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A\ Consejos y advertencias de seguridad

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones
de uso y montaje, asi como la tarjeta del
aparato para un uso posterior o para
posibles compradores en un futuro.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse
en caso de haber sufrido dafnos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los danos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disenado para uso
domeéstico. Utilizar el aparato
exclusivamente para preparar alimentos y
bebidas.Vigilarlo mientras esta funcionando
y emplearlo exclusivamente en espacios
cerrados.

No usar tapas o rejillas de proteccion
inapropiadas para nifos. Pueden provocar
accidentes, p. ej. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.



Este aparato puede ser utilizado por nifios
a partir de 8 afos y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas,
O gque carezcan de experiencia y
conocimientos, siempre y cuando sea bajo
la supervision de una persona responsable
de su seguridad o que le haya instruido en
el uso correcto del aparato siendo
consciente de los dafos que se pudieran
ocasionar.

No dejar gue los niinos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los
niNos a menos que sean mayores de 8
afos y lo hagan bajo supervision.

Mantener los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de
conexion.

iPeligro de incendio!

= E| aceite caliente y la grasa se inflaman
con facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las
llamas con una tapa, una tapa extintora u
otro medio similar.

= |_as zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= E| aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa
de coccion.

= | a placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de quemaduras!

= | as zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos que acerguen.

" | a zona de coccion calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
fusible de la caja de fusibles. Avisar al
Servicio de Asistencia Técnica.

iPeligro de descarga eléctrica!

® | as reparaciones inadecuadas son
peligrosas.Las reparaciones solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
de Asistencia Técnica debidamente
instruido.Si el aparato esta defectuoso,
extraer el enchufe o desconectar el fusible
en la caja de fusibles. Avisar al Servicio
de Asistencia Técnica.

" | a humedad interior puede provocar una
descarga eléctrica. No utilizar ni
limpiadores de alta presion ni por chorro
de vapor.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar
nunca un aparato defectuoso.
Desenchufar el aparato de la red o
desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

" | as fisuras o roturas en la vitroceramica
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

iPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de
forma repentina por la presencia de liquido
entre la base del recipiente y la zona de
coccion. Mantener siempre secas la zona
de coccion y la base del recipiente.



Causas de los danos

jAtencion! m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa de

m Las bases rugosas de recipientes rayan la vitroceramica. coccion puede originar danos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se derriten
sobre las zonas de coccion calientes. No se recomienda el
uso de laminas protectoras en la placa de coccidn.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden provocar
dafos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de mando, la
zona de indicadores o el marco. Pueden provocar danos.

Vista general

En la siguiente tabla le presentamos los dafios mas frecuentes:

Dainos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
para vidrio.

Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Rayaduras Sal, azdcar y arena No utilizar la placa de coccidén como bandeja o encimera.

Las bases rugosas de recipientes Comprobar los recipientes.
rayan la vitroceramica

Decoloraciones Productos de limpieza inadecuados  Utilizar productos de limpieza adecuados para vitroceramica

Roce de los recipientes (p. ej. alumi- Levantar las ollas y sartenes para cambiarlas de lugar.
nio)

Desconchaduras Azucar, sustancias con un alto conte- Eliminar inmediatamente los alimentos que se derramen con un rascador
nido de azucar para vidrio.

Proteccion del medio ambiente

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con la Directiva europea

2012/19/CE relativa al uso de aparatos eléctricos y

electronicos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente a cada cazo.
Cuando se cocina sin tapa se necesitan cuatro veces mas
de energia. Utilizar una tapa de cristal para poder tener
visibilidad sin necesidad de levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que no son
planas necesitan un consumo mayor de energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamano de la zona de coccion. Un
diametro demasiado pequefio en relacion con la zona de
coccion puede producir un derroche de energia. Atencion:
los fabricantes de recipientes suelen indicar el diametro
superior del recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequefio para cantidades pequefnas. Un
recipiente grande y poco lleno requiere mucha energia.

m Al cocer utilizar poca agua. De este modo se ahorra energia
y se conservan todas las vitaminas y minerales de las
verduras.

m Volver a situarse en una posicion de coccion inferior.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccién. Cuando se
utilice la placa para tiempos de coccioén prolongados, apagar
la zona de coccion 5-10 minutos antes del final de la
coccion.



Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes
placas de coccion. En la pdgina 2 encontrara un resumen de
los modelos con informacién sobre medidas.

El panel de mando

Indicadores para
posicion de coccién -5
calor residual H/hR
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Zona de pro?ramacién
para ajustar la posicion
de cocciodn

para programar el reloj temporizador

Superficies de mando
Al pulsar un simbolo se activa la funcion correspondiente.

Las zonas de coccion

Superficie de mando para
© zona de coccion doble
@ reloj temporizador

Superficie de
mando para
8 zona de asado

Nota: Mantener las superficies de mando siempre secas. La
humedad puede afectar al funcionamiento.

Zona de coccion Encender y apagar

Zona de coccion simple

Zona de coccién doble Pulsar el simbolo ©

O

©

8 ¢
de coccidn con zona de
asado

Zona de coccion doble, zona Pulsando el simbolo § se activa el segundo circulo de calentamiento.
Volviendo a pulsar el simbolo § se activa la zona de asado.

Activacion de la zona de coccidn: se ilumina el indicador correspondiente.

Encendido de la zona de coccion: se selecciona automaticamente el ultimo tamano ajustado

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor residual de
dos fases en cada zona de coccion.

Programar la placa de coccidn

En este capitulo se ofrece informacién sobre cémo programar
las zonas de coccion. En la tabla se especifican las posiciones
y los tiempos de coccion para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el interruptor
principal.

Encender: pulsar el simbolo (D. Suena una sefial. El indicador
situado sobre el interruptor principal se ilumina. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Apagar: pulsar el simbolo (D hasta que el indicador situado
sobre el interruptor principal se apague. Todas las zonas de
coccion estan apagadas. El indicador del calor residual

Cuando el indicador muestra una H significa que la zona de
coccidn todavia esta caliente. Puede mantener caliente un
plato pequefo o derretir la cobertura de chocolate. Cuando la
zona de coccidn se enfria, el indicador cambia a k. El
indicador se apaga cuando la zona de coccidn se ha enfriado
lo suficiente.

continuara iluminado hasta que las zonas de coccion se
enfrien suficientemente.

Nota: La placa de coccion se desconecta de automaticamente
cuando todas las zonas de coccion permanecen mas de 20
segundos desconectadas.



Programar la zona de cocciodn

La posicion de coccion deseada se ajusta desde la zona de
programacion.

Posicidn de coccién 1 = potencia mas baja

Posicidn de coccién 9 = potencia mas alta

Cada posicion de coccion tiene una posicion intermedia. Esta
marcada con un punto.

Ajustar la posicion de coccion

La placa de coccién debe estar encendida.

1.Pulsar la zona de programacion para seleccionar la zona de
coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, ir pasando las opciones de
la zona de programacion hasta que se muestre la posicion
de coccidon deseada en el indicador correspondiente.

Tabla de coccion
En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del tipo, peso
y calidad de los alimentos. Por este motivo pueden producirse
variaciones.
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Cambiar la posicion de coccion

La nueva posicion de coccidn se ajusta desde la zona de
programacion de la zona de coccion.

Apagar la zona de coccion:

/,gjustar la posicion de coccion en la zona de programacion a
1
.

La zona de coccion se apaga y se muestra el indicador de
calor residual tras 10 segundos.

Nota: La zona de coccion se regula mediante la conexion y
desconexidn de la resistencia. La resistencia se puede
conectar y desconectar incluso al nivel de potencia maxima.

Remover de vez en cuando si se calientan platos espesos.
Utilizar la posicion de coccion 9 para el inicio de la coccion.

Nivel de coccién Duracion de coc-

lenta cion lenta en minu-
tos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Calentar y conservar caliente
Cocido, p. €j. lentejas 1-2 -
Leche** 1.-2. -
Calentar salchichas en agua** 3-4 -
Descongelar y calentar
Espinacas congeladas 2.-3. 20-30 min
Gulasch congelado 2.-3. 10-15 min
Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albéndigas, albondigas de patata 4.-5. 20-30 min
Pescado 4-5* 10-15 min
Salsas blancas, p. ej. bechamel 1-2 3-6 min
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa 3-4 8-12 min
Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua) 2-3 15-30 min
Arroz con leche 1.-2. 25-35 min
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 min
Pastas 6-7* 6-10 min
Cocido, sopas 3.-4. 15-60 min
Verduras 2.-3. 10-20 min
Verdura, ultracongelada 3.-4. 10-20 min
Cocer en olla exprés 4-5 -

* Coccidn lenta sin tapa
** Sin tapa



Nivel de coccidn
lenta

Duracion de coc-
cion lenta en minu-
tos

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60 min
Estofado 4-5 60-100 min
Gulasch 2.-3. 50-60 min
Asar**

Escalope, normal o empanado 6-7 6-10 min
Escalope, congelado 6-7 8-12 min
Chuleta, normal o empanada 6-7 8-12 min
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min
Pechuga de ave (2 cm de grosor) 5-6 10-20 min
Pechuga de ave, congelada 5-6 10-30 min
Pescado v filetes de pescado, normales 5-6 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados 6-7 8-20 min
Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas pescado 6-7 8-12 min
Langostinos y gambas 7-8 4-10 min
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min
Crepes 6-7 a fuego lento
Tortilla 3.-4. a fuego lento
Huevos fritos 5-6 3-6 min
Freir (freir 150-200 g por racion a fuego lento en 1-2 | de aceite**)

Productos congelados, p. ej. patatas fritas, nuggets de pollo 8-9 -
Croquetas 7-8 -
Albdndigas 7-8 -

Carne, p. e]. piezas de pollo 6-7 -

Pescado, empanado o en masa de cerveza 5-6 -

Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza 5-6 -
Reposteria pequefa, p. ej. bufiuelos, fruta en masa de cerveza 4-5 -

* Coccion lenta sin tapa
** Sin tapa

Sistema electrénico de inicio rapido de coccion

El sistema electréonico de inicio rapido de coccion calienta la
zona de cocciodn con la potencia maxima y la reduce al nivel de
coccidn lenta seleccionado por el usuario.

El tiempo de calentamiento de la zona de coccion se ajusta en
funcién del nivel de coccidn lenta programado.

Programar el sistema electrénico de inicio
rapido de coccion
El sistema electrénico de inicio rapido de coccidon solo puede

activarse en los 30 segundos siguientes a la conexion de la
zona de coccion:

1. Ajustar el nivel de coccion lenta deseado de la zona de
coccion.

2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo H.

En el indicador se iluminan A vy el nivel de coccién lenta. El

sistema electrénico de inicio rapido de coccion esta activado.

Después del inicio rapido de coccion, en el indicador sdlo
permanece iluminado el nivel de coccion lenta.



Tabla de coccion para el sistema electrénico de inicio rapido de coccion

Las siguientes tablas ofrecen informacion sobre los platos
compatibles con el sistema electronico de inicio rapido de
coccion.

La cantidad inferior indicada se refiere a la zona de coccion
mas pequefa, mientras que la cantidad superior a la zona de
coccidén mas grande. Los valores indicados deben entenderse
como valores orientativos.

Plato compatible con el sistema electrénico de inicio rapido de coc- Cantidad Posicion de coc- Tiempo de coc-

cion cion cion total en minu-
tos

Calentar

Caldo 500 ml-1 | A 7-8 4-7 min

Sopas trabadas 500 ml-1 | A 2-3 3-6 min

Leche** 200-400 ml A1-2 4-7 min

Calentar y conservar caliente

Cocido, p. €j. lentejas 400-800 g A 1-2 -

Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 300-600 g A 2.-3. 10-20 min

Gulasch congelado 500 g-1 kg A 2.-3. 20-30 min

Cocer a fuego lento

Pescado 300-600 g A 4-5* 20-25 min

Hervir

Arroz (con doble cantidad de agua) 125-250 g A 2-3 20-25 min

Patatas hervidas sin pelar con 1-3 tazas de agua 750 g-1,5 kg A 4-5 30-40 min

Patatas cocidas con sal con 1-3 tazas de agua 750 g-1,5 kg A 4-5 20-30 min

Verduras con 1-3 tazas de agua 500 g-1 kg A 2.-3. 15-20 min

Verduras congeladas con 1-3 tazas de agua 500 g-1 kg A 4.-5. 15-20 min

Estofar

Rollitos de carne 4 unidades A 4-5 50-60 min

Estofado 1 kg A 4-5 80-100 min

Asar**

Escalope, normal o empanado 1-2 A 6-7 8-12 min

Chuleta, normal o empanada 1-2 A 6-7 8-12 min

Bistec (3 cm de grosor) 1-2 A 7-8 8-12 min

Pescado vy filetes de pescado, empanados 1-2 A 6-7 8-12 min

Pescado vy filetes de pescado, empanados y congelados, p. €j. varitas  200-300 g A 6-7 8-12 min

pescado A 67 asar a fuego lento

Crepes

* Coccidn lenta sin tapa

** Sin tapa

Consejos para el sistema electronico de
inicio rapido de coccion
El sistema electrénico de inicio rapido de coccion esta

concebido para conservar el valor nutritivo de los alimentos y
cocerlos con una cantidad de agua reducida.

Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifos enciendan la placa de
coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccién debe estar apagada.

Activar: pulsar el simbolo 8 durante aprox. 4 segundos. El
simbolo =0 se muestra durante 10 segundos. La placa de
coccion esta bloqueada.

m En las zonas de coccion grandes se deben anadir tres tazas
de aguay, en las zonas de coccion pequenas, dos tazas.

m Tapar el cazo.

m El sistema electronico de inicio rapido de coccion no es
adecuado para alimentos que necesiten cocerse en gran
cantidad de agua (p. €j., pasta).

Desactivar: pulsar el simbolo 8 durante aprox. 4 segundos.
Se ha anulado el blogueo.

Seguro para nifios automatico

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa siempre
automaticamente al apagar la placa de coccion.
Conectar y desconectar

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa a la conexion del seguro para nifios automatico.



Reloj temporizador

El reloj temporizador puede emplearse de 2 formas distintas:

m Para apagar automaticamente la zona de coccion.
m Como reloj temporizador de cocina.

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracion del ciclo de coccidon para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga
automaticamente una vez finalizado el ciclo de coccidn.

Programar la duracion del ciclo de coccion
La zona de coccidn debe estar encendida.

1.Pulsar el simbolo ® de la zona de coccién deseada. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina &7 y aparece la
indicacién 1=1.

2. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de programacion.
El ajuste previo posible es de izquierda a derecha 1, 2, 3.....
hasta 10 minutos.
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3.En los siguientes 10 segundos ir pasando las opciones de la
zona de programacion hasta llegar a la duracion deseada.

La duracion del ciclo de coccidn programado se muestra
durante 10 segundos y a continuacion comienza a transcurrir.

Programacion automatica

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo de 1 a
5, la duracion del ciclo de coccidn se retrasa automaticamente
a un minuto.

Si se pulsa en la zona de programacion el ajuste previo de 6 a
10, la duracién del ciclo coccidn se adelanta automaticamente
a 99 minutos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion, la zona
de coccidon se apaga. Se escucha una sefal y en el indicador
se muestra LiL/ durante 10 segundos. El indicador - se
ilumina. Pulsar la zona de programacion de la zona de coccion.
El indicador se apaga y la sefial acustica finaliza.

Corregir o borrar la duracion del ciclo de coccion

Pulsar el simbolo (® de la zona de coccién deseada. Modificar
la duracion del ciclo de coccién o programarla a 44 desde la

zona de programacion.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcion se puede seleccionar una duracién del ciclo
de coccion para todas las zonas de coccion. El tiempo
seleccionado empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamente una
vez finalizado el ciclo de coccidn.

En el capitulo sobre ajustes basicos se presenta la informacion
relativa al reloj temporizador automatico.

Nota: Se puede modificar la duracidn del tiempo de una zona
de coccion o desactivar el reloj temporizador automatico:
Pulsar el simbolo (® de la zona de coccién deseada. Modificar
la duracion del ciclo de coccién o programarla a 44 desde la
zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un tiempo
de hasta 99 minutos. Es independiente del resto de ajustes. La
placa de coccidn debe estar encendida.

El reloj temporizador de cocina se puede activar en cada zona
de coccion apagada.

Programar el reloj temporizador de cocina

1.Pulsar el simbolo ® de la zona de coccién. El indicador £
del reloj temporizador de cocina se ilumina. En el indicador
del reloj temporizador se ilumina L.

2.Programar el tiempo deseado en la zona de programacion.
El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo suena una sefal. En el
indicador del reloj temporizador se ilumina /L. El indicador {)
del reloj temporizador de cocina se ilumina. El indicador se
apaga tras 10 segundos.

Corregir el tiempo

Pulsar el simbolo (® de la zona de coccién deseada. Modificar
el tiempo o programarlo a & desde la zona de programacion.
Nota: Cuando se enciende el reloj temporizador de cocina, se
bloguea la zona de coccidon correspondiente. Apagar primero
el reloj temporizador de cocina y después ajustar la zona de
coccion.

Limitacidon de tiempo automatica

La limitacion de tiempo automatica se activa cuando una zona
de coccidon permanece durante un tiempo prolongado en
funcionamiento sin haberse modificado la programacion.

El calentamiento de la zona de coccion se interrumpe. En el
indicador de la zona de coccién parpadean de forma alterna F
£ v el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de mando.
Se puede programar de nuevo.

La limitacion de tiempo se activa en la correspondiente
posicion de coccion programada (entre 1y 10 horas).



Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras que la placa de
coccidn esta encendida se pueden modificar los ajustes.

A fin de evitar que esto suceda, la placa de coccion dispone
de una funcion de proteccién contra limpieza. Pulsar el simbolo
(§). Suena una sefial. El panel de mando queda blogueado

Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos ajustes
pueden adaptarse a las necesidades propias del usuario.

durante 30 segundos. De este modo se puede limpiar el panel
de mando sin riesgo de modificar los ajustes.

Nota: La funcién de proteccién contra limpieza no incluye el
interruptor principal. La placa de coccion se puede
desconectar en cualguier momento.

Indicador Funcion
c ! Seguro para nifos automatico
{} Desconectado.*
{ Conect.
cc Tono de aviso
i Sefal de confirmacién y sefial de error desconectadas.
{ Solo sefial de error conectada.
Z Sefial de confirmacién y sefial de error conectadas.*
c5 Reloj temporizador automatico
£ Desconect.
-85 Duracién transcurrida la cual se apagan las zonas de coccién
ch Duracion de la seial de finalizacion del reloj temporizador
{ 10 segundos.*
2 30 segundos
7 1 minuto.
c Activacion de los circulos de calentamiento
{} Desconect.
{ Conect.
Z Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccién.*
co Restauracion al ajuste basico

{7 Desconect.
{ Conect.

*Ajuste basico

Modificar los ajustes basicos
La placa de coccién debe estar apagada.

1.Encender la placa de coccion.
2.En los 10 segundos siguientes, pulsar el simbolo (® durante

4 segundos.
&g 1o Ll 8%

olilimmmmmm+ @& & O & © ollmmmmm-+ &

4.Programar el valor deseado en la zona de programacion.

- S~
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En la pantalla izquierda se muestra = {, y en la derecha .

3.Pulsar repetidamente el simbolo (® hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.
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5.Pulsar el simbolo (® durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccion con el
interruptor principal y programarla de nuevo.



Cuidados y limpieza

Los consejos y advertencias de este capitulo le guiaran en la
limpieza de su placa de coccion.

Encontrara productos adecuados para ello en el Servicio de
Asistencia Técnica o en nuestra tienda virtual.

Vitroceramica

Limpiar la placa de coccion siempre después de cocinar. De
este modo se evita que los restos de comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la vitroceramica.
Tener en cuenta las indicaciones de limpieza que figuran en el
embalaje.

No utilizar:

m Lavavaijillas sin diluir

m Detergente para lavavajillas
m Productos abrasivos

Solucionar averias

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele tratarse
de una pequena anomalia facil de subsanar. Antes de Illamar el

m Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

m Esponjas que rayen
m Limpiadores de alta presidon o maquinas de limpieza a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las indicaciones
del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en nuestra tienda online.

Marco de la placa de coccion

A fin de evitar dafios en el marco de la placa de coccién deben
seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de jabdn.
m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o corrosivos.
m No utilizar el rascador para vidrio.

Servicio de Asistencia Técnica deben tenerse en cuenta las
siguientes indicaciones.

Indicador Averia Medida
Ninguno El suministro de corriente eléctrica se Verificar el fusible del aparato. Comprobar mediante otros aparatos electroni-
ha interrumpido. COs si se trata de un corte en el suministro eléctrico.
£ parpa- La superficie de mando estd himeda o Secar la superficie de mando o retirar el objeto.
dea tiene encima un objeto.
Er o+ Averia en el sistema electronico. Desconectar el aparato del fusible o del interruptor de proteccién en la caja
ndmero de fusibles y volver a conectar después de 30 segundos. Ponerse en con-
tacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el indicador
vuelva a mostrarse.
FZ El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. A continua-
lentado y ha apagado la zona de coc- cidn, pulsar una superficie de mando de la zona de coccion.
cion correspondiente.
Fy El sistema electronico se ha sobreca- Esperar hasta que el sistema electronico se enfrie lo suficiente. Pulsar cual-
lentado y ha apagado todas las zonas quier superficie de mando.*
de coccion.
FR La zona de coccidén ha estado dema- La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

siado tiempo en funcionamiento y se
ha apagado.

* No colocar ningun recipiente caliente sobre el panel de mando

Servicio de Asistencia Técnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a su
disposicion siempre que necesite la reparacion de su aparato.

Numero de producto (E) y niumero de fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de Asistencia
Técnica se debe facilitar el numero de producto (E-Nr.) y el
ndmero de fabricaciéon (FD-Nr.) del aparato. La etiqueta de
caracteristicas con los correspondientes nimeros se encuentra
en la tarjeta del aparato.

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la asistencia del
personal del Servicio de Asistencia Técnica no es gratuita,
incluso si todavia esta dentro del periodo de garantia.

Las sefias de las delegaciones internacionales figuran en la
lista adjunta de centros y delegaciones del Servicio de
Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de averias
E 902 11 88 21

Confie en la competencia del fabricante. De esa forma se
asegura de que la reparacion se lleva a cabo por personal
técnico debidamente instruido, equipado con las piezas
originales y de repuesto necesarias para su aparato.
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A\ Indicacoes de seguranca

Leia atentamente as presentes instrucoes.
Guarde as instrucdes de utilizagéo e de
montagem bem como o cartdo de
identificacdo do aparelho para futura
consulta ou para um proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o
desembalar. Se forem detectados danos de
transporte, n&do ligue o aparelho.

Apenas os técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia ndo cobre danos causados por
uma ligacao incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. Vigie o aparelho durante o
funcionamento. Use o aparelho apenas em
espacos fechados.

N&o use coberturas ou grades de
proteccédo de criangas que nao sejam
adequadas. Podem provocar acidentes, p.
ex., devido ao sobreaguecimento, a
inflamac&o ou ao rebentamento dos
materiais.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos e por pessoas com

limitacOes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos,
se estiverem sob vigilancia de uma pessoa
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Obtenha mais informacdes relativas a produtos, acessorios,
pecas sobresselentes e Assisténcia Técnica na Internet:
www.siemens-home.com € na loja Online:
www.siemens-eshop.com

responsavel pela sua seguranga ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizagdo segura
do aparelho e tiverem compreendido 0s
perigos decorrentes da sua utilizagao.

As criancas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e
manutencao por parte do utilizador nao
devem ser efectuadas por criangas, a nao
ser que tenham mais de 8 anos e estejam
sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacao.

Perigo de incéndio!

= O dleo e a gordura gquentes incendeiam-
se rapidamente. Nunca deixe 6leo ou
gordura quentes sem vigilancia. Nunca
apague fogo com agua. Desligue a zona
de cozinhar. Abafe as chamas com uma
tampa, manta de amianto ou um objecto
equivalente.

= As zonas de cozinhar ficam muito
guentes. Nunca coloque objectos
inflamaveis sobre a placa de cozinhar.
N&ao guarde objectos sobre a placa de
cozinhar.



= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-
la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servigo de
assisténcia técnica.

Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar e as suas
imediagdes, nomeadamente uma
estrutura da placa de cozinhar,
eventualmente existente, ficam muito
quentes. Nunca toque nas superficies
guentes. Mantenha as criancgas afastadas.

= A zona de cozinhar aguece, mas a
indicagdo nao esta a funcionar. Desligue
o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte
0 servico de assisténcia técnica.

Causas de danos
Atencao!

m As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m Evite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios sobre as
mesmas, pois pode danifica-los.

m Nao coloque frigideiras e tachos quentes sobre o painel de
comandos, a zona indicadora ou o friso da placa, pois pode
danifica-los.

Vista geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que ocorrem com
maior frequéncia:

Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sdo perigosas.
As reparacdes s6 podem ser efectuadas
por técnicos especializados do servigo de
assisténcia técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o servigo de assisténcia técnica.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
N&o utilize aparelhos de limpeza a alta
pressao ou de limpeza a vapor.

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da
tomada ou desligue o disjuntor no quadro
eléctrico. Contacte o Servico de
Assisténcia Técnica.

= Se a vitroceramica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor
no quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a
base do recipiente e a zona de cozinhar.
Mantenha a zona de cozinhar € a base do
recipiente sempre secas.

m A gqueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a placa de
cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de plastico sobre
as zonas de cozinhar quentes, estes derretem e agarram-se
a placa. A utilizacdo de pelicula de proteccéo para fogdes
nao ¢é indicada para a sua placa de cozinhar.

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derramados Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
vidros.
Produtos de limpeza inadequados Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica
Riscos Sal, acucar e areia Nao utilize a placa de cozinhar como bancada ou superficie de trabalho

As bases asperas de tachos e frigi-
deiras riscam a vitroceramica.

Verifigue a sua loiga.

Descoloracbes Produtos de limpeza inadequados

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica

Friccdo das panelas (por ex., alumi-
nio)

Levante os tachos e as frigideiras ao desloca-los.

Lascas Acucar, alimentos com elevado teor

de acucar vidros.

Remova imediatamente os alimentos derramados com um raspador para
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Proteccao do meio ambiente

Eliminacao ecoldgica
Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacdo de um
sistema de recolha e valorizacdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

Dicas para poupar energia

m Tape as panelas sempre com as respectivas tampas. Se
cozinhar sem tampa, consome quatro vezes mais energia.
Uma tampa de vidro permite ver o interior sem ter de
levantar a tampa.

Conhecer o aparelho

As instrucdes de servigo referem-se a varias placas de
cozinhar. Na pdgina 2 podera encontrar uma lista de modelos
com medidas.

__ Indicag6es para
Poténcia de cozedura -5
Calor residual H/R

m Use panelas e frigideiras com bases planas. O consumo de
energia aumenta se as bases nao forem planas.

m O didmetro da base do tacho ou da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar. Um tacho
demasiado pequeno para a zona de cozinhar provoca
particularmente perdas de energia. Tenha em atencéo o
seguinte: os fabricantes de recipientes indicam normalmente
o didmetro da parte superior do tacho, que na maioria dos
casos é superior ao didmetro da base.

m Para pequenas porgdes, utilize um tacho pequeno. Um tacho
grande pouco cheio necessita de muita energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e € 0S
legumes mantém as vitaminas e 0s minerais.

m Reduza atempadamente a temperatura para uma poténcia
de cozedura mais baixa.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No caso de
tempos de cozedura mais longos, desligue a zona de
cozinhar 5 a 10 minutos antes de terminar o tempo de
cozedura.

O painel de comandos

Zona de comando para

A Sistema electrénico de inicio
forte de cozedura

O Interruptor principal

) Protecc¢éo de anulagdo acidental

Alarme

[xJ)
908 D)

12101
&8 L

] )]
oo 8% i 8%

~_ 7

Zonas de comandos

Sempre que tocar num simbolo, a respectiva funcao é
activada.

© ol + O mmmmmmmwm + & & O @ © ol immmmmmmmim + - 8 olmmmmmmmmm + -
Area de regulagéo Zona de comando para Zona de
Para regular a poténcia Zona de cozinhar comando para
de cozedura de duplo circuito 8 Zona oval
Para regular o alarme ® Alarme

Nota: Mantenha as zonas de comandos sempre secas, pois a
humidade prejudica o seu funcionamento.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar Ligar e desligar

O Zona de cozinhar de circuito
simples
© Zona de cozinhar de duplo cir- Toque no simbolo © .
cuito
8 Zona de cozinhar de duplo cir- Toque no simbolo 8, o 2.° circuito de aquecimento é ligado.

cuito, zona de cozinhar com
zona oval

Toque novamente no simbolo &, a zona oval é ligada.

Activar a zona de cozinhar: a indicacédo correspondente acende-se.
Ligar a zona de cozinhar: o tamanho regulado pela ultima vez é seleccionado automaticamente.
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Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicagao de calor residual
com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Regular a placa de cozinhar

Neste capitulo ird aprender a regular as zonas de cozinhar. Da
tabela constam as poténcias de cozedura e os tempos de
cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada no interruptor
principal.

Ligar: toque no simbolo (D. Ouve-se um sinal sonoro. A
indicagcéo por cima do interruptor principal acende-se. A placa
de cozinhar esta pronta a entrar em funcionamento.

Desligar: toque no simbolo (D, até que a indicacao sobre o
interruptor principal se apague. Todas as zonas de cozinhar
estdo desligadas. A indicacao de calor residual continua acesa
até as zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefecidas.

Nota: A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas durante mais
de 20 segundos.

Regular uma zona de cozinhar

Regule a poténcia de cozedura desejada na zona de
regulacéo.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia minima
Poténcia de cozedura 9 = poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio. Este esta
assinalado com um ponto.

Tabela para cozinhar
A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do tipo, do
peso e da qualidade dos alimentos, pelo que sdo possiveis
divergéncias.

Se surgir um H na indicacéo, a zona de cozinhar ainda esta
quente. Pode, por ex., manter quente uma pequena refeicdo ou
derreter uma cobertura. Se a zona de cozinhar continuar a
arrefecer, a indicacdo muda para h. A indicacdo apaga-se,
quando a zona de cozinhar ja estiver suficientemente
arrefecida.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1.Toque na area de regulacédo da zona de cozinhar para
seleccionar a zona de cozinhar.

2.Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo sobre a
area de regulacao até surgir a poténcia de cozedura
desejada na indicagao da poténcia de cozedura.

O I + ©

0 |||||IIWIIIIIIIIIIIII +©

Alterar a poténcia de cozedura

—

Ajuste a nova poténcia de cozedura na area de regulacao da
zona de cozinhar.

Desligar a zona de cozinhar:

Na drea de regulacédo da zona de cozinhar, regule para .

A zona de cozinhar desliga-se €, decorridos cerca de
10 segundos, aparece a indicagao de calor residual.

Nota: A zona de cozinhar efectua a regulacao ligando e
desligando o aquecimento. Mesmo na poténcia maxima, o
aquecimento pode ligar e desligar-se.

Ao aquecer alimentos espessos, mexe-0s regularmente.

Para o inicio forte de cozedura utilize a poténcia de cozedura
9.

Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da continu-
acao de cozedura

dura em minutos
Derreter
Chocolate, coberturas, manteiga, mel 1-2 -
Gelatina 1-2 -
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 1-2 -
Leite** 1.-2. -
Aquecer salsichas em agua** 3-4 -
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 2.-3. 20-30 min.
Carne de vaca estufada ultracongelada 2.-3. 10-15 min.

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

15




Poténcia de conti-
nuacao de coze-

Duracao da continu-
acao de cozedura

dura em minutos
Cozer em lume brando, abaixo do ponto de ebulicdo
Bolinhas, bolinhos de batata 4.-5. 20-30 min.
Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho béchamel 1-2 3-6 min.
Molhos batidos, p. ex., molho bernaise, molho holandés 3-4 8-12 min.
Cozer, cozinhar a vapor, estufar
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 2-3 15-30 min.
Arroz doce 1.-2. 25-35 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.-4. 15-60 min.
Legumes 2.-3. 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 min.
Cozinhar na panela de presséo 4-5 -
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2.-3. 50-60 min
Assar**
Escalope, simples ou panado 6-7 6-10 min.
Escalope, ultracongelado 6-7 8-12 min.
Costeleta, simples ou panada 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Peito de aves (2 cm de espessura) 5-6 10-20 min
Peito de aves, ultracongelado 5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe simples 5-6 8-20 min.
Peixe e filete de peixe panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de peixe 6-7 8-12 min.
Gambas e camardes 7-8 4-10 min.
Refeicbes de tabuleiro ultracongeladas 6-7 6-10 min
Panquecas 6-7 continua
Omoleta 3.-4. continua
Ovos estrelados 5-6 3-6 min.
Fritar (fritar continuamente 150-200g por dose, em 1-2 | de 6leo**)
Produtos ultracongelados, p. ex., batatas fritas, panadinhos de frango 8-9 -
Croquetes 7-8 -
Almoéndegas 7-8 -
Carne, p. ex., frango em pedacos 6-7 -
Peixe panado ou em massa de cerveja 5-6 -
Legumes, cogumelos panados ou em massa de cerveja 5-6 -
Bolos pequenos, p. ex., bolas de Berlim, fruta em massa de cerveja 4-5 -

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Sistema electronico de inicio forte de cozedura

O sistema electronico de inicio forte de cozedura aguece a
zona de cozinhar e depois reduz para a poténcia de
continuacédo de cozedura por si seleccionada.

O tempo que a zona de cozinhar esta a aquecer depende da
poténcia de continuagéo de cozedura regulada.

Regular o sistema electrénico de inicio forte
de cozedura
O sistema electrénico de inicio forte de cozedura apenas pode

ser activado nos primeiros 30 segundos depois de se ligar a
zona de cozinhar:

1.Regule a poténcia de continuacado de cozedura desejada da
zona de cozinhar.

2.Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo A.

Na indicacdo acende-se H e a poténcia de continuacéo de
cozedura. O sistema electrénico de inicio forte de cozedura
esta activado.

Depois do inicio forte de cozedura, na indicagao fica apenas
acesa a poténcia de continuacédo de cozedura.

Tabela com tempo de cozedura para o sistema electronico de inicio forte de cozedura

Na seguinte tabela podera ver os pratos para os quais a
utilizacdo do sistema electrénico de inicio forte de cozedura é
adequada.

As gquantidades mais pequenas indicadas referem-se as zonas
de cozinhar mais pequenas, as quantidades maiores as zonas
de cozinhar maiores. Os valores indicados séo valores de
referéncia.

Prato com o sistema electronico de inicio forte de cozedura Quantidade Poténcia de coze- Tempo total de
dura cozedura em
minutos
Aquecer
Caldo 500ml-11 A7-8 4-7 min.
Sopas grossas 500ml-11 A 2-3 3-6 min.
Leite** 200-400ml A1-2 4-7 min.
Aquecer e manter quente
Guisado (p. ex., guisado de lentilhas) 400-800g A1-2 -
Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados 300-600g A 2.-3. 10-20 min
Carne de vaca estufada ultracongelada 500g-1kg A 2.-3. 20-30 min.
Cozer em lume brando
Peixe 300-600g A 4-5* 20-25 min.
Cozer
Arroz (com o dobro da quantidade de agua) 125-2509 A 2-3 20-25 min.
Batatas cozidas com pele, em 1-3 chavenas de agua 7509-1,5kg A 4-5 30-40 min.
Batatas cozidas, em 1-3 chavenas de agua 7509-1,5kg A 4-5 20-30 min.
Legumes, em 1-3 chavenas de agua 500g-1kg A 2.-3. 15-20 min.
Legumes ultracongelados, em 1-3 chavenas de agua 500g-1kg A 4.-5. 15-20 min.
Estufar
Rolinhos de carne 4 unidades A 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 1kg A 4-5 80-100 min.
Assar**
Escalope, simples ou panado 1-2 A 6-7 8-12 min.
Costeleta, simples ou panada 1-2 A 6-7 8-12 min.
Bife (3 cm de espessura) 1-2 A 7-8 8-12 min.
Peixe e filete de peixe panado 1-2 A 6-7 8-12 min.
Peixe e filete de peixe, panado e ultracongelado, p. ex., barrinhas de 200-300g A 6-7 8-12 min.
peixe A 6-7 fritura continua
Panquecas

* Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa
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Conselhos para o sistema electrénico de
inicio forte de cozedura
O sistema electronico de inicio forte de cozedura foi concebido

para cozinhar com pouca agua, salvaguardando o valor
nutritivo dos alimentos.

m Ao utilizar as zonas de cozinhar maiores, junte apenas 3
chavenas de agua aproximadamente, quando utilizar as

zonas de cozinhar pequenas devera juntar aos alimentos
cerca de 2 chavenas de agua.

m Tape o recipiente com uma tampa.

m O sistema electrdnico de inicio forte de cozedura nao é
adequado para cozinhar alimentos cozidos em muita agua
(por ex., massas).

Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de segurancga para criancas pode evitar que
criangas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: toque no simbolo (8 durante aprox. 4 segundos. O
simbolo =—0 acende-se durante 10 segundos. A placa de
cozinhar esta blogueada.

Desligar: toque no simbolo 8 durante aprox. 4 segundos. O
blogueio esta desactivado.

Temporizador

O temporizador pode ser utilizado de dois modos diferentes:

m Para desligar automaticamente uma zona de cozinhar.
m Como despertador de cozinha.

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duracéo para a zona de cozinhar que
deseja utilizar. A zona de cozinhar desliga-se automaticamente
quando o tempo de duracéo chegar ao fim.

Regular o tempo de duracao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1.Toque no simbolo (® da zona de cozinhar pretendida. Na
indicacao do temporizador acende-se o simbolo £/ e surge

a indicagéo 1=l

2.Na area de regulacao, toque na pré-regulacao desejada. A
pré-regulacao possivel é da esquerda para a direita 1, 2, 3.....
até 10 minutos.

1011 =100 1

(YN i’_i =/
O@IIED+ (D || oI+
T T

3.Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo as vezes
necessarias sobre a area de regulacéo até atingir o tempo
de duracao desejado.

O tempo de duracédo regulado surge durante 10 segundos,
iniciando-se depois a respectiva contagem decrescente.

18

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcgao, a seguranca para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar é
desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para activagdo do fecho de seguranca
automatico para criancas é descrito no capitulo Regulacdes
base.

Regulacao automatica

Se tocar durante mais tempo na pré-regulacao 1 a 5, que se
encontra na zona de regulagéo, o tempo de duracao recua
automaticamente para um minuto.

Se tocar durante mais tempo na pré-regulacao 6 a 10, que se
encontra na zona de regulacéo, o tempo de duracdo avancga
automaticamente para 99 minutos.

Apos terminar o tempo

Depois de o tempo de duragédo chegar ao fim, a zona de
cozinhar desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicagéo
acende-se Lii durante 10 segundos. A indicacdo |-l acende-
se. Toque na area de regulacado da zona de cozinhar. A

indicacéo desaparece e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Toque no simbolo (® da zona de cozinhar pretendida. Na drea
de regulacdo, altere o tempo de duragdo ou coloque-o em L1J.

Temporizador automatico

Esta funcédo permite-lhe predefinir um tempo de duracéo para
todas as zonas de cozinhar. Cada vez que ligar uma zona de
cozinhar, comeca a contagem decrescente do tempo de
duracéo predefinido. A zona de cozinhar desliga-se
automaticamente quando o tempo de duragao chegar ao fim.

No capitulo "Regulacdes base" podera obter informacdes
sobre como activar o temporizador automatico.

Nota: Pode alterar o tempo de duracédo para uma zona de
cozinhar ou desactivar o temporizador automatico para a zona
de cozinhar:

Toque no simbolo (® da zona de cozinhar pretendida. Na drea
de regulacdo, altere o tempo de duragdo ou coloque-o em L1J.

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite regular um tempo maximo de
99 minutos. O alarme é independente de todas as outras
regulacdes. A placa de cozinhar tem de estar ligada.

O alarme de cozinha pode ser activado em cada zona de
cozinhar desligada.



Regular o despertador de cozinha

1. Toque no simbolo (® da zona de cozinhar. A indicagdo ) do
alarme de cozinha esta acesa. Na indicacédo do temporizador
acende-se 4.

2.Na area de regulacéo, regule o tempo desejado.

Passados alguns segundos, comeca a contagem decrescente
do tempo.

Limite de tempo automatico

Se uma zona de cozinhar estiver em funcionamento durante
muito tempo e a regulacéo nao for alterada, € activado o limite
de tempo automatico.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. Na
indicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente - 5 e a
indicacéo de calor residual H/h.

Apos terminar o tempo

Terminado o tempo, soa um sinal sonoro. Na indicagdo do
temporizador acende-se L. A indicacdo L) do alarme de

cozinha acende-se. A indicagao desliga-se apds 10 segundos.

Corrigir o tempo

Toque no simbolo (® da zona de cozinhar pretendida. Altere o
tempo ou coloque-o em L] na drea de regulacéo.

Nota: Se tiver activado o alarme de cozinha, a respectiva zona
de cozinhar esta blogueada. Primeiro tem de desactivar o
alarme e depois ligar a zona de cozinhar.

Se tocar numa zona de comandos qualqguer, a indicacao
apaga-se. Pode efectuar a regulacéo de novo.

O limite de tempo € activado em funcéo da poténcia de
cozedura regulada (1 a 10 horas).

Proteccao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de cozinhar
estiver ligada, as regulagcdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar dispde
de uma funcéo de proteccéo de anulacédo acidental. Toque no
simbolo ). Ouve-se um sinal sonoro. O painel de comandos

Regulacoes base

O seu aparelho dispde de varias regulacdes base. Estas
regulacdes podem ser personalizadas.

fica bloqueado durante 30 segundos. Pode limpar o painel de
comandos sem alterar as regulagdes.

Nota: O interruptor principal esta excluido da proteccao de
anulacao acidental. Assim pode, em qualguer momento,
desligar a placa de cozinhar.

Indicacdgo  Funcao

c ! Fecho de seguranca automatico para criancas

{7 Desligado.*
{ Ligado.

Sinal sonoro

m
iy

L Sinal de confirmacéo e sinal de utilizacéo inadequada desactivados.

{ Apenas sinal de utilizacdo inadequada activado.

Z Sinal de confirmacéo e sinal de utilizacéo inadequada activados.*

Temporizador automatico

]
[y

1 Desligado.
o0

i-33 Tempo de duragédo apds o qual as zonas de cozinhar se desligam

Duracao do sinal de fim do temporizador

m
o

{ 10 segundos.*
)

- 30 segundos.
7 1 minuto.

co Activacgao dos circuitos de aquecimento
{7 Desligada.
{ Ligada.

Z Ultima regulacdo antes de a zona de cozinhar ser desligada.*

* Regulagao base
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Indicacao Funcao
cd Reposicao para a regulacao base
{7 Desligada.
{ Ligada.

* Regulagéao base

Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1.Ligue a placa de cozinhar.
2.Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo (® durante

4 segundos.

8 -/ Ll g3
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No visor da esquerda aparece = f, no da direita aparece 1J.

Limpeza e manutencao

As recomendacdes constantes deste capitulo indicam-lhe
como proceder a manutencéo da sua placa de cozinhar.

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencéo adequados
através do Servico de Assisténcia Técnica ou na nossa loja
electronica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a evitar
que os restos de comida se agarrem a placa de cozinhar.

Aguarde que a placa arrefeca para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a vitroceramica.
Tenha em atencao as indicagdes de limpeza que se encontram
na embalagem.

Nunca utilize:

m Detergente de loiga manual, ndo diluido;
m Detergente para maquinas de lavar loicga;
m Detergentes abrasivos;

m Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays limpa-
fornos ou tira-nddoas;

m Esponjas com face abrasiva;
m Aparelhos de limpeza a alta pressdo ou com jacto de vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da especialidade.
Respeite as indicagbes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros adequado
através do servico de assisténcia técnica ou na nossa loja on-
line.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as seguintes
indicacoes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de detergente.
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3.Toque no simbolo (® as vezes necessarias até aparecer a
indicacao desejada no visor esquerdo.

4.Regule o valor desejado na area de regulacéo.

7 S~
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5.Toque no simbolo (® durante 4 segundos.
A regulagdo esta activada.

Desligar

Para sair da regulacéo base, desligue a placa de cozinhar com
o interruptor principal e regule novamente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da utilizagéo.
m N&o utilize produtos afiados ou abrasivos.
= Nao use o raspador.



Procedimento em caso de anomalia

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver. Antes de
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica, tenha em atencéo
as seguintes indicagoes.

Indicacao Erro Medida
Apagada  Existe uma interrupgao da corrente Verifique o disjuntor do aparelho no quadro eléctrico. Verifique noutros apa-
eléctrica. relhos electronicos se existe um corte da corrente eléctrica.

£ pisca A zona de comandos esta humida ou Seque a zona de comandos ou retire o objecto.
um objecto esta pousado sobre ela.

-+ Avaria do sistema electrénico. Desligue o aparelho no quadro eléctrico ou no interruptor de seguranca da
ndmero caixa de fusiveis e ligue-o novamente apos aprox. 30 segundos. Se a indica-
cao voltar a aparecer, contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

FZ O sistema electronico sobreaqueceu € Aguarde até o sistema electronico ter arrefecido o suficiente. De seguida,
desligou a zona de cozinhar corres- toque numa zona de comandos da zona de cozinhar.*
pondente.

Fy O sistema electronico sobreaqueceu € Aguarde até o sistema electrénico ter arrefecido o suficiente. De seguida,
desligou todas as zonas de cozinhar. toque numa zona de comandos qualquer.*

Fa A zona de cozinhar esteve demasiado Pode voltar a ligar a zona de cozinhar de imediato.

tempo em funcionamento e desligou-
se.

* Nao coloque recipientes quentes junto ao painel de comandos ou sobre o0 mesmo.

Servico de Assisténcia Técnica

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, pode contar com
0 n0sso Servigco de Assisténcia Técnica.

Numero E e numero FD:

Sempre que entrar em contacto com 0s nossos Servigos de
Assisténcia Técnica, é favor indicar as referéncias E € FD do
aparelho. A placa de caracteristicas com os ndmeros encontra-
se no cartdo de identificacdo do aparelho.

Tenha em atencdo que em caso de erro de operacao, a visita
do técnico do Servico de Assisténcia Técnica também néao é
gratuita durante o periodo de garantia.

Os dados para contacto com todos os paises encontram-se no
indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 707 500 545

Confie na competéncia do fabricante. Tera assim a garantia
que a reparacao é efectuada por técnicos especializados do
Servico de Assisténcia Técnica, equipados com pecas de
substituicdo originais para o seu electrodoméstico.
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A Giivenlik uyarilari

Bu kullanim kilavuzu dikkatlice okunmalidir.
Kullanim kilavuzu, montaj kilavuzu ve
cihazin belgeleri sonraki bir kullanim veya
sonraki kullanicilar icin muhafaza
edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarnn baglantisini yapabilir. Yanlis
baglanti nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi
durumunda cihaz garanti kapsami disinda
kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi
sadece yiyecek ve icecek hazirlamak icin
kullaniniz. Cihaz calisirken dikkatli olunuz.
Cihazi sadece kapal alanlarda kullaniniz.

Kapak plakasi veya uygun olmayan ¢ocuk
koruma i1zgarasi kullanilmamalidir. Agiri
Isinma, kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa saciimasi gibi kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz 8 yasindan klcUk cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere
sahip kisiler ve eksik tecrube veya bilgi
sahibi kisiler tarafindan ancak sorumlu bir
kisinin denetimi altinda olmalari veya
kendilerine cihazin guvenli kullanimi ve
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Uriin, aksesuar, yedek parcalar ve hizmetler hakkinda daha
fazla bilgi icin: www.siemens-home.com ve Online-Magaza:
www.siemens-eshop.com

ortaya clkabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmis olmasi durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik
ve kullanici bakimi gocuklar tarafindan
yapllamaz; ancak 8 yasindan buyuk
cocuklar denetim altinda yapabilir.

8 yasindan kugcuk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gozetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile sondurmeye calismayiniz.
Ocagi kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir
kapak, yangin battaniyesi veya benzeri bir
malzeme ile oldurundz.

= Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme
bolumunUn Uzerine asla yanici cisimler
koymayiniz. Pisirme bolumunin Gzerine
hicbir cisim koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya
sprey tlpleri dogrudan pisirme boélimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza
etmeyiniz.

EEE Yénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



= Pisirme bolumu otomatik olarak devre disi
kalr ve kullanima kapall duruma gelir.
Daha sonra istenmeyen sekilde devreye
girme sdz konusu olabilir. Sigorta
kutusundaki sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

Yanma tehlikesi!

= Pisirme gozleri ve bunlarin gevresi,
Ozellikle mevcut olmasi halinde ocak
cercevesi, ¢cok Isinmaktadir. Sicak
bolgelere dokunulmamalidir. Cocuklar
uzak tutulmalhdir.

= Ocak Isitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Hasar nedenleri
Dikkat!
m PUrlzlG tencere ve tava tabanlari cam seramigini gizer.

m Tencereleri i¢i bos durumda atese koymaktan kagininiz.
Hasar olugabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalari kumanda boélimindn, gdsterge

alaninin veya ¢ergevenin lzerine koymayiniz. Hasar olusabilir.

Genel bakis

Asagida yer alan tabloda en sik meydana gelen hasarlar
bulabilirsiniz:

Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulune aykirt onarimlar tehlike teskil
eder. Onarimlar, sadece tarafimizdan
eQitiimis bir masteri hizmetleri teknisyeni
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

u igeri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Anizal bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayl kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
MuUsteri hizmetlerini arayiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmahdir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme bolimundn Gzerine dustigu
takdirde hasar olusabilir.

m Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin tzerinde
erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme bdlimu i¢in uygun
degildir.

Hasarlar Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz
Gizikler Tuz, seker ve kum Pisirme bdlimdnd calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gizerine esya

birakmayiniz

Pirizli tencere ve tava tabanlari cam Kabinizi kontrol edin.

seramigini gizer

Renk degisimleri Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz

Tencerenin asinmasi (6rn. alimin-
yum)

Tencereleri ve tavalari kaydirirken kaldirin.

Kabuklanma Seker, seker orani yiksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
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Cevre koruma

Cevre kurallarina uygun sekilde imha
edilmesi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kurallarina uygun sekilde imha
ediniz.

Bu cihaz, démrini doldurmus elektrikli ve elektronik
cihazlar ile ilgili Avrupa yonetmeligi 2012/19/EG’ye
(waste electrical and electronic equipment - WEEE)

— uygun sekilde isaretlenmistir.

Bu yonetmelik, eski cihazlarin geri alimi ve
degerlendirilmesi ile ilgili AB-capindaki uygulamalarin
cercevesini belirtmektedir.

Enerji tasarruf onerileri

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz. Kapak
kullaniimadan yapilan pisirme iglemlerinde dért kat daha fazla
enerji harcanir. Cam bir kapak sayesinde kapagi kaldirmadan
igini gorebilirsiniz.

Cihazi taniyiniz

Bu kullanma kilavuzu, farkh pisirme bélumleri igin gecerlidir.
Sayfa 2'de 6lci bilgilerinin yer aldigi tip semasini bulacaksiniz.

Kumanda bolumiu

Géstergeler:

Pisirme kademesi {-5
Kalan 1si H/hR
Zamanlayici

m Diz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz. Diz olmayan
tabanlar enerji tiketimini artirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun olmalidir.
Ocaga 0Ozellikle ¢cok kicuk tencereler koymak enerji kaybina
neden olur. Dikkat ediniz: Tencere Ureticileri genellikle
tencerenin Ust ¢capini belirtmektedir. Bu bdlgede cap,
genellikle tencere tabanindan daha buyktir.

m Az miktardaki yemekler i¢in ki¢lk tencere kullaniniz. Az dolu,
blylk tencereler daha fazla eneri tiketir.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede enerji tasarrufu
saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin ve mineralleri
koruyabilirsiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

m Pisirme bolimuinde kalan isiyr kullaniniz. Uzun slrede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce ocagi
kapatiniz.

Kumanda alani:

A Kaynatma elektronigi

® Ana salter
) Temizlik korumasi
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Ayarlama bolimi:
Ocagin ayarlanmasi igin
Zamanlayicinin ayarlanmasi igin

Kumanda alanlari

Bir sembole dokundugunuz zaman, ilgili fonksiyon devreye
sokulur.

Ocaklar

Kumanda alani:
8 Kizartma
bolimu

Kumanda alani:
© Iki halkali ocak
® Zamanlayici

Bilgi: Kumanda alanlarini daima kuru tutunuz. Nem, Unitelerin
calismasini etkiler.

Ocak

Devreye alinmasi ve devreden cikariimasi

Tek halkall ocak

© semboliine dokununuz

O
© iki halkall ocak
8

iki halkall ocak, Kizartma
bolimli ocak

8 semboliine dokununuz, 2. isitma devresi acilir.

8 semboliine tekrar dokununuz, kizartma bolimii acilir.

Ocagin devreye sokulmasi: ilgili gdsterge yanar.

Ocagin devreye sokulmasi: En son ayarlanan blyUtklik otomatik olarak segilir
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Kalan i1si gostergesi

Pisirme bdéliminde her ocak i¢in iki kademeli kalan 1si
godstergesi bulunur.

Pisirme bolimunin ayarlanmasi

Bu bdélimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.
Tabloda cesitli yemekler igin pisirme kademelerini ve pisme
surelerini bulabilirsiniz.

Pisirme boéliuminun aciimasi ve kapatiimasi
Ana salter ile pisirme bdlimind acip kapatabilirsiniz.

Devreye sokulmasi: MDsemboliine dokununuz. Sinyal sesi
duyulur. Ana salter Gzerindeki gosterge yanar. Pigsirme bdlimu
calismaya hazirdir.

Kapatiimasi: Msemboliine, ana salter lzerindeki gdsterge
sdnene kadar dokununuz. Tim ocaklar kapatilir. Kalan 1si
gostergesi, ocaklar yeterince soguyana kadar yanmaya devam
eder.

Bilgi: Tim ocaklar 20 saniyeden uzun bir slre kapali
kaldiginda pisirme bolumU otomatik olarak kapanir.

Ocagin ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En disik gic

Pisirme kademesi 9 = En ylksek glc¢

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu ara
kademe bir nokta ile isaretlenmistir.

Pisirme tablosu
Asagidaki tabloda birkac 6rnek bulacaksiniz.

Pisirme slreleri ve pisirme kademeleri besinlerin tiriine,
agirhgina ve kalitesine baglidir. Bu nedenle, tablodaki degerler
gercek degerlerden farkli olabilir.

Gostergede H goriiniiyorsa, ocak hala sicak demektir. Bu
durumda 6rn. ki¢Uk bir yemegi sicak tutabilir veya kuvertir
eritebilirsiniz. Ocak biraz daha sojudugunda, gdsterge
moduna gecer. Ocak yeteri kadar sogudugunda ise gdsterge
sOner.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi
Pisirme bdlimU agik olmaldir.

1.Ocagi se¢mek igin ocagdin ayar alanina dokununuz.

2. Pisirme kademesi gdstergesinde istenilen pisirme
kademesine ulasmak icin bundan sonraki 10 saniye
icerisinde ayar alaninda gereken kaydirma yapiimaldir.

O I + ©
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Pisirme kademesinin degistirilmesi
Ocak ayar alaninda yeni pisirme kademesi ayarlayiniz.
Ocagin kapatilmasi:

I

Ocak ayar alanini u'a ayarlayiniz.

Ocak kapanir ve yaklasik 10 saniye sonra kalan 1sI gostergesi
belirir.

Bilgi: Ocak ayari, 1sitmanin agilmasi ve kapanmasiyla
dizenlenir. En ylksek performansta dahi isitma acilabilir ve
kapatilabilir.

OzIU yemeklerin 1sitiimasi sirasinda bunlari diizenli olarak
karistiriniz.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullanin.

Pisirmeye devam Dakika olarak

kademesi p!_girm_e devami
slresi
Eritme
Cikolata, kuvertdr, tereyagi, bal 1-2 -
Jelatin 1-2 -
Isitma ve sicak tutma
Sebze yemedi (6rnedin mercimek tarlisi 1-2 -
Sut** 1.-2. -
Sosisleri suda isitiniz** 3-4 -
Buz ¢6zme ve Isitma
Dondurulmus ispanak 2.-3. 20-30 dak.
Dondurulmus gulas 2.-3. 10-15 dak.

* Kapagdini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Pisirmeye devam

Dakika olarak

kademesi p!_§irm_e devami
sliresi

Haslama, kisik ateste pisirme
Et koftesi, kofte 4.-5. 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sos 1-2 3-6 dak.
Cirpilmis soslar, 6érnegin Bernaise sosu, Hollondaise sosu 3-4 8-12 dak.
Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Pirin¢ (iki kati su miktari ile) 2-3 15-30 dak.
Pirin¢ lapasi 1.-2. 25-35 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 4-5 15-25 dak.
Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemegi, corbalar 3.-4. 15-60 dak.
Sebze 2.-3. 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20 dak.
DUdUukli tencerede pisirme 4-5 -
Bugulama
Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulayip kizartma 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.-3. 50-60 dak.
Kizartma**
Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis 6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12 dak.
Tavuk g6gsi (2 cm kalinliginda) 5-6 10-20 dak.
Tavuk g6gsu, dondurulmus 5-6 10-30 dak.
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis 6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnegdin paneli balik gubuklari 6-7 8-12 dak.
Karides ve deniz tekesi 7-8 4-10 dak.
Tava yemegi, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.-4. Araliksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6 dak.
Fritozde kizartma (Her porsiyon i¢in 150-200g, araliksiz olarak 1-2 litre yag i¢inde
kizartiniz**) 89 _
Derin dondurulan Urtnler, 6rne@in patates kizartmasi, tavuk nugget 7.8 ~
Kroket 7.8 )
Kofte 6-7 ;
Et, drnedin tavuk parcalar 5.6 )
Balik, panelenmis veya mayall hamurda 5.6 _
Sebze, mantar, panelenmis veya mayali hamurda 4.5 _

Klguk kurabiyeler, 8rnedin Krapfen/Berliner, mayall hamurda meyve

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz
** Kapaksiz
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Kaynatma elektronigi

Kaynatma elektronigi ocagin en yiiksek Isitma gliclyle yemegi Kaynatma elektroniginin ayarlanmasi

Isitacak ve daha sonra secmis oldugunuz pisirmeye devam - . .
kademesine disecektir. Kaynatma elektronigi ocagin agiimasindan sadece 30 saniye

< . o - sonra aktif hale gelebilir:
Ocagin ne kadar slreyle i1sitacagl, ayarlanan pisirmeye devam

kademesine gore degisir. 1. Ocakta istediginiz pisirmeye devam etme kademesini
ayarlayiniz.

2.Bundan sonraki 10 saniye icinde A semboliine dokununuz.

Gostergede A ve pisirmeye devam etme kademesi yanar.
Kaynatma elektronigi aktif.

Yemek kaynadiktan sonra gdstergede sadece pisirmeye devam
etme kademesi yanar.

Kaynatma elektronigi icin pisirme tabelasi

Kaynatma elektronigi i¢cin hangi yemeklerin uygun oldugunu Verilmis olan daha az miktar kl¢lk ocak, daha ¢ok miktar ise

asagidaki tablodan égrenebilirsiniz. blylk ocak icin gecerlidir. Verilmis olan degerler 6ngdrilen
degerlerdir.

Kaynatma elektronigi ile pisirilen yemekler Miktar Pisirme kademesi D_al_(ika olgrak_tiim

pisirme siiresi

Isitma

Et suyu 500 ml -1litre A7-8 4-7 dak.

Unlu ¢orbalar 500 ml -1litre A 2-3 3-6 dak.

Sut* 200-400ml A1-2 4-7 dak.

Isitma ve sicak tutma

Sebze yemegdi (6rnedin mercimek tdrldsi) 400-800g A1-2 -

Buz ¢6zme ve Isitma

Dondurulmus i1spanak 300-600g A 2.-3. 10-20 dak.

Dondurulmus gulas 500g-1kg A 2.-3. 20-30 dak.

Haslama

Balik 300-6009g A 4-5* 20-25 dak.

Pisirilmesi

Pirin¢ (iki kati su miktari ile) 125-2509 A 2-3 20-25 dak.

Kabugu ile haslanmis patates, 1-3 fincan su ile 750g-1,5kg A 4-5 30-40 dak.

Soyulmus tuzlu haslanmis patates, 1-3 fincan su ile 750g-1,5kg A 4-5 20-30 dak.

Sebze, 1-3 fincan su ile 500g-1kg A 2.-3. 15-20 dak.

Sebze, dondurulmus, 1-3 fincan su ile 500g-1kg A 4.-5. 15-20 dak.

Bugulama

Sarma 4 parga A 4-5 50-60 dak.

Bugulayip kizartma 1kg A 4-5 80-100 dak.

Kizartma**

Snitzel, sade veya panelenmis 1-2 A 6-7 8-12 dak.

Pirzola, sade veya panelenmis 1-2 A 6-7 8-12 dak.

Biftek (3cm kalinlikta) 1-2 A7-8 8-12 dak.

Ballk ve balk filetosu, panelenmis 1-2 A 6-7 8-12 dak.

Balik ve balik filetosu, panelenmis ve dondurulmus, 6rnedin paneli balik 200-300g A 6-7 8-12 dak.

qubuklar A 6-7 pisene kadar bek-

Krep leyin

* Kapagdini kapatmadan pisirmeye devam ediniz

** Kapaksiz

Kaynatma elektronigi ile ilgili oneriler m Bol suda pisirilen yemekler (6rn. makarna) igin kaynatma

- - . L . lektronigi n degildir.
Kaynatma elektronigi, yemegin besin degerlerini korumaniz ve elektronigi uygun degildi

az su ile pisirmeniz igin tasarlanmigtir.

m Blylk ocaklarda yemegde sadece yakl. 3 fican, ki¢lk
ocaklarda ise yakl. 2 fincan su ekleyiniz.

m Tencerenin kapagini kapatiniz.
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Cocuk emniyeti

Gocuklarin pisirme boélimind agmasini, cocuk emniyeti ile
Onleyebilirsiniz.
Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi

Pisirme bolumU kapali olmalidir.

Devreye sokma: ] semboliine yakl. 4 saniye boyunca
dokununuz. =0 sembolld 10 saniye boyunca yanar. Pigsirme
boluma kilitli.

Saat

Saat 2 farkl tirde kullanilabilir:

m Bir ocak otomatik olarak kapanmalidir.
m Mutfak alarmi olarak.

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin
istenen ocak icin bir sire giriniz. Bu siire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Siirenin ayarlanmasi

Ocak acilmig olmalidir.

1.Istenilen ocagdin ® semboliine dokununuz. Timer
gostergesinde L0} yanar ve gdstergede 1= goriindr.

2. Ayar alaninda istenilen 6n ayara dokununuz. Olasi dn ayar
soldan saga 1, 2, 3..... 10 dakikaya kadardir.
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3.istenen siireye ulasmak icin 10 saniye icinde ayar alaninda
gereken siklikta kaydirma yapiimalidir.

Ayarlanan stre 10 saniye gorinir ve sonra inmeye baslar.

Otomatik ayar

On ayara, ayar alaninda 1'den 5'e kadar uzun sireli dokununuz,
slre otomatik olarak bir dakika geriye sayacaktir.

On ayara, ayar alaninda 6'dan 10'a kadar uzun sireli
dokununuz, stire otomatik olarak 99 dakika ileri sayacaktir.
Siire doldugunda

Silre bitiminden sonra ocak kapanir. Bir sinyal sesi duyulur ve
gostergede LI 10 saniye boyunca yanar. Gosterge 1= parlak
yanar. Ocagm ayar alanina dokununuz. Gosterge silinir ve
sinyal sesi kesilir.

Siirenin dizeltilmesi veya silinmesi

istenilen ocagin ® semboliine dokununuz. Ayar alaninda siireyi
degistiriniz veya LIl dederine ayarlayiniz.
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Devre disi birakma: 8] semboliine yakl. 4 saniye boyunca
dokununuz. Kilit kaldirilir.

Otomatik cocuk emniyeti

Pisirme bolimind kapatirsaniz, bu fonksiyon ile gocuk emniyeti
daima otomatik olarak aktif hale geger.

Acilmasi ve kapanmasi

Temel Ayarlar béliminde, otomatik ¢ocuk emniyetini nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile btlin ocaklar i¢in bir sire segebilirsiniz.
Ocagin her birinin acilmasindan sonra segcilen sire islemeye
baslar. Bu slre doldugunda ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Temel Ayarlar boliminde, otomatik zamanlayiciy! nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.

Bilgi: Bir ocak i¢in slreyi degistirebilir veya ocak igin otomatik
zamanlayiclyl kapatabilirsiniz:

istenilen ocagin ® semboliine dokununuz. Ayar alaninda siireyi
degistiriniz veya [ degerine ayarlayiniz.

Mutfak alarmi

Mutfak alarmi ile 99 dakikaya kadar bir stre ayarlayabilirsiniz.
Tdm diger ayarlardan bagimsizdir. Pisirme bolimu acik
olmaldir.

Mutfak alarmini her kapali ocakta etkin hale getirebilirsiniz.

Mutfak alarminin ayarlanmasi

1.0cagin ® semboliine dokununuz. Mutfak alarmi igin &)
gostergesi yanar. Zamanlayici gdstergesinde 41 yanar.

2. Ayar alaninda istenilen zamani giriniz.
Birkac saniye sonra stire gorlnUr bicimde azalir.

Siire doldugunda

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulmaktadir. Zamanlayici
gdstergesinde i yanar. Mutfak alarmi icin £) gdstergesi
parlak yanar. 10 saniye sonra gosterge kapanir.

Zamanin diizeltilmesi

istenilen ocagin ®© semboliine dokununuz. Ayar alaninda
zamani degistiriniz veya {{'a ayarlayiniz.

Bilgi: Mutfak alarmini devreye almaniz durumunda, buna iligkin
ocak bloke edilir. Once mutfak alarmini devre digl birakmali ve
daha sonra ocagi ayarlamalisiniz.



Otomatik siire sinirlamasi

Bir ocak uzun slre araliksiz olarak ve herhangi bir ayar
degisikligi yapilmadan calisirsa, otomatik slre sinirlamasi
fonksiyonu devreye girer.

Ocagin isitma sistemi kapatilir. Ocak gdstergesinde dénusimli
olarak F & ve kalan i1si gdstergesi H/R yanar.

Temizlik korumasi

Kumanda boliminl temizlerken pisirme bolimi
acllabileceginden, ayarlari degistirebilirsiniz.

Bunu 6nlemek igin pisirme bdliminlizde bir temizlik koruma
fonksiyonu vardir. &) semboliine dokununuz. Bir sinyal sesi

Temel ayarlar

Cihaziniz gesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari kendi
aligkanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

Herhangi bir kumanda alanina dokundugunuzda, gdsterge
sobner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlama fonksiyonunun ne zaman devreye girecedi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat) baghdir.

duyulur. Kumanda bélima 30 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari
degistirmeden kumanda bdélimind temizleyebilirsiniz.

Bilgi: Ana salter, temizlik koruma fonksiyonundan ayri
tutulmaktadir. Pisirme bdlimdnU her zaman kapatabilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

[

co Otomatik cocuk emniyeti
£l Devre disi birakilmis.*

{ Devreye sokulmus.

Sinyal sesi

m
iy

£l Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali devre disi birakilmis.

{ Sadece hatall kullanim sinyali devreye sokulmus.

2 Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.*

Otomatik zamanlayici

]
[y

£l Devre disi birakilmis.
o0

i-13 Gegmesinden sonra ocaklarin devre disi birakilacagi sire

Zamanlayici sonu sinyal siresi

m
o

{ 10 saniye.*

]

c 30 saniye
3 1 dakika.

Isitma devrelerinin devreye sokulmasi

m

£l Devre disi birakilmis.

{ Devreye sokulmus.

Z Ocadin devre disi birakilmasindan énceki son ayar.*

- Temel ayarlara geri déniilmesi
£l Devre disi birakilmis.
{ Devreye sokulmus.

* Temel ayar
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Temel ayarlarin degistirilmesi
Pisirme bolumu kapal olmalidir.

1. Pigirme bdlimunU aginiz.
2.Bundan sonraki 10 saniye icerisinde ® semboliine 4 saniye

boyunca dokununuz.
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Sol ekranda ¢ {, sag ekranda {J g6riindr.

Temizleme ve Bakim

Bu bélimdeki uyarilar pisirme boélimanin bakimi i¢in yardimci
olur.

Uygun temizleme ve bakim araglarini Misteri Hizmetleri'nden
veya e-Magazamizdan temin edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bolimunt yemek pisirdikten sonra, gereken siklikta
temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak iyice
yapismayacaktir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme boliminin
temizlik iglemi yapiimalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate aliniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

= inceltimemis bulasik deterjani

m Bulasik makinesi i¢in temizleyici

m Asindirici maddeler

m Firin spreyi veya leke sokicu gibi agresif temizleyiciler

m Cizen sungerler

m Ylksek basin¢l temizleyici veya buhar puskirtme makinesi

Gugll Kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyl misteri hizmetlerinden veya
e-Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Pisirme boéliumi cercevesi

Pisirme bolumuU cercevesinde hasar olusumunu 6nlemek igin
lUtfen asagidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece deterjanli su kullaniniz.

m Kullanmadan &nce yeni slingerinizi iyice yikayiniz.
m Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.

m Cam kaziyici kullanmayiniz.
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3.Sol ekranda istediginiz gdsterge gdrinene kadar gereken
siklikta ® semboliine dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

7 S~

&8 5 T 8%
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5.(® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatilmasi

Temel ayardan c¢ikmak icin pisirme bolimuini ana salterden
kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.



Arizanin giderilmesi

Olusan arizalarin cogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Misteri hizmetlerini cagirmadan énce litfen
asagidaki uyarilari dikkate aliniz.

Gosterge Hata Onlem

Hicbiri Elektrik beslemesi kesildi. Cihazin bina sigortasini kontrol ediniz. Diger elektronik cihazlar yardimi ile
elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

£ yanip Kumanda alani nemli veya Uzerinde bir Kumanda alanini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

sonlyor cisim var.

£~ +sayl  Elektronik sorun. Cihazi bina sigortasindan veya sigorta kutusundaki koruyucu salterden kapa-
tiniz ve 30 saniye sonra tekrar aciniz. Gosterge tekrar gorintilenirse misteri

hizmetlerini ¢agiriniz.

Fe Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Daha sonra ocagin
ocak kapatild. kumanda alanina dokununuz.*

Fy Elektronik sistem fazla isindi ve tim Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Daha sonra herhangi
ocaklar kapatildi. bir kumanda alanina dokununuz.*

FE Ocak ¢ok uzun bir stre calismistir ve Ocagi hemen tekrar acabilirsiniz.

kendi kendini kapatmistir.

* Kumanda bélimidnin yanina veya Uzerine sicak tencere koymayiniz

Musteri hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, musteri hizmetleri daima
hizmetinizdedir.

E numarasi ve FD numarasi:

Musteri hizmetlerini ¢cagirdiginiz zaman, cihazinizin E numarasini
ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer aldigi tip levhasini
cihaz kimligi tzerinde bulabilirsiniz.

Yanls kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sresi dahilinde de lcretsiz olmadigina dikkat
ediniz.

Kullanim &émr :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi i¢in gerekli yedek parca bulundurma sulresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma
TR 444 6688

Ureticinin yeterliligine gtivenin. Onarimlarin cihazinizin orijinal
yedek parcalarina sahip egitimli servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olunuz.
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A Yrodeiteic aodpaAeiog

AIGBGOTE TTPOOEKTIKO QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAa&Te TIC 0dnyiec xpnoncg Kail
OUVOPPOAOYNONC KOBWC ETTIONG KAI TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO PIa apyOTEPN XPNON N VIO TOV
EMOPEVO IOIOKTNTN.

MeTd TNV adaipeon amd TN CUCKEUOOIA,
eheyETe TN ouokeun. 2e epimrwon ¢NUIAC
KOTOQ TN HeTOdOPO pnv TNV OUVOEOETE.

MoOvo evac adelouxoC eyKOTAOTATNC
EMTPETIETOI VO OUVOEODE! TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepimTwon (nuiwv Tou odeilovTal oe
)\depc ouvoeon, dev £xeTE KAVEVD DIKAIWUO
gyyunong.

AUTI N OUOKeUN TTPOOPICETOI POVO VIO TV
OIKIOKN XPNon Kol TO OIKIGKO TTEPIBAAAOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO VIO ThV
mopoaoKeun aynTwyv Kol ToTwyv. Kota Tn
dIGPKEIO TNC AeITOUPYIOC EMTNPEEITE TN
OUOKeun. XpnOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€
KAEIOTOUC XWPEOUC.

Mn XpnoIhoToleiTE KOAUPPOTO KOUZIVOC N
OKOTOAMNAG TTOOOTATEUTIKG TTAEYUOTO TTAIDIWV.
Mrmopei va 0dnynoouv o€ OTUXNUOTA, TT.X. Ao
utrepBepuavon, avadAein n Bpauon UNKWV.

AUTI N OUOKEUN ETITPETIETAI VO
xpnoigormoinBei amd maudid Gvw Twv 8 £TWV
KOl OO GTOUO UE PEIWUEVEC PUOIKEC,
a10ONTAPIEC N TIVEUUATIKEC IKOAVOTNTEC N HE
QVETIOPKI EUTTIEIRIO I YVWON, OTOV
EMITNEOUVTAI 1 €AV €XOUV AGBEI OXETIKEC
odnyiec yia TNV aoPaAn XpNnon TNC CUOKEUNC
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AUTOPOTOG TTEPIOPICHOG XPOVOU....eeruiurrursermrensmsasssssesssssssnssesess
MPOCTRGION CKOUTTIOMOTOG «.veerrararuesursessesennssmssssnsassassassssssssnsaeas
BOGOIKEG PUBHIOEIG c.eceeerureerererermssesmessssse s smmssmsas s sassssaesnsnsaeas
ANMOYN TWV BOGIKWY PUOHIOEWV weveeeeiecieeeieie ettt sveve s
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APON BAABNG c-reererrermnereseesmms s se s sennas
YTinpeoia TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TIEAXTMOV ...cveruerrmrerserasansansess 41

MepaiTepw MANPOGOPIES VIO TO TTPOIOVTA, Ta eEAPTAUOTA, TO
QVTOMOKTIKG Kol To 0epRIg Ba Bpeite oto diadikTuo (Internet):
www.siemens-home.com kail 0T0 online-shop: www.siemens-
eshop.com

QO VOl GTOPO TTOU €ival UTTEUBUVO VIO TNV
QOPAAEIG TOUC KOl EXOUV KOTOVONOE!I TOUC
KIVOUVOUC TTOU PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN
ouokeun. O KaBoapIiopoC Kol n ouvtnpnon amno
TO XpNoTn dev EMTPETETAI VO
TPAYUOTOTTOINO0UV OO TTAIOIN, EKTOC EQV
eival 8 eTWV Kol Gvw Kol ETITNPEOUVTAL.

Kpatare Ta TaidiG TTOU €ival KATW TWV 8 ETwV

HOKPIG OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwDIO

ouvdeonc.

Kivouvog nmupkayiig!

= To KauTO AQdI KOl AITTOC TTGiPVOUV YPHyopa
dWTIG. Mnv adriveTe TTOTE XWEIC EMITAENON
TO KauTO AadI Kol Aimog. Mn orveTe moTe Tn
OWTIGO pe vepoO. ATTEVEPYOTIOINOTE TNV E0TIO
pavelpeparoc. 2Bnvete TIc PAOyeC
TTOOOEKTIKG PE EVA KOTIOKI, HIG KOURBEPTO
mupooBeonc 1N KATI TAEOPOIO.

= Q1 e0TieC PYAVEIPEPOTOC (EOTAIVOVTOI TIAPO
MOAU. MnNV aKOUPTIOTE TTOTE EUDAEKTO
QVTIKEIPEVO TTOVW OTN Baon €0Tiwv. Mnv
TOMOOETEITE QVTIKEIPEVA TTAVW 0TN BAoNn
EO0TIWV.

= H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU. Mnv
aTTOONKeUETE EUGAEKTO QVTIKEIUEVA ) KOUTIO
OTIPEl O€ OUPTOPIO AMEUBEIng KOTW oo TN
Baon eoTiwv.



= H B&on €0TIwV AmevePYOoToIEiTal armd povn
TNC KOl O XEIPIOPOC TNC Ogv eival TTAEoV
duvaToc. ApyoTeEPQ UMOPEI Vol
evepyortoindei abeAnTa. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV OOHOASIWV.
KaAeoTe TNV umnpeoia TEXVIKNC
eurmnPETNONC TMEAOTWV.

Kivduvog eykauparog!

= O €0TiEC UOVEIPEUOTOC KOI TO TIEPIBAAOV
Toug, 181aiTEPO eval TTAGOIO TOU TTediou
HOVEIPEUOTOC TTOU EVOEXOHEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal AP TTOAU. MNV OGKOUPTINOETE

TOTE TIC KAUTEC emdavelec. Kpatare To
TaIdI0 HOKPIA.

= H egoTia gayeIpEUATOC Beppuaivel, MG N
evdeltn 0e Aeitoupyei. KareBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KaAEOTE TNV UTINPECIQ TEXVIKNG
eurmnPETNOoNC TTEAOTWV.

Kivduvog nAekTpormAn&iag!

= O1 OKOTOANAEC ETIOKEUEC €ivall
emKkivouvec.Ol ETIOKEUEC EMITPETIETOI VO
YIVOVTQI JOVO OO VOV TEXVIKO TOU
TURPOTOC €€UTNEETNONG TTEAGTWY,
ekmaideupevo amo ePac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, ToaBAETE TO peupaToAnNTTN (HIC) MO
Vv pida N kaTeBaoTe/EeBIdwoTe TNV
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TWV GOHOASIWV.
KoAEOTE TNV UTTNPECIQ TEXVIKNG
eurmnPETNONC TTEAOTWV.

AiTieg TV nUIWV
MNpocoxr!

m O1 Tpoxeic MOTOI KATOOPOARWV KOl ThyQVIOV dNUIoupyoUV
VPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

m ArodelyeTe TO poayeipepo PEXP! Vo adeltioouV evieAwe ol
KOTOOPOAEG. MTopoUV va TTPOKUWOUV CNUIEG.

m Mnv TOMOBETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO KOI KOTOOPOAEC TIAVW OTO
medio xelplopou, oTnv Tieploxn evdeifewv N oTo MAaiclio. Mmopouv
va TIPOKUWouV {NUIEC.

Emiokomnnon

>TOV oKOAoUBO Tivaka Ba Bpeite TIC ouxvoTepeg (nUIEG:

= Mo e10XwENON UYPOoIaC UTMopEi va
mpokaAeoel pia NAekTpomAngia. Mn
XONOIYOTIOIEITE OUOKEUEC KOBOPIoHOU
UWNANC TTieonc N ouoKeueg ekTo&euonc
oTHOU.

= Mo eAOTTWUOTIKY OUOKEUN UTTOPEI VO
TPOKOAEoE! pia nAekTpomAngia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTIOTE PIO XOGAGOPEVN OUOKEUN.
TpaBnéte 10 peupaToAnTTn (PIC) OO TNV
mpida 1) kaTeBaoTte/EeB1dwoTe TNV aodaAeia
01O KIBWTIO TwV aodaAeiwv. KaleoTe Tnv
UTINPECIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONG TIEAGTWV.

= T OTIOCIYOTO 1) TO PAYIOPOTO OTNV
UOAOKEPOIKN TTAGKO UTTOPOUV VO
mpokaAeoouv NAekTpomAn&ia. KateBaoTte Tnv
QOPAAEIC OTO KIBWTIO TwV GOHOAEIWV.
KaAEoTE TNV UTINPECIQ TEXVIKNAC
eutINPETNONC TTEATWV.

Kivduvog TpaupaTicpou!

Ol KOTOOPOAEC UTTOPET VO TTETAXTOUV EAPVIKO
WNAQ, OTOV UTTAPXEl UYPO peETOEU TOU TTATOU
TNC KOTOGPOAGC KOl TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC.
KpaTaTe TNV €0TIO HOYEIPEUATOC KOl TOV TIATO
TNC KOATOGPOAGC TTAVTOTE OTEYVQ.

m Edv meéoouv okANPG i aixuned avTIKEipeva avw oTn Béon
€0TIQV, UTTopoUV va dnuioupyndoulv CnuIeg.

m To 0AOUUIVOXOPTO KOI TO TAGOTIKG SOXEIok AlVOUV TTAVW OTIC
KOUTEC €0TiEG YavyEIPEUATOG. H pepfBpavn TTPOOTACIOC TwV E0TIQV
dev eival KaTAMNAN yia Tn Baon eoTIov.

Znpigg Artia METPO AVTIHETWITIONG
Nekedeg YnepxelNiopéva paynTd ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEINICUEVD GOYNTA OPHECWG e MIG EUOTPO YUOAIOU.
AKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolyotoleite HOvo UAIKG KaBAPIoUOoU, TTOU €ival KATAANAG VIO UOGAOKEPOUIKO
UNIKO
[POTOOUVIEG AANGTI, {axopn Kol GUPOG Mn xpnolyotolgite To Medio PHAVEIPEPATOC WG eMdAvEIn evamobeonc N WS e
davela epyoaoiag
OI TpaxeiG TTATOI KATOGPOAWY Kail TNyo-  EAEyETE TO poyelpikO oag oKelog.
VIOV ONUIOUPYOUV YPOTOOUVIEC OTO
UOGAOKEPOLIKO UAIKO
ATTOXP®OEIC AKOTAMNAG UAIKG KaBapiopoU Xpnolgotoleite HOvo UAIKG KaBAPIoUOoU, TToU ival KATAAMNAG VI UGAOKEQOUIKO

UNIKO

DOop& KOTOAPOAAG (TI.X. GAOUUIVIO)

SNKWVETE TIC KATOGPOAEG KOI TG TNYAVIO OTAV TO UETOTOMICETOI.

Anuioupyia "oxi-

Badwv" TNTa og {AxapPn

Zaxopn, GoynTd Pe peyain ePIEKTIKO-  ATTOUGKPUVETE TO UTTEPXEINOPEVO GayNTA GUECWS He o EUOTPO yuoAioU.
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MpooTacix mepIBXAAOVTOQ

ATTOGUPON CUHPWVAX PE TOUG KKVOVEQ
TIPOCTACIXG TOU TTEPIBXAAOVTOG

ATTOOUPETE TN OUOKEUGOIO CUUPWVD E TOUC KOVOVEG TIPOOTOOING
Tou TepIBGAOVTOC.

AUTR N OUOKeUr XaPaKTNEIZeTal CUNPWVA e TNV
eupwaikr odnyia 2012/19/EE mnepi NAeKTPIKQV KOl
NAEKTPOVIKQV OUOKeuwv (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIa yia piot amdoupon  Kal
alomoinon Twv TOANIWY CUCKEUWY UE 10XU 0’ OAn Tnv EE.

ZUHBOUAEG VIX TNV £EOIKOVOUNON EVEPYEIXG

m KAgiveTe TIC KATOOPOAEG TTAVTOTE W' €val KATAANAO KOTIOKI. 3TO
JavVEIpEUD XWPIC KATIOKI XpeIleoTe TEO0EPIC HOPEC TTEPICCOTEPN
evépyela. Eva yuGAIVO KOTIGKI ETNITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO
XPEIGZETAI VO ONKWOETE TO KATTOKI.

M@ vo yVWPIGETE TN CUCKEUI)

O1 0dnyvieg xprnong 1oxuouyv via diddopec BAoeIg eoTIWV. 2Tn oeAida
2 Ba Bpeite pio emMoKOTNON TWV TUTIWV UE TIC QVTIOTOIXEG
Ol00TAOEIG.

To medio xelpiopouU

Evoeigeig yix

BaBuida payeipgpaToc -9
umtoAoITn BepuoTnTa H/h
XPOVOOIOKOTTN

m XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEG Kail Tnyavia pe eminedoug maToug. Ol
avernimedol TOTol auAvouy TNV KATAVOAWON EVEPYEING.

m H S14ueTpoC Tou TATOU TNG KATOOPOAGG KOl TOU TNYQVIOU TIPETIE!
VO TOUTICETOI Pe TO UEYeOOC TNG €0TIOC PayeEIpEUOTOC. EIBIKG ol
TTOAU UIKPEC KOTOOPOAEC OTNV €0TIO UAVEIPEUATOC EXOUV WG
OTOTEAEOUQ TNV OTWASIa evepyelag. [pooelTte: O KATAOKEUOOTEG
TWV JAVEIPIKWYV OKEUWV aVOGEQOUV CUXVA TNV eTTOVW OIGUETOO
TNG KATOGPOAGG. AUTh eival ouvnBwg peyoAUTepn amo Tn
SIGUETPO TOU TIGTOU TNGC KOTOOPOAGG.

m XPNOIUOTIOIEITE VIO HIKPEG TTOCOTNTEG HIO UIKPR KOTOOPOAA. Mia
UEYOAN, HOVO Alyo YEUATN KATOGPOAS XpeIGleTal TIOAU eVEQYEIQ.

m MavyelpeleTe pe Aiyo vepod. AuTod efolkovouei evepyela. STa
AOXQVIKG S10TNEOUVTAI O BITAUIVEG KOI O GVOPYOVEG OUCIEG.

m PuBpiote eykaipa pio xapnAotepn Baduida poyeipeuaTod.

m ExpeTtoMeuTeite TNV umtdAoitn BepuoTnTa TNG BAONC €0TIWV. €
yaveipepa peyoAluTepnc OIAPKEIOG KAeIoTe TNV 0TIl
yavelpepaTog NdN 5-10 Aerrta mpiv TN AMEN Tou Xpovou.

Emdaveix XeIpIGHOU yix

F nAekTPOVIKO Bpoopod

D KevTpIKO SIOKOTTN

(§) TPOOTOCIO OKOUTTIOHOTOG

N7

] ]
908 D] 808 D]

© oI -+

ol + © & O { © ol -+

N

s [y
oo 3%8 oo 398

8 olmmmmmmmmmm -+

Nepioxn 8uepioswv
o T puBuion TNC

BaOuIdOG pAYEIPEUOTOC
o TN pUBUIoON TOU XPOVOdIOKOTTN

Emgdaveieg XeipiopoU

OTav aKOUUTIAOETE €Va CUUBOAO, EVEPYOTIOIEITOI N QVTIOTOIXN
AeiToupyia.

O1 £0TiEC HAYEIPEPATOC

Emgaveix XEIPIGHOU Yia Emdaveix
€0TION HAYEIPEUATOG éelplg ou yIix
OImAng dovne OBGA eoTiax

@ xpovodioKomTn

Ymodeign: Kpotde TG emdaveieg XelpiopoU mavToTe oTeyveg. H
uypooia enmnpeddel TN AeIToupyia.

EoTix payeipéparog

MpOCOETN EVEPYOTIOINON KAI XITEVEPYOTIOINGN

O EoTia poyeipguaToq piag {wvng

© EoTia poyeipépaToc SImAAG AKoUTAOTE TO oUPBoAo ©
¢ovng

8 EgTia uavgpéumoc‘éln)\r’]c AKOUUTIAOTE TO OUPBOAO 8, TO 20 KUKAWHG BEPUOAVONG EVEPYOTIOIEITAI TIPOCOETA.
g(é\g)]\cégﬁ;'a HOVEIPEHATOC LE AkoupmmioTe £ové To oUPBOAC 8, N OBAA eoTial evepyoTolgiTal TTPOOBETO.

MpbdobeTn evepyotmoinon TNG €0TIAC payelpepaTog: H avtioToixn evdeiEn avael.

Evepyormoinon Tng eoTiog payelpeuaTog: To TeAsuTaio pUBUIOUEVO LEYEDOC ETIAEYETAI QUTOUOTO
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'EvdeI€n umoAoimng OgpuoTNTAG

H Baon eoTiov €xel yia KGOe €0TIO HOYEIPEPATOC HIa EvOeEIEn
uttoAoImng BepudTnTog duo Baduidwv.

PUOpIon Tng B&ong eo0TIWV

e auTd To KehaAaio pabaiveTe, TwG va pubuileTe TIC €0TiEQ
UOVEIPEUATOC. 2TOV TTiVOKa B Bpeite Babpideq HoyEIPEUOTOC KOl
XPOVOUC HOYEIPEUOTOC VIO SIGPOopa PpaynTa.

Evepyomoinon Kol arrevepyormoinon Tng p&ong
ECTIOV

Me Tov KevTpIKO BIGKOTITN EVEQYOTTIOIEITE KOl GITEVEPYOTIOIEITE TN
B&on eoTiv.

Evepyomoinon: AkouprmoTe To oUpRoro . Eva onpa nxei. H
evoelEn Mavw omo TOV KEVTPIKO SIaKOTTN avaBel. H Bdon eoTiov
BpiokeTal og €TOIHOTNTA AITOUPYIOG.

Amevepyotoinon: Akouprnote To oupBoro D, péxpl va oprAoel n
evoelEn mavw oMo Tov KevTpiko diakomn. OAeg o1 e0Tieg
UOYEIPEUOTOC €ival amevepyomoinueves. H evdeifn Tng umoAoimng
OepuOTNTOG TTOPAEVEI AVALLEVN, UEXP! VO KPUWOOUV GPKETA Ol
€0TIEC UAVEIPEUATOC.

YodeiEn: H BA&on 0TIV QMEVEQYOTIOIEITAI QUTOUOTA, OTAV OAEG Ol
€0TIEC UAVEIPEUATOC €iVaIl ATIEVEQYOTIOINUEVES (KAEIOTEG) TTAVW OTIO
20 deuTepOAeTTOL.

PUOpION TNG £0TIXG HAYEIPENATOC

>Tnv meploxn pubuiocewyv pubuileTte TNV emBupunTr) Babuida
UOVEIPEUATOG.

Babuida payeipepotog 1 = eAdxiotn 1oxUg
Babuida payeipepatog 9 = peyiotn 1ox0¢

Kabe Babuida payeipeuaTog exel pia evdidueon Baduida. Auth
XOPOKTNPICETOI UE HIC KOUKKIDAL.

Nivakag HAYEIPEPATOCG
>TOV 0KOAOUBO TivaKa Ba BpeiTe PEPIKG TTAPADEIYLOTO.

O1 XpOVvol payeIPEUATOC KOl ol Babuideg HayelpeUaToC eEapTWVTAI
omo To €i00¢, To BAPOG Kal TNV TToIOTNTA TwV PaynTwy. Mo autd
utmopouV va utdp&ouv ammoKAioeIC.

Eav epdavidetan oTnv evOeIEn éva H, TOTE gival n goTia
UOVEIPEUATOC OKOUa (e0Tr). MTopeiTe TL.X. va JIOTNENOETE VO
UIKPO daynTod e0TO ) va AiwoeTe KouRBepToUpa. OTavV KPUWOE!
TIEPIOOATEPO N €0TION PHOVEIPEUATOC, OMAZE! N evdelEn oTo h. H
evoeltn of3nvel, OTAV KPUWOE! OPKETA N €0TIO UAYEIPEUATOG.

PuOpion TNG BXOMISAG HAYEIPEUATOG
H Baon eoTiwv TTPETEN Vo eival evepyorToinpevn.

1. AKoOuuTAOTE TNV TIEPIOXT PUOUIOEWV TNG €0TIOG POYEIPEUATOC VIO
va eMAEEETE TNV €0TIA UOYEIPEPOATOC.

2.MepaoTe peoa oTa enopeva 10 deuTePOAETTAl TIAVW OTIO TNV
eploxn pubuioewv, YEXp! va epdavioTtei n emOupnTr) Babuida
payelpeuaTog otnv &voeiEn Twv Badbuidwv LoyeEIPEUOTOC.

0 ||||||||||||||'””'”||||||-|||||||||||||||| + @ [ |0 [ + ©
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AANQyYR TNG BXOMISAG HAYEIPEUARTOG

PubuioTte Tn véa Babuida payelpeuaTog oTnV meplox pubuioewv
TNG E0TIOG POYEIPEPOATOC.

ATTEVEPYOTIOINON TG EOTING HAYEIPEUARTOG:

>Tnv meploxn pubuiocewy TG Babuidag payeipeuaTog pubuiote oTo
]

.

H eoTia HOYEIPEPATOC QTIEVEQYOTIOIEITOI KOI UETA OTTO

10 deuTepoOAenTa epimou epdavicetal n evdelén TnG umdAoIng
BepuoTnTOC.

Ymodei&n: H eoTia payeipeéuoTog pubuileTal e evepyoroinon Kai
amevepyoroinon NG 6€ppuavong. AKOUG Kol OTn PEYIOTN 10XU PrTopeEi
Vo evepyoroinBei Kal va amevepyoroinBei n B€puavon.

Kata 1o {eoTapa MoxUpPEUOTWV GayNTwY OVOKATEUETE TOKTIKA.
XPNOIUOTIOIEITE VIO TO GPXIKO payeipeua TN Babuida HoyEIPEUOTOC
9.

BaOpida cuvexiong AIXPKEIX CUVEXIONG
TOU HOYEIPEPATOG  TOU HAYEIPEHATOG OF

AenTd
Niwoipo
SO0KOAGTO, KOUBepTOUPO, BOUTUPO, UENI 1-2 -
Zehativa 1-2 -
ZEOoTOUX Kol S1aTripnon Tou paynToU {ecTOU
ToupAoU (T.x. yayelpepeves GOKER) 1-2 -
raAa** 1.-2. -
ZEOTAUO AOUKAVIKWY OTO VEPO™*™* 3-4 -
SEMAYWHAX Kol LECTAUA
STIOVOKI KATEWUYUEVO 2.-3. 20-30 AenTcx
[KOUAQG KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-15 Aemtdx

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIOKI
** Xwpi¢ KamoKI
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BaBpida cuveéxiong AIXPKEIX CUVEXIGNG

TOU HOYEIPEPATOG

TOU UQXYEIPEPATOG OF
AETIT&

SIyavo HayeipePa, olyavo Bp&oipo

MNouBapAdkia, kedpTedeq 4.-5. 20-30 Aemtdi
Wapl 4-5* 10-15 Aemt&x
AoTIpeCG OAATOEG, TI.X. OOATOO UTIEOOUEN 1-2 3-6 Aentax
XTUTINTEC OGATOEG, T.X. OOGATOO prteapvail (Bearnaise), odAToo oMavdeC (Hollandaise) 3-4 8-12 Aetit&x
Mayeipepa, HXYEIPEPX HE ATHO, COTAPICHX

Pudl (ue dimAdioia TooOTNTO vepoU) 2-3 15-30 Aemtdi
Puloyoho 1.-2. 25-35 Aemtdi
BpaoTeg matareg pe pAouda 4-5 25-30 Aemtdi
BpaoTeg matareg Xwpic dAouda 4-5 15-25 Aemtdi
ZUUOPIKA, HOKOPOVOKIO 6-7* 6-10 AemTan
ToupAoU, ooumeg 3.-4 15-60 Aemtdi
NOXOVIK& 2.-3. 10-20 Aemtdx
AOXOVIK®, KATEWYUYUEVDL 3.-4. 10-20 Aemtai
Mayeipepa oTov TaXuBPaoTHPO 4-5 -
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60 Aemtdi
WnTdC KOTTOPAG 4-5 60-100 Aent&x
KoUAGG 2.-3. 50-60 AenTc
WRoipo**

SviToeh, uOIKO 1 Tave 6-7 6-10 AemTan
SVITOEA, KOTEWUYUEVO 6-7 8-12 Aett&x
KoToAeTa, uoIKn 1) TTave 6-7 8-12 Aett&x
MmpICoAa (3 cm TAxog) 7-8 8-12 Aemran
>TNO0o¢ MouAepIKoU (2 cm TAX0G) 5-6 10-20 Aemtdx
>TNO0C TTOUAEPIKOU, KATEWUYHEVO 5-6 10-30 Aemtdx
Wapl kal GIAETO Yaplou, Guoikod 5-6 8-20 Aett&x
Wapl kol GINETO YoploU TTave 6-7 8-20 Aet&x
Wapl Kol GINETO YoploU, TIAVE KAl KATEWUYHEVO TIL.X. PETOKIG WOpPIoU TTavE 6-7 8-12 Aett&x
Foap1dakia Kol yopideg 7-8 4-10 Aet&x
Tnyovnta daynTd KATEWUYUEVT 6-7 6-10 Aett&x
Kpémeg 6-7 OUVEXOHEVD
OpereTa 3.-4. OUVEXOUEVD
ABY& paTia 5-6 3-6 Aenitdx
Tny&viopa oTn ¢pITECX (Tnydaviopa otn dpitela 150-200 yp. ava uepido CUVEXOUEVD OF

1-2 AiTpor AGdI™) 89 )
Kareyuyuéva TpoiovTa, T.X. TNYOVNTEG TTOTATES, VAYKETS KOTOTTOUAOU 7.8 )

KpOKETEC 7.8 _
KedpTedakia 6-7 )

KpEag, T.X. KOUUATIO KOTOTTOUAOU 5.6 )

Wapl mave f oe 0PN Ye YOI UTTpOG 5.6 B

AOXOVIKY, HOVITAPIO TTAVE ) o CUUN Pe PayIA UTTpaC 45 _

MIKQG TTAPOOKEUGOUOTA, T.X. TyaviTEG, dpoUlTa o CUuN Pe HoVIA UTTpOC

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIGKI
** Xwpig KamoKI
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HAEKTPOVIKOC BPAOHOC

O nAeKTPOVIKOG Bpaopdc Bepuaivel TNV €0TioN UOYEIPEUATOCG YE TN
UEYIOTN 10XU Kol TIepva PETA 0T XapunAoTepn Babpuida ouvexiong
TOU UQVEIPEUATOGC, TIOU exeTe ETMAEEEL.

Mo mdoo xpovo Ba Bepuaivel n eoTia, eEapTATAI ATTO TN PUOUIOPEVN
BoaBpuida cuveXIoNG TOU PAVEIPEUOTOG.
PUOpION NAEKTPOVIKOU BPpaGHOU

O NAekTPOVIKOC BPaoUOC uTopel va evepyoroinBei povo oTa TPRTO
30 SeuTepOAETTOl UETG TNV EVEPYOTIOINGN TNG E0TIOG UAVEIPEUOTOC:

1. PuBpioTe TNV emBupunTr) Bobpuida ouvexiong ToU LOYEIPEUOTOC
TNG €0TIOG POYEIPEUOTOC.

2.Méoa oTa emopeva 10 GeUTEPOAETITO OGKOUNTIOTE To oUPBoAO A.

STnv évdeiEn avaBel A Kal n Badpida CUVEXIONS TOU POYEIPEUOTOC.
O nAeKTPOVIKOG Bpaopog €xel evepyorroinBei.

MeT& To apxIkO payeipepa e€akolouBei va avaBel otnv evoelén
OKOUO JOVO N BoBuida OUVEXIONG TOU UOYEIPEUOTOC.

MNivakag HAYEIPEPATOC YIX TOV NAEKTPOVIKO BPXCHO

Mo ol aynTd eival KATAAMNAOG 0 NAEKTPOVIKOG Bpaouog, Ba To
Oeite oTov aKOAoUBO TivaKa.

H pikpoTepn moooTnTa MoU BiveETal OTOUG TTHVOKEG avadEPETAI OTIC
UIKPOTEPEC E0TIEC HOYEIPDEUOTOC, N HEYOAUTEPN TTOCOTNTA OTIC
ueyoAUTepeG eoTieg pavelpeéuaTtog. O avapepoueveg TILEG Eival
eVOEIKTIKEC.

daynTO E TOV NAEKTPOVIKO BPACHO

NocoTnTa BaOuida payeipé- ZUVOAIKOG XPOVOG

HoTOGg HAYEIPEPATOG OE
AenT&
ZEoTOUX
ZWuog 500 ml-1 Aitpo A 7-8 4-7 AemiTdx
MMnxTec ooumeg 500 ml- 1 Aitpo A 2-3 3-6 AemTax
raho** 200 - 400 ml A1-2 4-7 herr&
ZEOoTOUX Kl S1Tripnon Tou paynToU {ecTOU
ToupAoU (T.x. yayelpeueves GOKER) 400 - 800 vp. A1-2 -
SEMAYWHAK Kol ZECTAUA
STIOVOKI KATEWUYUEVO 300 - 600 yp. A 2.-3. 10-20 Aemtdx
[KOUAQG KOTEWUYUEVO 500 yp.- 1 kA0 A 2.-3. 20-30 AenTcx
ZIyavo payeipepa
Wapl 300 - 600 yp. A 4-5* 20-25 AenTdx
Mayeipepa
Pudi (ue dimAGola TOoOTNTO vepoU) 125 - 250 vp. A 2-3 20-25 Aemtdi
BpaoTeg nmatareg pe dpAouda pe 1-3 dpAIT¢avia vepo 750 yp.- 1,5 kA& A 4-5 30-40 Aemtdi
BpaoTeg matareg xwpic dAouda pe 1-3 pATIOVIO vepd 750 yp.- 1,5 kA& A 4-5 20-30 Aemtdi
Aaxavika pe 1-3 dAITCavia vepd 500 yp.- 1 kA0 A 2.-3. 15-20 Aemtdx
Aaxavika kareyuyueva pye 1-3 dAT¢avia vepo 500 yp.- 1 kKINO A 4.-5. 15-20 Aemtdx
Mayeipepo 6€ KAEIOTO OKEUOG
PoAd kpeaTog 4 KOPPGTIO A 4-5 50-60 AenTc
WnTdC KOOGS 1 KINO A 4-5 80-100 Aemt&x
WRoipo**
SviToeh, Guoiko N mave 1-2 A 6-7 8-12 Aerrar
KoToAeTa, GUOIKN 1) TTave 1-2 A 6-7 8-12 Aeit&x
MmpiloAa (3 cm maxog) 1-2 A 7-8 8-12 Aetit&x
Wapl kal GIANETO wapioU Tave 1-2 A 6-7 8-12 Aemrax
Wapl Kol GINETO WaploU, TIOVE KOl KATEWUYHEVO TLX. PETOKIG WOPIoU TTavE 200 - 300 vp. A 6-7 8-12 Aetit&x
Kpemeg A 6-7 Tr]vaviCOVTal ouve-
xoueva

* JUVEXION LOYEIPEUOTOC XWPIC KOTIOKI
** Xwpi¢ KamoKI

ZUHBOUAEG VIX TOV NAEKTPOVIKO BPXCHO

O NAekTPOVIKOC BPaouog eival KATAAMNAOGC VIOl TO PAYEIPEUT e Aiyo

vepo pe SlaTPENoN TwV OPETITIKWV CUCTOTIKWV.

B 3TIC YeyAAeC €0TIEG HOVEIPEUOTOC TTPOOOECTE OTO PaynToO
mepimou 3 PAITAvIO vePD, OTIC PIKPEG E0TIEC UAYEIDEUOTOC
mepimou 2 pAITAvIa vepo.

m KAeiveTe TNV KOTOOPOAQ U’ €Vl KOTTOKI.

m (o Ta daynTd, TToU XPeIGOVTal OTO UavEipeUa TTOAU vepo (TT.X.
CUUOPIKG), eV eival KATAMNAOG 0 NAEKTPOVIKOG BPOOUOG.
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AcpaAeix IXIOIWV

Me Tnv aodpaieia mTaudiwv Pmopeite va eumodioeTe Ta adIN, Vo
EVEPYOTIOINOOUV TN BAoN €0TIWV.

EVSpVOITOiI‘]GI‘] KOl 0(118V8pY0110il‘]0l‘] ™G
XOPAAEIXG TTXIOIWV
H Bd&on eoTiwv TPETEl VO gival GmeVEPYOTTOINUEVN.

Evepyomoinon: AkoupmioTe To oUpBoro ) yia mepimou 4
deuTepoAenTa. To oUpBoAo =—0 avdaBel via 10 deutepdierTa. H
Baon eoTiwv gival KAeIdwUevn.

XPOoVvoOlIXKOTITNG

O xpovodIoKOTTNG Yrmopei va xpnoluormoinBei pe 2 31odpopeTIKOUC
TPOTOUG:

m Mia eoTia payeIpEUATOC TIPETIEI VO ATTEVEPYOTIOINOEI QUTOUATO.
m Q¢ poAOI ouvayepuoU koudivag.

Mix e0TixX HAYEIPEPATOC TIPETIEI VX
KITEVEPYOTTOINOEI XUTONATX

PuBuioTe yia TNV emBupnTr €0TiO UOYEIPEUOTOC HIG XQOVIKN
dlGipKeln. H e0Tia LOYEIDELOTOC QTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO UETA TN
AEN TNG XPOVIKNG OIGPKEIG.

PUBpIoN TNG SIXPKEING
H eoTia HOyEIPEUOTOC TIPETIEI VO €iVaIl EVEQYOTIOINUEVD.
1. AkouptioTe To oUpRoAo (O Tne emBUUNTAC £0TIOG HOYEIPEUATOC.

STV &v3eIEn Tou XPOovoSIaKOMTN avaiBel L Kol epdavideTal n
evdeign -l

2. AKOUUTIHOTE OTNV TIEPIOXT pubuioewv TNV embupnTn
mpoppUBuion. H duvaTnh mpoppuduion sival ormd apIoTEPG TTPOG
Ta Oekia 1, 2, 3..... yéxpr 10 Aerrd.
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3.MepaoTe péoa ota emopeva 10 deuTepOAenTa TOOEC POPEC TTAVK
amo TNV TIEPIOXN PuBUicewy, PEXP! va emTeuxBei n embuunTn
XPOVIKN JIGPKEID.

H puBuiopévn xpovikr digpkeia epdavideTal via 10 deutepOAenTa
KOl UETA TREXEL.

AuTopaTn PUBUICH

Edv akouptnoete oTnv miepioxn pubuioewv Tnv mpoppubuion 1
UEXP!I 5 yia TIEPIOOOTEPO XPOVO, TOEXEI N XPOVIKI OIGPKEIC TTPOC T
KOTW QUTOUOTA OTO &val AeTTTO.

Ed&v akoupmnoete oTnv miepioxn pubuicewy TNV mpoppubuion

6 pexpl 10 yia meplocdTEPO XPOVO, TPEXEI N XPOVIKN JIGPKEIN TTPOC
TO TAVW QUTOUOTA OTa 99 AemTdL.

MeT& Tn Afj§n Tou Xpovou

OTav n xpovikn didpKela €xel Af&el, aTIEVEPYOTIOIEITAI N 0TI
LOVEIPEUATOC. AKOUTE £Va ONUG KOl 0TNV £v3eIEn avaBel L via
10 deutepoAerTa. H evdeiEn 121 avapel Lwnpd. AKoupmnnoTe TNV
mepIoxr pubuioewv TNG 0TioG pavelpepoaTog. H evdel&n ofrvel Kal
TO NXNTIKO ONUO CTOUGTO.
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Amevepyotoinon: AkoupmnnoTte To oupRoro ) yia mepimou 4
OeutepoAenTa. To KASIOWUO €XEl OKUPWOEI.

AuTOpOTN XOPEAEIX TTXIOIWV

Me auTr Tn AeiToupyia evepyoroleiTal N aopaAeia TaIdIOV TTAVTOTE
QUTOUOTA, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITAI N BA&ON €0TIWV.

EvepyoTToincn Kol GrevePYoTToinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0IO EVEPYOTIOIEITE TNV QUTOUOTN GoGOAEIn
naidiwv, 6a Tov Bpeite 010 KehdAaio "Baoikeg pubuioelg".

A16pOwon 1) oProIHo TNG SIKPKEING

AkouprioTte To oUpBoro O Tng emBuUUNTAC 0TIOC HOYEIPEUATOC.

AMGETE 0TV TIepIoxn pubuioewv Tn XPoVIKn dIGpKeIa 1 BEoTe TNV
Inlul

OTO .

AUTOMOTOC XPOVOSIXKOTITNG

Me auTh Tn Aeitoupyia pmopeite va emAegeTe o DIGPKEIQ VIO OAEG
TIC €0Tieg payelpePaTog. Metd amd K&Oe evepyoroinon PIGG €0TIOC
UOVEIPEUATOC TPEXE!I UETA N TTpoemAeyuevn didpkela. H eoTia
UQVEIPEUOTOG OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO UETG TN AnEN TNG
XPOVIKNG SIGPKEIOG.

Tov TPOTIO evePYOTTOINCNG TOU QUTOUOTOU XPOVOdIaKOTTN Oa ToV
Bpeite oTo KepdAaio "Baoikeg pubuioeig".

Ymodeign: Mmopeite va aMAEETE T XPOVIKT SIGPKEIN VIO UIa e0Tia

UOVEIPEUATOG I VO QTTIEVEPYOTIOINOETE TOV QUTOUOTO XOOVOSIOKOTITN

VIO TNV €0TION HOYEIPEUATOG:

AkouprhoTte To oUpBoro O Tng emBuUUNTAC €0TIOC HOYEIPEUATOC.

AMGETE 0TV TIepIoxn pubuioewv Tn XPOoVIKN SIGpKeIa 1 BEoTe TNV
Ixixl

OTO .

PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Me To pOAOI ouvayepuoU TNG Koudivag Pmopeite va pubpuioeTe eva
XPOVO £€wg 99 AenTd. Aeitoupyei aveEdpTnTa o’ OAeC TIC AMeCG
pubuicelc. H Baon e0Tiwv TIPETEI VO €IVOI EVEQYOTTOINUEVD.
MmopeiTte va evepyorolnoete To PoAOI cuvayepUoU Koulivag oe
KGO amevepyoTIoiNUEVN €0TION UAYEIPEUATOG.

PUOpIoN Tou poAoyioU cuvayepoU Kougivag

1. AkoupmmoTe To oUpRoro O Tne eotiac payeipéparog. H evdeidn
L) via To poAOI cuvayEPHOU TNG Koudivac avaBel. STnv evdei&n
TOU XPOVOBIOKOTTN ovaRe! it

2. PuBuioTte oTnv meploxn pubuicewy Tov emBupunTd XPOVO.
MeT& omd pePIKG OEUTEPOAETITOl O XPOVOCG apXxidel va TPEXEL.

MeT& Tn AfEn Tou XpoOvou

MeT& Tn AfEn Tou XpOvou oKouTe &va ohua. >Tnv evoeiEn Tou
XPOVOSIOKOTTN avaBel L. H evdeiEn L) via To poAdI cuvayeppoU
NG koudivag avaBel (wnpd. Metd amd 10 deuTtepoAenTa ofnvel n
evoeltn.

A16pOwon Tou Xpovou

AkouprnoTte To oUpBoro O Tng emBuUUNTAC €0TIOC HOYEIPEUATOC.
AMGETE 0TV TIEpIoX PUBUIcEWY TO XpOvo ) BEaTe Tov oTo Lt

Ymodeign: OTav £xeTe evepyoroinoel To POAGI GuvayePUoU TNG
Koudivag, N avTioToIXN €0TIO HAVEIPEUATOC eival KAeIdwpevn. MNpemel
TPWTO VO ATTEVEPYOTIOINOETE TO POAOI CUVAYEPUOU TNG Koudivag Kal
UETA VO pUOUIOETE TNV €0TIO UOYEIPDEUOTOC.



AUTOHQXTOC TTEPIOPICHOC XPOVOU

Edv pia eoTia poyelpepaToc BPIioKETal yIa peyaAo XpOvo oe
AeiToupyia kai eoeic dev aAMGEeTe TN pUBUION, TOTE EVEPYOTIOIEITOI O
QUTOUOTOG TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H ©¢puavon TG €0TIOC HOVEIPEUATOC OIGKOTITETAL. TNV £vOeIgn
TWV E0TIOV JOYEIPEUOTOS OVaPBOORHVOUY evaMaE & & kai n evdeiin
umdAOITING BepudTnTaC H/A.

MPOOTAGCIX OKOUTTICHXTOG

Ed&v okoumioeTe mavw amod 1o medio XeIPIoPoU KOT& Tn SIGPKEIN TTOU
n B&on e0TIWV €ival EVEPYOTIOINUEVN, UTTOPOUV VO GAAGEOUVY Ol
pubuioelg.

Mo va To omoduyeTe, OIaBETEI N BAON €0TIWV UG AsITOUpyia
TPOOTaCIOG oKouTopaTog. AkoupnioTe To oUpBoro ). Eva onfpa
nxei. To medio xeipiopou eival yia 30 deuTePOAETITOl KAEIOWUEVO.

Baolkeg pubpioeig

H ouokeun oag €xel diadopeg Baolkeg pubuioelg. Mmopeite va
TTPOOGPHUOOETE QUTEC TIC pubuioelg OTIC ouvhBeleg oag.

OTav OKOUUTINOTE PO OTTOIBONTIOTE EMBAVEIR XEIPIOUOU, OPBNVEl N
evoelln. Mmopeite va pubuioeTe ek véou.

To ndTe B evepyoroinbei 0 TTEPIOPIOUOC XPOVOU, eEAPTATOI GO TN
pubuiopévn Babuida payeipepatog (1 €wg 10 wpeg).

MmopeiTe va OKOUTTHIOETE TIAVW OTO TO TTIEdI0 XEIPIOUOU XWPIG Vo
oMa&ouv ol pubuioelg.

Ymodei&n: ECaipeon omo Tn ASIToUpyia TPOOTAGING OKOUTIOUOTOG
omoTeAel 0 KEVTPIKOG BIaKOTTNG. MMopeiTe va amevepyoToIfoeTe
oroTedATOTE TN BAoN E0TIWV.

‘Evdeifn Aeiroupyia

c i AuTOUOTN XOPEAEIX TTXISIWDV

O Amevepyormoinpévn.*
{ Evepyormoinuévn.

[

HXNTIKO onpa

O Shuo emPBeRaiwong Kol ofUo E0GOALEVOU XEIPIOHOU OTTEVEPYOTIOINUEVO.

{ Evepyoroinuévo pHovo To oo e0GOAUEVOU XEIPIOHOU.

2 Shuo emPBeRaiwons Kal onpa ehOAIEVOU XEIPIOHOU EVEPYOTIOINUEVO.

c§S AUTOHATOC XPOVOSIKOTITNG
I Amevepyoroinuévoc.

{-99 Altipkeia PTG omd TNV OTIOIO ATTEVEPYOTIOIOUVTA Of E0TIEC HOYEIPEUOTOR

cE AIXPKEIX TOU ORUATOG AENG TOU XPOVOSIXKOTITN

{ 10 deutepOAenTO.*

£ 30 SeutepOAenTal

31 Aermro.

~d

£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyormoinuévn.

2 TeheuTaio pUBUION TIPIV TNV OTTEVEPYOTIOINGN TNC E0TIOG UOYEIPEUOTOC.

MpocOeTN EVEPYOTTOINGCN TWV KUKAWUKTWVY BEpURvVONG

*

£

Emavadop& oTn BXGIKN pubUIon
£ Amevepyomoinuévn.
{ Evepyoroinuévn.

* Baolkn pubuion
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AAAayn TV BXOIKWV pubpicewv

H Bd&on eoTiwv TIPETEl VO gival GmevePYOoTToINUeVn.

1. Evepyormoiote Tn BAoN €0TIWV.

2.Méoa oTa emdueva 10 SeuTePOAETITA OKoUPTAOTE To oUpBoro

via 4 OeuTePOAETITO.

&8 - L/ %8
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>NV apIoTepn 08dvn evdeilewv epdavideTal £ 1, otn 5l 08dvn
evdeifewv L.

Kax0apiopocg Kai ¢ppovTidx

O1 unodeitelc o’ auto To KedGATIo 0ag BonBouv, va ppovTileTe TN
B&on eoTiV.

KaTaAnAa UANIKG KaOapIiopoU Kol OUvVTHpnonG UTmopeiTe va
mpopnOeuTEITE HEOW TNC UTINEECIOG TEXVIKAG eEuTTnPETNONG
meAaTV 1) 0TO BIKO HOG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

YXAOKEPXMIKI TIAKKX

Kabapilete Tn BAon 0TIV KGO Gopd, TTIOU EXETE PAVEIPEWYE! UE
ouTr). ETol 6ev KOMOUV TO KOPEVO UTTOASIUUATO GayNTWV.
KabBapilete TN Bdon eoTiOV, adoU TTPWTA KPUWOEI GPKETA.

Xpnoipotoleite JOvo UAIKG KaBOPIGUOU, TTOU gival KATAAMNAG yia
UOGAOKEPOUIKO UAIKO. MpooelTe TIC urtodeifelc KabapIouou TTavw oTn
OUOKeUuaoia.

Mn xpnoiuyotioleiTe TOTE:

B N OPOIWHEVO OTTOPPUTIOVTIKG TIATWV

B KOOOPIOTIKG VIO TO TTAUVTHPIO TWV TIATWV
B UNKG TPIYIUOTOCG

H 1I0XUPG OTTOPPUTTAVTIKG, OTIWC OTIPEI NAEKTPIKOU GoUpVvou ) UANIKG
OTIOUAKPUVONG AeKEDWV

B OKANP& odouyyapia

B OUOKEUEC KaBapIouoU UYPNANC Teong f) ouokeueg ekTogeuonc
oTHOU

H peydAn pumavon amopoKPUVETAl KOAUTEQO Ue pIa EUOTPO YUTAIOU

Tou eumopiou. MpooélTe TIC UTTOOEIEEIC TOU KOTOOKEUTOTH.

Mia KaTANAN EUoTpa yuoAioU PmmopeiTe va mpopunOeuTeiTe emiong
UEOW TNC UTINPECIAC TeXVIKNC eEUmnPETNONG TIEAGTWY 1 0TO JIKO
uac e-Shop (NAEKTPOVIKO KOTGOTNUA).

MAxicio Tou TEdioU PAYEIPEUARTOC

Mo va omoduyeTe CNUIEC OTO TTAQICIO TOU TIEdioU LOYEIPEUOTOC,
oKoAOUBNOTE TIOPOKOA®W TIC akOAoubeg utodeitelq:

m Xpnolgotoleite povo {eoTo SIGAUUO QTTOPPEUTTAVTIKOU TTIATWV.
m [Tpiv TN xpron TMAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIO OPOUYYOPOTIGVO.

® Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD 1I0XUPO KOBAPIOTIKO ) UNK&
TPIYINOTOG.
m Mn xpnoigotoleite TNV EUOTPG YUOAIOU.
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3. AkoupmmnoTe To olppRoro O Tdoec dopéc, péxp! va epdavioTe
oTnv apiotepr) 06o6vn evdeifewv n embuunTn voeidn.

4.PuBpiote otnv mepioxn pubuioewv TNV emOuunTr Tiun.
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5. AkoupmmnoTe To olpRoro O via 4 SeuTepOAerTo.
H puBuion €xel evepyoroindei.

Anevepyorioinon

Mo TNV eykaTAAEIYn TNG BOOIKNAC PUBUIONG QTTeVEPYOTIOINOTE TN
B&on 0TIV Pe TOV KEVTPIKO BIOKOTITN KAl puBuioTe ek VEOU.



Apon BAaBng

Edv mapouoiaoTei Kamola BAGRN, de onuaivel Twe eival KATI TO TEXVIKNAG eEunnPETNONG TEAGTWYV, TTPOCEETE TIOPOKOAW TIC
00Bapo, ouxva n aItia eival aohuovTn. Mpiv KOAEOETE TNV UTTNPEOI okoOAouBec umodeikelg.

‘Evdeign ZopaApa METPO AVTIHETWTTIONG
Aev untdpxel H mapoxr Tou peupaTog £xel SIBKOTIEI. EAeyETe TNV aodAGAEIO TNG OUOKEUNG OTOV NAEKTPIKO TTHIVAKO TNG KOTOIKIOG. EA&y-
&re, Qv UTTAPXE! PIo OIGKOTIH PEULOTOC OTIC GAEC NAEKTPIKEC OUOKEUEG.
AvaBoofn- H emdaveia xelpiopgoU gival uypn f éva ITeyvwoTe TNV emMdAvVEIa XEIPIOUOU N AMOUOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.
vel £ OVTIKEILEVO BPIOKETAI TIAVW O’ GUTAV.
£ +apiB- BAABN 0TO NAEKTPOVIKS GUOTNOL. AmrevepyotioinoTte Kail petd amnd 30 deuTepOAenTa evepyotolnoTe Eava Tn OUCKeUn
HOG UEOW TNG OOPAAEING OTOV NAEKTPIKO TTIVOKG TNG KOTOIKIAC ) HEOW TOU BIOKOTITN
TTPOOTOOIOG 0TO KIBWTIO TWV aodoAeiwv. Edv epdaviotei Eava n evdelén, KaAEoTe
TNV UTTNPEOoIia TEXVIKNC €EUTNPETNONG TIEAGTWV.
F2 To NAeKTPOVIKO ouoTnua uTlepOEPUGV- MepipéveTe, PEXPI VO KOUWOEI GPKETA TO NAEKTOPOVIKO oUCTNUO. AKOUUTINOTE TOTE
OnKe Kol arrevepyoTioinoe TNV OvTIOTOIXN PO eTMHAVEIR XEIPIOPOU TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.*
€oTio HOyeIpEUOTOC.
Fy To NAEKTPOVIKO ouoTnUa UTIEPOEPUGV- MepipéveTe, PEXPI VO KOUWOEI BPKETA TO NAEKTOOVIKO oUOTNUO. AKOUUTINOTE TOTE
OnkKe Kol arevepyotoinoe OAeg TIC €0TiEG  pIa oTIOIGONTOTE eMBAVEID XEIPIOPOU.*
UOVEIPEUATOG.
Fg H eoTia pavyeipeuaTog BpIokoTav Vi TOAU  MTTopeiTe va evepyoTIoINoeTE GUECWE EQVA TNV €0TIO UAVEIPEUATOG.

XPOVO 0 ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOIN-
Onke amd povn TnG.

* Mnv TomoBeTeiTE KAUTEC KATOOPOAEG OITAC 1) TTAVW 0TO TIEdIO XEIPIOUOU

YTpeoix TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAXTWV

Ed&v n ouokeun oag TIpeTel va ETOKEUROTEl, BpiokeTal otn dicdBeon
OOG N UTtNpEeoia TexVIKNAC eEUTTNEETNONG TWV TTEAGTWV LOG.
Ap16pog E kou ap1bpog FD:
Edv ntnoeTte Tn OIKN POG UTINPECIa TEXVIKNG eutinpeTnong
meATWV, OWOTE TTAPAKAAW ToV apIiBud E kai Tov apiBud FD Tng

ouokeung. Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplbuolc Ba Tnv Bpeite
TAVW OTNV KAPTO CUOKEUNC.

MpooelTe, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUNUOTOG eEUTTNEETNONG
TEAGTWV OTN TEPIMTWOoN evog eodaAUEVOU XeIpIopoU dev eival
dwpPeV, oKOUO Kol KoTd TN dIGPKEIR Tou XpOVOoU TNG eyyunong.

Ta oToIXEIa EMKOIVWVIOG OAWV TWV XWPWV Oa Tal BpeiTe OTOV TTHVOKO
Ymnpeoieg Texvikng eEumnPETNONG TIEAATWY TIOU TTapadideTal Yadi.

EVTOAN €MOKEUNG KXI GUBOUAEG o€ TepimTwon BAGBNG

GR 18 182
OOTIKA XPEWON

EpmoTteuTeite TNV eunelpia Tou kKataokeuaoTh. ETol e€aodahileTe,
OTI N €TMOoKeUN ViveTal omo ekaIdeUPEVOUCG TEXVIKOUG Tou 0epfIg,
mmou eival eEOTIAIOUEVOI e TO YWNOIO AVTOAMOKTIKG yiot TN OIKA 0OG
OIKIOKI CUOKEUN).
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	Û Índice[es] Instrucciones de uso
	: Consejos y advertencias de seguridad
	Leer con atención las siguientes instrucciones. Conservar las instrucciones de uso y montaje, así como la tarjeta del aparato para un uso posterior o para posibles compradores en un futuro.
	Comprobar el aparato al sacarlo de su embalaje. El aparato no debe conectarse en caso de haber sufrido daños durante el transporte.
	Los aparatos sin enchufe deben ser conectados exclusivamente por técnicos especialistas autorizados. Los daños provocados por una conexión incorrecta no están cubiertos por la garantía.
	Este aparato ha sido diseñado para uso doméstico. Utilizar el aparato exclusivamente para preparar alimentos y bebidas.Vigilarlo mientras está funcionando y emplearlo exclusivamente en espacios cerrados.
	No usar tapas o rejillas de protección inapropiadas para niños. Pueden provocar accidentes, p. ej. debido al sobrecalentamiento, ignición o desprendimiento de fragmentos de materiales.
	Este aparato puede ser utilizado por niños a partir de 8 años y por personas con limitaciones físicas, sensoriales o psíquicas, o que carezcan de experiencia y conocimientos, siempre y cuando sea bajo la supervisión de una persona responsable de...
	No dejar que los niños jueguen con el aparato. La limpieza y el mantenimiento rutinario no deben encomendarse a los niños a menos que sean mayores de 8 años y lo hagan bajo supervisión.
	Mantener los niños menores de 8 años alejados del aparato y del cable de conexión.
	¡Peligro de incendio!
	■ El aceite caliente y la grasa se inflaman con facilidad. Estar siempre pendiente del aceite caliente y de la grasa. No apagar nunca con agua un fuego. Apagar la zona de cocción. Sofocar con cuidado las llamas con una tapa, una tapa extintora u o...
	¡Peligro de incendio!
	■ Las zonas de cocción se calientan mucho. No colocar objetos inflamables sobre la placa de cocción. No almacenar objetos sobre la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ El aparato se calienta mucho. No guardar objetos inflamables o aerosoles en los cajones directamente debajo de la placa de cocción.

	¡Peligro de incendio!
	■ La placa de cocción se desconecta de forma automática y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar posteriormente de forma involuntaria. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de quemaduras!
	■ Las zonas de cocción y adyacentes, en especial el marco de la placa de cocción (si lo hay), se calientan mucho. No tocar nunca las superficies calientes. No dejar que los niños que acerquen.
	¡Peligro de quemaduras!
	■ La zona de cocción calienta, pero el indicador no funciona. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.Las reparaciones solo pueden ser efectuadas por personal del Servicio de Asistencia Técnica debidamente instruido.Si el aparato está defectuoso, extraer el enchufe o desconectar el fusible en la caja ...
	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ La humedad interior puede provocar una descarga eléctrica. No utilizar ni limpiadores de alta presión ni por chorro de vapor.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Un aparato defectuoso puede ocasionar una descarga eléctrica. No conectar nunca un aparato defectuoso. Desenchufar el aparato de la red o desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

	¡Peligro de descarga eléctrica!
	■ Las fisuras o roturas en la vitrocerámica conllevan riesgo de electrocución. Desconectar el fusible de la caja de fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.


	¡Peligro de lesiones!
	Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma repentina por la presencia de líquido entre la base del recipiente y la zona de cocción. Mantener siempre secas la zona de cocción y la base del recipiente.
	Causas de los daños
	¡Atención!
	Vista general


	Protección del medio ambiente
	Eliminación de residuos respetuosa con el medio ambiente
	Consejos para ahorrar energía

	Presentación del aparato
	El panel de mando
	Superficies de mando
	Nota

	Las zonas de cocción
	Indicador del calor residual

	Programar la placa de cocción
	Encender y apagar la placa de cocción
	Nota

	Programar la zona de cocción
	Ajustar la posición de cocción
	1. Pulsar la zona de programación para seleccionar la zona de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, ir pasando las opciones de la zona de programación hasta que se muestre la posición de cocción deseada en el indicador correspondiente.

	Cambiar la posición de cocción
	Apagar la zona de cocción:
	Nota

	Tabla de cocción

	Sistema electrónico de inicio rápido de cocción
	Programar el sistema electrónico de inicio rápido de cocción
	1. Ajustar el nivel de cocción lenta deseado de la zona de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo ‘.

	Tabla de cocción para el sistema electrónico de inicio rápido de cocción
	Consejos para el sistema electrónico de inicio rápido de cocción

	Seguro para niños
	Activar y desactivar el seguro para niños
	Seguro para niños automático
	Conectar y desconectar


	Reloj temporizador
	La zona de cocción se apaga automáticamente
	Programar la duración del ciclo de cocción
	1. Pulsar el símbolo 0 de la zona de cocción deseada. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹ y aparece la indicación x.
	2. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de programación. El ajuste previo posible es de izquierda a derecha 1, 2, 3..... hasta 10 minutos.
	3. En los siguientes 10 segundos ir pasando las opciones de la zona de programación hasta llegar a la duración deseada.

	Programación automática
	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir o borrar la duración del ciclo de cocción

	Reloj temporizador automático
	Nota

	Reloj temporizador de cocina
	Programar el reloj temporizador de cocina
	1. Pulsar el símbolo 0 de la zona de cocción. El indicador U del reloj temporizador de cocina se ilumina. En el indicador del reloj temporizador se ilumina ‹‹.
	2. Programar el tiempo deseado en la zona de programación.

	Una vez transcurrido el tiempo
	Corregir el tiempo
	Nota


	Limitación de tiempo automática
	Protección para limpieza
	Nota

	Ajustes básicos
	Modificar los ajustes básicos
	1. Encender la placa de cocción.
	2. En los 10 segundos siguientes, pulsar el símbolo 0 durante 4 segundos.
	3. Pulsar repetidamente el símbolo 0 hasta que en la pantalla izquierda aparezca el indicador deseado.
	4. Programar el valor deseado en la zona de programación.
	5. Pulsar el símbolo 0 durante 4 segundos.
	Apagar


	Cuidados y limpieza
	Vitrocerámica
	Marco de la placa de cocción

	Solucionar averías
	Servicio de Asistencia Técnica
	Solicitud de reparación y asesoramiento en caso de averías



	ì Índice[pt] Instruções de serviço
	: Indicações de segurança
	Leia atentamente as presentes instruções. Guarde as instruções de utilização e de montagem bem como o cartão de identificação do aparelho para futura consulta ou para um proprietário posterior.
	Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem detectados danos de transporte, não ligue o aparelho.
	Apenas os técnicos licenciados estão autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A garantia não cobre danos causados por uma ligação incorrecta.
	Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico. Use o aparelho apenas para a preparação de refeições e bebidas. Vigie o aparelho durante o funcionamento. Use o aparelho apenas em espaços fechados.
	Não use coberturas ou grades de protecção de crianças que não sejam adequadas. Podem provocar acidentes, p. ex., devido ao sobreaquecimento, à inflamação ou ao rebentamento dos materiais.
	Este aparelho pode ser usado por crianças com mais de 8 anos e por pessoas com limitações físicas, sensoriais ou mentais ou com pouca experiência ou conhecimentos, se estiverem sob vigilância de uma pessoa responsável pela sua segurança ou ti...
	As crianças não devem brincar com o aparelho. As tarefas de limpeza e manutenção por parte do utilizador não devem ser efectuadas por crianças, a não ser que tenham mais de 8 anos e estejam sob vigilância.
	As crianças menores de 8 anos devem manter-se afastadas do aparelho e do cabo de ligação.
	Perigo de incêndio!
	■ O óleo e a gordura quentes incendeiam- se rapidamente. Nunca deixe óleo ou gordura quentes sem vigilância. Nunca apague fogo com água. Desligue a zona de cozinhar. Abafe as chamas com uma tampa, manta de amianto ou um objecto equivalente.
	Perigo de incêndio!
	■ As zonas de cozinhar ficam muito quentes. Nunca coloque objectos inflamáveis sobre a placa de cozinhar. Não guarde objectos sobre a placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ O aparelho atinge temperaturas altas. Não guarde objectos inflamáveis ou latas de spray em gavetas directamente por baixo da placa de cozinhar.

	Perigo de incêndio!
	■ A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e não é possível utilizá- la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inadvertidamente. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de queimaduras!
	■ As zonas de cozinhar e as suas imediações, nomeadamente uma estrutura da placa de cozinhar, eventualmente existente, ficam muito quentes. Nunca toque nas superfícies quentes. Mantenha as crianças afastadas.
	Perigo de queimaduras!
	■ A zona de cozinhar aquece, mas a indicação não está a funcionar. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de choque eléctrico!
	■ As reparações indevidas são perigosas. As reparações só podem ser efectuadas por técnicos especializados do serviço de assistência técnica. Se o aparelho estiver avariado, puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctr...
	Perigo de choque eléctrico!
	■ A humidade que se infiltra no aparelho pode dar origem a um choque eléctrico. Não utilize aparelhos de limpeza a alta pressão ou de limpeza a vapor.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Um aparelho avariado pode causar choques eléctricos. Nunca ligue um aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o Serviço de Assistência Técnica.

	Perigo de choque eléctrico!
	■ Se a vitrocerâmica estiver estalada ou apresentar falhas pode dar origem a choques eléctricos. Desligue o disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o serviço de assistência técnica.


	Perigo de ferimentos!
	Os recipientes de cozinhar podem saltar repentinamente devido a líquidos entre a base do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha a zona de cozinhar e a base do recipiente sempre secas.
	Causas de danos
	Atenção!
	Vista geral


	Protecção do meio ambiente
	Eliminação ecológica
	Dicas para poupar energia

	Conhecer o aparelho
	O painel de comandos
	Zonas de comandos
	Nota

	As zonas de cozinhar
	Indicação de calor residual

	Regular a placa de cozinhar
	Ligar e desligar a placa de cozinhar
	Nota

	Regular uma zona de cozinhar
	Regular a potência de cozedura
	1. Toque na área de regulação da zona de cozinhar para seleccionar a zona de cozinhar.
	2. Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo sobre a área de regulação até surgir a potência de cozedura desejada na indicação da potência de cozedura.

	Alterar a potência de cozedura
	Desligar a zona de cozinhar:
	Nota

	Tabela para cozinhar

	Sistema electrónico de início forte de cozedura
	Regular o sistema electrónico de início forte de cozedura
	1. Regule a potência de continuação de cozedura desejada da zona de cozinhar.
	2. Nos 10 segundos seguintes, toque no símbolo ‘.

	Tabela com tempo de cozedura para o sistema electrónico de início forte de cozedura
	Conselhos para o sistema electrónico de início forte de cozedura

	Fecho de segurança para crianças
	Ligar e desligar o fecho de segurança para crianças
	Segurança automática para crianças
	Ligar e desligar


	Temporizador
	Desligar automaticamente uma zona de cozinhar
	Regular o tempo de duração
	1. Toque no símbolo 0 da zona de cozinhar pretendida. Na indicação do temporizador acende-se o símbolo ‹‹ e surge a indicação x.
	2. Na área de regulação, toque na pré-regulação desejada. A pré-regulação possível é da esquerda para a direita 1, 2, 3..... até 10 minutos.
	3. Nos 10 segundos seguintes, passe com o dedo as vezes necessárias sobre a área de regulação até atingir o tempo de duração desejado.

	Regulação automática
	Após terminar o tempo
	Corrigir ou anular o tempo de duração

	Temporizador automático
	Nota

	Alarme de cozinha
	Regular o despertador de cozinha
	1. Toque no símbolo 0 da zona de cozinhar. A indicação U do alarme de cozinha está acesa. Na indicação do temporizador acende-se ‹‹.
	2. Na área de regulação, regule o tempo desejado.

	Após terminar o tempo
	Corrigir o tempo
	Nota


	Limite de tempo automático
	Protecção contra anulação acidental
	Nota

	Regulações base
	Alterar as regulações base
	1. Ligue a placa de cozinhar.
	2. Nos 10 segundos seguintes, toque no símbolo 0 durante 4 segundos.
	3. Toque no símbolo 0 as vezes necessárias até aparecer a indicação desejada no visor esquerdo.
	4. Regule o valor desejado na área de regulação.
	5. Toque no símbolo 0 durante 4 segundos.
	Desligar


	Limpeza e manutenção
	Vitrocerâmica
	Friso da placa

	Procedimento em caso de anomalia
	Serviço de Assistência Técnica
	Ordem de reparação e apoio em caso de anomalias



	ô İçindekiler[tr] Kullanma kιlavuzu
	: Güvenlik uyarıları
	Bu kullanım kılavuzu dikkatlice okunmalıdır. Kullanım kılavuzu, montaj kılavuzu ve cihazın belgeleri sonraki bir kullanım veya sonraki kullanıcılar için muhafaza edilmelidir.
	Ambalajı açıldıktan sonra cihaz kontrol edilmelidir. Bir nakliye hasarı olması durumunda, cihaz bağlantısı yapılmamalıdır.
	Sadece eğitimli bir uzman soket olmadan cihazların bağlantısını yapabilir. Yanlış bağlantı nedeniyle hasar ortaya çıkması durumunda cihaz garanti kapsamı dışında kalır.
	Bu cihaz sadece evde ve ev ortamında kullanılmak için tasarlanmıştır. Cihazı sadece yiyecek ve içecek hazırlamak için kullanınız. Cihaz çalışırken dikkatli olunuz. Cihazı sadece kapalı alanlarda kullanınız.
	Kapak plakası veya uygun olmayan çocuk koruma ızgarası kullanılmamalıdır. Aşırı ısınma, kıvılcım oluşmasına veya malzemelerin etrafa saçılması gibi kazalara neden olabilir.
	Bu cihaz 8 yaşından küçük çocuklar, sınırlı fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip kişiler ve eksik tecrübe veya bilgi sahibi kişiler tarafından ancak sorumlu bir kişinin denetimi altında olmaları veya kendilerine cihazın g...
	Çocuklar cihazla oynamamalıdır. Temizlik ve kullanıcı bakımı çocuklar tarafından yapılamaz; ancak 8 yaşından büyük çocuklar denetim altında yapabilir.
	8 yaşından küçük çocukları cihazdan ve bağlantı kablosundan uzak tutunuz.
	Yangın tehlikesi!
	■ Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar kolay alev alırlar. Sıcak sıvı yağlar ve katı yağlar asla gözetimsiz şekilde bırakılmamalıdır. Ateşi asla su ile söndürmeye çalışmayınız. Ocağı kapatınız. Alevleri dikkatlice bir kap...
	Yangın tehlikesi!
	■ Ocaklar çok sıcak olur. Pişirme bölümünün üzerine asla yanıcı cisimler koymayınız. Pişirme bölümünün üzerine hiçbir cisim koymayınız.

	Yangın tehlikesi!
	■ Cihaz sıcak olur. Yanıcı cisimleri veya sprey tüpleri doğrudan pişirme bölümünün altındaki çekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

	Yangın tehlikesi!
	■ Pişirme bölümü otomatik olarak devre dışı kalır ve kullanıma kapalı duruma gelir. Daha sonra istenmeyen şekilde devreye girme söz konusu olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yanma tehlikesi!
	■ Pişirme gözleri ve bunların çevresi, özellikle mevcut olması halinde ocak çerçevesi, çok ısınmaktadır. Sıcak bölgelere dokunulmamalıdır. Çocuklar uzak tutulmalıdır.
	Yanma tehlikesi!
	■ Ocak ısıtıyor, ama gösterge çalışmıyor. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Usulüne aykırı onarımlar tehlike teşkil eder. Onarımlar, sadece tarafımızdan eğitilmiş bir müşteri hizmetleri teknisyeni tarafından yapılmalıdır. Cihaz arızalıysa elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapa...
	Elektrik çarpması tehlikesi!
	■ İçeri sızan su elektrik çarpmasına neden olabilir. Yüksek basınçlı veya buharlı temizleyici kullanılmamalıdır.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Arızalı bir cihaz elektrik çarpmasına neden olabilir. Arızalı bir cihazı kesinlikle açmayınız. Elektrik fişini çekiniz veya sigorta kutusundan sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.

	Elektrik çarpma tehlikesi!
	■ Seramik camda bulunan açıklıklar veya kırıklar elektrik çarpmasına neden olabilir. Sigorta kutusundaki sigortayı kapatınız. Müşteri hizmetlerini arayınız.


	Yaralanma tehlikesi!
	Pişirme tencereleri, tencere tabanı ile ocak arasındaki sıvı nedeniyle aniden sıçrayabilir. Ocak ve tencere tabanı her zaman kuru bir şekilde tutulmalıdır.
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	1. Ocakta istediğiniz pişirmeye devam etme kademesini ayarlayınız.
	2. Bundan sonraki 10 saniye içinde ‘ sembolüne dokununuz.
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	1. İstenilen ocağın 0 sembolüne dokununuz. Timer göstergesinde ‹‹ yanar ve göstergede x görünür.
	2. Ayar alanında istenilen ön ayara dokununuz. Olası ön ayar soldan sağa 1, 2, 3..... 10 dakikaya kadardır.
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	5. 0 sembolüne 4 saniye boyunca basınız.
	Kapatılması


	Temizleme ve Bakım
	Cam seramik
	Pişirme bölümü çerçevesi

	Arızanın giderilmesi
	Müşteri hizmetleri
	Arızalarda onarım siparişi ve danışma



	Ù Πίνακας περιεχομένων[el] Οδηγíες χρήσεως
	: Υποδείξεις ασφαλείας
	Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες. Φυλάξτε τις οδηγίες χρήσης και συναρμολόγησης καθώς επίσης και την κάρτα συσκευής για μια αργότε...
	Μετά την αφαίρεση από τη συσκευασία, ελέγξτε τη συσκευή. Σε περίπτωση ζημιάς κατά τη μεταφορά μην την συνδέσετε.
	Μόνο ένας αδειούχος εγκαταστάτης επιτρέπεται να συνδέσει τις συσκευές χωρίς φις. Σε περίπτωση ζημιών που οφείλονται σε λάθος σύνδεση, δ...
	Αυτή η συσκευή προορίζεται μόνο για την οικιακή χρήση και το οικιακό περιβάλλον. Χρησιμοποιείτε τη συσκευή μόνο για την παρασκευή φαγητ...
	Μη χρησιμοποιείτε καλύμματα κουζίνας ή ακατάλληλα προστατευτικά πλέγματα παιδιών. Μπορεί να οδηγήσουν σε ατυχήματα, π.χ. από υπερθέρμαν...
	Αυτή η συσκευή επιτρέπεται να χρησιμοποιηθεί από παιδιά άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες φυσικές, αισθητήριες ή πνευματικές ικα...
	Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. Ο καθαρισμός και η συντήρηση από το χρήστη δεν επιτρέπεται να πραγματοποιηθούν από π...
	Κρατάτε τα παιδιά που είναι κάτω των 8 ετών μακριά από τη συσκευή και το καλώδιο σύνδεσης.
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Το καυτό λάδι και λίπος παίρνουν γρήγορα φωτιά. Μην αφήνετε ποτέ χωρίς επιτήρηση το καυτό λάδι και λίπος. Μη σβήνετε ποτέ τη φωτιά με νε...
	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος ζεσταίνονται πάρα πολύ. Μην ακουμπάτε ποτέ εύφλεκτα αντικείμενα πάνω στη βάση εστιών. Μην τοποθετείτε αντικεί...

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η συσκευή ζεσταίνεται πολύ. Μην αποθηκεύετε εύφλεκτα αντικείμενα ή κουτιά σπρέι σε συρτάρια απευθείας κάτω από τη βάση εστιών.

	Κίνδυνος πυρκαγιάς!
	■ Η βάση εστιών απενεργοποιείται από μόνη της και ο χειρισμός της δεν είναι πλέον δυνατός. Αργότερα μπορεί να ενεργοποιηθεί αθέλητα. Κατ...


	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Οι εστίες μαγειρέματος και το περιβάλλον τους, ιδιαίτερα ένα πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος που ενδεχομένως υπάρχει, ζεσταίνονται π...
	Κίνδυνος εγκαύματος!
	■ Η εστία μαγειρέματος θερμαίνει, αλλά η ένδειξη δε λειτουργεί. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφαλειών. Καλέστε την υπηρεσία τ...


	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Οι ακατάλληλες επισκευές είναι επικίνδυνες.Οι επισκευές επιτρέπεται να γίνονται μόνο από έναν τεχνικό του τμήματος εξυπηρέτησης πελ...
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια εισχώρηση υγρασίας μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μη χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού υψηλής πίεσης ή συσκευές εκτόξ...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Μια ελαττωματική συσκευή μπορεί να προκαλέσει μια ηλεκτροπληξία. Μην ενεργοποιείτε ποτέ μια χαλασμένη συσκευή. Τραβήξτε το ρευματολή...

	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας!
	■ Τα σπασίματα ή τα ραγίσματα στην υαλοκεραμική πλάκα μπορούν να προκαλέσουν ηλεκτροπληξία. Κατεβάστε την ασφάλεια στο κιβώτιο των ασφ...


	Κίνδυνος τραυματισμού!
	Οι κατσαρόλες μπορεί να πεταχτούν ξαφνικά ψηλά, όταν υπάρχει υγρό μεταξύ του πάτου της κατσαρόλας και της εστίας μαγειρέματος. Κρατάτε τ...
	Αιτίες των ζημιών
	Προσοχή!
	Επισκόπηση


	Προστασία περιβάλλοντος
	Απόσυρση σύμφωνα με τους κανόνες προστασίας του περιβάλλοντος
	Συμβουλές για την εξοικονόμηση ενέργειας

	Για να γνωρίσετε τη συσκευή
	Το πεδίο χειρισμού
	Επιφάνειες χειρισμού
	Υπόδειξη


	Οι εστίες μαγειρέματος
	Ένδειξη υπόλοιπης θερμότητας

	Ρύθμιση της βάσης εστιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της βάσης εστιών
	Υπόδειξη

	Ρύθμιση της εστίας μαγειρέματος
	Ρύθμιση της βαθμίδας μαγειρέματος
	1. Ακουμπήστε την περιοχή ρυθμίσεων της εστίας μαγειρέματος για να επιλέξετε την εστία μαγειρέματος.
	2. Περάστε μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα πάνω από την περιοχή ρυθμίσεων, μέχρι να εμφανιστεί η επιθυμητή βαθμίδα μαγειρέματος στην ένδ...

	Αλλαγή της βαθμίδας μαγειρέματος
	Απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος:
	Υπόδειξη


	Πίνακας μαγειρέματος

	Ηλεκτρονικός βρασμός
	Ρύθμιση ηλεκτρονικού βρασμού
	1. Ρυθμίστε την επιθυμητή βαθμίδα συνέχισης του μαγειρέματος της εστίας μαγειρέματος.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο ‘.

	Πίνακας μαγειρέματος για τον ηλεκτρονικό βρασμό
	Συμβουλές για τον ηλεκτρονικό βρασμό

	Ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση της ασφάλειας παιδιών
	Αυτόματη ασφάλεια παιδιών
	Ενεργοποίηση και απενεργοποίηση


	Χρονοδιακόπτης
	Μία εστία μαγειρέματος πρέπει να απενεργοποιηθεί αυτόματα
	Ρύθμιση της διάρκειας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 της επιθυμητής εστίας μαγειρέματος. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτη ανάβει ‹‹ και εμφανίζεται η ένδειξη x.
	2. Ακουμπήστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή προρρύθμιση. Η δυνατή προρρύθμιση είναι από αριστερά προς τα δεξιά 1, 2, 3..... μέχρι 10 λεπτά
	3. Περάστε μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα τόσες φορές πάνω από την περιοχή ρυθμίσεων, μέχρι να επιτευχθεί η επιθυμητή χρονική διάρκεια.

	Αυτόματη ρύθμιση
	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση ή σβήσιμο της διάρκειας

	Αυτόματος χρονοδιακόπτης
	Υπόδειξη

	Ρολόι συναγερμού κουζίνας
	Ρύθμιση του ρολογιού συναγερμού κουζίνας
	1. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 της εστίας μαγειρέματος. Η ένδειξη U για το ρολόι συναγερμού της κουζίνας ανάβει. Στην ένδειξη του χρονοδιακόπτ...
	2. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων τον επιθυμητό χρόνο.

	Μετά τη λήξη του χρόνου
	Διόρθωση του χρόνου
	Υπόδειξη



	Αυτόματος περιορισμός χρόνου
	Προστασία σκουπίσματος
	Υπόδειξη

	Βασικές ρυθμίσεις
	Αλλαγή των βασικών ρυθμίσεων
	1. Ενεργοποιήστε τη βάση εστιών.
	2. Μέσα στα επόμενα 10 δευτερόλεπτα ακουμπήστε το σύμβολο 0 για 4 δευτερόλεπτα.
	3. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 τόσες φορές, μέχρι να εμφανιστεί στην αριστερή οθόνη ενδείξεων η επιθυμητή ένδειξη.
	4. Ρυθμίστε στην περιοχή ρυθμίσεων την επιθυμητή τιμή.
	5. Ακουμπήστε το σύμβολο 0 για 4 δευτερόλεπτα.
	Απενεργοποίηση


	Καθαρισμός και φροντίδα
	Υαλοκεραμική πλάκα
	Πλαίσιο του πεδίου μαγειρέματος

	Άρση βλάβης
	Υπηρεσία τεχνικής εξυπηρέτησης πελατών
	Εντολή επισκευής και συμβουλές σε περίπτωση βλάβης
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