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A CoBeTbl U nNpaBujla TEXHUKU
6e3onacHocTU

BHMMaTenbHO 03HAKOMbTECh C MHCTPYKLLUAMM,
colepXalymMuca B AaHHOM pykoBoacTBe. CoxpaHute
PYKOBOACTBA MO 3KcnyyatauuuM u ycTtaHoBke. B
cnyyae nepepayqn anekTpornpubopa Apyromy nuuy,
nepefaiiTe AaHHOE PYKOBOACTBO BMECTE C HUM.

OTO PYyKOBOACTBO MO 3KchayaTauumvM MOAXOAUT Kak
ANA He3aBUCUMbIX, TaK M ANA 3aBUCUMbIX AYXOBbIX
wkacpoB. B cny4ae 3aBUCUMMBbIX AYXOBbIX LWKadhoB.,
O3HAaKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KcCryaTauuu,
npunaraeMbelM K BapO4HOW MaHenu, rae onucaHo, kKak
paboTaloT ee nepeknioHaTenu.

Mepen

yCTaHOBKOM

MospexaeHna npu lMpoBepbTe cocToAHME anekTpornpubopa nocne CHATUA

TpaHCNOPTUPOBKE C Hero ynakosku. B cny4ae ob6Hapy»xeHuA
ﬂOBpe)K,D,eHMVI, nponsowenuwnx so BpemMA
TPaHCNOPTUPOBKKN, He no,u,KmoulaVlTe I'Ipl/I60p K CeTn.

nop,K.nIO‘-leHVle K MoaknioyeHne 3ﬂeKTp0anI60pa K CeTn MOXeT

SﬂeKTpoceTI/I npoBOANTBLCA TOJIbKO KBaJ'Il/I(bl/ILI,l/IpOBaHHbIM

cneumnanuctom. B cnyyae noBpexxaeHuwin npubopa,
CBA3aHHbLIX C HenpaBWUibHbIM MOAKIOHYEHUEM K CeTH,
rapaHTUu NPOW3BOAMTENA YTPa4MBalOT CUMy.

Mepen Havanom akcrnyatauun ybeautechb, 4TO
anekTpoceTb B Bawem pome umeeT 3asemMneHvie u
COOTBETCTBYeT BceM TpeboBaHuAM 6e3onacHocTu.
MoHTax n noaknioveHve Bawero npubopa AOSXKeH
NPou3BOAUTbL TOMBKO KBaNNULLMPOBAHHbIN
crneunanucr.

Ucnonb3oBaHue npubopa 6e3 3azemneHvAa uav npu
HenpasuNbHOM MOAKIIOYEHUN K CETU B HEKOTOPBbIX,
ManoBepoATHbIX, CNy4asAx MOXXeT NpUBECTU K
Cepbe3HbIM MOBpeXAeHnAM (TpaBMamM U CMepTu OT
yAapa TOKOM).

Mpov3BoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTWU 3a
npobnemel B paboTe npubopa M BO3MOXHbIN yuepb,
BbI3BaHHbIN HenpaBWIIbHbIM MOAKMOHEHNEM K
aneKTpoceTun.



Yka3zaHua no
6e3onacHocTN

[OBeepua ayxosoro
wkadcpa

MopAa4vasa ne4b

JaHHbin npubop nNpeaHa3HaydeH TONbLKO AnA
6bITOBOrO Mcnonb3oBaHuA. Wcnonb3yite npubop
TONILKO ANA MPUroTOBEHMA MULLK.

3anpelaeTcA ucnonb3oBaHue npubopa 6Ges
npucMoTpa B3POCNbIMU U AETbMU B CRedyomnx
cnyyasx:

Mpy HanM4UM orpaHU4eHuin No OU3MHECKoOMy KK
MCUXU4ECKOMY COCTORHMUIO;

npun OTCYTCTBUN HEeob6X0AMMBIX 3HaHMI M OnMbiTa.

Hukorpa He nos3sonAnTe AetAM 6GanoBaTbcA C
npr6opom.

Bo BpemA paboTbl AyxoBoro wkada ero Asepua
JomkHa 6bITb 3akpblTa. B kKadectBe Mephl
NPefoCTOPOXHOCTH, PEKOMEHAYyeTCA Aep)KaTb
ABepLy AyXOBOro wkacha 3akpblTOM Bcerga, Aaxe
Korga oH He paboTtaer.

OnacHocTb oxora!

MpukacaTbcA K BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM M K
HarpeBaTeNibHbIM 3fleMeHTaM 3arpelaeTca.
OTKkpbiBanTe ABepuy npubopa C OCTOPOXHOCTHLIO.M3
Hee MOXXeT BbIpBaTbCA FOPA4YMIA nap.

He nossonAanTe AeTAM NOAX0AUTb 65M3KO.

OnacHocTb Bo3ropaHus!

He xpaHuTe B Ayx0BOM wWKady
nerkoBocniamMmeHaoWwnecA NpeaMeThl.

He oTkpbiBaniTe ABepuy npubopa, ecnu BHYyTpwW
npubopa obpasoBancA AbiM. Bbikno4ute npubop.
OTcoeanHuTe Npubop OT 3NEKTPOCETU MU
BBbIKJIIOHMUTE COOTBETCTBYIOWNIA MPefoXpaHuTens B
6noke npesoxpaHuTenen.

OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblkaHuA!

He ponyckaiTe 3awemneHvs COeAMHUTENbHbIX
NMPOBOAOB 3NeKTPonpubopoB ropAYei ABepLiei
npubopa. N3onAauua kabena MoXkeT pacnnaBUTbLCA.

OnacHocTb ownapusaHuAl
Hukorpa He BnuBaliTe BoLy B ropAYyl0 Kamepy. 9TO
MOXXeT npuBecTV K obpasoBaHWi0 FOpAYEro napa.



Fopayune
MpUHaANEeXHOCTU U
nocyaa

HekBanudonumpoBaHHbIM
peMoHT

[JononHutenbHble Mepbl
6esonacHocTn npu
ob6paieHun ¢ asepuen

Mpu4nHbI
noBpeXXAeHun

MpoTuBHN U pelweTKn,
nocyaa, NoOAU3ITUNEHOBaA
nneHkKa, soweHaa 6Gymara
n cdonbra Ha AgHe
Ayxosoro uwkacpa

OnacHocTb oxora!

3anpewaeTcA rotoeuTtb 6nopa ¢ Gonbwmm
KONMYECTBOM anKorofibHbIx HanUTKoB. apbl ankoronA
MOrYT BCMbIXHYTb BO BHYTPEHHEM MNPOCTPaHCTBE
npubopa. JobasnArte B 6noga Tonbko Hebonbwoe
KONMYECTBO HAMWUTKOB C BBLICOKMM COLEPXKaHUEM
cnupTa M OTKpbiBalTe ABEPLY C OCTOPOXXHOCTbIO.

OnacHocTb oxkoral
Mpy BbIHUMaHUM U3 NEeYn ropAYUX NpUHAANEXHOCTEN
MAM NocyAbl UCMONb3YNTe MPUXBATKMN.

OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMMULMPOBAHHOM peMoHTe npubop MoxeT
cTaTb UCTOYHUKOM onacHocTW. Jliobble peMOHTHbIe
paboTbl AOMKHbI BLIMNONHATLCA TOJILKO
crneumnanuctamm CepBUCHON cny>6bl, NpoweawnMn
cneunansHoe oby4veHue.

Ecnn npubop HeucnpaBeH, BblHbTE BUNIKY W3 CETEBOW
pPO3eTKM UMM BBLIKNIOYMTE COOTBETCTBYHOWMNI
npeaoxpaHnTens B 6noke npepoxpaHuUTenen.
Beizosute cneuvnanuncta CepBUCHON CnyXObl.

Ana npurotoBneHuA HekoTopbix 6nios TpebyeTtcA
noALep>kaHue BbICOKON TemrnepaTtypbl ANUTENbHOe
BpemA. Mpu aTOM ABepLa AyXOBOro wkada MoXeT
HarpeTbcA.

Ecnn y Bac maneHbkue netu, He ocTaBnAnTe mx 6e3
npMCMOTpa, Korha BKJIOYEH AYyXOBOM wKad.

CyuwecTByeT TakXe AOMONHUTENBHOE 3aWUTHOE
YCTPOWCTBO, KOTOPOE He MO3BOJIAET HamnpAMYIO
LOTPOHYTbCA A0 ABEpLbl AyX0BOro wkadga. 1o
AononHuTensHoe obopyaoBaHue (apTukyn 671383)
MO>XHO 3aKasaTb B Hawen cnyxbe TexHu4eckomn
noanepXKn.

Hukorpa He cTaBbTe MPOTUBHU U pEWETKU Ha [HO
AyxoBoro wkadpa. He nokpbiBaniTe AHO AYyXOBOro
wkada Kaknmmn-nmbo nneHkamu, doonbromn nam
6ymaron. Ecnn Temnepatypa AyxoBoro wkadba
ycTaHoBNeHa Ha OTMeTKy Bbiwe 50 °C, He cTaBbTe
Ha ero AHoO rocyay.



Boaa B ropayem
AyXoBOM wWKady

Xuakne npoaykThl

PpPYKTOBLIN COK

Oxnamn.eyue c .
OTKpbITOU ABepuen

3arpAasHeHne npoknagku
Ayxosoro uwkacpa

WUcnonb3oBaHue Asepubl
Ayxosoro uwkadcpa B
KayecTBe NoAcCTaBKU

MepeHoc npubopa

OTO NpUBOAUT K MeperpeBy AyXOoBOro wkadgpa. Bbl He
CMOXXeTe OpPUEeHTUPOBaTbLCA HA AaHHble O BpeMeHu
NMPUroTOBNEHWA U 3arnekaHwdA, U, KpOMe TOro, 3TO
NnpuBeAeT K MOBPEXAEHUIO 3Manu.

Henb3A nuTb BOALY BHYTPb ALYXOBOro WKacpa, Koraa
oH HarpeT. Mpn atom obpasyeTcA BoaAHoW nap. OT
konebaHuA TemnepaTypbl aMalb, NPOTUBHU U
peweTkM MOryT MOBPEAUTLCA.

He crneayeT ocTaBnATb >XWUAKUE MPOAYKTbI BHYTPU
LLyXOBOTO WKacha C 3aKpbiTON ABepLLen Ha
LnuTenbHoe BpemA. DTO MOXKEeT MPUBECTU K
MOBPEXAEHMIO aManu.

Mpy NpUroToBNEHWN COYHbIX PPYKTOBBIX MUPOrOB HEe
HarnonHANTe NPOTMBEHb AOBepxy. Kanawowwui c
NPOTUBHA (PPYKTOBLIM COK OCTaBAAET MATHA, KOTOpble
yAanuTe HEBO3MOXKHO.

Mo mMepe BO3MOXXHOCTU UCMONb3ynTe rny6oKui
SManupoBaHHbIN MPOTUBEHb.

OcTaBnAnNTe AYyXOBOM WKac OCTbiBaTb TOMNBKO C
3aKpbITOM ABepLen. JlnuesBble NaHenu HaxodAlwencA
pAAOM C HUM mebenn co BpeMeHeM MoryT
NoBpPeANTLCA, AaXKe ecnv ABepLa AyXoBoro wkada
6yneT TONbKO cnerka npuoTKpbITa.

Ecnn npoknagka AyxoBoro wkada o4eHb
3arpA3HeHa, BO BpeMA paboThbl ABepua Wwkadoa Mioxo
3aKpbIBaeTCA. ATO MOXXET MPUBECTU K MOBPEXIAEHMIO
NMUEBbIX NaHenen HaxoaAwencA nobnmusoctn mebenw.
Bcerna coaepxute npoknagky AyxoBOro wkada B
4YNCTOTE.

Hukoraa He onupaliTeck U He caAWTecb Ha
OTKpPbITYIO ABepLy AyxoBoro wkada. Hukoraa He
CTaBbTe Ha JBepLly AYyXOBOro lwkadya nocyay,
NMPOTUBHU UNN PELETKM.

Hukoraa He nepeHocuTe U He yAep)XMBaNTe AaHHbIN
anekTponpubop 3a pyyKy ABepLibl:

aTa pydyka He BbIAEPXWUT Beca Bcero npubopa u
MOXeT croMaTbcA;

CTeKJNo ABepLbl MOXeT CMeCTUTbCA Mo
OTHOWEHNo K nepeuHeVl naHenn AyxoBoro umacba
N nepectaTtb MJIOTHO 3aKpbiBaTbCA.



Baw HoBbIN AyxoBou wkKad

O3HakoMbTecb ¢ BawyM HOBbIM ALyXOBbIM WKachoM.
B naHHOM paszene onucaHbl OYHKLUM MaHenm
ynpaBneHVA U ee OTAeNbHbIX 3neMeHToB. Kpome
TOro, 34ecb nMpeAcTaBieHa WHopMauua o
ZLOMONHUTENBEHOM 060pYyL0BaHMN ANA AYXOBOro
wKacpa M ero BHYTPEHHUX KOMIMOHEHTax.

|
MaHenb
ynpasseHua

34ecb NPUBOAWUTCA OMMCaHWe MaHenu ynpaeneHus
Ballero AyxoBoro uwkacda.

B 3aBucumocTn oT Tuna npmﬁopa BO3MO>XHbl
HEeKOTOpble He3HadYnTellbHble N3MEeHEeHUA.

CnaBHbIN
BbIKNllOYaTENb

NHbo
YHacbl

Nlamno4yka B
LlyXOBOM WWKadpy

Beibop Bnaa Harpesa
Ctpenka X/ BHUu3
CTpenka AN BBepx

MoaTBepxaeHne/
nyck

BbicTpbIf
Harpes

MNone "Munyc" -
Mone "Mnioc" +



Mona ynpasneHunA

n I/IH,.CI,I/IKaTOpbl Moa oTaenbHbIMKM NOAAMU YNpaBleHUA pPacrnonoXeHsbl
ceHcopel. lMpukacaiiTecb K cMMBONaM yKasaTefbHbIM
nansuem.

Cumson

® rnaBHbIit BbIKNIOYATENb BknoyeHne 1 BblKNOHEHME AYXOBOro wkada.

A Crtpenka BBepx C ux nomolbio BblIbMpaeTcA BUA, Harpesa.

Y/ Crtpenka BHU3

-O- Namnouka B AyXOBOM BkNto4eHMe W BbIKIIIOHEHVE NaMMoHKu B AYXOBOM
wkadpy wkady.
® Yachi YcraHoBka BpemeHu cytok (O, Taiimepa L),

nposomkutensHoct 11 n BpemeHn okoHuaHua .

i WNHo BbI30B 3Ha4eHUII TemrnepaTypbl Harpesa u
YyCTaHOBJIEHHOrO ANIA aBTOMaTUHeCcKO NporpaMmbl Beca.

- N3meHeHWe npepnaraemMblx U YCTaHOBNEHHbIX 3HAYEHUN.
+ Mone "MuHyc" - = yMeHbWUTb
Mone "Mnioc" + = yBenn4nTb

»%) BbICTpbIN Harpes C ero noMmolublo MOXHO 6bICTPO HarpeTb AYXOBOWM
wkad.

OK MoateepxaeHue/ nyck MoATBEPXKAEHME YCTAHOBKM UAW 3amycka AyXOBOro
wkadoa.

Jucnnein oTobparkaeT 3aAaHHble 3HadeHuA. Jlo Tex
nop noka CUMBON Ha Aucnnee muraeT, Bol moxeTte
MEHATb YCTaHOBKY.

Ecnn Bbl He 3anyctute ¢ nomouwkto "OK", ycTaHoBKa
Yepe3 HeCKONbKO MWHYT aHHynupyeTcA. Bcerna
3anyckante ayxoBol wkad ¢ nomouwbto "OK".

NHAVKaTOp KOHTPONA 3a HarpeBOM, PacnofIoKeHHbIN
noa VHAMKaTOpPOM TeMnepaTypbl, MoKa3biBaeT
yBenuyeHne TemnepaTypbl UNU COCTOAHUE
OCTaTO4HOro Ternna B AYXOBOM lWKady.
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Ctpenkn ana
Bbibopa Buaa
Harpesa

MonoXxeHuA

Mpy nomown cTpenok BHU3 X7 unn BBEPX AN
MOXHO BbIOpaTb BWA HarpeBa AyxoBoro wkada.
MpukacaiiTecb K OOAHOM U3 CTPENOK, MoKa He
NOABWTCA HY>XHbI BWA, Harpesa.

AnAa Kaxxaoro BMaa Harpesa WHAWKATOP
TemnepaTypbl oTobpaxkaeT npeaAnaraeMoe 3Ha4eHue.

Wcnonb3oBaHne

E BepxHuit 1 HWKHWIA
xapx

JAnA BbinekaHuA nnMporos, noapymMmAHMBaHNA KOPOYKKN
N NpUroToBJiIeHNA XXapKoro, HanpunMmep, n3 TenATUHbI
mnnn An4Hn, Ha OAHOM YpPOBHe.

)Kap nopaeTcA BEPXHUM N HUXKXHUM
HarpesaTeJibHbIM 3JIEMEHTOM.

MoanepxaHve B ropAa4em cocToAHuM ff: Bbel MoXeTe
noaaepxvBaTtb 6nofa B HarpeToM COCTOAHUW Mpw
TemnepaType 65 - 100 °C. He nonorpesante 6nono
6onee ABYX 4acos.

E WHTeHcHBHbIA Xap

Mpy CUNBHOM >Xape CHU3Y KOpX MULLbI, MoNy4MTCcA
0cobeHHO XpycTAWwMM. AnA TBOPOXHBLIX TOPTOB U
MMKaHTHBIX MUPOroB, Harmp., 3anekaHku
Mo-noTapuHIrcku, HeT 6Gonble Heo6XxoauMocTU
npeABapUTeNbHO BbiNeKaTb KOPXK.

MHTeHcUBHBIN »xap Takxe 6yneT maeanbHbIM BUAOM
HarpeBa ANA BbiNe4ku B chopmax u3 6Genoi »xectu,
cTekna unu apdopa, y KOTOpbIX TEMNo
oTpaxkaeTcA OT CTeHOK unu cnabee npoBoAWTCA.

FopAunii Bo3ayx

[nA BbinekaHWA MUPOroB U KOHAUTEPCKMX WU3AENui.
MO>XHO rOTOBWUTL OAHOBPEMEHHO Ha ABYX YPOBHAX.
Pacnono)xeHHbI Ha 3afHell CTeHKe BEHTUNATOP
paBHOMEPHO pacripefenseT »kap Mo Bcemy
NPOCTPaHCTBY AYXOBOro WkKaga.

opA4nii Bo3ayx
WHTEHCUBHbIN

Mpu aTom paboTaloT HVKHUIA XKap U KONbLLeBOM
HarpeBaTeNbHbIN 3NEMEHT.

OTOT BMA HarpeBa NMPEBOCXOAHO MOAXOAWUT ANA
NPOAYKTOB rny6oKol 3aMopo3ku. 3amMopoXXeHHaA
nMuLa, KapTodenb-hpy AN COYHBIA WTPYLenb
uzeansHo nony4vatcA 6e3 npensBapuUTENbHOrO
pasorpesa.

O HwxHuit xap

TomneHue, BbinekaHe n noapymMmAHmnBaHme KOpPO4KU.
)Kap nopaeTcA HMXHUM HarpeBaTellbHbIM
AJIEMEHTOM.
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MonoXxeHunA

Wcnonb3oBaHne

Mpunb ¢ KOHBEKLMEN

3axapvBaHue MAca, NTULbl U pbiObl.

MooyepelHO BKNIOHAIOTCA HarpeBaTeNbHbIN 3NeMeHT
rpunA U BEHTUNATOP KoHBekuuu. Bnaronapa
BEHTUNATOPY, Xap OT rpunA LUPKYIMpyeT BOKPYr
NMPOAYKTOB.

(] Tpunb, ManaA nnowanb
HarpeBa

3axkapuBaHue Ha rpune budwTekcos, konbacok,
TOCTOB M pblbbl B HEGOMBWOM KONMYecTBe.
HarpeBaeTcA TONbKO LLeHTpanbHaA 4YacTb
HarpeBaTeNbHOro afnemMeHTa rpuna.

(1 Tpunb, Gonbwana
nnowanb Harpesa

3axkapvBaHue Ha rpune budwTekcos, Konbacok,
TOCTOB U pbIObI.

MpoucxoanT HarpeB Bcel MOBEPXHOCTW,
pacnofoXXeHHOW MoA HarpeBaTefibHbiIM 37EMEHTOM
rpvna.

Pa3smopaxkusaHne

PazmopaxusaHue, Hanpumep, MAca, NTuubl, xneba u
NUporos.

BeHTunATOp pacnpefenAeT ropA4Min BO34yX CO BCeX
CTOpOH BOKpyr 6nioaa.

ABTOMaTH4ecKMe nporpamMmmbl

*  PeXnm HarpeBa, MUCMOJb3YHOWNIACA ANA ONpeLeNeHnA Krnacca SHepreTUyeckom
achchekTnBHOCTM No HopMe EN50304.

Mpn BbiIGope pexuma Harpesa 3aropaeTtcA
noAcBeTKa BHYTPW AYyXOBOro wkada.

Mona ana
N3IMeHeHUuA Mpwn nomowmn nonen "Mntoc” + unm "MuHyc" - Bebl
yCTaHOBHEHHbIX MOXXeTe U3MEHATb MNpeanaraemMble U YyCTaHOBAEHHbIE
3Ha‘-|9HI/II7I 3Ha4eHuA.
Mone "Mnioc" + = yBenn4uTbL
Mone "MwuHyc" - = yMeHbWUTb
Pexxumbl
50 - 270 Temnepatypa, °C
Paamopaxxnsanne npn 20 - 60 °C
1-3 Pexxumbl rpuna

1 MMH - 23 4 59 MUH

MpoaomKnTENbHOCTL

1 cek - 23 4 55 MUH

Bpema Tarimepa

P1-P 14

Mporpammel

12



Pabo4yaa Kamepa

Oxnaxpaowmin
BEHTUNATOP

Jlamnoyka B AyxoBOM
wkadpy

JdononHutenbHoe
obopyaosaHue

B oyxoBOoM wWwKadly ecTb Namrnodka v OXNaXKAarouwui
BEHTUNATOP, KOTOPLIA MpefoxpaHAeT AyXoBoOW wWkad
oT neperpesa.

OH BKNIOYaeTCA W BbIKNOHAETCA Npy HeobXoAMMOCTMU.
Tennbli BO3AYyX BbIXOAUT U3 ABepubl. BHumaHue! He
3aKpbiBaNTe BEHTUNALMOHHbIE Mpope3n. B npoTuBHOM
chy4ae AyxoBOW wWwkad neperpeeTcs.

Jna 6onee 6bicTporo oxnaxkaeHuA paboqell Kamepbl
BEHTUNATOP MNpoAoskaeT paboTaTb onpeAenéHHoe
BpemA rnocne eé BbIKNoHeHUA.

Bo BpemAa paboTbl B AyxOBOM lKadpy 3aropaetcA
namno4ka.

WckniodeHue:

Mpn pasmopaxusaHun npu Temnepatypax oT 30 Ao
60 °C namno4ka He BKto4HaeTcA.

Ecnn ayxoBon wkad BKNOHaeTCcA M BbIKNO4aETCA
aBTOMaTU4ecKu, namMnovyka B AYXOBOM lWKady
BKMo4aeTcA neped nyckom. lNpwn nomowmn cumeona
namnoykn B AyxoBOM wkadpy -2 Bbl MoxeTe
BKMo4aTb M BbIKNOYaTb JIaMMOYKY.

WckniodeHne: PasmopaxkusaHue npu 20 °C.

JAnA ycTaHOBKM MPOTMBHEN W PELETOK B AYXOBOW
wkadp cywecTtByeT 5 BO3MOXHbIX YPOBHEN.

MPOTMBHN N peweTKn MOXXHO N3BJieYb M3 AYXOBOrO
wkadha Ha 2/3 Tak, 4ToObl OHW He MepeBepHYyNNCh.
Takum obpasom, Bbl MoxeTe 6e3onacHo AocTtatb M3
LyX0BOro wkadha NpuroToBlieHHble Gntoaa.

3 A\

— J)

Mpn HarpeBaHUM MPOTUBHU MOTYT MOKOPOGUTLCA.
Mocne ux ocTeiBaHWA Aedopmaliua ucyesaeT, U Ha
ux paboTy oHa He BIWAET.
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Baw ayxoBon wkady cHab>XeH TONbKO HEKOTOpbIMM
M3 HWXe MNepeqncneHHbIX BUAOB AOMONHUTENLHOMO
obopyaoBaHuA.

MpuHaanexHocTn Bbl MOXeTe npuobpecTn Yepes
cepBuUCHYIO cnyx6by unu 4Yepe3 WHTepHeT-marasvH.
Ykaxunte Homep HEZ.

PeweTka

JnA ycTaHOBKM KYXOHHOWM MOCyAbl, hOpM, MPOAYKTOB
ANA 3a)KapuBaHWA M NPUroTOBJIEHNA Ha peleTKe n
3aMOpPOXKEHHbIX 6ntoA.

MocTaBbTe pelweTKy B AyXOBOMW WKad WU3OrHYTOWM
CTOPOHON BHU3 ~—-.

Mnockunii aManupoBaHHbI NPOTUBEHb
JlnA NMporoB, MMPOXKOB U Me4eHbA.

CTaBbTe NPOTUBEHb B AYXOBON WKad CKOWEHHLIM Kpaem
K ZBepLie.

Fny6okuii aManupoBaHHbI NPOTUBEHb

JnA nMporoB ¢ Ha4YYHKON, BbINEYKN, 3aMOPOXKEHHbIX
60 1 3axkapvBaHUA GonbWUX KYCKOB NMpoAyKToB. Ero
TakKe MOXHO ucnonb3oBaTb AnA cbopa >kupa npu
3a)kapyBaHUM NPOAYKTOB Ha peleTKe.

CtaBbTe rny6oKuii SManupoBaHHbIN NPOTUBEHb B
AYyXOBOWN WKad CKOWEHHbIM Kpaem K ABepLie.

Ocob6oe pononHutenbHoe Ocoboe AfononHWTeNsLHOe 060opyAoOBaHWE MOXXHO
obopynosaHue nprobpecT B cneunanuampoBaHHbIX MarasuHax wunm
Yepe3 CEPBUCHBIA LLEHTP.
MepeyeHb ocoboro AononHUTENLHOro obopyaoBaHue
B pasHbiX CTpaHax pasnu4aeTcA. YTO4HUTE 3Tu
[JaHHble B COMpOBOXAaloleln AyXoBoW wWwKad
LOKYMeHTaLuu.

OmanupoBaHHbIN NpoTuBeHb HEZ  [lnA nNUporoe, ne4YeHbA U ApYror MesKoW BbIMNeYKW.
361000

YHuBepcanbHblin NpoTvBeHb HEZ  JlnA COYHbIX MMPOroB, BbINEYKW, 3aMOPOXKEHHbIX 6toA, U

362000 3axkapvBaHuA 6oMblMX KYcKoB. Ero Takxe MOXHO
ucnonb3oBaTtb ANA cbopa Xupa npu 3aKapusaHum
NPOAYKTOB Ha peleTke.

PeweTka HEZ 364000 JnAa pasmelleHna KyxoHHOM nocyabl, hopM, NPOAYKTOB
ANA 3a)XKapuBaHWA W NPUrOTOBJIEHNA Ha peleTke n
3aMOpPOXKEHHbIX 6ntoA.
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CTeKNnAHHLIA NPOTUBEHb
HEZ 366000

Fny6okuin cTeknAHHbIM NpoTuBeHb. O4eHb yaobeH AnA
nogayu 6nion Ha crton.

MpoTuBeHb ANA NULLbI
HEZ 317000

OnTManbHO NOAXOAMT ANA MPUrOTOBNEHUA MULLL,
3aMOpPOXKEHHbIX MPOAYKTOB M KPYribIX UM 6onblmx
nuporoB.. MpoTvBeHb ANA NULLbLI MOXXET UCMONb30BaThLCA
BMECTO YHMBEpCanbHOro NPOTMBHA. YCTaHOBUTE
NPOTVBEHb Ha PEWETKY U ChnefyiTe AaHHbIM,
npvBeLeHHbIM B Tabnuuax.

MeTtannuyeckaa kactptona
HEZ 6000

JlaHHYI0 KacTpoN MOXXHO MCMONb30BaTb Ha 30Hax
HarpeBa ANA >XXapOoBHM CTEKNOKEepaMUHECKNX BapOUHbIX
noeepxHocTel. OHa NOAXOAMT ANA UCMONb30BaHMA
CEHCOPOB BapeHnA U ANA aBTOMAaTUHECKUX Mporpamm
npuUroToBReHna 6ntoa.

CHapy»Xu KacTptonAa aManupoBaHHanA, a U3HYTpU MMeeT
NPOTMBONPUrapHoOe NoKpbITHE.

CTeknAHHaA kacTpionA
HEZ 915001

CTeknAHHaA KacTponA nieanbHO MOAXOAUT ANA
NPUroTOBNIEHNA B AYXOBOM WKady >XapKoro un
3aneKaHok.

OHa ocob6eHHO Xopolwo MOAXOAUT ANA MPUroTOBAEHWA
»KapKoro rno aBToOMaTU4eCKoW nporpamme.

TpoWiHble BblABVXHbIE
HanpaenAwwme AnA NoNHOro
BblABMKeHMA HEZ 368301

BblaBMXKHbBIE HanpasnsawoWwme, YCTaHOBAEHHbIE HA YPOBHAX
1, 2 1 3, NO3BONAIOT MOMHOCTHIO BbIABUHYTb MPOTUBHU
nnn peweTkn, n3bexxas Mx nepesopayvnBaHuA.

Nepen nepBbIM UCMNOJIb30BaHUEM

YcTaHoBKa
BpeMeHun

Hwxe onucaHbl AeNCTBMA, KOTOpble Heob6x0ANMO
OCYILECTBUTb Mepef, NepBbiM MCNOJIb30BaHNEM
AyxoBoro wkada.

CHayvana o3HaKoMbTecb C pasaenioM "CoBeTsl u
npaBuaa TexHUKku 6e30nacHocTu”.

Mocne noaknio4eHuA Ha MHANKaTOpe 3aropakrTcA
cnMmBon @ n Tpn HONA. YcTtaHoBUTE BpeMA CYTOK.

1. MpukocHuteck k cumeony "Hacul" (.
Ha aucnnee BbicBevmBaeTcA BpemA 12:00 4acos.

2. YcTtaHoBUTE BpeMA CYTOK KHomMkKamm + n -—.

3. MoaTBepanTte KHomnkoi "OK:".

Yepe3 HeckoNbKO CeKyHA YcTaHOBeHHOe BpeMsA
CYTOK MpUHMMaeTCA.
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HarpesaHue
AyxoBoro uwkadpa

OuucTka
NPOTUBHEN U
peweTok

16

AnAa ycTpaHeHuA 3anaxa HoBOro anekTpornpubopa
HarpenTe 3aKpbITbIi MyCTON AYyX0BOM wWKad.
OdocheKTBHEE BCEro MPOBECTM Harpes AyXOBOIo
wkadha B Te4eHWe 4aca, BKIIOHYMB PEXMM BEpxXHero
N HWKHero »apa [ u yctaHoBuB

TemnepaTypy 240 °C.

Y6eauntecb, H4TO BHYTpU AYXOBOro wkadga HeT
OCTaTKOB YMakKoBKW.

1. Mpukacaitteck kK cumBony "MMaBHbIN BbiKNOYaTEND"
® no Tex nop, mMoka Ha Aucriee He MOABUTCA
cumeon [,

2. YcTaHoBUTe "BepxHuit U HKHWIA xap' 5. Ana
9TOr0 MpukKacamTecb K CTpenke BBepx AN L0 Tex
nop , Moka Ha Aucnnee He noABMTCA cumBon [

3. Mpukacaiitecb k nonto "lMntoc" + A0 Tex nop,
rnoka Ha VMHAMKaTOpe TemnepaTypbl HE MOABUTCA
240 yC.

4. 3anyctute nyxosoil WwKkad ¢ nomotlibio "OK".

Yepe3a 60 MUHYT BbIKNIOHUTE AYXOBOW WwKad npu
nomowu rnaeHoro Bbiknodatena @.

Mepen nepBbIM MCMONb30BAHWMEM MPOTUBHEN U
peweToK Ux HeobxoAMMO TiaTenbHO MPOMBbITb
MArKon rybkon ¢ BoAow M HebonbWMM KONM4eCTBOM
Mbina.



BknioyeHue U BbIKJIIOYEHME
AyxoBoro wkadpa

Bknio4vyeHne

Bbiknio4vyeHune

,D,yXOBOVI umacb BKJl0O4HaeTCcA M BbiKNo4YaeTcA npu
nomMouwn rnaBHoOro Bbikno4aTenAa @

MpukacaiiTecb K cumBony ‘lMaBHbIN BbiKNOHATEND"
@ no Tex nop, noka Ha aucnnee He noaeutcA [ .

Ecnn Bbl He HadHeTe HacTpamBaTb AYXOBOM WKadg B
6nmxanwme MWHYyTbI, FaBHbIA BbIKNOYaTENb
aBTOMaTU4eCKM BbIKNoHMTCA. Cumson [ racHer.

MpukacaiiTecb kK cumBony “lMaBHbIN BbiKNOHATEND"
@ no Tex nop, Moka He MoracHeT yCTaHOBKa.

Bpemsa cyTok

OTc4eT BpeMeHn Tanmepa

MM BO3MOXXHO MHAMKATOP OCTAaTOYHOrO Terna He
3aBWCAT OT rNaBHOMO BbIKNlOHaTEN .

HacTtpounka ayxosoro wkadcpa

Y Bac ecTb pasnun4Hble BO3MOXHOCTW YCTaHOBKU
pexxnmoB AyxoBoro wkacha. B pykoBoacTtee no
akcnnyaTaumm Mbel nogpobHo obbAcHUM Bam, Kak
cneayeT BbINOMHATbL YCTaHOBKM BuAa Harpesa,
TemMnepaTypbl AU peXxuma rpuna.

Kpome Toro, Bel MOoXeTe 3apaTb
NPOAOMKNTENBHOCTL NPUroTOBREHNA 6noaa u BpemA
OKOHYaHuA paboTbl AyxoBoro wkadpa. Kak aTo
cienatb, onNUcaHo B pasaene YcraHoBka hyHKUMI
BpPeMeHM!.
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Bua Harpesa u
TemMmnepaTypa

KopoTkuii 3ByKOBOW
curHan

BeikJitoyeHne AyxoBoro
wkadcpa

N3meHeHne ycTaHOBKMU

18

Mpumep Ha pucyHke: BepxHui/HyxHUA xap, 190 °C.

1. BkntounTe rnaBHbI BbiKNOHaTEND @ Ha
MHANKaTOope noABiAeTCA CMMBON D

2. C nomoublo CTPENoK BHM3 Y7 unn BBEPX AN
MO>XHO YCTaHOBUTb BWJA Harpesa AYyXOBOro
wkada.

3. YcTtaHoBuTE Tpebyemylo TemnepaTypy WU pPexum
rpynA ¢ nomoubio nona “Mmoc" + nan "MuHyc" -

4. 3anyctute AyxoBOI WKad ¢ nomouiblo "OK".

JlyxoBon wkadp Ha4HeT HarpeBaTbCA.

Ecnn Bbl 3a6binn 3anycTtntb Ayx0BOM wWwKad, 4Yepes
HECKONbKO CEeKYHJZ pa3[acTcA KOPOTKWI 3BYKOBOW
curHan, 4tobbl Bbl 3anyctunmn wkad € NOMOLWbIO
IIOKII.

Korpa 6ntoao 6yneT roTtoBO, BbIKJHOYMTE NaBHbIN
soikniodatens .

TemnepaTypy, pexum rpuna UaM BUA Harpesa
MOXXHO M3MeHUTb B noboe BpemA. MoaTesepaute
M3MeHeHne ¢ nomouibio "OK".



Cuctema KOHTposNAa 3a

MHaukaTop
OCTaTO4HOro
Tenna

Ncnonb3oBaHue
OCTaTo4yHOro Tenna

CucTemMa KOHTpONA 3a HarpeBOM MO3BONAET
npocneAnTb 3a MOBbILEHWEM TemnepaTypbl B
ZLlyxoBoM wWwkadpy. Korzna Bce A4YeiiKn 3arofiHeHbl,
3Ha4MT, HacTan OnTYMalnbHbI MOMEHT ANA
rnoMeLLeHnA MPOAYKTOB B JYXOBOW WKadp.

Mpn ncnonb3oBaHUN PYHKLUN NoAXKapvBaHUA Ha
rpune n pasmopaxusaHua (20 °C) KoHTponb 3a
HarpeBoOM He MpenyCMOTPEH.

Bo BpeMA npeaBapuTesibHOro pasorpesa MO>XHO
YBNAETL!:

- NpubnNn3NTeNbHYID TemrepaTypy B AYyXOBOM lKaddy,
HaxkaB Knasuwy "MHdopmauma” i.

- NpuMbnnanTensHoe BpeMA LO AOCTUXKEHWA 3aAaHHON
TemMnepaTypbl B AYXOBOM WKadly, HaXkas Knasuly
"MHchopmaumAa” § aABa pasa.

3HadeHne BpeMeHu, MOoABNAOWEeecA Ha naHenm
aucrinen, 6yneT TOYHbIM, €CNU Pa3orpeB AYyXOBOMO
wkacpa npovicxoaut 6e3 nomelleHVsA B HEro
NPOAYKTOB.

Mpu 3a>kapuBaHWM MPOAYKTOB Ha rpune nofobHas
UHcpopMaLLMA HeAoCTYyMHa.

Mpn BbIKNOYEHUM AYyXOBOro wkada Ha nHankKatope
KOHTPONIA 3a HarpeBOM BbIBOAUTCA Temnepartypa
OCTaTO4YHOro Tenna B AYXOBOM lWKady.

Ecnn Bce nonAa 3anonHeHbl, TemrepaTtypa B AYXOBOM
wkadpy coctasnAeT ok. 270 °C.

Korpa Temnepatypa onyckaeTtcA Ao 60 °C,
MHANKATOP KOHTPOJSIA 3a HarpeBOM racHeT.

C nomouwkbto OCTaTO4HOrO Tensa Bbl MOXETE
nonaepxneaTtb 6niona B HarpeTtomM COCTOAHUN.

AnAa 6nmon ¢ 6onbwWUM BpeMeHeM MpUroToBneHnA Bel
MOXXeTe BblkNioHaTb AyXOBOM wkad Ha 5-10 MuHYT
paHbwe. bnioao ponaeTr OO FOTOBHOCTM 3a CHeT
ocTaTo4Horo Tenna, a Bbl cakoHoMUTe
3NIeKTPO3HEPI Ui,
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BbiCcTpbIN Harpes

BbicTphIli Harpes
3aBepleH

MpekpauweHne 6bicTporo
Harpesa

Yka3aHua

20

B pexume 6bICTporo Harpea lWKadh HarpeBaeTcA
[O HY>XHOW TemnepaTypbl 0cO6EHHO 6bICTpO.

Wcnonb3yiite pexum 6biCTporo Harpeea AnA paboThbl
¢ Temnepatypamu Bbiwe 100 °C. Jlyqwe Bcero
noAXoAWT ANA BMAOB Harpesa:

BepxHuit 1 HUXHWUIA Xxap &
NHTeHcMBHLIN Xap &

lopAYmii Bo3ayx [@

lopAYMiA BO3AYX WHTEHCUBHBIN
Mpunb ¢ KoHBeKuuel (8]

AnAa [OCTVXKEHUA ONTUMAanbHOIO pe3ynbTata npun
npuroToBJiIeHNN CTaBbTe 6niono B H,YXOBOVI lIJKadJ
TONbKO MNoclne 3aBepueHnA 6bICTp0FO Harpesa.

1. YcraHoBuTe BMA HarpeBa U TemnepaTtypy.

2. MpukocHUTeCh K cUMBONY "PeXuM 6bICTPOro
Harpesa" »§%.

3. 3anyctute ayxosoil Wwkad ¢ nomotibio "OK".

Ha vHavkaTope TemnepaTypbl FOpUT cUMBON »S.
JyxoBon wkad HarpeBaeTcA. MonA mMHAMKaTopa
KOHTPONIA 3a HarpeBoM OyAyT 3anonHATLCA.

Paspnaetca curHan. Cumson »$ Ha MHAMKaTOpe
racHeT. Tenepb Bbl MoXeTe noctaBuTb 6080 B
AyxoBOW wWwkad.

KopoTko HaxXmuTe KHomKy »§%. CumBon »§% Ha
MHAVKaTOpe racHeT.

BeicTpbIi HarpeB He paboTaeT, ecnn ycTaHOBNEHHaA
TemnepaTypa Hwke 100 °C. Ecnn Temnepatypa B
JYXOBOM WKady HEMHOro HuxXe, 4eM
ycTaHoBMeHHaA, "BbicTpbii HarpeB" He TpebyetcA. OH
He BKNlo4aeTcA.

I'Ipm M3MEeHEeHNN BuUAa Harpesa pexxmm 6bICTpOFO
Harpesa npepbiBaeTcA.



Bo BpemMA Harpesa MOXHO MONYyYUTb ClEAyiolYIo
MHpopMaLnio:

- Tekywaa Temnepartypa (OAHOKpaTHbIM Ha)KaTnem
KHOMKK MHpopMaumnn i).

- BpemA A0 AOCTWXKEHWA 3afaHHoM TemnepaTypbl
(ABYKpaTHbIM HaXkaTuem
KHOMKK ).

TemnepaTypa NOABUTCA Ha 3KpaHe unHAnKatopa Ha
HECKOJIbKO CEeKyHA.

YcTtaHOBKa (PYyHKUUN BpPEeMEHU

3BYyKOBOW Taumep

Baw ayxoBon wkad vmeeT pasnuyHble OYHKLUK
BpemeHun. KHonkon O BbI3oBUTE MeEHIO U
nepeknio4anTecb Mexay pasnnyHbiMn OYHKLUNAMU.
Mpn aTom Ha vHAMKaTope GyAyT noAcsBe4vMBaTbhbCcA
COOTBETCTBYIOWME CUMBOJILI.

BbibpaHHyt0o doyHKLMIO BpemeHu Bbl MoxeTe
M3MEHATb MpPU MOMOWN KHOMOK + unn —.

Pa6oTa 3ByKoBOro TariMepa He 3aBWCUT OT APYrux
dyHKUMIA ayxoBoro wkadpa. CurHan tanMmepa MOXXHO
nerko pacrno3HaTb. Takum o6pa3oM MOXHO Ha Clyx
pasnu4nTb, 3aKOHYMAOCL NN 3aAaHHOe Tanmepy
BpEMA WMAN MPOM30WN0 aBTOMAaTUHECKOe OTKIOYeHue
AyXOBOro wkada (OKOHYMAOCh 3anporpaMmMUpoBaHHOE
BpeMsA npuroToBneHvA 6niona).

1. Mpukacaitteck k kHonke "dackl" O no Tex nop,
noka Ha Aucnnee He 3amwuraeT cumson "Tanmep"

Q.

2. YcTaHOBUTE BpeMmA TaliMepa C MOMOLlLbIO NOnA
“Mmoc" + nnn "Munyc" -.
Mone "lMnioc" + npeanaraemoe 3Ha4deHue 10 MUH.
Mone "MwuHyc" - npeanaraemoe 3HadeHue 5 MUH.

3. 3anyctute Taiimep ¢ nomotibio "OK".
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Mo ucTe4yeHun
3afaHHOro BpeMeHU

I/Isylel-lel-me 3aaaHHoro
Tavimepy BpemMeHu

OTyleHa 3apaHHoOro
TanMmepy BpemMeHu

MpocmoTp 3apaaHHOro
BpeMeHU
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Yepe3 HeCKONbKO CEKyHA, Ha 3KpaHe MOABNAETCA
3ajaHHOe BpeMA. 3BYKOBOM TaliMep HayvHaeT
obpaTHbIi oTcHeT BpemMeHW. Ha mHAukaTopHoOM
naHenn noABnAeTCA cUMBON L) 1 rnokasbiBaeTcA
OoCcTaBlleecA BpeMmA.

Paspaetca curHan. MNpukocHUTeCb K cumBony
"Hacbl' ®O. MHavKaTop TaliMepa MnoracHer.

MpukocHuTech K cumony "Hacel" ©. Cumeon 4
Muraer.

N3MeHNTb 3Ha4YeHne BpeMeHU MOXXHO Mpu NMomoLm
nonen “Mnioc" + unm "MuHyc" -

3anyctuTte Tarimep ¢ nomoubio "OK".

Ecnu Bbl BblKno4aeTe rnasBHbIN BbIKNOHaTENb,
YCTaHOBJIEHHBI TanMep MpPOAONXKAaeT OTCHET.
MpukocHuTeck K cumeony "YHacwol" (©. C nomoubio
nonA "MwuHyc" - yctaHoBuTe Bpemsa 0:00.
MoateepanTte kHonmkon "OK". Ha aucnnee cHoBa
noABNAETCA MHAMKALMA BPEMEHN CYTOK.

Mpy 0AHOBPEMEHHOM MCMONb30BaHUN HECKONBKMX
BMAOB (PyHKLMWM TaliMepa Ha WHAMKATOPHOW naHenu
3aropATcA COOTBETCTBYOWME CMMBOAbI. Ha nepsom
nnaHe MAET OTCYET BPEMEHW, 3afaHHOro 3BYKOBOMY
Tanmepy.

BbI30B MPOAOIKUTENBHOCTU I-I, BpEMEHN OKOHYaHWA
-l unn Bpemenn cytok (O: Mpurkacaiitecb K cumBony
"Yacul"(® oo Tex nop, noka Ha Aucnnee He
noABuTcA cumBon "lMpoaomkntTensHoCcTL" -,
"OkoH4aHue" > unn "Bpema cyTtok" .

Bbi3biBaemMoe 3Ha4eHne Ha HEeCKONbKO CEKYHA,
noABNAETCA Ha MHAMKaTOpe.



|
Bpema
NPUroToBJIEHNA

Bbl MOXeTe ycTaHOBWUTb BpeMsA MpUroToBleHUA
6niopna B AyxoBoM wkadpy. Mo ucteveHun
YCTaHOBJIEHHOrO BPEMEHWN AYyXOBOWN WKad
aBToMaTU4ecKn BblKnto4aeTcA. AnA BbIKNOYeHWA
wkadha BaM He HY>XHO npepbiBaTb Apyryto paboTy.
HexXxenaTenbHOro npesblWeHNA BpeMeHU
NPUroTOBNEHNA HEe MPOUCXOAMUT.

Mpumep Ha pucyHke: BpemAa npuroToBneHus

45
1.

2.

MUHYT.

BkntounTe rnaBHbI BbiKNOHaTEND @ Ha
MHANKaTOope noABiAeTCA CMMBON D

C nomMouwblo CTPeNokK BHU3 Y uUnuM BBEPX A
MO>XHO YCTaHOBUTb BWJA Harpesa AYyXOBOro
wkada.

YctaHoBuTe Tpebyemyio TemnepaTtypy WU pexum
rpynA ¢ nomoubio nona “Mmoc" + nan "MuHyc" -

Mpukacaiiteck K kHomke "Hacel" O ao Tex nop,
noka Ha Aucnnee He 3amuraeT cumson "Tanmep"
=,

Ha auncnnee BbicBevnBaetca 0:00.

5.

YcTtaHoBUTE BpemMA npuroToBJieHNA
KHoMKamMn + unn —.

KHonka +, npeanaraemoe 3Ha4deHune
KHonka -, npeanaraemoe 3Ha4deHune

30 MUHYT
10 MUHYT
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Bpema npurotosneHuna
3aKOH4YUJI0Cb

N3meHeHne BpemeHu
NpUroToBJIEHUA

C6poc BpemeHu
npuroToBJieHuAa

3anpoc ycTaHOBOK
BpemMeHu

24

6. 3anyctute AyxoBol wkad ¢ nomoubio "OK:".

Hepe3 HECKONbKO CEKyHA, AyxOBOW wWwKad HaqvHaeT
paboTatb. Ha aucnnee 3aroputca cumson =1 u
HayHeTcA o6paTHbIN OTCYET BPEMEHU MPUrOTOBAEHUA.

PaspnaetcAa 3BykoBol curHan. Harpes AyxoBoro
wkacha npekpawaetcA. Ha aucnnee noasnAetcA 0:00.
Mpukacaiitecb kK cumeony "Hacel" © mo Tex nop,
noka Ha gucnnee He 3amuraeT CUMBON
“MpoaomxuTensHocTh" -l Bbl MOXeTe yCcTaHOBUTb
HOBOE BpeMA MPUroTOBNEHWA KHonkamun + unuv —.
MoaTteepanTe nameHeHne ¢ nomouwbio "OK".

Mpukacaiitecb kK cumeony "Hacel" © mo Tex nop,
noka Ha gucnnee He 3amuraeT CUMBON
“MpoaomxuTtensHocTh" Il U3amMeHnTe BpemA
NPUroToBAEHMA KHOMKammn

+ nnn —. MoaTBepaute KHonkon "OK".

Hepe3 HECKONIbKO CeKyHJ ycTaHoBka OyaeT npuHATa.

Mpukacaiitecb kK cumeony "Hacel" © mo Tex nop,
noka Ha gucnnee He 3amuraeT CUMBON
“MpoaomxuTensHocTb" -,

C6poc BpemeHu npurotoBneHnA Ha 00:00 MOXXHO
BbIMNONHUTL KHOMKoM —. MoatBepauTte kHonkon "OK".
Bpemsa npurotoBneHunsa cbpoleHo.

BbI30B MPOAOIKUTENBHOCTU I-I, BpEMEHN OKOHYaHWA
-l unn Bpemenn cytok (O: MpukacaiiTecb K cumBony
"Yacul"(® oo Tex nop, noka Ha Aucnnee He
noABuTcA cumBon "lMpoaomkntTensHocTL" -,
"OkoH4aHue" > unn "Bpema cyTtok" .

Bbi3biBaemMoe 3Ha4eHMe Ha HEeCKONbKO CEKYHA,
noABNAETCA Ha MHAMKaTOpe.



BpemAa okoH4aHuA

Bbl MOXeTe OTNOXWTb Ha4ano NpUroToBlEeHUA
6niona, ykasaB BpeMA, K KOTOpoMy 65040 AOJIKHO
6bITb roToBO. JlyxoBOW wWKad aBTOMaTUHECKU
BKno4nTeA, 6niono 6yaeT rotoBo K ykasaHHOMY
BPEMEHM.

MpoayKTbl MOXXHO MOCTaBWUTb B AYyXOBOW WKad,
Hanpumep, yTpoMm, ¢ TeM 4Tobbl 6mono 6bino
roToBO AHEM.

Cnepute 3a TeM, 4TO6bI NPpoOAYKTbl He oOCTaBaJlnCb
B AYyXOBOM lIJKa(by C/IMWLKOM A0JIr0 N He nopTuincb.

Mpumep Ha pucyHke: Cendac 10:30, BpemA
npurotoBneHvA 45 MuHyT, 61040 B AYXOBOM WKady
AOMKHO 6bITb roToBo K 12:30.

1. BkntounTe rnaBHbIM BbiKNOHaTEND @ Ha
MHANKaTOope noABiAeTCA CMMBON D

2. C nomolLblo CTPENoK BHU3 Y7 UnM BBEPX A
MOX>XHO YCTaHOBUTb BWJA Harpesa AYyXOBOro
wkada.

3. YcTaHoBUTe Tpebyemylo TemnepaTypy WAM PEXUM
rpynAa ¢ nomoubto nona "Mnoc" + vnn "MuHyc" -.

4. Npukacaiitech k kHonke "Hacul' ® no Tex nop,
noka Ha Aucnnee He 3amwuraeT cumson "Tanmep"
=l
Ha auncnnee BbicBe4vmBaetcA 0:00.

5- YcTtaHoBUTE BpeMA npuroToBJieHnA
KHOMKamMn + vnnn -—.

6. MpukocHuTech k cumeony "Hacel" ©.
CumBon "OkKoH4aHve" - muraer.
Ha wHavkaTope Bbl BMAMTe BpemA, Koraa 6nono
JOMKHO ObITb FOTOBO.
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Bpema npurotosneHua
3aKOH4YUJI0Cb

N3meHeHne BpemeHun
NpUroToBJIEHUA

C6poc BpemeHu
npuroToBJieHuAa

3anpoc ycTaHOBOK
BpemMeHu
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7. C nomoukio nona "Mnioc" + ycTaHOBUTE BPeMsA
OKOH4YaHuA Ha 6onee nosaHee.

olE

Z0psS

8. 3anyctute nyxoBoit wkad ¢ nomoubto "OK:".

Yepe3 HECKONBKO CeKYHA ycTaHOBKa OyaeT MmpuHATa,
LLyXOBOW wWKadg nepenaeT B pPexuM OXUAAHUA.

PaspnaetcAa 3BykoBolM curHan. Harpes AyxoBoro
wkadha npekpawaetcA. Ha aucnnee noasnAetcA 0:00.
Mpukacaiiteck K KHonke "YHacel" © no Tex nop, noka
Ha aucnnee He 3amuraeT cumeon "Tanmep" |->l. Bel
MOXeTe YCTaHOBUTb

HOBOE BpEMA MPUrOTOBMIEHWA KHOMkamu + uam —.
MoaTBepanTe M3MeHeHue ¢ nomouwbio "OK".

N3ameHUTe BpeMA OKOHYaHWA KHOMKaMu + unm —.
Yepe3 HeckoNbKO CeKyHA ycTaHoBka OyAeT npuHATA.
Henb3Aa M3MeHATL BpeMA OKOHYaHWA, ecln BpemsA
NPUroTOBNEHNA yXXe OTcUuThiBaeTcA. PeaynbTaT
NMPUroTOBNEHNA MOXKET OKa3aTbCA HenpeackasyeMbiM.

C6poc BpemeHu npurotoBneHnA Ha 00:00 MOXXHO
BbIMNONHUTL KHOMKoM —. MoatBepauTte kHonkown "OK".
Hepe3 HEeCKONIbKO CeKyHJ ycTaHoBKa OyaeT npuHATa.
Bpemsa npurotoBneHunsa cbpoleHo.

BbI30B MPOAOIKUTENBHOCTU I-I, BpEMEHN OKOHYaHWA
-l unn Bpemenn cytok (O: Mpukacaiitecb K cumBony
"Yacu!"(® oo Tex nop, noka Ha Aucnnee He
noABuTCcA cumBon "lMpoaomkntTensHocTL" -,
"OkoH4aHune" > unn "Bpema cyTtok" .

BbI3biBaemMoe 3Ha4eHMe Ha HEeCKONbKO CEKYH.A,
noABNAETCA Ha MHAMKaTOpe.



BpemAa cyTokK

N3meHeHne BpemeHu
CYTOK

CKpbITb BpemA CYTOK

Mocne nepBoro noakKmn4eHnA r|p|/|6opa nnn nocne
BOCCTaHOBJNIEHNA NUTaHUA Ha Aucnjiee 3aroparTcA
cnMmBon @ n TpU HynA. YcTtaHoBUTE BpeMA CYTOK.

1. MpukocHuteck k cumeony "Hacul" (.
Ha aucnnee BbicBevmBaeTcA BpemA 12:00 4acos.
2. YcTaHOBUTE BpeMA CYTOK C MOMOLLIO MONA
“Mmoc" + nan "Munyc" -
3. MoaTeepanTe KHOMKOM "OK".
Hepe3 HECKONIbKO CEeKyHJ YCTaHOBNieHHOe BpeMs
CYTOK MpUHMMAaETCA.
JyxoBon wkad AOMKeH ObiTb BLIK/HOYEH.

1. Mpukacaitteck k cumeony "Hacel' ® no Tex nop,
noka Ha gucnnee He 3amuraeT CUMBON
"MpoaomxutensHoct" ©.

2. N3MeHnTe BpeMA CyTOK KHOMKamm + 1 —.
3. MoaTeepaute kHomkoit "OK".

Hepe3 HeCKONbKO CEKYHA YCTaHOBNEHHOe BpeMA
CYTOK MpUHMMAaEeTCA.

Bbl MOXeTe Tak HacTpPOWUTb MOKa3 BPEeMeHU CyTOK,
4yTo ero 6yneT BMAHO TONbKO BO BpemA paboThbl
npubopa. Kak aTo caenatb, onucaHo B pasnene
UzmeHeHue 6a30BbiX YCTAHOBOK.
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NMporpamma aBTOMaTU4e€CKOIro
npurotossieHna 6naioa

MpumeyaHne

YcTaHoBUTE
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Bbl MOXeTe nerko npurotoBuTb 6niopa rno Hawum
peLenTtam, NoAb3yACb MPOrpaMmolri aBToMaTU4eCcKoro
nNpUroToBNEHUA.

CywecTtByeT 14 nporpamm. KaxkaaA 13 HuX
COOTBETCTBYET KOHKpPEeTHOMY peLenTy (C60pHUK
peuenToB npunaraeTcA).

Bam HeobxoomMmMo nuwb BbIGpaTb HYXHbI Bam
peLenT, NOCMOTPETb, Kakol HOMep nporpamMmbl emy
COOTBETCTBYET (Hanpumep, POC), B3BECUTb UCXOAHbIE
NPOAYKTbl U MOMECTUTb UX B AYXOBKY.

Mpu npuroToBneHWn 6n0f C UCMONL30BaHUEM
JLaHHON OYyHKLMN Heo6XOAUMO MpYHMMAaTb BO
BHMMaHWe BCe YCNOBWA, U3NOXKEHHbIe B
npunaraeMom c6opHuKe peLenToB. MporpamMmbl
aBTOMATMHECKOro MPUroTOBNEHUA Henb3A
1cnonb30BaTh ANA NpUroToBneHws 6nog no
peLenTam, He BKIIOYEHHbIM B JaHHbIA COOPHUK.

Beibepute noaxopAwyto nporpammy no tabnuue AnA
XapeHus.

Mpumep: Poctbud npoxkapeHHbin, 1,2 Kr,
Mporpamma P2.

1. BkntounTe rnaeHbI BbIKNOHaTENb @ Ha
MHANKaTOope noABiAeTCA CMMBON D

2. C nomolbio CTPEnoK BBEPX A WA BHU3
BblGepuTe BuA Harpesa "lpuroToBneHve 6aio4 no
nporpammam”.

Ha aucnnee noasutcA "P".



Bpema npurotosneHuna
UCTEKIo

OTmMeHa BbINOJIHEHUA
nporpamMmmbl

3. Mpn nomowwn nonA "+" ycTtaHOBUTE HOMep
Heo6x0AMMON NporpamMMbl.

4. NonteepanTe KHomKoit "OK".
Ha nHavkaTope BpemMeHu MnoABAAeTcA
npeanaraeMoe 3HadeHve Beca.

5. Mpn nomown noneit "+" unn "-" yctaHoBuTe Bec.

6. MoaTteepante kHornkom "OK".

7. 3anycTute nyxoBoii wkad ¢ nomolibio "OK".

Paspnaetca curHan. JlyxoBon wkad BbIKNOYaeTCA.
Korza Bebl BbikntouaeTe rnasHbii Bbiknodatens O,
BpeMA CYTOK MOABNAETCA CHOBA.

M3amMeHUTe BUA Harpeea UMM BbIKNIOYUTE NaBHbIN
BoiknodaTens .
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bnokupoeka ana 6ezonacHocTu

aeTen

BknioyeHne 65n0KUpPOBKU
ana 6esonacHocTH
neten

Bbiknio4vyeHune
6nokupoekn pna
6e3onacHocTn Aeten

YT10o6bl ATV HE CMOrAM Cly4YalHO BKIKYUTb AYXOBOM
wkadp, oH obopynoBaH 6NOKMPOBKOM AnA
6e3onacHocTM AeTen.

JyxoBon wkad He OyneT pearvpoBaTb Ha
yCTaHoOBKM. Taiimep n BpeMA CYToK Bbl MoxeTe
yCTaHaBnMBaTb M MpU BKIIKOYEHHOW ONOKMPOBKE AnA
6e3onacHocTn AeTen.

Ecnu BuA Harpeea M Temnepartypa WM pexum
rpUNA yXXe ycTaHoBNeHbl, Gnok1poBka AnA
6e3onacHoCcTM feTeli MpepBeT Harpesa.

He nomxHa 6bITb ycTaHOBNeHa BpemA
NMPUrOTOBNEHWA UMM OKOHYaHWA.

MpukocHuTecb Kk kHomke OK mpum. Ha 4 CeKyHZAbI.
Ha wHaukaTope noABnAeTcA cvmBon O—m.
BnokupoBka anA 6e30macHOCTU AeTel BKMOHeHa.
MpukocHuTecb k kHomke OK mpum. Ha 4 ceKyHZAbl.

Ha wHaukaTope noracHeT cumson O—m.
BrnoknpoBka anA 6e3omacHOCTV AETEN BbIKMOYEHA.

ABTOMaTH4eckoe orpaHn4deHue

BpeMeHMU
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Ecnn Bbl 3abbiny BbIKNOYWUTE AYyXOBOW WKad,
aKTnBuaupyeTcA PyHKUNA ABTOMATUHECKOro
orpaHu4eHuA BpeMeHu. PaboTa ayxoBoro wkadoa
npekpawaeTcA. Hepea Kakoe BpemA 3TO NMPOU30MAET,
3aBMCUT OT YCTAHOBMEHHON TemnepaTypbl Uau
pexuma rpuna.

Ecnn ayxoson wkad 6Gonblle He HarpeBaeTcA, Ha
MHAMKaTope TemnepaTypbl noAenAeTcA 5. Ecnu
HarpeB MpepbiBaeTCA, pasfaeTcA curHan.

HarpeB npepbiBaeTcA, noka Bbl He BbIKNO4YUTE
rnaeHblii BoikmodaTens O. Cumeon 5 racHeT. Tenepb
Bbl MoXXeTe CHOBa BKIOHUTb LYXOBOW wKad.



OTmMmeHa
aBTOMaTU4eCcKoro
OorpaHn4eHUA BpeMeHun

BBeanTe NMpoAOMKUTENBHOCTb, TOMAA LYXOBON wKadd
6GyLeT OTKNO4YaTbCA K YKa3aHHOMY BpEMEHMU.
OrpaHu4eHre BpeMeHU OTMEHEHO.

N3meHeHne 6a30BbiX HacTpoek

JaHHbIn ayxoBon wkad mmeeT pAL 6a30BbIX
HacTpoek. DTN HaCTPOMKU MOXXHO MEHATb B
3aBMCMMOCTN OT MOTpebHOCTEN Monb3oBaTenA.

Ba3oBana HacTpolika BapuaHT 1 BapuaHT 2 BapuaHT 3
In1 Nokas BpemeHun BCceraa Bpemsa cyTok -
nokasbiBaTb nokasbiBaeTcA
MHAVKaTOP* TONbKO BO BpemA
paboTbl«*
In 2 InnTenbLHOCTbL 3BYKOBOIO npnbn. 10 c. npubn. 2 MuH.«  nNpubn. 5 MUH.
curHana rno okKoH4YaHwu
3aaHHOro BpemeHu
NPUroToBNEHNA U
OTKIIIOYEHUN AYXOBOro
wkadha unM rno oKoH4YaHun
BpeMeHu, 3afaHHoro
3BYKOBOMY Tawnmepy
In 3 Bpemsa oxwuaaHuAa no npnbn. 20 c. npnbn. 30 c.x npnbn. 40 c.

NnpMMeHeHnA 3alaHHbIX
HaCTpoekK

In 4 Oxnaxxkaatouwmm
BEHTUAATOP MpoAoikaeT
paboTaTb, noka
TemnepaTypa B AYyXOBOM
wkadpy He onycTutcA A0
OnpefeneHHoro 3Ha4yeHuA

Bpemsa paboTbl
Marnoesx

Bpemsa paboTbl
Marnoe

Bpemsa paboTbl
AnvuTensHoe

In 5 ApkocTb MHAMKALLAN

ManaA

ManafA

6onbluanx

In 6 3ByKOBOIM curHan npwu
nycke

BbIKJ1IO4EH

BbIKJTHO4EH*

» HavanbHble HaCTpOVIKVI nponssoanTena

= McknoveHue: BpeMH CYTOK NnoABNAeTCA, Noka roput MHAMKaAToOp OCTaTO4YHOIo

Tenna.
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Hu oauH pexum paboTbl He AonXKeH 6bITb
YCTaHOBJEH.

1. Mpukacaiitecb K "MHdo" i Lo Tex mop, moka Ha
Aucnnee He noAsuTcA In 1.
Ha nHAvMkaTopHOM naHenu MoABUTCA TeKylaA
6a3oBaA HacTpoiika Mokasa BpeMeHW, Hampumep,
In1, ecnn yctaHoeneH BapwaHT 1.
N nomouwbio "MHGo" § Bbl MoXeTe npocMoTpeTb
BCE YPOBHM YCTAHOBKU W U3MEHWUTb UX C
nomouwbio nonen "Mmoc" + mamn "MuHyc" -

2. VameHuTe 6a30BYyt0 HACTPOMKY C MOMOLLbIO
KHOMOK + n —.

3. B caMoM KOHLLe MOATBEpAMTE U3MEHEHUA ¢
nomoubio "OK".

Bce 6a3oBble HacTpOMKM NpUM 3TOM COXPaHAOTCA.

Ba3oBble HACTPOMKM MOXXHO MOBTOPHO W3MEHWUTb B
no6oe Bpems.

Yxoa n o4NCTKa

CoBeThbl U
npeaocTepexeHud
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Baw ayxoBoi wkad Hafonro COXpaHWT CBOW
6nectAwmn Bua n byaet 6e3ynpedHo paboTtatb npu
HanM4yMM COOTBETCTBYIOWEro yxo4a W O4UCTKW.
Janee onucaHo, Kak YMCTUTb AYXOBOW wkKady 1
yXa)KnBaTb 3a HUM.

Ha nepenHeli naHenn AyxoBoro wkada MoryT
NMoABUTLCA PasfiNiHble OTTEHKWU, CBA3aHHble C
MCMONb30BaHNEeM pasHbIX MaTepuanoB: cTekna,
nnactmaccbl U MeTanna.

TeHn Ha cTekne ABepubl, KOTOpble MOXHO MNPUHATb
3a rpA3b, ABJIAKOTCA OTpa>KeHnemMm ceBeTa naMhbl
NnoACBETKN AYyXOBOro mKa(ba.

Mpyn KOCTMXKEHMM O4YEHb BLICOKMX TemrepaTyp amalb
obropaeT. 3TO MOXET NpvBECTU K ee Hebonbwomy
obecuBe4MBaHN0. ATO HOpMasbHOE ABNEHME, He
BNMAOWEee Ha paboTy AyxoBoro wkacda.

KpaA TOHKMX MPOTWUBHEN HENb3A MOMHOCTLIO MOKPbITh
aMarnblo, MO3TOMY OHM MOFyT MokKas3aTbCA
wepwasbiMM Ha OlLYMb, XOTA 3TO HE BIMAET Ha MX
3alunTy OT KOPPO3UMN.



Motowune
cpeacTBa

YyacTtok

npl/IMI/lTe BO BHMMaHMe YyKa3aHuA LaHHON Tabnuupl,
4TOObI He noBpeanTb pasyindHble NOBEPXHOCTU
AyxXoBoro mKacba ncnonb3oBaHnMemM HenoaxoaAuero
Mowlero cpeacrtea.

Henb3A ncnonb3oBaTh:

a6p83I/IBHbIe N1 KNUCNOoTHble Molouwne CpencTBa,
MeTannn4eckme mnnm XecTtkune Fy6Kl/I,

yCTpOIZCTBa AnA O4YMCTKM noh LaBlieHnemMm unmn c
ncnonb3oBaHMemMm CTpyu napa.

Mepel MepBbIM UCMONL30BaHWEM XOPOWO MPOMONTE
HOBble MArkue ry6ku u candpeTku ANA MbITbA
nocyabl.

Motowme cpeacTea

MepenHAA naHenb AyxoBOro
wkadpa

Hepxagetowan crtanb

Ctekno

opA4YaA Boaa ¢ HeboNbWUM KOAMHECTBOM Mblna:
O4ncTnTb canPeTKol N BbITEPETb HACyXO MArKOMN
TPAMOYKOW.

lopayaA Boaa ¢ HebonMbWUM KOANHECTBOM MbIna:
O4ncTnTb canheTKol N BbITEPETb HACyXO MArKOMN
TpAno4kon. HeobxoanMo cpasdy yaAanATb NATHA OT BOAbI,
Xupa, KyKypy3Horo kpaxmana u aum4Horo 6enka, notomy
4YTO MOA HUMU MOXXEeT MATU MPOLLeCC Koppo3un
MeTanna.

B cepBUCHbIX LEHTpax U cneumnannanpoBaHHbIX
MarasuHax MOXHo MpuobpecTu cneumanbHble cpeacTBa
Nno yxoAy 3a HepXXaBsetollei cTanbio, noaxoadlme AnA
MCMONb30BaHNA Ha FOpPAYMX MOBEPXHOCTAX. Takue
Mololme cpencTea cneayeT HaHOCUTb O4eHb TOHKOM
MArKOW TPAMO4KOMN.

XKnNAKOCTU ANA MbITbA CTEKON:
OuUCTUTE C NOMOLLBID MAFKOWM TPAMOYKMN.
Hukorpa He mncronb3yiTe ckpebok AnA cTekna.

CTtekna agepupbl

XKnNAKOCTU ANA MbITbA CTEKON:
OUUCTUTE C NOMOLLBID MAFKOWM TPAMOYKMN.
Hukorpa He mncronb3yinte ckpebok AnA cTekna.

CTeKknAHHbIN Konnak namnmbi
NOACBETKM AYXOBOro wkacdpa

rOpFl‘-IaH BoAa C HebONbWWM KOJNMYECTBOM Mbina:
QuUCTUTE C MOMOLLbIO Caﬂ¢)eTKM ANA MbITbA MOCYAbl.

Mpoknaaka
(He cHumMmaTb)

opAyaAa Boaa ¢ HebGOMbWUM KONMYECTBOM Mbina:
O4nCTUTL C MOMOLLBIO candeTKn AAA MbITbA NOCYAbI.
He TepeTb.
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YyacTtok

Motowue cpeacTea

OnopHble peweTkn

rOpFl‘-iaH BoAa C HebONbWWM KOJNMYECTBOM Mbina:
OcTaB1Tb OTMOKaTb, @ 3aTEM O4YUCTUTb C MOMOLLbIO
CaJ'I(beTKl/I ANA MbITbA NOCYyAbl UNN WETKN.

npOTl/IBHl/I N peweTkn

rOpFl‘-iaH BoAa C HebONbWWUM KOJNMYECTBOM Mbina:
OcTaB1Tb OTMOKaTb, @ 3aTEM O4YUCTUTb C MOMOLLbIO
CaJ'I(beTKl/I ANA MbITbA NOCYyAbl NN WETKN.

Ouuctka noBepxHoOCTEWN
ayxosoro wkKacpa ¢
KaTaauTU4eCKUM
NOKpbITUEM
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B HekoTopbIXx AyxOBbIX WKadhax 3afHAA, BEPXHAA uau
60KOBble BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU MOryT ObiTb
MOKpPbITbl MOPUCTBIM KepaMUyHeCKUM MOKPbITUEM.
Takoe MNOKpbITME BNUTbIBaeT 6pbi3rv Npy BblNEeKaHUN
M 3aXKapvBaHUN MPOAYKTOB U pacTBOPAET WX B
npouecce paboTbl AyxoBoro wkacpa. Hem Bbiwe
TemnepaTypa 1 4emM Josibuwe paboTaeT AyXOBOWN
wkach, TeM nydwe pesynbTart.

Ecnn nocne ucnonb3oBaHuA AyXOoBOro umacba
HEeCKOJIbKO pa3 BCA IpA3b He yAalleHa, Heo6xo04MMO:

1. TwaTenbHO OYUCTUTL AHO U CTEHKU AYyXOBOro
umacpa, JIMweHHble KepaMn4eCKoro nokKpbITUA.

2. YcTaHOBUTb nepekntoyaTenb Bbibopa hyHKLUA Ha
peXnM KOHBEKL MU

3. MporpeTb NycTol 3aKpbIThIi AyXOBOM WKad B
TedeHve nNpuMbnuanTeNnbHO 2 4acoB Ha
MakcuManbHoOW TemnepaType.

Kepamunyeckoe nokpbiTue o6HOBUTCA.

Mocne Toro, Kak AyxoBoMW wWwKady OCTbIHET, yAanute
KOPVYHEBLIN 1nu 6enbin nenen ¢ NMOMOLWbLI BOAbl U
MArKon ry6ku.

Hebonbwoe nameHeHne LBeTa MOKPLITUA He BIMAET
Ha 3dEKTUBHOCTb €r0 CaMOOYUCTKM.

CoBeThl u npeaocTepeXxeHuAa

Hukoraa He ncnonb3yinte abpas3uBHble Motowme
cpeactsa. OHM uLapanaloT 1 noBpexaatoT Cnon
NOpUCTOro MOKpPbLITUA.

He obpabaTbiBariTe NMOBEPXHOCTb C KepaMU4ecKum
MOKPbITUEM CPEACTBOM AJNIA O4YUCTKN AYXOBbIX
wkadoos.

Ecnn cpencTtBO ANA OYUCTKM AYyXOBbIX WKadoB
cllyqaiHo nonageT Ha TaKyl MOBEPXHOCTb, cpasy
yAanute ero ¢ nomoubio rybkn n 6onbworo
KOnn4ecTsa BOAbI.



OuuctKka AHa AyxoBoro
wkacpa u
3MaJIMPOBaHHbIX CTEHOK

CHATHe n
ycTaHOBKa
HaBeCHbIX
3JIeMEeHTOB

CHATMe HaBeCHbIX
3JIeMEeHTOB

Monb3yiTeck candeTkol ANA MbITbA MOCYAbl U
ropAYeii BOAON C HeGoNbWMM KONMYECTBOM OBGLIMHOMO
MoIOWEero cpeacTsa UM ykcyca.

B cnyyae cunbHbIX 3arpA3HEHWI BOCMONb3YNTECh
MeTannMyeckon Mo4ankom M3 TOHKOW cTanu unm
crneunanbHbIM CPEACTBOM ANA OYUCTKM LYXOBbIX
wkadchoB. Monb3ynTece UMK, TONBKO KOrha AYXOBOW
wkadp XONnoAHbIN.

He 4uctute MeTannuyeckor mMo4ankon mnm
cpencTBamMu ANA OYUCTKM AYXOBbIX WKadoB
CamMoo4MLL AW MECA MOBEPXHOCTMU.

Bbl MOXeTe CHATb HaBeCHble 3NEMEHTLI C LLEeNbio
ouncTku. JlyxoBon wkady AOMKeH ObITb XONOAHLIM.
1. NoaHvMKTEe HaBecHble 3NEeMeHTHI BNepean BBepX
2. v chuvute nx. (Puc. A)

3- lMocne aToro OTTAHUTE BECb KOMMAEKT HaBeCHbIX
AJIeMeHTOB Bnepen

4. v sbHbTe. (Puc. B)

B I

@:f ﬂ& *
1.

O4nCTUTE HaBECHblE dNEMEHTbI C MOMOLLbIO
MOIOLLErO CPeACcTBa M MArKon rybku. Mpu Hanu4um
CTOMKUX 3arpA3HEHWN MOXHO WCMOoNb30BaTb WETKY.
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YcTaHOBKA HaBeCHbIX
3JIeMEeHTOB

CHATHe n
ycTaHOBKa
ABepubl AYyXOBOro
wkadcpha
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1. CHauana BcTaBbTe HaBECHO 3NEMEHT B 3aaHee
rHe3f0 U OTOXMWUTE HeMHoro Hasas (Puc. A),

2. a 3aTem BcTaBbTe B nepenHee rHesno. (Puc. B)

2=

HaBecHble anemMeHTbl B3aMMo3aMeHAeMbl. Bblemka
Bcerga nomkHa 6bITb CHM3y.

AnAa obner4eHnA O4YUCTKU CTekna ABepLy AYyXOBOro
wkada MOXHO CHATb.

MeTnn pBepubl AyxoBoro wkada cHab>XeHbl
6nokupytowmnm yctpoinctsom. Koraa 6nokvpytowee
YCTPOMCTBO HaxoAUTCA B 3aKPbITOM MONOXEHUU
(pucyHok A), ABepuy CHATb Henb3A.

Ecnn noctaBuTb GnoKupyiolwee yCTPOMUCTBO B
OTKpbITOE MONOXXeHWe ANA CHATUA ABepLbl (PUCYHOK
B), netnn 6nokupytoTcA. B TakoMm MonoXeHun oHu
He MOryT BHe3amnHO 3aKpbITbCA.

CywecTByeT onacHocTb TpasBMmbll Ecnn netnn He
3abnokmpoBaHbl ¢ nomMollbio 6nokupyolLero
YCTPOMCTBA, OHU MOryT Pe3KO 3aKpbITbCA.
Cneante 3a TeMm, 4T0bbI BGnOKMpyloWwMe yCTponcTBa
Bcerna 6blM B 3aKpbITOM COCTOAHUM, KPOME Tex
cny4aes, Koraa Bam HeobxoaMMo CHATbL ABepuy WU
OTKpPbITb ANA 3TOro 6nokupylolwmne ycTponcTaa.



CHATUe ABepLbl

YcTtaHoBKa ABepubl

1. MonHocTbio OTKpoIiTE ABEPLY AYXOBOro WKada.

2. OTkpoiiTe 06a GROKMPYIOWMX YCTPOICTBA,
pacrnofioXXeHHbIX MO JeBYD U MpaByl CTOPOHY
ABepubl (pUCYHOK A).

3. 3akpoiite ABepuy AyxoBoro wkacha A0 yrnopa
(pucyHok B).
Bo3bmuTech 3a Asepuy obeumu pykamu cnpasa
N cneBa. 3aKponTe ee 4YyTb MAOTHEE W CHUMUTE.

CHoBa ycTaHOBUTe ABepLy, NMOBTOPMB Te Xe
ZenctenA B obpaTHOM nopAnke.

1. Mpu ycraHoBKe ABepLbI cneanTe 3a TeMm, YTOGLI
obe neTnu TO4HO BCTanuM B COOTBETCTBYOWME
nassl (PUCYyHOK A).

2. HwkHAA Npopesb B METNAX AOMKHA
3acdhukcupoBaThcA B nasax ¢ obenx CTOpoH

N[

=

Ecnn yctaHoBKa nmeTenb npou3BegeHa HenpaBWibHO,
ABepua b6yaeT CTOATb KPUBO.
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YcTaHoBKa 1n
CHATUE CTeKon
ABepubl

CHATHe cTekon
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3. CHoBa 3akpoiiTe Gnokupyloume ycTpoiicTea
(pucyHok C).
3akpoliTe ABepuy Ayx0BOro wkada.

CywecTtByeT onacHocTb TpaBMbll He kacanTtecb
neTnu, ecnu Asepua CaMOCTOATENIbLHO OTKMHYnNach
AN NeTnA pe3Ko 3aKpblnachk.

CBAXUTECb C CEPBUCHBLIM LLEHTPOM.

AnAa obnerdeHMA OYUCTKU CTEKON UX MOXXHO U3BJiEeYb
n3 ABepubl.

1. ChumnTe nBepuy AyxoBoro wkada W MONOXWTE
ee Ha MoNoTeHLe PyYKOW BHUS.

2. OTBUHTUTE KPbIWKY B BEpXHell 4acTu ABepLbl

AyxoBoro wkacpa. [nAa atoro ocnabbTe nesbln U
npasbii BUHT (PUCYHOK A).

3. MoaHumuTe BepxHee CTEKNO M W3BNEKUTE ero
(pucyHok B).

|
N

£




YcTaHOBKa CTEKoN

B cnyyae ABepel, C TPOWHbIM CTEKJIOM, HEo6X0AMMO
ZLOMOJIHUTENBHO:

4. N3Bneyb cTekno (pucyHok C).

OunctuTte cTekna ¢ NMOMOLLbIO cpeactea 4NA MbITbA
CTEKON U MArKom TPANOYKN.

He vcnonbayiTe abpasuBHble UK Bbi3biBalowWme
KOppO3ui0 MoloWNe CPeAcTBa, CKpebku AnA cTekna,
XKEeCTKUe MeTannuyeckne rybku, Tak Kak 3TO MOXeT
MpMBECTU K MOBPEXAEHUIO CTekna.

B cnyyae aBepel, C ABOMHbIM CTEKJIOM, BbIMOMHUTE
nencTteunAa 2-4.

1. BcTaBbTe CTEKNO MOA HAKNOHOM B HUKHIOW
YacTb ABepubl (PUCYHOK A).
Cnepunte 3a TeMm, 4T06bl Haznmcb "Right above"
6bina cripasa BBepxy.

@
o 06
\/

2. BcTaBbTe BepxHee CTeKNo noj HaKJIOHOM B
HVXKHIOKO HacCTb ABepLibl. Mapkana NOBEPXHOCTb
CTeKna AOJhKHa HaxoAUTbCA CHapy>Xwu.

3. YcTaHOBUTE KpbIlKy U NPUBMHTUTE ee.
4. ycraHoBUTe ABepLly AyxoBOro wkada Ha MecTo.

Monb3yiTech AyxoBbiM WkKadoom nocne
NpaBUJIbHOW YCTAHOBKW CTEKOJI.

39



Y10 AenaTtb Npu HeucnpaBHOCTU?

Tabnvua

HeucnpaBHOCTEN

YHacTto cnyyaeTcA, H4TO MPUYMHOWN HEWUCMPaBHOCTU
cTtana kakaA-to Menodb. MNepen obpauleHnem B
cepBuCHYt0 cny>by nonpobyiiTe ycTpaHUTb
BO3HVKILYHO HENCMPABHOCTb CaMOCTOATENbHO, clneaysA
yKasaHuAM 13 Tabnuubl.

HeucnpaBHoCTb

Bo3moxxHasa npuivHa

YcTpaHeHue

Mpubop He paboTaeT.

HewncnpaseH
npeaoxpaHuTens.

MpoBepbTe, B nopAaKe nu
npeaoxpaHuTens npubopa B 65n0Ke
npeaoxpaHuTenen.

Mpn oTkno4eHUN
ANEeKTPOaHEpPrun

MpoBepbTe, ropUT N namna Ha
KyXHe.

Mpunbop 3abnokmnpoBaH.

OAnHOBpEeMEHHO NMpukKacamTecb K
nonam "Mnioc" + n "ok" po Tex
rnop, Noka Ha Aucnnee He noracHeTt
cumBon "Knwoy" o-m.

NHankauna BpeMeHU
MuUraert.

Mpn oTkno4eHUN
ANEeKTPO3HEPrun

CHoBa yCTaHOBMTE Bpems CYyTOK.

JyxoBoli wkad He
HarpeBaeTcA.

JBepua ayxosoro
wkadoa 3akpbiTa
HenpaBwuIIbHO.

3aKponTe ABepLy AYXOBOro wkada.

JyxoBol wkad He
3anycTunca.

MpukocHuTecb K "ok".

JyxoBol wkad He
HarpeBaeTcA. Ha
MHAMKaTope TemMrnepaTypsbl
noABnAeTCcA KBaapaTuK.

Mpunbop paboTaeT B
pexxnume LeMOHCTpaL K.

Bhiknio4nte npepoxpaHuTens B
6noKe npefoxpaHuTenen.
Monoxaunte ok. 20 cekyHa. CHoBa
BKNIIO4NTE npeAoxpaHuTenb. Tenepb
B Te4eHWe 2 MUHYT npuKacanTecb K
cumBony "BbICTpbIN Harpes"', noka
KBaApaTuUK He MCHe3HeT ¢ Aucrnen.

Ha nHaunkaTope BpemeHu
noAsnAeTca "5".
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JlyxoBoW wKagy ChvwKom
ponro pabotan 6e3
N3MEHEeHVA YCTaHOBOK.
Bbino akTnBM3MpoBaHoO
aBTOMaTU4eCcKoe
orpaHu4eHne BpeMeHMU.

BbIKNO4UTE rnasHbIN
Boikntodarens .



HeucnpaBHocTb

Bo3moxxHasa npuivHa

YcTpaHeHue

Ha aucnnee TepmopaTymk Bbiwen n3 Bei3oBuTe creumanucta CepBucHoOM

BblCBE4MBaEeTCA CTpoA. cnyx6bl.

"EO1" nnn "EO04".

Ha aucninee HenpasunbHoe Bbiknio4nTe npenoxpaHuTens B

BblCBE4MBaEeTCA NoAKINIOHeHNe K 6noke npenoxpaHuTenen u

"EQ02". AJIeKTpoCceTU. BbI30BUTE crieuuvanucta, 4tobbl
nNpaBunAbHO NOAKNOHYUTL Npubop K
ceTu.

Ha aucnnee OnekTpoHuka Oxnaxkaatlwmn BEHTUNATOP

BblCBE4MBaEeTCA neperpenacs. paboTaeT. Mocne oxnaxaeHuA

"EO03". nHomnkauma "E03" ucyeszaet, n
LyxoBON WKad npoAomxaer
HarpeBaTbCA.

Ha awucnnee Owunbka nepena4qn BbiknounTe npenoxpaHuTens B

BblCBE4MBaEeTCA nHdopMaLmm 6noke NpenoxpaHuTenen,

"E05". nopoXaute ok 20 CeKyHA U CHoBa
BKNIO4MTE. 3aHOBO yCTaHOBUTE
BpemA cyTok. Ecnn aTo ownbka
NnoABNAETCA 4acTo, BbI30BUTE
cneunanvucta CepBucHon cnyx6sbl.

Ha aucninee Ownbka naHHbIX Bbikno4nTe npenoxpaHuTens B

BbICBE4MBaETCA 6noKe npefoxpaHuTenen,

"E10". nofoxaute ok 20 CeKyHA U cHoBa
BKNIO4MTE. 3aHOBO yCTaHOBUTE
BpemA cyTok. Ecnu aTo ownbka
NnoABNAETCA 4acTo, BbI30BUTE
cneunanvcta CeprcHon cnyx6sbl.

Ha aucninee Cnuwkom gonro MprKocHUTECH KO BCEM KHOMKam

BblCBE4MBaETCA npvkacanucb K ynpaBfeHnsa no oTAenbHocTu. Ecnu

"E11". Kakomy-nnbo nonto. coobueHre o6 ownbke npoaomKaeT
MuraTb, obpaTuTecb B CEPBUCHYIO
cnyxo6y.

Ha aucninee JlyxoBoW wkad cnvwkom JanTe AyxoBOMYy lWwKady OCTbITh, a

BblCBE4MBaEeTCA CUABbHO Harpencs. 3aTeM VM CHoBa MOXXHO

"E15". nons3oBatbcA. Ecnn aTo ownbka

NnoABAAETCA 4acTo, BbI30BUTE
cneunanvcta CepBucHon cnyx6ebl.

A OnacHocTb yaapa TOKom!
Mpu HekBanUMUULUPOBAHHOM PeMOHTe Mnpubop
MOXET CTaTb UCTOYHWKOM onacHocTu. Jliobble
PEMOHTHblE paboTbl AOMKHBLI BbIMONHATECA TONBKO
cneunanuctamm CepBuUCHON cny»6bl, NpoweawnuMn
cneunansHoe oby4veHue.
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3ameHa Jslamnbl Ha
BEpXHEeW naHenun
AyxoBoro wkadgpa

A

3alWuTHbLIN Konnak
JNaMnbl

42

Ecnn namna AyXoBOro mKacpa BblllNla N3 CTPOA, ee
cnepyet 3aMeHUTb. YcTon4mBble K BO34ENCTBUIO
TeMnepaTypbl 3anacHble namrbl MOXXHO I'IpVIOﬁpeCTVI
B CEpBUCHOM LEeHTpe unnnm B cneunann3npoBaHHbIX
MarasnHax.

|/|CI'IOJ1b3yl7ITe TOJIbKO Takue namnmbl.

1. CywectsyeT onacHocTb yaapa Tokom!
OTkno4nTE 3nekTponpubop OT anekTpoceTu.
Y6eantecb B TOM, YTO OH MOMHOCTbIO OTKMIOYEH.

2. MonoXuTe Ha AHO XONOAHOMO AYXOBOrO LKada
KYXOHHOEe MoNoTeHLe, 4Tobbl 13bexxaTb
BO3MOXXHbIX MOBPEXAEHWIA.

3. CHUMUWTe 3aWWTHBLIN CTEKNAHHBLIA KONnak,
NoBepHYB €ro BIEBO.

4. 3amenuTte namny Ha Apyrylo namny noao6Horo
Knacca.

5. CHoBa 3aKkpyTuTe CTEKNAHHbI KoNMak.

6. Y6epute 13 AyxoBOro wkacha MONOTEHLLe U CHOBA
NoAKNI4YMTE 3NeKTponprubop K aNeKTpoCceTu.

Ecnn 3awmnTHbIM KOnNak namnbl NOBPEXAEH, ero
chenyeT 3aMEHUTb.

3awnTHble Konnakn MOXXHO npuobpecT B CEPBUCHOM
ueHTpe. Coobwute npy STOM CEPUIHBIN U
3aBOJCKON HOMep CBOero anektpornpubopa.



CepBUCHBLIN LEHTP

CepuiiHbIii HOMeEp U
3aBOACKOW HOMep

Haw cepBuCHbIN LeHTP K Bawum ycnyram. 3pecb Bbl
MOXeTe oTpeMoHTupoBaTb Baw anekTporipubop,
npuobpecTn pononHUTensHoe obopynoBaHWe unn
3an4actm K Hemy u obpatutbcA ¢ NobbIM BOMPOCOM
O Hawux ToBapax u ycnyrax.

JlaHHble Hawero cepBUCHOrO LeHTpa Bbl HalineTe B
npunaraeMon AoKyMeHTauuu.

Ecnn Bam HeobxoAuMoO cBA3aTbCA C CEPBUCHbLIM
LLeHTPOM MO MOBOAY TEXHMYECKoro obcny>XumBaHuA
npubopa, coobwute cepuiiHbin HoMmep (E) u
3aBoackon Homep (FD) Bawero anektponpubopa.
Tabnuyka c xapakTepucTMKamu, rae ykasaHbl 3Tu
HOMepa, HaxoAuTcA Ha npaBoli GOKOBOWM CTOpOHE
ABepubl AyXoBoOro wkada.

YT106bl YNPOCTUTE CUTYyaUMIO B MOMEHT
BO3HMKHOBEHMA Mnpobnem, pekoMeHAyeM 3anvcaTb
AaHHble Bawero anektpornpubopa u Homep TenedoHa
CEPBUCHOIO LLEHTpa B CReAylOUEeM pasnene.

‘CepvuthM Homep (E): 3aBoackon Homep (FD):

‘ CepBUCHbIN LeHTpa
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CoBeTbl N0 3KOHOMUU
3JIEKTPO3HEPrun N oxpaHe

OKpYy>Katowen

OKOHOMUA
3JIeKTPO3HEeprun
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cpeapbl

B naHHOM paspene Bbl HanaeTe coBeTbl O TOM, Kak
COKOHOMUTbL 3MEKTPOSHEPrUi0 B rMpoLecce BbiNekaHWA
M 3anekaHuA, a TakXe O TOM, Kakum obpasom
cneayeTt noctynuTb ¢ oTpaboTaswmm
anekTponpnéopom.

BkntoyanTe AyxoBoW wkKad AnA npeaBapuTesisHOro
Harpesa, TOJIbLKO ecin 3TO yKasaHo B peLenTe uau
B Tabnuuax npurotosneHua 6ntoa.

V|CI'IOJ1b3yl7ITe TeMHble CbOprI ANnA BbINe4KH,
OKpalleHHble B '-|epr|17| LLBET UNnN NOKpPbITble '-|epH017|
aManbto. OHu nyduwe nornowarT Tenno.

Bo BpemA BbinekaHuA, 3anekaHua unu
NpUroToBNEHWA GN0L KaK MOXHO peXke OTKpbiBanTe
ZlBepLy JyxXOBOro wkaca.

Ecnn Bbl neveTe HeckonbKo MUPOroB, NiyHwe CTaBUTb
MX B AYXOBOW wkady cpady oauH 3a apyrum. lMocne
BbiNeKaHWA MepBoro nupora ayxoson wkad 6yaner
ropA4uMm. BrnarosapA sTomy BpemMA BbiNeKkaHuA
BTOPOro nMpora cokpatutcA. Bel Takke MoxeTe
nocTaBuMTb B AYXOBOW Wkad OLHOBPEMEHHO ABe
NPAMOYroJibHble hopMbl.

Mpw npurotoBneHun 6nt04, KOTOpble AOMKHbI
HaxoAUTbCA B AYXOBOM WKadyy ANNTENbHOE Bpems,
Bbl MoXeTe BbIKNOH4UTL AyxoBon wkad 3a 10 MUHYT
[0 OKOHYaHVA BpemMeHW Mo pelenTy U AOBeCcTU
61000 [0 rOTOBHOCTU, WCMOJIb3YA OCTATO4HOE Temnno
AyxoBoro wkada.



YTunusaumna
oTX0A0B C
y4yeTom
TpeboBaHun
OXpaHbl
OKpy>xatouien E
cpeabl

YTunusmpyiite ynakoBky Tak, 4To6bl He HaHecTu
Bpel okpyxawlei cpele.

JaHHbIli npubop NOMEYeH B COOTBETCTBUM C
JuvpekTrBoii 06 oTxomax OT SNEKTPUHECKUX U
3NeKTpoHHbIX Npubopos WEEE 2002/96/CE.
JlaHHaA AupekTMBa pernamMeHTUpyeT MnpoLlecc
yTUAM3auum u BTOPUYHOMO MCMONb30BaHUA
oTpaboTaBWKnX 3NeKTPonpubopoB Ha TeppuTopUm
Bcero EBponenckoro Coto3a.

Tabnuubl 1 pekomeHaauun

Muporn un
Bbine4yka

¢Oprl AnAa BbiNe4kKn

3necb Bbl HaiineTe nepe4deHb pasHbix 6noa u
HaCcTpOMKM AyXOBOro Wwkada ANA WX MPUrOTOBNEHUA.
MoXHO TakXe y3HaTb, KakKUMu MPOTUBHAMU U
peweTkamMu MoNb30BaTbCA U Ha KakoOM YpPOBHE WX
HY>XHO ycTaHaBnMBaTb. Kpome Toro, 3aecb MOXXHO
HalTu pekomeHAaluu no Bbibopy nocyabl U
npuroToBneHwo 6ntoa 1 HeGonblne COBEThI HA
cnyyan, ecnu 4To-TO He MOoNy4Unock.

Ecnn Bbl x0TWTe MpUroToBUTbE Kakoe-TO Apyroe
6ntono, Bbl MOXKETE OpPUEHTMPOBATBLCA Ha MOXoXKee
6noao0 ns paHHon Tabnuubl.

Bonble Bcero MoAXoAAT MeTannuyeckue ¢opMbl
TemHoro uBeTa. Mpu BbiNekaHuM B CBeTNbIX hopmax
C TOHKMMM CTEHKaMW WUnM B CTeKNAHHbIX ddopMax
cnesyeT UCMONb30BaTb PEXMM KOHBEKLMW. TeM He
MeHee, fa)ke B 3TOM cliyyae BpemMA MpUroTOBNEHUA
6niofia 3aTArMBaeTcA, U MUPOr Kak cneayeT He
NoAPYMAHUTCA.

Bcerna ctaBbTe hopMy Ha pelweTky.

Ecnu Bbl x0TUTe OLHOBPEMEHHO MOCTaBUThL B
LLyXOBOW wWKagy TpU NPAMOYrofibHbIX ¢hOpMbl,
YCTaQHOBMTE UX Ha peweTKy UIu MpoTMBEHb Mo
ZmaroHanu.
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Tabnuubl MpuvBeaeHHbIE HMXKE peKoMeHAaLun paccyuTaHbl Ha
nomeleHne MPOAYKTOB B XONIOAHbIN AYyXOBOWM wWKad.
Takum o6pa3omM 3KOHOMUTCA 3NeKTpoaHepruA. Ecnn
Bbl npeaBapuTenbHO HarpeBaeTe AyXOBOW WKad,
yKasaHHoe 34ecb BpeMA 3anekaHuA COKpaTUTCA Ha
5-10 MUHYT.
B Tabnvuax MOXHO YBUAETb PEeXUM Harpesa,
KOTOpbIN Gonblie BCEro MOAXOAMT ANA KaXkAoro Bumaa
NUPOroB MU NeYeHbA.
TemnepaTypa n BpeMA BbiNekaHWA 3aBUCAT OT
KOnn4ectsa N KOHCUCTeHuun TecTa. lNoaTomy B
Tabnuuax Bcerpa ykasbiBaeTcA MPOMEXYTOK BPEMEHMU.
JnAa Havana opueHTUMpyMTecb Ha MeHbliee BpeMA. [pu
BblMekaHun Ha 6onee HU3KOM TemnepaTtype
nony4aetcA 6onee poBHaA 3onoTucTaa kKopo4dka. [Mpu
HeobxoAMMOCTK, B cneaywowmin pa3 Bel cmoxeTe
NOBLICUTL TeMnepaTypy.
B paspene "lpakTuyeckne coseTbl MO BbINEKaHUIO",
npveseaeHHoM nocne Tabnuu, paeTcA AONONHUTENbLHAA
MHpopMauuA.
Muporuy, dopma Ha pelieTke Beicota Pexum Temnepat Bpema
BbiNeKaembie B HarpeBa ypa, °C Bbineka-
chopmax HUA, MUH.
Muporn ns Bbicokan 2 ] 170-190 50-60
npocToro dopma/BeH4mK/
6e3Ap0oX>KEeBOro NPAMOYronbHaA
TecTa dopma
3 NPAMOYrofbHbIX 2+3 150-170 70-100
dopMbl=
Muporn ns Bbicokan 2 ] 150-170 60-70
cho6Horo cdoopma/BeHHNK/
6e3Ap0oX>KEeBOro NPAMOYronbHaA
TecTa (Hanpumep, chopma
KEKC) 3 MpAMOYrofNbHbIX 2+3 140-160 70-100
dopMbl+
Kopx ¢ 6opTukom PasbemHana copma 1 = 170-190 25-35
13 Neco4Horo
TecTa
Kopx nona Topta  dPopma AnA Kopxen 2 ] 150-170 20-30

13
6e34p0oXX>KEBOro
TecTa
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Muporuy, dopma Ha pelieTke Beicota Pexum Temnepat Bpemsa
BbifNeKaemble B HarpeBa ypa, °C Bbineka-
chopmax HUA, MUH.
BuckBuTHBIN TOPT  Pa3bemHana dopma 2 ] 160-180 30-40
DpyKTOBLIN MK PasbemHana cdopma 1 ] 170-190 70-90
TBOPOXXHbIN 13 TeMHoro meTtanna

nvpor, neco4Hoe

TECTO#*

PpyKTOBLIN PasbemHan 2 ] 160-180 50-60
nupor, caobHoe dopma/Bbicokan

6e3apox>keBoe dopma

TecTo

MuKaHTHbIE PazbemHan chopma 1 = 180-200  50-60
NUPOTrNx*

(Hanpumep,

NYKOBbIN NUpor)

* OﬁpaTl/ITe BHMMaHMWe Ha MoJioXKeHne I'IpF|M0yFOJ'IbHOVI q)OprI. JononHutenobHble peweTKn
MO>XHO I'IpVIOGpeCTI/I B cneunann3npoBaHHbIX Mara3mHax B Ka4eCcTtBe AOMNONHUTENbHOIo

obopyaoBaHuA.

«» OCTaBbTe FOTOBblE MUPOrM B AYXOBOM WKady NPUMEpHO Ha 20 MUHYT.

Muporn Ha BbicoTa Pexxum Temnepa- Bpema

npoTuBHe HarpeBa Typa, °C BbINeKaHn
A, MUH.

Besapoxrxkesoe MpoTVBEHb 2 ] 170-190 20-30

NN Apox>KeBoe 2 amManMpoBaHHbIX 2+4 150-170 35-45

TEcTo C cyxoMn NPOTUBHA=*

Ha4MHKOM

(Hanpumep,curyp

Hble Mporn)

Beaapoxxesoe MpoTuBEHb 3 ] 170-190 40-50

NN Apox>kesoe 2 amManMpoBaHHbIX 2+4 150-170 50-60

TECTO C CO4YHOWM NPOTUBHA=*

(cbpykTo-

BOW) Ha4NHKOMN

Pynet MpoTvBeHb 3 ] 170-190 15-20

(NpeaBapuTenbHbI

N Harpes)

MneteHka 13 500 [poTuBEHb 2 ] 170-190 30-40

r MyKu

Bynka u3 OManunpoBaHHbIN 3 = 160-180 60-70

500 r mMyku NPOTUBEHb
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Muporn Ha BbicoTa Pexxum Temnepa- Bpema
npoTuBHe HarpeBa Typa, °C BbIMNeKaHn
A, MUH.

Byno4kn n3 OMannpoBaHHbIN 3 ] 150-170 90-100

1 KF MyKu NPOTMBEHb

Cnaaxkun nupor OManMpoBaHHsbIN 2 ] 180-200 55-65

N3 CHOeHoro NPOTMBEHb

TecTa

Muuusl MpoTuBeHb 2 = 220-240 25-35
2 3amManMpoBaHHbIX 2+4 180-200 40-50
NPOTUBHA*

« [pun BbINeKaHUM Ha ABYX YPOBHAX BCerpa ycTaHaBnueanTe ray6oKun amManupoBaHHbIN
NPOTMBEHb Ha BEPXHWUI YPOBEHb, a MJIOCKUN 3MalNpPOBaHHbIA MPOTUBEHb - Ha HVDKHUN.

Xne6 un BeicoTa Pexum TemnepaTtypa Bpema
xne6o6ynoyHbie Harpe- , °C Bbineka-
usaenua Ba HUA, MUH.
Xne6 u3 OMannpoBaHHbIi 2 ] 270 8
APOX>XKEBOro Tecta  MNpPOTUBEHb 200 35-45

Cc 1,2 KI' MyKu=

(NpeaBapuTenb-

HbI Harpes)

Xneb n3 Tecta Ha OManmpoBaHHsbIN 2 = 270 8
3akBacke ¢ 1,2 kr NPOTUBEHb 200 40-50
MYKU*

(NpeaBapuTenb-

HbI Harpes)

Menkune MpoTuBeHb 3 ] 180-200 15-20
xne6obyno4yHble 2 3ManMpoBaHHbIX 2+4 160-180 20-30

n3genuda, Hanp.,
6yno4ku
(NpeaBapuTenb-
HbI Harpes)

NMPOTUBHA**

+ Hukorga He nente BoAy MpPAMO Ha AHO ropA4Yero AyxoBoro wkada.

«« [pn BbINeKaHUM Ha ABYX YPOBHAX BCerpa ycTaHaBnueanTe rny6oKun amManupoBaHHbIN
NPOTMBEHb Ha BEPXHWUI YPOBEHb, a MJIIOCKUN 3MalNpPOBaHHbIA MPOTMBEHb - Ha HVDKHUN.
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Menkaa Bbineyka

Bbicota Pexum Temnepat Bpewma

HarpeBa Yypa, °C BbiNneKa-Hu
A, MUH.

MNe4eHbe MpoTuBeHb 3 ] 150-170 10-20

2 3amManMpoBaHHbIX 2+4 130-150 25-35

NPOTUBHA*
Beze MpoTuBeHb 80-100 100-150
MoH4mKn MpoTuBeHb ] 200220 3040
MuHpoansHoe MpoTuBeHb ] 100-120 3040
rne4veHbe 2 3amManMpoBaHHbIX 2+4 100-120 3545

NPOTUBHA*
CnoeHan MpoTuBeHb 3 190-210  20-30
BbIne4ka 2 3amManMpoBaHHbIX 2+4 190-210 3040

NMPOTUBHA*

« [pun BbiNeKaHUM Ha ABYX YPOBHAX BCerpa ycTaHaBnueanTe ray6oKuUn amManupoBaHHbIN
NPOTMBEHb Ha BEPXHWUI YPOBEHb, a MJIOCKUN 3MalNpPOBaHHbIA MPOTMBEHb - Ha HVDKHUN.

MpakTun4eckue
coBeThbl Mo
BbiNeKaHuto

Ecnu Bbl xoTUTE NPUroToBUTHL
611000 NO cBOEMY peLenTy.

OpueHTMpynTecb Ha noxoxee 61040, BKAOHEHHOE B
Tabnuuy.

Kak y3HaTb, rotTos nu nupor
13 6e34pox>KeBoro TecTta.

MpnbnuantensHo 3a 10 MUHYT A0 OKOHYaHWA BPeMeHu
BbINEKaHWA, yKasaHHOro B peLenTe, MPOTKHUTE MMpor B
CcaMol BbICOKON TOYKE TOHKOW AEepeBAHHON ManoqKou.
Ecnn Ha nanoyke He ocTaHeTcA cnepoB TecTa, NUpor
roToB.

Mupor nosy4usica nNJIOCKUM.

B crneayownin pas MUCnonb3yinTe MeHblle >XMAKOCTU UNu
3ajaiTe TemnepaTypy BbinekaHuA Ha 10 rpafycoB HuXe.
CrnenyiTe yKasaHHOMY B peLlernTe BpeMeHW,
oTBeleHHOMY Ha B36VBaHue TecTa.

Mupor xopowo noaHAJNCA B
cepeauHe, HO oCTaJICA HU3KUM
no Kpaam.

He cmasbiBante dopmy. Koraa nupor 6yneT roTos,
OCTOPOXXHO W3BNEKWUTE €ro n3 chopMbl C MOMOLLBIO HOXa.

Mupor canwkom
noApPYyMAHUIICA CBEPXY.

MocTaBbTe nupor B AyxoBoW WKad Ha Gonee HU3KWUI
ypOBeHb, ycTaHOBUTe 6onee HWU3Kyl0 TemnepaTypy
BbIMNEKaHWA U BbINeKanTe NMpor Y4yTb AOfblue.

49



Mupor Bbiwen cANWIKOM CYyXUM.

MpPOTKHMTE rOTOBLIN MUPOr NANOYKON B HECKONbKUX
MecTax. COpbI3HUTE ero opyKTOBbIM COKOM WNK
KakKMM-HNOyAb ankorofbHbIM HanMTKoM. B cneaytowumi
pa3 ycTaHoBUTe TemnepaTypy BbinekaHuA Ha 10
rpafycoB Bbllle N COKpPaTUTE BPEMA BbINEKaHUA.

Xneb wnn Bbineyka (Hanpumep,
TBOPOXHbIN NUpor)
NoJIy4NaAUChb KpacuBbIMU, HO
BHYTPU He NPONeKnUCb
(nonyunnuce BRa)<kHole, ¢
MOKpPbIMU yYacTKamu).

B cneaywownii pas ncnonb3ymnte MeHblle XWAKOCTU U
noaepxute Bawe 6nt0a0 B Ayx0BOM WKady HEMHOro
nogonswe npn 6onee HM3Kon Temnepatype. B cny4vae
MUPOroB C COYHOM HaYMHKOW, cHavana 3anekuTe KopxX
OCHOBaHMA. 3aTeM MOChINbTe 3TOT KOPXX KONOTbIM
MUHAANEM VAN MaHUPOBOYHLIMU CyXapAMW KU TONbKO
NOTOM BbINIOXUTE HaqMHKy. CneayinTte ykasaHuAM
peuenTa 1 peKoOMeHA0BaHHOMY BPEMEHW BbiNeKaHuA.

MeveHbe NoAPYyMAHUIIOCH
HEpPOBHO.

YcTaHoBuTe 6oniee HU3KYKO TemnepaTypy, Tak nedeHbe
NnoApyMAHUTCA poBHee. BbinekanTe camble HeXXHble BUAbI
neyeHbA B OAWH YPOBEHb B PEXWME BEPXHErO U
HWKHero »apa E. BeicTynawowana Haj NpoTUBHEM
6ymara AonAa BbINeYKM MOXEeT Takxe BAVATb Ha
uMpkynAaumio Bo3ayxa. Bcerna obpesante 6ymary no
pasmepy MPOTUBHA.

Mpu BbiNneKaHUM Ha ABYX
YPOBHAX Ha BEpPXHEM NPOTUBHE
neyeHbe 3apyMAHUIIOCh
6obllie, YeM Ha HMXKHEeM.

Mpy BbiNekaHWM Ha pasHbIX YPOBHAX BCEraa Monb3yinTechb
peXxuMoM KoHBekuun [@. Ecnu Bbl cTaBUTe HECKONbKoO
NpoTVBHe ANA OLHOBPEMEHHOMO BbINEKaHWA, 3TO He
3Ha4UT, 4YTO OHM ByAyT roToBbl OLHOBPEMEHHO.

Mpu BeINEKAHUM NMUPOIrOB C
CO4HOI Ha4MHKON o6pa3yeTca
BOAAHON KOHAEHcaT.

Mpwn BbINekaHUM MOXXeT 0bpa3oBbIBaTLCA BOAAHOM nap.
YacTb 9TOro napa BbIXOAUT 4epe3 OTBEpCTWE B ABepLe
AYXOBOro wkada n MoXXeT CKOHAEHCUPOBaTLCA Ha
naHenu ynpaefeHWA WM Ha NULLEBLIX NaHenAX
HaxoaAwencAa nobnnsoctn mebenn B BuAe Kanenb BOAbI.
C TO4KM 3peHuA OU3NKK, 3TO HOPMasbHOE ABNEHME.

Maco, nTuua,
pbiba

Mocyaa
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Mo>xHO ucnonb3oBaTb NOOYIO XKaponpo4Hyo nocyay.

Bcerna yctaHaBnuBaiiTe Mocydy MO LEHTPY peleTKu.

lopAYYI0 CTEKNAHHYIO MOocyAy crneAyeT CTaBUTb Ha

Cyxoe KyXOHHoe nonoTeHue. Ecnm noctaBuTb ee Ha
BNa)KHOEe WNN XONOAHOE OCHOBaHWe, CTEKNIO MOXXeT
NOMHYThb.



I1paKTw-|ech|e coBeThbl Pe3yanaT 3axapumBaHunA 3aBUCUT OT BuAa "
no 3aXKapueaHuio Ka4decTBa MCNonb3yemMoro MAca.

B cnyyae 3a)kapvBaHMA MOCTHOrO MAca cneayet
[o6aBnTb B Mocysy 2-3 CTOJIOBblE JIOXKKU >KUAKOCTMU.
B cnyyae mpuroTtoBNieHNA MACHOIO >XapKoro
Heobxoammo aob6aBuTb 8-10 CTONOBLIX NOXEK
)XUAKOCTW, B 3aBMCMMOCTM OT pa3Mepa Kycka MAca.

Mo ncTe4eHMM NONOBUHLI BpeMeHn npuroToBiieHnA
KYyCKNn MAca Heob6xoaMMO nepeBepHyThb.

Koraa mMfAco rotoBo, ero crneayer octaButb Ha 10
MUHYT B OTK/OHEHHOM AYXO0BOM WKady C 3aKpbITOMn
ABepuel. Takum obpa3omM COK B MAce
pacnpepenutca 6onee paBHOMEpPHO.

MpakTuiyeckne coBeThl Mpu 3aapuBaHWK Pasnu4HbIX 604 Ha rpune
ANA 3a)xapuBaHUA Ha BCeraa LepXuTe ABepuy AYXOBOro wkada
rpune 3aKpbITON.

Kyckn MAca, npeAHasHa4YeHHble ANA 3a)KapuBaHWA Ha
rpune, No Mepe BO3MOXXHOCTW, AOMKHbI UMETb
OMHaKOBYlO TonwumHy. AnA Toro, 4Tobbl MACO
paBHOMEPHO MOAPYMAHUNOCH U OCTANoCh COYHbIM,
MWHMManbHaA ToMWMHA KYCKOB AOJMKHA COCTaBNATh
2-3 cM. ConuTb 6ucbwTekcbl M 3anpaBiATb UX
creunAMU crieAyeT y)Ke focne 3axapuBaHuA.

Ynoxute Kycku mMAca npAMO Ha peweTky. Ecnu Bel
XOTUTE 3a)KapuTb OAUH KYCOK MfAcCa, MONOXUTe ero
Ha LeHTpanbHYyl0 4YacTb peweTku. Tak OHO ny4dwe
3a)KapuTceA.

JlononHMTENBHO YCTaHOBUTE 3SMasIMPOBaHHbIN
npoTBeHb Ha ypoBeHb 1. Tyna 6yaeT cTekaTb
MACHON COK, U AYyXOBOW WKad He 3arpA3HUTCA.

Mo nctedHeHnn ABYX TPeTel yKa3aHHOrO BPeEMEHWU
MACO HeobXOAMMO rMepeBepHyTh.

HarpeBaTenbHbIl SNEMEHT rpuaAa BKOYaeTcA U
OTKNOHaeTCA aBTOMaTM4eckn. OTO HOpMasibHOe
ABNeHWe. HacToTa ero BKNIOYEHUA 3aBUCUT OT
3alaHHOWN CTeneHu Harpesa.
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Maco MpuBeAeHHbIe HUXe AaHHble MOMAyYeHbl Npu
noMelLeHn NMPOLYKTOB B XOMOZHBIA AyXOBOW wkadp.
YkazaHHoe B Tabnuue BpemA ABnAeTCA
VCKIIOYUTENIBHO OPUEHTUPOBOYHBIM U MOXKET
BapbupoBaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT KayecTBa U Tuna
mMAca.
Maco Bec Mocyna BbicoTa Pexxum Temnepat Bpewmsa,
HarpeBsa ypa, °C, MUH.
cTeneHb
Harpesa
rpuna
XKapkoe n3 1 Kr 2 ] 200-220 80
mMAca 6bika 1,5 kr 3akpbiTan 2 = 190-210 100
(Hanp., 2 Kr 2 = 180-200 120
pebepHan
4YacTb)
dunenHan 1 Kkr 2 ] 210-230 70
4yacTb 1,5 kr OTKpbITaA 2 = 200220 80
roBAAMHBI 2 Kkr 2 = 190-210 90
Mano 1 Kr OTKpbITaA 1 210-230 40
Npo>XapeHHbIN
pocT6nd+
Xopouwo PeleTKasx 5 ] 3 20
npoXapeHHble PelweTKax«« 5 ] 3 15
6uchwTeKcol
Mano
npo>xapeHHble
6ucbwTeKcol
CBuHVHa Ge3 1 Kkr 1 190-210 100
Hapy>XHoOro 1,5 kr OTKpbITaA 1 180-200 140
cnoA cana 2 Kr 1 170-190 160
(Hanp., wenHaA
4YacTb)
CBUHMHA C 1 Kkr 1 180-200 120
Hapy>XHbIM 1,5 kr OTKpbITaA 1 170-190 150
cnoem canasx 2 Kr 1 160-180 180
(Hanp.,
CMWHHaA
4YacTb, OKOPOK)
KonveHana 1 Kr 3akpbiTan 2 ] 210-230 70
pebepHan
YacTb CBUHVHBI
Ha KocTu
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Maco Bec Mocyna BeicoTa Pexum Temnepat Bpewms,
HarpeBsa ypa, °C, MWH.
cTeneHb
Harpesa
rpuna
>Kapkoe u3 750 r OTKpbITaA 1 170-190 70
MACHOIro
chapuwa
Kon6acku npuoa. PelleTKaxx 4 ] 3 15
750
>Kapkoe n3 1 Kr OTKpbITaA 2 = 190-210 100
TEeNATUHbI 2 Kr 2 ] 170-190 120
BapaHba 1,5 kr OTKpbITaA 1 150-170 120
HoXKa 6e3
KOCTU

» [o ncTed4eHnn NONOBUHbI YKa3aHHOIro BpemMeHu pOCT6VI¢) HY>XKHO nepeBepHYTb. Mo
OKOHYaHUM npuroToBneHnA 3aBepHUTE ero B CbOﬂbe N OCTaBbTe B LYXOBOM LLIKabe Ha

10 MUHYT.

»+ HaapebTe Hapy>XHbI Cnoii cana B Heckofbkux MecTax. Ecnu Bbl cobupaeTech
rnepeBopa4MBaTbh MACO, CHa4Yana yNno)KuTe ero B Mocyay caioM BHU3.

» [locTaBbTe 3Ma]1VIpOBaHHbII7I npoTBEHb Ha YypOBEHb 1.

MTuua

anIBe.ELeHHbIe HXXe LAaHHble nony4YeHbl npun
nomMelweHmnn npoayktTos B XONOAHBIN D.yXOBOVI LIJKaCb.

YkaszaHHbIn B Tabnvue BeCc OTHOCUMTCA K
NOArOTOBNEHHOW K 3axapuBaHMO 1N He

hapwmpoBaHHOM NTULLE.

Ecnn Bbl 3aKapumupaete MACO Ha rpune npAMo Ha

peweTke, yctaHOoBUTE SMaﬂMPOBaHHbIVI npoTMBEeHb Ha

ypoBeHb 1.

Mpu 3akapuBaHWM yTOK WM FyCe HECKONbKO pas
NMPOTKHUTE KOXXY MTULbI MOA KPbIbAMU: TaKUM
o6pa3omMm xup cMoxeT cBOOOAHO BbITEKaTb Hapyxy.

Mo mncreveHun ABYyX TpeTeVI YKa3aHHOro BpemMeHun

npuroToByieHNA Heo6xoAMMO MOAHOCTLIO nepeBepHyTb

nTuuy.
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Ecnn no okoH4aHuu BpeMeHn npuroToByieHnA Bebl
CMaxeTe NnTuuy CiamMBOYHbIM MaclioMm, BOJOW C COMbiOo
nnn anenbCMHOBbLIM COKOM, Ha ee MAce 06pa3yeTCF|
anneTnTtHaA M XpycCTAlWlaA 30JI0TUCTaA KOpo4Ka.

MTnua Bec Mocyna BbicoTa Pexxum Temnepat Bpewms,
HarpeBa Yypa, °C MUH.
MonoBuHKN 400 r PeweTka 2 200-220 40-50
LbINneHKa, Kaxkaan
1-4 WTYKN
PasnenaHHan KYCKMN PeweTtka 2 200220 30-40
Kypuua BECOM
250 r
KaxKAblIi
Uenasa kypuua, 1 kr PeweTtka 2 190-210 50-80
1-4 WTYyKN KaxkaanA
YTKa 1,7 Kkr PeweTka 2 170-190 90-100
Mycb 3 kr Pewetka 2 150-170 110-130
Monoaan 3 kr Pewetka 2 170-190 80-100
MHAerKa
2 HOXKM 800 r PeweTka 2 180-200 90-110
MHAENKN KaxkaaA
Pbi6a lMpuBeAeHHbIE HWXKE AaHHblE MOMyYeHbl Npu
NMOMELLEHNN MPOAYKTOB B XOJIOAHBIN AYXOBOM
wkad.
Pbi6a Bec Mocyna BbicoTa Pexxum Temnepaty Bpewms,
HarpeBsa pa, °C, MWH.
cTeneHb
Harpesa
rpuna
Pbiba Ha 300 r PeweTtkax 3 ™ 2 20-25
rpune 1 Kkr 2 180-200 45-50
1,5 kr 2 170-190 50-60
Kycku pbibbl 300 T Pewetkax 4 ] 2 20-25
KaxKAblIi

» [ocTaBbTe 3MaJ1VIpOBaHHI:IIZ NpoTBEHb Ha YypoBeHb 1.
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MpakTunyeckue
coBeThbl Mo
3aXKapuBaHuio U
UCNoJsib30BaHUIO
rpunsa

B Tabnuue ¢ gaHHbLIMU HET
nHcoopmaumm o sece Toro
BUAa NPOAYKTOB, KOTOpbI Bbl
XOTUTE 3aXKapUTb.

3anavite BpeMA B COOTBETCTBMN C CaMbIM MOXOXXUM
NPOAYKTOM HaMMeHbllero Beca, a 3atem I'IpOD.J'IeBaVITe

BpeMA NpuroToBiieHnA No mMepe HeobXxoANMOCTH.

Kakum o6pa3om MoXXHO
npoBepuUTb, FOTOBO JIN
6n0a807?

Wcnonb3ynte TepmomeTp AnA MAca (OH MMeeTcA B
npoAa)ke B cCneLmnanMaMpoBaHHbIX MarasmHax) unm
BbINONHUTE "NPOBEPKY NoXxKon". Hapasute Ha
3aXkapvBaeMblii MPOAYKT NoXXKon. Ecnm mMAco He
nofaeTcA MoA HaXXMMOM NOXXKW, OHO rOTOBO; ecnu
nojaeTcA, OHO [O/MKHO ellle HeMHOro MocToAThb B

AYyXOBOM WKaddy.

MaAco nosny4nnock CAUILKOM
TEeMHbIM, U KOPOYKa B

HEeKOTOpPbLIX MecTax noaropena.

MpoBepbTe, NpaBunbHO K 6bIn BbIBpaH ypoBeHb
YCTaHOBKW pelleTkn 1 3ajaHHaA Temnepatypa.

Maco BbIrn1aaNT XOpOLWO, HO
noaJiueka nogropena.

B cneayowmnii pa3 Mcnonb3ymnTte nocyay MeHblWero
pasmepa nnn aobaebTe nobonblie BOAbI.

Maco BbIrnaaNT XOpOLWO, HO
noaJiuBKka He nogpymMmAHuiacb
1 KaxkeTcA BOAAHUCTOMN.

B cneayowunii pa3 mucnonb3ynte nocyay 6onbwero
pasmepa nnn aobaBbTe MOMEHbLIE BOAbI.

Mpu NnpuroToBNeHUU NOAJINBKA
obpa3yeTcAa BoaAaHoOM nap.

Bonblwaa 4acTb 3TOro napa BbLIXOAUT Yepe3 OTBepcTue
ANA BbIXxOAa Napa M MOXET KOHAeHcupoBaTbcA Ha 6Bonee
XONOAHON NaHenn ynpaBjiieHnA nian Ha nnueBblX NaHenAx

HaxopAwencA pAaaom mebenn B Buae kKanenb Boabl. C

TO4YKN 3peHnA Cbl/I3I/IKl/I, 3TO HOpMallbHOE ABNEeHne.
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3aneKaHKwu,

cydone, TOCThI

anIBe.ELeHHbIe HXXe LAaHHble nony4eHbl npun

nomMelweHnn npoayktos B XONOAHBIN D.yXOBOVI LIJKaCb.

Bnioao Mocyaa BbicoTa Pexxum Temnepaty Bpema
HarpeBa pa, °C, npuroTos
cTeneHb JNleHua,
Harpesa MUH.
rpuna
Cnankue cydne dopma anAa 2 ] 180-200 40-50
(Hanpumep, TBOPOXXHOe  cydhne
cychne ¢ cpyktamm)
MukaHTHbIe 3anekaHkn  Popma AnA 3 ] 210-230 30-40
M3 roTOBbIX MPOAYKTOB  3arnekaHKw,
(Hanpumep, 3anekaHka  amManupoBaHHaA 3 = 210-230 20-30
M3 MaKapoH) cdopma AnA
BbINEYKN
MukaHTHbIe 3anekaHkn  Popma AnA 2 160-180 50-60
M3 CbipblX MPOAYKTOB*  3arneKaHku,
(Hanpumep, 2 chopmbl AnA 2+3 160-180 60-80
KapTodenbHana 3aneKaHKm««
3anekaHka)
Mon>xapvBaHne TOoCTOB
4 Kycka PeweTka 5 O 3 6-7
xneba
12 KyckoB 5 ] 3 4-5
xneba
MoapymAHuBaHue
KOpPOYKM 4 Kycka PeleTKas«x 4 O 3 7-10
xneba
12 KyckoB 4 ] 3 5-8
xneba

« BblcoTa 3anekaHkn He AOJKHa MpeBblWaTh 2 CM.

«« YCTAHOBUTE HWXHIOIO POPMY ANA 3areKkaHku Ha 3ManvpoBaHHbIN MPOTUBEHb, a
BEPXHIOO (DOPMY ANA 3aneKaHKM Ha peleTKy.

=+ Bcerfa cTaBbTe 3MaNMpOBaHHbIi MPOTVBEHb HA YpOBEHb 1.
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PaamopaxxusaHue

BbiHbTE 3aMOpPOXXEHHbIE MPOAYKTbI U3 YNakoBKM,
nepenoXute B MOAXOAALLYIO MOCYAy W MOCTaBbTe Ha
peweTky.

CobniofaiiTe UHCTPYKLLMM U3rOTOBUTENA Ha YrakoBKe.

BpeMFl pa3mopaxkmsaHmA 3aBUCUT OT BuAa U
Konn4decTBa npoaykra.

MTuuy KnaauTe Ha Tapenky rpyakoi BHU3.

Bnoao MpuHaan- Ypo- Bua TemnepaTtypa, °C
€XHOCTU BEeHb  Harpesa
HeXxHble 3aMOpOXXeHHble NPOAYKTbI Pewetka 2 20-60 °C

Hanp., TopTbl CO B36UTbIMM CNMBKaMU,

TOPTblI C MacnAHbIM KpeMoM,
NMNPOXXHblE C WwoKonaaHon mnm

caxapHoW rnasypbto, OpyKTbl U T. M.
UbinnAata, konbackmu n mMaco, xneb un
6yno4KM, NMUPOXKKM N NMpoHaA Bbineqka

* HaKpoﬂTe 3aMOpOXXeHHble MPOAYKTbI nneHKomn, KOTOPYHO MOXXHO MUCNonb3oBaTb B
MUWKPOBOJIHOBbIX Ne4ax. Kypvlu.a yKnagbiBaeTcAa rpy.u.K0|7| Ha Tapenky.

Cyl,ueHl/le Mcnonb3yiiTe TONBKO BbICOKOKAYeCTBEHHblE (OPYKThI U
OBOWK M BCErga Xopowo MpOMbIBANTE UX.
JaiTe BoAe XOpPOWO CTe4Yb U MOJIHOCTLI BbICyWUTE
hpyKTbl 1 oBOWMN.
MokpoliTe 3aManupoBaHHbIA MPOTUBEHb U PEWeTKY
crneunansHon Gymaron AonA BbINEYKU UM BOLLEHOMN
6ymaror.

Bnioao BeicoTa Pexum TemnepaTtypa, Bpems, 4.

HarpeBa °C

600 r Hape3aHHbIX NOMTUKaMU 2+3 80 npubn. 5

AGNoK

800 r Hape3aHHbIX NOMTUKaMU 2+3 80 npubn. 8

rpyw

1,5 Kr cnue 2+3 80 npubn. 8-10

200 r 4MCTbIX MPAHbIX TpaB 2+3 80 npubn. 1% yaca

MpumeyaHue:

Ecnn cpykTbl nnu osown copepxat 6Gonbuoe
KONN4eCTBO BOAbI, UX HYXHO OyAeT HeCKoNbKo pa3
nepeBepHyTb. lNocne OKOHYaHuA CylWKu cpasy
CHUMWUTE NpPoAYyKTbl ¢ Bymaru.
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3aMOpOXKEeHHble

nonycbaﬁpleaTbl CnepyiiTe VUHCTPYKLMAM MPOU3BOAUTENA Ha
ynakoBKe.

anIBe.ELeHHbIe HXe AaHHble Mnony4eHbl npu
nomMelweHmnn npoayktos B XONOAHBIN D.yXOBOVI LIJKaCb.

Bnioao Moaxoasawune BeicoTa Pexxum TemnepaTtypa, Bpema, MmuH.
BapuaHTbl HarpeB °C
a
Muuuax Muula Ha TOHKOW 2 190-210 15-25
ocHoBe
Muuua Ha ToncToM 2 170-190 20-30
ocHoBe
Muuua—6aret 2 170-190 20-30
MuHunmuua 3 180-200 10-20
Bniopa 13  KapTtodhenb-chpu 2 190-210 20-30
KapTodben 3ane4qeHHble Wwapukm
Ax nope 2 190-210 20-30

KapTodbenbHble onaabu

KapTtodbenbHble 3pas3bl 2 190-210 20-30
2 190-210 15-25

Xne6obyn Menkue xne6obynoyHble 3 190-210 10-20
O4Hble n3genua
nagenua=  ConeHble xnebHoble

nanoykm 3 200-220 10-20
Monydhabp PuIGHbIE Nano4ku 2 180-200 5-15
mkaTbl 3  KypuHble nanoyku 2 180-200 10-20
pbI6bI, OBOLlHblE KOTNETHI 2 180-200 15-30
NTULBI U
OBOLL, e+
Muporn Mupoxxkn ¢ Abnokamu 3 190-210 30-40
13
CNoeHoro
TecTas

« [lonoXuTe Ha aManuMpoBaHHbIN NPOTMBEHb Gymary AnA Bbinedku. Y6eantecb 4TO
ncnonb3yembln Bua 6ymarn AnA BbiNeYKU COOTBETCTBYET YPOBHIO TemrepaTypbl B
AYyXOBOM WKadyy.
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MpurortoeBneHune
BapeHbA

MoaroTroBka:

MporpammupoBaHue

Wcnonb3yite 4nctole 6aHKM M pe3nHOBbIE KoMbLa B
Xopowem cocToAHuW. Mo Mepe BO3MOXKHOCTU, 6aHKu
JOMKHBI 6bITb oAHOro pasmepa. lMpuBeneHHble B
Tabnuue JaHHble paccyuMTaHbl Ha Kpyrible 6aHKu
eMKoCTbio 1 nuTp.

BHumaHve! He ucnone3ynte 6onee BbICOKME MAn
6onee ob6beMHble 6aHKU. KpbIWKW C HUX MOryT
copBaTbCA.

Wcnonb3yiiTe TONbKO BbICOKOKAYECTBEHHbIE (PPYKTbI U
OBOWM B XOpowWweM cocToAHuW. Bceraa xopouwo
MolTe COpyKTbl 1 OBOLWM.

Bbinoxxute dpykTbl unu osolm B 6aHku. lMpn
Heo6Xx0AMMOCTK, CHOBa BbITpUTe KpaA 6aHku. OHu
LOMKHbI 6bITb YUCTBIMKU. YCTAHOBUTE CMOYEHHOE
PE3NHOBOE KONbLLO U KPbIWKY Ha 3arojIHeHHYIo
6aHKy. 3akponTe 6aHKM C MOMOLLbIO KIHoYa.

He cTtaBbTe B AyxoBon WwKad OoAHOBpeMeHHO 6onee
wecTn 6aHoK.

YkazaHHoe BpeMA MpUroToBNEHVA ABMAETCA
OPWEHTMPOBOYHBIM. TemnepaTypa B MOMELLEHUU,
Konn4ectBo 6aHOK M TemnepaTypa WX COAEPXUMOro
BJIMAIOT Ha BPEMA MPUroTOBNEHNE, TaK HTO OHO
MOXXeT BapbupoBaTtbcA. lNepen oTKN4YeHNEM
AyxoBOro wkadga yb6eamntecb B TOM, HTO
conepXxnmoe 6aHOK AEeNCTBUTENBHO KUMUT.

1. YcTaHoBUTE MNOCKMIT 3ManNMpOBaHHBLIN MPOTUBEHD
Ha ypoBeHb 2. YCTaHOBUTE Ha MpPOTMBEHb GaHKK
TaK, 4Tobbl OHWM He comnpuKacanuch.

2. HaneliTe B NMNOCKWI SManuMpoBaHHbI NPOTUBEHbL
non-nutpa ropA4Yen oAbl (NpnbnusutensHo 80
°C).

3. 3akpoiite ABepLy AyxoBoro uwkada.

4. YyctaHoBuTe nepeknio4aTens Bolbopa QyHKUUA Ha
oTMeTKy [

5. YcraHoBuTe TepmoperynATop Ha TemnepaTtypy
Mexay 170 n 180 °C.
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MpuroTtoeneHne BapeHbA Koraa no ucteveHun 40-50 MuHYT B 6aHKax monayT
YacTble My3bipy, OTKIOYUTE TepMoperynAaTop.
MepekniodaTens Bbibopa OYHKUWUIA OCTaeTcA BO
BKJIIO4EHHOM COCTOAHUW.

Mocne TOro, Kak 6aHKM MOCTOAT B OCTaTOYHOM
Tenne AyxoBoro wkada 25-35 MUHYT, BbiTawuTe KX
HapyXxy. Ecnn ocTaBuTb KX OCTbIBaTb BHYTPWU Ha
6onbwnin NPOMEXYTOK BPeMeHU, 3To crnocobcTByeT
NoABNIEHNIO MUKPOBOB M CKUCaHUIO BapeHbA.
OTKno4UTE nepekntoHaTens Bbibopa hyHKUMIA.

PpyKThl B 6aHKax eMKOCTbIO OAUH ANTP  C MOMEHTa nosAeneHua BeicTolika B

nys3bipei TenJiom AyXOBOM
wKacpy
A6nokn, cmopoauHa, KnybHuka OTKno4eHNe npmbn. 25 MuH.
YepelwHa, abprkockl, NEPCUKN, CMOPOANHA OTKnto4eHne npnbn. 30 MuH.
A6no4Hoe, rpyweBoe unm cnvBoBOe Miope OTKno4eHne npmbn. 35 MuH.
MpuroTtosneHue Kak Tonbko B 6aHKe Ha4HyT NoAHMMAaTbCA My3blpW, C
OBOLWHbLIX KOHCEpBOB MOMOLLLIO TepMoperynAaTopa MNoHW3bTe TemnepaTypy

no 120-140 °C. lposepbTe no Tabnuue, korpa
OTKNOHNTL TepMoperynaTop. OcTaBbTe OBOWM B
AyxoBOM lWKadpy ewe npubnuantensHo Ha 30-35
MUHYT. B Te4yeHue 3TOro BpemeHW nepeknodaTenb
Bblbopa PYHKLMIN A0MKEH OblTb BKNIOHEH.

Oeowu B xon0a4HOM 6ynbLoHe B C mMoMeHTa noAsJsieHnA BbicToliKa B
6aHKax eMKOCTbIO OAUH IUTP nysbipen TenJom AyXOBOM
120-140 °C wKacpy
Orypubl - npubn. 35 MUH.
Ceekna npubn. 35 MUH. npm6na. 30 MUH.
Bptoccenbckaa kanycTta npubn. 45 MuH. npm6na. 30 MUH.
3eneHanA dhaconb, Konbpabu, npm6n. 60 MuH. npm6na. 30 MUH.
KpacHoKa4aHHanA kanycta
3eneHblin ropolek npubn. 70 MuH. npm6na. 30 MuH.
N3Bne4yeHne 6aHOK u3 Mocne u3BneyeHvA 6aHOK u3 AyxoBoro wkada He
Ayxosoro wkada CTaBbTe VX Ha XONIOAHYIO WU BRAXHYIO

NMOBEPXHOCTb; 6aHKkun MOryT JIOMHYThb.
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KoHTposbHbIe 6n10aa

B cooTtBeTcTBMM ¢ HopMamu DIN 44547 n EN 60350.

BrinekaHue lMpuBeAeHHbIe HWXXe AaHHble Mony4eHbl Npu
noMelLeHN NMPOLYKTOB B XOMOZHBIA AyXOBOW wkadp.
Bnoao MpoTuBHK, coBeTbl U BbicoTa Pexum Temnepat Bpema
npeaocTepeXeHua Harpe- ypa, °C npuUroTos
Ba JNleHuA,
MWH.
MacnAHoe OManmpoBaHHsbIN 3 ] 160-170 20-30
ne4eHbe NPOTMBEHb
2 3amManMpoBaHHbIX 2+4 140-160 20-30
NPOTUBHA*
Menkan OManMpoBaHHsbIN 2+4 = 160-180 20-30
Bbine4ka, 20 MpOTVBEHb
WTYK
Menkan 2 3amManMpoBaHHbIX 2+4 150-170 25-35
Bblre4Ka, NPOTUBHA*
20 wTyK Ha
NPOTMBEHb
(NpeaBapuTenbH
bIl Harpes)
BuckeuT Ha PasbemHana dopma 1 ] 160-180 30-40
Bode
Mupor u3 OManmpoBaHHbIN 3 = 170-180 25-35
L POX>XXeBoro NPOTMBEHb
TecTa Ha nnucte 2 SManUpPOBaHHbIX
NPOTMBHA* 2+4 150-170 30-45
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Bnioao MpoTueHN, coBeTbl N BeicoTa Pexum Temnepat Bpema

npepocTepexeHna Harpe- ypa, °C npuUroTos
Ba JNleHuA,
MUH.
3aKpbIThIN 2 peweTku + 2+3 190-210 70-80

ABGNOYHBIN NMpor 2 pa3beMHble QOPMbI U3
benon xxectun
@ 20 cM#+

OManvpoBaHHbIN 1 = 200-220 70-80
NPOTMBEHDb +

2 pa3beMHble hopMbl U3

6enont xectn

@ 20 cM=*=

« [pun BbiNeKaHUM Ha ABYX YPOBHAX BCerpa ycTaHaBnueanTe ray6oKun amManupoBaHHbIN
NPOTMBEHb Ha BEPXHWUI YPOBEHb, a MJIOCKUN 3MalNpPOBaHHbIA MPOTMBEHb - Ha HVDKHUN.

« [locTaBbTe MMPOrn Ha peweTkn (NMPOTUBHW) MO AMaroHanu.

PeweTkn 1 NpoTUBHU MOXXHO ﬁpMOﬁpeCTM B KadecTBe AONOJIHNTEeNbHOIro OﬁOpy.ﬂ.OBaHMH
B cneunann3npoBaHHbIX MarasmHax.

3a)KapV|BaHVIe Ha rpune anIBe.ELeHHbIe HXXe LAaHHble nony4YeHbl npun
nomMelweHmnn npoayktos B XONOAHBIN D.yXOBOVI I.IJKad).

Bnoao AdonosHute BbicoTa Pexxum CTteneHb Bpema
JibHOEe Harpesa Harpesa NpUroToBJIEeH
o6opyaosaHune rpuna WA, MUH.

MoaxapveaHn PeweTka 5 ] 3 1-2

e ToCTOoB

(NpeaBapuTens

HbI Harpes

10 MUH.)

roBAXbYU PeweTka 4 ] 3 25-30

KOTNneThl, 12

WTYK=*

« [lepeBepHyTb MO MUCTEHEHUM MONOBUHbI YKa3aHHOrO BpeMeHW. Bceraa ctaBbTe
3ManMpoBaHHbIN NMPOTUMBEHb Ha YPOBEHb 1.
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A Instrucdes de seguranca

Antes da montagem

Danos durante o transporte

Ligacao eléctrica

Leia atentamente as instrucdes deste manual.
Guarde as instru¢des de servico e montagem. Se der
0 aparelho a outra pessoa, inclua o manual
correspondente.

Estas instrucdes de servico sdo validas tanto para
fornos independentes como polivalentes. No caso
dos fornos polivalentes, leia as instrugcoes de servigo
que acompanham a placa para ficar a conhecer o
funcionamento dos elementos de comando da
mesma.

Verifique o aparelho depois de o retirar da
embalagem. Caso haja danos provocados durante o
transporte, ndo ligue o aparelho.

S6 um técnico especialista autorizado pode ligar o
aparelho. A garantia é anulada em caso de danos
devidos a uma ligacéo incorrecta.

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, deve
certificar—se de que a instalacéo eléctrica da sua re-
sidéncia possui uma tomada de terra € que relne
todas as condi¢des de seguranga vigentes. A monta-
gem e a ligagéo do aparelho devem ser realizadas por
um técnico autorizado.

A utilizagdo deste aparelho sem a ligacédo a terra ou
com uma instalacao incorrecta pode causar, ainda
que em circunstancias muito pouco provaveis, sérios
danos (lesdes e morte por electrocussao).

O fabricante ndo se responsabiliza pelo funcionamen-
to inadequado nem pelos eventuais danos originados
por instalacdes eléctricas incorrectas.
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Indicacbes de
seguranca

Porta do forno

Interior do forno quente

66

Este aparelho foi concebido apenas para uso
domeéstico. Utilize o aparelho exclusivamente para a
preparacao de alimentos.

Nao podem utilizar o aparelho, sem vigilancia, os
adultos e criangas

com problemas fisicos ou psiquicos ou
gue ndo tenham conhecimentos nem experiéncia

Nunca deixe que criangas brinquem com o aparelho.

A porta do forno deve ficar fechada enquanto estiver
a funcionar. Por precaucéao, recomenda—se que
mantenha a porta do forno sempre fechada, incluindo
quando estiver apagado.

Perigo de queimaduras!

Nunca toque nas superficies interiores do forno nem
nos elementos de aquecimento. Abra a porta do
aparelho com cuidado, Pode sair vapor quente.
Mantenha as criancas afastadas.

Perigo de incéndio!

Nunca guarde objectos inflamaveis no interior do
forno.

Nunca abra a porta do aparelho quando for visivel
fumo dentro do mesmo. Desligue o aparelho. Retire a
ficha da tomada ou desligue o fusivel na respectiva
caixa.

Perigo de curto-circuito!

Nunca entale cabos de ligagédo de electrodomésticos
na porta quente do aparelho. O isolamento do cabo
pode derreter.

Perigo de queimaduras!
Nunca deite agua para dentro do aparelho quente.
Cria vapor de agua quente.



Acessorios e recipientes
quentes

Reparagdes indevidas

Segurancga extra da porta

Causas dos danos

Acessorios, recipientes,
pelicula aderente, papel
vegetal ou papel de
aluminio na base do forno

Perigo de queimaduras!

Nunca prepare refeicbes com grandes quantidades
de bebidas com elevada percentagem de élcool. Os
vapores de alcool podem incendiar-se no interior do
forno. Utilize apenas pequenas quantidades de
bebidas com elevada percentagem de alcool e abra a
porta do aparelho com cuidado.

Perigo de queimaduras!
Nunca retire acessorios ou recipientes quentes do
forno sem pegas de cozinha.

Perigo de choque!

As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacoes s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica.
Caso 0 aparelho esteja avariado, retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na respectiva caixa.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

Com determinadas receitas que exigem tempos de
cozedura prolongados a altas temperaturas, a porta
do forno pode atingir uma temperatura elevada.

Se tiver criangas pequenas em casa, vigie—as
enquanto o forno estiver em funcionamento.

Além disso, existe um dispositivo de proteccao que
impede o contacto directo com a porta do forno.
Pode solicitar este acessdrio opcional (671383)
através do nosso Servigo de Assisténcia Técnica.

N&o coloque acessorios na base do forno. Nao cubra
a base do forno com qualquer tipo de pelicula
aderente nem papel. Nao coloque recipientes na
base do forno se a temperatura regulada for superior
a 50 °C.

Aquecem demasiado. Os tempos de cozedura
deixam de ser validos e 0 esmalte fica danificado.
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Agua no forno quente

Alimentos liquidos

Sumo de fruta

Arrefecer com a porta
aberta

Vedante do forno muito
sujo

Porta do forno como
superficie de apoio

Transportar o aparelho
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Nao derrame agua no interior do forno enquanto
estiver quente. Forma-se vapor de agua. A oscilagao
térmica pode provocar danos no esmalte e nos
acessorios.

N&o conserve alimentos liquidos durante um periodo
de tempo prolongado no interior do forno com a porta
fechada. O esmalte ficaria danificado.

N&o encha demasiado o tabuleiro quando fizer bolos
de fruta sumarentos. O sumo de fruta que pinga do
tabuleiro deixa manchas impossiveis de eliminar.
Sempre que possivel, utilize o tabuleiro esmaltado
fundo.

Deixe arrefecer o forno apenas com a porta fechada.
As partes frontais dos méveis contiguos podem
danificar—se pouco a pouco mesmo com a porta do
forno ligeiramente aberta.

Se 0 vedante do forno estiver muito sujo, a porta do
forno n&o fica bem fechada durante o funcionamento.
As partes frontais dos méveis contiguos podem
deteriorar—se. Mantenha o vedante do forno sempre
limpo.

N&o se apoie nem se sente na porta do forno aberta.
Nao coloque recipientes nem acessorios sobre a
porta do forno.

Nao transporte nem segure o aparelho pelo puxador
da porta:

0 puxador ndo aguenta o peso do aparelho e pode
partir—se

0 vidro da porta pode deslocar-se ¢ ficar
desalinhado com a parte frontal do forno.



O seu novo forno

Apresentamos—-Ilhe o seu novo forno. Este capitulo
descreve as fungdes do painel de comandos e dos
respectivos elementos individuais. Também inclui
informagdes sobre os acessorios € 0s componentes
do espagco interior do forno.

Painel de
comandos

Interruptor
principal

Apresentamos a seguir uma vista geral do painel
de comandos.
Em funcéo do tipo do aparelho, poderao existir
pequenas divergéncias nos pormenores.

Info
Reldgio
L&mpada do forno

Seleccao do tipo de
aguecimento

Seta A para cima
Seta Y para baixo

Confirmacao/

Inicio
Aguecimento
rapido

Campo — Menos
Campo + Mais
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Indicacbes

Por baixo de cada um dos painéis de comandos
encontram-se 0s sensores. Toque No respectivo
simbolo com o dedo indicador.

Simbolo

@® Interruptor principal Permite-Ihe ligar e desligar o forno.

A Seta para cima Permite-Ihe seleccionar o tipo de aquecimento

Y/ Seta para baixo

-O- Lampada do forno Enciende y apaga la lampara de iluminacion del horno

® Relogio Permite-Ihe acertar as horas (O, regular o despertador £, 0
tempo de duragéo I->1 e a hora de fim —I.

8 Info Permite-lhe consultar a temperatura de aquecimento € 0 peso
regulado no automatico de programas.

- Menos Permite-lhe alterar os valores propostos e de regulagéo.

+  Mais Campo Menos — = diminuir

Campo Mais + = aumentar

»%5 Aquecimento rapido

Permite-lhe aquecer rapidamente o forno.

OK
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Confirmagéo
Inicio

Permite-lhe confirmar a regulagdo ou iniciar o forno.

Pode consultar os valores regulados na indicagéo.
Enquanto estiver a piscar um simbolo na indicagao,
pode efectuar a regulagao.

Se néo iniciar com OK, a regulagéo é eliminada
passados alguns minutos. Inicie sempre com OK.

O controlo de aquecimento por baixo da indicacéo de
temperatura mostra o aumento da temperatura ou o
calor residual do forno.



Seta para seleccao
do tipo de
aguecimento

Posicéao

Com a seta para baixo Y ou para cima AN pode
seleccionar o tipo de aquecimento para o forno.
Toque na respectiva seta até o tipo de aquecimento
pretendido aparecer na indicagao.

Para cada tipo de aquecimento aparece um valor
proposto na indicacdo da temperatura.

Utilizagéo

= Calor superior/inferior*

Para preparar, num nivel, bolos, soufflés ou assados magros,
p. ex., came de vaca ou de caga.
0 calor provém uniformemente de cima e de baixo.

Manter quente V: na gama 65-100 °C é possivel manter os
alimentos quentes. Ndo deixe os alimentos mais de 2 horas
neste programa.

&= Calor intensivo

Devido ao calor intensivo que se faz sentir por baixo as massas
como, por ex., pizzas ficam com uma base especialmente
estaladica. As tartes de queijo fresco batido e as tartes
salgadas, como a Quiche lorraine deixam de necessitar de uma
pré-cozedura.

Também para cozer em formas de folha de Flandres, vidro ou
porcelana, que reflectem ou conduzem mal o calor, o calor
intensivo € o tipo de aquecimento ideal.

Ar quente circulante 3D *

Para bolos e dogaria. E possivel cozinhar em dois niveis.
0O ventilador distribui uniformemente o calor da resisténcia
anelar na parede traseira pelo interior do forno.

Ar quente circulante intensivo

Para preparar rapidamente, sem pré-aquecimento, produtos
ultracongelados, p. ex. pizzas, batatas fritas ou "Strudel”.

A resisténcia inferior e a resisténcia anelar na parede traseira
aguecem.

O Calor inferior

Para fazer conservas, bem como assar ou dourar
posteriormente.
0O calor provém de baixo.

Grelhar com ar circulante

Para assar carne, aves ou peixes inteiros.

A resisténcia do grelhador e o ventilador ligam e desligam—se
alternadamente. O ventilador faz circular o ar quente em volta
do alimento.
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Posicéao

Utilizagdo

("] Grelhar, pequena superficie

Para grelhar pequenas quantidades de bifes, salsichas, tostas
Ou postas de peixe.
A parte central da resisténcia do grelhador fica quente.

("] Grelhar, grande superficie

Para grelhar bifes, salsichas, tostas ou postas de peixe.
Toda a superficie sob a resisténcia do grelhador fica quente.

Descongelar

Para descongelar, p. ex., carne, aves, pao ou bolos.
0 ventilador faz circular o ar quente em volta do alimento.

P

Automatico de programas

*

a Norma EN50304.

Campos para
alterar os valores
de regulacao

Tipo de aquecimento com o qual foi determinada a classe de eficiéncia energética, de acordo com

Quando se selecciona um tipo de aquecimento, a
lampada do forno acende-se.

Com o campo Mais + ou Menos — pode alterar os
valores propostos e de regulagéo.

Campo Mais + = aumentar

Campo Menos — = diminuir

Amplitudes

50 - 270 Temperatura em °C
Descongelar a 20 - 60 °C

1-3 Niveis de poténcia do grelhador

1 min. - 23.59h Duragéo

1 seg - 23.55h Tempo regulado no despertador

P1-P14 Programas
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Interior do forno A lampada do forno situa-se no interior do forno.
Uma ventoinha de arrefecimento protege o forno de
sobreaguecimento.

Ventoinha de arrefecimento A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se
quando necessario. O ar quente sai por cima da
porta. Atencéo! Nao tape as fendas de ventilagao.
O forno pode sobreaquecer.

Para que o interior do forno arrefega mais depressa
depois da utilizagao, a ventoinha de arrefecimento
continua a trabalhar durante algum tempo.

Lampada do forno Enquanto o forno esta a trabalhar, a ldampada no
interior do forno fica acesa.

Excepcao:
Ao descongelar, entre 30 e 60 °C, a ldampada nao
acende.

Se o forno estiver programado para ligar e desligar
automaticamente, a lampada do forno s6 acende
apos o inicio. Com lampada do forno -9- pode desligar
e ligar a lampada.

Excepcgao: descongelar a 20 °C.

Acessorios Pode colocar os acessdrios no forno em 5 alturas
diferentes.

E possivel extrair 2/3 do acessério sem que ele caia.
Deste modo, os alimentos podem retirar—se com
facilidade.
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Se 0s acessorios aguecerem, podem deformar—se.
Depois de arrefecidos, desaparece a deformagéo
sem afectar o funcionamento.

O seu forno s6 esta equipado com alguns dos
seguintes acessorios.

Podera adquirir acessorios no Servigo de Assisténcia
Técnica, numa loja especializada ou através da
Internet. Indique sempre a referéncia HEZ.

Grelha

Para recipientes, formas, assados, pegas de grelha e pratos
congelados.

Introduza a grelha com a curvatura voltada para baixo ~—.

Tabuleiro esmaltado plano
Para bolos e bolinhos.

Introduza o tabuleiro no forno com a parte do desnivel na
direcgdo da porta do forno.

Tabuleiro esmaltado fundo

Para bolos molhados, dogaria, pratos congelados e assados de
pecas de grande tamanho. Também pode usd—lo como
tabuleiro para recolher a gordura quando estiver a assar
directamente sobre a grelha.

Introduza o tabuleiro esmaltado fundo no forno com a parte do
desnivel na direccdo da porta do forno.

Acessoérios especiais E possivel adquirir os acessorios especiais numa loja
especializada ou através do Servigo de Assisténcia
Técnica.
A disponibilidade dos acessorios especiais varia
consoante o pais. Para tal, consulte a documentacao
de compra.

Tabuleiro esmaltado HEZ 361000 Para bolos e bolinhos.

Tabuleiro universal HEZ 362000 Para bolos molhados, dogaria, pratos congelados e assados de
pecas de grande tamanho. Também pode usd—lo como
tabuleiro para recolher a gordura quando estiver a assar
directamente sobre a grelha.
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Grelha HEZ 364000

Para recipientes de cozinha, formas, assados, pegas de grelha e
pratos congelados.

Tabuleiro de vidro HEZ 366000

Um tabuleiro de vidro fundo. Ideal para usar como prato de
Servir.

Tabuleiro para pizza HEZ 317000

|deal para pizza, alimentos congelados, bolos redondos ou
grandes. Pode usar o tabuleiro para pizza em vez do tabuleiro
universal. Coloque o tabuleiro sobre a grelha e oriente—se pelos
dados indicados nas tabelas.

Tacho de metal HEZ 6000

Pode usar o tacho nas zonas de assados da placa de cozedura
vitroceramica. Adequa—se a cozedura com técnica de sensores,
bem como aos assados automaticos.

0 tacho é esmaltado por fora e tem um revestimento
antiaderente no interior.

Tacho de vidro HEZ 915001

0 tacho de vidro ¢ ideal para preparar estufados e gratinados
no forno.
Especialmente adequado para assados automaticos.

Guias corredigas triplas de extracgéo
total HEZ 368301

As corredicas de extracgdo das alturas 1, 2 e 3 permitem retirar
completamente 0s acessorios sem que caiam.

Antes da primeira utilizacao

Acertar as horas

Antes de utilizar o forno pela primeira vez, deve seguir
0S passos abaixo.

Ainda antes disso, leia o capitulo Instrucdes de
seguranca.

Depois de o aparelho ter sido ligado a corrente, o
simbolo ® e trés zeros acendem no campo de
indicac&o. Acerte as horas.

1. Prima a tecla (.
No campo de indicagéo aparece a hora 12:00.

2. Acerte as horas com as teclas + ou —.
3. Confirme com OK.

Apbs alguns segundos, as horas definidas séo
aceites.

75



Aquecer o forno

Como proceder

Limpeza dos
acessorios

Para eliminar o cheiro a novo, aquega o forno vazio e
fechado. O mais eficaz é aquecer o forno durante
uma hora com calor superior e inferior (2 a 240 °C.
Verifique se ndo ha restos da embalagem no interior
do forno.

1. Toque no interruptor principal @ até na indicagéo
aparecer o simbolo [J.

2. Regule o calor superior e inferior &. Para tal, toque

na seta A até na indicacao aparecer o
simbolo &

3. Toque no campo Mais + até na indicacgéo da
temperatura piscar 240 °C.
4. Inicie o forno com OK.

Desligue o forno apds 60 minutos com o interruptor
principal @.

Antes de utilizar os acessorios pela primeira vez,
limpe—os a fundo com agua quente, um pouco de
sabao e um pano.

Ligar e desligar o forno

Ligar
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O interruptor principal @ permite-lhe ligar e desligar o
forno.

Toque no simbolo principal @ até aparecer (] na
indicacéo.

Se ndo regular o forno nos proximos minutos, o
simbolo principal desliga-se automaticamente. O
simbolo (J apaga-se.



Desligar Toque no simbolo principal @ até a regulagéo
apagar.

As horas a contagem do tempo regulado no
despertador

ou eventualmente a indicacao de calor residual séo
independentes do interruptor principal.

Regular o forno

Existem varias possibilidades de regular o seu forno.
No presente capitulo iremos explicar como regular o
tipo de aquecimento e a temperatura ou poténcia do
grelhador pretendidos.

Para preparar a sua refeicao, pode regular no forno o
tempo de duracéo e a hora de concluséo. Por favor,
consulte o capitulo Regular fun¢bes de tempo.

Tipo de
aq uecimento e Exemplo da imagem: calor superior € inferior a
temperatura 190 °C.

1. Ligue o interruptor principal @. Na indicagéo
aparece o simbolo (.

2. Comaseta A ou ¥ regule o tipo de
aqguecimento pretendido.
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Bip curto

Desligar

Alterar a regulacao

Controlo de aquecimento

78

3. Com o campo Menos — ou Mais + regule a
temperatura ou poténcia do grelhador desejadas.

4. Inicie o forno com OK.

O forno comeca a aquecer.

Se se esquecer de iniciar o forno, apds alguns
segundos sera emitido um bip para o lembrar de que
tem de iniciar com OK.

Quando a refeicao estiver pronta, desligue a o
interruptor principal @.

Pode alterar o tipo de aquecimento, a temperatura ou
a poténcia do grelhador em qualquer altura. Confirme
as alteracdes com a tecla OK.

O controlo de aquecimento mostra a subida da
temperatura no forno. Assim que todos 0s campos
estiverem preenchidos ¢é a altura ideal para a
introdug&o do prato a confeccionar.

Durante o funcionamento do grelhador e a
descongelagéo (20 °C) o controlo de aquecimento
Nnao aparece.

Durante a fase de pré—aquecimento pode—se
consultar:

— atemperatura aproximada do forno, tocando no
sensor Info i.

— 0 tempo aproximado restante que o forno leva para
alcancar a temperatura desejada, tocando duas
vezes no sensor Info §



Indicacao de
calorresidual

Aproveitar o calor residual

Aquecimento
rapido

As indicagdes de tempo que aparecem no painel
indicador s6 séo consideradas correctas se 0
pré—aquecimento tiver sido realizado sem que 0
alimento tenha sido introduzido no forno.

Estas informagdes ndo séo indicadas na fungéao
grelhar.

Ao desligar o forno, podera verificar o calor residual
do forno no controlo de aguecimento.

Se todos 0s campos estiverem preenchidos, o forno
tem uma temperatura de aprox. 270 °C.

Quando a temperatura tiver descido para aprox.
60 °C, o controlo de aguecimento apaga-se.

O calor residual permite manter os alimentos quentes
no forno.

Ao cozinhar pratos com tempos de cozedura mais
longos, pode desligar o forno 5 a 10 minutos antes do
fim. O prato acabara de cozer com o calor residual,
poupando energia.

O aquecimento rapido permite que o forno atinja
mais depressa a temperatura pretendida.

Utilize o aquecimento rapido para temperaturas
reguladas superiores a 100 °C. Os tipos de
aquecimento adequados s&o os seguintes:

Calor superior/inferior =
Calor intensivo =

Ar quente circulante 3D
Ar quente circulante intensivo
Grelhar com ar circulante
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O aquecimento rapido
chegou ao fim

Parar o aquecimento
rapido

Notas

80

Para um resultado de cozedura uniforme, espere que
o forno tenha concluido o aquecimento rapido antes
de introduzir o seu prato.

1. Seleccione o tipo de agquecimento e a temperatura
pretendidos.

2. Prima a tecla »$$.

3. Inicie o forno com OK.

O simbolo »% acende na indicagao.
O forno comega a aquecer.Os campos de controlo de
aqguecimento sao preenchidos.

Ouve-se um sinal sonoro. O simbolo »% na indicagéo
apaga-se. Introduza o seu prato no forno.

Prima a tecla »$% durante um instante. O simbolo »$%$
na indicacdo apaga-se.

O aguecimento rapido n&o funciona se a temperatura
estiver regulada para menos de 100 °C. Se a
temperatura no forno for apenas sensivelmente
inferior a temperatura regulada, o aquecimento rapido
Nnao é necessario € nao é activado.

Se alterar o tipo de aguecimento, o aquecimento
rapido é interrompido.

Durante a fase de pré—aquecimento pode—se
consultar:

— atemperatura aproximada do forno, tocando no
sensor Info i.

— 0 tempo aproximado restante que o forno leva para
alcancar a temperatura desejada, tocando duas
vezes no sensor Info i.

As indicagdes de tempo que aparecem no painel
indicador s6 séo consideradas correctas se 0
pré—aquecimento tiver sido realizado sem que 0
alimento tenha sido introduzido no forno.

Estas informac¢des ndo séo indicadas na fungéo
grelhar.



Regular funcoes de tempo

Despertador

O tempo do despertador
terminou

Alterar o tempo do
despertador

O seu forno dispde de varias funcdes de tempo. Com
a tecla ® podera entrar no menu e escolher as
diferentes funcdes. Todos os simbolos de tempo
permanecem acesos enquanto poder regular as
funcoes.

As teclas + ou — permitem-lhe alterar funcdes de
tempo ja reguladas.

Podera utilizar o despertador como se fosse um
despertador de cozinha. O seu funcionamento é
independente do forno. Tem um sinal proprio, 0 que
Ihe permite distinguir se foi o despertador que tocou
ou o tempo de duragao que chegou ao fim.

1. Toque no reldgio ® até na indicagéo o simbolo de
despertador £ comecar a piscar.

2. Regule o tempo do despertador com as teclas +
ou —.
Valor sugerido tecla + = 10 minutos
Valor sugerido tecla — = 5 minutos

3. Inicie o despertador com OK.

Apbs alguns segundos, as horas definidas séo
aceites. O despertador inicia a contagem. O
simbolo £\ acende no campo de indicagéo e a
contagem decrescente do tempo do despertador
esta visivel.

Ouve-se um sinal sonoro. No campo de indicacao
aparece 0:00. O simbolo £ comega a piscar.
Desligue o despertador com a tecla (.

Toque no relogio ®. O simbolo £ comega a piscar.
Com o campo Menos — ou Mais + altere o tempo.
Iniciar com OK.

Apbs alguns segundos, a alteracao € aceite.
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Anular o tempo do
despertador

Consultar as regulacées de
tempo

Tempo de duracao

82

Se desligar o interruptor principal o despertador
regulado continua a funcionar.

Toque no relogio ®. Com o campo Menos — reponha
o tempo para 0:00. Confirme com ok. A indicacdo
das horas volta a aparecer. O despertador esta
desligado.

Se estiverem reguladas varias fungdes de tempo,
0s respectivos simbolos acendem-se no campo de
indicacao. O despertador esté visivel em primeiro
plano.

Para consultar o despertador £\, o tempo de
duracao -1, a hora de fim de cozedura -l ou as
horas (®, tocar no relégio ® até o respectivo simbolo
aparecer na indicagéo.

O valor correspondente surge durante alguns
segundos no campo de indicagéo.

O forno permite-lhe definir o tempo de cozedura da
sua refeicdo. Quando o tempo de duragédo chega ao
fim, o forno desliga-se automaticamente. Nao
precisara, assim, de interromper a sua actividade
para desligar o forno. N&o corre o risco de ultrapassar
0 tempo de cozedura por engano.

Exemplo na imagem: Tempo de duragado 45 minutos.
1. Ligue o interruptor principal @. Na indicagéo
aparece o simbolo (J.

2. Comaseta A ou ¥ regule o tipo de
aqguecimento pretendido.

3. Com o campo Menos — ou Mais + regule a
temperatura ou poténcia do grelhador desejadas.



O tempo de duracao
terminou

Alterar o tempo de duracao

4. Toque no relogio © até o simbolo de tempo de
duracgéo -l comeca a piscar.
No campo de indicagdo aparece 0:00.

5. Com o campo Menos — ou Mais + regule o tempo
de duracéo pretendido.
Mais + Valor proposto = 30 min.
Menos - Valor proposto = 10 min.

6. Iniciar com OK

O forno arranca apds alguns segundos. O tempo de
duragcé&o comeca a decrescer de forma visivel no
campo de indicagao e o simbolo -1 acende.

Ouve-se um sinal sonoro. O forno deixa de aquecer.
No campo de indicagao aparece 0:00.

Toque no reldgio ® até o simbolo de tempo de
duracgéo 1=l comeca a piscar. Pode novamente
regular um tempo de duragé&o com as teclas + ou —.
Confirme com OK.

Toque no reldgio ® até o simbolo de tempo de
duracgéo 1=l comeca a piscar. Pode novamente
regular um tempo de duragéo com as teclas + ou —.
Confirme com OK.

Apbs alguns segundos, a alteracao € aceite.
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Anular o tempo de duracao

Consultar as regulacées de
tempo

Hora de conclusao

84

Toque no relogio ® até o simbolo de tempo de
duracao =1 comeca a piscar. Com a tecla —, ponha o
tempo de duragéo a zeros. Confirme com OK.

O tempo de duracao foi anulado.

Para consultar o despertador &), o tempo de
duracao -1, a hora de fim de cozedura -l ou as
horas (®, tocar no relégio ® até o respectivo simbolo
aparecer na indicacdo. O valor correspondente surge
durante alguns segundos no campo de indicagéo.

Pode alterar a hora em que a refeicéo deve estar
pronta. O forno arranca automaticamente e acaba a
cozedura a hora pretendida.

P. ex., pode colocar a sua refeicdo no forno de
manha e regular de forma a estar pronta a hora de
almogo.

Tenha o cuidado de n&o deixar alimentos no interior
do forno durante demasiado tempo. Podem
estragar-se.

Exemplo na imagem: S&o 10:30 horas, o tempo de
duracao é de 45 minutos e pretende-se que o forno
acabe a cozedura as 12:30.

1. Ligue o interruptor principal @. Na indicagéo
aparece o simbolo (.

2. Comaseta A ou ¥ regule o tipo de
aquecimento pretendido.

3. Com o campo Menos — ou Mais + regule a
temperatura ou poténcia do grelhador desejadas.

4. Toque no relogio © até o simbolo de tempo de
duracéo I=>1 comeca a piscar.
No campo de indicagao aparece 0:00.

5. Com o campo Menos — ou Mais + regule o tempo
de duragéo pretendido.



O tempo de duracao
terminou

Alterar a hora de conclusao

6. Toque no relégio ®.
O simbolo da hora de fim =l comega a piscar.
Na indicagéo pode ver quando o prato estara
pronto.

R P B
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8. Confirmar con OK.

Apbs alguns segundos, o forno aceita a regulagéo e
passa para o0 modo de espera.

Ouve-se um sinal sonoro. O forno deixa de aquecer.
No campo de indicagao aparece 0:00.

Toque no reldgio ® até o simbolo de tempo de
duracgéo 1=l comeca a piscar. Pode novamente
regular um tempo de duragéo com as teclas + ou —.
Confirme com OK.

Altere a hora de conclusdo com as teclas + ou —.
Confirme com OK.

Apbs alguns segundos, a alteracao € aceite.

Nao altere a hora de concluséao se a contagem
decrescente do tempo de duragao ja estiver iniciada.
Iria falsificar o resultado da cozedura.
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Anular a hora de conclusao

Consultar as regulacées de
tempo

Horas

Alterar as horas

Ocultar a hora
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Pode novamente regular um tempo de duragdo com
as teclas + ou —. Confirme com OK.

Apbs alguns segundos, a alteracéo é aceite. O forno
liga-se.

Para consultar o despertador &), o tempo de
duracéo -1, a hora de fim de cozedura -l ou as
horas (®, tocar no relégio ® até o respectivo simbolo
aparecer na indicacdo. O valor correspondente surge
durante alguns segundos no campo de indicagéo.

Depois da ligagéo a corrente eléctrica ou de uma
falha de corrente, acende-se o simbolo ®© e trés
zeros no campo de indicagado. Acerte as horas.

1. Toque no reldgio G.
No campo de indicagéo aparece a hora 12:00.

2. Acerte as horas com as teclas + ou —.
3. Confirmar con OK.

Apbs alguns segundos, as horas definidas séo
aceites.

O forno tem de ser desligado.

1. Toque no reldgio ® até o simbolo © comegar a
piscar na indicagéo.

2. Altere as horas com as teclas + ou —.

3. Confirmar con OK.

Apbs alguns segundos, as horas definidas séo
aceites.

Pode ocultar a hora. Por favor, consulte o capitulo
Alterar as regulacées base.



Programa automatico

Nota

Comoregular

Com o Programa Automatico, a confec¢éo de
receitas é muito facil.Esta funcao é composta por 14
programas. Cada um deles corresponde a uma
receita diferente (consulte as receitas no livro de
receitas em anexo).

So tera de escolher a receita que pretende
confeccionar e consultar o numero do programa
correspondente (p. ex.: PLC), pesar o alimento e
introduzi-lo no forno.

Quando confeccionar uma receita utilizando esta
funcao, é necessario ter em conta todas as
condicdes que aparecem no livro de receitas em
anexo. Para a confecg&o de outras receitas ndo
incluidas no livro de receitas em anexo, nao pode
utilizar o programa automatico.

Procurar o programa adequado na tabela de
assados.
Exemplo:Programa P2.

1. Ligue o interruptor principal @. Na indicagéo
aparece o simbolo (.

2. Com a seta A ou ¥ seleccione o tipo de
aguecimento Automatico de programas.
Na indicacao aparece P.A
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O tempo de duracao
terminou

Alterar a hora de conclusao
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3. Com o campo Mais + regule o nimero do
programa desejado.

4. Confirme com OK.
Na indicagao do reldgio aparece o peso proposto.

5. Com o campo Mais + ou Menos — regule o peso.

~aloloolo
(]
L

2000000000

»f  OK

6. Confirmar con OK.
7. Inicie o programa com OK

Soa um sinal sonoro. O forno desliga-se.
Quando desligar o interruptor principal D, as horas
aparecem de novo.

Consulte o capitulo Alterar as regulagdes base.



Seguranca para criancas

Para evitar que as criancas liguem inadvertidamente o
forno, este dispde de um fecho de seguranga para
criangas.

O forno n&o aceita qualquer regulacdo. Podera
regular o despertador e acertar as horas, estando a
seguranga para criangas activa.

Se o tipo de aquecimento e a temperatura ou
poténcia do grelhador estiverem regulados, a
seguranga para criangas para o aguecimento.

Activar a seguranca para Nao pode estar regulado nenhum tempo de duragéo
criancas ou hora de concluséo.

Prima a tecla OK durante aprox. 4 segundos.

O simbolo O—m acende no campo de indicagao.

A seguranga para criangas esta activa.
Desactivar a seguranca Prima a tecla OK durante aprox. 4 segundos.

para criancas O simbolo O—m no campo de indicagcao apaga-se.
A seguranga para criangas esta desactivada.

Limite de tempo automatico

Se alguma vez se esquecer de desligar o forno, o
limite de tempo automatico é activado. O
funcionamento do forno € interrompido. Este
processo ocorre de forma dependente da
temperatura ou da poténcia do grelhador regulados.
Quando o forno deixa de aquecer, aparece a
indicagao da reldgio 5. Quando o aquecimento é
interrompido soa um sinal sonoro.

O aquecimento fica interrompido até desligar o
interruptor principal (D. O 5 apaga-se. Agora pode
voltar a regular o forno.

Anular o limite de tempo Introduza um tempo de duragao, o forno ligar-se-a a
automatico hora desejada.
O limite de tempo é anulado.
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Modificar as regulacoes base

Este forno apresenta diversas regulagcdes base. Estas
regulagdes podem adaptar—se as necessidades de
cada utilizador.

Regulagéo base Seleccdo 1 Selecgdo 2 Seleccgdo 3
In1 Indicacdo da hora Mostrar sempre 0 A indicagdo das -
indicador* horas é mostrada
apenas durante o
funcionamento™*
In2 Duragéo do sinal apos terminar ~ aprox. 10's aprox. 2 min* aprox. 5 min

0 tempo de cozedura ou do
relégio temporizador

In3 Tempo de espera até uma aprox. 20 s aprox. 30 s* aprox. 40 s
regulacdo ser aplicada

In4 Duragéo do tempo de breve* médio longo
funcionamento da ventoinha de
refrigeragéo

In5 Luminosidade da indicagéo fraco média forte*

In6 Sinal sonoro aquando do inicio  desactivada activada* -

* Regulagéo de fabrica
** Excepgdo: As horas sdo mostradas enquanto a indicagéo do calor residual for exibida.

Nao pode estar regulado qualquer modo de
funcionamento.

1. Toque em Info i até aparecer In 1 na indicagéo.
No painel indicador aparece a regulacao base
actual para a hora, p. ex. In1 para a Seleccao 1.
Com Info i pode alterar todos os niveis de
regulacéo de modo continuo.

2. Modifique a regulacéo base com a tecla + ou —.
3. Para terminar, confirme as alteragdes com OK.
Todas as regulacdes base estao aplicadas.

E possivel modificar a qualquer momento as
regulacdes base.

90



Manutencao e limpeza

Conselhos e adverténcias

Produtos de
limpeza

O forno pode conservar durante muito tempo o
aspecto reluzente e a capacidade funcional desde
que efectue regularmente a limpeza e a manutencao
pertinentes. Segue—se uma descricao de como
efectuar o tratamento cuidadoso € a limpeza do
forno.

E possivel que a parte frontal do forno apresente
tonalidades diferentes devido aos diversos materiais
como o vidro, plastico ou metal.

As sombras que surgem no vidro da porta e parecem
sujidade séo reflexos de luz da lampada do forno.

O esmalte queima-se quando o forno atinge uma
temperatura muito elevada. Pode provocar ligeiras
descoloragdes. Este fendbmeno é normal e ndo afecta
o funcionamento do forno.

Nao é possivel esmaltar totalmente as bordas dos
tabuleiros finos. Deste modo, podem ter um toque
aspero 0 que nao afecta a cobertura anticorrosiva.

Tenha em conta as indicagdes da tabela para ndo
danificar as diversas superficies do forno usando um
produto de limpeza inadequado.

N&o utilize:

produtos de limpeza abrasivos nem acidos;
esfregdes nem esponjas duras;

aparelhos de limpeza de alta pressao ou por jacto
de vapor.

Lave bem os panos novos antes de os usar.
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Zona

Produtos de limpeza

Parte frontal do forno

Aco inoxidavel

Vidro

Agua quente com um pouco de sabéo:
Limpe com um pano e seque com outro suave.

Agua quente com um pouco de sabéo:

Limpe com um pano e seque com outro suave. Limpe
imediatamente as manchas de dagua, gordura, farinha e clara
de ovo porque pode formar—se corrosdo por baixo das
mesmas.

Nos centros do Servigo de Assisténcia Técnica ou em lojas
especializadas é possivel adquirir produtos especificos para 0
tratamento cuidadoso do aco inoxidavel e que séo adequados
para as superficies quentes. Aplique o produto de limpeza com
um pano suave muito fino.

Limpa—vidros:
Limpe com um pano suave.
N&o utilize um raspador para vidro.

Vidros da porta

Limpa-—vidros:
Limpe com um pano suave.
N&o utilize um raspador para vidro.

Tampa de vidro da lampada do
forno

Agua quente com um pouco de sabéo:
Limpe com um pano.

Vedante
(ndo retirar)

Agua quente com um pouco de sabéo:
Limpe com um pano. Nao esfregue.

Grelhas Agua quente com um pouco de sabéo:
Ponha de molho e limpe com um pano ou uma escova.
Acessorios Agua quente com um pouco de sabéo:

Ponha de molho e limpe com um pano ou uma escova.

Limpar as superficies
cataliticas do forno
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Em alguns fornos, a parede posterior interna, as
paredes laterais ou o tecto podem estar revestidos de
cerdmica com alta porosidade. Este revestimento
absorve 0s salpicos resultantes da cozedura e
dissolve—0s enquanto o forno estiver em
funcionamento. Quanto mais elevada for a
temperatura e mais tempo o forno estiver em
funcionamento, melhor é o resultado.



Limpar a base do forno e
as paredes esmaltadas

Se ainda assim a sujidade persistir depois de utilizar o
forno varias vezes, proceda do seguinte modo:

1. Limpe a fundo a base e as paredes que néo
tenham este revestimento.

2. Regular o ar quente [@.

3. Aquega o forno vazio e fechado durante 2 horas
aprox. a temperatura maxima.

O revestimento de cerdmica regenera—se.

Remova os residuos de cor castanha ou branca com
agua e uma esponja suave quando o forno tiver
arrefecido.

A ligeira descoloragéo do revestimento ndo afecta a
auto—limpeza.

Conselhos e adverténcias

Nunca utilize detergentes abrasivos. Estes riscam e
deterioram o revestimento com alta porosidade.

Nao limpe o revestimento de ceramica com produtos
de limpeza para fornos.

Se cair acidentalmente produto de limpeza para
fornos sobre alguma destas placas, elimine—o
imediatamente com uma esponja e dgua abundante.

Use um pano de limpeza e agua quente com um
pouco de sab&o ou vinagre.

Em caso de sujidade forte, utilize um esfregéo de ago
fino ou um produto de limpeza especifico para fornos.
Utilize—o apenas quando o espaco interior do forno
estiver frio.

Nao limpe as superficies de auto-limpeza com um
esfregao de metal nem com produtos de limpeza para
fornos.
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Engatar e
desengatar as
estruturas de
suporte

Desengatar as estruturas
de suporte

Engatar as estruturas de
suporte

94

Pode retirar as estruturas de suporte para fins de
limpeza. O forno tem de estar frio.

A WODN =

. e retire-a. (Figura B)

Lk

1.

@42

. Levante as estruturas a frente

. e desengate-as. (Figura A)

. Depois, puxe toda a estrutura para a frente

=

)]

=

4.

Lave as estruturas com detergente e uma esponja.
Em caso de sujidade resistente, utilize uma escova
para remové-la.

1. Primeiro insira a estrutura na bucha de tras, e
empurre um pouco para tras (Figura A)

2. depois engate-a na bucha da frente. (Figura B)

1

=

As estruturas servem quer no lado direito quer no lado
esquerdo. A reentrancia tem de ficar sempre em

baixo.



Montar e
desmontar a porta
do forno

Desmontar a porta

Para facilitar a desmontagem da porta e a limpeza

dos vidros, é possivel desprender a porta do forno.

As dobradicas da porta do forno estéo equipadas
com uma alavanca de blogueio. Se a alavanca de
bloqueio estiver fechada (figura A), ndo € possivel

desmontar a porta.

Se abrir a alavanca de blogueio para desmontar a
porta (figura B), as dobradicas ficam bloqueadas.

Desta forma, ndo podem fechar—se bruscamente.

Perigo de lesdes! Se as dobradigas n&o estiverem
blogueadas com a alavanca, podem fechar—se
bruscamente.

Verifique sempre se as alavancas de blogueio estao
fechadas, excepto quando desmontar a porta caso

em que as alavancas devem estar abertas.

1. Abra totalmente a porta do forno.

2. Retire as duas alavancas de blogueio situadas a

direita e a esquerda. (Figura A)

3. Feche a porta do forno até acima. (Figura B)
Segure na porta com ambas as maos dos dois
lados. Feche—a um pouco mais e retire—a.
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Montar a porta

96

Volte a montar a porta seguindo os mesmos passos
pela ordem inversa.

1. Quando voltar a montar a porta, verifique se as
duas dobradicas encaixam exactamente dentro
das respectivas aberturas. (Figura A)

2. A ranhura inferior das dobradicas deve encaixar

dos dois lados. (Figura B)
—

=

Se as dobradicas n&o ficarem correctamente
montadas, podem provocar um desalinhamento da
porta.

3. Feche novamente as alavancas de bloqueio.
(Figura C)
Feche a porta do forno.

N
/ﬁ/‘

Perigo de lesdes! Nao toque na dobradica se deixar
cair a porta involuntariamente ou se uma dobradica
se fechar bruscamente.

Avise 0 Servico de Assisténcia Técnica.




Montar e
desmontar os
vidros da porta

Desmontagem

E possivel retirar os vidros da porta do forno para
facilitar a limpeza.

1. Desmonte a porta do forno e coloque—a sobre um
pano com o puxador voltado para baixo.

2. Desaparafuse a tampa na parte superior da porta
do forno. Para tal, desaperte os parafusos da
esquerda e da direita. (Figura A)

3. Levante e retire o vidro superior.
(Figura B)

NN,
‘\J
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Para portas com trés vidros efectue também o
seguinte passo:

4. Retire o vidro. (Figura C)

Limpe os vidros com um limpa-vidros e um pano
suave.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos nem
corrosivos, raspadores para vidro nem esfregdes de
metal duros porque pode danificar o vidro.
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Montagem Para portas com dois vidros efectue os passos 2 a 4.

1. Introduza o vidro para trés inclinando—o.
(Figura A)
Verifique se a inscri¢cdo "Right above” se situa em
cima do lado direito.

2. Introduza o vidro superior para tras inclinando—-o.
Com a superficie lisa voltada para fora.

3. Coloque e enrosque a tampa.
4. Monte a porta do forno.

Volte a utilizar o forno quando os vidros
estiverem devidamente montados.

Uma anomalia, que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tente eliminar a anomalia com a ajuda da tabela.

Tabela de avarias

Anomalia Causa possivel Indicagbes/Solugdo

0 aparelho ndo funciona. Fusivel avariado. Verifique na caixa de fusiveis se 0
fusivel correspondente ao aparelho esta
em boas condigoes.

Falha de corrente Verifique se a lampada da cozinha
acende.

0O aparelho esta bloqueado. Toque ok até o simbolo de chave O-m
apagar na indicagao.
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Anomalia

Causa possivel

Indicagbes/Solugdo

Aindicag&o das horas estd a
piscar.

Falha de corrente

Acerte de novo as horas.

0 forno ndo aquece.

A porta do forno néo esta
bem fechada.

Fechar a porta do forno completamente.

0 forno ndo € iniciado.

Toque em ok.

0 forno ndo aquece. Na
indicagdo de temperatura
aparece um quadrado.

0 aparelho encontra-se no
modo de demonstragao.

Desligue o fusivel na caixa respectiva.
Aguarde aprox. 20. Volte a ligar o
fusivel. Volte a ligar o fusivel. Agora, no
espago de 2 minutos, toque em
aquecimento rapido durante 6 segundos
até o quadrado desaparecer na
indicag&o.

Na indicacdo das horas
aparece um “5”.

0 forno foi utilizado durante
demasiado tempo sem que
a regulagéo fosse alterada.
0O limite de tempo
automatico foi activado.

Desligue o interruptor principal (D.

Na indicagio aparece

0 sensor de temperatura

Contacte os Servigos de Assisténcia

“E01” ou “E04”. esta avariado. Técnica.
Na indicagio aparece Ligacdo a rede incorrecta.  Desligue o fusivel na caixa respectiva e
“E02”. providencie para que o aparelho seja

ligado correctamente.

Na indicagio aparece
E03".

0 sistema electronico
sofreu um
sobreaquecimento.

A turbina de arrefecimento trabalha.
Apos o arrefecimento a mensagem
“E03” desaparece e 0 forno volta a
aquecer.

Na indicagio aparece
“E05”.

Erro de comunicagéo

Desligar o fusivel na caixa de fusiveis,
aguardar aprox. 20 segundos e voltar a
liga-lo. Acerte novamente as horas. Se
este erro ocorrer com frequéncia,
contacte o Servigo de Assisténcia
Técnica.

Na indicagio aparece
“E10”".

Erro de dados

Desligar o fusivel na caixa de fusiveis,
aguardar aprox. 20 segundos e voltar a
liga-lo. Acerte novamente as horas. Se
este erro ocorrer com frequéncia,
contacte o Servigo de Assisténcia
Técnica.
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Anomalia

Causa possivel Indicagbes/Solugdo

Na indicagio aparece
“E11”.

Um campo foi tocado Toque em todas as teclas e comando
durante demasiado tempo. individualmente. Se a mensagem de

erro ndo desaparecer, contacte o
Servigo de Assisténcia Técnica.

Na indicagio aparece
“E15”.

0 forno aqueceu Deixe o forno arrefecer e de seguida
demasiado. pode voltar a opera-lo. Se este erro

ocorrer com frequéncia, contacte o
Servigo de Assisténcia Técnica.

Mudar a lampada
da placa superior
do forno
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Perigo de choque!

As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacoes s6 podem ser efectuadas por técnicos
especializados do Servigo de Assisténcia Técnica.

Se a lampada do forno estiver deteriorada, deve
substitui-la. E possivel adquirir lampadas de
substituicao resistentes a temperatura através do
Servigo de Assisténcia Técnica ou em lojas
especializadas.

Utilize apenas este tipo de ldmpadas.

1. Perigo de descarga eléctrical
Desligue o aparelho da corrente. Certifique—se de
que esta bem desligado.

2. Coloque um pano de cozinha dentro do forno frio
para evitar danos.

3. Retire o vidro de proteccéo desenroscando—o
para a esquerda.

—
.y ’

4. Substitua a lampada por um tipo de lampada
semelhante.



5. Volte a enroscar o vidro de protecgao.

6. Retire o pano de cozinha e volte a ligar o aparelho
a corrente.

Vidro de proteccao
Os vidros de proteccao deteriorados tém de ser
substituidos.
Pode obter vidros de protecgéo através do Servico de
Assisténcia Técnica. Indique o n.° do produto e o n.°
de fabrico do aparelho.

Servico de Assisténcia Técnica

O nosso Servigo de Assisténcia Técnica esta a
disposicao do utilizador para efectuar a reparagéo do
aparelho, realizar a compra de acessorios ou pegas e
realizar qualgquer consulta relacionada com 0s N0ssos
produtos ou servigos.

Pode encontrar os dados do nosso Servigo de
Assisténcia Técnica na documentacao anexa.

N.° do produto e n.° de Quando contactar o nosso Servi¢co de Assisténcia
fabrico Técnica, indique o nimero do produto (E) e o nimero
de fabrico (FD) do aparelho.
A etiqueta de caracteristicas com os nUmeros
correspondentes esta situada do lado direito da porta
do forno.
Para evitar incOmodos caso seja necessario,
recomenda-se que anote os dados do seu aparelho
bem como o numero de telefone do Servigo de
Assisténcia Técnica no campo seguinte.

‘ N.° do produto. N.” FD:

‘ Servigo de Assisténcia Técnica =

101



Conselhos para poupar energia e sobre
o0 meio ambiente

Poupar energia

Eliminacao de
residuos
nao poluente

102
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Neste capitulo damos conselhos sobre como poupar
energia durante o tempo de cozedura, bem como
sobre 0 modo adequado de eliminar o aparelho.

Pré—aqueca o forno apenas quando vem indicado na
receita ou nas tabelas.

Utilize formas escuras, lacadas ou esmaltadas a
preto. Absorvem melhor o calor.

Abra a porta do forno o menos possivel durante o
tempo de cozedura.

Se tiver varios bolos para cozer, faga—o de
preferéncia um a seguir ao outro. O forno ainda estara
quente. Desta forma, reduz—se o tempo de cozedura
por cada bolo. Também pode colocar duas formas
rectangulares juntas.

Nos tempos de cozedura longos, pode apagar o
forno 10 minutos antes de acabar o tempo e
aproveitar o calor residual para terminar.

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho cumpre a Directiva de Residuos de
Equipamentos Eléctricos e Electronicos REEE
2002/96/CE.

Esta directiva define regulamentos para a reciclagem
e reutilizacao de aparelhos usados em todo o territério
europeu.



Tabelas e sugestoes

Bolos e docaria

Formas para cozer os
bolos

Tabelas

Aqui encontra uma seleccao de pratos e as melhores
regulagdes para o0s confeccionar. Pode consultar o
tipo de acessorios que se pode utilizar e a altura a que
se devem colocar. Além disso, encontra sugestoes
sobre 0s recipientes e a preparagédo, bem como uma
pequena ajuda caso algo corra mal.

Se quiser preparar uma receita propria, pode
orientar—se pela informacao de um produto
equivalente que conste da tabela de cozedura.

As formas mais adequadas séo as metdlicas de cor
escura. Para formas de cor clara e material de pouca
espessura, ou para formas de vidro, dever—se-a
utilizar ar quente. Mesmo assim, o tempo de
cozedura torna—se mais demorado e 0 bolo nao fica
dourado por igual.

Coloque a forma sempre na grelha.

Se se desejar colocar no forno trés formas
rectangulares de cada vez, colocar 0s bolos na
diagonal sobre 0s acessorios.

O quadro de cozedura seguinte foi elaborado
exclusivamente a partir da colocagdo dos alimentos
com o forno frio. Assim, poupara energia. Se
pré—aquecer o forno, os tempos de cozedura
indicados séao encurtados em 5 a 10 minutos.

Nas tabelas pode consultar o tipo de aquecimento que
melhor se adequa ao tipo de bolo ou massa.

A temperatura e o tempo de cozedura dependem da
quantidade e consisténcia da massa. Por esta raz&o,
as tabelas de cozedura indicam sempre umas margens
de tempo. Primeiro, experimente com o valor mais
baixo. Com uma temperatura mais baixa,
consegue—se uma cozedura mais uniforme. Caso seja
necessario, da proxima vez pode aumentar a
temperatura.
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Na seccgéo "Conselhos praticos para a cozedura”, a
seguir as tabelas, pode encontrar mais informagades.

Bolos com Forma sobre a grelha Altura Tipode Tempera Tempo de
preparacdo em aquecimen— —tura°C  cozedura,
formas to minutos
Bolos batidos Forma alta/forma de coroa/ 2 = 170-190  50-60
simples forma rectangular

3 formas rectangulares* 2+3 150-170  70-100
Bolos batidos finos Forma alta/forma de coroa/ 2 = 150-170  60-70
(p. ex. bolos de forma rectangular
areia) 3 formas rectangulares* 2+3 140-160  70-100
Base de massa Forma desmontavel 1 = 170-190 25-35
mole com bordas
Base de tarte, de  Forma para base de tarte de 2 = 150-170  20-30
massa batida fruta
Tarte Forma desmontavel 2 = 160-180  30-40
Tarte de frutaou  Forma desmontdvel de metal 1 = 170-190  70-90
requeijo, massa  escuro
mole**
Tarte fina de fruta, Forma desmontavel/forma 2 160-180  50-60
de massa batida  alta
Bolos salgados™  Forma desmontavel 1 180-200  50-60

(p. ex. quiche,
bolos de cebola)

*

acessorios opcionais em lojas especializadas.

** Deixe repousar 0s bolos no forno durante cerca de 20 minutos.

Preste atencdo & posicao da forma rectangular. E possivel adquirir as grelhas adicionais como

Bolos sobre o Altura Tipode Temperatura Tempo de
tabuleiro aquecimen— °C cozedura,

to minutos
Massa batida ou Tabuleiro 2 = 170-190 20-30
massa de levedura 2 tabuleiros 2+4 150-170 35-45
Masa batida 0 masa  esmaltados®

de levadura com
cobertura seca (p.ex.
bolos feitos com
forma)
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Bolos sobre o Altura Tipode Temperatura Tempo de
tabuleiro aquecimen— °C cozedura,
to minutos
Massa batida ou Tabuleiro 3 = 170-190 40-50
massa de levedura 2 tabuleiros 2+4 150-170 50-60
com cobertura esmaltados*
molhada (fruta)
Torta Tabuleiro 3 = 170-190 15-20
(pré—aquecimento)
Tranga com 500 g Tabuleiro 2 ] 170-190 30-40
de farina
Bolos de Natal com  Tabuleiro esmaltado 3 = 160-180 60-70
500 g de farinha
Bolos de Natal com  Tabuleiro esmaltado 3 = 150-170 90-100
1 kg de farinha
Strudel, doce Tabuleiro esmaltado 2 = 180-200 55-65
Pizzas Tabuleiro 2 = 220-240 25-35
2 tabuleiros 2+4 180-200 40-50
esmaltados®

*

Ao cozinhar em dois niveis, colocar sempre 0 tabuleiro esmaltado fundo no nivel superior e 0
tabuleiro esmaltado plano no nivel inferior.

Pao e paezinhos Altura Tipode Temperatura Tempo de
aquecimen— °C cozedura,
to minutos

Pao de fermento com  Tabuleiro esmaltado 2 = 270 8

1,2 kg de farinha*, 200 35-45

(pré—aquecimento)

Pdo de massa Tabuleiro esmaltado 2 = 270 8

fermentada com 200 40-50

1,2 kg de farinha*

(pré—aquecimento)

Péezinhos, por ex. Tabuleiro 3 = 180-200 15-20

bolos de Natal 2 tabuleiros 2+4 160-180 20-30

(pré—aquecimento) esmaltados™

*

*

esmaltado plano no nivel inferior.

Nunca deite agua directamente no interior do forno quente.

Ao cozinhar em dois niveis, colocar sempre 0 tabuleiro esmaltado fundo no nivel superior e o tabuleiro
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Bolinhos Altura  Tipode Tempera— Tempo de
aquecimen— tura®°C cozedura,
to minutos

Bolinhos Tabuleiro 3 = 150-170  10-20

2 tabuleiros esmaltados*® 2+4 130-150  25-35

Suspiros Tabuleiro 3 80-100 100-150

Sonhos Tabuleiro 2 = 200-220  30-40

Bolos de améndoa  Tabuleiro 3 = 100-120  30-40

2 tabuleiros esmaltados*® 2+4 100-120  35-45

Massa folhada Tabuleiro

2 tabuleiros esmaltados™ 2+4

3 190-210  20-30

190-210  30-40

&

*

Ao cozinhar em dois niveis, colocar sempre 0 tabuleiro esmaltado fundo no nivel superior e 0

tabuleiro esmaltado plano no nivel inferior.

Sugestoes e
conselhos praticos
para a cozedura

Se quiser utilizar uma receita
propria.

Pode orientar—se por um produto semelhante que esteja
indicado na tabela de cozedura.

Forma de verificar se o bolo de
massa batida ja esta no ponto.

Uns 10 minutos antes de terminar o tempo de cozedura
assinalado na receita, espete um palito de madeira fino no ponto
mais alto do bolo. Se ao retirar o palito este estiver limpo, sem
restos de massa, 0 bolo esta pronto.

A tarte ficou achatada.

Da préxima vez ponha menos liquido ou seleccione uma
temperatura de cozedura 10 graus inferior. Cumpra com 0s
periodos de tempo indicados na receita para bater a massa.

A tarte cresceu no centro, mas
nas bordas tem menos altura.

N&o unte a forma. Quando o bolo estiver cozido, desprenda—o
com cuidado da forma, com a ajuda de uma faca.

0 bolo fica demasiado cozido por
cima.
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Coloque o bolo num nivel mais baixo no forno, seleccione uma
temperatura de cozedura mais baixa e deixe—0 cozer durante
mais tempo.



0 bolo fica demasiado seco.

Espete um palito varias vezes no bolo ja cozido. Verta umas
gotas de sumo de fruta ou de alguma bebida alcodlica sobre 0
mesmo. Da proxima vez seleccione uma temperatura de
cozedura 10 graus superior e reduza o tempo de cozedura.

0 pao ou a dogaria (por exemplo,
tarte de requeijao) tém bom
aspecto por fora, mas por dentro
estdo pastosos (humidos, com
zonas molhadas).

Da proxima vez ponha menos liquido e deixe o produto um
pouco mais de tempo no forno, a uma temperatura inferior. Nos
bolos com cobertura molhada, coza primeiro a base. Depois
espalhe sobre a base do bolo améndoas picadas ou p&o ralado,
antes de guarnecer. Cumpra com as indicagdes da receita e 0s
tempos de cozedura.

0Os bolinhos ficaram cozidos de
formairregular.

Seleccione uma temperatura inferior; assim os bolinhos ficam
mais uniformes. Coza os bolinhos mais delicados com calor
superior e inferior &) a um nivel. O papel vegetal que sobressa
também pode influenciar a circulagéo de ar. Corte—0 sempre a
medida do tabuleiro.

Cozinhou em niveis diferentes. No
tabuleiro superior os bolinhos
ficaram mais escuros do que no
inferior.

Para cozinhar em niveis diferentes, utilizar sempre 0 ar quente
[®). Embora coloque varios tabuleiros para cozer
simultaneamente, isso ndo significa que devam estar prontos ao
mesmo tempo.

A cozedura de bolos molhados
produz 4gua de condensacao.

A cozedura pode criar vapor de agua. Uma parte deste vapor é
evacuado pela pega da porta do forno, podendo condensar—se
no painel de comandos ou nas partes frontais dos maveis
adjacentes em forma de gotas de agua. Este fendmeno tem
influéncia fisica.

Carne, aves, peixe

Recipiente

Pode-se utilizar qualquer recipiente resistente ao
calor.

Cologue os recipientes sempre no centro da grelha.

Os recipientes de vidro devem ser colocados sobre
um pano de cozinha seco. O vidro pode estalar se a
base de apoio estiver himida ou fria.
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Indicacoes praticas para
assar

Conselhos pratico para
grelhar no grelhador
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O resultado de um assado depende do tipo e da
qualidade da carne utilizada.

No caso da preparacao de assados de carne magra,
adicione 2 ou 3 colheres de sopa de liquido. No caso
da elaboragédo de um estufado de carne, adicione 8 a
10 colheres de sopa de liquido, conforme o tamanho
da pecga de carne.

Os pedagos de carne deverao ser virados assim que
tiver passado metade do tempo de cozedura.

Uma vez pronto, deve—se deixar 0 assado repousar
uns 10 minutos dentro do forno desligado com a
porta fechada. Desta forma, o sumo da carne
pode-se repartir melhor.

Prepare os pratos no grelhador sempre com o forno
fechado.

Os pedacos de carne para grelhar no grelhador
dever&o ser iguais em termos de grossura. Devem ter
uma grossura minima de 2 e 3 cm para que fiquem
dourados de modo uniforme e conservem todo o seu
sumo. Tempere os bifes s6 depois de assa—los.

Coloque as fatias directamente sobre a grelha. No
caso de querer cozinhar uma peca inteira, coloque—a
na parte central da grelha. Assim, tera um melhor
resultado.

Introduzir adicionalmente o tabuleiro esmaltado no
nivel 1. Esta recolhe o sumo da carne e o forno fica
mais limpo.

Vire os pedacos de carne ou peixe sempre que
tiverem passado dois tercos do tempo indicado.

A resisténcia do grelhador liga—se e desliga—se
automaticamente. Isto € normal. A frequéncia com
que tal sucede depende da poténcia que foi
seleccionada.



Carne O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagao dos alimentos
com o forno frio. Os tempos determinados no quadro
tém apenas um valor orientativo e podem variar em
funcéo da qualidade e da natureza da carne.

Carne Peso Recipiente  Altura Tipo de Temperatura Duracéo,
aquecimen— °C, em
to grelhador minutos

Carne de vaca 1 kg 2 = 200-220 80

estufada 1,5 kg fechado 2 = 190-210 100

(p. ex. costeletas) 2 kg 2 = 180-200 120

Lombo de vaca 1 kg 2 = 210-230 70

1,5kg aberto 2 = 200-220 80
2 kg 2 = 190-210 90

Rosbife mal passado* 1 kg aberto 1 210-230 40

Bifes, bem passados Grelha™* 5 i 3 20

Bifes, mal passados Grelha™* 5 i 3 15

Carne de porco sem 1 kg 1 190-210 100

toucinho (p. ex. 1,5kg  aberto 1 180-200 140

PEsCcogo) 2 kg 1 170-190 160

Carne de porco com 1 kg 1 180-200 120

toucinho™* 1,5kg aberto 1 170-190 150

(p. ex. lombo, perna) 2 kg 1 160-180 180

Costeletas de porco 1 kg fechado 2 = 210-230 70

fumado, com 0ss0

Assado de carne 750 g aberto 1 170-190 70

picada

Salsichas aprox. Grelha*** 4 ] 3 15

750 g
Vitela assada 1 kg aberto 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120

Perna de borrego 1,5 kg aberto 1 150-170 120

desossada*

*

Vire o rosbife passado metade do tempo. Terminada a cozedura, envolva—0 em papel de aluminio
e deixe—0 repousar no forno durante 10 minutos.

**

Fazer varios cortes na carne de porco. No caso de prever virar a camne, cologque—a primeiro com a
pele para baixo no recipiente.

** Introduza o tabuleiro esmaltado na altura 1.
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Aves

O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagdo dos alimentos
com o forno frio.

As indicagdes sobre 0 peso da tabela referem-se a
aves sem recheio e preparadas para assar.

Se se assar no grelhador directamente sobre a grelha,
cologue o tabuleiro esmaltado no nivel 1.

Ao preparar pato ou ganso, picar a pele das aves
varias vezes por baixo das asas: desta forma a
gordura pode sair perfeitamente.

Virar a ave inteira uma vez passados dois tercos do
tempo de cozedura.

A carne de ave obtém um delicioso castanho dourado
estaladico se, depois de terminada a cozedura, untar
com manteiga, agua com sal ou com sumo de
laranja.

Aves Peso Recipiente Altura Tipo de Temperatura Duracéo,
aquecimen— °C em
to minutos
Metades de de400 g Grelha 2 200-220 40-50
frango, cada pedago
de 1 a 4 pedagos
Frango trinchado  de250 g Grelha 2 200-220 30-40
cada pedago
Frango inteiro, de 1 kg Grelha 2 190-210 50-80
de 1 a4 unidades cada
unidade
Pato 1,7 kg Grelha 2 170-190 90-100
Ganso 3 kg Grelha 2 150-170 110-130
Peru jovem 3kg Grelha 2 170-190 80-100
2 pernas de peru  de800 g Grelha 2 180-200 90-110

cada pedago
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Peixe O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagao dos alimentos
com o forno frio.

Peixe Peso Recipiente Altura Tipode Temperatura Duracao,

aquecimen— °C,niveldo em
to grelhador minutos
Peixe assado no de300g  Grelha* 3 i 2 20-25
grelhador 1 kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 X 170-190 50-60

Peixe em postas de300 g Grelha* 4 ] 2 20-25

cada posta

Introduza o tabuleiro esmaltado no nivel 1.

Conselhos praticos
para os assados
convencionais e 0s
grelhados

No quadro de orientacéo nédo ha
referéncias ao peso do assado
que se deseja preparar.

Programe 0 peso inferior mais préximo e prolongue o0 tempo de
cozedura.

De que forma se pode verificar se
o0 assado esta no ponto?

Utilize um termometro para carne (disponivel em lojas
especializadas) ou efectue a “prova da colher”. Pressione o
assado com a colher. Se a carne estiver consistente ao ser
pressionada pela colher, entdo o assado esta no ponto; se ndo,
devera permanecer mais algum tempo no forno.

0 assado ficou demasiado escuro
e a crosta esta queimada em
varios pontos.

Verifique se a altura e a temperatura seleccionadas estio
correctas.

0 assado tem bom aspecto, mas
0 molho esta queimado.

Da proxima vez utilize um recipiente mais pequeno ou adicione
mais liquido.

0 assado tem bom aspecto, mas
o0 molho néo tem cor e parece
aguado.

Da proxima vez utilize um recipiente maior ou adicione menos
liquido.
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Ao fazer—se 0 molho do assado Grande parte deste vapor é evacuada através da saida de

produz—se vapor de agua.

vapores, podendo condensar—se no painel de comandos que
esta mais frio ou nas partes frontais dos méveis adjacentes, em
forma de gotas de agua. Este fendmeno deve—se a motivos

fisicos.

Gratinados,

soufflés, torradas O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagdo dos alimentos
com o forno frio.

Prato Recipiente Altura Tipode Temperatura Duracdo
aquecimen— °C,niveldo  minutos
to grelhador

Soufflés doces Forma para soufflés 2 = 180-200 40-50

(p. ex. soufflé de
requeijdo com fruta)

Gratinados temperados,  Forma para gratinar, 3 = 210-230 30-40

com ingredientes forma esmaltada 3 = 210-230 20-30

cozinhados para cozinharno

(p. ex. gratinado de forno

massa)

Gratinados temperados,  Forma para gratinar, 2 160-180 50-60

com ingredientes crus* 2 formas para 2+3 160-180 60-80

(p. ex. gratinado de gratinar

batatas)

Torrar pdo 4 fatias  Grelha 5 ] 3 6-7
12 fatias 5 i 3 4-5

Tostar pdo 4 fatias  Grelha™* 4 ] 3 7-10
12 fatias 4 i 3 5-8

*

0O gratinado ndo deve ter uma altura superior a 2 cm.

**Colocar a forma inferior para gratinar sobre o tabuleiro esmaltado e a forma para gratinar superior

sobre a grelha.

*** Introduzir o tabuleiro esmaltado sempre na altura 1.
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Descongelar Retire os alimentos congelados da embalagem e
coloque-os num recipiente adequado sobre a grelha.

Observe as indicagdes do fabricante na embalagem.

Os tempos de descongelacao dependem do tipo e da
guantidade dos alimentos.

Coloque as aves num prato com o peito virado para

baixo.
Prato Acessorio Nivel Tipode Temperaturaem °C
aqueci-
mento
Produtos congelados delicados Grelha 2 20-60 °C

por ex., tartes de nata, bolos com creme de
manteiga, bolos com cobertura de chocolate
ou acucar, fruta, frango, chourico e carne,
pdo, paezinhos, bolos e outros artigos de
pastelaria

* Cubra os alimentos congelados com uma pelicula adequada para o microondas. Coloque as pecgas
de aves no prato com o peito voltado para baixo.

Secar Use apenas fruta e legumes em perfeito estado e
lave—os sempre a fundo.

Deixe escorrer bem a agua e seque—0s
completamente.

Cubra o tabuleiro esmaltado e a grelha com papel
vegetal ou papel pergaminho.

Prato Altura  Tipode Temperatura Duracéo, em
aquecimen— °C horas
to
600 g de magas as rodelas 2+3 80 aprox. 5
800 g de péras cortadas aos 2+3 80 aprox. 8
bocados
1,5 kg de ameixas 243 80 aprox. 8-10
200 g de ervas aromaticas, limpas  2+3 80 aprox. 1% hora
Nota Se as frutas ou os legumes tiverem muito sumo ou

agua, tem de os voltar vérias vezes. Quando
estiverem secos, separe—os imediatamente do papel.
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Alimentos
pré-cozinhados

Cumpra com as indicagbes do fabricante que

congelados constam da embalagem.

O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagao dos alimentos
com o forno frio.

Prato E adequado Altura  Tipo de Temperatura  Duragéo, em
aquecimen— °C minutos
to

Pizza* Pizza com base fina 2 190-210 15-25

Pizza com base grossa 2 170-190 20-30
Pizza-baguette 2 170-190 20-30
Minipizza 3 180-200 10-20

Produtos Batatas fritas 2 190-210 20-30

feitos de Batatas "duquesa” 2 190-210 20-30

batata* "Tortitas” de batata 2 190-210 20-30

Bolsinhas de batata 2 190-210 15-25
recheadas

Produtos de  Paezinhos 3 190-210 10-20

padaria* Rosquilhas salgadas 3 200-220 10-20

Almondegas* Barras de peixe 2 180-200 5-15

Barras de frango 2 180-200 10-20
Hamburguer de legumes 2 180-200 15-30
Strudel* Empada de macé 3 190-210 30-40

*

esta temperatura.

Coloque papel vegetal sobre o tabuleiro esmaltado. Verifique se o papel vegetal é 0 adequado para

Cozedurade doces

Preparativos:
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Utilize boides e aros de borracha limpos e em perfeito
estado. Os boides devem ser, na medida do possivel,
do mesmo tamanho. Os valores da tabela referem-se
a boides redondos com capacidade de 1 litro.
Atengéo! Nao utilize boides com um tamanho ou
altura maior. As tampas podem estalar.

Use apenas fruta e legumes em perfeito estado.
Lave-o0s sempre a fundo.



Como programar?

Cozedura de doces

Deite a fruta ou os legumes nos boides. Se
necessario, volte a limpar as bordas dos boides. Tém
de estar limpas. Cologue o aro de borracha e a tampa
molhados sobre o boido cheio. Feche os boides com
uma bracadeira.

Nao coloque mais de seis frascos ao mesmo tempo
no forno.

Os tempos indicados séo valores de referéncia. A
temperatura ambiente, 0 nimero de boides e a
temperatura do conteudo do boido podem alterar
esses valores. Antes de desligar o forno, certifique—se
de que o conteudo dos boides esta realmente a
borbulhar.

1. Cologue o tabuleiro esmaltado plano na altura 2.
Ponha os frascos sobre o tabuleiro de modo a que
nao se toquem.

2. Deite meio litro de agua quente (aprox. 80 °C) no
tabuleiro esmaltado plano.

3. Feche a porta do forno.

B

. Coloque o comando de fungdes em (L.

5. Regule o comando de temperatura entre 170 e
180 °C.

Quando comegar a aparecer borbulhas dentro dos
boides a intervalos breves - passados 40 a

50 minutos - desligue o comando de temperatura.
Mantenha o comando de funcdes ligado.

Passados 25 a 35 minutos de calor residual do forno,
retire 0s boides do mesmo. Se os deixar arrefecer no
forno durante um periodo de tempo prolongado, esta
a fomentar o aparecimento de germes e a acidulagéo
do doce. Desligue o comando de funcdes.

Fruta em boides com 1 litro de capacidade a partir do aparecimento  Aquecimento

das borbulhas posterior
Magas, groselhas, morangos Desligar aprox. 25 minutos
Cerejas, alperces, péssegos, groselhas Desligar aprox. 30 minutos
Puré de magd, péras, ameixas Desligar aprox. 35 minutos
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Cozedura de legumes

Quando comegar a aparecer borbulhas no boiéo,
reduza a temperatura de 120 para 140 °C com o
comando de temperatura. Consulte na tabela o
momento em que deve desligar o comando de
temperatura. Deixe 0s legumes no forno mais 30-35
minutos. Durante este tempo, mantenha o comando
de fungdes ligado.

Legumes com caldo frio em boides a partir do aparecimento das Aquecimento
com um litro de capacidade borbulhas posterior
120-140 °C

Pepinos - aprox. 35 minutos
Beterraba vermelha aprox. 35 minutos aprox. 30 minutos
Couve de Bruxelas aprox. 45 minutos aprox. 30 minutos
Feijdes, nabigas, couve lombarda aprox. 60 minutos aprox. 30 minutos
Ervilhas aprox. 70 minutos aprox. 30 minutos

Retirar os boides do forno

Quando retirar os boides do forno, ndo os coloque
sobre uma base fria nem humida; podem estalar.

Comidas normalizadas

Segundo as normas DIN 44547 e EN 60350

Cozer O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagao dos alimentos
com o forno frio.

Prato Acessorios, conselhose  Altura  Tipo de Tempera Duracdo

adverténcias aquecimen— tura®C  cozedura,
to em minutos

Bolinhos de Tabuleiro esmaltado 3 = 160-170 20-30

manteiga 2 tabuleiros esmaltados®  2+4 140-160 20-30

Bolinhos 20 Tabuleiro esmaltado 2+4 = 160-180 20-30

unidades
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Prato Acessorios, conselhos e  Altura  Tipo de Tempera Duragdo
adverténcias aquecimen— tura°C  cozedura,
to em minutos
Bolinhos 2 tabuleiros esmaltados®  2+4 150-170 25-35
20 unidades por
tabuleiro
(pré—aquecimento)
Bolacha de 4guae  Forma desmontavel 1 = 160-180 30-40
sal
Bolo de tabuleiro Tabuleiro esmaltado 3 = 170-180 25-35
com fermento 2 tabuleiros esmaltados®  2+4 150-170 30-45
Bolo de magd com 2 grelhas + 2 formas 2+3 190-210 70-80
cobertura desmontaveis de
folha—de—flandres
@ 20 cm™*
Tabuleiro esmaltado + 1 = 200-220 70-80

2 formas desmontaveis de
folha—de—flandres
@20 cm**

* Ao cozinhar em dois niveis, colocar sempre o tabuleiro esmaltado fundo no nivel superior e 0
tabuleiro esmaltado plano no nivel inferior.

** Cologue o0s bolos na diagonal sobre 0s acessorios.

E possivel adquirir as grelhas e os tabuleiros de forno como acessérios opcionais em lojas

especializadas.

Grelhar O quadro de cozedura seguinte foi calculado
exclusivamente a partir da colocagdo dos alimentos
com o forno frio.

Prato Acessorios Altura  Tipode Nivel do Duracéo
aquecimen— grelhador minutos
to

Dourar torradas Grelha 5 il 3 1-2

(pré—aquecimento

de 10 min.)

Hamburguer de Grelha 4 i 3 25-30

vitela 12 unidades*

* Vire passado metade do tempo. Introduza o tabuleiro esmaltado sempre na altura 1.
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