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`çåíÉåáÇç

`çåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìêáÇ~Ç K K K K K K K K

fåÇáÅ~ÅáçåÉë ÇÉ ëÉÖìêáÇ~Ç K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`~ìë~ë ÇÉ äçë Ç~¥çë

mêçíÉÅÅáμå ÇÉä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ K K K K K K K K K K K K K K

bäáãáå~Åáμå ÇÉ êÉëáÇìçë êÉëéÉíìçë~ Åçå
Éä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

c~ãáäá~êáò~êëÉ Åçå Éä ~é~ê~íç K K K K K K K K K K K K K K K K K

bä é~åÉä ÇÉ ã~åÇç K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉÖìêç é~ê~ åá¥çë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê Éä ëÉÖìêç ÉñÅÉéÅáçå~ä
é~ê~ åá¥çë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê Éä ëÉÖìêç éÉêã~åÉåíÉ
é~ê~ åá¥çë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

iáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íáÉãéç K K K K K K K K K K K K K

`çåëÉàçë é~ê~ ~Üçêê~ê ÉåÉêÖ∞~ K K K K K K K K K K K K K K K K K

i~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

mêçÖê~ã~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K

^àìëí~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

q~Ää~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

^àìëíÉë Ä•ëáÅçë

`ìáÇ~Ççë ó äáãéáÉò~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

oÉé~ê~ê ~îÉê∞~ë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

pÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~ K K K K K K K K K K K K K K K K

mä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

k⁄ ÇÉ éêçÇìÅíç ó å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅ~Åáμå K K K K K K K K K K K K K K

3

4

4

6

7

7

7

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K

9

9

10

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 12

13

13

13

15

17

17

17

18

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 19

^ÅÅÉÇÉê ~ä ãÉå∫ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 20

21

21

22

24

24



`çåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìêáÇ~Ç

iÉÉê Éëí~ë áåëíêìÅÅáçåÉë Åçå ~íÉåÅáμåK pμäç
ÉåíçåÅÉë éçÇê• ã~åÉà~êëÉ ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉ Éä ~é~ê~íçK

`çåëÉêî~ê ä~ë áåëíêìÅÅáçåÉë ÇÉ ìëç ó ÇÉ ãçåí~àÉK bå
Å~ëç ÇÉ ÉåíêÉÖ~ê Éä ~é~ê~íç ~ çíê~ éÉêëçå~I ~Çàìåí~ê
í~ãÄá¨å ä~ ÇçÅìãÉåí~Åáμå ÇÉä ~é~ê~íçK

`çãéêçÄ~ê Éä ~é~ê~íç íê~ë ë~Å~êäç ÇÉä ÉãÄ~ä~àÉK bå
Å~ëç ÇÉ èìÉ Ü~ó~ ëìÑêáÇç Ç~¥çë Çìê~åíÉ Éä íê~åëéçêíÉI
åç ÅçåÉÅí~ê Éä ~é~ê~íçI éçåÉêëÉ Éå Åçåí~Åíç Åçå
Éä pÉêîáÅáç q¨ÅåáÅç ó ÇÉà~ê Åçåëí~åÅá~ éçê ÉëÅêáíç ÇÉ
äçë Ç~¥çë çÅ~ëáçå~ÇçëI ÇÉ äç Åçåíê~êáç ëÉ éÉêÇÉê• Éä
ÇÉêÉÅÜç ~ Åì~äèìáÉê íáéç ÇÉ áåÇÉãåáò~ÅáμåK

bä ~é~ê~íç Éëí• éêÉîáëíç ëμäç é~ê~ Éä ìëç Ççã¨ëíáÅçK
ríáäáò~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ∫åáÅ~ãÉåíÉ é~ê~ ä~
Éä~Äçê~Åáμå ÇÉ ~äáãÉåíçëK

m~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~ê~íç ÇÉ Ñçêã~ ëÉÖìê~I äçë ~Çìäíçë
ó äçë åá¥çë èìÉ éçê

H ÇáëÅ~é~ÅáÇ~ÇÉë Ñ∞ëáÅ~ëI ëÉåëçêá~äÉë ç éë∞èìáÅ~ë

H áåÉñéÉêáÉåÅá~ ç ÇÉëÅçåçÅáãáÉåíç

åç Éëí¨å Å~é~Åáí~Ççë é~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~ê~íç åç
ÇÉÄÉê•å Ü~ÅÉêäç ëáå ä~ ëìéÉêîáëáμå ÇÉ ìå ~Çìäíç
êÉëéçåë~ÄäÉK

içë åá¥çë ÇÉÄÉê∞~å ëÉê ëìéÉêîáë~Ççë é~ê~ ~ëÉÖìê~êëÉ
ÇÉ èìÉ åç àìÉÖ~å Åçå Éä ~é~ê~íçK

m

fåÇáÅ~ÅáçåÉë ÇÉ
ëÉÖìêáÇ~Ç

j~åÉàç ëÉÖìêç
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n  îáÖáä~åÅá~K=
aìê~åíÉ=Éä=ÑìåÅáçå~ãáÉåíçI=Éä=~é~ê~íç=åç=ÇÉÄÉ=ÇÉà~êëÉ
=ëáå=



bä ~ÅÉáíÉ ç ä~ Öê~ë~ ëçÄêÉÅ~äÉåí~Ççë ëÉ áåÑä~ã~å
ê•éáÇ~ãÉåíÉK flmÉäáÖêç ÇÉ áåÅÉåÇáç>
sáÖáä~ê Åçåëí~åíÉãÉåíÉ ä~ ÅçÅÅáμå ÇÉ ~äáãÉåíçë Åçå
~ÅÉáíÉ ç Öê~ë~K bå Å~ëç ÇÉ èìÉ Éä ~ÅÉáíÉ ç ä~ Öê~ë~ ëÉ
áåÑä~ãÉåI åìåÅ~ ~é~Ö~ê Éä ÑìÉÖç Åçå ~Öì~K
pçÑçÅ~ê ä~ë ää~ã~ë ÅçäçÅ~åÇç ê•éáÇ~ãÉåíÉ ìå~ í~é~ ç
ìå éä~íç èìÉ í~éÉ ç ÅìÄê~ Éä êÉÅáéáÉåíÉK
aÉëÅçåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

flmÉäáÖêç ÇÉ èìÉã~Çìê~ë> kç íçÅ~ê ä~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμå Å~äáÉåíÉëK
bë ÑìåÇ~ãÉåí~ä èìÉ äçë åá¥çë åç ëÉ ~ÅÉêèìÉå ~ä
~é~ê~íçK bä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä ~îáë~ ëá ä~ë
òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí•å Å~äáÉåíÉëK

flmÉäáÖêç ÇÉ áåÅÉåÇáç> kç ÅçäçÅ~ê åìåÅ~ çÄàÉíçë
áåÑä~ã~ÄäÉë ëçÄêÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

flmÉäáÖêç ÇÉ áåÅÉåÇáç> pá ÇÉÄ~àç ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
Ü~ó ìå Å~àμåI åç ÇÉÄÉå Öì~êÇ~êëÉ ~ää∞ çÄàÉíçë
áåÑä~ã~ÄäÉë åá ëéê~óëK

flmÉäáÖêç ÇÉ äÉëáçåÉë> pá ÜìÄáÉëÉ ~äÖ∫å ä∞èìáÇç ÉåíêÉ ä~
Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ ó ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåI éçÇê∞~
ÖÉåÉê~êëÉ éêÉëáμå ÇÉ î~éçêK ^ Å~ìë~ ÇÉ ÉääçI Éä
êÉÅáéáÉåíÉ éìÉÇÉ ë~äí~ê ÇÉ Ñçêã~ êÉéÉåíáå~K
j~åíÉåÉê ëáÉãéêÉ ëÉÅ~ë ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ó ä~ Ä~ëÉ
ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK

flmÉäáÖêç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìÅáμå> aÉëÅçåÉÅí~ê Éä ~é~ê~íç ÇÉ
ä~ êÉÇ Éä¨ÅíêáÅ~ ëá ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí• êçí~ ç
~ÖêáÉí~Ç~K
^îáë~ê ~ä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~K

flmÉäáÖêç ÇÉ èìÉã~Çìê~ë> ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå ëá åç ÑìåÅáçå~ Éä áåÇáÅ~ÇçêK
^îáë~ê ~ä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~K

flmÉäáÖêç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìÅáμå> i~ë êÉé~ê~ÅáçåÉë
áå~ÇÉÅì~Ç~ë ëçå éÉäáÖêçë~ëK pμäç éìÉÇÉå ëÉê
ÉÑÉÅíì~Ç~ë éçê éÉêëçå~ä ÇÉä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~
í¨ÅåáÅ~ ÇÉÄáÇ~ãÉåíÉ áåëíêìáÇçK

^ÅÉáíÉI ã~åíÉèìáää~ ç
ã~êÖ~êáå~ ëçÄêÉÅ~äÉåí~Ççë

wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Å~äáÉåíÉ

_~ëÉë ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë ó
òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå ãçà~Ç~ë

dêáÉí~ë Éå ä~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå

i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ
Å~äáÉåí~ éÉêç ä~ áåÇáÅ~Åáμå
îáëì~ä åç ÑìåÅáçå~

oÉé~ê~ÅáçåÉë áå~ÇÉÅì~Ç~ë
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`ì~äèìáÉê ã~åáéìä~Åáμå ÇÉä ~é~ê~íçI áåÅäìóÉåÇç Éä
Å~ãÄáç ç áåëí~ä~Åáμå ÇÉä Å~ÄäÉ ÇÉ ~äáãÉåí~Åáμå ÇÉÄÉ
ëÉê êÉ~äáò~Çç éçê Éä ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~K

içë Å~ÄäÉë ÇÉ ÅçåÉñáμå ÇÉ äçë ~é~ê~íçë Éä¨ÅíêáÅçë åç
ÇÉÄÉå íçÅ~ê ä~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå Å~äáÉåíÉëK mìÉÇÉ
Ç~¥~êëÉ Éä ~áëä~ãáÉåíç ÇÉä Å~ÄäÉ ó ä~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåK

bä ÑìåÅáçå~ãáÉåíç áåíÉêãáíÉåíÉ ÇÉ ä~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμå åç Éë ìå~ ~îÉê∞~K i~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÑìåÅáçå~å ëáÉãéêÉ ~ íçÇ~ ëì éçíÉåÅá~ Éå éÉêáçÇçë ÇÉ
ÉåÅÉåÇáÇç ó ~é~Ö~Çç ã•ë ç ãÉåçë ä~êÖçë Éå ÑìåÅáμå
ÇÉ ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉäÉÅÅáçå~Ç~ E~ ã~óçê
éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμåI ã•ë ä~êÖç Éë Éä íáÉãéç ÇÉ
ÑìåÅáçå~ãáÉåíç ó ã~óçê ä~ íÉãéÉê~íìê~ ~äÅ~åò~Ç~FK

i~ë Ä~ëÉë •ëéÉê~ë ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë éìÉÇÉå ê~ó~ê ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bîáí~ê ÇÉà~ê êÉÅáéáÉåíÉë î~Å∞çë Éå ä~ë òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK
mìÉÇÉå ëìêÖáê Ç~¥çëK

kç ÅçäçÅ~ê åìåÅ~ êÉÅáéáÉåíÉë Å~äáÉåíÉë ëçÄêÉ Éä é~åÉä
ÇÉ ã~åÇçI ä~ òçå~ ÇÉ áåÇáÅ~ÇçêÉë ó Éä ã~êÅç ÇÉ ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK mìÉÇÉå éêçÇìÅáêëÉ Ç~¥çëK

i~ ë~äI Éä ~ò∫Å~ê ç äçë Öê~åçë ÇÉ ~êÉå~ éìÉÇÉå ê~ó~ê
ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

kç ìíáäáò~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçãç ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉ
íê~Ä~àç ç ~éçóçK

içë çÄàÉíçë Çìêçë ç Åçå éìåí~ éìÉÇÉå Å~ìë~ê Ç~¥çë
ëá Å~Éå ëçÄêÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bä ~ò∫Å~ê ó çíêçë éêçÇìÅíçë é~êÉÅáÇçë ~ä ~ò∫Å~ê
éìÉÇÉå Ç~¥~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK oÉíáê~ê
áåãÉÇá~í~ãÉåíÉ ÇáÅÜçë éêçÇìÅíçë Åçå ìå ê~ëÅ~Ççê
é~ê~ îáÇêáçK

i~ë ÇÉÅçäçê~ÅáçåÉë ãÉí•äáÅ~ë ëÉ çêáÖáå~å ~ Å~ìë~ ÇÉä
ìëç ÇÉ éêçÇìÅíçë ÇÉ äáãéáÉò~ áå~éêçéá~Ççë ó Éä

`~ÄäÉ ÇÉ ÅçåÉñáμå

m

`~ìë~ë ÇÉ
äçë Ç~¥çë
_~ëÉ ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë

oÉÅáéáÉåíÉë Å~äáÉåíÉë

p~äI ~ò∫Å~ê ó ~êÉå~

lÄàÉíçë Çìêçë ó Åçå éìåí~

^äáãÉåíçë ÇÉêê~ã~Ççë

mêçÇìÅíçë ÇÉ äáãéáÉò~
áå~ÇÉÅì~Ççë

ÇÉëÖ~ëíÉ éçê Éä êçÅÉ ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉëK
6



bä é~éÉä ÇÉ ~äìãáåáç ó äçë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉ éä•ëíáÅç ëÉ
ÇÉêêáíÉå ëá ëÉ éçåÉå ëçÄêÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
Å~äáÉåíÉK
i~ë ä•ãáå~ë éêçíÉÅíçê~ë é~ê~ ÅçÅáå~ë åç ëçå ~éí~ë
é~ê~ Éëí~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

mêçíÉÅÅáμå ÇÉä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ

aÉëÉãÄ~ä~ê Éä ~é~ê~íç ó ÇÉëÉÅÜ~ê Éä ÉãÄ~ä~àÉ ÇÉ
Ñçêã~ êÉëéÉíìçë~ Åçå Éä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉK

bëíÉ ~é~ê~íç Éëí• áÇÉåíáÑáÅ~Çç ÅçåÑçêãÉ ~
ä~ aáêÉÅíáî~ ÇÉ oÉëáÇìçë ÇÉ ^é~ê~íçë bä¨ÅíêáÅçë ó
bäÉÅíêμåáÅçë tbbb OMMOLVSL`bK bëí~ ÇáêÉÅíáî~ ÇÉÑáåÉ
Éä ã~êÅç é~ê~ Éä êÉÅáÅä~àÉ ó êÉìíáäáò~Åáμå ÇÉ ~é~ê~íçë
ìë~Ççë Éå íçÇç Éä íÉêêáíçêáç ÉìêçéÉçK

H ríáäáò~ê êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉ Ä~ëÉ ÖêìÉë~ ó éä~å~K i~ë
Ä~ëÉë Åìêî~ë ~ìãÉåí~å Éä Åçåëìãç ÇÉ ÉåÉêÖ∞~K
`çäçÅ~ê ìå~ êÉÖä~ Éå ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK pá åç
èìÉÇ~ åáåÖ∫å Éëé~ÅáçI ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ Éë
íçí~äãÉåíÉ éä~å~K

H bä Çá•ãÉíêç ÇÉ ä~ Ä~ëÉ ÇÉ äçë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉÄÉ
ÅçáåÅáÇáê Åçå Éä í~ã~¥ç ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK
lÄëÉêî~êW pá Éä Ñ~ÄêáÅ~åíÉ Ü~ áåÇáÅ~Çç Éä Çá•ãÉíêç
ëìéÉêáçê ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK °ëíÉ Éë éçê äç ÖÉåÉê~ä
ëìéÉêáçê ~ä Çá•ãÉíêç ÇÉ ä~ Ä~ëÉ ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉK
bå Éä Å~ëç ÇÉ èìÉ Éä Çá•ãÉíêç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ åç
ÅçáåÅáÇ~ Åçå Éä ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåI Éë ãÉàçê
èìÉ ¨ëíÉ ëÉ~ ëìéÉêáçê ~ä í~ã~¥ç ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμåI Éå Å~ëç Åçåíê~êáç ëÉ éáÉêÇÉ ä~ ãáí~Ç ÇÉ
ÉåÉêÖ∞~K

mä•ëíáÅç ó é~éÉä

bäáãáå~Åáμå ÇÉ
êÉëáÇìçë
êÉëéÉíìçë~ Åçå
Éä ãÉÇáç ~ãÄáÉåíÉ

`çåëÉàçë é~ê~
~Üçêê~ê ÉåÉêÖ∞~
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H pÉäÉÅÅáçå~ê êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉä í~ã~¥ç ~ÇÉÅì~Çç ~ ä~
Å~åíáÇ~Ç ÇÉ ~äáãÉåíç èìÉ ëÉ î~ó~ ~ éêÉé~ê~êK rå
êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉ Öê~å ÇáãÉåëáμå ó ãÉÇáç ääÉåçI
ÅçåëìãÉ ãìÅÜ~ ÉåÉêÖ∞~K

H `Éåíê~ê ëáÉãéêÉ Éä êÉÅáéáÉåíÉ Éå ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå ó ÅçäçÅ~ê ëáÉãéêÉ Éå äçë êÉÅáéáÉåíÉë ä~
í~é~ ÅçêêÉëéçåÇáÉåíÉK ^ä ÅçÅáå~ê ëáå í~é~ Éä
Åçåëìãç ÇÉ ÉåÉêÖ∞~ ëÉ ãìäíáéäáÅ~ éçê Åì~íêçK

H `çÅÉê Åçå éçÅ~ ~Öì~K aÉ Éëí~ ã~åÉê~I ëÉ ~Üçêê~
ÉåÉêÖ∞~K ^ÇÉã•ëI ëÉ ã~åíáÉåÉå ä~ë îáí~ãáå~ë ó
ãáåÉê~äÉë ÇÉ ä~ îÉêÇìê~K
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c~ãáäá~êáò~êëÉ Åçå Éä ~é~ê~íç

bå ä~ é•Öáå~ O ÑáÖìê~ ìå~ îáëí~ ÖÉåÉê~ä ÇÉä ãçÇÉäçK

Superficie de mando para
@ interruptor principal

Superficies de
mando para
regulación de la
posición de cocción

Indicaciones para
operatividad 
posición de cocción 1 -- 9
calor residual h/H

bä é~åÉä ÇÉ ã~åÇç

función seguro
para niños

 

 

Superficie de mando para
@ interruptor principal

Indicaciones para
operatividad 
posición de cocción 1 -- 9
calor residual h/H

función seguro
para niños

Superficies de
mando para
regulación de la
posición de cocción

A

B

Superficies de
mando para

Superficies de
mando para
zona grill
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bå Éëí~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå åç Éë éçëáÄäÉ ãçÇáÑáÅ~ê Éä
í~ã~¥ç ÇÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÅçêêÉÅí~K
bä í~ã~¥ç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉÄÉê∞~ ÅçáåÅáÇáê Åçå Éä ÇÉ ä~
òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

i~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçÅÅáμå
wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå éçê
ê~Çá~Åáμå

^ä éìäë~ê ìå Äçíμå ëÉ ~Åíáî~ê• ä~ ÑìåÅáμå
ÅçêêÉëéçåÇáÉåíÉK

içë ~àìëíÉë åç ëÉ ãçÇáÑáÅ~å ëá ëÉ éìäë~å î~êáçë
Å~ãéçë ëáãìäí•åÉ~ãÉåíÉK aÉ Éëí~ ã~åÉê~ éìÉÇÉ
äáãéá~êëÉ äç èìÉ ëÉ Ü~ó~ ÇÉêê~ã~Çç Éå ä~ òçå~ ÇÉ
~àìëíÉK

j~åíÉåÉê ëáÉãéêÉ ëÉÅ~ë ä~ë ëìéÉêÑáÅáÉë ÇÉ ã~åÇçK i~
ÜìãÉÇ~Ç éìÉÇÉ ~ÑÉÅí~ê ~ä ÑìåÅáçå~ãáÉåíçK

pìéÉêÑáÅáÉë ÇÉ ã~åÇç

^ÇîÉêíÉåÅá~ë

bëí~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ éìÉÇÉ ìíáäáò~ê ÇÉ Ççë Ñçêã~ë
ÇáÑÉêÉåíÉëW

JJ Åçãç dêáää

JJ Åçãç òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÅçåîÉåÅáçå~äI Åçå êÉÅáéáÉåíÉ

`çå Éëí~ ÑìåÅáμå ëÉ éìÉÇÉå ÅçäçÅ~ê äçë ~äáãÉåíçë
ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ ä~ îáíêçÅÉê•ãáÅ~K

pÉäÉÅÅáçå~ê Éä åáîÉä ÇÉ éçíÉåÅá~ ÇÉëÉ~ÇçK

wçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
dêáää

`çãç Öêáää
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q~Ää~ ÇÉ ~éäáÅ~ÅáçåÉë
ÇÉ ä~ë áåëíêìÅÅáçåÉë

Platos Posición
de grill

Duración
del grill
(min)

Carne:
Filetes de culata/filetes
(3 cm de grosor)
Carne para grill marinada
Filetes, al natural
Filete de pechuga de ave, al natural
Bratwurst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Pescado:
Pescado y filete de pescado, al natural 6-7 8-20

Otros:
Verduras, frescas, p. ej., berenjenas,
calabacines
Huevos fritos

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~ÅáçåÉë é~ê~ Éä ìëç
ÇÉ ä~ë áåëíêìÅÅáçåÉë

i~ òçå~ Öêáää ëμäç Éë ~éêçéá~Ç~ é~ê~ ÑêÉ∞ê ëáå Öê~ë~K

^åíÉë ÇÉ ÑêÉ∞êI Éë êÉÅçãÉåÇ~ÄäÉ ìåí~ê äáÖÉê~ãÉåíÉ ÇÉ
~ÅÉáíÉ ä~ òçå~ Öêáää Åì~åÇç Éëí¨ Ñê∞~I éK ÉàKI Åçå é~éÉä
ÇÉ ÅçÅáå~ ç ìå éáåÅÉäK

içë ~äáãÉåíçë ã~ÅÉê~Ççë Éå ~ÅÉáíÉ ÅçãçI éK ÉàKI
Å~êåÉ é~ê~ Öêáää ã~êáå~Ç~I ÇÉÄÉå ëÉÅ~êëÉ Åçå é~éÉä
ÇÉ ÅçÅáå~ ~åíÉë ÇÉ ÑêÉ∞êäçëK

kç ìíáäáò~ê ~ò∫Å~êI ãáÉäI à~ê~ÄÉ ì çíêçë ~äáãÉåíçë É
áåÖêÉÇáÉåíÉë Åçå ìå ~äíç ÅçåíÉåáÇç Éå ~ò∫Å~êK `çãçI
éK ÉàKI âÉíÅÜìéI ë~äë~ë Ä~êÄ~Åç~I éä•í~åçë ç Ñêìí~ Éå
ÅçåëÉêî~K

m~ê~ Ç~ê ä~ îìÉäí~ ~ äçë ~äáãÉåíçëI ìíáäáò~ê Éä ìíÉåëáäáç
ÇÉ ã~ÇÉê~ ~éíç é~ê~ ~äáãÉåíçëK kç ìíáäáò~ê Éëé•íìä~ë
åá é~äÉí~ë ÇÉ éä•ëíáÅçI éìÉë éçÇê∞~å ÇÉêêÉíáêëÉ ó ä~
îáíêçÅÉê•ãáÅ~ éçÇê∞~ êÉëìäí~ê Ç~¥~Ç~K kç ìíáäáò~ê
çÄàÉíçë Åçå éìåí~ ÅçãçI
éK ÉàKI ÅìÅÜáääçë ç íÉåÉÇçêÉëI åá ÅçäçÅ~ê é~éÉä ÇÉ
~äìãáåáç ëçÄêÉ ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉä ÖêáääK
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içë êÉëíçë ÇÉ ÅçãáÇ~ ÇÉ ä~ òçå~ Öêáää éìÉÇÉå
Éäáãáå~êëÉ ëçÄêÉ ä~ ã~êÅÜ~ Åçå ìå~ ê~ëèìÉí~ äáãéá~K

bä í~ã~¥ç ÇÉä êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉÄÉê∞~ ÅçáåÅáÇáê Åçå Éä ÇÉ ä~
òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK
i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê ÅçåÉÅí~Ç~K

^Åíáî~êW
pÉäÉÅÅáçå~ê Éä åáîÉä ÇÉ éçíÉåÅá~ ÇÉëÉ~ÇçK qçÅ~ê Éä
ë∞ãÄçäç K i~ ä•ãé~ê~ áåÇáÅ~Ççê~ ëÉ áäìãáå~K

aÉë~Åíáî~êW
qçÅ~ê Éä ë∞ãÄçäç K i~ ä•ãé~ê~ áåÇáÅ~Ççê~ ëÉ ~é~Ö~K

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÅìÉåí~ Åçå ìå áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä L Éå Å~Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå èìÉ ãìÉëíê~
Åì•äÉë ~∫å Éëí•å Å~äáÉåíÉëK bîáí~ê íçÅ~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå èìÉ ãìÉëíêÉ Éëí~ áåÇáÅ~ÅáμåK

^ìåèìÉ ä~ éä~Å~ Éëí¨ ~é~Ö~Ç~I ä~ L ëÉ ã~åíÉåÇê•
áäìãáå~Ç~ ãáÉåíê~ë ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí¨ Å~äáÉåíÉK

`çãç òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÅçåîÉåÅáçå~ä

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä
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mêçÖê~ã~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

bå ÉëíÉ Å~é∞íìäç ëÉ ãìÉëíê~ Åμãç ~àìëí~ê ìå~ òçå~
ÇÉ ÅçÅÅáμåK bå ä~ í~Ää~ ÑáÖìê~å ä~ë éçëáÅáçåÉë ó
íáÉãéçë ÇÉ ÅçÅÅáμå é~ê~ Çáëíáåíçë éä~íçëK

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå Éä
áåíÉêêìéíçê éêáåÅáé~ä @K

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç @K

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç @K

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí• ÇÉëÅçåÉÅí~Ç~K
bä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä éÉêã~åÉÅÉ áäìãáå~Çç
Ü~ëí~ èìÉ ä~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ Ü~ó~å ÉåÑêá~Çç äç
ëìÑáÅáÉåíÉK

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ ÇÉëÅçåÉÅí~ ~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ
Åì~åÇç íçÇ~ë ä~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí•å
ÇÉëÅçåÉÅí~Ç~ë Çìê~åíÉ ìå éÉêáçÇç ÇÉ íáÉãéç
Éëí~ÄäÉÅáÇçK

pá ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ~∫å Éëí• Å~äáÉåíÉ ~é~êÉÅÉê• Éä
áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~äK

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÇÉëÉ~Ç~ Åçå äçë ë∞ãÄçäçë H ó JJK

mçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå N Z éçíÉåÅá~ ã∞åáã~
mçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå V Z éçíÉåÅá~ ã•ñáã~

`~Ç~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇáëéçåÉ ÇÉ ìå ~àìëíÉ
áåíÉêãÉÇáçK bëí• ëÉ¥~ä~Çç Åçå ìå éìåíçK

`çåÉÅí~ê ó
ÇÉëÅçåÉÅí~ê ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

`çåÉÅí~ê

aÉëÅçåÉÅí~ê

fåÇáÅ~ÅáçåÉë

^àìëí~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå

pìÉå~ ìå~ ëÉ¥~ä ÇÉ ~îáëçK
pÉ áäìãáå~ Éä áåÇáÅ~Ççê @ ëáíì~Çç al lado del 
ë∞ãÄçäç @K

Suena una señal acústica, el indicador    se apaga.@
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pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμåW

OK ^ Åçåíáåì~Åáμå éìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç H ç JJK
^é~êÉÅÉ Éä ~àìëíÉ Ä•ëáÅçK
p∞ãÄçäç H Z éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå

p∞ãÄçäç JJ Z éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå

PK jçÇáÑáÅ~ê ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμåW pÉäÉÅÅáçå~ê ä~
òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ó Å~ãÄá~ê ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå
Åçå äçë ë∞ãÄçäçë H ç JJK

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ó éìäë~ê Éä
ë∞ãÄçäç H μ JJ Ü~ëí~ èìÉ ~é~êÉòÅ~  K

i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ ÇÉëÅçåÉÅí~ ó ~ Åçåíáåì~Åáμå
~é~êÉÅÉ Éä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~äK

aÉëÅçåÉÅí~ê ä~ òçå~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå
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bä áåÇáÅ~Ççê 0 se ilumina.

ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
ÇÉëÉ~Ç~K

H ç JJ

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê ÅçåÉÅí~Ç~K

NK mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç





bå ä~ í~Ää~ ëáÖìáÉåíÉ ëÉ éêÉëÉåí~å ~äÖìåçë ÉàÉãéäçëK

içë íáÉãéçë ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉéÉåÇÉå ÇÉä íáéçI éÉëç ó
Å~äáÇ~Ç ÇÉ äçë ~äáãÉåíçëK mçê ÉëíÉ ãçíáîçI ÉñáëíÉå
î~êá~ÅáçåÉëK

Platos Posición de
cocción lenta

Duración de
cocción lenta
en minutos

Derretir
Chocolate, cobertura de chocolate, mantequilla, miel
Gelatina

1-2
1-2

--
--

Calentar y mantener caliente
Potaje (p. ej. lentejas)
Leche**
Salchichas calentadas en agua**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Descongelar y calentar
Espinacas ultracongeladas
Gulasch ultracongelado

2-3
2-3

5-15 min
20-30 min

Cocer a fuego lento, hervir a fuego lento
Albóndigas de patata
Pescado
Salsas blancas, p. ej. bechamel
Salsas batidas, p. ej. salsa bernesa, salsa holandesa

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min
10-15 min
3-6 min
8-12 min

Hervir, cocer al vapor, rehogar
Arroz (con doble cantidad de agua)
Arroz con leche
Patatas sin pelar
Patatas peladas con sal
Pasta
Cocido, sopas
Verduras
Verduras, ultracongeladas
Cocido en olla exprés

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

Estofar
Rollo de carne
Estofado
Gulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

q~Ää~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
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Platos Duración de
cocción lenta
en minutos

Posición de
cocción lenta

Asar
Filetes, al natural o empanados
Filetes ultracongelados
Chuletas, al natural o empanadas
Bistec (3 cm de grosor)
Pechuga (2 cm de grosor)
Pechuga, ultracongelada
Pescado y filete de pescado al natural
Pescado y filete de pescado empanado
Gambas y camarones
Pescado empanado ultracongelado, p. ej. varitas de pescado
Platos ultracongelados, p. ej., salteados
Crepes

Tortilla

Huevos fritos

5-6
5-6
5-6
7-8
4-5
4-5
5-6
5-6
6-7
6-7
5-6
5-6

3-4

4-5

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
freír uno
tras otro
freír una
tras otra
3-6 min

Freír** (en 1-2 l de aceite)
Productos ultracongelados, p. ej., patatas fritas, nuggets de pollo
(150 g -- 200 g por porción)
Croquetas ultracongeladas (150 g -- 200 g por porción)
Albóndigas
Carne, p. ej., piezas de pollo
Pescado empanado o en masa de cerveza
Verduras, setas, empanadas o en masa de cerveza
Repostería, p. ej., buñuelos, fruta en masa de cerveza

8-9
7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

freír una
porción tras
otra

* Cocción lenta sin tapa

** Sin tapa
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pÉÖìêç é~ê~ åá¥çë

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ éìÉÇÉ ~ëÉÖìê~ê Åçåíê~ ìå~
ÅçåÉñáμå áåîçäìåí~êá~ é~ê~ áãéÉÇáê èìÉ äçë åá¥çë
ÅçåÉÅíÉå ä~ë òçå~ë ÇÉ ÅçÅÅáμåK

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉ éìÉÇÉ ÄäçèìÉ~ê ÇÉ Ñçêã~
ÉñÅÉéÅáçå~äI éçê ÉàÉãéäçI ëá Ü~ó åá¥çë éÉèìÉ¥çë ÇÉ
îáëáí~K

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉÄÉ Éëí~ê ~é~Ö~Ç~K
mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå èìÉÇ~ ÄäçèìÉ~Ç~K

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç
K

bä ëÉÖìêç ÉñÅÉéÅáçå~ä é~ê~ åá¥çë ëÉ ÇÉë~Åíáî~K
^Üçê~ ó~ ëÉ éìÉÇÉ ÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

bä ëÉÖìêç é~ê~ åá¥çë éìÉÇÉ ~Åíáî~êëÉ ç ÇÉë~Åíáî~êëÉ
éçê ÉèìáîçÅ~Åáμå ÇÉÄáÇçX
~ä ~Öì~ ÇÉêê~ã~Ç~ Çìê~åíÉ ä~ äáãéáÉò~I
~äáãÉåíçë èìÉ Ü~å êÉÄçë~Çç
éêÉëÉåÅá~ ÇÉ çÄàÉíçë ëçÄêÉ Éä ë∞ãÄçäç K

`çå Éëí~ ÑìåÅáμåI Éä ëÉÖìêç é~ê~ åá¥çë ëÉ ~Åíáî~
~ìíçã•íáÅ~ãÉåíÉ ëáÉãéêÉ èìÉ ëÉ ÇÉëÅçåÉÅí~ ä~
éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

sÉê ~é~êí~Çç “^àìëíÉë Ä•ëáÅçëÒ

mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç
ÅçåÑáêã~Åáμå ó ëÉ ~é~ÖìÉ Éä áåÇáÅ~Ççê K

^Üçê~ ó~ ëÉ éìÉÇÉ ÅçåÉÅí~ê ä~ éä~Å~K

`çåÉÅí~ê ó
ÇÉëÅçåÉÅí~ê Éä
ëÉÖìêç ÉñÅÉéÅáçå~ä
é~ê~ åá¥çë
`çåÉÅí~ê

aÉëÅçåÉÅí~ê

fl^íÉåÅáμå>

`çåÉÅí~ê ó
ÇÉëÅçåÉÅí~ê Éä
ëÉÖìêç éÉêã~åÉåíÉ
é~ê~ åá¥çë

`çåÉÅí~ê ó ÇÉëÅçåÉÅí~ê
Éä ëÉÖìêç éÉêã~åÉåíÉ
é~ê~ åá¥çë

`çåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçÅÅáμå

ÅçåÑáêã~Åáμå ó ëÉ áäìãáåÉ Éä áåÇáÅ~Ççê K
_(> 4 seg.)
 

ÅçåÑáêã~Åáμå ó ëÉ ~é~ÖìÉ Éä áåÇáÅ~Ççê
_(> 4 seg.)
 

Ü~ëí~ èìÉ ëìÉåÉ ìå~
ëÉ¥~ä ÇÉ

Ü~ëí~ èìÉ ëìÉåÉ ìå~
ëÉ¥~ä ÇÉ
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_(> 4 seg.) Ü~ëí~ èìÉ ëìÉåÉ ìå~
ëÉ¥~ä ÇÉ



iáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íáÉãéç

pá ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Éëí• Éå ÑìåÅáçå~ãáÉåíç Çìê~åíÉ
ìå éÉê∞çÇç ÇÉ íáÉãéç éêçäçåÖ~Çç ó åç ëÉ ääÉî~ ~ Å~Äç
åáåÖìå~ ãçÇáÑáÅ~Åáμå Éå Éä ~àìëíÉI ëÉ ~Åíáî~ ä~
äáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íáÉãéçK

i~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå ÇÉà~ ÇÉ Å~äÉåí~êK
bå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä ÇÉ ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμå
é~êé~ÇÉ~ ~äíÉêå~Ç~ãÉåíÉ I  ó Éä áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä LK

^ä éìäë~ê Åì~äèìáÉê ë∞ãÄçäçI ëÉ ~é~Ö~ Éä áåÇáÅ~ÇçêK
^Üçê~ ëÉ éìÉÇÉ îçäîÉê ~ ~àìëí~ê ä~ òçå~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK

`ì~åÇç ëÉ ~Åíáî~ ä~ äáãáí~Åáμå ~ìíçã•íáÅ~I ¨ëí~ ëÉ êáÖÉ
Éå ÑìåÅáμå ÇÉ ä~ éçëáÅáμå ÇÉ ÅçÅÅáμå ëÉäÉÅÅáçå~Ç~
EÇÉ N ~ NM Üçê~ëFK
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 Volver a los ajustes básicos
de la placa de cocción
Elimina todos los ajustes realizados

 ajustes personales
 volver a los ajustes

básicos*

* Ajustes básicos

^àìëíÉë Ä•ëáÅçë

i~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå íáÉåÉ ÇáÑÉêÉåíÉë ~àìëíÉë Ä•ëáÅçëK
bë éçëáÄäÉ ãçÇáÑáÅ~ê ~äÖìåçë ÇÉ Éëíçë ~àìëíÉëK

Seguro permanente para niños
La placa de cocción queda bloqueada
automáticamente una vez apagada.

 seguro para niños
desactivado*

 seguro para niños activado

 Desactivación de la señal acústica
Señal acústica breve que confirma
se ha tocado un símbolo o señal acústica
larga que avisa se ha operado el aparato
de forma inadecuada.

 la mayoría de las señales
desactivadas

 solo la señal de error
activada

 todas las señales activadas*

 Limitación automática de tiempo
La placa de cocción se apaga 

prolongado y no se han efectuado
modificaciones.
Se puede cambiar el tiempo de ajuste

automáticamente cuando está en

básico. Éste se rige en función de la

funcionamiento durante un tiempo

(de 1 a 10 horas).






ajuste básico*
el tiempo del ajuste básico
queda reducido a la mitad.
el tiempo del ajuste básico
queda reducido a un cuarto.

Zonas de cocción y grill
Las zonas de cocción doble y grill se
activan automáticamente según el

posición de cocción seleccionada.

Con esta función es posible cambiar
la activación y desactivación de las 

último tamaño ajustado.

zonas de cocción.

 zona doble y convencional
grill desactivadas.

 zona doble y convencional
grill activadas.

 se selecciona el último 
tamaño ajustado*
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oÉ~äáò~ê äçë ëáÖìáÉåíÉë é~ëçëW

NK `çåÉÅí~ê ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå Éä áåíÉêêìéíçê
éêáåÅáé~äK

OK bå äçë ëáÖìáÉåíÉë NM ëÉÖìåÇçëI éìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç
Ü~ëí~ èìÉ ëìÉåÉ ìå~ ëÉ¥~ä ÇÉ ÅçåÑáêã~Åáμå ó ëÉ
áäìãáåÉ   Éå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä EîÉê áã~ÖÉåFK

PK mìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç Ü~ëí~ èìÉ ~é~êÉòÅ~ ä~ ÑìåÅáμå
ÇÉëÉ~Ç~K

QK ^ Åçåíáåì~Åáμå ëÉäÉÅÅáçå~ê Éä ~àìëíÉ ÇÉëÉ~Çç Åçå
äçë ë∞ãÄçäçë H ó JJK
bä åìÉîç ~àìëíÉ ~é~êÉÅÉ Éå ä~ áåÇáÅ~Åáμå îáëì~ä

^ÅÅÉÇÉê ~ä ãÉå∫

pÉäÉÅÅáçå~ê ä~ ÑìåÅáμå ó Éä
~àìëíÉ ÇÉëÉ~Çç

inferior.
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RK sçäîÉê ~ éìäë~ê Éä ë∞ãÄçäç Ü~ëí~ èìÉ
ëìÉåÉ ìå~
içë ~àìëíÉë ëÉ Ü~å Öì~êÇ~Çç ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉK

`ìáÇ~Ççë ó äáãéáÉò~

içë ÅçåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ë èìÉ ëÉ ãÉåÅáçå~å Éå
ÉëíÉ Å~é∞íìäç ëáêîÉå ÇÉ ~óìÇ~ é~ê~ ä~ äáãéáÉò~ ó Éä
ã~åíÉåáãáÉåíç μéíáãçë ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

iáãéá~ê ä~ éä~Å~ ÇÉëéì¨ë ÇÉ Å~Ç~ ÅçÅÅáμåK aÉ ÉëíÉ
ãçÇçI ëÉ Éîáí~ èìÉ äçë êÉëíçë ~ÇÜÉêáÇçë ëÉ èìÉãÉåK

ríáäáò~ê ëμäç éêçÇìÅíçë ÇÉ äáãéáÉò~ ~éêçéá~Ççë é~ê~
éä~Å~ë ÇÉ ÅçÅÅáμåK lÄëÉêî~ê ä~ë áåÇáÅ~ÅáçåÉë èìÉ
ÑáÖìê~å Éå Éä Éåîçäíçêáç ÇÉä éêçÇìÅíçK

kç ìíáäáò~ê åìåÅ~W

H mêçÇìÅíçë ~Äê~ëáîçë

H iáãéá~ÇçêÉë ~ÖêÉëáîçëI Åçãç ëéê~óë é~ê~ Éä Üçêåç
ó èìáí~ã~åÅÜ~ë

H

H iáãéá~ÇçêÉë ÇÉ ~äí~ éêÉëáμå ç ã•èìáå~ë ÇÉ î~éçê

bäáãáå~ê ä~ ëìÅáÉÇ~Ç êÉëáëíÉåíÉ Åçå ìå ê~ëÅ~Ççê é~ê~
îáÇêáçK

NK nìáí~ê Éä ëÉÖìêç ÇÉä ê~ëÅ~Ççê

OK iáãéá~ê ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå ä~
ÅìÅÜáää~K

kç äáãéá~ê ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå Åçå ä~
ÑìåÇ~ ÇÉä ê~ëÅ~ÇçêI ä~ ëìéÉêÑáÅáÉ éçÇê∞~ ê~ó~êëÉK

mä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμå

iáãéáÉò~

o~ëÅ~Ççê é~ê~ îáÇêáç

ëÉ¥~ä ÇÉ confirmación _
(> 4 seg.)

ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ ä~ éä~Å~ EÖêáääF í~ãéçÅç ëÉ ÇÉÄÉ
äáãéá~ê ä~ îáíêçÅÉê•ãáÅ~ Åçå éêçÇìÅíçë èìÉ íÉåÖ~å
ÅçãéçåÉåíÉë íμñáÅçëK

bëéçåà~ë èìÉ ê~óÉå ç ÇÉ ~äìãáåáç

Eå Éä Å~ëç ÇÉ ÅçÅáå~ê Éä ~äáãÉåíçH

Limpiar la superficie de la placa de cocción cuando
se encuentre lo suficientemente fría.
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i~ ÅìÅÜáää~ Éëí• ãìó ~Ñáä~Ç~K mÉäáÖêç ÇÉ Ç~¥çë éçê
ÅçêíÉëK mêçíÉÖÉê ä~ ÅìÅÜáää~ Åì~åÇç åç ëÉ Éëí¨
ìíáäáò~åÇçK oÉÉãéä~ò~ê áåãÉÇá~í~ãÉåíÉ ä~ ÅìÅÜáää~
Åì~åÇç éêÉëÉåíÉ ÇÉëéÉêÑÉÅíçëK

^éäáÅ~ê ìå ~Çáíáîç é~ê~ ä~ ÅçåëÉêî~Åáμå ó éêçíÉÅÅáμå
ÇÉ ä~ éä~Å~ ÇÉ ÅçÅÅáμåK lÄëÉêî~ê äçë ÅçåëÉàçë ó
~ÇîÉêíÉåÅá~ë èìÉ ÑáÖìê~å Éå Éä ÉåîçäíçêáçK

oÉé~ê~ê ~îÉê∞~ë

kçêã~äãÉåíÉ ä~ë ~îÉê∞~ë ëÉ ÇÉÄÉå ~ éÉèìÉ¥çë
ÇÉí~ääÉëK ^åíÉë ÇÉ ~îáë~ê ~ä pÉêîáÅáç ÇÉ ^ëáëíÉåÅá~
q¨ÅåáÅ~I ÇÉÄÉå íÉåÉêëÉ Éå ÅìÉåí~ äçë ëáÖìáÉåíÉë
ÅçåëÉàçë ó ~ÇîÉêíÉåÅá~ëK

Indicador Avería Medida

ninguno Se ha interrumpido el
suministro de corriente
eléctrica.

La conexión del aparato no
se ha hecho conforme al
esquema de conexiones.

Avería en el sistema
electrónico

Comprobar con ayuda de otros aparatos eléctricos, si se
ha producido un corte en el suministro de corriente
eléctrica.

Comprobar que el aparato se ha conectado conforme al
esquema de conexiones.

Si las comprobaciones anteriores no solucionan la avería
avisar al servicio de asistencia técnica.

m
`ìáÇ~Ççë

E parpadea El panel de mando está
húmedo o se ha
depositado algún objeto
encima.

Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

EÖ +
número

Avería en el sistema
electrónico

Desconectar la placa de cocción de la red eléctrica.
Esperar unos segundos y volver a conectarla de nuevo.
Si la indicación persiste avisar
al servicio de asistencia técnica.
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Indicador MedidaAvería

F2 El sistema electrónico se
ha sobrecalentado y ha
desconectado la zona de
cocción correspondiente.

Esperar a que el sistema electrónico se haya
enfriado lo suficiente. Pulsar, a continuación,
un símbolo cualquiera de la placa de cocción.
Si la indicación persiste avisar
al servicio de asistencia técnica.

F4 El sistema electrónico se
ha sobrecalentado y ha
desconectado todas las
zonas de cocción.

Esperar a que el sistema electrónico se haya
enfriado lo suficiente. Pulsar, a continuación,
un símbolo cualquiera de la placa de cocción.
Si la indicación persiste avisar
al servicio de asistencia técnica.

No colocar ningún recipiente caliente sobre el panel de mando.

F8 La zona de cocción ha
permanecido en
funcionamiento durante
demasiado tiempo y se ha
desconectado.

La zona de cocción puede volver a conectarse
inmediatamente.
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pÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~

kìÉëíêç ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~ Éëí• ~
ÇáëéçëáÅáμå ÇÉä ìëì~êáç é~ê~ ÉÑÉÅíì~ê ä~ êÉé~ê~Åáμå ÇÉä
~é~ê~íçI êÉ~äáò~ê ä~ Åçãéê~ ÇÉ ~ÅÅÉëçêáçë ç êÉéìÉëíçë
ó êÉ~äáò~ê Åì~äèìáÉê Åçåëìäí~ êÉä~Åáçå~Ç~ Åçå åìÉëíêçë
éêçÇìÅíçë ç ëÉêîáÅáçëK
içë Ç~íçë ÇÉ åìÉëíêç ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~ ëÉ
éìÉÇÉå ÉåÅçåíê~ê Éå ä~ ÇçÅìãÉåí~Åáμå ~Çàìåí~K

^ä ëçäáÅáí~ê åìÉëíêç ëÉêîáÅáç ÇÉ ~ëáëíÉåÅá~ í¨ÅåáÅ~I ëÉ
ÇÉÄÉ Ñ~Åáäáí~ê Éä å∫ãÉêç ÇÉ éêçÇìÅíç Eb-kêKF ó ÇÉ
Ñ~ÄêáÅ~Åáμå Eca-kêKF ÇÉä ~é~ê~íçK bëíçë Ç~íçë ëÉ
éìÉÇÉå çÄíÉåÉê ÇÉ ä~ ÉíáèìÉí~ ÇÉ Å~ê~ÅíÉê∞ëíáÅ~ë èìÉ
ëÉ ÉåÅìÉåíê~ éÉÖ~Ç~ Éå ä~ é~êíÉ áåÑÉêáçê ÇÉ ä~ éä~Å~
ÇÉ ÅçÅÅáμå ó Éå Éä Åçåàìåíç ÇçÅìãÉåí~ÅáμåK

k⁄ ÇÉ éêçÇìÅíç ó
å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅ~Åáμå
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ðåÇáÅÉ

`çåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìê~å´~

`~ìë~ë Ççë Ç~åçë

`çåëÉäÜçë é~ê~ éçìé~ê ÉåÉêÖá~

^ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

oÉÖìä~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

q~ÄÉä~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

pÉÖìê~å´~ é~ê~ Åêá~å´~ë

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~ ëÉÖìê~å´~ ÉñÅÉéÅáçå~ä
é~ê~ Åêá~å´~ë

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~ ëÉÖìê~å´~ éÉêã~åÉåíÉ
é~ê~ Åêá~å´~ë

mä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~

k⁄ Çç éêçÇìíç É å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅç

oÉÖìä~´πÉë Ä~ëÉ

iáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íÉãéç

25

mêçíÉÅ´©ç Çç ãÉáç ~ãÄáÉåíÉ

K K K K K K 26

fåÇáÅ~´πÉë ÇÉ ëÉÖìê~å´~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 26

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 28

K K K K K K K K K K K K K K K K 29

bäáãáå~´©ç ÇÉ êÉë∞Çìçë å©ç éçäìÉåíÉ K K K K K K K K K K K K 29

K K K K K K K K K K K K K K K K 29

c~ãáäá~êáò~êJëÉ Åçã ç ~é~êÉäÜç K K K K K K K K K K K K K K K 31

l é~áåÉä ÇÉ Åçã~åÇçë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 31

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 32

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 34

mêçÖê~ã~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K 35

K K K K K K K K K K K K 35

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 35

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 37

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 39

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 39

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 39

K K K K K K K K K K K K 40

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 41

^ÅÉÇÉê ~ç ãÉåì K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 42

`ìáÇ~Ççë É äáãéÉò~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 43

K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 43

cêáëç Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 44

oÉé~ê~ê ~î~êá~ë K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K K 44

K K K K K K K K K K K K K K 46

K K K K K K K K K K K K K K K K K K 46



`çåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë ÇÉ ëÉÖìê~å´~

iÉê ~íÉåí~ãÉåíÉ Éëí~ë áåëíêì´πÉëK pμ Éåí©ç éçÇÉê•
ã~åìëÉ~ê ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉ ç ~é~êÉäÜçK

`çåëÉêî~ê ~ë áåëíêì´πÉë ÇÉ ìíáäáò~´©ç É ÇÉ
ãçåí~ÖÉãK `~ëç ç ~é~êÉäÜç ëÉà~ ÉåíêÉÖìÉ ~ çìíê~
éÉëëç~I àìåí~ê í~ãÄ¨ã ~ êÉëéÉÅíáî~ ÇçÅìãÉåí~´©çK

sÉêáÑáÅ~ê ç ~é~êÉäÜç ÇÉéçáë ÇÉ ç íÉê êÉíáê~Çç Ç~
ÉãÄ~ä~ÖÉãK kç Å~ëç ÇÉ íÉê ëçÑêáÇç Ç~åçë Çìê~åíÉ
ç íê~åëéçêíÉI å©ç äáÖ~ê ç ~é~êÉäÜçK `çåí~Åí~ê
ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ É ÉëéÉÅáÑáÅ~ê éçê
ÉëÅêáíç çë Ç~åçë Å~ìë~ÇçëI Å~ëç Åçåíê•êáçI
éÉêÇÉêJëÉJ• ç ÇáêÉáíç ~ èì~äèìÉê íáéç ÇÉ
áåÇÉãåáò~´©çK

bëíÉ ~é~êÉäÜç ÇÉëíáå~JëÉ ~éÉå~ë ~ ìëç Ççã¨ëíáÅçK
ríáäáò~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ìåáÅ~ãÉåíÉ é~ê~ ~
Éä~Äçê~´©ç ÇÉ ~äáãÉåíçëK

m~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~êÉäÜç ÇÉ Ñçêã~ ëÉÖìê~I çë
~Çìäíçë É ~ë Åêá~å´~ë èìÉ éçê

H áåÅ~é~ÅáÇ~ÇÉë Ñ∞ëáÅ~ëI ëÉåëçêá~áë çì éë∞èìáÅ~ë

H áåÉñéÉêáÆåÅá~ çì ÇÉëÅçåÜÉÅáãÉåíç

å©ç ÉëíáîÉêÉã Å~é~Åáí~Ççë é~ê~ ìíáäáò~ê ÉëíÉ ~é~êÉäÜçI
å©ç ÇÉîÉê©ç Ñ~òÆJäç ëÉã ~ ëìéÉêîáë©ç ÇÉ ìã ~Çìäíç
êÉëéçåë•îÉäK

^ë Åêá~å´~ë ÇÉîÉã ëÉê îáÖá~Ç~ë Åçã îáëí~ ~ Ö~ê~åíáê
èìÉ å©ç ÄêáåÅ~ã Åçã ç ~é~êÉäÜçK

m

fåÇáÅ~´πÉë ÇÉ
ëÉÖìê~å´~

`çã~åÇç ëÉÖìêç
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l μäÉç çì ~ ÖçêÇìê~ ëçÄêÉ~èìÉÅáÇçë áåÑä~ã~ãJëÉ
ê~éáÇ~ãÉåíÉK mÉêáÖç ÇÉ áåÅÆåÇáç>
sáÖá~ê Åçåëí~åíÉãÉåíÉ ~ ÅçòÉÇìê~ ÇÉ ~äáãÉåíçë Åçã
μäÉç çì ÖçêÇìê~K kç Å~ëç ÇÉ ç μäÉç çì ~ ÖçêÇìê~ ëÉ
áåÑä~ã~êÉãI åìåÅ~ ~é~Ö~ê ç ÑçÖç Åçã •Öì~K
^é~Ö~ê ~ë ÅÜ~ã~ë ÅçäçÅ~åÇç ê~éáÇ~ãÉåíÉ ìã~
í~ãé~ çì ìã éê~íç èìÉ í~éÉ çì ÅìÄê~ ç êÉÅáéáÉåíÉK
aÉëäáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

mÉêáÖç ÇÉ èìÉáã~Çìê~ë> k©ç íçÅ~ê å~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ èìÉåíÉëK
bîáíÉ ëÉãéêÉ èìÉ ~ë Åêá~å´~ë ëÉ ~éêçñáãÉã Çç
~é~êÉäÜçK l áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä ~îáë~ ëÉ ~ë
òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Éëí©ç èìÉåíÉëK

mÉêáÖç ÇÉ áåÅÆåÇáç> kìåÅ~ ÅçäçÅ~ê çÄàÉÅíçë
áåÑä~ã•îÉáë ëçÄêÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

mÉêáÖç ÇÉ áåÅÆåÇáç> pÉ ÇÉÄ~áñç Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ÜçìîÉê ìã~ Ö~îÉí~I å©ç ÇÉîÉã Öì~êÇ~êJëÉ ~∞
çÄàÉÅíçë áåÑä~ã•îÉáë çì ëéê~óëK

mÉêáÖç ÇÉ äÉëπÉë> pÉ ÜçìîÉê ~äÖìã ä∞èìáÇç ÉåíêÉ ~
Ä~ëÉ Çç êÉÅáéáÉåíÉ É ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçÇÉê•
ÖÉê~êJëÉ éêÉëë©ç ÇÉ î~éçêK q~ä éçÇÉê• Ñ~òÉê ç
êÉÅáéáÉåíÉ ë~äí~ê ÇÉ Ñçêã~ êÉéÉåíáå~K
j~åíÉê ëÉãéêÉ ëÉÅ~ë ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ É ~ Ä~ëÉ
Çç êÉÅáéáÉåíÉK

mÉêáÖç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìëë©ç> aÉëäáÖ~ê ç ~é~êÉäÜç Ç~ êÉÇÉ
Éä¨ÅíêáÅ~ ëÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉê Ñìê~Ç~ çì
Åçã ÑÉåÇ~ëK
^îáë~ê ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~K

mÉêáÖç ÇÉ èìÉáã~Çìê~ë> aÉëäáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ëÉ ç áåÇáÅ~Ççê å©ç ÑìåÅáçå~êK
^îáë~ê ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~K

mÉêáÖç ÇÉ ÉäÉÅíêçÅìëë©ç> ^ë êÉé~ê~´πÉë áå~ÇÉèì~Ç~ë
ë©ç éÉêáÖçë~ëK pμ ÇÉîÉã ëÉê ÉÑÉÅíì~Ç~ë éçê éÉëëç~ä
Çç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ Åçã Ñçêã~´©ç
~ÇÉèì~Ç~K

þäÉçI ã~åíÉáÖ~ çì
ã~êÖ~êáå~ ëçÄêÉ~èìÉÅáÇçë

wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èìÉåíÉ

_~ëÉë Ççë êÉÅáéáÉåíÉë É
òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ãçäÜ~Ç~ë

cÉåÇ~ë å~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~

^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
~èìÉÅÉ ã~ë ~ áåÇáÅ~´©ç
îáëì~ä å©ç ÑìåÅáçå~

oÉé~ê~´πÉë áå~ÇÉèì~Ç~ë
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nì~äèìÉê ã~åáéìä~´©ç Çç ~é~êÉäÜçI áåÅäìáåÇç
~ ãìÇ~å´~ çì ~ áåëí~ä~´©ç Çç Å~Äç ÇÉ ~äáãÉåí~´©çI
ÇÉîÉ ëÉê êÉ~äáò~Ç~ éÉäç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~
q¨ÅåáÅ~K

lë Å~Äçë ÇÉ äáÖ~´©ç Ççë ~é~êÉäÜçë Éä¨ÅíêáÅçë å©ç
ÇÉîÉã íçÅ~ê å~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èì~åÇç Éëí~ë
Éëí©ç èìÉåíÉëK fëíç éçÇÉêá~ éêçÇìòáê Ç~åçë åç
áëçä~ãÉåíç Çç Å~Äç É å~ éêμéêá~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

l ÑìåÅáçå~ãÉåíç áåíÉêãáíÉåíÉ Ç~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ å©ç ëáÖåáÑáÅ~ ìã~ ~î~êá~K ^ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ÑìåÅáçå~ã ëÉãéêÉ Åçã íçÇ~ ~ ëì~
éçíÆåÅá~I Éã éÉê∞çÇçë ÇÉ ~Åíáî~´©ç É ÇÉë~Åíáî~´©ç
ã~áë çì ãÉåçë éêçäçåÖ~Ççë Éã Ñìå´©ç Ç~ Ñ~ëÉ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ ëÉäÉÅÅáçå~Ç~ Eèì~åíç ã~áë ÉäÉî~Ç~ Ñçê ~
Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I ã~áë éêçäçåÖ~Çç ¨ ç íÉãéç ÇÉ
ÑìåÅáçå~ãÉåíç É ã~áë ÉäÉî~Ç~ ¨ ~ íÉãéÉê~íìê~
~äÅ~å´~Ç~FK

^ë Ä~ëÉë •ëéÉê~ë Ççë êÉÅáéáÉåíÉë éçÇÉã êáëÅ~ê ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

bîáí~ê ÇÉáñ~ê êÉÅáéáÉåíÉë î~òáçë å~ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~K mçÇÉã éêçîçÅ~ê Ç~åçëK

kìåÅ~ ÅçäçÅ~ê êÉÅáéáÉåíÉë èìÉåíÉë ëçÄêÉ ç é~áåÉä ÇÉ
Åçã~åÇçëI ~ òçå~ ÇÉ áåÇáÅ~ÇçêÉë É ç Ñêáëç Ç~ éä~Å~
ÇÉ ÅçòÉÇìê~K mçÇÉã éêçîçÅ~ê Ç~åçëK

l ë~äI ç ~´∫Å~ê çì çë Öê©çë ÇÉ ~êÉá~ éçÇÉã êáëÅ~ê ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

k©ç ìíáäáò~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçãç ëìéÉêÑ∞ÅáÉ ÇÉ
íê~Ä~äÜç çì ~éçáçK

lë çÄàÉÅíçë ê∞ÖáÇçë çì éçåíá~ÖìÇçë éçÇÉã Å~ìë~ê
Ç~åçë ëÉ Å~∞êÉã ëçÄêÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

l ~´∫Å~ê çì çìíêçë éêçÇìíçë é~êÉÅáÇçë Åçã ç ~´∫Å~ê
éçÇÉã Ç~åáÑáÅ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K oÉíáê~ê
áãÉÇá~í~ãÉåíÉ ÉëëÉë éêçÇìíçë Åçã ìã ê~ëé~Ççê
é~ê~ îáÇêçK

`~Äç ÇÉ äáÖ~´©ç

m

`~ìë~ë Ççë Ç~åçë

_~ëÉ Ççë êÉÅáéáÉåíÉë

oÉÅáéáÉåíÉë èìÉåíÉë

p~äI ~´∫Å~ê É ~êÉá~

lÄàÉÅíçë ê∞ÖáÇçë É
éçåíá~ÖìÇçë

^äáãÉåíçë ÇÉêê~ã~Ççë
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^ë ÇÉëÅçäçê~´πÉë Çç ãÉí~ä ë©ç Å~ìë~Ç~ë éÉä~
ìíáäáò~´©ç ÇÉ éêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ áå~ÇÉèì~Ççë É éÉäç
ÇÉëÖ~ëíÉ Å~ìë~Çç éÉä~ ÑêáÅ´©ç Ççë êÉÅáéáÉåíÉëK

l é~éÉä ÇÉ ~äìã∞åáç É çë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉ éä•ëíáÅç
ÇÉêêÉíÉã ëÉ ÑçêÉã ÅçäçÅ~Ççë ëçÄêÉ ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ èìÉåíÉK
^ë éÉä∞Åìä~ë ÇÉ éêçíÉÅ´©ç é~ê~ ÅçòáåÜ~ë å©ç ë©ç
~ÇÉèì~Ç~ë é~ê~ Éëí~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

mêçíÉÅ´©ç Çç ãÉáç ~ãÄáÉåíÉ

aÉëÉãÄ~ä~ê ç ~é~êÉäÜç É ÇÉáí~ê Ñçê~ ~ ÉãÄ~ä~ÖÉã ÇÉ
Ñçêã~ å©ç éçäìÉåíÉK

bëíÉ ~é~êÉäÜç ÅìãéêÉ ~ aáêÉÅíáî~ ÇÉ oÉë∞Çìçë
ÇÉ bèìáé~ãÉåíçë bä¨ÅíêáÅçë É bäÉÅíêμåáÅçë
tbbb OMMOLVSL`bK bëí~ ÇáêÉÅíáî~ ÇÉÑáåÉ
êÉÖìä~ãÉåíçë é~ê~ ~ êÉÅáÅä~ÖÉã É êÉìíáäáò~´©ç ÇÉ
~é~êÉäÜçë ìë~Ççë Éã íçÇç ç íÉêêáíμêáç ÉìêçéÉìK

H ríáäáò~ê êÉÅáéáÉåíÉë Åçã Ä~ëÉë ÉëéÉëë~ë É éä~å~ëK
^ë Ä~ëÉë Åìêî~ë ~ìãÉåí~ã ç Åçåëìãç ÇÉ
ÉåÉêÖá~K
`çäçÅ~ê ìã~ ê¨Öì~ å~ Ä~ëÉ Çç êÉÅáéáÉåíÉK pÉ å©ç
ëçÄê~ê èì~äèìÉê Éëé~´çI ëáÖåáÑáÅ~ èìÉ ~ Ä~ëÉ Çç
êÉÅáéáÉåíÉ ¨ íçí~äãÉåíÉ éä~å~K

H l ÇáßãÉíêç Ç~ Ä~ëÉ Ççë êÉÅáéáÉåíÉë ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇáê
Åçã ç í~ã~åÜç Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K
lÄëÉêî~ê ëÉ ç Ñ~ÄêáÅ~åíÉ áåÇáÅçì ç ÇáßãÉíêç
ëìéÉêáçê Çç êÉÅáéáÉåíÉK bëíÉ ¨I åçêã~äãÉåíÉI
ëìéÉêáçê ~ç ÇáßãÉíêç Ç~ Ä~ëÉ Çç êÉÅáéáÉåíÉK
`~ëç ç ÇáßãÉíêç Çç êÉÅáéáÉåíÉ å©ç ÅçáåÅáÇ~ Åçã ç
Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I ¨ ãÉäÜçê èìÉ ÉëíÉ ëÉà~
ëìéÉêáçê ~ç í~ã~åÜç Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçáëI
Å~ëç Åçåíê•êáçI éÉêÇÉJëÉ ãÉí~ÇÉ Ç~ ÉåÉêÖá~K

mêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~
áå~ÇÉèì~Ççë

mä•ëíáÅç É é~éÉä

bäáãáå~´©ç ÇÉ
êÉë∞Çìçë å©ç
éçäìÉåíÉ

`çåëÉäÜçë é~ê~
éçìé~ê ÉåÉêÖá~

29



H pÉäÉÅÅáçå~ê êÉÅáéáÉåíÉë Çç í~ã~åÜç ~ÇÉèì~Çç ¶
èì~åíáÇ~ÇÉ ÇÉ ~äáãÉåíç èìÉ ëÉ î~á éêÉé~ê~êK rã
êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉ Öê~åÇÉë ÇáãÉåëπÉë É ãÉáç ÅÜÉáç
ÅçåëçãÉ ãìáí~ ÉåÉêÖá~K

H `Éåíê~ê ëÉãéêÉ ç êÉÅáéáÉåíÉ å~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
É ÅçäçÅ~ê ëÉãéêÉ ~ í~ãé~ ÅçêêÉëéçåÇÉåíÉ åçë
êÉÅáéáÉåíÉëK `çòáåÜ~ê ëÉã í~ãé~ èì~ÇêìéäáÅ~ ç
Åçåëìãç ÇÉ ÉåÉêÖá~K

H `çòÉê Åçã éçìÅ~ •Öì~K aÉëí~ Ñçêã~I éçìé~JëÉ
ÉåÉêÖá~K ^ä¨ã ÇáëëçI ã~åíÆãJëÉ ~ë îáí~ãáå~ë É
ãáåÉê~áë Ççë äÉÖìãÉëK
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c~ãáäá~êáò~êJëÉ Åçã ç ~é~êÉäÜç

k~ é•Öáå~ O ¨ ~éêÉëÉåí~Ç~ ìã~ îáëí~ ÖÉê~ä Çç
ãçÇÉäçK

l é~áåÉä ÇÉ
Åçã~åÇçë

 

 

@ interruptor principal

A

B

Indicações para
operatividade 
fase de cozedura 1 -- 9
calor residual h/H

Indicações para
operatividade 
fase de cozedura 1 -- 9
calor residual h/H

Superfície de comando para
@ interruptor principal comando   para

Superfície deSuperfícies de
comandos para
regulação da fase
de cozedura

Superfície de comando para

função de segurança
para crianças

Superfícies de
comandos para
regulação da fase
de cozedura

comando para
Superfície de

zona do grelhador

função de
segurança para
crianças
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kÉëí~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ å©ç ¨ éçëë∞îÉä ãçÇáÑáÅ~ê ç
í~ã~åÜç Ç~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉK

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÅçêêÉÅí~K
l í~ã~åÜç Çç êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇáê Åçã ç Ç~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

^ë òçå~ë ÇÉ
ÅçòÉÇìê~
wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçê
ê~Çá~´©ç

bëí~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçÇÉ ëÉê ìíáäáò~Ç~ ÇÉ Çì~ë
Ñçêã~ë ÇáÑÉêÉåíÉëW

JJ Åçãç ÖêÉäÜ~Ççê

JJ Åçãç òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÅçåîÉåÅáçå~äI Åçã
êÉÅáéáÉåíÉ

`çã Éëí~ Ñìå´©ç ¨ éçëë∞îÉä ÅçäçÅ~ê çë ~äáãÉåíçë
ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉ ~ îáíêçÅÉêßãáÅ~K

pÉäÉÅÅáçå~ê ç å∞îÉä ÇÉ éçíÆåÅá~ ÇÉëÉà~ÇçK

wçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
Åçã ÖêÉäÜ~Ççê

`çãç ÖêÉäÜ~Ççê

^ç éêÉãáê ìã Äçí©ç ~Åíáî~ ~ Ñìå´©ç ÅçêêÉëéçåÇÉåíÉK

^ë êÉÖìä~´πÉë å©ç ë©ç ~äíÉê~Ç~ë ëÉ ëÉ éêÉãáê î•êáçë
Å~ãéçë ëáãìäí~åÉ~ãÉåíÉK aÉëí~ Ñçêã~I ¨ éçëë∞îÉä
äáãé~ê ç èìÉ ëÉ íÉåÜ~ ÇÉêê~ã~Çç å~ òçå~ ÇÉ
êÉÖìä~´©çK

j~åíÉê ~ë ëìéÉêÑ∞ÅáÉë ÇÉ Åçã~åÇç ëÉãéêÉ ëÉÅ~ëK
^ ÜìãáÇ~ÇÉ éçÇÉ ~ÑÉÅí~ê ç ÑìåÅáçå~ãÉåíçK

pìéÉêÑ∞ÅáÉë ÇÉ Åçã~åÇç

^ÇîÉêíÆåÅá~ë
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q~ÄÉä~ ÇÉ ~éäáÅ~´πÉë
Ç~ë áåëíêì´πÉë

Pratos Fase de
grelhador

Duração do
grelhador
(min)

Carne:
Filetes de chã-de-fora/bifes
(3 cm de espessura)
Carne para grelhar marinada
Filetes, ao natural
Filete de peito de ave, ao natural
Bratwurst

7-8
7-8
6-7
6-7
6-7

8-12
8-12
8-12
10-20
20-30

Peixe:
Peixe e filete de peixe, ao natural 6-7 8-20

Outros:
Legumes frescos, p. ex.,
beringelas, aboborinhas
Ovos fritos

6-7
7-8

4-12
2-6

fåÇáÅ~´πÉë é~ê~ ç ìëç
Ç~ë áåëíêì´πÉë

^ òçå~ Çç ÖêÉäÜ~Ççê ëμ ¨ ~ÇÉèì~Ç~ é~ê~ Ñêáí~ê ëÉã
ÖçêÇìê~K

^åíÉë ÇÉ ÅçãÉ´~ê ~ Ñêáí~êI êÉÅçãÉåÇ~JëÉ èìÉ ìåíÉ
äáÖÉáê~ãÉåíÉ Åçã μäÉç ~ òçå~ Çç ÖêÉäÜ~Ççê ~áåÇ~ Ñêá~I
~íê~î¨ë Çç é~éÉä ÇÉ ÅçòáåÜ~ çì ÇÉ ìã éáåÅÉäK

^åíÉë ÇÉ çë Ñêáí~êI ÇÉîÉ ëÉÅ~ê çë ~äáãÉåíçë ã~êáå~Ççë
Éã ~òÉáíÉ ÅçãçI éK ÉñKI Å~êåÉ é~ê~ ÖêÉäÜ~ê ã~êáå~Ç~I
Åçã é~éÉä ÇÉ ÅçòáåÜ~K

k©ç ìíáäáò~ê ~´∫Å~êI ãÉäI ñ~êçéÉ åÉã çìíêçë ~äáãÉåíçë
É áåÖêÉÇáÉåíÉë Åçã ìã ~äíç íÉçê ÇÉ ~´∫Å~êK
`çãçI éK ÉñKI âÉíÅÜìéI ãçäÜçë Ä~êÄÉÅìÉI Ä~å~å~ë
çì Ñêìí~ Éã ÅçåëÉêî~K
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m~ê~ îáê~ê çë ~äáãÉåíçëI ìíáäáò~ê ç ìíÉåë∞äáç ÇÉ ã~ÇÉáê~
~ÇÉèì~Çç ~çë ãÉëãçëK k©ç ìíáäáò~ê Éëé•íìä~ë åÉã
ÅçäÜÉêÉë ÇÉ ã~íÉêá~ä ëáåí¨íáÅç éçêèìÉ éçÇÉã
ÇÉêêÉíÉêJëÉ É Ç~åáÑáÅ~ê ~ îáíêçÅÉêßãáÅ~K k©ç ìíáäáò~ê
çÄàÉÅíçë Åçã éçåí~ ÅçãçI éK ÉñKI Ñ~Å~ë çì Ö~êÑçëI
åÉã ÅçäçÅ~ê é~éÉä ÇÉ ~äìã∞åáç ëçÄêÉ ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉ Çç
ÖêÉäÜ~ÇçêK

° éçëë∞îÉä Éäáãáå~ê ê~éáÇ~ãÉåíÉ çë êÉëíçë ÇÉ ÅçãáÇ~
Ç~ òçå~ Çç ÖêÉäÜ~Ççê Åçã ìã~ Éëé•íìä~ äáãé~K

l í~ã~åÜç Çç êÉÅáéáÉåíÉ ÇÉîÉ ÅçáåÅáÇáê Åçã ç Ç~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K
^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉîÉ Éëí~ê äáÖ~Ç~K

^Åíáî~êW
pÉäÉÅÅáçå~ê ç å∞îÉä ÇÉ éçíÆåÅá~ ÇÉëÉà~ÇçK qçÅ~ê åç
ë∞ãÄçäç K ^ äßãé~Ç~ áåÇáÅ~Ççê~ áäìãáå~JëÉK

aÉë~Åíáî~êW
qçÅ~ê åç ë∞ãÄçäç K ^ äßãé~Ç~ áåÇáÅ~Ççê~
~é~Ö~JëÉK

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçåí~ Åçã ìã áåÇáÅ~Ççê ÇÉ
Å~äçê êÉëáÇì~ä L Éã Å~Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èìÉ
ãçëíê~ èì~áë ~áåÇ~ Éëí©ç èìÉåíÉëK bîáí~ê íçÅ~ê å~
òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ èìÉ ãçëíê~ê Éëí~ áåÇáÅ~´©çK

jÉëãç èìÉ ~ éä~Å~ ÉëíÉà~ ÇÉëäáÖ~Ç~I ç áåÇáÅ~Ççê L
ÑáÅ~ê• ~ÅÉëç Éåèì~åíç ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉê
èìÉåíÉK

`çãç òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
ÅçåîÉåÅáçå~ä

fåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä
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mêçÖê~ã~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

kÉëíÉ Å~é∞íìäç ãçëíê~JëÉ Åçãç ~àìëí~ê ìã~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~K k~ í~ÄÉä~ ë©ç áåÇáÅ~Ç~ë ~ë Ñ~ëÉë É íÉãéçë
ÇÉ ÅçòÉÇìê~ é~ê~ ÇáÑÉêÉåíÉë éê~íçëK

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ç áåíÉêêìéíçê

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç @K

l áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä éÉêã~åÉÅÉ áäìãáå~Çç
~í¨ èìÉ ~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ íÉåÜ~ã ~êêÉÑÉÅáÇç ç
ëìÑáÅáÉåíÉK

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉëäáÖ~JëÉ ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ
èì~åÇç íçÇ~ë ~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉêÉã
ÇÉëäáÖ~Ç~ë Çìê~åíÉ ìã ÇÉíÉêãáå~Çç éÉê∞çÇç ÇÉ
íÉãéçK

pÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ~áåÇ~ ÉëíáîÉê èìÉåíÉI ç
áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~ä ëìêÖáê•K

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉëÉà~Ç~ Åçã
çë ë∞ãÄçäçë H É JJK

c~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ N Z éçíÆåÅá~ ã∞åáã~
c~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ V Z éçíÆåÅá~ ã•ñáã~

`~Ç~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇáëéπÉ ÇÉ ìã~ Ñ~ëÉ
áåíÉêã¨Çá~K bëí~ Éëí• ~ëëáå~ä~Ç~ Åçã ìã éçåíçK

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

iáÖ~ê

aÉëäáÖ~ê

fåÇáÅ~´πÉë

oÉÖìä~ê ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç @K

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Éëí• ÇÉëäáÖ~Ç~K

éêáåÅáé~ä @K

�7@859-	>1 : 5905/-0:=  
>P8.:7: �


@
° ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ÇÉ ~îáëçK

>5?@-0: -: 7-0: 0:

H 185?50: @8 -A5>: >:9:=:
 # 5905/-0:= 
-;-3-	>1
 

@

35



pÉäÉÅÅáçå~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~W

PK jçÇáÑáÅ~ê ~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~W pÉäÉÅÅáçå~ê
~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ É ãçÇáÑáÅ~ê ~ Ñ~ëÉ Åçã
çë ë∞ãÄçäçë H çì JJK

^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉëäáÖ~JëÉ ÉI ÇÉ ëÉÖìáÇ~I
~é~êÉÅÉ ç áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê êÉëáÇì~äK

aÉëäáÖ~ê ~ òçå~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ É éêÉãáê ç
ë∞ãÄçäç H çì JJ ~í¨ ~é~êÉÅÉê 

äáÉá
ÅçòÉÇìê~ É éêÉãáê ç
ÉÅÉê  .
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H ç JJ



NK Premir o símbolo da zona de cozedura
desejada.
O indicador 0 acende-se.

OK Depois premit o símbolo + o -.
Aparece a regulação base.
p∞ãÄçäç H Z fase de cozedura
p∞ãÄçäç JJ Z fase de cozedura

A placa de cozedura deve estar ligada.

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ É éêÉãáê ç
ë∞ãÄçäç H çì JJ ~í¨ ~é~êÉÅÉê  .



k~ í~ÄÉä~ ëÉÖìáåíÉ ë©ç ~éêÉëÉåí~Ççë ~äÖìåë
ÉñÉãéäçëK

lë íÉãéçë ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉéÉåÇÉã Çç íáéçI éÉëç É
èì~äáÇ~ÇÉ Ççë ~äáãÉåíçëK mçê ÉëíÉ ãçíáîçI ÉñáëíÉã
î~êá~´πÉëK

Pratos Fase de
cozedura lenta

Duração da
cozedura lenta
em minutos

Derreter
Chocolate, cobertura de chocolate, manteiga, mel
Gelatina

1-2
1-2

--
--

Aquecer e manter quente
Ensopado (por ex. lentilhas)
Leite**
Salsichas aquecidas em água**

1-2
1-2
3-4

--
--
--

Descongelar e aquecer
Espinafres ultracongelados
Gulasch ultracongelado

2-3
2-3

5-15 min.
20-30 min.

Cozer em lume brando, ferver em lume brando
Almôndegas de batata
Peixe
Molhos brancos, por ex. bechamel
Molhos batidos, por ex. molho bernaise, molho holandês

4-5*
4-5*
1-2
3-4

20-30 min.
10-15 min.
3-6 min.
8-12 min.

Ferver, cozer a vapor, refogar
Arroz (com o dobro da quantidade de água)
Arroz doce
Batatas com casca
Batatas descascadas com sal
Massa
Cozido, sopas
Legumes
Legumes, ultracongelados
Cozido em panela de pressão

2-3
1-2
4-5
4-5
6-7*
3-4
2-3
3-4
4-5

15-30 min
25-35 min
25-30 min
15-25 min
6-10 min
15-60 min
10-20 min
10-20 min
--

Estufar
Rolo de carne
Estufado
Gulasch

4-5
4-5
2-3

50-60 min
60-100 min
50-60 min

q~ÄÉä~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~
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Pratos Duração da
cozedura lenta
em minutos

Fase de
cozedura lenta

Assar
Filetes, ao natural ou panados
Filetes ultracongelados
Costeletas, ao natural ou panadas
Bife (3 cm de espessura)
Peito (2 cm de espessura)
Peito, ultracongelado
Peixe e filetes de peixe ao natural
Peixe e filetes de peixe panados
Gambas e camarões
Peixe panado ultracongelado, p. ex. barrinhas de peixe
Pratos ultracongelados, p. ex., salteados
Crepes

Tortilha

Ovos fritos

5-6
5-6
5-6
7-8
4-5
4-5
5-6
5-6
6-7
6-7
5-6
5-6

3-4

4-5

6-10 min
8-12 min
8-12 min
8-12 min
10-20 min
10-30 min
8-20 min
8-20 min
4-10 min
8-12 min
6-10 min
fritar um a
seguir ao outro
fritar uma a
seguir à outra
3-6 min

Fritar** (em 1-2 l de óleo)
Produtos ultracongelados, p. ex., batatas fritas, nuggets de frango
(150 g -- 200 g por porção)
Croquetes ultracongelados (150 g -- 200 g por porção)
Almôndegas
Carne, p. ex., peças de frango
Peixe panado ou em massa de cerveja
Legumes, cogumelos, panados ou em massa de cerveja
Doçaria, p. ex. filhós, fruta em massa de cerveja

8-9
7-8
7-8
6-7
5-6
5-6
4-5

fritar uma
porção a seguir
à outra

* Cozedura lenta sem tampa

** Sem tampa
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pÉÖìê~å´~ é~ê~ Åêá~å´~ë

° éçëë∞îÉä áãéÉÇáê èìÉ ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ëÉ äáÖìÉ
ÇÉ Ñçêã~ áåîçäìåí•êá~I é~ê~ Éîáí~ê èìÉ ~ë Åêá~å´~ë
äáÖìÉã ~ë òçå~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçÇÉ ëÉê ÄäçèìÉ~Ç~ ÇÉ Ñçêã~
ÉñÅÉéÅáçå~äI éçê ÉñÉãéäçI ëÉ íáîÉê Åêá~å´~ë éÉèìÉå~ë
Éã Å~ë~I ÇÉ îáëáí~K

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉîÉ Éëí~ê ÇÉëäáÖ~Ç~K
mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç

K
^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÑáÅ~ ÇÉëäáÖ~Ç~K

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç ~í¨ ëÉê ÉãáíáÇç ìã
ëáå~ä ÇÉ ÅçåÑáêã~´©ç É ç áåÇáÅ~Ççê ëÉ ~é~ÖìÉK
^ ëÉÖìê~å´~ ÉñÅÉéÅáçå~ä é~ê~ Åêá~å´~ë ÇÉë~Åíáî~JëÉK
^Öçê~ à• ëÉ éçÇÉ äáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

^ ëÉÖìê~å´~ é~ê~ Åêá~å´~ë éçÇÉ ~Åíáî~êJëÉ çì
ÇÉë~Åíáî~êJëÉ éçê Éèì∞îçÅç ÇÉîáÇçW
~ •Öì~ ÇÉêê~ã~Ç~ Çìê~åíÉ ~ äáãéÉò~I
~äáãÉåíçë èìÉ íÉåÜ~ã íê~åëÄçêÇ~Çç çì
éêÉëÉå´~ ÇÉ çÄàÉÅíçë ëçÄêÉ ç ë∞ãÄçäç K

`çã Éëí~ Ñìå´©çI ~ ëÉÖìê~å´~ é~ê~ Åêá~å´~ë ¨
~Åíáî~Ç~ ~ìíçã~íáÅ~ãÉåíÉ ëÉãéêÉ èìÉ ëÉ ÇÉëäáÖ~ ~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

sÉê Å~é∞íìäç “oÉÖìä~´πÉë Ä~ëÉÒ

mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç ~í¨ ëÉê ÉãáíáÇç ìã
ëáå~ä ÇÉ ÅçåÑáêã~´©ç É ç áåÇáÅ~Ççê ëÉ ~é~ÖìÉK
^Öçê~ à• ëÉ éçÇÉ äáÖ~ê ~ éä~Å~K

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~
ëÉÖìê~å´~
ÉñÅÉéÅáçå~ä é~ê~
Åêá~å´~ë

iáÖ~ê

aÉëäáÖ~ê

^íÉå´©ç>

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê
~ ëÉÖìê~å´~
éÉêã~åÉåíÉ é~ê~
Åêá~å´~ë

iáÖ~ê É ÇÉëäáÖ~ê ~
ëÉÖìê~å´~ éÉêã~åÉåíÉ
é~ê~ Åêá~å´~ë

iáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

ÅçåÑáêã~´©ç É ç áåÇáÅ~Ççê ëÉ áäìãáåÉ
~í¨ ëÉê ÉãáíáÇç ìã

ëáå~ä ÇÉ
_(> 4 seg.)

_(> 4 seg.)
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iáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~ ÇÉ íÉãéç

pÉ ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÉëíáîÉê Éã ÑìåÅáçå~ãÉåíç
Çìê~åíÉ ìã éÉê∞çÇç ÇÉ íÉãéç éêçäçåÖ~Çç É å©ç Ñçê
êÉ~äáò~Ç~ èì~äèìÉê ~äíÉê~´©ç å~ êÉÖìä~´©çI ~Åíáî~JëÉ ~
äáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~ Çç íÉãéçK

^ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ÇÉáñ~ ÇÉ ~èìÉÅÉêK
k~ áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä Ç~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éáëÅ~
~äíÉêå~Ç~ãÉåíÉ I  É ç áåÇáÅ~Ççê ÇÉ Å~äçê
êÉëáÇì~ä LK

^ç éêÉãáê èì~äèìÉê ë∞ãÄçäçI ç áåÇáÅ~Ççê ~é~Ö~JëÉK
^Öçê~ ¨ éçëë∞îÉä îçäí~ê ~ êÉÖìä~ê ~ òçå~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K

nì~åÇç ëÉ ~Åíáî~ ~ äáãáí~´©ç ~ìíçã•íáÅ~I Éëí~
êÉÖÉJëÉ éÉä~ Ñ~ëÉ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ ëÉäÉÅÅáçå~Ç~
EÇÉ N ~ NM Üçê~ëFK
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oÉÖìä~´πÉë Ä~ëÉ

^ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ éçëëìá ÇáÑÉêÉåíÉë êÉÖìä~´πÉë
Ä~ëÉK ° éçëë∞îÉä ãçÇáÑáÅ~ê ~äÖìã~ë ÇÉëí~ë
êÉÖìä~´πÉëK

 Segurança permanente para crianças
A placa de cozedura fica
automaticamente bloqueada uma vez
desligada.

 segurança para crianças
desactivada*

 segurança para crianças
activada

 Desactivação do sinal acústico
Sinal acústico breve que confirma
que se tocou num símbolo ou sinal
acústico longo que avisa que o aparelho
foi colocado em funcionamento de forma
incorrecta.

 a maioria dos sinais está
desactivada

 só está activado o sinal de
erro

 todos os sinais estão
activados*

 Regressar às regulações base
da placa de cozedura
Eliminar todas as regulações realizadas

 regulações pessoais
 regressar às regulações

base*

* Regulações base
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 � 6 ;-476 ,) 9-/<3)GF6 *):-
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.1+) 9-,<A1,6 ) <4 8<)9;6









  

grelhador se activan automaticamente

+6A-,<9) :-3-++165),)

segundo o último tamanho ajustado.
Com esta função é possível alterar a 

Zonas de cocción e grelhador

activação ou desactivação da zona de

Nas zonas de cozeduras dupla e 

cozedura.

zona dupla e convencional
grelhador desactivadas
zona dupla e convencional
grelhador activadas.
selecciona-se o último 
tamanho regulado*
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bÑÉÅíì~ê çë é~ëëçë ëÉÖìáåíÉëW

NK iáÖ~ê ~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ç áåíÉêêìéíçê
éêáåÅáé~äK

OK kçë NM ëÉÖìåÇçë ëÉÖìáåíÉëI éêÉãáê ç ë∞ãÄçäç
~í¨ ëÉê ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä ÇÉ ÅçåÑáêã~´©ç É ëÉ
~ÅÉåÇÉê   å~ áåÇáÅ~´©ç ÇáêÉáí~ EîÉê áã~ÖÉãFK

PK mêÉãáê ç ë∞ãÄçäç ~í¨ èìÉ ~é~êÉ´~ ~ Ñìå´©ç
ÇÉëÉà~Ç~K

QK aÉéçáë ëÉäÉÅÅáçå~ê ~ êÉÖìä~´©ç ÇÉëÉà~Ç~ Åçã çë
ë∞ãÄçäçë H É JJK
^ åçî~ êÉÖìä~´©ç ~é~êÉÅÉ å~ áåÇáÅ~´©ç îáëì~ä
ÇáêÉáí~K

RK sçäí~ê ~ éêÉãáê ç ë∞ãÄçäç
ÇÉ ÅçåÑáêã~´©çK

^ë êÉÖìä~´πÉë Ñçê~ã Öì~êÇ~Ç~ë ÅçêêÉÅí~ãÉåíÉK

^ÅÉÇÉê ~ç ãÉåì

pÉäÉÅÅáçå~ê ~ Ñìå´©ç É ~
êÉÖìä~´©ç ÇÉëÉà~Ç~

(> 4 seg.) ~í¨ ëÉê
ÉãáíáÇç ìã ëáå~ä
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`ìáÇ~Ççë É äáãéÉò~

lë ÅçåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ë ãÉåÅáçå~Ççë åÉëíÉ
Å~é∞íìäç ëÉêîÉã ÇÉ ~àìÇ~ é~ê~ ~ äáãéÉò~ É
ã~åìíÉå´©ç éÉêÑÉáí~ë Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

ãçÇçI Éîáí~JëÉ èìÉ çë êÉë∞Çìçë ~ÇÉêáÇçë ëÉ
èìÉáãÉãK

ríáäáò~ê ~éÉå~ë éêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ ~éêçéêá~Ççë é~ê~
éä~Å~ë ÇÉ ÅçòÉÇìê~K pÉÖìáê ~ë áåÇáÅ~´πÉë
ÉëéÉÅáÑáÅ~Ç~ë åç êμíìäç Çç éêçÇìíçK
kìåÅ~ ìíáäáò~êW

H mêçÇìíçë ~Äê~ëáîçë

H mêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ ~ÖêÉëëáîçëI Åçãç ëéê~óë
é~ê~ ç Ñçêåç É íáê~JåμÇç~ë

H bëéçåà~ë èìÉ éçëë~ã êáëÅ~ê çì ÇÉ ~äìã∞åáç

H mêçÇìíçë ÇÉ äáãéÉò~ ÇÉ ~äí~ éêÉëë©ç çì ã•èìáå~ë
ÇÉ î~éçê

bäáãáå~ê ~ ëìàáÇ~ÇÉ êÉëáëíÉåíÉ Åçã ìã ê~ëé~Ççê é~ê~
îáÇêçK

NK oÉíáê~ê ~ éêçíÉÅ´©ç Çç ê~ëé~Ççê

OK iáãé~ê ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉ Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ~
äßãáå~K

k©ç äáãé~ê ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉ Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~ Åçã ~
Å~é~ Çç ê~ëé~ÇçêI éçáë éçÇÉ êáëÅ~ê ~ ëìéÉêÑ∞ÅáÉK

^ äßãáå~ ¨ ãìáíç ~Ñá~Ç~K mÉêáÖç ÇÉ ÑÉêáãÉåíçë ÇÉîáÇç
~ ÅçêíÉëK mêçíÉÖÉê ~ äßãáå~ èì~åÇç å©ç ÉëíáîÉê ~ ëÉê
ìíáäáò~Ç~K pìÄëíáíìáê áãÉÇá~í~ãÉåíÉ ~ äßãáå~ èì~åÇç
~éêÉëÉåí~ê áãéÉêÑÉá´πÉëK

mä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~

iáãéÉò~

o~ëé~Ççê é~ê~ îáÇêç

m

~ éä~Å~ EÖêÉäÜ~ÇçêF í~ãÄ¨ã å©ç ÇÉîÉ äáãé~ê ~
îáíêçÅÉêßãáÅ~ Åçã éêçÇìíçë èìÉ íÉåÜ~ã
ÅçãéçåÉåíÉë íμñáÅçëK

SÉ ÅçòáåÜ~ê ~äáãÉåíçë ÇáêÉÅí~ãÉåíÉ ëçÄêÉH

Limpar a superficie da zona de cozedura quando se

iáãé~ê ~ éä~Å~ ÇÉéçáë ÇÉ Å~Ç~ ìíáäáò~´©çK aÉëíÉ

encontre suficientemente fría.
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^éäáÅ~ê ìã ~Çáíáîç é~ê~ ~ ÅçåëÉêî~´©ç É éêçíÉÅ´©ç Ç~
éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~K pÉÖìáê çë ÅçåëÉäÜçë É
~ÇîÉêíÆåÅá~ë ÉëéÉÅáÑáÅ~Ççë åç êμíìäçK

m~ê~ Éîáí~ê Ç~åçë åç Ñêáëç Ç~ éä~Å~ ÇÉ ÅçòÉÇìê~I íÉê
Éã Åçåí~ ~ë ëÉÖìáåíÉë áåÇáÅ~´πÉëW

H ríáäáò~ê ~éÉå~ë •Öì~ èìÉåíÉ Åçã ìã éçìÅç ÇÉ
ë~Ä©ç

H kìåÅ~ ìíáäáò~ê çÄàÉÅíçë ~Ñá~ÇçëI åÉã éêçÇìíçë
~Äê~ëáîçë

H k©ç ìíáäáò~ê ç ê~ëé~Ççê é~ê~ îáÇêç

oÉé~ê~ê ~î~êá~ë

kçêã~äãÉåíÉI ~ë ~î~êá~ë ÇÉîÉãJëÉ
~ éÉèìÉåçë éçêãÉåçêÉëK ^åíÉë ÇÉ ~îáë~ê
ç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~I ÇÉîÉã íÉêJëÉ Éã
Åçåí~ çë ëÉÖìáåíÉë ÅçåëÉäÜçë É ~ÇîÉêíÆåÅá~ëK

Indicador Avaria Medida

nenhum O abastecimento de
corrente eléctrica foi
interrompido.

O aparelho não foi ligado
conforme o esquema de
ligações.

Avaria no sistema
electrónico

Verificar, com a ajuda de outros aparelhos eléctricos, se
houve um corte no abastecimento de corrente eléctrica.

Verificar se o aparelho foi ligado conforme o esquema de
ligações.

Se, através das verificações anteriores, a avaria não for
solucionada, avisar o Serviço de Assistência Técnica.

E pisca O painel de comandos
está húmido ou foi
colocado algum objecto
sobre o mesmo.

Secar a zona do painel de comandos ou retirar o objecto.

`ìáÇ~Ççë

cêáëç Ç~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~
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Indicador MedidaAvaria

EÖ +
número

Avaria no sistema
electrónico

Desligar a placa de cozedura da rede eléctrica.
Aguardar alguns segundos e voltar a ligar.
Se a indicação persistir, avisar
o Serviço de Assistência Técnica.

F2 O sistema electrónico
sobreaqueceu e desligou a
zona de cozedura
correspondente.

Esperar que o sistema electrónico tenha arrefecido
o suficiente. Premir, de seguida, um símbolo
qualquer da placa de cozedura.
Se a indicação persistir, avisar
o Serviço de Assistência Técnica.

F4 O sistema electrónico
sobreaqueceu e desligou
todas as zonas de
cozedura

Esperar que o sistema electrónico tenha arrefecido
o suficiente. Premir, de seguida, um símbolo
qualquer da placa de cozedura.
Se a indicação persistir, avisar
o Serviço de Assistência Técnica.

Não colocar nenhum recipiente quente sobre o painel de comandos.

F8 A zona de cozedura
permaneceu demasiado
tempo em funcionamento
e desligou-se.

A zona de cozedura pode voltar a ligar-se imediatamente.
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pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~

l åçëëç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~ Éëí• ¶
Çáëéçëá´©ç Çç ìíáäáò~Ççê é~ê~ ÉÑÉÅíì~ê ~ êÉé~ê~´©ç Çç
~é~êÉäÜçI êÉ~äáò~ê ~ Åçãéê~ ÇÉ ~ÅÉëëμêáçë çì éÉ´~ë
ëçÄêÉëëÉäÉåíÉë É êÉ~äáò~ê èì~äèìÉê Åçåëìäí~
êÉä~Åáçå~Ç~ Åçã çë åçëëçë éêçÇìíçë çì ëÉêîá´çëK
lë Ç~Ççë Çç åçëëç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~ q¨ÅåáÅ~
éçÇÉã ëÉê ÉåÅçåíê~Ççë å~ ÇçÅìãÉåí~´©ç ~åÉñ~K

nì~åÇç ëçäáÅáí~ê ç åçëëç pÉêîá´ç ÇÉ ^ëëáëíÆåÅá~
q¨ÅåáÅ~I ÇÉîÉ ÑçêåÉÅÉê ç å∫ãÉêç Çç éêçÇìíç Eb-kêKF É
ÇÉ Ñ~ÄêáÅç Eca-kêKF Çç ~é~êÉäÜçK bëíÉë Ç~Ççë éçÇÉã
ëÉê çÄíáÇçë å~ ÉíáèìÉí~ ÇÉ Å~ê~ÅíÉê∞ëíáÅ~ë èìÉ ëÉ
ÉåÅçåíê~ Åçä~Ç~ å~ é~êíÉ áåÑÉêáçê Ç~ éä~Å~ ÇÉ
ÅçòÉÇìê~ É åç Åçåàìåíç Ç~ ÇçÅìãÉåí~´©çK

k⁄ Çç éêçÇìíç É
å⁄ ÇÉ Ñ~ÄêáÅç
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