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Szanowny Kliencie!

Gratulujemy wyboru naszego produktu i dziekujemy za zaufanie okazane

naszej firmie. To praktyczne, nowoczesne i funkcjonalne urzadzenie zostato
wyprodukowane z materiatébw najwyzszej jakosci, ktére podczas catego

procesu produkcji byly poddawane rygorystycznej kontroli jakosci, a nastepnie
szczegotowym testom, aby moc spetni¢ wszystkie Panstwa wymagania w
zakresie gotowania.

Do momentu zamontowania nie wyjmowac urzgdzenia z opakowania ochronnego.

Przed przystapieniem do montazu urzgdzenia prosimy uwaznie przeczyta¢
niniejsze wskazoéwki. Zawarte w nich informacje sg niezwykle istotne dla
prawidtowego funkcjonowania oraz, co wazniejsze, bezpieczenstwa korzystania z
urzadzenia.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z materiatow, ktére gwarantujg
najlepszg jego ochrone podczas transportu. Materiaty te w petni nadajg sie do
recyklingu, dzieki czemu ich negatywny wptyw na srodowisko naturalne jest
ograniczony. Zachecamy Panstwa do wigczenia sie w ochrone srodowiska
naturalnego przez postepowanie zgodnie z ponizszymi zaleceniami:

- opakowanie nalezy wyrzuci¢ do odpowiedniego pojemnika na surowce wtérne
- przed wyrzuceniem zuzytego urzadzenia, nalezy zadbac o jego utylizacje.
Informacje o punkcie skupu surowcéw wtérnych, gdzie nalezy przekaza¢ zuzyte
urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalnej placowce administracji publiczne;j.

- nie nalezy wylewac oleju uzywanego do smazenia. Zaleca sie, aby zla¢ olej
do zamknietego naczynia i przekazac¢ do odpowiedniego punktu zbiérki, a w
przypadku jego braku, umiesci¢ w pojemniku na odpadki (zostanie wylany do
kontrolowanego Scieku; nie jest to wprawdzie najlepsze rozwigzanie, ale dzieki
niemu unikamy skazenia wody)

WAZNE:

Jesli mimo staran i oczekiwan producenta, urzadzenie bedzie pracowac wadliwie
lub nie bedzie spetnia¢ wymaganych norm jakos$ci, prosimy jak najszybciej
poinformowacé nas o tym. Gwarancja zachowuje wazno$c¢ tylko w przypadku,

gdy w mechanizmie urzadzenia nie byly dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.



Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze wskazowki.
Jedynie wowczas bedg Panstwo potrafili obchodzié
sie z posiadanym urzgdzeniem w sposob skuteczny i
bezpieczny.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja, regulacja

i dostosowaniem urzadzenia do innego rodzaju gazu
powinny by¢ wykonywane przez upowaznionych
pracownikow naszego Serwisu Technicznego, zgodnie z
obowigzujgcymi normami i przepisami oraz zarzgdzeniami
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i gazu.

W celu dostosowania urzadzenia do zasilania innym
rodzajem gazu, zaleca sie kontakt z naszym Serwisem
Technicznym.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze instalacja zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami
zawartymi w instrukcji montazu.

To urzadzenie moze zostac zainstalowane wytacznie w
pomieszczeniu posiadajacym dobrg wentylacje, zgodnie
z obowigzujacymi przepisami i zarzgdzeniami w zakresie
wentylacji. Nie nalezy podtgczac urzadzenia do sprzetu
stuzgcego do usuwania produktéw spalania.

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do
uzytku domowego, a nie do zastosowan przemystowych.
Nie wolno instalowa¢ urzadzenia na jachtach ani w
przyczepach kempingowych.

W pomieszczeniu, w ktérym zostanie zainstalowane
urzadzenie, nalezy zapewni¢ system wentylacji zgodny z
obowigzujacymi przepisami.

Nie nalezy umieszczac¢ urzadzenia w miejscach narazonych
na przeciagi, poniewaz mogg one powodowac gasniecie
palnikow.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie dostosowane do
rodzaju gazu wskazanego na tabliczce znamionowe;.

W razie koniecznosci wymiany, nalezy zapoznac sie z
instrukcjg montazu.

Nie nalezy wykonywa¢ zadnych czynnos$ci we wnetrzu
urzgdzenia. W razie potrzeby, prosze zadzwoni¢ do
naszego Serwisu Technicznego.

Prosze zachowac instrukcje uzytkowania oraz zwigzane z
instalacja, i przekazac je wraz z urzadzeniem w przypadku
zmiany wiasciciela.

Jezeli zostanie zauwazone jakiekolwiek uszkodzenie
urzadzenia, nie nalezy go podtaczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem Technicznym.



Powierzchnie sprzetéw do gotowania nagrzewajq sie
podczas dziatania. Wszelkie czynno$ci nalezy wykonywac
z nalezytg ostroznoscig. Prosze uwazac, aby dzieci nie
przebywaty w poblizu urzgdzenia.

Nalezy uzywac urzadzenia wytacznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania pomieszczen.

Przegrzane tluszcze lub oleje tatwo zapalajg sie. Podczas
podgrzewania tluszczy lub olejéw nalezy caty czas
pozostawac w poblizu urzadzenia. Jesli substancje te
ulegng zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za pomoca wody.
Niebezpieczenstwo poparzenia! Nakry¢ naczynie pokrywkg
w celu sttumienia ognia i odtaczyc strefe grzejna.

W przypadku awarii, odcig¢ zasilanie elektryczne i doptyw
gazu do urzadzenia. W celu naprawy urzadzenia, nalezy
wezwac nasz Serwis Techniczny.

Jesli jedno z pokretet nie obraca sig, nie nalezy obracac go
na site. Nalezy bezzwtocznie wezwac nasz autoryzowany
Serwis Techniczny, aby wykonat naprawe lub wymiane
elementu.

Nie nalezy ustawia¢ odksztatconych naczyn, ktére moga
okazac sie niestabilne, na ptytach i palnikach, aby unikng¢
ryzyka ich przypadkowego wywrdécenia.

Nie nalezy czysci¢ tabliczki znamionowej urzadzeniami
do czyszczenia parowego. Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

To urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z normag,
EN 30-1-1 dotyczaca urzadzeh gazowych: urzagdzenie do
zabudowy.

Nie przechowywac ani nie uzywac zracych substanciji
chemicznych, urzadzen wydzielajgcych pare, substanciji
palnych lub produktéw nieprzeznaczonych do spozycia pod
urzadzeniem bgdz w jego poblizu.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez
osoby (w tym dzieci), ktére posiadajg ograniczone
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe lub

ktore nie posiadajg odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy, z wyjatkiem sytuacji, gdy znajdujg sie pod
nadzorem lub gdy otrzymaty odpowiednie instrukcje
dotyczace uzytkowania urzgdzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Nie pozostawia¢ wtgczonego urzgadzenia bez nadzoru.
llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji majg
charakter orientacyjny.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci w
przypadku, gdy zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
sg przestrzegane.



Nowe urzgdzenie w Panstwa domu

Palnik o mocy

do 1.1 kW
Ruszt
Palnik o Palnik o mocy
wiencu 9
ptomienio |
mocy do 6 kW

I Palnik o mocy

._. do 1.9 kW

o elelele

Palnik o mocy
do 1.9 kW

Pokretta



Palniki gazowe
Dziatanie

Rys. 1 o Kazde pokretto posiada oznaczenie palnika, ktory
/ obstuguje. Rys. 1.

®
(o] 3

Rys. 2 . . . .
W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
urzadzenia, nalezy upewnic sie, ze ruszty oraz
wszystkie elementy palnikdw sg wiasciwie
zamocowane. Rys. 2-3-4-5.
Rys. 4
Rys. 3

Zapalanie reczne 1. Docisna¢ pokretto danego palnika i obrécic¢ je w
lewo w wybrane potozenie.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalong swiece, zapatke, itp.).



Zapalanie
automatyczne

System
zabezpieczajacy

Termopar Swieca
|

Gaszenie palnika

|
Zakres mocy gotowania

POLOZENIE [ ] Pokretto zakrecone

Plomien Moc maksymalna oraz
silny . iskrownik elektryczny

Plomien Moc minimalna
oszczedny

W przypadku ptyty grzejnej zaopatrzonej w
funkcje zapalania automatycznego (system swiec
zapalajgcych). Rys. 2:

1. Docisng¢ pokretto danego palnika i obrécic je
w lewo w pozycje maksymalna.

Docisniecie pokretta powoduje krzesanie iskier
we wszystkich palnikach. Palnik zapala sie
(mozna pusci¢ docisniete pokretto).

2. Obroci¢ pokretto w wybrane potozenie.

Jesli palnik nie zapalit sie, zakreci¢ pokretto
i ponownie wykonac¢ powyzsze czynnosci,
przytrzymujac pokretto w pozycji docisnietej
przez ponad 10 sekund.

Uwaga! Jesli po uptywie 15 sekund palnik nie
zapala sie, zakreci¢ pokretto palnika i otworzy¢
okno w pomieszczeniu. Odczekac przynajmniej
minute przed podjeciem kolejnej préby zapalenia
palnika.

W zaleznosci od modelu, ptyta grzejna moze

by¢ zaopatrzona w system zabezpieczajacy
(termopar), ktéry blokuje ulatnianie sie gazu z
przypadkowo zgaszonego palnika. Aby upewni¢
sie, ze system ten dziata prawidtowo, nalezy
zapali¢ palnik i przytrzymujac pokretto dociskac je
przez 4 sekundy po zapaleniu palnika.

Obréci¢ pokretto w prawo w potozenie 0.

Pokretta wielopozycyjne umozliwiajg ustawienie
dowolnej mocy gotowania w zakresie od mocy
minimalnej do maksymaline;.



W przypadku dwdch palnikéw dwuptomieniowych,
palnik wewnetrzny i zewnetrzny mozna regulowac
niezaleznie od siebie.

Zakres mocy gotowania:

Palnik zewnetrzny i wewnetrzny - moc maksymalna.

Palnik zewnetrzny - moc minimalna, palnik
wewnetrzny - moc maksymalna.

Palnik wewnetrzny - moc maksymalna.

Palnik wewnetrzny - moc minimalna.

Gwizd styszalny podczas pracy palnika jest zjawiskiem
naturalnym.

Na poczatku korzystania z urzgdzenia moze ono
wydziela¢ zapach; jest to zjawisko nieszkodliwe i nie
wynika z usterki urzadzenia. Z czasem, zjawisko to
zaniknie.

Po kilku sekundach od zgaszenia palnika rozlega sie
dzwiek (suchy trzask), ktéry jest normalny i oznacza, ze
system zabezpieczajacy zostat wytgczony.

Nalezy dbac¢ o nieskazitelng czystos¢ urzadzenia.
Zabrudzenie swiec moze utrudnia¢ zapalenie palnika.
Co pewien czas $wiece nalezy czysci¢ szczoteczkg
wykonang z materiatu innego niz metal. Swiece nalezy
czysci¢ i konserwowac z duzg delikatnoscia.

Ptomien koloru pomaranczowego jest zjawiskiem
naturalnym, spowodowanym obecnoscig pytu w
powietrzu, ptyndéw rozlanych na ptycie grzejnej, itp.



Odpowiednie
naczynia

Korzystanie z urzgdzenia zasilanego gazem powoduje
wydzielanie ciepta i wilgoci w pomieszczeniu, w

ktorym jest ono zainstalowane. Nalezy zapewni¢
prawidtowg wentylacje kuchni: pamigtac, aby otwory
umozliwiajgce naturalng wentylacje pozostawaty otwarte
lub zainstalowaé urzadzenie zapewniajgce wentylacje
mechaniczng (okap z wyciagiem).

Jezeli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
mocg, moze okazac sie konieczne zastosowanie
dodatkowej wentylacji (np. otwarcie okna) lub
skuteczniejszych srodkow, takich, jak zwiekszenie
mocy systemu wentylacji mechanicznej (jesli jest
zainstalowana).

Jezeli palnik przypadkowo zgasnie, nalezy zakreci¢
pokretto i odczekac przynajmniej 1 minute przed
ponownym zapaleniem palnika.

Palnik Najmm?,jsze Najwiek_sze

naczynie naczynie

Palnik o

podwojnym 22 cm

wiencu ptomieni

Szybki 22.cm 26 cm

Pétszybki 14 cm 20 cm

Pomocniczy 12.cm 16 cm

Naczynie typu wok jest stosowane w kuchni chinskiej.
Jest to rodzaj lekkiej, okragtej i gtebokiej patelni z
uchwytami i prostym lub wklestym dnem.

Naczynie typu wok umozliwia przygotowywanie potraw w
rézny sposob: duszenie, smazenie, gotowanie na wolnym
ogniu, grillowanie oraz gotowanie na parze. Mozna
powiedzieé¢, ze naczynie typu wok petni jednoczesnie
funkcje patelni i garnka, a jego ksztatt i wielkos¢
pozwalajg gotowac produkty sporych rozmiardw.

W naczyniu typu wok ciepto jest rozprowadzane bardziej
réwnomiernie, niz w tradycyjnych naczyniach. Poniewaz
wok utrzymuje ciepto, czas gotowania ulega skroceniu,

a ponadto nie jest potrzebne stosowanie duzej ilosci
oleju. Ten sposdb przygotowywania potraw nalezy do
najszybszych i najzdrowszych na swiecie.

Gotujac w naczyniu typu wok, nalezy przestrzega¢
zalecen producenta naczynia.



Akcesoria

Ruszt dodatkowy
wok

Ruszt dodatkowy ,do

kawy”
&

Rady dotyczace

gotowania

W zaleznosci od modelu, w komplecie z ptytg
grzejng sg dostepne wymienione ponizej akcesoria.
Mozna je réwniez naby¢ w serwisie technicznym
podajgc odpowiedni kod produktu.

Wytacznie do palnika o podwdjnym wienicu ptomieni i
naczyn o srednicy powyzej 26 cm (brytfanny, naczynia
gliniane, itp.) oraz naczyn z wklestym dnem.

Wytacznie do palnika dodatkowego i naczyh o
Srednicy ponizej 12 cm.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w
przypadku, gdy ruszty dodatkowe nie sg uzywane
lub sg uzywane w sposoéb nieprawidtowy.

Bardzo mocno — Mocno

Srednio Powoli

Palnik o
potréjnym
wiencu ptomieni (wok).

Gotowanie, pieczenie, opiekanie,
paelle, dania kuchni azjatyckiej

Podgrzewanie i utrzymywanie
goracej temperatury: dan juz
przygotowanych, dan gotowanych.

Szybki Eskalopki, befsztyk, tortilla, Ryz, beszamel, Gotowanie na
dania smazone. potrawka z migsa. | parze: ryby,
warzywa.
Potszybki Ziemniaki na parze, swieze Podgrzewanie i utrzymywanie goracej

warzywa, zupy, makarony.

temperatury: dania gotowane i
przygotowywanie wyszukanych
potraw duszonych.

Pomocniczy

Gotowanie: dania duszone,
ryz z mlekiem, karmel.

Rozmrazanie i
wolne gotowanie:
warzywa, owoce,
mrozonki.

Topienie: masto,
czekolada,
zelatyna.
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Uwagi dotyczace obstugi

Ponizsze wskazéwki pomogg Panstwu
zaoszczedzi¢ energie oraz unikng¢ uszkodzenia
naczyn:

Uzywac naczyn o wielkosci dostosowanej do mocy
palnika.

Nie uzywa¢ matych naczyn na duzych palnikach.
Ptomien nie powinien dotyka¢ bocznych $cianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac¢ odksztatconych naczyn, ktore
stojg w sposob niestabilny na ptycie grzejnej i moga
przewrocic sie.

Nalezy stosowac naczynia o ptaskim i grubym dnie.

Nie gotowac bez pokrywki lub z czesciowo
odsunietg pokrywka, gdyz w ten sposéb
niepotrzebnie zuzywa sie energie.

Umieszczac naczynia na palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym. W przeciwnym razie moze
sie ono wywrdcic.

Nie stawia¢ duzych naczynh na palnikach najblizej
pokretet. Moze to spowodowaé uszkodzenie
pokretet na skutek dziatania wysokiej temperatury.

Stawiac naczynia na rusztach, w zadnym wypadku
nie stawiac ich bezposrednio na palniku.

R B R

Vi
\

Naczynia znajdujace sie na ptycie kuchenki powinny
by¢ przestawiane z zachowaniem ostroznosci.

=

Nie nalezy uderzac w ptyte grzejng ani umieszczaé
na niej bardzo ciezkich przedmiotéw.

Przed uzyciem palnikéw, sprawdzi¢, czy ruszty i
naktadki palnikow sg prawidtowo umieszczone.

11



Czyszczenie i konserwacja

. Po ostygnieciu urzadzenia, oczy$cic¢ je przy uzyciu gabki i
Czyszczenle wody z mydtem.

Po kazdym uzyciu urzadzenia, odczeka¢, az

palniki ostygng i oczysci¢ je. Nawet najdrobniejsze
zanieczyszczenia (resztki potraw, plamy ttuszczu, itp.),
ktére pozostang na ptycie, przylgng do niej, co utrudni ich
usuniecie. Nalezy bezwzglednie zadbac¢ o oczyszczenie
otwordw i szczelin, aby ptomien wydobywat sie z palnika
w sposob prawidtowy. Do czyszczenia nalezy uzywac
wody z mydtem i szczoteczki z materiatu innego niz metal.

Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas czyszczenia
rusztéw plyty grzejnej wyposazonych w gumowe
podktadki. Jesli podktadki odpadng, ruszt moze
porysowac ptyty grzejna.

I | Zawsze catkowicie osuszac¢ palniki i ruszty. Obecnosc¢

kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku gotowania
moze spowodowac uszkodzenia emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzi¢, czy
naktadki sg prawidlowo natozone na dyfuzor palnika.

Srodki niewskazane Nie nalezy przesuwac po szybie naczyn, gdyz mogq
ja one porysowac. Z tego samego powodu nie nalezy
dopuszczaé, aby na szybe upadaty twarde lub spiczaste
przedmioty. Nie nalezy uderzac¢ w brzegi ptyty kuchenki.

Nie uzywac urzadzen do czyszczenia parowego. Mogtoby
to spowodowac uszkodzenie ptyty kuchenki.

Nigdy nie uzywac materiatéw Sciernych, druciakéw,
ostrych przedmiotéw, nozy itp. do usuniecia zaschnietych
I . resztek potraw z powierzchni ptyty grzejnej.

Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklang lub
aluminiowa, nie uzywac noza, skrobaka lub podobnych
narzedzi do czyszczenia potaczenia z czescig metalowa.

Nie uzywac nozy, skrobaka lub podobnych narzedzi do
czyszczenia potaczenia szyby z ozdobnymi elementami
palnikéw lub ozdobnymi profilami metalowymi badz
pokrywy szklanej lub aluminiowej (jesli dane urzadzenie
jest w nig zaopatrzone).

12



Konserwacja

Natychmiast usuwacé ptyny rozlane na powierzchni ptyty:
oszczedzi to wysitku w pdzniejszym czasie.

Ziarnka piasku, ktére sypia sie na przyktad podczas
oczyszczania warzyw, powodujg zarysowanie szkfa.

Roztopiony cukier lub potrawy z duzg zawartoscig cukru
rozlane na powierzchni ptyty nalezy natychmiast usung¢ za
pomocq szklanego skrobaka.
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Sytuacje nietypowe

Sposdb postepowania w niektorych sytuacjach
nietypowych jest bardzo prosty. Przed zasiegnieciem
pomocy w serwisie technicznym, warto wzigé pod uwage

nastepujgce sugestie:

Nietypowe zjawisko

Prawdopodobna przyczyna

Rozwigzanie

Funkcje elektryczne
urzadzenia nie dziatajg

Uszkodzony bezpiecznik.

Wyskoczyt bezpiecznik
automatyczny lub
réznicowo-pradowy.

Sprawdzi¢ bezpiecznik

w gtéwnej skrzynce
bezpiecznikéw i wymieni¢ go,
jezeli jest uszkodzony.
Sprawdzi¢ na panelu
bezpiecznikéw, czy nie
wyskoczyt bezpiecznik
automatyczny lub
réznicowopradowy.

Zapalanie automatyczne
nie dziata.

Mozliwe, ze miedzy $wiecami a
palnikami znajduja sie resztki
potraw lub pozostatosci po
czyszczeniu.

Palniki sg mokre.

Nakfadki palnikéw sg
nieprawidtowo zatozone.
Urzadzenie nie jest uziemione,
podtaczenie do uziemienia jest
nieprawidfowe badz uziemienie
dziata nieprawidtowo.

Przestrzen migdzy swiecq a
palnikiem powinna by¢ czysta.

Starannie osuszy¢ naktadki
palnikow.

Upewnic sig, ze naktadki
palnikéw sg prawidtowo
zatozone.

Skontaktowac¢ sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Ptomien wydobywajacy
sie z palnika jest
nieréwny.

Elementy palnika sg
nieprawidtowo zatozone.
Szczeliny dyfuzora sa brudne.

Zatozy¢ elementy palnika w
prawidtowy sposob.
Oczysci¢ szczeliny dyfuzora.

Gaz wydobywa sie w
nienaturalny sposéb lub
nie wydobywa sie wcale

Doptyw gazu jest odciety przez
zawory

Jezeli kuchenka zasilana jest
gazem z butli, butla moze

by¢ juz pusta.

Otworzy¢ ewentualne
posrednie zawory doptywu gazu.
Wymienic¢ butle.

W kuchni czu¢ zapach
gazu

Jeden z kurkow jest otwarty.
Mozliwa nieszczelnos¢
potaczenia butli z gazem.

Zakreci¢ kurki.

Upewnic sie, ze potaczenie
butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Zawory bezpieczenstwa
jednego z palnikow sg
uszkodzone.

Pokretto nie byto dociskane
wystarczajgco dtugo.
Szczeliny dyfuzora sa brudne.

Po zapaleniu palnika,
przytrzymac pokretto docisniete
kilka sekund dtuzej. Oczysci¢
szczeliny dyfuzora.
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Serwis techniczny

Warunki gwarancji

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego Serwisu
Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu (ENr) i
numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia, umieszczonej z
tytu ptyty grzejnej, sg réwniez zamieszczone w instrukciji
obstugi.

Warunki gwarancji majace zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktérym dokonano zakupu. Szczegoétowe informacje na
ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy. Aby
skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest przedstawienie
dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania modyfikacji.

Informacje o opakowaniu i postepowaniu
ze zuzytym urzgdzeniem

Pozbywanie sie
odpaddéw zgodnie
Zz normami ochrony
Srodowiska

Jesli na tabliczce znamionowej urzadzenia znajduje sie

symbol E , halezy wzig¢ pod uwage

r—— .
nastepujace kwestie.

Odpakowac urzadzenie i pozby¢ sie opakowania zgodnie
z normami ochrony srodowiska.

To urzadzenie spetnia wymagania Dyrektywy
Europejskiej 2002/96/CE o urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych, okreslonej jako WEEE (waste electrical
and electronic equipment).
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