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Basta kund,

Gratulerar till ditt inkdp och tack for att du valde var produkt. Denna praktiska apparat, som
bade &r modern och funktionell, har tillverkats med material av hégsta kvalitet underkastade
strikt kvalitetskontroll under tillverknings-processen och som noggrant testats for att uppfylla
alla krav pé perfekt matlagning.

Packa inte upp apparaten ur skyddsemballaget forrén den skall monteras.

Las dessa anvisningar noggrant innan du installerar och anvander apparaten. Informationen
ar grundlaggande for korrekt funktion och — annu viktigare — fér din sakerhet.

Férpackningen till din apparat ar tillverkad av material for att skerstalla effektivt skydd under
transporten. Dessa material &r helt atervinningsbara, vilket minskar miljopaverkan. Vi féreslar
att du hjalper till med att bevara miljon genom att folja foljande rad:

- Placera foérpackningen i avsedd kontainer f6r atervinning.

- Gor en anvand apparat obrukbar innan du gor dig av med den. Fraga hos lokala
myndigheter om nd&rmaste miljdanlaggning och lamna apparaten dar.

- Hall inte ut anvand olja i avloppet. Spara den i slutet karl och lamna in den pa
miljdanlaggning eller, i avsaknad av sadan, i sopkéarl (for vidare transport till kontrollerad
sopanlaggning; detta ar férmodligen inte den béasta |dsningen med vi undviker att smutsa
ned vattnet).

VIKTIGT:

Om, trots vara férvantningar, apparaten skulle vara skadad eller om den inte motsvarar dina
kvalitetskrav ber vi dig att meddela oss snarast maojligt. For att garantin skall galla far
apparaten inte utsattas for ingrepp eller felaktig anvandning.



Sakerhetsanvisningar

Las dessa anvisningar noggrant. Endast pa detta séatt kan
du hantera produkten effektivt och séakert. Spara bruks-
och installationsanvisningarna och se till att nasta dgare
far dem vid eventuell f6rsaljning.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig om anvisningarna
i handboken inte foljs.

Bilderna i dessa anvisningar ar endast vagledande.

Packa inte upp apparaten ur skyddande emballaget
forran den skall monteras.

Om du upptacker nagot fel pa produkten, sla inte pa
strommen. Kontakta Teknisk Service.

Denna apparat ar av klass 3 enligt normen EN 30-1-1 for
gasutrustning: apparat som ar bankmonterad.

Den har apparaten far endast anvandas i vélventilerade
lokaler.

Allt arbete som géller installation, anslutning, reglering
och anpassning till andra gastyper maste utforas av en
auktoriserad installationstekniker i enlighet med
tillampliga normer och lagstiftning samt i enlighet med
de lokala gas- och elbolagens bestdmmelser.Detta
galler i synnerhet ventilationen.

Vi rekommenderar att du kontaktar Teknisk Service fér
anpassning till andra gastyper.

Tillse att installationen utférs i enlighet med
monteringsanvisningen.

Denna apparat levereras fran fabriken anpassad till
gastyp som anges pa markplaten. Om det &r ndédvandigt
att byta ut den, se monteringsanvisningarna.

Denna apparat har konstruerats endast fér hemmabruk
och den far inte anvandas for kommersiellt eller
professionellt bruk. Apparaten far inte installeras pa bat
eller i husvagn. Garantin géller endast om man
respekterar den anvandningstyp som den har
konstruerats for.

Anvand endast produkten fér matlagning, aldrig for
uppvarmning av lokal.

Enheten ar inte avsedd fér anvandning med extern timer
eller fjarrkontroll.

Lamna inte enheten utan uppsikt nar den &r pa.

Barn under 8 ar och personer med begransad fysisk,
sensorisk eller mental fardighet eller som saknar
erfarenhet eller kunskaper far bara anvanda enheten



under éverinseende av nagon eller om de far lara sig hur
man anvander enheten sékert och vilka risker som finns.

Lat inte barn leka med enheten. Barn far bara gora
rengdring och skoétsel under uppsikt.

Om gas som inte har férbrants samlas i ett stangt karl
foreligger fara for férbranning. Las anvisningarna och
varningarna géllande gasbrannarnas funktion noggrant.

Det blir mycket varmt pa och runt kokzonerna. Ta aldrig
pa de heta ytorna. Hall barn under 8 ar borta.

Kokzonerna blir mycket varma. Lagg aldrig brannbara
foremal pa hallen. Forvara inget pa héllen.

Forvara och anvand inte fratande kemikalier, angor,
brandfarliga material eller icke atbara &mnen under eller
néra denna hushallsapparat.

Upphettat fett och olja bérjar 1att brinna. Ga aldrig ifran

spisen vid uppvarmning av fett eller olja. Om det borjar
brinna, slack inte elden med vatten. Risk for brannskador!
Tack karlet med ett lock for att kvava elden och stang av
kokzonen.

Kérl med skador, av fel storlek, som 6verskrider
spishéllens kanter eller placeras fel kan orsaka allvarliga
skador. Folj de rad och varningar som anges for
tilagning i kokkarl.

Anvandning av gasspis alstrar varme, fukt och avgaser i
lokalen dar den installerats. Forsdkra dig om att koket ar
vél ventilerat, sarskilt medan spishallen anvands: 14t
dérrar och fonster vara 6ppna eller installera en
mekanisk ventilationsanordning (utdragningsklocka).

Vid intensiv och langvarig anvandning av apparaten kan
utdkad eller mer effektiv ventilation behdvas: 6ppna ett
fonster eller hoj effekten pa den mekaniska ventilationen.

Utsétt inte apparaten for drag. Gasbrannare kan slockna.

Anvéand inte angrengdringsmaskin pa spishallen.
iVarning for elchock!

Om fel uppstar ska du stdnga av gas- och elférsérjningen
till apparaten. Om spisen behdver repareras, kontakta
Teknisk Service.

Vidror inte produktens inre delar. Om detta maste goras,
kontakta Teknisk Service.

Om det inte gar att vrida ett reglage, anvand inte tvang.
Kontakta genast Teknisk Service for reparation eller byte.

Eventuella sprickor eller brott i glaset medfor risk for
elchock. Koppla ur sékringen i sdkringsskapet. Kontakta
kundtjanst.



Din nya apparat

Brannare upp till Galler

2,8 kW

Brannare upp till 1,9 kW

Vreden

Galler
Brannare med
dubbel laga dual
péa upp till 6 KW

Vrede

Galler
Bréannare med

dubbel laga dual
pa upp till 6 kW

Vrede

Dessa apparater kan kombineras sinsemellan eller med konventionella spishallar av
samma fabrikat med hjalp av skarvlisten. Se katalog.



Gasbrannare
Funktion

Bild 1

(o] 3

Bild 3

&

Manuel tandning

|
Automatisk tandning

o]

Varje vrede har en symbol som anger vilken
brannare det kontrollerar. Bild 1.

For att apparaten skall fungera korrekt méaste
galler och samtliga delar i brénnarna sitta pa ratt
plats. Bild 2-3-4-5.

Bild 4

Bild 5

1. Tryck pé vredet for vald brannare och vrid vedret till
vanster till 6nskat lage.

2. For en tandare eller laga (tandstickor, t.ex.) mot
brannaren.

Om spishallen ar utrustad med automatisk tdndning
(tandelektroder):

1. Tryck pa vredet for vald brannare och vrid vredet till
vanster till lagget for hogsta effekt.



|
Sakerhetssystem

Tandsakring Gnisttandar

|
Att stanga an en

brannare

|
Effektnivaer

Lage Sting vred
Stérsta
6ppning eller
hogsta effekt
med elektrisk
tandning

Stor
laga

Stérsta
Oppning eller
hogsta effekt

Liten
laga .

S4 lange vedret halls intryckt alstras gnistor i samtliga
brannare. Lagan tands (det ar inte langre nddvandigt att
halla vredet intryckt).

2. Vrid vredet till 6nskat lage.

Om lagan inte tands, vrid vredet till Iage 0 och upprepa
stegen. Hall nu vredet intryckt under langre tid, upp till 10
sekunder.

Varning! Om lagan inte har tants efter 15 sekunder, stang
brannaren och vadra lokalen. Vanta minst 1 minut innan
du férsoker tdnda brannaren pé nytt.

Vissa spishallar &r utrustade med ett sékerhetssystem
(tandsékring) for att forhindra gasutslapp om en laga
slacks oavsiktligt. For att sakerstalla att denna detta ar
aktivt, tdnd brédnnaren pa normalt satt och slapp inte
vredet utan hall det intryckt i 4 sekunder efter det att
lagan tants.

Vrid vredet at hoger till 1age 0.

Med de stegldsa vreden ar det majligt att stélla in 6nskad
effekt mellan hogsta och lagsta niva.

| brannarna med dubbel laga dual kan den inre och
den yttre lagan stéllas in var for sig.

Effektnivaer:

Yitre och inre laga pa hogsta effekt.
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Lampliga kokkar
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Yitre laga pa lagsta effekt och inre laga pa hogsta
effekt.

Inre laga pa hogsta effekt.

Inre laga pa lagsta effekt.

Nar lagan brinner ar det normalt att ett pipljud hors.

De forsta gadngerna nér hallen anvands kan lukt kénnas,
Detta innebéar ingen risk eller fel och den kommer att
upphdra.

Néagra sekunder efter det att Iagan slackt hors ett ljud (ett
kort slag). Detta ar normal utan det &r tecken pa att
sékerhetssystemet har stangts.

Hall rent. Om tandelektroderna &r smutsiga, kommer
tandningssystemet att fungera daligt. Rengoér dem
regelbundet med en liten borste som inte ar av metall.
Tandelektroderna far inte utsattas for vald.

En orangefargad laga ar normal. Detta beror pa
damm i luften, spillda vatskor etc.

Om lagorna slacks oavsiktligt, stdng vredet och forsok
inte tdnda pa nytt under minst 1 minut.

Brannare Minsta diameter  Stdrsta diameter
for kokkérl for kokkérl

Bréannare med

dubbel laga 22 cm

Snabb brannare 22 cm 26 cm

Nolmalkokplatta 14 cm 20 cm




Wokgryta

Tilloehor

Extra wok-galler

Tillagningsrad

En wok ar ett redskap fran Kina, en slags latt stekpanna,
rundad och djup, med handtag och plan eller konkav
botten.

En wok kan anvéandas pa olika sétt fér matlagning:
grytor, fritering, sjuda, pa grillen eller f6r angkokning.
Man brukar saga att en wok ar bade stekpanna och
gryta, tack vare dess form och storlek som gér det méjligt
att tillaga ganska stora ingredienser.

| en wok férdelas varmen jamt och mjukt och den
intensiva varmen som samlas kan anvandas for att tillaga
maten snabbare. Dessutom behdvs mindre olja och
darfér ar det ett av de snabbaste och mest hdlsosamma
séttet att laga mat.

Folj tillverkarens anvisningar nar du anvander en
wokgryta.

Foljande tilloehor kan medfélja spishallen, beroende pa
modell. De kan ocksé bestéllas fran serviceavdelningen
med angivande av artikelnummer.

Endast for brannare med dubbel laga och kokkéarl med
diameter stdrre &n 26 cm (grytpannor, lergodsgrytor etc.)
och kokkarl med konkav botten.

Tillverkaren avséger sig allt ansvar om dessa extragaller
inte anvands eller om de anvands felaktigt.

Brannare

Mycket hog Hog

Medelhdg

Lag

Brannare med
dubbel laga

Koka, steka, grilla,
bryna, paellor,
asiatiska ratter
(wok).

Varma mat och hélla maten varm:
Fardigratter, kokta ratter.

Snabb brannare

Schnitzel, biff, Ris, bechamelsas, Angkokning:
omelett, fritera. stuvning. fisk,
gronsaker.

Nolmalkokplatta

Angkokt potatis,
farska gronsaker,
grytrétter,
nudelratter.

Uppvarmning och varmhallning av
férberedda ratter och tillagning av

festmat.

11



Varning

Foéljande rad bor foljas for att spara energi och undvika
skador pa kokkarlen:

Anvand kokkarl av [amplig storlek for varje brannare.

Anvand inga sma karl pa stora brannare. Lagan far inte
vidrora karlets kanter.

Anvand aldrig deformerade kokkarl som kan sta
ostadigt pa spisen. Kokkarl kan vélta.

Anvand enbart karl med plan och tjock botten.

Laga inte mat utan lock, da férsvinner en del av
energin.

Placera kokkarlet mitt pa brénnaren. | annat fall kan det
valta.

Anvand inte stora kokkérl pa brannarna néra reglagen.
De kan skadas av alltfér hég varme.

Placera kokkarlet pd gallret, aldrig direkt pa brannaren.
Handskas forsiktigt med kokkarlen pa hallen.

Utsatt inte héllen for slag. Placera inte heller tunga
foremal pa den.

Forsékra dig om att galler och brannarnas lock sitter i
ratt Iage innan du anvander dem.



Rengoéring och underhall

Reng('jring Nar spisen har svalnat kan den rengéras med svamp,
vatten och diskmedel.

Efter varje anvandning ska du rengdra bréannarens delar
nar den har kallnat. Om det finns rester kvar (mat som
kokat over, fettdroppar osv.), &ven om de &r sma, fastnar
de latt pa ytan och blir svara att ta bort vid ett senare
tillfélle. Hal och spar maste vara rena for att lAgan skall
brinna pa ratt satt.

Vissa karls rorelser kan efterlamna metallreser pa
gallren.

Rengdr brannarna och gallren med en I6sning av tval
och vatten och gnugga dem med en borste som inte
bestar av metall.

Annars kan man placera gallren i diskmaskinen. Anvand
det rengéringsmedel som rekommenderas av
diskmaskinstillverkaren. Vid hard smuts bor gallren
rengoras i forvag.

Placera inte brannarnas lock i diskmaskinen.

Om gallerna ar férsedda med gummifotter, var forsiktig
vid reng0ring. Fotterna kan lossna och gallret repa
spishallen.

Torka alltid bréannare och galler. Vattendroppar och
fuktiga ytor vid boérjan av matlagningen kan skada
emaljen.

Nér brannarna har rengjorts och torkats férsékrar du dig
om att locken sitter ordentligt pa brannarnas spridare.

O|émp|iga produkter Dra inte kokkarlen &ver ytan d& den kan repas. Undvik att
harda eller vassa féremal faller ner pa glaset. Stot inte till
kokhéllen vid nagot av dess horn.

(>
«
«

Anvéand inte &ngrengdringsapparater. De kan skada
spishallen.

1;
I
(I

Anvand aldrig slipmedel, stalull, eggverktyg eller kniv for
att avlagsna fasta matrester fran spishallen.

Om spishdllen har en glas- eller aluminiumpanel far inte
knivar, skrapor eller liknande anvandas for att rengéra
skarven mot metallen.

Anvand aldrig kniv, skrapor eller liknande féremal for att
rengdra skarven mellan glas och brannarnas bussningar,
metallister eller eventuella glas- ochaluminiumpaneler.

13



Reng6r omedelbart spill sa sparar du anstrangning
senare.

Underhall

f b,

¥ (=S

Sandkorn som t.ex. kan komma fran baljvaxter och gron-
saker repar glasytan.

Fel

Smaélt socker eller andra matrester med hogt

sockerinnehall som kokat 6ver maste omedelbart
avlagsnas fran hallen med en glasskrapa.

Ibland kan fel I6sas latt. Innan du kontaktar
serviceavdelningen, kontrollera féljande:

Fel

Majlig orsak

Losning

Ingen strom.

Defekt sdkring.

Kontrollera i elsképet om sékringen ar trasig
och byt den.

En automatsakring eller
differentialsékring har 19st ut.

Kontrollera i elskdpet om automatsakringen
eller en differentialsékring har st ut.

Automatisk tdndning
fungerar inte.

Det kan finnas matrester eller rester av
rengoringsmedel mellan
tandelektroderna och brannarna.

Utrymmet mellan tdndelektrod och brénnare
ska vararent.

Brannarna dr fuktiga.

Torka brénnarens lock ordentligt.

Brénnarens lock sitter fel.

Kontrollera att locken sitter rétt.

Apparaten ar inte jordad, den ar daligt
ansluten eller jorduttaget ar defekt.

Kontakta elinstallatoren.

Brannarens laga &r inte
jamn.

Brannarens delar sitter fel.

Placera delarna korrekt pa motsvarande
brénnare.

Brénnarens spér ar smutsiga.

Rengdr brannarens spar.

Gasflodet verkar onormalt,
eller ocksa kommer ingen
gas alls.

Gastillforseln ar stdngd med
foravstdngningsventiler (mellannyckel).

Oppna eventuella féravstdngningsventiler
(mellannyckel).

Om gasen kommer frdn en
gasbehallare, kontrollera att denna inte
r tom.

Byt gasbehallare.

Det luktar gas i koket.

14

Ett ventil &r Gppen.

Stang ventilerna.

Felaktig anslutning av gasflaskan.

Kontrollera att anslutningen inte lacker.

Majligt gaslackage.

Sténg gasventilen, ventilera utrymmet och
kontakta omedelbart en tekniker med
behdrighet for kontroll och certifiering av
installationen. Anvéand inte apparaten forrén
du ar séker pé att det inte forekommer ndgot
gaslackage i installationen eller i apparaten.



Fel Majlig orsak Losning

Brénnaren slacks Reglaget holls inte intryckt under N&r du har tant brannaren, héll reglaget
omedelbart efter det att tillracklig lang tid. intryckt ndgra sekunder langre.

man har slappt reglaget. Brannarens spar &r smutsiga. Rengdr brannarens spar.

Kundtjanst

Garantivillkor

Om du kontaktar serviceavdelningen, se till att du har
produktnumret (E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) till
hands. Denna information finns pa produktens mérkskylt
som sitter under spishallen samt pé en etikett i
instruktionsboken.

Garantivillkoren ar de som galler hos var representant i
det land dar kopet av produkten genomférts. Du kan fa
mer information av din lokala aterforséljare. For att
garantin ska galla méaste kvitto uppvisas.

Vi forbehaéller oss réatten till &ndringar.

Forpackning och begagnade produkter

Miljévanlig
avfallshantering

Om féljande symbol finns p& markskylten, ¥ beakta
féljande anvisningar.

Packa upp produkten och lamna férpackningen till en
atervinningsstation.

Produkten uppfyller kraven i europeiska direktivet 2002/
96/CE for elektriska och elektroniska apparater som
identifieras som WEEE (waste electrical and electronic
equipment).

15
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Kjeere kunde:

Vi gratulerer deg med valget og takker for tilliten du har vist oss. Dette praktiske, moderne
og funksjonelle produktet er fremstilt av materialer av farsteklasses kvalitet. Disse
materialene har undergétt strenge kvalitetskontroller under hele produksjonsprosessen og
er blitt ngye testet for 4 tilfredsstille alle krav som stilles til perfekt tilbereding av mat.

Ikke ta apparatet ut av den beskyttende emballasjen far du skal foreta innbyggingen.

Vi ber deg om & lese instruksjonene ngye far du begynner & montere eller bruke apparatet.
Informasjonen du finner i instruksjonsheftet er sveert viktig for at apparatet skal fungere
korrekt og, enda viktigere, for din egen sikkerhet.

Apparatets emballasje bestar kun av de materialer som er ngdvendige for & garantere
effektiv beskyttelse under transport. Disse materialene er fullstending resirkulerbare og
reduserer derfor eventuelle skader pa miljget.

Vi oppfordrer deg ogsa til & bevare miljget ved & folge disse radene:

- kast emballasjen i riktig resirkuleringscontainer,

- fer du avhender et produkt, ma du gjere det ubrukelig. Sper din lokale
kommuneadministrasjon om hvor neermeste gjenvinningsanlegg befinner seg og lever
apparatet ditt der,

- ikke kast brukt olje i vasken. Oppbevar oljen i en lukket beholder og lever den som
spesialavfall, eller, hvis dette ikke er mulig, kast den i husholdningsavfallet (den blir da tatt
hand om i kontrollerte omgivelser, og selv om dette nok ikke er den beste lgsningen unngas
i det minste at forurensingen nér ut i vann og vannveier).

VIKTIG:

Hvis apparatet, mot formodning, skulle vise seg & veere skadet, eller pd annen mate unnlate
a oppfylle kvalitetskravene, ber vi deg om & gi oss beskjed sa snart som mulig. For at
garantien skal veere gyldig ma ikke apparatet ha blitt manipulert eller misbrukt.

17



Sikkerhetsanvisninger

18

Les disse instruksjonene ngye. Det er ngdvendig for &
kunne bruke apparatet pa en sikker og effektiv mate. Ta
vare pd monterings- og bruksanvisningen slik at disse
kan gis videre til en eventuell ny eier.

Produsenten star ikke ansvarlig dersom forholdsreglene
som angis i denne brukerveiledningen ikke overholdes.

Bildene i bruksanvisningen er bare til orientering.

Ikke ta apparatet ut av beskytteklsesemballasjen fer du
skal foreta innbyggingen.

Dersom produktet er skadet pa noen mate ma det ikke
tilkobles. Ta kontakt med var tekniske service.

Dette apparatet er av klasse 3, i henhold til standard EN
30-1-1 for gassprodukter: innebygget apparat.

Dette apparatet skal bare brukes pa steder med
tilstrekkelig ventilasjon.

All installering, tilkobling, regulering og omstilling til
andre gasstyper skal kun utfgres av autorisert
fagpersonell. Gjeldende lover og regler skal etterfolges
samt retningslinjer fra lokale elektrisitets- og
gasselskaper. Legg spesielt merke til bestemmelsene
som gjelder for ventilasjon.

Vi anbefaler deg & kontakte var tekniske service for
omstilling til andre gasstyper.

Far du installerer din nye koketopp ma du forsikre deg
om at installeringen gjeres i henhold til
monteringsanvisningene.

Koketoppen er fabrikkinnstilt for den gasstypen som er
angitt pa typeskiltet. Hvis den ma skiftes ut, ma du falge
monteringsanvisningene.

Dette apparatet er konstruert for kun privat bruk.
Kommersiell og profesjonell bruk er ikke tillatt. Dette
apparatet ma ikke installeres i yachter eller
campingvogner. Garantien er kun gyldig hvis man
respekterer den tiltenkte bruken til apparatet.

Bruk koketoppen kun til tilbereding av mat, aldri som
varmekilde.

Dette apparatet er ikke ment for bruk med et eksternt
tidsur eller fijernstyring.

Ikke la apparatet veere uten tilsyn mens det er i drift.
Dette apparatet kan bare benyttes av barn over 8 ar og

personer med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring eller kunnskap, dersom de



er under oppsyn eller har fatt oppleering i bruk av apparatet
og dermed har forstatt farene som kan oppsta.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjgring og
vedlikehold ma ikke utfares av barn uten oppsyn.

Ubrent gass som samler seg opp i et lukket omrade,
farer til fare for store flammer. Les bruksanvisningen og
veiledningen ngye vedrgrende bruken av gassbluss.

Kokeplatene og omradet rundt blir sveert varme. lkke
berer de varme flatene. Hold barn under 8 ar pa avstand.

Kokeplatene blir svaert varme. Ikke legg brennbare
gjenstander oppé kokesonen. Ikke oppbevar gjenstander
pa kokesonen.

Ikke oppbevar eller bruk korrosive kjemiske produkter,
damp, brennbare materialer eller annet enn
naeringsprodukter under dette husholdningsapparatet
eller i neerheten av det.

Overopphetet fett og olje kan lett ta fyr. Hold deg i
neerheten nar du varmer opp fett eller olje. Dersom det tar
fyr, ma du ikke bruke vann for & slukke ilden. Brannfare!
Dekk til kokekaret med et lokk for & kvele ilden, og sla av
kokesonen.

Beholdere som er gdelagt, har en uegnet starrelse, rager
ut over kantene pa koketoppen eller blir plassert feil, kan
forarsake alvorlig skade. Falg rad og advarsler som harer
til kokekarene.

Bruk av gassapparat produserer varme, fuktighet og
forbrenningsprodukter i det rommet hvor det er installert.
Sarg for ar kjgkkenet er godt ventilert, seerlig mens
koketoppen brukes: hold alle naturlige luftedpninger apne,
eller installer mekanisk ventilasjon (avtrekksvifte)

Hvis apparatet brukes mye og over lang tid, kan det vaere
ngdvendig med en tilleggsventilasjon eller en mer effektiv
ventilasjon: pne vinduer eller gk effekten til avtrekksviften.

Ikke utsett apparatet for trekk. Det kan fare til at
brennerne vil slukke.

Ikke bruk damprensere for & rengjere koketoppen. Fare
for elektrisk stat!

Dersom koketoppen slutter a fungere, ma strem og
gasstilfarsel kobles fra. Dersom produktet ma repareres,
skal du kontakte var tekniske service.

Ikke bergr apparatets innvendige deler. Dersom det er
ngdvendig ma du kontakte var tekniske service.
Dersom noen av bryterne ikke lar seg vri pa, ma du ikke
bruke makt. Ring umiddelbart til var tekniske service, sa
ordner vi reparasjon eller bytte.

Sprekker eller skader i glasset kan medfere fare for
elektrisk sjokk. Koble fra sikringen i sikringsboksen.
Kontakt teknisk service.
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Ditt nye apparat

Brenner pa opptil Rist
8 kW

Brenner pa opptil
1,9 kW

Brytere

Brenner med
dobbeltflamme dua
péa opptil 6 KW

Brenner med
dobbeltflamme du
pa opptil 6 kW

Bryter

Disse produktene kan kombineres mellom seg og/eller med konvensjonelle koketopper av
samme merke, ved & bruke et festeverktay. Se katalogen.
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Gassbrennere
Bruk

Fig. 1 /. Pa hver bryter er det angitt hvilken brenner som styres, jf.
([}

figur 1.

(o] 3

Fig. 2
For & oppna korrekt bruk av apparatet ma du
forsikre deg om at kokeristene og alle delene til
brennerne sitter godt. Fig. 2-3-4-5.

Fig. 3 Fig. 4

Fig. 5
|
Manuell antenning 1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den

mot venstre til gnsket innstilling.

2. For en type tenner eller flamme (lighter, fyrstikker, osv.)
bort til brenneren.

L
Automatisk antenning Dersom din koketopp har et automatisk tennsystem
(tennrgr):

1. Trykk ned bryteren for den valgte brenneren og vri den
mot venstre til hayeste innstilling.
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|
Sikkerhetssystem

Varmeelement

Tennstift

Sla av en brenner

|
Effektnivaer

Posisjon

Stor flamme

Liten flamme

Stengt bryter

Full &pning
ellerkapasitet
og elektrisk
antenning

Minste
apning eller
laveste
kapasitet

®
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Det vil komme gnister fra alle brennerne mens bryteren
holdes inne. Flammen tennes (det er ikke lenger
ngdvendig & holde bryteren inne).

2. Vri bryteren til gnsket innstilling.

Dersom brenneren ikke tar fyr, vri bryterne til avslatt
posisjon og gjenta fremgangsmaten. Denne gangen
holder du bryteren nede i mer enn 10 sekunder).

Viktig! Dersom flammen etter 15 sekunder ikke tennes
ma du sla av brenneren og apne dgren eller vinduet. Vent
minst ett minutt fer du forsgker & tenne brenneren igjen.

Noen modeller har et sikkerhetssystem (varmeelement),
som forhindrer gassgjennomstramming dersom
brennerne slukkes ved et uhell. For & kontrollere at dette
systemet er aktivert skal du tenne brenneren som normalt
0g, uten & slippe bryteren, holde den nede i 4 sekunder
etter at flammen er tent.

Vri gjeldende bryter mot hayre til trinn O.

De progressive bryterne gjer det mulig & regulere
effektnivaet mellom hayeste og laveste niva.

Ved brennere med dobbel flamme dual, kan den
indre og ytre flammen reguleres uavhengig av
hverandre.

Mulige effektnivaer er:

Ytre og indre flamme pa hgyeste innstilling.
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Veiledning

Egnede kokekar

Ytre flamme pé laveste innstilling, indre flamme pa
hgyeste innstilling.

Indre flamme pa hayeste innstilling.

Indre flamme pa laveste innstilling.

Det er normalt & hare en pipelyd ved bruk av apparatet.

De farste gangene du bruker apparatet er det normalt at
det forekommer lukt. Dette er ikke farlig og betyr heller
ikke at apparatet ikke fungerer som det skal, det vil
forsvinne etter hvert.

Noen sekunder etter at du har slatt av brenneren vil det
hgres en lyd (kort stat), dette er ingen feil, det betyr at
sikkerhetssystemet ikke lenger virker.

Det er viktig med god rengjering. Dersom gnisttennerne
er skitne, antennes ikke brenneren.

Rengjer dem jevnlig med en liten barste (ikke metall).
Veer oppmerksom pdé at gnisttennerne ikke taler harde
stot.

Det er normalt at flammen er oransje. Dette er p& grunn
av stov i luften, solte veesker, osv.

Dersom brennerens flammer slukkes ved et uhell, ma du
stenge brennerens bryter og ikke forsgke & tenne den
igjen pa minst 1 minutt.

Brenner Minste diameter  Starste diameter
for kokekar for kokekar

Brenner med

dobbeltflamme 22.cm

Rask brenner 22 cm 26 cm

Medium 14 cm 20 cm
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Wok-panne

Tilleggsutstyr

Tilleggsrist for wok

Rad om matlaging

Wok-pannen er et kjgkkenredskap som opprinnelig
kommer fra Kina. Den er en slags lett stekepanne som er
rund, dyp, har hanker og flat eller konkav bunn.

| wok-pannen kan du tilberede mat pa forskjellige mater:
lage gryteretter, fritere, smakoke, steke, i tillegg til &
dampkoke. Man kan si at wok-pannen kan gjare nytte
som bade stekepanne og gryte og takket veere sin form
og starrelse kan man tilberede ingredienser av ganske
stor sterrelse i den.

| en wok-panne blir varmen fordelt pa en mer jevn og
langsom mate. Den intense varmen som oppstar gjer at
maten lages pa mindre tid og i tillegg trengs det mindre
olje, noe som gjer det til en av de raskeste og sunneste
matlagings-metodene.

Nar du bruker en wok-panne ma du felge produsentens
instruksjoner.

Noen modeller har fglgende tilleggsutstyr. Disse kan du
ogsa kjgpe gjennom var tekniske service ved & bruke
tilhgrende referansenummer.

Skal kun brukes pa brenneren med dobbel flamme og
med kokekar med en diameter pa minst 26 cm
(stekepanner, leirgryter, osv.) og med kokekar med
konkav bunn.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar dersom disse
tilleggsristene ikke brukes eller de brukes pa feil mate.
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Brenner

Meget sterk  Sterk |Middels Svak

Brenner med
dobbeltflamme

Koking, baking,
steking, bruning,
paella, asiatiske
matretter (wok).

Varm opp og hold dem varme:
ferdiglagde retter, ferdigkokte retter.

Rask brenner

Schnitzel, biff,
omelett, stekt mat.

Dampkoking:
fisk,
grennsaker.

Ris, hvit saus, ragu.

Medium

Dampede poteter,
friske grennsaker,
suppe, pasta.

Oppvarming, holde ferdiglaget mat
varm og delikat.




Bruksadvarsler

X
X
X
X
X

Falgende rad vil hjelpe deg til & spare energi og & unnga
skader pa kokekarene:

Bruk kokekar av korrekt starrelse til hver brenner.

Ikke bruk sma kokekar pa store brennere. Flammen ma
ikke komme borti sidene pa kokekaret.

Bruk ikke deformerte kokekar som kan sta ustett pa
koketoppen. Kokekarene kan velte.

Bruk kun kokekar med plan og tykk bunn.

Ikke tilboered mat uten & bruke lokk, da mye energi gar
tapt.

Sett beholderen midt pa brenneren. Hvis ikke kan den
velte.

Plasser ikke store kokekar pa brennerne som befinner
seg ved siden av bryterne. Disse kan bli skadet pa
grunn av for hgy temperatur.

Plasser kokekarene pa ristene, aldri direkte pa
brenneren.

Handter beholderne forsiktig over komfyrtoppen.

Ikke utsett koketoppen for slag eller sett tunge ting pa
den.

Serg for at ristene og dekslene pa brennerne er godt
festet for de tas i bruk.
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Rengjoring og vedlikehold

Rengjering

Uegnede produkter
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Rengjer med svamp, vann og sdpe med en gang
koketoppen har blitt kald.

Rengjar overflaten pa brennerens deler med en gang det
har blitt kaldt etter bruk. Dersom du lar matrester ligge
igjen (matsal, fettdraper, osv.), hvor lite det enn matte
veere, vil de sette seg fast i overflaten og bli sveert
vanskelige & fierne senere. Alle hull og riller ma vaere
rene for & fa riktig flamme.

Enkelte kokekar som forflyttes kan etterlate metalliske
rester pa ringene.

Rengjgr brennerne og ringene med sdpevann og skrubb
dem med en ikke-metallisk barste.

Alternativt kan ringene settes i oppvaskmaskinen. Bruk
oppvaskmidlet som anbefales av
oppvaskmaskinprodusenten. Hvis de er meget skitne,
anbefaler vi en grovrengjering av ringene.

Du ma ikke sette inn lokkene til brennerne i
oppvaskmaskinen.

Dersom ristene er utstyrt med gummiknotter ma du veere
forsiktig nar du rengjer dem. De kan lgsne og risten kan
forarsake riper i koketoppen.

Tark alltid brennerne og ristene godt. Vanndraper eller
fukt ved starten av matlagingen kan noen ganger fore til
skader pa emaljen.

Etter at brennerne er rengjort og terket, ma du serge for
at dekslene er korrekt satt pd over munnstykket.

Ikke dra kokekarene over glasset, da dette kan forarsake
riper. Pass ogsa pa at skarpe eller tunge gjenstander
ikke faller pa glasset. Dunk ikke borti komfyrtoppen i
noen av hjarnene.

Ikke bruk damprensere. Det kan skade koketoppen.

Bruk aldri grove produkter, stalull, spisse gjenstander,
kniver eller lignende for & fierne stivnede matrester fra
koketoppen.

Dersom koketoppen har en glass- eller aluminiumsplate,
ma du ikke bruke en kniv, skrape eller lignende til &
rengjgre overgangen til metalldelene.

Ikke bruk kniver, skraper og lignende for & rengjgre
overgangen mellom glasset og beskyttelsen pa
brennerne, metall-kantlistene og heller ikke eventuelle
glass- eller aluminiumsplater.



Vedlikehold

Terk med en gang opp veeskesal sa slipper du & bruke

f b,

¥ (=S

Feil

krefter pa stivnede rester.

Sandkorn, for eksempel rester etter rensing av
gronnsaker, kan fare il riper i glasset.

Smeltet sukker eller overkok av matvarer med hgyt

sukkerinnhold, ma fiernes umiddelbart fra kokesonen

med en glasskrape.

Noen feil er det enkelt & ordne. Fer du kontakter var
tekniske service bgr du ta hensyn til felgende rad:

Feil

Mulige arsaker

Losning

Det elektriske systemet
fungerer ikke.

Defekt sikring.

Kontroller sikringen i hovedboksen og bytt
den ut om ngdvendig.

En automatisk sikring eller
jordfeilbryter er blitt utlgst.

Kontroller bryterpanelet for & sjekke om en
automatisk sikring eller jordfeilbryter er blitt
utlgst.

Den automatiske
antenningen fungerer ikke.

Det er mulig det finnes rester av mat
eller rengjgringsmidler mellom
tennstiftene og brennerne.

Omrédet mellom tennstiften og brenner ma
veere rent.

Brennerne er fuktige.

Tark dekslene pa brennerne forsiktig.

Dekslene pa brenneren er ikke satt pa
riktig.

Kontroller at dekslene er riktig satt pa.

Apparatet er ikke koplet til jord, er
feilkoplet, eller jordkontakten er defekt.

Ta kontakt med en elektriker.

Flammen i brenneren er
ikke jevn.

Delene til brenneren er ikke satt pa
riktig.

Plasser delene riktig p& den respektive
brenneren.

Brennerens apninger er skitne.

Rengjer brennerens pninger.

Gasstrgmmen virker ikke
normal, eller det slippes
ikke ut gass.

Gassgjennomstrammingen er avstengt
i mellomliggende koblingspunkter i
tilfgrselsslangen (midtre nakkel).

Apne eventuelle mellomliggende
koblingspunkter (midtre nakkel).

Dersom gassen kommer fra en
beholder, mé& du kontrollere at den ikke
er tom.

Bytt gassbeholder.
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Feil Mulige arsaker Losning

Det lukter gass pa En eller annen ventil er &pen. Steng ventilene.
kjokkenet. Feil tilkobling av gassbeholderen. Kontroller at koblingen er korrekt.
Mulig gasslekkasje. Steng hovedkranen for gass, Iuft omradet og

kontakt en autorisert installatar for kontroll
0g sertifisering av installasjonen. Bruk ikke
apparatet far du er sikker p at det ikke
finnes fare for gasslekkasje i installasjonen
eller i apparatet.

Brenneren slukker med én  Du har kanskje ikke trykket bryteren  Hold bryteren nede noen sekunder ekstra
gang jeg slipper bryteren.  ned lenge nok. nér du tenner pa brenneren.

Brennerens pninger er skitne. Rengjar brennerens &pninger.

Teknisk service

Garantivilkar

Ved alle henvendelser til var tekniske service ber vi deg
oppgi apparatets produktnummer (E-Nr.) og

produksjonsnummer (FD). Denne informasjonen star pa
typeskiltet som er plassert pa nedre del av koketoppen,
samt pa etiketten som du finner pa brukerveiledningen.

Garantibetingelsene som gjelder er fastlagt av
representanter for firmaet i det landet hvor produktet ble
kigpt. Mer informasjon kan fas pa salgsstedene.

Det er ngdvendig a fremvise kjgpsbevis for at garantien
skal gjelde.

Vi forbeholder oss retten til & foreta endringer.

Emballasje og brukte apparater

Miljgvennlig avfallsbehandling

28

Hvis du ser symbolet X, pa typeskiltet ma du ta hensyn
til falgende informasjon.

Pakk ut apparatet, og kast emballasjen pa en
miljavennlig mate.

Dette apparatet oppfyller kravene i EF-direktivet 2002/
96/EF om elektrisk og elektronisk utstyr som er
identifisert som WEEE ( waste electrical and electronic
equipment).



Indhold

Sikkerhedsforanstaltninger ... ........ 31
Ditnyeapparat.................... 34
Gasbreendere Funktionsmade ....... 35
Manuel teending .. ..o 35
Automatisk teending . ... ... ... 35
Sikkerhedssystem. . .......... ... .. .. .. 36
Slukning af breender. . .................. 36
Styrketrin. . . ... ... 36
RAG. . . 37
EQnet Kogegre) . .. vvvv oo 37
WOK « oo 38
TIbEh@r. 38
Ekstraristtilwok. ..................... 38
Rad om madlavning . . .................. 38
Brugsvejledning . ........ ... ... 39
Rengering og vedligeholdelse ........ 40
RENGBMNG ..ot et 40
Uegnede produkter. . . .................. 40
Vedligeholdelse . ...................... 41
Fejll .. 41
Teknisk service . .. ................. 42
Garantibetingelser. ... ..., 42
Emballage og brugte apparater .. ... .. 42
Bortskaffelse af affald pa en miljgvenlig
MAJE . ottt 42

29



Keere kunde:

Vi gnsker dig tillykke med dit valg, og vi takker dig for den tillid, du har vist os. Dette
praktiske, moderne og funktionelle apparat er fremstillet af materialer af hgjeste kvalitet, der
er underkastet en streng kvalitetskontrol i hele produktionsprocessen og omhyggeligt
afprgvet for at kunne tilfredsstille alle dine krav til perfekt madlavning.

Tag ikke apparatet ud af den beskyttende emballage, indtil det skal monteres.

Vi beder dig om at laese instruktionerne fgr installation eller anvendelse af apparatet. De
indeholdte oplysninger er fundamentale for korrekt funktion og mere vigtigt din sikkerhed.

Apparatets emballage er fremstillet af materialer, der udelukkende er ngdvendige for at
garantere en effektiv beskyttelse under transporten. Disse materialer kan genbruges i fuldt
omfang, sa de ikke udger en belastning af miljget. Vi vil ogsé gerne opfordre dig til at
bidrage til beskyttelse miljget ved at falge disse rad:

- Aflever emballagen péa en genbrugsplads,

- og fer du skaffer dig af med et gammelt apparat, skal du gere det ubrugeligt. Find frem til
dit lokale genbrugscenter, og aflever dit apparat dér,

- Heeld ikke brugt olie i aflabet. Opbevar det i en lukket beholder, og aflevér det pa et
opsamlingssted og i mangel heraf i en affaldsbeholder (hvor det vil ende i et kontrolleret
forlab, som sandsynligvis ikke er den bedste lgsning, men forurening af vand undgas)
VIGTIGT:

Hvis apparatet i modseetning til vores forventninger udviser tegn pa beskadigelse eller ikke
opfylder de forudsete kvalitetskrav, beder vi dig om at informere os herom snarest muligt.
For at garantien skal forblive i kraft m& apparatet ikke have veeret udsat for aendringer eller
forkert brug.
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Sikkerhedsforanstaltninger

Lees venligst disse instruktioner omhyggeligt. Kun pa
denne made kan du handtere dit apparat pa en effektiv
og sikker made. Opbevar instruktionerne for brug og
installation, og giv dem videre, hvis apparatet skifter ejer.

Producenten er fritaget for ethvert ansvar, hvis
bestemmelserne i denne vejledning ikke overholdes.

De viste billeder i disse instruktioner skal opfattes som
vaerende vejledende.

Tag ikke apparatet ud af den beskyttende emballage,
indtil det skal monteres.

Hvis du bemaerker en skade pa apparatet, skal du ikke
tilslutte det. Tag kontakt til vores tekniske serviceafdeling.

Apparatet overholder klasse 3 i fglge norm EN 30-1-1 til
gasapparater: apparat indsat i mgbel.

Dette apparat ma kun anvendes pa steder med
tilstraekkelig ventilation.

Alt arbejde i forhold til installation, tilslutning,
regulering og tilpasning til andre gastyper skal udfores
af en autoriseret installater, og alle gaeldende normer
og juridiske forskrifter, der geelder i det pagzeldende
land og de virksomheder, som star for forsyningen af
elektricitet og gas, skal overholdes. Man bor veere
seerligt opmaerksom pa de geeldende forholdsregler
vedrgrende ventilation.

Vi anbefaler, at du ringer til vores tekniske
serviceafdeling i forbindelse med tilpasning til en
anden type gas.

Fer installation af din nye kogesektion skal du sikre dig,
at installationen udfares ifglge monteringsvejledningen.

Apparatet leveres fra fabrikken tilpasset den type gas,
der angives pa meerkepladen. Hvis det skulle veere
ngdvendigt at udskifte den, bedes du falge
monteringsvejledningen.

Hvis apparatet er udstyret med et Schuko-tilslutningsstik,
er det ngdvendigt at anvende en passende adapter ved
tilslutning af apparatet for at sikre beskyttelse med
danske stikkontakters jordforbindelse. En sadan adapter
(tilladte op til maks. 13 ampere) kan anskaffes igennem
Teknisk service (kode 616581).

Apparatet er udelukkende produceret til ikke-
professionelt hjemmebrug. Apparatet mé ikke installeres
i lystbade eller campingvogne.Garantien er kun gyldig,
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hvis man overholder den anvendelse, som det er
beregnet til.

Brug kun apparatet til madlavning, aldrig til opvarmning.

Dette apparat er ikke beregnet til brug med et eksternt
tidsur eller en fiernbetjening.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn, mens det er i brug.

Dette apparat kan benyttes af bgrn fra 8 ar og af
personer med reducerede fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring eller viden, hvis
de er under opsigt eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer og risici, der kan
vaere forbundet med brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet som legetgj. Rengaring og
vedligeholdelse mé ikke udferes af bern, uden at de er
under opsigt.

Ophobning af uforbraendt gas i et lukket omrade skaber
fare for stikflammer. Laes grundigt instruktioner og rad i
forhold gasbreendernes funktion.

Kogezonerne og deres omgivelser bliver meget varme.
Rer aldrig ved fladerne, nar der er varme. Hold bgrn
under 8 ar pa sikker afstand.

Kogezonerne bliver meget varme. Laeg aldrig breendbare
genstande pé kogesektionen. Opbevar ikke genstande
pa kogesektionen.

Opbevar, eller brug ikke korroderende, kemiske
produkter, damp, ildfaste materialer eller ikke-fadevarer
under apparatet eller i naerheden af det.

Fedtstoffer eller opvarmet madolie kan let anteendes. Veer
ikke fraveerende under opvarmning af fedtstoffer eller
olier. Hvis de antaendes, méa du ikke slukke ilden med
vand. jFare for forbraendinger! Daek kogegrejet med et
lag for at kveele ilden, og afbryd kogezonen.

Kogegrej, der udviser skader, har en uegnet starrelse,
stader pa kanterne af kogesektionen eller er forkert
placeret, kan resultere i alvorlige laesioner. Overhold rad
og vejledninger om kogegrej til madlavning.

Anvendelse af gasapparatet producerer varme, fugtighed
og forbreendingsprodukter i lokalet, hvor det er installeret.
Serg for en passende ventilation i kekkenet, specielt
imens kogesektionen er i brug: Hold de naturlige
ventilationsabninger &bne eller installér mekanisk
ventilation (emhaette).

Kraftig og langvarig brug af apparatet kan skabe behov
for ekstra eller mere effektiv ventilation: &bn et vindue
eller forag styrken pa den mekaniske ventilation.

Udseet ikke apparatet for luftstramme. Braenderne kan
blive slukket.



Brug ikke damprensemaskiner pa kogesektionen. jFare
for elektrisk stad!

| tilfeelde af nedbrud skal du afbryde tilfgrslen af gas og
elektricitet til apparatet. Kontakt vores tekniske
serviceafdeling i forbindelse med reparation.

Udfar ikke eendringer af de indvendige dele af apparatet.
Hvis det skulle vaere nadvendigt, skal du kontakte vores
tekniske serviceafdeling.

Hvis en af betjeningsknapperne ikke kan drejes rundt, ma
du ikke tvinge den. Ring gjeblikkeligt til vores tekniske
serviceafdeling, s den kan blive repareret eller udskiftet.

Revner og brud péa glasset kan medfare risiko for
elektrisk stad. Foretag frakobling af sikringen fra
sikringsboksen. Henvend dig til Teknisk service.
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Dit nye apparat

Breender pa op til

Braender pa op til
1,9 kW

Betjeningsknapper

Rist

Braender med
regulerbar todelt
flamme pa op til
6 kW

Betjeningsknap

Rist

Braender med
regulerbar todelt
flamme pa op til

Betjeningsknap

Apparaterne kan bruges i kombination, og/eller sammen med almindelige kogefelter af
samme maerke ved hjaelp af forbindelsestilbehgret. Der henvises til kataloget.
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Gasbraendere

Funktionsmade

Fig. 1

(o] 3

Fig. 3

Manuel teending

|
Automatisk teending

Hver betjeningsknap angiver den breender, som den
styrer. Fig. 1.

For at opna en korrekt funktion i apparatet er det
ngdvendigt at sikre sig, at ristene og alle dele af
braenderne er anbragt korrekt. Fig. 2-3-4-5.

Fig. 4

Fig. 5

1. Tryk pa betjeningsknappen til den valgte breender, og
drej den mod venstre til det gnskede trin.

2. For en flamme (lighter, teendstikker) hen mod
breenderen.

Hvis kogefeltet er udstyret med automatisk teending
(&bninger):

1. Tryk pa betjeningsknappen til den valgte breender, og
drej den mod venstre til det maksimale trin.
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Sikkerhedssystem

Termoelement

Abning

|
Slukning af breender

Styrketrin

Position .

Stor
flamme

Lille flamme

e
\

Lukket
betjeningsknap

Abning eller
maksimal
kapcitet og
elektrisk
teending

Abning eller
minimal
kapacitet

Mens betjeningsknappen er nedtrykket, produceres der
gnister i alle breenderne. Flammen teendes (nu er det ikke
leengere ngdvendigt at holde betjeningsknappen
nedtrykket).

2. Drej betjeningsknappen til det gnskede trin.

Hvis der ikke sker teending, skal du dreje
betjeningsknappen til slukket position og gentage
trinnene. Denne gang skal du holde knappen nede i
mindst 10 sekunder.

Forsigtig! Hvis flammen ikke taendes efter 15 sekunder,
skal du slukke breenderen og dbne daren eller vinduet til
kokkenet. Vent mindst et minut, fer du igen forsgger at

teende braenderen.

Afhaengigt af model kan kogesektionen veere udstyret
med et sikkerhedssystem (termoelement), der forhindrer
udstrgmning af gas, hvis breenderne slukkes ved et
uheld. For at garantere at dette system er aktivt, skal du
teende breenderen som normalt og uden at slippe
knappen holde den fast nedtrykket i 4 sekunder, efter at
flammen er teendt.

Drej den pageeldende betjeningsknap mod hgijre til
positionen 0.

De progressive betjeningsknapper giver dig mulighed for
at regulere den gnskede styrke mellem niveauerne
maksimum og minimum.

Ved breendere med regulerbar dobbelt flamme kan
den indre og ydre flamme reguleres uafheengigt af
den anden.

De mulige styrketrin er:



X
’

Rad

Egnet kogegre;

Ydre og indre flamme ved maksimal styrke.

Ydre flamme ved minimal styrke, indre flamme ved
maksimal styrke.

Indre flamme ved maksimal styrke.

Indre flamme ved minimal styrke.

Under braenderens funktion er det normalt at hgre et bip.

Ved de fgrste anvendelser er det normalt, at der afgives
lugte, der ikke udger nogen risiko, og de forsvinder med
tiden.

Nogle sekunder efter slukning af braenderen hgres der en
lyd, hvilket ikke er en fejl, da den angiver, at
sikkerhedssystemet er afbrudt.

Serg for at apparatet er rent. Hvis dbningerne er
snavsede, kan der opsta fejl i teendingen. Renger
periodisk med en lille ikke-metallisk barste. Vaer
opmaerksom pa, at dbningerne ikke mé behandles
voldsomt.

En appelsingul flamme er normalt. Den skyldes stav i
omgivelserne, spildte vaesker osv.

Hvis breendernes flammer slukkes ved et uheld, skal du
slukke med betjeningsknappen til breenderen og ikke
forsgge at teende igen, far der mindst er gaet 1 minut.

Breender Minimumsdiamet Maksimal diameter
er pa kogegrej pa kogegrej

Breender med

todelt flamme 22.cm

Hurtig braeender 22 cm 26 cm

Mellemstor

breender 14 cm 20 cm
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Wok

Tilbehor

Ekstra rist til wok

b >

En wok er kogegrej, der stammer fra Kina, og den er en
slags let pande, rund, dyb med hanke og plan eller
konkav bund.

| en wok kan levnedsmidlerne tilberedes pa forskellige
mader: stuvninger, stegeretter, ved lavt blus, grillretter og
dampning. Man kan sige, at en wok bade er en pande og
en gryde og takket vaere dens form og starrelse kan man
tilberede store masngder.

| en wok fordeler varmen sig jeevnt og langsomt, og den
intense varme, der akkumuleres, giver mulighed for, at
fadevarerne tilberedes péa kortere tid og desuden kraever
mindre olie, hvorfor det er en af de hurtigste og mest
hensigtmaessige tilberedningsmetoder.

Nar du bruger en wok, skal du fglge fabrikantens
instruktioner.

Afhaengigt af model kan kogesektionen veere leveret med
felgende tilbehgr. Dette kan ogséa erhverves hos vores
tekniske serviceafdeling med den angivne reference.

Udelukkende til brug i breender med dobbelt flamme for
kogegrej med en diameter pa over 26 cm (stegeplader,
kasseroller af jern osv.) og kogegrej med konkav bund.

Fabrikanten patager sig intet ansvar, hvis disse ekstra
riste ikke bruges eller bruges forkert.

Rad om madlavningf

38

Breender

Meget kraftig - Kraftig

Middel

Langsom

Breender med
todelt flamme

Kogning, stegning,
bruning, paellaer,
asiatisk mad (wok).

Opvarmning og simren : tilberedte

retter,stegte retter.

Hurtig breender

Koteletter, steak,
tortilla, fritureretter.

Ris, bechamel,
ragout.

Dampkogning:
fisk,
grentsager.

Mellemstor
breender

Dampkogte kartofler,
friske grentsager,
supper, pasta.

Opvarmning af retter og tilberedelse af

delikate retter.




Brugsvejledning

a
A\

De folgende rad vil hjeelpe dig med at spare energi og
undgé skader pa kogegrejet:
Brug kogegrej med korrekt starrelse pa hver braender.

Benyt aldrig sma beholdere pé store breendere.
Flammen ma ikke bergre beholderens yderside.

Brug ikke deformeret kogegrej, der star ustabilt pa
kogepladen. Kogegrejet kan veelte.

Brug kogegrej med flad, tyk bund.

Tilbered ikke maden uden lag eller med laget lagt halvt
over, idet en del af energien gar tabt.

Anbring kogegrejet centreret oven pa breenderen.
Ellers kan det vaelte.

Anbring ikke stort kogegrej pa de breendere, der er tast
pa betjeningsknapperne. Disse kan blive beskadiget af
den hgje temperatur.

Anbring kogegrejet oven pé ristene og aldrig direkte
oven pa braenderen.

Handter kogegrejet med forsigtighed, nar det befinder
sig pa kogepladen.

Udseet ikke kogepladen for stad, og anbring heller ikke
for stor vaegt pa den.

Kontroller, at braendernes riste og deeksler er placeret
korrekt far brug.
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Rengoring og vedligeholdelse

Rengaring

Uegnede produkter

40

Nar apparatet er afkalet, skal du bruge en svamp, vand
0g sa&be.

Efter hver brug skal du rengere overfladen pa de
forskellige breenderelementer, nar de er afkalet. Hvis der
efterlades rester (madrester, fedtdraber osv.) uanset hvor
sma de matte vaere, sa dannes der skorper pa
overfladen, som kan vaere vanskelige at fjerne senere.
Det er ngdvendigt, at hullerne og rillerne er rene for, at
flammen kan vaere korrekt.

Handteringen af visse typer kogegrej kan efterlade
metalrester pa ristene.

Rengar breenderne og ristene med sasbevand og skrub
dem med en ikke-metallisk barste.

Alternativt kan riste seettes i opvaskemaskinen. Anvend
det rengaringsmiddel, der anbefales af producenten af
opvaskemaskinen. Hvis ristene er yderst snavsede,
anbefaler man en forudgdende rengering af disse.

Seet ikke breendernes daeksler i opvaskemaskinen.

Hvis ristene har gummiklodser, skal du vaere forsigtig ved
rengegring af dem. Klodserne kan lgsne sig, og risten kan
ridse kogesektionen.

Aftar altid breenderne og ristene omhyggeligt.

Tilstedeveerelsen af vanddraber eller fugtige omrader ved
start af madlavningen kan forringe emaljen.

Efter rengering og afterring af breenderne skal du
kontrollere, at daekslerne er placeret korrekt oven pa
braenderens flammedyse.

Glid ikke kogegrejet hen over glasset, da det kan blive
ridset. Undga ligeledes, at der tabes tunge objekter pa
glasset. Bank ikke pa nogen af kogesektionens kanter.

Brug ikke damprensningsudstyr. Kogepladen kan blive
beskadiget.

Brug aldrig slibende produkter, staluld, skarpe objekter,
knive osuv. til at fierne fastbraendte madrester pa
kogesektionen.

Hvis kogesektionen er udstyret med et glas- eller
aluminiumspanel, ma du ikke bruge en kniv, skraber eller
lignende til at rengere samlingen med metallet.

Brug ikke knive, skrabere eller lignende til at rengare
glassets samling med braendernes kapsler, metalprofiler
eller paneler af glas eller aluminium, hvis de forefindes.



|
Vedligeholdelse Rengear gjeblikkeligt veesker, der kan braende sig fast,
hvorved ungdvendige anstrengelser undgas.

(4@ / :
@@ \\9 Sandkorn fra f.eks. rensning af frugt og gregntsager kan
/e

ridse glasoverfladen.

(= = B Fastbraendt sukker eller fgdevarer med et hajt
sukkerindhold, der er breendt fast, skal fiernes
gjeblikkeligt fra kogesektionen ved hjaelp af en skraber til
glas.

I
| nogle tilfeelde kan opstaede fejl nemt rettes. Far du

ringer til vores tekniske serviceafdeling, bedes du tage
felgende rad i betragtning:

Fejl Mulig arsag Lasning

Den generelle elektriske Defekt sikring. Kontrollér sikringen i sikringskassen og

funktion er géet i stykker. udskift den, hvis den er defekt.
HFl-afbryderen eller en Kontroller pa betjeningstavlen, om HFI-

differentialafbryder er blevet udlast. afbryderen eller en differentialafbryder er
blevet udlast.

Den automatiske teending  Der kan vaere madrester eller rester af - Pladsen mellem abningen og braenderen
fungerer ikke. rengeringsmiddel mellem dbningerne  skal vasre ren.
0g braenderne.

Braenderne er vade. Aftar omhyggeligt braenderens daeksler.

Braenderdaekslerne sidder ikke rigtigt. ~ Kontrollér, at dekslerne er anbragt korrekt.

Apparatet er ikke forbundet til jord, er  Tag kontakt til vores elinstallatar.
forkert tilsluttet eller har et defekt

jordstik.
Braenderens flamme er ikke Braenderens dele er anbragt forkert.  Anbring delene korrekt pa den respektive
ensartet. braender.

Rillerne i braznderen er snavsede. Rengar rillerne i braenderen.
Gasstrammen er ikke Gastilferslen er lukket af mellemhaner. Abn disse mellemhaner.
pormal, eller der kommer Hvis gassen kommer fra en flaske, skal - Udskift flasken.
ikke gas ud.

du kontrollere, at den ikke er tom.
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Fejl Mulig arsag

Losning

Der lugter af gas i kakkenet.

En hane er &ben.

Luk hanerne.

Flasken er forkert tilkoblet.

Kontrollér, om tilkoblingen er korrekt.

Muligt gasudslip.

Luk for hovedgashanen, luft ud i lokalet og
tilkald omgéende en autoriseret installatar,
der kan gennemse og godkende
installationen. Anvend ikke apparatet, far du
er sikker p4, at der ikke er noget gasudslip i
installationen eller apparatet.

Braenderen slukkes
umiddelbart efter at
betjeningsknappen slippes.

Betjeningsknappen er ikke blevet holdt
nede lenge nok.

Nar braenderen er teendt, skal du holde
betjeningsknappen nede et par sekunder
mere.

Rillerne i breenderen er snavsede.

Rengar rillerne i braenderen.

Teknisk service

Garantibetingelser

Hvis du henvender dig til vores tekniske service, skal du
oplyse produktnummeret (E-Nr.) og apparatets
fabrikationsnummer (FD). Disse oplysninger findes pa
meerkepladen, der sidder pa den indre del af
kogesektionen og pd maerkaten for brugsvejledning.

De geeldende garantibestemmelser er de anfarte fra
vores virksomheds repreesentant i det land, hvor kebet er
foretaget. Du kan fa detaljerede oplysninger pa
salgsstederne. Det er ngdvendigt at fremvise kabsbevis
for at gere brug af garantien.

Ret til eendringer forbeholdes.

Emballage og brugte apparater

Bortskaffelse af affald pa en
miljgvenlig made
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Hvis apparatets masrkeplade viser symbolet ¥, skal du
veere opmaerksom pa fglgende indikationer.

Udpak apparatet, og bortskaf emballagen pa en
milj'avenlig méade.

Dette apparat overholder det europaeiske direktiv 2002/
96/CE for elektrisk og elektroniske apparater, der
identificeres som WEEE ( waste electrical and electronic
equipment).
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Hyva Asiakas,

Onnittelumme tuotteen valinnasta ja kiitAmme teitd luottamuksestanne.

Tama kaytanndllinen, uudenaikainen ja toiminnallinen laite on valmistettu laadukkaista
materiaaleista, jotka ovat lapaisseet tiukat laatutarkastukset koko valmistusprosessin aikana
ja jotka on tarkasti testattu, jotta laite tayttaisi kaikki vaatimuksenne.

Ala poista laitetta suojaavasta pakkauksesta ennen sen asennushetkea.

Lue ohjeet huolellisesti ennen laitteen asennusta tai kayttda. Kayttboppaan tiedot ovat
oleellisen tarkeité laitteen virheettdméan toiminnan ja sen turvallisuuden kannalta.

Laitteen pakkausmateriaalit on valmistettu materiaaleista, jotka ovat valttamattomia laitteen
suojaamiseksi tehokkaasti kuljetuksen aikana.

Pakkausmateriaalit voidaan kierrattaa taysin, jolloin niiden ympaéristdhaittoja voidaan
lieventdd. Pyyddmme teita vaikuttamaan ymparisténsuojeluun toimimalla seuraavasti:

- vie pakkausmateriaalit sopiviin kierratysastioihin

- ennen kaytetyn laitteen havitysta laite tulee tehd& kayttokelvottomaksi.

Kysy paikalliselta viranomaiselta Iahimman kierratyskeskuksen osoite ja vie laite
keskukseen.

- ala kaada kaytettya o6ljya viemariin. Kaada kaytetty 6ljy suljettuun astiaan ja vie se
kierratyskeskukseen tai havita se jatekerdayksen mukana (se tullaan tarkistamaan
kaatopaikalla; ratkaisu ei ole paras, mutta vesistdjen saastumiselta valtytaan).
TARKEAA:

Jos laitteessa esiintyy vaurioita tai se ei tayta laatuvaatimuksianne, pyydamme teita
ilmoittamaan siitd meille mahdollisimman pian. Jotta takuu olisi voimassa, laitetta ei saa
muokata tai vaarinkayttaa.
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Turvallisuusohjeet

Lue ohjeet huolellisesti. Vain talloin voidaan laitetta
kayttad tehokkaasti ja varmasti. Sailyta kaytto- ja
asennusohjeet. Mikéli laite vaihtaa omistajaa, ohjeet on
toimitettava laitteen mukana uudelle kayttajalle.

Valmistaja ei ota vastuuta vahingoista, mikéali tAman
oppaan ohjeita ei noudateta.

Naiden ohjeiden sisaltamat kuvat ovat ainoastaan
viitteelliset.

Ala poista laitetta suojaavasta pakkauksesta ennen sen
asennushetkea.

Jos laitteessa havaitaan vaurioita, ala kytke sita
virtalahteeseen. Ota yhteytté tekniseen palveluumme.

Laite on luokan 3 kaasulaite standardin EN 30-1-1
mukaan: Kalusteeseen asennettu laite.

Tata laitetta tulee kayttaa vain tiloissa, joissa on riittdva
tuuletus.

Kaikki muiden kaasutyyppien asennus-, litdnta-, saaté- ja
mukautustoimenpiteet saa suorittaa ainoastaan valtuutettu
asennusteknikko noudattaen paikallisia kaasu- ja
sahkotoimittajia koskevia méarayksia ja lainsdadantoja.
Erityistd huomiota on kiinnitettava tuuletusta koskeviin
maarayksiin.

Mikali laitteen mukautus muunlaiselle kaasulle on
tarpeen, ota yhteytta tekniseen palveluun.

Ennen uuden keittotason asennusta on varmistettava,
ettd asennus suoritetaan asennusohjeiden mukaan.

Laite toimitetaan tyyppimerkintdjen kaasuominaisuuksilla.
Jos kaasuominaisuuksia tulee muuttaa, lue lisatietoa
asennusohjeista.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon,
sita ei saa kayttda kaupalliseen tai ammatilliseen
tarkoitukseen. Laitetta ei saa asentaa huvipurseihin tai
asuntoautoihin. Takuu edellyttaa, etta laitetta kaytetdan
sen suunniteltuun kayttdtarkoitukseen.

Kayta laitetta ainoastaan ruoanvalmistukseen, ala
koskaan kayta sitd asuintilan [ammitykseen.

Tata laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi ulkopuolisen
ajastimen tai kauko-ohjaimen kanssa.

Al3 jat laitetta kéyton aikana ilman valvontaa.

Laitetta voivat kayttaa yli 8 -vuotiaat lapset ja henkil6t,
joiden fyysiset ominaisuudet, aistit tai henkiset valmiudet
ovat rajoittuneet tai joilta puuttuu tarvittava kokemus ja
osaaminen, jos heitéd valvotaan tai heitd on opastettu
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laitteen turvallisessa kaytdssa ja he ovat ymmartaneet
laitteen vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta ilman valvontaa.

Palamattoman kaasun kertyminen suljettuun tilaan
aiheuttaa tulipalovaaran. Lue kaauspolttimien toimintaa
koskevat ohjeet ja varoitukset huolellisesti.

Keittoalueet ja niiden ymparistd kuumenevat hyvin
kuumiksi. Al kosketa kuumia pintoja. Pida alle 8-vuotiaat
lapset poissa laitteen 1ahelta.

Keittoalueet kuumenevat hyvin kuumiksi. Al4 aseta
palavia esineitéd keittotason paalle. Ala sailyta tavaroita
keittotason paalla.

Ala sailyta tai kayta sydvyttavia kemiaalisia aineita, horyja,
syttyvid materiaaleja tai muita kuin elintarvikkeita tdman
laitteen alapuolella tai sen lahella.

Ylikuumentuneet rasvat ja 6ljyt syttyvat helposti tuleen.
Rasvojen tai 6ljyjen kuumennuksen aikana laittetta ei saa
jattéda ilman valvontaa. Jos ne syttyvat, ala sammuta tulta
vedelld. Palovammavaara! Peitd keittoastia kannella, jotta
liekki sammuu ja kytke keittoalue pois paalta.

Vaurioituneet, vaaran kokoiset tai keittotason reunat
ylittavat tai virheellisesti sijoitetut keittoastiat voivat
aiheuttaa vakavia henkilévahinkoja. Noudata
keittoastioihin liittyvid neuvoja ja varoituksia.

Kaasutoimisen laitteen kayttd tuottaa lampoa, kosteutta
ja polttotuotteita asennuspaikkaan. Varmista keittion hyva
tuuletus, erityisesti keittotason ollessa toiminnassa: pida
luonnolliset tuuletusaukot avoimina tai asenna
koneellinen tuuletuslaite (liesituuletin).

Jos laitetta kdytetdan suurella teholla ja pitkaan,
lisatuuletus tai tehokkaampi tuuletus voi olla tarpeen:
avaa ikkuna tai lisdd mekaanisen tuuletuksen tehoa.

Ala altista laitetta iimavirtauksille. Polttimet voivat talldin
sammua.

Ala puhdista keittotasoa héyrytoimisilla puhdistuslaitteilla.
Séhkoiskuvaaral

Vikojen esiintyesséa kaasun ja sahkovirran syéttd
laitteeseen on kytkettava pois. Jos korjaus on tarpeen,
ota yhteytta tekniseen palveluumme.

Ala koske laitteen sisdosiin. Jos tdma on kuitenkin
tarpeen, ota yhteytta tekniseen palveluumme.

Jos joidenkin kytkimien k&antd ei ole mahdollista, ala kayta
voimaa. Soita valittdmasti tekniseen huoltopalveluumme,
joka voi korjata tai vaihtaa vioittuneen osan.

Lasin halkeamat tai rikkoutumat aiheuttavat
séhkdiskuvaaran. Irrota sulake sulakerasiasta. Ota
yhteytta tekniseen huoltopalveluun.



Laitekuvaus

Poltin, maksimiteho Ritila

Poltin, maksimiteho
1,9 kW

Saatimet

Ritila
Kaksinkertainen poltin

kaksoissaatojarjestelmalla,
maksimiteho 6 kW

Ritila

Kaksinkertainen poltin
kaksoissaatojarjestelma
114, maksimiteho 6 kW

Kytkin

Nama laitteet voidaan yhdistéda toisiinsa ja/tai toisiin samanmerkkisiin keittotasoihin
litoskappaletta kayttden. Katso lisatietoja katalogista.
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Kaasupolttimien
Toiminta

K o Jokaiseen sdatimeen on merkitty poltin, jota se s&ataa.

@ Kuva 1.

Laitteen virheettdman toiminnan kannalta on
ehdotonta varmistaa, etta ritilat ja kaikki polttimien
osat on oikein paikoillaan. Kuva 2-3-4-5.

(o] 3

Kuva 3 P Kuva 4

Kuva 5

|
Manuaalinen sytytys 1. Paina valitun polttimen kytkinta ja k&&nna sita
vasemmalle haluttuun asentoon.

2. Aseta sytytin tai liekki (kaasusytytin, tulitikut, jne.)
polttimen lahelle.

L
Automaattinen Sytytys Jos keittotasossa on automaattinen sytytys(sytytystulpat).

1. Paina valitun polttimen kytkinta ja k&&nna sita
vasemmalle maksimitehoasentoon.



Turvajarjestelma

Termoelementti

Sytytystulp

Polttimen sammutus

Tehotasot

Asento

Suuri liekki

Pieni liekki

Suljettu kytkin

Maksimillaan
auki tai
maksimikyvyt
ja sahkoinen
sytytys

Minimillaan
auki tai
minimikyky

7N\

Kytkimen painalluksen aikana kaikissa polttimissa syttyy
kipinoGita. Liekki syttyy (tdman jalkeen kytkinta ei tarvitse
enaa painaa).

2. Kaanna kytkin haluttuun asentoon.

Jos poltin ei syty, kdanna kytkin sammutusasentoon ja
toista sytytystoimenpiteet.

Pida talléin kytkinta alhaalla pitempéaan, kuitenkin
korkeintaan 10 sekuntia.

Huomio! Jos liekki ei syty 15 sekunnin jalkeen, sammuta
poltin ja avaa ovi tai ikkuna tuuletusta varten. Odota

vahintdan minuutti ennen kuin yritat sytyttdd polttimen
uudelleen.

Mallista riippuen keittotasossa voi olla turvajarjestelma
(termoelementti), joka estaa kaasun virtauksen, jos
polttimet sammuvat vahingossa. Toiminnon takaamiseksi
sytytd poltin normaalisti pagstamatta irti kytkimesta, pida
kytkin painettuna 4 sekunnin ajan liekin syttymisen
jalkeen.

Kaanna kytkinta oikealle asentoon 0 saakka.

Saadettavét kytkimet mahdollistavat tehon saatamisen
maksimi- ja minimitasojen valilla.

Jos kyse on kaksoisliekilla varustetuista polttimista,
sisé&- ja ulkoliekit voidaan s&&taa yksittain.

Tehotasot ovat:

Ulko- ja sisaliekin maksimiteho.
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Varoitukset

|
Soveltuvat keittoastiat

Z MAM,’ 2

S8hay pp8t”

pRANAY
QD)

Ulkoliekin minimiteho, siséaliekin maksimiteho.

Siséliekin maksimiteho.

Siséliekin minimiteho.

Polttimen toiminnan aikana piipitysdani on normaalia.

Ensimmaisten kayttokertojen aikana laitteesta voi paasta
hajuja ja se on normaalia, se ei merkitse riskitekijoita tai
toimintahairidita ja ne loppuvat pian.

Muutama sekunti polttimen sammutuksen jalkeen
laitteesta kuuluu aani (kolahdusaani), se ei merkitse
toimintahairiéta vaan turvatoiminnon deaktivoitumista.

Huolehdi laitteen hyvastad puhtaudesta. Jos sytytystulpat
ovat likaiset, syttyminen estyy.

Puhdista ne saannollisesti pienella harjalla, ei kuitenkaan
metalliharjalla. Varo kohdistamasta iskuja sytytystulppiin.

Oranssin vérinen liekki on normaalia. Se johtuu
ymparistdssa olevasta polystd, kaatuneista nesteista, jne.

Jos polttimen liekit sammuvat vahingossa, sulje polttimen
toimintakytkin ja kokeile sen uudelleen sytyttamista
ainakin 1 minuutin ajan.

Poltin Keittoastian Keittoastian
vahimmaishalkaisija enimmaishalkaisija

Kaksinkertainen

poltin 22 cm

Nopea poltin 22 cm 26 cm

Normaalikeittolevyt 14 cm 20 cm
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Wokkipannu

Wokkipannu on lahtdisin Kiinasta, se on yhdenlainen

Lisavarusteet

Wokkipannun lisaritila

Kayttésuositukset

kevyt, pydred, syva paistinpannu, jossa on kahvat,
tasainen tai kovera pohja.
Wokkipannussa ruoka-ainekset voidaan valmistaa eri
tavoin: muhennokset, friteeraus, hitaalla liekilla valmistus,
grillaus skea hoyrytys. Wokkipannussa yhdistyy
paistinpannu ja kattila, ja sen muodosta ja koosta johtuen
silla on mahdollista kypsentaa melko suurikokoisia
ruoka-annoksia.

Wokkipannussa lamp6 jakautuu tasaisemmin ja
lievemmin, kertyva voimakas kuumuus mahdolistaa
nopemman kypsymisen ja valmistus vaatii vahemman
Oljya. Taman takia se on yksi nopeimmista ja
terveellisimmista kypsennystavoista.
Wokkipannua kayttdessa on noudatettava pannun
valmistajan ohjeita.

Mallista riippuen keittotasossa voi olla seuraavat
lisdvarusteet. Lisdvarusteita voi myds hankkia teknisesta
huoltopalvelusta viitteen avulla.

Voidaan kayttaa yksinomaan kaksoisliekin omaavalla
polttimella yli 26 cm halkaisijan keittoastioissa

(paistinpannut, saviset keittoastiat, jne.) seka koveran
pohjan omaavissa keittoastioissa.

Valmistaja ei ota vastuuta, jos lisaritildita ei kayteta tai
jos niita kaytetaan virheellisesti.

Poltin

Hyvin voimakas
Voimakas

Keskikova

Hidas

Kaksinkertainen

Keitto, paisto, ruskistus,

Uudelleen kuumennus ja lampimana

vihannekset, pataruoat,
pastaruoat.

poltin pannuruoat, aasialaiset | sailytys: valmiit ruoat.
ruoat (wokkiruoat).
Nopea poltin Leike, pihvit, Riisi, bechamelkastike, | Hoyrytys: kala,
munakas,friteerau kset. |lihakastike. vihannekset.
Normaali Hoyryperunat, tuoreet | Valmistettujen ruokien lammittdminen ja

lampimandpito ja hienojen ruokalajien

valmistaminen.
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Kayttoon liittyvat varoitukset
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Seuraavat neuvot auttavat sdastdmaan energiaa ja
valttdamaan keittoastioiden vaurioitumisen:

Kayta suuruudeltaan jokaiseen polttimeen sopivia
keittoastioita.

Ala kayta pienia keittoastioita suurilla polttimilla.
Liekki ei saa tulla keittoastian sivujen yli.

Ala kayta vaantyneita keittoastioita, jotka ovat
epavakaita keittoalueiden paalla. Keittoastiat voivat
kaatua.

Kayta keittoastioita, joiden pohja on tasainen ja paksu.

Ala keita ilman kantta tai epakeskisella kannella, osa
energiasta menee hukkaan.

Aseta keittoastia hyvin keskitetysti polttimen paalle.
Muutoin se voi kaatua.

Al4 aseta suuria keittoastioita polttimiin, jotka sijaitsevat
kytkimien lahella. Kytkimet voivat vaurioitua liiallisen
kuumumisen seurauksena.

Aseta keittoastiat ritildiden paalle, ala koskaan aseta
niitd suoraan polttimen paalle.

Késittele keittoastioita varoen keittotason paalla.

Ala kohdista iskuja keittotasoon, &4 mydskaan aseta
sen paalle liiallisia painoja.

Varmista, ettd polttimien ritilat ja kannet on asetettu
hyvin paikoilleen ennen niiden kayttoa.



Puhdistus- ja huolto-ohjeet

Puhdistus

Sopimattomat tuotteet

Kun laite on jaahtynyt, puhdista se pesusienelld, vedella
ja saippualla.

Puhdista kaytetyt keittoalueet jokaisen kayttékerran
jalkeen, odota kuitenkin ettd ne jaahtyvat. Jos
keittoalueille jaa vahaisidkin maéria jaamia (ruokia,
rasvalaikkia, jne.), ne kovettuvat pintaan ja niiden
poistaminen on vaikeampaa. Reikien ja uurteiden on
oltava puhtaita niin, ettd liekki palaa virheettomasti.

Joidenkin keittoastioiden liikuttamisen seurauksena
ritildiden paalle voi jadda metallijgamia.

Puhdista polttimet ja ritilat saippuavedella ja harjaa ne
harjalla, ei kuitenkaan metallisella.

Vaihtoehtoisesti ritilat voidaan pesta
astianpesukoneessa. Kayta astianpesukoneen
valmistajan suosittelemaa konetiskiainetta. Jos osat ovat
erittain likaisia, ritilat on suositeltavaa esipuhdistaa.

Ala pese polttimien kansia astianpesukoneessa.

Jos ritildissa on kumiset kannat, varo irrottamasta niita
puhdistuksen aikana. Kannat voivat irrota ja ritila voi
naarmuttaa keittotasoa.

Kuivaa polttimet ja ritilat aina huolellisesti. Vesipisarat tai
kosteat alueet voivat vaurioittaa emalipintaa keittotason
kayttdonoton yhteydessa.

Polttimien puhdistuksen ja kuivauksen jalkeen on
varmistettava, etta kannet on asetettu oikein diffuusorien
paélle.

Ala liv’uta keittoastioita lasin paalla, silla se voi aiheuttaa
naarmuja lasipintaan. Samoin on véltettdva pudottamasta
kovia tai teravia esineita lasipinnan paalle. Ala kohdista
mihinkaan keittotason osaan iskuja.

Ala kayta héyrytoimisia puhdistuslaitteita. Se voi
vaurioittaa keittotasoa.

Ala koskaan kayta kuluttavia tuotteita, terdsriepuja,
leikkausvalineitd, veitsia, jne. kovettuneiden
ruokaainesten jaamien poistamiseen keittotasosta.

Jos keittotasossa on lasi- tai alumiinipaneeli, ala kayta
veitsid, kaapimia tai vastaavia valineita paneelin ja
metallin yhdyskohdan puhdistamiseen.

Ala kayta veitsid, kaapimia tai vastaavia valineita lasin ja
polttimien litoskohdan, metalliosien tai mahdollisten lasi-
tai alumiinipaneelien puhdistamiseen.
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Huolto
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Puhdista valittdmasti yli kaatuneet nesteet, tama
helpottaa huomattavasti niiden puhdistusta.

Hiekka, joka paasee liedelle esimerkiksi kasvisten ja
hedelmien puhdistuksen seurauksena, aiheuttaa
naarmuja lasipintaan.

Ylivalunut sulanut sokeri tai huomattavia maaria sokeria
sisaltavat ylivaluneet ruoka-ainekset tulee poistaa
valittémasti keittoalueelta lasin puhdistukseen
tarkoitettua kaavinta apuna kayttaen.

Ongelmat

Joskus ongelmat voidaan korjata helposti. Noudata
seuraavia ohjeita ennen tekniseen huoltopalveluun
yhteydenottoa:

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Yleinen sdhkojarjestelmdon  Viallinen sulake. Tarkista sulake sulakekotelosta ja vaihda se
viallinen. tarvittaessa.

Automaatti- tai diferentiaaliyksikko on  Tarkista kytkintaulusta mahdollinen

voinut palaa. automaatti- tai diferentiaaliyksikon
palaminen.
Automaattinen Ruokien tai puhdistusaineiden Sytytystulpan ja polttimen vélinen tila on

sytytystoiminto ei toimi.

jadnnoksid voi olla jaényt sytytystulpan  oltava puhdas.
ja polttimien véliin.

Polttimissa on kosteutta. Kuivaa polttimen kannet varoen.

Polttimen kannet on védrin paikoillaan. Tarkista, ettd kannet on oikein paikoillaan.

Laitetta ei ole kytketty maadoitettuun  Ota yhteyttd tekniseen sdhkoasentajaan.
pistorasiaan, se on kytketty huonosti tai
maadoitus on viallinen.

Polttimen liekki ei ole

Polttimen osat on vadrin paikoillaan.  Aseta osat oikein vastaavan polttimen paélle.

tasainen.

Polttimen uurteet ovat likaiset. Puhdista polttimen uurteet.

Kaasuvirta ei ole normaali

Kaasukanava on suljettu valikytkimin.  Avaa mahdolliset valikytkimet.

tai kaasua ei tule.
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Jos kaasu tulee kaasusdiliostd, tarkista  Vaihda kaasusailio.
ettei se ole tyhja.



Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu

Keittiossd on kaasun hajua.  Jokin hana on auki. Sulje hanat.
Kaasupullon virheellinen liitanta. Tarkista, ettd litoskohdat ovat taydelliset.
Mahdollinen kaasuvuoto. Sulje yleinen kaasuhana, tuuleta alue ja ota

valittomasti yhteyttd valtuutettuun
asennusteknikkoon asennuksen
tarkistamista ja sertifiointia varten. Ald kayta
laitetta ennen kuin on varmistettu, ettei
asennuksessa ja laitteessa ole kaasuvuotoja

Poltin sammuu vélittomasti  Sa&dinta ei ole pidetty riittdvan kauan — Kun poltin on sytytetty, pidd sdadinté alhaalla

kytkimen vapauttamisen alhaalla.

joitakin sekunteja.

jalkeen.

Polttimen uurteet ovat likaiset. Puhdista polttimen uurteet.

Tekninen huoltopalvelu

Takuuehdot

Muistathan mainita laitteen tuotenumeron (E-Nr.) ja
valmistusnumeron (FD) ottaessa yhteytta tekniseen
palveluumme. Tiedot I16ytyvét laitteen tyyppikilvestd, joka
sijaitsee keittotason alaosassa, seka kayttboppaan
merkissa.

Laitteeseen sovelletaan niita takuuehtoja, jotka yhtiomme
on esittdnyt maassa, jossa tuote on hankittu. Kysy
lisatietoja takuuehdoista myyntipisteesta. Takuu
edellyttaa ostotositteen esitysta.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Pakkaus ja kaytetyt laitteet

Ymparistoystavallinen jatteiden
havitys

Jos laitteen tyyppikilvessa on merkki X, noudata
seuraavia ohjeita.

Palauta laite ja havitd pakkausmateriaalit
ymparistoystavéllisella tavalla.

Tama laite tayttaa sahko- ja elektroniikkalaiteromua
koskevan EU-direktiivin 2002/96/EY vaatimukset.
Kyseisten laiteromujen tunnus on WEEE ( waste electrical
and electronic equipment).
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