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Bezpecnostni upozornéni a

doporuceni

Bezpecnostni
pokyny

Bezpecné ovladani
spotrebice

Prectéte si peclivé tento navod k pouziti. Pouze
tak mlzete spravné obsluhovat tento spotrebic.

Navod k pouziti a k montaZi si dobre uschovejte. V
pripadé predani tohoto spottebiCe dalsi osobé, k
nému taktéz prilozte danou dokumentaci
spotiebice.

Jakmile spotrebic vybalite, pozorné si jej proh-
lédnéte. Pokud byl spotfebic pti prepravé néjakym
zpUsobem poskozen, neuvadéijte jej do provozu,
kontaktujte pfislusny odborny servis a sepiste zapis
o vzniklych Skodach. V opa¢ném pripadé ztracite
narok na jakékoli odskodnéni.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro pouziti v
domacnosti.

Varnou desku pouzivejte vyhradné k pripravée
pokrmd.

S cilem pouZivat tento spotrebi¢ bezpecnou formou,
dospélé osoby a déti, které pfi¢inou

fyzickych, psychickych nebo smyslovych
omezeni

nezkuSenosti nebo neznalosti

nejsou zplsobené pouzivat tento spotrebic, by
neméli pfistupovat k jeho ovladani bez dozoru
odpovédné dospélé osoby.

Déti by méli byt pod stalym dohledem, abyste se tak
ujistili, Ze si se spottebi¢em nehraji.



Prehraty olej a tuk

Varna deska je horka

Mokra dna varnych
nadobvarné zény

Praskliny ve varné desce

Varna zona hreje,ale

nefunguje ukazatel

Varna deska se vypne
automaticky.

Prehraty olej nebo tuk je rychle vznétlivy. Nebezpeci
poZzarul!

Pripravu pokrmU na oleji nebo tuku méjte pod
stalym dohledem. Pokud by doslo ke vzniceni oleje
nebo tuku, nikdy jej nehaste vodou.

Uduste plameny okamzitym zakrytim nadoby
pokli¢kou nebo talifem.

Vypnéte varnou desku.

Nebezpedi popaleni! Nedotykejte se horkych
varnych zon.

Je velice dilezité, aby se ke spotfebici nepfiblizovaly
déti. Ukazatel zbytkového tepla vam oznami, zda
jsou varné zony stale jesté horké.

Nebezpedi pozaru! Nikdy na varnou desku
nepokladejte hoflavé predméty.

Nebezpedi pozaru! Pokud je pod varnou deskou
umisténa zasuvka, nesméjiv ni byt ulozeny zadné
vznétlivé predméty ani spreje.

Nebezpedi poranénil Pokud se mezi dnem nadoby a
varnou deskou nachazi voda, mohl by vzniknout tlak
pary. Nadoba by na tento tlak pary mohla reagovat
nahlym nadskocCenim do vysky.

UdZujte dna varnych nadob a varnou desku v
neustalém suchu.

Nebezpedi zasazeni elektrickym proudem! Pokud se
na varné desce objevi néjaké praskliny, trhliny nebo
zlomy, ihned vypojte spotfebic z elektrické sité.
Zavolejte do odborného autorizovaného servisu.

Nebezpedi popaleni! Vypnéte varnou zénu pokud
nefunguije jeji ukazatel.
Zavolejte do odborného autorizovaného servisu.

Nebezpedi pozaru! Pokud doslo k automatickému
vypnuti varné desky a po uréitou dobu ji nelze
pouzivat, mlize se po ¢ase opét neCekané zapnout.
Tomu predejdete tak, Ze odpojite prerusovac

v jistiCové skfince. Zavolejte do odborného
autorizovaného servisu.



Neodborné opravy

Privodni kabel

Moznépriciny
poskozeni varné
desky

Dna varnych nadob

Horké varné nadoby

Sul, cukr a pisek

Tvrdé a Spicaté predméty

Prekypélé pokrmy

Nebezpedi zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy sméji
provadét pouze vyskoleni pracovnici odborného
autorizovanéhoservisu.

Jakykoliv zasah do spotfebice, véetné vymény nebo
pripojeniprivodniho kabelu, smi provadét pouze
autorizovany servis.

Privodni kabely elektrickych spotfebicl se nesméji
dotykat horkych varnych zén. Mohlo by dojit k
poskozeni izolace kabelu nebo varné desky.

Prerusovany vykon funkce varnych zén neni
poruchou. V ¢asovych Usecich kratSiho nebo
delsiho rozsviceni a zhasinani funguji varné zony
vzdy na sv(j maximalni vykon, v zavislosti na
zvoleném varném stupni (Cim vySsi je varny stupen,
tim delsi je ¢as vykonu funkce a vysSi je dosazena
teplota).

Drsna dna varnych nadob mohou poSkrabat varnou
desku.

Vyvarujte se pokladani prazdnych nadob na varné
zony. Mohlo by dajit k jejich poskozeni.

Nikdy nestavte horké nadoby na ovladaci panel, na
ukazatele ani na ram varné desky.

Sul, cukr nebo zrnicka pisku mohou varnou desku
poskrabat.

Nepouzivejte varnou desku jakopracovni plochu
nebo odkladaci prostor.

Pokud na varnou desku spadnou tvrdé nebo
Spicaté predméty, maze dojit k jejimu poskozeni.

Cukr a pokrmy obsahujici cukr mohou zpUsobit
poskozeni varné desky. Prekypélé pokrmy tohoto
druhu ihned odstranujteskrabkou na sklo.



Nevhodné cistici
prostiedky

Folie a plasty

Kovové lesklé zabarveni je zplsobeno nasledkem
pouzivani nevhodnych Gisticich prostfedk( nebo
opotfebovanim, vinou styku nadob a varné desky.

Hlinikova félie a plastové nadoby se pfi polozZeni na
horkou varnou zdnu tavi.

Ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka likvidace

odpadu

Rady pro usporu
energie

Po vybaleni spotfebice ekologicky zlikvidujte
obalovy material.

Tento spotiebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/CE o elektrickych a
elektronickych vyslouzilychspottfebicich. Tato
smérnice stanovuje ramec pro recyklaci a opétné
vyuziti vyslouzilych spotrebicd platny v celé
Evropské unii.

PouZivejte varné nadoby se silnymi a rovnymi
dny. Nerovna dna zvysuji spotfebu energie.

Na dno varné nadoby pfilozte pravitko a pokud
mezi nim a dnem nadoby nezbyva Zadny volny
prostor, je dno nadoby naprosto rovné.

Pramér dna varnych nadob by se mél shodovat
svelikosti varné zony.

Vsimejte si: Zda vyrobce uvadi horni pramér
varné nadoby. ProtozZe ten byva zpravidla vétsi
nezje primér dna nadoby.

V ptipadé, Zze se pramér varné nadoby
neshoduje s primérem varné zony, je vzdy lepsi,
aby velikost dna varné nadoby byla vétsi nez
velikost varné zoény, v opaéném pripadé tak
dochazi k polovicni ztraté energie.

Volte vhodné velikosti varnych nadob v poméru s
pokrmem, ktery se chystate pripravovat. Velky,
ale jen z&asti naplnény hrnec vyzaduje velkou
spotfebu energie.



Varné nadoby vzdy stavte na stfed varné zony a
zakryvejte vhodnou pokli¢kou. Privareni bez
poklicky spottebujete Ctyfikrat vice energie.

Vafte pokrmy s malym mnoZstvim vody. USetfite
tak energii a navic se takto uchovavaji vitaminy a
mineralni latky varené zeleniny.

P¥i pripravé pokrm( nebo tekutych jidel jako jsou
polévky, omacky nebo napoje, mize dojit, aniz si
toho vSimnete, k jejich prilis rychlému ohfevu

a obsah se maze z nadoby vylit.

Proto vam doporucujeme pokrmy ohfivat
pomalu, nastavit vhodny varny stupen a michat je
pred i b&hem ohrevu.

Obeznameni s pristrojem

Varné zony

Navod k pouZiti je platny pro rtizné tipy varnych
desek.

Na strané 2 je uveden celkovy nahled model(.

Varna zona

Aktivace a deaktivace

O Jednookruhova
varna zona

PouZivejte varnou nadobu vhodné velikosti.

© Dvouokruhova varna
z6na

Zapnuti: otocte knoflik smérem doleva aZ na doraz a pfesahnéte varny
stupen 6. Knoflik pustte. *
Deaktivace: otocte knoflikem smérem doprava az na pozici 0.

@ Pedici zéna

Zapnuti: otocte knoflik smérem doleva aZ na doraz a pfesahnéte varny
stupeni 6. Knoflik pustte. *
Deaktivace: otocte knoflikem smérem doprava az na pozici 0.

*

5, 4, 3, atd.




Ukazatel
zbytkového tepla

VSechny varné zony této varné desky jsou vybaveny
ukazatelem zbytkového tepla ®, jeZ indikuje, ktera z
varnych zoén je stale jesté tepla. Vyvarujte se dotykat
se varné zony s timto Udajem.

| pfestoZe je varna deska vypnuta, symbol ® bude
stale svitit pokud je varna zona jesté tepla.

Po vypadku elektrického proudu se ukazatel
zbytkoveého tepla jiz nerozsviti. Varné zony mohou
byt stéle teplé.

Programovani varné desky

Nastaveni varné
zony

V této kapitole uvadime jak nastavit varné zony. V
tabulce jsou uvedeny varné stupné a doba vareni
rliznych pokrmd.

Nastaveni pozadované varné zény provadéjte
pomoci ovladacich knoflika.

0 = varna zona je vypnuta.
Varny stupeni 1 = minimalni vykon.
Varny stupen 6 = maximalni vykon.

KaZzdy varny stupen je vybaven jednim
mezistupfiem. V tabulce je oznaCen teckou.



Vypnuti varné zény

Volba varného stupné:

Otacejte knoflikem smérem doleva, dokud
nedosahnete pozadovany varny stupen.

Otocte ovladaci knoflik az na pozici 0.
Varna zdna se vypne a objevi se ukazatel
zbytkového tepla.

Tabulka V nasledujicich tabulkach naleznete nékolik
priklad(.Doba vafeni zavisi na typu, hmotnosti a
kvalité potravin.Z toho dlvodu existuji rozdily.

MnoZstvi Dobanutna k  Stupen Doba trvani
dosazeni vykonu pomalého vareni
stupné vykonu
9

Rozpousténi

Cokolada, cokoladova poleva,

maslo, med 100 g 1 bal. 1-1,

Zelatina 1-1,

Ohiev

Plechovka zeleniny 400 g-800 g 2-4 min, 1-1. 3-6 min.

Vyvar 500 ml-11 3-4 min, 4-5 2-4 min,

Husta polévka 500 ml-1 1 2-4 min. 1.2 2-4 min.

Miéko 200 ml-400 ml 2-4 min. 1-1. 2-3 min.

Ohrati a udrZené teploty

DuSené maso se zeleninou (a

napr. cockou) 400 g-800 g 1-2 min. 1-1,

Miéko 500 ml-1 | 2-3 min. 1-1

RozmraZeni a ohfati

Mrazeny Spenat 300 g-600 g 4-5 min. 1.2 515 min.

Mrazeny gulas 500 g-1 kg 4-5 min. 1.2 20-30 min.

Vareni na slabém ohni

Bramborova kulicka (1-2 |

vody) 4-8 kusl 8-12 min. 2-3* 20-30 min.

Ryby 300g-600g 5-8 min. 2.-3* 10-15 min.

10



MnoZstvi Dobanutna k  Stupeii Doba trvani
dosazeni vykonu pomalého vareni
stupné vykonu
9

Vaieni

RyZe (s dvojitym mnozstvim

vody) 125¢-250¢ 3-4 min. 1.2 15-30 min.

RyZe s miékem (500 ml-1

| mléka) 125g250¢ 4-6 min, 1-1. 25-35 min.
Brambory ve slupce varené s

1-3 hrnky vody 750 g-1,5kg 57 min. 2-3 25-30 min.

Solené brambory s 1-3 hrnky

vody 750 g-1,5 kg 5-7 min. 2-3 15-25 min.

Cerstva zelenina s 1-3 hrnky

vody 500 g-1 kg 4-5 min, 1-2 10-20 min.
Téstoviny (1-2 | vody) 200 g-500 g 8-12 min. 3-4* 6-10 min.

Duseni

PInéné masové rolky 4 kusy 5-8 min. 2-3 50-60 min.

DuSené maso 1kg 5-8 min. 2-3 80-100 min.

Gulas 500¢g 6-11 min. 2-3 50-60 min.
Smazeni

Palaginka 2-4 min, 34 smazit rovnomeérné
Rizek, obalovany 1-2 kusy 2-4 min, 34 6-10 min.

Biftek 2-3 kusy 2-4 min, 4-5 8-12 min.

Rybi prsty 10 kusd 2-4 min. 3-4 8-10 min.

Smazeni (v 1-2 | oleje)

MraZené potraviny 200 g napln 10-15 min. 56 smazit rovnomérné
Jing 400 g napln 10-15 min. 56 smazit rovnomérné

*Pomalé vareni bez poklicky

11



Udrzba a

Varna deska

Cisténivarné desky

Skrabka na sklo

Osetrovani

12

w . w

CIS

A

téni

Rady a upozornéni, které jsou uvedeny v této
kapitole vam pomohou pfi optimalnim &isténi a
udrzbé vasi varné desky

Varnou desku Cistéte pravidelné po kazdém vareni.
Zabranite tim pfipalovani zbytk( pokrm.

Po dostate¢ném vychladnuti oCistéte povrch varné
desky.

Pouziveijte pouze Sistici prosttedky vhodné pro
varné desky. Ridte se pokyny uvedenymi na
obaleck prostredkd.

Nikdy nepouZivejte:
Abrazivni prostredky

Agresivni Cistici prostfedky jako je sprej na
gisténi pecici trouby a odstranovac skvrn

Drsné houbicky, které by mohly desku poskrabat

Vysokotlaké nebo parni Cistice
Odolné necistoty odstranuijte skrabkou na sklo.

1. Odijistéte Skrabku
2. Varnou desku Gistéte jen vlastnim ostfim.

Necistéte povrch varné desky drzakem Skrabky,
mohli byste ho poSkrabat.

Skrabka je velmi ostra. Nebezpedi poranénil
PokudsSkrabku nepouZivate opét ji zajistéte.
Poskozené ostfi ihnned vymeénite.

Naneste na varnou desku specialni ochranny a
oSetrujici prostfedek. Ridte se pokyny a
upozornénimi uvedenymi na obalu prostfedku.



Ram varné desky
Abyste zabranili poSkozeni ramu varné desky, berte
na védomi nasledujici pokyny:

PouZzivejte vzdy pouze teply mydlovy roztok

Nikdy nepouzivejte ostré nebo abrazivni
prostfedky

Nepouzivejte Skrabku na sklo

Odborny technicky servis

Nas odborny servis je vam k dispozici v pfipadg, kdy
vas spotfebi¢ bude vyzadovat opravu, ke koupi
prisluSenstvi nebo nahradnich dild a stejné tak k
realizaci jakékoliv konzultace a dotazu v souvislosti s
nami nabizenymi vyrobky a sluzbami.

Adresu, telefonni Cislo a ostatni data odborného
servisniho stfediska najdete v pfiloZzené
dokumentaci.

Pokud budete vyzadovat sluzby naseho servisu,
musite uvést ¢islo vyrobku (E-Nr.) a &islo vyroby
(FD-Nr.) vaseho spottebice. Typovy Stitek s témito
Cisly najdete nalepeny na spodni Casti varné desky a
v dokladech ke spottebici.

13
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PekoMmeHpgauum no 6e3onacHocTun

MpaBuna TexHUKn
6e3onacHocTU

Be3onacHan
aKcnlyaTaumAa

BHMMaTenbHO npoYuTanlTe AaHHoe
PYKOBOACTBO MO 3KcnjayaTauuu. TONbKO
Toraa Bel cmMoxeTe npaBunbHO obpawaTtbcA CO
CBOMM 3NEKTPONpMbopoMm.

CoxpaHuTe pyKOBOACTBO MO 3Kchayatauum u
MOHTaXxy. B cny4ae nepena4qm npubopa
LpyroMmy BnafenbLy BMeCTe C HUM MNepepawnTe
TaKXe BCH COMPOBOAUTENBHYIO LOKYMEHTaLMIO.

MpoBepbTe nMpubop nocne CHATUA YMNaKOBKMW.
Ecnn Bo BpemMA TpaHCMOPTUPOBKM OH MOny4Yus
noBpeXAeHuA, He noaknoyanTte npubop, a
CBAXKNTECH C CEPBUCHBIM LLEHTPOM MU
nepefante TyAa MUCbMEHHOE 3aABlEHWE C
onucaHneM MoBpeXAeHuin. B npoTuBHOM
cnydae, Bbl yTpatnte npaBo Ha nosy4eHue
KOMMneHcavuun.

JaHHbIN I'IpVIGOp npeaHasHa4eH UCKNKYNTEeNbHO ANA
6bITOBOr0 MCMNOJIb30BaHUA.

|/|CI'IOJ1b3yl7ITe BapoO4HYIO0 MaHenb TOJNIbKO AnA
NpUroToBJIeHNA NULLA.

Ana GesonacHoro Mcronb3oBaHUA AaHHoro npubopa
B3pocnble U AEeTW, KOTOpble MO NpUHMHe

OM3NHECKNX, CEHCOPHbIX UM MCUXNHECKNX
orpaHnyeHni,

MO HeOoNnbITHOCTN WUIIN HE3HaAHUIO

He B COCTOAHMM MM MONb30BaTLCA, He AOMKHbI
fenaTb aToro 6e3 MPUCMOTPa OTBETCTBEHHOIro
B3POCNOro YenoBeka.

He ponyckavite, 4To6bl AeTU urpanu c
anekTponpubopom.

15



MopAa4vee pacTuTesnbHOE
WM CAMBOYHOE MacJso un
MaprapvH

MopAa4aa Bapo4HaA
naHesb

Mokpoe AHO nocyabl u
MOKpble KOHhOopKu

TpewyHbl Ha BapoO4HOWN

naHenun

KoHcpopka HarpesaeTcs,
HO WHAUKaATOp He
paboTaeT

16

Meperpetoe pacTuTenbHoe U CAMBOYHOE Macno
(maprapuH) nerko BosropatotcA. CyuecTByeT
onacHocTb noxapal

He ocTtaBnAarite 6e3 npucMoTpa MpPOAYKThl, KOTOPble
rOTOBATCA C UCMOJIb30BaHWEM PacTUTENbHOrO UK
cnvMBo4HOro macna. B cny4ae BosropaHuA
pacTUTENbHOrO0 MNM CAMBOYHOrO Machna HuKoraa He
3anMBanTe OroHb BOAOW.

MoTywnTe nnamMA 6bICTPO HaKpbIB MOCYAY KPbIWKOW
N Tapenkomn.

OTKNO4YNTE KOHAPOPKY.

CywecTtByeT onacHocTb oxora! He Tporante
ropAYne KOHMPOpKM.

Hu B koem cny4ae He paspewarite AeTAM
noAxo4ouTb K Bapo4dHon naHenn. UHavkaTop
OCTaTO4HOro Temnna rnokasbiBaeT, ropA4yne nm
KOHhOPKMU.

CywecTtByeT onacHocTb noxkapa! Hukorpa He
KnaauTe nerkoBocnfiameHsawlwmeca npeaMeTbl Ha
BapO4HYO0 MaHenb.

CywecTtByeT onacHocTb noxapa! Ecnu noa Bapo4Hom
naHenbio HaXOAUTCA BbIABVXKHOW AWK, HE XpaHuTe
TaM nerkosocrnnamMmeHawwWwmneca npeameTsl U
asposonu.

CyuwecTByeT onacHocTb nonyyeHua Tpasm! Ecnu
MeXay AHOM MocyAbl M KOHCDOPKOW HaxoAWTCA
KaKafA-TO XXWAKOCTb, NPW HarpeBaHuu MOXeT
BO3HVKHYTb AasneHve napa. M3-3a Hero nocyna
MOXXeT BHe3anHo MOACKOYUTb Ha nauTe.
Bcerna cneante 3a Tem, 4Tobbl AHO MOCYAbl U
KOHDOPKN BbLIN CYXUMMU.

CyuwecTByeT onacHocTb yaapa Tokom! Ecnm
Bapo4yHas naHenb pas3buta unm MMeeT TPeLnHY,
OTKNo4NTE Npubop OT 3NEKTPOCETU.

CBAXNTECb C CEPBUCHBIM LLEHTPOM.

CyuwecTtByeT onacHocTb oxora! Ecnm nHankatop He
paboTaeT, BbIKNOHUTE KOHCOOPKY.
CBAXUTECb C CEPBUCHBLIM LLEHTPOM.



Bapo4yHaAa naHenb cama
oTKJII04aeTcA

HekBanudonumnpoBaHHbIN
peMoHT

Kabenb nutaHmAa

Mpu4nHbI
noBpeXXAeHun

OHo nocyasl

Mlopayaa nocypa

Conb, caxap U Necok

CyuwecTByeT onacHocTb noxapa! Ecnn Bapo4qHas
naHenb OTKMOYaeTCA camMa U Kakoe-TO BpeMdA He
MOXXeT UCMoNb30BaTbCA, MO UCTE4YEHUN HEKOTOPOro
BPEMEHN OHa MOXXeT BHe3amnHo BKN4YUTbeA. Bo
n3be)xaHne aTOro OTKMOHUTE NPenOXPaHUTENbHbLIN
BbIKJIlOHaTENb Ha WWUTKe MpefoxpaHuTenen.
CBAXNTECb C CEPBUCHBIM LLEHTPOM.

CyliecTByeT 0OnacHOCTb yJapa 3NeKTPOToKoM!
HekBannguumpoBaHHbIli PpEMOHT MnpeacTaBnAeT coboii
onacHoCcTb. PeMOHT aneKkTpornpu6opoB AoMmKeH
NMPOBOAUTLCA TOJNIBKO KBaNMOULLMPOBAHHLIM
MepcoHanoM CepBUCHOMO LLEHTpa.

Jliobble neiicTBuA ¢ npubopoM, BKMOHaA 3aMeHy unu
YyCTaHOBKY kabenA nuTaHuA, LOJXHbI NMPOU3BOAUTbL
CrneLmanncTbl CEPBUCHOMO LLEHTpa.

Kabenn nutaHuAa anekTpornpubopoB He AO0MXKHbI
KacaTtbCcA ropA4YMX KOH(OpOK. OTO MOXKeT MOBpPeauTb
n3onAaunio kabenAa n Bapo4HytO naHensb.

To, 4TO BapoYHble KOH(POPKM He HarpesaloTcA
MOCTOAHHO, ABAAETCA HOpManbHbIM, OHW paboTalT
Ha MOMHYK MOWHOCTb, Yepeaya LUKNbl HarpeBaHuAa u
noanep>aHuA TemnepaTypsbl, ANUTENBHOCTb KOTOPbIX
3aBUCUT OT BbIOpaHHON CTeneHn HarpeBa (4em
6onblue cTeneHb HarpeBa, TEM AOfblie HarpeBaeTcA
KOHdhOpKa U TeM Bbiwe TemnepaTypa, KOTOpoW OHa
AOCTUraeT).

lWepoxoBaToe AHO MocyAbl MOXeT nouapanaTtb
CTEKJIOKepaMuKy Bapo4HON MaHenu.

He ocTaBnaiTe Ha KOHcpopkax MycTble KacTptonu u
CKOBOPOZAbl. OTO MOXET MPUBECTU K MOBPEXIAEHUAM.

Hvkoraa He cTaBbTe ropA4vyro nocyay Ha naHelb
ynpaBsieHnA, nHankKaunoHHoe nojse n pamy Bapquon
naHenn.

Cons, caxap un necHMHKM MOryT nouapanaTtb
NMOBEPXHOCTb Bapquon naHenn.

Hukorpa He Mcnonb3yliTe Bapo4qHYt0 NaHenb B
KayecTBe paboyelt MOBEPXHOCTM MAM cTona.
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Teepabie U ocTpble
npeameThbl

OcTaTKu nuwm

Henoaxoadauwue mowowne
cpeacTBa

donbra v nnacrmacca

ManeHve TBEepAbiX N OCTPbIX NpeaMeTOB Ha
Bapo4HYO NaHesb MOXeT NpuBecCcTn K ee
noBpeXxneHuto.

Caxap u apyrue nofobHble MpPOAYyKTbl MOryT
NnoBpeAnTb Bapo4Hylo NaHenb. HemeaneHHo ypanute
Takne MNpPOAYKTbl C ee MOBEPXHOCTM C MOMOLLbIO
ckpebka onAa crekna.

O6ecLBe4mBaHne NOKPbITHA Bapquon naHenn c
MeTannn4eCKmumMm OTNIMBOM BO3HUKaeET n3-3a
ncnonb3oBaHMA HenoaAxoAAWMX MOKLWKNX CpeaAcTB U
TpeHnA nocynbl.

AnioMuHWeBaA chonbra M nnacTmaccosad nocyaa
NNaBATCA, €CNN MOCTaBUTb UX Ha ropA4yo

KOHCDOPKY.

OxpaHa npupoAbl

YpaneHue oTxoanoB Gesv
BpeAa AJIA OKpyXaiouwen

cpeabl

PekoMeHaauum no
3KOHOMUM
3JIEKTPO3Heprumn
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CHumuTe ¢ npubopa ynakoBky M BbibpocuTe ee Tak,
4TOGbl He HaAHECTU BpeL OKpyXkaioweln cpene.

JaHHbin npubop nomeqeH cornacHo AwupekTuBe 06
0TX04ax SNeKTPUYECKUX U SNEKTPOHHBIX NpubopoB
RAEE 2002/96/CE. JaHHaA AuvpeKkTuBa onpenenAeT
pamMKu AnA yTuaM3aumm U MOBTOPHOMO
1crnonb3oBaHUA 0TpaboTaBWwMx SNeKTPonprubopos Ha
BCcen Tepputopun EBponeinckoro Coto3a.

WcnonbayliTe nocyay C TONCTbIM U POBHBLIM
AHvueM. BbeirHyToe AnHO yBenu4duBaeT
pacxol 3neKTPOSHEepruu.

MpuUnoXxnTe K AHWWY KacTproNin NVHENKY,
€CNN OHa npuneraeT MIOTHO, AHMWWE
KacTptonn abcontoTHO POBHOE.



JvameTp OHa nocyabl AOMKeEH coBnajatb C
pa3smMepomM KOHCDOPKMU.

O6paTuTe BHMMaHue, He ykasan nu
Npou3BOANTENL AMaMeTP BEpXHen 4HacTu
nocyabl. O6blHHO OH 6Gonblie, 4eM AnameTp
JHa nocyabl.

Ecnn onameTp nocyabl He coBrajaeTt C
ANamMeTpoM KOHMDOPKW, Ny4dwe 4TOoObl OH
npesblwan pasmep KOHMOPKWU, B NMPOTUBHOM
cllydae, MOJIOBUHA 3NEKTPOIHEPrun TpaTuTcA
3pA.

BbibupanTte nocyay, COOTBETCTBYHOUWYO MO
pa3mepy KONMYeCTBY MPUrOTOBRAEMOWN MULLN.
HarpeBaHue 6onblwoli KacTptonu,
HarnoNIHEHHOM HamnoNoBUHY, TpebyeT
6GonbIWOro Konn4ecTsa 3Heprumn.

Bcerpa BbiCTaBnAnTe nocyay TO4YHO MO
LLEHTPY KOHAOOPKM N 3aKpbiBanTe ee
noaxoAAwen Kpblwkon. Mpyn NpUroToBieHUN
nMwm 6e3 KpbIWKN pacxoh 3dNeKTPO3Heprum
yBeNM4YMBaeTCA B YeThbipe pasa.

[oToBbTE B HEeBOMbWOM KOnM4ecTse BOAbI.
Tak Bbl cakOHOMWUTE 3aNEeKTPO3Hepruo, a
TakXXe COXpaHUTe BUTaMUHbI U MUHepansl,
colepxalnecA B OBOlLAX.

lMpu nNpuroToBneHUU pary M Takux
XUOKnx 6n10a, Kak cynbl, COYCbl MU
HaNUTKKW, COAEPXMMOE KacTprn MOXET
He3aMeTHO HarpeTbCA CAUIWKOM ObICTPO U
NPoONNTLCA Ha MNAUTY.

Y1obbl n3bexaTb 3TOro, pekomMeHAyeTcA
HarpesaTb Takue 6Gniofa MenneHHo, 3a4aB
NOAXOAAWYIO ANA 3TOro CTeneHb Harpesa
KOHCPOPKK, U nomMewurBaTb Nuuy nepes
pasorpeBoM W B Mpouecce NPUroTOBIEHUA.
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3HAaKOMCTBO C npubopom

JlaHHOe pYyKOBOACTBO MO 3Kcryyatalun
LEeVCTBUTENBHO ANA pasHbIX MOAENEN BapO4YHbIX
naHenen.

Ha cTpaHuue 2 npeacTaBneH obwumini BuA Moaenei.

KoHdoopku
KoHdpopka Bknio4yeHue un oTKIOHYEeHne

O  OAHOKOHTYpHanA Monb3ynTecb Nocynon NOAXOAAWEro pasmepa.
Bapo4Han
KOHdopKa

© JAByxKOHTypHanA
KOHpopka

BkniodeHue: noBepHUTe PYKOATKY BNEeBO A0 ynopa, nepenaa
4yepe3 OTMeTKYy CTerneHu HarpeBa 6. OTNYCTUTE PYKOATKY. *
OTKNOYEHME: NOBEPHUTE PYKOATKY BMpaBo A0 OTMeTKM 0.

@ 3oHa HarpeBa AnA
)KapoBHU

BkniodeHue: noBepHUTE PYKOATKY BNEBO A0 ynopa, nepenaa
4yepe3 OTMeTKYy CTerneHWn HarpeBa 6. OTNYCTUTE PYKOATKY. *
OTKNOYEHME: NOBEPHUTE PYKOATKY BMpaBo A0 OTMeTKM 0.

« [NoBepHUTE PYKOATKY BMpaBo, 4TOObl BKNIOYUTL BCE€ KOHTYPbl KOHC(POPKU Ha
MeHblYyl0 cTeneHb Harpesa: 5, 4, 3 n 1.4.

MHaukaTop
OCTaTO4HOro
Tenna
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Bapo4HaA naHenb UMeeT MHAMKATOPbI OCTATOYHOrO
Tenna ® Ha Kaxaou KoHdopku. C Mx MoMoLbio
BMAHO, KakKme KOH(OpKW elle He ocTbinn. He
KacanTecb KOH(POPKWM C ropAWMM MHANKATOPOM
ocTaTo4HOro Tenna.

Jlaxxe ecnu BapodHaA naHeNb BbIKNOYEHA,
nHavkatop ® 6GyneT ropeTb, NMoka KoHdopka He
OCThIHET.

Mocne nepe6oeB B nojade 3aNeKkTpPOTOKa,
MHAVKATOpP OCTaTO4HOro Terna CHoBa He
BKJloHaeTcA. TeM He MeHee, KOHGOpKU MOryT
6bITb elle ropAHUMM.



YnpasneHue

HacTponka
KOHCPOPKU

OTKn04YeHne BapO4HOM
KOHPOPKMN

BapO4HON MNaHenblo

B naHHOM paspene onucaHo, Kak HacTpouTb
KOHhopKy. B Tabnuue ykasaHbl pekomeHAyeman
cTerneHb HarpeBa KOHMOPOK W BpeMA MpUroToBleHuA
AnA pasHbix 6nof.

HacTpolika Hy>XHOW CTerneHuW Harpesa C MOMOLLbIO
py4ek ynpaBneHuA.

0 = KoHcpopka BbIKNIO4EHa.
CteneHb HarpeBa 1 = MUHMManbHaA MOLWHOCTb.
CTteneHb HarpeBa 6 = MakcuMManbHaA MOLWHOCTb.

KaxxpaAa cTeneHb HarpeBa MMeeT MPOMEXYTO4HOe
3Ha4deHne. B Tabnuue oHo 0603HAYEHO C MOMOLLbLIO
TOYKMW.

Beibop cTeneHn Harpesa:
MoBepHNTE PYKOATKY BNEBO AO OTMETKU HY>XHOM
Bam cTeneHn Harpesa.

MoBepHUTe PYKOATKY A0 OTMeTKM O.
KoHdopka OTKNo4aeTcA, U NoABNAETCA MHAMKATOP
ocTaTo4HOro Tenna.
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Tabnvua

B npuBeaeHHON HwKe Tabnuue coaepXxutcA

HEeCKOJIbKO MNMpuMepoB.

BpeMFl npuroTosneHnA 3aBUCUT OT BuMAA, Beca U
Ka4decTBa MNMpPOLYKTOB. I'IoeTomy BO3MO>XHbI
HEeKOTOpble OTKJIOHEHMA OT YyKa3aHHbIX 3Ha4YeHUN.

O61em Bpema CtyneHb [MMpoaonxu-
3akunaHua 6 cnaboro TenbHOCTb
HarpeBa NpPUroTOBJIEHUA
Ha MeAJIEHHOM
orHe
PacTannusaHue
llokonaa, wokonaaHasa
rnasypb, Macno, Mes 100 r - 1-1. -
KenaTuH 1 ynak. - 1-1. -
Pa3orpes
Osoun 400 - 800 r 2-4 MUWH 1-1 3-6 MWH
BynboH 500 man - 1 n 3-4 MUH 4-5 2-4 MUH
Cyn 500 man - 1 n 2-4 MUH 1.-2 2-4 MUH
Monoko 200 - 400 mn 2-4 MUH 1-1. 2-3 MUH
Pa3orpes n noaanepxaHue
B ropA4YeM COCTOAHUU
Pary (Hanp. 4e4eBu4HbIN
rycroin cyn) 400 r - 800 r 2-3 MuWH 1-1.
Monoko 500 mn -1 n.  3-4 MWH 1-1.
Pa3mopaxxusaHue n
pasorpes
linnHaT rny6okon
3aMOopOo3KK1 300 r-600 r 4-5 MUH 1.-2 5-15 MUH
lynAw rny6okoi 3amopo3kn 500 r-1 kr 4-5 MUH 1.-2 20-30 MuH
[oBeaeHne A0 roToBHOCTU
Ppukasenbku,
Kneuku (1-2 n Boabl) 4-8 wr. 8-12 MuH 2.-3" 20-30 MWH
Pbi6a 300 - 600 r 5-8 MUH 2.-3" 10-15 MUH
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O61em Bpema CtyneHb [lpoaosmku-
3akunaHua 6 cnaboro TeNbHOCTbL
Harpeea npPUroTOBJIEHUA
Ha MeAJIEHHOM
orHe
MpuroTosneHne
Puc (c ABOWMHBLIM
KOJINHeCTBOM BOAbI) 125 r-250r 3-4 MuH 1.-2 15-30 MUH
PucoBana kawa Ha mMonoke
(500 mn -1 n Monoka) 125 r-2501r 4-6 MUH 1-1. 25-35 MUH
KapTtodbenb B MyHAupe C
1-3 yawkamu BoAbl 750 r - 1,5 kKr  5-7 MUH 2.-3 25-30 MUH
OTBapHon KapTodens ¢
1-3 vawkamu BoAbl 750 r - 1,5 kr  5-7 MUH 2.-3 15-25 MUH
Ceexue osowmn ¢ 1-3
Yawkamu BoAbl 500 r - 1 kr 4-5 MUH 1.-2 10-20 MWH
MakapoHbl (1-2 n BoAbI) 250 r - 500 r 812 MuH 3.-4* 6-10 MuWH
TyweHune
PyneTbl 4 wT. 5-8 MUH 2.-3 50-60 MWH
>Kapkoe 1 Kkr 5-8 MUWH 2.-3 80-100 MuH
rynAw 500 r 6-11 MuH 2.-3 50-60 MWH
XKapeHue
BnuHbl (onaabn) 2-4 MWH 3.-4 HernpepbIBHO
»KapuTb Ha
MeZNEeHHOM OrHe
WHMUenbL NaHMpoBaHHbLIN 1-2 wr. 2-4 MUH 3.-4 6-10 MuH
Crelik 2-3 wr. 2-4 MUH 4-5 8-12 MuH
PbiGHblE Nano4ku 10 wr. 2-4 MUH 3.-4 8-12 MuH
JKapeHue Bo cppuTiope
(1-2 n. macna)
MpoaykTbl rny6okom 200 r Ha 10-15 MuH 5-6 HenpepbIBHO
3aMOpOo3KK1 3anpaBky »KapuTb BO
thpuTiope
Mpo4ne npoayKThI 400 r Ha 10-15 MuH 2-3 HernpepbIBHO
3anpaBky »KapuTb BO
thpuTiope

*

MpuroToBneHne Ha MeaneHHOM OrHe 6e3 KpbIWKK
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Yxoa n o4NCTKa

CoBeTbl M pekoMeHAauuu, coaepxxaimecA B AaHHOM
paspene, nomoryT Bam npaBunbHO o4uwarte Bawy
Bapo4Hyl0 MNaHenb 1 MoajepXXusaTb ee B
ONTUManbHOM COCTOAHWUU

Bapo4iHaa naHesnb

O4uncTka Heobxoanmo o4qvwaTtb Bapo4HYHO NaHeNb KaXKAbIn
pa3 nocne ucrnonb3oBaHuA. Takum obpasom Bel
n3beXxnTe npuropaHvA MonaBWKMX Ha ee MOBEPXHOCTb
OCTaTKOB MULLN.

Ounctute NMOBEpPXHOCTb BapO'—IHOVI naHenn, Korga oHa
OCTbIHET.

Wcnonb3yiiTe TONbKO MoOMOWME CPEACTBa, MOAXOAAWME
LNA cTeknokepaMuku. MpuaepXXnBaniTech UHCTPYKLLNNA
Ha yrnakoBKe MOIOILNX CPEACTB.

Hukorpa He wcnonb3ynTe:
AbpasuBHble cpeAacTBa

ArpeCCVIBHbIe Mowuwmne cpeacrtsa, Hanpumep,
aspo3oiyin AnA AYyXOBbIX LIJKa(pOB nnm
cpeaAcTBa ANA BblBeAeHUA MATEH

XXecTkne rybku

OnekTponpubopbl ANA YACTKU Moj
LaBNieHVeM UM ¢ MOMOLlLbIO napa

Ckpebok AnAa crekna TpyaHoyaanAeMylo rpA3b Heob6XOAMMO COCKPecTu C
rnomolblo ckpebka AnA cTekna.

1. CHumnTe co ckpebka MpenoxpaHUTenbHbIA Hexon
2. OuMCcTUTE MOBEPXHOCTL BapPOYHOI NaHenu
nessnemM ckpebka.

He 4ncTuTe cTeknokepamuKy, He CHAB cO ckpebka
npefoxpaHUTENbHBIN Yexon, 3TO MOXKeT MPUBEcTU K
BO3HMKHOBEHMIO LiapanmH.
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A

Yxopa,

Pama Bapo4HoW
naHenu

Y ckpebka o4eHb ocTpoe ne3Bue. CywecTByeT
onacHocTb nopesaTtbcA. Korpa Bbl He
nonb3yeTtecb CKpebKOM, HaaeBanTe Ha Ne3sBue
npefoxpaHuTeNbHbeIn Yexon. Ecnn nessue
NoBpeXXAeHo, cpasy 3aMeHuTe ero.

Monb3yiTecb cpeacTBaMu AnA yxoda M
coxpaHeHusa Bapo4HoW naHenwn. Cneaynte
coBeTaM 1 peKkoMeHAauuAM, CoAeprkallMmcA Ha
yNakoBKe 3TUX CPEeAcCTB.

YT106bl M36eXXaTb MOBPEXAEHMA pamMbl BapO4HOW
naHenu, NpuaepXxumBantecb cCneayouwmx
peKoMeHaaLnii:

WcnonbayliTe TonbKo ropAYyio BoAy C
HeboNbWUM KOMMYECTBOM Mbina

Hukorpa He HOﬂb3yVITer OCTpPbIMUA
npegmMmeTamMmn un aﬁpaSI/IBHbIMVI cpeacrtesamMm

He I'IOJ'lb3yl7|Ter CerﬁKOM AnA cTtekna

CepBUCHBLIN LEHTP

Haw cepBuCHbI UeHTp K Bawwum ycnyram. 3apech
MO>XHO OTpeMoHTMpoBaTb Baw anekTponpubop,
npuobpecTn AonofHUTENLHOEe ob6opyAoBaHME K Hemy
M nony4ntb nobyto MHopMaLUo O HawmMx ToBapax
M ycnyrax.

JlaHHble 0 HaWwWnx CEPBMUCHbIX LLeHTpax HaxoAATCA B
npunaraeMon AOKyMeHTauuu.

Mpn obpaweHnn B Haw CEpPBUCHBIA LEHTP
Heob6xoAMMO CoobWUTL MAEHTUGNKALMOHHBIN HOMEp
(E-Nr.) n 3aBoackon koa (FD-Nr.) anekTtponpubopa.
OTW AaHHble HaxoAATCA B Tabnuyke xapakTepuCTUK,
HaK/IEEHHON Ha HVXKHIOW HYacTb Bapo4HOW MaHenw, u
B COMPOBOAUTENBHON AOKYMEHTaLuWN.
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Giivenlik tavsiyeleri ve uyarilari

Giivenlik
gostergeleri

Giuvenli kullanim

Fazla isinmis yag,
tereyagi veya margarin

Bu talimatlan dikkatle okuyunuz. Boylece
cihazi dogru kullanabilirsiniz.

Kullanim ve montaj kilavuzunu saklayiniz. Cihazi
baska birine vermeniz durumunda cihazin
belgelerini de beraberinde veriniz.

Cihazi ambalajindan cikardiktan sonra kontrol edi-
niz. Nakliye stresince hasar olmasi durumunda
cihazi baglamayiniz, Teknik Servis ile baglanti ku-
runuz ve ortaya c¢ikan hasarlan yazih olarak belirti-
niz, aksi taktirde her tlrli tazminat hakki kaybedi-
lecektir.

Cihaz sadece evde kullanima uygundur.
Pisirme tezgahlarini sadece yiyeceklerin hazirlanmasi
icin kullanmniz.

Bu cihazi guvenli sekilde kullanmak icin fiziksel, beyinsel
veya ruhsal engelli ya da

bilgisiz ve tecriibesiz
yetigskin ve gocuklar

bu cihazi kullanmamali veya sorumluluk sahibi bir
yetiskinin g6zetimi olmaksizin cihaza dokunmamalidiriar.

Cihazla oynamalarina engel olunmasi icin cocuklar
g6zetim altinda tutulmahdirlar.

Fazla 1sinmis yag, tereyadi veya margarin cok cabuk alev
alir. jYangin tehlikesi!

Yagl ve tereyagli yiyeceklerin pisirilmesini stirekli olarak
kontrol ediniz. Yagin veya margarinin alev almasi
durumunda atesi asla suyla sondirmeyiniz.

Alevi hizli bir sekilde bir kapak veya tabakla bastirarak ya
da kabi sararak sonduriniz.

Pisirme bolumini kapatiniz.
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Sicak pisirme tezgahi

Kaplarin tabani ve
pisirme boéliimleri 1slak

Pisirme tezgahindaki
catlaklar

Pisirme bdlimi isiniyor
fakat gostergeler
calismiyor

Pisirme tezgahi kendi
basina cikar.

Yanhs tamirler

Baglanti kablosu
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iYanik tehlikesi! Sicak pisirme bolumlerine
dokunmayiniz.

Cocuklarin cihazin yanina yaklagsmamalari cok 6nemlidir.
IsI g6stergesi pisirme bolumlerinin sicak olup olmadigini
gOsterir.

iYangin tehlikesi! Yanici cisimleri asla pisirme tezgahinin
Uizerinde birakmayiniz.

iYangin tehlikesi! EGer pisirme tezgahinin altinda bir
cekmece varsa asla icine yanici maddeler veya spreyler
koymayiniz.

iYaralanma tehlikesi! Eger kabin tabaniyla pisirme
bélumu arasinda herhangi bir sivi varsa buhar basinci
birikebilir. Bunun sonucu olarak kap yukari dogru
firlayabilir.

Pisirme boéluminiun ve kabin tabaninin siirekli kuru
olmasina 6zen go6steriniz.

iElektrik carpmasi tehlikesi! Eger pisirme tezgahinda
kirik ve gatlaklar varsa Cihazin elektrik baglantisini
kesiniz.

Teknik Destek Servisi'ni arayiniz.

iYanik tehlikesi! EGger gosterge calismiyorsa pisirme
bolimund kapatiniz.
Teknik Destek Servisi'ni arayiniz.

Yanma tehlikesi! Tezgah kendi basina ¢iktiysa ve bir siire
kullaniimadiysa daha sonraki bir zamanda aniden
baglanabilir. Bunu engellemek igin sigorta kutusundaki
ters baglantiyi sokiiniz. Teknik Destek Servisini arayiniz.

iElektrik kagagi tehlikesi! Yanls tamirler tehlikeye yol
acar. Her tirlt bakim ve tamir sadece yetkili Teknik
Destek Servisi tarafindan yapiimalidir.

Besleme kablosunun degisimi veya monte edilmesi de
dahil olmak Uzere cihaz tGizerinde yapilacak her tirli
islem, Teknik Destek Servisi tarafindan yapiimahdir.

Baglanti kablolari kesinlikle pisirme bdlgelerine temas
etmemelidir. Kablo izolasyonu ve pisirme tezgahi (ocak)
zarar gorebilir.

Pisirme boluimlerine ait pes pese fonksiyonlar ariza
teskil etmez, daima segilmis olan pigsirme kademesi
suresince yanma ve sénme periyotlarinda tam gugc ile
calisir (daha yiksek pisirme kademesinde daha uzun
fonksiyon zamanlamasi ve daha gok isi).



Hasar sebepleri

Kaplarin tabani

Sicak kaplar

Tuz, seker ve kum

Sert ve sivri uclu
cisimler

Dokiilen yiyecekler

Uygun olmayan temizlik
uriinleri

Plastik ve kagit

Kaplarin purizit tabanlar pigirme tezgahini gizebilir.

Pisirme bélumiinde bos kaplar birakmayiniz. Hasara
sebep olabilir.

Kumanda panelinin, géstergeler bélgesinin ve pisirme
tezgahinin kasasi Gizerinde sicak kaplar birakmayiniz.

Tuz, seker ve kum tanecikleri pigirme tezgahini gizebilir.

Pisirme tezgahini galisma alani veya destek olarak
kullanmayiniz.

Sert veya sivri uclu cisimler pisirme tezgahinin tizerine
duserlerse hasara sebep olabilir.

Seker ve seker benzeri Urlinler pisirme tezgahina zarar
verebilir. Adi gegen uruinleri hemen bir cam zimparasi ile
cikariniz.

Metalik rengin atmasi uygun olmayan temizlik tranlerinin
kullanimindan ve kaplarin strtinmesinden
kaynaklanmaktadir.

Aliminyum kagdit ve plastik kaplar sicak pisirme
bolumunidn Gzerine konulduklarinda erir.

Cevre korumasi

Coplerinin cevreye
uyumlu sekilde ortadan

kaldiriimasi

Cihazin ambalajini acmak ve ambalaji cevreye saygih
bicimde ortadan kaldirmak.

Bu cihaz, Elektrikli ve Elektronik Cihazlarin Atiklari
Yonetmeligi'ne (RAEE 2002/96/CE) uygun olarak
dretilmistir. Bu yonetmelik butiin Avrupa'da kullanilan
cihazlarin geri donusiim ve tekrar kullaniimasinin
yollarini agiklamaktadir.
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Eneriji tasarrufu
icin Oneriler

30

Kalin ve genis tabanh kaplar kullaniniz. EQri
tabanh kaplar enerji tiketimini arttirir.

Kabin tabanina bir cetvel koyunuz, eger hicbir
bosluk kalmiyorsa kabin tabani tamamen
dazdir.

Kabin tabaninin ¢api pisirme bolimuinin
capiyla uyumlu olmalidir.

Gozlem:Eger Uretici, kabin capini belirtmisse,
Bu genelde kabin tabaninin ¢apindan
bayuktir.

Kabin tabaninin ¢apinin pigsirme boliumanin
cap! ile uyumlu olmamasi durumunda, bunun
pisirme bolumunun ¢apindan fazla olmasi
daha iyidir. Tersi durumlarda enerjinin yarisi
kaybedilir.

Hazirlayacaginiz besinin miktarina uygun
boyutta kaplar seciniz. Buyuk boyutta ve yar
dolu kaplar cok enerji harcar.

Kabi her zaman pisirme boliminin ortasina
koyunuz ve kaplarda uygun kapaklari
kullaniniz. Kapaksiz pisirilmesi durumunda
enerji tuketimi dorde katlanir.

Az suyla pisiriniz. Bu sekilde eneriji tasarrufu
sa@lanir ve sebzelerin vitamin ve mineralleri
korunur.

Corba, sos veya icecek gibi sivi yiyecekler
veya besinler pisirilirken, herhangi bir belirti
gostermemelerine karsin bunlar ¢ok hizli
bicimde 1sinabilir ve pisirme kabinin digina
tasabilir.

Bunun icin uygun bir pisirme pozisyonu
secerek hafifce 1sitmaniz ve yemegi 1sitma
oncesi ve sonrasinda karigtirmaniz tavsiye
edilir.



Cihazi tanimak

Kullanma talimatlari degisik pisirme tezgahlar icin de
gecerlidir.

2. sayfada modellerin genel bir gorintiisi verilmektedir.

Pisirme boliimleri

Pisirme Bolumii  Acma ve kapama

Tek tarafli pisirme  Uygun ebatta bir kap kullaniniz.

© 0

Cift tarafl pisirme  Acma: 6 kademesini gecerek kumanda diigmesini sola dogru en
yukariya kadar ceviriniz. Kumanda kolunu birakiniz. *
Devre digi birakma: 0 pozisyonuna gelene kadar kolu saga dogru
ceviriniz.

QO Kizartma bolimu Acma: 6 kademesini gecerek kumanda digmesini sola dogru en
yukariya kadar ceviriniz. Kumanda kolunu birakiniz. *
Devre digi birakma: 0 pozisyonuna gelene kadar kolu saga dogru
ceviriniz.

*

Pisirme bolumiiniin tamamini diisiik pisirme kademesine getirebilmek icin
kumanda kolunu saga ceviriniz: 5, 4, 3, gibi.

Kalan 1s1 lambasi
Pisirme tezgahlarindan hangilerinin hala sicak oldugu
her bolimde bulunan i1s1 gdstergesi ® ile gosterilir. Bu
isareti gosteren pisirme bolimine dokunmaktan
kacininiz.

Tezgah kapali olsa bile, pisirme bolumu sicak
durumda iken ® go6sterge 1s1g1 yanacaktir.

Elektrik kaynaginda kesinti olmasi durumunda
kalan 1s1 gostergesi yeniden yanmaz. Kaplarin
sicakh@ korunur.
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Pisirme tezgahinin programlanmasi

Bu bolimde bir pisirme bolumunin nasil ayarlandigi
gosterilmektedir. Panoda farkli yemekler icin pisirme
sureleri ve pozisyonlari gdsteriimektedir.

Pisirme
boliminin Kumandalarla istenilen pisirme kademesinin
ayarlanmasi.
ayarlanmasi y
0 = Pigirme bolimu kapal.
1 numarali pisirme kademesi = Minimum guig.
6 numarall pisirme kademesi= Maksimum gug.
0
© 2
0 N
4 <
Her pisirme kademesi kendisine uygun bir aralik ile
belirtilir. Tabloda nokta ile gosterilmektedir.
Pisirme kademesinin secilmesi:
Istenilen pisirme pozisyonuna gelene kadar kumanday
sola geviriniz.
Pisirme bdliimiiniin Kumandayi 0 pozisyonuna getiriniz.
kapatiimasi Pisirme bolumu kapanir ve 1s1 gostergesi belirir.
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Tablo

Miuteakip tabloda, birkag 6rnek bulabilirsiniz.
Pisirme sureleri, besinlerin tirtine, agirhigina ve
kalitesine baglidir. Bu nedenle, tablodaki degerler

gercek deg@erlerden farkl olabilir.

Miktar Pisirme Pisirme
baslangici devami siiresi
kademesi 6

Eritme
Cikolata, kuverture, yag,
bal 100 g - -
Jelatin 1 Pkt. - -
Isitma
Kutu sebze 400g-800¢g 2-4 dak. 3-6 dak.
Su 500 ml - 1 Itr 3-4 dak. 2-4 dak.
Terbiyeli gorba 500 ml - 1 Itr 2-4 dak. 2-4 dak.
Sut 200 ml - 400 ml  2-4 dak. 2-3 dak.
Isitma veya sicak
tutma
Tarll (6rn. mercimek
tarlasi) 400g-800¢g 2-3 dk.
Sit 500 ml - 1 ltr. 3-4 dk.
Buz c6zme ve I1sitma
Ispanak dondurulmus 300g-600g 4-5 dk. 5-15 dk.
Gulas dondurulmus 500 g - 1 kg 4-5 dk. 20-30 dk.
Pisirme
Patates kofteleri
(1-2 ltr. su) 4-8 adet 8-12 dk. 20-30 dak.
Balik 300g-600g 5-8 dk. 10-15 dak.
Pisirme
Pilav (iki kati kadar su
ile) 1259 -250¢g 3-4 dak. 15-30 dak.
Lapa (500ml-1ltr. siit) 125g9g-250¢g 4-6 dak. 25-35 dak.
Soyulmus patates 1-3
bardak su ile 750 g - 1,5 kg 5-7 dak. 25-30 dak.
Tuzlanmis patates 1-3
bardak su ile 750 g - 1,5 kg 5-7 dak. 15-25 dak.
Taze sebze 1-3 su ile 500 g-1kg 4-5 dak. 10-20 dak.
Makarna (1-2 Itr. su) 250 g-500¢g 8-12 dak. 6-10 dak.
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Miktar Pisirme Pisirmeye Pisirme
baslangici devam devami siiresi
kademesi6 kademesi

Bugulanip kizartma

Rulolar 4 adet 5-8 dak. 2.-3 50-60 dak.

Bugulamali kizartma 1kg 5-8 dak. 2.-3 80-100 dak.

Gulas 500g 6-11 dak. 2.-3 50-60 dak.

Kizartma

Krep (kucik ekmek) 2-4 dak. 3.-4 kesintisiz

kizartma

Snitsel, pane 1-2 adet 2-4 dak. 3.-4 6-10 dak.

Stek 2-3 adet 2-4 dak. 4-5 8-12 dak.

Pane balik cubuklan 10 adet 2-4 dak. 3.-4 8-12 dak.

Kizartma

(1-2 ltr. yagda)

Derin dondurulmus 200 g dolma 10-15 dk. 5-6 sirekliyag

aranler miktari basina kizartma

Diger 400 g dolma 10-15 dk. 2-3 sirekliyagda
miktari basina kizartma

*  Kapagini kapatmadan pisirmeye devam edin

Bakim ve temizlik

Bu bolumde belirtilen tavsiye ve uyarilar pisirme
tezgahinin en iyi sekilde bakimi ve temizligi konusunda
yararh bilgilerdir.

Pisirme tezgahn

Temizlik
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Pisirme tezgahini her pisirmeden sonra temizleyiniz. Bu
sekilde yapismis artiklarin yanmasini onlersiniz.

Yeterince sogudugunda pisirme tezgahinin yizeyini
temizleyiniz.

Pisirme bolgelerinin temizligi icin sadece uygun temizlik
maddelerini kullaniniz. Uriin kutusu {izerinde belirtilen
talimatlan dikkatle okuyunuz.



Cam zimparasi

Bakimlar

Pisirme
tezgahinin
cercevesi

Asla kullaniimamasi gerekenler:
Bulasik makineleri
Asindirict maddeler

Firin spreyleri ve leke cikaricilar gibi sert
temizleyiciler.

Cizen sungerler
Yiksek basincli temizleyiciler veya buhar
makinalari

Kurumus kirleri bir cam zimparasi ile kaziyiniz.

1. Zimparanin bandini gikariniz
2. Pisirme tezgahinin yizeyini bir bicakla temizleyiniz.

Pisirme tezgahinin ylizeyini zmparanin kilifi ile
temizlemeyiniz, ylizey cizilebilir.

Bicak cok keskin. Kesilerek yaralanma tehlikesi.
Isiniz bittigi zaman bigag kaldiriniz. En ufak bir
bozukluk durumunda bicagi hemen yenisi ile
degistiriniz.

Pisirme tezgahinin korunmasi ve bakimi icin ilave
drtnler kullaniniz. Ambalajda belirtilen tavsiye ve
uyarilari dikkatle okuyunuz.

Pisirme tezgahinin olusabilecek hasarlara karsi asagidaki
uyarilar dikkate aliniz.

Sadece az sabunlu sicak su kullaniniz.
Asla delici ve zedeleyici trinler kullanmayiniz

Cam zimparasi kullanmayiniz
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Teknik Bakim Servisi
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Teknik bakim servisimiz Grtinidn tamirini yapmak, yedek
parca alimini gerceklestirmek veya urtin ve
hizmetlerimizle ilgili danigmanlik hizmeti vermek tizere
musterilerimizin hizmetindedir.

Teknik bakim servislerimizle ile ilgili bilgiler ekteki
dokiimandabulunmaktadir.

Teknik bakim servisimizden yararlanmak icin Griintin
arin (E-Nr.) ve fabrikasyon numarasi (FD-Nr.)
bildirilmelidir. Bu bilgilere pisirme tezgahinin alt
bolumiine yapisik olan Uriin tanitma etiketinden ve
beraberinde verilen belgelerden ulagilabilir.
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