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A Rady i wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Przed montazem

Uszkodzenia przy
transporcie

Podtaczenie do sieci
elektrycznej

Przeczyta¢ uwaznie wskazowki zawarte w niniejsze;j
instrukciji. Zachowacé instrukcje obstugi i montazu.
Przekazujgc urzadzenie nowemu uzytkownikowi
nalezy dotgczy¢ odpowiednig instrukcije.

Ta instrukcja obstugi dotyczy zaréwno piekarnikéw
niezaleznych, jak i piekarnikow wielofunkcyjnych. W
przypadku piekarnikow wielofunkcyjnych,
przeczytac instrukcje obstugi dotgczona do piyty,
aby zapoznac sie ze sposobem dziatania pokretet.

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z
opakowania. W przypadku stwierdzenia uszkodzen
powstatych podczas transportu, nie podtgczacé
urzadzenia.

Podtaczenie urzadzenia powinno by¢ dokonane
przez upowaznionego technika specjaliste. W
przypadku powstania uszkodzen na skutek
nieprawidtowego podtaczenia, gwarancja
urzadzenia traci waznosc¢.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy
upewnic sie, ze instalacja elektryczna budynku po-
siada uziemienie i spetnia obowigzujgce normy bez-
pieczenstwa. Montaz i podtgczenie elektryczne
urzadzenia powinny zosta¢ wykonane przez upo-
waznionego technika.



Dla wtasnego
bezpieczenstwa

Drzwiczki piekarnika

Goraca komora
gotowania

Uzytkowanie urzadzenia bez uziemienia lub niepra-
widtowo zainstalowanego moze spowodowac w
pewnych mato prawdopodobnych okolicznosciach
grozne w skutkach szkody (obrazenia i smieré
przez porazenie pradem elektrycznym).

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niepra-
widtowe funkcjonowanie urzgdzenia i za ewentualne
szkody spowodowane przez wadliwg instalacje elek-
tryczna.

Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest wytacznie
do uzytku domowego. Urzadzenie nalezy uzywac
wytgcznie do przygotowywania potraw.

Dorosli i dzieci nie moga obstugiwac urzadzenia bez
nadzoru,

jesli nie pozwala im na to niesprawnosc¢ fizyczna
lub psychiczna

lub jesli ich wiedza i doswiadczenie sg
niewystarczajgce.

Nigdy nie zezwalac, aby dzieci bawity sie
urzadzeniem.

W czasie pracy piekarnika jego drzwiczki powinny
pozostawaé zamknigte. Przez ostroznos¢ zaleca sie,
aby drzwiczki zawsze byty zamkniete, nawet
wowczas, gdy piekarnik jest wytgczony.

Niebezpieczenstwo poparzenial

Nigdy nie dotykac¢ goracych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementow grzejnych.
Ostroznie otworzy¢ drzwiczki urzagdzenia. Moze
wydostawac sie gorgca para.

Nie pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.

Zagrozenie pozarem!

Nigdy nie przechowywac¢ przedmiotow tatwopalnych
w komorze gotowania.

Nigdy nie otwiera¢ drzwiczek urzadzenia, gdy z
urzadzenia wydobywa sie dym. Wytgczy¢
urzadzenie. Wyciggnac¢ wtyczke z gniazda lub
wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.



Gorace wyposazenie i
naczynia

Nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy

Dodatkowe
zabezpieczenie drzwi

Niebezpieczenstwo zwarcia!

Nie dopusci¢ do przyciecia kabla przytgczeniowego
w gorgcych drzwiczkach urzadzenia. Moze dojs¢ do
stopienia izolacji przewodu elektrycznego.

Zagrozenie oprzeniem!
Nigdy nie wlewa¢ wody do goracej komory
gotowania. Powstaje gorgca para wodna.

Niebezpieczenstwo poparzenial

Nigdy nie przygotowywac potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow alkoholowych. Opary
alkoholowe moga zapali¢ sie w komorze gotowania.
Uzywac wytacznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych alkoholi oraz ostroznie
otwiera¢ drzwiczki urzadzenia.

Niebezpieczenstwo poparzenial

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub naczyn z
komory gotowania zawsze uzywac tapek
kuchennych.

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sg
niebezpieczne. Naprawy mogg by¢ wykonywane
tylko przez przeszkolonych pracownikéw serwisu.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wyciggnac
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Skontaktowac sie z
serwisem.

W przypadku niektorych przepiséw, ktére wymagajg
dtugiego czasu gotowania przy wysokiej
temperaturze, drzwi piekarnika moga osiggac
wysoka temperature.

Jesli w domu znajdujg sie mate dzieci, nalezy je
pilnowac w trakcie dziatania piekarnika.

Ponadto istnieje urzadzenie zabezpieczajgce

uniemozliwiajgce bezposredni kontakt z drzwiami
piekarnika. O to opcjonalne akcesorium (671383)
mozna poprosi¢ w naszym serwisie technicznym.



Przyczyny
uszkodzen

Umieszczanie akcesoriow
kuchennych, naczyn, folii,
papieru do pieczenia lub
folii aluminiowej na dnie
piekarnika

Woda w rozgrzanym
piekarniku

Potrawy ptynne

Sok z owocow

Otwieranie drzwiczek
podczas stygniecia
piekarnika

Bardzo zabrudzona
uszczelka piekarnika

Opieranie sie o drzwiczki
piekarnika

Nie umieszczac¢ akcesoriow kuchennych na dnie
piekarnika. Nie ostania¢ dna piekarnika folig ani
papierem. Nie stawia¢ naczyn na dnie piekarnika,
jezeli zaprogramowana temperatura przekracza

50 °C.

Naczynie nadmiernie sie rozgrzeje.
Zaprogramowany czas gotowania i pieczenia bedzie
nieprawidtowy; dojdzie rowniez do uszkodzenia
emalii.

Nie wlewa¢ wody do wnetrza rozgrzanego
piekarnika. Woda przeksztatci sie w pare wodna.
Zmiany temperatury moga spowodowac
uszkodzenie emalii i akcesoriéw kuchennych.

Nie przechowywac potraw ptynnych przez dtuzszy
czas we wnetrzu zamknietego piekarnika. Nastgpi
uszkodzenie emalii.

Przy pieczeniu ciast z owocami nie napetnia¢ zbyt
doktadnie blachy. Sok z owocéw wyciekajacy z
blachy moze pozostawi¢ plamy, ktérych nie bedzie
mozna usunag.

W miare mozliwosci, stosowac gtebokg blache
emaliowanag.

Zawsze pozostawia¢ drzwiczki zamkniete podczas
stygniecia piekarnika. Jezeli drzwiczki bedg chocby
nieznacznie uchylone, fronty sgsiednich mebli mogg
z czasem ulec zniszczeniu.

Jezeli uszczelka piekarnika jest bardzo zabrudzona,
drzwiczKi nie zostajg prawidtowo domkniete
podczas pracy piekarnika. Zatem fronty sgsiednich
mebli moga ulec zniszczeniu. Dbaé o uszczelke
piekarnika, aby zawsze byta czysta.

Nie opiera¢ sie ani nie siadac na otwartych
drzwiczkach piekarnika. Nie stawia¢ naczyn ani
akcesoriow kuchennych na drzwiczkach piekarnika.



Transport urzadzenia

Nie transportowac urzadzenia ani nie opiera¢ go na
uchwycie drzwiczek;

= uchwyt jest zbyt delikatny, aby utrzymac ciezar
urzadzenia, i moze sie ztamac

m  szyba w drzwiczkach moze ulec przesunieciu w
stosunku do przedniej scianki piekarnika.

Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Pulpit obstugi

Oto Panstwa nowy piekarnik. W tym rozdziale
zostajg objasnione funkcje pulpitu sterowania i jego
poszczegodlnych elementdw. Ponadto, rozdziat
zawiera informacje na temat akcesoriow
kuchennych i elementéw znajdujgcych sie wewnatrz
piekarnika.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi. Na
wyswietlaczu nigdy nie pojawiajg sie rownoczesnie
wszystkie symbole.

W zaleznosci od typu urzgdzenia mozliwe sg
niewielkie roznice.

C)
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Przetacznik funkcji

I
Przyciski i
wskazniki

Regulator temperatury



Chowane pokretta
obrotowe

Przyciski

Pokretto funkcji

Potozenie

W niektérych piekarnikach wystepuja chowane
pokretta obrotowe. Aby zablokowac lub odblokowac
pokretto obrotowe, nalezy je nacisnaé, gdy znajdzie
sie w potozeniu zero.

Pod poszczegolinymi przyciskami znajdujg sie
czujniki. Nie trzeba ich mocno naciskac. Nalezy
dotykac tylko zadany symbol.

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac funkcje
grzewcza.

Zastosowanie

(0]

Pozycja zero

Piekarnik jest wytaczony.

Gorace powietrze™

Do pieczenia ciast i ciastek. Mozliwos¢ pieczenia na dwoch
poziomach.

Dmuchawa umieszczona na tylnej Sciance piekarnika
rozprowadza ciepto rownomiernie w catej komorze piekarnika.

Ogrzewanie gorne i dolne*

Do pieczenia ciast, zapiekanek i pieczeni z chudego miesa, np.
z cieleciny lub dziczyzny, na jednym poziomie.
Ciepto jest dostarczane przez dolny i gorny element grzewczy.

Grill z goracym powietrzem

Do pieczenia migsa, drobiu i ryb.

Element grzewczy grilla i wentylator wigczajg sie na przemian .
Dmuchawa rozprowadza powietrze rozgrzane przez grill wokot
pieczonych potraw.

Grill, duza powierzchnia

Do grillowania befsztykow, kietbasek, tostow i ryb.
Nagrzewanie catej powierzchni pod spodem elementu
grzewczego grilla.

Grill, mata powierzchnia

Do grillowania niewielkich ilosci befsztykow, kietbasek, tostow i
ryb.
Nagrzewanie Srodkowej czesci elementu grzewczego grilla.
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Podgrzewanie od dotu

Zasmazanie, pieczenie i zapiekanie.
Ciepto jest dostarczane przez dolny element grzewczy.



Potozenie

Zastosowanie

Rozmrazanie

Do rozmrazania np. miesa, drobiu, chleba i ciast.
Dmuchawa rozprowadza nagrzane powietrze wokot
rozmrazanej potrawy.

O3wietlenie

Wigczanie lampki oswietlajacej wnetrze piekarnika.

*

dyrektywg EN50304.

Przyciski i
wskazniki

Przycisk

Funkcja grzewcza, za pomoca ktorej okresla sie klase efektywnosci energetycznej zgodnie z

Przy wybieraniu funkcji grzewczej wtacza sie lampka
oswietlajgca wnetrze piekarnika.

Za pomocg przyciskdw mozna ustawic rozne
funkcje dodatkowe. Na wyswietlaczu mozna
odczyta¢ ustawiong wartosc.

Zastosowanie

»$§%  Szybkie nagrzewanie

Bardzo szybkie nagrzewanie piekarnika.

® Funkcje zegara

Wybdr minutnika £, czasu trwania <D, czasu zakonczenia ¢t
i czasu zegarowego (.

C= /abezpieczenie przed

Blokowanie i odblokowywanie pulpitu obstugi.

dziecmi
- Minus Zmniejszanie ustawianych wartosci.
+ Plus Zwigkszanie ustawianych wartoSci.

Jaka funkcja zegara jest na pierwszym planie,
mozna rozpoznac po tym, ze odpowiedni symbol
wziety jest w nawias [ ].

Wyijatek: W przypadku wskazania czasu
zegarowego symbol ® éwieci sie tylko podczas
zmiany godziny.
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Regulator

temperatury Regulator temperatury stuzy do nastawiania
temperatury oraz stopnia mocy grilla.

Pozycja Znaczenie

° Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270  Zakres temperatury

Temperatura w komorze piekarnika w °C.

[ AL Stopnie mocy grilla

Stopnie mocy dla grilla o matej (7] i duzej (] powierzchni.
| = stopien 1, staby

Il = stopien 2, Sredni

Il = stopien 3, mocny

Komora piekarnika

Lampka piekarnika

Wentylator
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Gdy piekarnik grzeje, na wskazniku $wieci sie
symbol (8). Gasnie w przerwach w grzaniu. Podczas
rozmrazania [¢f] symbol nie Swieci sie.

Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego
czasu przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny
tryb pracy grilla.

W komorze piekarnika znajduje sie lampka.
Wentylator chroni piekarnik przed przegrzaniem.

Gdy piekarnik jest wigczony, swieci sie lampka w
komorze piekarnika. Ustawiajgc przetacznik funkcji
na pozycje [£] mozna wtaczy¢ lampke bez wtgczania
piekarnika.

Wentylator wtacza sie i wytacza, gdy jest to
konieczne. Gorgce powietrze uchodzi przez
drzwiczki. Uwaga! Nie zakrywa¢ szczelin
wentylacyjnych. W przeciwnym razie piekarnik
przegrzewa sie.

Aby po zakonczeniu pieczenia piekarnik szybciej
ostygt, wentylator wtgczony jest jeszcze przez
pewien czas.



Akcesoria
kuchenne

Akcesoria kuchenne mozna umieszczaé w
piekarniku na 5 roznych poziomach.

Akcesoria mozna wysunac z piekarnika nawet do
2/3 dtugosci bez ryzyka, ze sie przechylg. Dzieki
temu, wyjmowanie potraw z piekarnika jest bardzo
utatwione.

Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria
kuchenne mogg ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu,
odksztatcenie znika i nie ma to wptywu na dziatanie
akcesoriow.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére
sposréd wymienionych ponizej akcesoriow
kuchennych.

Wyposazenie mozna naby¢ w serwisie, w sklepie
specjalistycznym lub przez internet. Nalezy podac
numer HEZ.

Ruszt

> do naczyn, form do ciasta, pieczeni, grillowanych kawatkow i

potraw mrozonych.
Wsuna¢ ruszt wygieciem do dotu ~—.

Ptytka blacha emaliowana
Do ciast, ciastek i herbatnikow.

Wiozy¢ blache do piekarnika, ustawiajac ja w ten sposob, aby
obnizona krawedz byta skierowana w strone drzwiczek.
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Gteboka blacha do pieczenia

Do wilgotnych ciast, wypiekow, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Mozna stosowac jg rowniez jako naczynie do
zbierania tluszczu, w przypadku grillowania na ruszcie.

Wsuna¢ do piekarnika gtebokq blache do pieczenia $cieciem
do drzwi piekarnika.

Specjalne akcesoria
kuchenne

Specjalne akcesoria kuchenne mozna naby¢ w
sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem
Serwisu Pomocy Technicznej.

W zaleznosci od kraju, dostepne sg rézne akcesoria
kuchenne. Szczegétowe informacje na ten temat
mozna znalez¢ w dokumentacji dotgczonej do
zakupionego urzadzenia.

Blacha emaliowana HEZ 361000

Do ciast, ciastek i herbatnikow.

Blacha uniwersalna HEZ 362000

Do ciast z mokrym wierzchem, ciasteczek, potraw mrozonych i
duzych pieczeni. Moze by¢ takze uzywana do zbierania ttuszczu
podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie.

Ruszt HEZ 364000 Do naczyn kuchennych, form, pieczeni, dan z rusztu i potraw
mrozonych.

Blacha szklana HEZ 366000 (Gteboka blacha szklana. Doskonata jako naczynie do podawania
potraw.

Blacha do pizzy HEZ 317000 Doskonata do pizzy, potraw mrozonych, okragtych lub duzych

ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast blachy
uniwersalnej. Umiesci¢ blache na ruszcie i postepowa¢ zgodnie
ze wskazowkami podanymi w tabeli.

Brytfanna metalowa HEZ 26000

Brytfanna moze by¢ uzywana w strefach przeznaczonych na
brytfanne witroceramicznej ptyty grzejnej, w kuchenkach z
systemem czujnikdw lub z automatycznym systemem pieczenia.
Brytfanna jest z zewngtrz pokryta emalia, a wewnatrz - warstwa
zapobiegajacq przywieraniu potraw.

Brytfanna szklana HEZ 915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku potraw duszonych oraz zapiekanek.

Wyjatkowo dobre rezultaty mozna uzyskac, uzywajac jej w
automatycznym systemie pieczenia.

Potrojne prowadnice do catkowitego
wysuwania potraw
HEZ 338356

Prowadnice do poziomdw 1, 2 i 3 umozliwiaja catkowite
wysuniecie akcesoriow kuchennych bez ryzyka, ze sie
przechyla.
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Przed pierwszym uzyciem

Nastawianie
zegara

Wygrzewanie
piekarnika

Czyszczenie
akcesoriow
kuchennych

Ponizej znajdg Panstwo wskazowki dotyczace
postepowania przed pierwszym uzyciem piekarnika.
W pierwszej kolejnosci przeczyta¢ rozdziat Rady i
wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa.

Po podtaczeniu urzadzenia, na wskazniku $wieci
sie symbol ® cztery zera. Nastawi¢ godzine.

1. Nacisna¢ przycisk .
Na wskazniku pojawia sie godzina 12:00.

2. Za pomoca przycisku + lub — nastawi¢ zegar.

Po kilku sekundach ustawienia zegara zostang
zapisane.

Aby usung¢ zapach nieuzywanego urzadzenia,
nalezy zamkna¢ i wygrzac¢ pusty piekarnik. Najlepszy
efekt mozna uzyskac wtaczajgc na godzine
ogrzewanie gorne i dolne =, przy ustawieniu
temperatury na 240 °C.

Sprawdzi¢, czy wewnatrz piekarnika nie pozostaty
czesci opakowania.

1. Za pomoca pokretta funkcji wtgczy¢ ustawienie
ogrzewania gornego i dolnego [=.

2. Za pomocg pokretta temperatury ustawic¢
temperature 240 °C.

Po uptywie godziny wytaczy¢ piekarnik. W tym celu,
przekreci¢ pokretto funkcji do pozyciji zero.

Przed pierwszym uzyciem akcesoriow kuchennych,
nalezy umy¢ je doktadnie przy uzyciu sciereczki i
cieptej wody z dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.
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Nastawianie piekarnika

Uwaga:

Funkcja grzewcza i
temperatura
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Istnieje kilka mozliwosci nastawienia piekarnika.
Instrukcja zawiera informacje dotyczace ustawiania
zgdanego rodzaju grzania, temperatury oraz stopnia
mocy grilla.

Na piekarniku mozna ustawi¢ czas trwania i
zakonczenia pieczenia dla danej potrawy. Patrz
rozdziat Ustawianie funkcji zegara

Zaleca sie, aby przed wtozeniem potrawy zawsze
wstepnie nagrzac¢ piekarnik w celu unikniecia
osadzenia nadmiernej ilosci skroplin na szybie.

Przyktad z rysunku: ogrzewanie gérne i dolne w
temperaturze 190 °C.

1. Za pomoca pokretta funkcji wybrac¢ funkcije
grzewcza.

L)
B ° @
I o=
o




Wytaczanie piekarnika

Zmiana ustawien

Szybkie
nagrzewanie

2. Za pomoca pokretta temperatury
zaprogramowac temperature lub poziom pracy
grilla.

I p .
200/ \___150

Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.
Przekreci¢ pokretto funkcji do pozyciji zero.

Istnieje mozliwos¢ zmiany funkcji grzewczej i
temperatury lub poziomu pracy grilla w dowolnym
momencie, za pomocg odpowiedniego pokretta.

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania piekarnik w
krotkim czasie osigga nastawiong temperature.

Szybkie nagrzewanie nalezy stosowac¢ w przypadku
ustawienia temperatury powyzej 100 °C.
Odpowiednie rodzaje grzania:

= Goragce powietrze
= Grzanie gorne/dolne &
®  Grzanie dolne

Aby potrawa réwnomiernie sie upiekta, nalezy
wstawi¢ jg do piekarnika dopiero po zakonczeniu
szybkiego nagrzewania.

1. Nastawi¢ rodzaj grzania i temperature.

2. Nacisng¢ przycisk »$§.

Na wskazniku $wieci sie symbol »§§.
Piekarnik zaczyna sie nagrzewac.
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Szybkie nagrzewanie
zakonczone

Przerwanie szybkiego
nagrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Na wskazniku gasnie
symbol »$§5. Wstawi¢ potrawe do piekarnika.

Nacisnac¢ przycisk »%§. Na wskazniku gasnie
symbol »§§.

Ustawianie funkcji zegara

Minutnik

Uptyniecie czasu
minutnika

Zmiana ustawien
minutnika
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Piekarnik posiada wiele funkcji zegara. Za pomoca
przycisku ® wywotaé¢ menu i wybra¢ zadang
funkcje. Dopodki Swieca sie wszystkie symbole czasu,
mozna dokonac¢ ustawien. Nawiasy [ ] oznaczajg
aktualnie wybrang funkcje zegara.

Ustawiong funkcje zegara mozna zmienic
bezposrednio za pomocg przycisku + lub =, jesl
odpowiedni symbol czasu jest wziety w nawias.

Minutnika mozna uzywacé jak zegara funkcyjnego.
Minutnik dziata niezaleznie od ustawien piekarnika.
Minutnik ma swoj wiasny sygnat. Dzieki temu mozna
rozpoznaé, czy sygnat rozbrzmiewa z minutnika, czy
oznacza zakonczenie czasu trwania.

1. Nacisng¢ przycisk .
Na wskazniku $wiecg sie symbole czasu, a
symbol £ jest w nawiasie.

2. Za pomocg przycisku + lub — nastawi¢ minutnik.
Wartos¢ proponowana, przycisk + = 10 minut
Wartos¢ proponowana, przycisk — = 5 minut

Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie
zapisany. Minutnik wtgcza sie. Na wskazniku $wieci
sie symbol [L)] i wida¢ odliczany czas minutnika.
Inne symbole czasu gasna.

Rozbrzmiewa sygnat. Wskaznik pokazuje 00:00. Za
pomoca przycisku ® wytaczy¢ minutnik.

Za pomocg przycisku + lub = zmieni¢ ustawienie
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.



Kasowanie ustawien
minutnika

Odczytywanie )
nastawionych czasow
trwania

Czas trwania

Za pomocg przycisku = cofngé minutnik na 00:00.
Po kilku sekundach ustawienie zostanie zmienione.
Minutnik jest wytgczony.

Jesli nastawiono kilka czaséw trwania, na wskazniku
Swieca sie odpowiednie symbole. Na pierwszym
planie minutnik odmierza czas. Symbol ) jest w
nawiasie i widoczne jest odmierzanie czasu przez
minutnik.

Aby sprawdzi¢ minutnik £, czas trwania <, czas
zakonczenia (& lub godzine (®, tyle razy naciska¢
przycisk (®, az dany symbol zostanie wziety w
nawias. Zadana warto$¢ pojawi sie na kilka sekund
na wskazniku.

Na piekarniku mozna ustawi¢ czas trwania pieczenia
potrawy. Po uptywie nastawionego czasu trwania
piekarnik automatycznie wytgcza sie. Dzieki temu
nie trzeba przerywaé innych prac, aby wytaczy¢
piekarnik. Czas pieczenia nie zostanie
przekroczony.

Przyktad na rysunku: czas trwania 45 minut.
1 Za pomoca przetacznika funkcji nastawi¢ rodzaj
grzania.

2. Regulatorem temperatury nastawié temperature
lub stopien mocy grilla.

3. Nacisna¢ dwa razy przycisk O®.
Wskaznik pokazuje 00:00. Symbole czasu swiecg
sig, a symbol b jest w nawiasie.
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Uptyniecie nastawionego
czasu trwania

Zmiana nastawionego
czasu trwania

Kasowanie nastawionego
czasu trwania

Odczytywanie
nastawionych funkcji
zegara

20

4. 7Za pomoca przycisku + lub — nastawi¢ czas
trwania.
Wartos¢ proponowana, przycisk + = 30 minut
Wartos¢ proponowana, przycisk — = 10 minut

Po kilku sekundach piekarnik wtgcza sie. Na
wskazniku wida¢ odliczany czas trwania i Swieci sie
symbol [-D]. Inne symbole czasu gasna.

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje sie
nagrzewac. Wskaznik pokazuje 00:00.

Nacisng¢ przycisk (©. Za pomocag przycisku + lub —
mozna ponownie nastawi¢ czas trwania.

Lub nacisng¢ 2 razy przycisk ® i obrécic¢
przetacznik funkcji na pozycije zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Za pomocag przycisku + lub — zmieni¢ nastawiony
czas trwania. Po kilku sekundach ustawienie
zostanie zmienione.

Jesli minutnik jest nastawiony, nalezy najpierw
nacisngc¢ przycisk .

Za pomocg przycisku — cofng¢ czas trwania na
00:00. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione. Nastawiony czas trwania zostat
skasowany.

Jesli minutnik jest nastawiony, nalezy najpierw
nacisngc¢ przycisk .

Jesli nastawiono kilka funkcji zegara, na wskazniku
Swiecg sie odpowiednie symbole. Symbol funkcji
zegara na pierwszym planie jest w nawiasie.



Czas zakonczenia

Aby sprawdzi¢ minutnik £, czas trwania <, czas
zakonczenia (& lub godzine (®, tyle razy naciska¢
przycisk (®, az dany symbol zostanie wziety w
nawias. Zadana warto$¢ pojawi sie na kilka sekund
na wskazniku.

Czas, w ktérym potrawa ma by¢ gotowa, mozna
zmieni¢. Piekarnik wtgcza sie automatycznie i
wytgcza o zadanej porze.

Mozna np. rano wtozy¢ potrawe do komory
piekarnika i tak nastawi¢, aby byta gotowa w
porze obiadowe;.

Nie zostawia¢ produktéw spozywczych na dtuzszy
czas w piekarniku, poniewaz moga sie popsuc.

Przyktad na rysunku: jest godzina 10:30, czas
trwania ustawiony jest na 45 minut, a piekarnik
powinien wytgczyc¢ sie o godzinie 12:30.

1. Nastawi¢ przetacznik funkcji.

2. Nastawié¢ regulator temperatury.

3. Nacisna¢ dwa razy przycisk O®.
4.

Za pomocg przycisku + lub — nastawic¢ czas
trwania.

5. Nacisng¢ przycisk .

Symbol (& jest w nawiasie. Pojawia sie godzina,
o ktorej potrawa bedzie gotowa.
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Uptyniecie nastawionego
czasu trwania

Zmiana czasu
zakonczenia

Kasowanie czasu
zakonczenia
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6. Za pomoca przycisku + lub — przestawié czas
zakonczenia na pozniej.

»

® Q0 d o o

Po kilku sekundach ustawienia zostang zapisane i
piekarnik przetacza sie na tryb czuwania. Wskaznik
pokazuje godzine, o ktdrej potrawa bedzie gotowa,
a symbol (& jest w nawiasie. Gasnie symbol ) i (.
Gdy piekarnik wtgczy sie, na wskazniku widac
odliczany czas trwania, a symbol -5 jest w nawiasie.
Gasnie symbol (L.

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje sie
nagrzewac. Wskaznik pokazuje 00:00.

Nacisngc¢ przycisk (©. Za pomocag przycisku + lub —
mozna ponownie nastawi¢ czas trwania.

Lub nacisng¢ 2 razy przycisk ® i obrécic¢
przetacznik funkcji na pozycije zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Za pomocg przycisku + lub — zmieni¢ nastawiony
czas zakonczenia. Po kilku sekundach ustawienie
zostanie zmienione.

Jesli minutnik jest nastawiony, nalezy najpierw
nacisna¢ dwa razy przycisk .

Jesli nastawiony czas trwania jest juz odliczany, nie
nalezy zmienia¢ czasu zakonczenia. W przeciwnym
razie wynik pieczenia moze by¢ niezadowalajacy.

Za pomocg przycisku — cofng¢ czas zakonczenia na
aktualng godzine. Po kilku sekundach ustawienie
zostanie zmienione. Piekarnik wtgcza sie.

Jesli minutnik jest nastawiony, nalezy najpierw
nacisna¢ dwa razy przycisk .



Odczytywanie
nastawionych funkcji
zegara

Godzina

Zmiana nastawionej
godziny

Wytaczanie wyswietlania
godziny

Jesli nastawiono kilka funkcji zegara, na wskazniku
Swiecg sie odpowiednie symbole. Symbol funkgji
zegara na pierwszym planie jest w nawiasie.

Aby sprawdzi¢ minutnik £, czas trwania <, czas
zakonczenia (& lub godzine (®, tyle razy naciska¢
przycisk (®, az dany symbol zostanie wziety w
nawias. Zadana warto$¢ pojawi sie na kilka sekund
na wskazniku.

Po pierwszym wtgaczeniu lub po przerwie w zasilaniu
na wskazniku miga symbol (® i cztery zera. Nastawic¢
godzine.

1. Nacisng¢ przycisk .
Na wskazniku pojawia sie godzina 12:00.

2. Za pomoca przycisku + lub — nastawi¢ zegar.

Po kilku sekundach ustawiona godzina zostanie
zapisana.

Zadna inna funkcja zegara nie moze byé ustawiona.

1. Nacisna¢ cztery razy przycisk .
Na wskazniku $wiecg sie symbole czasu,
a symbol ® jest w nawiasie.

2. Za pomoca przycisku + lub — zmieni¢ godzine.

Po Kkilku sekundach ustawiona godzina zostanie
zapisana.

Wyswietlanie godziny mozna wytgczy¢. Patrz
rozdziat Zmiana ustawiern podstawowych.
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Zabezpieczenie przed dzieémi

Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wtgczenie
urzadzenia przez dzieci, wyposazono je w
zabezpieczenie przed dzie¢mi.

Piekarnik nie reaguje na zadne ustawienia. Minutnik
i godzine mozna nastawi¢ rowniez, gdy wtgczone
jest zabezpieczenie przed dzieémi.

Jesli ustawione sg rodzaj grzania i temperatura lub
stopien mocy grilla, zabezpieczenie przed dzie¢mi
przerywa proces grzania.

Wiaczanie zabezpieczenia Czas trwania i czas zakonczenia nie moga byc
przed dzie¢mi nastawione.

Naciskac przycisk c= przez ok. 4 sekundy.

Na wskazniku pojawia sie symbol c=.
Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wtgczone.

Wytaczanie Naciskaé przycisk c= przez ok. 4 sekundy.
zabezpieczenia przed o o
dzieémi Na wskazniku gasnie symbol c=.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest wytgczone.

Zmiana podstawowych ustawien

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dostosowywac
do potrzeb uzytkownika.

Ustawienie podstawowe Opcja 1 Opcja 2 Opcja 3
¢1 Wskazanie godziny Zawsze pokazywac ukry¢ wskaznik

wskaznik*
¢2 Czas trwania sygnatu po ok.10s ok. 2 min* ok. 5 min

upltynieciu czasu gotowania lub
Czasu zaprogramowanego na
stoperze
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Ustawienie podstawowe

Opcja 1 Opcja 2 Opcja 3

¢3 Czas oczekiwania na
zarejestrowanie ustawienia

ok.2s ok. b s* ok.10s

* Ustawienie fabryczne

Uwaga:

Nie mozna zaprogramowac zadnej innej funkcji
ustawienia czasu.

1.

4.

Nacisng¢ na przycisk O przez ok. 4 sekundy.
Na panelu wskaznikow pokazuije sie aktualne
ustawienie podstawowe dla czasu, np. ¢1 dla
Opciji 1.

. Zmienié ustawienie podstawowe za pomoca

przyciskéw + lub —.

. Potwierdzi¢ za pomoca przycisku (©.

Na panelu wskaznikow pokazuje sie nastepne
ustawienie podstawowe. Przejs¢ przez wszystkie
poziomy, naciskajac na przycisk ® i zmieni¢
ustawienie za pomoca przycisku + lub —.

Nacisng¢ na przycisk O przez ok. 4 sekundy, aby
zakonczy¢ operacje.

Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty
zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna zmieni¢ w
dowolnym momencie.

W przypadku odtgczenia urzgdzenia od sieci
elektrycznej lub w przypadku przerwy w dostawie
pradu elektrycznego, zarejestrowane ustawienia nie
zostajg zachowane. W piekarniku ponownie zostajg
wprowadzone ustawienia fabryczne.
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Konserwacja i czyszczenie

Rady i wskazowki

Srodki czyszczace

26

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny
wyglad i sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze
bedzie w odpowiedni sposdb czyszczony i
poddawany zabiegom konserwacyjnym. Ponize;j
opisano sposob konserwacji i czyszczenia
piekarnika.

Na przedniej sciance piekarnika moga pojawi¢ sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem réznych
materiatow jak szkto, plastik lub metal.

Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na
szybie piekarnika to odbicia $wiatta lampki
piekarnika.

W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega
przypaleniu. Z tego powodu moga wystapic
niewielkie odbarwienia. Jest to zjawisko normalne,
ktére nie wptywa na dziatanie piekarnika.

W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe
catkowite pokrycie emalig ich bocznych scianek. Z
tej przyczyny, wspomniane scianki moga stac sie
szorstkie w dotyku. Nie powoduje to jednak
zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez
zastosowanie nieodpowiednich srodkow
czyszczacych, nalezy uwzgledni¢ informacje zawarte
w tabeli.

Nie stosowac:

srodkow czyszczacych kwasnych lub o
wtasciwosciach sciernych,

zmywakow lub twardych gabek,

urzgdzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego
cisnienia lub strumienia pary.



Strefa

Doktadnie wypra¢ kazdg nowg Sciereczke przed
uzyciem.

Srodki czyszczace

Przednia $cianka piekarnika

Stal nierdzewna

Ciepta woda z niewielkq iloscig mydta:
Zmywac sciereczkq i osuszy¢ migkka szmatka.

Ciepta woda z niewielkq iloscig mydta:

Zmywac sciereczkq i osuszy¢ migkka szmatka. Natychmiast
zmywac plamy z wapna, ttuszczu, maki kukurydzianej i biatka
jajka, gdyz pod spodem moze pojawic sie korozja.

W punktach Serwisu Pomocy Technicznej lub w sklepach
specjalistycznych mozna naby¢ srodki do czyszczenia stali
nierdzewnej, ktére mozna stosowac na rozgrzanej powierzchni.
Naktadac¢ srodek czyszczacy bardzo cienkg szmatka z
miekkiego materiatu.

Szkio Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic Sciereczka z miekkiego materiatu.
Nie uzywac skrobaka do szkfa.
Szyby w drzwiczkach Srodki do czyszczenia szyb:

Czyscic Sciereczka z miekkiego materiatu.
Nie uzywac skrobaka do szkfa.

Szklana pokrywa lampki piekarnika

Ciepta woda z niewielkq iloscig mydta:
Czyscic Sciereczka,

Uszczelka Ciepta woda z niewielkg iloscig mydta:
(nie zdejmowac) Czyscic Sciereczka. Nie trzec.
Kratki Ciepta woda z niewielkq iloscig mydta:

Odmoczy¢ i umy¢ Sciereczkq lub szczoteczka,

Akcesoria kuchenne

Ciepta woda z niewielkq iloscig mydta:
Odmoczy¢ i umy¢ Sciereczkq lub szczoteczka,
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Czyszczenie powierzchni
katalitycznych piekarnika

28

W niektorych piekarnikach, tylna scianka wnetrza
piekarnika, scianki boczne lub $cianka gérna moga
by¢ pokryte warstwg ceramiczng o duzej
porowatosci. Warstwa ta pochtania zabrudzenia
powstate podczas pieczenia i smazenia oraz usuwa
je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura
i dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
dziatania katalitycznych powierzchni
samoczyszczacych.

Jednak jezeli zabrudzenie utrzymuje sie po
kilkakrotnym uzyciu piekarnika, wowczas nalezy
postgpi¢ w sposdb nastepujacy:

1. Doktadnie oczysci¢ dno i Scianki piekarnika,
ktore nie sa pokryte wspomniang warstwg
$amoczyszczaca.

2. Wybraé funkcje grzewcza za pomocg nadmuchu
gorgcego powietrza

3. Nagrzewaé pusty, zamkniety piekarnik przez ok.
2 godziny w maksymalnej temperaturze.

Warstwa ceramiczna ulega samoczynnej
regeneraciji.

Po ostygnieciu piekarnika usunac¢ bragzowy lub biaty
osad przy uzyciu wody i miekkiej ggbki.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie
wptywa na przebieg samooczyszczania.

Rady i wskazowki

Nigdy nie uzywac srodkow czyszczacych o
wtasciwosciach sciernych. Powodujg one
porysowanie i uszkodzenie warstwy o wysokie;j
porowatosci.

Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do
czyszczenia piekarnikow.

Jezeli przez przypadek srodek do czyszczenia
piekarnikow dostanie sie na powierzchnie pokrytg
warstwg ceramiczng, nalezy natychmiast usuna¢ go
przy uzyciu gabki i duzej ilosci wody.



Czyszczenie dna
piekarnika i scianek
pokrytych emalia

Funkcija
oswietlenia

Wiaczanie lampki

wewnatrz piekarnika

Wytaczanie lampki
wewnatrz piekarnika

Zdejmowanie i
zawieszanie
prowadnic

Zdejmowanie prowadnic

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig
mydta lub octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywac
metalowego zmywaka z cienkiego stalowego drutu
lub specjalnego srodka do czyszczenia piekarnikéw.
Stosowac wytacznie po ostygnieciu piekarnika.

Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikow.

Aby utatwic¢ czyszczenie piekarnika, mozna wtgczy¢
lampke znajdujgcy sie wewnatrz piekarnika.

Obrécié pokretto funkeji do pozyciji (8.

Lampka wtgcza sie. Pokretto temperatury powinno
by¢ wytaczone.

Obrécié pokretto funkeji do pozyciji (8.

Prowadnice mozna zdjg¢ do czyszczenia. Piekarnik
musi by¢ zimny.

1. Unies¢ prowadnice z przodu do géry.

2. i przesungé w szersze miejsce otworow
mocujacych (rys. A).

3. Nastepnie pociggna¢ prowadnice do przodu
4. i wyjac z otworow (rys. B).

= =
@%%{; =
1.
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Zawieszanie prowadnic

Pochylanie
elementu

grzewczego grilla

30

A

Prowadnice czysci¢ ptynem do mycia naczyn i
gabkag do zmywania. W przypadku zanieczyszczen
trudnych do usuniecia uzywac szczoteczki.

1. Najpierw wtozy¢ prowadnice w tylny otwor
mocujacy i lekko naciskajgc, przesunaé nieco do
tytu (rys. A)

2. nastepnie wtozy¢ prowadnice w przedni otwor
(rys. B).

LB

Prowadnice pasujg zaréwno do prawej, jak i lewej
strony. Wgtebienie musi znajdowac sie na dole.

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektorych piekarnikach
mozna pochyli¢ element grzewczy grilla.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Piekarnik powinien
by¢ zimny.

1. Pociggnaé do przodu uchwyt pochylanego grilla
i popchna¢ go do gory, az rozlegnie sie klikniecie
oznaczajgce, ze zablokowat sie w odpowiednim
potozeniu. (rysunek A)

2. Jednoczesnie, przytrzymujac elementy grzewcze
grilla, ztozy¢ je, kierujgc w dot. (rysunek B)

—%
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Zdejmowanie i
zaktadanie
drzwiczek
piekarnika

Zdejmowanie drzwiczek

Po umyciu grilla, ponownie roztozy¢ - kierujac w
gore - elementy grzewcze grilla. Popchna¢ uchwyt
grilla w dot i wsung¢ elementy grzewcze grilla.

Aby utatwi¢ demontaz drzwiczek piekarnika i mycie
szyby drzwiczek, istnieje mozliwos¢ zdjecia
drzwiczek piekarnika.

Zawiasy drzwiczek piekarnika sg wyposazone w
dzwignie blokujaca. Jezeli dzwignia jest zamknieta
(rysunek A), zdjecie drzwiczek nie jest mozliwe.

Po otwarciu dzwigni blokujgcej mozna zdjac
drzwiczki (rysunek B), zawiasy w drzwiczkach
zostajg zablokowane. Dzieki temu, drzwiczki nie
zamkng sie w nieoczekiwanym momencie.

Niebezpieczenstwo obrazen ciata! Jesli zawiasy nie
sg zablokowane za pomocg dzwigni blokujace;j,
drzwiczki mogg zamknac¢ sie w nieoczekiwanym
momencie.

Pamietac, aby dZzwignie blokujgce byty zawsze
zamkniete. DZzwignie powinny by¢ otwarte wytgcznie
przy zdejmowaniu drzwiczek.

1. Otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika.

2. Wyja¢ obie dzwignie blokujgce umieszczone z
prawej i z lewej strony. (Rysunek A)
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3. Zamkna¢ do konca drzwiczki piekarnika.
(rysunek B)
Chwyci¢ drzwiczki obiema rekami z prawej i z
lewej strony. Przymkna¢ drzwiczki jeszcze
bardziej i wyciagnac.

Zaktadanie drzwiczek Zatozy¢ drzwiczki, wykonujgac opisane powyzej
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1. Przy zaktadaniu drzwiczek pamietac, aby oba
zawiasy weszty doktadnie w odpowiednie otwory.
(Rysunek A)

2. Dolny rowek zawiaséw powinien by¢
odpowiednio dopasowany po obu stronach.

A E—y

=

Jesli zawiasy nie zostang prawidtowo zamontowane,
moze wystagpié nieréwne ustawienie drzwiczek w
stosunku do przedniej czesci piekarnika.

3. Ponownie zamkna¢ dzwignie blokujace.
(rysunek C)
Zamknag¢ drzwiczki piekarnika.
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/\ Niebezpieczenstwo obrazen ciatal Nie dotykac¢

Montaz i demontaz
szyby w
drzwiczkach
piekarnika

Demontaz

zawiasow, jezeli drzwiczki niespodziewanie wypadng
lub jezeli zawias nagle sie zatrzasnie.
Skontaktowac sie z Serwisem Pomocy Techniczne;j.

Istnieje mozliwos¢ wyjecia szyb z drzwiczek
piekarnika w celu utatwienia czyszczenia.

1. Zdja¢ drzwiczki piekarnika i potozy¢ je na
miekkiej szmatce uchwytem do dotu.

2. Odkreci¢ gorna cze$é ostony drzwiczek
piekarnika. W tym celu, poluzowac¢ sruby z lewej i
prawej strony. (Rysunek A)

3. Uniesé i wyjac gorng szybe.
(Rysunek B)

\ >,
A

° §
AT - 7

W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy
réwniez wykonac¢ nastepujgcg czynnosc:
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Montaz
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4. Wyjac¢ szybe. (Rysunek C).

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i
sciereczki z miekkiego materiatu.

Nie stosowac ptyndéw o wtasciwosciach sciernych
lub zracych, skrobakéw do szkta ani twardych
zmywakow z metalu, gdyz mogg one uszkodzi¢
szybe.

Drzwiczki z dwoma szybami: wykona¢ czynnosci od
punktu 2 do 4.

1. Wsunaé szybe w tyt, pochylajac ja.
(Rysunek A)
Upewni¢ sig, ze napis "Right above" znajduje sie
na gorze po prawej stronie.

2. Wsuna¢ gorna szybe w tyt, pochylajac ja. Gtadka
powierzchnia powinna znajdowac sie na
zewnatrz.

3. Zatozy¢ i przykrecic¢ pokrywe.
4. Zatozyé drzwiczki piekarnika.

Uzy¢ piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaty prawidtowo zamontowane.



Usterka, co robic¢?

Tabela usterek

Usterka

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto
drobiazgi. Przed wezwaniem serwisu nalezy przy
pomocy tabeli sprobowac usungé usterke we

wtasnym zakresie.

Mozliwa przyczyna

Pomoc/Zalecenia

Piekarnik nie dziata.

Bezpiecznik jest
uszkodzony.

Sprawdzi¢ w skrzynce
bezpiecznikowej, czy bezpiecznik nie
jest uszkodzony.

Przerwa w doptywie
pradu.

Nalezy sprawdzic, czy mozna wigczy¢
Swiatto lub inne urzadzenia
kuchenne.

Na wskazniku $wieci sie ®© i zera.

Przerwa w doptywie
pradu.

Ponownie nastawi¢ godzine.

Piekarnik nie grzeje.

Styki sg zakurzone.

Wielokrotnie obraca¢ pokretta
wiacznikow w prawo i w lewo.

Komunikaty o usterce

Jesli na wskazniku pojawi sie komunikat o usterce
z symbolem £, nalezy nacisna¢ przycisk .
Komunikat zniknie. Ustawiona funkcja zegara

zostanie skasowana.

Jesli komunikat o usterce nie zniknie, wezwac

serwis.

W przypadku kolejnego komunikatu o usterce,
mozliwe bedzie samodzielne usuniecie usterki.
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Komunikat o usterce Mozliwa przyczyna Pomoc/Zalecenia

EO11 Przycisk byt za dtugo Wszystkie przyciski naciska¢
naciskany lub zostat pojedynczo. Nalezy sprawdzic, czy
wcisniety do Srodka. przycisk sie nie zaklinowat, nie zostat

wcisniety do srodka lub nie jest
zabrudzony.

A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sg
niebezpieczne. Naprawy moga by¢ wykonywane
tylko przez przeszkolonych pracownikéw serwisu.

Wymiana zarowki

elektrycznejw W przypadku uszkodzenia zarowki w piekarniku,
gérnej piycie nalezy jg wymieni¢. Zarowki wymienne, wytrzymate
piekarnika na wysoka temperature mozna naby¢ poprzez

Serwis Pomocy Technicznej lub w sklepach

specjalistycznych.

Nalezy uzywac wytacznie tego typu zarowek.

A 1. Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtaczy¢ piekarnik od sieci elektryczne;.
Upewnic sie, ze jest on rzeczywiscie odtgczony.

2. Umiesci¢ scierke kuchenng w zimnym
piekarniku, aby unikna¢ uszkodzen.

3. Wyja¢ szklany element ochronny, wykrecajac go
w lewg strone.

—
.y ’

4. Wymieni¢ zarowke na podobny typ zarowki.
5. Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

6. Wyjac scierke kuchenng i ponownie podtgczy¢
urzadzenie do sieci elektryczne;.
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Szklane elementy
ochronne

Nalezy wymienia¢ szklane elementy ochronne, ktére
zostaty uszkodzone.

Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Pomocy Technicznej. Nalezy wéwczas
podac¢ numer produktu i numer fabryczny
urzadzenia.

Serwis Pomocy Technicznej

Nr produktu i nr fabryczny

Pracownicy naszego Serwisu Pomocy Techniczne;j
pozostajg do Panstwa dyspozycji w razie
koniecznosci naprawy urzadzenia, zakupu
akcesoriow kuchennych lub czesci zapasowych, a
takze konsultacji na temat naszych produktéw lub
ustug.

Dane dotyczgce naszego Serwisu Pomocy
Technicznej mozna znalez¢ w zatgczone;
dokumentaciji.

Kontaktujac sie z naszym Serwisem Pomocy
Technicznej, nalezy poda¢ numer produktu (E) oraz
numer fabryczny (FD) urzgdzenia.

Tabliczka znamionowa z tymi numerami znajduje sie
na Sciance bocznej po prawej stronie drzwiczek
piekarnika.

Aby unikng¢ problemow, zalecamy zapisaé ponizej
dane urzgdzenia oraz numer telefonu naszego
Serwisu Pomocy Technicznej.

‘ Nr produktu. Nr fabryczny:

‘ Serwis Pomocy Technicznej =
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Rady dotyczace oszczedzania energii i
ochrony srodowiska naturalnego

Oszczedzanie
energii

Utylizacja
odpadow w
sposob przyjazn
dla srodowiska
naturalnego

38
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Niniejszy rozdziat zawiera rady dotyczace sposobdéw
oszczedzania energii podczas pieczenia i smazenia
w piekarniku oraz wskazowki dotyczace utylizaciji
urzadzenia.

Nagrzewac piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to
zalecane w przepisie lub w tabeli potraw.

Uzywa¢ form do pieczenia w ciemnych kolorach,
pokrytych czarnym lakierem lub emalig. Te formy
najlepiej pochtaniajg ciepto.

Podczas gotowania, pieczenia lub smazenia, jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika.

Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec
jedno po drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki
czemu pieczenie drugiego ciasta zajmie mnigj
czasu. Mozna réwniez wstawi¢ do piekarnika dwie
prostokatne formy réwnoczesnie.

Przy dtugich czasach pieczenia, mozna wytaczy¢
piekarnik na 10 minut przed zakohczeniem
zaprogramowanego czasu gotowania i wykorzystac
ciepto nagromadzone w piekarniku w celu
dopieczenia potrawy.

Zutylizowac¢ opakowanie w sposéb ekologiczny.

Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z
zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczacej
odpadow elektrycznych i elektronicznych.
Dyrektywa ta okresla zasady recyklingu i
ponownego wykorzystania zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego na terenie catej Unii
Europejskiej.



Tabele i wskazowki

Ciastai ciastka

Formy do pieczenia

Tabele

Ponizej podano przyktady potraw i optymalne
ustawienia piekarnika do ich przygotowania,
akcesoria kuchenne przydatne przy przygotowaniu
danej potrawy oraz poziom, na jakim najlepiej
umiescic je w piekarniku. Ponadto, znajda tu
Panstwo porady dotyczgce naczyn i przygotowania
potraw oraz wskazowki w przypadku, gdy potrawa
sie nie uda.

Korzystajgc z wtasnego przepisu, mozna porownac
go z podobnym produktem zamieszczonym w tabeli
potraw.

Najbardziej odpowiednie sg metalowe formy
ciemnego koloru.

Zawsze stawia¢ forme na ruszcie.

Ponizsza tabela zostata przygotowana wytacznie dla
potraw wstawianych do zimnego piekarnika, co
sprzyja oszczednosci energii. Jesli piekarnik zostat
nagrzany przed wstawieniem potrawy, nalezy
skréci¢ podany czas o 5-10 minut.

W tabelach mozna sprawdzié, jaka funkcja grzewcza
jest najlepiej dostosowana dla danego rodzaju ciasta
lub ciastek.

Temperatura i czas pieczenia zalezg od ilosci i
konsystenciji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Za
pierwszym razem przygotowywac potrawe w
najnizszej podanej temperaturze. W nizszej
temperaturze powierzchnia ciasto piecze sie w
sposob bardziej rownomierny. W razie potrzeby, przy
kolejnym pieczeniu zwiekszy¢ temperature.
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W czesci "Praktyczne porady dotyczgce pieczenia"
(pod tabelami), znajdg Panstwo informacje

dodatkowe.
Ciasta pieczone w Forma do postawienia na Poziom Funkcja Tempera- Czas
formie ruszcie grzew- turaw°C  pieczeniaw
cza minutach
Ciasta zwykte Forma wysoka/forma okragta 2 = 170-190 5060
z otworem/
forma kwadratowa 2+3 150170 75105
3 formy prostokatne™
Ciasta z delikatnej Forma wysoka/forma okragta 2 = 150-170  60-70
masy z otworem/
forma kwadratowa 2+3 140-160 75105
3 formy prostokatne™
Spod i brzeg z Tortownica 1 = 170190 2535
kruchego ciasta
Spod tarty z ciasta Forma do tart owocowych 2 = 150170  20-30
Zwyktego
Tarta biszkoptowa Tortownica 2 = 160-180  30-40
Ciasto z owocami lub  Tortownica z ciemnego 1 = 170190  70-90
sernik, kruche ciasto™  metalu
Delikatne ciasto Tortownica/forma wysoka 2 = 160-180  50-60
OWOCOWE Z Ciasta
Zwyktego
Ciasta stong™* Tortownica 1 = 180-200 5060
(np. quiche, tarta
cebulowa)

*

Zwrdci¢ uwage na ustawienie formy prostokatnej. Ruszty uzupetniajace dostepne sg jako
dodatkowe akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.

**Pozostawic ciasta do ostygniecia w piekarniku na ok. 20 minut.
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Ciasta pieczone w Poziom Funkcja Temperaturaw Czas

formie do pieczenia grzewcza °C pieczenia w
minutach

Pizza Blacha 2 = 220-240 25-35

Taca aluminiowa +

Piytka blacha

emaliowana* 2+3 180-200 3545

Taca aluminiowa

+(Gteboka blacha

emaliowana* 2+4 180-200 3545
Ciasto francuskie, Blacha 3 170-190 20-30
stodkie Taca aluminiowa +

Piytka blacha

emaliowana* 2+3 170-190 35-45

Taca aluminiowa

+(Gteboka blacha

emaliowana* 2+4 170-190 35-45

*

Przy pieczeniu na dwoch poziomach, zawsze umieszczac blache aluminiowg na nizszym poziomie.

Chleb i butki Poziom Funkcja Tempera- Czas
grzewcza turaw©°C  pieczeniaw
minutach

Chleb na drozdzach z 1,2 kg Blacha 2 8 270 8

maki* (nagrzac piekarnik) emaliowana 200 3545
Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki*  Blacha 2 8 270 8

(nagrzac piekarnik) emaliowana 200 40-50
Butki (np. zytnie) Blacha 3 =] 200220  20-30

emaliowana

*

Nigdy nie nalewac wody bezposrednio we wnetrzu nagrzanego piekarnika.

Ciastka Poziom Funkcja Temperatu Czas
grzewcza raw°C pieczenia
w minutach
Ciasteczka i Blacha 3 = 150-170 1020
herbatniki 2 blachy* 2+3 140-160 2535
Bezy Blacha 3 80-100 120-150
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Ciastka Poziom Funkcja  Temperatu Czas
grzewcza raw°C pieczenia
w minutach
Paczki Blacha 2 = 190-210 3040
Kruche ciastka Blacha 3 = 100-120 3040
z migdatami 2 blachy* 2+3 100-120 3545

*

poziomie.

Przy pieczeniu na dwoch poziomach, zawsze umieszczac blacha emaliowana na nizszym

Blachy uzupetniajace dostepne sg jako dodatkowe akcesoria kuchenne w sklepach

specjalistycznych.

Porady i
praktyczne
wskazowki
dotyczace
pieczenia

Pieczenie na podstawie wiasnego
przepisu.

Poréwnac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz
upieczone.

Na 10 minut przed uptywem czasu podanego w przepisie,
naktu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym
patyczkiem. Jesli patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez
przyklejonych kawatkow ciasta), ciasto jest gotowe.

Ciasto jest mato wyros$niete.

Przy kolejnym pieczeniu doda¢ mniej sktadnikdw ptynnych lub
zaprogramowac temperature 0 10 stopni nizsza. Przestrzegac
czasow mieszania odpowiednich sktadnikow podanych w
przepisie na ciasto.

Ciasto dobrze wyrosto na Srodku,
ale przy brzegach jest nizsze.

Nie smarowac formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie
oddzieli¢ ciasto od formy za pomoca noza.

Ciasto jest zbyt przypieczone na
wierzchu.

Wiozyc¢ ciasto glebiej do piekarnika, zaprogramowac nizsza
temperature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuzej.

Ciasto jest zhyt suche.
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Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku
miejscach. Spryskac ciasto kilkoma kroplami soku owocowego
lub alkoholu. Przy kolejnym pieczeniu, zaprogramowac
temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrocic czas
pieczenia.



Chleb lub ciasto (na przyktad sernik)
dobrze wyglada z zewnatrz, ale w
Srodku ma zakalec (jest wilgotne, a
w niektorych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikdw ptynnych i
pozostawi¢ w piekarniku na dtuzej w nizszej temperaturze. W
przypadku ciast z mokrym wierzchem: najpierw przypiec spod.
Posypac przypieczony spod ciasta siekanymi migdatami lub tartg
butka, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnia. Przestrzegaé
zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciasto przypiekto sig
nieréwnomiernie.

Zaprogramowac nizsza temperature; ciasta beda upieczone w
sposob bardziej rownomierny. Delikatne ciasta piec w wyzsze;
temperaturze, ustawione o jeden poziom nizej &. Na
nieprawidtowy przeptyw powietrza moze réwniez wptywac
wystajacy papier do pieczenia. Zawsze nalezy przycinac go do
rozmiarow blachy.

Podczas pieczenia na dwdch
poziomach, ciasto na gornej hlasze
przypiekto sig bardziej niz na dolnej.

Podczas pieczenia na dwoch poziomach nalezy zawsze
wybiera¢ funkcje grzewczg za pomoca nadmuchu goracego
powietrza [&]. Mimo, Ze ciasta zostaly wstawione do piekarnika
jednoczes$nie, niekoniecznie musza one by¢ gotowe w tym
samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym
wierzchem pojawiaja sie skropliny
pary wodnej.

Podczas pieczenia moze wytwarzaé sie para wodna. Para
czesciowo ulatnia sie przez rygle w drzwiczkach piekarnika i
moze osadzac sie na pulpicie sterowania lub frontach sasiednich
mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zjawisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Naczynia

Mozna uzywac wszystkich naczyn wytrzymatych na
wysokg temperature. Do pieczenia duzych pieczeni
nadaje sie réwniez taca emaliowana.

Naczynia nalezy zawsze stawia¢ na $rodku rusztu.

Gorace szklane naczynia nalezy po wyjeciu z
piekarnika odstawia¢ zawsze na roztozonej, suchej
sciereczce. Szklane naczynie postawione na
mokrym lub zimnym podtozu moze peknac.
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Wskazowki dotyczace
pieczenia miesa

Wskazowki dotyczace
pieczenia na ruszcie

Mieso
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Wynik zalezny jest od rodzaju i jakosci miesa.

Do chudego migsa nalezy dodac 2 - 3 tyzki ptynu, a
do pieczeni duszonej 8 do 10 tyzek, w zaleznosci od
jego wielkosci.

Kawatki miesa, majgce wage wiekszg nalezy po
uptywie potowy czasu pieczenia obrocic.

Po pieczeniu gotowg pieczen pozostawi¢ jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku.
Sos wiasny moze sie wtedy lepiej roztozyc.

Podczas pieczenia na ruszcie nalezy zamknag¢
piekarnik.

Nalezy przygotowac¢ w miare mozliwosci kawatki
jednakowej grubosci. Powinny mie¢ grubosé
minimum 2 do 3 cm, bo wtedy bedg przyrumieniac
sie réwnomiernie i pozostang soczyste. Steki nalezy
soli¢ dopiero po grillowaniu.

Produkty przeznaczone do pieczenia potozy¢
bezposrednio na ruszcie. Pojedynczy kawatek
bedzie najlepiej upieczony, jesli potozy sie go na
srodku rusztu.

Na poziom 1 wsuna¢ dodatkowo taca emaliowana.
Sos sptywajacy z pieczeni zbiera sie na blasze i
piekarnik pozostanie czysty.

Grillowane kawatki powinn sie obroci¢ po uptywie
dwaéch trzecich czasu nastawionego wedtug tabeli.

Grzatka grilla wtgcza sie i wytgcza. To catkowicie
normalne zjawisko. Jak czesto, zalezy od
nastawionego stopnia grillowania.

Tabela jest wazna dla przypadku, jezeli potrawe

wsuwamy do zimnego piekarnika. Czasy trwania
podane w tabeli to wartosci przyblizone. Zaleza

one od jakosci i rodzaju miesa.



Migso Waga Naczynia  Wyso-  Rodzaj Tempera- Czas
kosé/ ogrze- tura°C, trwania/
poziom wania grill przebiegu,

w minutach

Pieczen wotowa duszona 1kg 2 =] 200-220 80

(np. zeberka) 1,5kg zamknigty 2 2 190-210 100

2 kg 2 =] 180-200 120
Poledwica wotowa 1kg 2 =] 210-230 70

1,5kg otwarty 2 (=] 200-220 80

2 kg 2 =] 190-210 90

Rostbef, rozowy* 1kg otwarty 1 210-230 40

Steki, dobrze wypieczone Ruszt™* 5 6 3 20

Steki, rozowe Ruszt*** 5 ] 3 15

Wieprzowina bez stoniny 1kg 1 190-210 100

(np. karkéwka) 1,5kg otwarty 1 180-200 140

2 kg 1 170-190 160

Wieprzowina ze stoning** 1kg 1 180-200 120

(np. topatka, golonka) 1,5kg otwarty 1 170-190 150

2 kg 1 160-180 180

Schab wedzony z koscig 1kg zamknigty 2 ] 210-230 70

Rzymska pieczen 750¢g otwarty 1 170-190 70

Kietbaski ok.750g  Ruszt™* 4 ] 3 15

Pieczen cieleca 1kg otwarty 2 ] 190-210 100

2 kg 2 =] 170-190 120

Udziec jagniecy bez kosci 1,5kg otwarty 1 150-170 120

*

aluminiowa i pozostawi¢ na 10 minut w piekarniku.

*%

wtozy¢ do naczynia stoning do dotu.

*%

Taca emaliowana wsung¢ na poziom 1.

Rostbef nalezy obroci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Po upieczeniu zawinaé mieso w folie

Przy wieprzowinie ponacina¢ warstwe stonine i jezeli przy pieczeniu nalezy ja odwracac, to najpierw
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Drob

Dane w tabeli odnoszg sie do przypadku wsuniecia
potrawy do zimnego piekarnika.

Waga podana w tabeli dotyczy gotowego do
pieczenia drobiu bez nadzienia.

Jezeli pieczemy bezposrednio na ruszcie, to taca
emaliowana nalezy wsunac¢ na wysokosc¢ 1.

Przed pieczeniem kaczki lub gesi naktu¢ skoére pod
skrzydtami, wtedy ttuszcz moze tatwiej sptywac.

Drob obrdci¢ po uptywie dwdch trzecich czasu
pieczenia.

Dréb bedzie szczegolnie dobrze przyrumieniony

i chrupiacy, jezeli krotko przed kohcem pieczenia
posmaruje sie go mastem, wodg solong lub sokiem
pomaranczowym.

Drab Waga Naczynia  Wyso-  Rodzaj Tempera- Czas
kosé/ ogrze- turaw°C trwania/
poziom wania przebiegu,

w minutach

Potowki kurczaka, kazda400g Ruszt 2 200-220 40-50

1do 4 sztuk

Kurczak w kawatkach kazda250g Ruszt 2 200-220 30-40

Kurczak, w catoSci, kazdy 1 kg Ruszt 2 190-210  50-80

1do 4 sztuk

Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 170-190 90-100

Ges 3 kg Ruszt 2 150-170 110-130

Mtoda indyczka 3kg Ruszt 2 170-190 80-100

2 udka z indyka kazda800g Ruszt 2 180-200 90-110
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Ryba Dane w tabeli odnoszg sie do przypadku wsuniecia

potrawy do zimnego piekarnika.

Ryba Waga Naczynia Wyso- Rodzaj Tempera- Czas
kosé/ ogrze- tura°C, trwania/
poziom wania grill przebiegu,

w minutach

Ryba, grillowana kazda300g Ruszt* 3 ] 2 20-25

1kg 2 180-200 45-50
1,5kg 2 170-190 50-60
Ryba w plastrach np. kotlety ~ kazda300g Ruszt* 4 8 Stopien 3 20-25

* Taca emaliowana wsung¢ na poziom 1.

Praktyczne
wskazowki
dotyczace
zwyktego
pieczenia miesa
oraz smazenia na
grillu

W tabeli brak informaciji
obowiazujacych dla wagi
przygotowywanej pieczeni.

Zaprogramowac¢ parametry pieczenia dla pieczeni 0 mniejszym
ciezarze i przedtuzy¢ czas w trakcie pieczenia.

W jaki sposob sprawdzic, czy
pieczen jest juz gotowa?

Za pomoca termometru do migsa (dostepnego w sklepach
specjalistycznych) lub stosujac tzw. probe tyzki. Nacisng¢
pieczen fyzka. Jesli mieso nie ugina sie pod wptywem nacisku
tyzKi, pieczen jest gotowa; jezeli nie, nalezy pozostawic jg
jeszcze przez pewien czas w piekarniku.

Pieczer jest zhyt przypieczona, a
skorka przypalita sie w wielu
miejscach.

Sprawdzi¢, czy poziom i zaprogramowana temperatura sg
prawidtowe.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos si¢
przypalit.

Przy nastepnym pieczeniu, uzy¢ mniejszego naczynia lub dodac
wiecej ptynu.

Pieczei wyglada dobrze, ale sos nie
nabrat odpowiedniego koloru i jest
wodnisty.

Przy nastepnym pieczeniu, uzy¢ wiekszego naczynia lub dodac
mniej ptynu.
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Przy przygotowywaniu sosu do Wiekszo$¢ pary wodnej ulatnia sie przez ujscie pary i moze

pieczeni powstaje para wodna. osadzac sie na chtodnym pulpicie sterowania lub na frontach
sasiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne
zjawisko fizyczne.

Zapiekanki, Ponizsza tabela zostata przygotowana wytgcznie dla

suflety, tosty potraw wstawianych do zimnego piekarnika.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja Temperatura Czasw
grzew-  w©°C, poziom minutach
cza grilla

Stodkie suflety Forma do sufletow 2 = 170-190 50-60

(np. suflet z serem i owocami)

Zapiekanki z dodatkami, z Forma do 3 = 210-230 30-40

ugotowanych produktow (np.  zapiekanek lub 3 = 210-230 20-30

zapiekanka z makaronu) blacha emaliowana

Zapiekanki z dodatkami, z Forma do sufletow 2 160-180 50-60

surowych produktow™ (np. lub blacha 2+3 160-180 5060

zapiekanka z ziemniakow) emaliowana

Tosty z chleba 4 kromki Ruszt 5 ] 3 6-7
12 kromek 5 il 3 4-5

Zapiekanki z chleba 4 kromki  Ruszt** 4 ) 3 7-10
12 kromek 4 O 3 58

*

Wysokos¢ zapiekanki nie powinna przekracza¢ 2 cm.
** Zawsze umieszczac blache emaliowang na poziomie 1.

Rozmrazanie
Wyja¢ potrawe z opakowania, umiesci¢ w
odpowiednim naczyniu i ustawi¢ na ruszcie.

Przestrzegac¢ zalecen producenta umieszczonych
na opakowaniu.

Czas rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci
rozmrazanej potrawy.
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Potrawa Akcesoria  Poziom Funkcja  Temperatura w°C

kuchenne grzewcza
Produkty mroZone* Ruszt 2 Pokretto
np. tarty ze Smietang, tarty z kremem, tarty z temperatury jest
polewg czekoladowa lub lukrem, owoce, wytgczone.

kurczak, kiethaski i migso, chleb, butki,
ciastka i inne potrawy maczne

*

Przykry¢ potrawy mrozone folig do zywno$ci, uzywang do kuchenek mikrofalowych. Kawatki drobiu
nalezy umieszczac¢ w naczyniu w ten sposob, aby pier$ byta skierowana w dot.

Suszenie
Uzywacé wytgcznie owocodw i warzyw w idealnym
stanie; przed suszeniem zawsze doktadnie je umyc.
Odsgczy¢ z wody i doktadnie osuszyc.
Potozy¢ papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Potrawa Poziom  Funkcja Temperaturaw  Czas w godzinach

grzewcza °C

jabtka w plasterkach - 600 g 2+3 80 ok. 5

gruszki w kawatkach - 800 g 2+3 80 ok. 8

sliwki - 1,5 kg 2+3 80 ok.8-10

ziofa aromatyczne, oczyszczone - 2+3 80 ok. 1" godziny

200¢

Uwaga: Jesli owoce lub warzywa zawierajg duzo soku lub

wody, nalezy kilkakrotnie je obrocic¢. Po wysuszeniu,
natychmiast oddzieli¢ owoce lub warzywa od
papieru.

Gotowe potrawy
mrozone Przestrzegac zalecen producenta umieszczonych
na opakowaniu.

Ponizsza tabela zostata przygotowana wytacznie dla
potraw wstawianych do zimnego piekarnika.
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Potrawa Poziom Funkcja Temperaturaw Czasw
grzew- °C minutach
cza

Ciasto francuskie z Blacha emaliowana 3 190-210 45-55

nadzieniem owocowym*

Frytki* Blacha emaliowana 3 = 210-230 25-30

Pizza* Ruszt 2 = 200-220 1520

Pizza na butce* Ruszt 2 190-210 15-20

* Wytozy¢ odpowiednie naczynie papierem do pieczenia. Upewnic sie, ze papier do pieczenia jest
odpowiedni dla zaprogramowanej temperatury.

Uwaga:

Pasteryzowanie
dzemow
Czynnosci
przygotowawcze:
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Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha moze
sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria
kuchenne. Odksztatcenie to znika w trakcie
pieczenia.

Uzywacé czystych, nieuszkodzonych stoikow i
gumowych uszczelek. W miare mozliwosci, stoiki
powinny by¢ tego samego rozmiaru. Wartosci
podane w tabeli odnoszg sie do okragtych stoikow o
pojemnosci 1 litra.

Uwagal Nie uzywac stoikdw o wiekszej pojemnosci
lub wysokosci. Cisnienie moze rozsadzi¢ pokrywki.

Uzywacé wytgcznie owocodw i warzyw w idealnym
stanie. Zawsze doktadnie my¢ owoce i warzywa.

Przela¢ owoce lub warzywa do stoikow. W razie
potrzeby wytrzeé krawedzie stoikéw. Krawedzie
powinny by¢ czyste. Zmoczy¢ gumowag uszczelke i
pokrywke, po czym umiescié je na napetnionym
stoiku. Zabezpieczy¢ stoik metalowym uchwytem.

Nie wktadac¢ do piekarnika wiecej niz szes¢ stoikdw
jednoczesnie.



Zasady programowania

Pasteryzowanie dzemow

Podane czasy majg charakter orientacyjny.
Temperatura otoczenia, ilo$¢ stoikow i temperatura
zawartosci stoikow wptywajg na podane wartosci
czasu pasteryzaciji i dlatego moga one ulec zmianie.
Przed wytgczeniem piekarnika upewnic sie, ze
zawartosc stoikow rzeczywiscie wrze.

1. Umiesci¢ ptytkg emaliowana blache na poziomie
2. Ustawi¢ stoiki na blasze tak, by nie stykaty sie
ze soba.

2. Nalaé pot litra goracej wody (o temperaturze ok.
80 °C) na ptytkg blache emaliowana.

W

. Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4. Ustawic¢ pokretto funkcji na (2.

5. Za pomocg pokretta temperatury ustawic
temperature miedzy 170 a 180 °C.

Kiedy wewnatrz stoikbéw zaczng pojawiac sie w
krotkich odstepach czasu pecherzyki powietrza i
pary wodnej, wowczas po uptywie 40-50 minut
nalezy wytgczy¢ pokretto temperatury. Pozostawic
pokretto funkcji w dotychczasowym potozeniu.

Po 25-35 minutach pasteryzowania dzemow w
cieple resztkowym, wyjac¢ stoiki z piekarnika. Jezel
stoiki pozostang w piekarniku przez dtuzszy czas w
celu schtodzenia, w dzemie pojawig sie bakterie i
rozpoczng sie procesy fermentacji. Wytaczy¢
pokretto funkciji.

Owoce w stoikach o pojemnosci 1 litra

od momentu pojawienia si¢  Pozostawic w

pecherzykow powietrza i piekarniku na
pary wodnej
Jabtka, porzeczki, truskawki Wytgczy¢ ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytgczy¢ ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytaczy¢ ok. 35 minut

51



Pasteryzowanie warzyw Kiedy w stoiku zaczng pojawiac sie pecherzyki
powietrza i pary wodnej, za pomocg pokretta
temperatury zmniejszy¢ temperature do 120-140 °C.
Sprawdzi¢ w tabeli, kiedy nalezy wytaczy¢ pokretto
temperatury. Pozostawi¢ warzywa w piekarniku
jeszcze na 30-35 minut. W tym czasie, pokretto
funkcji pozostaje wtgczone.

Warzywa w zimnym bulionie w stoikach o  w momencie pojawienia sig Pozostawic w
pojemnosci 1 litra pecherzykow powietrza i pary piekarniku na
wodnej 120-140 °C
Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut
Wyjaé stoiki z piekarnika Po wyjeciu stoikdw z piekarnika, nie stawiac ich na

zimnej lub wilgotnej powierzchni; cisnienie moze
rozsadzi¢ stoiki.

Potrawy znormalizowane

Zgodnie z normami DIN 44547 i EN 60350

Pieczenie Ponizsza tabela zostata przygotowana wytacznie dla
potraw wstawianych do zimnego piekarnika.

Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i Poziom Funkcja Tempera- Czas
wskazowki grzew- turaw©°C pieczeniaw
cza minutach
Herbatniki maslane  Blacha 2 = 150-170 20-30
2 blachy* 2+3 140-160 3040
Ciastka 20 sztuk Blacha 3 = 160-180 20-30
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Potrawa Akcesoria kuchenne oraz rady i Poziom Funkcja Tempera- Czas

wskazowki grzew- turaw©°C pieczeniaw
cza minutach
Ciastka po 2 blachy* 2+3 150170 25-35

20 sztuk na blache
(nagrzac piekarnik)

Biszkopt Tortownica 2 = 160-180 30-40
Placek drozdzowy  Blacha 3 = 170-180 25-35
2 blachy* 2+3 150-170 5060
Szarlotka z 2 ruszty* + 2 tortownice z blachy ~ 2+3 190-210 70-80
wierzchnig warstwag — stalowej ocynkowanej
ciasta @20 cm**
Blacha emaliowana + 2 tortownice 1 = 200-220 70-80

z blachy stalowej ocynkowanej
@20 cm**

*

Przy pieczeniu na dwoch poziomach, zawsze umieszczac blache aluminiowg na nizszym poziomie.
**Umieszczac ciasta na akcesoriach kuchennych po przekatne;.

Ruszty i blachy do pieczenia sg dostepne jako dodatkowe akcesoria kuchenne w sklepach
specjalistycznych.

Pieczenie na grillu Ponizsza tabela zostata przygotowana wytacznie dla
potraw wstawianych do zimnego piekarnika.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom  Funkcja Poziom grilla Czasw
grzew- minutach
cza

Przyrumienienie tostow  Ruszt 5 i 3 12

(nagrzac piekarnik przez

10 min.)

Hamburgery cielece 12 Ruszt 4 i 3 25-30

sztuk™

*

Obréci¢ po uptywie potowy zaprogramowanego czasu. Zawsze umieszczaé blache emaliowang na
poziomie 1.
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A CoBeTbl U nNpaBujla TEXHUKU
6e3onacHocTU

BHMMaTenbHO 03HAKOMbTECh C MHCTPYKLLUAMM,
colepXalymMuca B AaHHOM pykoBoacTBe. CoxpaHute
PYKOBOACTBA MO 3KcnyyatauuuM u ycTtaHoBke. B
cnyyae nepepayqn anekTpornpubopa Apyromy nuuy,
nepefaiiTe AaHHOE PYKOBOACTBO BMECTE C HUM.

OTO PYyKOBOACTBO MO 3KcnayaTauumvM MOAXOAUT Kak
ANA He3aBUCUMbIX, TaK W ANA 3aBUCUMbIX AYXOBbIX
wkacpoB. B cny4ae 3aBUCUMMBIX AYXOBbIX LWKadhoB.,
O3HAaKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCryaTauuu,
npunaraeMbelM K BapO4YHOW MaHenu, rae onucaHo, kKak
paboTaloT ee nepeknoHaTenu.

[epen .
yCcTaHOBKOU

MoepexaeHna npu MpoBepbTe cocToAHWe anekTponpubopa rnocne CHATUA

TpaHcnopTuposke C Hero ynakoeku. B cnydae oGHapy>xeHuA
MOBPEXAEHMI, NMPOM30oWeEeAWNX BO BPEMA
TPaHCMOPTUPOBKM, He MoAKmovanTe npubop K ceTu.

Moaknio4yeHne K MoaknioyeHve anekTponpubopa K CeTu MOXeT

anekTpoceTu NMPOBOAUTLCA TOJNBKO KBaNMOULLMPOBAHHLIM
cneumnanuctom. B crnyyae noBpexxaeHuwin npubopa,
CBA3aHHbLIX C HenpaBUibHbIM MOAKIIOYEHUEM K CeTH,
rapaHTMu NPOW3BOAMTENA YTPa4MBalOT CUMy.

Mepen Ha4danom akcnnyatauuu ybeamtecb, HTO
anekTpoceTb B Bawem nome vmMmeeT 3a3emneHve u
COOTBETCTBYEeT BceM TpeboBaHuAM 6e3onacHocTu.
MoHTax n noaknioveHve Bawero npubopa AOSXKeH
NPOM3BOAUTL TONBKO KBaNMOULLMPOBaHHBIN
cneumanucT.
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Yka3zaHua no
6e3onacHocTN

[OBeepua ayxosoro
wkadcpa

MopAa4aa ne4b

Ucnonb3oBaHue npunbopa 6e3 3azemneHuA MauM npu
HenpasuNbHOM MOAKIIOYEHUN K CETU B HEKOTOPBIX,
ManoBepoATHbIX, CNy4asAx MOXXeT NpUBECTU K
Cepbe3HbIM MOoBpeXAeHnAM (TpaBMamM U CMepTu OT
yAapa TOKOM).

Mpov3BoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTWU 3a
npobnemel B paboTe npubopa M BO3MOXHbIN yuepb,
BbI3BaHHbIN HenpaBWIIbHbIM MOAKMIOHEHNEM K
aNeKTpoceTun.

JaHHbin npubop NpepHas3Ha4eH TONbLKO ANnA
6bITOBOro ucnonb3oBaHuA. Vcnonb3yite npubop
TONILKO ANA MPUrOTOBEHMA MULLK.

3anpelaeTcA ucnonb3oBaHue npubopa 6Ges
npucMoTpa B3POCNbIMU U AETbMU B CReAyomnx
cnyyasx:

Mpy HanM4UM orpaHU4eHuin No OU3MHECKOMy KK
MCUXU4ECKOMY COCTOFAHMUIO;

npun OTCYyTCTBUN HEeob6X0AMMbBIX 3HAHMI M OnMbITa.

Hukorpa He nossonAnTe AetAM 6GanoBaTbcA C
npr6opom.

Bo BpemA paboTbl AyxoBoro wkada ero Asepua
JonmkHa 6bITb 3akpblTa. B kKadecTBe mephl
NPeAoCTOPOXHOCTH, PEKOMEeHAYyeTCcA Aep)KaTb
ABepLy AyXOBOro wkacba 3akpblTOM Bcerga, Aaxxe
Korga oH He paboTtaer.

OnacHocTb oxora!

MpukacaTbcA K BHYTPEHHUM MOBEPXHOCTAM U K
HarpeBaTeNibHbIM 3fleMeHTaM 3arpelaeTca.
OTKkpbiBanTe ABepuy npubopa C OCTOPOXHOCThLIO.M3
Hee MOXXeT BbIpBaTbCA FOPA4YMIA nap.

He nosBonAanTe AeTAM NOAX0AUTb G5M3KO.

OnacHocTb Bo3ropaHus!

He xpaHuTe B Ayx0BOM wWKady
nerkoBocniamMeHaoWwnecA NpeamMeThl.

He oTkpbiBaniTe ABepuy npubopa, ecnu BHYyTpW
npubopa obpasoBancA AbiM. Bbikno4ute npubop.
OTcoeavHuTe Npubop OT 3NEeKTPOCETU MU
BBIKJIOHMUTE COOTBETCTBYIOWNIA MPefoXpaHuTens B
6noke npesoxpaHuTeNen.
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Fopadne
MpUHaANEeXHOCTU U
nocyaa

HekBanudonumpoBaHHbIN
peMoHT

[JononHutenbHble Mepbl
6esonacHocTn npu
ob6paueHun ¢ asepuen
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OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMblkaHuA!

He nonyckaiTe 3alieMNeHUA COoeANHUTENbHbIX
NpPoBOAOB aNeKTponpubopoB ropAYeli ABepLiei
npubopa. N3onAaumnAa kabena MoXeT pacrnnaBUTbLCA.

OnacHocTb ownapusaHuAl
Hukorpa He BnuBayiTe BoLy B ropAYyto Kamepy. 9TO
MOXXET npuBecTVM K obpasoBaHWio FOpAYero napa.

OnacHocTb oxora!

3anpewaeTcA rotoeuth 6nopa ¢ Gonbwmm
KONMYECTBOM anKorofibHbIXx HanUTKoB. Mapbl ankoronA
MOrYT BCMbIXHYTb BO BHYTPEHHEM MNPOCTPaHCTBE
npubopa. JobasnArte B 6noga Tonbko Hebonbwoe
KONMYECTBO HAMNWUTKOB C BBLICOKMM COLEpPXXaHWEM
cnupTa M OTKpbiBalTe ABEPLY C OCTOPOXXHOCTbIO.

OnacHocTb oxkoral
Mpy BbIHUMaHUM U3 MNe4Yn ropAYUX NpUHAANEXHOCTEN
MNM NocyAbl UCMONb3YNTe MPUXBATKMN.

OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpn HekBanMMULMPOBaAHHOM peMoHTe npubop MoxeT
cTaTb UCTOYHUKOM onacHocTW. Jliobble peMOHTHbIe
paboTbl AOMKHbI BLIMNONHATLCA TOJILKO
crneumnanuctamm CepBUCHON cny>6bl, NpoweawnMn
cneunansHoe oby4veHue.

Ecnn npubop HeucnpaBeH, BblHbTE BUNIKY W3 CETEBOW
pPO3eTKM UMM BBLIKNIOYMTE COOTBETCTBYIOWMNI
npepoxpaHnTens B 6noke npepoxpaHuUTenen.
Beizosute cneuvanuncta CepBUCHON Cny»XObl.

AnAa npurotoBneHuA HekoTopbix 6mios TpebyeTtcA
noALep>kaHue BbICOKON TemnepaTtypbl ANUTENbHOe
BpemA. Mpu aTOM ABepLia AyXOBOro wkada MoXeT
HarpeTbcA.

Ecnn y Bac maneHbkue netu, He ocTaBnAnTe mx 6e3
npMCMOTpa, Korha BKJIOYEH AYXOBOM wWwKad.

CywecTByeT TakXXe AOMONHUTENBHOE 3aWUTHOE
YCTPOWCTBO, KOTOPOE He MO3BOJIAET HamnpAMYIO
JOTPOHYTbCA A0 ABEpLbl AyX0BOro wkadga. 1o
aononHuTensHoe obopyaoBaHue (apTukyn 671383)
MOXXHO 3aKasaTb B Hawen cnyxbe TexHu4eckomn
noanepXKn.



Mpu4nHbI

noppexaeHuun
MpoTuBHN U pelweTKn,
nocyaa, NoOAU3ITUNEHOBaA
nneHkKa, soweHaa 6ymara
n cdonbra Ha AgHe
Ayxosoro wkadcpa

Boaa B ropayem
AyXoBOM wWKady

Xuakne npoaykThl

PPYKTOBLI COK

Oxnamn.eyue c .
OTKpPbITOU ABepuen

3arpAasHeHne npoknagku
AyxoBoro uwkacpa

Hukorpa He cTaBbTe MPOTUBHU U peleTKU Ha [HO
AyxoBoro wkadpa. He nokpeiBaniTe AHO AYyXOBOro
wkada Kaknmmn-nmbo nneHkamu, doonbron uam
6ymaron. Ecnn Temnepatypa AyxoBoro wkadba
ycTaHoBNeHa Ha OTMeTKY Bbiwe 50 °C, He cTaBbTe
Ha ero AHoO rocyay.

OTo npuBOAMT K neperpeBy AyxoBoro wkada. Bel He
CMOXETe OpUEHTUPOBAaTbCA Ha AaHHble O BpeMeHU
NPUroToBNEHVA U 3anekaHwusd, W, Kpome Toro, aTo
npveeAeT K MOBPEXAEHNIO amManu.

Henb3A nuTb BOALy BHYTPb ZLYXOBOro WKacpa, koraa
oH HarpeT. Mpn atom obpasyeTcA BoaAHoW nap. OT
konebaHuA TemnepaTypbl aMalb, NPOTUBHU U
peweTk! MOryT MOBPEAUTLCA.

He crnelyeT ocTaBnATb >XWUAKUE MPOAYKTbI BHYTPU
LlyXOBOrO WKacha C 3aKpbITON ABepLier Ha
LnuTenbHoe BpemA. DTO MOXKEeT MPUBECTU K
MOBPEXAEHWIO aManu.

Mpy NpUroToBNEHWN COYHbIX PPYKTOBLIX MUPOrOB He
HanonHANTe NPOTMBEHb AOBepxy. Kanawowwui c
NPOTUBHA (PPYKTOBLIM COK OCTaBAAET MATHA, KOTOpble
yAanuTb HEBO3MOXXHO.

Mo mMepe BO3MOXXHOCTU MCMONb3ynTe rny6oKui
SManupoBaHHbIN MPOTUBEHb.

OcTaBnAnNTe AYyXOBOM WKac OCTbiBaTb TOMNBKO C
3aKpbITOM ABepLel. Jlnuesble NaHenu HaxodAlwencA
pAAOM C HUM mebenn co BpeMeHeM MOoryT
NoBpPeANTLCA, AaXKe ecnv ABepLa AyXoBoro wkada
6yneT TONbKO cnerka npuoTKpbITa.

Ecnn npoknagka AyxoBoro wkada o4eHb
3arpA3HeHa, BO BpeMA paboThbl ABepLa Wwkadoa Mioxo
3aKpbIBaeTCA. OTO MOXXET MPUBECTU K MOBPEXIAEHMIO
NMUEBbIX NaHenen HaxopaAwencA nobnmusoctn mebenu.
Bcerna coaepxute npoknagky AyxoBOro wkadga B
4YUCTOTE.
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WUcnonb3oBaHue AsepLbl
ayxosoro uwkacpa B
KayecTBe NoAcCTaBKU

MepeHoc npubopa

60

Hukoraa He onupailTecb M He caAWTecb Ha
OTKpPbITYIO ABepLy AyxoBoro wkada. Hukoraa He
CTaBbTe Ha JBepLly AYyXOBOro lwkadya nocyay,
NMPOTUBHU UNN PELIETKM.

Hukoraa He nepeHocuTe U He yAep)XMBalTe AaHHbIN
anekTponpubop 3a pyyKy ABepLibl:

aTa py4yka He BbIAEPXWUT Beca Bcero npubopa u
MOXeT cloMaTbcA;

CTeKJNo ABepLbl MOXeT CMeCTUTbCA MNo
OTHOWEHNo K nepeuHeVl naHenn AyxoBoro umacba
N nepectaTb MJOTHO 3aKpbiBaTbCA.



Baw HoBbIN AyxoBou wkKad

|
MaHenb
ynpasseHua

O3HakoMbTecb ¢ BawuM HOBbIM AyXOBbIM WKadOM.
B naHHOM pasgene onucaHbl oyHKLWW NaHenm
ynpaBneHuA U ee OTAeNbHbIX aneMeHToB. Kpome
Toro, 34ecb MpeAcTaBieHa MHAopMauua o
LOMNONHNTENbHOM 0GOpYAOBaHWN ANA AYXOBOro
wkadgpa U ero BHYTPEHHUX KOMMOHEHTaXx.

34ecb NpMBOAUTCA OMMCaHWE MaHenu ynpasBneHuA
BaWero AyxoBoro wkada. Bce cumBonbl Ha
MHAMKATOpEe HUKOrAa He MNokKasbiBaloTCA

O HOBPEMEHHO.

B 3aBucumocTn oT Tuna npubopa BO3MOXKHbI
HEKOTOpble HE3Ha4UTEenNbHblE U3MEHEHUA.

MepeknioyaTenb
Bbl6opa hyHKLMI

YTannusaemeoie
NMOBOPOTHbIE
nepekJo4yaTenv

KHonku

KHonkn n
MHANKaTOpbI

Perynatop
Temneparypbl

B HEKOTOPbIX AYXOBbIX LIJKa(*)aX NOBOPOTHbIE
nepekn4HaTennm MoOryT ytanimBaTbCA. HT106hI yTonnTb
nepekn4Harteslb nnn n3ene4db ero Ha noBepxHOCTb,
Ha>XMUTe Ha Hero, Korga OH HaxoAuTCcA Ha HyJ'IeBOVI
OTMeTKe.

Moa oTAeNbHbIMU KHOMKamMu pacnojio’KeHbl CeHCOopbI.
HaxxumaTtb Ha CMMBON CWUSIBHO He HY>XXHO. npOCTO
NMPUKOCHNTECb K HEMY.
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MepekniovaTennb
Bbibopa chyHKUMIN

OTmMmeTKa

MepekntoyaTens BoiGopa (OYHKUUIA MpefHasHa4eH AnA
Bbi6opa pasHbIXx PEXMMOB HarpeBa [LYXOBOro wWwkada.

Ncnonb3oBaHne

o0 HyneBaAa oTmeTKa

JlyxoBol wKad BbIKNIOHEH.

KoHBeKL, A=

JnA BbINEKaHWA MMPOroB U KOHAUTEPCKUX
napenvin. MoXXHO roToBUTb OAHOBPEMEHHO Ha
OBYX YPOBHAX.

PacrnonoXeHHbln Ha 3aAHeN CTeHKe
BEHTUJIATOP PaBHOMEPHO pacrnpenenAeT »xap
Nno BCeMy MPOCTPAHCTBY AYyXOBOro uwkacda.

© BepxHWN U HWKHWIA
xap+

AnAa BbinekaHuA niporos, noapymMAHMBaHUA
KOPOYKMN 1N NPUroTOBJIEHNA »XapKoro, HarnpuMep,
N3 TENATUHbI UIn AN4N, Ha OAHOM YpPOBHE.
)Kap nogaeTcA BepPXHMM N HUXHUM
HarpesaTejlbHbIM 3JIEMEHTOM.

Mpunb ¢ KOHBeKLMei

3akapuBaHMe MAca, NTuubl U pbibbl.
Moo4epenHO BKNOHAKTCA HarpeBaTesbHbIN
aNeMEeHT rpuSIA U BEHTUNIATOP KOHBEKLUN.
BrnaropapA BeHTUNATOPY, XXap OT rpuA
LMPKYJIMPYET BOKPYr MPOAYKTOB.

(] Tpunb, Gonbwan
nnowanb Harpesa

3axapuBaHue Ha rpune 6uTEKCOB,
konbacok, TOCTOB U pbibbl.
MpoucxoanT HarpeB BCel MOBEPXHOCTMU,
pacnono)XeHHON oA, HarpeBaTelibHbIM
3NIeMEeHTOM rpuns.

(] Tpunb, manaa
nnowanb Harpesa

3axapuBaHue Ha rpune 6uguTeKcos,
konbacok, ToCcToB U pblbbl B HE6OMbWOM
Konu4yecTBe.

HarpeBaeTcA TONbKO LeHTpanbHaA 4acTb
HarpeBaTesibHOro anemMeHTa rpunA.

L Hwxhuin xap
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TomMneHuve, BbiNekaHue M MoApyMAHMBaHME
KOPO4KMU.

Kap nonaeTcA HMXXHUMM HarpeBaTeNbHbIM
3/IeMEHTOM.



OTmMmeTKa

Ncnonb3oBaHne

Pasmopa)xnBaHue

PasmopaxunBaHue, Hanpumep, MAca, NTULLbI,
xneba n NMporos.

BeHTunATOp pacnpeaenAeT ropA4HMn BO34yX CO
BCEX CTOPOH BOKpyr 6noaa.

MoaceeTka

BkntoyaeTcA namna rnoACBETKU BHYTPU
AyxoBoro wkada.

« Pexum Harpesa, ucnonb3yoownica AnA onpeAeneHna Knacca aHepreTu4eckomn
adhpekTMBHOCTM Mo Hopme EN50304.

KHonku mn
MHANKaATOPbI

KHonka

Mpn BbIGOpe pexuma Harpesa 3aropaeTtcA
noAcseTKa BHYTPW AYyXOBOro wkada.

C nomMouwb KHOMOK MOXHO YCTaHOBUTb pasnu4yHble
AononHutenbHble pyHKuMn. Aucnnen otobpakaeT
3ajaHHble 3Ha4YeHuA.

Ucnonb3oBaHue

»§  BbICTPbIN Harpes

AnA 6bICTpOro HarpeBa AyXOBOro Wwkada.

®  DYHKUMU BpeMeHM

BbiGop TaliMepa L), NPOAOMKUTENEHOCTU D, BpeMeHu

okoH4aHuA (& 1 BpeMeHN CYyTOK ®.

c= bnokupoBka anAa
6e3onacHocTn AeTen

EHOKI/IDOBKa n pa36J'IOKl/IpOBKa naHenn ynpasneHuA.

—  MuHyc
+ Tnoc

YMeHbleHne YCTaHOBJIEHHOro 3Ha4eHuA.

YBenu4eHune YCTaHOBJIEHHOro 3Ha4YeHuA.

CvmBON, 3aKno4eHHbIM B ckobkax [ ], yKasbiBaeT,
MHpopMaLMA O Kakol UMEHHO (PYHKLIUN BpeMeHU
oTobpaxaeTca.

UcknioveHue: ana BpeMeHNn CYyTOK CMMBOI @ roput
TOJNIbKO BO BpeMA U3MeHeHUA.
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Perynatop

TemnepaTypbl YcTaHOBUTE TemMnepaTypy wanM pexunm rpuna c
MOMOLbLIO perynATopa TemnepaTtypbl.
MonoxxeHne 3Ha4yeHue
° Hynesoe JyxoBol wKkad He HarpeBaeTcA.
nono>xeHne

50-270 JnanasoH
TemMneparyp

TemnepaTtypa B paboden kamepe B °C.

L, 1, Pexxumbl rpuna

PeXxum rpunAa AnA NpuUroToBNEHMA Ha rpune,
mManeHbkada (] u 6onbwana 7] nnowans.

| = Pexum 1, cnabbin

1 Pexxum 2, cpenHui

Il = Pexxum 3, cunbHbIN

Pabo4yaa Kamepa

Jlamnoyka B AyxoBOM
wkadpy

Oxnaxpaowmmn
BEHTUNATOP
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A

Koraa nyxoBoi wkadg HarpeBaeTcA, Ha WHAMKaTOpe
3aropaetca cumeon (8. B naysax oH oTknovaeTcA.
Mpu pasmopakneaHum CUMBON He 3aropaeTcA.

Mpn ncnonb3oBaHMn rpunA Ha NpoTAXKeHun Gonee 15
MVHYT YCTaHOBUTE TEPMOPErynATop Ha PeXxum
nerkoro Harpesa.

B LyxoBOM wWwKadly ecTb Namrnodka v OXNaXkAarouwui
BEHTUNATOP, KOTOPLIA MpefoxpaHAeT AyXOoBOW wWkad
OT neperpesa.

Bo BpemAa paboTbl B AyxOBOM lKadpy 3aropaetcA
namno4ka. YctaHoBMB nepekno4aTens Bbibopa
yHKUMIA B MonoxeHvie [R], MOXHO BKMHOHUTbL
NnaMrnoYKy, Koria AyXOBoOW WKad He HarpeBaeTcA.

OH BKNIO4aEeTCA W BbIKNOHAETCA Npu HeobXoAMMOCTMU.
Tennbli BO3AYyX BbIXOAUT U3 ABepubl. BHumaHue! He
3aKpbiBalTe BEHTUNALMOHHbIE Mpope3n. B npoTuBHOM
chy4ae AyxoBOW wWwkad neperpeeTcs.

Ana 6onee 6bicTporo oxnaxkaeHuA paboqell Kamepbl
BEHTUNATOP MNpoAoskaeT paboTaTb onpeAenéHHoe
BpemA rnocne eé BbIKNOHeHUA.



JdononHutenbHoe
obopyaosaHue

JAnA ycTaHOBKM MPOTMBHEN U PEWETOK B AYXOBOW
wkadp cywecTtByeT 5 BO3MOXHbIX YPOBHEN.

npOTl/IBHl/I N peweTkn MOXXHO n3Bjiedb U3 AYyXOBOIro

wkadpa Ha 2/3 Tak, 4To6bl OHW HE MNepeBepHYNMUCH.
Takum obpasom, Bbl moxeTe 6e3onacHo poctaTb
AyxoBOro wkada NpuroToBneHHble 6nioaa.

n3

@ A\
4~5 3
- S
— J)

Mpu HarpeBaHUM MPOTUBHU MOTYT MOKOPOGUTLCA.

Mocne nx ocTbiBaHWA p,eqaopmau,vm ncHesaeT, N Ha

ux paboTy oHa He BIWAET.

Baw pyxoBon wkady cHabXeH TONbKO HEKOTOpbIMMU
M3 HWXe MNepeqUcneHHbIX BUAOB AOMONHUTENLHOMO
obopyaoBaHuA.

MpuHaanexxHocTU Bbl MOXKeTe npuobpecTn Yepes
cepBUcHyto cny>xby nnun 4epe3 UMHTepHeT-marasuH.
Ykaxunte Homep HEZ.

PeweTka

[nAa ycTaHOBKM KyXOHHOW MocyZbl, ¢oopM, MPOLYKTOB
LNA 3aXKapuBaHUA U MPUIFOTOBNEHWA HAa peweTke U

3aMOpOXeHHbIX 6ntoa.

MocTaBbTe pelweTKy B AYXO0BOW WKad WM30rHyTOMn
CTOPOHON BHU3 ~—".

Mnockuii amManupoBaHHLIN NPOTUBEHb
Ana nMporos, ne4deHbA U npyr0|71 MenKon BbINeYKun

CTaBbTe MPOTMBEHb B AYXOBOW WKad) CKOWEHHbLIM
KpaeM K ABepLie.

65



yHMBepcaﬂbelﬁ NMPOTUBEHb

JAnA NpUroToBREHWA COYHBbIX MUPOroB, NMeYeHbA,
60MbIIOro XapKoro U NPoAYKTOB rNy6oKoM 3aMOpPO3KM.
MpoTVBEHb MOXHO Tak)Xe UCMoNb30BaTb MPU XXapeHuu
Ha pelweTKe. MMoacTaBbTe ero noA peweTky, U BeCb
XuUp 6yneT cTekaTb B Hero.

YcTaHaBnuBanTe yHuBepcanbHbI NPOTUBEHb B AYXOBOM
wKadg CKocoMm K ABepLe.

Ocoboe pononHuTenbHoe
obopyaosaHue

Ocoboe pononHuTensHoe obopyAoBaHWE MOXHO
npuobpecTy B Cneumnann3vpoBaHHbIX MarasvHax uam
Yepe3 CEePBUCHBIA LLEHTP.

MepeyeHb ocoboro AononHWTensHOro obopyaoBaHve
B pasHbiX CTpaHax pasnu4aeTcA. YTO4HUTE 3Tu
[JaHHble B COMpOBOXAaloleln AyXoBoW wWwKad
LOKYMeHTaLuu.

OManvpoBaHHbI NPOTUBEHb
HEZ 361000

AnAa nvuporoB, ne4YeHbA U APYroii MeNkKon BbIMEYKU.

YHMBepcanbHbI NPOTHBEHb
HEZ 362000

JAnA COYHbIX NMUPOroB, BbIMNEYKU, 3aMOPOXKEHHbIX
6nion 1 3axkapuBaHunA GonblWwKnX KyckoB. Ero Takxe
MOXXHO Mcnonb3oBaTb AnA cbopa »xupa npu
3aKapuBaHuM NPOAYKTOB Ha peleTKe.

PeweTtka HEZ 364000

AnAa pa3smelleHnA KyxXoHHON MocyAbl, chopM,
NMPOAYKTOB ANA 3a)KapuBaHWA W MPUrOTOBNEHWA Ha
peweTke Y 3aMOPOXXEHHbIX 6iof.

CTeKNnAHHBIN NPOTUBEHb
HEZ 366000

Mny6okunin cTeKNAHHBIA NpoTuBeHb. O4eHb yao6eH
AnA nopa4qu 6non Ha cTon.

MpoTuBeHb ANA nNuuLb
HEZ 317000

OnTuManbHO NoAXoAWUT AnA npuroToBsieHNA MNMULLL,
3aMOpPOX>XEHHbIX MPOAYKTOB U KPYyrnbiX mnnn 6onbwmnx
nMporos. npOTVIBeHb anAa nuuubl MOXeT
ncnonb3oBaTtbCA BMECTO YHMBepCallbHOro NMpPOTUBHA.
YcTtaHoBUTE NpoOTUBEHb Ha peWeTkKy un cne,u,y|7|Te
AaHHbIM, NpuBeAeHHbIM B Tabnuuax.

MeTannuyeckana kacTptonA
HEZ 26000

,D,aHHy}O KacTproJilo MOXXHO MCNOJIb30BaTb Ha 30Hax
Harpesa AJIA XXapOBHU CTeKNoKepaMn4eCcKmnx
BapO4HbIX I'IOBerHOCTeVI. OHa noaxoaut AnA
ncnonb3oBaHMA CEHCOPOB BapeHnA U 4AnA
aBTOMaTMHeCKuX nporpamMm npuroToBneHmnA 6nioA.
CHapy)Kl/I KacTponAa amManmpoBaHHaA, a U3HYyTpu
nMeeT npoTmBonpurapHoe noKpbIiTHe.
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CTeknAHHaA kacTptona
HEZ 915001

CTeknAHHaA KacTpionA MaeanbHO MOAXOAMT ANA
MpUroTOBNIEHNA B AYXOBOM WKaddy >KapKoro u
3aneKaHoK.

OHa 0coGeHHO XOpoWo MOoAXOAUT ANA
MpUroTOBMIEHMA >XapKOro Nno aBTOMAaTUHeCcKoM
nporpamme.

TpolHble BbIABWXHbIE
HanpaBnAwowme AnA
MONIHOrO BbIABWXEHWA
HEZ 338356

BbloBMKHbIE HanpasnAloWwme, YCTaHOBNEHHbIE Ha
ypoBHAX 1, 2 1 3, NO3BONAAIOT MOMNHOCTbLIO BbIABUHYTb
NPOTVMBHN UK peweTkun, nsbexas nx
nepesopa4mBaHnA.

Nepen nepBbIM UCMNOJIb30BaHUEM

YcTaHoOBKa
BpeMeHUn

HarpesaHue
AyxoBoro uwkadpa

Hwxe onucaHbl AeNCTBWA, KOTOpble Heo6x0AUMO
OCYILECTBUTb Mepef, NepBbiM MCNOJIb30BaHNEM
AyxoBoro wkada.

CHa4vana o3HaKoMbTecb C pasaenioM "CoBeTsbl u
npaBuaa TexHUku 6e30nacHocTu”.

Mocne MoAKNOYEHWA Ha MHAMKATOpe 3aropalTcA
cumBon (© 1 YeTbipe HynA. YcTaHoBUTE Bpems
CYTOK.

1. Haxmute kHonky Q.
Ha aucnnee BbicBevnBaeTcA BpemA 12:00 4acos.

2. YcTtaHoBUTE BpeMA CYTOK KHomkamm + un -—.

Yepe3 HeckoNbKO CeKyHA ycTaHOBeHHOe BpeMsA
CYTOK MpUHMMaeTCA.

JnAa ycTpaHeHuAa 3anaxa HoBoro anekTponpubopa
HarpenTe 3aKpbITbIi MyCTON AYyX0BOM wWKad.
OdocheKTBHEE BCEro MpOBECTM Harpes AyXOBOIo
wkadba B Te4YeHWe Haca, BKIOHYMB PEeXMM BEpPXHEro
N HWKHero »apa [ u yctaHoBuB

TemnepaTypy 240 °C.
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OuucTka
NPOTUBHEN U
peweToK

Y6eautecb, 4TO BHYTPU AYXOBOro WKada HeT
OCTaTKOB YMakKoBKW.

1. YcraHosuTte nepeknio4aTens Bolbopa yHKLU Ha
OTMETKY BepXHero U HWXHero xapa .

2. YcTaHOBUTE perynATop TemnepaTypbl Ha OTMETKY
240 °C.

Mo mncteqeHnn Haca oTknwo4HMTe AyxoBon wkadp. AnA
9TOro ycTaHoBUTE MepekntodaTtenb Bblbopa yHKLMN
Ha HyneBylO OTMETKY.

Mepen nepBbIM MCMONbL30BAHWEM MPOTUBHEN U
peweToK ux HeobxoAMMO TiLaTenbHO MPOMBbITb
MArKon rybkon ¢ BoAow M HebonbWwMM KONM4eCTBOM
Mbina.

HacTtpounka ayxosoro wkacpa

MpumeyaHue:
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Y Bac ecTb pasnun4Hble BO3MOXHOCTW YCTaHOBKU
pexxnMmoB AyxoBoro wkacha. B pykoBoacTtee no
akcnnyaTaumm Mol noapobHo obbAcHUM Bam, Kak
cnefyeT BbINOAHATbL YCTaHOBKM BuAa Harpesa,
TemMnepaTypbl AU peXxuma rpuna.

Kpome Toro, Bel MOXeTe 3apaTb
NPOAOMKNTENBHOCTL NPUroTOBREHNA 6noaa u BpemA
OKOHYaHuA paboTbl AyxoBoro wkadpa. Kak aTo
cienatb, OnNUcaHo B pasaene YcraHoBKa GhYHKUMI
BpPeMeHU.

Bo un3bexaHne 4YpeamepHoro obpazoBaHuA
KOHAEeHcaTa Ha CTekNe peKoMeHAyeTcA Bcerga
HarpeBaTb AYXOBOW WkKadd Mepen MOMelleHeM Tyaa
npuroTasnneaemoro 6nioaa.



Pexxum Harpesa u
TemnepaTtypa

BeikjiloyeHne AyxoBoro
wkadcpa

N3meHeHne HacTpoek

|
BbiCcTpbIN Harpes

MprMep Ha puUCyHKe: BEPXHUI U HWXHWUIA »Xap C
Temnepatypon 190 °C.

1. 3apaiite pexxum Harpesa C MOMOLLLIO
nepeknio4aTtena Boibopa pyHKUMIA.

L]
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2. 3apaiiTe TemnepaTypy MMM CTeneHb Harpepa
rpunA C MOMOLWbLIO perynATopa TemnepaTypbl.

I p .
200/ 150

JlyxoBon wkadp Ha4HeT HarpeBaTbCA.

YcTaHoBUTE nepekntodaTenb Bblibopa (yHKLUUN Ha
HYNEBYIO OTMETKY.

Bbl MoXeTe B NGO MOMEHT M3MEHUTb PEXUM
HarpeBa U TemnepaTypy WU cTeneHb Harpeea rpunA
C MOMOLLBIO COOTBETCTBYIOWLErO MepeknoHaTens.

B pexxume 6bICTporo HarpeBa lWKadh HarpeBaeTcA
L0 HYy>XHOM TemnepaTypbl 0cO6EHHO 6bICTpO.

Wcnonb3yinte pexxunm BbiCTporo HarpeBa AnA paboThl
¢ Temnepatypamu Bbiwe 100 °C. Jlyqwe Bcero
noAXoAWUT ANA BMAOB Harpesa:
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3d-ropAunii Bo3amyx
BepxHWit/HKHWiA xap
HuxHui xap O

AnA [OCTVXKEHUA ONTUMAanbHOrO pe3ynbTata npun
npuroToBJiIeHNN CTaBbTe 6niono B H,YXOBOVI lIJKadJ
TONbKO MNocle 3aBepueHnA 6bICTp0FO Harpesa.

1. YcraHoBuTE BMA HarpeBa U TemnepaTtypy.

2. HaxxmuTe KHOMKy »§§.

Ha vHaukaTope 3aroputcA cumBon »S%.
JyxoBon wkadg Ha4yHeT HarpeBaTbCA.

BeicTpLIi HarpeB Paspnaetca curHan. Cumeon »$% Ha uHAMKaTOpe
3aBeplieH racHeT. Tenepb Bbl MOXeTe MocTaBuUTb 65040 B
AyxoBOW wkad.

MpekpauweHne 6bicTporo Haxxmute kHomky »$%. Cumson »$ Ha MHAMKaTOpe
Harpesa racHer.

YcTtaHOBKa (pyHKUUN BpeMeHU

Baw ayxoBon wkad vmeeT pasnuyHble OYHKLUM
BpemeHun. KHonkon (© BbI30BUTE MeEHIO U
nepeknio4anTecs Mexay pasnnyHbiMn OYHKLUNAMMU.
Mpn aTom Ha vHAMKaTope GyAyT noAcsBe4vMBaTbhbCA
cooTBeTCTBYytoWMEe cumMBonbl. CkobkM [ ] noackaxyT
BaMm, Kakyi0 MMEHHO (PyHKLMIO B HACTOAWMN MOMEHT
Bbl MOXeTe MeHATb.

BbibpaHHyt0o doyHKUMIO BpemeHu Bbl MoxeTe
M3MEHATb MpU MOMOWN KHOMOK + uUAn —, noka
COOTBETCTBYIOWMIN €/ CMMBON 3aKioHeH B CKOOKMW.

Tanme
P Bbl MoXeTe mncrnonb3oBaTb TariMep Kak OObI4HbIN
6biToBOM. OH paboTaeT He3aBUCMMO OT AYXOBOrO
wkadha. Tarimep u3naeT xapakTepHbIi 3BYKOBOM
curHan. N Bbel MoXeTe ycnbiwaTb, YTO
yCTaHOBJIEHHaA MPOAOKMTENBHOCTb MAN BpPEMA Ha
TaniMepe UCTeKu.
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Bpema Talimepa ucTekno

N3meHeHne BpemeHu
Tanmepa

AHHynupoBaHue Talimepa

3anpoc ycTaHOBOK
BpemMeHu

Bpema
NPUroToBJIEHNA

1. Haxmute kHonky O oamH paa.
Ha aucnnee BbiCBe4MBalOTCA CUMBOJbI BPEMEHH,
cuMBoN L) 3aKnoHeH B CKOGKMW.

2. YcTaHOBUTe TaliMep KHomkamm + u —.
Mpeanaraemoe 3Ha4deHne + = 10 MUHYT
lMpeanaraemoe 3Ha4eHWe — = 5 MUHYT

YHepe3 HeCKONbKO CeKyHJA YCTaHOBJIEHHOE BpeMA
npuHMmaeTcA. Tanmep BkKnto4daeTcA. Ha uHaukaTtope
3aroputca cumBon [0)] u HadHeTcA obpaTHbIi oTcHeT
BpeMeHu Tarimepa. Bce ocTanbHble cvMBONbI
BPEMEHU MOracHyT.

PaspnaetcA 3BykoBoM curHan. Ha mHAukatope
noAsnAeTcA 00:00. TaliMep MOXXHO BbIKMOHUTL
kHonkon (.

NameHuTe BpemA TaiiMepa KHoMkKamu + uan —.
Yepe3 HecKoNbKO CeKyHA ycTaHoBKa OyAeT npuHATa.

KHonkamn — yctaHoBuTe Tavimep Ha 00:00. Yepes
HECKOJNIbKO CEeKYyHA U3MeHeHue 6yneT MNpUHATO.
Taimep Mpu 3TOM BbIKJOYNUTCA.

Ecnu BbINONHEHO HECKONBbKO HacTPOeK BpemMeHu, Ha
uHavkaTope 6ynyT ropeTb COOTBETCTBYHOLLME
cumBonbl. MokasaHuA TaliMepa BbICBEHMBAOTCA Ha
nepeaHem nnaHe. CumBon ) 3akmoHeH B CKOBKW,
BpemMA TaiiMepa OTCHWUTbIBaeTcA B 06paTHOM
ropAazke.

YTo6bl 3anpocuTb MokasaHuAa Taimepa L),
MPOAOKUTENBHOCTMN <D, BpeMeHM oKoH4aHuuA (& uamn
BpemeHn cytok O, Haxumaiite kHonky (O Ao Tex
nop, roka COOTBETCTBYIOWMIA cumBon He bynet
3aKnioyHeH B CKOGKW. Bbi3biBaemMoe 3HadeHue Ha
HEeCKONbKO CEKYHJ, MOABNAETCA Ha MHAMKaTOope.

Bbl MOXeTe yCTaHOBWUTbL BpeMsA MpUroToBleHUA
6nopna B AyxoBoM wkadoy. Mo ucteveHun
YCTaHOBJIEHHOrO BPEMEHWN AYXOBOW WKad
aBToMaTU4ecKn Bblknto4aeTcA. AnA BbIKNOYeHWA
wkadha BaM He HY>XHO npepbiBaTb Apyryto paboTy.
HexxenaTenbHOro npesblWeHNA BpeMeHU
NPUroTOBNEHNA HEe MPOUCXOAMUT.
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Mpumep Ha pucyHke: BpemA npuroToBneHuA
45 MUHYT.

1. YcTaHoBUTe BMA HarpeBa ¢ MOMOLLbIO
nepeknio4aTtena Boibopa hyHKUMWIA.

2. PerynATopoM TemnepaTypsl BhIGepUTe HY>XHYIO
TemnepaTypy WIn pexum rpuna.

3. Haxmute kHonky (® npa pasa.
Ha auncnnee BbicBevnBaetcA 00:00. CumBONbI
BPEMEHU FOpAT, CUMBON Y 3aKmioHeH B CKOBKMU.

4. ycraHosuTe BpemMA MNpUroToBieHnA
KHonkamn + unn —.
KHonka +, npeanaraemoe 3HadyeHne = 30 MUHYT
KHonka —, npeanaraemMoe 3Ha4eHue 10 MuHYT

Hepe3 HECKONbKO CEKyHA, AyxOBOW wWwKad HaqvHaeT
pabotaTb. Ha aucnnee saroputca cumson [O] u
Ha4yHeTcA 0bpaTHbIN OTCHET BPEMEHU MPUrOTOBAEHUA.
Bce ocTtanbHble CMMBOMbI BPEMEHM MOracHyT.




Bpema npurortoneHuA PaspaeTcA 3ByKoBOW curHan. Harpes AyxoBoro

3aKOH4YNJI0Cb wkacpa npekpawaeTcA. Ha aAucnnee noABnAeTcA
00:00.
HaxxmuTe kHonky (O. Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb
HOBOE BpeMA MPUroTOBNEHUA KHOMKaMu + unm —.
A MoXeTe ABa pa3a HaxaTb Ha kHonky (O unm
YCTaHOBUTb NepeknioyaTenb Bbibopa OYyHKLUN Ha
Honb. JlyxoBOW wWwKadgy Mpv 3TOM BbIKMOHUTCA.

N3meHeHne BpemeHun N3meHuTe BpeMA MpUroTOBREHWA KHOMKamu
npuroTossieHusa + unn —. Yepes HECKONbKO CEKYHI YCTaHOBKa
6yneT npuHATa.

Ecnn yctaHoBneH Tavimep, TO CHadana HaXmute
kHonky (.

C6poc BpemeHu C6poc BpemeHu npurotoBneHnA Ha 00:00 MOXXHO
NpUroToBJIEHUA BbIMONHNUTL KHOMKOW —. Yepe3 HEeCKOJIbKO CEeKYyHZ
ycTaHoBka b6yaeT npuHATa. Bpema npurotoBneHusa
cbpoueHo.
Ecnn ycTtaHoBneH TaiMmep, TO cCHavana HaXMute
kHonky (.

3anpoc ycTaHOBOK Ecnu BbINONHEHO HECKONIbKO HACcTpOeK BpemeHu, Ha

BpemeHun Ancnnee 6yAyT ropeTb COOTBETCTBYOWME CUMBOSbI.
CvMBON HaCTPOWKWN BPEMEHW, 3Ha4YeHWe KOTOpOro
BbICBEYMBAETCA Ha Aucnnee, 3akno4eH B CKOOKW.

YTob6bl 3anpocuTb MokasaHuA TaimMepa L), Bpems
npuroToBieHnA -5, BpeMA okoH4YaHuA (5 munn Bpems
cytok O, Haxumaiite kHonky (O no Tex nop, moka
COOTBETCTBYIOWMIA CUMBON He GyaeT 3aknioyeH B
cKoGKW. Bbi3biBaemMoe 3Ha4eHue Ha HEeCKOJNbKO
CEeKYHA, MoABUTCA Ha Aucrnee.

BpemAa okoH4aHuA
Bbl MOXeTe OTNOXWTb Ha4ano NpPUroToBlEHUA
6niona, ykasaB BpeMA, K KOTOpoMy 65040 AOJKHO
6bITb roToBO. JlyxoBOW wWKad aBTOMaTUHECKU
BKno4nTeA, 6nono 6yneT rotoBo K yKasaHHOMY
BPEMEHM.
MpoayKTbl MOXXHO MOCTaBWUTb B AYyXOBOW wWKad,
Hanpumep, yTpoMm, ¢ TeM 4Tobbl 6nofo 6bino
roTOBO AHEM.

Cnepunte 3a TeM, 4TO6bI NpoAYKTbl He oOCTaBaJlnCb
B AyXOBOM mKacby C/IMWLKOM A0JIr0 " He MnopTUiInCb.
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Mpumep Ha pucyHke: Cewndac 10:30, BpemA
npurotoBneHvA 45 MuHyT, 6040 B AYXOBOM WKady
AOMKHO 6bITb roToBo K 12:30.

1. YcraHoBuTe nepekniodaTens BbiGopa yHKLIWIA.
2. YctaHoBUTE perynaTop TemnepaTypbl.
3. Haxmute kHonky (® npa pasa.

4. YcTtaHoBUTE BpeMA npuroToBJieHNA
KHoMmKamMu + unn —.

5. Haxmute kHomky (.
Cumson (& 3aknmodeH B cKobku. Ha aucnnee
noABNAETCA BpeMA, K KoTopomy 6Gniopo 6yaner
roToBO.

6. KHonkamn + n — yCTaHOBUTEe BpeMA OKOH4YaHWuA
Ha 6onee nosaHee.




Bpema npurotosneHua
3aKOH4YUJI0Cb

N3meHeHne BpemeHu
OKOHYaHuA

OTMmeHa BpemMeHu
OKOH4aHuA

3anpoc ycTaHOBOK
BpemMeHu

Hepe3 HeCKONIbKO CeKyHJ ycTaHoBka OyaeT npuHATa,
AyXOBOW WKad nepevieT B pPexum OXuaaHuA.

Ha aucnnei BbiIBOAMTCA BpemsA, K KoTopomy 6nono
LOMKHO 6bITb FOTOBO, cuMBon (5 3aKnioHeH B
ckobkun. Cumeonbl 3 u O racHyT.

Korpa AyxoBoW wkadp BKAKYMTCA, cMmBon -5 GyayT
B3AT B CKOOKM, U Ha4yHeTcA obpaTHbIN OoTCcHET

BpeMeHU. Cumon (& racHerT.

PaspnaetcAa 3BykoBol curHan. Harpes AyxoBoro
wkadba npekpawaeTcA. Ha aucnnee noAenAeTcA
00:00.

HaxxmuTe kHonky (O. Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb HOBOE
BpeMA MPUroTOBNIEHWA KHOMKamu + man —.

A MoXeTe ABa pasa HaxaTb Ha kHonky (O unm
yCTaHOBUTb MepeknioHaTenb Bblbopa OyHKUUI Ha
Honb. JlyxoBoW wkKad npv 3TOM BBIKNHOHMTCA.

N3ameHUTe BpeMA OKOHYaHWA KHOMKamMu + unm —.
Yepe3 HeckoNbKO CeKyHA ycTaHoBKa OyAeT npuHATA.
Ecnn ycTaHoBneH TaliMep, TO cHadana HaXmMuTe
kHornky (O aBaxapl.

Henb3A M3MeHATL BpeMA OKOHYaHWA, ecln BpemsA
NMPUroTOBNEHNA yXXe OoTcUuThiBaeTcA. PeaynbTaT
NPUroTOBNEHNA MOXKeT OKa3aTbCA HenpeackasyeMbiM.

BbinonHuTe c6poc BpeMEHU OKOH4YaHWA Ha Tekyulee
BpeMA CYTOK Mpv MoMolLM KHOMkn —. Hepes
HECKONIbKO CeKyHJA ycTaHoBKa 6yaeT npuHATa.
JyxoBon wkad HavHeT paboTaTb.

Ecnn ycTtaHoBneH Tanmep, TO CHavana HaXMute
kHornky (O aBaxapl.

Ecnu BbINONHEHO HECKONBbKO HacTPOeK BpemMeHu, Ha
aucrinee 6ynyT ropeTb COOTBETCTBYIOWME CHMBOJIbI.
CuMBON HaCTPOVKU BpPEMEHU, 3Ha4yeHue KOTOporo
BbICBEYMBAETCA Ha AuUCMNee, 3aKnioHeH B CKOGKM.

YTob6bl 3anpocuTb MokasaHuA Taimepa L), Bpems
npuroToBieHnA -5, BpeMA okoH4YaHuA (5 unn Bpems
cytok O, Haxumarite kHonky (O no Tex nop, moka
COOTBETCTBYIOWMIA CUMBON He GyaeT 3aknioyeH B
cKoGkW. Bbi3biBaeMoe 3Ha4eHue Ha HEeCcKOJNbKO
CEeKyHA, MOABUTCA Ha Aucrnee.

75



BpemAa cyTokK

N3meHeHne BpemeHu
CYTOK

OTKNl04YeHne MHAUKauun
BPEeMeHU CYTOK

Mocne nepBoro noAkmnodeHnA npubopa uan nocne
BOCCTaHOB/IEHUA NWTaHWA Ha AKCMiee 3aropatoTcA
cumBon O 1 YeTbipe HynA. YcTaHoBUTE Bpems
CYTOK.

1. Haxmute kHonky Q.
Ha aucnnee BbicBevmBaeTcA BpemA 12:00 4acos.

2. YcTtaHoBUTE BpeMA CYTOK KHomkamm + n -—.

Yepe3 HeCcKoNbKO CeKyHA YCTaHOBEeHHOe BpeMsA
CYTOK MpUHMMaeTCA.

Mpu 3TOM HUKakue Apyrue (PyHKLUM BpeMeHu He
JLLOJKHbI BbITb YCTAHOBNEHBI.

1. Haxmute kHonky © 4eThipe pasa.
Ha nucnnee BbiCBe4MBalOTCA CUMBOJMbI BPEMEHH,
cumeon (O 3aknodeH B CKOGKM.

2. N3meHuTe BpeMA CYTOK KHoMkKamm + un -—.

Yepe3 HecKoNbKO CeKyHA YcTaHOBeHHOe BpeMsA
CYTOK MpUHMMaeTCA.

Bbl MOXeTe BbIKNOYUTL MHAMKALMIO BPEMEHU CYTOK.
Kak aTo caenatb, onucaHo B pasfene V3meHeHue
6a308bIX YCTAHOBOK.

bnokupoeka ana 6ezonacHocTu

aeTen
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YT10o6bl fETM HE CMOrAM Cly4arHO BKIKYUTbL AYXOBOM
wkadp, oH obopynoBaH 6GNOKMPOBKOM AnA
6e3onacHocTV AeTen.

JyxoBon wkad He OyneT pearvpoBaTb Ha
yCTaHoBKM. Taiimep n BpeMA CYToK Bbl MoxeTe
yCTaHaBnMBaTb W MpU BKIIKOYEHHOW ONOKMPOBKE AnA
6e3onacHocTn AeTen.

Ecnu BuA Harpeea M Temnepartypa UM pexum
rpUNA yXXe ycTaHoBNeHbl, GnoK1poBka AnA
6e3onacHoOCTM feTell MpepBeT Harpesa.



BknioyeHne 65n0KUPOBKU
ana 6esonacHocTU
neten

Bbiknio4vyeHune
6nokupoekn pna
6e3onacHocTn aeten

He ponxxHa 6bITb yCTaHoOBJieHa BpeMA
npuroToBJieHNA MM OKOHYaHWA.

anIKOCHVITer K KHOMKe C= NpUM. Ha 4 CeKyHAbl.

Ha MHOAMKaTope noABNAeTCA CMMBON C=.
EJ'IOKI/IDOBKa anA 6e3onacHOCTM AeTel BKIYeHa.

anIKOCHVITer K KHOMKe C= NpUM. Ha 4 CEeKyHAbl.

Ha MHANKaTope noracHeT cMMBON C=.

EJ'IOKI/IDOBKa anA 6e30MacHOCTM AEeTeln BbIKOYEHa.

N3meHeHne 6a30BbiIX HacTpoek

JaHHbIn ayxoBon wkad mmeeT pAL 6a30BbIX
HacTpoeKk. DTN HaCTPOMKU MOXXHO MEHATb B
3aBMCMMOCTU OT MOTpebHOCTEN Monb3oBaTenA.

Ba3oBaAa HacTpolika BapwuaHT 1 BapuaHT 2 BapuaHT 3
¢1 lNoka3 BpemMeHu Bceraa CKpbITb -
nokasbiBaTb MHAMKaTOp
NHANKAaTOpP=*

c2 AnnTenbHoCTb
3BYKOBOrO curHana rno
OKOHYaHWWN 3a[aHHOoro
BpeMeHU
NPUroTOBNIEHWA U
OTKJIOYEHUN [YXOBOIro
wkada unm no
OKOHYaHUN BpeMeHWU,
3a4aHHOro 3BYKOBOMY
Tanmepy

npubn. 10 c.  npubn. 2 MuH.x Npubn. 5 MUH.

¢3 BpemAa oxupgaHnAa A0
NPUMEHEHNA 3afaHHbIX
HacTpoek

npmbn. 2 c.x npubn. 5 c. npmnbn. 10 c.

* Ha4anbHble HaCTPoOViKM NpPou3BOAUTENA

AnA “3MeHeHWA HacTpoek HeobxoAumo, HTOObI
TaiMep B AaHHbIi MOMEHT He WCMONb30BalCcA.
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1. Haxmute Ha kHonky (® B TeuyeHue npubn. 4
CEKYHA.
Ha nHAvMkaTopHOM naHenu MOoABUTCA TeKylaa
6a3oBaA HacTpoiika Mokasa BpeMeHW, Hampumep,
c1, ecnu yctaHosneH BapuwaHTt 1.

2. VameHuTe 6a30BYyt0 HACTPOMKY C MOMOLLbIO
KHOMOK + n —.

3. MoaTeepauTe cBoit BhIGOp HakaTuem kHomku (O.
Ha vHavkaTopHOM naHenu noABUTCA cheayiolan
6a3oBaA HacTpoiika. Bel MoXeTe mponycTuTb ee,
HaxxaB Ha KHonky (O, UM U3MEHWUTb HacTpoiiKy C
NMOMOLLBIO KHOMOK + N —.

4. Nina Bbixoja M3 pexxMMa M3MEHEeHWA HacTpoek
HaxxmuTe Ha kHorky (© B TedeHue npubn. 4
CeKYHA.

Bce 6a3o0Bble HacTpOMKM NpUM 3TOM COXPaHAOTCA.

Bas3oBble HACTPOWMKM MOXHO MOBTOPHO W3MEHWUTb B
no6oe Bpems.

MpumevaHue: Mpu oTkNoYeHUM Npubopa OT SNEKTPOCeTU UMK
nepeboAx B nojaye aNeKTPOSHEPrMN U3MeHeHUA,
BHeCeHHble B 6a30Bble HACTPOWKM, He COXpaHATCA.
B LyxoBOM lKadyy BOCCTAHABAMBAKOTCA HaudalbHble
HacTPOKK, 3ajaHHble MPOM3BOAUTENEM.

Yxoa n o4NCTKa

Baw ayxoBoi wkad Hafonro COXpaHWT CBOW
6nectAwmn Bua n byaet 6e3ynpedHo paboTtatb npu
HanMyMM COOTBETCTBYIOWEro yxo4a W O4UCTKW.
Janee onucaHo, Kak YMCTUTb AYXOBOW wkady 1
yXaKnBaTb 3a HUM.

CoseTbl U Ha nepenHelt naHenu ALyxoBoro wkacpa MoryT

npeaocTepeXxeHus NMoOABUTLCA pasfnyHble OTTEHKMW, CBA3aHHbIe C
UCMONb30BaHMEM pa3HbiX MaTepuanoB: cTekna,
nnacTMaccel MU MeTanna.

TeHn Ha cTekne ABepubl, KOTOpble MOXHO MNPUHATb
3a rpA3b, ABJIAKOTCA OTpa>KeHnemMm ceBeTa naMnbl
NnoACBETKN AYyX0OBOro mKa(ba.
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Morowune
cpeacTBa

YyacTtok

Mpyn pOCTMIXKEHMN O4YeHb BLICOKMX TemnepaTyp amalb
obropaeT. 3TO MOXET NpMBECTU K ee Hebonbwomy
obecuBe4MBaHN0. ATO HOpMasbHOE ABNEHME, He
BNMAOWLEee Ha paboTy AyxoBoro wkacda.

KpaA TOHKMX MPOTUBHEN HENb3A MOMHOCTLIO MOKPbITh
aMarnblo, MO3TOMY OHM MOryT MokKas3aTbCA
wepwasbiMM Ha OlLYMb, XOTA 3TO HE BIMAET Ha MX
3alunTy OT KOPPO3UMN.

npl/IMI/lTe BO BHMMaHMe ykKasaHunA LaHHoWM Tabnuubl,
4TOObI He noBpeanTb pasfindHble NOBEPXHOCTU
AyXoBOro mKacba ncnonb3oBaHnemM HenoaxoaAuero
Mowluero cpeacrtea.

Henb3A ncnonb3oBaTh:

abpasvBHble UNU KMUCNOTHbLIE MotolLne
CpeAcTBa,

MeTannn4eckmne wminnm »Xectkume ry6K|/|,

yCTpOVICTBa AnA O4YNCTKWU nojh AaBlieHnem
nnn Cc ncrnonb3oBaHnMeM CTpyun napa.

Mepel MepBbIM UCTONL30BaHWEM XOPOWO MPOMOWNTE
HOBble MArkue ry6ku u candpeTku ANA MbITbA
nocyasl.

Motlowume cpeacTtea

MepenHAA naHesnb
AyxoBoro wkadga

lopAYaa Boda ¢ HebGoONbWWM KONUYECTBOM
Mblna:

OuncTuTe candeTKon M BbITEPETb HACYXO
MArKON TPANOHKOMN.
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YyacTok

Motlowume cpeacrtea

Hep>xaBetowana crtanb

Ctekno

lopAYaa Boda ¢ HebGonbWWM KONUYECTBOM
Mblna:

O4ncTuTe candeTKon M BbITEPETb HACYXO
MArKon TpAno4kon. Heobxoanmmo cpasy
yoanATb MATHA OT BOAbI, XXMpa, KyKypy3HOro
Kpaxmana u An4Horo 6enka, MOTOMY 4TO Mojg
HAMW MOXET WATU MPOLLECC KOppO3un
mMeTanna.

B cepBMCHBIX LEeHTpax u crneumnanmanpoBaHHbIX
MarasmHax MOXXHO npuobpecTn cneumanbHble
CpeACTBa MO yXOA4Y 3a Hep)KaBeloWweln cTanblo,
noaxoAAlwme ANA UCMOJIb30BaHMA Ha ropAYMX
NMOBEPXHOCTAX. Takne Motowme cpencrtsa
crnefyeT HaHOCUTb O4YeHb TOHKOW MAMKOWN
TPANO4KON.

XNOKOCTU ANA MbITbA CTEKON:
O4MCTUTL C MOMOLbBID MArKom TPAMO4YKN.
Hukorpa He VICHOﬂbSyVITe CKpGGOK AnA cTtekna.

CTtekna aBepubl

XNOKOCTU ANA MbITbA CTEKON:
O4MCTUTL C MOMOLbBID MArKom TPAMO4YKWN.
Hukorpa He VICHOﬂbSyVITe CKpGGOK AnA cTtekna.

CTeknAHHbIN KoNnak
namMnbl NOACBETKMU
AyXoBOro uwkada

lopAYaa Boda ¢ HebGonbWUM KONUYECTBOM
Mblna:

O4ncTUTe ¢ Nomouwbio candeTkn AnA MbITbA
nocyabl.

Mpoknapka
(He cHumarTb)

lopAYaa Boda ¢ HebGonbWUM KONUYECTBOM
Mblna:

O4ncTUTe ¢ Nomouwbio candeTkn AnA MbITbA
nocyabl. He TepeTs.

OnopHble pelweTkn
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lopAYaa Boda ¢ HebGoONbWUM KONUYECTBOM
Mblna:

OcTaBUTb OTMOKaTb, a 3aTeéM O4YUCTUTb C
nomMolubio candeTkn AnA MbITbA MNOCYAbl UK
WeTKMN.



YyacTtok

Motlowume cpeacrtea

npOTI/IBHl/I N peweTkn

lopAYaa Boda ¢ HebGonbWWM KONUYECTBOM
Mblina:

OcTaBUTb OTMOKaTb, a 3aTeéM O4YUCTUTb C
nomMoubio candeTkn AnA MbITbA MOCYyAbl UK
WeTKMN.

Ouuctka noBepxHoOCTEMN
ayxosoro wkKacpa ¢
KaTaauTU4eCKUM
NOKpbITUEM

B HekoTopbIXx AyxOBbIX WKadhax 3afHAA, BEPXHAA uau
60KOBble BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTU MOryT ObiTb
MOKpPbITbl MOPUCTBIM KepaMUyeCKUM MOKPbITUEM.
Takoe MNOKpbITME BNUTbIBaeT 6pbI3rv Npu BbliNEKaHUN
M 3aXKapvBaHUN MPOAYKTOB U pacTBOpPAET WX B
npouecce paboTbl AyxoBoro wkacpa. Hem Bbiwe
TemnepaTypa 1 4eM Josibuwe paboTaeT AyXOBOWN
wkach, TeM nydwe pesynbTart.

Ecnn nocne ucnonb3oBaHuA AyXOoBOro umacba
HEeCKOJIbKO pa3 BCA IrpA3b He yAdallieHa, Heo6x04MMO:

1. TwaTenbHO OYUCTUTL AHO U CTEHKU AYyXOBOro
umacpa, JIMweHHble KepaMn4eCKoro nokKpbITUA.

2. YcTaHOBUTb nepeknto4daTenb Bbibopa pyHKLUA Ha
peXnM KOHBEKL MU

3. MporpeTb NycTol 3aKpbIThIi AyXOBOM WKad B
TedeHre nNpubnuManTensHO 2 4acoB Ha
MakcuManbHoOW TemnepaType.

Kepamnyeckoe nokpbiTne o6HOBMTCA.

Mocne Toro, Kak AyxoBoMW wWwKady OCTbIHET, yAanute
KOPVYHEBLIN 1nu 6enbin nenen ¢ MOMOLWbLI BOAbI U
MArKon ry6ku.

Hebonbwoe nameHeHne LBeTa MOKPLITUA He BIMAET
Ha 3dEKTUBHOCTb €r0 CaMOOYUCTKM.

CoBeThl U npeaocTepeXxeHua

Hukorana He ncnonb3yinte abpas3uBHble Motowme
cpeactsa. OHM uLapanaloT 1 noBpexaatT Cnon
NOpPUCTOro MOKPbLITUA.
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OuuctKka AHa AyxoBoro
wkacpa u
3MaNIMPOBaHHbIX CTEHOK

DYyHKUNA
noAacBeTKU

BkniovyeHne noaceeTKu
Ayxosoro wkacpa

OTKNI04YeHMne NnoAcCBeTKU
Ayxosoro wkadcpa

CHATHe n
ycTaHOBKa
HaBeCHbIX
3JIeMEeHTOB

CHATMe HaBeCHbIX
3JIeMeHTOB
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He obpabaTbiBariTe NMOBEPXHOCTb C KepaMW4ecKum
MOKPbITUEM CPEACTBOM ANIA O4YUCTKN AYXOBbIX
wkadoos.

Ecnn cpencTBO ANA OYUCTKM AYyXOBbIX WKadoB
cllyqaiHo nonageT Ha TaKyl MOBEPXHOCTb, cpasy
yAanute ero ¢ nomoubio ry6kn n 6onbworo
Konn4ecTsa BOAbI.

Monb3yiTeck candpeTkoit ANA MbITbA MOCYAbl U
ropAyeii BOAON C HeGonbWMM KONMYECTBOM OBGLIHHOMO
MOIOWEro cpeacTsa UM ykcyca.

B cnyyae cunbHbIX 3arpA3HEHWI BOCMONb3YNTECh
MeTannMyeckon Mo4ankom M3 TOHKOW cTanu unm
cneunanbHbIM CPEACTBOM ANA OYUCTKM LYXOBbIX
wkadchoB. Monb3ynTece UMK, TONBKO KOrha AYyXOBOW
wkady XONnoAHbIN.

He 4uctute MeTannuyeckor mMo4ankon mnm
cpencTBamMu ANA OYUCTKM AYXOBbIX WKadoB
CcamMoo4MLL AW MECA MOBEPXHOCTMU.

AnAa obnerdeHMA OYUCTKU AYXOBOro wkada MOXXHO
BKNIOYNTL HaxoAAWYOCA BHYTPU Hero namny
noAcBeTKW.

YcTaHoBMTE nepekniovaTens Bbibopa oyHKUMIA Ha
OTMeTKy [3].

Jlamna 3aroputcA. PerynATop TemnepaTtypbl AOMKeH
CTOATb Ha HyNEBOWN OTMETKe.

YcTaHoBMTE MepekniovaTens Bbibopa oyHKUMIA Ha
OTMeTKy [3].

Bbl MO)XeTe CHATb HaBECHble 3NeMeHTbl C LLefbio
ouncTku. JlyxoBon wkadp AOMKeEH ObITb XONOAHLIM.

1. NoaHuMKTe HaBecHble anemeHTbl Brepean BBepX
2. n chuvnTe nx. (Puc. A)

3- lMocne aToro OTTAHUTE BeCb KOMMAEKT HaBeCHbIX
AJlIeMeHTOB Bnepen



YcTaHOBKA HaBeCHbIX
3JIeMEeHTOB

OTcoeanHeHune

HarpesaTeJZibHOIro

afnieMeHTa rpuns

A

4. v soHbTe. (Puc. B)

= o || =2
GBI
*12. ’3-

1. |

O4nCTUTE HaBECHblE dNEMEHTbI C MOMOLLbIO
MOIOWLEr0 CPeACTBa M MArKon rybku. Mpu Hanu4um
CTOMKUX 3arpA3HEHWN MOXHO WCMOoNb30BaTb WETKY.

1. CHauana BcTaBbTe HaBeCHON SNEMEHT B 3aaHee
rHe3f0 U OTOXMWUTE HeMHoro Hasas (Puc. A),

2 a 3aTeM BCTaBbTe B nepenHee rHe3no. PVIC B

L e

HaBecHble anemMeHTbl B3aMMo3aMeHAeMbl. Bblemka
Bcerga nomkHa 6bITb CHM3y.

Ana obnerdeHuA npouecca O4YUCTKN B HEKOTOPbIX
AYXOBbIX LIJKa(baX HarpeBaTeanblﬂ 3JIeMeHT rpunAa
MOXXHO OnyCTUTb.

CywecTByeT onacHocTb oxora! JlyxoBon wkad
JoMKeH 6bITb XONOAHLIM.

1. MNoTtAHUTe 32XKMM OTCOEAMHAEMOro
HarpeBaTeNbHOro anemMeHTa rpunA Brnepen 1
BBEpx A0 wen4ka (pUCyHok A).

2. OnHOBPEMEHHO NpUAEpXMBaNTE PyKOV
HarpeBaTeNibHbIN SNEMEHT pUNA U OMycTUTE ero
BHU3 (pucyHoOK B).

83



CHATHe n
ycTaHOBKa
ABepubl AYyXOBOro
wkadcpa

CHAaTne aBepubl
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lMocne OKoOH4YaHWA O4YUCTKM CHOBa 3aKpenute
HarpeBaTeanbM 3JIEMEeHT rpunA BBepxy. Haxxmute
Ha 3a>XuM rpunAa n BCTaBbTe HarpeBaTeanbM
3JIeMeHT Ha MecCTO.

AnAa obner4eHnA O4YUCTKU CTekna ABepLy AYyXOBOro
wkadha MOXHO CHATb.

MeTnn pBepubl AyxoBoro wkada cHabXXeHbl
6nokupytowmm yctporcteom. Korpa 6Grnokupytouee
YCTPOMCTBO HaxoAUTCA B 3aKPbITOM MONOXEHWUN
(pucyHoK A), ABepLy CHATb Henb3A.

Ecnn noctaBuTb 6noKMpyiolee yCTPOMNCTBO B
OTKpbITOE MONOXXeHWe ANA CHATUA ABepLbl (PUCYHOK
B), netnn 6nokupytoTcA. B TakoMm MonoXKeHun oHu
He MOryT BHe3amnHO 3aKpbITbCA.

CyuwecTByeT onacHocTb TpaBMbll Ecnn netnu He
3abnoknpoBaHbl ¢ nomMolbio 6aokKMpytouLero
YCTPOMCTBA, OHW MOrYyT Pe3KO 3aKpbITbCA.
CneanTte 3a TeMm, 4To6bl GNOKMpylOWME YyCTpOMCTBA
Bceraa OblM B 3aKPbITOM COCTOAHWM, KPOMeE Tex
cny4aes, korna Bam HeobxoauMmo CHATb ABepuy U
OTKpbITb ANA 3TOro Gnokupylolwmne ycTponcTea.

1. MonHocTbio oTKpoiiTe ABepUY Ayx0BOro wWwKada.



YcTaHoBKa ABepLibl

2. OTkpoliTe oba 6noKMpyloWnX yCTPOMCTBA,

pacrnofnoXXeHHbIX MO NEeBYO W MpaByl0 CTOPOHY
ABepubl (pUCyHOK A).

. 3aKkpoiiTe ABepLy AyxoBoro uwkada Ao ynopa

(pcyHok B).
Bosbmutecb 3a aBepuy obenmun pykamu cripasa
N cneea. 3aKkponTe ee 4YyTb MAOTHEE W CHUMUTE.

CHoBa yCcTaHOBUTe ABepLy, MOBTOPMB Te XXe
ZencTenA B obpaTHOM nopAake.

1.

Mpwn ycTaHoBKe ABepubl cneante 3a Tem, YTobbl
obe neTnn TO4HO BCTanM B COOTBETCTBYOLNE
nassl (PUCYHOK A).

. HmxHaa npope3b B NeTnAx AOoJKHa

3adomKcmpoBaThcA B Nasax ¢ 06emx CTOPOH

oo, —

=

Ecnu ycTtaHoBKa neTenb MpPOU3BEAEHA HeMpaBUIbHO,
nBepua bynet cToATb KpPUBO.

3. CHosa 3akpoiiTe Gnokupyiollie ycTponcTsa

(pncyHok C).
3aKpoiiTe ABepuy AyXoBOro uwkada.
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YcTaHoBKa n
CHATUE CTeKon
ABepubl

CHATMe cTekon
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CywecTtByeT onacHocTb TpaBMbll He KkacanTtecb
neTnu, ecnu Asepua CaMOCTOATENIbLHO OTKMHYNach
AN NeTnA pe3Ko 3aKpblnachk.

CBAXUTECH C CEPBUCHBLIM LLEHTPOM.

AnAa obnerdeHMA OYUCTKU CTEKON UX MOXXHO W3BJieYb
n3 ABepubl.

1. ChumnTe nBepuy AyxoBoro wkada WU NONOXWTE
€e Ha MOoNOTEHLLe PY4KON BHU3.

2. OTBUHTUTE KPbIWKY B BEpXHel 4acTu ABepLpbl
ayxosoro wkacpa. [nA atoro ocnabbTe nesbl U
npasbii BUHT (PUCYHOK A).

3. MoaHumuTe BepxHee CTEKNO M W3BNEKUTE ero
(pucyHok B).

i

B cnyyae ABepel, C TPOWHbIM CTEKNIOM, HEO6XOAMMO
LLOMOJNHUTENBHO:

4. V3ene4b cTekno (pucyHok C).



YcTaHOBKa CTEKoN

OunctuTte cTekna ¢ MOMOLLbIO cpeactea AnA MbITbA
CTEKON U MArKomn TPANOYKN.

He vcnonbayiTe abpasuBHble MK Bbi3biBalowWwme
KOppOo3uio MoloWNe CPeAcTBa, CKpebku AnA cTekna,
XKEeCTKue MeTannuyeckue rybku, Tak Kak 9To MOXeT
MpVYBECTU K MOBPEXAEHUIO CTekna.

B cnyyae aBepeL, C ABOWHbIM CTEKJIOM, BbIMONHUTE
nencrteunAa 2-4.

1. BcTaBbTe CTEKNO MOA HAKNOHOM B HUKHIOW
YacTb ABepubl (PUCYHOK A).
Cnepunte 3a Tem, 4T06bl Haznucb "Right above"
6bina cripasa BBepxy.

(A

@
o 06
\/

2. BcTaBbTe BepxHee CTeKNo noja HaKJIOHOM B
HV>KHIOKO HacCTb ABepLbl. Mapkana NOBEPXHOCTb
CTeKna AOJKHa HaxoAUTbCA CHapy»Xwu.

3. YcTaHoBUTE KpBIWKY U MNPUBMHTUTE ee.

4. ycTaHoBUTe ABepLy AyxOBOro WKada Ha MecTo.

Monb3yiTech AyxoBbiM WKadom nocne
NpaBUJIbHOW YCTAHOBKU CTEKOJI.

87



Y10 AenaTtb Npu HeucnpaBHOCTU?

YHacTto cnyyaeTcA, H4TO MPUYMHOWN HEWUCMPaBHOCTU
cTtana kakaA-to Menodb. MNepen obpauleHnem B
cepBuCHYt0 cny>by nonpobyiiTe ycTpaHUTb
BO3HVKILYHO HENCMPABHOCTb CaMOCTOATENbHO, clneaysA
yKasaHuAM 13 Tabnuubl.

Tabnuua
HeuncnpasHocTeun
HeuncnpasHocTb Bo3MoXXHaAa npu4nMHa YcTpaHeHue/yKa3aHuA
JyxoBol wkadc He paboTaeT. HewncnpaseH MpoBepbTe, B nopAaKe nu
npeaoxpaHuTeNb. npeaoxpaHuTens npubopa B
6noKe npefoxpaHuTenen.
OTknto4eHne MpoBepbTe, BKNOHaeTcA nu Ha
ANEeKTPO3HePruu. KyxHe cBeT u paboTaloT nu
ocTanbHble 6bITOBbIE NPUBOPLI.
Ha aucnnee roput © un Hynn. OTknto4eHne 3aHoBO ycTaHOBUTE BpeMA CYTOK.
ANEeKTPO3HepPruu.
JlyxoBoi wkad He OcenaHue MbiAn Ha MoBepHUTe py4Kun-NnepeknioHaTenm
HarpesaeTcA. KOHTaKTax. HeCKonbKo pa3 Tyaa-obpaTHo.
CoobuieHna o6 owmnbke Ecnn Ha aucnnee nossnAeTcA coobuieHre o6 owunbke

¢ £, Haxmute kHornky (O. CoobleHne ncHesHer.

YcTaHoOBNEeHHaA HacTpoika BpeMeHu 6yaeTt
aHHynMpoBaHa.

Ecnn coobweHne o6 ownbke nocne 3Toro He
MCYE3HET, BbI3OBUTE CMELManMcTa CepBMCHON
cny6bl.

Co cnepyowmmn coobueHnAaMn o6 ownbke Bbl
MOXXETe CnpaBUTbCA CaMOCTOATESNLHO.
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CoobueHure o HeMcnpaBHOCTU

Bo3moxxHasa npuivHa VCTpaHeHMe/yKasava

EO11

OfZHa 13 KHOMOK Ha)kmnTe Bce KHOMKK Mo

Ha)kaTa CIMILKOM oTaenbHocTU. Y6eauTech, HYTO HU

[ONro UM 4em-To OJlHa M3 KHOMOK He 3anunna, He

3aKpbiTa. 3arpAsHMnacbk M HUYEM He
3aKpbiTa.

3ameHa Jslamrnbl Ha
BEpXHeW naHenun
AyxoBoro uwkadpa

A

OnacHocTb yaapa Tokom!

Mpyu HekBaNUULMPOBaHHOM peMoHTe Mnpubop
MOXEeT cTaTb WCTO4YHWKOM onacHocTu. Jliobbie
PEeMOHTHble paboThbl AOMKHbI BbIMONHATLCA TONBKO

crneumnanuctamm CepBUCHON cny>6bl, NpoweawnMn
cneunansHoe oby4veHue.

Ecnn namna AyxoBoro LIJKaQDa BblllNla M3 CTPOA, ee
cnepyet 3aMeHUTb. YcTon4mBble K BO34ENCTBUIO
TeMnepaTtypbl 3anacHble namrbl MOXXHO I'IpVIOﬁpeCTVI
B CEpBUCHOM LEeHTpe unnnm B cneunann3npoBaHHbIX
MarasnHax. VlCI'IOﬂbSyVITe TOJIbKO TakKue namnbl.

1. CywecTtsyeT onacHocTb yaapa Tokom!
OTkno4nTE 3nekTponpubop OT anekTpoceTu.
Y6eantecb B TOM, YTO OH MOMHOCTbIO OTKMIOYEH.

2. MonoXuTe Ha AHO XONOAHOMO AYXOBOrO LKada
KYXOHHOe MoNoTeHLe, 4Tobbl 13bexxaTb
BO3MOXXHbIX MOBPEXAEHW.

3. CHUMUWTe 3aWWTHBLIN CTEKNAHHBLIN KONnak,
NoBepHYB €ro BJEBO.

4. 3amenuTte namny Ha Apyrylo namny noao6Horo
Knacca.

5. CHoBa 3aKkpyTuTe CTEKNAHHbIN KoNnak.

6. Y6epute 13 AyxoBOro wkacha MONOTEHLLe U CHOBA
NoAKNIO4YMTE 3NeKTPoONprubop K 3NeKTPoCceTH.
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3alWuTHbLIN Konnak
JNaMnbl

Ecnu 3awuTHbBIi KOoAnak namnbl NOBPEXAEH, ero
chenyeT 3aMEHUTb.

3awnTHble Konnakn MOXXHO npuobpecT B CEPBUCHOM
ueHTpe. Coobwute npy STOM CEPUHBIN U
3aBOJCKON HOMep CBOero anektponpubopa.

CepBUCHBLIN LEHTP

CepuiiHbIi HOMeEp U
3aBOACKOW HoOMep

90

Haw cepBuCHbIN LeHTP K Bawum ycnyram. 3pecb Bbl
MOXeTe oTpeMoHTupoBaTb Baw anekTporipubop,
npuobpectn fononHUTenbHoe obopynoBaHWe unn
3an4actm K Hemy u obpatutbcA ¢ NobbIM BOMPOCOM
O Hawux ToBapax K ycnyrax.

JlaHHble Hawero cepBUCHOrO LeHTpa Bbl HalineTe B
npunaraeMon AoKyMeHTauuu.

Ecnn Bam HeobxoaumMo cBA3aTbCA C CEPBUCHbLIM
LLeHTPOM MO MOBOAY TEXHMYECKoro obcny>XumBaHuA
npubopa, coobwute cepuiiHbin HoMep (E) u
3aBoackon Homep (FD) Bawero anektponpubopa.
Tabnuyka c xapakTepucTMKamu, rae ykasaHbl 3Tu
HOMepa, HaxoAuTcA Ha npaBoli GOKOBOWM CTOpOHEe
ABepubl AyXoBoro wkadoa.

YT106bl YNPOCTUTE CUTYyaUMIO B MOMEHT
BO3HMKHOBEHMA Mnpobnem, pekoMeHAyeM 3anvcaTb
AaHHble Bawero anektpornpubopa u Homep TenedoHa
CEPBUCHOIO LLEHTpa B CNEAYOUEM pasfene.

‘CepvuthM Homep (E): 3aBoackon Homep (FD):

‘ CepBUCHbIN LeHTpa




CoBeTbl N0 3KOHOMUU
3JIEKTPO3HEPrun N oxpaHe

OKpYy>Katowen

OKOHOMUA
3JIeKTPO3HEeprun

cpeapbl

B naHHOM paspene Bbl HanaeTe coBeTbl O TOM, Kak
COKOHOMUTbL 3MEKTPOSHEPrUi0 B rMpoLecce BbiNekaHWA
M 3anekaHuA, a TakXe O TOM, Kakum obpasom
cneayeTt noctynuTb ¢ oTpaboTaswmm
anekTponpnéopom.

BkntoyanTe AyxoBoW wkad AnA npeaBapuTesisHOro
Harpesa, TOJIbLKO ecnv 3TO yKasaHo B peLenTe uau
B Tabnuuax npurotosneHua 6ntoa.

V|CI'IOJ1b3yl7ITe TEeMHble CbOprI ANnA BbINe4KH,
OKpalleHHble B '-|epr|17| LLBET Unn NOKpbITble '-|epH017|
aManbto. OHu nyduwe nornowarT Tenno.

Bo BpemA BbinekaHuA, 3anekaHua unu
NpUroToBNEHWA GN0L KaK MOXHO peXke OTKpbiBanTe
ZlBepLy JyXOBOro wkaca.

Ecnn Bbl neveTe HeckonbKo MUPOroB, Niy4we CTaBUTb
MX B AYXOBOW wkady cpady oauH 3a apyrum. lMocne
BbiNeKaHVA MepBoro nupora ayxoson wkad 6yaner
ropAa4uMm. BrnarosapA sTomy BpemMA BbiNeKkaHuA
BTOPOro nMpora cokpatutcA. Bel Takke MoxeTe
nocTaBuMTb B AYXOBOW Wkad OLHOBPEMEHHO ABe
NPAMOYroJibHble hOpMbl.

Mpw npurotoBneHun 6nt04, KOTOpble AOMKHbI
HaxoAUTbCA B AYXOBOM WKadyy ANNTENbHOE Bpems,
Bbl MOoXeTe BbIKNOH4UTL AyxoBon wkad) 3a 10 MUHYT
[0 OKOHYaHVA BpemeHW Mno pelenTy U AOBeCTU
61000 [0 rOTOBHOCTU, WCMOJIb3YA OCTATO4HOE Temnno
AyxoBoro wkada.
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YTunusaumna
oTX0A0B C
y4yeTom
TpeboBaHun —
OXpaHbl
OKpy>xatouien
cpeabl

YTunusmpyiite ynakoBky Tak, 4Tobbl He HaHecTu
Bpel okpyxawlei cpele.

JlaHHbIli npubop NMOMEYeH B COOTBETCTBUM C
JuvpekTrBoii 06 oTxomax OT 3NEKTPUHECKUX U
3NeKTpoHHbIX Npubopos WEEE 2002/96/CE.
JlaHHaA AupekTMBa pernamMeHTUpyeT MnpoLecc
yTUAM3auum n BTOPUYHOMO MCMONb30BaHUA
oTpaboTaBWnX 3NeKTPonpubopoB Ha TeppuTopUM
Bcero EBponenckoro Coto3a.

Tabnuubl n pekomeHaauum

Muporn u
Bbine4yka

¢Oprl AnAa BbiNe4kKn

Tabnunubl
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3necb Bbl HaiineTe nepe4deHb pasHbix 6noa u
HacTpOMKM AyXOBOro Wwkada ANA WX MPUrOTOBNEHUA.
MOXHO TakXe y3HaTb, KakKuMu MPOTUBHAMU U
peweTkamMu MONb30BATLCA M Ha KakoOM YpPOBHE WX
HY>XHO ycTaHaBnMBaTb. Kpome Toro, 3aecb MOXXHO
HalTu pekomeHAaluu no Bbibopy nocyabl U
npuroToBneHwo 6n0a 1 HeGonblne COBEThI HA
cnyyan, ecnu 4To-TO He MOoNy4Unock.

Ecnn Bbl x0TWTe MpUroToBUTbE Kakoe-TO Apyroe
6ntono, Bbl MOXKETE OpUEHTMPOBATBLCA Ha MOXOoXee
6noao0 ns paHHon Tabnuubl.

Bonbwe Bcero noaxoAAT MeTannuyeckue QDOprI
TEeMHOro uBeta.

Bcerna ctaBbTe hopMy Ha pelweTky.

MpvBeaeHHbIE HKE peKoMeHAauuu paccyuTaHbl Ha
nomMeleHne NPOAYKTOB B XONIOAHbIN AYXOBOWM wWKad.
Takum o6pa3omM 3KOHOMUTCA 3NeKTpoaHepruA. Ecnn
Bbl npeaBapuTenbHO HarpeBaeTe AyXOBOW WKad,
yKa3zaHHoe 3[eCb BPeMA 3arneKkaHWA COKpaTUTCA Ha
5-10 MUHYT.



B Tabnuuax MOXHO yBMAETb PEXMUM Harpesa,
KOTOpbIN Gonblie BCEro MOAXOAMT ANA KaXkAoro Bumaa
NUPOroB WAW MeYeHbA.

TemnepaTypa u BpeMA BbINEKaHUA 3aBUCAT OT
KONM4ecTBa M KOHcUCTeHUmM TecTa. MoaTomy B
Tabnmuax Bcerga ykasbiBaeTCA MPOMEXYTOK BpPEMEHMW.
JnAa Havana opueHTUMpyMTecb Ha MeHbliee BpeMA. [pu
BblMekaHun Ha 6onee HU3KOM TemnepaTtype
nonyyaetcA 6onee poBHaA 30M0TMCTaA Kopo4dka. Mpu
HeobxoAMMOCTKM, B cneaywowmin pa3 Bel cmoxeTe
NoBbICUTb Temnepartypy.

B paspene "lpakTuyeckne coseTbl MO BbINEKaHUIO",
npvseaeHHoM nocne Tabnuu, paeTcA AONONHUTENbLHAA
MHpopMauuA.

Muporuy, dopma Ha pelleTke Bbi- Pexum Temne-p Bpema
BbiNeKaemble B coTa Harpe- atypa°C Bbineka-HU
chopmax Ba A, MUH.
Muporn n3 npoctoro BbicokaA dopma/BeHHNK/ 2 ] 170-190  50-60
6e3Ap0oX>KEeBOro npAmMoyronbHaA dhopma

TecTa 3 NpAMOYrofbHbIX OpMblx  2+3 150-170  75-105
Muporn u3 cpobHoro BbicokaAa dopma/BeHHNK/ 2 = 150-170  60-70
6e3Ap0oX>KEeBOro npAmMoyronbHaA hopma

TecTa (Hanpumep, 3 NpAMOYrofbHbIX OpMblx  2+3 140-160  75-105
KEKC)

Kop>x ¢ GopTukoM PasbeMHanA dopma 1 = 170-190 2535
13 Meco4Horo Tecta

Kopx anAa Topta 3 Popma AnA Kopxewn 2 = 150-170  20-30
6e3Ap0oX>KEeBOro dpyKTOBOro TOpTA

TecTa

BUCKBUTHbIN TOPT PasbemHan coopma 2 = 160-180  30-40
DpPyKTOBLIN MK PasbemHaa copma 13 1 ] 170-190  70-90
TBOPOXHbIN NNPOT, TEMHOro metanna

Nneco4Hoe TeCTOx+

PpyKTOBLIM NMpPOT, PasbemHan 2 = 160-180  50-60

cnobHoe
6e3apoxrkeBoe
TecTo

dopma/Bbicokaa doopma
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Muporu, dopma Ha pelieTke BblI- Pexxum Temne-p Bpema
BbiNeKaemble B coTa Harpe- artypa°C Bbineka-Hu
chopmax Ba A, MUH.
MukaHTHbIEe Nuporns» Pa3beMHaA hopma 1 = 180-200 50-60

(Hanpumep, NyKoBbIN

nupor)

* OﬁpaTl/ITe BHMMaHMWe Ha MoJioXKeHne I'IpF|M0yFOJ'IbHOVI qDOprI. JononHutenobHble peweTKn
MO>XHO I'IpVIOGpeCTI/I B cneunann3npoBaHHbIX Mara3mHax B Ka4eCcTtBe AOMNONHUTENbHOIo

obopyaoBaHuA.

«» OCTaBbTe roTOBblE MUPOrM B AYXOBOM wWKady OKONO 20 MUHYT.

Muporn Ha
npoTuBHe

Beico
Ta

Pexxum
HarpeBsa

TemnepaTtypa Bpema

°C

BbiNeKaHU
A, MUH.

Muuubl

MPOBaHHbIN

ANOMUHNEBLIN
NPOTUBEHb+
Mnockui
aMannpoBaHHbIN
NPOTUBEHb*

ANOMUHMEBBIV
NPOTUBEHb+
"ny6okuin
aMannpoBaHHbIN
NPOTUBEHb*

2+3

2+4

]

210-230

180-200

180-200

25-35

35-45

35-45

Cnaaxkun nupor m3

CNnoeHoro tecrta

NPOBaHHbI

MANIOMMHMEBDIN
NPOTUBEHb+
Mnockun
aMannpoBaHHbIN
NPOTUBEHb*

ANOMUHMEBBIV
NPOTUBEHb+
"ny6okui
aMannpoBaHHbIN
NPOTUBEHb*

2+3

2+4

170-190

170-190

170-190

20-30

35-45

35-45

* I'Ipm BbineKkaHMn Ha ABYX YPOBHAX Bceraa YCTaHaBJWIBaVITe antoM1HNEBBIN NpoOTUBEHDb

CHU3y.
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Xne6 n xnebupl Bbic- Pexum Temne- Bpema
oTa Harpe- paTypa Bblneka-
Ba °C HUA, MUH.

Xneb 13 ApoOX>KEeBOro Tecta ¢ AMannpoBaH- 2 B8 270 8

1,2 KI' MyKu= HbIi NPOTUBEHb 200 35-45

(NpeaBapuTEnbHbIN HAarpes)

Xneb n3 Tecta Ha 3aKBacke ¢ 3ManMpoBaH- 2 B8 270 8

1,2 KI' MyKU=, HbIi NPOTUBEHb 200 40-50

(NpeaBapuTEnbHbIN HAarpes)

Xnebubl (Hanpumep, p>XXaHble)  AMannpoBaH- 3 B8 200-220 20-30

HbI MPOTUBEHb

+ Hukorga He neinte BoAy MpPAMO Ha AHO ropA4Yero AyxoBoro wkada.

Bbineuka Bbico- Pexum Tewmne- Bpema
Ta Harpe-B paTypa °C BbineKa-H

a VA, MUH.

Menkan MpoTrBeHb 3 = 150-170  10-20

Bbineyka 2 NpoTMBHA* 2+3 140-160  25-35

Bese MpoTMBEHb 3 80-100 120-150

MoH4mKn MpoTuBeHb 2 = 190-210 3040

MuHpaneHoe [poTuBeHb 3 = 100-120  30-40

neyeHbe 2 MpOTUBHA* 2+3 100-120  35-45

* I'Ipm BbineKkaHMn Ha ABYX YPOBHAX Bceraa YCTaHaBJWIBaVITe antoM1HNEBBIN NpoOTUBEHDb

CHU3y.

JononHuTenbHble MPOTUBHUN MOX>XHO I'IpVIOﬁpeCTVI B cneunann3npoBaHHbIX MarasmHax B
KadecTBe AOMNONIHNTENbHOIro OGOpyﬂ.OBaHMH.

MpakTu4eckue
coBeThbl Mo
BbiNeKaHuIo

Ecnu Bbel xoTUTE NpUroToBUTHL
6nioay no csoemy peuenTy.

OpueHTMpynTecb Ha noxoxee 6n0A0, BKAOHEHHOE B

Tabnuuy.

Kak y3HaTb, rotTos nu nupor
13 6e34poXx>KeBoro Tecra.

MpnbnuantenbHo 3a 10 MUHYT A0 OKOHYaHWA BPeMeHu
BbINEKaHWA, yKasaHHOro B peLenTe, MPOTKHUTE MMpor B
CaMol BbICOKON TOYKE TOHKOW AEepeBAHHON ManoqKou.
Ecnn Ha nanoyke He ocTaHeTcA cnepoB TecTa, NUpor

roToB.
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Mupor nosiy4usica NJIOCKUM.

B cneayownin pa3 Mcnonb3ynte MEHbLE >XUAKOCTU UK
3ajaiiTe TemnepaTypy BbinekaHuA Ha 10 rpaAycoB HUXeE.
CneayiTe ykasaHHOMY B peLienTe BpeMeHW,
OoTBeAeHHOMY Ha B36vBaHue TecTa.

Mupor xopowo noaHANCA B
cepeauHe, HO oCcTaJICA HU3KUM
no Kpaawm.

He cmasbiBante dopmy. Koraa nupor 6yaeT roTos,
OCTOPOXXHO W3BNEKUTE €ro n3 chopMbl C MOMOLLBIO HOXa.

Mupor cnnwkom
noApYyMAHUIICA CBEPXY.

MocTaBbTe nupor B AyxoBoW WKad Ha 6onee HU3KWUI
ypOBeHb, ycTaHOBUTe 6onee HWU3KYl0 TemnepaTypy
BbIMNEKaHWA U BbINeKanTe NMpor Y4yTb AoOfblue.

Mupor Bbiwen cANKOM CYyXUM.

MpPOTKHMTE rOTOBLIN MUPOr NANOYKON B HECKONbKUX
MecTax. [lonenTe ero HeCKONbKUMMU KannaMu dopyKTOBOro
CcoKa MAN Kakoro-HubyAb ankoronbHOro HanuTka. B
cleaywwmnii pas yctaHoBUTE TemrepaTypy BbiNeKaHuA Ha
10 rpaaycoB Bbille M COKpaTUTE BPEMA BbINeKaHWA.

Xneb wnn Bbineyka (Hanpumep,
TBOPOXHbIN NUpor)
NoJIy4NaAUChb KpacuBbIMU, HO
BHYTPU OHU He NPONEKJUCH
(BnaxkHble, C MOKPbLIMU
y4acTKamn).

B cneaywownii pas ncnonb3ymte MeHblle XWAKOCTU U
noaepxute Bawe 6nt0a0 B Ayx0BOM WKady HEMHOro
nogonswe npn 6onee HU3Kon Temnepatype. B cny4vae
NMUPOroB C COYHOM HaYMHKOW, cHavana 3anekuTe Kop»X
OCHOBaHMA. 3aTeM MOChINbTe 3TOT KOPXX KOMOTbIM
MUHAANEM VAN MNaHUPOBOYHLIMU CyXapAMW U TONbKO
NOTOM BbIFIOXUTE HaqMHKy. CneayinTe ykasaHuAM
peuenTa 1 peKoOMeHA0BaHHOMY BPEMEHW BbiNeKaHuA.

MeveHbe NoAPYyMAHUIIOCH
HEpPOBHO.

YctaHoBUTe Gonee HWU3KYLD TemnepaTypy, Tak neyeHbe
NnoApyMAHUTCA poBHee. BbinekanTe camble HEXXHble BUAbI
neyeHbA B OAMH YPOBEHb NMPU PEXUME BEPXHErO U
HWKHero apa E. BeicTynawowana Haj NpoTUBHEM
6ymara AonAa BbINeYKM MOXET TakXe BAVATb Ha
uMpkynAaumio Bo3ayxa. Bcerna obpesante 6ymary no
pasmepy MPOTUBHA.

Mpu BbiNneKaHUM Ha ABYX
YPOBHAX Ha BEPXHEM NPOTUBHE
neyeHbe 3apyMAHUNOCH
6o0bllie, YeM Ha HMXKHEeM.

Mpy BbiNekaHW Ha pasHbIX YPOBHAX BCEraa Monb3yinTechb
peXxxuMoM KoHBekuuu [E]. Ecnn Bbl cTaBUTe HecKonbKo
NpoTVBHE ANA OLHOBPEMEHHOMO BbINEKaHWA, 3TO He
3Ha4UT, YTO OHM ByAyT roToBbl OLHOBPEMEHHO.

Mpu BeINEKAHUM NMUPOIrOB C
CO4HOI Ha4MHKON o6pa3yeTca
BOAAHON KOHAEHcaT.

Mpwn BbINekaHUM MOXXeT 0bpa3oBbIBaTLCA BOAAHOM nap.
YacTb 9TOro napa BbIXOAUT 4epe3 OTBEpCTWE B ABepLe
AYXOBOro wkada n MoXXeT CKOHAEHCUPOBaTLCA Ha
naHenu ynpaefeHWA WM Ha NULLEBLIX NaHenAX
HaxoaAwencAa nobnnsoctn mebenn B BMAe Kanenb BOAbI.
OTO HOopManbHOe ABMEHWNE, C TOYKU 3peHnA PU3NKN.
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Maco, nTuua,
pbiba

Mocyaa

PekomeHpgaunm no
»KapeHuio

PekomeHpaaumm no
)XKapeHuio B rpune

Mo>HO ucnonb3oBaTb NOOYIO XKaponpo4Hyo nocyay.
AnAa 6onbworo »Kapkoro NOAONAET M 3ManuUpPOBaHHbLIN
NPOTUBEHb.

Pa3melaiiTe nocyay Bcerga TO4HO MocepeiunHe
pelweTKu.

lopAYYl0 CTEKNAHHYIO MOCYZLy Ny4lle MocTaBUTb Ha
cyxoe KyxoHHoe nonoTeHue. Ecnu noactaska 6ynet
MOKPOM MM XONOAHOWM, CTEKNO MOXXET TPEeCHYTb.

BKYC 6niopa 3aBUCUMT OT KadecTBa M BuAa MAca.

Mpu npuroToBneHuM NOCTHOro mAca AobaBbTe B
rnocyany 2-3 CTOJNIOBble NOXXKWU XXWUAKOCTW, Mpu
TyweHun K MAcy Ao06aBnAldT B 3aBUCMMOCTU OT
Konu4yectBa OT 8 A0 10 CTONOBLIX JIOXKEK XWUAKOCTW.

Ecnun KyCOK MAcCa BeCcuUTt Gonbwe ero HY>KHO
nepeBepHyTb NO NUCTe4HeHMN NONOBUHbI BpeMeHN.

Korpa >xapkoe 6yAeT roToBo, ero cnefyeT OCTaBuTb
ewe Ha 10 MUHYT B BbIKIOHYEHHOM 3aKPbLITOM
LlyX0BOM WwKadpy, 4To6bl MACO Ny4le MponMTanoch
COKOM OT >KapeHuA.

FOTOBUTb MUILY B Fpuiie MOXXHO TONKO Mpu
3aKpbITON ABepLe AyXOBOro wkada.

Mo BO3MOXXHOCTU, KYCKM AOMXKHbI GbITb OAMHAKOBOW
TOJNIWUHBI, MUHUMYM 2 - 3 cM. B 3aTom cnyyae oHu
NMOoAPYMAHMBAIOTCA PaBHOMEPHO M OCTaloTCA
co4HbIMU. ConuTb NyHlle y>Ke roToBble CTEMNKU.

Knaaute Kyckn HernocpeAcTBEHHO Ha pelweTky.
OTaenbHble KYyCKU-rpuib MONyYaloTCcA NyHlle, ecnm ux
MONIOXWTE Ha CEepeiuHy peweTKu.

JlononHnTensHo NocTaBbTe 3MaNMPOBAHHbIN
npoTuBeHb Ha ypoBeHb 1. Cok OT >kapeHuA 6ynet
cTekaTb B Hero, U AyXOBOW WKad) OCTaHeTcA Mo4TU
YUCTBIM.

Mo ucTeyeHUM ABYX TpeTell BpeMeHW MpUroTOBNEHUd,
nepeBepHNUTE KYCKMU.

HarpeBaTeanbM 3JIeMEeHT rpmnnA aBTOMaTU4eCKU
BbIK/IO4YAETCA N CHOBa BKMOYaeTcA. OTO HOpManbHO.
Kak 4acTto aTo npouncxoanT, 3aBUCUT OT
YCTaHOBJIEHHOIro pexxuMma rpuna.
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Maco 3Ha4deHnA napaMeTpoB, MpuBeAeHHble B Tabnuue,
paccyuTaHbl Ha To, 4To 6nioao 6yneT cTaBMTbCA
B XOJIOAHbIA AyXOBOW wWKadd. 3Ha4eHnA BpeMeHwU,
npviBeAeHHble B Tabnuue, npeactaBnAloT coboin
OPVEHTMPOBOYHbIE 3HaYeHUA. MPOAOKUTENLHOCTD
NPUroToBNEHNA 3aBUCUT OT Ka4yecTBa WU CBOWCTB
MACHbIX MPOAYKTOB.
Maco Bec Mocyna Ypo- Bua Temnepa- [Mpoaon-
BeHb Ha- Typa, °C,  XuTenb-
rpesa  rpunb HOCTb,
MUH
>Kapkoe 13 roeaguHbl 1 Kr 2 ] 220-240 90
(Hanp., TOHKWIN Kpai) 1,5 kr 3akpbiTan 2 ] 210-230 110
2 Kr 2 =] 200-220 130
FoBAXMIA domnelt 1 Kkr 2 =] 200-220 70
1,5 Kr OTkpblTana 2 ] 190-210 80
2 kr 2 =] 180-200 90
PocT6udy po30BbIit+ 1 Kkr OTkpbITaA 1 220-240 40
CTellkn npoXxapeHHble PeweTkas+ 5 6 3 20
CTelik1 po3oBble PeweTkass= 5 8 3 15
CBUHVHA 6e3 KOXMU 1 Kkr 1 200-220 100
(Hanp., wevika) 1,5 kr OTkpbITaA 1 190-210 140
2 kr 1 180-200 160
CBUHUHA C KOXKElix+ 1 Kkr 1 190-210 120
(Hanp., nonatka, 1,5 kr OTKpbITan 1 180-200 150
HOXKa) 2 Kr 1 170-190 180
Kopelika Ha KocTo4ke 1 Kkr 3akpbiTan 2 ] 220-240 70
MaAcHol pyneT 750 r OTKpbITan 1 180-200 70
Kon6ackm OK. 750 I PeweTkas 4 ] 3 15
>Kapkoe u3 TenATUHbI 1 Kr OTKpbITaA 2 ] 190-210 100
2 kr 2 =] 170-190 120
BapaHbA Hora 6e3 1,5 kr OTkpbITanA 1 150-170 110

KOCTU

= [o ncTe4eHun NonoBUHbLI BpeMeHW nepeBepHUTe pocTbudp. Mocne npurotosBneHuA
3aBepHUTEe B (ponbry u octaBbTe B AYXOBOM lWKady Ha 10 MUHYT.

« HaapeXbTe CBUHYIO KOXY, U, ecnu Bbl 6ynete nepeBopaqvBaTh 6500, cHadana
NMoNoXXNTe MACO KOXKell BHWU3 B MOCydy.

» [locTaBbTe 3Ma]1VIpOBaHHbII7I npoTBEeHb Ha YypOBEHb 1.
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MTuua 3Ha4eHuA, NpuBeleHHble B Tabnuue, AeiCTBUTENbHbI,
ecnn Bbl ycTaHaBnvBaeTe 6Gni040 B XONOAHbIN
AyxoBon wkad.
3Ha4veHUA Beca, NpuBeaeHHble B Tabnuue,
LeNCcTBUTENbHbI ANA HedpapWwMpoBaHHON NTULLI ANA
yKapeHun.
Ecnn Bbl XXapuTe B rpufie HemocpeACTBEHHO Ha
pelweTke, MNOCTaBbTe 3MaNIMPOBAHHBIN MPOTMBEHb Ha
ypoBeHb 1.
Mpu NpUroTOBREHUN YTKU WUAWU TYCA HAKOMUTE KOXY
NTULBI B HECKONbKMX MecTax, 4Tobbl XXuUp Mor
BbiTeKaTb.
Mo ncTeYeHUM ABYX TpeTeil BpeMeHU MpPUroTOBNEeHUA
nepeBepHNTE MTULLY.
MTyua NpUroToBUTCA C PYMAHON KOPOYKOM, ecnu
nepen OKOHYaHWEM BpPeMeHW MPUroTOBMEeHVA ee
cMasaTb MacioM, CMO4YMTb MOACONIEHHOM BOAOW MK
anenbCUHOBLIM COKOM.
MNTuua Bec Mocyna Ypo- Bua Temnepa- Mpoaon-
BEeHb Ha- Typa, °C Xutenb-
rpeea HOCTb,
MUWH
MONOBMHKK U bINNIEHKa, no 400 r Pewetka 2 200-220 40-50
1-4 wr.
Kyckn KypuLbl no 250 r  Pewetka 2 200-220 30-40
LLbINNEHOK LEeNnKomMm, no 1 kr Pewetka 2 190-210 50-80
1-4 wr.
YTKa 1,7 kr Pewetka 2 180-200 90-100
rycb 3 Kkr Pewetka 2 170-190 110-130
Mononana uHaenka 3 Kkr Pewetka 2 180-200 80-100
2 0KOpo4Ka WHAENKM no 800 r Pewetka 2 190-210 90-110

Pbi6a

3Ha4qeHuA, npuBefeHHble B Tabnvue, AeNCTBUTENbHBI,
ecnu Bbl ycTaHaBnuBaeTe 61040 B XONOAHbLIN
AyxoBOW wWwkad.
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Pbi6a Bec Mocyaa YpoBeHb Cnoco6 TemnepaTtypa, [poaonxu

Harpesa °C, rpunb TeNbLHOCTb,
MUH
Pbiba no 300 r PeweTka* 3 6 2 20-25
XapeHanA B 1 Kr 2 180-200 45-50
rpune 1,5 Kr 2 170-190 50-60
Kyckun pbibbl, no 300 r Pewetka: 4 8 2 20-25

Hanp.,
KOoTneTbl

*  TocTaBbTe aManMpPOBaHHbI NMPOTMBEHb HA YPOBEHb 1.

MpakTunyeckue
coBeTbl MO
3aXxapuBaHMIO
OObI4YHbIM
cnocobom u
3a)KapuBaHUIO Ha
rpune

B Tabnuue ¢ gaHHbLIMU HET
nHdoopmauum o sece Toro
BUAa NPOAYKTOB, KOTOpbI Bbl
XOTUTE 3aXKapUTb.

3anavite BpeMA B COOTBETCTBMN C CaMbIM MOXOXXUM
NPOAYKTOM HaMMeHbllero Beca, a 3atem I'IpOD.J'IeBaVITe
BpeMA NpuroToBiieHnA No mMepe HeobXxoANMOCTH.

Kakum o6pa3om MoXxHO
npoBepuUTb, FOTOBO JIN
6n0a007?

Wcnonb3ynte TepmMomeTp AnA MAca (OH MMeeTcA B
npoAa)ke B CneLmnanMaMpoBaHHbIX MarasmHax) unm
BbINONHUTE "NPOBEPKY NoXKon". HapaBuTe Ha
3aXkapvBaeMbli MPOAYKT NOXXKon. Ecnn mAco He
nofaeTcA MoA HaXXMMOM NOXXKW, OHO FOTOBO; ecnu
nojaeTcA, OHO [O/MKHO ellle HeMHOro MocToAThb B

AYyXOBOM WKaddy.

MAco nosny4nnock CANILKOM
TEeMHbIM, U KOPOYKa B
HEKOTOpbIX MecTax noaropena.

MpoBepbTe, NpaBunbHO K 6bIn BbIBpaH ypoBeHb
YCTaHOBKW pelleTkn 1 3ajaHHaA Temnepatypa.

Maco BbIrnaaUT XOpOLWO, HO
noaJimueka nogropena.

B cneayowmnii pa3 Mcnonb3ymnTte nocyay MeHblWero
pasmepa nnn aobaebTe nobonblie BOAbI.

Maco BbIrn1aanT XOpOLWO, HO
noaJiuBKka He nogpymMmAHusacb
1 KaxkeTcA BOAAHUCTOMN.

B cneayowunit pa3 mucnonb3ynte nocyay 6onbwero
pasmepa nnn aobaBbTe NMOMEHbLIE BOAbI.
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Mpu npuroToeneHnn noanmBkn bBonblwaA YacTb 3TOFO Napa BbIXOAUT 4epe3 OTBEpPCTUE

obpa3yeTcAa BoaaHoM nap. ANA BbIXxOAa Napa U MOXET KOHAeHcupoBaTbcA Ha bBonee
XONOAHON MaHenu ynpaBieHUA UNN Ha NULEBbIX MaHenax
HaxopAwenca pAaaom mebenn B BUAe kKanenb BoAbl. ATO
HOopManbHoe ABMEHMEe, C TOYKU 3peHnA HU3MKK.

3aneKaHKwu,
cycbne, TOCTHI MpuBeAeHHbIe HUXE AaHHble MOAyYeHbl Npu
noMelLeHn NPOLYKTOB B XOMOZHBIA AyXOBOW wkadp.
Bniono Mocyaa Beic- Pexum Temnepa- Bpema
oTa Harpe- Typa °C, npuro-
Ba cTeneHb TOBME-
Harpesa HUA,
rpuna MUH.
Cnaakve cydgne dopma anA 2 ] 170-190 50-60
(HanpvmMep, TBOPOXXHOE cycpne
cycne c cpykTamm)
MukaHTHbIe 3anekaHkn n3a  dopma AnA 3 ] 210-230 30-40
roToBbIX NPOAYKTOB 3arnekaHok unu 3 = 210-230 20-30
(HanpumMep, 3anekaHka U3  aManMpoBaH-
MaKapoH) HbIi NPOTUBEHb
MukaHTHbIe 3anekaHkn n3z  dopma AnA 2 160-180 50-60
CbIpbIX MPOAYKTOB* cydone nnu 2+3 160-180 50-60
(Hanpumep, KapTodbenbHaa  aManMpoBaH-
3anekaHka) HbI MPOTUBEHb
Mon>kapvBaHne TOoCTOB PeweTka 5 O 3 6-7
4 Kycka 5 ] 3 4-5
xneba
12 Kyckos
xneba
MoapyMAHMBaHME KOPOHKN  PelueTKax« 4 ] 3 7-10
4 Kycka 4 ] 3 5-8
xneba
12 Kyckos
xneba

« BblcoTa 3anekaHkn He AOJKHa MpeBblWaTh 2 CM.

«+ Bcerfna CcTaBbTe aManMpOBaHHbIN MPOTUMBEHb Ha YPOBEHb 1.
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Pa3M0pa)KV|BaH|/|e N3BneknTe NpoayKTbl U3 YyMakoBKW, MOJIOXUTE B
COOTBETCTBYIOULYIO MOCYAY W YyCTaHOBUTe ee Ha
peweTky.

CnepyiiTe VUHCTPYKLMAM MPOU3BOAUTENA Ha
ynakoBKe.

BpeMFl pasmopakmeaHmnA 3aBUCUT OT TOro, KaKkom
MPOAYKT MM KaKoe KOJIN4eCTBO MPOAYKTOB Bel
XOTUTEe pa3mMopakmBaTb.

Bnoao [Oononu- Bbic-o Pexum Temnepatypa °C
uTenb- Ta Harpe-B
Hoe a
obopy-
AoBaHue
3aMOpOoXKeHHbIe NPOAYKTbI+ PeweTka 2 Tepmoperyna-top
Hanpumep, CANBOYHbIE TOPTbI, TOPThI C CTOUT Ha
WOKONaAHOM AN caxapHOW rnasypbto, HyneBow
OpYKThI, Kypuua, Konbackm u MAco, OTMETKe.
xneb, xnebubl, NMporn n apyran
Bble4vKa

* HaKpoﬂTe 3aMOpOXXeHHble MPOAYKTbI nneHKomn, KOTOPYHO MOXXHO MUCnonb3oBaTb B
MUWKPOBOJIHOBbIX Ne4ax. Kypvlu.a yKnagbiBaeTcA rpy.u.K0|7| Ha Tapenky.

Cyl.ljeHI/Ie Mcnonb3yiiTe TONbKO BbICOKOKAYeCTBEHHble (OPYKThI U
OBOLWM 1 BCeraa Xopowo NpoMbiBanTe MX.

JaTe BoAe XOpPOWO CTe4Yb U MOJIHOCTLK BbICyWUTE
bpyKTbl 1 oBOWMN.

MokpoliTe 3aManupoBaHHbIA MPOTUBEHb U PEWeTKY
crneunansHon Gymaron AnA BbINEYKU UK BOLLEHOMN

6ymarof.

Bbnioao Beico-T Pexum TemnepaTy-pa Bpewms, 4.
a HarpeBa °C

600 r Hape3aHHbIX NOMTUKaMU 2+3 80 npubn. 5
AGNoK
800 r Hape3aHHbIX NOMTUKaMK 2+3 80 npubn. 8
rpyw
1,5 Kr cnuB 243 80 npubn. 8-10
200 r 4MCTbIX NPAHBIX TpaB 2+3 80 npubn. 1% 4aca
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MpumevaHue: Ecnn dopykTbl nnu osown coaepxxaTt Gonbloe
KONIMHECTBO BOAbI, UX HY)XHO OyAeT HEeCKONbLKO pas3
nepeBepHyTb. [locne OKOHYaHWA CYLWKU cpasy
CHUMUTE NPOAYKTbl ¢ Gymaru.

3aMOpPOXKEeHHbIe

nonycbaﬁpleaTbl Cnepynte VHCTPYKLMAM MPOU3BOAUTENA Ha
ynakoBkKe.
lMpuBeAeHHbIe HWXXEe AaHHble Mony4eHbl Npu
noMelLeHn NMPOLYKTOB B XOMOZHBIA AyXOBOW wkadp.

Bnioao Beic- Pexum TemnepaTty- Bpewma,

oTa Harpe- pa °C MUH.
Ba

Mupor na cnoeHoro OmanunpoBaH- 3 190-210 45-55

TecTa Cc (hppykTOBOM HbI MPOTUBEHb

Ha4YNHKOM*

KapTodenb-cppu« OmanuposaH- 3 ] 210-230 25-30

HbI MPOTUBEHb
Muuuax PeweTka 2 ] 200-220 15-20
Muuua Ha GareTex PeweTka 2 190-210 15-20

« [lokpoiTe NpoTMBeHb UnK pelweTKy BGymaroi AnA Bbineyku. Y6eanTech HTo
ucnonb3yemblii BUA, Gymarv AnA BbiNe4KU COOTBETCTBYET YPOBHIO TeMrnepaTypbl B

LyXoBOM WKaduy.

MpumeyaHue:

MpuroTtoBneHue
BapeHbA

MoaroTroeBka:

B npoLiecce MpuUroToBneHUA 3aMOPOXKEHHbIX
NMPOAYKTOB MPOTMBEHb MOXXET MOKOPOOUTLCA.
MpuynHoi 3Toro ABNAETCA Mnepenajg B TemnepaTtypax,
KOTOpLI UCMbITbIBAET MPOTUBEHb. Bo Bpems
BbiNekaHvA Aed)opMauuA nponasaert.

Ncnonb3yite 4ncTble 6aHKU U pe3nHOBblE KonbLa B
XopoweMm cocToAHuW. Mo Mepe BO3MOXHOCTU, 6aHKu
JOMKHBI 6bITb oAHOro pasmepa. lMpuBeneHHble B
Tabnuue JaHHble paccyMTaHbl Ha Kpyrible 6aHKu
eMKocCTbio 1 nuTp.

BHumaHue! He ucnone3ynte 6onee BbICOKME MAn
6onee ob6beMHble 6aHKU. KpbIWKW C HUX MOryT
copBaTbCA.
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MporpammupoBaHue

MpuroToBneHue BapeHbA

104

Wcnonb3yiiTe TONbKO BLICOKOKAYECTBEHHbIE (PPYKThbI U
OBOWM B XOpowWweM cocToAHuW. Bceraa xopouwo
MolTe COpyKTbl 1 OBOLWM.

Bbinoxxute dpykTbl unu osowm B 6aHKun. lMpn
Heo6x0AMMOCTKN, CHOBa BbITpuUTe KpaA 6aHku. OHu
LOMKHbI 6bITb YUCTBIMKU. YCTAHOBUTE CMOYEHHOE
PE3NHOBOE KONbLLO U KPbIWKY Ha 3arojIHeHHYIo
6aHky. 3akponTe 6aHKM C MOMOLLbIO KIHoYa.

He cTtaBbTe B AyxoBon wKad oAHOBpeMeHHO 6onee
wecTtn 6aHoK.

YKa3zaHHOe BpemA MpuroToBfieHUA ABNAETCA
OpPUEHTUPOBOYHbIM. TemMnepaTypa B MOMeleHUH,
Konn4ectBo 6aHOK M TemnepaTypa UX COAEPXUMOro
BAVAIOT Ha 9TW napameTpbl, TaK 4TO OHU MOryT He
coBnagatb ¢ Tabnuuei. Mepen OTKNOHEHMEM
AyxoBOro wkadgpa yb6eamntecb B TOM, HTO
conepXxnmoe 6aHOK AEeNCTBUTENBHO KUMWUT.

1. YcTaHoBUTE amManupoBaHHbI NPOTMBEHL Ha
ypoBeHb 2. YCTaHOBUTE Ha MpoTWBeHb GaHKM Tak,
4TOGbl OHM He cornpuKacanucs.

2. HaneliTe B NMNOCKWI SManuMpoBaHHbI NPOTUBEHbL
non-nuTpa ropA4Yen oAbl (NpubnusutensHo 80
°C).

3. 3akpoiite ABepLly AyxoBoro wkada.

4. YyctaHoBuTe nepeknio4aTens Bolbopa QyHKLUA Ha
oTMeTKy [

5. YcraHoBuTe TepmoperynATop Ha TemnepaTypy
Mexay 170 un
180 °C.

Koraa no mctedeHnn 40-50 muHyT B 6aHkax nonayT
YyacTble My3blpy, OTKNIOYMUTE TEpPMOPErynATop.
MepekniodaTens Bbibopa OYHKUWUIA OCTaeTcA BO
BK/IOYEHHOM COCTOAHWUMU.

Mocne ToOro, Kak 6aHKM MOCTOAT B OCTaTOYHOM
Tenne AyxoBoro wkadpa 25-35 MUHYT, BbiTaWuTe KX
Hapyxy. Ecnn ocTaBuTb KX OCTbIBaTb BHYTPWU Ha
LONbWWIA MPOMEXXYTOK BpeMeHu, 3To crnocobecTeyeT
NofIBNEHNI0 MUKPOGOB M KUCNOBATOCTU BapeHbA.
OTKkno4UTE nepekntoHaTens Boibopa hyHKLMIA.



dpykTbl B 6aHKax eMKocTbio 1 nuTp C MOMeHTa noaBJsieHuA

ny3bipen

Mocneayowee
HarpeBaHue

A6nokn, cmopoauHa, KnybHuka

OTKnto4eHne

npubn. 25 MuH.

YepelwHna, abpukockl, Nepcnku, cMopoauHa  OTKNoYeHne

npm6na. 30 MUH.

AbnoyHoe, rpywesoe unnn cnmuBoBoe ntope OTKnto4eHne

npu6n. 35 MUH.

MpuroTosneHne
OBOLLHbIX KOHCEpPBOB

Kak Tonbko B 6GaHke Ha4YHYyT nogHMMaTbCA Ny3blpn, C
NMOMOLWbID TepmMoperynaTopa MNMOHNU3bTE TemMnepartypy

no 120-140 °C. lposepbTe no Tabnuue, korpa
OTKNOHNTL TepMoperynaTop. OcTaBbTe OBOWM B
AyxoBOM lWKadpy ewe npubnuantensHo Ha 30-35

MUHYT. B Te4yeHMe 3TOro BpemeHu nepeknodaTenb
Bblbopa PYHKLMIN A0MKEH OblTb BKNIOHEH.

Osouu B xonogHoM 6ynboHe B
6aHKax eMKOCTbIO OAUH NUTP

C MomeHTa NnoABJIeHUA
ny3bipen
120-140 °C

Mocneayowee
HarpeBaHue

Orypubl

npubn. 35 MUH.

Ceekna

npubn. 35 MuH.

npm6na. 30 MuH.

Bptoccensckan kanycra

npubn. 45 MuH.

npm6na. 30 MUH.

3eneHanA dpaconb, Konbpabu,
KpacHOKa4aHHaA kanycta

npu6n. 60 MuH.

npm6na. 30 MUH.

3eneHblin ropolek

npm6n. 70 MuH.

npm6na. 30 MUH.

N3BneyeHne 6aHoK n3
Ayxosoro wkacpa

Mocne u3BneyeHus 6aHOK M3 AyxOBOro wkada He
CTaBbTe VX Ha XONOAHYIO WNW BRaXKHYHO
NMOBEPXHOCTb; GaHKM MOryT NOMHYTh.
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KoHTposbHbIe 6n10aa

B cooTtBeTcTBMM ¢ HopMamu DIN 44547 n EN 60350.

BbinekaHue anIBe,D.eHHbIe HXe AaHHble nony4eHbl npu
nomMelweHmnn npoayktos B XONOAHBIN D.yXOBOl7I LIJKaCb.

Bniono MpoTuBHM N coBeThl N Beico- Pexum Temne- Bpema
npeaocTepeXxeHna Ta Harpe- paTypa npuroTto-
Ba °C BJIEHUNA,
MUH.
MacnAHoe MpoTuBeHb 2 ] 150-170 20-30
rne4vyeHne 2 NPOTUBHA* 2+3 140-160 30-40
MupoxHsle, 20 MpoTuBeHb 3 ] 160-180 20-30
WTYK
MupoxHble, 2 NPOTUBHA* 2+3 150-170 25-35
20 wTyK Ha
NPOTMBEHb
(NpeaBapuTenb-Hbl
N Harpes)
BuckeuT Ha Boge PasbemHasa dopma 2 = 160-180  30-40
Mupor un3 MpoTuBeHb 3 ] 170-180 25-35
LPOX>KEBOrO 2 NPOTUBHA* 2+3 150-170 50-60
TecTa Ha nucTe
3aKpbIThIN 2 peweTkus + 2 pasbeMHble 2+3 190-210 70-80
AGNO4YHBLIN Nupor  doopMbl U3 6enor XXectu
@ 20 cM=*=
OManvpoBaHHbIN NPOTMBEHbL + 1 ] 200-220 70-80

2 pa3beMHble POpMbI 13
b6enon xxectun
@ 20 cM#+

* I'Ipm BbineKkaHMn Ha ABYX YPOBHAX Bceraa YCTaHaBJWIBaVITe antoM1HNEBBIN NpoOTUBEHDb

CHU3y.

» [locTaBbTe nMporn Ha peweTkn unn NpoTMBHU NO AnaroHanwu.

PeweTkn 1 NpoTUBHU MOXXHO FIpMOﬁpeCTI/I B KadecTBe AONOJIHNTEeNbHOIro OﬁOpy.ﬂ.OBaHMH

B cneunann3npoBaHHbIX MarasmHax.
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3axxapuBaHue Ha rpune

anIBe.ELeHHbIe HXXe LAaHHble nony4YeHbl npun

nomMelweHmnn npoayktos B XONOAHBIN D.yXOBOVI LIJKaCb.

Bnioao DononHutens-Ho Bbico-T Pexum CreneHb Bpema
e obopyaosaHne a Harpe- Harpesa npUroTo-ea
Ba rpuna €HUA, MUH.
MoakapusaHue PeweTka 5 ] 3 1-2
TOCTOB
(NpeaBapuTENbHIN
HarpeB 10 MuH.)
FoBAXbK KoTneTbl, 12 PeweTka 4 ] 3 25-30

WTYK+

« [lepeBepHyTb MO MUCTEHEHUM MONOBUHbI YKa3aHHOrO BpeMeHW. Bceraa ctaBbTe
3ManMpoBaHHbIN NMPOTUMBEHb Ha YPOBEHb 1.
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http://www.bosch-hausgeraete.de
http://www.boschappliances.co.uk
http://www.bosch-electromenager.com
http://www.bosch-huishoudelijke-apparaten.ni
http://www.bosch-kodinkoneet.com
http://www.bosch-hvidevarer.com
http://www.bosch-ed.com
http://www.bosch.pt
http://www.electro.bosch.be
http://www.bosch.com.au
http://www.bosch-hausgeraete.at
http://www.boschelectrodomesticos.com.br
http://www.bosch-home.gr
http://www.bosch-appliances.com
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