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CoBeTbl U NpaBusia TEXHUKU H6e3onacHOCTH

BHMMAaTENIbHO 03HAKOMBLTECH C UHCTPYKLMAMM, COASPXAaLUMMUCA B
JaHHOM pykosoacTse. CoxpaHuTe PyKOBOACTBA MO SKCryarauuy 1
ycTaHoBke. B ciyyae nepegaun anektponpudopa apyroMy Ly,
nepenaite pyKOBOACTBA BMECTE C HUM.

OTO PYKOBOACTBO MO 3KCM/Iyataumm NoAXOAUT Kak AnA
HE3aBUCUMbIX, TaK W A8 3aBUCUMbIX JyXOBbIX WKadoB. B cnyvae
3aBUCUMbIX JYXOBbIX WKA(POB 03HAKOMLTECH C PYKOBOACTBOM MO
SKCNayaTaumnmn, npuiaraembiM K BapOYHON NaHenu, rae onmcaHo,
Kak padoTaloT ee nepeksyaresm.

MNMepen ycTaHOBKOM

MoBpemaeHUA NPU TPaHCNOPTUPOBKE

MpoBepbLTE COCTOAHME B1EKTPONPUOOPa NOCAe CHATUA C HEro
YyNakoBKW. B criyyae noBpexaeHuii, Npousolleawnx Bo Bpems
TPAHCMOPTUPOBKM, HE NMOAK/YANTE NPUOOP K CETH; CBAXMUTECH C
CEePBUCHbLIM LIEHTPOM 1 MOAanTe NMCbMEHHOE 3aAB/IeHNe C
onvcaHveM NoBpexaeHuit. B npoTneBHOM ciyyae y Bac He Oyaert
npasa Ha MoJlyyeHne KoMneHcaLmm.

MoaKntoueHne K aNeKTpoceTu

MoakntoueHne anektTponpudopa K ceTv MOXEeT NPOBOANTLCA
TO/IbKO KBaNMMUUMPOBAaHHLIM cneunanmcTom. B cnyuae
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NoBpeXAeHnin Npudopa, CBA3AHHbLIX C HEMPAaBWU/IbHLIM
NOAK/IIOUEHNEM K CETW, rapaHTn NpOoW3BOAUTENA YyTpaumBatoT
cuny.

Mepen Haya oM SKCryaraummn yoeanTech, YTo /IeKTPOCETh B
Ballem [JOMe MMEeT 3a3eM/IeHNe U COOTBETCTBYET BCEM
TpeboBaHuAm 6esonacHocTh. MoHTaxX 1 noaxktoyeHne npudopa
[IO/KEH MPOU3BOANTL TOJIbKO KBAMMULMPOBAHHbIA CNELNaInCT.
MpKu HEKOTOPbIX MA/IOBEPOATHLIX OOCTOATE/ILCTBAX UCMO/Ib30BAHNE
npudopa 6e3 3as3eMIeHNA UK NPU HENPaBUILHOW YCTaHOBKE
MOXET CTaTb NMPUUYNHON CEPLE3HbIX NMOBPEXAESHWA (TPABM 1 CMEpPTH
OT NMOP&aXeHWA B/IEKTPUUECKUM TOKOM). Mpon3BoanTesb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a NpodnemMsl B padote npndopa 1 BO3SMOXKHbIN
yliep6, BbI3BAHHbIA HEMPAaBU/IbHLIM MOAKIIOYEHNEM K S/IEKTPOCETH.

CoBeTtbl U npasuvuia TeXHUKHU 6e3onacHocTH

[aHHbii npubop NpegHasHauyeH UCKIUYNUTENbHO 418 ObITOBOro
ncrnonbL3oBaHuA. Mcnosbayiite npubop TOLKO AA NPUrOTOBIEHWA
NPOAYKTOB.

Henbsa nonbsosatbca npndopom 6e3 NnpucMoTpa AeTAM U
B3POC/IbIM

B C OrpaHUYeHHbLIMU (DUBNYECKMUN UM YMCTBEHHbBIMU
CNOCOBHOCTAMM, U



B muam 6es3 OOCTaTouYHbIX 3HaHWIA 1 onbiTa.

He nossonaiite aetAM urpats ¢ npnbopom.

Asepua ayxoBoro wKada

Bo Bpemsa paboThl Ayx0BOro wkada ero asepla AomkHa ObiTh
3akpbiTa. B Kauectse Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTU, PEKOMEHIYETCH
BCeraa Aepxarh ABepLy OyXOBOro Lkada 3akpbITON, Jaxe ec/n
[lyXOBOW LWKad BbIK/IOUEH.

He onupalitech, He caauTechb ¥ He urpaiTe ¢ ABepLel A1yXOBOro
wkaga, gaxe Korga oHa 3akpsbiTa.

FopAune BHYTPeHHUEe NOBEPXHOCTU AYXOBOro WKada

A OnacHOCTb NoNy4YeHUA OHoros!

® Hvkorga He goTparmBanTech A0 BHYTPEHHEN NOBEepPXHOCTH
OyX0BOro wkada Ui HarpesaTesnbHbiX anemeHToB. OTKpbIBaiTe
ABepLy AyXOBOro Likaga 0CTOPOXHO. VI3 HEro MOXeT BbINTK
ropaunin nap. He paspelarte MasieHbKUM AETAM HaxoauTcA
BOMM3M AyXOBOroO LKada.

m Hvikorgoa He nente Bogy NPAMO Ha AHO rOPAYEro AyXOBOro
wKada. ATO MOXKET MPUBECTU K 0OPA30BAHUIO TOPAYEro napa.

m He roTtoBbTe 6n1t104a C UCMOIL30BaHNEM OO/bLWOro KonyecTsa
KDEMKUX CNIMPTHBIX HANWTKOB. Iapbl cnvpTa MoryT
BOCM/IAMEHWTLCA BHYTPU AYyXOBOro WKada. Vicnonbayiite
KPEMKne CNMpTHbIE HAMMUTKN TOSTbKO B HEOOJIbLUNX KONNYECTBax U
OTKPbIBaWTE ABEPLY OyXOBOro wKada OCTOPOXKHO.

A CyLuecTByeT onacHOCTb noxapa!!

® Hukorga He nomellanTe BHYTPb AyXOBOro Lkada
nerkoBocnnaMmeHaoLmeca npeameTsl. He oTkpbiBaliTe Asepuy,
ecnn n3 npudopa BbIXOAUT AbIM. Beikaounte npudop. Nssnekute
LITENCENbHYIO BUMIKY U3 PO3ETKN UK OTKAOUMTE NAaBKuUi
npeaoxpaHnTeNb Ha WWUTe npeaoxpaHuTenen.

m [Tpu npeaBapuTebHOM Harpese npudopa XopoLLo
3aduKcupyinTe Bymary Ans BbiNeUKN Ha AOMONHUTEIbHOM
oBopynoBaHun. Mpu OTKPbIBaHWM ABEPLLl Npudopa BOSHUKAET
NPWTOK BO3ayxa. bymara Anqa BbiNeukn MOXeT COMPUKOCHYTLCA C
HarpesaTe/bHLIMU 3/1eMeHTaMun 1 3aropeTtbeAd. Beeraa
npvaaenveanTe Oymary Ansa BbiNeUkn nocyaon uam opmon.
MoKpbiBaliTe Bymaroi AN BbINEUYKN TObKO HEOOXOANUMYIO
NMOBEPXHOCTb. Bymara ona BeiNeYKn He JO/KHA BbIXOAUTL 3a
npeaesnbl JONOHUTELHOrO 000PYA0BaHNA.

A OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMmblKaHUA!

Hukorga He 3akpennaiTe coeanHuTebHble Kadenm
3/1eKTPONPMOOPOB Ha rOpAYEH ABepLe AyXOBOro LKada.
MN30/1AUMOHHBIN MaTepuan Kabena MOXeT NOBPEeanTLCH.

Fopauyee gononHuTensHoe o6opynoBaHue 1 nocyaa

A OnacHOCTb NoNy4YeHUA OHOoros!

N3Bnekaiite ropAayee noNoaHUTENLHOE 000PYAOBaHUE 1 NOCYAY U3
[lyXOBOrO LWiKada C NOMOLLbIO NMPUXBATOK.

HenpaBunbHbI pEeMOHT

A OnacHOCTb NOpPaMeHUA NEKTPUUECKUM TOKOM!

HenpaBunbHO OTPEMOHTMPOBaHHbIN Nprudop npeacTasnaeT codol
onacHoOCTb. PEMOHT AOMKEH MPOU3BOANTLCA TOSILKO NEPCOHANOM
CEPBMCHOrO LIeHTpa C COOTBETCTBYIOLIEN KBanudukaumen.
3BNeKuTe LTEeNCEebHYIO BUKY U3 PO3ETKU UK OTKIOUUTE
NAaBKUI NPeaoXpaHUTe b Ha WWTKe npenoxpaHuTenei, ecnm
npudop noepexaeH. CBAXUTECH C CEPBUCHBIM LIEHTPOM.

Bawl HOBbIM AYXOBOM LWKa$

O3HakoMbTECh C BalMM HOBbIM [yXOBbIM Likadom. B naHHoOM
pasaene onucaHbl MYHKLUMK NaHenn ynpaBneHua n ee oTaeNbHbIX
an1emeHToB. Kpome Toro, 3aech npeacrasieHa nHhopmauma o
[OMNONIHNUTEIbHOM 000pYyAOBaHUM 4/1A AyXOBOro Wkada 1 ero
BHYTPEHHWX KOMMOHEHTaXx.

JononHuTenbHbie Mepbl 6@30MacHOCTH NpU 06palLeHuu ¢
ABepuen

MpV MPUrOTOB/IEHUN HEKOTOPLIX G0/, KOTOPbLIE TPEBYIOT AOMroro
3anexkaHna Nnpy BLICOKOW Temneparype, AsepLa AyxoBoro Lkada
MOXET Harpetbca. Ecim y Bac JoMa eCcTb ManieHbKue OeTu, He
ocTasnaiTe nx 6es3 NpUcMoTpa Bo BpeMA padoThl AyXOBOro wkada.

Kpome Toro, cyulecTByeT cneumanbHoe YCTPOWCTBO 3aLliuThl,
npenoTBpallaiollee NpAMoe NPMKOCHOBEHWE K ABepLe AyXOBOro
wkada. 310 gononHutensHoe obopynosBaHune (671383) MoxHO
3aKasaTb B HalleM CEepPBNCHOM LIEHTpe.

an‘-IMHbI noapemneﬂuﬁ
BHumaHue!

m [JononHutensHoe oBopyaoBaHue, nocyaa, nuilleBas nieHka,
Oymara AnAa BbiNeuykn 1 aftoMMH1eBas onbra Ha JHe AyXOBOro
wkaga. Hukoraa He ctaBbTe MPOTUBHU U PELLIETKN Ha OHO
nyxoBoro wkaga. He nokpbiBaliTe AHO AyXOBOro Likada
NULLEBLIMK NIEHKamK, hobroin unn Gymaroi. Ecnm temnepatypa
yX0BOTo lWKada yctaHoBNeHa Ha 0TMeTKy Bbile 50 °C, He
CTaBbTe Ha ero AHO rnocyay. OTO NPUBOAUT K Neperpesy
yX0BOro wkada. Bbl He CMOXeTe 0pUeHTMPOBAaTLCA Ha JaHHble
O BPEMEHW NPUroToBAEHNUA U 3anekaHua, 1, KooMe Toro, 310
npuseaeT K NoBpexaeHNo amanu.

m Bopa B ropAYem gyxoBoMm Luikady. Henb3Aa nuTb BOAY BHYTPb
[yX0BOro wkada, koraa oH Harpet. [Npu 3Tom obpasyeTcsa
BoaAHoN nap. OT konebaHnA TemnepaTypbl dMasb, MPOTUBHU 1
peweTKn MOryT NOBPEeANTLCA.

m XKuakve npoaykTel. He cneoyeT oCTaBnATh XUAKUE MPOOYKTh
BHYTPW AyXOBOTO LKada ¢ 3aKpbITOW ABepLeit Ha AUTeIbHOe
BpPEMA. DTO MOXET MPUBECTN K MOBPEXAEHNIO IMA.

m OpyKTOBbLIN COK. [MpU NPUrOTOBAEHUN COYHBIX (PYKTOBbIX
NMMPOroB He HaMoHAWTE NPOTUBEHb AoBepXy. Kanatowuii ¢
NPOTMBHA (PPYKTOBLIA COK OCTaBNAET NATHA, KOTOPLIE yAanTb
HEBO3MOXHO. 10 Mepe BOSMOXHOCTU UCMONL3YATE MyOOKuMiA
3MaMPOBaHHbIA NPOTUBEHD.

m OxnaxpaeHve ¢ oTKpbITON ABepuel. OcTtaBnAnTe AyxoBOW WwKad
OCTbIBaTh TOMILKO C 3aKPLITON ABepLel. JInuesbie naHenu
HaxoAaALeica PAAOM C AyXOBbIM Lkadom medenn co BpemMeHeMm
MOFYT MOBPeAnTLCH, AaXe ecnv OoH OyaeT OCThiBaTh CO Caerka
NMPUOTKPLITON ABEpLEein.

m 3arpAsHeHve Npoknaaku ayxoBoro Lwkada: Ecnn npoknaaka
[lyXOBOro WwkKada o4yeHb 3arpAsHeHa, BO BpeMA padoThl ABepLa
wKaa naoxo 3akpbiBaeTcA. ITO MOXET NPUBECTM K
NOBPEXAEHWNIO IMLIEBLIX NaHenen Haxoaallenca noOan3ocTu
mebenn. Bcerga coaepxute npoknaaky AyxoBOro wkada B
yunucToTe.

m [IBepua ayxoBoro wkada B Ka4eCcTBe ONMoOpPHON NOBEPXHOCTU.
Hvkorga He onupanTech U He caanTech Ha OTKPbLITYIO ABEPLYY
nyxoBoro wkada. Hukoraa He ctaBbTe Ha ABepLYy AyXOBOro
wkaa nocyay, NPOTUBHU UM PELLETKN.

m [NepeHocka anekTponpudopa. Hukorga He nepeHocuTe 1 He
yaepXuBaiTe JaHHbIA 31eKTPonproop 3a pyyky ABepubl. Pyuka
[IBEpLbl HE BbIAEPXKMBAET Beca anekTponpundopa n MoxeT
nonomarsca. CTekNo ABepLbl MOXET CMECTUTbCA MO OTHOLEHWIO
K nepenHen naHenu OyxoBoro wkada, 1 Asepla nepecraHeT
NAOTHO 3aKpbiBaTbCA.

m 3axapusaHue Ha rpune. lNpu 3axapuBaHuy NPOAYKTOB Ha rpune
He cneayeT yCTaHaBIMBaTh YHUBEPCaNbHbIN TyOOKNA MPOTUBEHb
NNW NAOCKWUIA NPOTUBEHb ANA AyXOBOro wkada Bblllie YpoBHA 3.
/13-38a cnIbHOMO Xapa oHN MOryT AedopMMpoBaThbCA U NMOBPeanTb
amasnb Npu nx nssnedeHnn. Micnonbdyinte ypoBHu 4 1 5 TONbKO
ONA 3axapuBaHMA HeNMocpeaCTBEHHO Ha pelleTKe.



MaHenb ynpaBneHua

Mepen Bamu OO BUA NaAHeNN ynpasieHusa OQyxoBoro wkada. Ha
NHAONKATOPHOW MaHenn He oTodpa)atoTcA BCe CUMBO/bI

04HOBPEMEHHO. B 3aBncvMocTu oT Moaenu npudopa, AeTain MoryT
OT/INYaThCA.

h min min sec
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[lepekntouatens
BbiBOpa yHKLMIA

YTannuBaemble NOBOPOTHbIE NepeKnoYaTenu

B HekoTOpbIX Ayx0BbIX Wkadax NoBOPOTHbLIE NepekaoyaTenm
AB/IAIOTCA yTarn/MBaeMbiMi. YTOObI YTOMWUTL UAN BbIABUHYTH
MOBOPOTHBIN MEpek/oYaTesb, HAXXMUTE Ha HEero, Koraa oH
HaxXOOUTCA Ha HY/1eBOW OTMETKE.

KHonKku

[Toa Kaxxgow KHOMKOW pacrnosioxeHbl ceHcopbl. He Haxnmante
KHOMKW ¢ ycunuem. NMpocTo HaxMMTe Ha COOTBETCTBYIOLWIA
CUMBOJI.

MepekntouaTtens Boibopa GyHKUUIA

Mepekntouaresb BbIOOPa MyHKUMIA NpeaHasHayeH and seidopa
PasHbIX PEXMMOB Harpesa AyxoBoro wkada.

KHonku ynpaeneHua
M MHOMKATOPHAaA naHesb

OTmeTKa HasHaueHue

O HynesaAa otmeTKa [yxoBoW WwKad BbIKIOUEH.

KoHBekuma* BbinekaHne nMporos 1 KOHAUTEPC-
KuX nanenmin. MoXHo rotoBuUTb OAHO-
BPEMEHHO Ha [IBYX YPOBHAX.
Pacnono)xeHHbl Ha 3aHeln CTeHKe
BEHTUNATOP pPaBHOMEPHO pacnpene-
NAET )ap No BCEMY NMPOCTPaHCTBY

AyxoBOro Likada.

E BepxHuit v HWKHWIA [MpuroToBneHne NMPOro., 3anekaHokK
xap* N HEXVMPHOrO MAca, Hanpumep Tens-
TUHbLI WX AWYKN, HA OAHOM YPOBHE.
YXap nogaeTca BEPXHUM U HUKHUM
HarpeBaTe/lbHbIM 3/1IEMEHTOM.

Perynatop
Temnepartypsbl

OTmeTKa HasHaueHue

PasmopaxunBaHune PasmopaxnBaHue, Hanpumep MmAca,
nTuubl, xneda v nuporos. bnarogapa
BEHTUNATOPY FOPAYMIA BO3AYX LIMPKY-

nMpyeT BOKpyr 6ntoaa.

[MToaoceeTtka BkntouaeTtcAa namna noacBeTKM

BHYTPMW OyXOBOro lukada.

* Pexxvm Harpesa, MCNob3yloWwminca Ana onpeaenexHma knacca
3HeproaddexkTmBHOCTN No HopMme EN60350.

Mpw BbIGOPE NOOBOro pexnma Harpeea 3aropaeTca noacseTka
BHYTPMW OyXOBOro lukada.

KHONKK1 ynpaeJieHUA U UHOAUKaTOpPHaA naHelb

KHOMKM npenHasHayeHbl 1A BKIIOYEHUA PasInUHbIX
JIOMNOMHUTEbHBLIX (DYHKUMIA. Ha MHOMKATOPHOW naHenm
OTOOPAXAIOTCA 3a4aHHbIe NapaMeTpsbl.

KHonKa HasHaueHue

»$$ BbICTpbIN Harpes OuyeHb ObICTPOE HarpeBaHue Jyxo-

BOro wkada.

oo DyHKUMA OUYNCTKHM BkntoueHne yHKUMN OUMCTKM caMo-
OUMLLAIOLWNXCA NMOBEPXHOCTEN

BHYTPMW OyXOBOro lukada.

X] Tpuib Cc KOHBEKUMEH  3axapuaHue MAca, NTULbl U PbiObI.
[MoouepeaHo BkAOYAKOTCA Harpesa-
TeNbHbIA 9NEMEHT rpUNA 1 BEHTUNA-
TOp KOHBeKuuu. bnaronaps
BEHTUNATOPY Xap OT rpuna LMPKYIn-

pyeT BOKPYr NPOAYKTOB.

® ®yHkuuu Talimepa BbiGop 3ByKOBOrO Talimepa L), npo-
LO/KMTENBHOCTU NPUFOTOBAEHMA <D,
BPEMEHN OKOHUaHWA
npurotoeneHua b n Tekywwero

Bpemern .

c~ bnokuposka ot aetelt  brokupoBaHne 1 pasdIoKMpPoOBaHue

naHenu ynpasneHuna.

] Tpwab ¢ BonblWoi Nio- 3axapusaHue Ha rpune BudLITeK-
Waabto Harpesa coB, KONGacokK, TocToB U PbIObI. MNpo-
UCXOOUT Harpes BCE MOBEPXHOCTU,
PACMONOXEHHOW Mo HarpeBaTe/ib-
HbIM 3JIEMEHTOM rPWA.

—  Munyc YMeHblUeHNe 3aaaHHbIX NapaMeTpoB.

+ [ntoc YBenuueHne 3agaHHbIX NapaMmeTpoB.

(7] Tpwab ¢ manoli niowa- 3axapvsaHve Ha rpune BudLTek-
[Oblo Harpesa CcOB, KONBaCcoK, TOCTOB 1 PbiObl B
HebonblWMX KonuyecTBax. Harpesa-
€TCA TO/IbKO LieHTpasibHas yacTb
HarpeBaTeIbHOro 3/1eMeHTa rpuns.

Ha nHamMkaTopHoOW naHenu keagpatHble CKOOKK [ ] BbiAenAoT
CUMBOJ1, COOTBETCTBYIOLLMA aKTUBUPOBAHHON DyHKLIMK Takmepa.

PerynAaTop Temneparypbi

Perynatop Temnepatypbl npeaHasHadyeH ana Beibopa Temneparypsbl
WX CTEMNEeHW Harpesa rpuns.

O HwkHuia xap TomneHune, BeinekaHne 1 noapyMAHn-
BaHMEe KOPOYKW. YKap noaaeTca HUxX-

HUM HarpesBaTe/IbHbIM 3/1EMEHTOM.

OTmeTKa 3HaueHHne

° Hynesasa otmeTka [lyxoBoW Luikad He HarpesaeTcs.

* Pexxvm Harpesa, UCMoNbL3YoLWMnCa Ana onpeaeneHns knacca
3HeproaddexkTmBHOCTN No Hopme EN60350.

50-270 [nanazoH Temne- Temnepartypa BHyTPM OyXOBOro
patyp wkada B °C.



OTmeTKa 3HaueHHe

I, I, Il Crtenenun Harpea CTeneHn Harpesa rpuna ¢ Mason
rouna nnowaasto Harpesa [ 1 6onblWwoii

nnowagasto Harpesa (.

| = cTeneHb Harpesa 1, nerkuin
Harpes

Il = cTeneHb Harpesa 2, cpegHui
Harpes

Ill = cTeneHb Harpesa 3, CW/IbHbIN
Harpes

clean DYHKLMA OYNCTKN

Bo Bpema HarpeBaHuA QyxOBOro WKada Ha UHAMKATOPHON naHenu
ceetutca cumeon (8). Bo BpemsA nepepbiBOB B HArpeBaHuy OH
BbIK/ItoUaeTcA. [1pu UCMob30BaHUN MYHKLWIA NoACBETKN [ 1
pasmopaxmsaxua [¢f] cumson He ceeTuTCA.

YKasaHue: [1pn 1cnonb3oBaHum rpuna Ha npoTaxeHun 6onee 15
MUWHYT YCTAHOBWUTE TEPMOPErYNATOP Ha PEXUM Nerkoro Harpesa.

BHyTpeHHee odopynoaaHMe AYyX0BOro umad)a
B oyxoBom wkady MMeroTcA BEHTUAATOP W famna.

BeHTUnaTop

BeHTunATOp BKIOYAETCA M BbIKOYAETCA MO Mepe
HeoOXoAMMOCTU. FopPAUNA BO3AYX BbIXOAUT Uepesd BEPXHIOK YacTb
nsepubl. BHumanue! He 3akpbiBanTte oTBepcTve Ansa BEHTUNALMN.
OTO MOXET NPUBECTU K NeperpeBaHunto ayxoBoro wkada.

BeHTunatop nponoskaet padorarh B TeYeHne onpene/ieHHoro
BPEMEHW NOC/e BbIK/IOYEHWA QyX0BOro WwKada A4 YCKOPEHNA ero
ox/TaKaeHWA,

MoaceeTKa

Jlamna BHyTpW AyXOBOro Likada Bcerga cBeTUTCA BO Bpema padoThbl
AyxoBOro wwkada. Tem He MEHEE, ee TaKXe MOXHO BK/TOUNTD,
Koraa ayxoBon WKad BbIK/OYEH, yCTAaHOBUB Nepek/tovaTesb
BbIGOPA PyHKLMIA Ha oTMeTKy [

LononHuTtenbHoe obopynoBaHue

[MPOTMBHM 1 peLleTKM MOryT ycTaHaBAMBaTbCA B AyXOBOW Wkad Ha
5 ypoBH#AX.

[MPOTUBHM 1 PeLeTKM MOXHO M3BeYb U3 [yXOBOro wkada Ha 2/3
Tak, YToObl OHW HE MEepPeBEepPHYINCH. TaknM 00Pas3oM, Bbl MOXETE
NIerko AocTaTh MPUroTOBNAEHHbIE B/104a U3 AyXOBOro Lkada.

S
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Mpu HarpesaHUn NPOTUBHM MOTYT NOKOPOOUTLCA. ocne nx
oCTblBaHWA Aedopmaumns ncuesaeT, U Ha UX padoTy OHa He BMAET.

Baw ayxoBoit wkad cHabXeH TO/IbKO HEKOTOPLIMU 13
HVXXEeNepeUnNCIEeHHbIX BUOOB AOMOHUTEILHOMO 000PYAOBaHNA.

[ononHuTenbHble NPUHAANEXHOCTM ANA AyXOBOro wwkada MOXHO
nNPVoOPECT B CEPBUCHOM LIEHTPE, B CNeLnann3npoBaHHbIX
mMarasuHax uim 3akasatb yeped VIHTepHeT. Ykaxute apTtukyn HEZ.

PeweTKa

CnyxuT 019 pasMeLleHna XapoBeH,
(hopM, NPOOYKTOB A/1A 3aXKapVBaHWA 1
3aneKkaHna Ha PeLLeTKe 1 3aMOPOXEeH-
HbIX G110,

[TomecTuTe peLeTky B AyXOBOW LiKad
N30rHYTOW CTOPOHOWN BHU3 ~—r.

Mnockui amanupoBaHHbIN
NpoTUBEHb ANA AYXOBOro WKada
MpeaHasHayeH oA NMporos, neve-
HbA 1 APYroi MENKOW BbINEeYku,

CtaBbTe NPOTMBEHb B AyXOBOW WKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K ABepLe.

YHuBepcanbHbii rny6oKkui
3aManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
MpeaHasHayeH Ona NpUroToBaeHUA
COUHBIX MUPOrOB, BbIMNEYKN, 3aMOPO-
XEeHHbIX 61104 1 3axKapuBaHna 60b-
WX KYCKOB NMPOAYKTOB. Tako
NPOTUBEHb TaKXXe MOXHO UCMO/b30-
BaTh A1A cOopa )upa npu saxapusa-
HUM NPOAYKTOB Ha pelleTKe.

CtaBbTe NPOTMBEHL B AyXOBOW WKad
CKOLLUEHHbIM Kpaem K ABepLe.

Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue

Ocoboe fonoHUTENLHOE 000PYa0BaHNE MOXHO NMPUOOPEecT B
CEePBUCHOM LIEHTPE WK B CneumnanmampoBaHHbIX MarasnHax. B
Hawwux Bpolutopax 1 B IHTepHeTe Bbl HaaeTe WUPOKUiA
ACCOPTUMEHT [OMOIHUTENIbHOrO 000pPYyAOBaHWA ANA JYXOBbIX
wkadoBs. Hannune ocoBoro 4ONOAHUTELHOrO 000PYA0BaHNA 1
BO3MOXHOCTb €ro 3akasa yepes VIHTepHeT B pasHbix cTpaHax
pasnuyatoTcA. YTOUHMUTE 9TU AaHHble B CONPOBOXAAtOLWEN [yXOBOW
wKad AoOKyMeHTauuu.

He Bce ocoboe aononHuTensHoe oOopyaoBaHne noaxoauT AnA
BCcex moaenelt npndopos. Mpu NoKynke Bceraa ykasbiBanTe TOYHOe
HasBaHue (E-Nr.) moaenu Bawero npuodopa.

Ocoboe nononHutensHoe obopynoBaHue ApTukyn HEZ

HasHaueHue

[nocknin amanupoBaHHbIA NPOTUBEHL AnA ayxo- HEZ361000 MpeaHasHayeH 4nAa NMPOroB, NeyYeHbA 1 APYroi MEKON BbINEYKM.

BOro wkada

YHuBEpcasbHblii ryOoKnii amanmpoBsanHbiii npo- HEZ362000 [MpeaHasHayeH a1a NPUroToBAEHUA COUHbIX MUPOrOB, BbIMEYKMY,

TUBEHb 3aMOPOXEHHbIX 61104 1 3aKapuBaHNA OOMbLLIMX KYCKOB MPOayK-
TOB. TakoW NPOTVBEHb Takxke MOXHO MCMONb30BaTh And coopa
Xunpa npu saxapuaHui NPOAYKTOB Ha pelleTKke.

Pewetka HEZ364000 CnyxuT ana pasmelleHns xaposeH, hopm, NPOAYKTOB AMA 3axa-
pUBaHWA 1 3anekaHua Ha peleTKe ¥ 3aMOPOXEHHbIX 6110,

[MpoTuBEHb ANA NULLbI HEZ317000 OnTManbHO NOAXOAUT ANA NMPUrOTOBAEHNUA MULIL, 3aMOPOXEHHbIX

NPOAYKTOB 1 BOMbWUX KPYIbIX MMPOroB. MpoTUBEHb AMA MWL
MOXET MCMO/Ib30BaTLCA BMECTO yOOKOr0 YHUBEPCA/IbHOMO MpPo-
TUBHA. YCTaHOBUTE NMPOTUBEHb HAa PELIETKY W CRedyinTe OaHHbIM,
npvBEaeHHbIM B TabanLax.



Ocoboe nononHutensHoe obopynosaHue ApTukyn HEZ

HasHaueHue

MeTannuueckan XapoBHA HEZ6000

[aHHYy0 »apOBHIO MOXHO MCMOL30BATL HA 30HAX Harpesa 1A
XaPOBHU CTEK/IOKEPaAMUYECKMX BapOUHbIX naHenein. OHa noaxo-
[T ANIA NPUrOTOBAEHMA B0 C UCMOIb30BaHNEM UHPPAKPACHbBIX
CEHCOPOB, a TaKXXe aBTOMAaTUYECKMX NMPOrpamMm NpuUroToBIeHNA
nnn 3anekaHua. CHapyXu >XapoBHA SMasMpPOoBaHHad, a U3HyTPY
MMEEeT NPOTUBONPUrapHOE NMOKPbLITHE.

CTeknAHHan »apoBHA HEZ915001

CTeknAHHanA KapoBHA UaeasbHO NOAXOAUT ANA NMPUrOTOBAEHUA B
[lyXOBOM LKAy XapKoro 1 3anekaHok. OHa 0COBEHHO XOPOLLIO
MOOXOAOUT /1A aBTOMAaTUUYECKMX MPOrpamMM MPUroTOBEHWA 1 3are-
KaHWA NpoayKToB.

TpoWiHble BbIABMXHbIE Hanpasaatowme (NoaHoe HEZ368301

BbIABMKEHMNE)

BblaBmkHbIE HanpaenAwWwmMe, ycTaHaBIMBaemble Ha ypoBHAX 1, 2 n
3, NO3BONAIOT NMOMHOCTLIO M3BMEYL U3 IYXOBOro Wwkada npoTUBHU
NN peleTku, nsdexas Ux nepesopauvBaHna.

MNepen nepBbIM UCMOJSIb30BAHUEM

3 aTOl rnasbl Bbl y3HAETE, UTO HEOOXOANMO CAE/aTh C AyXOBbIM
WwkadomM nepea nepsbiM NpurotosneHnem oo CHavana
npounTaiTe rnasy «Ipasuwia TeXHUKN Ge30MacHOCTU».

YcTtaHOBKa TeKyLiero spemMeHu

Mocne noakmoyeHnsa npudopa K CeTn Ha WHOMKATOPHOW naHenm
3aropaetca cumeon O 1 yeTbipe HynA. YcTaHoBUTE Tekyllee
BpPEMA.

1. Haxmute Ha kronky (.
Ha MHAMKATOPHOW MaHenn oToOpasnTCA TeKyllee BpeMA (i
2.YCTaHOBUTE TEKYLLEE BPEMA C MOMOLLBI KHOMOK + 1 —,

Yepes HeCKONbKO CEeKyHI Ha nHamkaTtope noABUTCA
YyCTaHOB/IEHHOE BPEMA.

HarpeBaHue ayxoBoro wwKada

[nAa ycTpaHeHnAa cneumnduyeckoro 3anaxa HoOBOro
aneKkTponpudopa HarpenTe 3aKpbIThIA NMYyCTON AyXOBOW WKad.

Camblii 9hdheKTUBHbIN pesynsTaT AaeT HarpesaHue JyxOBOoro
WwKaa B TeUeHue yaca B pexunmMe BEePXHEro v HKHero xapa npu
Temneparype @ 240 °C. MNepen HarpesaHnem ybeanTecs, UTo
BHYTPY AyXOBOro LiKaga HeT OCTaTKoB YNaKOoBKMU.

1.YcTaHoBuTE nepekntovartesb Bbldopa MyHKUWIA Ha OTMETKY
BEPXHErO W HWKHEro xapa [=.
2.YcTaHoBUTE perynatop temnepartypbl Ha oTMeTKy 240 °C.

Mo ncteueHnn yaca oTkNtOUUTE AyxoBOW wWwkad. [na aToro
YCTaHOBUTE NepektoyaTenb Bbidopa hyHKLUMA Ha HYNeBYto
OTMETKY.

OuucTtKa I'IpOTMBHEﬁ U peLlleToK

Mepen NepsbIM UCMONL30BAHMEM MPOTUBHEN U PELIETOK UX
HEOOXOAVMO TLIATESIbHO MPOMbITh CaNMETKON /1A MbITbA MOCYAbl C
BO/IOIN 1 HEBOMBLINM KOJIMYECTBOM Mbl/ia.

NMporpammupoBaHue AyXOBOro wKada

CylecTByeT HECKOMbKO CMOCOB0B NMPOrpaMMUpPOBaHNA JyXOBOrO
wkada. Hmwke onncaHo, Kak 3agaTb pexum 1 TemnepaTypy Harpesa
nnw cteneHb Harpesa rpuna. yxoBol wkad no3BonAeT 3anaTb
BPEMA NPUroToBAeHNA (NMPOAO/MKNTENBHOCTL MPUTrOTOBAEHNA) 1
BpEeMA OKOHYaHMA NPUrOTOBAEHMA Kaxkaoro 6atoaa. [nsa nosaydeHns
[OMOJIHUTEIbHOW MHGOPMaLMK CM. pasaen «/crno/ib30BaHne
QYHKLMIA Tarimepas.

YKasaHue: PekomeHayeTca Bceraa npeasapuTesisHo HarpesaTb
[lyX0BOW WKad nepea Tem, Kak NoMecTUTb B HEro NpoayKThl, BO
nsdexaHne odpasoBaHna N3OLITOUHOTrO KOHOeHcaTa Ha cTekne.

Pexum HarpeBa U TemnepaTypa

MprUMEP Ha PUCYHKE: BEPXHUI U HKHWI xap (=) ¢ Temnepatypoit
190 °C.

1.3apaiTe pexum Harpesa C NOMOLLbLIO nepekoyatena soidopa
yHKLMIA.

2.3apainTe Temnepartypy Wan cTerneHb Harpesa rpuas ¢ NoMoLlbio
perynaTopa Temneparypsi.



[yxoBol wkad Ha4yHeT HarpesaTbCA.

BbiKntoueHue AyxoBoro LwKada

YcTaHoBUTE nepektoyaTenb Beldopa dyHKUUA B Hy/1leBOe
nosioXeHwe.

U3meHeHHUe yCTaHOBOK

MOXHO COOTBETCTBYIOLMM PErY/IATOPOM B II0O0H MOMEHT
N3MEHUTL BU Harpesa, Temneparypy uiv Pexnm rpus.

BbiCTpbIi Harpes

Mpn MCNoNb30BaHUN YHKLMK BbICTPOro Harpesa AyxoBOW LiKad
OYeHb BbICTPO AOCTUraeT 3aaHHOW TeMnepaTypsl.

DyYHKUMIO OLICTPOrO Harpesa creayeT UCrnob30BaTh C
Temnepatypamu Boitie 100 °C. Ee MOXHO MCnonb3oBaTh Co
cneayrowmmMmn pexnMamn Harpesa:

m KoHBeKkunA
m BepxHuii v HWxHUI xap &

m HwxHui xap O

[na nonyyeHna oaHOPOIHbLIX PE3Y/1bTATOB NPUrOTOBIEHWA O/104 He
KnaauTe NPOAYKThl B yXOBOM WKad A0 OKOHYaHMA ObICTPOro
Harpesa.

1. 3apaite pexum Harpesa 1 Temneparypy.

2. KOPOTKO HaXMUTE Ha KHOMKY » .

Ha nHaukaTopHow nanenn sacsetutca cumaosn »$%9. [yxosoi wkad
HauyHeT HarpesaTbCA.

OKoOHuaHHe BbICTPOro Harpesa

Paspaetca 3BykoBoW curHan. Cumson »% Ha nHAMKATOPHOM
naHenun racHet. lomecTuTe NPOAYKTLl B AYXOBON WKad.

OTmeHa 6biCTPOro Harpesa

Haxmute Ha kHoMKy »$%. CumBon »$% Ha MHOMKATOPHOW naHenm
noracHer.

Ucnonb3oBaHue $yHKUUU TanMepa

B nyxoBom LWKady nmetoTca pasnnyHble GyHKUMK Tarimepa.
Haxatvem kronku (O BkatouaeTca MeHIO 1 OCYLLeCTBAAETCA
nepexon OT oAHOM YHKUMUM K Apyroi. Bo Bpema BBeaeHUA
HaCTPOEK CUMBOJILI (DYHKLNI TaliMepa cBeTATCA. KBaapaTHble
CKOOKM [ ] yKasbiBaloT Ha BbIOpaHHYO MyHKUMIO TakMepa.
3apaHHoe ana onpeaeneHHon MyHKUMK TaiMepa Bpema MOXHO
N3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMOK # 1 =, KOraa CYMBO 3TOWN (yHKLUK
oToOpaxaeTcA B KBaApaTHbIX ckodkax [ ].

3ByKOoBOM Tanmep

3BYyKOBOI Talimep padoTaeT He3aBMCMMO OT AyXOBOro wkada.
Talimep nogaeT 0coOblii 3BYKOBOW CUrHa/. ITO NMO3BOAET
OT/INUYNTL OKOHYaHME BPemMeHu, 3aaHHOro Ha 3ByKOBOM TaiiMepe,
OT curHana yHKUMM aBTOMaTMUYeCKOro OTK/IOYEHNA OyXOBOro
wkada (Mo OKOHYaHWM BpEMEHW NpuUroTosaeHua onaa).

1. Haxxmute Ha kHonky (® oauH pas.
Ha nHaOMKaTopHOM naHeny 3acBETATCA CUMBOJIb (DYHKLIIA
Taimepa, KBaapaTHble CKOOKM OyayT HaxoauTbcA PALOM C
cvmBosiom L.

2. 3apaiTe Ha 3ByKOBOM TaiiMepe BPeMsA C MOMOLLbLO
KHOMOK + 1 —.
3HaueHune, cooTBeTcTBytOLee KHonke += 10 MUHYT
3HaueHne, COOTBETCTBYIOLEE KHOMKE — =5 MUHYT
3apaHHoe BpeMA oToBpasnTCA Yepes HEeCKO/IbKO CEKYHA.
HauHeTca oTcueT 3agaHHOro Ha Tarmepe Bpemenu. Ha
VHOMKATOPHOI NaHenu 3acsetutca cumeon [ v Gynet

oToOpaxaTbCA OTCUET BPEeMEHM, 3aaHHOr0 Ha 3ByKOBOM Talmepe.
OcTanbHble CUMBOJLI (DYHKLNIA TaliMepa noracHyT.

Mo ucTeueHMHn 3agaHHOTO Ha 3BYKOBOM TaiiMepe BPeMeHH

PasnaeTca 3ByKOBOW curHan. Ha nHankatopHol naHenm
oToBpaxatoTcA LUMdpsl L. OTKIouMTE 3BYKOBOI TaliMep
Haxxatnem kHonku (O.

M3meHeHWe BpeMeHH, 3ajaHHOro Ha 3BYKOBOM Taimepe

N3amenunTe Bpems, 3afaHHoe Ha 3ByKOBOM TaiMepe, G MOMOLLbIO
KHOMOK =+ 1 —. VIaMeHeHHoe BpeMA 0TOOPas3UTCA Yepes HECKOLKO
CEeKyH.

OTMeHa BpeMeHHU, 3aflaHHOro Ha 3ByKOBOM Tanmepe

YCTaHOBWUTE BPEMA, 3a4aHHOE HA 3BYKOBOM TaiMepe, Ha L it

HaXxaTueM KHOMKKN =. VIsaMeHeHHoe Bpema oToOpasutca Ha
NHOMKATOPHOWN NnaHenn Yepesa HeCKO/bKO CekyH/. 3ByKOBOW
TarMep BbIK/IIOYUTCA.

MpocmoTp 3aAaHHOro BpeMeHH

Mpn 0AHOBPEMEHHOM MCMONL30BAHUN HECKOMBKUX YHKLINI
TaiMepa Ha UHAMKATOPHOW naHenn OyayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOWNE CUMBO/LI, CUMBON DYyHKLMN Talimepa,
oTOOPaXKAEMON Ha UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIN MOMEHT,
BblAeNeH KBaapaTHbIMU CKOOKaMU.

[lnA npocMoTpa BpemeHu, 3aaHHOro 3ByKOBOMY Taiimepy (),
BPEMEHU MPUTOTOBNEHNA <D, BpEMEHN OKOHYaHA
npurotoenenua (& unu Tekywero spemern O Heckonbko pas
HaxkmuTe Ha kHonky (O, noka CUMBOM HYXKHO BaM yHKLIMU He
OKaXXeTCA BblAesieH KBaaparHbiMi ckobkamu. Ha nHavkaTtopHon
naHesIn B TEUEHNN HECKOSbKUX CEKyHA 0ToOpasnTCca
COOTBETCTBYIOLLEE BPEMA.

n POAONKUTESIbHOCTb NPUTOTOBJIEHUA

MOXHO 3a4aThb NPOAO/HKUTENBHOCTL MPUrOTOBNAEHMA Ooaa B
ayxoBoM wkady. o ncreyeHnn 3agaHHOro BpemMeHu
NPWUroTOBEHNA JYXOBOW WKad OTKIOUNTCA aBTOMATUYECKU. Takum
0o0pas3om, BaM He NMPUOETCA OTPbIBATLCA OT APYrVX 3aHATUN, YTOObI
BbIK/IIOYNTL JyXOBOW wWKad, U 61040 He NepecTouT B AyXOBKE Mo
HeaJoCMOTPY.

Mpumep Ha pyCyHKe: MPOAO/IKNTENBHOCTL MPUrOTOBNEHNA —
45 MUHYT.

1.3apaiTe pexum Harpesa ¢ NOMOLLbIO Nepek/toyatens Boldopa
DyHKLMIA,

2. 3apaiTe Temnepartypy Win CTeneHb Harpesa rpuas ¢ NOMOLLbO
perynaTopa TemnepaTypbl.



3. IBaxabl Haxkmute Ha kHomnky (O.
Ha MHaMKaTopHOI naHenn otobpaxaioTca udpbl Lo,
3acseTATcA CUMBO/bLI (DYHKLUMI TailMepa, KBaapaTHble CKOOKM
OyayT pacnosioxkeHsl PALOM C CUMBOJIOM -5,

4.3apainTe NpoA0/MKUTENbHOCTL MPUIOTOBAEHNA C MOMOLLbIO
KHOMOK + ” —.

3HaueHune, cooTBeTcTBytollee KHomnke + = 30 MUHYT
3HaueHune, cooTBeTCTBytollee KHonke — = 10 MUHYT

Yepes HeCKOMbKO CEeKYH[ AyXOBON Wwkad BkItountcA. Ha
MHOVKAaTOPHON naHenn otobpaxaeTcA OTCUET 3a4aHHOTO BPEMEHN
NPUrOTOBAEHUA U CBETUTCA CMBOA [<D]. OcTanbHbIe CUMBOSbI
(byHKUMI Taimepa noracHyT.

Mo oOKOHYaH1UK BpeMeHU NPUroToBIEHUA

PasnaeTca 3BykoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha MHOMKaTOpHOW naHenm oTodpaxatoTca Lndpbl
O0.00. Haxmute Ha kHonky (O. 3anaiite Npoa0KNTENBHOCTb
NPUroTOBNEHNA ApYyroro 6/t04a ¢ MOMOLLBO KHOMOK + v =, JInbo
aBaxasl Haxkmute Ha kHonky (O 1 ycTaHoBUTE Nepeksiouatens
BbiOOpa DYHKLNIA Ha HyneByto 0TMETKY. JyxOBO LiKad BbIKIOYEH.

U3meHeHWe 3aaaHHOro BpeMeHU NPUroToBNEHUA

3amMeHWUTe Bpema NPUroToBAEHWA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —.
IaMeHeHHOoe BpemMa 0ToOpasunTcA Yuepes HeCKObKO CekyHa. Ecnu
3anporpaMMmMpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea n3aMeHeHnem
BPEMeH NpUroToBaeHna Haxmute Ha kHorky (O,

OTMeHa BpeMeHHU NPUroToBeHUnA

YCTaHOBUTE BpeMA NPUrOTOBNEHUA Ha 0L HaxaTuem

KHOMKK —. IaMeHeHHoe BpemA 0ToOpas3nTCA Ha MHAMKATOPHOM
naHenn Yyepes HeCKO/bKO CekyH. 3ajaHHoe Bpema OTMEHEHO.
Ecnun sanporpammmnpoBaH 3ByKOBOW TalimMep, nepen n3MeHeHuem
BPEMeH NpUroToBaeHna Haxmute Ha kHorky (©.

MpocmoTp 3agaHHOro BpemMeHH

Mpu 0AHOBPEMEHHOM MCMOJIb30BAHNN HECKOJIbKUX (YHKLINIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBeTUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLIME CUMBOJILI. CUMBO (hyHKUMK Talimepa,
oTOOpaxaemMol Ha MHAMKATOPHOW NaHenu B AaHHbIi MOMEHT,
BblAE/IeH KBaapaTHbIMK CKOOKaMMU.

[InA NpocMoTpa BpeMeHu, 3a4aHHOro 3ByKOBOMY Talimepy L),
BPEMeHW NPUroToBAEHUA <D, BpDEMEHU OKOHYaHNA
npurotosnenua ¢t unun Tekywero spemern (O Heckonbko pas
HaxmuTe Ha kHonky (O, Moka CUMBOM HyXHOI BaM yHKLWN He
OKaxeTcsa BblAeNeH KBaapaTHbIMU CKoOKaMu. Ha nHAMKaTOpHO
naHenn B TeUEHUI HECKOBKUX CeKyHa 0ToOpasuTca
COOTBETCTBYIOLLEE BPEMS.

BpeMH OKOHYaHHWA NPUTOTOBJIEHUA

MOXHO 3aaTh Oyx0BOMY LiKady BPEMS, K KOTOPOMY HEOBX0AMMO
NPUroToBUTL OnpeaeneHHoe 6100. [JyxoBoii wKad BKIUUTCA
aBTOMATMYECKM U BLIKIOYNTCA B 3aAaHHOe Bpems. Hanpumep:
MOXHO YTPOM MOOXUTL NPOAYKTHI B AyXOBOW LIKad W
3anporpamMMmnpoBaTh ero Tak, 4todsl K 06eay Baile 61040 OblI0
rOTOBO.

WmeiiTe B BMay, YTO NPW ANNTENLHOM NPEeOLIBAHUN B [yXOBOM
wKady HeKoTopble NPOAYKTbl MOrYT MCMIOPTUTLCA.

Mpumep Ha pucyHke: ceryac 10:30, Bpema NpuUroToBneHun
onoaa — 45 MUHYT, AyXOBOW WKad AoMKeH Bbikatountsea B 12:30.

1.C nomoulblo nepekntouatena Buidopa PyHKUMI BbiOepute
HEeoOX0aUMbI PEXUM Harpesa.

2.C nomolibto perynatopa TemnepaTypbl 3agante temnepaTypy.
3. lBaxabl HaxkmuTe Ha kHonky (O.

4. 3apaiiTe NPOAOMKATENLHOCTb NPUrOTOBAEHUA C MOMOLLBIO
KHOMOK + 1 —.
5. Haxxmute Ha kHonky (O.

KBaapaTHbIMU ckobkamu BbiaeneH cimson (L. Ha vHavkatopHoii
naHenu nokasaHo Bpewms, koraga 6n40 OyaeTt rotoso.

6.3aainTe Bpema OKOHYaHWA NPUroTOBAEHNA C NMOMOLLbIO
KHOMOK + 1 —.

Yepes HECKO/bKO CEKyH[ 3aaaHHOe Bpemsa oTobpasutca Ha
NHOMKATOPHOW NaHenu 1 AyxoBon Wkad nepenaeT B pexunm
oXuaaHua. Ha MHAMKATOPHOM NaHen oToBpaxaeTcs Bpema, Koraa
6nt000 Byaet rotoso, cumaon (5 BblAENEH KBAAPATHBIMY CKOOKaMU.
Cumonbl L) u O racHyt. Korna oyxoBoii Wkad BKIOYAETCA, Ha
WHOMKATOPHOW NaHesnn otoOpaxaeTca OTCUeT BpemMeHu
NPUrOTOBNEHUA, CUMBON <L) BblAeneH KBaapaTHLIMU CKOBKaMMU.
Cumeon (& racHer.

Mo oKoOHYaHUW BpeMeHU NPUTrOTOBNEHUA

Pasnaetca 3ByKoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha uHankaTopHow naHenm oToOpaxatoTcs Lundpbl
0000, Haxmute Ha kronky (O. 3agaiite NpoooKUTeNbHOCTb
NPWUroToBNEeHNA Apyroro 6/to4a ¢ MOMOLLBO KHOMOK + v =—. JInbo
aBaxasl Haxmute Ha kHonky (O u ycTaHoBUTE NepekouaTens

BbiBOpa (hyHKLMIA Ha HyneByto oTMEeTKY. JyxoBoW LKad BbIKAOYEH.

U3meHeHUe BpeMeHU OKOHYaHUA NPUroTOBJIEHUA

MameHnTe Bpema OKOHYaHUA NMPUroTOBAEHNA C MOMOLLbIO

KHOMOK + v —. /IameHeHHOoe Bpema 0ToOpasunTcA Ha
MHOVKATOPHON NaHenn Yyepes HeCKObKO cekyHa. Ecnn
3anporpammmpoBaH 3BYKOBOW TaliMep, nepea M3aMeHeHnem
BPEMEHN OKOHYaHUA NMPUrOTOBNEHNA ABaXAbl HAXXMUTE Ha

kHonky (. He uameHaliTe BpemMa OKOHYaHWA NPUrOTOBNEHNA, ECAM
OTCYET 3a1aHHOI0 BPEMEHM yKe HadyancA. 3TO MOXKET MOBMATL Ha
pesynbTaThl NPUroToBeHna 6aoaa.



OTmeHa BpeMeHHU OKOHYaHUA NPUroToBieHUA

M3aMeHWTe BpeMA OKOHYaHNA MPUrOTOBAEHWA Ha Tekyllee Bpemsa ¢
MOMOLLBLIO KHOMKK =, I3MeHeHHoe BpeMA oToOpasnTca Ha
NHOMKATOPHON NaHenn yepes HecKobKo cekyHa. [yxoBon wkad
BKtOUMTCA. ECnn 3anporpaMmMmpoBaH 3BYKOBOW Tanmep, nepea
N3MEHEHVEM BPEMEHN OKOHUYAHWA MPUrOTOBAEHWA ABAXIb
HaxkmuTe Ha kHorky (O.

MpocmoTp 3anaHHOro BpemMeHH

MpW 0AHOBPEMEHHOM UCMO/b30BAHUN HECKObKMX (hYHKLIWIA
TaiMepa Ha UHANKATOPHOW naHenn ByayT CBETUTLCA BCe
COOTBETCTBYIOLNE CUMBOSILI. CUMBON DYHKLMM Talmepa,
oTOBPaXKaAEMON HA UHANKATOPHOW NaHenn B AaHHbIA MOMEHT,
BblAENeH KBaAPaTHLIMU CKOOKaMU.

[lnA npocMoTpa BpeMeHw, 3a4aHHOro 3ByKOBOMY Taiimepy (),
BPEMEHU NPUroTOBNEHNA <L), BPEMEHW OKOHUAHMA
npurotoenenua (& unmn Tekyuwero spemern O Heckonbko pas
HaxkmuTe Ha kHorky (D, noka crMBO HYXKHOI BaM yHKLMN He
OKa)KeTCA BblAesieH KBadpaTHbIMU ckoOkamu. Ha nHavkaTopHo
naHesn B TEYEHUN HECKOMbKUX CEeKyHO 0TOBpasunTca
COOTBETCTBYIOLIEE BPEMA,

BnokupoBKa ot aeteun

B ayxosowm wkady vMmeeTca ON0KMPOBKaA OT JeTen,
npeaHasHayeHHaa AnA NpeaoTBpalleHna Cy4yanHoro BKItoUYeHunA
nmn npudopa.

Mocne BkAUeHUA BIOKUPOBKK AyXOBOW LWiKad He pearvpyeTt Ha
n3MeHeHne HacTpoek. Npu BKIOUEHHOW BNIOKMPOBKE OT AeTel
MOXHO UCMO/Ib30BAaTh 3BYKOBOW TaMep M MEHATb TeKyllee Bpema.

Ecnu 3aaaHbl pexuM Harpesa v Temneparypa oo cTeneHb
Harpesa rpuia, GI0KNPOBKAa OT AETel NpepbiBaeT Harpes.

BrJitoueHne 6nOKUPOBKU OT AeTen
DYHKLMM aBTOMATUUECKOrO OTK/IIOUYEHUA MO 3adaHHOM

U3meHeHHe 6a30BbiX HACTPOEK

B ayxoBom LiKady MeeTcA HeCKOMbKO 0as30BbIX HACTpoeK. VX
MOXHO MEHATb B 3aBMCMMOCTU OT NOTPEeBHOCTEN NobL3oBaTens.

Ba3oBble HACTPOMKH BapuanT ! BapuantZ BapwuanT I

c { OToBpaxeHue Teky-  MOCTOAH- TONbKO NpU~ -
LLlero BpemeHu Ha Hoe* HaxxaTun
aKpaHe kHonku ©

o2 [AnTensHocTs 3ByKO-  MPUoI. npunoén. npunoén.
BOrO curHana no 10 cex. 2 MUH.* 5 MuH.
OKOHYaHUV 3agaH-
HOrO BPEMEHM Mpuro-
TOBAEHWA UK
BPEMeHM, 3aJaHHOro
Ha 3BYKOBOM Tanmepe

- 3 Bpewma oxuaaHua 0o npuon. npunoé. npunoén.
NMPUMEHEHNA HOBOW 2 Cek. 5 cek.* 10 cek.

HaCTPOWKM

* HauanbHaA HacTpolika, 3aaaHHas npous3BoamTenem

[pyrue dyHKuMK Tarimepa A0/HKHbI ObiTh OTK/OUEHbI,

1. Haxxmute Ha kHonky (O v yaepxute ee NnprMepHo 4 CekyHAbl.

Ha vHankaTopHoW naHenn noAasutca 6azoBaA HACTPONKa
TeKyLLEero BpeMeHM, Hanpumep  {, ecan BeibpaH BapuaHT .

TeKyuiee BpemA

[Mocne nepsoro noaxkatoyeHna npudéopa uam céoAq B nogave
3/1EKTPO3HEPI MM Ha MHAMKATOPHON naHenwn 3aropaetcaA cumson (O
1 yeTbipe Hy/A. YCTaHOBUTE TeKyllee BpeMs.

1. Haxxmute Ha kronky (.

Ha nHavkatopHoi naHenu otoOpaxaeTtca Tekyllee
13,707
BPEMA .

2.YCcTaHOBUTE TEKyLlee BPeMA C MOMOLLBID KHOMOK + 1 —,
Yepes HECKO/bKO CEeKYHA Ha MHAMKaTope NoABUTCA
yCTaHOBIEHHOE BpeMmsA.

UsmeHeHHe TeKyLuero BpemeHu

Opyrve dyHKUUM Talimepa A0/MKHbI ObiTb OTK/IIOUEHbI,

1. Haxxmute Ha kHonky (® ueTbipe pasa.

Ha nHaOMKaTopHOM naHenn 3acBETATCA CUMBOJTbI (PYHKLINIA
TaliMepa, KBaapaTHbIMK ckobkamu BelaeneH cumson (O.

2. /13mMeHnTe Tekyllee BpemMA C MOMOLLbIO KHOMOK + 1 —,
Yepes HECKO/bKO CEeKYHA Ha MHAMKaTope NoABUTCA
yCTaHOBIEHHOE BpemsA.

OTKNOYEeHWe UHAWKaAUWUU BPeMeHHU CYTOK

Bbl MOXeTe BbIKNOUNTL MHANKAUMIO BPEMEHM CYTOK. Kak 310
chenatb, ONMcaHo B rnaee «/ameHeHne 6a30BbiX YCTaHOBOK».

NPOAOC/IHKUTENBHOCTN MPUrOTOBNEHWA N MO 3adaHHOMY BpeMeHU
OKOHYaHMA NPUroToBieHNA OO/IKHbI OblTb OTK/IOUEHBI.

Haxxmute Ha KHOMKY C= W YAEPXUTE ee NPUMEPHO 4 CeKyH.bl.

Ha uHOMKaTopHOW naHenu noAaBuUTCA CUMBON C=. Bnoknposka oT
neTel BKAOYeHa.

OTKnroueHue 6-IOKUPOBKU OT feTen

Ha)xmnte Ha KHOMKY C= 1 yOepXnTe ee NPUMEpPHO 4 CeKyHabl.

CuMBON C= Ha MHAMKATOPHOW naHesn racHeTt. bnokuposka oT
netel oTKaoYeHa.

2. /lameHuTe 0as3oByl0 HACTPOMKY C MOMOLLLIO KHOMOK + ¥ =,

3.MoaTBepanTe BBEAEHWE HOBOI HACTPOWKN HaxaTtuem kHornku (.

Ha nHavKaTtopHOR naHenv noasuTca creaytolwan 6asosan
HacTpoiika. Haxatviem kHonku (O MOXHO OCyLeCTBNATL Nepexos
MEXy BCeMW JOCTYMHbIMU HACTPOWKaMMU, a C MOMOLLbIO

KHOMOK + ¥ = MOXHO MEHATb 3a[aHHble napameTpsi.

4. [1nfA BbIXOAA V3 MEHIO HAacTpoek Haxmute Ha kHomnky (O u
YIOEPXNUTE e NPUMEPHO 4 CEeKyHabl.

Bce 6asoBble HACTPOWKM COXPaHEHSI.

BaszoBbie HACTPONKM MOXHO CHOBA W3MEHUTL B 1I0O0E BPeMA.



DYHKLUHUA OUUCTKHU

DYHKLUNA OUNCTKN BOCCTAHABIMBAET CaMOOUNLLAIOLLIMECH
MOBEPXHOCTY BHYTPU JyX0BOro wkada.

B HekoTOpbIX OyX0BbIX LKahax 3aaHAA, BEPXHAA WM OOKOBbIE
BHYTPEHHWE NMOBEPXHOCTU MOMYT OblTh MOKPbITHI MOPUCTLIM
KepamnyeckM MoKpbITeM. Takoe NoKPbITUE BMUTLIBAET OpbI3ru
npw BbiNeKaHUn 1 3axkapuBaHu NPoAyKTOB Y PacTBOPAET UX B
npouecce padoTsl AyxoBoro wkada. JaHHasa dyHKUMA No3BonseT
BOCCTaHaB/MBaTb T€ caMooumMLLatoLIMeca NOBEPXHOCTH, KOTOpble
y>Ke He MOryT npaBu/bHO OuMLLIaTbCA CaMOCTOATE/bHO.

Mepen ouncTHOM

13BnekunTe 13 AyxoBoro wkada nocyay 1 A0NoNAHUTENbHOE
ofopyaoBaHue, He noanexallee aBTOMaTUYECKOl OUNCTKE
(peweTKn, NPOTUBHN Be3 crneuranbHOro NoKPbLITUA).

OuuCTHa fHA U 3IMaNMPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

Mepen BKAOUYEHNEM (DYHKLIMN aBTOMATUUYECKON OUNCTKM
HEOOXOANMO OUMCTUTL BHYTPEHHME MOBEPXHOCTN AyXOBOro Likada,
KOTOPbIE HE AB/IAIOTCA CaMOOUMLLAIOWMMMUCA. B NPOTUBHOM Criyyae
Ha HUX MOABATCA HeyJa/iIAemMble MATHA.

[MonbaylTeck candeTKon AnA MbiTbA MNOCYAbl U ropAYein BoAON C
HeOONbWMM KOIMYECTBOM OOLIYHOTO MOOLLIEro CpeacTsa unm
ykcyca. B crnyyae cunibHbIX 3arpAas3HeHnin BOCNONb3YynTech
MEeTaNINYeCcKOn MOYakon N3 TOHKOW CTanu Wan cneumnasnibHbim
CPEeCTBOM AN1A OUYUCTKM JyX0BbIX WKahoB. [10163yNTECH MU,
TONbKO Koraa AyxoBon wkad xonoAHbid. He nonbayntech
METaIIMYECKO MOYaIKOM U CpeacTBamMu A8 OUUCTKN AyXOBbIX
WKahoB A71A OYNCTKM CaMOOUMLLAIOLLMXCA MOBEPXHOCTEN.

MporpammupoBaHue
OumncTka [INTCA NPYMEPHO OAWH Yac.

1.YCTaHOBUTE MepeknoyaTens Boidopa hyHKUMIA Ha OTMETKY
KoHBekLmK [E].

2.YCTaHOBUTE PEryNATOp TeMMNepaTypbl HA OTMETKY clean.

3.HaxmuTe Ha KHOMKY .:2.

Yxoa v ouUcTKa

Bauw ayxoBoit WwKad Hagonro CoxpaHuT cBoi BnecTALNA BUa v
OyneT 6e3ynpeyHo padoTaTb NPU HAIMYMUN COOTBETCTBYIOLLErO
yxo[a 1 ounctku. Janee onvcaHo, Kak YMCTUTb JyXOBOM LKad u
yXaxuBaTtb 3a HUM.

YKaszaHunA

m lNepeaHsaa naHenb AyxoBoro kada MoXeT npnodpectu
pasnnyHble OTTEHKM, CBA3AHHbLIE C UCMOb30BAHNEM Pa3HbIX
martepuanos: cTekna, nnacTtMacchl U metanna.

m TeHW Ha cTeke ABepLibl, KOTOPbIE MOXHO NMPUHATL 3a rPA3b,
ABNAIOTCA OTPaXXeHWeM cBeTa naMnbl NOACBETKN AyXOBOro
wkadga.

m [pu AOCTUXKEHMN OUEeHb BLICOKMX TemnepaTyp amMasb odropaer.
OTO MOXET NMPUBECTU K ee HebonbloMy obecLiBeUnBaHnio. ITo
HOpMa/bHOE ABMEHNe, He BAVAtoLLee Ha padoTy AyXOBOro
wkada. Kpaa TOHKUX NPOTUBHEN HEBO3MOXHO MOMHOCTLIO
MOKPbIT 3Masibto, MO3TOMY OHU MOMYT MOKasaThCA LepLllaBbiMm
Ha OLLlyMb, XOTA 3TO HE BINAET Ha UX 3aLUUTY OT KOPPO3UK.

Morowiue cpeacrea

MpuMUTE BO BHUMAHWE yKasaHua OaHHON TabiuLbl, YToObl HE
NOBPEaNTb Pa3/IMUHbLIE MOBEPXHOCTY AyXOBOroO LKada
NCMO/Mb30BaAHMEM HEMOAXOAALLEro MOKLWero cpeacTsa. Henbasa
NCMOMb30BaTh

m a0pasuBHbLIE UM KUCIOTHbIE MOKOLME CPEACTBa,
B CWIbHOENCTBYIOWME CPEACTBa, CoaepKalime CnvpT,
B METa/IINYECKNE WK XKECTKNE ryoku,
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Ha nHOMKaTOPHOW naHenu 3acBeTUTCA CUMBON .:¢. Ha
NHONKATOPHOW MaHenn oToOpaXkaeTcA BPeMsA OKOHUYaHUA OUNCTKN,
a cumeon (& BblenAeTCA KBaAPATHBIMK cKoBKamu. OuncTka
HauHeTCA Yepes HeCKOobKo cekyHa. OTcueT BpemeHn OyaeT
0TOBPaXaTLCA Ha UHAVKATOPHONW NaHenwu, a cumeon Y ByaeT
BblAeSIeH KBaapaTHbIMU ckoBkamu. Cumson (b racHer.

Mocne OKOHYaHUA OUYUCTKHU

PasnaeTtca 3ByKoBOW curHan. HarpeeaHue ayxoBoro wkada
npekpatlaetca. Ha nHaMkatopHol naHenn otodpaxatoTca umndpsl
OO0, Oeaxabl Haxmute Ha kHonky (B v yctaHosuTe
nepektoyaTens Beldopa MyHKUMA Ha OTMETKY O. [lyxoBoii wKkad

BbIK/TIOUUTCA.

OTMeHa nporpamMmmbl OUMCTKU

HaxmuTe Ha KHOMKY .:2 U yCTaHOBUTE nepeksoyatesns Beldopa
yHKUMA Ha OoTMeTKY O. [lyxoBOR WKadg BbIKIYMTCA.

3apgeprKKa BpeMeHU OKOHUYaHUA OUYMCTHU

Bpemsa OKOHUaHUA OUNCTKM MOXHO M3MEHUTbL. Tak, Hanpumep,
MOXXHO BbIMO/IHATL OUNCTKY HOUbIO, C TeM UYTOObI MCMO/IL30BaTbL
[lyXOBOW LWKad B TeUeHne aHA.

3anporpamMmMmupyite AyxoBOW Wkad Tak, Kak aTo onmMcaHo B
nyHkTax 1-3. [Nepen Tem, Kak Ha4HeTcA o4nCcTKa, 3adanTe
3a[1€PXKY BPEMEHM OKOHYaHMA OUYMCTKM C MOMOLLbIO KHOMOK +
n=—.

[yxoBol wkad nepenneT B pexmm oxuaaHna. Ha nHaAMKaTopHOM
naHesn oToépaaeTcA BPeMA OKOHUaHUA OunCTKH, a cumeon (b
BblAeNAeTcA KBaapaTHbIMU CKoOKamu. Koraa HauHeTcsa ouncTka,
ByneT oToBpaxaTbCA NPOAOMKUTENBHOCTb OUNCTKM, & CUMBOA <L)
6yneT BblaeneH keaapaTHbIMU ckobkamu. Cumeon (L racHer.

MNocne oUUCTKHU

Mocne Toro, Kak BHYTPEHHAA YacTb JyXOBOro WwKada nosHOCTbIO
OCTbIHET, YOa/IUTE OCTaTKW CO/IM C CaMOOUMLLIAIOLLIMXCA
NMOBEPXHOCTEN C MOMOLLbIO B&XKHOW TPAMOUKN.

B YCTPOWCTBaA A1A OYUCTKN NOA AaBAEHUEM UK C UCMONb30BaHNEM
CTpywn napa.

Mepen NepsbiM UCMOJIb30BAHNEM XOPOLO MPOMOWTE HOBbIE MATKUE
rYyOKV 1 CandeTkun 418 MbiTbA MOCY/bl.

YyacToK MoroLume cpeacTsa

[MepenHAa naHenb Oyxo-
BOro wkada

Fopavan Boga ¢ HEBO/MbLIMM KONNYECT-
BOM MbiNia:

OUMCTUTL CaIPETKON ASIA MbITbA
NOCYAbl ¥ BLITEPETh HACYXO MATKOM
TPAMNOYKOW. He ncnonb3osars »ua-
KOCTb U1 MbITbA CTEKOJ1 U CKPEeOOK
LA cTekna.



Yuacrtok Motrolwime cpeacTsa

HepyxaBetoLan
cTanb

rODFNaH BoAda C HEe®ONbLUNM KOIMYECT-
BOM Mbl1a:

OUNCTUTL CaiPETKOV ASIA MbITbA
NOCYAbl ¥ BLITEPETb HACYXO MATKOM
TpAnoukoi. Heobxoanmo cpasy yaa-
NIATb MATHA OT BOAbI, XUPA, KYKypys-
HOrO Kpaxmasia n ANYHOro Beska,
MOTOMY UTO MO HUMWU MOXET HauaTbCA
MPOLIECC KOPPO3UM MeTasna.

B cepBUCHbIX LEHTPax 1 crneuvanmsu-
POBAHHbLIX MarasnHax MOXHO MPUooB-
pPecTu cneunanbHble cpeacTsa no
YXO[ly 3a HepykaBelollein cTanbto, Noa-
XoAfLmne AnA UCMOb30BaHNA Ha rops-
YuX NOBEPXHOCTAX. Takue motolme
cpeacTsa crefyeT HaHOCUTh OYeHb
TOHKOW MArKOWM TPAMOYKOWN.

YKNOKOCTb J1A MbITbA CTEKO:

OYMCTUTb C MOMOLLBLIO MATKON TPA-
nouku. He ncnonb3osarb ckpeBok anA
cTekna.

Crekno

>+<VI,EIKOCT!> ANnA MblITbA CTEKOJT:

OYMCTUTb C MOMOLLBLIO MATKON TPA-
MOYKW. He MCrnonb3oBaTh 4718 OYNCTKY
CMUPT, YKCYC U Apyrue abpasusHble
W KUC/IOTHbIE MOOLIME CPeacTsa.

VHankaTopHan
naHenb

YKNOKOCTb J1A MbITbA CTEKO:

OYMCTUTb C MOMOLLBLIO MATKON TPA-
nouku. He ncnonb3osarb ckpeBok anA
cTekna.

Crtekna gsepusbl

CTeknAHHbIN Konnak
Nlamnbl NOACBETKN AyXO-

[opAyaA Boda ¢ HEGONbLUMM KONNYECT-
BOM Mbl/1a:

BOro wkada OYMCTUTL C MOMOLLBID candeTkn AnA
MbITbA MOCYAbl.

HDOKI‘IaL‘lKa rODHMaH BoAda C HEeBONbLUNM KOIMYECT-

He cHumartsb! BOM Mblfia:

OUYNCTUTL C NMOMOLLBLIO caneTkn anqA
MbITbA Mocyabl. He TepeTs.

OnopHble peLLeTKn
(HanpasnAawowne)

lopAvyanA Boda ¢ HeBONbWUM KOMMYECT-
BOM Mblia:

OCTaBUTb OTMOKaTb, a 3aTeM OYNCTUTb
C MOMOLWbIO caneTky AnA MbITbA
nocyabl NN WETKN.

BbiaBmXHbIe HanpaBnAto- [opAvad Boga ¢ HeOO/bLIMM KOJIMYECT-
e BOM Mbl1a:
OYMCTUTbL C MOMOLLLIO candeTkn anA
MbITbA MOCYIbl AW WeTKN. He ocTas-
NATb A8 OTMOKAHWA 1 HEe MbiTb B MOCY-
[IOMOEUYHON MallnHe.

JononHuTtensHoe 060opy-
[JoBaHue

lopAvyanA Boaa ¢ HeBONbWUM KOMMYECT-
BOM Mbl/ia:

OCTaBUTb OTMOKaTb, a 3aTeM O4YNCTUTb
C MOMOLWbIO caneTky AnA MbITbA
nocyabl NN WETKN.

OuMCcTKa CaMOOYMLLIAIOLLUXCA BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN
AyX0BOro wKada

B HekoTopbIX Oyx0BbIX WKadax 3aaHAA, BEPXHAA UM BOKOBbIE
BHYTPEHHWE MOBEPXHOCTN MOMYT OblITb MOKPbITHI MOPUCTLIM
KepamnyeckM MoKpbiTeM. Takoe NoKpbITUE BNUTLIBAET OPbI3TN
npu BbiNeKaHun 1 3axkapuBaHu NPoayKTOB 1 pacTBOPAET UX B
npouecce padoTkl AyXoBOro wkada. Yem Beile TeMnepartypa v
yeM Jonblle padoTaeT AyxoBOit WKad, TeM Nydlle pesybTaT.

DOYHKLWA OUNCTKMN NMO3BOJIAET BOCCTAHABIMBATL T
camoOouULLAaIoLIMECA NOBEPXHOCTH, KOTOPLIE Y)KE HE MOTyT
NpaBUIbHO OYMLLATLCA CaMOCTOATEbHO. OBpaTUTECh K
pasneny «DyHKLNA OYNCTKM».

HeBo/blioe n3meHeHve LiBeTa NoKPLITUA He BAMAET Ha
3 HEKTUBHOCTb €ro CaMOOUNCTKU.

BHumaHue!

m He ncnonbayiite abpasusHble MotolUne cpeacTsa. OHM LapanatoT
1 NMOBPEXJAIOT CMOV MOPUCTOrO MOKPLITUA.

m He oGpabartbiBaiiTe NOBEPXHOCTb C KEPaMUUYECKUM MOKPLITUEM
CPEeACTBOM /19 OUUCTKM AyXOBbIX WKaMOoB. ECAN )1aKOCTb AnA
OUMCTKM AyXOBbIX LKAMOB CAyYaitHO NonaaeT Ha NoKpbITHE,
HEMeANIeHHO yaanmTe ee ¢ NOMOLLLIO NYOKN 1 GObLIORO
KOMMYeCcTBa BOAbI.

OuuUCTKa fHa U 3MaNUPOBaHHbIX CTEHOK AYXOBOrO LWKada

[MonbaynTeck candeTkon AN MblTbA NOCyAbl U ropayer BOAON C
HeOOoNbWMUM KOJIMYECTBOM 0BbIYHOMO MOKOLLEr0 CPeacTBa Wn
yKcyca.

B cnyyae cunbHbIX 3arpA3HEHMI BOCNONL3YNTECH METa/lNIMYECKOMN
MOYasIKoW N3 TOHKOW CTann Wan crieumnasnbHbiM CpeacTBOM AsiA
OUMCTKM AyXOBbIX LKadOB. [M0Nb3YyNTECH UMK, TONBKO KOraa
yX0BOW LWKad X0N04HbIN. He nonb3yitecb MeTanimyeckom
MOYasIKoW 1 cpeacTBaMm ANA OUUCTKU JyXOBbIX WKadOB A1A MbiTbA
CaMoOUMLLAOLINXCA NMOBEPXHOCTEN.

PYHKLUHUA NOACBETKH

[ina obneruyeHna oUNCTKM AyXOBOrO WKada MOXHO BK/IKOUUTb
HaxoAALLYIOCA BHYTPW HEro namry noACBETKM.

BknroueHue noacBeTKU AYyXOBOro wKada

YcTaHoBWTe Nepekniouatens Bbidopa MyHKUNIA Ha oTMeTKy (£,
Namna saroputca. Perynatop Temneparypbl JOMKEH HAXOANTHCA
Ha HyNeBOW OTMETKe.

OTHNoUeHWe NOACBETKU AYXOBOro WKada

YcTaHOBUTE Nepektoyatens Boidopa dyHKUMIA Ha OTMETKY O.

OTcoeauHeHue HarpeBaTeibHOro a3JjieMeHTa

rpunqa

[na obneruenHna npoLecca O4YNCTKN B HEKOTOPbIX AYXOBbIX LKadax

HarpeBaTe/NbHbIN NEMEHT FPUAA MOXHO OMYyCTUTb.

A CyLiecTByeT OnacHOCTb NOJsy4eHUA Oxoros!!

[yxoBoli wKad A0KeH OblTb XON0AHbIM,

1.7loTAHNUTE 3aXMM OTCOEAMHAEMOro HarpesaTeibHOro afeMeHTa
rpuna Bnepea n NoATONKHUTE ero BBEPX A0 Leuka (PUcyHok A).

2. OgHOBPEMEHHO BO3bMUTECH 3@ HarpeBaTe/bHbI S1EMEHT rpuaA
1N OnycTuTe ero (pucyHok B).
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[Mocne oKOHYaHWA OUUCTKM CHOBA 3aKPEMUTE HarpesaTe/bHbI
3NeMeHT rpuna Beepxy. CMecTute 3axmnm rpunA BHU3 1 BCTaBbTe
HarpeBaTefibHbIN 91EMEHT Ha MECTO.

CHATHE U yCTaHOBKa ONMOPHbIX PeLUeTOoK
(HanpaBnArOLWKX) C NPaBOW U C NEBOW CTOPOHbI

OnopHble peweTkn (Hanpasnaowme), HaxoaaWwmneca Ha NpaBol 1
NeBOW CTEHKax AyXOBOro wkada, MOXHO CHATb A1A OUMCTKN.
[yxoBoli wKad A0KeH OblTb XON0AHbIM.

CHATHE ONMOPHbIX peLUeTOK (HanpaBAAOLLUX)
1. MpunoaHNMUTE OMOPHYIO peLleTKy cnepean

2.1 CHUMUTE ee (PUCYHOK A).

3.Tlocne aToro NOTAHUTE OMOPHYIO PELLETKY Ha cedd ¥ BuiTawnTe
€e 13 OyxoBoro wkada (prcyHok B).



Ounctute onopHble pelleTky (HanpasnAlowWwmne) ¢ NOMOLLbO
NOCYyAOMOEYHOM MalnHbl U TyOKW. [InA yoaneHna CTOMKUX NATeH
PEKOMEHIyeTCA NOMNb30BaTbCA LLETKOW.

YcTaHoBneHWe ONOpHbIX peLleToK (HanpasnAtoLLUX)

1.CHavana BCTaBbTe OMOPHYIO PeLleTKy B 3aHUIA nas 1 cnerka
OTOABMHbTE €e Hadan (PUCYHOK A).

2.[locne aTOro BCTaBbTe €€ B nepeaHuii nas (pucyHok B).
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OnopHble peweTky (HanpasnalowWwme) ycTaHasIMBaloTCA C 1eBOM 1
C NpaBoVi CTOPOHbI. MI30rHyTas yacTb peleTky Beeraa AomkHa
ObITb HanNpasneHa BHUS.

CHATHe M YCTaHOBKa ABepubl AyXO0BOro umad)a

[na oBneryeHna ouncTky cTeksia ABepLy JyXOBOro Likada MOXHO
CHAT.

MeTnn aBepubl AyxoBoro wkada cHabXeHbl G0KUPYIOWMM
ycTpoiicTBoM. Koraa 61oKkumpytolllee yCTPOMCTBO HAaXoanTcA B
3aKPbITOM MNOIOXEHUM (PUCYHOK A), ABEPLY CHATb HENb3A. Ecnn
nocTaBnTb ONI0KMPYIOLLEE YCTPOWCTBO B OTKPLITOE MOMOXEHWe AA
CHATMA ABepLbl (PUCYHOK B), netnn 6nokupytoTtca. B Takom
MOSIOXKEHMN OHW He MOTyT BHE3aMHO 3aKpPbITbCA.

A CyliecTByeT onacHOCTb nonyyeHusa Tpasm!!

Ecnv netan He 3a0N0KMPOBaHbl C MOMOLLLIO BIOKUPYIOLLEro
YCTPOWCTBA, OHV MOTYT PE3KO 3aKpbiThCA. Creamte 3a Tem, UToObl
ONOKMPYIOLWME YCTPOWCTBA Beeraa Oblin B 3aKPbITOM COCTOAHUM,
KpOME Tex C/iyyaes, Koraa BaM HeoOXOAMMO CHATL JBEpLYy W
OTKPbITL A/14 3TOro OI0KMPYOWME YCTPOWCTBA.

CHATHe ABepubl

1.TloNHOCTLIO OTKPONTE ABEpLY AyXOBOro Likada.

2. OTkpoiiTe 06a BNOKUPYIOLLIMX YCTPONCTBA, PACMONOKEHHbIX MO
NIEBYIO 1 MpaBytd CTOPOHY ABepLbl (PUCYHOK A).

3. 3akpoiiTe ABepLy AyxoBOro Lkada a0 ynopa (pucyHok B).
BosbmuTech 3a Aseply oberMmn pykamu crpasa v criesa.
3akpoiite ee UyTb NIOTHEE U CHUMUTE.
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YcTaHOBKa ABepLbl

CHoBa ycTaHoBWUTe [BEpLly, MOBTOPWB T Xe OeNCTBUA B 00paTHOM
nopaake.

1.Tlpu ycTaHOBKe ABEPLbl cieanTe 3a Tem, YToObl 06e NeTiv TOYHO
BCTaNM B COOTBETCTBYHOWME Na3bl (DUCYHOK A).

2. HWXHAA Npopesb B NeTNAX JO/HKHA NMonacTk B Nasdkl ¢ 00enx
CTOPOH (pucyHok B).

T

Ecnu yctaHoBka neTesb NpovsseneHa HenpasuibHo, asepua oyaert
CTOATb KPUBO.

3. CHoBa 3akpoiite 60KMpytoLine ycTpolictea (pucyHok C).
3akpoiiTe aBepLy AyxOBoro wkada.

A CyuwiecTByeT onacHoOCTb nosy4yeHusa Tpasm!!

He kacaiiteck netnu, eciv gsepua camOCTOATE/IbHO OTKMHY/ACh
WM NeTNA PE3KO 3aKpbliack. CBAXUTECH C CEPBUCHLIM LIEHTPOM.

YcTaHOBKa U CHATHE CTeKon ABepLbl
[na oBneryeHnA OUNCTKI CTEKO UX MOXKHO U3BNEYb U3 ABEPLIb.

HAdemoHTam

1. CHUMUTE ABepLYy AyXOBOro WwKada 1 NnosioxXuTe ee Ha NonoTeHLe
PYUYKOW BHU3.

2. OTBUHTWTE KPbILIKY B BEPXHEN YaCTu ABEPLbI AyXOBOro wkada.
[nAa 3TOro OTBUHTWTE BMHTbLI, PACMOMIOXKEHHbIE C/IEBa 1 cnpasa
(pucyHok A).

3.ogHNMKTE BEPXHEE CTEK/IO W U3BMEKUTE €ro (pucyHok B).



B cnyuae asepel ¢ TPONHLIM CTEK/IOM HEOOXOAMMO COBEPLWUTL
[IOMNOJIHUTENIbHOE AeCTBYe.

4. V13BneknTe HmKHee cTtekno (pucyHok C).

OuncTute cTekna ¢ NOMOLLbLIO CPeAcTBa ANA MbITbA CTEKON U
MACKOW TPAMOYKMN.

He ncrnonbayiite abpasnBHbIe UK Bbi3biBAIOLIME KOPPOSMIO
MOIOLLIME CPEeACTBA, CKPEOKN ANA CTeKa U XeCTKue

MeTannnyeckme ryoku, Tak Kak To MOXEeT MPUBECTH K
NoBPEXAEHNIO cTekna.

MoHTam

B cnyuyae nBepel ¢ ABOWHbLIM CTEK/IOM, BbIMOHUTE AENCTBUA 2-4.

1. BcTtaBbTe HMXKHEE CTEK/IO B ABEPLY MO HAK/TOHOM (PUCYHOK A).

Mpwn ycTaHOBKE CTEKO/ CleanTe 3a TeMm, YToObl Haanuch right
above BHW3y cnesa Bbina NepeBepHyTOI.

2.BcTaBbTe BepxHee CTeK10 B ABEpLY Mo HAKIOHOM, rafKow
CTOPOHOW Hapyxy.

3. YcTaHoBUTE KPbILWKY 1 MPUBUHTUTE €€.
4.YcTaHoBUTE ABEPLY AYXOBOro wkada Ha MecTo.

Monb3yiTecb AyX0BbIM LWKadpOM TONbLKO NOcne NpaBuUIIbHOM
YCTaHOBKU CTEKON.

UTto genaTtb B cliydyae HeUuCnpaBHOCTH

YacTo Mefikine Henonaaku MOXHO NErko ycTpaHuTs camomy. lMNepea
TeM, Kak CBA3aTbCA C CEPBUCHbBIM LIEHTPOM, NONpoOyiiTe peLlnTb
npo6semy ¢ MOMOLLbIO creaytoLeln TadnnLbI.

Tabnuua Henonagok

BoamoxHan PeweHue/coBeThl

npuumnHa

Henonapka

LyxoBol wkad
He padoTaer.

MoBpexaeH npe- NposepbTe, UTOOLI NPeaoxpa-
NOXpaHnNTeNb. HUTENb Ha WUTKE Haxoaunca
B Haz/exallem COCTOAHUN.

C6oit B nogaye [lpoBepbTe, BKAOYAETCA U
3MEKTPOSHEPINN. CBET Ha KyXHe 1 padoTaloT Nn
Apyrvie a1ekTponpuoops.!.

Ha uHaukatop- Coboli B nogaye CHoBa yCTaHOBUTE Tekyllee
HOWM MaHesnu CBe- 9/1EKTPOIHEPTUN. BPEMSA.

tutca cumeon ©

N HYnu.

Hyxosol wkad  KoHTaKTbl 3anbl- [loBepHUTE nepekaouaTenm
He HarpeBaeTcA. JNUCH. HECKO/bKO pas B 000ux
HanpaBneHnaAXx.

CoobuieHunsa 06 ownbre

Ecnn Ha nHavkatopHon naHenu noasnaetca coobuleHne 06
ownbke ¢ cUMBONOM £, HaxxmuTe Ha kHonky (O. Coobuierne
ncyesHet. 3agaHHoe anAa GyHKUMIA Taimepa Bpema cTupaeTcA.
Ecnn cooBuleHne 06 owmndKe He UCUE3HET, CBAXUTECH C
CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

Cnenyowme cooblueHna 06 olndke Mory ObiTb YCTPaHEHbI caMum
nosib3oBaTesnem.

CoobuieHre 06 Bo3momHan PelueHune/coBeThbl
owmnbre npuymnHa
ol OfHa 13 KHomok o ouepeamn HaxMuTe Ha Bce

Oblna Haxara B
TEeUYeHNe CAuLL-
KOM TMPOAOIKN-
TE/bHOrO
BPEMEHW U ee
3aKVHWIO.

KHOMKW. [MpoBepbTe, HET /in
3aK/IMHEHHbIX, 3anaBWwux Unm
3arpA3HEeHHbIX KHOMOK.

A CyLlecTBYeT 0NacHOCTb NMOpaMeHUA NIeKTPUUECKUM
TOKOM!!

HenpasBuibHO OTPEMOHTMPOBAaHHbLIN NpMOop npeacTaBnaeT codol
OnacHoOCTb. PEMOHT AOMKEH NMPON3BOAUTLCA TOSILKO MEPCOHAIOM
CEePBUCHOrO LIeHTPa C COOTBETCTBYOLEN KBanudukaumnen.

3ameHa NaMno4YKU B AyXOBOM LUKadpy

Ecnn namnouka B OyxoBOM WKady noBpexaeHa, ee cnegyer
3aMeHuTb. HoBble TepmocTorikne (ao 300 °C) namnouku ana
HanpaxeHna 220—240 B ¢ uokonem E14 n mowHocThio 25 BT
MOXXHO MPMOBPECTV B CEPBUCHOM LIEHTPE AN B
CcneunanMampoBaHHbIX MarasnmHax. VIcnonb3yTe TONbKO NaMnoYkm
3TOro TMna.

A CyLiecTByeT onacHOCTb NOPareHUA NEKTPUUECKUM
TOKOM!!

OTkNtounTE NPUOOP OT BNEKTPoceTn. YO6eamTec, YTo OH
MOIHOCTLIO OTK/TIOYEH.

1.TomecTuTe BHYTPb XO/I0HOIO AyXOBOroO likada KyxOHHOe
nonoTeHUe BO u3bexaHne noBpexaeHuii.

2. CHMMUTE 3aLUMTHBIA KOMakK namnbl; OTBUHTUTE €ro, NoBOpaumBan
B/1€BO.
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CepBucHana cnymoba

Ecnv Baw nprbop Hy)xgaeTcA B PeMOHTE, Halla cepBucHas cryxoa
Bceraa K salwum ycnyram. Mbl Bcerga ctapaemca HanTm
noaxoddliee peleHne, Ytodbl n3Bexartb B TOM YNCE HEHYXKHbIX
BbLI3OBOB CMeLVasMcToB.

Homep E u Homep FD

[na nonyyeHns KBanuduUMpPOBaHHOrO 0OCYXXMBAHMA NMPU BLISOBE
crneunanncTa CepBUCHON CyxObl 00A3aTeNbHO yKasbhiBaTe HOMep
nsnenva (Homep E) n 3aBoackoi Homep (Homep FD) Bawero
npudopa. DupmeHHaa Tadnmyka ¢ HoMepamMu HaxoauTca crpasa
cBOKy Ha ABepLe AyxoBoro wkada. Ytodsl He TpaTuTh Bpema Ha
MOWCK 3TUX HOMEPOB, BIULIUTE UX N TenedOHHbI HOMep
CEepBUCHOW CNyXObl 30€Ch.

Homep E Homep FD

3. 3ameHunTe NaMnoyky Ha HOBYIO aHanorMyHoro Tuna.
4.CHOBa 3aBWHTUTE 3alUUTHbIA Kosnak.

5. 13BNeKNTE KyXOHHOE MOMNOTEHLE U CHOBA MOAK/IOUMTE MPUOOP K
3/IEKTPUYECKON CETU.

3aluMTHBLIA KOoNnaK namnbl

Ecnu 3alinTHbIR KOMMaK fammbl MOBPEXIEH, ero creayeT 3aMeHUTb.
3alinTHbIe KOMMaky MOXHO NMPUMOBPECTM B CEPBUCHOM LIEHTPE.
CooBLwuTe Npu 3TOM CEPUNHBLIA 1 3aBOACKOI HOMEpP CBOEro
anekTponpudopa.

CepsucHan cnymba

O6patnTe BHUMAHWE, YTO BUSUT CreLnanncTa CepBUCHON CyxObl
[U1A YCTPaHEeHVA NOBPEXAEHWA, CBA3AHHBLIX C HEMPaBU/IbHbIM
YyX040M 3a NpurOopPOM, Aaxe BO BPEMA OEVCTBUA rapaHTum He
ABnAeTcA GecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PeMOHT U KOHCYNbTaUMWA NPy HenonagKkax

KoHTaKTHblEe AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B NpuIoXeHHOM
CMUCKe CEPBUCHbLIX LIEHTPOB.

MonoXnTech Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. TOraa Bbl MOXeTe
OblTb YBEPEHbI, UTO PEMOHT OyAeT NPOU3BEAEH rPaMOTHLIMY
creunanncTammn 1 ¢ UCNosb30BaHNEM DUPMEHHbIX 3anacHbIX
yacTen.

CoBeTbl N0 3KOHOMHWU 3NEKTPOIHEPIrUU U OXPaHe OKpYHaroLlen

cpeanbl

B naHHOM pasaesne Bbl HageTe COBETbl O TOM, KAk COKOHOMUTH
3/1EKTPOSHEPI VIO B MPOLIECCE BbINEKAHUA U KAPEHWA, a Takke O
TOM, Kakum 00pasom creayeT NoCTynnUTb ¢ 0TpadoTaBWwmm
SNEKTPONPUBOPOM.

OKoOHOMMUA AJIEKTPO3HEepruu

m Bkntouaite gyxoBow wkad anA npeaBaputenbHoro Harpesa,
TOMBLKO €CNK 3TO yKasaHo B peLenTte v B Tadnuuax
npuroTosneHna 61104.

m lcnonb3yiite TeMHble hOPMbl ANA BbINEYKN, OKPALIEHHbIE B
UepHbIV LBET WM MOKPbLITbie YepHOo aManbto. OHKW nyJlle
nornowaoT Tenno.

m [IBepua ayxoBoro Likada [o/mkHa ObiTh 3aKpbiTa BO BpeMA
NPUroTOBNEHMA NPOAYKTOB.

m Ecnn Bbl NeyeTe HeCKOMbKO NMUPOTroB, flyylle CTaBuTb UX B
Oyx0BOW Wkad cpasy oanH 3a Apyrum. [ocne BbinekanmA
nepBOro nupora gyxoBon Lkad Byaet ropayum. bnarogapa
3TOMY BPEMA BblNeKaHna BTOPOro nupora cokpatntca. Takxe

MOXHO OJHOBPEMEHHO MOMELAaTh B AyXOBOW WKad aBe
NPAMOYIO/ibHbIE (DOPMbI, CTABA UX PALOM.

m [Mpu NnpurotoBaeHUn B0, KOTOPbIE JO/MKHLI HAXOAUTLCA B
AyXOBOM wWKady AnnTebHOE BPEMA, Bbl MOXETE BbIK/TIOYUTL
nyxoBon wkad 3a 10 MUHYT 4O OKOHYAHUA BPEMEHN
NPUrOTOBNEHNA 1 JOBECTV OI0A0 A0 FOTOBHOCTU, UCMO/L3YA
ocTaTo4HOE Tenno AyxoBoro wkada.

YTunusauma oTXoA0B C yueToM TpebGoBaHUM
OXpaHbl OKpYatoLen cpeabl

YTUNN3MPYIATEe yNakoBKy Tak, UToObl He HAHECTV Bped OKpYXatoLlei
cpeae.

[aHHbIi Nprdop MapKMPOBaH B COOTBETCTBUN C
[vipeKkTBoi 06 0Txo4ax OT SNEeKTPUUYECKUX U
3NEeKTPOHHbIX Npudopos WEEE 2002/96/CE. [aHHan
OMPEKTMBA PernaMmeHTMpyeT NpoLecc yTuansauum n
BTOPWUYHOIO MCMO/b30BaHNA 0TPadOTaBLINX
3NeKTPONPMOOPOB Ha TEpPUTOPUM BCero EBponeinckoro
Cotosa.

NMpoTecTupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CTyaAUU

B npunoxeHHbix Tabnunuax Bol Hanaéte 6onbwon Boidop 6ntoa u
ONTUMAasIbHbIE YCTAHOBKM /1A UX MPUrOTOBIEHUA. Mbl pacckaxem
BaM, KakoW BWA Harpesa v Kakad Temneparypa Jyylle BCero
noaxoAAaT Ana BelBpaHHoro 6moda. B Hawel Tabnvue Bbl Hanaéte
yKasaHud, Kakune npuHamIexxHoCT1 caeayer UCnosb3oBath U Ha
KaKO ypOBEHb X ycTaHaBMBaTh. Kpome TOoro, Bbl NOyunTe
COBETHI MO BLIGOPY MOCYAbl U NMPUTOTOBIEHNIO MALLN.
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YKasaHuA

m 3HaueHuA, npvBeaéHHble B TadnuLe, AeNCTBUTE bHbI, €C/N Bbl
ycTaHaBnvMBaeTe O/11040 B XOMIOAHYIO U NMYCTyo padouyto Kamepy.
[MpenBapuTenbHbIA Pa3orpeB NCMoNb3YNTe, 8CN TONbKO 3TO
yKasaHo B Tabnunuax. BeicTunainte npuHaanexHocTv 6ymaron ans
BbIMNEUKMN TOIbKO MOC/e UX NpeaBapuUTebHOro pasorpesa.



m 3HaueHua BpeMeHu, ykasaHHble B Tabnuuax, ABMAOTCA
OPUEHTUPOBOUYHBIMU. OHU 3aBUCAT OT KauecTBa U CBOMCTB
NPOAYKTOB.

m VlcnonbayinTe BXOAALNE B KOMIMIEKT NOCTaBKN MPUHALIEXHOCTU.
LONOHWUTE bHbIE NMPUHAANEXHOCTA MOXHO NPUOOPEecTn B
CEePBUCHON Cyx0e Uin B CneumainampoBaHHOM MarasmHe.

Mepen Havanom pabdoTsl yoepuTe 13 padoyeln Kamepbl BCe
JIMLWHVE NPUHAaNEXHOCTU 1 nocyay.

m Bcerga ncnonbadyinTe npuxeaTtku, Koraa goctaére ropayne
NPVHAANEXHOCTU UK Nocyay U3 padouein Kamepsl.

I'Iuporu U BbllNMeYyKa

BbineKaHUe Ha OJHOM YPOBHe
Jlyulle BCero BbineKaTb MMPOTY C NMOMOLLBIO PEXUMA BEPXHETO W
HKHEro xapa [=.

Mpu BbINEKAHUW B PEXMME KOHBEKLMN [&] pekomeHayeTcn
pasMellarth AOMOHUTEIbHOe 000PYA0BaHNEe Ha CreaytoLmx
YPOBHAX:

m [Mvporu B opmax: ypoBeHb 2
m [TMporn Ha NPOTUBHE: YPOBEHL 3

BbineKaHWe Ha HECKOJIbKUX YPOBHAX
Mcnonbayiite peskxum KoHeekLmn [E).

BbicoTa pacnonoxeHunsa NpoTMBHEN NPKU BbiNeKaHU Ha 2 YPOBHAX:
® OManMpoBaHHbI NPOTUBEHbL: YPOBEHb 3
® ANIIOMVHMWEBbIN NPOTUBEHD: YPOBEHb 1

Bnoga, o4HOBPEMEHHO NMOMELLaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOWM
wKad, MoryT ObiTb FOTOBbI B PA3HOE BPEMA.

B tabnuuax Bbl HailgeTe MHOroUYMC/IeHHbIE peKkoMeHaaummn no
MPUroTOB/EHMIO Kaxkaoro ontoaa.

[Tpn 0OHOBPEMEHHOM MCMONb30BaHUM 3 MPAMOYTO/IbHbIX (POPM
YCTaHOBUTE MX Ha peLleTKy Tak, Kak nokasaHo Ha PUCYHKe.

¢Oprl ANA BbINeKaHUA

Jlyywe Bcero noaxoaAT TEMHble MeTa/IMYeckne popmbl Ana
BbiNeKaHuaA.

Mpy NCNoNL30BaHUM CBET/IbIX (DOPM 13 TOHKOIrO METaslia Bpemsd
BbIMEKaHWA YBE/MUMBAETCA, a NUPOT NOAPYMAHNBAETCA
HEepaBHOMEPHO.

Ecnu Bbl ncnonbayete CUNMKOHOBbLIE POPMbI, OPUEHTUPYNTECH Ha
XapaKTepucTuKy 1 peuenTsl nx narotoButens. CUIMKOHOBbIE
(hOPMBbI YACTO MeHbLLE MO pasmepy, YeM 0OblUYHbIE POPMBI,
NO3TOMY KOJIMYECTBO TecTa 1 peLenTtypa A1a HUX MOryT ObiTb
HECKOJIbKO MHbIMU,

Tabnuubl

B Tabnvue npuseneHbl onTyMasibHble PeXnMbl Harpesa anqa
KakJoro Tuna nupora unv geceprta. Temnepartypa v Bpems
BbiNeKaHWA 3aBUCAT OT KONNYECTBa U KOHCUCTEHLUM TecTa.
MosTomy B Tabnuuax Bceraa ykasbiBaeTcA MPOMEXYTOK BPEMEHN.
CnepnyeT Bceraa HaunMHaTb C Camon HU3KOWM Temnepatypbl. [pu
BbinekaHuy Ha Gonee HU3KONM Temnepatype nosnydyaetca oonee
pOBHaA 30/10TUCTasA KOpoyka. B cnyyae HeoBxoaMmocTu, B
crnefylowmnin pas TemnepaTypy MOXHO OyaeT yBeNnunTb.

Ecnu Bbl NpeaBapuTenbHO HarpesaeTe AyxX0oBOW LKad, ykasaHHoe
30eCb BpemA BbiNekaHnA cokpatutcA Ha 5-10 MUHyT.

L1ono/IHNTE/IbHYIO MHBOPMALIMIO MOXHO HavTu B pasaene «CoBeTsl
10 BbIIEKaHMIO», KOTOPLIMA MPUBOAUTCA 110C/Ie Tab/mL.

[na BbiNekaHua 0HOro TopTa Ha OHOM YPOBHE NMOMecTuTe hopMy
Ha OMa/IMPOBaHHbIA MPOTUBEHD.

MNPy 04HOBPEMEHHOM BbINEKaHWN HECKObKMX TOPTOB MOXHO
MOMECTUTL HECKOJ/IbKO (DOPM BMECTE Ha PELLETKY.

Muporu, BbineKaemble B pop- Ddopma Ha peLUeTHe BbicoTa Penium HarpeBa Temnepatypa, ° Bpema npurotoene-
max C HUA, MUH.
TopTt ®opma ana nuporos 13 Genon 1 = 220-240 40-50
xectn, @ 31 cu 1+3 190-200 35-45
[MMKaHTHBIN Nupor ®opma A4na nuporos 13 Genont 1 = 220-230 40-50
xectn, @ 31 cm
Muporn* ®opma 414 NMporos 13 Genon 2 = 180-200 50-60

xectn, @ 28 cm

* Y1o0bl OAHOBPEMEHHO UCMEeYb HECKOJIbKO MUPOroB, YCTAHOBUTE Ha PELIETKY HECKO/LKO (DOPM.

Muporu Ha NpoTuBHe BbicoTa Pemwum HarpeBa TemnepaTtypa, ° Bpema npurotosne-
(] HUA, MUH.
Mnuubl [MpoTrBEHb 471A AyXOBOro Lkada = 200-220 25-35
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 170-180 30-40
NAOCKUIA NPOTUBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
AMOMUHWEBLIN NPOTUBEHb + YHU- 1+3 170-180 30-40
BepcasibHbI FyOOKNiA MpoTH-
BEHb
Bbineuka 13 cnoeHoro tecta [MpoTBEHb 471A AyXOBOro Lwkada 170-190 20-30
AIIOMVHWEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 170-190 30-45
NAOCKUIA NPOTMBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
AMOMUHMEBLIN NPOTUBEHb + YHU- 1+3 170-190 30-45

BepcasibHbI FyOOKNA MPoTH-
BEHb

LIONOTHWUTE bHBIN NMPOTUBEHb MOXHO MPUOOPECTN B CMELMAIN3MPOBAHHBLIX MarasnHax Wiy B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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Xneb6 u xne6obynouHsbie nsgenun

Bbicota Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa npurortosne-
°C

HWA, MUH.
Xnebd n3 apoxxkesoro Tecta, 1,2 Kr OMaNnpoBaHHbI NPOTUBEHL 2 = 270 8

MYKW* (C MpeaBapuTesbHbIM Harpe- 200 35.45
BOM)

Xneb un3 Tecta Ha 3aksacke, 1,2 kr OMaNMpOoBaHHbIN NPOTUBEHL 2 = 270 8

MYKW* (C MpeaBapuTesbHbIM Harpe- 200 40-50
BOM)

XneBobynouHble nsnenna OManMpoBaHHbI NPOTUBEHbL 3 = 200-220 20-20

(Hanpumep, pXxXaHble)

* Hukoraa He newte BoAy NPAMO Ha AHO ropavyero AyxoBoro wkada.

Bbineuxa BbicoTa Pemwum HarpeBa TemnepaTtypa, ° Bpemsa npurotosne-
(] HUA, MUH.
[MeueHbe OMaIMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb 3 = 150-160 20-30
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHb + nnoc-  1+3 140-150 25-30
KW NPOTUBEHb ANA AyXOBOro
wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHU- 1+3 140-150 25-30
BEepCasibHbIN ryOOKNli MPOTUBEHb
bese OMaMpoBaHHbI NPOTUBEHb 3 80-90 180-210
[MoHUYMKN OMaIMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb = 190-210 30-40
MwuHaanbHOe neyeHbe OManMpoBaHHbIN NMPOTUBEHb = 110-130 30-40
ANOMUHMEBBIN NPOTUBEHb + nnoc-  1+3 100-120 35-45
KW NPOTUBEHb ANA AyXOBOro
wkada
ANOMUHMEBBIV NPOTUBEHb + YHU- 1+3 100-120 35-45

BepCasibHbIN ryOOKNli MPOTUBEHb

[onosiHWTebHbIe MPOTVBHU MOXHO MPUOBPEecTV B CreumanmanpoBaHHbiX MarasmHax B KauecTBe JOMONHUTEBHOTO OéODYﬂOBaHVIFl.

I'IpaKTqucuue COBeTbl NO BbiINEKaHUIO

Ecnu Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL O1040 MO CBOEMY
peuenrty.

OpueHTUpYyliTech Ha noxoxee 6/0A0, BKTIOUYEHHOE B TadAuLly.

Kak ysHaTb, roToB /i1 MUPOr 13 0e3ap0X>KEeBOro
Tecra.

MpnéananTensHo 3a 10 MUHYT 1O OKOHYAHWA BPEMEHW BhiNeKaHWs, yKkasaHHOro B
peuenTe, NPOTKHUTE NMUPOT B CAMOW BbICOKOM TOUKE TOHKOW AEPEBAHHON Masioukon.
Ecnv Ha nanoyke He ocTaHeTCA CNeAoB TecTa, NMMPOr roToB.

[Mvpor nonyymnca NIOCKUM.

B cnenytowunii pas ncnosb3yite MeHblle XWUAKOCTU WK 3aJante Temneparypy Bbine-
KaHuA Ha 10 rpagycoB Huxe. CneayiiTe ykasaHHOMY B peLenTe BPeMeHW, OTBeaeH-
HOMYy Ha B30GuBaHWe TecTa.

Mupor xopoLwo MOAHAMCA B cepeanHe, HO OCTaicA
HU3KWUM MO KpanAM.

He cmasbiBainTe hopmy. Korga nupor 6yaeT roToB, OCTOPOXHO U3BEKUTE ero us
dopMbI C MOMOLLbIO HOXA.

MUPOr CAMWKOM MOAPYMAHWICA CBEPXY.

MocTaBbTe MUMPOr B AyXOBOM WKad Ha 6onee HU3KUI ypoBEeHb, ycTaHoBUTE Ooree
HWUBKYIO TemMnepaTypy BbiNekaHua W BbiNeKanTe nmpor YyTb A0/bLE.

[Tvpor BbIWEN CANWKOM CYXUM.

MMPOTKHWUTE FOTOBbI NMUPOT NaNOYKOW B HECKOMbKUX MecTax. COPLISHUTE ero MpyKTo-
BbIM COKOM WV KaKUM-HUOYOb anKOrofbHbIM HAanUTKOM. B cneayowmnii pas yctaHo-
BUTE TemnepaTypy BbinekaHna Ha 10 rpadycoB Bbilie U COKPaTUTE BPemsA
BbiNekaHus.

Xned unu Bbineuka (Hanpumep, TBOPOXHLINA MUPOT)
NoyYNNINCh KPacuBbIMWU, HO BHYTPW HE MPONeKInCh
(nonyunnuch BRaxHble, C MOKPLIMU ydacTKamu).

B crneayowmin pas UCnonb3yinTe MeHbLLe XUAKOCTU Y NoaepXunTte sawe 611040 B
[yXOBOM WKady HEMHOro Noaosblie npu 6osiee HNU3KoW TemnepaTtype. B ciyvae
NMUPOroB C COYHOW HAUYMHKON, CHaYasna BbiNeknTe KOpP) OCHOBAaHWA. 3aTem nochinbTe
3TOT KOPX KOMOTBIM MUHAAIEM UV MaHUPOBOUYHLIMU CyXapAMU U TOIbKO NOTOM
BbINOXNUTE HaunHKy. Cneayinte ykasaHuAM pelenta u peKOMeH0BaHHOMY BPEMEHW
BbiNeKaHus.

MeyeHbe NoAPYMAHWIOCH HEPOBHO.

YctaHosuTe 6onee HU3KYI0 TeMMepaTypy; Tak neyeHbe noApyMAHUTCA poBHee. Bhine-
KaiiTe caMble HEXHbIE BUIbI MEUYEHbA B PEXUME BEPXHENO U HUXKHETO Xapa (=) B oavH
ypOBeHb. BbicTynatowasa Hag npotueHeM Oymara 418 BbiNeUKn MOXKET TaKXKe B/INATh
Ha UMPKyIAaUMio Bosayxa. Bcerna oGpesaiite Gymary no pasmepy npoTvBHA,

DpPYKTOBbIN MMPOr HEJOCTATOYHO MPOMNEYEH CHUSY.

B cneaytowmnin pas yctaHoBUTE MUPOT Ha B0/1ee HU3KNA YPOBEHb.

BbiTekaeT (hpyKTOBbIV COK.

B cnenytowunii pas ncnonb3yite yHUBepcasbHbli NPOTUBEHb, €CAN OH Y Bac UMeeTcA.

Menkasa Bbineyka 13 ApOXOKeBOro Tecta cnnnaetcA
BO BPEMA BbIMNEKaHnA.

Crapaiitecb 0CTaBNATL MEXAy W3AeNNAMU PACCTOAHNE OKOo 2 cM. Tak y Hux Byaet
[OCTATOYHO MecTa 1A yBeMUYeHWs B pasMepax v noapyMAHMBAHMA CO BCEX CTOPOH.

Mpwv BbINEKAHUW Ha [BYX YPOBHAX Ha BEPXHEM MpPO-
TUBHE MeyYeHbe 3apyMAHUIOCH OOJbLLE, YEM Ha
HUKHEM.
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Mpw BbINEKaHWM Ha Pa3HbIX YPOBHAX BCErAa NOMb3YHTECh PEXMMOM KOHBEKLMU (&,
Ecnu Bbl CTaBUTE HECKOJIBKO MPOTUBHEW 419 OJHOBPEMEHHOrO BbIMNEKaHNA, 3TO He
3HAUUT, YTO OHU ByOyT rOTOBLI OAHOBPEMEHHO.



Mpw BbINEKaHNM NMMPOroB C COYHOM HAUNHKON 00pa- MpK BbiNekaHn MOXeT 00Pas30BbIBATLCA BOAAHOW Nap. YacTb 3TOro napa BbIXOAUT

3yeTcA BOAAHON KoHAeHcar.

yepes 0TBepCTVe B ABEpLE AyX0BOro wkada n MOXeT CKOHOEHCMPOBAaTLCA Ha

naHenu ynpasneHna nan Ha nmueBbixX NaHenax HaxogsAuenca noéamsocTn medenu B
BMae kanenb BoAbl. C TOUKK 3peHna hU3NKK, 3TO HOpMaslbHOEe ABMEHNE.

Msaco, nTuua, pbiba

Mocyna

MOXHO MCMONb30BaTh MOOYIO XaponpouHyto nocyay. Ana
3axapuBaHnA B0/bLWMX KYCKOB MPOAYKTOB MOXHO TakXe
MCMNO/b30BaTb SMaMPOBaHHbIA MPOTUBEHD.

Jlydle BCero noaxoamuT CTeKNAHHAA nocyaa. YoeamTecs, uto
KPbILLKA KaCTPH/IM XOPOLIO 1 MAOTHO 3aKpbiBaeTCA.

Mpu UCNONL30BAHUM AMaIVPOBAHHONM NOCYObl CeayeT 400aBIATL
B0bLIE XUAKOCTY.

Mpu NCNONL30BAHWMN XAPOBEH U3 HEPXXaBetoLWer CTasn MACO OyaeT
Xy>Ke MOAPYMAHMBATLCA U JaXKe MOXET OCTATbCA HEMPOXaPEHHbIM.
B naHHOM ciyyae crnemyet yBeMunTb BPeMA NMpuroToBIeHNA.

ﬂOI'IO}'IHVITeJ'IbeIe yKa3aHunA B Taf)nmuax:
MpurotoBneHne 6e3 KpbIWKK = 63 KPbILKK
[MpUroToBNEHNe C KPbIWKOW = NMoJ KPbILLIKOMN

Bcerna yctaHanvBaiite nocyay no LUEHTPY peLUeTKM.

[opAYYIO CTEKNAHHYIO NOCYay CnedyeT CTaBWTb Ha Cyx0e KyXOHHOe
nonoteHue. Ecnn noctaButh ee Ha BRaxHOE WAn XONOAHOe
OCHOBaHWe, CTeK/10 MOXET NIOMHYTb.

HapeHue

[obaBnaiTe K NOCTHOMY MACY HEMHOIO XUAKOCTW. [HO nocys
[OMKHO BbITb MOKPLITO CMOEM BO/bl TOMAWMHOK NPUM. V2 CM.

Mpu >xapeHun 00OaBNANTE JOCTATOYHOE KOJTMUYECTBO XKUOKOCTY.

[HO nocyabl JOMKHO ObiTh MOKPLITO CIOEM BOAbLI TOALWMHON 1-2 cM.

KonnyecTBo XUAKOCTM 3aBMCUT OT COpTa MAca W OT MaTtepuana
nocyabl. ECnv Bbl FOTOBUTE MACO B 3MaNNPOBaHHONM Nocyae,
[06aBNANTE HEMHOTO GO/bLIE XUAKOCTU, YEM B CTEK/IAHHYIO
nocyay.

Mocyna 13 HepxxasetoLLel cTaiv He OUYeHb MOAXOAWNT AJIA XapeHua,
MdAco ByneTt MeHble NoaPYMAHMBATLCA U MEAIEHHEE FOTOBUTLCA.
[oTOBLTE €ro npv Gosiee BLICOKONV Temnepatype u/unm donee
LIUITENIbHOE BPEeMmsA.

3aapuBaHue Ha rpune

Mpu 3axkapuBaHUW Ha rpune Bceraa AepXxnTe ABepLy AyXOBOro
wKada 3aKpbITON.

[Mepen nomelleHnem NPOAYyKTOB B AyXOBOW wWKad ana
3axapuBaHuA Ha rpune npeaBapuTenbHO HarperTe ero B TeyeHune
NPUMEPHO 3 MUHYT.

MomecTnTe KYCKW NPOOYKTOB MPAMO Ha pelleTky. Eciu Bbl
FOTOBWTE TOJIbKO OJMH KYCOK MPOAYKTA, €ro /yylie noMecTuTs B
LEHTP PELIeTKMU.

YCcTaHoBUTE SMaMpPOBaHHbIN MPOTUBEHb Ha ypoBeHb 1. Tyana Gynet
cTekaTb MACHOWM COK, 1 AyXOBOW WkKad He 3arpAsHUTCA.

He ycTaHaBnumBaiTe Ha ypoBeHb 4 uan 5 NnpoTuBeHb ANA AyXOBOro
Wwkada nam yHmBepcanbHblil NpoTUBEHb. [1oa BO3aeCTBMEM
CWIBbHOrO XKapa oHW MOTyT AeOpPMUPOBaTLCA M MOBPEANUTL
BHYTPEHHIOIO YacTb AyXOBOro LWKada npu Nx N3Bne4eHnm.

Mo BO3MOXHOCTU, BbIOMPATE KyCKM OANHAKOBOW TOMLMHLI. Tak
OHV PaABHOMEPHO MOAPYMAHATCA U COXPAHATCA COYHbIMU. Due 1
CTEeNKMN CneayeT CoMUTL MOC/E XapeHus Ha rpune.

MepeBepHUTE KyCKM MO MNPOLIECTBUN 3 BPEMEHU MPUIrOTOB/IEHUA,

HarpeBaTe/ibHbI 31EMEHT rpuaA BKIOYAETCA U BbIKIKOUYAETCA
aBTOMaTUYeCKn. OTO HOpPMabHOE ABEHME. YacToTa BKOYEHWIA 1
BbIK/IIOYEHWIA 3aBUCUT OT 3aAaHHOW CTENEHW Harpesa rpuna.

Msaco

[To ncteyeHnn NONOBUHBLI BPEMEHN NEPEBEPHUTE KYCKK MACa.

Koraa xapkoe OyaeT rotoBo, ero ciefyet oCTaBuTh elé Ha
10 MUHYT B BBIK/IIOYEHHOM 3aKPbITOM AYXOBOM WKady, YToObl MACO
Nlyyle NPOMNUTanoCh COKOM OT XapeHud.

Mo OKOHYaHUK MPUTOTOBNEHNA 3aBEPHUTE MACO B DOJIBLIY U
OCTaBbTe B AyXOBOM Llikady Ha 10 MUHYT.

PV MPUrOTOB/IEHUN YKAPKOTO U3 CBUHMHBI C KOXEW HagpexbTe
KOXY KPECT-HAKPECT 1 MOJIOXWUTE MACO B MOCYAY CHavyana Koxen
BHWS.

Msaco Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBNEHUA, MUH.
HarpeBa rpunsa
>Kapkoe 13 roeaanHsbl 1,0 kr noAa KPbILLKOWN 2 = 220-240 90
(Hanp., pedepHas YacTb) 15K > 5 510-230 110
2,0 kr 2 = 200-220 130
dunenHasa YacTb roBAANHbI 1,0 kr 6e3 KPbILLKNK 2 = 210-230 70
1,5 kr 2 = 200-220 80
2,0 kr 2 = 190-210 920
Mano npoxapeHHbii pocTOnd 1,0 kr 6e3 KPbILLKN 1 X 210-230 40
XopoLLo npoxapeHHble BUPLLITEKCHI Pewetka 5 &) 3 20
Mano npoxapeHHbie BUMLTEKCHI 5 &) 3 15
CBuHMHA 6e3 KoXuLbl 1 HapyxHoro 1,0 kr 6e3 KpbILKK 1 X 190-210 100
cana (Hanp., WerHanA 4yacTb) 15K 1 5 180200 120
2,0 kr 1 X 170-190 160
CBUWHMHA C KOXULEN U caiom 1,0 kr 6e3 KPbILWKK 1 x 180-200 120
(Hanp., cAMHHaA YacTb, OKOPOK) 15 kr 1 170-190 150
2,0 kr 1 X 160-180 180
KonueHasa pebepHana yacTb CBU- 1,0 kr noAa KPbILLKOWN 2 = 210-230 70
HUHBI HA KOCTU
BaTtoH 13 mAcHoro tapuwa 750 r mAca  6e3 KPbIWKK 1 170-190 70
Kon6acku npuba. 750 r Pewetka 4 &) 3 15
3aneyeHHas TenATMHA 1,0 kr 6e3 KPbILLKK 2 = 190-210 100
2,0 kr 2 = 170-190 120
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Msaco Bec Mocyna

BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa Bpewmsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBNEHHUA, MUH.

HarpeBa rpuns

BapaHbAa HoXka 6e3 KocTn 1,5 kr 6e3 KPbILWKN

150-170 110

1 X

Mtruua
YKasaHHblii B TaOnnLe BeC OTHOCUTCA K MOArOTOBIEHHOW K
3a)KapuBaHnio 1 He apLIMpoBaHHON NTULe.

CHauana ynoxure Leaylo nTULy Ha PeLeTKy rpyaKoi BHUS.
MepeBepHUTE €€ MO UCTEYEHUN %3 BPEeMEHW MPUTrOTOBIEHNA.

Kycku, pyneTsl 1 rpyaky UHAerku cnedyeT nepesopaynsats no
NCTEYEHUW MOMOBUHBLI BPEMEHW MPUroToBIeHUA. KyCKu NTuLb
JIydlle NepeBepHyTb MO UCTEUEHUN ¥3 BPEMEHU MPUIrOTOB/IEHUA,

[Mpy NPUroTOBNEHUN YTKW UK TYCA, MPOTKHUTE KOXY MTWLbI NO4
KpblbAMW ONA BbITEKAHWA XNpPa.

MTnua NoNyYnTCA OYEeHb PYMAHON, C XPYCTALLER KOPOYKON, ecnn
HEe3a40/ro 0 KOHLA BPeMeHW MPUroToBIeHnA cMagaTh ee
C/IMBOYHBLIM Mac/IOM, PaCTBOPOM COMN B BOAE WM aneslbCUHOBLIM
COKOM.

Ecnu Bbl Xapute NTuLy Ha rpune NpaMo Ha PeLleTKe, yCTaHOBUTE
3MaNVpPOBaHHbIN NMPOTUBEHbL Ha YPOBEHb 1.

Mrtuua Bec Mocyna BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpemsa npurotos-
°C NEeHUA, MUH.

[TonoBMHKN UbiNaeHKa, 1-4 WwTyKn 400 r kaxxpaAa PeweTtka 2 x 200-220 40-50
PasznenanHas kypuua 2SQ I Kax- Pewetka 2 x 200-220 30-40

[blA KyCOK
Llenas kypuua, 1-4 wrtykun 1,0 kr kaxpaa Pewetka 2 X 190-210 50-80
YT1Ka 1,7 kr PeweTtka 2 & 180-200 90-100
lycb 3,0 kr PeweTka 2 X 170-190 110-130
Monopana nHaenka 3,0 kr PeweTtka 2 X 180-200 80-100
2 HOXKMW MHOENKM 800 r kaxgaA Pewetka 2 X 190-210 90-110

Poi6a
MepeBepHUTE KyCKM PhiObl MO NMPOLWECTBUM %3 BPEMEHMW.

Llenyto pbiby nepesopauvsaTth He HyxHO. CTasbTe Leyto poidy B
[lyXOBOW WKad, yIOKNB €€ OPIOWKOM BHU3, CMIUHHLIM MIABHUKOM
BBEpx. A noanepxaHna poidbl B YCTOWUYMBOM MOOXKEHWUN

MOJIOXUTE B €€ XMBOT HapesaHHblin KapTode b N NocTaBbTe
MasieHbKUI XKapOomnpoYHbIA cocya.

Mpu 3anexkaHun Gune poidbl 40OaBLTE HECKOILKO CTOTOBbIX JTIOXEK
XWOKOCTU 1A TYLIEHUA.

Ecnu Bbl )apute pbiOy Ha rpuie NpAMO Ha peleTke, yCTaHOBUTE
3MaIMPOBaHHbIN NMPOTUBEHbL Ha YPOBEHb 1.

Pbi6a Bec Mocyna BbicoTa Pemwum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npu-
B °C, cTeneHb rOTOBNEHHUA,
HarpeBsa rpUNA  MUH.
Puiba Ha rpune 300r PeweTka 3 &) 2 20-25
1,0 kr 2 X 180-200 45-50
1,5 kr 2 X 170-190 50-60
PLiBHbIE CTENKM 300 r kaxabli PelweTtka 4 &) 2 20-25

PexomeHgauuu no HapeHHUto B rpune

[lnA Takoro Beca »apKkoro B Tabnuue Het

3HaYEeHWN. NPUroToBIEHUA.

BuibepuTte napameTpbl Ana 6amkainwero 6onee NErkoro Beca v yBenubTe yKkasaHHoe Bpems

Bbl X0TUTE NPOBEPUTL, FOTOBO NN XKapKoe. VIcnonLayinTe TepMomMeTp A1A MAca (Bbl MOXeTe NpuoOpecTyt ero B creUnann3vpoBaHHOM
mMarasviHe) Uav CHUMUTE «mpoBy NOXKOM». [INA 3TOro NOXKONM HaaasuTe Ha xapkoe. Ecnn oHo
TBEpPIOE, 3HAYUT OHO roToBO. Ecnn oHO mpoaasvMBaeTcA NOXKOW, TO ero Haao XapuTb eLlé.

YKapkoe camwKoM TEMHOE, a Kopouka
mMecTamu nogropena.

MpoBepbLTE YPOBEHL YCTAHOBKM 1 TEMMepaTypy.

YKapkoe nosyuniock Xxopowo, a coyc nog- B crneaytowmii pas BO3bMUTE NMOCYay MEHbWEro pasMmepa win odasste 00/bLIe XUAKOCTU,

ropen.

YKapkoe nosiyunnock XopoLo, HO CoyC
CNLWKOM CBET/bIN U XNAKNIA

B cneaytowmii pas BosbMUTE Nocyay 00/bero pasmepa uiv 4o0aBbTe MEeHbLUIE XUAKOCTU.

Bo BpemaA NpuroToBieHUA Xapkoro odpa- 3TO HOPMasIbHO 1 0OYCI0B/IEHO 3aKoHaMM PU3MKK. Bosbliad YyacTb BOAAHOIO napa OTBOAMTCA

3yeTcA BOAAHOW nap.

yepes BbIxoabl Napa. OH MOXEeT KOHAEHCUPOBATLCA Ha XON0AHON NaHenn BeIKAYaTeNEN nam

Ha GnmManexatlen NoBepxXHOCTN MeOen 1 CTeKaTb KarIAMU Mo Hel.

3aneKaHKHu, cypne, TOCThI
Bcerpa ctaBbTe hOpMy Ha pelleTky.

Mpw 3anekaHnn nnu 3axkapuBaHuy NPOAYKTOB HEMOCPEACTBEHHO
Ha pelieTke, 6e3 Nocyabl, MOCTaBbTE SMaMPOBaHHbIVi MPOTVBEHb
Ha ypoBeHb 1. Tak AyxoBOW Likad MeHbLIe 3arpA3HNUTCA.

CocTonaHne sanekaHkn OyaeT 3aBnceTb OT ee BbICOThbI 1 OT pasmepa
nocysl. [laHHble, npeacTasieHHble B Tabnuue, ABIAITCA
OPUEHTUPOBOUYHBLIMMU.
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Bnrono Mocyna Bbicota Pexum HarpeBa Temnepatypa Bpemsa npuro-
B °C, cTeneHb TOBJIEHUA,
Harpesa rpunsa MWH.
Cnapkue cydne (Hanpumep, TBopoxHoe @dopma ana cydne 2 = 180-200 40-50
cydne ¢ ppyktamm)
[TMkaHTHblE 3anekaHKn n3d rotoBeix Npo- Mopma ana cydnae nin sma- 3 = 210-230 30-40
g;g:)os (Hanpumep, 3anekaHka U3 Maka- MpPOBaHHbIA NPOTUBEHb 3 5 510-230 50-30
[MnKaHTHbIE 3aneKaHkn 13 chipbix Mpo-  Dopma AnAa 3anekaHok unnm 2 x 160-180 50-70
OyKTOB* (Hanpumep, kapTodenbHan AMa/IMPOBAHHbIV NMPOTUBEHb =
sanexaxka) 2 X 160-180 50-70
MomxapuBaHue TOCTOB PeweTka 5 &) 3 4.5
[ToopymMAHMBaHME KOPOUKM Ha TocTax Pewetka 3+1 x 170-180 8-12

* BblcOoTa 3anekaHku He AO/MKHA NpeBbiwaTh 2 CM.

Monydabpukatbi
Cnefyvite MHCTPYKUMAM MPOU3BOAMTENA HA yNaKoBKe.

MokpbIBaA AOMOMHUTENBHOE 000PYAOBaHe OyMaroi A1A BbiNeUKH,
ybeauTecs, uto aTa Oymara npuroaHa 418 UCMosL30BaHNA Npw

BbICOKMX Temneparypax. Pazmep Oymaru JOMKEH COOTBETCTBOBATh
pasmMepy 6n11oaa, KOTopoe Bbl COOUPABTECH TOTOBUTD.

MoslyYeHHbIV pesynbTar NPAMO 3aBUCUT OT Tuna npoaykra. Coipbie
NPOAYKTbl MOTYT UMETb HEPABHOMEPHbI OTTEHOK.

Bnrono JononHuTtensHoe o6opynosa- BeicoTa Penium HarpeBa Temnepatypa, Bpems, MUH.
HUe °C

KapTtothens-thpn PeweTtka nnn smManMpoBaHHbIi 3 = 190-210 20-30
NPOTMBEHb

Muuua PelueTka 2 2 200-220 15-20

Muuua Ha BareTe OMaMpOoBaHHbIN NPOTUBEHb 3 = 190-200 20-25

YKasaHue: B npouecce npuroTtosneHnsa 3aMOPOXKEHHbIX MOOAYKTOB
NPOTMBEHb MOXET MOKOPOOUTLCA. MPUUMHON B3TOro ABMAETCA
nepenag B TeMrneparypax, KOTOpblii NCMbITLIBAET NPOTUBEHb. B
npoLecce BbinekaHua aedopmaunsa nponagaer.

Ocobble 6nrona

Mpu HUSKUX TEMMEepaTypax XopoLwWo MNosy4aeTca KpemooOpasHblit
MOrypT M NPeKpacHO NOAXOANT APOXKEBOE TECTO.

CHauana nsBnekuTe n3 ayxoBoro Likadga AononHUTeNbHoe
ofopyaoBaHue, a TakkKe ONopHbLIe PelleTKn (Hanpasndaowme),
yCTaHOB/EHHbIE Ha 1EBOW 1 NMPAaBOW CTEHKE.

MpurorosneHune norypra

1. Bckunatute 1 nutp monoka (3,5 % XMPHOCTK) 1 fante emy
oxnaauTtbea Ao Temnepatypsl 40 °C.

2. lo6asbTe B Mosioko 150 1 iiorypTa (ox1axaeHHoro B
XONoAWNbHMKE) 1 Nepemellante.

3. Pasneiite cmech No yawkam uim GaHoukam 1 3aKponTe ux
NMULWEBOW NNEHKOWN.

4. NpenBapuTensHO HarperTe AyxoBOW Wkad, cornacHo
yKasaHuaM,

5.3aTtem ycTaHoBUTE Yallkn Ui 6GaHOUKK Ha HO AyXOBOro wWwKada
I FOTOBLTE COMACHO YKasaHUAM.

PaccToiiKa ApOMIKEeBOro Tecta

1.[1pUroToBbTE APOXKEBOE TECTO 0OLIUHBLIM CocoOOM. MomecTuTe
TECTO B XXaPOMPOUHYIO KEPaMUUYECKYIO MOCyay W HAaKPOWTE ero.

2. MpenBapuTensHO HarperTe AyxoBOW Wwkad), cornacHo
yKasaHuaM,

3. Buikntounte npudop 1 Noc/e BbIKAOUEHUA JaiTe TecTy
NOAHATLCA BHYTPY LWKada.

Bnrono Mocyna BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepartypa Bpemsa
I7IorypT YcTaHoBUTE YalKky  Ha OHO OyXOBOro [MpenBapuTenbHbI Harpes Npu-— 5 MUH.
nnu GaHouKm wkada 50 °C
50 °C 8 u.
PaccTonka apoxoke-  YCTaHOBUTE Xaporn- Ha AHO AyXOBOro MpenBaputensHbii Harpes npy  5-10 MuUH.
BOro Tecrta POYHYIO Mmocyay wkada 50 °C,
BbIK/ItOYMTE Npudop 1 nomectute 20-30 MUH.
NPOXOKEBOE TECTO B [lyXOBOW
wkad.
Pa3MOpa)~KMBaHMe Cnenyinte MHCTPYKUMAM NPOU3BOAUTENA HA YNaKoBKe.

Bpema pasmopaknBaHua 3aBUCUT OT TUMa 1 KOM4ecTsa
NPOAYKTOB.

N3BNeKuTe 3aMOPOXKEHHbIE NMPOAYKThI N3 YNaKOBKM, MOMECTUTE UX B
COOTBETCTBYIOLLYIO MOCYAy, a 3aTeM Ha PEeLIeTKy.

Mty cnemyeT yknaabieaTe Ha 61040 rPYAKOW BHUS.

3aMopoxeHHble NPOAYKTDI HAononHu- Bbicota Pemum HarpeBa Temnepatypa
TensHoe 06o0-
pyaoBaHue
Hanpumep: TopTel CO CAMBKamu, ¢ MaciAHbIM KPEMOM, C WOKO- PeleTtka 1 TepmoperynaTop A0HKeEH

NafHOV W caxapHOW rnasypblo, (MPYKThI, KypuLa, Kondacku 1
MACO, Xne0, x1e®o0yNoUHbIe N3Aenna, MMPOrn 1 Apyras KOHAn-
Tepckan Bbineuka

HaxoaWTbCA Ha Hy1eBON
OTMETKe.
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CyweHue

McnonbayiTe TOMbKO KaYeCTBEHHbIE 1 XOPOLO BbIMbITbIE (PPYKThI 1
oBOLLW.

[anTte Bofe cTeub 1 NOAOXAMTE, NoKa PPYKTbl (OBOLLUM) XOPOLO
OOCOXHYT.

[ToKpoITEe AManMPOBaHHbIN MPOTUBEHb 1 PELLETKY creunanbHOn
Oymaroi Ans BbINeYKM UK BoLleHol Bymaroi.

Mepuoanuecky nepesopavymBante MPyKTbl (OBOLLN).

Korga oHu noApyMAHATCA, AaiiTe UM NOACOXHYTb U CHUMUTE C
oymaru.

Bnrono BbicoTa Pemum Harpesa Temnepatypa, ° Bpema npurotosneHus, u.
C

600 r HapesaHHbIX 1oMTUKaMn ABI0K 1+3 80 npunén. 5 u

800 r Hape3aHHbIX Kycoukamiu rpyLu 1+3 80 npunén. 8 u

1,5 kr cAvB 1+3 80 npuén. 8-10 y

200 r yncTbIX NPAHbLIX TPaB 1+3 80 npunén. 1%y

anI'OTOBHeHVIe BapeHbA

Mpu NPUrOTOB/IEHWUN BAPEeHbA OAHKN 1 PE3UHOBbLIE MPOKIaAKN
[IO/DKHbBI ObITh UNCTLIMW ¥ HAXOAWTLCA B XOPOLEM COCTOAHUN. 1o
BO3MOXHOCTU, UCMOJb3YITE BaHKN OANHAKOBOIO pasmepa. JaHHbie
B TaBMLax COOTBETCTBYIOT KPYI/IbIM SIMTPOBLIM OaHKam.

BHumaHue!

He ncrnonbayiite 6onee Boicokne unu 6onee 06beMHble BaHKu,
KpbILWKK C HX MOTYT COpBaTLCA.

Vicnonb3ynte TONbKO CBEXME PPYKTbl 1 OBOLUM. XOPOLLO BbIMONTE
nx.

Bpewms, ykasaHHoe B Tabnmuax, ABIAETCA OPUEHTUPOBOUYHLIM, OHO
MOXET N3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTY OT TEMMNepaTypbl B NOMELLEeHNN,
KoNMYecTsa BaHOK, a TakXKe KO/IMUYEecTBa v TeMrneparypbl nx
coaepXxmumoro. Mepea BbIKIOUYEHNEM OyX0BOro wkada yoeamtecs,
YTO BHYTPM OaHOK 00pas3oBasIUCh My3bipU.

MpurotoBneHue

1. BblnoxuTe PyKThl WAV OBOLLUM B BaHKK, HE HaMOHAA UX OO
Kpaes.

2.BbiTpuTte Kpad 0aHOK; OHV A0/KHbI ObiTb YNCTLIMU,
3.TMonoxute Ha Kaxayto 6aHKy PE3VHOBYIO MPOKIAAKY U KPbILIKY.
4. 3akpoliTe 6aHk1 ¢ NOMOLLbIO Ktoya.

He ycTaHaBnuBaiite BHyTPb JyX0BOrO WiKada 6onee wectn 6aHoK
OIHOBPEMEHHO.

MporpammupoBaHue

1.YcTaHoBWUTE BManMpOoBaHHbIA NPOTUBEHbL HA YPOBEHb 2.
YcTaHoBute BaHKu Ha NPOTUBEHb Tak, UTOObLI OHU He
conpukacaancb Apyr ¢ Apyrom.

2. Hanelte B NIOCKNIN 3Ma/IMPOBaHHbIA NMPOTUBEHb MOM-NNTPa
ropAaueit Boabl (NpndnausutensHo 80 °C).

3. 3akpoiiTe ABepuy AyxoBOro Lkada.

4.YCTaHOBUTE MepekoyaTesb Boiopa (yHKLUMA Ha OTMETKY
HKHEro xapa (..

5.3apante temneparypy 170-180 °C.

MpurotosneHue BapeHbA

MpumepHo uepes 40-50 MUHYT HaYHYT 00Pa30BLIBATLCA
MHOIOUYNCNIEHHbIE My3blpW. BbikatounTe OyxoBoW Luikad.

M3Bnekute 6aHku 13 AyxOBOro wkada NpuMepHo yepes 25-

35 MUHYT (B TeYEHME 3TOr0 BPEMEHW OHW AONAYT [0 rOTOBHOCTU
©narogapsa octaTouHoMy Tenay). Ecnv octaBuTb MX oxnaxaatbea
BHYTPW AyXOBOro LKada B TeueHne O0NbLIero BpeMeHu, MoryTt
o6pasoBaTbcA MUKPOOLI, CMOCOOCTBYIOLINE OKUCIEHUIO BAPEHbA.

DPpYKTbI B IMTPOBLIX GaHKax

C momeHTa nofBneHua ny3bl- Ha octatouHom Tenne

pen
A6noku, cmopoavHa, KnyoHuka OTK/IOUUTL npuodn. 25 MUHYT
YepelwHa, aBpuKocsl, Nepcukn, cMopoanHa OTKOYUNTb npuén. 30 MUHYT
AbnouHoe, rpylesoe uav CAnBoBoe nope OTKOUNTb npuoén. 35 MUHYT

MpuroToBneH1e OBOLUHbIX KOHCEPBOB

Korna B BaHkax HauHyT 00pa30BbIBATLCA MesKWe MNy3bipu, 3adanTe
Temnepatypy 120-140 °C. C 3T0ro MOMeHTa npuroToBneHne
3aHumaeT 35-70 MUHYT, B 3aBUCMMOCTM OT Tuna oBollei. o

NPOLIECTBUM STOrO BPEMEHW BbIK/OUNTE AyXOBON WKad 1
[I0BEMTE KOHCEPBbI A0 MOTOBHOCTY MO/ AEVCTBMEM OCTATOYHOro
Tenna.

OBoLM B XONNIOAHOM MapvHage B IMTPOBbLIX BaHKax

C momeHTa nofBneHua ny3bl- Ha octatouHom Tenne
pew npu Temnepartype 120-

140 °C

Orypubl

- npunéa. 35 MuH.

Ceekna

npunoén. 35 MuH. npunéa. 30 MuH.

Bptoccenbckana kanycrta

npunon. 45 MuH. npunéa. 30 MuH.

3eneHada acosb, KonbLpadu, KpacHoKavaHHana Kanycra

npunén. 60 MuH. npunoa. 30 MuH.

3eneHsblli ropoLek

npunén. 70 MuH. npunéa. 30 MuH.

U3BneueHne 6aHOK U3 AyXOBOro WKada

Mocne 3aBepLlleHna NMPUroTOBAEHUA UBBNEKNTE BaHKN U3 AyXOBOro
wkada.

BHumaHue!

He cTaBbTe ropaune GaHKu Ha XONOAHYIO WX BAAXHYHO
NOBEPXHOCTb. BaHKM MOryT NOMHYTh.
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AKpunamua B NnpoAyKTax

Akpunamua o6pasyeTca, B Nepsyto ouepeb, B NPoayKTax 13 x1e000YNOUHBbIX N3OE/NAX, X1e0e N MEJIKON BbiNeuke (Pas/inuHbIX
3/1aKOBbIX U KAPTOMEsIA, MPUrOTOBAEHHBIX NPV MOBbILLEHHbIX BUOAX MEYEHbA).
Temneparypax, Hanpvmep B XapeHoM KapTtodesne, TocTax,

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUIO NPOAYKTOB C HU3KUM COAepHaH1eM aKpunamuaa

O6wme coseTbl m MakcumMasibHO orpaHuuvBaiiTe Bpema npuroToB/IeHA.
m V3beraiite N3NNWHEro 3aKapuBaHuA NMPOOYKTOB.
m [poayKThl BO/LWOro pasmepa u TOMLMHLI COAePXaT Maso akpuiamuia.

BbinekaHue B pexume BepxHEro 1 HWKHero xapa npu Temnepatype He 6onee 200 °C
B pexume KoHBekUMM Npu TemnepaType He 6onee 180 °C.

[leyeHbe B pexume BepxHEro 1 HKHero xapa npu Temnepatype He 6onee 190 °C.
B pexume KoHBekUMM Npu TemnepaType He 6onee 170 °C.
MpucyTcTBME AlLA U ANYHOTO XenTKa CHKaeT odpasoBaHne akpuiamvaa.

KapTtodenb-thpu, NpurotoBnaemMblli B yxo- PacnpeaenvTe kaptodenb No NPOTUBHIO PaBHOMEPHO, OAHUM crioeM. 3anekainTe Ha NpoTUBHe
BOM LuKady He MeHee 400 r kapTodena, UToBbl OH HE NMepPecox.

KoHTponbHbie 6nroaa

O TabnuLbl Oblav COCTaBNEHbI ANA PA3/IMYHBIX KOHTPONNPYIOLLIMX 3aKkpbIThlii AGTOYUHBIA MUPOT Ha 2 YPOBHAX.
0praHoB, YToObl 00/1ErUYnTL NPOLIEdYPY NMPOBEPKN U TECTUPOBAaHWA YcTaHoBUTE pasdbeMHble POPMbl TEMHOIO LiBETa OfHY Haa APYyroi.
pasHbIX AyXOBbIX LWKadOB.

B cootsetcteum ¢ EN 50304/EN 60350 (2009) unn IEC 60350.

BbinekaHue

BbinekaHune Ha 2 ypoBHAX.

Bcerna yctaHasnmBaiite yHUBepCcanbHbll rTyOOKWA NPOTUBEHb Ha
BEPXHWI YPOBEHb, & a/ItOMVHUEBBIV MPOTVBEHL AM1A AYXOBOroO
wKada — Ha HKHUA YPOBEHD.

MacnaHoe neyeHbe.
Bnoga, 0oAHOBPEMEHHO NMOMELLaeMble Ha NMPOTUBHAX B JyXOBOM
wKad, MOryTb OblTb FOTOBLI B PA3HOE BPEMHA.

3aKpbIThil AGIOYHBIA NMUPOT Ha OJHOM YPOBHE. M1POrU B PagbeMHbIX GOpMax 13 Besoi XecTu.
YcTtaHoBuTe pa3beMHbIE CbODMbI TEMHOIo uBeTa Ha HEKOTOPOM Bbll’leKaPlTe B peXMME BEPXHEro W HWKHEro xapa |z| Ha
paccToAHMK Apyr oT Apyra. OJHOM YPOBHE. MICNoNb3ayiiTe 3ManMpoBaHHbIl MPOTUBEHb BMECTO

PELETKN 1 MOCTaBbTE HA HEro pasbemHbie (hOPMbI.

Bnrono MpoTuBHK, coBeTbl U Npeao- BbicoTa Pewum HarpeBa Temnepatypa, Bpema, muH.
cTepexeHus °C
MacnsHoe neyeHbe (C NnpeaBapuTenbHbIM  [110CKUA NPOTUBEHL ANA AyXO- 2 = 160-170 20-30
HarpeBom™) BOro wkada
YHuBepcanbHbiin rnyoGoKnii 3 = 150-160 20-30
NPOTMBEHb
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 140-160 20-30
NAOCKUIA NPOTUBEHb ANA AyXO-
BOro wkada
AIOMVHMEBBIN NMPOTUBEHb + 1+3 140-160 20-30
YHUBEPCanbHbIN FNyOoKuiA Npo-
TUBEHb
Menkas Bbineuka, 20 nsgenuin OMaMPOBaHHbLIM NPOTUBEHL 3 = 150-170 20-30
Menkas Bbineuka, 20 nsgenuin Ha Npo-  AIKOMUHUEBBIN NMPOTUBEHbL + 1+3 140-150 30-40
TMBHE (C NpeaBapuTesbHbIM HarpeBoM*)  MAOCKUA NPOTUBEHb ANA AYXO-
BOro wkada
ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3 140-150 30-40
YHUBEPCanbHbIN FNyOoKuiA Npo-
TUBEHb
BuckeBuT Ha Boae (C NpeaBapuTEbHbIM PasbemHan bopma 1 = 170-180 30-40
HarpeBom™)

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A8 NpeaBapuTeibsHoOro Harpeea JyxoBoro wkada.
PelweTkn 1 NPOTUBHM MOXHO MPUOBPECTV B KayecTBe AOMONHUTENbHOrO 000PYA0BaHNA B CNELMaIn3npOBaHHbIX MarasuHax.
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Bnrono MpoTuBHKU, coBeThbI U Npeao- BbicoTa
cTepemeHun

Pemum HarpeBa Temnepatypa, Bpema, muH.
°C

[110CKUI MUPOT N3 APOXIKEBOro TecTa OMaNMpOBaHHbI NPOTUBEHL 3

B

160-180 30-40

ANIOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3
NAOCKUI NPOTUBEHb AN1A AYyXO-
BOro wkada

150-160 30-45

ANOMVHMEBBIN MPOTUBEHb + 1+3
YHUBEPCabHbIN rNyOOKWIA NPo-
TUBEHb

150-160 30-40

3aKpbITbil ABNOYHbBIN NUPOr 2 peleTkn + 2 pasbeMHble 1+3
dhopmbl 13 Benolt xectn, @ 20
cM

170-180 60-70

OMaNMpPOBaHHbI NPOTUBEHbL + 1
2 padbemMHble POPMbI 13
6enoii xectn, @ 20 cm

B

190-210 70-90

* He ncnonbayinte dyHKUMIO OLICTPOrO Harpesa A1A NpeaBapuTeibHoro Harpeea JyxoBoro wkada.

PeweTkn 1 NpOTUBHM MOXHO MPUOOPECTU B KAYECTBE AOMOMHUTEIbHOrO 000PYAOBaHWA B CNEUNann3npoBaHHbIX MarasuHax.

3axapuBaHue Ha rpune obpasom, Tyaa OyaeT cTekaTb MACHON COK, 1 AYXOBOW LKad

Ecnv npoayKTsl MOMELLATCA HEMOCPEACTBEHHO Ha PELLETKY,
NoCTaBbTe BMa/IMPOBAHHbIN MPOTUBEHbL HAa YPOBEHb 1. Takum

MeHblle 3arpA3HNTCA.

Bnrono HononHutenbHoe 06o- BbicoTa Penum HarpeBa CteneHb Bpemsa, MuH.
pyaoBaHue Harpesa rpunsa

[MTomxapuBaHne TOCTOB (MpeaBapuTesb- PeweTtka 5 ™) 3 12-2

HbIn HarpeB 10 MuH.)

Tenauba KoTneTa ana ramoéyprepa, 12 PeweTtka n amanmpoBaH- 5+1 &) 3 25-30

WTYK* (6e3 NpeaBapuTe/lbHOro Harpesa)  Hblil MPOTUBEHb

* [epeBepHyTb MO UCTEYEHUN %3 BPEMEHMW.
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Rady i wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przeczyta¢ uwaznie wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji.
Zachowacd instrukcje obstugi i montazu. Przekazujgc urzadzenie
nowemu uzytkownikowi nalezy dotgczy¢ odpowiednig
instrukcije.

Ta instrukcja obstugi dotyczy zarowno piekarnikéw
niezaleznych, jak i piekarnikow wielofunkcyjnych. W przypadku
piekarnikow wielofunkcyjnych, przeczytac¢ instrukcje obstugi
dotgczong do ptyty, aby zapoznad sie ze sposobem dziatania
pokretet.

Przed montazem urzadzenia

Uszkodzenia przy transporcie

Sprawdzi¢ stan urzadzenia po wyjeciu z opakowania. W
przypadku uszkodzen powstatych podczas transportu, nie
podtgczad urzadzenia, lecz skontaktowacd sie z Serwisem
Technicznym i przedstawi¢ na pismie opis powstatych szkdéd,
gdyz w przeciwnym razie utraci sie prawo do jakiegokolwiek
odszkodowania.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Podtaczenie urzgdzenia powinno by¢ dokonane przez
upowaznionego technika specjaliste. W przypadku powstania
uszkodzen na skutek nieprawidtowego podtgczenia, gwarancja
urzgdzenia traci waznosa.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy upewnic¢
sie, ze instalacja elektryczna budynku posiada uziemienie i
spetnia wszelkie obowigzujgce normy bezpieczenstwa. Montaz i
podtgczenie elektryczne urzgdzenia powinny zosta¢ wykonane
przez upowaznionego technika. Uzytkowanie tego urzadzenia
bez uziemienia lub nieprawidtowo zainstalowanego moze
spowodowad, cho¢ w bardzo mato prawdopodobnych
okolicznosciach, powazne szkody (obrazenia i Smieré na
skutek porazenia prgdem). Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za nieprawidtowe funkcjonowanie
urzadzenia i za ewentualne szkody spowodowane przez
nieodpowiednie instalacje elektryczne.
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Rady i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

To urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie do uzytku
domowego. Urzgdzenie powinno by¢ stosowane wytgcznie do
przygotowywania potraw.

Dzieci i dorosli nie powinni obstugiwac¢ urzgdzenia bez nadzoru,

m jesli posiadajg zmniejszone zdolnosci fizyczne lub umystowe,
lub

m jesli nie posiadajg odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia.

Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

Drzwiczki piekarnika

W czasie pracy piekarnika jego drzwiczki powinny pozostawac
zamknigte. Dla ostroznosci zaleca sig, aby drzwiczki piekarnika
byty zawsze zamkniete, rowniez wtedy gdy piekarnik jest
wytgczony.

Nie nalezy sie wiesza¢ sie, siada¢ ani bawi¢ drzwiczkami
piekarnika, réwniez wtedy gdy sg zamkniete.

Gorace wnetrze piekarnika

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

m Nie dotykaé nigdy wewnetrznych powierzchni piekarnika ani
elementdéw grzejnych, gdy sg gorgce. Ostroznie otwieraé
drzwiczki piekarnika. Gorgca para moze uchodzi¢ na
zewnatrz. Nie pozwala¢ matym dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

m Nie wlewa¢ wody do wnetrza rozgrzanego piekarnika. Moze
wowczas wytworzy¢ sie gorgca para wodna.

m Nie przygotowywac potraw, uzywajgc w tym celu duzych
ilosci wysokoprocentowych napojéw alkoholowych. Opary
alkoholu mogaq zapali¢ sie wewnatrz piekarnika. Uzywac
wysokoprocentowych napojéw alkoholowych wytgcznie w
matych ilosciach i otwiera¢ drzwiczki piekarnika z
zachowaniem ostroznosci.

A Niebezpieczenstwo pozaru!

m Nie umieszczac przedmiotéw tatwopalnych w piekarniku. Nie
otwiera¢ drzwiczek w przypadku, gdy z urzgdzenia wydostaje
sie dym. Wytgczy¢ urzadzenie. Wyjacé wtyczke lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikow.

m Przy nagrzewaniu urzgdzenia, dobrze zamocowac papier do
pieczenia do akcesoriow kuchennych. Gdy zostang
otworzone drzwiczki urzgdzenia, wytworzy sie przeciag.
Wodwczas papier do pieczenia moze zetkngc sie z
elementami grzejnymi i ulec zapaleniu. Zawsze mocowac
papier do pieczenia za pomocg naczynia lub formy. Przykryé
papierem do pieczenia tylko niezbedng powierzchnie. Papier
do pieczenia nie powinien przekracza¢ wymiaréw akcesorium
kuchennego.

A Niebezpieczenstwo zwarcia!

Nie mocowac nigdy przewoddw przytgczeniowych urzadzen
elektrycznych w gorgcych drzwiczkach piekarnika. Warstwa
izolacyjna przewodu moze sie roztopic.

Gorace akcesoria kuchenne i naczynia

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy wyjmowaniu gorgcych akcesoridw i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Niewlasciwie przeprowadzone naprawy

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.
Jesli urzadzenie jest uszkodzone, wyjac¢ wtyczke lub wytgczydé
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikdw. Skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym.
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Dodatkowe zabezpieczenie drzwiczek

Niektdre przepisy wymagajg pieczenia przez dtuzszy czas w
bardzo wysokiej temperaturze, w wyniku czego drzwiczki
piekarnika moga sie silnie nagrzaé. Jezeli w Panstwa domu sg
mate dzieci, nalezy zwrdcié¢ szczegdlng uwage na ich
zachowanie podczas pracy piekarnika.

Dostepne jest zabezpieczenie dodatkowe, ktdre zapobiega
dotknieciu gorgcych drzwiczek piekarnika. To dodatkowe
akcesorium kuchenne (671383) mozna zamoéwic za
posrednictwem naszego Serwisu Technicznego.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Umieszczanie akcesoriow kuchennych, naczyn, folii, papieru
do pieczenia lub folii aluminiowej na dnie piekarnika: Nie
umieszczac¢ akcesoriow kuchennych na dnie piekarnika. Nie
ostania¢ dna piekarnika folig ani papierem. Nie stawia¢
naczyn na dnie piekarnika, jezeli zaprogramowana
temperatura przekracza 50 °C. Naczynie nadmiernie sie
rozgrzeje. Zaprogramowany czas gotowania i pieczenia
bedzie nieprawidtowy; dojdzie réwniez do uszkodzenia emalii.

m Woda w rozgrzanym piekarniku: Nie wlewac¢ wody do wnetrza
rozgrzanego piekarnika. Woda przeksztatci sie w pare
wodng. Zmiany temperatury moga spowodowac uszkodzenie
emalii i akcesoriow kuchennych.

m Potrawy ptynne: Nie przechowywac¢ potraw ptynnych przez
dtuzszy czas we wnetrzu zamknietego piekarnika. Nastgpi
uszkodzenie emalii.

m Sok z owocow: Przy pieczeniu ciast z owocami nie napetniaé
zbyt doktadnie blachy. Sok z owocow wyciekajgcy z blachy
moze pozostawi¢ plamy, ktdrych nie bedzie mozna usungg.
W miare mozliwosci, stosowac gtebokg blache emaliowana.

m Otwieranie drzwiczek podczas stygniecia piekarnika: Zawsze
pozostawiac¢ drzwiczki zamkniete podczas stygniecia
piekarnika. Jezeli drzwiczki bedg chodby nieznacznie
uchylone, fronty sgsiednich mebli mogg z czasem ulec
zniszczeniu.

m Bardzo zabrudzona uszczelka piekarnika: Jezeli uszczelka
piekarnika jest bardzo zabrudzona, drzwiczki nie zostajg
prawidtowo domkniete podczas pracy piekarnika. Zatem
fronty sgsiednich mebli moga ulec zniszczeniu. Dbac¢ o
uszczelke piekarnika, aby zawsze byta czysta.

m Opieranie sie o drzwiczki piekarnika: Nie opiera¢ sie ani nie
siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika. Nie stawia¢
naczyn ani akcesoridw kuchennych na drzwiczkach
piekarnika.

m Transport urzgdzenia: Nie transportowac urzadzenia ani nie
przytrzymywacé go za pomocg uchwytu drzwiczek. Uchwyt
drzwiczek nie wytrzyma ciezaru urzgdzenia i moze sie
ztamac. Szyba w drzwiczkach moze ulec przesunigeciu w
stosunku do przedniej scianki piekarnika.

m Pieczenie/smazenie na grillu: Przy pieczeniu/smazeniu na
grillu, nie nalezy umieszczac¢ gtebokiej blachy uniwersalnej
lub ptytkiej blachy do pieczenia na poziomie wyzszym niz 3.
Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy mogg sie
odksztatci¢ oraz moze nastgpi¢ uszkodzenie emalii podczas
ich wyjmowania. W celu smazenia/pieczenia bezposrednio
na ruszcie, korzysta¢ wytgcznie z poziomu 4 i 5.



Nowy piekarnik w Panstwa kuchni

Oto Panistwa nowy piekarnik. W tym rozdziale zostajg
objasnione funkcje panelu sterowania i jego poszczegdlnych
elementéw. Ponadto, rozdziat zawiera informacje na temat

Panel sterowania

Ponizej znajdg Panstwo ogdlny opis elementdw panelu
sterowania. Na panelu wskaznikdw nie moga sie jednoczesnie

akcesoriow kuchennych i elementéw znajdujgcych sie

wewnatrz piekarnika.

wyswietla¢ wszystkie symbole. Elementy panelu sterowania
moga sie rozni¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.
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Chowane pokretta obrotowe

W niektérych piekarnikach, pokretta obrotowe mogg zostaé
schowane. Aby wsung¢ lub wysuna¢ pokretto obrotowe, nalezy
je nacisng¢, gdy znajduje sie w pozycji zero.

Przyciski

Pod kazdym przyciskiem znajdujg sie czujniki. Nie naciskacé
mocno przyciskdw. Naciskac tylko odpowiedni symbol.

Pokretto funkciji

Za pomocg pokretta funkcji mozna wybrac¢ funkcje grzewcza.

Potozenie

Zastosowanie

o Pozycja zero

Piekarnik jest wytgczony.

Nadmuch gorgcego

powietrza*

Do pieczenia ciast i ciastek. Mozli-
wos$¢ pieczenia na dwdch pozio-
mach. Dmuchawa umieszczona na
tylnej sciance piekarnika rozprowa-
dza ciepto rownomiernie w catej
komorze piekarnika.

Ogrzewanie gorne i
dolne*

Do pieczenia ciast, zapiekanek i
pieczeni z chudego miesa, np. z
cieleciny lub dziczyzny, na jednym
poziomie. Ciepto jest dostarczane
przez dolny i gorny element grzew-
czy.

X Grill znadmuchem
gorgcego powietrza

Do pieczenia kawatkdw migsa,
drobiu i ryb. Element grzewczy
grilla i wentylator wtgczajg sie i
wytgczajg na przemian. Dmu-
chawa rozprowadza powietrze roz-
grzane przez grill wokot
pieczonych potraw.

Grill, duza powierzch-
nia

Do smazenia/pieczenia na grillu
befsztykow, kietbasek, tostow i ryb.
Nagrzewanie catej powierzchni
pod elementem grzewczym grilla.

* Funkcja grzewcza, za pomoca ktorej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Potozenie

Zastosowanie

(7] Grill, mata powierzch-
nia

Do smazenia/pieczenia na grillu
niewielkich ilosci befsztykow, kiet-
basek, tostow i ryb. Nagrzewanie
srodkowej czesci elementu grzew-
czego grilla.

L] Ogrzewanie dolne

Duszenie w ttuszczu dan "confit",
pieczenie i przygotowywanie zapie-
kanek. Ciepto jest dostarczane
przez dolny element grzewczy.

Rozmrazanie

Do rozmrazania np. miesa, drobiu,
chleba i ciast. Dmuchawa rozpro-
wadza nagrzane powietrze wokot
rozmrazanej potrawy.

Oswietlenie

Wiaczanie lampki oswietlajgce;j
wnetrze piekarnika.

* Funkcja grzewcza, za pomocg ktorej okresla sie klase efek-
tywnosci energetycznej zgodnie z normg EN60350.

Przy wybieraniu funkcji grzewczej wtgcza sie lampka
oswietlajgca wnetrze piekarnika.

Przyciski regulaciji i

panel wskaznikow

Przyciski stuzg do regulacji réznych dodatkowych funkciji. Na
panelu wskaznikow pokazujg sie ustawione wartosci.

Przycisk

Zastosowanie

»$§ Szybkie podgrzewa-
nie

Nagrzewanie piekarnika w wyjat-
kowo szybki sposdb.

Funkcja oczyszczania

Uruchomienie funkcji oczyszczania
dla powierzchni samoczyszczg-
cych we wnetrzu piekarnika.

Funkcje regulacji
czasu

Wybdr ustawier minutnika &),
czasu trwania gotowania -}), czasu
zakoriczenia (Y oraz godziny ®.

c= Funkcja zabezpiecze- Blokowanie i odblokowanie panelu
nia dzieci sterowania.
—  Mnigj Zmniejszenie zaprogramowanych

wartosci.

25



Przycisk Zastosowanie

+ Wiecej Zwiekszenie zaprogramowanych

wartosci.

Na panelu wskaznikéw, nawiasy kwadratowe [ ] wskazuja
symbol odpowiadajgcy aktywnej funkcji czasu.
Pokretto temperatury

Pokretto temperatury stuzy do programowania temperatury lub
poziomu pracy grilla.

Potozenie Opis

) Pozycja zero Piekarnik nie grzeje.

50-270 Zakres tempera- Temperatura wnetrza piekarnika w
tury °C.

I, II, Il Poziomy pracy Poziomy pracy grilla o matej

grilla powierzchni [7] oraz o duzej
powierzchni (7).

| = poziom 1, tagodny
Il = poziom 2, sredni
[l = poziom 3, mocny

clean Funkcja oczyszczania.

Gdy piekarnik grzeje, na panelu wskaznikow pokazuje sie
symbol (B). Podczas przerw w nagrzewaniu, symbol gasnie.
Symbol nie zapala sie przy funkcji oswietlenia ani przy
funkcji rozmrazania [09.

Wskazéwka: Gdy korzysta sie z grilla i zaprogramowany czas
pracy przekracza 15 minut, nalezy po uptywie tego czasu
przestawi¢ pokretto temperatury w tagodny tryb pracy grilla.

Whnetrze piekarnika
W piekarniku znajduje sie wentylator i lampka.

Wentylator

Wentylator wtgcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Gorgce
powietrze uchodzi z piekarnika przez gorng czes¢ drzwiczek.
Uwagal! Nie zastania¢ szczeliny wentylacyjnej. Piekarnik moze
ulec przegrzaniu.

Wentylator nadal dziata przez pewien czas po wytgczeniu
piekarnika, aby umozliwi¢ jego szybsze ostygniecie.

Oswietlenie

Lampka wewnatrz piekarnika pozostaje wtgczona podczas
pracy piekarnika. Tym niemniej rdwniez po wytgczeniu
piekarnika, mozna lampke wtgczy¢, ustawiajgc pokretto funkciji
w pozyciji [8].

Akcesoria kuchenne
Akcesoria kuchenne mozna umieszcza¢ w piekarniku na 5
réznych poziomach.

Akcesoria mozna wysungc¢ z piekarnika nawet do 2/3 dtugosci
bez ryzyka, ze sie przechylg. Dzieki temu, wyjmowanie potraw z
piekarnika jest bardzo utatwione.

)
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Pod wptywem wysokiej temperatury akcesoria kuchenne moga
ulec odksztatceniu. Po ostygnieciu, odksztatcenie znika i nie
ma to wptywu na dziatanie akcesoridw.

Panstwa piekarnik jest wyposazony tylko w niektére sposrod
wymienionych ponizej akcesoriéw kuchennych.

Akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie Technicznym, w
sklepach specjalistycznych lub w Internecie. Podaé¢ numer HEZ.

Ruszt
Do naczyn, form, pieczeni, dan z
rusztu i potraw mrozonych.

Witozy¢ ruszt, kierujgc czescé wygietg
W dot ~—.

Ptytka emaliowana blacha do pie-
czenia
Do ciast, ciastek i herbatnikéw.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposodb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Gieboka blacha emaliowana uni-
wersalna

Do ciast z mokrym wierzchem, cia-
steczek, potraw mrozonych i duzych
pieczeni. Moze by¢ takze uzywana
do zbierania ttuszczu podczas pie-
czenia bezposrednio na ruszcie.

Wtozy¢ blache do piekarnika, usta-
wiajgc jg w ten sposodb, aby obni-
zona krawedz byta skierowana w
strone drzwiczek.

Specjalne akcesoria kuchenne

Specjalne akcesoria sg dostepne w naszym Serwisie
Technicznym lub w sklepach specjalistycznych. W naszych
katalogach oraz w Internecie prezentowana jest szeroka oferta
akcesoriow do piekarnika. Dostepnosé, a takze mozliwosé
zamowienia online specjalnych akcesoriow, zalezg od kraju
nabywcy. Szczegdtowe informacje na ten temat mozna znalez¢
w dokumentacji dotgczonej do zakupionego urzgadzenia.

Nie wszystkie akcesoria sg odpowiednie dla kazdego
urzgdzenia. Przy zakupie, nalezy zawsze podac¢ doktadng
nazwe (E-Nr) swojego urzadzenia.

Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ Zastosowanie

Ptytka emaliowana blacha do pieczenia HEZ361000 Do ciast, ciastek i herbatnikow.

Gteboka blacha emaliowana uniwersalna HEZ362000 Do ciast z mokrym wierzchem, ciasteczek, potraw mrozonych i
duzych pieczeni. Moze byc¢ takze uzywana do zbierania ttusz-
czu podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie.

Ruszt HEZ364000 Do naczyn kuchennych, form, pieczeni, dan z rusztu i potraw
mrozonych.

Blacha do pizzy HEZ317000 Doskonata do pizzy, potraw mrozonych lub okragtych, duzych
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ciast. Blacha do pizzy moze by¢ uzywana zamiast gtebokiej
blachy uniwersalnej. Umiesci¢ blache na ruszcie i postepowad
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w tabeli.



Specjalne akcesoria kuchenne Numer HEZ

Zastosowanie

Brytfanna metalowa HEZ6000

Brytfanna moze by¢ uzywana w strefach witroceramicznej ptyty
grzejnej, przeznaczonych na brytfanne, w kuchenkach z syste-
mem czujnikdw, a takze z programowaniem automatycznym
lub z automatycznym systemem pieczenia. Brytfanna jest z
zewnatrz pokryta emalig, a wewnatrz - warstwg zapobiegajgca
przywieraniu potraw.

Brytfanna szklana HEZ915001

Brytfanna szklana doskonale nadaje sie do przygotowywania w
piekarniku potraw duszonych oraz zapiekanek. W sposdb
szczegolny nadaje sie do kuchenek z programem automatycz-
nym lub z automatycznym systemem pieczenia.

Potréjne prowadnice do catkowitego wysuwa- HEZ368301

nia potraw

Prowadnice do pozioméw 1, 2 i 3 umozliwiajg catkowite wysu-
niecie akcesoriow kuchennych bez ryzyka, ze sie przechyla.

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace czynnosci,

ktdre nalezy wykona¢ przed pierwszym uzyciem piekarnika.
Najpierw nalezy przeczytac rozdziat Wskazowki dotyczgce

bezpieczeristwa.

Programowanie godziny

Po podtaczeniu, na panelu wskaznikdw zapala sie symbol (© i
cztery zera. Wyregulowaé godzine.
1.Nacisnaé przycisk .
Na wskazniku pokazuje sie godzina 2:00.
2. Wyregulowaé godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wygrzewanie piekarnika

Aby usung¢ zapach nieuzywanego urzgdzenia, nalezy zamkngé
i wygrzac pusty piekarnik. Najlepszy efekt mozna uzyskac

Programowanie piekarnika

Istnieje wiele sposobdw programowania piekarnika. Ponizej
zostat opisany sposob programowania funkcji grzewcze;j i
temperatury lub poziomu pracy grilla. Piekarnik umozliwia
programowanie czasu gotowania (trwania) i czasu zakonczenia
gotowania kazdej potrawy. Aby uzyskac¢ wiecej informacii,
zapoznac¢ sie z rozdziatem Programowanie funkcji regulacji
czasu.

Wskazowka: Zaleca sie, aby zawsze nagrzewac piekarnik
przed wiozeniem potrawy, aby nie tworzyta sie nadmierna ilos¢
pary wodnej na szybie.

Funkcja grzewcza i temperatura

Przyktad z rysunku: ogrzewanie gérne i dolne & w
temperaturze 190 °C.

1.Za pomocag pokretta funkcji wybraé¢ funkcje grzewcza.

wiaczajac na godzine ogrzewanie gérne i dolne (&, przy
ustawieniu temperatury na 240 °C. Sprawdzi¢, czy wewnatrz
piekarnika nie pozostaty czesci opakowania.

1.Za pomocg pokretta funkcji wigczy¢ ustawienie ogrzewania
gérnego i dolnego .

2.7a pomocg pokretta temperatury ustawi¢ temperature

240 °C.
Po uptywie godziny wytgczy¢ piekarnik. W tym celu, przekrecic¢
pokretto funkcji do pozycji zero.

Czyszczenie akcesoriow kuchennych

Przed pierwszym uzyciem akcesoridow kuchennych, nalezy
oczyscic je doktadnie przy uzyciu Sciereczki i cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci mydta.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

Piekarnik zaczyna sie nagrzewad.

Wytaczanie piekarnika
Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana ustawien

Za pomocg odpowiednich przetgcznikdw mozna w kazde;j
chwili zmieni¢ rodzaj grzania i temperature.

Szybkie podgrzewanie

Funkcja szybkiego podgrzewania stuzy do nagrzania piekarnika
do zaprogramowanej temperatury w krotkim czasie.
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Funkciji tej uzywa sie zazwyczaj do temperatur powyzej 100 °C.
Nalezy stosowac nastepujgce funkcje grzewcze:

m Nadmuch gorgcego powietrza

m Ogrzewanie gérme i dolne &

m Ogrzewanie dolne L]

Aby potrawa byta rownomiernie upieczona, nie nalezy wstawiacé
jej do piekarnika przed wytgczeniem funkcji szybkiego
podgrzewania.

1.Wybra¢ funkcje grzewczg i temperature.

2.Nacisngc¢ krotko przycisk »§%.

Symbol »§$ zapala sie na panelu wskaznikdow. Piekarnik
zaczyna sie nagrzewac.

Zakonczenie szybkiego podgrzewania

Rozbrzmiewa sygnat. Symbol »$$ na panelu wskaznikéw
gasnie. Wiozy¢ potrawe do piekarnika.

Wytaczanie funkcji szybkiego podgrzewania

Nacisnac przycisk »%. Symbol »% na panelu wskaznikdéw
gasnie.

Programowanie funkcji regulacji czasu

Opisywany piekarnik posiada wiele funkcji regulacji czasu. Za
pomocg przycisku (© uaktywnia sie menu i dokonuje sie
zmiany na inng funkcje. Podczas wykonywania regulacji
ustawien, symbole czasu pozostajg zapalone. Nawiasy
kwadratowe [ ] wskazujg wybrang funkcje regulacji czasu.
Istnieje mozliwosé zmiany juz zaprogramowanej funkciji
regulacji czasu, bezposrednio za pomocg przycisku + lub —
pod warunkiem, ze symbol czasu bedzie sie znajdowat w
nawiasach kwadratowych [ 1.

Minutnik

Dziatanie minutnika nie zalezy od dziatania piekarnika. Minutnik
posiada wtasny sygnat dzwiekowy. W ten sposdb mozna
odrdzni¢ zakonczenie czasu zaprogramowanego w minutniku
od automatycznego wytgczenia piekarnika (czasu trwania
gotowania).

1.Nacisnaé jeden raz na przycisk (®.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy 0.

2.Zaprogramowac czas na minutniku za pomoca
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi += 10 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi —= 5 minut

Zaprogramowane ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie
kilku sekund. Zaczyna sie odliczanie czasu na minutniku. Na
panelu wskaznikéw zapala sie symbol [()] i pokazuje sie uptyw
czasu na minutniku. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu zaprogramowanego na minutniku

Rozbrzmiewa sygnat. Na panelu wskaznikdw pokazuje
sie O0:00. Wytaczy¢ minutnik za pomoca przycisku (.

Zmiana ustawien czasu minutnika

Zmieni¢ czas na minutniku za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund.

Usuniecie ustawien czasu w minutniku

Przywrdcié ustawienia czasu minutnika 4100 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Minutnik wytgcza sie.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania <9, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartosé
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.
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Czas trwania gotowania

Piekarnik umozliwia programowanie czasu trwania gotowania
dla kazdej potrawy. Po uptywie zaprogramowanego czasu
gotowania, piekarnik automatycznie sie wytgcza. W ten sposodb
unika sie koniecznosci przerywania innych zaje¢ domowych, w
celu wytgczenia piekarnika, a takze zapobiega sie
przekroczeniu, na skutek nieuwagi, czasu gotowania.

Przyktad z rysunku: czas trwania gotowania 45 minut.

1.Za pomocg pokretta funkcji wybraé¢ funkcje grzewcza.

2.7a pomocg pokretta temperatury zaprogramowac
temperature lub poziom pracy grilla.

3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (.
Na panelu wskaznikow pokazuje sie J0:00. Zapalajg sie
symbole czasu, a nawiasy kwadratowe ustawiajg sie przy <9.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi + = 30 minut
Wartos¢ odpowiadajgca przyciskowi — = 10 minut

»4 KT

© Q0 B¥et o -

min sec
I_: —-rrt +

Po kilku sekundach wtacza sie piekarnik. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie uptyw czasu gotowania i zapala sie
symbol [D]. Pozostate symbole czasu gasna.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikow pokazuje sie L4400, Nacisnaé przycisk (.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomocg
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ®© i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytgczony.



Zmiana czasu trwania gotowania

Zmieni¢ czas trwania gotowania za pomocg przycisku + lub —.
Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku
sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisngé
przycisk ©.

Anulowanie ustawienia czasu gotowania

Przywrdcié ustawienia czasu gotowania i1:00 za pomoca
przycisku —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie po
uptywie kilku sekund. Ustawienie czasu zostato skasowane.
Jesli minutnik jest zaprogramowany, najpierw nacisng¢
przycisk ©.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania réznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzi¢ wskazania minutnika (), czas trwania
gotowania -5, czas zakonczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikdw.

Czas zakonczenia

W piekarniku mozna zaprogramowac godzine, o ktérej ma by¢
gotowe danie. Piekarnik wtgcza sie automatycznie i wytgcza o
zaprogramowanej godzinie. Np. mozna wtozy¢ potrawe do
piekarnika rano i zaprogramowa¢ piekarnik tak, aby potrawa
byta gotowa w potudnie.

Upewni¢ sie, ze potrawy nie zepsujg sie z powodu zbyt
dtugiego przebywania w piekarniku.

Przyktad z rysunku: jest godzina 10.30, czas gotowania wynosi
45 minut, a piekarnik powinien sie wytgczy¢ o godzinie 12.30.
1. Wyregulowacd pokretto funkciji.

2. Wyregulowa¢ pokretto temperatury.

3.Nacisna¢ dwukrotnie przycisk (®.

4. Zaprogramowac czas trwania gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

5.Nacisna¢ przycisk O©.
Nawiasy kwadratowe znajduja sie przy (&. Pokazuje sie
godzina, o ktérej danie bedzie gotowe.

6.0podzZni¢ czas zakonczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —.

Po kilku sekundach piekarnik pokazuje zaprogramowany czas i
zostaje ustawiony w potozeniu zwtoki czasowej. Na panelu

wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktdrej danie bedzie
gotowe, a symbol (& pojawia sie w nawiasach kwadratowych.
Symbol £) i © gasnie. Gdy wigcza sie piekarnik, pokazuje sie
uptyw czasu gotowania, a symbol D pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Symbol (& gasnie.

Po uptywie czasu gotowania

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie 0400, Nacisnaé przycisk (.
Zaprogramowac nowy czas gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Albo nacisnaé dwa razy przycisk ®© i
umiesci¢ pokretto funkcji w pozycji zero. Piekarnik jest
wytgczony.

Zmiana ustawien czasu zakonczenia gotowania

Zmieni¢ ustawienia czasu zakoriczenia gotowania za pomoca
przycisku + lub —. Zmienione ustawienie czasu pokazuje sie
po uptywie kilku sekund. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk (®. Nie nalezy zmieniaé
czasu zakonczenia gotowania, jesli zaczeto sie juz odliczanie
zaprogramowanego czasu gotowania. Mogtoby to mie¢ wptyw
na ostateczne efekty gotowania.

Usuniecie ustawien czasu zakonczenia gotowania

Przywrdci¢ ustawienia czasu zakonczenia gotowania zgodne z
aktualng godzing, za pomocg przycisku —. Zmienione
ustawienie czasu pokazuje sie po uptywie kilku sekund.
Piekarnik wigcza sie. Jesli minutnik jest zaprogramowany,
najpierw nacisnaé dwa razy przycisk O©.

Przegladanie ustawien czasu

W przypadku zaprogramowania roznych funkcji regulacji czasu,
na panelu wskaznikéw wyswietlajg sie odpowiednie symbole.
Symbol funkcji regulacji czasu na pierwszym planie znajduje sie
w nawiasach kwadratowych.

Aby sprawdzié wskazania minutnika £, czas trwania
gotowania -5, czas zakoriczenia gotowania (& lub godzine (®,
nacisnaé kilkakrotnie przycisk ®, az w nawiasach
kwadratowych pojawi sie zgdany symbol. Odpowiednia wartos¢
pokazuje sie przez kilka sekund na panelu wskaznikow.

Godzina

Po podtgczeniu lub po przerwie w zasilaniu, na panelu
wskaznikéw zapala sie symbol (® i cztery zera. Wyregulowaé
godzine.
1.Nacisnaé przycisk ®.

Na panelu wskaznikéw pokazuje sie godzina f2:00.
2. Wyregulowaé godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Zmiana ustawien godziny

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji
czasu.

1.Nacisnaé cztery razy przycisk (.
Na panelu wskaznikdw zapalajg sie symbole czasu, a
nawiasy kwadratowe znajduja sie przy O©.

2.Zmieni¢ godzine za pomocg przycisku + lub —.
Po kilku sekundach pokazuje sie zaprogramowany czas.

Wylaczanie wyswietlania godziny

Wyswietlanie godziny mozna wytaczy¢. Patrz rozdziat Zmiana
ustawien podstawowych.
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Funkcja zabezpieczenia dzieci

W celu unikniecia przypadkowego wigczenia piekarnika przez
dzieci, urzgdzenie jest wyposazone w funkcje zabezpieczenia
dzieci.

Piekarnik nie reaguje wéwczas na zadne ustawienie. Mozna
programowac minutnik i godzine przy witgczonej funkcji
zabezpieczenia dzieci.

Gdy funkcja grzewcza i temperatura lub poziom pracy grilla sg
zaprogramowane, funkcja zabezpieczenia dzieci przerywa
podgrzewanie.

Zmiana ustawien podstawowych

Opisywany piekarnik posiada rézne ustawienia podstawowe.
Ustawienia te mozna dostosowywac do potrzeb uzytkownika.

Ustawienia podstawowe Wybor |  WyborZ  Wyboér 3
c | Wskaznik czasu na  zawsze* tylko za -
zegarze pomoca
przycisku
-2 Czas trwania syg- ok. 10 s ok. 2 min* ok. 5 min
natu po uptywie
czasu gotowania lub
czasu zaprogramo-
wanego na minut-
niku
3 Czasoczekiwaniana ok. 2 s ok. 5 s* ok.10s

zarejestrowanie usta-
wienia

* Ustawienie fabryczne

Funkcja oczyszczania

Funkcja oczyszczania regeneruje powierzchnie
samoczyszczace we wnetrzu piekarnika.

Tylna scianka piekarnika, scianki boczne lub $cianka goérna
moga by¢ pokryte warstwg ceramiczng o duzej porowatosci.
Warstwa ta pochtania zabrudzenia powstate podczas pieczenia
i smazenia oraz usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Dzieki tej
funkcji, mozna regenerowac te powierzchnie samoczyszczace,
ktdre nie mogg sie juz prawidtowo oczysci¢ w sposob
samoistny.

Przed oczyszczaniem

Wyijac¢ naczynia i nieodpowiednie akcesoria kuchenne z
wnetrza piekarnika.

Czyszczenie dna piekarnika i Scianek pokrytych emalig

Przed zaprogramowaniem funkcji oczyszczania, oczysci¢ we
wnetrzu piekarnika powierzchnie, ktére nie podlegajg
samooczyszczaniu. W przeciwnym przypadku pokazg sie
plamy, ktérych nie mozna usungg.

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu. W przypadku silnych zabrudzen, uzywaé¢ metalowego
zmywaka z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka
do czyszczenia piekarnikow. Stosowaé wytgcznie po
ostygnieciu wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni
samoczyszczacych metalowym zmywakiem ani srodkami do
czyszczenia piekarnikow.
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Wiaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Nie mozna wczesniej zaprogramowac czasu trwania ani czasu
zakonczenia gotowania.

Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Na panelu wskaznikdw zapala sie symbol C=. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wigczona.

Wytaczenie funkcji zabezpieczenia dzieci
Naciskac przycisk C= przez ok. cztery sekundy.

Symbol = na panelu wskaznikdw gasnie. Funkcja
zabezpieczenia dzieci zostata wytgczona.

Nie mozna wczesniej zaprogramowac innej funkcji regulaciji
czasu.

1.Naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.

Na panelu wskaznikdw pokazuje sie aktualne ustawienie

podstawowe godziny, np. ¢  dla Wyboru .

2.Zmieni¢ ustawienie podstawowe za pomoca
przycisku + lub —.

3. Potwierdzié¢ za pomoca przycisku (.
Na panelu wskaznikdéw pokazuje sie nastepujgce ustawienie
podstawowe. Za pomoca przycisku (® mozna przej$é przez
wszystkie poziomy, a za pomocg przycisku + lub — zmieni¢
ustawienie.

4, Aby zakonczyé, naciskaé przycisk ® przez ok. 4 sekundy.

Wszystkie ustawienia podstawowe zostaty zarejestrowane.

Ustawienia podstawowe mozna ponownie zmieni¢ w dowolnym
momencie.

Programowanie
Czyszczenie trwa okoto jednej godziny.

1.Ustawi¢ pokretto funkcji na nadmuchu gorgcego
powietrza [&.

2.Umiesci¢ pokretto temperatury na clean.
3.Nacisngc¢ przycisk .::.

Symbol .:: zapala sie na panelu wskaznikéw. Pokazuje sie
godzina, o ktérej zakonczy sie czyszczenie, a symbol (&
pokazuje sie w nawiasach kwadratowych. Po uptywie kilku
sekund, rozpocznie sie proces oczyszczania. Na panelu
wskaznikéw wyswietla sie czas trwania procesu oczyszczania, a
symbol -5 pokazuje sie w nawiasach kwadratowych. Symbol (&
gasnie.

Po zakonczeniu czyszczenia

Rozbrzmiewa sygnat. Piekarnik przestaje grzac¢. Na panelu
wskaznikéw pokazuje sie £ 400, Nacisnaé przycisk © dwa
razy i obrocié pokretto funkcji do pozycji 0. Piekarnik sig
wytgcza.

Anulowanie ustawienia oczyszczania

Nacisnac przycisk .:2 i ustawi¢ pokretto funkcji w pozycji 0.
Piekarnik sie wytgcza.



Opodznienie godziny zakonczenia

Istnieje mozliwos¢ zmiany godziny, o ktdrej ma zakonczy¢ sie
czyszczenie. W ten sposob, np. mozna wykonywacé czyszczenie
noca, aby mozna byto uzywac piekarnika za dnia.

Zaprogramowacé w sposob opisany w punktach 1 do 3. Przed
rozpoczeciem czyszczenia, opozni¢ czas zakonczenia za
pomocy przycisku + lub —.

Piekarnik przechodzi do trybu zwtoki czasowej. Na panelu
wskaznikdw pokazuje sie godzina, o ktdrej zakonczy sie

Konserwacja i czyszczenie

Piekarnik zachowa przez dtugi okres czasu idealny wyglad i

sprawnos¢ dziatania pod warunkiem, ze bedzie w odpowiedni
sposdb czyszczony i poddawany zabiegom konserwacyjnym.
Ponizej opisano sposdb konserwacji i czyszczenia piekarnika.

Wskazowki

m Na przedniej sciance piekarnika mogg pojawic sie
przebarwienia spowodowane stosowaniem réznych
materiatow jak szkto, plastik lub metal.

m Przypominajgce brud, dobrze widoczne smugi na szybie
piekarnika to odbicia swiatta lampki piekarnika.

m W bardzo wysokiej temperaturze emalia ulega przypaleniu. Z
tego powodu mogg wystgpic¢ niewielkie odbarwienia. Jest to
zjawisko normalne, ktdre nie wptywa na dziatanie piekarnika.
W przypadku cienkich blach, nie jest mozliwe catkowite
pokrycie emalig ich bocznych Scianek. Z tej przyczyny,
wspomniane scianki mogg sta¢ sie szorstkie w dotyku. Nie
powoduje to jednak zniszczenia powtoki antykorozyjnej.

Srodki czyszczace

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni piekarnika przez zastosowanie
nieodpowiednich srodkdw czyszczacych, nalezy uwzglednié
informacje zawarte w tabeli. Nie stosowad:

m Ssrodkow czyszczgcych kwasnych lub o wtasciwosciach
sciernych,

m produktdéw o mocnym dziataniu, ktére zawierajg alkohol,

= zmywakow lub twardych gabek,

m urzgdzen czyszczacych przy uzyciu wysokiego cisnienia lub
strumienia pary.

Doktadnie wyprac kazdg nowg sciereczke przed uzyciem.

czyszczenie, a symbol (& pojawia sie w nawiasach
kwadratowych. Gdy zaczyna sie proces oczyszczania, pokazuje
sie czas trwania operacji, a symbol <Y pokazuje sie w
nawiasach kwadratowych. Symbol (& gasnie.

Po oczyszczeniu

Po catkowitym ostygnieciu wnetrza piekarnika, oczysci¢
wilgotng szmatkg resztki soli z powierzchni samoczyszczgcych.

Strefa Srodki czyszczace
Szkio Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie uzywaé skrobaka do
szkta.
Wziernik Srodki do czyszczenia szyb:

Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie stosowac alkoholu,
octu ani innych srodkdéw do czysz-
czenia o wiasciwosciach sciernych
lub o kwasnym odczynie.

Srodki do czyszczenia szyb:
Czyscic sciereczkg z miekkiego
materiatu. Nie uzywac skrobakéw do
szkta.

Szyby w drzwiczkach

Szklana pokrywa lampki Ciepta woda z niewielkg iloscig
piekarnika mydta:
Czyscic sciereczka.

Uszczelka
Nie wyjmowac!

Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Czyscic sciereczkg. Nie trzed.

Kratki lub szyny Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Prowadnice Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczysci¢ za pomocg sciereczki lub
szczoteczki. Nie pozostawiac do
odmoczenia ani nie my¢ w zmy-

warce.

Strefa Srodki czyszczace

Przednia scianka piekar- Ciepta woda z niewielkg iloscig
nika mydta:
Oczysci¢ sciereczkyg i osuszyé
miekkg szmatka. Nie uzywac ptynu
do mycia szyb ani skrobakoéw do
szkta.

Stal nierdzewna Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:

Oczysci¢ sciereczkg i osuszyé
miekkg szmatkg. Natychmiast zmy-
wac plamy z wapna, ttuszczu, maki
kukurydzianej i biatka jajka, gdyz
pod spodem moze pojawic¢ sie koro-
zja.

W punktach Serwisu Technicznego
lub w sklepach specjalistycznych
mozna naby¢ srodki do czyszczenia
stali nierdzewnej, ktére mozna stoso-
wac na rozgrzanej powierzchni.
Naktadac¢ srodek czyszczacy bardzo
cienkg szmatkg z miekkiego mate-
riatu.

Akcesoria kuchenne Ciepta woda z niewielkg iloscig
mydta:
Odmoczy¢ i oczysci¢ sciereczkg lub

szczoteczka.

Oczyszczanie powierzchni samoczyszczacych wewnatrz
piekarnika

W niektdrych piekarnikach, tylna scianka wnetrza piekarnika,
scianki boczne lub Scianka gérna moga by¢ pokryte warstwag
ceramiczng o duzej porowatosci. Warstwa ta pochtania
zabrudzenia powstate podczas pieczenia i smazenia oraz
usuwa je w trakcie pracy piekarnika. Im wyzsza temperatura i
dtuzszy czas pracy piekarnika, tym lepszy efekt
samooczyszczania.

Dzieki funkcji oczyszczania, mozna regenerowac te
powierzchnie samoczyszczace, ktdre nie moga sie juz
prawidtowo oczysci¢ w sposob samoistny. Odpowiednie
informacje mozna znalez¢ w rozdziale Funkcja oczyszczania.

Nieznaczne odbarwienie warstwy ceramicznej nie wptywa na
przebieg samooczyszczania.
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Uwaga!

m Nie uzywac srodkoéw czyszczgcych o wtasciwosciach
sciernych. Powodujg one porysowanie i uszkodzenie warstwy
0 wysokiej porowatosci.

m Nie czysci¢ warstwy ceramicznej srodkami do czyszczenia
piekarnikéw. Jesli na skutek nieuwagi rozleje sie na nig
srodek do czyszczenia piekarnikow, usungé go natychmiast
za pomocq gabki i duzej ilosci wody.

Czyszczenie dna piekarnika i Scianek pokrytych emalig

Uzywac Sciereczki i cieptej wody z niewielkg iloscig mydta lub
octu.

W przypadku silnych zabrudzen, uzywacé metalowego zmywaka
z cienkiego stalowego drutu lub specjalnego srodka do
czyszczenia piekarnikow. Stosowacd wytgcznie po ostygnieciu
wnetrza piekarnika. Nie czysci¢ powierzchni samoczyszczacych
metalowym zmywakiem ani srodkami do czyszczenia
piekarnikow.

Funkcja oswietlenia

Aby utatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna wtgczy¢ lampke
znajdujgca sie wewnatrz piekarnika.

Wiaczanie lampki w piekarniku

Obréci¢ pokretto funkcji do pozycji (2],

Lampka wtgcza sie. Pokretto temperatury powinno by¢
wyltgczone.

Wyltaczanie lampki wewnatrz piekarnika

Obrdci¢ pokretto funkcji do pozyciji O.

Pochylanie elementu grzewczego grilla

Aby utatwi¢ czyszczenie, w niektdrych piekarnikach mozna
pochyli¢ element grzewczy grilla.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik powinien by¢ zimny.

1.Pociggna¢ do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchngé

go do gory, az rozlegnie sie klikniecie oznaczajgce, ze
zablokowat sie w odpowiednim potozeniu (rysunek A).

2.Jednoczesnie, przytrzymac element grzewczy grilla i pochylié¢
go w dot (rysunek B).
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Po zakonczeniu czyszczenia, ponownie przesungc¢ - kierujgc w
gore - element grzewczy grilla. Popchng¢ uchwyt stuzgcy do
przytrzymania, w dot, i wsung¢ element grzewczy grilla.

Zdejmowanie i zaktadanie kratek lub szyn z
lewej i prawej strony

Istnieje mozliwosé wyjecia kratek lub szyn z prawej i lewej
strony w celu ich oczyszczenia. Piekarnik powinien by¢ zimny.

Zdejmowanie kratek lub szyn
1.Unies¢ kratke lub szyne w przedniej czesci
2.i zdjg¢ ja (rysunek A).

3.Nastepnie, pociagng¢ kratke lub szyne do przodu i wyjac jg
(rysunek B).
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Czyscic kratki lub szyny ptynem do mycia naczyn i gabkg. W
przypadku plam trudnych do usuniecia uzy¢ szczoteczki.
Zakladanie kratek lub szyn

1.W pierwszej kolejnosci, wtozy¢ kratke lub szyny w tylny
rowek, naciskajgc troche do tytu (rysunek A),

2.a nastepnie wtozy¢ element w przedni rowek (rysunek B).

B
C
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Ustawienie kratek lub szyn mozna regulowac¢ w lewo i w prawo.
Zawsze ustawiac elementy wygieciem w dot.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek
piekarnika

Aby utatwi¢ demontaz drzwiczek piekarnika i mycie szyb
drzwiczek, istnieje mozliwos¢ zdjecia drzwiczek piekarnika.

Zawiasy drzwiczek piekarnika sg wyposazone w dzwignie
blokujgca. Jezeli dzwignia jest zamknieta (rysunek A), zdjecie
drzwiczek nie jest mozliwe. Po otwarciu dzwigni blokujgcej
mozna zdjg¢ drzwiczki (rysunek B), zawiasy w drzwiczkach
zostajg zablokowane. Dzieki temu, drzwiczki nie zamkng sie w
nieoczekiwanym momencie.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli zawiasy nie sg zablokowane za pomocg dzwigni
blokujgcej, drzwiczki mogg zamkng¢ sie w nieoczekiwanym
momencie. Pamietaé, aby dzwignie blokujgce byty zawsze
zamknigte. DZwignie powinny by¢ otwarte wytgcznie przy
zdejmowaniu drzwiczek.

Zdejmowanie drzwiczek

1.Otworzy¢ catkowicie drzwiczki piekarnika.

2.Wyja¢ obie dzwignie blokujgce umieszczone z prawej i z
lewej strony (rysunek A).

3.Zamkng¢ catkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Ztapad
drzwiczki obiema rekami z lewej i prawej strony. Przymkngé
drzwiczki jeszcze bardziej i wyciggnad.



Zakladanie drzwiczek

Zatozy¢ ponownie drzwiczki, wykonujgc opisane powyzej
czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

1.Przy ponownym zaktadaniu drzwiczek pamietac, aby oba

zawiasy weszty doktadnie w odpowiednie otwory (rysunek A).

2. Dolny rowek zawiasow powinien by¢ odpowiednio
dopasowany po obu stronach (rysunek B).
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Jesli zawiasy nie zostang prawidtowo zamontowane, moze
wystgpi¢ nieréwne ustawienie drzwiczek w stosunku do
przedniej czesci piekarnika.

3. Ponownie zamknag¢ dzwignie blokujgce (rysunek C).
Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.

A Niebezpieczenstwo obrazen!

Nie dotykaé zawiasow, jezeli drzwiczki niespodziewanie
wypadng lub jezeli zawias nagle sie zatrzasnie. Skontaktowac
sie z Serwisem Technicznym.

Montaz i demontaz szyb w drzwiczkach
piekarnika

Istnieje mozliwos¢ wyjecia szyb z drzwiczek piekarnika w celu
utatwienia czyszczenia.

Demontaz

1.Zdja¢ drzwiczki piekarnika i potozy¢ je na miekkiej szmatce,
uchwytem do dotu.

Co zrobi¢ w przypadku usterki

W przypadku wystgpienia usterki, czesto mozna usung¢ ja
samodzielnie w prosty sposoéb. Przed skontaktowaniem sie z
Serwisem Technicznym, zalecamy podjecie proby

2. Odkreci¢ gorng pokrywe drzwiczek piekarnika. W tym celu
odkreci¢ sruby umieszczone po lewej i prawej stronie
(rysunek A).

3.Podnies¢ i wyjg¢ gorng szybe (rysunek B).

[~ 4
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W przypadku drzwiczek z trzema szybami, nalezy réwniez
wykonac¢ nastepujgcg czynnosé:

4. Wyja¢ dolng szybe (rysunek C).

Umy¢ szyby przy uzyciu ptynu do mycia szyb i Sciereczki z
miekkiego materiatu.

Nie stosowad ptyndw o wtasciwosciach sciernych lub zrgcych,
skrobakéw do szkta ani twardych zmywakow z metalu, gdyz
moga one uszkodzi¢ szybe.

Montaz

Drzwiczki z dwoma szybami: wykonac¢ czynnosci od punktu 2
do 4.

1.Wsungc¢ dolng szybe do tytu, pochylajgc jg (rysunek A).
Przy montazu szyb pamigtaé, aby znajdujacy sie na dole, po
lewej stronie, napis "right above", byt odwrdcony.

2.Wsung¢ gorng szybe do tytu, pochylajac ja, tak by gtadka
powierzchnia znajdowata sie na zewnatrz.

3.Zatozy¢ i przykreci¢ pokrywe.
4. Zatozy¢ drzwiczki piekarnika.

Uzy¢ ponownie piekarnika dopiero po upewnieniu sie, ze
szyby zostaly prawidlowo zamontowane.

samodzielnego usuniecia usterki z wykorzystaniem ponizszej
tabeli.
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Tabela usterek

Usterka Mozliwa przy- Rozwigzanie/rady
czyna
Piekarnik nie Uszkodzony Sprawdzi¢ stan bezpiecz-
dziata. bezpiecznik. nika w skrzynce bezpieczni-
kow.
Przerwa w Sprawdzi¢, czy w kuchni

dostawie prgdu. dziata oswietlenie lub inne
urzgdzenia elektryczne.

Na wskazniku  Przerwa w Ponownie ustawi¢ godzine.

zapala sie ®  dostawie pradu.

oraz zera.

Piekarnik nie W stykach znaj- Obréci¢ kilkukrotnie
grzeje. duje sie pyt. pokretta obrotowe w obu

kierunkach.

Komunikaty o btedach

Kiedy na panelu wskaznikéw pojawia sie komunikat o btedzie z
symbolem £, nacisna¢ przycisk ®. Komunikat znika.
Ustawiona funkcja czasu zostaje skasowana. Jesli komunikat o
btedzie nie znika, powiadomi¢ Serwis Techniczny.

Anomalie wywotujgce nastepujgce komunikaty o btedach mogg
by¢ rozwigzane przez samego uzytkownika.

Komunikat o
btedzie

Mozliwa przy-
czyna

Rozwiazanie/rady

0 Przycisk zostat
nacisniety zbyt
krotko lub jest
zablokowany.

Nacisngc¢ po kolei wszystkie
przyciski. Sprawdzi¢, czy
ktorys z przyciskow nie jest
zablokowany, zakryty lub
brudny.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Niewtasciwie przeprowadzane naprawy stwarzajg powazne
zagrozenie. Do wykonywania napraw sg uprawnieni wytgcznie
odpowiednio przeszkoleni pracownicy Serwisu Technicznego.

Serwis

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Zawsze znajdziemy odpowiednie
rozwigzanie, rowniez aby unikng¢ zbednego wzywania
technikow serwisu.

Symbol produktu (E-Nr) i numer fabryczny
(FD-Nr)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzadzenia, aby mogt on udzieli¢
kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z tymi numerami
znajduje sie z prawej strony na drzwiczkach piekarnika. Mozna
tu wpisa¢ dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w
razie koniecznosci szybko je odnalezé.

E-Nr FD-Nr

Wymiana lampki w piekarniku

Jesli lampka w piekarniku jest uszkodzona, nalezy jg wymienic.

Lampki dziatajgce przy zasilaniu 220-240V, typu E14, o mocy

25W i odporne na wysokg temperature (T300 °C) mozna naby¢

za posrednictwem Serwisu Technicznego lub w sklepach

specjalistycznych. Zaleca sie uzywaé wytgcznie lampek tego

typu.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

Odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Sprawdzi¢, czy jest

prawidtowo odtgczone.

1.W celu uniknigcia uszkodzen wtozy¢ sciereczke kuchenng do
zimnego piekarnika.

2.Wyja¢ szklany element ochronny, odkrecajgc go w lewg
strone.

3.Wymieni¢ lampke na lampke podobnego typu.
4.Ponownie wkreci¢ szklany element ochronny.

5.Wyjac¢ sciereczke kuchenng i ponownie podtgczy¢ urzadzenie
do sieci elektryczne;.

Szklane elementy ochronne

Nalezy wymienia¢ szklane elementy ochronne, ktére zostaty
uszkodzone. Szklane elementy ochronne mozna naby¢ w
Serwisie Technicznym. Nalezy wowczas podacé numer produktu
i numer fabryczny urzadzenia.

Serwis

Nalezy pamietac, ze wezwanie technika serwisu w przypadku
nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest odptatne rowniez w
okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisdw wszystkich krajow znajdujg sie w zatgczonym
spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 0801 191 534

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten sposéb
mozna zapewnic, ze naprawy przeprowadzane bedg przez
wykwalifikowanych technikdw serwisu, wyposazonych w
oryginalne czesci zamienne.

Rady dotyczace oszczedzania energii i ochrony srodowiska

naturalnego

Niniejszy rozdziat zawiera rady dotyczgce sposobdw
oszczedzania energii podczas pieczenia i smazenia w
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piekarniku oraz wskazowki dotyczgce utylizacji urzadzenia.



Oszczedzanie energii

m Nagrzewac piekarnik tylko w przypadku, gdy jest to zalecane
w przepisie lub w tabeli potraw.

m Uzywac form do pieczenia w ciemnych kolorach, pokrytych
czarnym lakierem lub emalig. Te formy najlepiej pochtaniajg
ciepto.

m Pamietaé, aby drzwiczki piekarnika byty zamkniete podczas
cyklu gotowania, pieczenia lub smazenia.

m Podczas pieczenia kilku ciast, zaleca sie je piec jedno po
drugim. Piekarnik bedzie rozgrzany, dzieki czemu pieczenie
drugiego ciasta zajmie mniej czasu. Mozna réwniez wktadacé
jednoczesnie dwie formy prostokatne, jedna obok drugie;.

m Przy dtugich czasach gotowania/pieczenia, mozna wytgczycé
piekarnik na 10 minut przed uptywem czasu i wykorzystaé
ciepto resztkowe w celu dogotowania/dopieczenia potrawy.

Utylizacja odpadow w sposob przyjazny dla
srodowiska naturalnego
Zutylizowac¢ opakowanie w sposob ekologiczny.

zapisami Dyrektywy 2002/96/CE dotyczgcej odpadow
elektrycznych i elektronicznych. Dyrektywa ta okresla
zasady recyklingu i ponownego wykorzystania
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego na
terenie catej Unii Europejskie;.

Ef Niniejsze urzadzenie jest oznakowane jako zgodne z

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Ponizej znajdg Panstwo przyktady potraw z optymalnymi dla
nich ustawieniami. Pokazemy Panstwu, jaki rodzaj grzania i
temperatura najlepiej nadajg sie do przyrzadzenia danej
potrawy. Podajemy wskazéwki dotyczgce odpowiedniego
wyposazenia oraz wysokosci, na jakg nalezy wsuwac je do
piekarnika. Udzielamy porad dotyczgcych naczyn i
przygotowywania potraw.

Wskazowki

m Dane w tabeli zawsze dotyczg potraw wsunigtych do zimnego
i pustego piekarnika.
Piekarnik podgrzewac tylko wowczas, gdy tak podajg tabele.
Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

m Podane w tabelach czasy sg wartosciami orientacyjnymi.

Zalezg one od jakosci i wtasciwosci produktéw spozywczych.

m Nalezy stosowac¢ dostarczone wyposazenie. Wyposazenie
dodatkowe mozna naby¢ w punkcie serwisowym lub sklepie
specijalistycznym.

Przed uzyciem piekarnika wyja¢ wyposazenie i naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

m Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z piekarnika
zawsze uzywac tapek kuchennych.

Ciasta i wypieki

Pieczenie na jednym poziomie

Przy ustawieniu z ogrzewaniem gérnym i dolnym (= uzyskuje
sie lepsze wypieczenie ciast.

W przypadku pieczenia z nadmuchem gorgcego powietrza [&],
zaleca sie nastepujgce poziomy dla akcesoriow kuchennych:

m Ciasta w formach: poziom 2
m Ciasta na blasze: poziom 3

Pieczenie na kilku poziomach

Stosowad tryb z nadmuchem goracego powietrza [&].
Poziom pieczenia przy uzywaniu 2 poziomow:

m Blacha emaliowana: poziom 3

m Blacha aluminiowa poziom 1

Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

W tabelach znajduje sie wiele rad dotyczacych kazdej potrawy.

W przypadku jednoczesnego uzycia 3 prostokatnych form,
nalezy umiescic je na ruszcie, tak jak pokazano na rysunku.

Formy do pieczenia
Najlepiej nadajg sie ciemne metalowe formy do pieczenia.

W przypadku pieczenia w formach z cienkiego metalu lub
formach szklanych czas pieczenia wydtuza sig, a ciasto nie jest
réwnomiernie zrumienione.

W przypadku pieczenia w formach silikonowych nalezy piec
wedtug przepiséw producenta formy i przestrzegaé jego
wskazowek. Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych.
llos¢ sktadnikdw i ciasta surowego moze odbiegac od tutaj
podanych.

Tabele

W tabeli znajdujg sie optymalne funkcje grzewcze dla kazdego
rodzaju ciasta lub deseru. Temperatura i czas pieczenia zalezg
od ilosci i konsystencji ciasta. Z tego powodu, w tabelach
potraw podane sg zawsze zakresy czasu. Nalezy zawsze
zaczg¢ od najnizszego zakresu. W nizszej temperaturze
powierzchnia ciasto przyrumienia sie w sposéb bardziej
rownomierny. W razie koniecznosci, przy nastepnej okazji
bedzie mozna wydtuzyé czas.

Jesli piekarnik zostat nagrzany przed wstawieniem potrawy,
nalezy skréci¢ podany czas o 5 lub 10 minut.

Dodatkowe informacje znajdujg sie w dodatku do tabel, pod
tytutem: Sugestie dotyczgce pieczenia.

Aby piec tylko jedno ciasto na jednym poziomie, umiesci¢
forme na emaliowanej blasze.

Jesli pieczonych jest kilka ciast w tym samym czasie, mozna
umiesci¢ formy na ruszcie obok siebie.

Ciasta pieczone w formie Forma do postawienia na Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
ruszcie cza w °C minutach

Tarta Forma do tart z blaohy stalo- O 220-240 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm. 190-200 35.45

* Aby upiec jednoczesnie wiecej niz jedno ciasto, nalezy umiescic¢ na ruszcie kilka form.
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Ciasta pieczone w formie Forma do postawienia na Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w

ruszcie cza w °C minutach
Quiche Forma do tart z blachy stalo- 1 O 220-230 40-50
wej ocynkowanej, @ 31 cm.
Ciasta* Forma do ciast z blachy stalo- 2 O 180-200 50-60

wej ocynkowanej, @ 28 cm.

* Aby upiec jednoczesnie wiecej niz jedno ciasto, nalezy umiesci¢ na ruszcie kilka form.

Ciasta pieczone w blasze do Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
pieczenia cza w °C minutach
Pizza Blacha do pieczenia 2 O 200-220 25-35
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-180 30-40
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-180 30-40
blacha uniwersalna
Ciasto francuskie Blacha do pieczenia 3 170-190 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 170-190 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka 1+3 170-190 30-45

blacha uniwersalna

Dodatkowg blache do pieczenia mozna naby¢ w sklepie specjalistycznym lub za posrednictwem Serwisu Technicznego.

Chleb i butki Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
cza w °C minutach
Chleb na drozdzach z 1,2 kg maki* Blacha emaliowana 2 O 270 8
(nagrza¢ piekarnik) 200 35.45
Chleb na zakwasie z 1,2 kg maki*  Blacha emaliowana 2 O 270 8
(nagrzac¢ piekarnik) 200 40-50
Butki (np. zytnie) Blacha emaliowana 3 O 200-220 20-20
* Nigdy nie wlewac wody bezposrednio do wnetrza nagrzanego piekarnika.
Ciastka Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczenia w
cza w °C minutach
Ciasteczka i herbatniki Blacha emaliowana 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka bla-  1+3 140-150 25-30
cha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka bla- 1+3 140-150 25-30
cha uniwersalna
Bezy Blacha emaliowana 3 80-90 180-210
Paczki Blacha emaliowana 2 O 190-210 30-40
Kruche ciastka z migdatami Blacha emaliowana 3 O 110-130 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka bla- 1+3 100-120 35-45
cha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gteboka bla- 1+3 100-120 35-45

cha uniwersalna

Blachy dodatkowe dostepne sg jako opcjonalne akcesoria kuchenne w sklepach specjalistycznych.

Porady i praktyczne wskazowki dotyczace

pieczenia

Pieczenie na podstawie wtasnego przepisu. Porownac z podobnym produktem w tabeli potraw.

Sprawdzanie, czy ciasto jest juz upieczone. Na okoto 10 minut przed uptywem czasu pieczenia podanego w przepisie,
nakiu¢ ciasto w najwyzszym punkcie cienkim drewnianym patyczkiem. Jesli
patyczek wychodzi z ciasta czysty (bez przyklejonych kawatkéw ciasta), ciasto
jest gotowe.

Ciasto jest mato wyrosniete. Przy kolejnym pieczeniu dodac¢ mniej sktadnikdéw ptynnych lub zaprogramowac

temperature pieczenia o 10 stopni nizszg. Przestrzega¢ czasdw mieszania odpo-
wiednich sktadnikdw podanych w przepisie na ciasto.
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Ciasto dobrze wyrosto na srodku, ale przy brze-
gach jest nizsze.

Nie smarowa¢ formy ttuszczem. Po upieczeniu, ostroznie oddzieli¢ ciasto od
formy za pomoca noza.

Ciasto jest zbyt przyrumienione na wierzchu.

Witozy¢ ciasto do piekarnika na nizszym poziomie, zaprogramowacé nizszg tem-
perature pieczenia i pozostawi¢ w piekarniku na dtuze;.

Ciasto jest zbyt suche.

Po upieczeniu naktu¢ ciasto drewnianym patyczkiem w kilku miejscach. Spry-
skac ciasto kilkoma kroplami soku owocowego lub alkoholu. Przy kolejnym pie-
czeniu, zaprogramowad temperature pieczenia wyzszg o 10 stopni i skrécié
czas pieczenia.

Chleb lub ciasto (na przyktad, sernik) dobrze
wyglada z zewnatrz, ale w srodku ma zakalec
(jest wilgotne, a w niektdrych miejscach mokre).

Przy kolejnym pieczeniu, doda¢ mniej sktadnikéw ptynnych i pozostawi¢ w pie-
karniku na troche dtuzej, w nizszej temperaturze. W przypadku ciast z mokrym
wierzchem: najpierw przypiec spdd. Posypac przypieczony spdd ciasta sieka-

nymi migdatami lub tartg butkg, a nastepnie natozy¢ warstwe wierzchnig. Prze-
strzegacd zalecen podanych w przepisie i podanego czasu pieczenia.

Ciastka przyrumienity sie nieréwnomiernie.

Ustawié nizszg temperature; ciastka bedg upieczone bardziej rownomiernie.
Delikatne ciasta piec z ogrzewaniem gérnym i doinym & na jednym poziomie.
Na nieprawidtowy przeptyw powietrza moze rowniez wptywacé wystajgcy papier
do pieczenia. Zawsze nalezy przycina¢ go do rozmiaréw blachy.

Ciasto z owocami jest zbyt jasne od dotu.

Nastepnym razem ustawic¢ ciasto o jeden poziom nizej.

Wycieka sok z owocow.

Nastepnym razem uzy¢ blachy uniwersalnej, jesli jest dostepna.

Mate ciastka drozdzowe mogg przyklejac sie do
siebie podczas pieczenia.

Starac sie zachowacé miedzy nimi odstep okoto 2 cm. W ten sposdb bedg miaty
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosngc i przyrumienié¢ sie z kazdej strony.

Podczas pieczenia na réznych poziomach,
ciastka na gornej blasze majg ciemniejszy kolor
niz na dolne;j.

Podczas pieczenia na réznych poziomach nalezy zawsze wybierac funkcje
grzewcza za pomoca nadmuchu goracego powietrza [&]. Mimo, Ze ciasta zostaty
wstawione do piekarnika jednoczesnie, niekoniecznie muszg one by¢ gotowe w
tym samym czasie.

Podczas pieczenia ciast z mokrym wierzchem
pojawiajg sie skropliny pary wodnej.

Podczas pieczenia moze wytwarzacd sie para wodna. Para czesciowo ulatnia sie
przez obramowanie drzwiczek piekarnika i moze osadzac¢ sie na panelu stero-
wania lub frontach sgsiednich mebli w postaci kropli wody. Jest to naturalne zja-
wisko fizyczne.

Mieso, dréb, ryby

Naczynia

Mozna stosowacé dowolne naczynie odporne na wysokg
temperature. W przypadku duzych pieczeni, mozna réowniez
uzy¢ blachy emaliowane;.

Najbardziej odpowiednie sg naczynia szklane. Sprawdzi¢, czy
pokrywka rondla jest dopasowana i doktadnie zamyka
naczynie.

Jesli uzywa sie naczyn emaliowanych, nalezy dodac wiecej
ptynu.

Jesli uzywa sie rondli ze stali nierdzewnej, migso nie
przyrumieni sie za bardzo, a nawet moze okazac sie
niedogotowane. W tym przypadku, wydtuzy¢ czas gotowania.

Dane podane w tabelach:
Naczynie bez pokrywki = otwarte
Naczynie z pokrywkg = zamkniete

Umieszczad naczynie zawsze posrodku rusztu.

Gorgce naczynia ze szkta nalezy umieszczac na suchej scierce
kuchennej. Szkto moze ulec peknieciu, jesli naczynie zostaje
oparte na wilgotnym lub zimnym podtozu.

Pieczenie mies

Do chudego miesa dodaé nieco wody. Spdd naczynia powinien
by¢ zakryty na wysokos¢ ok. 2 cm.

Do pieczeni duszonej dodac¢ wiecej wody. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokos¢ 1 -2 cm.

llos¢ wody zalezy od rodzaju migsa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie. Jesli mieso przyrzadzane jest w
brytfannie emaliowanej, nalezy dodac¢ nieco wiecej wody niz do
szklanego naczynia.

W miare mozliwosci nie nalezy uzywac brytfann ze stali
nierdzewnej. Mieso gotuje sie wolniej i jest mniej rumiane.
Nalezy zwiekszy¢ temperature i/lub wydtuzyé czas gotowania.

Pieczenie/smazenie na grillu

Pieczenie/smazenie na grillu powinno zawsze sie odbywac przy
zamknietym piekarniku.

Aby piec/smazy¢ na grillu, nalezy nagrzewac piekarnik przez
okoto 3 minuty przed wtozeniem potrawy do piekarnika.

Umiesci¢ kawatki bezposrednio na ruszcie. W przypadku
grillowania tylko jednego kawatka, lepszy rezultat osiggnie sig,
ktadac kawatek na w srodkowej czesci rusztu.

Umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposodb
mozna zebrac¢ sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie
czystszy.

Nie umieszczac blachy do pieczenia ani blachy uniwersalnej na
poziomie 4 lub 5. Ze wzgledu na wysokg temperature, blachy
mog3 sie odksztatci¢ i spowodowac uszkodzenia wnetrza
piekarnika podczas ich wyjmowania.

W miare mozliwosci, grillowac kawatki tej samej wielkosci.
Dzieki temu przyrumieniajg sie w jednolity sposdb i zachowujg
soczystosé. Nalezy soli¢ filety dopiero po usmazeniu ich na
grillu.

Obrdci¢ kawatki po uptywie %3 czasu grillowania.

Element grzewczy grilla wigcza sie i wytgcza automatycznie.
Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ wigczania i
wytgczania zalezy od zaprogramowanego poziomu pracy grilla.

Mieso

Kawatki miesa nalezy obracac¢ na drugg strone po uptywie
potowy czasu pieczenia.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawic jg jeszcze na
10 minut w wytgczonym, zamknietym piekarniku. Dzieki temu
S0S z miesa lepiej sie rozprowadza.

Gotowy befsztyk owingé w folie aluminiowg i wtozy¢ na
10 minut do wytgczonego piekarnika.

Stonine pieczeni wieprzowej ponacina¢ w kratke i wtozy¢
pieczen do naczynia, najpierw stoning do dotu.
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Mieso Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minutach
pracy grilla
Wotowina duszona (np. zeberka) 1,0 kg zamkniete 2 O 220-240 90
1,5 kg 2 = 210-230 110
2,0 kg 2 = 200-220 130
Poledwica wotowa 1,0 kg otwarte 2 O 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef, mato wysmazony 1,0 kg otwarte 1 210-230 40
Befsztyki, dobrze wysmazone Ruszt 5 ] 3 20
Befsztyki, mato wysmazone 5 ] 3 15
Mieso wieprzowe bez warstwy sto- 1,0 kg otwarte 1 X 190-210 100
niny (np. podgardie) 1,5 kg 1 % 180-200 140
2,0 kg 1 170-190 160
Mieso wieprzowe z warstwg sto- 1,0 kg otwarte 1 180-200 120
niny (np. topatka, golonka) 15 kg 1 = 170-190 150
2,0 kg 1 X 160-180 180
Zeberka wieprzowe wedzone, z 1,0 kg zamkniete 2 ) 210-230 70
koscmi
Pieczen z mielonego miesa z 750 g otwarte 1 X 170-190 70
miesa
Kietbaski ok. 750 g Ruszt 4 ] 3 15
Pieczen cieleca 1,0 kg otwarte 2 O 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120
Udziec jagniecy bez kosci 1,5 kg otwarte 1 X 150-170 110
Drob Jesli piecze sie kaczke lub ges, naktu¢ skoére pod skrzydtami,

Wagi podane w tabeli odnoszg sie do drobiu gotowego do
upieczenia, bez farszu.

Umiescic¢ cate sztuki drobiu na ruszcie, na poczatku piersig w
doét. Po uptywie %3 szacowanego czasu, obrécié.

Obrdci¢ pieczone kawatki, udziec lub piers indyka po uptywie
potowy czasu pieczenia. Obrocié kawatki ryby po uptywie %3
czasu.

aby wyciekt ttuszcz.

Dréb tadnie sie przyrumieni i stanie chrupki, gdy mniej wiecej
pod koniec pieczenia zostaje nasmarowany mastem, wodg z
solg lub sokiem z pomaranczy.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Drob Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas pieczeniaw
cza w °C minutach

Potéwki kurczaka, od 1 do 4 czesci kazda czes¢ Ruszt 2 X 200-220 40-50

o0 wadze

400 g
Kurczak podzielony kazda czes¢ Ruszt 2 X 200-220 30-40

o0 wadze

250 g
Kurczak w catosci, 1 do 4 sztuk kazda sztuka Ruszt 2 X 190-210 50-80

o wadze 1,0

kg
Kaczka 1,7 kg Ruszt 2 X 180-200 90-100
Ges 3,0 kg Ruszt 2 X 170-190 110-130
Mtody indyk 3,0 kg Ruszt 2 180-200 80-100
2 uda indycze kazda czes¢ Ruszt 2 X 190-210 90-110

o0 wadze

800 g

Ryby
Obrdcic¢ kawatki ryby po uptywie %3 czasu.

W przypadku catych ryb, nie ma koniecznosci ich obracania.
Wtozy¢ do piekarnika catg rybe w jej naturalnej pozyciji; z
ptetwg grzbietowg skierowang ku gorze. Aby utrzymacd
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stabilnos¢ ryby, umiesci¢ w brzuchu ryby kawatki ziemniaka lub
maty pojemnik nadajgcy sie do pieczenia.



Jesli pieczone sg filety rybne, dodac kilka tyzek ptynu w celu
przysmazenia.

Jezeli piecze sie na grillu, ktadgc bezposrednio na ruszcie,
nalezy umiescic¢ blache emaliowang na poziomie 1.

Ryby Waga Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom niaw minu-
pracy grilla tach

Ryby pieczone na grillu 300 g Ruszt 3 ] 2 20-25

1,0 kg 2 180-200 45-50

1,5 kg 2 170-190 50-60
Dzwonka ryby kazda czes$é o Ruszt 4 ] 2 20-25

wadze 300 g

Porady dotyczace pieczenia mies i grillowania

Do pieczeni o tym ciezarze nie podano Zastosowac ustawienia dotyczace pieczeni o nieco mniejszym lecz najbardziej zblizonym

w tabeli ustawien.

ciezarze i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Sprawdzanie, czy pieczen jest gotowa.

Nalezy zmierzy¢ temperature miesa specjalnym termometrem (dostepnym w sklepie spe-

cjalistycznym) lub sprawdzi¢ stan upieczenia tyzka. W tym celu nacisnac¢ tyzkg na pie-
czen. Jesli pieczen jest twarda, to znaczy, ze jest gotowa. Jesli ustepuje pod naciskiem,

nalezy jg jeszcze dopiec.

Pieczen jest za ciemna i miejscami ma
przypieczong skorke.

Nalezy sprawdzi¢ wysokos¢ wsuniecia i temperature.

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest

przypalony. wody.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia lub dodac wiecej

Pieczen wyglgda dobrze, ale sos jest
zbyt jasny i wodnisty.

Nastepnym razem nalezy wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia lub doda¢ mniej wody.

Podczas dolewania wody do pieczeni
powstaje para wodna.

Proces ten jest uwarunkowany fizycznie i zupetnie normalny. Duza czesé pary wodnej
wydostaje sie przez wylot pary. Para moze osiadac¢ na chtodniejszym pulpicie obstugi lub

na sasiadujgcych frontach mebli, a nastepnie sie skraplac.

Zapiekanki, suflety, tosty
Zawsze stawiac¢ naczynie na ruszcie.

Aby piec bezposrednio na ruszcie bez uzycia naczyn, wtozyé
blache emaliowang na poziom 1. W ten sposéb mozna
utrzymac wiekszg czystosc piekarnika.

Stan przygotowywanej zapiekanki zalezy od wielkosci naczynia
oraz od wysokosci zapiekanki. Dane umieszczone w tabeli
stanowig jedynie wartosci orientacyjne.

Potrawa Naczynie Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas piecze-
cza w °C, poziom nia w minu-

pracy grilla tach

Suflety stodkie (np. suflet z twarogu z Forma do sufletéw 2 O 180-200 40-50

owocami)

Zapiekanki z dodatkami, z ugotowa-  Forma do sufletéw lub bla- 3 O 210-230 30-40

nych produktéw (np. zapiekanka z cha emaliowana

makaronu) 3 O 210-230 20-30

Zapiekanki z dodatkami, z surowych  Forma do zapiekanek lub 2 160-180 50-70

produktéw* (np. zapiekanka z ziem-  blacha emaliowana =

niakow) 2 X 160-180 50-70

Przyrumienianie tostéw Ruszt 5 ] 3 4-5

Zapiekanki na tostach Ruszt 3+1 170-180 8-12

* Wysokosé zapiekanki nie powinna przekraczac¢ 2 cm.

Produkty gotowe

Uwzglednié¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.

W przypadku przykrywania akcesoriow kuchennych papierem
do pieczenia, sprawdzi¢, czy dany papier jest dostosowany do

wysokich temperatur. Dostosowac wielkos¢ papieru do
wielkosci dania, ktére bedzie przygotowywane.

Uzyskany wynik bedzie zalezat bezposrednio od rodzaju
potrawy. Produkty surowe mogg réozni¢ sie pod wzgledem
ksztattu i koloru.

Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w minu-
cza °C tach

Frytki Ruszt lub blacha emaliowana O 190-210 20-30

Pizza Ruszt = 200-220 15-20
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Potrawa Akcesoria kuchenne Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w minu-
cza °C tach
Pizza na butce Blacha emaliowana 3 O 190-200 20-25

Wskazéwka: Podczas pieczenia potraw mrozonych blacha
moze sie odksztatci¢. Jest to spowodowane réznicami
temperatur, na jakie narazone sg akcesoria kuchenne.
Odksztatcenie to znika w trakcie pieczenia.

Wyjatkowe potrawy

Przy niskich temperaturach uzyskuje sie smaczny, kremowy
jogurt oraz puszyste ciasto drozdzowe.

Najpierw wyjac z piekarnika akcesoria kuchenne oraz kratki lub
szyny z lewej i prawej strony.

Przygotowanie jogurtu

1.Zagotowac 1 litr mleka (3,5 % ttuszczu) i pozostawi¢ do
ostygniecia do temperatury 40 °C.

2.Zmieszac z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest
przechowywany w loddéwce).

3.Wla¢ mieszanine do kubkow lub stoikéw i zakry¢ je
przezroczysta folia.

4.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

5.Nastepnie umiesci¢ kubki lub stoiki na dnie piekarnika i
przygotowad jogurt wedtug wskazowek.

Pozostawianie ciasta drozdzowego do wyrosniecia

1.Przygotowad ciasto drozdzowe w zwykly sposdb. Wylaé
ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysokg
temperature i przykryé go.

2.Nagrzac piekarnik do zalecanej temperatury.

3.Wytgczyé urzadzenie i pozostawi¢ ciasto drozdzowe do
wyrosniecia w wytgczonym piekarniku.

Potrawa Naczynia Poziom Funkcja grzew- Temperatura Czas
cza
Jogurt Umiesci¢ kubki lub na dnie piekarnika [&£ Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5 min
stoiki 50 °C 8 h
Pozostawianie ciasta Umiesci¢ pojemnik na dnie piekarnika Nagrzac¢ piekarnik do 50 °C 5-10 min
drozdzowego do  odporny na wysokg wylaczy¢ urzadzenie i wiozyé  20-30 min

wyrosniecia temperature

ciasto drozdzowe do piekar-
nika.

Rozmrazanie
Czas trwania rozmrazania zalezy od rodzaju i ilosci potraw.

Uwzgledni¢ wskazowki producenta umieszczone na
opakowaniu.

Wyjac¢ zamrozone potrawy z pojemnika i umiesci¢ je w
odpowiednim naczyniu na ruszcie.

Umiescic¢ na talerzu drdéb, piersig w dot.

Produkty mrozone Akcesoria Poziom Funkcja grzew- Temperatura
kuchenne cza
Np. tarty ze Smietang, tarty z kremem maslanym, tarty z Ruszt 1 Pokretto temperatury

polewg czekoladowg lub lukrem, owoce, kurczak, kietbaski
i mieso, chleb i butki, ciastka i inne produkty cukiernicze

pozostaje w pozycji wyta-
czone;j.

Suszenie

Uzywac wytgcznie wysokiej jakosci owocow i warzyw oraz
doktadnie je myd.

Pozostawié, az odciekng i doktadnie wyschna.

Potozy¢ specjalny papier do pieczenia lub pergamin na blasze
emaliowanej i ruszcie.

Co jakis czas obraca¢ owoce i warzywa.
Po przyrumienieniu, osuszy¢ je i zdja¢ z papieru.

Potrawa Poziom Funkcja grzewcza Temperatura Czas pieczenia w godzi-
w °C nach

jabtka w plasterkach - 600 g 1+3 = 80 ok.5h

gruszki w kawatkach - 800 g 1+3 = 80 ok. 8 h

sliwki - 1,5 kg 1+3 B 80 ok. 8-10 h

ziota aromatyczne, oczyszczone - 200 g 1+3 B 80 ok. 1% h

Pasteryzowanie dzeméw

Do celéw gotowania, stoiki i gumy elastyczne muszg by¢ czyste
i w idealnym stanie. Uzywa¢ w miare mozliwosci stoikdow o tych
samych wymiarach. Wartosci podane w tabelach odnoszg sie
do okragtych stoikdw o pojemnosci jednego litra.

Uwaga!

Nie uzywad stoikdw o wiekszej pojemnosci lub wysokosci.
Pokrywki moga peknad.
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Uzywac wytgcznie owocow i warzyw w idealnym stanie. Przed
uzyciem, doktadnie je umya.

Czasy podane w tabelach sg wartosciami orientacyjnymi. Moga
ulec zmianie zaleznie od temperatury otoczenia, liczby stoikdw,
ilosci oraz temperatury zawartosci stoikow. Przed wytgczeniem
urzadzenia, sprawdzic¢, czy wewnatrz stoikdw utworzyty sie
pecherzyki.

Przygotowanie

1.Wsypac owoce lub warzywa do stoikéw, lecz nie do petna.
2.0czysci¢ brzegi stoikéw; powinny by¢ czyste.



3.Umiesci¢ na kazdym stoiku wilgotng, elastyczng gume i
przykrywke.

4. Zabezpieczy¢ stoiki za pomocg metalowych uchwytow.

Nigdy nie umieszczad naraz wiecej niz szesé stoikdw wewnatrz

piekarnika.

Programowanie

1.Umiesci¢ emaliowang blache na poziomie 2. Umiescic¢ stoiki
w taki sposdb, aby sie nie dotykaty.

2.Nalaé 2 litra gorgcej wody (o temperaturze ok. 80 °C) na
blache emaliowana.

3.Zamkng¢ drzwiczki piekarnika.
4. Ustawié pokretto funkcji w pozycji ogrzewania dolnego .
5. Ustawi¢ temperature miedzy 170 a 180 °C.

Pasteryzowanie dzemoéw

Po ok. 40 - 50 minutach, w krotkich odstepach czasu,
zaczynajg sie tworzy¢ pecherzyki. Wytgczy¢ piekarnik.

Wyjac¢ stoiki z piekarnika po ok. 25 - 35 minutach (w tym czasie
wykorzystuje sie ciepto resztkowe). Jesli pozostawi sie na
dtuzej do schtodzenia w piekarniku, mogg wytworzy¢ sie
bakterie, ktdre spowodujg skisniecie marmolady.

Owoce w stoikach o pojemnosci jednego litra

od momentu pojawienia sie
pecherzykow powietrza i pary

Ciepto resztkowe

wodnej
Jabtka, porzeczki, truskawki Wytgczanie ok. 25 minut
Czeresnie, morele, brzoskwinie, porzeczki Wytgczanie ok. 30 minut
Mus z jabtek, gruszek, sliwek Wytgczanie ok. 35 minut

Pasteryzowanie warzyw
Gdy tylko zaczng sie tworzy¢ w stoikach mate pecherzyki,
ponownie ustawi¢ temperature na ok. 120 - 140 °C. Ok. 35 -

70 minut zaleznie od rodzaju warzyw. Po uptywie tego czasu,
wytgczy¢ piekarnik i wykorzystac ciepto resztkowe.

Warzywa w zimnej zalewie w stoikach o pojemnosci jednego
litra

W momencie pojawienia sie
pecherzykow 120-140 °C

Ciepto resztkowe

Ogorki - ok. 35 minut
Buraki czerwone ok. 35 minut ok. 30 minut
Brukselka ok. 45 minut ok. 30 minut
Fasola, kalarepa, kapusta czerwona ok. 60 minut ok. 30 minut
Zielony groszek ok. 70 minut ok. 30 minut
Wyjmowanie stoikow z piekarnika Uwaga!

Po zakonczeniu gotowania, wyjg¢ stoiki z piekarnika.

Nie umieszczad gorgcych stoikdw na zimnym lub wilgotnym
podtozu. Stoiki mogg peknad.

Akrylamid w produktach spozywczych

Akrylamid powstaje przede wszystkim w produktach
zbozowych i ziemniaczanych przygotowywanych w wysokich
temperaturach, np. we frytkach, tostach, butkach, chlebie i w

drobnych wyrobach cukierniczych (herbatnikach, ciastkach z
przyprawami korzennymi, ciastkach bozonarodzeniowych).

Zalecenia dotyczace przygotowania potraw z niska zawartosciag akrylamidu

Zasady ogolne

m Ograniczy¢ czas pieczenia do minimum.

m Przyrumienia¢ potrawy, nie powodujgc nadmiernego przypiekania.

m Duze i grube potrawy zawierajg mato akrylamidu.

Pieczenie

Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 200 °C

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 180 °C.

Ciasteczka i herbatniki

Z ogrzewaniem gornym i dolnym o temperaturze maks. 190 °C.

Z nadmuchem gorgcego powietrza o temperaturze maks. 170 °C.

Jajko lub zottko zmniejsza wytwarzanie akrylamidu.

Frytki smazone w piekarniku

Roztozy¢ na blasze rdwnomiernie jedng warstwe potrawy. Piec co najmniej 400 g na jed-

nej blasze, aby ziemniaki ulegty zeschnigciu.

Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty utworzone dla instytutéw testujgcych w
celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli i przetestowania
réznych urzadzen.

Zgodnie z normg EN 50304/EN 60350 (2009) lub IEC 60350.
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Pieczenie

Pieczenie na 2 poziomach:
Zawsze umieszczacé gtebokg blache uniwersalng na wyzszym
poziomie, a blache aluminiowg na nizszym.

Herbatniki maslane:
Ciasta na blachach, ktére zostaty jednoczesnie umieszczone w
piekarniku, nie muszg by¢ gotowe w tym samym czasie.

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 1 poziomie:
Umiesci¢ ciemne tortownice, zachowujgc miedzy nimi odstep.
Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta na 2 poziomach:
Umiesci¢ ciemne tortownice, jedng nad druga.

Ciasta w tortownicach z blachy stalowej ocynkowane;j:

Piec z ogrzewaniem gérnym i dolnym (=) na 1 poziomie. Uzyé
blachy emaliowanej zamiast rusztu i umiesci¢ na niej
tortownice.

Potrawa Akcesoria kuchenne oraz  Poziom Funkcja grzew- Temperaturaw Czas w
rady i wskazowki cza °C minutach

H.erbatniki maslane (nagrzac¢ piekar- Ptytka blacha do pieczenia 2 O 160-170 20-30

nik) Gteboka blacha uniwersalna 3 O 150-160 20-30
Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 140-160 20-30
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 140-160 20-30
boka blacha uniwersalna

Ciastka 20 sztuk Blacha emaliowana 3 O 150-170 20-30

Ciastka po 20 sztuk na blache Blacha aluminiowa + ptytka 1+3 140-150 30-40

(nagrzac piekarnik*) blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 140-150 30-40
boka blacha uniwersalna

Biszkopt na wodzie (nagrza¢ piekar-  Tortownica 1 O 170-180 30-40

nik*)

Ptaski placek drozdzowy Blacha emaliowana 3 O 160-180 30-40
Blacha aluminiowa + ptytka  1+3 150-160 30-45
blacha do pieczenia
Blacha aluminiowa + gte- 1+3 150-160 30-40
boka blacha uniwersalna

Szarlotka z wierzchnig warstwg ciasta 2 ruszty + 2 tortownice z bla- 1+3 170-180 60-70
chy stalowej ocynkowanej
@ 20 cm.

Blacha emaliowana + 1 O 190-210 70-90

2 tortownice z blachy stalo-

wej ocynkowanej @ 20 cm.

* Nie uzywac funkcji szybkiego podgrzewania do nagrzewania piekarnika.
Blachy do pieczenia i ruszty jako opcjonalne akcesoria sg dostepne w sklepach specjalistycznych.

Pieczenie/smazenie na grillu

Jesli ktadzie sie potrawe bezposrednio na ruszcie, umiescic
blache emaliowang na poziomie 1. W ten sposdb mozna
zebrac sok z miesa, dzieki czemu piekarnik bedzie czystszy.

Potrawa Akcesoria kuchenne  Poziom Funkcja grzew- Poziom pracy Czas w minu-
cza grilla tach

Przyrumienianie tostéw (nagrzac¢ piekar- Ruszt 5 ] 3 V2-2

nik przez 10 min.)

Hamburger cielecy, 12 sztuk* (nie Ruszt + blacha emalio- 5+1 ] 3 25-30

nagrzewac piekarnika) wana

* Obrécic¢ po uptywie %3 czasu.
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	1. Pociągnąć do przodu uchwyt pochylanego grilla i popchnąć go do góry, aż rozlegnie się kliknięcie oznaczające, że zablokował się w odpowiednim położeniu (rysunek A).
	2. Jednocześnie, przytrzymać element grzewczy grilla i pochylić go w dół (rysunek B).


	Zdejmowanie i zakładanie kratek lub szyn z lewej i prawej strony
	Zdejmowanie kratek lub szyn
	1. Unieść kratkę lub szynę w przedniej części
	2. i zdjąć ją (rysunek A).
	3. Następnie, pociągnąć kratkę lub szynę do przodu i wyjąć ją (rysunek B).

	Zakładanie kratek lub szyn
	1. W pierwszej kolejności, włożyć kratkę lub szyny w tylny rowek, naciskając trochę do tyłu (rysunek A),
	2. a następnie włożyć element w przedni rowek (rysunek B).


	Zdejmowanie i zakładanie drzwiczek piekarnika
	m Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Zdejmowanie drzwiczek
	1. Otworzyć całkowicie drzwiczki piekarnika.
	2. Wyjąć obie dźwignie blokujące umieszczone z prawej i z lewej strony (rysunek A).
	3. Zamknąć całkowicie drzwiczki piekarnika (rysunek B). Złapać drzwiczki obiema rękami z lewej i prawej strony. Przymknąć drzwiczki jeszcze bardziej i wyciągnąć.

	Zakładanie drzwiczek
	1. Przy ponownym zakładaniu drzwiczek pamiętać, aby oba zawiasy weszły dokładnie w odpowiednie otwory (rysunek A).
	2. Dolny rowek zawiasów powinien być odpowiednio dopasowany po obu stronach (rysunek B).
	3. Ponownie zamknąć dźwignie blokujące (rysunek C). Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	m Niebezpieczeństwo obrażeń!


	Montaż i demontaż szyb w drzwiczkach piekarnika
	Demontaż
	1. Zdjąć drzwiczki piekarnika i położyć je na miękkiej szmatce, uchwytem do dołu.
	2. Odkręcić górną pokrywę drzwiczek piekarnika. W tym celu odkręcić śruby umieszczone po lewej i prawej stronie (rysunek A).
	3. Podnieść i wyjąć górną szybę (rysunek B).
	4. Wyjąć dolną szybę (rysunek C).

	Montaż
	1. Wsunąć dolną szybę do tyłu, pochylając ją (rysunek A).
	Przy montażu szyb pamiętać, aby znajdujący się na dole, po lewej stronie, napis "right above", był odwrócony.
	2. Wsunąć górną szybę do tyłu, pochylając ją, tak by gładka powierzchnia znajdowała się na zewnątrz.
	3. Założyć i przykręcić pokrywę.
	4. Założyć drzwiczki piekarnika.





	Co zrobić w przypadku usterki
	Tabela usterek
	Komunikaty o błędach
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!

	Wymiana lampki w piekarniku
	m Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	1. W celu uniknięcia uszkodzeń włożyć ściereczkę kuchenną do zimnego piekarnika.
	2. Wyjąć szklany element ochronny, odkręcając go w lewą stronę.
	3. Wymienić lampkę na lampkę podobnego typu.
	4. Ponownie wkręcić szklany element ochronny.
	5. Wyjąć ściereczkę kuchenną i ponownie podłączyć urządzenie do sieci elektrycznej.


	Szklane elementy ochronne


	Serwis
	Symbol produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD-Nr)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	Rady dotyczące oszczędzania energii i ochrony środowiska naturalnego
	Oszczędzanie energii
	Utylizacja odpadów w sposób przyjazny dla środowiska naturalnego


	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówki
	Ciasta i wypieki
	Pieczenie na jednym poziomie
	Pieczenie na kilku poziomach
	Formy do pieczenia
	Tabele
	Porady i praktyczne wskazówki dotyczące pieczenia
	Mięso, drób, ryby
	Naczynia
	Pieczenie mięs
	Pieczenie/smażenie na grillu
	Mięso
	Drób
	Ryby

	Porady dotyczące pieczenia mięs i grillowania
	Zapiekanki, suflety, tosty
	Produkty gotowe
	Wskazówka

	Wyjątkowe potrawy
	1. Zagotować 1 litr mleka (3,5 % tłuszczu) i pozostawić do ostygnięcia do temperatury 40 °C.
	2. Zmieszać z 150 g jogurtu (o temperaturze, w jakiej jest przechowywany w lodówce).
	3. Wlać mieszaninę do kubków lub słoików i zakryć je przeźroczystą folią.
	4. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	5. Następnie umieścić kubki lub słoiki na dnie piekarnika i przygotować jogurt według wskazówek.
	1. Przygotować ciasto drożdżowe w zwykły sposób. Wylać ciasto do pojemnika z ceramiki odpornego na wysoką temperaturę i przykryć go.
	2. Nagrzać piekarnik do zalecanej temperatury.
	3. Wyłączyć urządzenie i pozostawić ciasto drożdżowe do wyrośnięcia w wyłączonym piekarniku.

	Rozmrażanie
	Suszenie
	Pasteryzowanie dżemów
	Uwaga!
	Przygotowanie
	1. Wsypać owoce lub warzywa do słoików, lecz nie do pełna.
	2. Oczyścić brzegi słoików; powinny być czyste.
	3. Umieścić na każdym słoiku wilgotną, elastyczną gumę i przykrywkę.
	4. Zabezpieczyć słoiki za pomocą metalowych uchwytów.

	Programowanie
	1. Umieścić emaliowaną blachę na poziomie 2. Umieścić słoiki w taki sposób, aby się nie dotykały.
	2. Nalać ½ litra gorącej wody (o temperaturze ok. 80 ºC) na blachę emaliowaną.
	3. Zamknąć drzwiczki piekarnika.
	4. Ustawić pokrętło funkcji w pozycji ogrzewania dolnego $.
	5. Ustawić temperaturę między 170 a 180 °C.

	Pasteryzowanie dżemów
	Wyjmowanie słoików z piekarnika
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	Akrylamid w produktach spożywczych
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	Pieczenie
	Pieczenie/smażenie na grillu




