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Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Wskazowki
dotyczace
bezpiecznego
uzytkowania
urzadzenia

Bezpieczna obstuga

Przegrzany olej i ttuszcz

Nalezy uwaznie przeczytac¢ instrukcje obstugi.
Zapoznanie sie z nig pozwoli na bezpiecznie |
wtasciwie uzytkowanie ptyty grzejne;j.

Instrukcje obstugi i montazu oraz metryczke
urzadzenia nalezy przechowywac¢ w odpowiednim
miejscu. W razie przekazywania urzadzenia innemu
uzytkownikowi nalezy dotgczy¢ rowniez powyzszg
dokumentacije.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan urzadzenia.
Jesli urzagdzenie jest uszkodzone, nie wolno go
podtaczad.

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywac
wytgcznie do przygotowywania potraw. Nie
pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

Dorosli i dzieci nie mogg obstugiwac urzgdzenia
bez nadzoru,

jesli nie pozwala im na to niesprawnosc¢ fizyczna
lub psychiczna,

lub jesli ich wiedza i doswiadczenie sg
niewystarczajace,

aby prawidtowo i bezpiecznie uzytkowacé
urzadzenie.

Zagrozenie pozarem! Przegrzany olej lub ttuszcz
mogag sie szybko zapali¢. Nigdy nie pozostawiac
rozgrzanego ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Jesli
olej zapali sig, nigdy nie gasi¢ go wodg! Ogien
sttumic pokrywka lub talerzem. Wytgczy¢ pole
grzejne.



Gorace pola grzejne

Mokre spody garnkow i
pola grzejne

Uszkodzenia ceramiki
szklanej

Nieprawidtowo
przeprowadzone naprawy

Przyczyny
uszkodzen
Spody garnkow i patelni

Gorace patelnie i garnki

Niebezpieczenstwo poparzenia! Nigdy nie dotykac
goracych pdl grzejnych. Nie dopusci¢ do zblizania
sie matych dzieci do ptyty grzejnej.

Zagrozenie pozarem! Nigdy nie odktadac
tatwopalnych przedmiotdw na ptyte grzejna.

Zagrozenie pozarem! W szufladach pod ptytg
grzejna nie przechowywac przedmiotow
tatwopalnych ani sprayow.

Niebezpieczenstwo obrazen! Jesli powierzchnia
miedzy polem grzejnym a spodem garnka jest
mokra, moze dojs¢ do powstania cisnienia pary.
Cisnienie to moze sprawic, ze garnek
niespodziewanie "podskoczy". Pole grzejne i
spdd garnka muszg byé zawsze suche.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Jesli
ceramika szklana jest popekana lub zarysowana,
nalezy wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwacé serwis.

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sa
niebezpieczne. Jesli urzadzenie jest uszkodzone,
nalezy wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis. Wytgcznie
przeszkoleni pracownicy serwisu moga
przeprowadza¢ naprawy i wymienia¢ uszkodzone
przewody przytgczeniowe.

Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklanag.

Nie wolno stawia¢ pustych garnkow na witgczonym
polu grzejnym. Moze doj$¢ do uszkodzen.

Nigdy nie wolno stawia¢ goracych patelni i
garnkoéw na pulpicie obstugi, wskaznikach lub
ramie urzgdzenia.

Moze doj$¢ do uszkodzen.



Twarde i ostre przedmioty

Folie i tworzywa sztuczne

Zestawienie

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,

moga spowodowac uszkodzenia.

Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych

topig sie na gorgcej ptycie. Folia ochronna kuchenki
nie nadaje sie do ostony ptyty grzejne;.

Ponizsza tabela zawiera zestawienie najczesciej
wystepujacych uszkodzen:

Uszkodzenie

Przyczyna

Srodek zaradczy

Plamy

Potrawy, ktore wykipiaty

Natychmiast nalezy usunaé
pozostatoSci potraw za pomocq
skrobaczki do szkta.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytacznie Srodkow
czyszczacych przeznaczonych do
ceramiki szklanej.

Zarysowania

Sol, cukier i piasek

Nie wolno uzywac piyty grzejnej jako
powierzchni roboczej lub miejsca do
odstawiania.

Szorstkie spody garnkow i patelni
uszkadzaja ceramike szklana.

Nalezy sprawdzi¢ naczynia.

Przebarwienia

Nieodpowiednie srodki czyszczace

Nalezy uzywac wytacznie Srodkow
czyszczacych przeznaczonych do
ceramiki szklanej.

Scierajace sie garnki (np. z
aluminium)

Garnki i patelnie unosic przy
przesuwaniu.

Peknigcie

Cukier, potrawy zawierajace jego
duze ilosci

Natychmiast nalezy usuna¢
pozostatoSci potraw za pomocqg
skrobaczki do szkta.




Ochrona srodowiska

Utylizacja zgodna z
przepisami o
ochronnie

srodowiska
naturalnego g

Wskazowki
dotyczace
oszczedzania
energii

Nalezy rozpakowac urzadzenie i zutylizowac
opakowanie zgodnie z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego.

Urzadzenie to zostato oznaczone zgodnie z
europejska dyrektywg 2002/96/EG o zuzytych
urzadzeniach elektrycznych i elektronicznych
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

Dyrektywa ta okres$la zasady obowigzujace w catej
Unii Europejskiej w zakresie zwrotu i wtérnego
wykorzystania zuzytych urzadzen.

Zawsze uzywac pasujgcych pokrywek do
garnkow. Podczas gotowania bez pokrywki
zuzycie energii jest czterokrotnie wyzsze.

Nalezy uzywac garnkéw i patelni z ptaskim
spodem. Wypaczony spdd zwieksza zuzycie
energii.

Srednice garnkéw i patelni nalezy dopasowaé
do srednicy pdl grzejnych. Stawianie na polu
grzejnym zbyt matych garnkdéw powoduje straty
energetyczne.

Nalezy pamieta¢: Producenci naczyh czesto
podajg Srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz srednica spodu.

Do matych ilosci potraw nalezy uzywac matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

Nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody.
W ten sposodb oszczedza sie energie. Warzywa
zachowujg witaminy i zwigzki mineralne.

W odpowiednim momencie nalezy przetaczy¢ z
powrotem na nizszy stopien mocy grzania.

Nalezy wykorzystac¢ ciepto resztkowe ptyty
grzejnej. W przypadku dtuzszych czasow
gotowania mozna wytaczy¢ pole grzejne juz od
5 do 10 minut przed zakonczeniem czasu
gotowania.



Poznawanie urzadzenia

Instrukcja obstugi dotyczy réznych ptyt grzejnych.
Na stronie 2 znajduje sie zestawienie typow
urzadzen wraz z wymiarami.

Pola grzejne

Pole grzejne Wiaczanie i wylaczanie

O  Pole jednostrefowe

© Pole dwustrefowe Wigczanie: wiacznik pol grzejnych przekrecié w prawo na ©. Nastawianie
stopnia mocy grzania. Wytaczanie: przekrecic¢ wtacznik pol grzejnych na 0
i ponownie ustawic. Nigdy nie przekrecac wiacznika pol grzejnych na 0
przez symbol ©.

oo Strefa smazenia Wiaczanie: wiacznik pol grzejnych przekrecié w prawo na ©. Nastawianie
stopnia mocy grzania. Wytaczanie: przekrecic¢ wtacznik pol grzejnych na 0
i ponownie ustawic. Nigdy nie przekrecac wiacznika pol grzejnych na 0
przez symbol ©.

Wskaznik pola
grzejnego i ciepta Jesli ktores z pol grzejnych jest nagrzane, wowczas
resztkowego Swieci sie wskaznik pola grzejnego i ciepta

resztkowego if:

Wskaznik pola grzejnego - podczas gotowania,
krotko po wtgczeniu pola grzejnego.

Wskaznik ciepta resztkowego - po zakonczeniu
gotowania, gdy pole grzejne jest jeszcze
nagrzane.

Mozna wykorzystac ciepto resztkowe oszczedzajgc
energie, np. do utrzymania ciepta niewielkiej
potrawy lub rozpuszczenia kuwertury.



Nastawianie ptyty grzejnej

Witaczanie i
wytgczanie ptyty
grzejnej

Nastawianie pola
grzejnego

Wskazowka

Tabela gotowania

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiac
pola grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i
czas gotowania réznych potraw.

Witaczenie i wytgczenie ptyty grzejnej odbywa sie za
pomoca wigcznika pol grzejnych.

Wiacznikami nastawia sie moc grzania pol
grzejnych.

1. stopien mocy grzania = najnizszy

9. stopien mocy grzania = najwyzszy

Pole grzejne regulowane jest poprzez wtaczanie i
wytgczanie grzania. Takze przy najwyzszej mocy
mozna wtaczy¢ i wytaczy¢ grzanie.

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktadow.

Czasy gotowania zalezg od rodzaju, wagi i jakosci
potraw. Dlatego mozliwe sg odchylenia.

Do gotowania zawsze uzywac stopnia mocy
grzania 9.



Stopien mocy Dalsze
grzania do dalszego gotowanie w
gotowania minutach
Roztapianie
czekolada, kuwertura, zelatyna 1
masto 1-2
Podgrzewanie i utrzymywanie temp. potraw
potrawa jednogarnkowa (np. zupa z soczewicy)
mleko™* 1-2
Gotowanie na matym ogniu, powolne dogotowywanie
knedle, kluski 4* 20-30 min.
ryba 3" 10-15 min.
sS0sy hiate, np. sos beszamelowy 1 3-6 min.
Gotowanie, gotowanie na parze, duszenie
ryz (z dwiema miarkami wody) 3 15-30 min.
ziemniaki w mundurkach 3-4 25-30 min.
ziemniaki gotowane 3-4 15-25 min.
potrawy maczne, makaron 5* 6-10 min.
potrawa jednogarnkowa, zupa 3-4 15-60 min.
warzywa 3-4 10-20 min.
warzywa mrozone 3-4 10-20 min.
gotowanie w szybkowarze -
Duszenie
zrazy zwijane 3-4 50-60 min.
pieczen duszona 3-4 60-100 min.
gulasz 3-4 50-60 min.
Smazenie**
sznycel naturalny lub panierowany 6-7 6-10 min.
sznycel mrozony 6-7 8-12 min.
stek (grubosc: 3 cm) 7-8 8-12 min.
ryba i filet rybny, naturalne 4-5 8-20 min
ryba i filet rybny, panierowane 4-5 8-20 min.
ryba i filet rybny, panierowane i mrozone, np. paluszki rybne 6-7 8-12 min.
potrawy z patelni mrozone 6-7 6-10 min.
nalesniki 56 smazenie ciagte

*

Dalsze gotowanie bez pokrywki
** Bez pokrywki
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Czyszczenie i konserwacija

Ceramika szklana

Czyszczenie

Niniejszy rozdziat zawiera wskazowki dotyczace
wtasciwej pielegnaciji ptyty grzejne;j.

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne
mozna naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie
internetowym.

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Dzieki temu pozostatosci po gotowaniu nie
przywierajg zbyt mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero wowczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkow czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac
wskazéwek producenta podanych na opakowaniu
srodka.

Nigdy nie uzywac:
nierozcienczonego ptynu do mycia naczyn

srodkow przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

Srodkdéw do szorowania

zracych srodkéw czyszczacych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

szorstkich gabek

myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

11



Skrobaczka do szkta

Konserwacija

Rama ptyty
grzejnej

12

Silne zabrudzenia najlepiej usuwac skrobaczkg
do szkta.

1. Skrobaczke odbezpieczyc.
2. Powierzchnie ceramiki szklanej czysci¢ ostrzem.

Ceramiki szklanej nie wolno czysci¢ innymi
czesciami skrobaczki. Mozna woéwczas zarysowac
powierzchnie ceramiki.

Ostrze jest bardzo ostre. Niebezpieczenstwo
skaleczenia sie! Gdy nie uzywa sie skrobaczki,
koniecznie zabezpieczy¢ ostrze. Uszkodzone ostrze
bezzwtocznie wymienic.

Ptyte grzejng nalezy konserwowac za pomocg
srodkow ochrony i konserwacji przeznaczonych
do ceramiki szklanej. Przestrzega¢ wskazowek
producenta podanych na opakowaniu srodka
Czyszczacego.

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej,
nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek:

Uzy¢ wytgcznie cieptego roztworu srodka
myjacego.

Nie uzywac srodkéw do szorowania ani srodkow
zracych.

Nie uzywac skrobaczki do szkta.



Serwis

Numer E i numer FD

W razie koniecznosci naprawy urzgdzenia nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Adres i numer
telefonu najblizszego punktu obstugi klienta
znajduje sie w ksigzce telefonicznej. Podane centra
serwisowe chetnie udzielg informacji rowniez na
temat najblizszego serwisu.

Serwisowi nalezy poda¢ symbol produktu (E-Nr)
oraz numer fabryczny (FD) urzadzenia. Tabliczka
znamionowa z tymi numerami znajduje sie w
metryczce urzadzenia.

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu
w przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia,
jest odptatne rowniez w okresie obowigzywania
gwarancji.
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A Bezpecnostni pokyny

Prectéte si pozorné tento navod k pouziti. Umozni
vam to varnou desku bezpecéné a spravné
obsluhovat.

Navod k pouziti, montazni navod a doklad ke
spotiebi¢i dobre uschovejte. Pokud budete
spotfebi¢ prfedavat dal, pfilozte tyto naleZitosti.

Po vybaleni spotrebi¢ prezkousejte. Pokud je
spotfebi¢ poSkozeny, nezapojujte ho.

Bezpecnostni
pokyny k tomuto Tento spotfebic je uréen pouze pro pouziti
spotfebiéi v domacnosti. Spotfebi¢ pouzivejte vyhradné
k pfipravé pokrmd. Spotfebi¢ nenechéavejte béhem
provozu bez dozoru.

Bezpecéna obsluha Dospéli a déti nesmi spottebi¢ nikdy pouZzivat
bez dozoru
pokud nejsou télesné nebo dusevné schopni,
nebo nemaiji znalosti a zkuSenosti,
aby mohli spotfebi¢ spravné obsluhovat.

Prehraty olej a tuk Nebezpedi pozaru! Piehraty olej nebo tuk se rychle
vzniti. Horky olej nebo tuk nikdy nenechéavejte
rozhtivat bez dozoru. Hofici olej nebo tuk nikdy
nehaste vodou. Plameny uduste poklickou nebo
talifem. Vypnéte varnou zonu.

Horké varné zony Nebezpedi popaleni! Nikdy se nedotykejte horkych
varnych zén. Malé déti nepoustéjte do blizkosti
varné desky.

Nebezpedi pozaru! Na varnou desku nikdy
nepokladejte hotlavé pfedméty.

Nebezpedi pozaru! Do zasuvek pfimo pod varnou
deskou neukladejte hotlavé predméty nebo spreje.

15



Mokra dna hrncti a mokré
varné zony

Praskliny ve sklokeramice

Neodborné opravy

16

Nebezpedi Urazu! Pokud je mezi dnem hrnce
avarnou zonou voda, maze vzniknout tlak pary.
Tlakem pary mize hrnec nahle vyskodit do vysky.
Udrzujte varné zény a dna hrnct vzdy suché.

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem! V pfipadé
prasklin nebo trhlin ve sklokeramice vypnéte
pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte servis.

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem! Neodborné
opravy jsou nebezpecéné. Pokud je spotfebi¢ vadny,
vypnéte pojistku v pojistkové skrini. Zavolejte servis.
Provadét opravy a vyménovat poskozené privodni
kabely smi vyhradné technik zakaznického servisu
vyskoleny nasi spole¢nosti.



Priciny skod

Dna hrncl a panvi

Horké panve a hrnce

Tvrdé a Spicaté predméty

Folie a plasty

Drsna dna hrncli a panvi mohou poskrabat

sklokeramiku.

Neohfivejte prazdnou nadobu. Mohlo by dojit

k poSkozeni.

Na ovladaci panel, oblast ukazateld ani na ram

nikdy neodkladejte horké panve a hrnce.
Mohlo by dojit k poSkozeni.

Jestlize na varnou desku upadnou tvrdé nebo

Spicaté predméty, mohou ji poskodit.

Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké
varné zéné roztavit. Ochranna folie sporaku neni pro
vasi varnou desku vhodna.

Prehled V nasledujici tabulce najdete nejcastéjsi poskozeni:
PoSkozeni Pricina Opatieni
Skvrny Pokrmy, které pretecou Pokrmy, které preteCou, okamzité
odstrante pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostredky Pouzivejte pouze Cistici prostredky
vhodné pro sklokeramiku.
Poskrabani SUl, cukr a pisek Nepouzivejte varnou desku jako

pracovni nebo odkladaci plochu.

Drsna dna hrncll a panvi mohou
poskrabat sklokeramiku

Zkontrolujte své nadobi.

Zmeény barvy

Nevhodné Cistici prostredky

Pouzivejte pouze Cistici prostredky
vhodné pro sklokeramiku.

Odreni hrncem (napf. hlinik)

Hrnce a panve pri posouvani
nazdvihnéte.

Nerovnosti povrchu

Cukr, pokrmy s vysokym obsahem
cukru

Pokrmy, které preteCou, okamzité
odstrante pomoci Skrabky na sklo.

17



Ochrana zivotniho prostredi

Ekologicka
likvidace odpadu

X

Tipy, jak uSetrit
energii

18

Spotrebi¢ vybalte a obaly zlikvidujte v souladu se
zakony na ochranu Zivotniho prostredi.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu s evropskou
smérnici 2002/96/ES o starych elektrickych

a elektronickych pristrojich (Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE).

Smérnice platna v zemich EU udava zplsob
navraceni nebo recyklace zatizeni, ktera uz
doslouzila.

PouZivejte hrnce a panve se silnym rovnym
dnem. Nerovna dna zvysuji spotfebu energie.

Priimér dna hrnce a panve by mél odpovidat
velikosti varné zony.

Méijte na zfeteli: Vyrobci nadobi ¢asto udavaji
horni primér hrnce. Vétsinou byvéa vétsi nez
primér dna.

Pro malé mnoZstvi pouzivejte maly hrnec. Velky,

jen malo naplnény hrnec spotfebuje mnoho
energie.

Hrnce vzdy priklopte poklickou vhodné velikosti.

Pri vareni bez poklicky se spotrebuje Ctyfikrat
vice energie.

Vafte v malém mnoZzstvi vody. USetfite tak

energii. U zeleniny zlstanou zachovéany vitaminy

a mineralni latky.
V¢as prepinejte na nizsi stupen vareni.

Vyuzivejte zbytkové teplo varné desky. Pri delsi
dobé vareni vypnéte varnou zénu jiz 5 az
10 minut pfed koncem doby vareni.



Seznameni se spotrebicem

Navod k pouziti plati pro rlizné varné desky.
Na strané 2 naleznete prehled typU s rozméry.

Varné zény

Varna zona Pripojeni a odpojeni

O Jednookruhova
varna zona

© Dvouokruhova varna  Pipojeni: Spina¢ varné zony otote doprava az k ©. Nastavte stuper
z6na vareni. Odpojeni: Spinac varné zony otocte na 0 a znovu nastavte. Spinac
varné zony nikdy neotacejte na 0 pres symbol ©.

oo Peici zona Pripojeni: Spinac varné zony otocte doprava az k ©. Nastavte stupen
vareni. Odpojeni: Spinac varné zony otocte na 0 a znovu nastavte. Spinac
varné zony nikdy neotacejte na 0 pres symbol ©.

Ukazatel varnych
z6n a zbytkového Ukazatel varnych zon a zbytkového tepla §if sviti,
tep|a kdyZ je néktera varna zéna tepla:

Ukazatel varnych zén - béhem provozu, kratce po
zapnuti varné zény.
Ukazatel zbytkového tepla - po skonceni vareni,
pokud je varna zona jesté tepla.
Zbytkové teplo mizete vyuzit, napf. pro ohrati
malého mnozZstvi pokrmu nebo rozpusténi polevy,
a usSetfit tak energii.
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Nastaveni varné desky

Zapnuti a vypnuti
varné desky

Nastaveni varné
z6ny

Upozornéni

Tabulka pro vareni

20

V této kapitole je popsano nastaveni varnych zon.
V tabulce naleznete stupné a doby vareni pro rlizné
pokrmy.

Varna deska se zapina a vypina spinaci varnych zon.

Pomoci spinac¢t varnych zon se nastavuje topny
vykon varnych zon.

Stupen vareni 9 = nejvyssi vykon

Teplota varné zony se reguluje zapinanim
a vypinanim ohfevu. | pfi nejvy§sSim vykonu se ohtev
mUZze zapinat a vypinat.

V nasledujici tabulce najdete nékolik pfikladd.

Doby vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité
pokrm0. Proto jsou mozné odchylky.

Pro uvedeni do varu pouzivejte vzdy stupen
vareni 9.



Stupeii pro dalSi
vareni

Doba trvani

dalSiho vareni

v minutach
Rozpousténi
cokolada, poleva, zelatina 1
maslo 1-2
OhFivani a udrZovani teploty
eintopf (napf. CoCkovy eintopf)
mléko™* 12
Dovarovani, svaiovani
knedliky 4* 20-30 min
ryby 3" 10-15 min
svétlé omacky, napt. beSamel 1 3-6 min
Vareni, vareni v pare, duSeni
ryze (s dvojnasobnym mnozstvim vody) 3 15-30 min
brambory varené ve slupce 3-4 25-30 min
varené loupané brambory 3-4 15-25 min
téstoviny, nudle 5* 6-10 min
gintopf, polévky 3-4 15-60 min
zelenina 3-4 10-20 min
zmrazena zelenina 3-4 10-20 min
vareni v tlakovém hrnci -
DuSeni
rolady 3-4 50-60 min
dusend pecené 3-4 60-100 min
gulas 3-4 50-60 min
Peceni**
fizek, prirodni nebo obalovany 6-7 6-10 min
fizek zmrazeny 6-7 8-12 min
steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 min
ryby a rybi filé pfirodni 4-5 8-20 min
ryby a rybi filé obalované 4-5 8-20 min
ryby a rybi filé, obalované a zmrazeng, napf. rybi prsty 6-7 8-12 min
zmrazené Smesi 6-7 6-10 min
palacinky 56 postupné

*

postupné vareni bez poklicky
** bez poklicky
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I'4

Cisténi a u

Sklokeramika

Cisténi

Skrabka na sklo

22

drzba

Pokyny v této kapitole vam pomohou pfi udrzbé
varné desky.

Vhodné Gistici a oSetfovaci prostredky obdrzite
u zakaznického servisu nebo v naSem internetovém
obchodé.

Varnou desku vycistéte po kazdém vareni.
Zbytky pokrm( se tak nepfipecou.

Varnou desku Cistéte, az kdyz je dostatec¢né
vychladla.

Pouzivejte pouze Cistici prostredky vhodné pro
sklokeramiku. Dodrzujte pokyny pro &isténi uvedené
na obale.

Nikdy nepouZiveijte:
nezredéné prostredky na ru¢ni myti nadobi,
Sistici prostredky pro my¢ku nadobi,
abrazivni prostfedky,

agresivni Gistici prostfedky, jako jsou spreje na
pedici trouby nebo odstranovace skvrn,

abrazivni houbicky,
vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe.
Silné znedisténi odstranite nejlépe Skrabkou na sklo:

1. Skrabku na sklo odjistéte.
2. Sklokeramickou plochu Cistéte Cepeli.

Sklokeramickou plochu necistéte krytem skrabky.
Sklokeramicka plocha by se mohla poskrébat.

Cepel je velmi ostra. Nebezpedi porezani.
Kdyz skrabku nepouzivate, zajistéte Cepel.
Poskozenou ¢epel ihned vymérite.



Udrzba

Ram varné desky

Na udrzbu varné desky pouZzivejte ochranné
a oSettujici prostredky na sklokeramiku. Dodrzujte
pokyny uvedené na obale.

Abyste zabranili poSkozeni rdmu varné desky,
dodrzujte nasledujici pokyny:

PouZivejte pouze teply myci roztok.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
prostfedky.

Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Zakaznicky servis

Cislo E a ¢&islo FD

Pokud je nutné vas spotfebi¢ opravit, je tu nas
servis. Adresu a telefonni islo nejblizSiho servisniho
stfediska naleznete v telefonnim seznamu. Také
uvedena servisni centra vam rada sdéli kontakt na
nejblizsi servisni stfedisko.

Pokud se obratite na nas servis, sdélte prosim Cislo
E a &islo FD spottebice. Typovy Stitek s témito Cisly
naleznete v dokladu spotfebice.

Méjte na paméti, ze navstéva servisniho technika
neni v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem
zarucni doby.
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A TpaBuna TexHUKN 6e3onacHocTU

MpaBuna TexHUKn
6e3onacHocTH
npu obpaweHun
¢ npubopom

Be3onacHan
aKcnJiyaTauma

Flopayee macno
n Xup

Fopayne koHdpopku

BHuMaTenbHO n3y4nTte AaHHOe pPYyKoOBOACTBO MO
aKcnayaTauun. OHO noMoXXeT BaMm Hay4nTbCA
npasuJibHO U 6e3onacHo ynpasnAaTb Bapquon
naHenbo.

XpaHuTe PYyKOBOACTBO MO 3KcnayaTauuv U MOHTaxy,
a Takxe nacnopT npubopa B HalLexHoMm mMecTe. [pu
nepefade npubopa HOBOMY BnafenbLy He 3abyabTe
nepefatb TakXe 9TU AOKYMEHTbL

Pacnakyinte n ocmoTpute npubop. B cnyyae
obHapy>XeHVA MOBPEeXAEHUA He MnoAKhoyanTe
npuéop.

JaHHbin npubop npepHasHa4eH TONbKO ANA
6bITOBOrO  MCMonb3oBaHuA. Mcnonbayiite npubop
TONbKO ANA MNpUroToBlneHuA nuwun. He octaenAavte
paboTatownini npubop 6e3 npucmoTpa.

He nosBonainte B3pOoC/ibIM N AeTAM CaMOCTOATENbHO
ncnonb3oBaTtb I'Ipl/l60p B chy4ae, echn

nx d)VISVI‘-IeCKOG nnn ncmxm4eckoe CoCToAHnEe

nnn Xe OTCyTCTBUE HeoOX0AMMBIX 3HaHWUI
n onbitTa

He Mno3BOoJIAeT MM NpaBWJIbHO YynpaBiATb I'IpVIﬁOpOM.

OnacHocTb Bo3ropaHuA! [NeperpeToe pacTuTenbHoe
Macno WM Xup nerko BocnnameHaeTcA. Hukoraa He
OCTaBnANTE ropAYee pacTUTENbHOE Macno WM XKup
6e3 npucmoTpa. B cnyyae BocnnameHeHVA HuKoraa
He TywuTe nnamA BoAOW. HakpoilTe mnamA KpbIWKON
AN Tapenkon. Bbikmo4nTe KOHMOPKY.

OnacHocTb oxora! Hukoraa He poTparvBanTechb
L0 ropA4Mx KoHdhopok. He nossonAiTe ManeHbKUM
LeTAM MOoAXOAUTb 6NM3KO K KOHCDOpKaMm.

OnacHocTb Bo3ropaHua!l He knaaute nerko
BOCMfaMeHAWMecA NpeAMeTbl Ha BapO4HYH MaHenb.
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Mokpaa nocyaa
N KOHcpOpPKU

TpewuHbl Ha
CTeKJ/oKepamMmuke

HekBanudomumpoBaHHbIi
PEeMOHT

Mpu4nHbI
noBpeXXaAeHun

OHo nocyasl

Mlopayaa nocypa

TBepabie U ocTpble
npeameThbl

26

OnacHocTb Bo3ropaHuA! He xpaHuTe nerko
BOCMnameHsawwmeca npeaMeTbl U 6annoH4mkn ¢
aspo30fieM B BbIABWKHbIX AUMKAX, PaCNONOXKEHHbIX
HerNocpeACTBEHHO MO BapO4HOW MaHenbio.

OnacHocTb TpaBmupoBaHua! lMonagaHve XWUAKOCTU
MeXZAy ILHOM MOoCyZbl U KOHCPOPKOW BbI3biBAET
napoobpasoBaHue. lon AencTBMEM napa KacTprona
MOXXEeT HEOXWAaHHO MNOACKOYUTbL BBepx. [MosTomy
[HO MocyAbl U KOHCOPKM Bcerfa AOMKHbl ObITb
CYyXUMMU.

OnacHocTb yaapa TokoM! B cny4ae obHapyxeHuA
CKOMNOB, TpEelWwWH MM uapanuH Ha CTeKNoKepamuke
npexne BCero BbIKNIOYUTE MpefoxpaHuTens B 6Gnoke
npepoxpaHuTenen. BbizoBuTe cneuunanucTa
CepsuicHon cny6bl.

OnacHocTb yaapa TOKom!

Mpu HekBanuuuMpoBaHHOM peMoHTe npubop
MOXET CTaTb UCTOYHMKOM ornacHocTu. B cny4ae
obHapy»XeHuA HewncnpaBHOCTM Mpubopa npexae
BCEro BLIKNOYUTE npefoxpaHuTens B 6noke
npepoxpaHuTenei. BbizoBuTe cneuunanucTa
CepsuicHom cny»6bl. Jllobble peMOHTHble paboThbl

N 3aMeHa npoBOAOB U TpyO AONXKHbI BbINONHATLCA
TONBKO cneuuanucTaMm CepBUCHON CRyXObl,
npoweawMMy cneunansHoe oby4eHue.

mepOXOBaTOG AHO KacTpronnm unm CKOBOPOAbI
MOXeT CTaTb I'IpVI‘-II/IHOVI noABJieHNA LUapannH Ha
CTeKJIoKepaMuke.

He HarpeBaiTe nycTyi nocyay. OTO MOXeT
BbI3BaTb MOBPEXAEHNA.

Hvkorgoa He cTaBbTe ropAa4vne KacTpronn u
CKOBOpOAbl Ha NaHeNlb ynpaBJieHWA, 30HY
NHANKATOPOB U paMmy.

OTO MOXeT BbI3BaTb noBpexanexHuA.

MapeHve TBepAblX MUIN OCTPbIX NpeaAMeTOoB Ha

Bapo4HYI0 NaHeslb MOXET BbIi3BaTb €€ MnoBpeXxiaeHue.



donbra n nnacrmacca

Mpy COMPUKOCHOBEHUM C TOPAYUMYK KOHJOpKamu

antoMmnHmnesan CbOJ'IbFa N nnactMaccoBaA nocyaa
MOryT pacniaBuUTbCA. 3awmnTHaA nneHka He
npeagHasHa4dYeHa A4nAa Bawemn Bapquon naHenu.

0630p B cneayouein Tabnuue npueeieHbl camble YacTble
NPUHKHBL  NOBPEXAEHNI:
MoepexaeHua MpuymHBbI Cnoco6 ycTpaHeHuA
MAaTHa OcTaTtkn nuum Ypanante octaTkv nuiLm
creunanbHbIM cKpebkoM AnA
CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN.
HenoaxoaAwmne quctaAwme Vicnonb3yiiTe TOMbKO HWCTALLME
cpeacTsa CpeicTBa, NpelHa3Ha4eHHble AnA
O4UCTKU CTEKNOKEepaMUKUL.
LlapanuHbl Conb, caxap M necok He wcnonb3yiiTe Bapo4Hyio

naHenb B Ka4ecTBe MONKU WK
paboyero crona.

llepoxoBaToe AHO KacTpronb
UM CKOBOPOLOK TOXXE MOEXT
cTaTb MPUHMHON LapanuH Ha
CTeKNoKepamMuKe.

MpoBepbTe ncnonb3yemyto
nocyay.

N3meHeHnA uBeTa

HenoaxoaAwme 4ucTawme
cpeLcTBa

Mcnonb3ynte TOMbKO 4uCTAWME
cpeAcTBa, NpeAHasHa4eHHble ANA
O4MCTKN CTEKNOKepaMuKu.

Cneapbl TpeHuA nocynbl
(Hanp. anoMuH1eBoOW)

MepenBurante KacTpioan u
CKOBOPOZKMW, MpUNOAHUMAA UX
Hal CTeKnoKepammn4eckon
NOBEPXHOCTbLIO.

HepoBHocTH

Caxap N NpoAYyKTbl C BbICOKMM
copepxaHnem caxapa

Ynanante ocTaTKu nuuwm
cneumanbHblM cKpebkom AnA
CTEKNIAHHBIX MOBEPXHOCTEN.
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OxpaHa OKpyXailoweun cpeabl

MpaBunbHaA
yTunusauma
ynakoBKU

PekoMeHaauum no
3KOHOMUM
3JIEKTPO3Heprumn

28

Pacnakyinte npubop. YTunnanpymte ynakoBKy B
COOTBETCTBUM C TpeboBaHMAMU OXpaHbl OKpy>Katolen
cpelbl.

JaHHbIll npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckum Hopmam 2002/96/EG pnA
3NEeKTPUHECKUX W 3NEKTPOHHbIX MNprbopoB

(waste electrical and electronic equipment - WEEE).

JlaHHble HOpMbI OMpefenAlT AeiicTBylowue Ha
Tepputopun EBpocotosa npaBuna Bo3BpaTa U
yTUIM3aumm cTapbix NpubopoB.

Bcerpa 3akpbiBanTe KacTptony MNOAXOAALLEi
KpbIWKOW. B MpoTMBHOM cnyyae 3Ha4MTENBHO
BO3pacTeT pacxoh 3NeKTPOSHepruu.

MCHOﬂbSyVITe KacTpoin n CKoBopoAbl C MJIOCKNM
AHOM. Mcnonb3oBaHue nocyabl C HepOBHbIM AHOM
MOXeT CTaTb anI‘-WIHOVI NOBLIWEHHOro pacxona
ANIEKTPO3HEePrnn.

JnameTp [LHa KacTplony UM CKOBOPOZAbl LOJKEH
coBMagaTtb C pa3mMepoM KOHJIOPKHU.
Wcnonb3oBaHne KacTpionb C AMaMeTpPoOM AHa
MeHblle AnamMeTpa KOH(OpPKM BeA&T K noTepe
3N1eKTPOSHEPTUN.

O6paTtute BHUMaHWE: U3roTOBUTENM MOCYZbl
4acTo YKasbiBAOT BEPXHUA AUaMETP, KOTOpLIN,
Kak npaeuno, Gonble, 4eM AuameTp AHa.

AnAa npurotoBneHvA Hebonbwux O6BLEMOB NULLMU
ncrnonb3ynTe MahleHbKyto kacTptonto. [Mpu
npuroToBneHnn B 6ONblLIOA KacTprone pacxopyeTcA
MHOIO 3NEeKTPO3IHEPTUN.

I'Ipvl NpUroToBNieHNN nNnwLKn HanvBanTe HeMHOro
BOAbl.. OTO 3KOHOMMT QJIEKTPO3HEepPrno, a oBoln
COXpaHAKT BCe coaepxxalmnecA B HUX BUTaAMUHbI
n MUHepanbHble BellecTBa.

CBOEBpeMeHHO nepekntoHanTe KOHHOPKY Ha
6onee HWU3KYyl CTyneHb Harpeea.

Mcnonb3yiiTe ocTtaTo4HOE Tenno BapoO4HON
nadenn. lNpyv NpoAOMKUTENEHOM MNPUrOTOBEHUN
MOXHO BbIKNOYaTb KOHAOPKY YXe 3a

5-10 MWHYT 0O UCTEeYeHUA BPEMEHW.



3HAaKOMCTBO C npubopom

KoHdhopku

JlaHHoe pyKOBOACTBO MO 3KCMiyaTauuun
LEelCTBUTENbHO ANA PasfNnyHbiX Bapo4HbIX MaHene.
Ha cTtpanuue 2 Bbl HaiijeTe onvcaHue OCHOBHbIX
TUMNOB C YyKasaHWeM pa3MepoB.

KoHdpopka

Moakno4veHne U OTKJIIOHEHUE

O OaHOKoOHTYpHa#d
KoHdbopKa

© JByxKOHTypHanA
KoHdbopKa

MoaknioHeHne: MOBEpPHUTE BbIKOHaTENb KOH(DOPKM BMpaBo A0
nonoxexna @. YcTaHOBWTE CTyneHb HarpeBa KOHGIOPKM.
OTKNto4EHME: NOBEPHUTE BbIKMOHATENb KOH(DOPKM B MONOXEHME
«0» W 3apjaiiTe HOBble YCTaHOBKW. Hukorna He moBopauyuBaiTe
BbIKNoYaTeNb KOH(OPKM B monoxeHue «0» vepes ©.

o> 3oHa Harpeesa AnA

MoakntoyeHue: NoBepHUTE BblKNKO4YaTeNb KOHCbOpKI/I BnpaBso A0

)KapoBHU nonoxexna @. YcTaHOBWTE CTyneHb HarpeBa KOHGIOPKM.

OTKnto4eHue: NOBEpHUTE BblKNKO4YaTeNb KOHqJOpKI/I B MoJjioXXeHune
«0» 1 3apanTe HoBble YCTaHOBKW. Hukorpa He I'IOBOpa‘-WIBaI7ITe
BbIKNoHYaTeNb KOH(OPKM B monoxeHue «0» vepes ©.

NHankKaTopbl

KOHd)OpKVI n NHavkaTopsl KOH(gJopKI/I M octaTto4Horo Tenna fff

ropAT, echn KOHQOPKa elle TennaA.
OoCTaTO4HOro ’
Tenna NHavkaTop KOHGOPKM - BO BpeMsa aKcnayaTauuu

U B TeYeHWe HEeKOTOpPOro BpEeMeHU nocre
BKJIIOYEHUA KOHJDOPKMN.

MHﬂMKaTOp OCTaTo4HOro Tenjia - No OKOHYaHun
aKcnyaTauun, noka KOHCbOpKa elwe TennaA.

JlnA 3KOHOMMUM SHEPrMM MOXKHO MCMONb30BaTb
oCTaToO4HOE Tenno, Hampumep, ANA pacTaniuBaHuA
WOKONaAHOW rnasypu UM ANA NoALepXXaHuA
Hebonbworo 6aofa B ropAdYeM COCTOAHUN.
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HacTpouka Bapo4HOM naHenu

BkiitoyeHue u
BbIKJIOYEHUEe
BapoO4HOW naHenu

Perynuposka
KOHpopoK

Vka3aHue

Tabnuua
npUroToBJIeHUA
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B paHHOM rnaBe onucbiBaeTcA MPOLLECC PErynvpoBKM
KOoHdoopok. CTyneHn HarpeBa KOHGOOPOK U BpemA
NpUroToBNEeHWA ANA pas3nu4yHbiXx 6M04 yKasaHbl B
Tabnuue.

BkntodeHWe ¥ BbIKNOHEHVE BapO4HON MaHenu
OCYLWeCTBNAETCA C MOMOLLbIO BbIKNtoHaTenemn
KOHGOOPOK.

PerynvpoBka MOIWHOCTN HarpeBa KOHOPOK
OCYLWeCTBNAETCA C MOMOLLbIO BbIKNtoHaTeENnemn
KOHGOOPOK.

CTyneHb HarpeBa KOHGOpkM 1 = MUHMMAanbHasA
MOLLHOCTb
CTyneHb HarpeBa KOH(OpkM 9 = MakcumanbHas
MOLLHOCTb

TemnepaTypa KOH(OPKM perynvpyeTcA BKIHOHEHWEM
N BBIKNIOYEHWEM HarpeBaTeNbHOro anemeHTa. Jaxe
npu camol BbICOKOM MOLWHOCTU HarpeBaTebHbIN
3NeMeHT MOXXeT BKMYaTbCA M BbIKNOYATHCA.

B npuvBeneHHOM Hwxe Tabnuue conepXxuTcA
HECKONbKO MprYMepOB.

BpeMH npuroToBjieHNA 3aBUCUT OT BUAA, Beca U
KadecTBa NPOAYKTOB. |-|03TOMy BO3MOXHblI
HEKOTOpble OTKJIOHEHNA OT YKa3aHHbIX 3Ha4eHW.

AnA foBeaeHuA LO KUMAYEHWA Bceraa Ucnonb3yiTe
CTyMNeHb HarpeBa KOHGopKu 9.



CTtyneHb Mpoaomxurtens-
cnaboro HOCTb NMPUroTOB-
Harpesa JNleHnA Ha
cTyneHu cnaboro
Harpesa, MUH
PacTtannusaHune
llokonaa, rnasypb, xenatuH -
CnmBo4Hoe Macno 1-2 -
Pa3orpesaHue u noaaep)aHve B ropA4emM COCTOAHUM
Pary (Hanpumep, 4Ye4eBu4Hana noxnebka) -
Monoko™* 1-2 -
DoBeaeHne Ao rotoBHOCTU, Bapka 6e3 aoseaeHua A0
KuneHuna
KHeanvkn, kneuku 4* 20-30 MUH
Pui6a 3" 10-15 MuH
Benbie coychl, Hanpumep, "bBewamens” 1 3-6 MWH
Bapka, TyweHue, npuroToBJieHUe Ha napy
Pvc (B ABOMHOM Konu4ecTBe BOAbI) 3 15-30 MuWH
KapTocpenb "B MyHaupe" 3-4 25-30 MuH
OTBapHoi kapTodenb 3-4 15-25 MuH
N3penuAa n3 Tecta, MakapoHbl 5* 6-10 MuH
Cynebl, pary 3-4 15-60 MuH
Osoun 3-4 10-20 MuH
Osowyn rnybokor 3aMopo3Ku 3-4 10-20 MuH
MpurotoBneHne B ckopoBapke -
TyweHune
PyneTbl 3-4 50-60 mMuH
>Kapkoe 3-4 60-100 MWH
MynAw 3-4 50-60 mMuH
XKapeHue*
WHyuenn B naHupoBke unn 6e3 Heé 6-7 6-10 MuH
WHuenn rany6okon 3amMopo3ku 6-7 8-12 MuH
CTtenkn (TonwmHom 3 cm) 7-8 8-12 MuH
Pbi6a 1 pblibHoe chune 6e3 naHWUpPOBKK 4-5 8-20 MuH
Pbi6a 1 pbibHoe chune B NaHUpoOBKe 4-5 8-20 MuH
Pbi6a 1 pbibHoe dmne rny6Gokon 3amMOpo3KM B MaHUPOBKE,
HanpvmMep, pbliGHble MNanoqku 6-7 8-12 MuH
Bniopa anAa xapeHuA rnyboKon 3amMopo3ku 6-7 6-10 MuH
BnvHbl 5-6 HernpepbIBHO

* anIFOTOBﬂeHllle Ha MeANeHHOM orHe 6e3 KPbIWKN

** Bes KpbllWKK
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Ounctka n yxoga

CTeknokepamuka

O4ucTka

Ckpebok pna
CTEKJIAHHBIX
noBepxHocTen

32

JaHHaA rnaea COAEePXUT YyKa3aHuA, KOTopble
NnOMOryT BaM NpaBUMIIbHO YyXaXmBaTb 3a BapOHHOVI
naHenbo.

PeKOMeH.D.yeMbIe HYucTAllne cpeactea n cpeancrtesa no
yxo4ay Bbl nony4nuTte 4epe3 CepBUCHYIO Cﬂy)KGy mnnn
B HalleM WHTepHeT-MarasmHe.

Kaxablll pas nocne MNpUroTOBNEHWA MUK He
3abynbTe MpoTepeTb BapoyHylo naHenb. B
NPOTVBHOM clly4ae ocTaTku nuwy 6yayT npuropatsb.

YucTnTe Bapo4vHylO MaHenb TOMLKO rnocne eé
oxna)kAeHua.

Mcnonb3yinTe TONbKO YUCTAWLME CPEACTBa,
npefHa3Ha4YeHHble ANA OYUCTKM CTEKNOKepaMUKW.
CobniopaiTe ykasaHuWA MO O4YUCTKE Ha YymnakoBKe.

Hukoraa He ucronb3yiiTe:
CPEACTBO ANA MbITbA MOCYAbI
abpasuBHble CcpencTBa

arpeccunBHble 4ucTAuwKMe cpeactsea, B TOM 4Hucne
cnpe|7| ANnA O4YUCTKM AYXOBOK W NATHOBbIBOAUTENN

XecTkune rybku

O4YUCTUTENN BbLICOKOIro AaBlieHnA U HapOCprVIHbIe
o4ynctuTenn

CunbHble 3arpA3HeHnA ny4duwe BcCero yaanAlwTcA C
noMoubio CerGKa ANA CTeKNAHHbIX HOBerHOCTeVI.

1. OTkponte nessue.

2. Quuctute CTeKnoKkepaMn4ecKyro noBepXHOCTb C
noMouLbilo Nne3BuA.

Hukoraa He ouuwainTe CTeknoKepamMuyeckyto
NMoBepXHOCTb KOPMycoM ckpebka, Tak Kak 8TO MOXeT
cTaTb MPUYMHON MOABNEHWA LapanuH Ha
CTeknokepamuike.



A

Vxopa,

Pama Bapo4HoOM
naHenu

Jle3Bne o4eHb ocTpoe. OnacHocTb nopesa.
3akpbiBaiiTe Ne3Bue Mocne KaXAoro MCrofb30BaHuA.
3amMeHANTe MNOBpeXLEHHOE Ne3BUeE.

Ana yxoha 3a Bapquon naHenbo VICI'IOJ'Ib3yIZTe
cneunanbHoe CpeACTBO ANA OYUCTKU M 3allnTbl
CTeKJIoOKepaMUnKu. Cobniopaiite YKazaHnA Ha
ynakoBKe.

Bo un3bexaHne noBpexAeHWA pambl Bapo4HOM
naHenu cobniofavite crneaylolume ykasaHua:

WcnonbayiiTe ANA OYUCTKM TOMBKO Temblii
MbIJIbHBIA  PacTBop.

He l/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe eaKkne unm aﬁpa3VIBHbIe
HucTAllne cpencrtea.

He wcnonb3ynte ckpebok ANA CTEKNAHHbIX
NMOBEPXHOCTEN.

CepBucHaa cnyxba

Homep E n Homep FD

Ecnn Baw npubop HyxpaeTcA B pPemMOHTe, Hawa
cepBucHaA cnyxba Bcerja K Bawum ycnyram. Appec
n Homep TenedoHa OGnukaviwer MacTepcKon Bbl
HanpgeTe B TenedoHHOM crnpaBo4YHUKE. B cepBUCHBIX
LLeHTpax, yKasaHHbIX B AaHHOM PYKOBOACTBE, BaMm
TakXe Ha3oBYT ajpec bOnwkanwern MacTepCKom.

Mpn BbIZOBE chneuumanMcTa CepPBUCHOW CRyXObI
BCerfa ykasblBanTe Homep u3genvA (Homep E) n
3aBoAckon Homep (Homep FD) npubopa. PvpmeHHan
Tabnu4ka ¢ HOMepamu HaxoauTcA B nacropTte
npubopa.

O6paTuTe BHMMaHWe, 4TO BU3UT crneuunanicra
CepBUCHON cNy>XObl ANA yCTpaHeHWA MOBPEXAEHUN,
CBA3aHHbLIX C HEMpaBWibHbIM YXOAOM 3a Mpubopom,
Llaxe BO BpemA AENCTBUA rapaHTUM He ABNAETCA
becnnaTHbIM.
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A\ Biztonsagi utmutato

Biztonsagi
utmutato a
készulékhez

Biztonsagos kezelés

Tulhevitett olaj és zsir

Forro f6zéhelyek

Kérjlk, olvassa el figyelmesen a hasznalati utasitast.
Csak igy tudja a fézéfelliletet helyesen és
biztonsagosan kezelni.

A hasznalati és 6sszeszerelési Utmutatot, valamint a
készilék garanciajegyét érizze meg. Ha tovabbadija
a készlléket, mellékelje hozza ezeket a
dokumentumokat.

Kicsomagolas utan ellendrizze a késziiléket. Ne
csatlakoztassa a készlléket, ha az sérlilt.

Ezen készllék csak haztartasban torténd
alkalmazéasra készUlt. A készlléket kizarolag ételek
készitésére hasznélja. Mlkddés kdzben a
késziléket ne hagyja feliigyelet nélkdil.

Felnéttek és gyermekek soha ne Uzemeltessék a
késziléket felligyelet nélkdl

ha testileg vagy szellemileg nem képesek ra,
vagy ha nincs kell6 tudasuk és tapasztalatuk a
készilék megfelel6 és biztonsagos kezeléséhez.

Tlzveszély! A tulhevitett olaj és zsir kdnnyen
meggyullad. Soha ne hagyja felligyelet nélkil a
melegitendd olajat vagy zsirt. Soha ne oltson vizzel
€90 olajat vagy zsirt. A tlzet egy fedével vagy
tanyérral fojtsa el. Kapcsolja ki a féz6helyet.

Egésveszély! Soha ne érintse meg a forrd
fézbéhelyeket. A kisgyerekeket tartsa tavol a
fézofelllettol.

Tlzveszély! Soha ne tegyen gyulékony targyakat a
fézofellletre.

Tlzveszély! Ne tartson gyulékony targyakat vagy
sprayt a fézdfelllet alatti fiokokban.
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Nedves edényalj és Sérillésveszély! Ha az edény alja és a f6z6hely

féz6helyek kozott folyadék van, géznyomas keletkezhet. Ekkor
az edény hirtelen felemelkedhet. A f6z6helyet és az
edény aljat mindig tartsa szarazon.

Repedések az Aramiitésveszély! Kapcsolja ki a biztositékot a

uvegkeramian biztositékos szekrényben, ha az livegkeramian
torés, repedések vagy hasadas van. Hivja az
Ugyfélszolgalatot.

Szakszeriltlen javitasok Aramitésveszély! A szakszer(tlen javitasok
veszélyesek. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékos szekrényben, ha a készllék
meghibasodott. Hivjia az Ggyfélszolgalatot.

A javitasokat és a sérllt csatlakozdvezetékek
cseréjét csakis altalunk képzett Ggyfélszolgalati
technikus végezheti.
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A sérulések okai

Az edények és serpenydk

alja

Forré serpeny6 vagy

edény

Kemény vagy hegyes

targyak

Foliak és miianyagok

az Uvegkeramiat.

Az edények és serpenydk érdes alja megkarcolhatja

Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérllések keletkezhetnek.

Soha ne tegyen forré serpenyét vagy edényt a

kezel6felliletre, a kijelzbterlletre vagy a keretre.
Sérllések keletkezhetnek.

Ha a fézoéfellletre kemény vagy hegyes targy esik,

a fézofelllet megsérilhet.

Az alufélia vagy a mlanyag edények raolvadnak

a forr6 fozéhelyre. Ezért a tuzhelyvédd folia nem
alkalmazhato az On fézéfellletén.

Attekintés A kovetkezo tablazatban megtalalja a leggyakoribb
sérlléseket:

Sériilések Okok Intézkedés

Foltfajtak Kifutott ételek A kifutott ételt haladektalanul tavolitsa
el egy vegkaparoval.

Alkalmatlan tisztitoszerek Csak tivegkeramiahoz alkalmas

tisztitoszert hasznaljon.

Karcolasok S0, cukor és homok Ne hasznélja a f6z6fellletet munka-

vagy lerakohelykeént.

Az edények és serpenydk érdes alja
megkarcolhatja az Uvegkeramiat.

Ellendrizze az edényt.

Elszinezodések

Alkalmatlan tisztitoszerek

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas
tisztitoszert hasznaljon.

Edény okozta kidorzsolGdés
(pl.: aluminium)

Emelje meg az edényeket és
serpenyGket, amikor elmozditja
azokat.

Kagylos torés

Cukor, magas cukortartalmu ételek

A kifutott ételt haladéktalanul tavolitsa
el egy Uvegkaparoval.
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Kornyezetvédelem

Kornyezetbarat

modon torténo
artalmatlanitas

Energiatakarékoss
agi otletek

38

Csomagolja ki a készlléket és a csomagolast
kornyezetbarat médon artalmatlanitsa.

Ez a készilék megfelel az elektromos és
elektronikus régi készllékekrél (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) sz6l6 2002/96/EG
europai iranyelvnek.

Az iranyelv a régi készlilékek az egész EU-ban
érvényes visszavételét és értékesitését szabalyozza.

Az edényt mindig fedje le egy megfelelé méretd
feddvel. Fedd nélkuli f6zésnél négyszer tobb
energia szikséges.

Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenydket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznélast.

Az edény- és serpenydalj atmérdjének meg kell
egyeznie a fézéhely nagysagaval. Kilonosen

a tul kis méretl edények f6zéhelyen térténd
hasznélata okoz energiaveszteséget.

Ugyeljen arra, hogy: az edénygyartok gyakran az
edény felsé atmérojét adjak meg. Ez legtdbbszor
nagyobb, mint az edény aljanak az atmérdje.

Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon.

A nagy, csak kevés ételt tartalmazo edény sok
energiat igényel.

Kevés vizzel f6zz6n. Ezzel energiat takarit meg.
A zoldségfélék megtartjak a vitaminokat és
asvanyi anyagokat.

Idében kapcsoljon at alacsonyabb fézési
fokozatra.

Hasznalja a fézéfelllet maradékhojét. Hosszabb
fézési idok esetén a fézéhelyet a f6zési id6 lejarta
elétt mar 5 - 10 perccel kapcsolja ki.



A készulék megismerése

F6z6helyek

A hasznaélati utasitas kilonbdzd fézdfelliletekre
vonatkozik. A 2. oldalon egy méreteket megadd
tipustablazat talalhato.

Fozdhely

Bekapcsolas és kikapcsolas

QO  Egykords f6z6hely

© Keétkoros f6zéhely

Hozzakapcsolas: A fozéhelykapcsolot forditsa jobbra a © szimbolumig.
Allitsa be a fézési fokozatot. Kikapcsols: Allitsa a fz6helykapcsoldt 0-ra,
és allitsa be Ujra. A féz6helykapcsoldt soha ne a @ szimbdlumon
keresztll allitsa O-ra.

oo Siité-zona

Hozzakapcsolas: A fozéhelykapcsolot forditsa jobbra a © szimbolumig.
Allitsa be a fézési fokozatot. Kikapcsolés: Allitsa a fzhelykapcsoldt 0-ra,
és allitsa be Ujra. A féz6helykapcsoldt soha ne a @ szimbdlumon
keresztll allitsa O-ra.

F6z6hely- és
maradékho-
kijelzés

A f6z6hely- és maradékhoé-kijelzés §f vilagit, ha egy
fézéhely meleg:

F6zohely-kijelzés - lzemelés kozben, rovid ideig,
miutan bekapcsolt egy f6z6helyet.

Maradékhoé-kijelzés - f6zés utan, ha a f6zdhely
még meleg.

A maradékhét energiatakarékosan hasznalhatja,
pl. kis mennyiségl étel melegen tartasahoz vagy
csokoladébevonat megolvasztasahoz.
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A fozofelllet beallitasa

Fozofelulet be- és
kikapcsolasa

F6z6hely beallitasa

Megjegyzés

Fozési tablazat

40

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6zdhelyek
bedllitasa. A tablazatban megtalalhatok a fézési
fokozatok és a kllonbdzd ételekre vonatkozo f6zési
idok.

A fézoéfelliletet a fzéhelykapcsoldval tudja be- és
kikapcsolni.

A fézbhelykapcsolokkal a f6zéhelyek ftési
teljesitményét allithatja be.

1-es fézési fokozat = legalacsonyabb teljesitmény
9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény

A f6z6hely szabalyozéasa a fltés be- és
kikapcsolasaval torténik. A flités a legnagyobb
teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési idét befolyasolja az ételek fajtaja, sulya és
mindsége. Emiatt eltérések lehetnek.

Forralashoz mindig a 9-es fézési fokozatot hasznalja.



Tovabbfdzési Tovabbfdzési
fokozat idétartam
perchen
Olvasztéas
csokoladé, csokoladébevonat, zselatin 1
vaj 1-2
Melegités és melegen tartas
egytalétel (pl. lencsefézelék)
tej** 12
Puhara parolas, fozés
gomboc 4* 20-30 perc
hal 3" 10-15 perc
fehér szdszok, pl. besamelmartas 1 3-6 perc
Fozés, gozolés, parolas
rizs (Kétszeres vizmennyiséggel) 3 15-30 perc
héjaban fott burgonya 3-4 25-30 perc
s0s burgonya 3-4 15-25 perc
tésztafélék, metélt 5* 6-10 perc
egytalétel, levesek 3-4 15-60 perc
z61dség 3-4 10-20 perc
mélyh(itott z6ldség 3-4 10-20 perc
f6zés kuktaban -
Parolas
gongydlt hus 3-4 50-60 perc
parolt st 3-4 60-100 perc
porkolt 3-4 50-60 perc
Siités™*
husszelet, natir vagy panirozott 6-7 6-10 perc
mélyhtott husszelet 6-7 8-12 perc
steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
natdr hal és halfilé 4-5 8-20 perc
panirozott hal és halfilé 4-5 8-20 perc
panirozott és mélyh(itott hal és halfilé, pl. halrudacskak 6-7 8-12 perc
serpenyében készitett mélyh(itott ételek 6-7 6-10 perc
palacsinta 56 folyamatosan

*

Tovabbfézés fedo nelkl
** Fedd nelkdl
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Tisztitas és apolas

Uvegkeramia

Tisztitas

42

Az ebben a fejezetben szerepl6 utasitasok a
fézofelllet apolasaban nyljtanak Onnek segitséget.

Alkalmas tisztité- és apoldszerek a vevészolgalatnal
vagy e-boltunkban kaphatok.

A fézéfellletet minden f6zés utan tisztitsa meg.
lgy a f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a foz6éfellletet, ha az mar leh(lt.

Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitdszert
hasznaljon. Ugyeljen a csomagolason talalhaté
tisztitasi utasitasokra.

Soha ne hasznalja:
higitatlan kézi mosogatészer
mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszer
suroloszer

agressziv tisztitoszer mint tlzhelytisztitd spray
vagy folteltavolitd

karcolast okozd szivacs

magasnyomasu vagy goézsugaras tisztitdgép



Uvegkaparé

Apolas

A fozofelllet
kerete

Az erds szennyezddést legjobban lvegkapardval
tavolithatja el:

1. Biztositsa ki az Gvegkaparot.

2. Tisztitsa meg az Uvegkeramia felliletét a
pengével.

Az Uvegkeramia fellletét ne az Gvegkapard

burkolataval tisztitsa meg. Az lvegkeramia felllete

megkarcolodhat.

A penge nagyon éles. Kbnnyen megvaghatja
magat. Biztositsa a pengét, ha nem hasznalja.
A sérlilt pengéket azonnal cserélje ki.

A féz6fellletet Gvegkeramiahoz valo védoé- és
apoldszerrel apolja. Ugyeljen a csomagolason
talalhatd utasitasokra.

A fézofellilet keretén bekovetkezd sérilések
elkerllése érdekében tartsa be a kovetkezd
utasitasokat:

Csak meleg mosogatovizet hasznéljon.
Ne hasznéljon éles eszkdzt vagy suroloszert.

Ne hasznalja az Gvegkaparét.
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Ugyfélszolgalat

E-szam és FD-szam

44

Ha a készlléket javitani szlikséges,
ligyfélszolgalatunk rendelkezésére all. Az Onhdz
legkbzelebbi Ugyfélszolgalat cime és telefonszama
a telefonkdényvben megtalalhaté. A megadott
Ggyfélszolgalati kozpontok is készséggel megadjak
az Onhoz legkdzelebbi ligyfélszolgalat
elérhetdségét.

Ha Ugyfélszolgalatunkhoz fordul, adja meg
készlléke E-szaméat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyitt a készllék garanciajegyén
talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy a vevdszolgalati technikus
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a
garancidlis idészakban sem ingyenes.



Jegyzetek
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