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Qué hay que tener en cuenta

Embalaje y aparatos
usados

Antes de emplear el aparato nuevo debera leer
detenidamente las instrucciones de servicio del
mismo. En ellas se facilitan informaciones y
consejos importantes para su seguridad personal,
asi como para el correcto manejo y cuidado de la
cocina.

Las presentes instrucciones de servicio son vélidas
para diferentes modelos de aparato; por ello puede
ser posible que se describan detalles y
caracteristicas de equipamiento que no concuerden
integramente con las de su aparato concreto.

Guarde las instrucciones de servicio y de montaje
para un posible propietario posterior.

Un embalaje protector protege a su nuevo aparato
durante el transporte hasta su hogar. Todos los
materiales de embalaje utilizados son respectuosos
con el medio ambiente y pueden ser reciclados o
reutilizados. Hay que intentar contribuir activamente
a la proteccion del medio ambiente insistendo en
unos materiales de embalaje respetuosos con el
medio ambiente.

Los aparatos usados incorporan materiales valiosos
que se pueden recuperar al final de su uso,
entregando el aparato a dicho efecto en un centro
oficial de recogida o recuperacion de materiales
reciclables.

Antes de deshacerse de su aparato usado y
sustituirlo por una unidad nueva, hay que inutilizarlo
e identificarlo con un adhesivo: "jAtencion!”

Este aparato cumple con la Directiva europea
2002/96/CE sobre aparatos eléctricos y electronicos
identificada como (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos).

La directiva proporciona el marco general valido en
todo el ambito de la Unidn Europea para la retirada y
la reutilizacion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Su distribuidor o administracion local le informara
gustosamente sobre la vias y posibilidades mas
eficaces y actuales para la eliminacion respetuosa
con el medio ambiente de estos materiales.



Antes del montaje
Daios por el transporte

Conexion eléctrica

Indicaciones de
seguridad

Horno caliente

Comprobar el aparato tras sacarlo del embalaje.
En caso de danos por transporte no conectar el
aparato.

Sdlo un técnico especialista autorizado puede
conectar la cocina. En caso de dafios por una
conexion errénea no se disfrutara del derecho de
garantia.

El aparato solo debera usarse una vez que ha sido
instalado y montado debidamente.

Este aparato es de uso exclusivamente doméstico.
Utilizar la cocina Unicamente para preparar
alimentos.

Abrir con cuidado la puerta del horno. Puede salir
vapor caliente.

No tocar nunca las superficies interiores del horno ni
los elementos calefactores. jPeligro de quemaduras!
Es fundamental que los nifios no se acerquen al
aparato.

Permanezca siempre en las inmediaciones del
aparato al preparar platos o alimentos con grasa o
aceite. La grasa o aceite excesivamente calentados
pueden inflamarse.

No guardar nunca objetos inflamables dentro del
horno. jPeligro de incendiol

No colocar objetos inflamables sobre la placa de
coccion.

Los cables de conexion de los aparatos eléctricos
no deben entrar en contacto en ningun momento
con las zonas de coccidn que estuvieran calientes o
incandescentes.

No aprisionar nunca los cables de conexion de los
aparatos eléctricos en la puerta caliente del horno.
El aislamiento del cable puede derretirse.

iPeligro de cortocircuito!



Reparaciones

Retire los restos del embalaje, por ejemplo trozos de
estiropor, completamente del interior del horno.

Atencion: Los carriles telescopicos se caldean
fuertemente al funcionar el horno. Prestar particular
atencion a los carriles calientes que se hubieran
desplegado. jPeligro de quemaduras!

Para preparar asados o platos al grill sélo debera
usarse vajilla resistente a altas temperaturas.

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.
iPeligro de descarga eléctrical

Sdlo un técnico instruido por nosotros esta
autorizado para realizar las reparaciones.

Si el aparato se ha averiado, desconectar el fusible
de la cocina en la caja de fusibles.
Llamar al Servicio de Asistencia Técnica.



Causas de los danos

Bandeja de horno, papel
de aluminio o recipientes
en la solera

Piezas replegables

Papel especial para hornear

Agua en el horno

Zumo de fruta

Enfriamiento con la puerta
del horno abierta

Junta del horno muy sucia

La puerta del horno como
superficie de apoyo

Cuidados y limpieza

No introduzca ninguna bandeja de horno en la
solera, no la cubra con papel de aluminio, ni coloque
ningun recipiente sobre ella, ya que se origina una
acumulacion térmica, los tiempos de coccidon dejan
de ser correctos y se dafna el esmalte.

Replegar las piezas con sumo cuidado a fin de evitar
dafos.

No colocar papel especial para hornear suelto sobre
las bandejas en caso de seleccionar la funciéon
«CircoTherm» (por ejemplo al calentar el horno).
El ventilador podria aspirar el papel, ocasionando asi
danos en la resistencia de calentamiento v el
ventilador.

No verter nunca agua en el horno caliente. Se puede
danar el esmalte.

No llenar demasiado la bandeja para preparar un
pastel de frutas jugoso. El zumo de fruta que gotea
de la bandeja produce manchas que no se pueden
eliminar.

Es mejor utilizar la bandeja universal honda.

Dejar enfriar el horno sélo cuando esté cerrado. No
aprisionar nada en la puerta del horno. Incluso si
so6lo se abre un poquito la puerta del horno, podrian
danarse con el tiempo los frontales de los muebles
adyacentes.

Si la junta del horno esta muy sucia, la puerta no
cerrara bien cuando el horno esté en funcionamiento.
Los frontales de los muebles limitrofes pueden
danarse. Mantener limpia la junta del horno.

No subirse ni sentarse en la puerta del horno abierta.

No utilizar limpiadores de alta presion ni maquinas
de limpieza a vapor.



Su nuevo horno

A continuacion le ofrecemos la oportunidad de
familiarizarse con su nuevo aparato, le explicamos
las funciones del cuadro de mandos, con los
mandos y las pantallas de visualizacion. Ademas le
facilitamos informaciéon sobre los modos de
funcionamiento del horno y los accesorios
suministrados.

El panel de mandos

Funciones del horno Reloj electrdnico

= O
E] THPI>IO

Calentamiento rapido para los opciones  Mando selector de la temperatura ~ Mando selector de funciones
CircoTherm y Escaldn para horneado con piloto de aviso para la con ajuste de la temperatura
del pan temperatura del horno propuesta

Los modos de funcionamiento del horno

Funciones de aire caliente E Funciones convencionales

CircoTherm Calor superior/inferior

Programa descongelacion Calor inferior

Programa pizza Funciones especiales

Programa horneado de pan Programa coccion vapor, para el sistema de
O Funciones de asado al grill coccién a vapor (disponible como accesorio

Grill grande opcional en el comercio especializado)

Grill pequeno Programa fermentacion

ThermoGiill Limpieza EasyClean®

lluminacion interior del horno
Advertencia

La iluminacion interior del horno se activa con cada modo de funcionamiento selec-
cionado, excepto con la funcion de limpieza EasyClean.

La funcion «Calentamiento rapido» S se puede seleccionar en combinacién con las
opciones «CircoTherm» y «Escaldén de horneado del pan».



Mandos
escamoteables

Alturas (_:i,e
colocacion

Para enclavarlos o desenclavarlos deberan ser
presionados.

El horno dispone de 3 alturas o pisos de colocacion
diferentes.

Estos pisos se cuentan de abajo hacia arriba, y
estan marcados en el horno.

En caso de trabajar con la modalidad de aire
caliente forzado, no debe utilizarse el
piso »2« a fin de no perjudicar la circulacion del aire.

Los soportes laterales para las bandejas y los
carriles telescopicos se pueden colocar en la altura
preferida por Vd.

El sencillo sistema de enclavamiento de los soportes
laterales de las bandejas y los carriles telescopicos
facilita considerablemente su cambio de posicion.



ACCGSO I’IOS El equipo de serie del aparato incluye:

Bandeja universal con parrilla Bandeja pastelera, esmaltada
TR AN \
AT

[l I\

Mas accesorios opcionales los podra adquirir Vd. en el

comercio especializado: N° de pedido
Bandeja universal Z 1232 X0
Bandeja universal con superficie antiadherente Z 1233 X0
Bandeja de vidrio Z 1262 X0
Bandeja para soufflés Z 1272 X0
Bandeja pastelera, de aluminio Z 1332 X0
Bandeja pastelera, esmaltada Z 1342 X0
Bandeja de horneado con superficie antiadherente Z 1343 X0
Bandeja para pizzas Z 1352 X0
Rejilla para hornear o asar, acodada Z 1432 X0
Rejilla para hornear o asar, tupida Z 1442 X0
Parrilla de asado Z 1512 X0
Kit para equipamiento posterior — Carril telescopico sencillo Z 1784 X0
Sistema de horneado a vapor N 8642 X0
Bandeja para cocer pan Z 1912 X0
Radioantenna para el reloj electrénico Z 1980 X0
Fuente universal, esmaltada Z 9930 X0

Advertencia:

Es posible que durante el funcionamiento del horno se deformen la bandeja de
horneado o la bandeja universal. Las causas de ello son grandes diferencias de
temperatura en los accesorios. Estas diferencias pueden aparecer si se cubrid
solamente una parte del accesorio, o si se pusieron productos ultracongelados
(como p. €]. una pizza) en los accesorios.

La deformacion vuelve a desaparecer durante el horneado, asado o la preparacion al
grill.
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Antes de la primera utilizacion

Idioma para los

textos en la pantalla

de visualizacion Vd. puede seleccionar el idioma en que desea que
aparezcan los textos en la pantalla de
visualizacion 7.

Modificar el idioma En el ajuste basico de la pantalla de visualizacion, los
textos se muestran en idioma aleman.
El sistema le ofrece la posibilidad de seleccionar
entre una serie de diferentes idiomas.

Modificar el ajuste basico El mando selector de funciones tiene que estar
desconectado.

1. Mantener oprimida la tecla para precalentamiento
rapido del horno f§S , hasta que en la pantalla de

visualizacion aparezca la indicacion Sprache
Deutsch.

Mando selector Mando selector
de la temperatura de funciones

Ejemplo: Esparnol

Girar el mando selector de la temperatura hasta
que aparezca en la pantalla de visualizacion el
idioma deseado.

El idioma seleccionado queda activado al cabo

Mando selector Mando selector de tres segundos.
de la temperatura de funciones

11



Limpieza previa

Calentamiento
inicial en vacio
del horno

Limpieza ulterior

Puesta en hora del
reloj temporizador

Puesta en hora del reloj

temporizador

12
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Retirar los accesorios del interior del horno.

Retire los restos del embalaje, por ejemplo trozos de
estiropor, completamente del interior del horno.

1. Limpiar la superficie exterior del aparato con un
pano suave humedo.

2. Retirar los soportes laterales para las bandejas y
los carriles telescopicos del horno.

3. Limpiar el horno y los accesorios con una
solucion de lejia caliente.

Observar estrictamente las instrucciones de servicio
de la placa de coccion.

Antes de utilizar por vez primera el aparato,

hay que poner el reloj electrénico en hora.
Calentar el horno en vacio durante aprox. 30 minutos.
Seleccionar el calor superior e inferior a 240° C.

Limpiar el horno con una solucion de lejia caliente.
Montar en el horno los soportes laterales para las
bandejas y los carriles telescopicos.

Tras conectar el aparato a la red eléctrica o después de
haberse producido un corte de corriente eléctrica,
destella en la indicacion visual la cifra i .

Pulsar la tecla «» y ajustar la hora actual a través
del mando giratorio.

(En nuestro ejemplo: Las {5:1 1 horas).

Para corregir la hora actual, pulsar la tecla <™ hasta
que el simbolo © destelle.
Modificar a continuacion la hora actual.

Advertencia: La hora actual del reloj no se puede
corregir en caso de estar ajustada una funcion
automatica o haber activado el reloj temporizador
para cortos perriodos. (Para borrar la hora ajustada,
véase el capitulo dedicado al reloj electrénico).



Relog' o
electréonico

El panel de mandos

Temperatura actual

El reloj electronico se puede accionar con una sola
mano. Para ello tiene Vd. que ajustar el tiempo
deseado con el mando giratorio. Los ajustes se
pueden efectuar mientras esté destellando la
indicacion de funciones (aprox. 4 segundos).

( 1.1

(e -l

del horno °C Q S Sl @

Temporizador para

Hora actual

cortos periodes -
Selector de funciones ol Mando giratorio
Se puede enclavar y

Duracion del ciclo de funcionamiento

desenclavar pulsandolo
ligeramente.

Fin (hora de desconexion)

Nota

Funciones del reloj

Temporizador de cortos
periodos

Duracién de
funcionamiento I-I

Preseleccion del tiempo =1

Hora del dia ©

Borrar tiempos

de la funcién programada

La temperatura actual del horno sélo se muestra en
pantalla durante el control de la temperatura.

Efectla la cuenta atras en minutos (max. 24 horas).

Desconexion automéatica. Usted programa, estando
un modo de funcionamiento activado, una
determinada duracion de funcionamiento del horno
(max. 6 horas). Una vez que ha transcurrido este
periodo, el aparato se desconecta automaticamente.

Conexion y desconexion automaticas del aparato.
Usted programa la duracion de funcionamiento
automatico del horno y la hora de desconexion de
mismo (max. 24 horas).

Para modificar la hora actual o para poner el reloj en
hora tras un corte del suministro de corriente.

Borra los tiempos ajustados en las funciones
«Temporizador de cortos periodos», «Duracion de
funcionamiento» y «Preseleccion del tiempo».

13



Puesta en hora del
reloj temporizador

Puesta en hora del reloj
temporizador

(.11
(R

TOHRSIO

1N

Temporizador para
cortos periodos

14
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Tras conectar el aparato a la red eléctrica o después de
haberse producido un corte de corriente eléctrica,
destella en la indicacion visual la cifra L.

Pulsar la tecla «» y ajustar la hora actual a través
del mando giratorio. o

(En nuestro ejemplo: Las (5: L L horas).

Para corregir la hora actual, pulsar la tecla <™ hasta
que el simbolo © destelle.

Modificar a continuacioén la hora actual.

Advertencia: La hora actual del reloj no se puede
corregir en caso de estar ajustada una funcion
automatica o haber activado el reloj temporizador
para cortos perriodos. (Para borrar la hora ajustada,
véase el capitulo dedicado al reloj electrénico).

1. Pulsar la tecla <™ hasta que el simbolo Q
destelle. Ajustar la duracion del tiempo de
funcionamiento deseada.

(En nuestro ejemplo: 5 minutos).
Tras conectar el aparato se muestra el tiempo de
funcionamiento restante.

2. Una vez concluido el tiempo de funcionamiento
del horno programado suena una sefal acustica
y destella la indicacion Q Para desactivar la
alarma acustica, pulsar la tecla <™.



Funcion «Tempori-
zador automatico”

Duracién de funcionamiento
Desconexion automatica

l.'ll'l

“'

TOHR-SIO

Preseleccion del tiempo
Desconexién y conexién
automaticas

l.'l"l

‘ "

TOHR-SIO

El horno se puede conectar y desconectar a través
del reloj electronico.

Los alimentos o platos mas adecuados para su
preparacion mediante esta funcién automatica son
aquellos que apenas requieren vigilancia o atencion
durante su proceso de cocciéon u horneado.

Para comenzar inmediatamente con el horneado,
asado o coccidn, sélo hay que ajustar en el
temporizador automatico la duracion del tiempo de
funcionamiento.

1. Seleccionar la modalidad de calentamiento y la
temperatura del horno.

2. Pulsar la tecla <® hasta que el simbolo -
destelle. Ajustar la duracion del tiempo de funcio-
namiento del horno a través del mando giratorio.
(En nuestro ejemplo: { hora'y =& minutos).

Tras efectuar el ajuste se muestra al cabo de
aprox. 4 segundos la hora actual ajustada.
El simbolo 1=l indica la activacion del
funcionamiento automatico del horno.

3. Una vez transcurrido el tiempo de funC|onam|ento
del horno programado (en nuestro ejemplo: { horas
y T minutos), suena una sefial acustica y
destella la indicacion =1 El horno se desconecta
automaticamente. Para desactivar la alarma
acustica, pulsar la tecla <»,

4. Desconecte el horno.

5. Para desactivar la desconexion automatica, volver
a pulsar la tecla <»,

En caso desear programar por adelantado el
comienzo del horneado, asado o la coccidon, hay que
ajustar la duracion del ciclo de funcionamiento y la
hora de desconexidn del aparato.

1. Seleccionar la modalidad de calentamiento y la
temperatura del horno.

2. Pulsar la tecla <™ hasta que el simbolo 1=
destelle. Ajustar la duracién del tiempo de
funcionamiento del horno a través del mando
giratorio (en nuestro ejemplo: { hora'y 37 minutos).

3. Pulsar la tecla <™ hasta que el simbolo I
destelle. Ajustar la hora de desconexion del
horno del horno a través del mando giratorio
(en nuestro ejemplo: Las (=': 3 Lihoras).

Tras efectuar el ajuste se muestra al cabo de
aprox. 4 segundos la hora actual ajustada.
El simbolo = indica la activacion del
funcionamiento automatico del horno.

15



4. El horno se conecta y desconecta

] -l -l 1 automaticamente a la hora programada
O= - (en nuestro ejemplo: Las {{: Iy {237 horas
respectivamente).

THPISIO

5. Una vez transcurrido el tiempo programado, el

sisterna emite una sefal acustica y comienza a
destellar en la pantalla de visualizacion la flecha -,
Para desactivar la alarma acustica: Pulsar la

tecla <>,
Desconecte el horno.
Para desactivar la conexion y desconexion

N o

automatica, volver a pulsar la tecla <»,

Verificar, corregir y borrar los
valores programados

1. Para controlar los ajustes
efectuados, pulsar la tecla <™ hasta
que el simbolo comience a destellar.

2. En caso necesario se pueden
corregir los valores programados
con el mando giratorio.

3. En caso de desear borrar los valores
programados, ajustar Ia duramon de
funcionamiento a cero L
colocar el mando selector de las
funciones del horno en la posiciéon
de desconexion.

Funciones especiales

Desactivar la pantalla de
visualizacion

Advertencias

El temporizador de breve duracion y la
hora de desconexion de las funciones
programadas se pueden programar
como maximo con 24 horas de antela-
cion.

Los valores programados se pueden
mostrar en pantalla en cualquier
momento pulsando la tecla <™.

1. Pulsar la tecla <® durante 7 segundos.
Una vez transcurrido este periodo, la pantalla de

visualizacion se oscurece, permaneciendo
activadas en un segundo plano la hora actual y la

pantalla.

2. Para activar la pantalla de visualizacion, pulsar
brevemente la tecla <®,

Oscurecimiento nocturno de Entre las 22.00 y las 6.00 horas, la pantalla de

la pantalla de visualizacion

visualizacion reduce automaticamente la intensidad

de su iluminacion.

Accesorio opcional:
Radioantena

El reloj electrénico puede equiparse opcionalmente
con una antena para recepcion de radioondas

(véanse los accesorios opcionales).

16



Los modos de funcionamiento del horno

Funciones de
aire caliente

CircoTherm

Programa para pizza

Programa horneado de pan

Advertencia

A continuacion le facilitamos una vision general de
las cuatro funciones del horno: Funciones de aire
caliente, funciones convencionales, funciones de
asado al grill y funciones especiales. Las funciones
del horno se desglosan en los modos de
funcionamiento descritos mas abajo.

Las funciones de aire caliente incluyen:

Un ventilador instalado en la pared de fondo del
horno se encarga de hacer circular el aire caliente
por el interior del mismo, lograndose asi una
transmision optima del calor a los alimentos.

Las ventajas:

— Posibilidad de hornear y asar simultdneamente en
hasta 2 alturas diferentes

— Menor acumulacion de suciedad en el horno

— Tiempos de calentamiento del horno mas cortos

— El'horno trabaja con menores temperaturas

— Programa descongelacion, para activar el
escalon de descongelacion, véase el capitulo
«Descongelar y preparar en el horno»..

En el programa para pizza se activa, ademas del
CircoTherm, el calor inferior (solera).

Las ventajas:

— Las pizzas o los pasteles salen himedos pero
crujientes por abajo.

— Opcidn particularmente apropiada para
productos ultracongelados como por ejemplo
pizzas, patatas fritas, etc.

Escaldn para hornear pan, con GircoTherm.
Regulable entre 180-220° C.

Calentamiento rapido

puede activarse adicionalmente al trabajar con la
opcién «CircoTherm».

17



Funciones
convencionales &

Calor superior/inferior
(Sistema convencional de
calentamiento del forno)

Calor inferior

18

Las funciones incluyen:

Los cuerpos radiadores de calefaccion incorporados
en la parte superior y inferior del horno generan el
calor y lo transmiten a los alimentos por proceso de
radiacion.

Horneado y asado soélo es posible en un piso.

Las ventajas:

— Adecuado para hacer pasteles humedos, pizzas,
quiches

Con esta opcidn se conecta soélo el cuerpo de
calefaccion de la parte inferior del horno.

Las ventajas:

— Modalidad apropiada particularmente para
alimentos cuya parte inferior necesite mas
cochura o deba tener una corteza cruijiente.

I\ Utilizarla s6lo brevemente, poco antes de concluir
el tiempo de horneado o coccién prescrito.



Funciones de
asado al grill

Grill grande

Grill pequeno

ThermoGirill

Las funciones de asado al grill incluyen:

El cuerpo de calefaccion instalado en la parte
superior del horno genera el calor que, mediante
proceso de radiacion, es transmitido a los alimentos.

Las ventajas:

— Particularmente apropiado para asar trozos o
piezas de carne pequenos y N0 muy gruesos,
como por ejemplo filetes o salchichas, asi como
pescado, verduras y emparedados.

— Se calienta toda la superficie del grill

— Opcidn apropiada particularmente para asar
grandes cantidades.

Las ventajas:

— Sdlo se calienta la zona central de la superficie
del grill

— Opcidn apropiada particularmente para asar
pequenas cantidades

— Ahorro energético.

En el asado con grill con recirculacion del aire
caliente se conectan y desconectan alternativamente
el cuerpo de calefaccion del grill y el ventilador.

El ventilador distribuye el calor generado por el
cuerpo de calefaccion del grill de modo uniforme por
el interior del mismo.

Las ventajas:

— Particularmente apropiado para asar pollos y
grandes trozos de carne.
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Funciones
especiales

Programa coccion vapor

Programa fermentacién

Limpieza EasyClean®

lluminacién del horno

20

Las funciones especiales incluyen:

Para el sistema de coccién a vapor (disponible como
accesorio opcional en el comercio especializado)

Mediante este funciéon se crean las condiciones
Optimas para la subida de la masa de levadura.
Temperatura: 35-38°C
Humedad del aire: 75-100%

Las ventajas:

— aumento de volumen rapido y uniforme de la
masa

— se evita que la masa se seque

— evita que se forme piel, facilitando su elaboracion

— proteccién contra factores negativos externos
(por ejemplo corriente de aire)

— preparacion de yogur.

Con objeto de facilitar las tareas de limpieza del
interior del horno, su aparato dispone de un sistema
de limpieza auxiliar. Mediante la evaporacion
automatica de una soluciéon detergente adecuada, los
restos de alimentos acumulados o incrustados sobre
las superficies esmaltadas del horno son ablandados
gracias a la accion conjunta del calor y el vapor de
agua, pudiéndose concluir la limpieza con gran
facilidad y rapidez. Para una informacién mas
detallada al respecto, véase el capitulo »Limpieza y
cuidados«.

Las ventajas:

— Facilidad de limpieza del horno
— Preservacion de las superficies esmaltadas
— Limpieza respetuosa con el medio ambiente.

La iluminacion interior del horno es activada.

Al cabo de 30 minutos, la iluminacion interior se
apaga automaticamente.

El horno no calienta.



Manejo del horno

Conectar el horno

Ejemplo: CircoTherm

Modificar la temperatura

Piloto de aviso

Pantalla de visualizacion de la temperatura

iz TR im

Mando selector de la temperatura Mando selector de funciones

Antes de conectar su horno debera decidir qué
modalidad de calentamiento desea usar.

Girar el mando selector de funciones hacia la
derecha, hasta que aparezca en pantalla la
modalidad de calentamiento deseada.

La temperatura propuesta por el sistema aparece en
la pantalla de visualizacion, activandose la
iluminacion interior del horno.

La temperatura propuesta por el sistema se puede
aumentar o reducir en pasos de cinco grados.

La temperatura propuesta por el sistema se puede
aumentar o reducir en pasos de cinco grados (en las
tablas de coccién y horneado figuran las
indicaciones correspondientes).

Advertencia

Programa coccién vapor, Programa fermentacion,
Limpieza EasyClean.

O La temperatura esta fijamente ajustada y no se
puede modificar.

El piloto de aviso correspondiente a la temperatura
O . .

del horno se ilumina durante las fases de

calentamiento inicial y posterior.
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Calentamiento rapido
Conexién

Borrado prematuro

Temperatura actual
del horno

Desconectar
el horno

Indicacioén del calor
residual del horno

22

Trabajando con la funcién «CircoTherm» vy el
programa para horneado de pan, se puede conectar
adicionalmente la funcion «Calentamiento rapido».
Pulsar la tecla S .

En la pantalla de visualizacion aparece el texto
«Calentam. rapido.».

Pulsar la tecla §99 .

En la pantalla de visualizacion de textos se apaga la
leyenda «Precalentamiento rapido», quedando
interrumpido el proceso.

Durante la fase de calentamiento, la temperatura
actual del horno se puede mostrar en pantalla
durante cinco segundos.Pulsar para ello la tecla <™,
Esto no es vélido para las funciones «Coccion al
vapor», «<Fermentacion», «EasyClean», «lluminacion
del horno» y «Descongelacion».

Para desconectar el horno se coloca el mando
selector de funciones en la posicion «0»:
Todas las funciones se borran.

El horno estéa provisto de un ventilador para su
refrigeracion. Con objeto de facilitar el enfriamiento
del horno, el ventilador continla funcionando
durante un cierto tiempo después de haber
desconectado el horno.

Tras desconectar el horno, el ventilador puede
continuar funcionando durante un cierto tiempo:

Calor residual elevado méas de 120°C
Calor residual bajo 60— 120°C.



Bandas de temperatura de los diferentes sistemas de calentamiento

Funciones |Temperatura| Banda de Funciones |Temperatura| Banda de
de aire propuesta, | temperatura, conven- propuesta, | temperatura,
caliente en°C en°C cionales en°C en°C

B
CircoTherm 160 40-200 Calor superior/
inferior 170 50-275
Programa sin ajuste
descon- - de Calor inferior 200 50-225
gelacion temperatura
Programa
pizza 220 50-275
Programa
horneado 200 180-220
de pan
Funciones |Temperatura| Banda de Funciones |Temperatura| Banda de
del grill propuesta, | temperatura, especiales propuesta, | temperatura,
] en°C en°C en°C en°C
Grill grande 220 50-275 Programa B ajuste
Cocciodn vapor fijo
Grill pequefio 180 50-275 :
Programa B ajuste
ThermoGirill 170 50-250 Fermentacion fijo
Limpieza B ajuste
EasyClean fijo
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Dispositivos de seguridad

Bloqueo del horno

24

Estando el bloqueo del horno activado, éste no se
puede poner en marcha de manera fortuita o
indebida (por ejemplos nifos jugando).

El bloqueo del horno se puede usar como seguro de
nifos.

Mando selector de funciones

1. Girar el mando selector de funciones tres veces
rapidamente y de modo consecutivo hacia la
izquierda, de la posicion «0» a la posicion
lluminacién del horno, volviendo cada vez a la
posicion de partida
En la pantalla de visualizacion de textos aparece
la leyenda Horno bloqueado.

2. Para desbloquear el horno, girar el mando
selector de funciones tres veces rapidamente y
de modo consecutivo hacia la izquierda, de la
posicion «0» a la posicion lluminacion del horno,
volviendo cada vez a la posicion de partida.

En la pantalla de visualizacion desaparece la
indicacion Horno bloqueado.



Blogueo
permanente

Desconexion
automatica de
seguridad

Bl i IZI

Mando selector de funciones

1. Girar el mando selector de funciones seis veces
rapidamente y de modo consecutivo hacia la
izquierda, de la posicion «0» a la posicion
lluminacion del horno, volviendo cada vez a la
posicion de partida.

En la pantalla de visualizacion de textos aparece
la leyenda Bloqueo permanente.

2. Para usar el horno estando el bloqueo
permanente activado, girar el mando tres veces
consecutivas de la posicion «0» a la izquierda,
hacia la iluminacion del horno, devolviendo el
mando cada vez a la posicion inicial.

La leyenda Bloqueo permanente desaparece de
la pantalla de visualizacion, pudiéndose usar el
horno del modo acostumbrado.

El bloqueo permanente del horno se vuelve a
activar 30 segundos después de haber
desconectado el aparato.

3. Para desactivar el bloqueo permanente, girar el
mando rapidamente seis veces consecutivas de
la posicion «O» a la izquierda, hacia la iluminacion
del horno, devolviendo el mando cada a su
posicion inicial. La leyenda Bloqueo permanente
desaparece de la pantalla de visualizacion,
pudiendose usar el horno del modo acostumbrado.

Segun el ajuste efectuado, el horno se desconecta
automaticamente al cabo de un periodo de

30 minutos a 30 horas. En la pantalla de
visualizacion de textos aparece la leyenda
Desconexién automatica.

Estas desconexiones se producen sélo en caso de
no efectuar ningun ajuste o modificacion de los
valores ajustados durante dicho periodo.

Tan pronto como se accione el mando regulador de
la temperatura o de las funciones del horno, el
aparato se conecta nuevamente. En la pantalla de
visualizacion desaparece la leyenda Desconexion
automatica.
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Horneado

Hornear en moldes

Advertencias

Hornear en bandejas

Hornear en moldes de
hojalata

26

Colocar los moldes siempre sobre la patrrilla,
fijandose que ocupen el centro del horno.

Aconsejamos utilizar moldes oscuros de metal, dado
que absorben mejor el calor.

En caso de emplear moldes de horneado de color
claro de paredes delgadas 0 moldes de vidrio hay
que tener presente que estos moldes prolongan los
tiempos de coccién y el pastel no adquiere un
dorado uniforme.

El tostado de los alimentos puede ser influido a
través de los ajustes de la temperatura del horno.

Si el pastel se aplasta al sacarlo del horno,
seleccionar un tiempo de horneado mas largo o
ajustar una temperatura mas baja.

La parte oblicua de la bandeja de horneado debe
mostrar siempre hacia la puerta del horno.

Replegar las piezas con sumo cuidado a fin de evitar
danos.

Introduzca siempre las bandejas en el horno hasta el
tope.

Se aconseja utilizar preferentemente las bandejas
originales del fabricante.

CircoTherm Nivel 1
Calor superior e inferior Nivel 1

El pastel estd muy tostado por abajo:
Verificar la altura de la parrilla. Reducir el tiempo de
horneado; ajustar una temperatura mas baja.

El pastel esta muy claro:
Verificar la altura de la parrilla. Prolongar el tiempo de
horneado o seleccionar un molde de chapa negra.

No colocar los moldes o pasteles altos directamente
delante de la rejilla protectora de la pared de fondo
del horno.



Advertencias y consejos practicos

El pastel colocado sobre la Retirar las bandejas de horneado o universales que
bandeja no esta suficiente- no vayan a usarse, del horno.

mente cocido por abajo

El pastel de molde esta No colocar el molde sobre la bandeja de horneado,
demasiado claro por abajo sino sobre la parrilla.

El pastel o las pastas estan Colocar el pastel o las pastas en un piso méas
demasiado tostadas por abajo  elevado.

El pastel estd demasiado Aumentar algo la temperatura ajustada del horno.
seco Seleccionar un tiempo de horneado més corto.

El pastel estd demasiado Seleccione la proxima vez una temperatura mas baja.
himedo por dentro ATENCION: Los tiempos de coccién no se pueden reducir

aumentando la temperatura ajustada en el horno (los
alimentos salen cocidos o tostados por fuera, pero crudos
por dentro). Seleccione un tiempo de horneado mas largo.
Dejar reposar la masa un poco de mas tiempo. Emplee la
proxima vez menos liquido y deje el producto un poco de
mas tiempo en el horno.

Al trabajar con la modilidad No colocar el molde directamente delante de las
«GircoTherm», los pasteles salidas de aire en la pared de fondo del horno.
en moldes redondos o

rectangulares se tuestan

dernasiado por detras

Al preparar alimentos horneados Abriendo varias veces cuidadosamente la puerta del horno
muy humedos (por ejemplo tarta (uno o dos veces, en caso de largos tiempos de horneado,
tarta de fruta) se produce mucho mas veces) se puede evacuar el vapor de agua del interior
vapor de agua en el interior del  del horno y reducir asi considerablemente la formacion de

horno, que se condensaenla  gotas de agua.

puerta de éste.

El pastel tiene un dorado Coloque el pastel la proxima vez en una altura inferior.
irregular con la opcién

CircoTherm

La tarta queda aplastada Utilice la préxima vez menos liquido.

al sacarla del horno

Para ahorrar energia Calentar el horno previamente solo en caso de
exigirlo la receta del plato a cocinar.

Los moldes oscuros absorben mejor el calor.

Calor residual: En los procesos de horneado o
asado prolongados, puede desconectarse el horno
5 a 10 minutos antes de alcanzar el tiempo de
horneado prescrito.
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Asar en recipientes abiertos

Asado en recipiente cerrado
(cacerola)

Asar con la parrilla de asado
(Disponible como accesorio
opcional en el comercio
especializado del ramo)

28

Colocar la parrilla en la bandeja universal
recogedora de grasa. Introducirla conjuntamente
con ésta en el mismo piso (altura).

Los trozos de carne a partir de un peso de

750 gramos se pueden asar de modo
particularmente econdmico en el horno.

Enjuagar la bandeja universal o los utensilios de
asado que se vayan a utilizar con agua.
Colocar la carne sobre los mismos.

Para carnes y aves con grasa debera ponerse,
segun el tamano de la pieza, entre /s y /4 litro de
agua en la bandeja universal. Untar las carnes
magras con grasa a discrecion, o mecharlas con una
lonja de tocino.

Una buena salsa se puede hacer con el «fondo« o
jugo del asado recogido y concentrado en la bandeja.
Para ello, agregar agua caliente al mismo para
disolverlo, ponerla a cocer y agregarle fécula para
espesarla. En caso necesario, pasarla por un tamiz.

Meter la carne en el horno frio (no hace falta
calentarlo previamente = Ahorro de energia).

Colocar la carne, aun cuando se trate de un trozo,
en una cacerola adecuada para el asado y cubrirla
con la tapadera. Introducirla en el horno,
colocandola sobre la parrilla.

Aconsejamos preparar el asado de vacuno en una
cacerola cerrada.

Colocar la parrilla en la bandeja universal recogedora
de grasa. La parrilla contribuye a evitar que el horno
quede sucio.

La grasa y el jugo del asado son recogidos en la
bandeja universal.



Advertencias

Piezas de asado gran tamafo, altas, ganso, pavo, pato
= Largos tiempos de asado, baja temperatura

Piezas de asado mediano tamano, de poca altura

= Tiempos de asado de mediana duracion, mediana
temperatura

Piezas de asado pequenas, de poca altura

= Cortos tiempos de asado, alta temperatura

Duracion del tiempo de asado por centimetro de altura de
la pieza de carne, sin hueso: aprox. 13 — 15 minutos
Duracion del tiempo de asado por centimetro de altura de
la pieza de carne, con hueso: aprox. 15 — 18 minutos

CONSEJO: Hacer un primer intento seleccionando una
temperatura algo mas baja que la indicada en la tabla de
asado o receta. Por regla general, una temperatura mas
baja hace que la pieza tome un color dorado méas
uniforme.

Al trabajar con la opcién O, aconsejamos dar la vuelta a
las piezas de asado una vez que ha transcurrido la mitad o
las dos terceras partes del tiempo de asado previsto.

Utilizar sélo recipientes con asas resistentes a las elevadas
temperaturas del horno.

Preparar los trozos de carne grandes directamente en la
bandeja universal, sin utilizar la parrilla.

Los trozos de asado méas pequenos se pueden preparar
con papel de aluminio. Para ello se corta un trozo de papel
de aluminio en las medidas aproximadas de la parrilla, se
la da una forma con los bordes elevados por los laterales,
y se coloca sobre la parrilla.

Una vez transcurrido el tiempo de asado prescrito, dejar
reposar la carne durante unos 10 minutos
aproximadamente en el horno desconectado y cerrado.

La carne estas cruda
por dentro

Seleccione una temperatura mas baja.

ATENCION: Los tiempos de coccién no se pueden
reducir aumentando la temperatura ajustada en el
horno (los alimentos salen cocidos o tostados por
fuera, pero crudos por dentro). Seleccione un tiempo
de asado mas largo.

Al preparar asados muy
humedos, por ejemplo con agua,
se produce mucho vapor de
agua en el interior del horno,
que se condensa en la puerta
de éste.

Abriendo varias veces cuidadosamente la puerta del
horno (uno o dos veces, en caso de largo tiempos
de asado, mas veces) se puede evacuar el vapor de
agua del interior del horno y reducir asi considerable-
mente la formacion de gotas de agua.
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Asado al grill

Atencioén

30

A Prestar atencion al asar al grill.
Mantener alejados los nifios de la cocina durante
las operaciones.

Asar al grill con la puerta cerrada.
Las temperaturas del asado al grill pueden regularse.

Introducir siempre conjuntamente la bandeja
universal y la parrilla.

Colocar siempre la carne en el centro del parrilla.

Si el cuerpo de calefaccion del grill se desconectara,
ello es debido a la activacion del circuito protector
contra sobrecalentamiento. El cuerpo de calefaccion
volvera a conectarse al cabo de breves instantes.

Colocar la parrilla en la bandeja universal
recogedora de grasa. Introducirla conjuntamente
con ésta en el mismo piso (altura).



ThermoGrill

Asado con grill de
superficies

Para pollos 0 asados de carne particularmente
crujientes (asado de cerdo con corteza).

Utilizar la parrilla y la bandeja universal. Volver las
grandes piezas una vez transcurrida la mitad del
tiempo de asado prescrito.

No colocar los recipientes o utensilios de vidrio
usados que estuvieran calientes, sobre bases frias o
himedas sino sobre sobre un pafo de cocina seco,
a fin de evitar que el vidrio salte.

Al realizar el asado al grill con aire caliente sobre la
parrilla, puede originarse un mayor grado de
suciedad en el horno. Por ello debera limpiarse el
horno tras cada sesidn de trabajo, a fin de evitar el
quemado Y la incrustacion de los restos de
alimentos en el horno.

Dar la vuelta a las aves enteras una vez transcurridas
los dos terceras partes de su tiempo de asado.

En los asados de pato y ganso, pinchar la piel
debajo de las alas a fin de permitir la salida de la
grasa.

Una vez transcurrido el tiempo de asado prescrito,
dejar reposar la carne durante unos 10 minutos
aproximadamente en el horno desconectado y
cerrado.

Para platos pequenos y planos.

Utilizar siempre conjuntamente la parilla y la bandeja
universal.

Dar la vuelta a la pieza a asar una vez transcurridas
las dos terceras partes del tiempo de asado
prescrito.

Untar ligeramente la parrilla y el alimento de aceite.
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Descongelar y preparar al horno

Descongelar con
CircoTherm

Advertencias importantes

Pisos

32

Utilizar para la descongelacion y coccion de
alimentos congelados o ultracongelados sélo la
funcion «CircoTherm».

Observar las instrucciones e informaciones de los
fabricantes consignadas en las envolturas de los
alimentos congelados.

Los alimentos congelados que se han
descongelado (en particular carne) requieren unos
tiempos de coccidon mas cortos que los alimentos
frescos, dado que el proceso de congelacion
desarrolla un efecto semejante a una coccion previa.

En caso de preparar carne congelada directamente
en el horno, hay que sumar el tiempo necesario para la
descongelacion al tiempo de coccidn de la carne.

Descongelar las aves congelades antes de cocinarlas,
dado que hay que vaciarlas primero.

Cocinar el pescado congelado a la misma
temperatura que el pescado fresco.

Los alimentos cocinados, envasados en bandejas
de porciones de aluminio, se pueden preparar
simultaneamente en el horno.

Para 1 bandeja: Piso 1
Para 2 bandejas: Piso 1 + 3.

Los tiempos consignados solo son valores de
orientativos, que pueden variar en funciéon de la forma
y cantidad de los productos congelados.



Descongelar y cocinar

Descongelar los productos congelados crudos o
los alimentos congelados en un congelador a una
temperatura de 50° C. En caso de seleccionar una
temperatura mas elevada, puede desecarse el
alimento.

Descongelar los alimentos envueltos en papel o
envases de aluminio cerrado a una temperatura de
130 —140° C.

Descongelar y calentar los productos de panaderia
congelados a una temperatura de 100 a 140° C.
Untar ligeramente los panes, panecillos y productos
hechos con levadura con agua, a fin de que salgan
mas crujientes.

Descongelar los pasteles congelados secos planos
a una temperatura de 160 —170° C, durante
20 a 30 minutos.

Descongelar pasteles congelados humedos
planos (con capa de frutas) a una temperatura de
160 —170° C, durante 30 a 50 minutos. Envolverlos
en papel aluminio para evitar que las frutas se
sequen.

Descongelar y hornear los emparedados
congelados (ya preparados) a una temperatura de
160 —170° C, durante 20 minutos.

Pizzas congeladas:
Ténganse presentes las indicaciones que facilita el
fabricante en el embalaje de las mismas.

33



Programa
descongelacién

Conectar

Desconectar la funcion

34

Sdlo para pasteles muy delicados (por ejemplo tartas
de crema).

Mando selector de la temperatura Mando selector de funciones

1. Girar el mando selector de funciones hasta que
en la pantalla se ilumine la indicacion
«GircoTherm».

2. Reducir la temperatura del horno mediante el
mando selector de la temperatura, hasta que en
la pantalla de visualizacion de textos aparezca la
leyenda Programa descongelacién en marcha.

El ventilador instalado en el pared de fondo del
horno se pone en marcha, sin funcionar la
calefaccion.

3. El proceso de descongelacion se desarrolla
automaticamente.

Descongelar los pasteles, segun tamano y
naturaleza, entre 25 y 45 minutos.

Retirarlos a continuacion del horno y dejarlos reposar
entre otros 30 y 45 minutos mas, para que acaben
de descongelarse.

En caso de tratarse de pequefas cantidades (piezas
o trozos individuales, o pastas, por ejemplo) se
reduce la duracion del periodo de descongelacion a
15 6 20 minutos. El periodo de reposo para la
descongelacion final se reduce a 10 6 15 minutos.

Girar el mando selector de funciones a la posicion
de desconexion 0.



Programa coccidn vapor

jAtencion!

Advertencia

Sélo se puede usar en combinacioén con el
sistema de coccioén al vapor (disponible como
accesorio opcional en el comercio especializado
del ramo).

Usar la funcidn de coccién a vapor solo estando el
horno completamente frio (temperatura ambiente).

Utilizar s6lo como modo funcionamiento del horno la
opcion Programa coccién vapor. El uso de
cualquier otra aplicacion o modo de funcionamiento
no esta permitido.

Mando selector de funciones

1. Girar el mando selector de funciones hasta que
en la pantalla de visualizacion de textos aparezca
la leyenda Programa coccién vapor.

A cabo de tres segundos aparece en la pantalla
de visualizacion la leyenda Programa coccién
vapor — en marcha.

2. El proceso de coccion al vapor se desarrolla
automéaticamente.

En caso de parpadear en la pantalla de visualizacion
de textos la leyenda Programa coccién vapor, €l
horno no se ha enfriado completamente.

Desconectar el horno. Aguardar a que el horno se
enfrie hasta alcanzar la temperatura del entorno.
Activar nuevamente el programa de coccion al vapor.

Un informaciéon mas detallada a este respecto
figura en las instrucciones de uso del sistema de
coccién al vapor.
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Programa fermentacion

Atencioén

Conectar la funcién

Advertencia

36

No vierta agua fria estando el horno caliente.

iUsar la funciéon para fermentacion sélo estando el
horno completamente frio (Temperatura ambiente).

Emplear sdlo agua normal de red. jNo usar agua
destilada!

En caso de preparar yogur, jno poner agua en el
fondo del horno!

1. Verter aprox. 0,05 litros (= 50 mililitros) de agua
sobre el fondo del horno.

2. Coloque el recipiente con la masa de levadura en
el centro de la parrilla, en la altura 1.

A iNo cubrir la masal
3. Cierre la puerta del horno.

Mando selector de funciones

4. Girar el mando selector de funciones hasta que
en la pantalla de visualizacion de textos aparezca
la leyenda Programa fermentacion. A cabo de
tres segundos aparece en la pantalla de
visualizacion la leyenda Programa fermentacion
- en marcha.

El proceso de fermentacion es regulado ahora de
modo automatico.

En caso de parpadear en la pantalla de

visualizacion de textos la leyenda Programa
fermentacion, la temperatura en el interior del horno
es demasiado elevada.

Desconecte el horno.

Aguarde hasta que el horno se haya enfriado hasta
la temperatura ambiente del recinto.

Vuelva a conectar la funcién de fermentacion.



Masa de levadura

Cantidad de harina

Altura de colocacién Duracion del

en el horno proceso

Pastel hasta 500 g 1 20-25 minutos
Pastel hasta 500-750 g 1 25-30 minutos
Masa para trenza 500 g 1 30-35 minutos
Masa para trenza 750 g 1 30-40 minutos
Masa de pan 1000 g 1 35-60 minutos
Yogur 1 litro de leche 1 6 horas
jAtencion Los valores facilitados en la tabla sdlo son valores

Desconectar la funcion

orientativos, que pueden diferir en funciéon del tipo y
la cantidad de la masa empleada, asi como del
estado de los ingredientes (por ejemplo edad y
calidad de la levadura).

Girar el mando selector de funciones a la posicion de
desconexion O.

Antes de iniciar el horneado, elimine los restos de
agua que pudieran haber en el interior del horno. En
caso de constatar manchas o sedimentaciones de
cal, separarlas con un poco de vinagre y aclarar con
agua limpia.
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Limpieza y cuidados

Advertencias
importantes

Exterior del aparato

Frontal de acero
inoxidable / aluminio

Elementos esmaltados
y de vidrio

Cristal de la puerta
del horno

Horno

38

No utilizar agentes frotadores ni abrasivos, asi como
tampoco objetos rascadores para limpiar la cocina.

No eliminar los restos de alimentos quemados con
objetos rascadores, sino ablandarlos con un pano
humedo y agente lavavajillas.

Los productos de limpieza cuyo uso es particular-
mente recomendable se pueden adquirir a través del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Aplicar un lavavajillas de uso corriente sobre un
pafno suave humedo o una gamuza para secar
cristales.

No usar detergentes agresivos, esponjas abrasivas o
panos de limpieza bastos o0 abrasivos.

En caso de tener que eliminar capas de suciedad
fuertemente adherrida, se aconseja usar un limpiador
de uso corriente para superficies de acero inoxidable
y aluminio mates. jTénganse estrictamente en cuenta
las instrucciones y advertencias del fabricante!

Aplicar un lavavajillas de uso corriente sobre un
pafo suave himedo o una gamuza para secar
cristales.

Con objeto de lograr una reduccion de la
temperatura, el cristal interior de la puerta del horno
esta dotado de una capa termorreflectora.

Esta capa no interfiere en absoluto la buena
visibilidad a través del cristal.

Estando la puerta del horno abierta, la capa
reflectora puede aparecer como una especie de velo
de color claro.

Esto se debe a razones técnicas y no tiene ningun
efecto negativo sobre la calidad y prestaciones del
material.

Limpiar el horno tras concluir su utilizacion, en
particular en caso de haber preparado platos asados
o al grill, dado que los restos de alimentos que
pudieran quedar adheridos en el interior del horno se
gueman e incrustan al usar éste nuevamente,
resultando considerablemente mas dificil su
eliminacion.



Superficies esmaltadas
en el interior del horno

Advertencias:
Para evitar la acumulacion de suciedad debera
usarse:

e La funcioén «Aire caliente forzado»
(Circotherm). Trabajando con la opcién «Aire
caliente forzado» la acumulacién de suciedad es
mucho menor que con cualquier otra modalidad
de funcionamiento del horno.

e para hornear pasteles muy himedos en la
bandeja universal.

e vgjilla adecuada para el horneado (fuente).

Para facilitar la limpieza
se puede conectar la iluminacién interior del horno y
desenganchar la puerta.

Para limpiar el frontal del horno detras de la puerta,
debera desengancharse la junta de goma de la
puerta.

Utilizar agua caliente con un poco de jabén o una
soluciéon de agua y vinagre.

Para una limpieza a fondo, se recomienda el uso de
limpiadores especificos para hornos.

Se aconseja usar un limpiador de hornos en forma
de gel, dado que éste se puede aplicar de modo
selectivo.

A No limpie el horno en caliente con limpiadores
de hornos especificos para limpieza en caliente.

Tras concluir la limpieza, dejar la puerta del horno
abierta para que éste se seque.

Por cierto:

El horno esta revestido de una capa de esmalte.

El esmalte tiene que aplicarse a una temperatura
muy elevada, por esta razdn puede presentar
variaciones de color. Esto es un fendbmeno normal y
no influye en absoluto en el buen funcionamiento del
aparato. jNo trate de eliminar dichas decoloraciones
con esponjas 0 materiales abrasivos (estropajos,
etc.) ni agentes agresivos o agentes limpiahornos!

Los bordes de las chapas delgadas no se pueden
recubrir por completo con capas de esmalte.

Por esta razén pueden resultar bastos al tacto.

La proteccién anticorrosiva, no obstante, esta
garantizada.
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Revestimiento
catalitico del interior
del horno

Limpiar las superficies
cataliticas del horno

Guardar los
accesorios
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La placa posterior esta recubierta con esmalte
autolimpiante. Se limpia sola mientras el horno esta
en funcionamiento. A veces, las salpicaduras mas
grandes no desaparecen al menos hasta que el
horno se ha puesto en funcionamiento varias veces.

iNo limpiar nunca las superficies con capacidad de
autolimpieza con un limpiador o detergente
especifico para hornos!

Una ligera decoloracion del esmalte no tiene
repercusiones sobre la autolimpieza.

Abrir la puerta del horno y desplazarla hacia el
interior.

Los accesorios se pueden guardar en el
compartimento que se encuentra debajo del horno.

Los accesorios deberan colocarse segun el siguiente
orden:

1. Bandeja de horneado
2. Bandeja universal
3. Rejilla para asado.



Limpieza EasyClean® Con objeto de facilitar las tareas de limpieza del

Mando selector de funciones

interior del horno, su aparato dispone de un sistema
de limpieza auxiliar. Mediante la evaporacion
automatica de una solucién detergente adecuada,
los restos de alimentos acumulados o incrustados
sobre las superficies esmaltadas del horno son
ablandados gracias a la acciéon conjunta del calor y
el vapor de agua, pudiéndose concluir la limpieza
con gran facilidad y rapidez. Para una informacion
mas detallada al respecto, véase el capitulo
«Limpieza y cuidados».

Atencion:
No vierta agua fria estando el horno caliente.

La funcion auxiliar de limpieza soélo se puede
activar si el horno esta completamente frio
(Temperatura ambiente).

Utilizar s6lo agua normal de red. jNo utilizar agua
destilada!

Conexion de la funcién auxiliar:

1. Retirar del horno las bandejas para horneado o
asado. La parrilla puede permanecer en el horno.

2. Verter sobre el fondo del horno aproximadamente
0,4 | de agua con algo de detergente (lavavajillas).
En caso de fuerte suciedad del horno, se deja
actuar la la solucion detergente durante un
tiempo mas prolongado, antes de conectar la
funcién auxiliar de limpieza del horno.

3. Cerrar la puerta del horno.

4. Girar el mando selector de funciones hasta que
en la pantalla de visualizacion de textos aparezca
la leyenda Sistema EasyClean.

A cabo de tres segundos aparece en la pantalla de
visualizacion la leyenda Sistema EasyClean - en
marcha. El programa de limpieza se desarrolla de
modo automatico, concluyendo al cabo de

21 minutos. Se produce una sefal acUstica de aviso
y en la pantalla de visualizacién aparece la indicacion
Sistema EasyClean - finalizado.

En caso de parpadear en la pantalla de visualizacion
de textos la leyenda Sistema EasyClean, el horno
no se ha enfriado completamente.

Desconectar el horno. Aguardar a que el horno se
enfrie hasta alcanzar la temperatura del entorno.
Activar nuevamente el Sistema EasyClean.

Desconectar la funcién auxiliar:

Girar el mando selector de funciones a la
posicion »0«.
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Tras desconectar la funciéon
auxiliar de limpieza

Secado rapido
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Consejos y advertencias

No dejar el agua residual durante un periodo
prolongado (por ejemplo durante la noche) en el
interior del horno.

1. Abrir la puerta del horno y recoger al agua
residual que se encontrara en el horno con un
pafno de esponja grande absorbente.

Limpiar el horno con el pafo de esponja
empapado con la soluciéon detergente, con un
cepillo blando o un estropajo de plastico.

Los restos de suciedad fuertemente adherida o
incrustada pueden eliminarse con un raspador
para placa vitroceramica.

Atencién: Manejar con sumo cuidado el
raspador, no aplicandolo en un angulo
excesivamente plano, dado que podria ocasionar
dafios en el esmalte.

3. Las manchas de cal se pueden eliminar con un
pafo empapado en vinagre.

4. Enjuagar con agua limpia y secar el horno con un
pafo seco (secar asimismo la parte inferior de la
junta del horno).

Consejos y advertencias:

En caso de fuerte grado de suciedad del horno, se
puede repetir la operacion una vez que se ha
enfriado el horno.

En caso de encontrarse el horno muy sucio de grasa
tras preparar platos de asado o al grill, aconsejamos
aplicar primero un agente lavavajillas sobre la
suciedad antes de conectar la funcion de limpieza
del horno.

Dejar la puerta del horno entreabierta, enclavada en
angulo de 30°, durante 1 hora, a fin de que se
sequen bien las superficies esmaltadas.

1. Colocar la puerta del horno en posicién
entreabierta, enclavada en angulo de 30°.

2. Girar el mando selector de funciones hasta que
en la pantalla de visualizacion de textos aparezca
la leyenda CircoTherm.

3. Reducir la temperatura con ayuda del mando
regulador de la temperatura, hasta que en la
pantalla de visualizacion de textos aparezca la
indicacion 50° C. Duraciéon: 5 minutos.

4. Girar a continuacion los mandos selectores de
funciones y de temperatura a la posicion »0«.
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Retirar y montar
la puerta del horno

Desenganchar la puerta del horno

1.

Desplazar los cierres situados en los laterales
izquierdo y derecho hacia el interior. Abrir la
puerta del horno hasta que queda entreabierta
(posicion oblicua).

. Sujetar la puerta del horno por arriba y alzar

ligeramente el tirador de la misma.

. Retirar hacia arriba la puerta del horno estando

en posiciéon entreabrierta (oblicua).

Enganchar la puerta del horno

1.

2.

Montar la puerta del horno, en posiciéon oblicua,
sobre los rodillos guia.

Alzar el tirador ligeramente hacia la posicion
horizontal, hasta que enclave la puerta del horno.

. Cerrar la puerta del horno y desplazar los cierres

de los laterales izquierdo y derecho hacia fuera.
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Bajar el cuerpo de
calefaccién del grill

Para facilitar la limpieza de la parte superior interior
del horno, hay que desplazar hacia abajo el cuerpo
de calefaccion (resistencia) del grill.

jAtencion! El cuerpo de calefaccion tiene que estar
frio.

1. Empuije el estribo de soporte hacia arriba, hasta
que desenclave de manera audible.

2. Sujete bien el cuerpo de calefaccion, abatiéndolo
hacia abajo.

Tras limpiar el horno

Repliegue el cuerpo de calefaccion hacia arriba.
Tire del estribo de soporte hacia adelante y empujelo
hacia arriba, hasta que enclave de manera audible.

Desenganchar el soporte
1. Tirar del soporte hasta soltarlo del casquillo.
2. Desengancharlo de su emplazamiento.

Limpiar los soportes laterales con un lavarajillas
manual y una esponja o un cepillo.

Enganchar los soportes laterales para colocar las
bandejas

Tras concluir la limpieza, montar los soportes
laterales para las bandejas en orden inverso al de su
desmontaje.



Correderas (carriles)
telescopicos

Desenganchar el carril telescopico
1. Tirar del muelle.

2. Sujetar el muelle de lamina y desplazar el carril
telescopico hacia arriba.

Limpiar los carriles telescopicos con un lavavajillas
manual y una esponja o un cepillo.

Enganchar los carriles telescépicos

Introducir la parte posterior del carril en su
emplazamiento.

Introducir el carril telescépico en la guia y presionarlo
hacia abajo, hasta que encaje.

Introducir los carriles telescopicos siempre hasta el
tope.

Cerrar la puerta del horno sélo con los carriles
telescopicos completamente introducidos.

Atencion: Durante el funcionamiento del horno, los
carriles telescopicos se calientan fuertemente.

Por eso hay que prestar particular atencion a
posibles quemaduras en caso de estar éstos
desplegados.
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Localizacion y subsanamiento de averias

Numero de producto (E-Nr.)

y Numero de fabricacién (FD)

Sustituir la lampara de

iluminacién del horno

=

A}

\

\

=

=

=

()

=

Sustituir la junta de goma
de la puerta del horno

En caso de perturbaciones o de averias que Vd.
misma no pudiera subsanar, debera avisar al Servicio
Técnico Postventa. Las sefas figuran en la
correspondiente guia.

Atencion: No olvide que Vd. gasta su dinero si avisa
al Servicio Postventa sdélo por haber cometido un
error de manejo.

Estos datos e indicaciones figuran en la placa de
caracteristicas del aparato. La placa de
caracteristicas del aparato se encuentra emplazada
detras de la puerta del horno, en el lateral inferior
izquierdo del horno.

Al avisar al Servicio Técnico Postventa, debera
indicar:

N° E FD

Atencion: iEl aparato debe estar sin corriente!

Accionar a tal efecto el fusible automatico o
bien desconectar el fusible correspondiente en la
caja central de fusibles de la vivienda.

1. Colocar un paro sobre el fondo del horno frio,
para evitar posibles dafios del mismo.

2. Desmonte el vidrio protector de la lampara de
iluminacion del horno, introduciendo a tal efecto
la hoja de un cuchillo u objeto semejante entre el
vidrio protector y el marco de soporte.

3. Sustituir la lampara fundida.

— Lampara modelo E 14, 230-240 voltios,
25 watios, resistente a temperaturas hasta
300° C.

— Estas lamparas se pueden se pueden adquirir
en el Servicio Postventa Oficial.

Retirar la junta de goma deteriorada,
desenganchandola simplemente de sus grapas de
sujecion.

Una junta de goma nueva la puede adquirir en el
Servicio Postventa Oficial.




¢, Qué hacer en caso de que algo no funcione?

No siempre hay que llamar al Servicio Postventa. En muchos casos, Vd. misma,
senora, o alguien de su familia, puede subsanar la averia. La siguiente tabla le facilita

algunos consejos practicos.

Advertencia importante:

Los trabajos que fuera necesario realizar en los sistemas electréonicos sélo deberan
ser ejecutados por técnicos especialistas del ramo. Antes de iniciar cualquier trabajo
en el aparato, éste debera ser desconectado de la red eléctrica a través de la caja de
fusibles automaticos o extrayendo el fusible de la caja de fusibles de su piso o

vivienda.

¢Qué hacer ...

Posible causa

Modo de subsanamiento

... en caso de perturbacion
general del funcionamiento
eléctrico del aparato; p.e. no

se iluminan los pilotos de aviso?

Fusible defectuoso

Verificar el fusible de la caja. En caso
de defecto, sustituirlo por uno nuevo.

... Si se produce una fuerte

distribucion o acumulacion en un

solo lado de liquido 0 masa
semiliquida?

El aparato no se ha
instalado en posicidn
horizontal.

Verificar la instalcion del aparato.

... Si el horno de repente
no funcionan?

El reloj temporizador esta
ajustado a »funcion
automaticax.

Ajustar el reloj electrénico a funciona-
miento no automatico:

1. Pulsar la tecla <>

2. Poner la duracion del funcionamien-

ST

10 11 a Cero L.

... Si el horno de repente
no funcionan?

El horno se ha
desconectado a través
del temporizador
automatico.

Ajustar el reloj electrénico a funciona-
miento no automatico:
Pulsar la tecla <.

... Si el horno de repente
no funcionan y en el reloj
electronico destella la
indicacion H:LL?

Se ha interrumpido
brevemente la ali-
mentacion de
corriente.

Programar la hora actual correcta.

... Sienlapantella de
visualizacion aparece la
indicaccion rrr?

Se ha interrumpido
brevemente la
alimentacién de corriente.

Reactivar el control del horno y el reloj
electronico.

... cuando en la pantalla de
visualizacién de textos aparece
un idioma extrario?

Se ha seleccionado un
idioma erréneo o el
suministro de corriente
ha estado interrumpido
brevemente.

Ajustar nuevamente el idioma
deseado (ldioma para los textos en la
pantalla de visualizacién).
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¢Qué hacer ...

Posible causa

Modo de subsanamiento

... sienlapantalla de
visualizacién aparece la
indicacion Horno bloqueado?

El horno estéa bloqueado
(seguro de nifos).

Girar el mando selector de funciones
tres veces hacia la izquierda, de la
posicion «0» a la posicién lluminacion
del horno, volviendo cada vez a la
posicidon de partida. En la pantalla de
visualizacion desaparece la indicacion
Horno bloqueado.

... sienlapantalla de
visualizacion aparece la
indicacién Bloqueo
permanente?

El horno esta bloqueado
(seguro de ninos).

Girar el mando selector de funciones
seis veces hacia la izquierda, de la
posicion «0» a la posicidn lluminacion
del horno, volviendo cada vez a la
posicion de partida. En la pantalla de
visualizacién desaparece la indicacion
Bloqueo permanente.

... Si los simbolos del panel de
mandos estan iluminados, la
calefaccién del horno, sin
embargo, no funciona?

El horno se ha bloqueado
contra manipulacién
indebida (conexion de
demostracion).

Girar el mando selector de funciones
cinco veces de la posicion «Grill
grande» a «Grill pequefio», volviendo
cada vez a la posicion de partida.

0 En la pantalla de visualizacion tiene
que aparecer la indicacion
Conexién de demostracion
Desactivada.

... Si se produce una averia en
las funciones electronicas?

Se han producido im-
pulsos energéticos
(rayos, tomenta eléctrica).

Reajustar las funciones en cuestion.

... §i tras conectar la funcién
auxiliar de limpieza o la funcion
de fermentacion, el piloto rojo
de las funciones del horno no
se ilumina?

La temperatura en el
interior del horno es aun
demasiado elevada, por
ejemplo a causa de un

Dejar enfriar completamente el horno
antes de activar la funcién auxiliar de
limpieza.

uso prolongado del mismo.

El piloto esta defectuoso.

Encargar la sustitucién del piloto
defectuoso por uno nuevo a un
técnico especialista del ramo.

... Si los carriles telescopicos
no se pueden replegar
completamente hasta el tope?

Los cojinetes se han
desplazado durante la
limpieza de los carriles.

Desplegar primero completamente los
carriles telescopicos.
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¢Qué hacer ...

Posible causa Modo de subsanamiento

... cuando se produce humo
durante el asado o la preparacion
al gril de una pieza de carne?

Se ha ajustado una
temperatura de asado
demasiado elevada.

La parrila o la bandeja ~ Colocar la parilla en la bandeja universal
universal se han colocado e introducirlas conjuntamente en una
en una altura inapropiada. misma altura.

... cuando las piezas esmaltadas
del interior del horno presentan
zonas mates y claras?

Se trata de un fendmeno  No se puede.
natural, debido al jugo de

de carne que se desprende

y gotea durante el asado.

... cuando se acumula vapor en
el cristal 0 la mirilla de la puerta
del horno?

Se trata de un fendmenoo Conectar el horno aprox. 5 minutos
natural, debido a las a100° C.

diferencias de temperatura

existentes.

... cuando de produce agua de
condensacion en el horno?

Se trata de un fendmeno  Abrir varias veces cuidadosamente la
natural al hornear pasteles puerta del horno durante su funciona-
0 tartas con guarniciones miento. Recoger y secar el agua de
muy himedas (fruta) 0 condensacién tras concluir el ciclo de
asar grandes piezas de  de funcionamiento del horno.

came.

... 8i No se puede desenganchar
la puerta del horno?

La puerta del hornono  Verificar la posicion entreabierta

se a colocado en la (oblicua) de la puerta del horno;
posicion entreabierta verificar asimismo la posicién del
oblicua) correcta o €l ttirador.

tirador de la puerta se
ha alzado en exceso.

... 8l no se puede enganchar
la puerta del horno?

La barra transversal Desplazar la barra transversal hasta
debajo del horno se ha  hacerla encajar en la posicion de
desplazado hacia enclavamiento posterior.

adelante.

La puerta del hornono  Verificar la posicion entreabierta
esta asentada correcta-  (oblicua) de la puerta del horno.
mente sobre el gancho

de enclavamiento.

El tirador se ha Verificar la posicion del tirador de la
desplazado en exceso  puerta.
hacia arriba.
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TUTIOU o oot e e e e e

Emokeuég BAGBNG .. ..o ovin...

Ti oupBaivel, 6Tav KaTI 8¢

ASITOUPYEL; o.vivinnininnnnnn
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TiI MPEMEI VA TPOCEXETE

ZuoKeudaoia Kai
MaAId CUOKEUN
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MpoToU XPNOLUOTIOINCETE TNV KAlvoUpYLd CUCKEUN,
dlapBaoTe Pe mpoooxn TIg odnyieg xpnong.
MepIEXOUV ONUAVTIKEG TIANPOPOPIES YIa TNV
ao@Aaleld 0ag KaBwG Kal yla Tn Xpnon Kat
OUVTNPNON NG CUCKEUNG.

To Mapov eyxelpidlo odnylwv Xpnong Loxuel yia
dlapopa HovTIEAA TNG ouokeung. EvdExetal
OpPIOPEVA UEUOVWHEVA XOPAKTNPLOTIKA TOU
e€omAlopoU TIou TePLlyPAPOVTAL VA PNV apopouv TN
SIKY] 0aG CUOKEUN.

®OUAAETE KAAA TO €yXELPIdLO 0BNYLWV XPNONG Kal
£YKATAOTAONG EVOEXOUEVWE YIA KATIOLOV ETIOUEVO

xpnotn.

H ouokeuaoia mpootatelsl TNV KatvoUpyla 0ag
OUOKeUT Katd Tn HeTagopd PEXPL TO OTITL 0ag.
‘OAa 1a xpnolporoloUpeva UAIKA CUOKeuaoiag eival
@INIKA TIpoCg To TEPIBAAAOV Kal priopoUv va
EavaypnolporonBouyv. NapakaleioBe va
OUVTEAECETE KL £0€IG OTNV MPOCTAGIA TOU
MePIBAANOVTOG Kal aToCUPETE TN OUOKEUAOIA e
TPOTO QIAIKO TIPOG TO TMEPLBAANOV.

OL MaAleg ouokeueg dev amotelolv Axpnota
anoppipgyata. Me Tnv andcupon Toug, cUUPWVA HE
TOUG KAVOVIOHOUG Yia TNV MPooTacia Tou
TMEPIBAANOVTOG, UITOpOoUV va eMNavaktnOouv
TIOAUTIMEG TIPWTEG UAEG.

MNMpoToU armocUpeTe TNV MAAIA OAG CUCKEUT TIPEMEL
va TNV axXpnOoTEYPETE N VA KOAANOETE [IA ETIKETA e
TNV €vdelén "Mpoooxr, axpnotn!"

AUTN N CUOKeUT Xapaknpiletal cUUPwva Pe TNV
eupwrtaikn odnyia 2002/96/EK mepi NAEKTPIK®OV Kal
NAEKTPOVIKWV CUCKEUWV (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia npokabopilel Ta mAaiola yia pia
andoupaon Kal a&lotoinon Twv TMAAIOV CUCKEU®V HE
toxU o OAn v EE.

Ma Toug 1oXUOVTEG TPOTOUS andcupong
napakaAeioBe va {nNTnosTe MANPoPopieg amnod To
€101KO KATAOTNA, ATO TO OTI0i0 AyopAcaTte TN
OUOKeUN 1] and Tn AnuoTikn 1 KovoTikn Apxn Tng
TIEPLOXNC 0aG.



Mpiv TOV EVTOIXIOHO
ZnpIEG YETAPOPAG

HAekTpIKi oUvdeon

Yrnodeigeig
ac@alAeiag

Z£oTO6G PoUpVog

MeTd TNV agaipeon amno Tn cuokeuaoia, EAEYETE TN
OUOKeUN. 2 Tiepintwon {NUIAg KATa TN HETAPOoPA
eV EMITPETETAL VA OUVOETETE TN CUOKEUN.

Movo €vag adeloUxog NAEKTPOAOYOG ETIUTPEMETAL
va ouvdEoel TNV NAEKTPLKN Kouliva. & mepintwon
{nNulwv TIou ogpeilovTal oe AaBog ouvdeon, dev
€XeTE Kavéva dlkaiwpa gyyunong.

H ouokeun oag emTpEMETAL va XpnolpoToln el
pOvov, OTav £xel TomoBeTndel owoTa.

AUTI 1 CUOKEUT) TIPOOPIfeTAL LOVO VIO OLKLOKN
xenon. ) ) i
Xpnoluoroleite TNV NAEKTPLKY Kouliva
ATOKAELOTIKA Yld TO PayEipeUa QaynT®V.

AVOIETE TIPOOEKTIKA TNV MOPTA TOU PpoUpPVou.
Mropeil va €EEABeL KAUTOG ATUOG.

MnV aKoUUTATE TIOTE TIG {E0TEC EOWTEPIKEG
EMPAVELEG TOU POoUPVOU Kal T BEpUAVTIKA
oTolxeia.

Kivduvog eykaupaTtwy!

Kpatate ta maidid navroTe Jakpla.

MeiveTe KovTd, OTAV €TOIMAZETAL pAYNTA He Airog
n AadL. Otav autd unepBeppavBouyv, urnopei va
MApouV pWTILA.

Mnv TomoBeTeiTe TMOTE eUPAEKTA AVTIKEIHEVA PEOA
oto goUpvo. Kivduvog nupkaylag!

Mn HayK®VETE TIOTE TA KAA®DLlA oUVIEONG TWV
NAEKTPLKOV CUOKEUWV OTN {EOTH TIOPTA TOU
@oUpvou. H povwon tTwv KaAwdiwv Propei va
Awoel. Kivduvog BpaxukukAwuaTog!

Mnv TomoBeTeite MOTE eUKAUOTA AVTIKEIPMEVA
endavw otnv £oTia. Kivduvog nupkaiag!

Mn Balete TOTE TA TPOPODOTIKA KAAWDLA
NAEKTPLKOV CUOKEU®V EMAVW OTA KAUTA PATLA.
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AmoakpUveTe amo Tov ¢oUpvo OAd Ta KATAAoLTA
anod Tn CUOKEUAOiq, TLY. KOUUATAKLA artd PpeAL(OA.

Mpoooxn: Katd tn Asttoupyia Tou gpoUpvou ol
payeg {eotaivovTal MoAU. Artatteital (1dlaitepn
TIPOCOXH YId TNV ATOPUYT] EYKAUPATWY OTAV Ol
payeg €xouv agalpebel.

XpPNnOolUoTOoLEITE Yia TO YOO 1) TO YNOLUo OTO
YKPIA povov mupipaxa okeln.

Ot akaTAAANAEQ ETILOKEUEG €ival TKIVOUVEG.
Kivduvog nAektporAnéiag!

o]l smoKsuéq smTpénsml va yivovTtal Jovo amo
£vav TEXVIKO TOU TUMHATOG. sEunnpaTnonq
TMEAATWOV, EKTIADEUPEVO ad EUAC.

Edv n ouokeun €xel kamola BAARN, KATERAOTE TIQ
ao@AAeleg yia TNV NAEKTPIKN Kouliva oTov Tivaka
ME TIG aOPAAELEG.

KaA£oTe TNV umnpeoia TEXVIKNG eEUMNPETNONG
TEAATWOV.



AiTieg yia TiG InMIEG
Tayi, ahoupIvoxapTo n
MaYEIPIKO OKEUOG TTAVW
OTOV TIATO TOU poUpVOoU

Q0oUuseva PEPN

XapTi Ynoipyarog

Nepo péoa oto polpvo

Xupog gpoUTWV

KpUwpa pe avoixtn
mopTa ¢poUpvou

MoAU AspwuEvn ToIHOUX
agTeyavoroinong goupvou

H mopTa Tou poupvou
wg Kabiopa

dpovTida ka1 KaBapICHOG

Mnv ToroBeTeite TAYIA MAVW OTOV TIATO TOU
@oUpvou. MnV an\wveTe AAOUUIVOXAPTO TIAV®
OTOV TIATO TOU poUpVvou.

Mnv TomoBeTeiTE KAVEVA HAYELPLKO OKEUOG MAVW
OTOV TIATO TOU poUpvou.

AlAQOPETIKA dNUIOUPYEITAL IO CUCCWPEUON
BepuotnTag. OL xpovol Ynoipatog dev 1oxUouv
TIAEOV KaL TO EUAYLE KATAOTPEPETAL.

QB¢eite Ta WOOUUEVA HEPT TIPOCEKTIKA HETA OTOV
@oUpVvo, WOTe va anopeUyovTal ol {nUIEG.

Katd 1o ynotuo pe Bgpud agpa un Balete TO
XapTi YNnoigaTog HOVO TOU HECA OTOV GoUPVO (TL.X.
Katd v npobépuavaon). H pTepwn) TOU Bgpuol
agpa Uropei va avappoPnost To XapTi. ‘Etol
MTtIopoUV va TipokUYouv {NULEG OTO BEPUAVTLKO
OTOLXELO KAl OTN PTEPWT.

Mn xUveTe MOTE vepO YEoa aTo {eoTO PpoUpvo.
Mropouv va ripokuPouv {nuLEG OTO EPAYLE.

Mn yeuileTe mapa MOAU To Tayi 0 TEPIMTWON ToU
Ynvete oAU {oupepd YAUKA @poUTwV. O XUuoOg
TWV QpoUTWV Tou otalel and 1o Tayi, apnvel
Aekedeg Tou dev UMopeite MAEOV va TOUG
aropakpUveTe. Xpnolyonoinote KaAUTepa TO
BabuTepo TAYIL YEVIKNG XPNONG.

AQnveTe TO PoUPVO VA KPUWVEL HOVO, OTAV eival
KAELOTOG. M HAYK®VETE TIMOTA OTNV TOPTA TOU
@oUpvou. AKOUA Kal OTaVv aPrVETE AvVOoLXTn TNV
TOPTA TOU PoUpVoUu, E0TW Kal Alyo, yropoUv va
XOAAOOUV HE TO TIEPACHA TOU XPOVOU Ol YEITOVIKEG
TIPOCOYEIC TWV VTOUAATILOV.

Eav n TopoUxa oteyavoroinong Tou oUpvou gival
TIOAU AepwHEVN, eV KAEIVEL TTAEOV OWOTA N TIOPTA
Tou goUpvou KaTd TN Aettoupyia. Ot YEITOVIKEG
TIPOCOYELG TWV VTOUAATIL®WV UITOPOUV va XAAACOUV.
Alatnpeite TV TooUXa OTEYAVOTIOINONG TOU
@oUupvou Kabapn.

MnV aKoUUMATE 1 UNV KABeoTe MAVW OTNV MOPTA
TOU poUpVou.

Mn XPNOLUOTIOIEITE OUOKEUEG KABAPLOMOU UYNANG
TieoNG 1] OUOKEUEG eKTOEgUONG ATHOU.
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H vea oag nAekTpIkn Kouliva

Edw Ba yvwpioeTe TNV KavoUpyla 0ag GUOKEUN. 2aG
ene&nyoUlue 1o Medio XEIPLOUOU e TOUG OLAKOTITEG
Kal TIG evdeiEelg. Zag divouue MANpopopieg OXETIKA
HE Ta £i0n YnoigaTog Kal Ta oupnapadidopeva
e€aptnuata.

To medio XeipiopoU

Aeltoupyieg poUpvou HAEKTPOVIKO poAOL

e e B
E THPISO

Tayela 6¢ppavon ya ™ AwakomTng emhoyng Makomne emAoyng Asttoupyiag
Aettoupyia pe Beppd agpa Beppokpaoiag e EVOELEn e pUBMION NG MPOTEIVOUEVNG
CircoTherm kai T Baduida yla ) Beppokpacia Tou Beppokpaoiag

Ynoipatog Ywuiol @oUpvou

Tpomol AsiToupyiag ¢oupvou

(Tp°"°| l|JI'|0I|JGTOQ) (] ZupBaTikEg AeiToupyieg
AerToupyieg Beppol agpa MANQ/KATQ @EPMANSH
OEPMOZ AEPAZ CircoTherm KATQ ©EPMANZH
BAOMIAA ETATOMATOZ EIAIKEE AEITOOPTIEE
BAGMIAA MITZA2 BAGM. MATEIP. STON ATMO,
BAGMIAA WHZIM. WOMIOY Y10 GUOKEUN MAYELPEUATOC OTOV ATUO
(| AsiToupyieg YKpIA (dlatibeTal oTa €I5IKA KATAOTNHATA WG
METAAO T'KPIA e10IKO eEApTNHQ)
MIKPO FKPIA BAGMIAA ®OYZKQM. ZYMHZ
©EPMOTKPIA EasyClean®

®QTIZMOZ ®OOPNOO

Ynodei&eig:

O QWTIONOG TOU poUpvou avdBel KaBe YopdA ToU evepyoTtoleiTal KATIOLO €id0G
ynoipatog. EEaipeon: EasyClean.

H taxeia 6€pupavon f§§ MTopel Kat' emiAoyn va Tebel o Aettoupyia mpdobeTa 0TN
Aettoupyia pe Bepuo agpa CircoTherm kat otn Badpida Ynoipatog Ywuou.
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XWVEUTOI BIOKOTITEG

'Yyn oxapag /
TaPiwv

Ma va prnouv péoa n va Byouv £Ew, TIATATE GTOV
S1akomtn. O d1aKOMTNG OPWG TIPETEL va BpioKeTal
oTn B£0n £KTOC AstToupyiag.

O @ouUpvog dlabeTel 3 BEoelg UYPoug yia
oxapeg/tayia. Ot 6€oelg auTég aplBupolvTal anod
KATW TPOG Td MAVW Kal auTn n apibunon BpiokeTtal
pHEoa oTo PoUpVo.

‘Otav payelpeUeTe e AEPA, VA N XPNOLUOTIOLEITE
TO UYPog »2« yla va Unv ennpedleTal n KUKAopopia
TOou agpa.

Ta MA&yHaATA avapTnoNg Kal ol pAyeq TNAEOKOTIKOU
TUTOU UropoUv va TornoBetnBolv oTNnV UTIod0XT)
NG MPOTIUNONG 0ag.

To am\o TepaoTo oUoTNUA Kablota duvatn TNV

EUEAIKTN Kal YpNYop”n aAlayn TwV NMAEYUATwWV
avapTnong Kal Twv papdwv TnAEoKomikoU TUTOU.
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EEOIT)\IO[.Ibq Qg e&apTnpaTa, cuvodeuovTa kABe povTEAo,

nmepiEXovTal
Tayi yevikng Xpnong pe oxapa Epayie Aapapiva
AT 7] Y
LTI
[l I\

NepaiTépw £EapTRPATA MITOPEITE Va TPoUNOUTEITE ANO Ta Api1Buog

€131KAd KATAOTRAMATA: mapayyeAiag
Tayi yeVIKNG Xpnong Z 1232 X0
Tagi YEVIKNG XPNONG ME AVTIKOAANTIKN ETOTPWON Z 1233 X0
Ffuaiivo Tayi Z 1262 X0
Tayi yia COUQAE, 0 YKPATEV 21272 X0
Alouplvévia Aapapiva Z 1332 X0
Epayle Aapapiva Z 1342 X0
Aauapiva pe avTIKOAANTIKNA ETIOTPWON Z 1343 X0
Tayi nicag Z 1352 X0
>xAapa Ynoiuatog, YwVIaouEVn Z 1432 X0
ZxApa Ynoiuatog e TUKVO MAEYUA Z 1442 X0
Aauapiva ynoipatog Z 1512 X0
€T KATOTILV €EOTAIOMOU, HEHOVWUEVO TNAECKOTILO Z 1784 X0
SUOTNUA HAYEIPEUATOG OTOV ATHO N 8642 X0
OmTonAveog yia To Ynotyo Ywuiou Z 1912 X0
Kepaia ANYng padloKupATwy yia To NAEKTPOVIKO POAOL Z 1980 X0
Epaye yaoTtpa YEVIKAG XPNONS Z 9930 X0

Ynodeign:

H Aapapiva kat To Tagi YEVIKNG XPToNG MIopel KAtd Tn dldpKeld TNG AEITOUPYIag
Tou goUpVvoU va rapapopPwBouyv. Attia gival ol heyaleg dla@opeg Bepuokpaciag
ota eEaptnuaTa. Ol MapapopPwoelg unopei va eméABouyv, OTav HOVO €va HEPOG
TOU €EaPTNHATOG €XEL KAAUQEL 1) €xouv ToTI0OeTNOEl 0" AUTO KATEYUYUEVA
TPOPIQ, TL. X. TITOO.

To oTpdBwua eEagavileTal TAAL 110N KATA TN SIAPKELA TOU PNOINATOC YAUKIOHATWV
N KPEATOG.
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Mpiv TN Xpnon yia mpwTtn ¢opda

FAwooa yia Tnv

év63|§n KSIpéVOU Ma v EvOelEn KeWEVOU UMopeiTe va eTUAEEETE
d1dpopeg YADOOEG.
AAAayn yAwooag To keipevo oto mnedio evdeifewy eival otn Baoikn

pUBULION OTA YEPUAVIKA.
Mropeite va puBpuioste d1dpopeg YAWOOEG.

AAAayn Baocikng pUBuIong O diakomnTng £mMAOYNG AsITOUpyiag MPEMEl va gival
KAEIOTOG.

1. Kpatote 10 MANKTPO Taxeiag BEpuavong SS$
TATNUEVO, MEXPL VA EUPAVIOTEL OTNV EVOELEN
Kelévou Sprache Deutsch (FAwooa Meppavika).

Atakommng erhoyng  Alakommg emiloyng
Beppokpaciag Aettoupyiag

Mapadetypa: EAAnvika

B
i . . . .
2. TupioTe Tov emAoyEa Beppokpaoiag, HEXPL va

® N EMPAVIOTEL N eMBUUNTN YAwooa.
CE MeTd amno 3 deuTepOAETTA 1 YAWOOA £XEL
gvepyormoinoei.

Awakomtng emoyng  AlaKOMTNG EMIAOYNG
Bepuokpaociag \ettoupyiag
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MpoKATAPKTIKOG

KaBapiopog

O&puavon yia
TTPWTN Ppopa

KaTtomv kabapiopog

Qpa
PUOuION
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(- .01
(AR

THPISIR

BydAte ta eEaptnuarta ano tov ¢oUpvo.

ATopakpUVeTE aMo Tov ¢oUpvo OAd TA KATAAOLTA
ard TN CUOKEUAOoia, TLX. KOUUATAKLA artd PeALZOA.

1. KaBapiote N ouokeun eEwTepIkd Pe &va uypod
MAAQKO Tavi.

2. Apalp£oTe To MAEYMA AVAPTNONG KAl TIG PAYES
TnA£oKomIKOU TUTIOU arod Tov gpoUpvo.

3. Kabapiote 10 poUpvo Kal Ta (3N Tou
€EomALlooU pe (e0TO VEPO KAl ATIOPPUTIAVTIKO
yla TiaTa.

MPOCEETE TO EMIOUVATITOUEVO EYXELPIDLO YA TO
medio Twv PaTiwv TG Koulivag.

MpIv XpNOIMOTIOINOCETE T CUCKEUN Yia TTPWTNH ¢opa,
TMIPEMEI Vva pUOHIOETE TRV WPA OTO NAEKTPOVIKO
pPOoAoL.

MNpoBepuavete Tov Adelo PoUPVO ETIL TIEP.
30 Aemta.

Ma To okomod auto eTAEETE Ogpuavon
Navw /Katw otoug 240° C.

SUVOPHUOAOYTNOTE TO MAEYHUA AVAPTNONG KAl TIG
payeg TnAeokorikoU TUTIOU.

MeTtd anod mv NAEKTPLKY) oUvdeoN N HETA cmo, ,_
dlakorn peUpatog avaBooBUvel 1 £vOELEN AR

MatnoTe TO MANKTPO <P Kal pUOp.lOTS otov
naplorpacpopsvo 6laKonTn TNV eMikalpn wpa Ing
NUEPQS (TLX. ¢TIl p).

Ma ™ d10pBwoN NG WPAS MATHOTE TO MANKTPO <>,
MEXPL va avaBooBrivel To cUUBoAO

PuBuioTe Katomyv v wpa.

YnoBSIEn H wpa dev prnopei va dlopbwBei, oTtav
eival puBuiopgvn karmola autouatn Asttoupyia 1 o
UTIEVOUULOTNS XPOVoU (OB oLHo, BA. NAEKTPOVIKO
POAOL).



HAEKTPOVIKO pOAOI

To nedio XeipiopoU

Enikaipn Beppokpaoia

Mropeite va XeIPLOTEITE TO NAEKTPOVIKO POAOL e
TO €va X€pL. M' auTo MPEMeL YETA TO TIATNUA TOU
TIANKTPOU va pUBUIcETE TOV XPOVO HE TOV
MEPLOTPEPOUEVO BlaKOMTN. Pubuioelg sival
duvaTeg, 000 avaBooPnvel 1 £voelEn Aeltoupyiag
(~deuTtepoOAenTa).

( 1.1

(e -l

poUpvou °C Q S Sl @ Qpa

YnevBuuomg xpovou

MARKTPO AetToupyiag

Aldpkela Aettoupyiag

MepLOTPEPOLEVOS
) BlaKOTING
Mriopei va araopaMhoTsi i

va aopaNoTel e eAappU
AT O

&N Aettoupyiag

Inueiwon

AciToupyieg poloyiou

Ynevlupotig xpovou 0

Alapkeia Asitoupyiag -1

AsiToupyia mposmAoyng I

Qpa ©

AKUpWON XPOVWV

H emnikalpn Bepupokpacia Tou poUpvou guPavileTal
HOVO KATA ToV EAeyX0 TNG Bepuokpaciag.

AvTioTpo®n HETPNON XPOVOU ava AETTO
(To TMOAU 24 h).

AuTtopaTn B€on ekTog Aettoupyiag. Pubuiote pe
EVEPYOTIOINUEVO TOV TPOTIO YNoipatog pia diapkela
(To MoAU 6 h), ueTd TNV ormoia n cuokeun TiBeTal
QUTOMATA EKTOG AELTOUPYIAG..

AuTtouaTtn 6€on ot kal Eava eKTOG AelTtoupyiag.
KaBopioTe, mMoOTe TIpETIEL VA evepyoTIoinOel
auTtopaTa 0 oUPVOC KAl HETA Ao TOoN dapKELa
Ba Ttebel Eava eKTOG Aettoupyiag (To TOAU 24 h).
Ma v aAlayn TnG emikalpng wpag 1 yla tnv €K
véou pUBULON HETA amod dlakor) peUUATOG.

AKUPWON TWV PUBUICEWY OXETIKA [IE TOV XPOVO:
YrevOuuLIoTNG XPOVouU, dlapKela AelToupyiag Kal
AelToupyia MPoeMAOYNG.
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MeTd anoé v NAeKTPIKR oUvdeon 1) HeTd ano' .
BLAKOTT PeUHATOGC QVABOORUVEL 1) EVOELEN it i hi it .
Matrote To MARKTPO <P Kal pubuioTe oTov
lTSplOTpS(POLl’S‘yO’_’é,l_GKOT[TT] TNV emikalpn wpa g
NHEPAG (TLX. (J1uf [LL).

Ma ™ d310pBwoN NG WPAS MATHOTE TO TMANKTPO <>,
MEXPL va avaBooBnvel To cUUBoAO

PubuioTe Katomv v wpa.

Ynodeign: H wpa dev propel va dlopbwbei, otav
eival puBuilopgvn karola autouatn Asttoupyia 1 o
UTIEVBUULOTNG XPOVoU (OB oLHo, BA. NAEKTPOVIKO
POAOL).

1. MaTnote To MANKTPO ™, uExpL va avaBooprvel
To oUuBOAO Q Kat pubuiote N dldpkela
(napa581ypa 5 Aemtd).

MeTa Tn 6€on oe Aettoupyia deixveTtal o
UTTOAELITIOIEVOG XPOVOG.

2. MeTd Tn AjEn Tou XpOVoU nXel éva onua Kat 1o
oUuBoAo C) avaBoofnvet. Ma v mpdwpen
SLOKOTI TOU NXNTIKOU ONUATOoC MATroTE TO
TANKTpO 4™,



Autoparn 6€on oe
Kal EKTOG
AsiToupyiag

Alapkeia AsiToupyiag
AuTopartn B£on eKTOQ
AeiToupyiag

(- 101
(-0

TCOHPI-HIO

AeiToupyia mpoemAoyng
AuTopartn B€on eKTOQ
AeiToupyiag

LWW

Al

TCHPI-SIO

Mriopeite va B£TeTe TOV POUPVO HUECW TOU
NAEKTPOVIKOU poloyloU Og Kal EKTOG AelToupyiag.
M' autd 1o auTtopato cUoTNUa ival KataAAnAia
TETOlA QAYNTA, TA oToid dev amaltoUV TIOAAN
Tpooox).

To YMOLUO YAUKIOUATWY 1] KPEATOC apxilel auEows
yla TNV emmOuunTn dlapKela.

1. EruA&ETe TO €id0C Pnoipatog Kat T
BepuoKpaaia Tou poupvou.

2. Matiote 10 MARKTPO ™, uéxpl va avaBooPnvel
To oUPBOAO -1 Kal pubpioTe TN dldpkela
AelToupyiag PE TOV TEPLOTPEPOUEVO SLAKOTITN
(MapddeLypa: ( dpa Kat I L AerTa).

Metd ™ pUBuLoN deixveTal HETA Ao

Tep. 4 deUTEPOAETITA N ETTIKALPN WPA.

To oUpBoAo =1 dnAwvel TNV auTopatn
Aettoupyia.

3. Metd TN Anén tou xpovou (mapddetypa: { wpa
kat = Aemtd) nxel €va onua Kat n 8V58[EI’] -l
avaBooprvel. O poUpvog TiBeTal autopata
€KTOG AelToupyiag. Ma Tnv nmpowpen SLaKoTI) ToU
NXNTIKOU ONUATOG MATHOTE TO TARKTPO <>,

4. 0étete TOoV PoUpPVO £KTOC AslToUpYiag.

5. Ma ™ AN ¢ autdpatng Asttoupyiag natnote
Eava To TMANKTpO 4™,

AV TO YNOIUO KPEATOG 1 YAUKIOHATWY TIPOKELTAL V'
apxioel gg £va PETEMEITA XPOVIKO onueio,
xpeldleTal va pubuioeTe TN dldpkKela Kal Tn AnRéEn
™G Aeltoupyiag.

1. EmA&ETe TO £1d0C¢ YnoiPATog Kal T
BepuoKkpacia Tou oUpvou..

2. Natiote 1o MANKTPO 4™, PéXPL va avaBooprvel
To oUuBOoAO -l Kal pubpioTe ™ dlapKela
AelToupyiag pe tTov nsplor_psq)ousvo SlaKOTTN
(MApAdELYpa: ( MPA KAl I i AemTd).

3. Natnote To MARKTPO 4™, uExXPL va avaBooBhvel

To gUuBOAO =l Kal pubpioTe To TEAOGQ ™
dlapkelag Aettoupyiag pe TOV nsploTpsq)opsvo
dlakomnTtn (mapAadetyua: (3 ).
MeTta tn pUBUION deixveTal YeTA amo
Tep. 4 deUTEPOAETITA N ETTKALPT WEA.
To cUpBOAO =1 dNAWVEL TNV AUTOMATN
AelToupyia.
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( 1. 2101

(= - 20

THPISIO

‘EAgyxog, 810pBwon Kal
oBnoIjo pubpicEWV

Yrnodei&eig

Ei1dIKEG AsiTOoupyieg

Amevepyomoinon Tng
€vodeI§ng

NuxTepIvo oKoTeiviaoua
TNG £vo<IENG

Ei131k0 €EApTNHa Kepaia
AQYNnG padioKUNATWV
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N O

. O poUpvog TiBevTal UE TOUG PUBUIOUEVOUC

xPc')_vguq autopaTa os Aeltoupyia (Mapddetyua:
(.11 n ®pa) kat ekTOg AetToupyiag
(mapadetypa: (=31 n dpa).

. Meta ™ An&n tTou XpOVou Nxel €va onua Kat To

oUuBoAo =l avaBoaoBnvel. Ma v mpowpen
SlAKOTI TOU NXNTIKOU ONuaATOg MAToTE TO
TANKTpO 4»,

. OgTeTe TOV POUPVO EKTOG AslTOoUpYIaG.
. Mla ™ AR&n TG auTtouaTng Asltoupyiag matnoTe

Eava 1o MANKTpo <»,

. Ma va eAéyEeTe TIG pubpioelg oag, MATHoTE TO

MANKTPO 4™, uéxpt va avaBoaoPrivel To cUBoAoO.

. Av Xpelaotel yropeite va dlopbwoeTe TIC

PUBUIOEIC UE TOV TIEPLOTPEPOUEVO DIAKOTITN.

. Av BéAeTe va ofnoeTe TIG pUBUIOELS, YupiCeTe

TOV PUBULONEVO XPOVO THOW OTO 1 'Lit Kal

B£TeTE TOV POUPVO EKTOC AElTOUPYIAG.

O umevBupLoTng Xpoviou Kal n AR&n Aettoupyiag
propoUV va MPOoYPAUPATIOTOUV TO TIOAU 24 wpeg
vwpitepa.

Ava maoca oTiyun propeite va deite TIg pubuioelg,
TATWVTAG TO TIANKTPO <>,

2.

. Matnote emni 7 deutepOAeTTa TO MARKTPO 4™,

MeTda amnod auTto To XPOVIKO dlAcTnua 1 EvAelEn
oKoTevVIAlel, N WPA Kal 1 €vdelén oto nedio
evdeiEewv eEakoAouBoUV va TPEXOUV OTO
TIAPACKNVLO.

Ma tnv evepyoroinon g £vaeléng matmoTe yia
Alyo To MAnKTpo <>,

MeTa&u 22.00 kat 6.00 n wpa n €voelEn
okoTelviAlel auTOUATA.

To NAEKTPOVIKO POAOL Urtopel va eEomALloTel e pia
Kepaia ANYng padlokupatwy (BA. e1d1ka
eEaptnuara).



Tpomol AsiToupyiac ¢oupvou
(Tpomol Ynoipartog)

A&iToupyieg
Bsppoﬁaépa

OEPMOZ AEPAZ
CircoTherm

BAOMIAA NITZAZ

BAOMIAA WHZIM. ¥QMIOY

Ynodeign

Edw diveTal (ia OUVOTITIKN Aroyrn OXETIKA e TA
Téooepa €1dn AelToupyiag Tou poUpvou:
Aettoupyieg Bepuol agpa, CUUPBATIKES AELTOUPYIEG,
AEITOUPYIEG YKPIA Kal EIBLKEG AEITOUPYIEG.

O1 Aettoupyieg Tou poUpvou dlakpivovTal oTa
akoAouBa €idn Aettoupyiag:

3T1g AetToupyieg BeppoU agpa avrkouv:

Me To oUoTnua B€puavong mou BpIiokeTal OTO THOW
ToiXwua Tou poUpVoU avaKUKA®WVETAL 0 BEpUOg
agpag YEoa ato goUpvo. Me auTo ToV TPOTIO
ETIUTUYXAVETAL Hia 1dlaitepa KaAn petadoon e
BepuOTNTAG OTO PAYNTO TIOU YrveTal.

MAsovekTRpara:

— Eival duvatod 1o TauTOXpPovo Ynoluo
YAUKIOMATWV Kal KPEATOG UEXPL Kal
oe 2 emineda.

— O @oUpvog ds AepwveTal TIOAU.

— ZuvTtouOTEpPOL XPOVOL TIPOBEPUAVONG.

—  XapnA&g Bepuokpaacieg oTo gpoupvo.

— BAOMIAA ZENAMQMATOZ, lNa ) pUBuion Tng
BaBuidag Esmaywuatog BA. 0To KePAAALo
"Zendywua Kal gayeipepa.

2Tn Babuida nitoag evepyoroleital mpdobeTa oTOV

Bepuod aspa CircoTherm n KATW avTioTAON.

MAgovekTnuara:

- QpEoKla emeEepyaocia yia apkeTd (OUUEPEQ
TITOEG Kal XUMWdN YAuKiopata pe tpayavo
naro.

— 1Blaitepa KATAAANAN yla KaTtePuyueEva poidvTa,
TL.X. TITOQ, TPOTNYAVIOUEVEG TIATATEG KTA.

BaBuida ynoipatog Pwuiol pue Bepuod aspa

CircoTherm puBuillopevn amnod 180-220° C.

TAXEIA OEPMANZH

Kat' emihoyn prnopei va tebel o Asttoupyia
MPOcOeTa 0TN AelToupyia pe Bepud agpa
CircoTherm kat otn Baduida Ynoiparog Ywpiou.
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SUNBATIKEG

)\SITOUpYiSQ 3TIG CUMBATLKEG AELTOUPYIEG AVI|KOUV:
NANQ/KATQ GEPMANZH H BepuotnTa petadidetal 0To GaynTo Tou YnveTal
(ZupBaTiko cloTnua Je TN BornBela BEpUAVTIK®V OTOIXEIWV TIOU £ival
8<ppavong) dlaTETAYUEVA TIAVW KAl KATW HECA OTO PoUpPVO.

To Y1 oLho propel va yivel govo oe pia 8€on UYoug.
MAcovekTRpara:
—  WnRowo YAUKQV JE UYpPY] EMIOTPWON, TIToAG,

KIG KATL

KATQ GEPMANZH Edw avaBel yovo To BepUaAVTIKO oWUA TIOU
BpiokeTal oTNV KATW MAEUPA TOU PpoUpPVOU.

MAsovekThpaTa:

— KaTtaAAnAo 1Blaitepa yia ¢ayntd Kat
apTOOKEUAONATA, Ta oroia Ba mpénel va
POJBiCOUV TIEPLOCOTEPO ATIO TNV KATW TAEUPA
TOUG.

&Tn XPNOLUOTIOLEITE HOVO Alyo TPtV TN ANREN g
dlapKelag YnoipaTog.
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ASITOUpYiSQ YKpI)\ [-:—_I 3TIG AEITOUPYIEG YKPIA AviKOUV:

METFAAO IKPIA

MIKPO FKPIA

OEPNOrKPIA

To BEPUAVTIKO OWUA OTNV 0POPY) TOU GpoUpvou

mapdayel BepuoTNTA, N OMoia YeTadideTal oTo

@aynTo via Ynotuo.

MAsovekTAMATA:

—  KaTtdAAnAo 1dlaitepa yia Pikpa erineda
KOMMATLIA KPEATOQ TLX. OTEIK, AOUKAVIKA, Papt,
Aaxavika Kal TooT.

— ZesotaiveTal OAn n eMPAVELA TOU YKPIA.
— KaTdAAnAo 1dlaitepa yia HeYAAEG TIOCOTNTEG.

MAsovekThpaTa:

— ZeotaiveTtdl HOVO TO [ECAIO TUMMA TOU YKPIA.
— KaTtaAAnAo 13laitepa yia HIKPEG TIOCOTNTEG.

— Owovopia otnVv gvepyela.

Katd ) Aettoupyia YKpiA pe agpa avaBouv Kat
oBrfvouv eVaAAAKTIKA TO YKPIA Kal 0 aveuloTnpag.

H BepuoTNTa MoU MapAyeTal Ao To BEPUAVTIKO
OWMA TOU YKPIA polpaletal opologopPa oTo
Balapo Tou poupvou.

MAeovekTnuara:

—  KatdaAAnAo 13laitepa yia MoUAepLkd Kal Heyaia
KOUMATIA KPEATOG.
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EidIkég |
AeiToupyieg

BAOM. MATEIP. ZTON ATMO

BAOMIAA ®OYZKQM. ZYMHZ

ZUoTnpa kadapiopol
EasyClean®

PwTIONOG poUpvou
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STIG €IOIKEG AEITOUPYIEG AVIKOUV:

Ma cuoKeun PHAYELPEUATOG OTOV ATHO (dlaTiBeTal
0oTa €181KA KATAOTHHATA WS EIOIKO €EAPTNHA)

Me ™ Baduida dioykwong ZUUNG Pe payld
dnuioupyolvTal pEoa oTov oUpvo IBAVIKES
OUVONKeG yia va “yivel” (va dloykwBei) Z0un ue
gayta.

Ocepuokpaoia: 35-38°C

Yypaoia agpa: 75-100%

MAsovekThpaTa:

— [pnyopn Kal oJoLOHoPPN AUENOT TOU OYKOU NG
quung.

— Aev oteyvavel n C0un.

— Aev oxnuatileTal METOA Kal WG €K TOUTOU
MTIopeiTe va emne€epyaoTeite MepaAlTEPW KAl va
TAACETE EUKOAOTEPA TN CUUN.

— MnopoUv va anopeuxBoUv dlagopol apvnTIKoi
eEwTepikol mapdyovteg (TL.X. peUPa AEpa).

— [Mapaokeun ylaoupTioU.

H cuokeun gival eQodLACUEVN HE Eva KABAPLOTIKO
Bonénua yia dleuKOAUVON 0ag OTOV KaBapLoUd Tou
@oupvou. Me 1t Bonbela ylag autopara
PUBUIZOMEVNG EATHIONG KABAPLOTIKOU SlaAUHATOC
MOAQK®VOUV HE TN BepuOTNTA Kal TOUG UdpaTHoUg
TA KATAAOLTIA TMAVW OTO £UAYLE KAl UrtopoUv oTn
OuVvEXELa va KaBaptlaoTtoUv suKoAOTEpAQ.

Ma neplocodtepeg Aentouepeleg BA. Kabaplopog Kat
Meptroinon.

MAsovekThpaTa:

— EUKoAog kKaBaplondg Tou gpolpvou.

— [pooTacia TWV EMPAVEIDV EUAYLE.

—  OI\IKO TIpoG TO TEPIBAANOV.

O QWTIONOG TOU PpoUpvou avapel.

MeTtd aro 30 Aenttd To Pwg EavaoBrvel auTOMATA.
O @oupvog dev Bepuaivel.



XeIpIOMOC pOoUpPVOU

©&on Tou poupvou o€

AeiToupyia

Napadeiypa: ©EPMOZ AEPAZ

CircoTherm

AAAayn 6sppokaociag

EvaeIkTIK Auyvia

'EvdelEn Bepuokpaaiag

@? '//

AlaKOTTING ETIAOYNG AlakOTTNG ETUAOYNG
Bepuokpaaiac Aettoupylag

MNMpoTtoU B€aoeTe Tov poUpvo O AelToupyia,
eMAEETE TO €id0g Ynoinatog nou embupeite.

lupioTe TOV BLAKOTITN £TIIAOYNG AElTOUPYIAC TIPOG
Ta Oe&ld, MEXPL va avayel To eMBUUNTO £1d0¢g
Ynoinatog otnv £vOelEn KEIPNEVOU.

H mpoteivopevn Bepuokpacia sppavidstal otnv
£vOeIEN KEIWEVOU KAl 0 PWTIONOG ToUu poUpvou
avapel.

Topeite va aAAAEETE TNV MPOTELVOUEVN
BepUOKPACIA PE TOV BLAKOTITN ETUAOYNG
Bepuokapaiag oe Bripata 5° C mpog Ta mavw n
TPOG Td KATW.

Ynodeigeig

BAGM. MATEIP. ZTON ATMO, BAGMIAA ®OYZKQM.
ZYMHZ, ZUotnua kabaplopoU EasyClean.

0 H Bspuokpaocia sivat otabepd pubBUIOUEVT Kal
dev propel va al\axTei.

Katd tn dldpkela Tng B€ppavong Kat Kata v
KaTOMLV B€puavon ewTI{eTal TO GOVTO TIoW Ao
TO ° oTNnV &vOELEN KEIMEVOU.
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Taxeia 6€puavon

©£on oe AsiToupyia

©&on oe AsiToupyia

Enikaipn
6cspuoKpacia
poupvou

Autouartn 6€on Tou
PoUpPVOU EKTOG
AsiToupyiag

'EvdeIEn umoAoimou
OepuoTNTAG YIA TOV POoUpPVO
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>Tov Bepuod agpa CircoTherm kal otn Baduida
Ynoinatog YwuloU PIOPEITE VA EVEPYOTIOIOETE
MpOooBeTA TNV Taxeia BEpuavon.

Namote to mAnktpo §§§. =10 medio evdeicewv
eugavidetalt TAXEIA OEPMANZH.

MNMatnoTe TO MANKTPO ffS . >Tnv €voelén Keluévou
oBnvel o 6pog Taxeia BEppavon kat n dadikaocia
Taxeiag 6€ppavong dlakomnreTal.

Katda ™ ¢don 6€puavong Unopei va ePavioTel yia
mep. 5 deUTEPOAETITA OTNV EVOELEN KEIUEVOU 1)
emikalpn Oepuokpacia Tou poUupvou.

MatroTe yt' auTtd To TAkTpo 4P .

AuTO dev LloxUel yia Tn Babuida HayelpEPATOG OTOV
aTuo, Tn Badbuida doykwong Cuung, To EasyClean,
TOV QWTIOUO poUPVOU Kal Tn Baduida
EEMAYWUATOG.

Ma ™n B€on eKTOG AelToupyiag yupiote Tov
dlaKomTN emhoyng Aettoupyiag ot B€on O.
‘'OAeg ol AelToupyieg £xouv anevepyorolnBei.

MeTA TNV AMEVEPYOTIOINON N PTEPWTH UTOpPEL va
e€akoAouBei va douleUel yld KAUMOOOV XPOVO
aKOMA Yla TNV YUEN Tou goupvou.

H £vdelEn Kelpevou deixvel TNV OTIyLaia TiepLoxn
BepuoKkpaciag:

YMOAOINO OEPM.YWHAO mdavw amod 120 °C
YMNOAOINO OEPM. XAMHAO 60 - 120 °C.



MNeploxeg BeppoKATIiag TWV SIAPOWV CUCTNHATWVY BETHAVONG

AEITOYPT. Mpoteivopevn Mepioxn ZYMBATIKEZ Mpoteivopevn Mepioxn
GEPMOY Ocppokpacia | Ocppokpacia AEITOYPTIEZ O¢epuokpaagia | Osppokpacia
AEPA 0e°C 0e°C = oe°C 0e°C
MANQ/KATQ
OEPMOZ OEPMANZH 170 50-275
AEPAZ 160 40-200
CircoTherm KATQ _
OEPMANZH 200 50-225
Xwpig
BAGMIAA _ 00BN
ZEMAMQMATOS oKpasiac
BAGMIAA
NITSAS 220 50-275
BAOMIAA
WHEIM. 200 180-220
wamioy
AEITOYPFIEZ |MpoTeivopevn Mepioxn EIAIKEZ MpoTeivopevn Mepioxn
FKPIA Oepuokpacia | Oepuokpacia AEITOYPFIEZ | Osgppokpaocia| Ospupokpacia
) oe°C oe°C oe°C oe°C
METAAQ TKPIA 220 50-275 BAGM. MATEIP. _ otabepn
>TON ATMO pUBuIoN
MIKPO I'KPIA 180 50-275
BAGMIAA i
OEPMOTKPIA 170 50-250 OOYEKQM. - otadepn
ZYMHS PUBHION
EasyClean - OT,QGSW
pUBULION
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ZUCTAHATA Ado@aAeiag

Aoc@alion
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Me evepyoTionUEVN TNV AoPAALON 0 PpoUpVog deV
Mropel va avolxTei mAéov Kata Aabog oUTe amnod
AoXeTOUG (T.X. TIatdld rou maifouv). H ao@dAion
MTTopEl va xpnotuornointel wg acpaiela yia ta
maidid.

Alakomng emAoyng Asttoupyiag

1. Pubpiote pe Tov dlakomTn emAoync AstToupyiag
3 popEg ypryopa TN Wia HeTA TNV AAAN armo
B8€on 0 mpog T' aplotepd OTOV PWTIONO poUpvou
Kat Eava miow.
>1o nedio evdeifewv eupaviletal ZYZKEYH
KAEIAQMENH.

2. Ma v anao@aAion pubpioTe 3 popeg ypryopa
TN dia geTA TNV AAAn amno ™ 6€on 0 mpog T
aploTEPA OTOV PWTIOUO PoUpVvou Kal Eava Tiow.
H £vdel&n ZYZKEYH KAEIAQMENH oBrjvel kat
MTIOPEITE VA XPNOLUOTOINOETE TOV poUPVOo WG
ouvnowg.



Moviun
aoc@aAion

Autopartn 6£on ekTOG

Asnoupvqu yia
Aoyoug aocpaleiag

g

[ I

Alakomng emAoyng Asttoupyiag

1. PqulOTs He Tov 6laKonTn sm)\oynq )\alToupylaq
6 Qopsg ypnyopa ™m pla HETA TNV a)\)\n aro
B8¢on 0 mpog T apLOTEPA OTOV PWTIOUO PoUpPVOU
Kat Eava miow.

TNV €vOelENn KEIUEVOU eUPavileTal TO KEiNEVO
ZYZK. AIAPKQZ KAEIAQMENH.

2. Ma va XpnolomonoeTe Tov poUpvo, OTav sival
EVEPYO TO JLAPKEG KAEIDWUA, YUpioTe 3 popEg
ard ™ 6€on 0 MPog Ta ApLOTEPA OTOV PWTIOUO
TOU QpoUpVvoU Kal Eava miow.

H évdelEn SYZK. AIAPKQS KAEIAQMENH oBrjvet
KAl UTIOPEITE VA XPNOLUOTIOIOETE TOV PoUPVO WS
ouvnowg.

To dlapkEG KAeidwua evepyormoleital Eava 30
deUTEPOAETTA YETA TN BE0N NS CUOKEUNG
EKTOG AelToupYiag.

3. lNa v anevepyomoinon Tou dlapkoug
KAEBWUATOG YUpioTE ypryopd 6 popEg
SladoxIka arod tn 6€omn 0 MPog Ta AplOTEPA GTOV
PWTIONO TOU PoUPVOU Kal Eava Tiow.

H &vdelEn ZYZK. AIAPKQZ KAEIAQMENH ofrvel
Kal UToPEITE va XPNOLUOTIOOETE TOV PoUPVO WG
ouvnodwg.

Avaloya pe tn pUBULION 0 PpoUpvog TiBeTal HeTA
aro 30 Aentd £wg 30 WPEC AUTOPATA EKTOC
AelToupyiag Kat otnv £vOELEN KEIMEVOU eupavileTal
To Keipevo AYT. AIAKOMH AEITOYPIIAZ.

Ol auTtopaTteg BECEIG EKTOG AetToupyiag
ekTeAoUvTal HOVOV TOTE, EPOOOV eV £YIVE KALA
aAhayn TG pUBULIONG OTN GUOKEUN.

MOAIG XPNOILOTIOINOETE TOV JIAKOMTN EMIAOYNG
BepuoKkpaaoiag 1) Tov SLaKOTITN ETUAOYNG
Aeltoupyiag, n ouokeun TiBsTal Eava oe Asltoupyia.
To keipevo yia Tnv AYT. AIAKOMH AEITOYPrIAZ
opnveL
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WnoiJo apTOOKEUAOHATWV

WRolho o POPHEG

Yrnodei&eig

WRoiho o pnxa Tayia

WNOoIO OPTOOKEUAOHATWY OE
POpPHEG a0 AEUKOTIdNPO

74

NavroTe va BAleTe TN POPHA OTO KEVTPO TNG
oxapag.
ZuvIoToUHE OKOUPEG POPHES Ynaoipatog amod
METAANO.

Ma avolXTOXPWHEG POPHESG YNOINATOG e AeTTA
TOLXWMATA 1] YIA YUAALVEG POPUEG TAPATEIVETAL N
SlApKela YNoiUaTog Kal To YAUKO dev YrveTal T0C0
OHOLOpOPPa.

Mropeite va emnpedoete To POdIoUa aAAAlovTag
TN Beppokpaaoia.

Av £€va YAUKO KaBilel 6Tav To €XeTe BYAAEL Ao TO
@oUpVo, TNV EMOUEVT POPQA, XPNOLUOTIOINOTE
AlyOTEPO UYPO, EVOEXOUEVWG ETIAEETE Eva
MakpUTEPO XPOVOo Ynaoiyatog 1) pubuiote Alyo
XAaUnAOTepa TN Bepuokpaoia.

H kUpTwon Tou TayiloU Ba TPEMeL MAVTOTE va
BAETEL MPOG TNV MOPTA TOU poUpVvou.

QB¢eite Ta wOOUPEVA HEPT TIPOCEKTIKA HETA OTOV
@oUpVvo, WOTe va ano@eUyovTal ol {NUIEG.

MNavtote va BaleTe Ta Tayld oto oUpvo YEXPL TO
oplo.

Xpnotlyoroleite govov Ta aubevTika Tayid.

Oepuog agpag CircoTherm ©¢gon 1
B naveKate AVTIOTAOEIQ @¢on 1

Av TO YAUKO YIVETOI KATW T1IO OKOUPO:

EAEYETe TO UYoGQ Ynoipgatog. MelwoTe TO XpOVO
Ynoilatog Kat eVOEXOMEVWS ETUAEETE HIa
XAUnAOTepPN BepUOKpaAaia.

AV TO YAUKO YIVETAI KATW TTIO AVOIXTOXPWHO:
EA£YETE TO UYoCg Ynoipatog. AUENOTE TO XPOVOo
Ynoinatog, eMAEETE M XAUNAOTEPN BepoKpaaia
N XPNOLUOTIONOTE [ia ¢pOpua amnod Aagapiva.



Ynodei&eig kal Texvaouara

To YAUKO TayioU £XElI TTOAU
avoIXTO XPWHA OTO KATW
HEpPOG TOU

BydAte ta Tayid rmou dev XPNOLUOTIOLEITE ATIO TO
Qoupvo.

To YAUKO QOpHag £XEI TTOAU
avoIXTO XPWHA OTO KATW
HEpOG TOU

Mn Balete TIC PpOPUES OTO PpoUpvo TAVW ot Tayi
aAAd mavw otn oxapa.

To YAUKO 1| To KOUAOUpAKIA
€ival 0To KATW HEPOG TTOAU
okoupa

BAATe To YAUKO 1] TO KOUAOUPAKLA TIO YnAa.

To yAuko gival TOAU oTeyvo

ETuAEETE Mia Alyo o YnAr| Beppokpaaia poUpvou.
EmuA€ETe Aiyo 1o oUVTOHO XPOVOo YnaoiuaTog.

To YAUKO £X&l ME€oa MeYdAAn
uypaocia

PubBuiote Aiyo xaunAotepn Bepuokpacia ¢oUpvou.
AdBete unown: O1 dlapkeleg Ynoipatog dev Prmopouv
va pewwbolv pubuifovtag uPnAotepeg Bepuokpaciag
(eEwTepika Ynuévo, yeoa aynto). EmAEETE Aiyo
MeyaAUTepn SlApKeLd YNoilaTog, agprote Tn UUn Tou
YAUKoU va yivel Aiyo mapandvw. PixveTte Atyotepa
uypd otn Guun.

Ta yAukd oTpoyyuAng n
TETPAYWVNG POPHAG, Ynuéva
Me agpa, gival MOAU okoUpa
OTO TOW UEPOG TOUG

Mn Balete TN pOpMa ameubeiag HMPoOoTA aAnd Toug
anaywyoUg agpa oTnV miow MAEUPA Tou goUpvou.

3¢ YAUKIOpNO pe HEYAAR
uypaoia, m.X. YAUKIOHa
PPOUTWV, oXNHATIi{eTal TIOAUG
UdpPaATHOG MECA OTOV POoUpPVO,
0 OTT0I0G CUNTTUKVWVETAI OTHV
TOpTA TOU PoUpVou.

AvolyovTag yia Alyo MPooeKTIKA ToV poUpvo (1 £€wg
2 POpPEG, 08 HAKPA SLAPKELD YPNOiHATOG CUXVOTEPQ)
MIopeite va agroTe Tov udpaTtud va eKQUYEL WOTE
va Pelwdel alobnTd 0 oXNUATIONOG vEPOU.

MoAU avopolopopPo podicHa
oTov Oepuo aspa CircoTherm

EA£YETE TO UYOG (TNV UTOdOXT)) HETA OTOV POoUPVO.

To yAuKo KaBilel, 0Tav TO
BydAsTe

Xpnotpomnomote AlyoTepPo uypo.

Ma e&oikovopnon eveépyeiag

Mnv mpoBeppaivete To poUpPvo, KON Kal av To
OUVLOTA 1 ouvTayn.

SkoUpeg popueg palslouv KaAUTEpA TN BEpUOTNTA.
MNepicogupa BepuoTNTAG: € LEYAAOUG XPOVOUG
Ynoiparog urnopeite va ofnoste 1o GpoUpvo MepPIToU
5-10 Aemtd mptv arnod 1o TEAOG TOU XPOVOU

ynoiparog.
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WROIMO O€ AVOIKTO OKEUG

WRoipo o€ KAEIOTO OKEUOG

Wnoigo oTo Tayi yia gnra
(mpoogepetal ota e1dKA
KaTtaoTnuata oav id1kog
£EOTALONOG)
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EYKAaTAoTAOTE Th OXAPd OTO TaYi YEVIKAG XPAONG
Kal BAATe Ta Kal Ta dUo oTnv idia BEon UYPoug oTo
poupvo.

Kp&ag pe Bapog mavw arod 750 ypapudpla Yrnopei
va PnOei 1dlaitepa olKOVOULKA 0TO poUpVo.

ZemAUvVeTE TO TAYI YEVIKAG XPNONG 1] TO HAYELPLKO
okeU0G e vePO Kal BAATE ' AUTO TO KPEQAG.

Ma AMapO KPEAG KAl TIOUAEPIKA TIPOCBECTE
avaloya pe 1o PEyeBog Kal To €idog Tou YntoU s
g '/« TOU AiTpou vepod oTo TAWi YEVIKAG XPNONG.
Av BEAeTe, aleiPTe TO Payxvo KpEag He Aimog n
KAAUYTE TO HE PETEG UMELKOV.

Ao 10 {wUo Tou YmnToU, O OTI0I0C CUYKEVTPMVETAL
oTo Tayi Propel va yivel pia vooTiun oaitoa.
AloA\UoTe 10 {WPO auTo pe (eTO VEPO, APNOTE TOV
va ndpel yia Bpdon, dEoTe TN CAATOA YE KOPV
@Adouep, TIPOCBEOTE TA KAPUKEUATA KAl AV
Xpelaletal, OTPAYYIOTE TNV.

BaAte 1o YnNTO OTOV KPpUO PoUpVO (dev xpeldleTal
TIPOBEPUAVON — OLKOVOIA OTNV EVEPYELQ).

BAATE TO KPEAG OE Wia YAOTPA, OKETAOTE TO
OKeUOG He TO KATAAANAO KaTIAKL KAl BAATE TO OTO
@oUpvo, Mavw oTn oxapa.

>ag npoteivoule va payelpeUeTe To YNTO HooXapl
o€ KAelOTO OKeUOG.

BaATe To TAWi yia YnTA OTO TAYI YEVIKNG XPNONG.
To Tayi yia Ynta eumnodilel To AEpwpa Tou
Qoupvou.

Alrnog nou otadet N {wpog Yntou palelouvTal OTO
Tayi YEVIKNAG XPNONG.



Ynodei&eig

MeydAa, ynAa Ynta, xAva, yahkomouAa, mama

= HeYAAN dldpKela YnoipaTog, XapnArn
Bepuokpacia

Meoaia, xapnAa gnta

= Meoaia dlapekia Ynoipartog, HETPLA Bepuokpacia
Mikpd YnTd o€ PETEG

= MIKPY) dlapKela Ynaoipatog, uPnAn Bepuokpacia

Aldpkela Ynoipatog ava cm UPoug KpEATOG XWPIg
KOkaAa miep. 13-15 Aemnta

Aldpkela Pnoipgatog ava cm UPoug KpEATOG UE
KOKaAa mep. 18-18 Aemta

324G oUVIOTOUME KATA TNV TPWTN MpooTmdlela va
puBuioeTe 0N XauNAOTEPN aATIO TIG BEPUOKPATIEG;
mou divovTal Mevika e TN XaunAoTepn
BEpUOKPACIA ETITUYXAVETAL TILO OUOLOUOPPO
POdIoUa.

2A¢ OUVICTOUME KATA TO YTOLUO HUE B va yupioete
TO YNTO KETA ATO TNV NMAPODO TEP. TOU HiooU 1) TWV
dU0 TpiTwv TNG dldpKeLAg YnoinaTog.

Xpnotlyoroleite MAvTote okeln Ye AaBeg
avBOeKTIKEG 0N BEppavon.

Maysmpsusm peyala Kopucma gmtou xwplq Xpnon
™mg oxapag, aneubeiag pEoa oto Tayi YEVIKNG
Xpnong.

MIKpOTEPA KOUUATIA YNTOU Uropeite va ta
Ynvetal og aAouptlvoxapTo. Ma To OKOTIO auTd
QTIAETE YE TO a)\ouplvoxqpro Hia (poppa HE PNAEG
TAEUPECG Kal BAATE TNV MAVW OTN OoXApA.

AonoTte 10 YnTd 01O OBNOTO PoUPVO, UE TNV TIOPTA

Tou poUpVvou KAELOTN, Yla Tiepinou 10 Aentd peTad
TO TMEPAG TOU YnNoiuaToq.

To Kp&ag dev £xel Ynbei oTo
EOWTEPIKO TOU

PuBuiote Alyo xaunAotepn Bepuokpacia ¢poUpvou.
AdBete unoyn: O1 d1dpKeleg Ynoipatog dev
propoUV va pelwdolv pubuiovtag uPnAoTepPeg
Bepuokpaciag (EEwTepIKA YPnUEVO, HECA AYNTO).
EruA€ETe Aiyo peyaAUTtepn dldpkela Pnoipatog.

e YnTO ME MOAU peEYAAn
uypaoia, m.X. YnTo mou
MHayeipeUETAl HE VEPO,
oxnuaTideTal MoAUG USPATHOG
MEoa oTov poUpVvo, O OTI0IoG
CUUTIUKVWVETAI OTNV TIOPTA
Tou Qoupvou.

AvolyovTag yia Alyo TPooEKTIKA ToV poupvo (1 £wg
2 POPEG, 08 HAKPA BLAPKELA YPNOIHATOG CUXVOTEPQ)
MTopeiTe va agroTe Tov udpaTud va eKQUYEL, WOTE
va Jelwdel aiobntd o oxNUATIONOG vepoU.
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FKpIA

Ynodei&eig
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A H AeiToupyia Tou yKpIA amaiTei mpoooxn.
KpaTnoTte mavroTe Hakpia Ta maidia.

WnveTe OTO YKPIA PE KAELOTN TNV OPTA TOU
Qoupvou.

O1 Bepuokpacieg Tou YKPIA gival puBuIlOUEVEG.
Navtote va Balete TN oXApa Kat To Tayi YEVIKNG
xpnong padi oto eoUpvo.

MNavtote va BAleTe TO Y1NTO OTO KEVTPO NG
oxdpag.

OTav 10 BEPUAVTIKO OMUA TOU YKPIA OBTVEL
auTopaTa, TOTE €XEL evepyoroinBbel N acPaiela
uTtEPBEPUAVONG.

To BEpUAVTIKO GMUA TOU YKPIA avaBel Kat TaAL
META arod OUVTOMO XPOVIKO dlAoTNUA.
EYKaTaoTAOTE TH OXApa oTo Tayi YEVIKAG XPAONG
Kal BAATe Ta kal Ta dUo oTnv idia 8£on UYoug oTo
poupvo.



OepHOAKPIA

MKpIA
Meyalo ykpiA

Ma 1Blaitepa EgpoPnueva TIOUAEPIKA Kal YnTo
(xolplvo pe KpoUaoTa)

XpnolgomnomoTe T oXapa Kat 1o Tai YEVIKNG
xpnong. Mupiote peyadla Kopudatia YntolU YeTd amo
TNV apodo Tou HlooU TEPIMou XpOvou Tou
ynoiparog.

Na pn Balete yudAlva okeUn HeTA TO YN OO OTO
YKPIA TIAVw 0 KPUEG 1) BPEYMEVEG ETILPAVEILEG,
aAAQ TIAVW Og HLA OTEYVN METOETA, YIA VA N
OTIA0EL TO YUQAL

O @oUpvog Uropei va Aepwoel MeEPLOCOTEPO ATO TO
OUVNBLOUEVO KATA TO YNOLUO OTO YKPIA hE agpa
mavw otn oxapa. Ma 1o Adyo autd va kabapilete
To @oUpvo UETA amod KABe Xprjon, Yla va un kaouv
Ta Katahotra.

lupilete €va OAOKANPO TIOUAEPIKO LETA ATO
ndpodo nepinou Twv dUo TPITWV TOU XPOVOoU
Ynoipgartog. Ma XNveg Kal MATILES, TPUTIOTE TNV
METOA KATW Ao TIG PTEPOUYEG YId va UIopEl va
@UYeL KAAA TO Alrog.

AQNoTE TO £TOLHO YNTO Tepinou 10 Aemtd OTO
oBNOTO PoUPVO UE TNV TIOPTA KAELOTN.

lMa emineda PikpoU peyeboug gaynTta.

Na xpnotuoroleite MAVTOTE TN OXAPA Kat To tayi
YEVIKAG XPriong.

lupioTe TO YNTO HETA AMO MAPOSO TMEPIMOU TWV
dU0 TpiTwV TOU XpOVoUu YnoiuaTog.

Mriopeite, av BgAeTe, va aAeiPeTte eAaPpd
oxdpa Kal To YnTo he AAdL.
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AmoYuén kail axvioua

Zenaywpa pe Beppo
agpa CircoTherm

ZNMAVTIKEG UTTodEi&elg

Ofoeig UYPoug
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Ma 1o EEMAYWHA KAl TO HAYEIPENA KATEYUYHEVWV
TIPOIOVTWV XPNOILOTIOIEITE MOVO TOV BEpHO aspa
CircoTherm.

Na TpooEXETE MAVTOTE TA OTOIXEIO TOU
TMOPUOKEUAOTH OE OAd Ta KATEYUYHEVA TIPOIOVTA.

Anoyuypéva mpoiovta Katayugng (Kuping Kpeag)
YEVIKA XPelAlovTal CUVTOMOTEPOUG XPOVOoUQ
axviopatog am OTL Ta PPECKA MPOIOVTA, EMEIDN

N KataPuén Aeitoupyel wg &va £idog mpoBpacuou.

Av BAAeTe yla va YnoeTe 0TO GOUPVO KATEYUYHEVO
KPE€ag, TOTE 0 XPOVOG MAYELPEUATOG AUEAvETAL KATA
TO XpOVo anoYuéng.

Mavtote va amoPUXETE TA KATEPYUYHEVA TTOUAEPIKA
TIPLV ATO TO MAYEIPEUA YIA VA UTIOPECETE Va
aQalpeoeTe Ta eVTOCOLa.

MayelpeleTte KatePuyuEvo YPapi otny dla
BepuoKpaoia OMweg Kal To PPETKO.

Mrmopeite va BaleTe 0To GoUPVO ETOINA
KATEYUYHEVA PaynTa o aToMIKoUG diokoug amod
aAoupivio og YeyaAUTepPEG MOCOTNTEG TAUTOXPOVA.
Ma éva Tayi: ©¢on 1

Ma dvUo Taynia: Otoeig 1 + 3.

Ta oToIxEia yIa To XPOVO £ival KATA MPOCEYYLoN Kal

ermnpealdovTal anod To XA Kat TNV mocoTnTa TWV
KOATEYUYHEVWY TIPOIOVTWVY.



Anoyugn Kai axviopa

Ao UXETE WHA KAaTEPUyHEVA €idn N TPOPIYa amo
YUKTN avtote otoug 50° C. e uPnAoTeEpeg
BepuoKpaoiec anoPuing utidpxel Kivduvog va
OTEYVWOOOUV.

AroUxeTe KaTEPUYUEVA GpaynTd mou eivat
OUOKEUAOUEVA 0 AAOUMIVOXAPTO 1 O£ KAELOTA
doxeia amod aloupivio otoug 130-140° C.

Ao UxeTe Kal {eoTaAIVETE KATEPYUYHEV
apTookeudaopata otoug 100-140°C. Na aAeipete
Ywui, Pwpakia Kat opoAldTeg eAappd He vepod yia va
emTUXEL KaAUTepa n kpouoTa.

Ao UXETE KATEYUYHEVA OTEYVA
MmokoTa/ Kouhoupdkia yia 20-30 AeTTAd O0TOUG
160-170° C.

Ao UXeTe KATEYUYHEVA Uypd

UMOoKOTA/ KOUAOUPAKIA (UE ETHOTPWON GPOoUTWV) Yid
30-50 Aemtd otoug 160-170° C. lNa To OKOMO AUTO
TUAIETE TA 08 AAOUUIVOXAPTO YId VA Un OTEYVWOEL

n emioTpwon.

Ao UXETE Kal PNVETE KATEPYUYHEVA TOOT (UE ETOLUN
YEuion) otoug 160-170° C yia mepirnou 20 Aemtad.
KaTtepuyuévn mitoa:

MNMapakaAeioBe va TpooEXeTe TA OTOLXEIA TOU
TAPACKEUAOTN).
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BAOMIAA
ZENATQMATOZ

O&on ot AsiToupyia

O<£on £KkTOG AsiToupyiag
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Movo yla euaiobnta yAuka (r.X. Toupta cavTiyi).

ALaKOTTNG EMAOYNG ALaKOMTNG ETIAOYNG
Bepuokpaaiag Aettoupyiag

1. Mupiote Tov BlaKOMTN EMAOYAC AElTOUPYIAG,
MEXPL Va avayel To Keipevo OEPMOZ AEPAZ
CircoTherm otnv €vdel&n.

2. PuBpiote TN BepHoKpacia Tou poUpPVou HE TOV
SIAKOTITN €TIIAOYNG BEPUOKPATIAG TIPOG TA KATW,
MEXPL VA EUPAVIOTEL OTNV EVIELEN KELUEVOU
BAOMIAA ZENANQMATOZ ZE AEITOYP.

H ¢TepwTN OTO MiOW TOIXWHA TOU poUpVvou
TEPLIOTPEPETAL XWPIG va Bepuaivel.

3. H dadikaocia payeipépatog BAOMIAA
SENAMTQMATOZ puBpileTal Twpa AUTOUATA.

AroUXeTe Ta YAUKA avaloya Pe To HEYEBOG Kal TO
€idoq yla 25-45 Aentd. Yotepa Ta ByaleTe amo TO
@oUpvo Kal Ta agrvete 30-45 Aemtd va ouvexioouv
™V anoyYuén.

Ma HIKPES MO0OTNTES (TEMAXLA) MELWVETAL O XPOVOQ
anoYPuéng oto poUpvo ota 15-20 AemTd Kal o
XPOVOG CUVEXIONG TNG anoYPueng €Ew amnod To
@oupvo, ota 10-15 Aemtad.

lupilete TOV BLOKOTITN £TIAOYNG AslTOUpPYIAC OTN
8gon O.



BAOM. MATEIP. ZTON ATMO

MNpoooxn

Ynodeign

Movo os AsiToupyia e To oUCTNHA HAYEIPEHATOG
oTov aTpo. (AlaTiBeTal wg €181KO £§APTNMA OTA
€151KA KATAOTAHATA).

Xpnoluoroleite TN Baduida HAYEIPEUATOG OTOV ATHO
MOvov, OTav 0 poUpPVog £XEL KOUWOEL TEAEIWG
(Bepuokpaocia dwuaTiou).

Xpnoluomnoleite wg €id0g Ynoipgatog POVo N
BaBuida payelpEUATOC OTOV ATHO. ANAES
€QAPUOYEG N €idN YnoiuaTog dev eMITPEMOVTAL.

AlakomTng eAoyng Aettoupyiag

1. lupiote ToV BlaKOMTN EMAOYAC AElTOUPYIAG,
MEXPL VA EUPAVIOTEL OTNV eVDELEN KELUEVOU
BAOM. MATEIP. ZTON ATMO.

MeTda arno mepinou 3 deuTePOAETITA ePpavileTal
otnv €vdel&n kelévou BAOM. MATEIP. = TON
ATMO - ZE AEITOYP.

2. H 3ladikaoia HayelpEUATOC OTOV ATHO
puBbuileTal TWpPA AUTOUATA.

Av oTnV £VOEIEN KelEvou avaBooBnvel n EVOeElEn
BAOM. MATEIP. Z=TON ATMO, t0Te 0 poUpvog dev
£XEL KPUWOEL TEAEIWG.

©¢TeTE TOV POUPVO EKTOG AetToupyiag. MepluéveTe,
MEXPL VA KpUMOEL 0 poUpVog og BepuoKpaocia
dwparTiou.

ZeKIVNOTE TN BaBuida payelpePATOG OTOV ATHO €K
VEOU.

NepaiTépw unodei&eig Ba Bpeite oTIg 0BNYicg
XPNOoNG TOU CUCTAHATOG MAYEIPEPATOC OTOV ATHO.
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BaOpida d1oykwong {uung

MNpoooxn

O<on oc AsiToupyia

Ynodeign
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Mn xUveTe KpUo vepd HEoa atov {eaTd poUpvo.
Xpnoiyonoleite Tn Badbuida dioykwong UUNG
HOVOV, OTAV 0 poUpvog cival TEAEING KPUOG
(6epuoKpacia dwuatiou).

XPNOLUOTIOLEITE HOVOV KAVOVIKO VEPO NG Bplong
Kal OXI ATECTAYMEVO VEPO.

Katd tnv napaokeur] ylaoupTioU YRV XUVETE vEPO
HEoa oTov poupvo.

1. XOvete MPooeKTIKA HECA OTNV KOIAOTNTA TOU

ndTou Tou goUpvou 0,05 Aitpa vepod (avTioTolxel
oe 50 ml n} og '/« TOTNPLOU TOU VEPOU).

2. TomoBeTeite T yaBaba pe TN UUN OTO KEVTPO
NG OXapag Ynolpatog Kal TornoBeTeite
oxdpa otnv unodoxn 1.

Mn okemaoete TN 0WN.
3. Kheivete TNV ndpTa ToU polpvou.

Alakomng emAoyng Asttoupyiag

4. TupioTe ToVv SLAKOTTN EMAOYNG AslToUpyiag,
MEXPL VA EUPAVIOTEL OTNV EVOELEN KELUEVOU N
€vdel&n BAOMIAA ®OYZKQM. ZYMHE.

Metda arnod 3 dsuTtepoAenta supavileralt
BAOMIAA ®OYZKQM. ZYMHZ - ZE AEITOYP.
H diadikacia pouokmpaTog UUNG pubuileTal
TWPA AUTOMATA.

Av otnyv €vdel&n Kelpévou avaBoopnvel To
Keiuevo BAOMIAA ®OYZIKOQM. ZYMHZ, 101€ 0
@ouUpvog eival oAU KauTog.

SBnoTe TOoV PoUpVvo.

MeplUEveTE, HEXPL VA KPUWOEL 0 pOoUPVOG OE
BepuoKpacia dwUATiou.

Zekivnote TN Badbuida dloykwaong (UUNG €K VEOU.



ZOun pe payia MoooTnTa aAeupiol Ynodoxn Alapkeia 310ykwong

FAUKLOPO HEXPL 500 gr. 1 20-25 Min.

FAUKIOHA HEXPL 500-750 gr. 1 25-30 Min.

ZUun yia TOOUPEKL 500 gr. 1 30-35 Min.

ZUun Yla TOOUPEKL 750 gr. 1 30-40 Min.

ZUun YwuioU 1000 gr. 1 35-60 Min.

MaoupTt 1 Altpo ydAa 1 6 wpeg

Mpoooxn Ta dedougva oTov Tivaka eival TIMES
mpooavaTtoAlopoU Kal propel va petaBaiiovTal
avaloya pe To €idog kal v noocdtnTa TG UKUNG
KaBwg Kat Pe TO £id0G TWV UAIK®V, TL.X. PPEOKAdA
Kal ToldTNTA TNG Haylag.
Ma v nepaltépw ene&epyaocia g (UUNG deite
OTOV ETIOUVATTOUEVO TOEAEUEVTE.

@£on €KTOG AsiTOoupyiag lupileTe TOV SLAKOTITN €TIAOYNG AElTOUpPYIAg OTN

8gon O.

Mplv TO YNolLo arnouakpUVETE TO UMOAOLTIO VEPO
arod Tov goUpvo. Av deite, OTL MapEPelvay alata
aoBeoTtiou, dlaAUoTe Ta Pe Alyo EUSBL Kal OKOUTIOTE
KATOTILY TOV poUPVO HE Ttavi, BpeyUeEvo He KabBapod
VEPO.
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KaBapiopog kal ¢ppovTida

ZNHAVTIKEG
umtodei&eig

EEwTEPIKO CUOKEUNG

MNpoocoyn amo avo&cidwTo
arodali/aloupivio

Epayi€ kai yuahi

Tlau mopTag poupvou

doUpvog

86

Mn XpnoldoToleiTe yia Tov KaBaplopod peoa
TPWinatog, dlaBPWTIKA HETA KAl AVTIKEIEVA TIOU
dnuioupyoUlV APUXEG.

Mnv EUveTe Ta KAPEva KATAAOLTA GAYNT®V, AAAA
TA HAAAKWVETE PE BPEYHEVO TIavi Kal
AToPPUTIAVTIKO TIATWV.

IdlaiTepa ouvioTwPevVa TipoidvTa kKabaplopoU
MTIOPEITE VA TIPOUNBeUTEITE HEOW TNG UTINPECIAG
TEXVIKNG €EUTINPETNONG TWV MEAATWOV HAG.

EmaAeipeTe TA KOWVA ATIOPPUTIAVTIKA TIATWY TOU
EMMOpPIOU MAVW o€ PMaAAKO, BpeYMEVO Tavi 1 dEpUa
kaBaplopoU taplov.

Mn xpnoiporoleite SlABPWTIKA ATIOPPUTIAVTIKA,
opouyyapla riou dnuloupyolv AUUXEG 1) Tpaxeia
mavia kaéaptopou.

Se oAU 1oXUpoUG pUTIOUS XPTOLUOTIOLEITE KOLVA
KaBapLOTIKA TOU EUMOPIOU YIa PAT ETPAVELESG ATIO
avo&eidwTto atoalv/aloupivio. NMapakaieiobe va
TIPOOEEETE TIC UTIOBEIEEIC TOU KATAOKEUAOTH).

EnaAeipeTte TA KOWVA ATIOPPUTIAVTIKA TIATWY TOU
EUMOPIOU TMAVW O£ HAAAKO, BPEYMEVO TAVI 1 dEpUA
kaBaplopoU T{aplov.

To ecwTeplKO TCAUL TNG MOPTAC TOU PpoUpVou £XEL
yla TN Heiwon TG Bepuokpaociag pia emioTpwon yia
TNV avakAaon tng OeppoTnTag.

H opatdtnTa and 1o TZaut Tng nopTag ToU
@ouUpvou dev emmpedleTal apvnTIKA Ao AuTO.

Me avolXTr TNV nopTa Tou poUpvou autn 1
EMIOTPWON Uropei va ¢gaivetal oav pia
avolXTOXPWHN eMioTpwoN. AUTO opeileTal o
TEXVIKOUC AOYOUG Kal deV AMOTEAEL TIOLOTIKO
HELOVEKTNHA.

KaBapilete TOV poUpvo PETA amo KABE Xprjon,
1dlaitepa HETA A0 YOO KPEATOG 1) YNOLUO TO
YKPLA.

Ol purmol KaiyovTal Kata tnv enopevn BEpuavon
Tou goupvou.

MeTda 1o Kayiuo ot pUrol propoUlv va
anopakpuvOoUV povo MoAU dUCKOAQ.



Epayi empaveieg
M€oa oTov ¢poUpvo

Ynodcigeig:
Ma va anopelyeTe TOUG PUTIOUG, XPTOLUOTIOLEITE:

* Oepuo agpa CircoTherm. Katd tnv epyacia pe
Bepuod agpa CircoTherm o poUpvog AepwveTal
AlyOoTEPO, Ot OTL Ue AAAOUG TPOTIOUG
ynoiparog.

® yid TO YROINO MOAU XUHWSWV YAUKIOHATWV TO
Tayi YEVIKNAG XPNONG.

® yia TO YOIMO HEYOAWV KOMHATIOV KPEATOG
KataAAnAo okeUog (yaotpa).

Ma sukoAia oTov KaBapiouo
uropeite va avayete Tn AAuma Tou ¢oUpvou Kal va
EekpepdoeTe TNV MOPTA TOU PpoUpvou.

Ma Tov kKaBaplopd TG MpocoPng Tou polpvou
(miow and v opTa Tou PpoUpvou) Ba TpPEMEL va
EeKpeAOETE TNV TOOUXA TNG MOPTAG TOU
Qoupvou.

Xpnolpomnoleite e0TO SIAAUKA ATIOPPUTIAVTIKOU
TLATWV 1 vepo He EdL.

Se oAU LoxupoUg pUTIoUG 0ag ouvioToUUE va
XPNOLUOTIOOETE KABAPLOTIKO POUPVWYV.

Eneic oag ouvioTtoUpe KaBaApLOTIKA ¢poUpvou UTIO
MopP®n YEANG, YIOTL AUTA PITOPOUV va eMalelpBouv
onUeLOKA.

A Mnv ekteAéoeTe (e0TO KABAPIOUO HE €1BIKA YU
aAUTOV TIPORAETIONEVO KABAPLOTIKO poUpvou.

MeTa ToV KOBAPLIOKO aPrVETE TOV POUPVO AVOLXTO
vVa OTEYVWOEL.

EEaA\ou:

To epayle Ynvetal og TMOAU UYNAES BEPUOKPATIEG.
'ETOL urtopoUv va TipokUPouv eAAXLOTES
XPWHUATLKEG BlAPOPEG. AUTO dev anoTelel KATL TO
aouvnoloTo Kat dev emnpealel Tn Asltoupyia.

Mnv poomaBnoeTe va eEalelPeTe TETOLEQ
XPWHATIKEG JLAPOPEG e dlABPWTIKO oUpua
TPWIPATOC 1) HE IOXUPA KaBapLoTIKA.

Ot dKpeg AeTIT@V pnX®WV TaPlwv dev propoUlv va
EMOTPWOOUV MANPWS Ke epayle. M' autod uropsei va
eival Aiyo tpaxeieg. H mpootacia anod okoupld Opwg
eival dlaoPaAlopevn.
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KataAuTikn
enEvduon goupvou

KaBapiopog Twv KATAAUTIKOV  To Tiow ToiXwHa KAAUTITETAL e auTokaBapllOpevo

EM@PAVEIQVV JECA GTO PoUpPVOo

®UAa&n
eEapTnUATWV

88

edayle. AutokaBapileTal, 0Tav o eoUpvog
Bpioketal oe Asitoupyia. Ot HEYAAEG TUTOLAIEG
arnopakpUVOVTaAlL HEPLKEG POPEG LETA ATIO
enavelAnupeévn Aettoupyia Tou gpoupvou.

Mnv kKaBapilete TIG auToKaBAPIOPEVEG ETIPAVELES
TIOTE [e KABAPLOTIKO GOUPVWV.

Mia eAa@pla andxpwon Tou ehayle dev enmpedlel
KaBoAou Tov auTokabapLouo.

AvoiETe TNV MOPTA TOU PoUpPVOU Kal TOTIOOETNOTE
TA PEoa.

Mropeite va QUAAEETE TA €EAPTHHUATA 0AG OTOV
X®WPOo KATwW arod Tov poupvo.

Katd tnv tomoBeTnon npooeEte T oelpa:
1. Pnxo rayi

2. Tayi yevikng xpRong

3. =xapa.



ZUoTnua Kabapiopou
EasyClean®

AlakomTng emAoyng Aettoupyiag

H ouokeun eival epodlaguevn Pe €va BondnTiko
oUoTnua KabaplopoU goUpvou yia vd odg
dleuKOAUvVEL OTOV KaBaploud Tou poUpvou. Me
BonBela Ylag auToOpaTa PUBUILOPEVNG EEATUIONG
S1aAUATOG AMoPPUTIAVTIKOU JAAAK®VOUV Tad
KaTAAoLra Mavw OTO EUAYLE PE TN B€puavon Kal
Toug udpaTuoUg Kat uropouyv va kadaplotolv
E€UKOAOTEPA OTN CUVEXELD.

Mpoooxn:
Mn xUveTe KpUo vepO HEoA oTov {eaTd poUpvo.

To Bonénua kabaplopyoU propei va
evepyoroinei uovov, oTav o poUlpvog EXEI
Kpuwoel TeAeging (Bepuokpaocia dwuaTiou).

Xpnoluomnoleite vepod TG BpUong, OXI AMECTAYUEVO
vEPO.

©£on ot AsiToupyia:

1. Agalpéote Tn Aapapiva kat To TaPi Yeviknig
XPNong aro to goUpvo. H oxdpa yropel va
mapapeivel p€oa oto poupvo.

2. TepioTe To Soxeio TOU MUBUEVA HE TIEPITIOU
0,4 Aitpa vepod Ye HIKPY) TTOCOTNTA
anoppumavTikoU . Av o poUpvog eival oAU
AepWUEVOG, HMopeiTe va agpnoeTte dLIAAUnA
anoppuMavTikoU eMMAEOV va dpAoel yia
TIEPLOCOTEPO XPOVO, MPoToU avayeTe To poUpvo.

3. KAeiote TV népTa ToU PoUpvou.

4. Tupiote Tov Slakomtn emAoync AstToupyiag,
MEXPL VA EUPAVIOTEL OTNV EVOELEN KELUEVOU TO
keipevo EasyClean.

MeTd amo 3 deutepolenta eppavifetal EasyClean
- ZE AEITOYP.

H BonBela kaBaplopoU AslToupyeia auTodaTa.
MeTa amno 21 Aentd To MPOYPAUUA TIEPATWONKE.
ToTe NXel Eva onua Kat otnv €voelén Keluévou
enpavifetal EasyClean MEPATQOHKE.

Av oTnVv £€vdel&n Kelévou avaBooPnvel To Keipevo
EasyClean, T0Te 0 poUpVvOG deV £XEL KPUWOEL
Telsiwg.

©&TeTe TOV PoUpPVO EKTOG AelToupyiag Kal
TIEPIMEVETE, HEXPL VA KPUWOEL Kal va ¢Bdoel oe
BepuoKkpacia dwuaTiou.

Zekwvnote 1o EasyClean gk veou.

O£on £KTOG AsIToupyiag:

[upioTe TOV BLAKOTITN €TIAOYNG AlTOUpPYIAG OTN
Bcon 0.
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MeTa Tn diakomnn TNG
AeIToupyiag Tou CUCTRHATOG
KabapiopoU Tou polpvou

Fpriyopo oTéyvwpa

90

Ynodcigeig:
Mnv a@nveTe To UMOAOLTIO VEPO Yia TIOAU, TLX. OAN
T vUXTa, 0To gpoUupvo.

1. Avoifte TNV ndpTa ToU Polpvou Kal APaAlpEDTE
TO UTIOAOLTIO VEPO HE €va PEYAAO ATIOPPOPNTIKO
navi.

N

. KaBapiote 10 poUpvo Pe €va amoppoPnTIKO
mavi, BPEYUEVO EAAPPA UE ATIOPPUTIAVTIKO, HId
MaAakn BoUpToa i €vav KabaploTnpa yla
XUTPEG Ao TAACTIKO.

Ta okKANPA KATAAOLTIA TIOU ATIOMEVOUV UTOpPEiTE
va Ta apalpEosTe Je Hia YudAlvn EloTpa (yia
UOAOKEPAULKA OKEUN).

Mpoooxn: Na xelpileote TV EUCTPA UE TIPOCOXN
Kal va Un TNV Kpatate oAU TAAyLa yia va un
XAPAEETE TO EHAYILE.

3. =nuasdia aAdTwv propolv va KadaploTtolv pe
€va mavi eUToTIoUEVO e EUDL.

4. skoumioTe pe KABAPO VEPO KAl OTEYVMOTE e
£va oTeyvo mavi (Kat KATw aro To AAOTIXO NG
MOPTAG TOU PoUpVvou).

Ynodei&eig:

OTav o poUpvog eival oAU AepwUEVOG, UTopPEITE
va ernavaAdaBete T dladikaocia, otav Ba £xel
KPUWOEL EVIEAWG O GOoUPVOG.

3 TepinTwon loxupng pumavong he Ainog, HeTd TO
TNYAVIoUA 1) To YNoluo, mpLy and tn B£on g
BonBelag kabaplopoU oe AelToupyia, OUVIOTOUE
va aleipeTe Ta Aepwuéva onpeia pe ouoia
TMAUGILATOC OKEUQV.

AQnoTe TNV NMOPTa TOU GoUPVOoU UETA TOV
KaBaplouo avolkTn oTn otabepn B€on oe ywvia
mnepinou 30° yia mepinou 1 ®pPaA, Yl va OTEYVOOOUV
KAAQ ol ETUPAVELEG EUAYLE TOU PpoUpVvou.

1. Avoifte TNV népTa TOU PoUpPVOU OTN OTABEPT
B8£on ue ywvia nepinou 30°.

2. TupioTe Tov SlakomTn mAOYNS AslToupyiag,
MEXPL VA EPPAVIOTEL OTNV EVOELEN KELUEVOU TO
keipevo OEPMOZ AEPAZ CircoTherm.

3. PuBpiote Tn BeploKpacia Tou poUpvou He TOV
SIAKOTITN £TIAOYNG BEPUOKPATIAG TIPOG TA KATW,
MEXPL Va epgavioTel otnv €vdelén 50 °C.
Aldpkela: iepimou 5 Aemta.

4. O¢T1eTe KATOTILY TOV POUPVO EKTOC AELTOUPYIAG.



A@aipeon Kal eykaTtaoTaon
TNG MOPTAG TOU POoUPVOU

2.

ZeKpEPAONA TG TOPTAG TOU PpoUPVOU
. QBnote 1o oUPTN aploTepad Kal de€la mpog Ta

MEOA Kal avoiETe TNV NMopTa Tou poUpVou O
KeKALLEVN BEOM.

. Kpamote v nopta tou polpvou OTO MAVW

MEPOG KAl AVAONKWOTE TAUTOXPOVA Alyo TN
AaBn).

. BydAte Tnv mopTa Tou goulpvou, TpaBwuvrag Tnv

OTNV KEKALLEVN BEON TIPOG TA TIAVW.

Kpépaopa Tng mopTag Tou polpvou

1.

TomoBeTnoTE TNV NMOPTA TOU poUpVou OTNV
KEKALMEVN BEON UECW TWV TPOXIOKWV 0dNynong.
Avaonkwote Alyo Tn Aafr] wg v optlovTia
BE£a0n, HEXPL VO KOUUMWOEL N TIOPTA TOU
Qoupvou.

. KAelote TNV nopta Tou poUpvou Kal wbnaote

TOUG oUPTEG aploTepd Kal de&ld Tpog Ta £Ew.
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KatéBaopa
OeppavTikou
oTOoIXEIOU

Ma va pnopeite va kabapioete KAAUTEPA TO MAVW
€0WTEPLKO HEPOG TOU PpoUpPVOoU, KATERAOTE TO
BepUAVTIKO OTOIXEIO..

Mpoooxn: To BepUAVTIKO OTOIXEIO TIPEMEL VA £XEL
KPUWOEL.

1. M&ote 10 TOE0 TUYKPATNONG TPOC TA TIAVW,
MEXPL Va EEKOUUMWOEL AloONTA.

2. Kpatrote 1o BepHAVTIKO OTOLXELO Kal TpaphETe
TO TIPOG TA KATW.

MeTa Tov KaBapiouo

AveBaote Eava To BeppavTiko oTolxeio. TpaBnte
TO TOEO OUYKPATNONG MPOG TA EUMPOG KAl TIEDTE
TO TPOG TA TAV®W PEXPL VA KOUUTIWOEL.

ZeKpEpaopa

1. TpapnEte ™V oxdpa avapTnong anod Tov KAAUKA
€dpaong.

2. SekpepdoTe TNV OXApaA AvApPTNONG.

KaBapioTe TIg oxdpeg avaptnong He
AMOPPUTIAVTIKO KAl OouyydpL i ue BoUupToa.

Avaptnon

MeTa TOV KOBAPIOPO CUVAPHUOAOYNOTE TA TAEYUATA
avaptnong otnv avtiotpoen oeipd.



Mepovwuevn paya
TNA€oKoTKOU TUTIOU

ZeKpEpaopa
1. TpapnEte To PUANOELSES EAATHPLO.

2. KpaTate To PUANOELSES EAATNPLO KAl WBEITE TO
ouUpPTAPWTO PEPOG TNAEOKOTIKOU TUTIOU TIPOG T
navw.

KaBapioTe TIg payeg TNAEOKOTIIKOU TUTIOU HE
ATOPPUTIAVTIKO KAl OPOouyyapL i ue BoupToa.

Kpépaopa

MrmnyeTe TN pdya TNAeOKOTIKOU TUTIOU OTO ToW
MEPOQC.

SMPWETe TN pAya TNAEoKOTIKOU TUTIOU HECA OTOV

0dNnYyo Kal TIECTE TNV TIPOG TA KATW, HEXPL Va
KOUMTWOEL.

STIPWXVETE TIG PAYESG TNAECKOTIKOU TUTIOU TTIAVTOTE
MEXPL TO TEPHA TIPOG TA PEOA.

KAeioTe TnVv nopta Tou gpoupvou, apol TpwTa
£xouv ToroBeTnOei OAEG Ol pAYEG TNAECKOTIKOU
TuTou.

Mpoooxn: Ot payeg TnAeokorikoU TUTIOU Kaive Katd
T Aettoupyia Tou Qoupvou. MpoogxeTe WBaitepa va
MNV UTIOOTEITE eyKAUUATA aTo TIG TPARNYMUEVES
TPOC Ta £EW pAYEG.
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Emokeuec kai BAaBng

Api6pog E kai
apiduog FD

AAAayn Tn¢ Aapmag
Tou QpoUpvou

=

[
(o)
J “ 7/,,// & C
BB \\\‘

AAAayn TnG povwong Tng
mOpPTAG TOU PpoUpVou

Se niepintwon BAABWV 1 ETOKEUMV, TIOU deV £l0TE
oe BE0N va TIG AVTIMETWIIOETE HOVOL 0AG, UTIAPXEL
yla 0ag To TUNMA eEurmpEtnong neAatwy. Tig
dleuBuvoelg Ba TIG Bpeite OTOV KATAAOYO TWV
Ypageiwv eEUTNPETNONG MEAATQV.

Mpoooxn: S MePIMTWON TIOU KAAECGETE TO TUNUA
eEunmpETnong meAatwv, Aoyw dikoU oag
AavBaouEvou xelplopou, Ba XpewOeite KATIOLO
Mogo.

Oa Bpeite autd Ta oTolKEia OTNV MAAKETA NG
OUOKEUNC 1] 0TO Tiow £EWPUAANO TOU TIAPOVTOC
eyxelptdiou. Tnv MAAKETA TNG CUOKeUNG Ba Bpeite
TMiow and Tnv NopTa Tou poUpvou, aploTeEPA KATW
OTO TIAEUPIKO TIEPLBWPLO TOU PoUpvou.

OTav KaAeiTe TO TUAMA EEUMNPETNONG TIEAATWDVY,

mapakaAoUpe va dIVETE TOUC avaypaPOUEVOUG OTN
OuoKeun oag aptbuoug:

E FD

MNpoooxn: AMOOUVSEDTE TH CUOKEUN amod To
NAEKTPIKO peUpa! MNa Tov OKOTO auTo KATeRAaoTe
TOV AuTopaTo acgaliong n §ePIdWOTE TIG
ao@AAEIEG OTOV TTIVAKA TOU OTITIOU.

1. Am\woTe pia metogta oTov KpUo GoUpvo yid va
aropuyeTe {nNuieg.

2. Apalp£oTe TO YUAALVO KAAUPUA. MAOTE yU' AuTo
ME €va paxaipt 1) mapouolo avapeoa oto TCAL
Kal To MAQiolo CUYKPATNONG.

3. ANG&ETe T Aduna.

— Tumog Adurmag nupaktwong E 14, 230-240
Volt, 25 Watt, avBeKkTIKn 0c BeploKpATiEg
pEXPL 300° C.

— Mropeite va npounBeuTteite T Adumna
TUPAKTWONG arod TO TUNHA EEUNMNPETNONG
MEAATOV.

AQAIPEDTE TNV KATECTPAUMPEVT] HOVWON
EeKPEUWVTAG TNV ATAG amod TN B€on TNG.
Mropeite va mipounBeuteite TNV Katvolupyla
MOVWON arod TO TUNHA eEUTMPETNONG TIEAATMV.




Ti cupBaivel, 0Tav KATI d€ AEITOUPYEI;

Agv gival MAVTOTE AMAPAiTNTO VA KAAEITE TO TUNUA EEUMNPETNONG TIEAATWV. 3€
OPLOMEVEG TIEPUTTWOELG UTOPEITE Va BonORoeTe HOVOL TOV €AUTO 0AG. ZTOV
akOAouBo mivaka Ba Bpeite OPIOPEVEG XPNOLUES OUMBOUAEG.

Fevikn umodeign:

Epyaocieg 0Tto NAEKTPOVIKO CUOTNUA TNG OCUOKEUNG ETITPEMETAL VA YiVOUV HOVO aro
£10IKO TEXVIKO. MpoToU apxioouv TETOLEG EPYATIEG, BA TIPETEL ] CUGKEUN VA UNV £XEL
KaBoAou NAeKTPIKO peUa e KATERBAOHA TNG AUTOMATNG ACPAAELAG 1) EeBLOWVOVTAG
ao0@AAELEG OTOV NAEKTPLKO TIiVAKA TOU OTUTLOU.

TI ouppaivel ...

Meéavn aitia

AvTipeTwmon

... 0Tav n nAeKTpIKN AciToupyia
TapouaolaZel yevikn BAARN, TLX.
dev avapouv Eagvika OAeg oL
EVOEIKTIKEG AUXVIEG;

EAQTTWUATIKN
aopalela

EAEYETE TNV AOQPANEIO OTOV NAEKTPIKO
mnivaka kat aANGETe Ty, av eival
EAATTWHATIKT.

... 0TaVv UYpPA 1 AeMTOPPEUOTN
T0un KuhoUV Kat dev
KOTAVEOVTAL OHOLOHOPPT;

H ouokeun dev eival
EYKATEOTNHEVN
emineda.

EAEyETe TV eykatdoTaon.

... 0Tav 0 oUpVvoC Kal TO TO
apLOTEPO HATL UMPOOTA
Ee@Vika de Aeltoupyouly;

To XpovOuETPO eival
PUBUIOUEVO O AUTOUATO
XPOVOJIAKOTTTN.

PuBuiote Tov XpovodlakormTn ot

AetToupyia Xwpig autouatn B&on oe

KalL eKTOG AelToupyiag:

1. Mo 0TE TO MANKTPO <.

2. NuBuioTe T dldpkela Aettoupyiag
I miow oto L.

... 0Tav 0 PoUpVoC Kal TO TO
apLOTEPO HATL UMPOOTA
Ee@Vika de Aeltoupyouly;,

O poUpvog TEBNKE e TO
autouato oUoTnua Tou
XPOVOBIAKOTITN EKTOG
AelToupyiag.

PuBuiote Tov Xpovodlakomtn ot
AetToupyia Xwpig autouatn B&on oe
Kal eKTOG AelToupyiag:

Matnote To MANKTPO <>,

... 0Tav o PoUpvog Katn
aploTepn eUnpocbia eotia dev
AettoupyoUv EagVika Kal o
NAEKTPOVIKOG XPOVOIIAKOTITNG

.
(

deiyvel avaBooprivovrag 0L,

Aev umdpyel BAAPV.

Eival ouvn6iouévo gaivopevo yia
Auxvieg @Boplopol va TpeUooRNVOUY
1 va avaBouv pe kabuaoTtEpnaon.

... 0Tav n evdelin
deiyvel rrr;

Aev umdpyet BAABN.

EvepyormomoTe ToV XpOovodLaKOTTN
Kal TOV EAEYX0 TOU poUpPVOU €K VEOU.

... oTav gpgaviletal pia E&vn
YA®OOQ 0TV EVOELEN KEIPEVOU;

PuBuiotnke AaBog
yAwooa Aeltoupyiag 1
n eixe dlakormei
TIaPOJIKA TO pela.

PuBuiote ek vEou TN YAwooa
(BA.: TA@OOA yla TNV £VOELEN
KELUEVOU).
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TI CUMBaIVEI ...

Meéavn aitia

AvTigeTomon

... 0tav oto mnedio evdeifewv
deiyveral
2YZKEYH KAEIAQMENH;

0 poUpvog eivat
KAEIOWHEVOQ
(aog@aAela yia Ta maidia).

lupioTe ToV BIAKOMTN ETAOYNG
Aettoupyiag 3 gopég amod Tn 6£on 0
TPOG T' APLOTEPA OTOV PWTIOUO
@oUpvou Kal Eavd miow. To Keipevo
2YZKEYH KAEIAQMENH opnvel.

... 0Tav oto medio evdeiEewv
deixvetal ZYZK. AIAPKQZ
KAEIAQMENH;

0 poUpvog eival
KAEIOWUEVOC
(ao@aAela yia ta matdia).

lupioTe Tov dLAKOTTN ETUAOYNG
Aettoupyiag 6 popeg ano t B£on 0
TPOG T' APLOTEPA OTOV PWTIOUO
@oUpvou Kal Eavd miow. To Keipevo
2YZK. AIAPKQZ KAEIAQMENH
opnveL

... 0Tav Ta oUpBoAa Tou mivaka
XelptopoU avaBouv, alAd To
BEPUAVTIKO OTOLXEIO TOU
@oUpvou de AelToupyei;

O poUpvog KAEWBOONKE
£vavtt Bgong oe
Aettoupyia amod AoXETOUg

(pUBWION emidelENg).

Pubpiote e Tov SlakomTn ETAOYNG

AetToupyiag 5 popéc amod T BEon

Meyaho ykpIA an 8€on MikpO YKPIA

kat Eava miow.

0 Zto medio evdeifewv mpenel va
eupaviotel PYOMIZH EMIAEIZHE
NEPATQOHKE.

... 0Tav egpaviotei BAABN oTic
NAEKTPOVIKA EAEYXOUEVEG
\etToupyieg;

EvepyeTikn opun
(T.X. KEPAUVOG).

PuBuiote Ti¢ avtioTotxec Asttoupyiec
€K VEOU.

... Qv JeTd ™ B€0N TOU
Bonénuatog kabaptopoU n TG
Babuidag pouockwuatog LUUNG
oe Aettoupyia dev avaBet
KOKKLVI 1] EVOEIKTIKI Auxvia yia
TIG AELTOUPYIEG TOU PoUpVOU;

H Beppokpaocia givat
aKOHa oAU UPnAn, T.x.
anod HakpoTePN XPENoN
Tou polpvou.

H evdelKTIKN Auxvia
elval xahaopgvn.

Ag@noTe Tov GoUPVOo VA KPUWOEL
TeAEIWG TIPLV TN XP10M TOU
Bonénuatog kabaptopou.

AmeuBuvBeite yla TNV AVTIKATAGTAOT
0c €E0UCLOJOTNHEVO E1BIKO.

...av otV eEaywyn
AeokortkoU TUMOU dev
uopoUv TAEoV va eloayBolv
TIANPWG TIPOC TA HET Ol
OUPTAPWTEG PAYEG;

Metatornion Twv
£3pAVWV UETA TOV
KaBaplouo.

TPaPNETE TIC CUPTAPWTES PAYES
TPWTA TEAEIWG TIPOG TA £EW.
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TI CUMBQIVEI ... Meéavn aitia AvTigeTomon

... 0TaV KaTd TO YNOLUo 1) TO MoAU uynAn
YroLUo OTO YKPIA oxnuatiotel  Beppokpacia Ynoipatog
Kamvog;

H oxapa 1 To Tayi BaAte ™ oxapa péoa oto Tayi
YEVIKNG Xprong dev YEVIKNG XPNong kat BAATe Ta padi oe
£xouv TomoBetnOei oTn  pia urodoxn (oTo idlo UYog).

owoTH

... 0Tav ggayle okeUn Ynoigatog Aev amotelel mpoBAnua, Mn duvat.
eUPavifouv pat, avolXTOXPWHOUG TPOKAAEiTAL amod ToV

AeKEDEG; (w0 KpEatog nou oTalel.
... 0Tav oTo T¢AML TNg MopTag  Aev amotelel MpOBANUa, O£TeTe Tov poUpvo e mep. 5 Aemtd
Tou oUpvou oxnuaticeTal nipokaleitat and v oe Aeltoupyia otoug 100° C.
vEPO OUUMUKVWONG; undapyouaoa dlapopd
Bepuokpaaiag.

... 0Tav oToV MATo Tou PoUpvou Aegv amoTtelel mpoBANUa, Katd to Yraoio avoiyete Katd
eEEpXeTal VePO OUUMUKVMONG;  TLY. 08 YAUKA Je TOAU  Blaotnuata Alyo tnv mopTta Tou
XUH®AN YE[on (ppolTa) goUpvou, UETA TN ActToupyia

1 Heydlo ynto. OKOUTTIOTE TO VEPO OUMMUKVMONG.
... 0Tav dev Urnopeite va Agv pnonke N EAEYETE TNV KeKALPEVN BEON Kal
EeKpepAoETe TV MOPTA KeKAUEVN BEon N N ™ 6£0n ™G Aapng.
Tou PoUpvou; Aapn avaonkmenke ToAU.
... 0Tav dev Uropeite va H opilovTia papdog MiEote v optlovTia papdo oty
KPEUAOETE TNV MOPTA TOU KAT® aro Tov poUpvo  Tow BE0N KOUUMOMATOG.
@oupvou; LETATOTIOTNKE TPOG Ta

EUMPOG.

H nopta tou goUpvou  EAEYETE TNV KeKAMEVN BEaM.
dev BploKeTal MAVW OTO

TPAXNAO KOUUTIOUATOG

™G optlovTiag papdovu.

H Aapn meéotnke moAU  EAEyETe T B€on T™ng Aapng.
TIPOG TA MAV®.
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