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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu lhrem Gerét oder Zubehér.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besak nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl ScannaQR-koden eller gatillwebbplatsen och dppna de utdkade anvandningsanvisningarna. Dér finns
mer information om din apparat eller dinatillbendr.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kéyttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pagina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocaddigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagdes avangadas relativas a utilizagéo. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDA, VIO Vo avOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UTTOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Ba Bpeite mpooOeTeEC MANPOGOPIEC YO TN OUTKEUT OOC M) To EEOPTALIOTOL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejsS¢ na strone internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacije natemat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[es] Prodalsiinformace k pouzivani nactéte QR kad nebo navstivte webovou stranku. Tam najdete dalsiinfor-
mace ke spotrebiCinebo pfislusenstvi.

[sk] Naskenujte QR kod alebo navstivte webovu stranku, aby ste sa dozvedelirozsirené informdcie o pouzivani.
Tam najdete dalSie informdcie o vaSom spotrebici alebo prisluSenstve.

[ro]  Scanaticodul QR sau accesati site-ul web pentru a obtine mai mult recomandari privind utilizarea. Acolo
veti gdsi mai multe informatii privind aparatul dumneavoastra sau accesoriile.

[bg]l Ckanupaiite QR koaa unm noceteTe yeOCTpaHnLaTa, 3a a 0TBOPUTE PA3LIMPEHITE YKA3aHNA 32 U3Mon3-

BaHETO. TaM LLie 0TKPUETE AOMbIHIUTENHA MHKOPMALINA 3a Batuma ypea nnn npuHaanexHocT.,
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[uk] LLo6 oTpumary moknaaHiLLi BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, sickaHyiiTe QR-koa a6o Biagigalite cant. Tam By
3HaiaeTe A0aTKOBI BiIOMOCTI MPO Npunaa abo npunaaaa.

[ru]  Yro6bl y3Hath GonbLUe 0 NOb30BAHNN, OTCKaHWPYiATe QR-KOA WK 3aiaUTE Ha CalT. Tam Bbl HailaeTe 60-
nee NoApo6HLIE CBEAEHIA 0 NPUBOPE U NPUHAANEXKHOCTAX.

[kk]  QR-koabliH CKaHEpIEHi3 HEMECE KEHEMTINTEH NaiinanaHy HyCKayblKTbl ally yiliH BeG-CaiTKa KipiHjs.
OHpa Ci3 KYPbITFbl HEMECE Kepek-xapakTap Typanbl keGipek aknapar tada anachis.

[ar] s and lasiuy) Jom dae gall Culali 3Y) el o3 g ySIY) B sall 5 L 0 Sl 5 U gaindny poll i) 30 ) prasal
laall sl e Jsn Al il slas



https://digitalguide.bsh-group.com?mat-no=8001314450

(e |

<7

( i

)













=
0

|

|

>
¥

et










o] | XX S S S
B x 0> > > >
S X |eS S>>
Qe | X ISISTS S S
B1SISISES TS |S

n@‘@wuwwmw

2% 2|07 |isa 09




\. % C@ = zoﬁ%'?%;s-“




Sicherheit de

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Transportschaden nicht an.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= f{Ur Anwendungen, die in dieser Anleitung beschrieben sind.

= zum Zerkleinern von rohen oder gekochten Lebensmitteln, z. B.
Fleisch, Fisch und GemuUse.

= unter Aufsicht.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Aufsicht,

vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, Reinigen, im Fehler-

fall, und wenn Sie sich rotierenden Teilen néhern, stets vom Strom-

netz trennen.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-

zUglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden

und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie ein Gerat mit gerissener oder gebrochener Oberflache be-
treiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um das Gerat vom
Stromnetz zu trennen. Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.
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de Sicherheit

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlussleitung beschadigt ist,
sofort den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. — Seite 20

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Nie das Gerat Uber eine externe Schaltvorrichtung versorgen,

z. B. Zeitschaltuhr oder Fernsteuerung.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat
durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des Gerats verwen-
det werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Das Geréat nur in geschlossenen Raumen verwenden.

» Nie das Gerat groBer Hitze und N&sse aussetzen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger verwenden, um
das Gerat zu reinigen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Geréateteilen oder War-
mequellen in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung mit scharfen Spitzen oder Kanten
in Kontakt bringen.

» Nie die Netzanschlussleitung knicken, quetschen oder veran-
dern.

» Nie das Gerat auf oder in die N&he heiBer Oberflachen stellen.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

» Die Aufsatze nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nicht in den Einflllschacht fassen.

» Nur den Stopfer verwenden, um Zutaten nachzuschieben.

» Teile, die Risse oder sonstige Beschadigungen aufweisen oder
nicht korrekt sitzen, gegen Originalersatzteile austauschen.

14



Sachschaden vermeiden de

» Die Aufsatze nie am Grundgerat zusammenbauen.
» Die Aufsatze nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

wenden.

v

ren.

v vy VvYy

vy

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie langer als 10 Minuten un-
unterbrochen betreiben. Danach das Ge-
rat ausschalten und auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

» Keine Gegenstande in den Einfill-
schacht oder das Gehé&use stecken, z. B.
Kochloffel.

» Vor der Verwendung den Einfiillschacht
und das Gehause auf Fremdkorper Uber-
prifen.

Kennenlernen

Ubersicht

Prifen Sie nach dem Auspacken alle Teile
auf Transportschaden und die Vollstandig-
keit der Lieferung.

- Abb. K

Nie die scharfen Messer und Kanten mit bloBen Handen beruh-

Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.
Kleinteile von Kindern fernhalten.

Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

Die Reinigungshinweise beachten.
Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

0

Zitruspressenaufsatz
- "Zitruspresse", Seite 17

Griffschalen flr den Transport

Drehschalter

Aufnahme und Antrieb fir Aufsatze

Entriegelungstaste

Deckel flr Aufbewahrungsfach

Aufbewahrungsfach fir Lochschei-
ben

Kabelaufbewahrung

Einfullschale

Schraubring

Lochscheibe grob

Messer

Forderschnecke mit Kupplung

Grundgerat

Metallkammergehause

Fleischwolfaufsatz

Lochscheibe mittel’

Lochscheibe fein

Kebbeaufsatz'

Reinigungsbiirste’

BERBEEEERRRN 2B

Stopfer mit Aufbewahrungsfach
und Deckel

B
Wurstfilleraufsatz
D]
E |

Raspelaufsatz'
— "Raspelaufsatz", Seite 17

Wourstflilldise

B|S

Lagerring far Wurstflller

' Je nach Modell

' Je nach Modell

15



de Bedienung

Drehschalter

Symbol Funktion

max Zutaten mit héchster Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

min Zutaten mit niedriger Ge-
schwindigkeit verarbeiten.

O Verarbeitung stoppen.

9} Festsitzende Lebensmittel mit

der Reverse-Funktion losen.

Reverse-Funktion

Die Reverse-Funktion dient dazu, festsitzen-
de Lebensmittel durch kurzzeitiges Ruck-
wartslaufen der Férderschnecke wieder zu
[6sen.

- "Stérungen beheben", Seite 18

Hinweis: Verwenden Sie die Reverse-Funk-
tion ausschlieBlich mit dem Fleischwolfauf-
satz.

Sicherheitssysteme

Uberlastsicherung

Die Uberlastsicherung verhindert, dass der
Motor und andere Bauteile durch eine zu
hohe Belastung beschadigt werden.

- "Stérungen beheben", Seite 18

Thermoschutzschalter

Wenn der Motor Uberlastet wird oder sich
zu stark erhitzt, schaltet der Thermoschutz-
schalter das Gerét aus.

Sollbruchstelle

Wenn die Foérderschnecke blockiert oder
Uberlastet wird, bricht die Kupplung an der
daflr vorgesehenen Sollbruchstelle.

Wiedereinschaltsicherung

Die Wiedereinschaltsicherung verhindert,
dass Ihr Gerat nach einem Stromausfall die
Verarbeitung selbststandig startet.

Das Gerat ist nach einem Stromausfall wie-
der eingeschaltet. Die Verarbeitung kann
erst wieder gestartet werden, nachdem der
Drehschalter auf O gestellt wurde.

16

Bedienung

Geréat und Teile vor dem ersten Ge-

brauch reinigen

1. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Be-
rihrung kommen, vor dem ersten Ge-
brauch reinigen.

2. Die gereinigten und getrockneten Teile
fur die Verwendung bereitlegen.

Grundgerit vorbereiten

-Abb. H-H

Fleischwolfaufsatz zusammenbauen

-Abb.1- KA

Aufsatz anbringen

- Abb. - KB

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

min/max Fleischwolfaufsatz (Lochschei-
ben 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Waurstfllleraufsatz

max Kebbeaufsatz

Lochscheiben

@ Lochscheibe fein (3 mm)

Lochscheibe mittel (4,5 mm)

% Lochscheibe grob (8 mm)
Hinweis: Die grobe Lochscheibe

ist fUr die Verarbeitung von Ge-

fligelknochen geeignet.

Lebensmittel verarbeiten

- Abb. EA - K&

Weitere Anwendungen

Kombinieren Sie Zubehorteile mit Teilen
des Fleischwolfaufsatzes, um weitere An-
wendungen zu ermoglichen.



Hinweis: Bauen Sie den Aufsatz fir die je-
weils gewilnschte Anwendung zusammen.
Verwenden Sie den vorbereiteten Aufsatz,
wie flr den Fleischwolfaufsatz beschrieben.
- "Aufsatz anbringen", Seite 16

— " ebensmittel verarbeiten”, Seite 16

Wurstfilleraufsatz zusammenbauen

Der Wurstfilleraufsatz eignet sich zum Be-
flllen von Kunst- und Naturdarm mit Brét
und zum Formen von Réllchen, z. B. fur Ce-
vapcici.

Yl N 19 | 22 |

Kebbeaufsatz zusammenbauen

Der Kebbeaufsatz eignet sich zum Formen
von Teig- oder Hackfleischtaschen.

~ Abb. E1- EA
Raspelaufsatz

Der Raspelaufsatz eignet sich zum Ras-
peln, Reiben und Schneiden von Lebens-
mitteln, z. B. von Kase, Obst, Gemlse, NUs-
sen, Mandeln oder getrockneten Brétchen.

Ubersicht
- Abb. B3

Raspelaufsatz’

Verschluss flir Trommeleinsatze
Gehause flr Raspelaufsatz
Stopfer fir Raspelaufsatz
Reibetrommel

I  Schneidetrommel

I3 Raspeltrommel grob
Raspeltrommel fein

' Je nach Modell

Geschwindigkeitsempfehlungen

Einstel- Verwendung

lung

max Reibetrommel
min/max Schneidetrommel
min/max Raspeltrommel grob
min/max Raspeltrommel fein

Raspelaufsatz de

Trommeleinsatze

Reibetrommel
Lebensmittel fein reiben, z. B.
Nisse, Hartkase, Kartoffeln.

Schneidetrommel

Lebensmittel in Scheiben schnei-
den, z. B. Gurken, Méhren, Rote
Beete.

Raspeltrommel grob
Lebensmittel in grobe Stiicke
raspeln, z. B. Obst und Gemise
wie Apfel oder Karotten; Kase
wie Gouda oder Edamer.

Raspeltrommel fein
Lebensmittel in feine Stlicke ras-
peln, z. B. NUsse; Obst und Ge-
mise wie Apfel oder Karotten;
Kase wie Gouda oder Edamer.

Hinweise

= Die Trommeleinséatze sind nicht geeignet
zur Verarbeitung von sehr weichen oder
sehr faserigen Lebensmitteln.

= Die empfohlene Dauerbetriebszeit be-
tragt 2 Minuten.

Raspelaufsatz verwenden
- Aoo. Bl - E3

Zitruspresse

Die Zitruspresse eignet sich zum Auspres-
sen von Zitrusfrichten, z. B. Zitronen oder
Orangen.

Ubersicht
- Abb.
Zitruspressenaufsatz verwenden
- Abb. E]- 4

Reinigungsiibersicht
Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

Zitruspressenaufsatz

Saftschale mit Auslauf

Sieb mit Auspresskegel

17



de Verarbeitungshinweise und Anwendungsbeispiele

» Keine alkohol- oder spiritushaltigen Rei-
nigungsmittel verwenden.

» Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

» Keine scheuernden Tucher oder Reini-
gungsmittel verwenden.

Tipp: Reinigen Sie nach dem Gebrauch so-
fort alle Teile, damit die Rickstande nicht
antrocknen.

Hinweis: Folgende Teile nie im Geschirr-
spuler reinigen: Metallkammergehause,
Schraubring und Forderschnecke. Wenn
Sie diese Teile mit Reinigungsmitteln und
Wasser reinigen, das heiBer als 40 °C ist,
kann sich der Oberflachenglanz der Teile
verandern. Die Funktion der Teile ist da-
durch nicht beeintrachtig.

- Abb. 1Y

Einzelteile aufbewahren

1. Nach der Reinigung die getrockneten
Zubehdrteile des Fleischwolfaufsatzes
im Aufbewahrungsfach des Stopfers auf-
bewahren.

- Abb.

2. Um die Lochscheiben aufzubewahren,
den Deckel des Aufbewahrungsfachs
auf der Oberseite des Grundgeréts ab-
nehmen. Die Lochscheiben auf die vor-
gesehenen Halterungen legen und den
Deckel wieder verschlieBen.

- Abb. IEEY

Verarbeitungshinweise und
Anwendungsbeispiele

Verarbeitungshinweise

Fleischwolfaufsatz

= Alle Lochscheiben sind flr Verarbeitung
von rohem Fleisch geeignet.

= Fleisch und groBe Lebensmittel in
Stlcke schneiden, damit sie in den Ein-
flllschacht passen.

18

Wourstfiilleraufsatz

= Nur fein zerkleinerte Lebensmittel mit
dem Wurstfilleraufsatz verarbeiten.

= Naturdarm vor der Verarbeitung 10 Mi-
nuten in lauwarmem Wasser einweichen.

= Die Wursthiille nicht zu prall beflllen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder Bra-
ten platzen kénnen.

Beispielrezept

Hier finden Sie ein Beispielrezept, das spe-

ziell fur Ihr Gerat entwickelt wurde.

Gemahlene Erdniisse

Zutaten

= 1500-2000 g frische, rohe Erdnisse

Zubereitung

® Den Fleischwolfaufsatz mit der feinen
Lochscheibe vorbereiten und anbringen.

= Die ErdnUsse in die Einflllschale geben.

®» Den Drehschalter auf max stellen.

= \Wahrend der Verarbeitung die Erdnlsse
gleichmaBig in den Einflllschacht geben
und mit dem Stopfer nachdriicken.

= Die gesamte Menge innerhalb vom 2 Mi-
nuten verarbeiten.

Hinweis: Die empfohlene Dauerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Weitere Rezepte abrufen

» Um weitere Rezepte online abzurufen,
den folgenden QR-Code scannen.

Stérungen beheben



Altgerat entsorgen de

Stérung Ursache und Stérungsbehebung

Gerét startet die Verar- Drehschalter ist falsch eingestellt.

beitung nicht. » Stellen Sie den Drehschalter vor der Verarbeitung auf O.
Lebensmittel werden Lebensmittel sitzen fest und haben den Aufsatz verstopft.

nicht verarbeitet, obwohl  Hinweis: Die Reverse-Funktion nur mit dem Fleischwolfauf-
das Grundgerét lauft. satz verwenden.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Stellen Sie den Drehschalter fiir einige Sekunden auf ©,
um die Reverse-Funktion zu starten und die festsitzenden
Lebensmittel zu I6sen.

3. Warten Sle den Stillstand des Geréts ab.

4. Stellen Sie den Drehschalter auf min und prifen Sie, ob
die Lebensmittel wieder normal verarbeitet werden.

Hinweis: Wenn sich die Stérung so nicht beheben I&sst, die

folgenden Schritte beachten.

1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Nehmen Sie den Aufsatz ab und zerlegen Sie den Auf-
satz.

3. Entfernen Sie festsitzende Lebensmittel und prifen Sie,
ob sich Knochen, Sehnen oder andere harte Bestandteile
im Aufsatz oder in den Lebensmitteln befinden.

Die Kupplung der Férderschnecke wurde Uberlastet und ist
an der Sollbruchstelle gebrochen.

Hinweis: Ersatzteile mit Sollbruchstelle sind nicht Bestand-
teil unserer Garantieverpflichtungen. Eine neue Kupplung ist
unter der Bestellnummer 10029225 beim Kundendienst er-
haltlich.

1. Die Schraube |6sen und die defekte Kupplung entneh-
men

I 49 |
2. Die neue Kupplung einsetzen und festschrauben.

- Abb. 9

Gerat schaltet wahrend Motor ist Gberhitzt.
der Verarbeitung ab. 1. Stellen Sie den Drehschalter auf O und warten Sie den
Stillstand des Gerats ab.

2. Lassen Sie das Gerat abkihlen, um die Uberlastsiche-
rung zu deaktivieren.

2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

Altgerat entsorgen 3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

1. Den Netzstecker der Netzanschlusslei-
tung ziehen.
19



de Kundendienst

Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei lhrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

B

Dieses Gerét ist entspre-
chend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men flr eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in lh-
rem Land erhalten Sie bei unserem Kun-
dendienst, Ihrem Handler oder auf unserer

Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie im beiliegenden Kundendienstver-
zeichnis oder auf unserer Website.

20



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been damaged in transit.

Only use this appliance:

m for applications described in these instructions.

m for cutting up raw or cooked food, e.g. meat, fish and veget-
ables.

® ynder supervision.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

® yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after

each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-

sembly or cleaning, in the event of an error and when you are

close to rotating parts.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-

cerning use of the appliance in a safe way and if they understand

the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Never operate a damaged appliance.

» Never operate an appliance with a cracked or fractured surface.

» Never pull on the power cord to unplug the appliance. Always
unplug the appliance at the mains.

» |f the appliance or the power cord is damaged, immediately un-
plug the power cord or switch off the fuse in the fuse box.

» Call customer services. —» Page 27
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en Safety

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» Never equip the appliance with an external switching device, e.g.
a timer or remote control.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained
specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only use the appliance in enclosed spaces.

» Never expose the appliance to intense heat or humidity.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean the appli-
ance.

» Never let the power cord come into contact with hot appliance
parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact with sharp points or
edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only fit and remove attachments once the drive has stopped and
the appliance has been unplugged.

» Do not reach into the filling shaft.

» Only use the pusher to push down ingredients.

» Parts which show cracks or other damage or do not fit correctly
must be replaced with genuine spare parts.

» Never assemble attachments on the main unit.

» Only use the attachments once they are fully assembled.

» Never touch the sharp blades and edges with bare hands.

» Keep packaging material away from children.

» Do not let children play with packaging material.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

» Follow the cleaning instructions.
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Avoiding material damage en

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Never operate the appliance for more
than 10 minutes without stopping. Then
switch off the appliance and allow it to
cool down to room temperature.

» Do not operate the appliance at no-load.

» Do not insert objects into the filling shaft
or housing, e€.g. wooden spoons.

» Before use, check the filling shaft and
housing for foreign objects.

Familiarising yourself with
your appliance

Overview

After unpacking all parts, check for any
damage in transit and completeness of the

Filling tray

Threaded ring

Perforated disc, coarse

Knife

Worm conveyor with clutch

Metal chamber housing

Perforated disc, medium'

Perforated disc, fine

BEEEEEE AR

Pusher with storage compartment
and lid

Sausage filler nozzle

B|S

Sausage filler bearing ring

' Depending on the model

Rotary switch

Main unit
(B | Meat mincer attachment
Sausage filler attachment
[B] Kebbe attachment'
[Z Cleaning brush'
Shredding attachment!
- "Shredding attachment”,
Page 24
Citrus press attachment
- "Citrus press", Page 25
Grips for transporting
Rotary switch
Holder and drive for attachments
Release button
Cover for storage compartment
I Storage compartment for perfor-
ated discs
Cord storage

! Depending on the model

Symbol Function

max Process ingredients at max-
imum speed.

min Process ingredients at low
speed.

O Stop processing.

9) Food that has got stuck can
be released using the revers-
ing function.

Reversing function

The reversing function is designed to re-
lease food that has got stuck by briefly run-
ning the worm conveyor in reverse.

- "Troubleshooting”, Page 26

Note: The reversing function should only be
used with the meat mincer attachment.

Safety systems

Overload protection

The overload protection system prevents
the motor and other components from be-
ing damaged through being overloaded.
- "Troubleshooting”, Page 26
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en Operation

Thermal circuit breaker

If the motor becomes overloaded or too
hot, the thermal circuit breaker will switch
the appliance off.

Predetermined breaking point

If the worm conveyor jams or becomes
overloaded, the clutch will break at the pre-
determined breaking point.

Restart lock-out

Restart lock-out prevents your appliance
from automatically restarting processing
after a power failure.

The appliance is switched on again after a
power failure. Processing cannot start
again until the rotary switch has been set to
O.

Operation

Cleaning the appliance and parts be-
fore using for the first time

1. Clean all parts that come into contact
with food before using for the first time.

2. Put the cleaned and dried parts out
ready for use.

Preparing the main unit

- Fig. A-H

Assembling the meat mincer attach-
ment

~ Fig. - A

Fitting the attachment

- Fig. 1 - KKl

Recommended speeds

Setting Use

min/max Meat mincer attachment (per-
forated discs 3 mm, 4.5 mm,
8 mm)

max Sausage filler attachment

max Kebbe attachment

Perforated discs

Perforated disc, fine (3 mm)

24

% Perforated disc, medium
(4.5 mm)

@ Perforated disc, coarse (8 mm)
Note: The coarse perforated disc
is suitable for processing bones
from poultry.

Processing food

~ Fig. 1A - K&
Additional applications

You can combine accessories with parts of
the meat mincer attachment for additional
applications.

Note: Assemble the attachment for the indi-
vidual application you require. Use the pre-
pared attachment as described for the
meat mincer attachment.

- "Fitting the attachment", Page 24

— "Processing food", Page 24

Assembling the sausage filler attachment
The sausage filler attachment is suitable for
filling artificial and natural casings with
meat and for shaping rolls, e.g. cevapcici.
- Fig. K1- EAA

Assembling the kebbe attachment

The kebbe attachment is suitable for shap-
ing dough or minced meat pockets.

~ Fig. E1- B3
Shredding attachment

The shredding attachment is suitable for
shredding, grating and slicing items such
as cheese, fruit, vegetables, nuts, almonds
or dry bread rolls.

Overview

- Fig. E3

Shredding attachment'

Closure for barrel safety

Shredding housing

Pusher for shredding attachment

Grating barrel

(4]

Slicing barrel

' Depending on the model



Citrus press en

A Shredding barrel coarse

Juice bowl with outlet

Shredding barrel fine

Strainer with pressing cone

' Depending on the model

Recommended speeds
Setting Use

Grating barrel

Slicing barrel

Shredding barrel coarse
Shredding barrel fine

max

min/max

min/max

min/max

Barrel inserts

Grating barrel
Grating food finely, e.g. nuts,
hard cheese, potatoes.

Slicing barrel
Cutting food into slices, e.g. cu-
cumbers, carrots, beetroot.

Shredding barrel coarse
Shredding food into large
pieces, e.g. fruit and vegetables
like apples or carrots; cheese
like Gouda or Edam.

Shredding barrel fine
Shredding food into fine pieces,
e.g. nuts; fruit and vegetables
like apples or carrots; cheese
like Gouda or Edam.

Notes

= The barrel inserts are not suitable for
processing very soft or very fibrous
foods.

= The recommended continuous operating
time is 2 minutes.

Using the shredding attachment
~ Fig. Il - EA

Citrus press
The citrus press is suitable for pressing cit-
rus fruit, e.g. lemons or oranges.

Overview

~ Fig.

Citrus press attachment

Using the citrus press attachment

~ Fig. EA1- ER

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in

the table.

» Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

» Do not use sharp, pointed or metal ob-
jects.

» Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Tip: Clean all parts immediately after use

so that residues do not dry on.

Note: Never clean the following parts in the
dishwasher: metal chamber housing,
threaded ring and worm conveyor. If you
clean these parts with detergent and water
hotter than 40 °C, this may affect the shiny
finish of the parts. It will not impair function-
ing of the parts.

~ Fig. 3

Storing individual parts

1. After cleaning, keep the dried accessor-
ies of the meat mincer attachment in the
storage compartment for the pusher.
~ Fig.

2. To store the perforated discs, take off the
cover of the storage compartment on top
of the main unit. Fit the perforated discs

onto the holders provided and close the
lid again.

- Fig. 81

Processing instructions and
application examples

Processing instructions

Meat mincer attachment

m  All perforated discs are suitable for pro-
cessing raw meat.

= Cut meat and large items of food into
pieces so they fit into the filling shaft.
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en Troubleshooting

Sausage filler attachment = Add the peanuts to the filling shaft evenly
= Only process food that has been cut up during processing and press down with
fine with the sausage filler attachment. the pusher.
= Soak natural casing in lukewarm water = Process the entire quantity within
for 10 minutes before processing. 2 minutes.

= Do not stuff casings too full or the saus-  Note: The recommended continuous oper-
ages may burst during boiling or frying. ating time is 2 minutes.

Sample recipe Retrieve more recipes

You can find a sample recipe that has been  » To retrieve more recipes online, scan the
specially developed for your appliance following QR code.

here.

Ground peanuts

Ingredients

= 1500-2000 g fresh raw peanuts

Preparation

= Prepare the meat mincer attachment
with the fine perforated disc and fit.

= Add the peanuts to the filling tray.

= Set the rotary switch to max.

Troubleshooting
Fault Cause and troubleshooting
Appliance does not start  Rotary switch is set incorrectly.
processing. » Set the rotary switch to O before processing.
Food is not being pro- Food has got stuck and is blocking the attachment.
cessed although the Note: Only use the reversing function with the meat mincer
main unit is running. attachment.
1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance
stops.

2. Set the rotary switch to @ for a few seconds to start the
reversing function and release the food that has got
stuck.

3. Wait until the appliance stops.

4. Set the rotary switch to min and check whether the food
is being processed normally again.

Note: If the fault cannot be eliminated in this manner, ob-
serve the following steps.

1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance
stops.
2. Remove the attachment and take it apart.

3. Remove food that has got stuck und check whether the
attachment or the food contains any sinews, bones or
other hard pieces.
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Disposing of old appliance en

Fault

Cause and troubleshooting

Food is not being pro-
cessed although the
main unit is running.

The clutch of the worm conveyor has been overloaded and
has broken at the predetermined breaking point.

Note: Spare parts with a predetermined breaking point are
not covered by our warranty obligations. A new clutch is
available from customer service under order number
10029225.

1. Release the screw and remove the faulty clutch.
~ Fig. X1
2. Insert the new clutch and screw in tight.

iA 50 |

Appliance switches off
during processing.

Motor is overheated.
1. Set the rotary switch to O and wait until the appliance
stops.

2. Allow the appliance to cool down to deactivate the over-
load protection device.

Disposing of old appliance

The contact details for Customer Service
can be found in the enclosed Customer

1. Unplug the appliance from the mains. Service directory or on our website.
2. Cut through the power cord.
3. Dispose of the appliance in an environ-

mentally friendly manner.

Information about current disposal meth-

ods are available from your specialist

dealer or local authority.

This appliance is labelled in

accordance with European

Directive 2012/19/EU con-
]

cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

Customer Service

Detailed information on the warranty period
and terms of warranty in your country is
available from our after-sales service, your

retailer or on our website.
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fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

®» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a été endommagé du-
rant le transport.

Utilisez I‘appareil uniguement :

m pour les utilisations décrites dans cette notice.

® pour broyer des aliments crus ou cuits, p. ex. de la viande, du
poisson et des légumes.

® sous surveillance.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit étre débranché du secteur aprés chaque utilisation,

lorsgu’il n’est pas sous surveillance, avant son assemblage ou dé-

montage, avant le nettoyage, en cas de panne et lorsque les
pieces en rotation s’approchent.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

sigues, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles
aient été informées de 'utilisation de 'appareil et qu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de 'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» N'utilisez jamais un appareil endommagé.

» Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec une surface fissurée
Ou cassee.
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»

Sécurité  fr
Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation secteur pour débran-
cher l'appareil du secteur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.
Si l'appareil ou le cordon d'alimentation secteur est endommageé,
débranchez immédiatement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service apres-vente. — Page 35

>

»

>

>

Pour le raccordement et 'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.
N'alimentez jamais l'appareil par l'intermédiaire d'un appareil de
commutation externe, par ex. une minuterie ou une télécom-
mande.

Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des répara-
tions sur l'appareil.

Seules des piéces de rechange d'origine peuvent étre utilisées
pour réparer l'appareil.

Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommagé, seul le fabricant ou son
service apres-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

Ne jamais plonger I'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Utiliser I'appareil uniguement dans des pieces fermées.
» Ne jamais exposer I'appareil a une forte chaleur ou humidité.
» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression pour net-

»

>

>

»

toyer I'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
sources de chaleur et des piéces chaudes de l'appareil.

Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimentation avec des
pointes acérées ou arétes tranchantes.

Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon d'alimenta-
tion.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.
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fr Prévenir les dégats matériels

» Mettre en place et retirer les embouts uniguement aprés immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne pas introduire les doigts dans 'ouverture d’ajout.

» Utiliser uniguement le pilon poussoir pour rajouter des ingré-
dients.

» Les pieces présentant des fissures ou autres défauts évidents ou
qui sont mal positionnées doivent étre remplacées par des
pieces de rechange d’origine.

» Ne jamais assembler les embouts sur I'appareil de base.

» Toujours assembler complétement les embouts avant de les utili-
ser.

» Ne jamais toucher les lames et arétes acérées avec les mains
nues.

» Conserver les matériaux d’emballage hors de portée des en-
fants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

» Conserver les petites pieces hors de portée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les petites pieces.

» Respecter les consignes de nettoyage.

» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaque utilisation.

> Nei L . , . pectant l'environnement.
e jamais faire fonctionner I'appareil
sans interruption pendant plus de 10 mi-
nutes. Eteindre ensuite I'appareil et le Description de I'appareil
laisser refroidir a la température am-
biante. Apercu

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.  Aprés avoir déballé le produit, inspectez

» Ne jamais introduire d’objet dans l'orifice  toutes les piéces pour détecter d’éventuels
d’ajout ou le boftier, par ex. une cuillere  dégats dus au transport et pour vous assu-
en bois. rer de l'intégralité de la livraison.

» S'assurer de I'absence de corps étran- g Kl
ger dans l'orifice d’ajout et le boitier
avant I'utilisation.

Prévenir les dégéats matériels & » Fliminez femballage en res-
s

Appareil de base

Hachoir a viande

Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées
aprés les avoir triées par matiere. ;

Insert & kebbé'

B |
Insert & saucisse
D]
[ E |

Brosse de nettoyage'

Selon le modele
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Insert & raper’
- "Insert a raper”, Page 32
Presse-agrumes
— "Presse-agrumes”, Page 33
[EN Poignées de transport
Interrupteur rotatif
Logement et entrainement des ac-
cessoires
Touche de déverrouillage
Couvercle pour case de range-
ment
Case de rangement pour disques
ajourés

Rangement du cordon

Entonnoir

Anneau vissable

Disque ajouré, grossier

Lame

Vis sans fin avec raccord

Boftier métal

Disque ajouré, moyen'

Disque ajourg, fin

BEEEEEERERN &

Poussoir avec espace de range-
ment et couvercle

Buse de remplissage de sau-
cisses

Bague d’appui pour I'embout a
saucisses

' Selon le modéle

Interrupteur rotatif

Symbole Fonction

max Traiter les ingrédients a la vi-
tesse maximale.

min Traiter les ingrédients a vi-
tesse faible.

O Arréter le traitement.

9] Décoincer les aliments avec la

fonction d’inversion.

Utilisation fr

Fonction d’inversion

La fonction d’inversion sert a retirer les ali-
ments blogqués par un fonctionnement en
sens inverse de la vis sans fin.

— "Dépannage”, Page 34

Remarque : Utilisez la fonction d’inversion
uniguement avec le hachoir a viande.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-surcharge

La sécurité anti-surcharge empéche que le
moteur et d’autres composants ne soient
endommageés suite a une charge trop éle-
vée.

- "Dépannage”, Page 34

Disjoncteur thermique

Si le moteur est sursollicité ou devient trop
chaud, le disjoncteur thermique éteint I'ap-
pareil.

Zone de rupture programmeée

Si la vis sans fin est bloguée ou sursollici-
tée, le raccord se rompt dans la zone de
rupture programmeée a cet effet.

Sécurité anti-réenclenchement

La sécurité anti-réenclenchement empéche
que votre appareil ne reprenne le traitement
de maniére automatique aprés une cou-
pure de courant.

L’appareil est remis en marche aprés une
panne de courant. Le traitement peut étre
redémarré uniguement aprés que l'interrup-
teur rotatif a été amené en position O.

Utilisation

Nettoyer I‘appareil et ses composants

avant la premiére utilisation

1. Avant la premiere utilisation, nettoyer
toutes les piéces qui entreront en
contact avec des produits alimentaires.

2. Tenir les composants préalablement net-
toyés et séchés a disposition pour I'utili-
sation.

Préparer I'appareil de base

-Fig.A-H
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fr Insert araper

Assembler le hachoir a viande

~ Fig. - A

Monter I’'embout

- Fig. B1- KK

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

min/max Hachoir a viande (disques

ajourés 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Insert a saucisse

max Insert a kebbé

Disques ajourés

Disque ajoure, fin (3 mm)

Disque ajouré, moyen (4,5 mm)

@ Disque ajouré, grossier (8 mm)
Remarque : Le disque ajouré
grossier convient au traitement
des os de volaille.

Transformer les aliments
- Fig. KA - KA
Autres applications

Combinez les pieces d’accessoires avec
les piéces du hachoir a viande pour accé-
der a d’autres applications.

Remarque : Montez I'embout pour I'appli-
cation souhaitée. Utilisez I’embout préparé
comme décrit pour le hachoir a viande.

- "Monter 'embout”, Page 32

- "Transformer les aliments", Page 32

Assembler I'insert a saucisse

L’insert a saucisse convient pour remplir
les boyaux artificiels et naturels de chair a
saucisse et pour former des rouleaux, par
exemple pour les cevapcici.

- Fig. E]- EAA

Assemblez l'insert a kebbé

L’insert a kebbé convient pour former des
boulettes de pate ou de viande hachée.

- Fig. E1- B2

32

Insert a raper

L’insert a raper convient pour raper et cou-
per des aliments, par exemple du fromage,
des fruits, des légumes, des noix, des
amandes ou des petits pains secs.

Insert & raper’
Bouchon pour tambours

Boitier d’insert a raper

Poussoir pour insert a raper

Tambour a découper

Tambour & raper
5]
6]

Tambour a raper grossier

Tambour & réaper fin

' Selon le modéle

Recommandations de vitesse

Réglage Utilisation

max Tambour a réaper

min/max Tambour a découper

min/max Tambour a raper grossier

min/max Tambour a raper fin

Tambours

Tambour a raper

Réaper finement les aliments, par
exemple les noix, les fromages a
pate dure, les pommes de terre.

Tambour a découper

Emincer les aliments en
tranches fines et épaisses, p. ex.
les cornichons, les carottes, les
betteraves.

Tambour a raper grossier

Pour raper les aliments en gros
morceaux, p. ex. les fruits et les
légumes, comme les pommes
ou carottes ; le fromage comme
le gouda ou I'’édam.




Tambour a raper fin

Pour raper les aliments en petits
morceaux, p. ex. les noix ; les
fruits et les légumes, comme les
pommes ou carottes ; le fro-
mage comme le gouda ou
I’édam.

=

Remarques

m | esinserts de tambour ne conviennent
pas au traitement d’aliments trés mous
ou trés fibreux.

= | a3 durée de fonctionnement continu re-
commandée est de 2 minutes.

Utiliser I'insert a raper

~ Fig. Ed - E3

Presse-agrumes

e presse-agrumes convient pour presser

les agrumes comme les citrons ou les
oranges.

Apercu

- Fig.

Presse-agrumes

Panier filtre avec bec d’écoule-
ment

Tamis avec cbne de pressage

Utiliser le presse-agrumes

~ Fig. EE1- 9

Guide de nettoyage

Nettoyez les différents composants comme

indigqué dans le tableau.

» Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de 'alcool a
brdler.

» Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

» Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou de
produits nettoyants.

Conseil : Aprés utilisation, nettoyer immé-
diatement toutes les pieces afin d’éviter
que les résidus ne se séchent.

Remarque : Ne jamais nettoyer les piéces
suivantes au lave-vaisselle : boitier métal,
anneau vissable et vis sans fin. Si vous net-

Presse-agrumes fr

toyez ces piéces avec des produits de net-
toyage et de I'eau dont la température est
supérieure a 40 °C, la brillance de la sur-
face des piéces peut étre modifiée. La fonc-
tionnalité des piéces n’en est pas affectée.

~ Fig.
Ranger les piéces détachées

1. Aprées le nettoyage, ranger les acces-
soires secs du hachoir a viande dans la
case de rangement du poussoir.
~ Fig.

2. Pour ranger les disques ajourés, retirer
le couvercle de la case de rangement si-
tué sur la partie supérieure de I'appareil
de base. Placer les disques ajourés sur
les supports prévus et refermer le cou-
vercle.

- Fig. 81

Instructions d’utilisation et
exemples

Instructions d’utilisation

Hachoir a viande

= Tous les disques ajourés conviennent a
la préparation de la viande crue.

m Couper la viande et les aliments de
grande taille morceaux afin qu’ils
passent dans la cheminée de remplis-
sage.

Insert a saucisse

= Ne transformer que des aliments fine-
ment hachés avec l'insert a saucisse.

= Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper environ 10 minutes dans de
I'eau tiede.

= Ne pas trop remplir le boyau afin d’éviter
gu’il n’éclate lors de la cuisson.

Exemple de recette

Vous trouverez ici un exemple de recette

spécialement congue pour votre appareil.

Cacahuetes moulues

Ingrédients

= 1500 a 2 000 g de cacahuétes fraiches
et crues
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fr Dépannage
Préparation

= Préparer et fixer le hachoir a viande avec

le disque ajouré fin.

Mettre les cacahuétes dans I’entonnoir.
= Amener l'interrupteur rotatif sur max.
Pendant le traitement, verser réguliére-
ment les cacahuétes dans la cheminée
de remplissage et appuyer avec le pous-

Soir.

= Traiter la quantité totale en 2 minutes.

Consulter d’autres recettes

» Pour consulter d’autres recettes en ligne,
scannez le code QR suivant.

Remarque : La durée de fonctionnement
continu recommandée est de 2 minutes.

Dépannage

Défaut

Cause et dépannage

L’appareil ne démarre
pas le traitement.

Interrupteur rotatif est mal réglé.

» Avant le traitement, positionner I'interrupteur rotatif en po-
sition O.

Les aliments ne sont pas
traités bien que l'appareil
de base fonctionne.
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Les aliments sont coincés et obstruent I'embout.

Remarque : Utiliser la fonction d’inversion uniquement avec

le hachoir a viande.

1. Placez 'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

2. Placez le commutateur rotatif sur © pendant quelques se-
condes pour démarrer la fonction d’inversion et libérer
les aliments coincés.

3. Attendez que I'appareil s’arréte.

4. Mettez le commutateur rotatif sur min et vérifiez si les ali-
ments sont a nouveau traités normalement.

Remarque : Si le dysfonctionnement ne peut pas étre corri-

gé de cette maniere, suivre les étapes suivantes.

1. Placez l'interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.

2. Retirez 'embout et démontez-le.

3. Retirez les aliments coincés et vérifiez qu’il n’y a pas
d’os, de tendons ou d’autres éléments durs dans I'em-
bout ou dans les aliments.

Le raccord de la vis sans fin a été sursollicité et s’est cassé
dans la zone de rupture programmeée.

Remarque : Les pieces de rechange a zone de rupture pro-
grammeée ne sont pas couvertes par nos engagements de

garantie. Un nouveau raccord est disponible auprés du ser-
vice aprés-vente sous le numéro de commande 10029225.



Mettre au rebut un appareil usagé fr

Défaut Cause et dépannage

Les aliments ne sont pas 1. Desserrer la vis et retirer le raccord défectueux.

traités bien que l'appareil - Fig. m

de base fonctionne. 2. Mettre en place le nouveau raccord et le visser.
- Fig. Bl

L’appareil s'éteint pen- Le moteur a surchauffé.

dant son utilisation. 1. Placez interrupteur rotatif sur O et attendez que I'appa-
reil s’arréte.
2. Laissez 'appareil refroidir pour désactiver la protection
anti-surcharge.

Mettre au rebut un appareil

usageé

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimen-
tation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I"'admi-
nistration de votre commune/ville.

Cet appareil est marqué se-

lon la directive européenne

2012/19/UE relative aux ap-
]

pareils électriques et électro-
nigues usagés (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une ré-
cupération des appareils
usagés applicables dans les
pays de la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
adressez-vous a notre service aprés-vente,
a votre revendeur ou consultez notre site
Web.

Vous trouverez les données de contact du
service aprés-vente dans la liste ci-jointe ou
sur notre site Web.
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it Sicurezza

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito danni durante il tra-
sporto.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per le applicazioni descritte nelle presenti istruzioni.

m Per tritare alimenti crudi o cotti, ad es. carne, pesce e verdure.

m sotto sorveglianza;

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

Scollegare sempre |'apparecchio dalla corrente elettrica dopo ogni

utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello smon-

taggio, della pulizia, in caso di guasti e se ci si avvicina a oggetti in
rotazione.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini e vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Non mettere mai in funzione un apparecchio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla rete elettrica per stac-
care |'apparecchio dalla rete elettrica. Staccare sempre la spina
del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione € danneggiato, stac-
care subito la spina di alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti. = Pagina 43
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Sicurezza it

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Non alimentare mai l'apparecchio da un commutatore esterno
ad es. un timer esterno o un telecomando.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud
esequire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati
soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione

nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente in luoghi chiusi.

Non esporre mai l'apparecchio a calore e umidita eccessivi.

Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idropulitrici.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con

fonti di calore o parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a contatto con
spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il cavo di allaccia-
mento alla rete.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Applicare e rimuovere gli adattatori solo ad ingranaggio fermo
ed apparecchio scollegato.

» Non introdurre le mani nel pozzetto di riempimento.

» Per spingere gli ingredienti utilizzare solo il pestello.

» Sostituire i componenti che presentano incrinature o altri danni o
che non possono essere alloggiati correttamente nella propria
sede con ricambi originali.

» Non assemblare mai gli adattatori sull'apparecchio base.

» Utilizzare gli adattatori soltanto quando sono completamente as-
semblati.

vV vyVvyy
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it Prevenzione di danni materiali

» Non toccare mai le lame e i bordi taglienti a mani nude.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali d’imballaggio.

» Tenere i bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le parti piccole.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali

» Mai far funzionare l'apparecchio ininter-
rottamente per oltre 10 minuti. Dopodi-
ché spegnere l'apparecchio e lasciarlo
raffreddare a temperatura ambiente.

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel
pozzetto di riempimento o nel corpo
dell'apparecchio.

» Prima dell'uso, verificare che il pozzetto
di riempimento e il corpo dell'apparec-
chio non presentino corpi estranei.

Conoscere l'apparecchio

Panoramica

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i
componenti siano presenti e che non pre-
sentino danni dovuti al trasporto.

- Fig.

Manopola

Sede e ingranaggio per adattatori

Pulsante di sblocco

Qoperohio per vano di conserva-
zione

A Vano di conservazione per dischi
forati

Portacavo

[E] Piatto di carico

E}  Ghiera

Disco forato, grosso

Lama

Coclea di trasporto con giunto

Alloggiamento con camera in me-
tallo

Disco forato medio’

Disco forato, fine

Pestello con vano di conservazio-
ne e coperchio

Ugello di riempimento

Anello del cuscinetto per insacca-

trice

' A seconda del modello

Manopola

Simbolo Funzione

Apparecchio base
[Z] Kit tritacarne
Adattatore per insaccatrice
3] Adattatore per kebbe'
[2l Spazzola per pulizia'
Adattatore sminuzzatore'
— "Adattatore sminuzzatore”,
Pagina 40
Adattatore spremiagrumi
— "Spremiagrumi”, Pagina 40
Maniglie per il trasporto

max Lavorare gli ingredienti a mas-
sima velocita.

' A seconda del modello
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min Lavorare gli ingredienti a velo-
cita minima.




Simbolo Funzione

O Arrestare la lavorazione.

o) Liberare gli alimenti incastrati
con la funzione reverse.

Funzione reverse

La funzione reverse serve a smuovere gl
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea di trasporto in senso inver-
SO.

- "Sistemazione guasti", Pagina 41

Nota: Utilizzare la funzione reverse esclusi-
vamente con l'adattatore tritacarne.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico

La sicurezza di sovraccarico previene che |l
motore ed altri componenti vengano dan-
neggiati da un sovraccarico eccessivo.

- "Sistemazione guasti", Pagina 41

Interruttore di protezione termica

Se il motore & sovraccarico o si scalda ec-
cessivamente, l'interruttore di protezione
termica spegne l'apparecchio.

Punto di rottura prestabilito

Quando la coclea di trasporto & bloccata o
sovraccarica, il giunto si rompe in corri-
spondenza dell'apposito punto di rottura
prestabilito.

Blocco diriaccensione

|l blocco di riaccensione previene che l'ap-
parecchio avvii autonomamente la lavora-
zione dopo un'interruzione dell'alimentazio-
ne.

In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica 'apparecchio viene reinserito. La
lavorazione puo essere riavviata solo dopo
aver impostato la manopola su O.

Funzionamento

Pulizia dell’apparecchio e dei compo-

nenti prima di usarlo la prima volta

1. Prima del primo uso pulire tutte le parti,
che entrano in contatto con gli alimenti.

2. Predisporre le parti pulite ed asciugate
per I'utilizzo.

Funzionamento it

Preparazione dell'apparecchio base
-Fig. A-H

Assemblaggio dell'adattatore tritacar-
ne

- Fig. -

Montaggio dell'adattatore

~ Fig. [E1- K

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo
zione

min/max Adattatore tritacarne (dischi fo-

rati 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
Adattatore per insaccatrice
Adattatore per kebbe

max

max

Dischi forati

@ Disco forato fine (3 mm)

Disco forato medio (4,5 mm)

Disco forato grosso (8 mm)
Nota: Il disco forato grosso &
adatto per lavorare ossa di polla-
me.

@

Lavorazione degli alimenti

~ Fig. I - EH

Ulteriori applicazioni

Combinare gli accessori con i pezzi
dell'adattatore tritacarne per permettere al-
tri impieghi.

Nota: Montare |'adattatore per l'applicazio-
ne desiderata. Utilizzare |'adattatore prepa-
rato come descritto per I'adattatore tritacar-
ne.

— "Montaggio dell'adattatore”, Pagina 39
— "Lavorazione degli alimenti", Pagina 39
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it Adattatore sminuzzatore

Assemblaggio dell'adattatore per
insaccatrice

| 'adattatore per insaccatrice € adatto per
riempire budelli artificiali e naturali con car-
ne trita e per formare rotoli, ad esempio per
cevapcici.

-~ Fig. KlE1- EA

Assemblaggio dell'adattatore per kebbe

| 'adattatore per kebbe € adatto alla prepa-
razione di ravioli ripieni, anche con carne
macinata.

~ Fig. EX1- E4

Adattatore sminuzzatore
|'adattatore sminuzzatore € adatto per smi-
nuzzare, grattugiare e tagliare alimenti,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci, man-
dorle o pane raffermo.

Panoramica

- Fig. EA

Grattugiare finemente gli alimen-
ti, ad es. noci, formaggio duro,
patate.

Tamburo di taglio

Tagliare gli alimenti a fette,

ad es. cetrioli, carote, barbabie-
tole.

Tamburo sminuzzatore grosso
Sminuzzare grossolanamente gli
alimenti, ad es. frutta e verdura
come mele o carote; formaggio
come il Gouda o I'Edamer.

Tamburo sminuzzatore fine
Sminuzzare finemente gli alimen-
ti, ad es. noci; frutta e verdura
come mele o carote; formaggio
come il Gouda o I'Edamer.

Adattatore sminuzzatore'

[EB  Chiusura tamburo

Corpo per adattatore sminuzzatore

Pestello per adattatore sminuzza-
tore

Tamburo grattugia

Tamburo di taglio

[ 6 | Tamburo sminuzzatore grosso

Tamburo sminuzzatore fine

' A seconda del modello

Consigli relativi alla velocita

Imposta- Utilizzo

zione

max Tamburo grattugia

min/max Tamburo di taglio

min/max Tamburo sminuzzatore grosso

min/max Tamburo sminuzzatore fine

Tamburi

Tamburo grattugia

Note

= | tamburi non sono idonei per lavorare
alimenti molto morbidi o molto fibrosi.

® | a durata di funzionamento continua
consigliata € di 2 minuti.

Utilizzo dell'adattatore sminuzzatore
- Fig. P - EQ
Spremiagrumi

Lo spremiagrumi & idoneo per spremere
agrumi, ad es. limoni € arance.

Panoramica

- Fig.

Adattatore spremiagrumi
Vaschetta succo con scarico
Filtro con cono di spremitura

Utilizzo dell'adattatore spremiagrumi

~ Fig. EA1- EE

Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato

nella tabella.

» Non impiegare detergenti a base di al-
col.

» Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti o

metallici.
» Non usare panni o detergenti abrasivi.



Istruzioni per la lavorazione ed esempi di utilizzo it

Consiglio: Pulire tutte le parti subito dopo
I’'uso per prevenire l'essiccamento dei resi-
dui.

Nota: Mai lavare i componenti seguenti in
lavastoviglie: alloggiamento con camera in
metallo, ghiera e coclea di trasporto. Se
questi componenti vengono lavati con de-
tersivi e acqua oltre 40 °C, la superficie
puod opacizzarsi. Il funzionamento dei com-
ponenti non € comungue COMpPromesso.

~ Fig. A
Conservazione dei singoli pezzi

1. Dopo il lavaggio, conservare gli acces-
sori dell'adattatore tritacarne asciutti
nell'apposito vano di conservazione del
pestello.

- Fig.

2. Perriporre i dischi forati, togliere il co-
perchio del vano di conservazione sul la-
to superiore dell'apparecchio base. Si-
stemare i dischi forati negli appositi sup-
porti e richiudere il coperchio.

~ Fig. E&
Istruzioni per la lavorazione ed
esempi di utilizzo
Istruzioni per la lavorazione

Adattatore tritacarne

= Tutti i dischi forati sono adatti per lavora-
re carne cruda.

m Tagliare a pezzi la carne e gli alimenti di
grosse dimensioni per farli entrare nella
bocca di carico.

Adattatore per insaccatrice

= | avorare con l'adattatore per insaccatri-
ce solo alimenti sminuzzati finemente.

= Prima della lavorazione ammorbidire il
budello naturale per 10 minuti in acqua
tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto le salsicce potrebbero romper-
si durante la cottura.

Esempio di ricetta

Qui e riportata una ricetta di esempio ela-
borata appositamente per I'apparecchio.

Arachidi tritate

Ingredienti

m 1500-2000 g di arachidi fresche crude

Preparazione

= Preparare l'adattatore tritacarne con il di-
sco forato fine e montarlo.

= Versare le arachidi nel piatto di carico.
Portare la manopola su max.
Durante la lavorazione versare uniforme-
mente le arachidi nella bocca di carico e
premerle con il pestello.

= | avorare l'intera quantita entro 2 minuti.

Nota: La durata di funzionamento continua
consigliata € di 2 minuti.

Visualizzare altre ricette

» Per visualizzare altre ricette online, scan-
sionare il codice QR seguente.

Sistemazione guasti

Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non avvia
la lavorazione.

Manopola non impostata correttamente.
» Prima della lavorazione portare la manopola su O.
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it Rottamazione di un apparecchio dismesso

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Gli alimenti non vengono
lavorati anche se l'appa-
recchio base gira.

Gli alimenti sono incastrati e hanno intasato I'adattatore.

Nota: Usare la funzione reverse solo con l'adattatore trita-

carne.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparec-
chio non si & arrestato.

2. Posizionare la manopola per alcuni secondi su © per av-
viare la funzione reverse e liberare gli alimenti incastrati.

3. Attendere che l'apparecchio sia fermo.

4. Portare la manopola su min e controllare che gli alimenti
vengano di nuovo lavorati normalmente.

Nota: Se il problema non viene eliminato, seguire i passi se-

guenti.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparec-
chio non si € arrestato.

2. Togliere I'adattatore e smontarlo.

3. Rimuovere gli alimenti incastrati e controllare che non vi
siano 0ssa, tendini o altre parti dure nell'adattatore o ne-
gli alimenti.

Il giunto della coclea di trasporto € stato sovraccaricato e si &
spezzato nel punto di rottura prestabilito.

Nota: | ricambi con punto di rottura prestabilito non rientra-
no nei nostri impegni di garanzia. E possibile ordinare un
nuovo giunto 10029225 presso il servizio di assistenza
clienti.

1. Svitare la vite e togliere il giunto rotto.
~ Fig. E1
2. Inserire il nuovo giunto e serrarlo.

~ Fig.

L’apparecchio si spegne
durante la lavorazione.

Il motore & surriscaldato.

1. Ruotare la manopola su O e attendere finché I'apparec-
chio non si & arrestato.

2. Lasciare raffreddare I'apparecchio per disattivare la sicu-
rezza di sovraccarico.

Rottamazione di un apparec- Per informazioni sulle attuali procedure
. . di smaltimento rivolgersi al rivenditore
chio dismesso specializzato o al comune di competen-
1. Staccare la spina del cavo di alimenta- za.
zione. o . Questo apparecchio dispo-
2. Tagliare il cavo di alimentazione. ne di contrassegno ai sensi
3. Smaltire I'apparecchio nel rispetto della direttiva europea
dell'ambiente. mmmm 2012/19/UE in materia di
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apparecchi elettrici ed elet-
tronici (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il ri-
ciclaggio degli apparecchi
dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Euro-
pea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della
garanzia e sulle condizioni di garanzia in
ciascun Paese sono reperibili presso il no-
stro servizio di assistenza clienti, presso il
proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono disponibili nell'elenco dei centri
di assistenza allegato o sul nostro sito Inter-
net.

Servizio di assistenza clienti

it

43



nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transportschade niet aan.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® voor extra toepassingen die in deze gebruiksaanwijzing zijn be-
schreven.

= voor het fijnmaken van rauwe of gekookte levensmiddelen, bijv.
vlees, vis en groente.

® onder toezicht.

® voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

m tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,

voor de montage, demontage of reiniging en als u roterende on-

derdelen nadert, altijd van het net scheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien

zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de

hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebroken opperviak ge-
bruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het apparaat van het elektri-
citeitsnet te scheiden. AltijJd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.
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Veiligheid nl

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is beschadigd, dan direct
de stekker van het netsnoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst. = Pagina 51

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Nooit het apparaat via een externe schakelinrichting voeden, bij-
voorbeeld een tijdschakelaar of besturing op afstand.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het
apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden ge-
bruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Gebruik het apparaat alleen in gesloten ruimtes.

» Stel het apparaat nooit bloot aan grote hitte en vochtigheid.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken om het appa-
raat te reinigen.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaatonderdelen of warmte-
bronnen in contact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of randen in contact
brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of veranderen.

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» De opzetstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer de
aandrijving niet meer draait en de stekker uit het stopcontact is
verwijderd.

» Niet in de vulschacht grijpen.

» Alleen de stopper gebruiker om ingrediénten toe te voegen.
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nl Materiéle schade voorkomen

» Onderdelen die herkenbare barsten of andere beschadigingen
vertonen of niet goed zitten, door originele reserveonderdelen
vervangen.

» De opzetstukken nooit op het basisapparaat in elkaar zetten.

» De opzetstukken alleen in compleet gemonteerde toestand ge-
bruiken.

» Nooit de scherpe messen en randen met blote handen aanra-
ken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten spelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.

» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor
elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen I3 Reinigingsborstel'
» Het apparaat nooit langer dan 10 minu- Versnipperopzetstuk'
ten ononderbroken laten werken. Daarna - "Versnipperopzetstuk”,
het apparaat uitschakelen en tot kamer- Pagina 48
temperatuur laten afkoelen. Citruspersopzetstuk
» Het apparaat nooit onbelast laten draai- — "Citruspers", Pagina 48
en.
» Geen voorwerpen in de vulschacht of de Grepen voor het transport
behuizing steken, bijv. kooklepel. Draaischakelaar
» Voor het gebruik de vulschacht en de Opname en aandrijving voor hulp-

behuizing op vreemde voorwerpen con-

stukken
troleren.
Ontgrendelknop
Uw apparaat leren kennen Deksel voor opbergvak
Overzicht Opbergvak voor ponsschijven

Controleer na het uitpakken alle onderde-
len op transportschade en de volledigheid

Kabelvak

van de levering. Vulschaal

~ Fig.

Schroefring

Basisapparaat Gatenschijf grof

Vleesmolenopzetstuk Mes

Worstvulopzetstuk Transportschroef met koppeling

olo]|=jf>]

Kibbeh-hulpstuk' Metalen behuizing met kamers

REEEERERRRAE

" Afhankelijk van het model Ponsschijf gemiddeld’

' Afhankelijk van het model
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Gatenschijf fijn

Stopper met opbergvak en deksel

Worstvulmondstuk

=SII=l=l—
(o] | Il | (2] | (@al

Lagerring voor worstvuller

Afhankelijk van het model

Draaischakelaar
Symbool Functie

max Ingrediénten op de hoogste
snelheid verwerken.

min Ingrediénten op een lage snel-
heid verwerken.

O Verwerking stoppen.

9] Vastzittende levensmiddelen
losmaken met de Reverse-
functie.

Reverse-functie

De Reverse-functie dient ervoor om vastzit-
tende levensmiddelen weer los te maken
door de transportschroef kort achteruit te
laten draaien.

- "Storingen verhelpen”, Pagina 50

Opmerking: Gebruik de Reverse-functie uit-
sluitend bij het vleesmolen-opzetstuk.

Veiligheidssystemen

Overbelastingsbeveiliging

De overbelastingsbeveiliging voorkomt dat
de motor en andere onderdelen door een
te hoge belasting worden beschadigd.

- "Storingen verhelpen”, Pagina 50

Thermische onderbreker

Wanneer de motor wordt overbelast of te
sterk verhit raakt, schakelt de thermische
onderbreker het apparaat uit.

Breekpunt

Als de transportschroef geblokkeerd raakt
of wordt overbelast, breekt de koppeling op
het daarvoor voorziene breekpunt.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
De beveiliging tegen opnieuw inschakelen
voorkomt dat het apparaat de verwerking
na een stroomuitval automatisch start.

Bediening nl

Het apparaat wordt na een stroomuitval
weer ingeschakeld. De verwerking kan pas
weer worden gestart nadat de draaischake-
laar op O is gezet.

Bediening
Apparaat en onderdelen voor het eer-

ste gebruik reinigen

1. Alle onderdelen die met levensmiddelen
in aanraking komen voor het eerste ge-
bruik reinigen.

2. De gereinigde en gedroogde onderdelen
gereed leggen voor het gebruik.

Basisapparaat voorbereiden

- Fig. A-H

Vleesmolen-opzetstuk in elkaar zet-
ten

- Fig. - A

Opzetstuk aanbrengen

- Fig. E1- KK

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling

min/max Vleesmolen-opzetstuk (pons-
schijven 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Worstvulopzetstuk

max Kibbeh-opzetstuk

Ponsschijven

@ Ponsschijf fijn (3 mm)

L

Ponsschijf gemiddeld (4,5 mm)

Ponsschijf grof (8 mm)
Opmerking: De grove ponsschijf
is geschikt voor de verwerking
van botjes van gevogelte.

Levensmiddelen verwerken

~ Fig. KA - EE
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nl Versnipperopzetstuk

Andere toepassingen

U kunt accessoires met onderdelen van het
vleesmolen-opzetstuk combineren om an-
dere toepassingen mogelijk te maken.

Opmerking: Zet het opzetstuk voor de ge-
wenste toepassing in elkaar. Gebruik het
voorbereide opzetstuk zoals voor het vlees-
molen-opzetstuk is beschreven.

- "Opzetstuk aanbrengen"”, Pagina 47

— "Levensmiddelen verwerken", Pagina 47

Worstvulopzetstuk in elkaar zetten

Het worstvulopzetstuk is geschikt voor het
vullen van kunst- en natuurdarm met worst-
vlees en voor het vormen van rolletjes, bijv.
VOOr cevapcici.

~ Fig. KE1- EAA

Kibbeh-hulpstuk monteren

Het kibbeh-opzetstuk is geschikt voor het
vormen van deeg- of gehaktzakjes.

-~ Fig. E1- E4
Versnipperopzetstuk

Het versnipperopzetstuk is geschikt voor
het versnipperen, raspen en snijden van le-
vensmiddelen zoals kaas, fruit, groente, no-
ten, amandelen gedroogde broodjes.

Overzicht

- Fig. EA

Versnipperopzetstuk'

ER  Afsluitring voor trommelinzetstuk-
ken

Behuizing voor versnipperopzet-
stuk

Stopper voor versnipperopzetstuk

Rasptrommel

Snijtrommel

B  Versnippertrommel grof

Versnippertrommel fijn

! Afhankelijk van het model

Snelheidsadviezen

Instel- Gebruik

ling
48

Instel- Gebruik

ling

max Rasptrommel

min/max  Snijtrommel

min/max Versnippertrommel grof
min/max Versnippertrommel fijn

Trommelinzetstukken

Rasptrommel
Levensmiddelen fijn raspen, bijv.
noten, harde kaas, aardappelen.

Snijtrommel
Levensmiddelen in plakken snij-
den, bijv. komkommers, wortels,
rode bieten.

Versnippertrommel grof
Levensmiddelen in grove stukjes
versnipperen, bijv. groente en
fruit zoals appels of wortelen;
kaas zoals Goudse of Edammer
kaas.

Versnippertrommel fijn
Levensmiddelen in fijne stukjes
versnipperen, bijv. noten; groen-
te en fruit zoals appels of worte-
len; kaas zoals Goudse of Edam-
mer kaas.

Opmerkingen

= De trommelinzetstukken zijn niet ge-
schikt voor de verwerking van zeer zach-
te of zeer vezelige levensmiddelen.

= De aanbevolen continue bedrijfstijd be-
draagt 2 minuten.

Versnipperopzetstuk gebruiken
~ Fig. [l - EA

Citruspers

De citruspers is geschikt voor het uitpersen
van citrusvruchten zoals citroenen of si-
naasappels.

Overzicht

~ Fig.

Citruspersopzetstuk




Sapschaal met uitloop

Zeef met perskegel

Citruspersopzetstuk gebruiken

~ Fig. EX1- EE

Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in

de tabel is aangegeven.

» Gebruik geen reinigingsmiddelen die al-
cohol of spiritus bevatten.

» Gebruik geen scherpe, puntige of meta-
len voorwerpen.

» Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Tip: Reinig direct na gebruik alle onderde-
len reinigen om het vastkoeken van resten
te voorkomen.

Opmerking: Volgende onderdelen nooit in
de vaatwasser reinigen: metalen behuizing
met kamers, schroefring en transport-
schroef. Als u deze onderdelen reinigt met
reinigingsmiddelen en wasser van meer
dan 40 °C, kan de oppervlakteglans van de
onderdelen veranderen. Dit is echter niet
van invloed op de werking van de onderde-
len.

~ Fig. A
Onderdelen bewaren

1. Na de reiniging de gedroogde accessoi-
res van het vleesmolen-opzetstuk in het
opbergvak van de stopper opbergen.

- Fig.

2. Voor het opbergen van de ponsschijven
het deksel van het opbergvak aan de bo-
venzijde van het basisapparaat verwijde-
ren. De ponsschijven op de hiervoor be-
stemde houders aanbrengen en het dek-
sel weer sluiten.

- Fig. I

Reinigingsoverzicht nl

Verwerkingstips en toepas-
singsvoorbeelden

Verwerkingstips

Vleesmolen-opzetstuk

= Alle ponsschijven zijn geschikt voor de
verwerking van rauw vlees.

= Vlees en grotere levensmiddelen in stuk-
ken snijden, zodat ze in de vulschacht
passen.

Worstvulopzetstuk

= Alleen fijngemaakte levensmiddelen met
het worstvulopzetstuk verwerken.

= Natuurdarm voor de verwerking 10 mi-
nuten in lauwwarm water laten inweken.

= Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het ko-
ken of braden kunnen barsten.

Voorbeeldrecept

Hier vindt u een voorbeeldrecept dat speci-
aal voor uw apparaat is ontwikkeld.

Gemalen pinda's

Ingrediénten

= 1500-2000 g verse, rauwe pinda's

Bereiding

= Het vleesmolen-opzetstuk met de fijne
ponsschijf voorbereiden en aanbrengen.

= De pinda's in de vulschaal doen.

®= De draaischakelaar op max zetten.

= De pinda's tijdens de verwerking gelijk-
matig in de vulopening doen en met de
stopper aandrukken.

= De volledige hoeveelheid binnen 2 minu-
ten verwerken.

Opmerking: De aanbevolen continue be-
drijfstijd bedraagt 2 minuten.
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nl Storingen verhelpen

Verdere recepten opvragen Storingen verhelpen

» Scan de volgende QR-code om online
verdere recepten op te vragen.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat start de verwer-
king niet.

Draaischakelaar is onjuist ingesteld.
» Zet de draaischakelaar voor de verwerking op O.

Levensmiddelen worden
niet verwerkt, hoewel het
basistoestel loopt.

50

Er zitten levensmiddelen vast en deze hebben het opzetstuk

verstopt.

Opmerking: De Reverse-functie alleen bij het vieesmolen-

opzetstuk gebruiken.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. De draaischakelaar enkele seconden op © zetten om de
Reverse-functie te starten en de vastzittende levensmid-
delen los te maken.

3. Wachten tot het apparaat niet meer draait.

4. De draaischakelaar op min zetten en controleren of de le-
vensmiddelen weer normaal worden verwerkt.

Opmerking: De volgende stappen volgen wanneer de sto-

ring zo niet kan worden verholpen.

1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Het opzetstuk van het apparaat verwijderen en uit elkaar
nemen.

3. De vastzittende levensmiddelen verwijderen en controle-
ren of er zich botjes, zenen of andere harde bestandde-
len in het opzetstuk of in de levensmiddelen bevinden.

De koppeling van de transportschroef is overbelast geweest
en is op het breekpunt gebroken.

Opmerking: Vervangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze garantieverplichtingen.
Een nieuwe koppeling is onder bestelnummer 10029225
verkrijgbaar bij de servicedienst.



Afvoeren van uw oude apparaat nl

Storing Oorzaak en probleemoplossing
Levensmiddelen worden 1. De schroef losdraaien en de defecte koppeling verwijde-

niet verwerkt, hoewel het ren.
basistoestel loopt. - Fig. m

2. De nieuwe koppeling aanbrengen en vastschroeven.
~ Fig.
Het apparaat gaat tijdens Motor is oververhit.
de verwerking uit. 1. De draaischakelaar op O zetten en wachten tot het appa-
raat niet meer draait.

2. Laat het toestel afkoelen om de overbelastingsbeveiliging
te deactiveren.

Afvoeren van uw oude appa-
raat

1. De stekker van het netsnoer uit het stop-
contact trekken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt

in overeenstemming met de

Europese richtlijn 2012/19/
]

EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldi-
ge terugneming en verwer-
king van oude apparaten.

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
periode en garantievoorwaarden in uw land
kunt u opvragen bij onze servicedienst, uw
dealer of op onze website.

De contactgegevens van de servicedienst
vindt u in de meegeleverde servicedienst-
lijst of op onze website.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

= Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en transportskade.

Anvend kun apparatet:

m til anvendelser, der er beskrevet i denne brugsanvisning.

= til finhakning af ra eller kogte fadevarer, f.eks. kad, fisk og grent-
sager.

= under opsyn

m ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pad maksimalt 2000 m over havets overflade.

Apparatet skal altid aforydes fra stramnettet efter hver brug, nar

det ikke er under opsyn, fer det samles, adskilles, renggres og i til-

feelde af fejl, samt nar du naermer dig roterende dele.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse méa ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller gdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at afbryde apparatets
forbindelse til stramnettet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen er beskadiget, sa
traek straks nettilslutningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 59
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Sikkerhed da

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges inht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Forsyn aldrig apparatet via en ekstern kontaktanordning, f.eks.
tidsur eller fjernstyring.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparatio-
ner pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af ap-
paratet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend kun apparatet i lukkede rum.

» Udseet aldrig apparatet for ekstrem varme og fugt.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at rengere appara-
tet.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med var-
mekilder eller varme apparatdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med skarpe
spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaekkes, klemmes eller an-
dres.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Hold haender, har, taj og andre genstande vaek fra roterende de-
le.

» P&-/forsatserne méa kun seettes pa og tages af, nar drevet star
stille, og apparatet er afbrudt fra stremnettet.

» Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

» Brug kun stopperen for at skubbe ingredienser i.

» Alle dele, der har spraekker eller andre skader, eller som ikke
sidder rigtigt mere, skal udskiftes med originale reservedele.

» P&-/forsatserne mé aldrig samles pa motorenheden.

» P&-/forsatserne ma kun benyttes, nar de er fuldsteendig samlet.

» Beror aldrig de skarpe knive og kanter med de bare fingre.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med emballagemateriale.
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da Forhindring af materielle skader

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke bern lege med sméadele.

» Folg anvisningerne om rengaring.

» Renger overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, for

hver brug.

Forhindring af materielle

skader

» Brug aldrig apparatet i mere end 10 mi-
nutter uden pause. Sluk apparatet deref-
ter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Stik ikke genstande i pafyldningsskakten
eller huset, f.eks. grydeske.

» Kontrollér pafyldningsskakten og huset

Pafyldningsskal

Skruering

Hulskive, grov

Kniv

Transportsnegl med kobling

Metalkammerhus

Hulskive, middel

BERBEREEERR

for fremmedlegemer far anvendelse. Hulskive, fin

Lzer apparatet at kende ISétgpper med opbevaringsrum og
Oversigt Pglsedyse
Kontrollér alle dele for transportskader efter Leiering {il oolsestooper
udpakningen, og om leveringen indeholder ! gmp PP
alle dele. ' Afhaengigt af model
- Fig. Il Drejekontakt
Motorenhed Symbol Funktion
B Kedhakkerpasats max Forarbejdning af ingredienser
Polsestopperforsats ved hgjeste hastighed.
Bl Kibbeh-forsats' min Forarbejdning af ingredienser
3 Rengaringsbarste’ ved lav hastighed.
Raspepasats’ O Stop af forarbejdning.

- "Raspepdsats”, Side 55 ) Lesning af fedevarer, der har
Citruspressepasats sat sig fast, med reverse-funk-

— "Citruspresse”, Side 56 tionen.
Handtag til transport Reverse-funktion

. Reverse-funktionen bruges til at lgsne fade-
Drejekontakt _ varer, der har sat sig fast, ved kortvarigt at
Holder og drev til forsatser lade transportsneglen kere bagleens.
P : Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med

Lag til opbevaringsrum
9 W opbevanngsru kadhakkerpasatsen.
I3  Opbevaringsrum til hulskiver
Kabelopbevaring

' Afhaengigt af model
4

(3}



Sikkerhedssystemer

Overbelastningssikring
Overbelastningssikringen forhindrer, at mo-
toren og andre dele bliver beskadiget som
felge af en for hgj belastning.

- "Afhjeelpning af fejl", Side 57

Termisk beskyttelsesafbryder

Den termiske beskyttelsesafbryder slukker
apparatet, hvis motoren overbelastes eller
opvarmes for kraftigt.

Fast brudsted

Hvis transportsneglen blokeres eller over-
belastes, braekker koblingen péa det dertil
beregnede faste brudsted.
Genindkoblingssikring
Genindkoblingssikringen forhindrer, at ap-
paratet af sig selv starter forarbejdningen
efter en strgmafbrydelse.

Apparatet er teendt igen efter en stramafbry-
delse. Forarbejdningen kan fgrst startes
igen, efter drejekontakten er stillet pa O.

Betjening
Rengoring af apparat og dele inden

forste ibrugtagning

1. Renger alle dele, som kommer i kontakt
med fgdevarer, inden den ferste ibrug-
tagning.

2. Leeg de rengjorte og tarrede dele Klar til
anvendelsen.

Forberedelse af motorenhed

- Fig. A-H
Samling af kedhakkerpasats

~ Fig. - A

Anbringelse af pasats

- Fig. 1 - KKl

Hastighedsanbefalinger

Indstil- Anvendelse

ling

min/max Kgadhakkerpasats (hulskiver
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Polsestopperforsats

Betjening da
Indstil- Anvendelse
ling
max Kibbeh-forsats
Hulskiver

@ Hulskive, fin (3 mm)

Hulskive, middel (4,5 mm)

Hulskive, grov (8 mm)
Bemeerk: Den grove hulskive er
egnet til at forarbejde fjerkraek-
nogler.

@

Forarbejdning af fodevarer

~ Fig. EY -
Yderligere anvendelser

Kombinér tilbehgrsdele med kadhakkerpa-
satsens dele for at muliggaere yderligere
anvendelser.

Bemaerk: Saml pasatsen til den pageaelden-
de gnskede anvendelse. Anvend den klar-
gjorte pasats som beskrevet for kadhakker-
pasatsen.

- "Anbringelse af pasats”, Side 55

- "Forarbejdning af fedevarer”, Side 55
Samling af polsestopperforsats
Polsestopperforsatsen er beregnet til fyld-
ning af kunst- og naturtarme med palsefars
og til formning af sma farsruller, f.eks. til ce-
vapcici.

- Fig. EF1- EA

Samling af kibbeh-forsats
Kibbeh-forsatsen er beregnet til formning af
dej- eller hakkekgdslommer.

~ Fig. E51 - E4

Raspepasats

Raspepasatsen er beregnet til at rapse, rive
og skeere fgdevarer, f.eks. ost, frugt, grant-

sager, ngdder, mandler eller terrede
rundstykker.

Oversigt

- Fig. E3
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da Citruspresse

Raspepésats'

Lukning til tromleindsatser
Hus til raspepasats
Stopper til raspepasats
Rivetromle

I Skeeretromle

I3 Raspetromle, grov
Raspetromle, fin

' Afhaengigt af model
Hastighedsanbefalinger
Indstil- Anvendelse

ling

max Rivetromle
min/max Skeeretromle
min/max Raspetromle, grov
min/max Raspetromle, fin

Tromleindsatser

Rivetromle
Fin rivning af fadevarer, f.eks.
ngdder, hard ost eller kartofler.

Skeeretromle

Skeering af fedevarer i skiver,
f.eks. agurker, gulergdder eller
radbeder.

Raspetromle, grov

Raspning af fgdevarer i grove
stykker, f.eks. frugt og gront-
sager sasom aebler eller gule-
redder eller ost sdsom gouda el-
ler edamer.

Raspetromle, fin

Raspning af fadevarer i fine styk-
ker, f.eks. ngdder, frugt og grent-
sager sasom abler eller gule-
radder eller ost sdsom gouda el-
ler edamer.

Bemaerkninger

= Tromleindsatserne er ikke egnet til at
forarbejde meget blgde eller meget fi-
berholdige fadevarer.
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= Den anbefalede konstante driftstid er
2 minutter.

Anvendelse af raspepasats
~ Fig. Ed - E3

Citruspresse

Citruspressen er beregnet til presning af ci-
trusfrugter, f.eks. citroner eller appelsiner.

Oversigt
- Fig.
Citruspressepéasats
Saftskal med udlgb
Si med pressekegle

Anvendelse af citruspressepasatsen

~ Fig. EE1 - EH

Renggringsoversigt

Rengar de enkelte dele som anfart i tabel-

len.

» Brug ikke rengeringsmidler, der indehol-
der alkohol eller sprit.

» Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

» Der méa ikke anvendes skurrende klude
eller rengeringsmidler.

Tip Renger straks alle dele efter brug, sé
resterne ikke torrer fast.

Bemaerk: Rengor aldrig felgende dele i op-
vaskemaskinen: Metalkammerhus, skrue-
ring og transportsnegl. Nar disse dele ren-
geres med renggringsmidler og vand, der
er varmere end 40 °C, kan delenes over-
fladeglans sendre sig. Delenes funktion pa-
virkes ikke deraf.

~ Fig. 3
Opbevaring af enkeltdele

1. Opbevar kadhakkerpéasatsens tgrre tilbe-
harsdele i stopperens opbevaringsrum
efter rengeringen.

- Fig.



Anvisninger om forarbejdning og eksempler pa brug da

2. Tag opbevaringsrummets lag af pa over- Malede jordngdder
siden af motorenheden for at opbevare Ingredienser
hulskiverne. Seet hulskiverne pa de dertil  w 1500-2000 g friske ra jordnedder
beregnede holdere, og luk l&get igen. Tilberedning

- Fig. B = Klarger kedhakkerpésatsen med den fi-

.. . g ne hulskive, og anbring den.
An‘”smnger om forarbejdnlng » Kom jordngdderne i pafyldningsskalen.

og eksempler pé brug = Stil drejekontakten pa max.
L. L = Kom jordngdderne ensartet i pafyld-
Anvisninger om forarbejdning ningsskakten under forarbejdningen, og
Kodhakkerpasats tryk dem ned med stopperen.
= Alle hulskiver er egnet til at forarbejde rat ™ Forarbejd hele maengden inden for 2 mi-
kad. nutter.

= Skeer kad og grove fedevarer i stykker, Bemeerk: Den anbefalede konstante drifts-
s& de passer i pafyldningsskakten. tid er 2 minutter.

Polsestopperforsats Hentning af flere opskrifter

= Forarbejd kun fint hakkede fadevarer » Scan den felgende QR-kode for at hente
med pgalsestopperforsatsen. flere opskrifter online.

m | =g naturtarmen i blgd i lunkent vand i
ca. 10 minutter far forarbejdningen.

= Fyld ikke tarmen for meget, da palsen el-
lers kan springe under kogningen eller
stegningen.

Opskrifteksempel

Her kan du finde et opskrifteksempel, der
er udviklet specielt til dit apparat.

Afhjeelpning af fejl
Fejl Arsag og fejlafhjaelpning
Apparatet starter ikke Drejekontakten er indstillet forkert.
forarbejdningen. » Stil drejekontakten pa O fer forarbejdningen.
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da Bortskaffelse af udtjent apparat

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Fadevarerne forarbejdes
ikke, selvom motorenhe-
den kgrer.

Fadevarer sidder fast og har tilstoppet pasatsen.

Bemaerk: Brug kun reverse-funktionen med kedhakkerpasat-

sen.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

2. Stil drejekontakten p& @ i nogle sekunder for at starte re-
verse-funktionen og lgsne fgdevarerne, der har sat sig
fast.

3. Vent, indtil apparatet star stille.

4. Stil drejekontakten pa min, og kontrollér, om fadevarerne
igen forarbejdes normalt.

Bemaerk: Hvis fejlen ikke kan afhjeelpes pa denne made, sa

folg de folgende trin.

1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

2. Tag pasatsen af, og skil den ad.

3. Fjern fgdevarer, der har sat sig fast, og kontrollér, om der

findes knogler, sener eller andre harde bestanddele i pa-
satsen eller i fadevarerne.

Transportsneglens kobling blev overbelastet og er brackket
pa det faste brudsted.

Bemeerk: Reservedele med fast brudsted er ikke bestand-
del af vores garantiforpligtelser. En ny kobling kan kabes
hos kundeservice under bestillingsnummeret 10029225.

1. Losn skruen, og tag den defekte kobling ud.
~ Fig. XY
2. Szt den nye kobling i, og skru den fast.

~ Fig.

Apparatet slukkes efter
brug.

Motoren er overophedet.
1. Stil drejekontakten pa O, og vent indtil apparatet star stil-
le.

2. Lad apparatet afkale for at deaktivere overbelastningssik-
ringen.

Bortskaffelse af udtjent apparat

Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er

1. Treek nettilslutningsledningens netstik placeret, sa kan forhandleren, kommu-

ud.

nen eller de kommunale myndigheder

2. Skeer nettilslutningsledningen over. kontaktes for at f& yderligere information.
3. Bortskaf apparatet miljerigtigt.
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Kundeservice

Dette apparat er klassificeret

iht. det europeeiske direktiv

2012/19/EU om affald af
]

elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and
electronic equipment - WE-
EE).

Dette direktiv angiver ram-
merne for indlevering og re-
cycling af kasserede appara-
ter geeldende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land hos vores kundeservice, den
lokale forhandler og péa vores hjemmeside.
Kontaktdata for kundeservice findes i ved-
lagte liste over kundeserviceafdelinger eller
pa vores hjemmeside.

da
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

m» Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

= |kke koble til apparatet dersom det har transportskader.

Apparatet ma kun brukes:

= til bruk som ikke er beskrevet i denne anvisningen.

m {il kutting av ra eller kokte matvarer, f.eks. kjott, fisk og grennsa-
ker.

= ynder tilsyn.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra stremnettet etter bruk, nar det ikke er

under tilsyn, fer det settes sammen, tas fra hverandre, rengjoeres,

ved feil og nar du kommer i naerheten av roterende deler.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-

ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-

paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjering og brukervedlikehold méa ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stremkabelen.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal koble vaskemaskinen fra
stremnettet. Dra alltid i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stremledningen er skadet, ma du dra
ut stepselet eller sla av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 66

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.
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Sikkerhet no

» Maskinen ma aldri forsynes med stram via en ekstern
bryteranordning, f.eks. tidsur eller fjernstyring.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner pa maskinen.

» Det mé& kun brukes originale reservedeler til reparasjon av
maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets stramkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stramkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Apparatet skal kun brukes i lukkede rom.

» Utsett aldri apparatet for kraftig varme eller fuktighet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for & rengjere appara-
tet.

» La aldri stramkabelen veere i kontakt med varme maskindeler el-
ler varmekilder.

» La aldri stremkabelen komme i kontakt med skarpe spisser eller
kanter.

» Du ma aldri f& knekk pa, klemme sammen eller endre stram-
kabelen.

» Apparatet méa aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

» Hold hender, har, klaer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» Oppsatsene ma kun settes pa og tas av nar drevet og det fra-
koblede apparatet star stille.

» Ikke grip inn i pafyllingssjakten.

» Bruk kun stateren for & skyve inn ingrediensene.

» Skift ut deler som har riss eller andre skader, eller som ikke sitter
korrekt, med original-reservedeler.

» Oppsatsene ma aldri settes sammen pa grunnapparatet.

» Oppsatsene ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du ma aldri bergre skarpe kniver og kanter med bare hender.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.
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no Unngéa materielle skader

» Folg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjeres fer hver bruk.

Unnga materielle skader

» Du ma aldri bruke apparatet kontinuerlig
i mer enn 10 minutter om gangen. Sla
den deretter apparatet av og la det av-
kjales til romtemperatur.

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.

» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i
pafyllingssjakten eller inn i huset.

» Kontroller pafyllingssjakten og huset
med tanke pa uvedkommende gjen-
stander, for de tas i bruk.

Bli kjent med

Oversikt

Etter fierning av emballasjen ma du
kontrollere alle delene med henblikk pa
transportskader og forvisse deg om at in-
gen deler mangler.

- Fig. |

Matebrett

Skruring

Hullskive, grov

Kniv

Mateskrue med kobling

Metallkammerhus

Hullskive, middels’

Hullskive, fin

BEEEEEE R

Stapper med oppbevaringsrom og
deksel

Polsestapperdyse

Lagerring for pglsestapper

' Avhengig av modell

Dreiebryter

Symbol Funksjon

max Bearbeid ingrediensene med

hgyeste hastighet.

Grunnapparat
2] Kjottkvernpésats
Palsestapperpasats
[P] Kebbepésats'
2l Rengjgringsberste’
Raspepésats'

- "Raspepdsats”, Side 63
Sitruspresse-pasats

- "Sitruspresse”, Side 64
Fordypede grep for transport
Dreiebryter
Feste og drev for pasatser
Utlgsningstast
Lokk for oppbevaringsrom
I3 Oppbevaringsrom for hullskiver
Kabeloppbevaring

' Avhengig av modell
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min Bearbeid ingrediensene med
lav hastighet.

O Stopp bearbeidningen.

9) Losne matvarer som har satt
seg fast, med revers-funksjo-
nen.

Revers-funksjon

Revers-funksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at mate-
skruen roterer bakover en kort tid.

- "Utbedring av feil", Side 65

Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes
med kjgattkvernpasats.

Sikkerhetssystemer

Overlastvern

Overbelastningssikringen hindrer at moto-
ren og andre komponenter far skader pa
grunn av for hgy belastning.



- "Utbedring av feil", Side 65

Termisk vernebryter

Hvis motoren overbelastes eller oppvarmes
for mye, kobler den termiske vernebryteren
ut apparatet.

Fastlagt bruddsted

Hvis mateskruen blokkeres eller overbelas-
tes, brekker koblingen i det hertil tiltenkte
bruddstedet.

Sikring mot gjeninnkobling

Sikringen mot gjeninnkobling hindrer at ap-
paratet starter bearbeidningen automatisk
etter et strembrudd.

Sla apparatet pa igjen etter strembrudd. Be-
arbeidningen kan ikke startes igjen far drie-
bryteren er satt pa O.

Betjening
Rengjore apparat og deler for forste

gangs bruk

1. Alle deler som kommer i bergring med
matvarer, ma rengjares omhyggelig for
farste bruk.

2. Legg de rengjorte og terkede delene klar
til bruk.

Forberedelse av grunnapparatet

- Fig. A-H
Sette sammen kjottkvernpasatsen

- Fig. - id

Montere pasatsen

- Fig. 1 - KKl

Anbefalte hastigheter

Inn- Bruk

stilling

min/max Kjgttkvernpasats (hullskiver

3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Polsestapperpasats
max Kebbepasats
Hullskiver

Hullskive, fin (3 mm)

Betjening no

% Hullskive, middels (4,5 mm)

@

Hullskive, grov (8 mm)

Merk: Den store hullskiven er
egnet til bearbeiding av bein fra
fugl.

Behandle matvarer

~ Fig. KA - EE
@vrige bruksomrader

Kombiner tilbehgrsdeler med deler av kjott-
kvernpasatsen for & muliggjaere vtterligere
bruksomrader.

Merk: Sett sammen péasatsen for det til enh-
ver tid gnskede bruksomradet. Bruk den
klargjorte pasatsen som beskrevet for kjgtt-
kvernpasatsen.

— "Montere pasatsen”, Side 63

— "Behandle matvarer”, Side 63

Sette sammen pglsestapperpasatsen
Polsestapperpasatsen brukes til a fylle
kunstig tarm og naturtarm med pglsefarse,
og til & forme ruller, f.eks. til cevapcici.

- Fig. EE1- EA

Sette sammen kebbepasats
Kebbepasatsen brukes til & forme deigpu-
ter som skal fylles med f.eks. kjottdeig.

- Fig. E91- B

Raspepasats

Raspepasatsen er egnet til rasping, riving
og skjeering av matvarer, f.eks. ost, frukt,

grennsaker, ngtter, mandler eller tarkete
rundstykker.

Oversikt

- Fig. E3

Raspepésats'

Las for trommelinnsatser

Hus for raspepasats

Steter for raspepéasats

Rivetrommel

(4]

Skjaeretrommel

' Avhengig av modell
63



no Sitruspresse

[ 6 | Raspetrommel, grov Sitruspresse-pasats
Raspetrommel, fin Saftskal med utlep
' Avhengig av modell Sil med pressekjegle
Anbefalte hastigheter Bruk av sitruspresse-pasatsen
Inn- Bruk - Fig. 2] -
stilling . —_—
. Oversikt over rengjoring
max Rivetrommel Rengjer enkeltdelene som angitt i tabellen.
min/max  Skjeeretrommel » |kke bruk rengjgringsmidler som innehol-
- der alkohol eller sprit.

/ R t | . .

min/max aspelrommer, 9“’" » |kke bruk skarpe, spisse gjenstander el-

Trommelinnsatser

Rivetrommel
Til fin riving av matvarer, f.eks.
natter, hard ost, poteter.

Skjaeretrommel

Til & skjeere matvarer i tykke ski-
ver, f.eks. agurker, gulrgtter,
radbeter.

Raspetrommel, grov

Raspe matvarene i grove styk-
ker, f.eks. frukt og grgnnsaker,
f.eks. epler eller gulratter; ost
som f.eks. gouda eller edamer.

Raspetrommel, fin

Rasping av matvarer i fine styk-
ker, f.eks. ngtter, frukt og grenn-
saker som epler eller gulratter;
ost, som gouda eller edamer.

Merknader

= Trommelinnsatsene er ikke egnet til be-
arbeidning av sveert myke matvarer eller
matvarer med spesielt mye fiber.

= Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minutter.

Bruk av raspepasats
~ Fig. - E3

Sitruspresse
Sitruspressen egner seg for pressing av
sitrusfrukt, f.eks. sitroner eller appelsiner.

Oversikt

~ Fig.

64

» lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Tips: Rengjer alle deler rett etter bruk for &
hindre at rester tgrker inn.

Merk: Falgende deler skal ikke rengjores i
oppvaskmaskin: metallkammerhus,
skruring og mateskrue. Hvis du rengjer dis-
se delene med rengjeringsmidler og vann
som er varmere enn 40 °C, kan det skje en
forandring av delenes overflateglans. Dette
nedsetter ikke delenes funksjon.

~ Fig.

Oppbevaring av enkeltdelene

1. Etter at tilbeharsdelene til kjsttkvernpa-
satsen er blitt rengjort og terket, skal de
oppbevares i oppbevaringsrommet il
stateren.
~ Fig.

2. For 4 oppbevare hullskivene tas lokket
av oppbevaringsrommet pa oppsiden av
grunnapparatet. Legg hullskivene pé de
hertil tiltenkte holderne og lukk lokket
igjen.

~ Fig. EEY
Merknader om bearbeiding og
eksempler pa bruk
Merknader om bearbeiding

Kjottkvernpasats

= Alle hullskivene er egnet til bearbeiding
av ratt kjatt.



m Skjeer kjott og store matvarer i stykker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten.

Polsestapperpasats

= Kun finkuttede matvarer skal bearbeides
med polsestapperpasatsen.

= Naturtarmen ma blatlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter far bearbeiding.

= |kke overfyll palseskinnet slik at det blir
for stramt, da kan pglsene sprekke nar
de kokes eller stekes.

Eksempel pa oppskrift

Her finner du et eksempel pa oppskrift som
er utviklet spesielt for ditt apparat.

Malte peangtter

Ingredienser

= 1500-2000 g ferske, ra peangtter

Tilberedning

= Klargjer og monter kjgttkvernpasatsen
med den fine hullskiven.

= Ha peangttene pa matebrettet.

Utbedring av feil no

m Sett dreiebryteren pa max.

®» Ha peangttene jevnt pa pafyllingssjakten
under bearbeidingen og trykk dem ned
med stateren.

= Bearbeid hele mengden i lgpet av 2 mi-
nutter.

Merk: Anbefalt kontinuerlig bruk er 2 minut-
ter.

Laste ned fler oppskrifter

» For & laste ned flere oppskrifter pa nett,
kan du skanne inn QR-koden nedenfor.

Utbedring av feil

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet starter ikke be-
arbeidningen.

Dreiebryteren er feil innstilt.
» Sett dreiebryteren pa O fer bearbeidningen.

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-

paratet gér. satsen.

Matvarene sitter fast og har blokkert pasatsen.
Merk: Revers-funksjonen ma kun brukes med kjgttkvernpa-

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.

2. Sett dreiebryteren pa © i noen sekunder for & starte re-
vers-funksjonen og lgsne matvarene som sitter fast.

3. Vent til apparatet har stanset.

4. Sett dreiebryteren pa min, og kontroller om matvarene
igjen kan bearbeides normalt.

Merk: Folg punktene nedenfor dersom feilen ikke kan
utbedres pa denne maten.

1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. Ta pasatsen av og ta den fra hverandre.

3. Fjern matvarene som sitter fast, og kontroller om det fin-
nes bein, sener eller andre harde bestanddeler i pasat-
sen eller i matvarene.

Mateskruens kobling er overbelastet og har brukket i det
fastlagte bruddstedet.
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no Avfallsbehandling av gammelt apparat

Feil

Arsak og feilsgking

Matvarene bearbeides
ikke, selv om grunnap-
paratet gar.

Merk: Reservedeler med fastlagt bruddsted er ikke inkludert
i vare garantiforpliktelser. Du kan fa en ny kobling hos
kundeservice under bestillingsnummer 10029225.

1. Losne skruen og ta ut den defekte koblingen.
~ Fig. X3
2. Sett inn og skru fast den nye koblingen.

iA 50 |

Apparatet slas av under
bearbeidningen.

Motoren er overopphetet.
1. Sett dreiebryteren pa O, og vent til apparatet har stanset.
2. La apparatet avkjgles for & deaktivere overlastvernet.

Avfallsbehandling av gammelt

apparat

1. Trekk ut stremkabelens stgpsel.

2. Kapp av stramkabelen.

3. Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifi-

sert i henhold til det europe-

iske direktivet 2012/19/EU
]

om avhending av elektrisk-
0g elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning
av innbytteprodukter.

Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land hos var
kundeservice, din forhandler eller pa vare

nettsider.

Kontaktinformasjonen for kundeservice fin-
ner du i den vedlagte kundeserviceoversik-

ten eller pa vare nettsider.
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transportskador.

Anvand bara enheten for:

= fOr tillampningar som beskrivs i den har anvisningen.

m fOr finfordelning av rda eller kokta matvaror, t.ex. kott, fisk och
gronsaker.

= ynder tillsyn.

® med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har apparaten

under uppsikt, fére hopsattning, isartagning, rengoring, vid fel och

nar du narmar dig roterande delar.

Apparaten far anvédndas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-

ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-

hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengéring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen stréomiés. Dra alltid i
kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av sékringen i proppska-
pet om maskin eller sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 73

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.
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sv Sakerhet

» Mata aldrig maskinen via externbrytare som t.ex. timer eller fjarr-
kontroll.

» Det &r bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska férhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Anvand bara maskinen i slutna utrymmen.

» Exponera aldrig maskinen for kraftig varme och fukt.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengdra ap-
paraten.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med heta maskindelar eller
varmekallor.

» L&t aldrig sladden komma i kontakt med vassa spetsar eller kan-
ter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

» Stéll aldrig enheten pa eller i ndrheten av heta ytor.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerdd komma i narhe-
ten av roterande delar.

» Tillsatserna far sattas pa och tas av enbart nar drivningen star
stilla och apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

» Stoppa inte ned handen i pafyliningsroret.

» Anvand enbart pamataren for att trycka in ingredienser.

» Byt delar som &r spruckna eller skadade pa annat satt, eller som
inte sitter fast korrekt, mot originalreservdelar.

» Satt aldrig ihop tillsatserna pa motordelen.

» Anvand tillsatsen enbart i komplett ihopsatt tillstand.

» \idrOr aldrig de vassa knivarna och kanterna med bara hander.

» Lat inte barn komma i narheten av férpackningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengor fore varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt
med matvaror.
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Undvika sakskador

» Lat aldrig apparaten vara i gang oavbru-
tet langre an 10 minuter. Stang darefter
av apparaten och |t den svalna till rums-
temperatur.

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.

» Satt inte in féremal, t.ex. slevar, i pafyll-
ningsroret eller holjet.

» Kontrollera fére anvandning att det inte
finns frammande féremal i pafyliningsro-
ret och héljet.

Lar kdnna

Oversikt

Kontrollera efter uppackningen att inga de-
lar ar transportskadade och att leveransen
ar komplett.

- Fig. |

Motordel
2] Kottkvarntillsats
Korvstoppningstillsats
[B] Kebbetilsats'
2l  Rengoringsborste’
Rivtillsats’

- "Rivtillsats", Sid. 70
Presstillsats for citrusfrukter

- "Citruspress”, Sid. 71

Greppurtag for transport

Strémvred

Tillsatsfaste och -drivning

Lasknapp

Lock till férvaringsfack

Forvaringsfack for rivskivor

Kabelfack

Matarbord

Lasring

Halskiva grov

Kniv

FEEREREEEE NS

Transportskruv med koppling

! Beroende p& modell

Undvika sakskador sv

Metallkammarhus

Halskiva medel’

Halskiva fin

Pamatare med forvaringsfack och

lock

Korvstoppningsmunstycke

Lagerring till korvstoppare

' Beroende pa modell

Vridreglage

Symbol Funktion

max Bearbeta ingredienser pa max-
hastighet.

min Bearbeta ingredienser pa lag
hastighet.

@) Stoppa bearbetningen.

9} Lossa fastnade matvaror med

Reverse-funktionen.

Reverse-funktion

Reverse-funktionen anvands for att 16sgéra
fastnade matvaror genom att transportskru-
ven kortvarigt kors bakét.

- "Avhjélpning av fel", Sid. 72

Notera: Anvand reverse-funktionen enbart
tilsammans med kéttkvarntillsats.en.

Séakerhetssystem

Overlastskydd

Overlastskyddet férhindrar att motorn och
andra komponenter skadas pa grund av
alltfér hég belastning.

- "Avhjélpning av fel", Sid. 72
Varmeskyddsbrytare

Om du 6verbelastar motorn eller om den
blir fér varm stanger varmeskyddsbrytaren
av apparaten.

Brottanvisning

Om transportskriven blir blockerad eller
Overbelastad bryts kopplingen av vid den
for &ndamalet avsedda brottanvisningen.
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sv Anvandning

Aterstartsparr

Aterstartsparren férhindrar att apparaten
startar bearbetningen automatiskt efter ett
strombortfall.

Apparaten ar ater inkopplad efter ett strom-
bortfall. Bearbetningen kan inte startas om
férran vridreglaget har stallts i lage O.

Anvandning

Rengoéring av apparater och delar fo-

re den forsta anvdndningen

1. Rengdr alla delar som kommer i kontakt
med matvaror innan du anvander dem
forsta gangen.

2. Lagg fram de rengjorda och torkade de-
larna sé att de ar klara att anvéanda.

Forberedelse av motordelen
- Fig. A-H
Hopsattning av koéttkvarntillsatsen

- Fig. 1- A

Montering av tillsatsen

- Fig. &1 - KK

Hastighetsrekommendationer

Andra anvandningssatt

Kombinera tillbehdr med kottkvarntillsat-
sens delar sa kan de anvandas pa fler satt.

Notera: Satt ihop tillsatsen sa att den pas-
sar till den dnskade anvandningen. Anvand
den fdérberedda tillsatsen enligt beskrivning-
en for kdttkvarnstillsatsen.

— "Montering av tillsatsen", Sid. 70

— "Bearbeta livsmedel", Sid. 70
Hopsaéttning nav korvstoppningstillsatsen
Korvstoppningstillsatsen ar lamplig for fyll-
ning av syntet- och naturfjalster med féars
och for formning av smakorvar, t.ex. for ce-
vapcici.

- Fig. EE1- EA

Satta ihop kebbetillsatsen

Kebbetillsatsen passar for att forma klimp
eller kottfarspiroger.

~ Fig. E1- B2

Rivtillsats

Strimlingstillsatsen ar lamplig for strimling,
rivning och skarning a matvaror, t.ex. ost,

frukt, grénsaker, notter, mandel eller torkat
brod.

Instéll-  Anvéandning Oversikt
ning - Fig. E3
min/max Kottkvarntillsats (rivskivor Rivtillsats'

3 mm, 4,5 mm, 8 mm) Sparr for truminsatser
max Korvstoppningstillsats Holje till strimlingstillsats
max Kebbetillsats Stot till strimlingstilsats
Halskivor A Rivtrumma

Rivskiva, fin (3 mm) Skartrumma
(6 | Strimlingstrumma, grov
Rivskiva, medel (4,5 mm) Strimlingstrumma, fin

@ Rivskiva, grov (8 mm)
Notera: Den grova rivskivan ar
lamplig for bearbetning av fagel-
ben.

Bearbeta livsmedel
~ Fig. IA - K&

70

' Beroende pa modell

Hastighetsrekommendationer

Instéll-  Anvéndning
ning

max Rivtrumma
min/max  Sk&rtrumma




Install-
ning

Anvéndning

min/max  Strimlingstrumma, grov

min/max  Strimlingstrumma, fin

Truminsatser

Rivtrumma
Riv matvarorna fint, t.ex. notter,
hardost, potatis.

Skartrumma
Skar matvarorna i skivor, t.ex.
gurka, mordtter, rodbetor.

Strimlingstrumma, grov
Strimla matvaror i tjocka bitar,
t.ex. frukt, och gronsaker som
applen, eller morotter, ost som
Gouda eller Edamer.

Strimlingstrumma, fin

Strimla matvarorna till tunna bi-
tar, t.ex. notter, frukt, och grénsa-
ker som &pplen eller morétter,
ost som Gouda eller Edamer.

Anmaérkningar

= Truminsatserna &r inte lampliga for bear-
betning av mycket mjuka eller mycket fi-
berrika matvaror.

= Den rekommenderade kontinuerliga
drifttiden &r 2 minuter.

Anvandning av strimlingstillsatsen
~ Fig. Ed - EQ

Citruspress
Citruspressen anvands for att pressa saft ur
citrusfrukter, t.ex. citroner eller apelsiner.

Oversikt

~ Fig.

Presstillsats f6r citrusfrukter
EN  Saftskal med pip
Sil med presskulle

Anvénda presstillsatsen f6r citrus-
frukter

- Fig. - B9

Citruspress sv

Rengoringsoversikt

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-

na i tabellen.

» Anvéand inga alkoholhaltiga rengérings-
medel.

» Anvand inga vassa, spetsiga eller metal-
liska foremal.

» Anvand inga trasor eller rengéringsme-
del som kan repa apparaten.

Tips! Rengor alla delar direkt efter anvand-
ningen sa att inga rester torkar in.

Notera: Maskindiska aldrig féljande delar:
metallkammarhuset, skruvringen och trans-
portskruven. Om du diskar de hér delarna
med diskmedel och vatten som ar varmare
an 40 °C kan delarnas ytglans andras. Det
paverkare inte delarnas funktion.

- Fig.

Forvara delarna

1. Nér de torkade tillbehoren har rengjorts
forvarar du kottkvarntillsatsen i stotens
forvaringsfack.
- Fig.

2. Forvara rivskivorna genom att ta av lock-
et "pa forvaringsfacken pa motordelens

ovansida. Lagg rivskivorna i tillhérande
héllare och sétt tillbaka locket.

- Fig. Y

Bearbetningsanvisningar och
anvandningsexempel

Bearbetningsanvisningar

Kottkvarntillsats

» Alla rivskivorna ar lampliga for bearbet-
ning av ratt kott.

= Skér kott och tjocka matvaror i bitar sa
att far plats i pafyllningsroret.

Korvstoppningstillsats

= Bearbeta bara fint sénderdelade matva-
ror med korvstoppningstillsatsen.

m Bl6tlagg naturtarmsfjalster 10 minuter i
ljummet vatten fére bearbetning.
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sv Avhjalpning av fel

= Stoppa inte korvskinnet alltfor hart efter-
som korven da kan spricka vid kokning

» Bearbeta hela mangden inom 2 minuter.
Notera: Den rekommenderade kontinuerli-

eller stekning.
Receptexempel

Har féljer ett receptexempel som har tagits
fram speciellt for din apparat.

Malda jordnotter
Ingredienser

= 1500-2000 g farska raa jordnétter

Tillagning

= Gor i ordning kottkvarntillsatsen med
den fina rivskivan och montera den.
= Hall jordnotterna i pafyliningsroret.

= Stall vredet i 1age max.

ga drifttiden &r 2 minuter.
Héamta fler recept

» Skanna foljande QR-kod for att hamta
fler recept online.

= Hall under bearbetningen jordndtterna .
likformigt i pafyliningsréret och tryck ned  Avhjalpning av fel

dem med stoten.

Fel

Orsak och felsokning

Apparaten startar inte be-
arbetningen.

Vridreglaget ar fel installt.
» Stall fore bearbetningen vridreglaget i lage O.

Matvarorna blir inte bear-
betade, trots att grundap-
paraten ar igang.
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Matvaror har fastnad och satt igen tillsatsen.

Notera: Anvand enbart reverseringsfunktionen tillsammans
med kéttkvarntillsatsen.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Stall in der nagra sekunder vredet i lage ©, sa att rever-
se-funktionen startar och 16sgér de matvaror som har

fastnat.

3. Vanta tills apparaten star stilla.

4. Stall vredet i lage min och kontrollera om matvarorna be-
arbetas normalt.

Notera: Vidta foljande atgarder om felet inte gar att avhjalpa
pé detta sétt.

1. Stall vredet i lage O och vanta tills apparaten star stilla.
2. Ta av tillsatsen och ta isar den.

3. Ta bort matvaror som har fastnat och kontrollera om ben,

senor, eller andra harda bestandsdelar finns i tillsatsen el-
ler i matvarorna.

Transportskrivens koppling har dverbelastats och géatt av vid
brottanvisningen.

Notera: Reservdelar med Overbelastningsskydd ingar inte i
vara garantidtaganden. En ny koppling kan levereras fran
kundtjansten under bestéliningsnumret 10029225.



Omhandertagande av begagnade apparater sv

Fel Orsak och felsokning

Matvarorna blir inte bear- 1. Lossa skruven och ta ut den defekta kopplingen.
betade, trots att grundap- - Fig. m
paraten ar igang.

2. Satt in den nya kopplingen och skruva fast den.
~ Fig.

Apparaten stangs av un- Motorn &r dverhettad.
der bearbetningen. 1. Stéll vredet i 1age O och vénta tills apparaten star stilla.
2. Lat apparaten svalna sé att dverlastsakringen avaktiveras.

Omhandertagande av begagna-
de apparater

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkon-
takt.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséaljare och kom-
mun.

Denna enhet ar markt i en-

lighet med der europeiska

direktivet 2012/19/EU om
]

avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produk-
ter (waste electrical and e-
lectronic equipment -
WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av
uttjanta enheter.

Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och
garantivillkor i ditt land finns hos service,
aterforséljare eller pa var webbsaijt.
Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i
den medféljande kundtjanstférteckningen
eller pa var webbplats.
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa kayttotarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

Kayta laitetta vain:

m t3ssa kayttoohjeessa kuvattuihin kayttotarkoituksiin.

® raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden, esim. lihan, kalan ja
vihannesten hienontamiseen.

= valvonnan alaisena.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yKksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdtilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Irrota laite verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan, sita ei

voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdistusta,

hairidtilanteissa ja lahestyttaessa pyodrivia osia.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita

tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta

aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut, sita ei saa missaan
tapauksessa kayttaa.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen sahkdverkosta.
Veda aina verkkojohdon pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikKi, irrota heti verkkojohdon pistoke
tai kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 81
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Turvallisuus  fi

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien tietojen mukaiseen
sahkoverkkoon.

» Al& sy6ta laitteeseen virtaa ulkoisella kytkentélaitteella,
esimerkiksi kellokytkimella tai kauko-ohjaimella.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Kayta laitetta vain suljetuissa tiloissa.

» Al3 altista laitetta voimakkaalle kuumuudelle tai kosteudelle.

» Al4 kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai painepesuria.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin tai
lammadnlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin ulokkeisiin tai
reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa puristuksiin eika muuttaa.

» Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
l&aheisyyteen.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

» Irrota ja kiinnitéd hyllyt vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja laite
irrotettu pistorasiasta.

» Al4 laita sormia tayttdaukkoon.

» Kun lisdat aineksia, kayta aina syo6ttopaininta.

» Osat, joissa on halkeamia tai muita vaurioita tai jotka eivat ole
kunnolla kohdallaan, on vaihdettava valmistajan alkuperéisiin
varaosiin.

» Al& koskaan kokoa hyllyja peruslaitteesssa.

» Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
Kiinnitettyina.

» Al& milloinkaan koske teraviin teriin ja reunoihin paljain kasin.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid pienilla osilla.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

> Laitetta ei saa kayttaa jatkuvasti
pidempaan kuin 10 minuuttia Taman
jalkeen kytke laite pois paalté ja anna
sen jaahtya huoneenlampatilaan.

» Ald koskaan kayta laitetta tyhjakaynnilla.

» Al4 tydnna tayttdaukkoon tai runkoon
esineita, esim. lastaa.

» Tarkista ennen kayttoa, ettei
tayttdaukossa ja rungossa ole
ylim&araisia esineita.

Tutustuminen

Yleiskatsaus

Kun olet poistanut kaikki osat
pakkauksesta, tarkista ettei niissa ole
kuljetusvaurioita ja etta kaikki osat ovat

Tayttdastia

Kiinnitysrengas

Reikalevy, karkea

Tera

Syéttdruuvi kytkimella

Metallikammion kotelo

Reikélevy, keskikarkea'

Reikalevy, hieno

BEEEEEE R

Syéttdpainin, sailytyslokero ja
kansi

Makkarantayttdsuutin

B|S

Laakerirengas makkaran
tayttdlaitetta varten

' Mallista riippuen
Kierrettava valitsin

Peruslaite Symboli Toiminto
1 Lihamylly max Ainesten kasittely suurimmalla
Makk Pr—— nopeudella.
akkarantayttéputki - — -
. yoop min Ainesten kasittely alhaisella
m Kibbeh-varuste' nopeude”al
[Zl Puhdistusharja’ @) Késittelyn lopettaminen.
Raastinosa’ o Irrota juuttunut ruoka
— "Raastinosa”, Sivu 77 peruutustoiminnolla.
Sitruspuserrin, I?séosg Peruutustoiminto
- "Sitruspuserrin”, Sivu 78 o o T
. Peruutustoiminnon avulla voit irrottaa kiinni
Kahvat kuljetusta varten juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla
Kierrettava valitsin syo6ttéruuvia hetken ajan taaksepadin.
— - - "Toimintahéiribiden korjaaminen", Sivu
Kannatin kayttolaitteelle ja 29 !
lisdosille H tus: Kavi wstoimint ,
— uomautus: Kayta peruutustoimintoa vain
Avaamispainike lihamyllyn Iiséosén fanssa.
Sailytyslokeron kansi
I  Sailytyslokero reikélevyja varten
Johdon sailytystila

' Mallista riippuen
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Turvajarjestelmat

Ylikuormitussuoja

Ylikuormitussuoja estaa moottorin ja
muiden osien vioittumisen lilan suuren
kuormituksen seurauksena.

— "Toimintahéiriéiden korjaaminen", Sivu
79

Lampésuojakytkin

Jos moottori ylikuormitetaan tai
ylikuumenee, lampo6suojakytkin sammuttaa
laitteen.

Murtumiskohta

Jos sy6ttdruuvi ylikuormittuu tai jumiutuu,
kytkin murtuu suunnitellusta
murtumiskohdasta.
Uudelleenkdynnistymissuoja

Uudelleenkaynnistymissuoja estaé laitteen
kaynnistymisen itsestdan virran katkettua.
Laite kytkeytyy jélleen paalle sdhkokatkon
jalkeen. Kasittely voidaan aloittaa uudelleen
vasta, kun kierrettava valitsin on viety
asentoon O.

Kaytto

Laitteen ja sen osien puhdistaminen
ennen ensimmaista kayttoa
1. Puhdista ennen kayttéa kaikki laitteen

osat, jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa.

2. Aseta puhdistetut ja kuivatut osat
valmiiksi kayttéa varten.

Peruslaitteen esivalmistelut

-kwaHl-H

Lihamyllyn kokoonpano

-Kuva |-

Lisdosan kiinnittaminen

- Kuva B - KKl

Nopeussuositukset

Saato Kaytto

min/max Lihamylly (reikélevyt 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Makkarantayttoputki

Kaytts  fi

Saato Kaytto
max Kibbeh-varuste
Reikéalevyt

@ Reikalevy, hieno (3 mm)

Reikalevy, keskikarkea (4,5 mm)

g;r% Reikalevy, karkea (8 mm)

W Huomautus: Karkea reikalevy
soveltuu siipikarjan luiden
k&sittelyyn.

Elintarvikkeiden kasittely

- kuva lA1- K&

Muut kayttotavat

Yhdista lisdvarusteet lihamyllyn lisdosien
kanssa mahdollistaaksesi lisdsovelluksia.
Huomautus: Kokoa hylly haluttua
sovellusta varten. Kayta valmistettua hyllya
lihamyllylle kuvatulla tavalla.

— "l ijsgosan kiinnittdminen", Sivu 77

— "Elintarvikkeiden kasittely", Sivu 77
Makkarantayttéputken kokoonpano
Makkarantayttoputki sopii keino- ja
luonnonsuolen tayttdmiseen lihamassalla ja
kaaryleiden muotoiluun, esimerkiksi
Cevapcicia varten.

- Kuva RE1- EAA

Kibbeh-varusteen kokoaminen
Kibbeh-varuste sopii taikina- tai
jauhelihataskujen muotoiluun.

- Kuva EE1- B3

Raastinosa

Raastinosa raastaa, hienontaa ja viipaloi
ruoka-aineet, esim. juuston, hedelmat ja
vihannekset, rouhii pahkinat, mantelit,
kuivat sampylat.

Yleiskatsaus
- Kuva B3

' Mallista riippuen

Raastinosa’
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fi Sitruspuserrin

Rummun lisdosien sulku

Raastinosan runko

Raastinosan syéttépainin

Raastinrumpu

Leikkuurumpu

Raastinrumpu, karkea

Sl el

Raastinrumpu, hieno

' Mallista riippuen

Nopeussuositukset

Saéato Kéyttoé

max Raastinrumpu

min/max Leikkuurumpu

min/max Raastinrumpu, karkea

min/max Raastinrumpu, hieno

Rummun lisdosat

Raastinrumpu

Raastaa hienoksi elintarvikkeet,
esim. mantelit, kovan juuston ja
perunat.

Leikkuurumpu
Leikkaa elintarvikkeet, esim.

kurkut, porkkanat, punajuuret.

Raastinrumpu, karkea
Raastaa karkeasti elintarvikkeet,
esim. hedelmat, vihannekset tai

juustot kuten goudan tai edamin.

g‘ Raastinrumpu, hieno
\9~ Raastaa hienosti elintarvikkeet,

esim. pahkinat; hedelmat,
vihannekset, kuten omenat tai
porkkanat ja juustot kuten
goudan tai edamin.

Huomautukset

= Rummun lisdosat eivat sovellu erittain
pehmeiden tai erittain kuitumaisten
elintarvikkeiden késittelyyn.

= Suositeltu yhtjaksoinen kayttdaika on
2 minuuttia.

Raastinosan kaytt6
~ Kuva Bl - EQ
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Sitruspuserrin

Sitruspuserrin soveltuu sitrushedelmien,
kuten sitruunoiden tai appelsiinien
pusertamiseen.

Yleiskatsaus
- Kuva

Sitruspuserrin, liséosa

Mehukulho jossa ulostulonokka

Siivila ja puserrin

Sitruspusertimen kaytto
-~ kuva B9 - EH

Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen

mukaan.

» Al4 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

» Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineité.

» Al3 kéyta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Ohje: Puhdista kaikki osat kayton jalkeen,
jotta elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu
niihin kiinni.

Huomautus: Ala koskaan puhdista
seuraavia osia astianpesukoneessa:
metallikammion kotelo, ruuvirengas ja
syo6ttoruuvi. Jos puhdistat nd&ma osat
pesuaineilla ja vedelld, jonka lampdtila on
yli 40 °C, osien pinnan kiilto saattaa
muuttua. TAma ei vaikuta osien toimintaan.

- Kuva 3

Yksittaisten osien sailyttdminen

1. Sailyta kuivatut lihamyllyn lisdosat
puhdistuksen jalkeen sy6ttépainimen
sailytyslokerossa.

- Kuva

2. Kun haluat sailyttaa reikalevyja, irrota
peruslaitteen paalla olevan
sailytyslokeron kansi. Aseta reikéalevyt
mukana toimitetuille pidikkeille ja sulje
kansi uudelleen.

- Kuva ¥



Kasittelyohjeita ja

kayttéesimerkkeja

Kasittelyohjeita

Lihamylly

= Kaikki reikalevyt soveltuvat raa'an lihan
késittelyyn.

= | eikkaa raa'at ja isokokoiset

elintarvikkeet paloiksi, jotta ne sopivat
syottdsuppiloon.

Makkarantayttéputki

= Kasittele vain hienoksi leikattuja
elintarvikkeita makkarantayttdputkella.

= | jota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa 10 minuuttia.

= Varo tayttamasta makkaroiden kuorta
liian tayteen, koska makkarat saattavat
silloin haljeta keitettdessa tai
paistettaessa.

Reseptiesimerkki

Téasta 16ydat reseptiesimerkin, joka on
suunniteltu erityisesti laitettasi varten.
Jauhetut maapahkinat

Ainekset
= 1500-2000 g tuoreita, raakoja
maapahkindita

Kasittelyohjeita ja kayttbesimerkkeja fi

Valmistus

= Valmistele ja kiinnita lihamyllyn hienon
reikélevyn kanssa.

= Kaada maapahkinat tayttoastiaan.

» K&anna Kkierrettava valitsin asentoon max

= Aseta maapahkinat kasittelyn
yhteydessé tasaisesti tayttdsuppiloon ja
paina alas syottépainimella.

= Kasittele koko maara kahdessa
minuutissa.

Huomautus: Suositeltu yhtajaksoinen
kayttdaika on 2 minuuttia.

Hae lisaa resepteja

» Voit hakea lisaa resepteja internetista
skannaamalla seuraavan QR-koodin.

Toimintahairididen

korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku

Laite ei aloita k&sittelya.

Kierrettava valitsin on asetettu vaarin.

» Kaanna kierrettava valitsin ennen kasittelyn aloittamista

asentoon O.
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fi Kaytosta poistetun laitteen havittdminen

Vika

Syy ja vianhaku

Elintarvikkeita ei
kasitelld, vaikka
perusliate toimii.

Elintarvike on juuttunut ja tukkinut hyllyn.

Huomautus: Kayta peruutustoimintoa vain lihamyllyn

kanssa.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. K&aanni kierrettava valitsin asentoon © muutamaksi

sekunniksi ka&ynnistaaksesi peruutustoiminnon ja
vapauttaaksesi juuttuneen elintarvikkeen.

3. Odota, kunnes laite pyséahtyy.

4. Aseta Kierrettava valitsin asentoon min ja tarkista, etta
elintarvikkeet on taas kasitelty normaalisti.

Huomautus: Jos hairi6té ei voida korjata télla tavalla,

noudata alla olevia ohjeita.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pysahtymista.

2. Irrota hylly ja poista se.

3. Poista kiinni juuttunut elintarvike ja tarkista, onko hyllyssa
tai elintarvikkeessa luita, janteita tai muita kovia osia.

Syéttéruuvin kytkin on ylikuormittunut ja murtunut
murtumiskohdasta.

Huomautus: Murtumiskohdalla varustetut varaosat eivét
kuulu takuun piiriin. Uuden kytkimen voit tilata
huoltopalvelusta tilausnumerolla 10029225.

1. Irrota ruuvi ja poista viallinen kytkin.

- Kuva %]

2. Aseta uusi kytkin paikalleen ja kierra kiinni.

- Kuva |

Laite kytkeytyy kasittelyn
aikana pois paalta.

Moottori on ylikuumentunut.

1. Aseta kierrettava valitsin asentoon O ja odota laitteen
pyséhtymista.

2. Anna laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Kaytosta poistetun laitteen Tarkempia tietoja
A kierratysmahdollisuuksista saat
havittaminen kodinkoneliikkeisté seka paikkakuntasi
1. Irrota verkkojohdon pistoke jétehuollosta vastaavilta viranomaisilta.
pistorasiasta. Taman laitteen merkinté
2. Katkaise verkkojohto. perustuu kéytettyjd sahké- ja
3. Havita laite ymparistoystavallisesti. elektroniikkalaitteita (waste
mmmmm clectrical and electronic
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equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Taméa direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden
palautus- ja kierratys-
saanndkset koko EU:n
alueella.

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat huoltopalvelustamme,
jalleenmyyijaltasi tai verkkosivultamme.
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat
oheisesta huoltopalveluluettelosta tai
internet-sivuiltamme.

Huoltopalvelu fi
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que haya sufrido dafios du-
rante el transporte.

Utilizar el aparato unicamente:

® para aplicaciones que no estan descritas en estas instrucciones
de uso.

m Para triturar alimentos crudos o cocidos, p €j., carne, pescado o
verduras.

® bajo la supervision de una persona.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

m en el uso doméstico privado y en espacios cerrados del entorno
domeéstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-

pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del

montaje, desmontaje, limpieza, en caso de averia 'y cuando usted

Se vaya a acercar a las piezas giratorias.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido

instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido

los peligros resultantes de ello.

No deje que los niflos jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por ninos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» No ponga nunca en funcionamiento un aparato dafado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con una superficie agrieta-
da o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la red eléctrica para de-
senchufar el aparato. Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.
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»

Seguridad es

Si el aparato o el cable de conexion de red estan danados, de-
senchufar inmediatamente el cable de conexiéon de red o desco-
nectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica. — Pagina 89
» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-

>

»

midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

No alimentar nunca el aparato a través de un dispositivo de con-
mutacion externo, como por ejemplo, un reloj avisador o un
mando a distancia.

Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e in-
tervenciones en el aparato.

Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la repara-
cion del aparato.

Si el cable de conexion de red de este aparato resulta danado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavajillas.

» Utilizar el aparato solo en espacios interiores.
» No exponer el aparato a altas temperaturas y humedad.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta presion pa-

>

»

>

>

»

ra limpiar el aparato.

Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes del aparato o fuentes de calor.

Evite siempre que el cable de conexion de red entre en contacto
con esquinas o bordes afilados.

No doble, aplaste ni modifique nunca el cable de conexion de
red.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-
tes.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-
dos de las piezas giratorias.

Montar y desmontar los accesorios solo cuando el accionamien-
to se haya detenido completamente y se haya extraido el enchu-
fe del aparato de la toma de corriente.
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es Evitar dafios materiales

» No introducir las manos en la boca de llenado.
» Usar siempre el empujador para introducir posteriormente 0s in-

gredientes.

» Piezas que presenten grietas u otros dafios, o bien que no
asienten correctamente, deben cambiarse por piezas de repues-

to originales.

vV VvV V.V VYV VY VvVY

to con alimentos.

No montar nunca los accesorios sobre la base motriz.

Utilizar los accesorios solo completamente ensamblados.

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes con las manos.
Mantener el material de embalaje fuera del alcance de los nifios.
No permita que los nifnos jueguen con el embalaje.

Mantener las piezas pequenas fuera del alcance de los nifios.
No permita que los ninos jueguen con piezas pequenas.
Respetar las indicaciones de limpieza.

Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

- ~ - H 1
Evitar dafios materiales 8] Accesorio para kebbe
» No hacer funcionar el aparato mas de I3 Cepillo de limpieza'
1.0, minutos sin interrupcién._A continua- Accesorio para rallar y cortar'
cion, apagar el aparato y erar que se > "Accesorio para rallar y cortar”,
enfrie a temperatura ambiente. Pégina 86
» No poner nunca en marcha el aparato - — —
en vacio. Accesorio exprimidor de citricos
» No introducir objetos en la boca de lle- ~ "Exprimidor de citricos’,
nado o la carcasa, p. €j. cuchara. Péagina 87
» Antes de utilizar el aparato, comprobar Asideros para el transporte
que no haya_objetos extrafios en la boca Mando giratorio
de llenado ni en la carcasa. — —
e e Alojamiento y transmisién para ac-
Familiarizandose con el apara- cesorios
to Tecla de desbloqueo
Vista general @ Tapa del compartimento de alma-
Al desembalar el aparato, comprobar que cenamiento
estén todas las piezas y que no presenten [ 6 | Compartimento de almacenamien-
dafos ocasionados durante el transporte. to para discos perforados
- Fig. | Recogida del cable
Base motriz [l Bandeja de carga
2]  Picadora de carne El Anillo roscado
Accesorio para llenar embutido Disco perforado, grueso

' En funcién del modelo
84

' En funcién del modelo



Cuchilla

Tornillo de alimentacién con aco-
plamiento

Cuerpo

Disco perforado medio’

Disco perforado, fino

Empujador con compartimento pa-
ra guardar accesorios y tapa

Boquilla para llenar embutido

Aro de rodamiento para embutido-

ra

' En funcién del modelo

Mando giratorio
Simbolo Funcion

max Procesar los ingredientes con
la velocidad maxima.

min Procesar los ingredientes con
una velocidad baja.

O Detener la elaboracion.

9] Desprender los alimentos

adheridos con la funcion de
marcha atras.

Funcion de marcha atras

La funcidon de marcha atras sirve para des-
prender alimentos que hayan podido que-
darse adheridos mediante una breve mar-
cha atras del tornillo de alimentacion.

— "Solucionar pequerias averias”,

Pdgina 88

Nota: Utilice la funcion de marcha atras uni-
camente con la picadora de carne.

Sistemas de seguridad

Seguro contra sobrecarga

El seguro contra sobrecarga evita que el
motor y otros componentes se dafien debi-
do a una carga demasiado elevada.

- "Solucionar pequenas averias”,

Pdgina 88

Manejo es

Interruptor de proteccion térmica

Si el motor se sobrecarga o se calienta de-
masiado, el interruptor de proteccion térmi-
ca desconecta el aparato.

Punto de rotura prescrito

Si el tornillo de alimentacién se bloquea o
sobrecarga, el acoplamiento se rompe por
el punto de rotura prescrito previsto.
Proteccion contra puesta en marcha
fortuita

La proteccion contra puesta en marcha for-
tuita evita que el aparato inicie el procesa-
miento autdnomamente después de una
apagon.

Después de un apagon el aparato se co-
necta otra vez. El procesamiento se puede
volver a iniciar una vez que el mando gira-
torio se coloque en posicion O.

Manejo
Limpiar el aparato y las piezas antes

de usarlo por primera vez

1. Limpiar todas las piezas que entren en
contacto con los alimentos antes de
usar el aparato por primera vez.

2. Tener preparadas las piezas limpias y
secas para su utilizacion.

Preparativos de la base motriz
-Fig. A-H
Montar la picadora de carne

- Fig. - M

Colocar el accesorio

~ Fio. E1- Kl

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

min/max Picadora de carne (discos per-
forados 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max Accesorio para llenar embuti-
do

max Accesorio para kibbe

Discos perforados
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es Accesorio para rallar y cortar

Disco perforado fino (3 mm)

Disco perforado medio (4,5 mm)

Disco perforado grueso (8 mm)
Nota: El disco perforado basto
es adecuado para procesar hue-
sos de ave.

@

Procesar los alimentos
- Fig. KA - &
Otras aplicaciones

Combine accesorios con piezas de la pica-
dora de carne para obtener otras aplicacio-
nes.

Nota: Monte el accesorio para la aplicacion
que desee. Utilice el accesorio preparado
como se describe para la picadora de car-
ne.

— "Colocar el accesorio", Pdgina 85

- "Procesar los alimentos”, Pdgina 86

Montar el accesorio para llenar embutido
El accesorio para llenar embutido es ade-
cuado para embutir piel artificial de salchi-
chay tripas naturales con masa de salchi-
cha, asi como para formar rollitos como,
p. €j., cevapcici.

~ Fig. KE1- EAA

Armar el accesorio para kebbe

El accesorio para kibbe es adecuado para
elaborar empanadas o albondigas rellenas
de carne.

~Fig. E1- E4
Accesorio para rallar y cortar

El accesorio para rallar y cortar es adecua-
do para rallar y cortar alimentos, p. €j., que-
so, fruta, verdura, nueces, almendras o pa-
necillos secos.

Vista general

~ Fig. B3

Carcasa del accesorio para rallar
y cortar

Empujador del accesorio para ra-
llar y cortar

I8 Cono para rallado estrella

Cono para cortar

I Cono para rallar grueso

Cono para rallar fino

' En funcién del modelo

Velocidades recomendadas

Ajustes  Utilizacion

max Cono para rallado estrella
min/max Cono para cortar
min/max Cono para rallar grueso
min/max Cono para rallar fino

Accesorios de cono

Cono para rallado estrella
Para el rallado estrella fino de
los alimentos, p. €j., nueces,
queso duro, patatas.

Cono para cortar

Los alimentos se cortan en roda-
jas, p. €j., pepinos, zanahorias,
remolacha.

Cono para rallar grueso

Para rallar los alimentos en tro-
ZOS gruesos, p. €j., fruta y verdu-
ra, Como manzanas o zanaho-
rias; quesos tipo gouda o eda-
mer.

Cono para rallar fino

Para rallar los alimentos en tro-
zos finos, p. €], nueces, fruta y
verdura, Como manzanas o za-
nahorias; quesos tipo gouda o
edamer.

%

Accesorio para rallar y cortar’

Cierre para accesorios de cono

' En funcién del modelo
86

Notas

® | 0s accesorios de cono no son adecua-
dos para procesar alimentos muy blan-
dos o fibrosos.

= E| tiempo de funcionamiento continuo re-
comendado es de 2 minutos.



Uso del accesorio para rallar y cortar
- Fig. Ed - EA

Exprimidor de citricos
El exprimidor es adecuado para exprimir ci-
tricos, como limones o naranjas.

Vista general

~ Fig.

Accesorio exprimidor de citricos

Depdsito de zumo con dispensa-
dor

Colador con cono exprimidor

Uso del accesorio exprimidor de citri-
cos

~ Fio. E1- E9

Vista general de la limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en

la tabla.

» No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

» No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

» No utilizar pafios ni productos de limpie-
za abrasivos.

Consejo: Limpiar todas las piezas directa-
mente después de utilizarlas, a fin de evitar
que restos se sequen en la superficie.

Nota: No lavar nunca las siguientes piezas
en el lavavajillas: cuerpo, anillo roscado y

tornillo de alimentacidn. Si estas piezas se
lavan con detergente y agua con una tem-
peratura superior a 40 °C, puede cambiar
el brillo de la superficie de las piezas. Esto
no afecta al funcionamiento de las piezas.

~ Fig. A
Guardar las piezas individuales

1. Después de la limpieza, guardar los ac-
cesorios secos de la picadora de carne
en el compartimento de almacenamiento
del empujador.

~ Fig.

Exprimidor de citricos es

2. Para guardar los discos perforados, qui-
tar la tapa del compartimento de alma-
cenamiento en la parte superior de la
base motriz. Colocar los discos perfora-
dos en la sujecion prevista y volver a ce-
rrar la tapa.

- Fig. Y

Indicaciones de procesamiento
y ejemplos de uso

Indicaciones de procesamiento

Picadora de carne

m» Todos los discos perforados son ade-
cuados para procesar carne cruda.

m Cortar la carne y los alimentos de gran
tamano en trozos grandes para que en-
tren en la boca de llenado.

Accesorio para llenar embutido

= Con el accesorio para llenar embutido
solo pueden procesarse alimentos fina-
mente picados.

= Reblandecer la tripa natural durante
aprox. 10 minutos en agua templada an-
tes de embutir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la tri-
pa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.

Receta de ejemplo

Aqui encontrara una receta de ejemplo es-

pecialmente desarrollada para su aparato.

Cacahuetes triturados

Ingredientes

= 1500-2000 g de cacahuetes crudos
frescos

Preparacion

® Preparar la picadora de carne y colocar
el disco perforado fino.

= Poner los cacahuetes en la bandeja de
carga.

m Colocar el mando giratorio en la posi-
cion max.

= Mientras se procesan, introducir unifor-
memente los cacahuetes en la boca de
llenado y empujar con el empujador.

® Procesar todos los cacahuetes en 2 mi-
nutos.
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es Solucionar pequefias averias

Nota: El tiempo de funcionamiento conti- Consultar mas recetas
nuo recomendado es de 2 minutos.

» Para consultar mas recetas en la web,
escanear el siguiente codigo QR.

Solucionar pequefas averias

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no inicia el
procesamiento de los ali-
mentos.

El mando giratorio esta mal ajustado.

>

Antes de procesar, colocar el mando giratorio en la posi-
cion O.

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

88

Los alimentos se han adherido y han obstruido el accesorio.

Nota: Utilizar la funcidon de marcha atras unicamente con la
picadora de carne.

1.

2

Ponga el mando giratorio en Oy espere hasta que se
detenga el aparato.

Ponga el mando giratorio durante unos segundos en @
para iniciar la funcion de marcha atras y desprender los
alimentos adheridos.

Espere hasta que se detenga el aparato.

Ponga el mando giratorio en min y compruebe si los ali-
mentos vuelven a procesarse normalmente.

Nota: Si no puede subsanarse la averia, deben tenerse en
cuenta los siguientes pasos.

1.

2
3.

Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

Retirar el accesorio y desarmarlo.

Retirar los alimentos adheridos y compruebe si hay hue-
sos, tendones u otras partes duras en el accesorio o los
alimentos.

El acoplamiento del tornillo de alimentacion se ha sobrecar-
gado y se ha partido por el punto de rotura prescrito.

Nota: Los repuestos con punto de rotura prescrito no entran
dentro de nuestras obligaciones de garantia. Puede solici-
tarse un nuevo acoplamiento al Servicio de Asistencia Téc-
nica con el n.° de pedido 10029225.



Eliminacion del aparato usado es

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Los alimentos no son
procesados aunque la
base motriz esta en mar-
cha.

- Fig. B
iA 50 |

1. Aflojar el tornillo y retirar el acoplamiento defectuosos.

2. Colocar y enroscar el nuevo acoplamiento.

El aparato se desconec-
ta durante el procesa-
miento.

El motor se ha sobrecalentado.

1. Ponga el mando giratorio en O y espere hasta que se
detenga el aparato.

2. Dejar enfriar el aparato para que se desactive el seguro
contra sobrecarga.

Eliminacion del aparato usado

1. Desenchufar el cable de conexién de
red de la toma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y
electronicos usados (Resi-
duos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en to-
do el ambito de la Unién Eu-
ropea para la retirada y la
reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y
electronicos.

B

Servicio de Asistencia Técnica
Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de validez de la garantia y las
condiciones de garantia en su pais, ponga-
se en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o
bien consulte nuestra pagina web.

Los datos de contacto del Servicio de Asis-
tencia Técnica se encuentran en el directo-
rio adjunto o en nuestra pagina web.
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pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizagcdo ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, néo ligue o aparelho.

Utilize o aparelho apenas:

® para utilizagdes que estejam descritas neste manual.

® para triturar alimentos crus ou cozinhados, p. ex. carne, peixe e
legumes.

® sob supervisao.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

para uso domeéstico e em espacos fechados domésticos a tem-

peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar sempre o0 aparelho da corrente apds cada utilizacéo,

sempre que figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar,

limpar, em caso de anomalia e se se aproximar de pecas em rota-

cao.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas

sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-

das sobre 0s perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criancas. Manter as crian-

¢as afastadas do aparelho e da ficha de ligagéo.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superficie fissurada ou que-
brada.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentac&o nunca puxar
pelo cabo elétrico. Remover o cabo elétrico sempre pela ficha.

» Se 0 aparelho ou o cabo elétrico estiver avariado, puxe o cabo
ou a ficha da tomada ou desligue o fusivel no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = Pdgina 97
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Seguranca pt

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
cdes na placa de caracteristicas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um comutador externo,
p. ex., temporizador ou telecomando.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por
técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas so-
bresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacoes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Utilize o aparelho apenas em espacos fechados.

» Nunca exponha o aparelho a calor intenso e humidade.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta presséo pa-
ra limpar o aparelho.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com componentes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo elétrico entre em con-
tacto com pontas afiadas ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo elétrico seja dobrado,
esmagado ou modificado.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.

» Mantenha as mé&os, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéao.

» Coloque e retire os acessorios apenas com o acionamento imo-
bilizado e o aparelho desligado da tomada.

» Nao tocar no canal de enchimento.

» Utilizar apenas o calcador para adicionar ingredientes.

» Pecas que apresentem fissuras ou outros danos, ou que néo es-
tejam colocadas corretamente, tém de ser substituidas por pe-
cas sobressalentes originais.

» Nunca monte os acessorios no aparelho base.
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pt Evitar danos materiais

» Utilize os acessorios apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque com as méaos nas laminas e arestas afiadas.

» Manter o material de embalagem fora do alcance das criancas.
» N&o permitir que as criangas brinquem com o material de emba-

lagem.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com pecas pequenas.

» Ter em atencao as indicagdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.

Evitar danos materiais

» Nunca utilize ininterruptamente o apare-
|Iho durante mais do que 10 minutos. Em
seguida, o aparelho deve ser desligado
e arrefecer até atingir a temperatura am-
biente.

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nao introduzir objetos no canal de enchi-
mento ou na caixa, p. ex. colher de cozi-
nha.

» Antes da utilizagao, verificar o canal de
enchimento e a caixa quanto a corpos
estranhos.

Familiarizacao

Vista geral

Depois de desembalar o aparelho, ha que
verificar todas as pegas quanto a danos de
transporte e se o material fornecido esta

Aparelho base

2]  Acessorio para picador de carne
Acessorio para enchidos

[B] Acessorio para bolinhos de carne’
I3l Escova de limpeza'

Acessorio para ralar’

— "Acessdrio para ralar”, Pdgina
94

' Conforme o modelo
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Acessorio para espremer citrinos
— "Espremedor de citrinos”,
Pdgina 94

Pegas para o transporte

Seletor rotativo

Alojamento e acionamento para
acessorios

I/l Botdo de desblogueio

Tampa do compartimento de arru-
macao

I Compartimento de arrumacéo pa-
ra discos perfurados

Arrumagéo do cabo

[} Recipiente de enchimento

El  Anel roscado

Disco com furos, grosso

Lamina

Parafuso sem-fim de transporte
com acoplamento

Caixa com cdmaras de metal

Disco perfurado, médio'

Disco com furos, fino

Calcador com compartimento de
arrumagao e tampa

Bocal para enchidos

Anel de rolamento para acessorio

para enchidos

' Conforme o modelo



Seletor rotativo

Simbolo Fungéao

max Processar os ingredientes
com a velocidade maxima.

min Processar os ingredientes
com uma velocidade mais bai-
xa.

O Parar o processamento.

o) Soltar alimentos presos com a

funcéo de inverséo.

Funcéo de inversao

A fungéo de inverséo permite soltar alimen-
tos presos no aparelho, pondo o parafuso
sem-fim de transporte a funcionar breve-
mente para tras.

- "Eliminar falhas", Pdgina 96

Nota: Use a fungdo de inversao exclusiva-
mente com o acessorio para picador de
carne.

Sistemas de seguranca

Protecao contra sobrecarga

A protegao contra sobrecarga impede que
o0 motor e outros componentes fiquem da-
nificados devido a uma carga demasiado
elevada.

- "Eliminar falhas", Pdgina 96

Interruptor de protecao térmica

Se 0 motor é sobrecarregado ou aquece
demasiado, o interruptor de protecao térmi-
ca desliga o aparelho.

Ponto tedrico de rutura

Se o parafuso sem-fim de transporte blo-
quear ou ficar sobrecarregado, o acopla-
mento parte no ponto tedrico de rutura pre-
visto para o efeito.

Protecao contra ligacao indevida

A protecao contra ligacao indevida impede
que o seu aparelho inicie autonomamente
0 processamento apos uma falha de ener-
gia.

O aparelho esta ligado novamente apds
uma falha de energia. O processamento s6
pode ser reiniciado depois de o seletor ro-
tativo ser colocado em O.

Operacao pt

Operacao

Limpar o aparelho e as pecas antes

da primeira utilizacao

1. Limpe todas as pegas que entrem em
contacto com alimentos antes da primei-
ra utilizacao.

2. Prepare as pecas limpas e secas para a
utilizacéo.

Preparar o aparelho base

- Fig. A-H

Montar o acessorio para picador de
carne

- Fig. -

Colocar o acessorio

~Fig. - Kl

Velocidades recomendadas

Regula- Utilizagcédo
cao
min/max Acessorio para picador de
carne (discos perfurados
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
max Acessorio para enchidos
max Acessorio para bolinhos de

carne

Discos perfurados

L

Disco perfurado, fino (3 mm)

Disco perfurado, médio
(4,5 mm)

Disco perfurado, grosso (8 mm)

Nota: O disco perfurado grosso
é indicado para o processamen-
to de ossos de aves.

@

Processar os alimentos

~ Fig. B -
Outras aplicacoes

Combine acessorios com pecas do aces-
sorio para picador de carne para permitir
mais aplicacdes.
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pt Acessorio para ralar

Nota: Monte o acessodrio para a respetiva
aplicacao desejada. Use o acessorio pre-
parado da forma descrita para o acessoério
para picador de carne.

— "Colocar o acessorio”, Pdgina 93

— "Processar os alimentos”, Pagina 93

Montar o acessorio para enchidos

O acessorio para enchidos é adequado pa-
ra encher tripa artificial e natural com carne
de enchido e para moldar rolinhos, p. ex.,
para Cevapcici.

-~ Fig. l1- EAA

Monte o acessorio para bolinhos de carne
O acessorio para bolinhos de carne é ade-
quado para moldar rissois de massa e de
carne.

- Fig. E1- B

Acessorio para ralar

O acessorio para ralar serve para ralar, ras-
par e cortar alimentos, p. ex., queijo, fruta,

legumes, nozes, améndoas ou paezinhos
SEecos.

Vista geral

- Fig. EA

Acessorio para ralar’

[ 1 ] Fecho para insertos de tambor

Caixa para acessorio para ralar

Calcador para acessorio para ra-
lar

Tambor para raspar

Tambor para cortar

Il Tambor para ralar, grosso

Tambor para ralar, fino

Regula-
cao

Utilizagcao

min/max Tambor para ralar, fino

Insertos de tambor

Tambor para raspar
Para raspar fino alimentos, p. ex.
nozes, queijo duro, batatas.

Tambor para cortar

Para cortar alimentos em rode-
las, p. ex. pepinos, cenouras, be-
terraba.

Tambor para ralar, grosso

Para ralar alimentos em peda-
COS grossos, p. ex. fruta e legu-
mes, COMO magas ou cenouras;
queijo como Gouda ou Edam.

Tambor para ralar, fino

Para ralar alimentos em peda-
¢os finos, p. ex. nozes; fruta e le-
gumes, Como magas ou cenou-
ras; queijo como Gouda ou
Edam.

Notas

= Os insertos de tambor ndo sdo adequa-
dos para o processamento de alimentos
muito macios ou fibrosos.

= O tempo de funcionamento continuo re-
comendado é de 2 minutos.

Usar o acessorio para ralar
- Fig. Ed - E3

Espremedor de citrinos

O espremedor de citrinos é apropriado pa-
ra espremer citrinos, p. ex., limdes e laran-

jas.

' Conforme o modelo Vista geral

Velocidades recomendadas ~ Fig.

Regula- Utilizagdo Acessorio para espremer citrinos
cdo Taga para sumo com saida

max Tambor para raspar Passador com cone espremedor
min/max Tambor para cortar

min/max Tambor para ralar, grosso
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Utilizar o acessorio para espremer ci-

trinos

-~ Fig. E31- 4

Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como indica-

do na tabela.

» Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

» Nao utilizar objetos cortantes, pontiagu-
dos ou metalicos.

» Na&o utilizar panos ou detergentes abra-
Sivos.

Dica: Limpe imediatamente todas as pecas
apos a utilizacao, para que os residuos nao
sequem.

Nota: Nunca limpar as seguintes pecas na
maquina de lavar loica: caixa com camaras
de metal, anel roscado e parafuso sem-fim
de transporte. Limpar estas pegas com de-
tergentes e agua mais quente do que

40 °C, pode causar alteragdes no brilho da
superficie das pecas. A funcao das pecas
nao fica limitada por isso.

- Fig. I
Guardar pecas individuais

1. Apds a limpeza, guarde os acessorios
secos do acessorio para picador de car-
ne no compartimento de arrumagao do
calcador.

- Fig.

2. Para armazenar os discos perfurados,
remova a tampa do compartimento de
arrumacao na parte de cima do apare-
Iho base. Coloque os discos perfurados
no suportes previstos e volte a fechar a
tampa.

- Fig.

Vista geral da limpeza pt

IndicacoOes de utilizacao e

exemplos de aplicacao

Indicacoes de utilizagcédo

Acessorio para picador de carne

= Todos os discos perfurados sdo ade-
quados para o processamento de carne
crua.

= Corte carne e alimentos grandes em pe-

dacos, para que passem pelo canal de
enchimento.

Acessorio para enchidos

® Processe apenas alimentos triturados
com 0 acessorio para enchidos.

= Demolhe a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

= Nao encha demasiado a tripa do enchi-
do, pois, caso contrario, os enchidos po-
dem rebentar ao serem cozidos ou fri-
tos.

Dica de receita

Aqui encontra uma dica de receita que foi
desenvolvida especialmente para o seu
aparelho.

Amendoins moidos

Ingredientes

= 1500-2000 g de amendoins frescos,
crus

Preparacao

= Prepare e coloque o acessodrio para pi-

cador de carne com o disco perfurado fi-

no.

Cologue os amendoins no recipiente de

enchimento.

= Coloque o seletor rotativo em max.

= Durante o processamento, despeje 0s
amendoins uniformemente no canal de
enchimento e pressione com o calcador.

= Processe toda a quantidade em 2 minu-
tos.

Nota: O tempo de funcionamento continuo
recomendado é de 2 minutos.
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pt Eliminar falhas

Aceder a outras receitas Eliminar falhas

» Para aceder a outras receitas online, fa-
¢a a leitura do seguinte codigo QR.

Avaria Causa e diagnéstico
O aparelho ndo iniciao O seletor rotativo esta regulado incorretamente.
processamento. » Coloque o seletor rotativo em O antes de iniciar o pro-

cessamento.

Os alimentos néo séo
processados, apesar de
o aparelho estar a funci-
onar.

96

Alimentos estdo presos e entupiram o acessorio.

Nota: Usar a funcdo de inversdo apenas com o acessorio

para picador de carne.

1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Cologue o seletor rotativo durante alguns segundos em
©, para iniciar a funcéo de inversdo e soltar alimentos
presos.

3. Aguarde a paragem do aparelho.

4. Cologue o seletor rotativo em min e verifique se os ali-
mentos sdo novamente processados de forma normal.

Nota: Se nao for possivel eliminar a falha, observe os se-

guintes passos.

1. Cologue o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
pare.

2. Retire 0 acessodrio e desmonte o acessorio.

3. Retire os alimentos presos e verifique, se existem 0ssos,
tenddes ou outros componentes duros no acessorio ou
na comida.

O acoplamento do parafuso sem-fim de transporte fim foi so-
brecarregado e esta partido no ponto tedrico de rutura.

Nota: Pecas de substituicdo com ponto tedrico de rutura
nédo fazem parte das nossas obrigagdes de garantia. Um
novo acoplamento pode ser adquirido nos Nossos Servigos
Técnicos com 0 numero de encomenda 10029225.

1. Solte o parafuso e remova o acoplamento com defeito.

~ Fig. XY



Eliminar o aparelho usado pt

Avaria Causa e diagnéstico

Os alimentos nao séao 2. Cologue e enrosque bem o acoplamento novo.
processados, apesar de - Fig. m
o aparelho estar a funci-
onar.
O aparelho desliga-se O motor esta demasiado quente.
durante o processamen- 1. Coloque o seletor rotativo em O e espere que o aparelho
to. pare.
2. Deixe o aparelho arrefecer para desativar a protecéo
contra sobrecarga.

Eliminar o aparelho usado

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétri-
co.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado

em conformidade com a Di-

rectiva 2012/19/UE relativa
]

aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o
quadro para a criacédo de
um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os
Estados Membros da Unidao
Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacgdes detalhadas sobre
o periodo e as condi¢cdes de garantia no
seu pais junto da nossa Assisténcia Técni-
ca, do comerciante ou na nossa pagina
web.

Os dados de contacto da Assisténcia Téc-
nica encontram-se no registo de pontos de
Assisténcia Técnica em anexo ou na nossa
pagina web.
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el Aocddieia

AocpaAeix

= AI0BAOTE TTIPOOEKTIKA QUTEG TIC odnyieg.

® QuAalTe TIC 08NYyiec KABWC Kal TIC TTANPodOopPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITO XONON 1 VIO TOV EMOPEVO KATOXO TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeEUN o€ TIEPIMTWOoN (NUIGGS KATA TN peTado-
[olo8

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

® V0 ePAPUOVYEC, TTOU TIEPIYPAPOVTOI OE AUTEC TIC 0dnyiec.

® [0 TOV TEJOXIOHO WHWV N BPOOHEVWY TPODIUWY, TI.X. KOEOC, WAPI
KO AOXQVIKAL.

B KOTW OTO €MTHENON.

® [0 TTOOOTNTEC Kol XpOVOUC emeepyaoiac, ouvnoeIC VIa TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIO KO 08 KAEIOTOUC XWPEOUG TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC o€ Bepuokpaoia dWUOTIOU.

m pexpl eva upog omo 2000 m mavw amd Tnv emdaveia TNS OGAao-
OGC.

H ocuokeur) peta oo K&Be Xpron, o€ TIEPIMTWwon un emTrnENoNnG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N Tov KaBapI-

Opo, o€ TTePIMTWon oGAAUOTOC Kol OTAV TTANCIALETE OE KIVOULEVD

HEPN TIPETIEI VO ATTOOUVOEETOI TTAVTOTE OTTO TO OiKTUO TOU PEUUO-

TOC.

AUTI N OUOKEUN UTTopei va Xxpnolpomoinei omd aTouo Pe TTEPIoPI-

opevec GUOIKES, aloBNTAPIEC I TIVEUPATIKEG IKAVOTNTEC N PE ave-

TTOPKN EUTIEIPION KOI/T) QVETIOPKEIC YVWOEIG, OTAV EMTNOOUVTAI I

EXOUV evnUePWBel OXETIKG pe TNV aodOaAr) Xpron TNG CUOKEUNC KOl

EXOUV KaTovonoel Touc moavouc omd Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta moudia dev emTPEMETAI VO TTAICOUV PE TN CUOKEUN.

O koBopIoPOC Kail N ouvTrENoN oo To XPNoTn dev EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal amo maidia.

H ocuokeur) dev emITPETETAI VO XpNnolyotoleiTal oo maidid. KpoTare

Ta TTOISIN HAKPIG ATTO TN OUOKEUN KAl TO KaAwdI0 ouvOeonC.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIG OUOKEUN TTOU €XEI UTTOOTE! (NUIA.

» Mn AeITOUPVYEITE TTOTE PIOt CUOKEUN UE POAYIOUEVN N OTIOUEVN ETTI-
davela.
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Aodaieia el

» Mnv ToaBATe TOTE TO KOAWDIO OUVOEDNC, VIO VO OTTOCUVOEOETE
TN CUOKeUN aTmo Tol OiIKTUO TOU peUpaTOC. TpaRATE TTAVTOTE TO
dI1¢ Tou KoAwdiou ouvdeong.

» OTav n ouokeun f 7o KaAwdio ouvdeonc exel (nuId, TooRNETE
apEOWC TO GIC TOu KaAwdiou ouvdeonc N KateRaoTe TNV
aodOAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWV.

» KoAeoTe TNV umnpeoia eEUTINEETNONG TIEAGTWV. = 2eAida 106

» >UVOEOTE KOI XONOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO OUUPWVO e T
OTOIXEIO TTOU avadEPOVTAI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Mnv TpopodOTEITE TN OUOKEUN TTOTE HEOW HIOC €EWTEPIKNG OINTO-
ENC PETAYWYNG, TT.X. XPOVOOIGKOTITNG ) TNAEXEIPIOUOC.

» MoOvo ekmaideupevo yiI' auTo, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMITOETIETAI
VO TTPOYUOTOTIOINOE! ETTIIOKEUES OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNoIa OGVTOAOKTIKG ETTITPETIETAI VO XPNOIKOTIOINBOUV YIO
TNV €MOKEUN TNC OUOKEUNC.

» Edv TO KoAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC QUTAC TNC
OUOKeUNC umooTei (NI, TTPETIEI VO QVTIKATOOTOOEI OTIO TOV KOTO-
OKEUOIOTN ) TNV uttnpeoia e€UTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTIO VO
QVTIOTOIXO EIOIKEUPEVO ATOHO, VIO TNV aTToPuyn EMKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeur Kol To KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUOTOC
dev emTpemovTal Vo BuBiCovTal TTOTE HEOO OE VEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.

» XpNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN PHOVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUC.

» Mnv eKBETETE TN OUOKEUN TTIOTE 0€ Peyahn (E0TN KOl UYPaoia.

» Mn XoNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC OTHOU I OUOKEUEC KO-
BopiopoU UYNANC TTieonc, VIO va KaBopioeTe TN OUOKEUN).

» Mn depveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeoNC o€ emadr) U KAUTA PePN
OUOKEUWV I TTNYEC BepuoTNTOG.

» Mnv adnvete moTe To KOAwdIo ouvdeong oTo diKTUO va £pBel oe
emadn Pe alXuNEEC HUTEC I KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TooKiCeTe, un OUVOAIBETE 1 UN YETATEETETE TTOTE TO KOAWDIO
ouvdeonc oTto diKTuO.

» Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN TTOTE ETTAVW Il KOVTA O KQUTEC ETTI-
daveleg.

» KpaTOTe TO XEPIA, TO HOANIG, TG pOUXO KOl GAAGL OVTIKEIPEVD PO
KPI& OTIO T TIEPIOTPEDOUEVA HEPN.
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el Anoduyn Twv UNIKV {NUIwV

» TormoBeTeiTe KOl adaIPEITE TA TTPOOGKPTALOTA HOVO PE GKIVNTOTION-
NUEVO TOV PUNXOVIOPO Kivnong Kal pe amoouvdedepevn Tn ou-
OKeun.

» Mnv MAVETE HEOO OTO OTOWIO TIANPWONC.

» XpnolyoTtoleitTe povo To e€dpTNHa wONONGC, VIa va EavaoTpwéeTe
UANIKOL.

» AVTIKOTOOTNOTE €EQXPTNUOTA, TG OTTOIC EPPaVICOUV PWYHEG 1N OA-
Aec dnuiec n Oev TTPOOoOPHOCOVTAI OWOTA, HE YVNOIO AVTOAOKTI-
KO,

» Mn CuVOPUOAOYEITE TG TIDOCOIPTIUOTA TTOTE OTN BOCIKI CUCKEU.

» XpNOIYOTIOIEITE TG TIPOCAPTAHATO HOVO OE TIANPWC CUVOPUOAOYN-

HEVN KOTAOTOON.

MnV OKOUUTIHOETE TTOTE T KOPTEPO POXOiPION KO TIC KODTEPEC

OKHEC UE YUUVA XEPIQ.

» KpaTdTe Ta UNIKG OUOKEUOIOIOC HOKPIG oo Ta TTaIOIA.

» Mnv apnvete Ta maudid va maidouv pe T UAIKG OUCKEUQIOIOG.

» KpoTOTE TO PHIKPO! KOPHOTION HOKPIG OTTO TO TTAUDIA.

»

>

v

Mnv adnvete Ta TadIG va TTAICOUV PE PIKQG KOUUOTIO.
[MpooexeTe TIC uTTOBEIEEIC KOBOPIOUOU.

» KaBapileTe TIC emdAVEIES, TTOU £PXOVTAI O€ eTTadr) pe TPODIUA,
TPIV Ao KABe xpnon.

Amoduyn Twv UAIK®V Inpiwv  Fvopipia
» Mn Agnoupyaqs moTE Tr]I OUOK'SUF] yIGK n:'»:- Emokomnon
p1000TePO armo 10 Aentdl Xwpic dI0KOTIA. ) , ) )
MeTA OTEVEPYOTTOINGTE TH CUCKEUR KAl M,STO‘ T0 ES”O‘K?TO‘O'OUO‘ SA?VETS Ohat Ta
adAOTE TNV VOl KPUGOE! 0Tn Beppokpacion  HEPN VIO EVOEXOHEVEC CNUIEG LETOPOPAG
MePIBAANOVTOC. KOB®WC Kal yial TNV MANPOTNTA TNC TapAdd0-
» Mn AeiToupyeiTe TTOTE TN oUoKeun Xwpic  9NG.
TPODILO (KevA AsIToupyia). = EIK.

» Mn BA&leTe KAVEVQ QVTIKEIPEVO (TT.X. KOU-

X : . : \ Baolkr) ocuokeun
TOAQ) HEOO OTO OTOPIO TIANPWONG N OTO

TiepiBANUO. EmiBepa kpeaTounxavng

» [lpiv TN xpnon eAeyETE TO OTOUIO TTANPW- EE4PTNUO TARPWONG AOUKAVIKOU

oNng Kail To TePIBANUO via Tuxov Eeva

i N
OQWUATOL. Emifepa kepme

BoUpToa kobapiopol’

llm]lofoll=]>)

Mpoo&pTnua Euoiporog!
- "Moooaprnua Euoiuarog”,
Je)lida 102

T AvAAOYG E TO HOVTENO
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Mpoo&pTnua AepovooTudTn

- "Aeuovoorugrnc”, ZeAida 103
AOBEC via TN peTadopt
MNeploTpeddpeVOC SIOKOTTNG
Trmodoxn Kol unXxaviopog Kivnong

TWV TTPOCOPTNUATWY

[MANKTPO amaoddAong

Kamaki yia Onkn dUAAENG

Onkn duAa&ng yia diaTpnToug di-
OKOUG

DUAxEN KoAwdiou

Aoxeio MAnpwong

Bidwtoc dakTUAIOC

AldrpnTog 6ioKOC, XOVTPOG

Moxatipl

EAikoeldec ypavad e Ceuén

MeTaAIKO TTepiBANua BaAdpou

AidTpnToC Siokog, peoaioc

AiaTpnTocg diokog, AeTToC

BERBEEEERRN 288

E&apTnua wbnong pe Bnkn puAo-
&NC Kal KATOKI

AKkpodUOIO TANPWONG AOUKAVIKOU

B|S
(ee] | ]

AOKTUANIOG VIO YEUIOTIKO AOUKOAWVI-
KWV

' Av&AOYG LE TO HOVTENO

MNepioTpedOpEVOG SIKKOTITNG

ZupBolo AeiToupyic

Enegepyooia Twv UNKOV Pe Thv
upnAOTEPN TOXUTNTO.

Enelepyaoia TV UNKQV pE X0
UNAN TaxuTNTO.

O TepUOTIOPOC TNG eneéepyaoi-
ag.

9) ATeUTAEETE TO HOYKWUEVD
ToOdIPO PE TN ASITOUPYIO QvVTI-
OTPOPNG.

Xeipiopog el

AsiToupyia avTioTpodpng

H AeiToupyia avTioTpodNG xpnoipeuel yia
TNV AmePTAOKN EaVA TV HOYKWUEVWY TPO-
dipwv peow olvTouNg Kivnong Tpog TG Tow
Tou eAIkoeIdoUcg ypavadiou.

- "Aokaraoraon PAaBwv", Zerida 104
Inueinon: Xpnoiyotoleite TN AeiToupyia
QVTIOTPODNC AMTOKAEIOTIKG e TO emibepa
KPEOTOUNXAVNC.

ZUOTAHOTX XOPAAEIRG

AcPEAeIx UTIEPPOPTWONG

H aodaleia urepdopTwong epmodidel Tnv
TTPOKANGCN CNHIGV OTOV KIVNTHPG KAl OTA OA-
Ao eEQPTHHOTO AOYW evOC TTOAU uynAou
dopTiou.

- "Aokaraoraon PAraBwv", Zerida 104
AI0KOTITNG BEPUIKAG TIPOOTAGING

OT1av 1O poTép empPBapuvOei ) OepuavOei To-
AU, 0 BI1aKOTITNG BEPUIKNG TTPOCTOCIOC OTTe-
VEPYOTTOIEl TN OUOKEUN).

Znueio MpokxBopIGHEVNG Bpaxliong

OT0V TO ENIKOEIDEC YPOVALI UTTAOKAPEI
urrepPopTWOEl, N Cel&n omdel GTO TTPOKAO0-
PIOLEVO VIO GUTO onpeio Bpalong.
Acd&Aeix eTTaveEpyoTTOIiNONG

H aoddieia emavepyotmoinong eumodidel Tn
OUOKEUN 00C va Eekivhoel amo povn Tng TNV
enefepyoaoia, peTd amd piok OI0KOTIH PEULIO-
TOG.

MeT& omd piar S10KOTIH) PEUUNTOC N OUOKEUN
evepyortoleital Eava. H eme€epyaoia pmopeli
va Eekivroel Eava Hovo, adoU TTPWTO O TIEPI-
oTpedopevoc diakonTne exel Tedei oto O.

XelpIiopog

KoOxpIoHOG TNG CUGKEUNG KXI TWV

€EQPTNUATWV TIPIV TV TTPWTN XPRON

1. KaBapileTe MPOOEKTIKA TIQIV TNV TTPKWTN
XPNon, OAa Ta EQPTAUATA, TTOU EOXOVTOI
o€ enadn pe ToOdILa.

2. [MpoeToIuAOTE T KAOGPIOPEVO KOl OTE-
YVOUEVA €COPTALOTA VIO TN XpNoN.

MposeToINxCict TNG BAOIKNG CUCKEUNG
-exAA-H
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el TpoodpTnua EuoipaTog
ZuvopHoAOYNON EMOEUATOG KPEXTO-
HNxXavig
- Ex. Y-
Tommo0£TNoN MPOCKPTHHATOC
- Ex. |- E§l
ZUOTHOEIG TAXUTNTAG
PuUBuion Xprion

min/max EmiBepa kpeaTounxavng
(&iaTpnTol diokol 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max EE&pTnua MANpwong AouKavI-
Kou

max EEaptnua kepme

AixrpnTol diokol

AlgTpnTog SioKog, AeTTog
(3 mm)

AigTpnTog diokog, peoaiog
(4,5 mm)

AlgTpnTog OioKOCg, XOVTPOC

(8 mm)

Znueiwon: O xovtpog SI&TENTOG
Oioko¢ eival KATAMNAOG via TNV
enelepyaoia 00TWV TTOUAEPIKWV.

@

EneEepyaoia Tpodipwv

g4 12§ 18]

NepxITEPW EPAPUOYES

>uvOUBOTE TO EEQPTNHATO UE YEPN TOU ETTI-
OEUOTOC KPEATOUNXOVNG, VIO VO ETITOEYETE
TTEPAITEPW EHOAPUOVEC.

Znpeiwon: ZuvapUOoAOYNOTE TO TTPOOAPTN-
HO VIO TNV EKAOTOTE emMOUPNT €bOppOVr.
XPNOIPOTTOINOTE TO TIPOETOIUAOHEVO TTPO-
oAPTNUA, OTIWG TTEPIYPAPETOI VIO TO €O
KPEATOUNXOVNG.

— "TorroBeTrnon mpooapTtnuaroc”, ZeAida
102

— "Eneéepyaocia Toodiuwv”, erida 102

102

SuvapHoAOynon eEXPTHHATOS TARPWGCNG
AOUK&VIKOU

To eE&pTnUa TTANPWONG AOUKAVIKOU €ivail
KOTOAMNAO yio TNV TTANPWON TEXVNTWV KAl
DUOIKWV EVTEPWY LE KPEQC KO VIOt OXNUOTI-
OpO POAWV, TI.X. B. yiot 0OUTCOUKAIKIO
(cevapci).

- Eik. N 22|

ZUVAPHOAOYNGCN TOU EMOEUARTOCG KEUTTE
To eEAPTNUO KEUTIE €IVOI KATGAMNAO VIO TN
Siaudpdwon mMTev CUPNG KOl TITWV KIPA.

=04 23 B 25

Npooc&pTnua EUCiNATOG

To mpoodpTNUG EUCILOTOC eVOSIKVUTO VIO
EUoipo, TPIWIPO Kal KOTN TPOIUWY, TT.X. TU-
ploU, GPOUTWV, AAXAVIK®V, KAPUDIWY, OLIU-
YOOAWV 1 EEPRV PWUTKIWV.

Emokormnon

=4 26 |

MpoodpTtnua Euciyarog!

KAeioTpo yia eEapTrUOTO TU-
pmTévou

MepiBAnua yIot TPOOBPTNHO TU-
pmévou EuoipoTog

EEapTnua ©Bnong yio mpoodpTnUa
Euoiparog

3 TOpmavo TplwigoTog

TUumoVo KOt G

A Tupmavo xovrpol EucipoTog

TUumovo Aemrrou Euoipamog

T AvBAOYG e TO HOVTENO

ZuoT&oelg TOXUTNTAG

Pubuion Xpnon

max TUumavo TPIYINOTOC

min/max  TUPTIOVO KOTING

min/max TUpmavo XovTpoU EuoipoTog

min/max Tupmavo AenTou EuoipoTog

EEXPTANATH TUUTIAVOU



TUuTOvo TPIYIHOTOC

AerTd TPIYINO TPODIPWY, TT.X. KO-
pudInV, OKANPWV TUPIWV, TTOTO-
TQV.

TUpmavo Kotng
Kot Tpodiuwyv oe GETEC, T.X. Oy-
youpIQ, KApOTa, TTavTZapIaL.

TUpmavo XovTpoU EuoipoTog
=UoIyo Tpodipwyv oe XoVTP& KO-
POTIO, T.X. GPOUTO KOl AGXOVIKA,
OTTWC PNACL 1] KOPOTA, TUPI, OTIWC
YKOUVTO 1) EvTO.

Tupmavo Aemtou EuoipoTog
=UCIUO TPOPIUWY OE AETITA KO-
PATIA, T.X. Kopudia, dpolTa Kol
AGXOVIKG, OTTWC PUAAC N KAPOTQ,
TUPI, OTTWG YKOUVTO.

Ymodeigeiq

= To e&opTnuaTa TUPTAvou dev eival Ka-
TOMNAG yIa TNV eneEepyacia TTOAU JOAC-
KWV I VOV TPODIPWY, TI.X. TTPROO N
HAVYKO.

= O OUVIOTWHEVOC XPOVOCG CUVEXOUC Ael-
Toupviog eival 2 AeTTaL.

Xprion MpooapTHHATOC EUCIIATOC
ag=03 27 § 36

AgpovooTudpTng

O AepovooTudTng gival KATGAMNAOG VIa TO

OTUWYIO £0TEPIOOEIBWV, TT. X. ASUOVIWV 1)
TTOPTOKONIGV.

Emokormnon

- Eik.

MpoodpTnua AspovooTudTn

EN  MmoA xupoU pe oTéHIO EKPONG
SOoUPWTNPI HE KWVO OTUWIPOTOG

Xprion Tou MPOoCXPTHMATOG AEMOVO-
oTUdTN

~ e - E3

Emokomnon ka0 xpiGuou

Kabaopilete Ta EexwPIOTA eEQPTAHATA, OTIWG
avodEPETAI OTOV THVOKA.

NAepovootudTtng el

» Mnv XpnoIUOTIOIEITE KOAOAPIOTIKA TIOU TIe-
PIEXOUV OAKOOAN 1 OIVOTIVEULIO.
» Mn XPNOILOTIOINOETE KAVEVO KODTEPO,
aIXUNPEO ) HETOAIKO QVTIKEIPEVO.
» Mn xpnolporoleite OKANP& TTOVIA 1) aTTOP-
QUTIOVTIKA.
ZupBoUAR: KabapioTe aueows peTd tn Xon-
on OAa Ta eEAPTALOTA, VIO VO eprTodioeTe
TNV ERPavVon TUXWV UTTOAEILLOTWY.
Znueiwon: Mnv kaBopioeTe TOTE TA TAPO-
KOTW e€apTNUOTO 08 TTAUVTAPIO TTOTWV: Me-
TOMIKO TepiBANpa BaAdpou, BIGWTO OOKTU-
Ao Kail eNkoeldeg ypavadl. Eav kabapioeTe
QUTA TO EEQPTAPOTO PE KOOAPIOTIKO TTPOTOV
KOl vepO, TO OTI0IO £XEl OEPUOKPOOIN TTAVW
omd 40 °C, pmopei va aMAEel N Adpywn TnG
emdavelog TwV eEapTNUATWY. AUTO dev eTn-
PeACEl TN ASITOUPYIO TV EEAPTNUATWY.

=4 46 |

DUAEN TWV EEXWPICTWV EEXPTN-

H&TWV

1. MeTd Tov KaBopiouod, amobnkeuoTe To
OTeyVA EEAPTAUOTA TOU EMBEPATOC KPE-
aTopnxovnc otn Bnkn dpUuAa&ncg Tou e€ap-
TNUOTOC WONONC.

- EIK.

2. Mo ™ dUAGEN Twv JIGTENTWY OIoKWV
apaIPEDTE TO KOTIOKI TNG OAKNG PUAGENG
oTNnV eMAvw MASUPA TNC BACIKNC CUOKEU-
n¢. TomoBeTtnoTe Toug didTponToucg Oi-
OKOUC OTIC TTPoRAeTOEVEC UTTOOOXEC KOl
KAgioTe Lava TO KATTOKI.

- Ex. Y

Ymodei&eig emeEepyaoiag Kol

MXPXOEIYHATX EPXPHOYWV

Mpooé&Te TIg UTTodei&elg eme&epyaoi-

g

EmiOeux KPEXTOUNXAVAG

= OAol o diarpnTol SioKOo! eivail KATGANAOI
yia emreéepyaoio wuoU KPEATOC.

= KOWYTE TO KPEQC KO TO UEYGAC TPODIUO
0€ KOUPATIO, VIO VO XWEOUV OTO OTOUIO
TANPwWonNg.
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el AnokaraoToon BAaBwv

EEXPTNUX TARPWGCNG AOUKQAVIKOU

m EnelepydleoTe pOVo YINOKOUPEVA TOODI-
po pe 7o eEGpTNUO TANPWONG AOUKAWVI-
KOU.

= [Ipiv TNV emeéepyoaoio HOUNGOTE TO PUOCI-
KO évtepo via 10 Aetéx oe xAIopO vepo.

= Mn veuileTe unlepBoAIK& To TIEPIBANUIO
TOU AOUKQAWVIKOU, emreidn dIapopeTIKG To
AOUKQAVIKO UTTOPE! VO "OKAOOUV" KOTO TO
Bp&oipo N To YHoiuo.

Nxp&deIyU GUVTAYAG

E®w Ba Bpeite eva Mop&deIyUa OUVTOYNG,

TO otmoio e&eAixTnKe e18IKA VIO TN OUOKEUN

00C.

AAECHEVA PIOTIKIO

YAIK& OuvTOYnG

= 1.500-2.000 g dpeoKa, WG IOTIKIO

Mapaokeun

= [1poeTOIUGOTE KOl TOTTOOETNOTE TO €TMiOe-
POl KOEGTOUNXAVAC HE ToV AeTTd d1aTpn-
TO dioKO.

= BaATe TO GIOTiKIO 0TO dOXEIO TTANPWONG.

® O¢oTe ToV IEPIOTPEDOUEVO OIOKOTITN OTO
max.

m Kard Tn didpkela TnG eneepyaoiag er-
odyeTe opolopopda To GICTIKIG OTO
OTOUIO TIAPWONC KOl THEOTE pE TO eEQp-
TNuo wbnong.

= EnelepyooTeite TN GUVOAIKH TTOOOTNTO
evTOC 2 ASTITWV.

Znueinon: O cuVICTOUEVOG XPOVOG CUVE-
XoUG AeiToupyiag eivail 2 AeTTa.
KAfjon mepaitépw GUVTAYWV

» o TNV online KANON TEPAITEPW CUVTO-
YWV, 0OPWOTE TOV OKOAOUB0 Kwdiko QR.

Amokat&oTaon BAxBwv

BA&BN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TTPOBANUATWV

H ouokeur) dev Eekiva
TNV enefepyaoia.

O meploTpedduevoC BIAKOTITNG eival AAB0C pubuIouEVOC.

» [lpiv TnVv eneepyaoia, BoTe TOV TEPIoTPEGOUEVO OIo-
korn oto O.
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Anooupon maANidg cuokeung el

BA&BN AITiEG KOI XVTIMETWOTTION TIPOBANUATWV
Ta Toodiya Oev emelep-  Ta TPODIUG EXOUV KOOI Kol €xel Gpa&el TO TTIPOORPTNUO.
VOCovTal, MAPOAO TIOU N snugioon: XpnoiLoroleite T ASIToupyial avTIoTEOdNAG HOVO
OUOKEUN AEITOUPYET KAVO- |16 10 emiBepior KOEATOUNXOVIG.
VIKQ. . . . .
1. ©¢oTe Tov mepioTpedoOuevo diokonTn oto O Kail epiuéve-
TE TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUOKEUNG.
2. ©¢oTe TOV TIEPIOTPEPOPEVO DIGKOTITN VIO PEPIKG OeuTe-
POAETITOL OTO =, VIO VO EEKIVIIOETE TN ASITOUPYIa QVTIGTPO-
dNC Kol Vo amePTIASEETE T HOYKWUEVT TPODIUO.
3. MepipéveTe TNV GKIVATOTIOINON TNG OUOKEUNG.
4. O¢0Te TOV TIEPIOTPEDOPEVO DIOKOTITN OTO min Kol EAEYETE
OV UTIopEl va ouvexioTel KavoviKa n emeepyaoio Twv TPo-
dipwv.
Znpeiwon: Edv dev pmopel va ovTIpeTWMOTEl N SUCAEITOUP-
yio pe auTov Tov TPOTO, AKOAOUONOTE TO TIOPAKATW BrLGTAL.
1. O¢ote Tov mepioTpedopevo diokonTn oto O Kal TepIpéve-
TE TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUOKEUNG.
2. APaIpEDTE TO TIPOOGPTNUC KO OMOOUVOPHOAOYNOTE TO
efapTnUO.
3. APOIPEDTE TO LAYVKWHEVD TOODIUOG KOl EAEYETE Qv UTTAP-
XOUV KOKKOAQ, TEVOVTEC Il GAMO OKANPG CUCTOTIKG OTO
TTPOCAPTNUA ) OTO TPOPIUAL.

H CeU&n Tou eAikoeldouc ypavadliou utlepdopTwONKeE KAl
£0TT00E OTO onueio mpokabopiopévng Bpauonc.

Znueinon: AVTOMOKTIKA Pe TTPOKAB0PIoUEVO onueio Bpau-
ong dgev amoTeAOUV HEPOC TWV UTTOXPEWOEWY HOC OTO TTIAG-
ola TNC MOPOXNC eyyunong. Mia véa CeUén eival dioBeoiun
KATW ommo Tov apiBud mapayyehiog 10029225 oTtnv unnpe-
oia €Ut PETNONC TTEACTWV.

1. AUoTe Tn Bida Kol apaIPESTE TNV EAATTWHATIKN CEUEN.

S 49 |

2. TomoOetoTe TN vEa CeU&n Kol odiETe TNv.
=4 50 |

H ouokeun) TiBeTan kot O KIVNTAPOG €ival uTlepBEPUAOUEVOC.
mv SHSE?QVO‘O'O‘ EKTOC 1, O¢ore Tov MepioTpeddpevo diakomntn oto O Kail Tepipéve-
Aerroupyviacg. TE TNV OKIVNTOTIOINON TNG CUOKEUAC.
2. APHOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI, VIO TNV OTTeVEQYOTToinon
NG aodaielag umepdOPTWONG.

AIT(')GUPOI’] "aqu OUOKSUI‘]Q 2. i(guwngﬁaﬁ%)gwélo ouvdeoncg oto OiKTuO

1. Tpapnére To ¢IG Tou KaAwdiou OUVBEONG 3. AmooUpeTe TN CUCKeUN OULdWVA HE TOUG
0TO OIKTUO TOU PEUHATOG. KOVOVEC TTPOOTOOIOG TOU TTEPIBAAOVTOC.
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el Ymnpeoia e€unnpeTnong meAaTwv

MANpodopIeEC OXETIKA PE TOUC ETIKAIPOUC
Tpomou¢ omdoupong Ba Bpeite oTo €1d1-
KO KATAOTNUO I OTNV GpuodIa TOTTIKA An-
HOTIKN ApXn 00G.

AUTI N CUOKEUN XOPOKTNPI-

eTal cUPPWVD E TNV EUPWL-

maikr odnyia 2012/19/EE
]

TIEPI NAEKTPIKWY KOl NAEKTPO-
VIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGiOIO VIO PIot arTOoUPOoN
Kol a&lomoinon Twv oWV
OUOKEU®V HE 10XU 6" OAn TNV
EE.

Yrnpeoia eEunnpéTnong me-
AXTOV

AemrTopepeic MANPOodOPIES VIa TOV XPOVO ey-
yUnong Kol Toug OpOUC €yyunong oTn Xwpo
oac Ba A&BeTe omd TNV UTINPEEoia e&utn-
PETNONC TIEAXTWV TNC ETAIPEING HOC, TOV
EuTopd 00¢ 1) TNV I0TOCENIDO UaG.

To oTOoIXEIO EMKOIVWVIAC TNC utTnpeoiag e€u-
TNEETNONC TIEAATRV Oa T BPEiTe OTOV OU-
VNUPEVO KATAAOYO TNC UTINpeoiog e&utm-
PETNONC TIEAOTWYV 1) 0TNV I0TOCEAIDO OG.
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Guvenlik tr

Giivenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve UrUn bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kurmayiniz.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

= pbu kilavuzda belirtilen uygulamalar igin.

® Cig veya pismis besinleri dogramak icin, érnegin et, balik ve
sebze.

® gOzUNnUzU cihazdan ayirmadan kullanin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapali mekanlarinda oda
sicakhginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yukseklige kadar kullanin.

Her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, birlestirme,

aylirma ve temizlik 6ncesinde, hata durumunda ve dénen parcalara

yaklastiginizda cihazinizin elektrik fisini ¢ekiniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir Kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gtvenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim calismalari cocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Hasarl cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzeyi catlamis olan veya kirik olan bir cihazi kesinlikle
kullanmayin.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin kesinlikle sebeke
baglanti kablosundan tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman
sebeke baglant kablosunun fisinden tutularak ¢cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu arizaliysa fis derhal
cekilmeli veya sigorta kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. —» Sayfa 114

AEEE Y&énetmeligine Uygundur. PCB icermez. 107



tr Guovenlik

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gére baglanmal ve
isletilmelidir.

» Cihaz zamanlayici veya uzaktan kumanda gibi harici anahtarlama
tertibatlari Gzerinden kesinlikle kullaniimamalidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar
yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar
kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullanin.

» Cihazi kesinlikle asiri sicakliga ve islakliga maruz birakmayin.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya yiksek basincli
temizleyiciler kullanmayin.

» Sebeke bagdlanti kablosunun cihazin sicak parcalari veya sl
kaynaklari ile temas etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar veya kenarlar ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglant kablosunu asla blikmeyiniz, ezmeyiniz veya
degistirmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin lizerine veya yakinina
koymayiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi
doner parcalardan uzak tutun.

» Ust parcalari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartilmis
durumdayken takiniz ve ¢ikartiniz.

» Elinizi besin doldurma agzina sokmayin.

» Malzemeleri eklemek i¢in sadece tikaci kullanin.

» Gozle gorulur renk degisimleri, catlaklar veya baska hasarlar
olan veya yerine dogru oturmayan parcalar orijinal yedek
pargalarla degistirin.

» Ust parcalari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.

» Ust parcalar mutlaka komple monte edilmis sekilde kullaniniz.

» Keskin bicaklara ve kenarlara asla ciplak elle dokunmayin.
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Maddi hasarlarin dnlenmesi tr

» Ambalaj malzemesini ¢ocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyin.
» Klguk parcalari cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢Uk parcalarla oynamasina izin vermeyin.

» Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan énce

temizleyin.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihaz kesinlikle 10 dakikadan uzun sure
kesintisiz sekilde ¢alistirmayiniz. Bu sure
gectiginde cihazi kapatiniz ve oda
sicakligina kadar sogumasini bekleyiniz.

» Cihaz kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Dolum agzina veya gbvdeye herhangi bir
cisim sokmayin, orn. kasik.

» Kullanmadan dnce dolum adzinda ve
gbvdede yabanci cisim olup olmadigini
kontrol edin.

Cihazi tanima

Genel bakis

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tim
parcalarda nakliyeden kaynaklanan
hasarlar olup olmadigini ve pargalarin
eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

- Sek. H

Ekler icin yuva ve tahrik

Kilidi agma digmesi

Muhafaza gdzi icin kapak

Delikli diskler i¢in muhafaza g6zu

Kablo muhafaza bolimu

Malzeme doldurma kabi

Montaj bilezigi

Kaba delikli disk

Bicak

Kuplajli burgu

Metal hazne govdesi

Orta delikli disk’

ince delikli disk

Muhafaza g6zli tikag ve kapak

Sosis doldurma agizhgi

BEEEEREEERENREEE

Sucuk doldurma Unitesi igin yatak

halkasi

' Modele bagli

Déner salter

Sembol Fonksiyon

max Malzemeleri en ylksek hizda
isleme.

min Malzemeleri en dustk hizda
isleme.

O islemeyi durdurma.

9 Yapismig besinleri ters

cevirme fonksiyonu ile cézme.

Ana cihaz
[Z2] Et kiyma makinesi pargasi
Sosis doldurma Unitesi
[Pl Kebbe Unitesi'
[2l Temizleme fircas!’
Rendeleme (nitesi’
— "Rendeleme (initesi", Sayfa 111
Narenciye sikacagl parcasi
— "Narenciye sikma Unitesi”,
Sayfa 111
Tasima igin tutma girintisi
Doner salter
' Modele bagli
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tr Kullanim

Terse cevirme fonksiyonu

Terse gevirme fonksiyonu, burguyu kisa
siire geriye dogru déndirerek yapismis
besin maddelerinin tekrar ¢ozilmesini
saglamak icin kullanilir.

— "Arizalari giderme", Sayfa 112

Not: Terse gevirme fonksiyonunu sadece et

kiyma makinesi parcasiyla birlikte
kullaniniz.

Emniyet sistemleri

Asir yiiklenme emniyeti

Asiri yikleme emniyeti, motorun ve diger
parcalarin ¢cok yuksek yiiklenme nedeniyle
hasar gérmelerini dnler.

- "Arizalari giderme", Sayfa 112

Termal devre kesici

Motorun asiri yiklenmesi veya asiri Isinmasi
durumunda, termal devre kesici cihazi
kapatacaktir.

Kirilma noktasi

Burgunun bloke olmasi veya asiri
yuklenmesi durumunda, kuplaj dngortilen
kirlma noktasindan kirilir.

Tekrar devreye girme emniyeti

Tekrar devreye girme emniyeti, cihazinizin
bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
devreye girerek kendiliginden islemeye
baslamasini engeller.

Cihaz bir elektrik kesintisi sonrasinda tekrar
acik duruma gelir. isleme ancak, déner
salter O konumuna ayarlandiktan sonra
tekrar ¢alistirilabilir.

Kullanim
Cihazin ve parcalarin ilk kullanimdan
énce temizlenmesi

1. Gida maddeleri ile temas edecek tim
parcalari ilk kullanimdan énce temizleyin.

2. Temizlenen ve kurutulan pargalar
kullanmak Uzere hazir bulundurun.

Ana cihazin hazirlanmasi

- Sek. A-H

110

Et kiyma makinesi parcasinin
birlestirilmesi

~ Sek. -

Ust parcanin takilmasi

- sex. - KK

Onerilen hiz degerleri

Ayar Kullanimi

min/max Et kiyma makinesi parcasi
(delikli disk 3 mm, 4,5 mm,
8 mm)

max Sosis doldurma Unitesi

max icli kofte aparat

Delikli diskler

@ ince delikli disk (3 mm)

Orta delikli disk (4,5 mm)

) Kaba delikli disk (8 mm)

\;5 Not: Kaba delikli disk, kimes
hayvani kemiklerinin islenmesi
igin uygundur.

Besinlerin islenmesi

e 12 8 18
Diger uygulamalar

Diger uygulamalarin yapilabilmesini
saglamak icin, et kiyma makinesi
pargalarini aksesuarlar ile birlestiriniz.

Not: istediginiz uygulama icin olan Ust
parcay! birlestirerek olusturunuz.
Hazirladidiniz Ust pargayi, et kiyma
makinesi pargasi i¢in agiklanan sekilde
kullaniniz.

- "(Jst parcanin takilmasi", Sayfa 110
— "Besinlerin islenmesi", Sayfa 110
Sosis doldurma tinitesinin birlestirilmesi
Sosis doldurma Unitesi, yapay ve dogal
kiliflar sosis eti ile doldurmak ve
ornedin Cevapcici yaparken rulo
olusturmak igin uygundur.

- sex. KE1- EA



Kebbe linitesinin birlestirilmesi

icli kofte aparati, hamur bohcalarinin ve
kiymali bohcalarin yapilmasi igindir.

il 23 B 25

Rendeleme Unitesi

Rendeleme (nitesi peynir, meyve, sebze,
findik, badem veya kurutulmus kahvaltilik
ekmek gibi besinlerin kesilmesi,

dogranmasi ve rendelenmesi i¢in uygundur.

Genel bakis
- Sek. B3

Rendeleme Unitesi tr

Rendeleme Unitesi’

Tambur ek pargalari i¢in kapak

Rendeleme Unitesi igin gbvde

Rendeleme uUnitesi icin tikag

4 Rendeleme tamburu

Kesme silindiri

Kaba rendeleme silindiri

ince rendeleme silindiri

' Modele bagli
Onerilen hiz degerleri

ince rendeleme silindiri
Kuruyemisleri, elma veya havug
gibi meyve ve sebzeleri, Gouda
veya Edam gibi peynirleri ince
parcalar seklinde rendeler.

Notlar

= Tambur ek parcalari cok yumusak veya
cok lifli besinlerin islenmesi icin uygun
dedgildir.

= QOnerilen kesintisiz calistirma siresi
2 dakikadir.

Rendeleme linitesinin kullanilmasi
- Sex. B - EQ

Narenciye sikma Unitesi
Narenciye sikacagi 6rn. limon veya portakal
gibi narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak
icin uygundur.

Genel bakis

- Sek.

Narenciye sikacagi parcasi
Cikisli meyve suyu kabi
Meyve suyu sikmak igin konili

slizgec¢

Ayar Kullanimi

max Rendeleme tamburu

min/max Kesme silindiri

min/max Kaba rendeleme silindiri

min/max Ince rendeleme silindiri

Tambur ek parcalari

Rendeleme tamburu
Findik, sert peynir, patates gibi
besinleri ince sekilde rendeler.

Kesme silindiri

Salatalik, havug, pancar gibi
besinleri ince dilimler halinde
keser.

Kaba rendeleme silindiri

Elma veya havug gibi meyve ve
sebzeleri, Gouda veya Edam gibi
peynirleri iri pargalar seklinde
rendeler.

Narenciye sikacagi parcasinin
kullanimi

~ Sex. G- EH

Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde

temizleyiniz.

» Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

» Keskin, sivri uclu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

» Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

ipucu: Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tum pargalar kullandiktan
hemen sonra temizleyin.

Not: Su parcalari kesinlikle bulasik
makinesinde yikamayiniz: Metal hazne
gbvdesi, montaj bilezigi ve burgu. Bu
parcalari deterjan ve 40 °C Uzerinde sicak
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tr isleme uyarilar ve uygulama érnekleri

su ile temizlerseniz parcalarin ylzey
parlakligr degisebilir. Bu durum parcalarin
islevini etkilemez.

~ Sex. 3
Ayri parcalarin saklanmasi

1. Temizledikten sonra, et kiyma makinesi
parcasinin kurumus aksesuarlarini
tikacin muhafaza gézinde saklayiniz.

- Sek.

2. Delikli diskleri muhafaza etmek igin, ana
cihazin Ust tarafindaki muhafaza g6zu
kapagini ¢ikartiniz. Delikli diskleri
buradaki tutuculara yerlestiriniz ve
kapagi tekrar kapatiniz.

- Sek. Y

isleme uyarilan ve uygulama
ornekleri

isleme uyarilari

Et kiyma makinesi parcasi

= TUm delikli diskler ¢ig etin islenmesi igin
uygundur.

= FEtleri ve blyuk besinleri, dolum
hlcresine sigabilecek parcalar halinde
kesiniz.

Sosis doldurma linitesi

= Sosis doldurma Unitesinde sadece ince
kiyilmis besinleri isleyiniz.

= Dogal bagirsagdi islemeden énce
10 dakika ilik suda yumusatiniz.

= Sosis sarmalarini "tika basa"
doldurmayiniz, aksi halde sosisler
piserken veya kizarirken patlayabilir.

Ornek tarif

Burada cihaziniz igin 6zel olarak gelistirilmis
olan bir érnek tarif bulabilirsiniz.

Cekilmis yer fistigi

Malzemeler

= 1500-2000 g taze, cig yer fistig

Hazirlama

= Ft kiyma makinesi pargasini ince delikli
diski takarak hazirlayiniz ve cihaza
takiniz.

m Yer fistiklarini malzeme doldurma kabina
yerlestiriniz.

= Doner salteri max konumuna getiriniz.

= isleme sirasinda fistiklari dolum
hicresine esit sekilde koyunuz ve tikag
ile bastiriniz.

= TUm miktari 2 dakika boyunca igleyiniz.

Not: Onerilen kesintisiz calistirma siiresi
2 dakikadir.

Baska tariflerin cagrilmasi

» Baska tarifleri cevrimici cagirmak icin QR
kodunu tarayiniz.

Arnzalari giderme

Hata Nedeni ve sorun giderme
Cihaz islemeyi Déner salter yanlis ayarlanmis.
baglatmiyor. » isleme 6ncesinde déner salteri O konumuna getirin.
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Eski cihazlari atiga verme  tr

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Ana cihaz caliglyor ancak
yiyecekler islenmiyor.

Besin maddeleri yapismis ve Ust parcayi tikamis.

Not: Terse ¢evirme fonksiyonunu yalnizca et kiyma makinesi

parcasl ile kullaniniz.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Terse ¢evirme fonksiyonunu baslatmak ve yapismis
besinlerin ¢dzlilmesini saglamak icin déner salteri birkag
saniye @ konumunda tutunuz.

3. Cihazin durmasini bekleyiniz.

4. Doéner salteri min konumuna getiriniz ve besinlerin tekrar
normal sekilde islenip islenmedigini kontrol ediniz.

Not: Arizay! bu sekilde gideremezseniz asagidaki adimlari

uygulayiniz.

1. Doéner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Ust parcayi cikartiniz ve parcalarina ayiriniz.

3. Yapismis besinleri temizleyiniz ve Ust pargada veya
besinin icinde kemik, tendon veya bagka sert pargalarin
olup olmadigini kontrol ediniz.

Burgunun kuplaji asir yiklenmis ve 6ngdérilen nominal
kirlma noktasindan kiriimis.

Not: Nominal kirilma noktasina sahip olan yedek pargalar,
bizim garanti sorumlulugumuz kapsaminda dedgildir. Yeni bir
kuplaji, 10029225 siparis numarasiyla musteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

1. Vidayl s6kinlz ve arizali kuplaji ¢ikartiniz.
R 49 |
2. Yeni kuplaji yerlestiriniz ve sikica vidalayiniz.

~ Sex. HY

Cihaz isleme esnasinda
kapaniyor.

Motor asiri iIsinmis.

1. Doner salteri O konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

2. Asiri yaklenme emniyetinin devre digi kalmasi igin cihazin
sogumasini bekleyiniz.

Eski cihazlar atiga verme

Glncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin litfen yetkili saticiniza

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢cekin. veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
2. Elektrik kablosunu kesip ayirin. sehir idaresine bagvurunuz.
3. Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde

imha ediniz.
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tr Musteri hizmetleri

Bu Uriin T.C. Cevre ve
Sehircilik Bakanhgi
tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik
Esyalarin Kontrolu
Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararli ve yasakli maddeleri
igermez.

AEEE ydnetmeligine
uygundur.

Bu Urin, geri donidsimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
yuksek kaliteli parga ve
malzemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, Griny, hizmet
omrindn sonunda evsel
veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri
déntsumu icin bir toplama
noktasina goétirin. Bu
toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullanilmis drdnleri
geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina
yardimei olun. Uriini
atmadan 6nce ¢ocuklarin
glvenligi icin elektrik fisini
kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma
getirin.

B

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintih bilgileri
musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticinizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99
99
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Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki
mdusteri hizmetleri dizninde veya web
sitemizde yer almaktadir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zostato uszkodzone, nie
wolno go podtgczac.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

m do zastosowan opisanych w tej instrukciji.

m do rozdrabniania surowych lub gotowanych artykutow spozyw-
czych, np. miesa, ryb i warzyw.

® ciggle je nadzorujac.

m do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem, rozpoczeciem

czyszczenia, w razie wystgpienia btedu oraz przy zblizaniu sie do

obracajgcych sie czesci.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,

ze znajdujg sie pod opiekg innych 0sdb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Nigdy nie wigcza¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego powierzchnia jest pek-
nieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnaC za przewod przytaczeniowy, aby odtgczy¢
urzgdzenie od sieci. Zawsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przy-
taczeniowego.
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pl Bezpieczenstwo

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub przewodu przytgcze-
niowego nalezy natychmiast wyciggng¢ wtyczke przewodu przy-
tgczeniowego lub wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczni-
kowej.

» Wezwac serwis. — Strona 123

» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne urzgdzenie
przetgczajace, np. wytgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych
czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Uzywac urzadzenia wytgcznie w zamknietych pomieszczeniach.

» Nigdy nie narazaC urzadzenia na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgoci.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia myjek parowych ani ci-
snieniowych.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
Z gorgcymi czesciami urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu przytgczeniowego
z przedmiotami zakonczonymi ostrym czubkiem i ostrymi krawe-
dziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie modyfikowac przewo-
du przytgczeniowego.

» Nigdy nie ustawiaC urzadzenia na gorgcych powierzchniach ani
w ich poblizu.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac ragk, wtosow, czesci odzie-
zy oraz innych przybordw.
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Zapobieganie szkodom materialnym pl

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nie wktadac¢ palcéw do otworu do napetniania.

» Do dodawania sktadnikow zawsze uzywac popychacza.

» Czesci posiadajgce pekniecia lub inne uszkodzenia albo niepo-

prawnie zamocowane muszg zosta¢ wymienione na oryginalne

czesci zamienne.

Nigdy nie sktadac przystawek na korpusie urzgdzenia.

Uzywac tylko catkowicie zmontowanych przystawek.

Nigdy nie dotykac¢ ostrych nozy i krawedzi gotymi rekoma.

Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegodlnie

folig.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe drobnymi czesciami.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.

» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed
kazdym uzyciem.

vV vy vVvVTYVYyy

Zapobieganie szkodom mate-  [El  Maszyna do mielenia migsa
i Nasadka masarska
rialnym
» Nie wigczac urzadzenia bez przerw na (D | Przystawka do kebbe'
czas diuz_szy nlz.10 min. PQ .tym czasie E | Szczotka do czyszczenia'
urzgdzenie nalezy wytgczy¢ i zaczekac, —
az ostygnie do temperatury pokojowe;j. SZ?tKOWWCﬁ' )
» Nigdy nie wiacza¢ pustego urzadzenia. — "Szatkownica", Strona 119
» Nie wktadac do otworu do napetniania Przystawka do wyciskania soku z
ani do obudowy zadnych przedmiotow, owocoéw cytrusowych
np. chochli. - "Wyciskarka do owocow cytru-
» Przed uzyciem przystawki sprawdzic, czy sowych", Strona 120
w otworze do napetniania i obudowie nie .
ma ciat obcych. Uchwyty do transportowania
p . d ) Przetacznik obrotowy
OZnawanie urzaazenia Uchwyt do napedu i przystawek
Przeglad IZ3  Przycisk zwalniajgcy
Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszyst-
kie czesci pod katem ewentualnych uszko- Pokrywa schowka
dzen podczas transportu. [ 6 | Schowek do przechowywania sitek
~ Rys. Schowek dla kabla
Korpus urzgdzenia [l Taca wsypowa

' W zaleznosci od modelu W zalezno$ci od modelu
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pl Obstuga

[l  Nakretka

Tarcza perforowana do grubego
tarcia

N6z

Slimak ze sprzegtem

Metalowa obudowa komory miele-
nia

Sitko do $redniego mielenia’

Tarcza perforowana do drobnego
tarcia

Popychacz ze schowkiem i pokry-
wg

Dysza nasadki masarskiej

Pierscien do przechowywania na-

sadki masarskiej

' W zaleznoéci od modelu

Przetacznik obrotowy

Symbol Funkcja

max Mieszanie sktadnikéw przy naj-
wyzszej predkosci obrotowej.

min Mieszanie sktadnikéw przy ni-
skiej predkosci obrotowe;j.

O Przerwac przetwarzanie.

9] Odblokowa¢ zablokowane ar-

tykuty spozywcze przy uzyciu
funkcji revers.

Funkcja revers

Funkcja revers stuzy do odblokowywania
artykutdow spozywczych przez krotkotrwate
odwrdcenie kierunku obrotéw slimaka.

- "Usuwanie usterek", Strona 121

Uwaga: Funkcji revers nalezy uzywac wy-
tgcznie w potgczeniu z maszyng do miele-
nia miesa.

Systemy zabezpieczajace
Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Zabezpieczenie przed przecigzeniem zapo-
biega uszkodzeniu silnika i innych czesci
przez nadmierne obcigzenie.

— "Usuwanie usterek" Strona 121
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Bezpiecznik termiczny

Bezpiecznik termiczny wytgcza urzadzenie
w przypadku przegrzania lub nadmiernego
nagrzania silnika.

Miejsce przewidzianego przetomu

W przypadku zablokowania lub przecigze-
nia slimaka sprzegto tamie sie w przewi-
dzianym konstrukcyjnie miejscu.
Zabezpieczenie przed ponownym
wiaczeniem

Zabezpieczenie przed ponownym wtgcze-
niem uniemozliwia samoczynne rozpocze-
cie pracy przez urzgdzenie po przerwie w
zasilaniu prgdem.

Po przerwie w zasilaniu prgdem urzadzenie
jest ponownie wigczone. Prace mozna jed-
nak ponownie rozpoczg¢ dopiero po usta-
wieniu przetacznika obrotowego w potoze-

niu O.
Obstuga

Czyszczenie urzadzenia i jego czesci

przed pierwszym uzyciem

1. Wszystkie czesci, kiore stykaja sie z arty-
kutami spozywczymi, nalezy przed uzy-
ciem doktadnie umyd.

2. Przygotowac wyczyszczone i wysuszone
czesci do uzycia.

Przygotowywanie korpusu urzadze-

nia

-Rys. A-H

Skiadanie maszyny do mielenia mie-

sa

- Rys. A-

Zaktadanie przystawki

- Rys. - KK

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie
min/max Maszyna do mielenia miesa

(sitka 3 mm, 4,5 mm, 8 mm)
max Nasadka masarska




Ustawie- Zastosowanie

nie

max Przystawka do kebbe
Sitka

Sitko do drobnego mielenia
(3 mm)

Sitko do $redniego mielenia
(4,5 mm)

Sitko do grubego mielenia
@ (8 mm)
Uwaga: Sitko do grubego miele-
nia nadaje sie do przetwarzania
kosci drobiowych.

Przetwarzanie produktéw spozyw-
czych

- Rys. IA- &
Inne zastosowania

Aby umozliwi¢ korzysta¢ z dalszych funkcji
przystawek, mozna je tgczy¢ z czesciami
maszyny do mielenia miesa.

Uwaga: Ztozy¢ przystawke potrzebnag do
wykonania potrzebnej funkcji. Uzy¢ przygo-
towanej przystawki w sposdb opisany w
czesci dotyczacej maszyny do mielenia
miesa.

— "Zakfadanie przystawki", Strona 118

— "Przetwarzanie produktow spozywczych’,
Strona 119

Skladanie nasadki masarskiej

Nasadka masarska jest przeznaczona do
napetniania sztucznych i naturalnych osto-
nek miesem oraz do formowania nadzienia
w rulon, np. do cevapcici.

- Rys. lE1-EAA

Montaz przystawki do kebbe

Przystawka do kebbe jest przeznaczona do
formowania ciasta lub zmielonego miesa w
ten sposoéb, aby umozliwi¢ wypetnienie go
dowolnym nadzieniem.

- Rys. B - B

Szatkownica pl

Szatkownica

Szatkownica jest przeznaczona do szatko-
wania, przecierania i krojenia artykutéw
spozywczych, np. sera, owocow, warzyw,
orzechéw, migdatéw czy wysuszonych bu-

Szatkownica'

Zamek wktadow bebnowych

Obudowa szatkownicy

Popychacz do szatkownicy

Beben do przecierania

Beben do szatkowania na plaster-
ki

Beben do szatkowania na grubo

Beben do szatkowania na drobno

' W zaleznosci od modelu

Zalecane predkosci

Ustawie- Zastosowanie

nie

max Beben do przecierania

min/max Beben do szatkowania na pla-
sterki

min/max Beben do szatkowania na gru-
bo

min/max Beben do szatkowania na
drobno

Wktady bebnowe

Beben do przecierania
Drobne przecieranie artykutow
spozywczych, np. orzechoéw,
twardych seréw, ziemniakéw.

Beben do szatkowania na pla-
sterki

Krojenie artykutdw spozywczych,
np. ogorkdow, marchewek, bura-
kow, na plasterki.
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pl Wyciskarka do owocéw cytrusowych

Beben do szatkowania na grubo
Szatkowanie artykutow spozyw-
czych, np. owocow i warzyw ta-
kich jak jabtka albo marchew lub
serdw takich jak gouda czy eda-
mer, na grube lub drobne kawal-
ki.

Beben do szatkowania na drob-
no

Szatkowanie artykutdow spozyw-
czych, np. orzechdéw, owocow i
warzyw takich jak jabtka albo
marchew czy serdw takich jak
gouda czy edamer na drobne
kawatki.

Uwagi

= \Wktady bebnowe nie nadajg sie do prze-
twarzania bardzo miekkich lub bardzo
wtdknistych produktow.

m Zalecany czas pracy ciggtej wynosi
2 min.

Uzywanie szatkownicy
~ Rys. Bl - EQ
Wyciskarka do owocéw cytru-

sowych

Whyciskarka do owocow cytrusowych nada-
je sie do wyciskania soku z owocow cytru-
sowych, takich jak np. cytryny czy pomaran-
cze.

Przeglad
— Rys.

Przystawka do wyciskania soku z
owocow cytrusowych

Wanienka na sok z wylotem

Sitko ze stozkiem wyciskajgcym

Uzywanie wyciskarki do owocow cy-
trusowych
~Rys. E-EH

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.
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» Nie uzywac srodkdw czyszczacych za-
wierajgcych alkohol lub spirytus.

» Nie uzywac ostrych, spiczastych czy me-
talowych przedmiotow.

» Nie stosowac szorstkich $ciereczek ani
srodkdéw do szorowania.

Wskazowka: Po uzyciu od razu czyscic
wszystkie czesci, aby nie dopusci¢ do zasy-
chania pozostatosci sktadnikéw.

Uwaga: Nigdy nie my¢ w zmywarce naste-
pujacych czesci: metalowa obudowa komo-
ry mielenia, nakretka i slimak. Mycie tych
czesci przy uzyciu detergentow i wody o
temperaturze przewyzszajacej 40°C moze
naruszy¢ btyszczaca optyke ich powierzch-
ni. Nie ma to jednak wptywu na sposob
dziatania tych czesci.

- Rys. A

Przechowywanie elementéw wyposa-
zenia

1. Po wyczyszczeniu przechowywac suche

elementy maszyny do mielenia miesa
przechowywaé w schowku popychacza.
- Rys.

2. Aby umiesci¢ sitka w miejscu ich prze-
chowywania, zdjg¢ pokrywe schowka w
gornej czesci korpusu urzadzenia. Umie-
Sci¢ sitka w odpowiednich uchwytach i
zamknac¢ pokrywe.

- Rys. Y
Wskazéwki dotyczace przygo-
towywania artykutow i przykta-
dy zastosowan
Wskazowki dotyczace przygotowywa-
nia
Maszyna do mielenia migsa

= \Wszystkie sitka nadajg sie do przetwa-
rzania surowego miesa.

= Mieso i duze artykuty pokroi¢ na kawatki
pasujgce do otworu wsypowego.



Usuwanie usterek pl

Nasadka masarska = Umiesci¢ orzeszki ziemne na tacy wsy-

® Przy uzyciu nasadki masarskiej przetwa- powe. _
rzaé tylko drobno rozdrobnione produk- ™ Ustawic przetacznik obrotowy na max.
ty. ® Podczas przetwarzania rownomiernie

= Przed napetnieniem jelita naturalnego wsypywac orzeszki ziemne do otworu
moczyé je w letniej wodzie przez okoto wsypowego i dociskac popychaczem.
10 minut. m Catg ilos¢ przetworzy¢ w ciggu 2 min.

= Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ nad- Uwaga: Zalecany czas pracy ciagtej wynosi

miernie, poniewaz podczas gotowania 2 min.

lub smazenia kietbasy mogtyby zosta¢ Pobieranie dodatkowych przepisow

rozerwane.

. » W celu pobrania z Internetu dodatko-
PrzykIaquy przepis wych przepiséw zeskanowaé pokazany
W tym miejscu zostat podany przyktadowy nizej kod QR.

przepis przystosowany specjalnie do posia-

danego urzadzenia.

Mielone orzeszki ziemne

Sktadniki

= 1500-2000 g swiezych, surowych
orzeszkow ziemnych

Przyrzadzanie

= Przygotowac maszyne do mielenia mie-
sa z sitkiem do drobnego mielenia i zato-

2véia. Usuwanie usterek
Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw
Urzadzenie nie zaczyna  Nieprawidtowo ustawiony przetgcznik obrotowy.
pracowac. » Przed rozpoczeciem przetwarzania ustawié przetgcznik

obrotowy na O.
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pl Utylizacja zuzytego urzadzenia

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie probleméw

Produkty nie sg przetwa-
rzane, mimo ze urzadze-
nie dziata.

Artykuty spozywcze zostaty zablokowane i zatkaty przystaw-

ke.

Uwaga: Funkgcji reverse nalezy uzywac wytgcznie w potacze-

niu z maszyng do mielenia miesa.

1. Ustawi¢ przetacznik obrotowy na O i zaczekac na zatrzy-
manie napedu urzgdzenia.

2. Ustawié przetacznik obrotowy na kilka sekund na ©, aby
uruchomic¢ funkcje revers i odblokowac artykuty spozyw-
cze.

3. Zaczekac¢ na zatrzymanie napedu urzadzenia.

4. Ustawic¢ przetacznik obrotowy na min i sprawdzi¢, czy jest
znowu mozliwe normalne przetwarzanie artykutow spo-
zywczych.

Uwaga: Jezeli problemu nie mozna usung¢ w ten sposob,

wykonac opisane nizej czynnosci.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-
manie napedu urzgdzenia.

2. Zdjac i roztozy¢ przystawke.

3. Usunac¢ zablokowane artykuty spozywcze i sprawdzi¢, czy
w przystawce i w artykutach spozywczych nie ma kosci,
Sciegien i innych twardych czesci.

Sprzegto slimaka zostato przecigzone i pekto w miejscu prze-
widzianym konstrukcyjnie.
Uwaga: Czesci zamienne z miejscem przewidzianego prze-
tomu nie sg objete zobowigzaniem gwarancyjnym. Nowe
sprzegto mozna naby¢ w serwisie pod numerem katalogo-
wym 10029225.
1. Odkreci¢ Srube i wyjgé uszkodzone sprzegto.

— Rys.
2. Zatozyc i przykreci¢ nowe sprzegto.

- Rys. Y

Urzadzenie wytgcza sie
podczas przetwarzania
sktadnikow.

Silnik jest przegrzany.

1. Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na O i zaczekaé na zatrzy-
manie napedu urzadzenia.

2. Zaczekacd, az urzadzenie ostygnie, co spowoduje dezakty-
wacje systemu zabezpieczajgcego przed przecigzeniem.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepi-
sami o0 ochronie srodowiska naturalne-

1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego go.

od gniazda sieciowego.

Informacje o aktualnych mozliwosciach

2. Przecig¢ przewdd sieciowy. utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
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To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejskg 2012/09/UE oraz
polskag Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji mozna uzyskac¢ od na-
szego serwisu, od sprzedawcy urzadzenia
lub na naszej stronie internetowe;.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢
tutaj lub w dotgczonym wykazie punktow

serwisowych albo na naszej stronie interne-

towe;j.

Serwis pl
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cs Bezpeclnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

m V pfipadé poskozeni pfi prfepraveé spotrebi¢ nepfipojujte.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

m k sekani syrovych nebo varenych potravin, napf. masa, ryb a ze-
leniny.

= pod dozorem.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

® pro soukromé pourziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfri prostorové teploté.

®= do maximalni nadmorské vySky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pfed smontovanim, demontazi, ¢isténim, v pfipadé poruchy

a pokud se priblizujete k rotujicim ¢astem, vzdy odpojit od elek-

trické site.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti.

Spotrebi€ nesmi pouzivat déti. Détem zabrarite v pfistupu ke spo-

trebidi a pfivodnimu kabelu.

» V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s natrzenym nebo zlomenym povr-
chem.

» Pri odpojovani spotrebiCe z elektrické sité nikdy netahejte za si-
tfovy kabel. VZdy tahejte za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel poskozeny, ihned odpojte
sifovou zastréku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. = Strana 131
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Bezpecnost c¢s

Spotrebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typo-
vem Stitku.

Spotrebi¢ nikdy nenapajejte prostrednictvim externiho spinaciho
zarizeni, napf. casového spinace nebo dalkového ovladani.
Opravy spotrebiCe smi provadét pouze odborny personal, ktery
je k tomu vySkoleny.

K opravé spotrebiCe se smi pouzivat pouze originalni nahradni
dily.

Pokud je sitovy kabel tohoto spotiebice poskozeny, musi ho vy-
menit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» SpotrebiC pouzivejte pouze v uzavienych mistnostech.
» Spotrebi¢ nikdy nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
» Pri Cisténi spotfebice nepouzivejte parni nebo vysokotlaké Cisti-

>

>

ce.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi ¢astmi spotrebice nebo zdroji tepla.

Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s ostry-
mi rohy nebo hranami.

Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestladujte a neprovadéjte na ném

zZmeny.

Spotfebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dil.

Nasady nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu pohonu a
u odpojeného spotrebice.

» Nesahejte do plnici Sachty.
» Pri posunovani prisad pouzivejte pouze péchovadlo.
» Dily, které vykazuiji trhliny nebo jina poskozeni nebo dily, které

>
>
>
>

spravné nesedi, vymeénte za originalni nahradni dily.
Nastavce nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
Nastavce pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Ostrych nozl a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti.
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cs Zabranéni vécnym Skodam
» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

Malé Casti uchovavejte mimo dosah déti.
Nedovolte détem, aby si hraly s malymi ¢astmi.

>
>
>

v

Dodrzujte pokyny pro Cisténi.

Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

travinami.

Zabranéni vécnym skodam

>

Spotfebi¢ nikdy neprovozujte bez preru-
Seni déle nez 10 minut. Poté spotfebic
vypnéte a nechte vychladnout na
pokojovou teplotu.

Spotfebi¢ nikdy neprovozuijte ve volno-
béhu.

Do plnici Sachty nebo krytu nevsunuijte
zadné predméty, napf. varechy.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda se v plni-

Seznameni

Piehled

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na po-
Skozeni vznikla pfi pfepravé a jejich
kompletnost.

- Obr.

Zakladni spotfebic

2]  Nastavec na mlynek na maso
Néstavec plnicky salam

3] Nastavec na kibbehy'

I3 Cistici kartagek'

Vlozka na krouhan'

- "VloZka na krouhani", Strana
128

Nastavec lisu na citrusy

— "Lis na citrusy", Strana 128
Prepravni Uchyty
Oto&ny prepinad
Uchyceni a pohon pro nastavce
Uvolfiovaci tlagitko

12

V zavislosti na modelu

»

Viko pfihradky

Prihradka na dérované kotouce

Ulozeni kabelu

PInici miska

Sroubovaci prstenec

Dé&rovany kotoud, hruby

Naz

Dopravni $nek se spojkou

Pouzdro s kovovymi komorami

Dérovany kotoug, stfedni’

Dérovany kotoug¢, jemny

Péchovadlo s pfihradkou a vikem

Tryska plnicky salamu

BEREEREREREENRE

Loziskovy krouzek pro plni¢ku
salamu

'V zavislosti na modelu

Otocny pirepinac¢

Symbol Funkce

max Pfisady zpracujte s maximalni
rychlosti.

min Pfisady zpracuijte s nizkou
rychlosti.

O Zastaveni zpracovani.

9) Usazené potraviny uvolnéte
pomoci zpétné funkce.

Zpétna funkce

Zpétna funkce slouZzi k uvolnéni usazenych
potravin tak, ze kratce provede zpétny chod
dopravniho $neku.

- "Odstranéni poruch", Strana 129



Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte vy-
hradné s nastavcem na mlynek na maso.
Bezpecnostni systémy

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k poskozeni motoru a jinych sou-
casti pfilis vysokym zatizenim.

— "Odstranéni poruch", Strana 129
Spinac tepelné ochrany

V pfipadé pretizeni motoru nebo jeho
nadmeérného zahtati vypne spinac tepelné
ochrany spotfebid.

Misto zlomu

V pfipadé zablokovani nebo pretizeni do-
pravniho Sneku se spojka zlomi na ur-
¢eném misté zlomu.

Pojistka proti opétovnému zapnuti
Pojistka proti opétovnému zapnuti zabrani
tomu, aby vas spotfebi¢ po vypadku prou-
du samovolné spustil zpracovani.
Spotrfebic je po vypadku proudu opét za-
pnuty. Zpracovani je mozné opét spustit jen
po nastaveni otocného prepinace na O.

Ovladani

Cisténi spotiebice a soucéasti pred

prvnim pouzitim

1. VSechny soudasti, které pfichazi do
kontaktu s potravinami pfed prvnim pou-
zitim vycistéte.

2. Vygisténé a suché soudasti si pfipravte
pro poufZiti.

Priprava zakladniho spotfebice

-ovr. A-H

Sestaveni nastavce na mlynek na ma-

so

-obr. -

Nasazeni nastavce

=0 Sl 11|

Doporucené rychlosti

Nasta- Pouziti

veni

Ovladani cs

Nasta- Pouziti

veni

min/max Nastavec na mlynek na maso
(dérované kotouce 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Nastavec plnicky salamu

max Nastavec na kibbehy

Dérované kotouce

Dérovany kotouc, jemny (3 mm)

Dérovany kotoug, stfedni

(4,5 mm)

Dérovany kotou¢, hruby (8 mm)
Poznamka: Hruby dérovany

kotouc€ je vhodny ke zpracovani
drdbezich kosti.

Zpracovani potravin

- obr. [H-

Dalsi pouziti

K umoznéni dalSich pouziti kombinujte dily
pfislusenstvi s dily nastavce na mlynek na
maso.

Poznamka: Sestavte nastavec pro pfi-
slusné pozadované pouziti. Pouzijte pfipra-
veny nastavec, jak je popsano pro nastavec
na mlynek na maso.

— "Nasazeni ndstavce", Strana 127

— "Zpracovdni potravin", Strana 127

Sestaveni nastavce plni¢ky salamu
Nastavec plnicky salamu je vhodny pro
pinéni umeélych nebo pfirodnich stfivek ma-
sovou hmotou a pro tvarovani SiSek, napf.
na ¢evabdici.

-obvr. K- EA3

Smontovani nastavce na kibbehy
Nastavec na kibbehy je vhodny pro tva-
rovani téstovinovych tastiCek nebo dutych
Sisek z mletého masa.

s 23 B 25
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cs Vlozka na krouhani

Vlozka na krouhani

VloZzka na krouhani je vhodna ke krouhani,
strouhani a fezani potravin jako je napf. syr,
ovoce, zelenina, ofechy, mandle nebo
suché housky.

Prehled

- obr. B

Krouhani potravin na jemné
kousky, napt. ofechy, ovoce a
zelenina jako jsou jablka nebo
mrkev, syry napf. gouda nebo
edamer.

Poznamky

= Vlozky bubnu nejsou vhodné ke zpra-
covani velmi mékkych nebo velmi
vlaknitych potravin.

~ ;A
Vlozka na krouhani = Doporudena doba nepfretrzitého provozu
EN  Uzavér viozek bubnu gini 2 minuty.
Pouzdro vlozky na krouhani Pouziti viozky na krouhani
Péchovadlo pro vioZku na - Obr. -E3
krouhani Li it
Buben struhadla .IS na. ci r.usy e,
_ - Lis na citrusy je vhodny k lisovani citru-
Rezaci buben sovych plod(, nap¥. citrén( nebo pomeran-
I Buben na krouhani, hruby ¢a.
Buben na krouhani, jemny Pfehled
'V zavislosti na modelu - Obr.
Doporué&ené rychlosti Néstavec lisu na citrusy
Nasta- Pouziti Miska na §tavu s vypusti
veni Sitko s lisovacim kuZelem
max Buben struhadla Pouziti nastavce lisu na citrusy
min/max Rezaci buben -obvr. EY- 3
in/ Buben na krouhani, hruby v vevay s
mf"/max e y Prehled gisténi
min/max uben na krouhani, jemny Jednotlivé dily istéte podle Udajl uve-
Vlozky bubnu denych v tabulce.

Buben struhadla
Jemné strouhani potravin, napf.
ofechd, tvrdého syra, brambor.

Rezaci buben
Krajeni potravin na platky, napf.
okurky, mrkev, Cervena fepa.

Buben na krouhani, hruby
Krouhani potravin na hrubé
kousky, napf. ovoce a zelenina
jako jsou jablka nebo mrkev, sy-
ry napf. gouda nebo edamer.

‘ Buben na krouhani, jemny
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» Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuiji-
ci alkohol nebo lih.

» Nepouzivejte ostré, Spicaté nebo kovoveé
predméty.

» Nepouzivejte drsné utérky ani abrazivni
Gistici prostredky.

Tip: Po pouziti ihned vSechny soucasti vy-

Cistéte, nedochazi pak k zasychani zbytka.

Poznamka: Tyto ¢asti nikdy necistéte v

myc¢ce nadobi: pouzdro s kovovymi komo-

rami, Sroubovaci prstenec a dopravni Snek.

Pokud budete tyto dily Cistit Cisticimi



prostfedky a vodou teplejsi nez 40 °C, mu-
ze se zménit lesk povrchu dild. Funkce dild
tim neni ovlivnéna.

- Obr. Y

UlozZeni jednotlivych souéasti

1. Po vycisténi ulozte suché dily pfislusen-
stvi nastavce na mlynek na maso do pfi-
hradky v péchovadle.

- Obr.

2. K uskladnéni dérovanych kotoucu
sejméte viko pfihradky na horni strané
zakladniho spotfebice. Dérované kotou-
¢e umistéte na uréené drzaky a viko opét
uzavrete.

old 48 |
Pokyny pro pouziti a pfiklady
pouziti
Pokyny pro pouziti
Nastavec na mlynek na maso
= VSechny dérované kotouce jsou uréeny
ke zpracovani syrového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajejte na
kousky, aby prosly plnici Sachtou.

Nastavec plni¢ky salamu

= Pomoci nastavce plnicky salami zpra-
covavejte pouze jemné nasekané po-
traviny.

® Pfed plnénim nechte pfirodni stfivko
10 minut namocené ve viazné vodé.

= Neplite pfili§ ,napé&chované”, jinak
mohou klobasy pfi peCeni nebo vareni
prasknout.

Pokyny pro pouziti a pfiklady pouziti c¢s

Priklad receptu

Zde najdete pfikladny recept, ktery byl vyvi-

nut specialné pro vas spotrebic.

Mleté burskeé ofiSky

Ptisady

= 1500-2000 g Cerstvych, nezpra-
covanych burskych ofisk(

Priprava

» Pfipravte si nastavec na mlynek na maso
s jemnym dérovanym kotouc¢em a na-
sadte ho.

= Do plnici misky nasypte burské ofiSky.

= Nastavte otony pfepina¢ do polohy max.

= Béhem zpracovani doplriujte do plnici
Sachty rovnomérné burskeé ofisky a pfi-
tladte je péchovadlem.

m Celé mnoZstvi zpracujte b&hem 2 minut.

Poznamka: Doporu¢ena doba nepretrzi-
tého provozu &ini 2 minuty.

Vyvolani dalSich receptut

» K vyvolani dalSich receptl online na-
skenujte nize uvedeny QR-kod.

Odstranéni poruch

Zavada Pricina a feSeni zavady
SpotiebiC nespusti zpra- Otocny prfepinac je chybné nastaven.
covani.

» Pfed zpracovanim nastavte oto¢ny prepinaé do polohy O.
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cs Likvidace starého spotiebice

Zavada

Pricina a feSeni zavady

Nedochazi ke zpracovani
potravin presto, ze za-
kladni spotfebi& bézi.

Potraviny jsou usazené a ucpaly nastavec.

Poznamka: Zpétnou funkci pouzivejte pouze s nastavcem

na mlynek na maso.

1. Nastavte otoény pfepina¢ na O a vyckejte, aZ se spotie-
bi¢ zastavi.

2. Nastavte otogny pfepinad na nékolik sekund na © pro
spusténi zpétné funkce a uvolnéni usazenych potravin.

3. Pockejte, dokud se spotfebi¢ nezastavi.

4. Oto¢ny prfepina¢ nastavte na min a zkontrolujte, zda jsou
potraviny opét normalné zpracovavany.

Poznamka: Pokud nelze chybu timto zplsobem odstranit,

postupujte podle nize uvedenych krokd.

1. Nastavte oto¢ny piepina¢ na O a vyckejte, aZ se spotre-
bi¢ zastavi.

2. Sejméte nastavec a rozloZte ho.

3. Odstrante usazené potraviny a zkontrolujte, zda se v na-
stavci nebo v potravinach nenachazi kosti, slachy nebo ji-
né tvrdé ¢asti.

Doslo k pretizeni spojky dopravniho Sneku a jejimu zlomeni v
misté zadaného zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem zadaného zlomu nejsou
soucdasti naSich zaru¢nich povinnosti. Nova spojka je k
dostani v zadkaznickém servisu pod obj. &. 10029225.

1. Uvolnéte Sroub a vyjméte defektni spojku.

- obr. B

2. Vlozte novou spojku a seSroubuijte.

- obr. Y

Spotiebi¢ se béhem pou-
Zivani vypne.

Motor je prehiaty.

1. Nastavte oto¢ny piepina¢ na O a vyCkejte, az se spotie-
bi¢ zastavi.

2. K deaktivaci pojistky proti pfetizeni nechte spotfebi¢ vy-
chladnout.

Likvidace starého spotiebice E Tento spotfebi¢ je oznagen v
e — . souladu s evropskou smérni-
1 viannete ngsolj’vc’;’yzaS”Ck“ sitoveho ¢ 2012/19/EU o nakladani
PSR mmmmm S bouzitymi elektrickymi a
2 Odp?Jtefltovy kgbel. o elektronickymi zafizenimi
3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte. (waste electrical and electro-
Informace o aktualnich moznostech likvi- nic equipment - WEEE).

dace obdrzite u specializovaného
prodejce nebo na obecnim nebo mést-

ském uradu.
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Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ra-
mec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych za-
fizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a za-
ru¢nich podminkach ve vasi zemi obdrzite
u svého zakaznického servisu, svého
prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

Kontaktni GUdaje zakaznického servisu viz
pfilozeny seznam servisnich sluzeb nebo
nase webova stranka.

Zakaznicky servis cs
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sk Bezpecénost

Bezpec¢nost

m Starostlivo si preditajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalsieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k poskodeniu pocas prepravy.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

m na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

® na mletie surovych alebo varenych potravin, napr. masa, ryb a
zeleniny,

= pod dozorom.

pre mnozstva bezne spracuvané v domacnosti a pri beznych

¢asoch spracovania.

® v sukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Spotrebi¢ vzdy odpojte od elektrickej siete po kazdom pouziti

alebo ak je spotrebi€ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozobe-

ranim, Cistenim, v pripade poruchy a ked prichadzate do blizkosti
rotujucich Casti.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatoénymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli pouc¢ené o bezpecnej obsluhe
spotrebi¢a a porozumeli pripadnym nebezpedenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrzZiavat v bezped-

nej vzdialenosti od spotrebi¢a a privodného vedenia.

» Nikdy nepouzivajte posSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym alebo zlomenym po-
vrchom.

» Nikdy netahajte za siefové privodné vedenie, ked ho chcete od-
pojit od elektrickej siete. VZdy odpojte sietovu zastréku sietového
privodného vedenia.

» Ked je spotrebic alebo sietové privodné vedenie poskodené,
okamzite vytiahnite zastréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.
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»

Bezpecnost sk

Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 139

Spotrebi¢ pripojte a prevadzkujte len podla Udajov na vyrobnom
Stitku.

Nikdy spotrebi¢ nenapajajte cez externy spinaci mechanizmus,
napr. spinacie hodiny alebo dialkové ovladanie.

» Spotrebi¢ modze opravovat iba prislusne vyskoleny personal.

Pri oprave spotrebica sa smu pouzivat len origindlne nahradné
suciastky.

Ked sa posSkodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zékaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

Spotrebi¢ pouzivajte iba v uzavretych priestoroch.

» Nikdy nevystavujte spotrebi¢ vysokym teplotam alebo vihkosti.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti¢ ani vysoko-
tlakovy Cistic.

Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu

s hortcimi ¢astami spotrebi¢a alebo tepelnymi zdrojmi.

Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu

s ostrymi Spicami alebo hranami.

Nikdy neohybajte, nestlacajte ani nevymienajte sietové privodné
vedenie.

Nikdy neumiestnujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
kosti.

Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich
Casti.

Nadstavce nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked' je pohon za-
staveny a spotrebic je odpojeny.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.
> Na pridavanie prisad pouZzivajte len napchavadlo.
» Casti, ktoré vykazuju praskliny alebo iné poskodenia alebo nie

>
»
>

sU spravne usadené sa musia vymenit za originalne nahradné
diely.

Nadstavce nikdy nezostavujte na zakladnom spotrebidi.
Nadstavce pouzivajte len vtedy, ak su kompletne zmontované.
Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
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sk Zabranenie vecnym Skodam

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym materialom.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycCistite pred

kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym Sskodam

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ nepreruSo-
vane dlhsie ako 10 minut. Potom nechaj-

te spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplo-
tu.

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode

naprazdno.
» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo
krytu Ziadne predmety, napr. varechy.
» Pred pouzitim skontrolujte, i sa v
plniacom hrdle a kryte nenachadzaju
cudzie predmety.

Oboznamenie sa
Prehlad

Tlacidlo pre odblokovanie

Kryt na odkladaciu priehradku

Odkladacia priehradka na dier-
kované kotuce

UlozZenie kabla

PIniaca miska

Skrutkovaci kruzok

Disk s velkymi otvormi

N6z

Zavitovkovy dopravnik so spojkou

Kryt kovovej komory

FEREERER 2&E

Dierkovany kotu¢ so strednymi

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na otvormi’'
eventualne poskodenia vzniknuté pri pre- Disk s malymi otvormi
iplnost pri f. , ;
gr:gls aiulp nost pri dodani Piest s odkladacou priehradkou
r- a vekom
Zakladny spotrebi¢ Dyza na plnenie klobas
IZ]  Nadstavec mlyncek na méso LoZiskovy kruZok pre plni¢ku klo-
Nadstavec pini¢ky klobas bas
3] Nadstavec na vyrobu fasirok’ ' Podfa modelu
I3 Kefa na gistenie’ Otocny prepinaé¢
Strihadlo’ Symbol Funkcia
— "Struhadlo”, Strana 136 > - —
: max Prisady spracujte pri najvysse;j
Nadstavec na odstavovanie cit- rychlosti.

rusov - - - —

— "Lis na citrusy", Strana 136 min z,/résr]zligé/tispracwe pri nizkej
Uch}/tk’a na p?repjravu O Zastavenie spracovania.
(?tocny brepinac 9) Uvolnit pevne usadené po-
Uchytka a pohon pre nadstavce traviny s funkciou spatného

chodu.

' Podla modelu
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Funkcia spatného chodu

Funkcia spatného chodu sluzi na to, aby sa
pevne usadené potraviny uvolnili kratkodo-
bym chodom zavitovkového dopravnika do-
zadu.

- "Odstrdnenie portch", Strana 137
Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzi-
te vyhradne na nadstavec mlync¢ek na ma-
SO.

Bezpeénostné systémy

Poistka proti pretaZeniu

Poistka proti pretazeniu zabranuje, aby sa
motor a dalSie konstrukéné diely poskodili
nasledkom vysokého zatazenia.

— "Odstrdnenie poruch", Strana 137
Tepelny isti¢

Ked sa motor pretazi alebo sa silno zohre-
je, tepelny isti¢ spotrebi¢ vypne.
Preduréené miesto zlomenia

Ak sa zavitovkovy dopravnika zablokuje
alebo pretazi, spojka sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.

Poistka proti opatovnému zapnutiu
Poistka proti opatovnému zapnutiu brani,
aby vas spotrebi¢ po vypadku priadu sam
spustil spracovanie.

Spotrebi¢ je po vypadku prddu znovu za-
pnuty. Spracovanie sa moze znovu spustit

az vtedy, ked sa oto¢ny spina€ nastavi na
O.

Obsluha

Cistenie spotrebica a dielov pred

prvym pouzitim

1. VSetky diely, ktoré su v kontakte s po-
travinami, pred prvym pouzitim vydistite.

2. Pripravte vycistené a vysuSené diely na
pouzitie.

Priprava zakladného spotrebica

-oor.A-H

Zmontovanie nadstavca mlynéeka na

maso

-ovr. -

Obsluha sk
Nasadenie nadstavca

-obr. - KKl

Odporucané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie
min/max Nadstavec mlynCek na maso
(dierkovany kotu¢ 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)
max Nadstavec pini¢ky klobas
max Nadstavec na vyrobu fasirok

Dierkované kotuce

Dierkovany kotu¢ s malymi otvor-
mi (3 mm)

L

Dierkovany kotu¢ so strednymi
otvormi (4,5 mm)

@

Dierkovany kotu¢ s velkymi ot-
vormi (8 mm)

Poznamka: Dierkovany kotu¢ s
velkymi dierkami je vhodny na
spracovanie hydinovych kosti.

@

Spracovanie potravin

— obr. [H-

Dalsie pouzitie

Skombinujte diely prislusenstva s dielmi
nadstavca mlynéeka na méso, aby boli
mozné dalSie pouzitia.

Poznamka: Zmontujte nadstavec pre zela-
né pouzitie. Pouzite pripraveny nadstavec
podla popisu pre nadstavec mlynéeka na
maso.

— "Nasadenie nadstavca", Strana 135

— "Spracovanie potravin”, Strana 135

Zmontovanie nadstavca plnicky klobas
Nadstavec plni¢ky klobas je vhodny na
plnenie umelych a prirodnych ¢rievok ma-
som a na tvarovanie roliek, napr. Cevapcici.

-oor. IF1-E3

Zmontovanie nadstavca na vyrobu fasirok
Nadstavec na vyrobu fasirok je vhodny na
tvarovanie pirbzkov alebo tastiCiek pine-
nych mletym méasom.

e 23 B 25
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sk Struhadlo
Struhadlo

Struhadlo sa hodi na strihanie, trenie a
rezanie potravin, napr. syra, ovocia, zeleni-
ny, orechov, mandli alebo suchych Zzemli.

Strihadlo’

Uzaver na nadstavce bubna

Kryt na strihadlo

Posuvacg na strihadlo

4 Struhaci bubon

Rezaci bubon

[Bd  Strihaci bubon hruby

Strihaci bubon jemny

Poznamky

= Nadstavce bubna su vhodné na spraco-
vanie velmi makkych alebo velmi vlakni-
tych potravin.

= Qdporucany Cas nepretrzitej prevadzky
je 2 minut.

Pouzitie struhadla

~ovr. B - Ed

Lis na citrusy

Lis na citrusy je vhodny na ods$tavovanie cit-
rusovych plodov, ako su citrény alebo po-
marance.

Prehlad
- Obr.

Nadstavec na odstavovanie cit-
rusov

' Podfa modelu

Odporucéané rychlosti

Nastave- Pouzivanie

nie

max Strdhaci bubon
min/max Rezaci bubon
min/max  Strahaci bubon hruby
min/max  Strihaci bubon jemny

Nadstavce bubna

Struhaci bubon
Jemné strihanie potravin, napr.
orechov, tvrdého syra, zemiakov.

Rezaci bubon
Krajanie potravin na platky, napr.
uhorky, mrkva, ¢ervena repa.

Struhaci bubon hruby

Strdhanie potravin na hrubé kus-
Ky, napr. ovocia a zeleniny ako
su jablka alebo mrkva, syr ako
gouda alebo eidam.

Struhaci bubon jemny

Struhanie potravin na malé kus-
Ky, napr. orechy, ovocie a zeleni-
na ako su jablka alebo mrkva,
syr ako gouda alebo emental.
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Miska na $tavu s vytokom

Sitko s lisovacim kuzelom

Pouzitie nadstavca na odstavovanie
citrusov

~ovr. E-EH

Prehlad Cistenia

Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-

bulke.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s obsa-
hom alkoholu alebo liehu.

» Nepouzivajte ostré, Spicaté alebo kovové
predmety.

» Nepouzivajte drsné utierky ani Cistiace
prostriedky.

Tip: Po pouziti okamzite vyCistite vSetky

diely, aby zvysky neprischli.

Poznamka: Tieto diely neumyvajte v umy-

vacke riadu: kryt kovovej komory,

skrutkovaci krizok a zavitovkovy dopravnik.

Ak Cistite tieto diely Cistiacim prostriedkom

a vodou teplejSou ako 40 °C, mbze sa lesk

povrchu dielu zmenit. Funkcia dielov sa tym

nezmeni.

- Obr. 1Y



Pokyny na spracovanie a priklady pouzitia sk

Skladovanie jednotlivych dielov

1. Po vycisteni vysuSené diely prislusenstva
ulozte do odkladacej priehradky posuva-
Ca.

- Obr.

2. Na uskladnenie dierkovanych kotucov
odoberte veko odkladacej priehradky na
hornej strane zakladného spotrebica.
Dierkované kotuca polozte na uréené dr-
ziaky a veko znova zatvorte.

old 48 |

Pokyny na spracovanie a pri-
klady pouzitia
Pokyny na spracovanie

Nadstavec mlyncéek na maso

= \/Setky dierkované kotuce su vhodné na
spracovanie surového masa.

= Maso a velké potraviny nakrajajte na
kusky, aby presli plniacim hrdlom.

Nadstavec plnicky klobas

= Pomocou nadstavca plni¢ky klobas
spracuvajte len jemne nasekané po-
traviny.

m Pred spracovanim namocte prirodné
Crievko na cca 10 minut do vlaznej vody.

= (Obal klobasy neplrite prili§ doplna, inak
sa moze stat, ze klobasy pri vareni alebo
pedeni prasknu.

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-

reny Specialne pre vas spotrebic.

Mleté orechy

Ingrediencie

= 1500 - 2000 g Cerstvych surovych ore-
chov

Priprava

m Pripravte a pripevnite nadstavec mlyncek
na méaso s dierkovanym kotu¢om s maly-
mi dierkami.

» Qrechy dajte do plniacej misky.

= Otocny prepina¢ nastavte na max.

m Pocgas spracovania orechy pridavajte do
plniaceho hrdla rovnomerne a pritlacajte
ich posuvacom.

= Celé mnozstvo spracujte do 2 mindt.

Poznamka: Odporuc¢any ¢as nepretrzitej

prevadzky je 2 minut.

Vyvolanie d’alSich receptov

» Ak chcete online vyvolat dalSie recepty,
oskenujte nasledujuci kod QR.

Odstranenie poruch

Porucha

Pric¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nespustil
spracovanie.

Nespravne nastavenie oto¢ného spinaca.
» Oto¢ny spina¢ pred spracovanim nastavte do polohy O.
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sk Likvidacia starého spotrebica

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Potraviny sa nespracuju,
aj ked zakladny
spotrebic bezi.

Potraviny su pevne usadené a upchali nadstavec.

Poznamka: Funkciu spatného chodu pouzivajte len s nad-

stavcom mlyn¢eka na maso.

1. Otoény prepinad prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Otoény prepinac na niekolko sekund prepnite do polohy
©, &im sa spusti funkcia spatného chodu a uvolnia sa
usadené potraviny.

3. Pockajte, kym spotrebi¢ zastavi.

4. Otocny prepinac prepnite do polohy min a skontrolujte, Ci
sa potraviny opat spraculvaju normaine.

Poznamka: Ak nie je poruchu mozné takto odstranit, dodrz-

te tieto kroky.

1. Oto¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Odoberte nadstavec a rozoberte ho.

3. Odstrante usadené potraviny a skontrolujte, ¢i sa v nad-

stavci alebo potravinach nenachadzaju kosti, Sfachy
alebo iné tvrdé &asti.

Spojka zavitovkového dopravnika sa pretazila a zlomila sa na
uréenom mieste zlomu.

Poznamka: Na nahradné diely s preduréenym zlomom sa
nevztahuje nasa zaruka. Novu spojku si mdzete objednat
cez nas zakaznicky servis pod obj. &islom 10029225.

1. Uvolnite skrutku a odoberte chybnu spojku.

- obr. IB]

2. Nasadte a pevne naskrutkujte novu spojku.

- obr. Y

Spotrebi¢ sa pocas po-
uzivania vypne.

Motor je prehriaty.

1. Otoc¢ny prepinaé prepnite do polohy O a pockajte, kym
sa spotrebi¢ nezastavi.

2. Nechajte spotrebi¢ vychladnut, ¢im sa poistka proti preta-
Zeniu deaktivuje.

Likvidacia starého spotrebica

O aktualnych spbdsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného

1. Odpoijte siefovu zastréku napéjacieho predajcu alebo u organov obecnej, prip.
kabla. mestskej spravy.

2 OdreZte,?aPa@C' Ikabel. o, . Tento spotrebi€ je oznadeny
3. Spotrebic zlikvidujte ekologickym spbso- v stilade s eurépskou smer-
bom. nicou 2012/19/EU o na-

mmmm kladani s pouZitymi elektric-
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Zakaznicky servis

kymi a elektronickymi za-
riadeniami (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ra-
mec pre spatny odber a
recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zarucnej lehote

a zaru¢nych podmienkach vo va$ej krajine
vam poskytne zakaznicky servis alebo
predajca, pripadne ich najdete na nasom
webe.

Kontaktné udaje zakaznickeho servisu naj-
dete v prilozenom adresari zakaznicke;j
sluzby alebo na nasSej webovej stranke.

sk

139



ro Siguranta

Siguranta

» Citifi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

® Nu este permisa punerea in functiune a aparatului daca acesta a
fost deteriorat in timpul transportului.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru aplicatiile care sunt descrise in aceste instructiuni.

® pentru maruntirea alimentelor crude sau fierte, de ex. carne, pes-
te silegume.

® sub supraveghere.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

= in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare, curatare, in caz de defectiune si cand

piesele rotitoare se apropie aparatul trebuie intotdeauna deconec-
tat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitai fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa@ se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare electrica pentru a
deconecta aparatul de la reteaua de alimentare electrica. Scoa-
teti intotdeauna din priza stecherul cablului de alimentare electri-
ca.
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»

Siguranta ro

Daca aparatul sau cablul de alimentare electrica este deteriorat,
scoateti imediat stecherul din priza sau decuplati siguranta din
cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata. — Pagina 147
» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe

»

placuta cu date tehnice.

Nu racordati aparatul la o alta sursa de comutare, de exemplu, la
un comutator temporizat sau la un sistem de comanda de la dis-
tanta.

Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua
lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb
originale.

Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

Utilizati aparatul numai in spatii inchise.

» Nu expuneti niciodata aparatul la caldura si umiditate excesive.

>

Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de curatat cu jet
sub presiune sau cu jet de abur.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu surse de caldura sau cu componentele fierbinti ale
aparatului.

Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu varfuri sau muchii ascutite.

Nu este permisa indoirea, strangularea sau modificarea cablului
de alimentare electrica.

Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

Montati si scoateti accesoriile numai cand mecanismul de actio-
nare este oprit si aparatul este decuplat.

Nu introduceti méainile in canalul de alimentare.
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ro Evitarea deteriorarilor

» Utilizati numai unealta pentru indesare pentru a impinge ingre-

dientele care trebuie adaugate.

» Piesele care prezinta rupturi sau alte deteriorari sau care nu sunt
fixate corect vor fi schimbate cu piese de schimb originale.

vV VY VY V VY VY VY

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul s& lucreze
neintrerupt timp de mai mult de 10 minu-
te. Apoi, opriti aparatul si lasati-l sa se ra-
ceascd la temperatura camerei.

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu introduceti obiecte in canalul de ali-
mentare sau in carcasa, de ex, lingura
de lemn.

» Tnainte de utilizare verificati sa nu fie
obiecte straine in canalul de alimentare
siin carcasa.

Cunoasterea

Vedere de ansamblu

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa
fie completa si ca toate piesele sa nu pre-
zinte eventuale deteriorari din transport.

- Fig. Kl
Aparatul de baza
[E]  Accesoriu masina de tocat carne

Atasament de umpluturd pentru
carnati

I[B] Accesoriu pentru chiftele’

' Tn functie de model
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Nu asamblati niciodata accesoriile cu aparatul de baza.

Utilizati accesoriile numai in stare complet montata.

Nu atingeti niciodata cutitul si muchiile ascutite cu méainile goale.
Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

Nu lasati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Respectati indicatiile privind curatarea.

Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

Perie de curatare’

]|

Accesoriu pentru razuit'
- "Accesoriu pentru razuit”,
Pagina 144

@

Accesoriu pentru presa de citrice
— "Presa de citrice", Pagina 145

Placi-maner pentru transport

Comutatorul rotativ

BE=

Suport si mecanism de actionare
pentru accesorii

Tasta de deblocare

o]~

Capac pentru compartimentul de
depozitare

Compartiment de depozitare pen-
tru discuri perforate

Péastrarea cablului

Cupa de umplere

Inel filetat

Disc perforat mare

Cultit

Snec de pompare cu cupla

FEEERER &

Carcasa metalica a camerei

—

n functie de model



Disc perforat mediu’

Disc perforat fin

Tmping&tor cu compartiment de
depozitare si capac

Duza pentru umplut carnati

Inel de rulment pentru accesoriu

pentru umplerea céarnatilor

" Tn functie de model

Comutatorul rotativ

Simbol  Functie

max Prelucrati ingredientele la cea
mai mare viteza.

min Prelucrati ingredientele cu vite-
za redusa.

O Oprirea prelucrarii.

9 Desprindeti alimentele blocate

folosind functia inversa.

Functie inversa

Functia inversa serveste la desprinderea
alimentelor blocate prin deplasarea inapoi
de scurtd a durata a snecului de pompare.
- "Remediali defectiunile", Pagina 146

Nota: Utilizati functia inversa exclusiv cu ac-
cesoriul masinii de tocat carne.

Sisteme de siguranta

Siguranta la suprasarcina

Siguranta la suprasarcina previne ca moto-
rul si celelalte componente sa se deteriore-
ze datorita unei suprasolicitari.

- "Remediali defectiunile", Pagina 146

Comutator de protectie termica

Daca motorul este suprasolicitat sau daca
se incdlzeste prea tare, comutatorul de pro-
tectie termica opreste aparatul.

Punctul nominal de ruptura

Daca snecul de pompare este blocat sau
este suprasolicitat, cupla se rupe la punctul
nominal de rupere, prevazut in acest sens.

Deservirea ro

Siguranta la repornire

Siguranta pentru o repornire accidentala
Tmpiedica repornirea automata a prepararii
efectuate de aparatul dvs. dupa o intrerupe-
re de curent.

Dupa o intrerupere de curent aparatul este
din nou conectat. Prelucrarea poate fi re-
pornitd numai dupa ce comutatorul rotativ a
fost pozitionat pe O.

Deservirea

Curatarea aparatului si a pieselor
acestuia inainte de prima utilizare

1. Toate piesele care intrd in contact cu ali-
mentele se curata inainte de prima utili-
zare.

2. Asezali laindeméana piesele curatate si
uscate in vederea utilizarii.

Pregatirea aparatului de baza
-Fig.A-H

Asamblarea accesoriului masinii de
tocat

- Fig. - id

Montarea accesoriului

~ Fig. B-
Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

min/max Accesoriu masind de tocat
carne (discuri perforate 3 mm,
4,5 mm, 8 mm)

max Atasament de umplutura pen-
tru carnati

max Accesoriu pentru chiftele

Discuri perforate

@ Disc perforat fin (3 mm)

Disc perforat mediu (4,5 mm)

Disc perforat mare (8 mm)

@
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ro Accesoriu pentru razuit

Nota: Discul perforat mare este
adecvat pentru procesarea oase-
lor de pasare.

Procesarea alimentelor
- Fig. KA - K&
Alte utilizari

Combinati piese de accesorii cu piese ale
accesoriului masinii de tocat carne pentru a
permite alte utilizari.

Nota: Asamblati accesoriul pentru utilizarea
respectiva. Utilizali accesoriul pregatit asa
cum este descris pentru accesoriul masinii
de tocat carne.

— "Montarea accesoriului", Pagina 143

— "Procesarea alimentelor", Pagina 144

Asamblarea atagamentului de umplutura
pentru carnati

Atasamentul de umplutura pentru carnati
este adecvat pentru umplerea intestinelor
sintetice si intestinelor naturale cu carne to-
cata si pentru formarea de rulouri, de exem-
plu, pentru cevapcici.

~ Fig. KE]- EAA

Asamblarea accesoriului pentru chiftele

Accesoriul pentru chiftele este adecvat pen-
tru formarea umpluturilor cu carne tocata si
aluaturilor cu carne tocata.

~ Fig. E1- B2

Accesoriu pentru razuit
Accesoriul pentru razuit este adecvat pen-
tru razuirea, maruntirea si taierea alimente-
lor, de ex. branza, fructe, legume, nuci,
migdale sau chifle uscate.

Vedere de ansamblu

- Fig. B3

Accesoriu pentru razuit'

[El Capac pentru insertii tambur

Carcasa pentru accesoriu pentru
razuit

Impingétor pentru accesoriu pen-

tru razuit

" In functie de model

144

Tambur razatoare

Tambur de taiere

Tambur de raspatoare mare

REan

Tambur de raspatoare fin

" In functie de model

Recomandari cu privire la viteza
Setare

Utilizare

max Tambur razatoare

min/max Tambur de taiere

min/max Tambur de raspatoare mare

Tambur de raspatoare fin

min/max

Insertii tambur

Tambur razatoare

Maruntirea find a alimentelor, de
ex. nuci, branzeturi de consisten-
ta tare, cartofi.

Tambur de taiere

Taiati alimentele in felii groase
sau subtiri, de ex. castraveti,
morcovi, sfecla rosie.

Tambur de raspatoare mare
Razuiti alimentele grosier, de ex.
fructe si legume precum mere
sau morcovi; cascaval, cum ar fi
cel de tip Gouda sau Edamer.

Tambur de raspatoare fin
Razuiti alimentele fin, de ex.
nuci; fructe si legume precum
mere sau morcovi; cascaval,
cum ar fi cel de tip Gouda sau
Edamer.

Observatii

= |nsertiile tambur nu sunt adecvate pentru
prelucrarea alimentelor foarte moi sau
foarte fibroase.

= Durata de functionare continua recoman-
data este de 2 minute.

Utilizarea accesoriului pentru razuit

- Fig. Ed - E3



Presa de citrice

Presa de citrice este adecvata pentru stoar-
cerea de fructe citrice, de ex. lamai sau por-
tocale.

Vedere de ansamblu

~ Fig.

Accesoriu pentru presa de citrice

[EN Bol pentru suc cu orificiu de scur-
gere

Sitd cu con de stoarcere

Utilizarea accesoriului pentru presa
de citrice

~ Fig. E1-EH

Vedere de ansamblu curatare

Curatati piesele individuale dupa cum este

mentionat in tabel.

» Nu utilizati agenti de curatare cu confinut
de alcool sau alcool etilic.

» Nu utilizati obiecte taioase, ascutite sau
metalice.

» Nu utilizati lavete abrazive sau deter-
genti.

Recomandare: Curatati toate piesele imedi-

at dupa utilizare, pentru ca resturile sa nu

se usuce pe ele.

Nota: Nu curatali niciodatad urmatoarele pie-

se In masina de spalat vase: carcasa meta-

licd a camerei, inelul filetat si snecul de

pompare. In cazul in care curdtati aceste

piese cu detergenti si apa la o temperatura

de peste 40 °C, luciul suprafetei pieselor

se poate modifica. Functionarea pieselor

nu este afectata prin aceasta.

~ Fig. A
Depozitarea pieselor individuale

1. Dupa curéatare, depozitati piesele uscate
ale accesoriului masinii de tocat carne in
compartimentul de depozitare al Imping-
atorului.

~ Fig.

Presa de citrice ro

2. Pentru a depozita discurile perforate,
scoateti capacul compartimentului de
depozitare de pe partea superioara a
aparatului de baza. Asezali discurile per-
forate pe suporturile prevazute siinchi-
deti la loc capacul.

- Fig. Y

Indicatii de prelucrare si exem-
ple de utilizare

Indicatii de prelucrare

Accesoriu masina de tocat carne

= Toate discurile perforate sunt adecvate
pentru procesarea carnii rosii.

= Taiati in bucati carnea si alimentele mari,
pentru ca sa intre in canalul de alimenta-
re.

Atasament de umplutura pentru carnati

® Procesali cu atasamentul de umplutura
pentru carnati doar alimente maruntite
fin.

» Inmuiati intestinele naturale in apa caldu-
ta cu aproximativ 10 minute Tnainte de
preparare.

= Nu umpleti carnatul pana la refuz, in caz
contrar, acesta ar putea plesni in timpul
prepararii.

Exemplu de reteta

Aici gasili o refeta-exemplu, care a fost de-
voltatd special pentru aparatul dvs.

Arahide macinate

Ingrediente

= 1500-2000 g arahide crude, proaspete

Preparare

m Pregatiti si atasati accesoriul masina de
tocat carne cu discul perforat fin.
Introduceti arahidele in tava de umplere.

»  Aduceti comutatorul rotativ in pozitia max

= In timpul procesarii, introduceti uniform
arahidele in canalul de alimentare si pre-
sati din nou cu impingatorul.

® Procesali intreaga cantitate in decurs de
2 minute.

Nota: Durata de functionare continud reco-
mandata este de 2 minute.
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ro Remediali defectiunile

Accesarea altor retete

Remediati defectiunile

» Pentru a accesa online alte retete, sca-

nati urmatorul cod QR.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu porneste
prelucrarea.

Comutatorul rotativ este setat incorect.

>

Tnainte de prelucrare pozitionati comutatorul rotativ pe O.

Alimentele nu sunt pro-
cesate, cu toate ca apa-
ratul de baza functionea-
za.

146

Alimentele stau pe loc si au infundat accesoriul.

Nota: Utilizati functia inversa doar cu accesoriul masinii de
tocat carne.

1.

2

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

Aduceti comutatorul rotativ timp de céateva secunde in po-
zitia @ pentru a porni functia inversa si a desprinde ali-
mentele blocate.

. Asteptali oprirea aparatului.
. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia min si verificati daca

alimentele sunt procesate din nou normal.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remediata astfel, respec-
tati urmatorii pasi.

1.

2
3.

Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-
rea aparatului.

Scoateti accesoriul si dezasamblati-l.

Indepartati alimentele blocate si verificati daca in acceso-
riu sau in alimente existd oase, tendoane sau alte compo-
nente dure.

Cupla snecului de pompare a fost suprasolicitata si este rup-
ta Tn punctul nominal de rupere.

Nota: Piesele de schimb cu punct de rupere prestabilit nu
fac parte din obligatiile noastre de garantie. Puteti procura o
noua cupla de la unitatea de service abilitatda, cu numarul de
comanda 10029225.

1.

Desfaceti surubul si scoateti cupla defecta.

- Fig. 1



Predarea aparatului vechi

ro

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Alimentele nu sunt pro- 2. Introduceti si insurubati bine noua cupla.
cesate, cu toate ca apa- - Fig. m

ratul de baza functionea-

za.

Aparatul se deconectea- Motorul este supraincalzit.
za in timpul prepararil. 1. Aduceti comutatorul rotativ in pozitia O si asteptati opri-

rea aparatului.
2. Lasati aparatul sa se raceasca pentru a dezactiva sigu-
ranta la suprasarcina.

Predarea aparatului vechi

1.

2
3.

Scoateti stecherul cablului de racordare
la retea din priza.

Separali cablul de alimentare.

Eliminati Tn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

B

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei euro-
pene 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada
si conditiile de garantie din tara dumnea-
voastra, adresati-va serviciului de asistenta
pentru clienti, distribuitorului local sau acce-
sati site-ul nostru web.

Datele de contact ale serviciului pentru cli-
enti le gasiti in lista atasata a unitatilor de
service pentru clientisau pe pagina noastra

de internet.
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bg BbesonacHoct

Be3onacHocT

® [IpoyeTeTe BHMMATE/IHO TOBA PbKOBOACTBO.

® 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NpoayKToBata MHhopmMauma,
3a no-HartaTbliHa crnpaska Wan 3a cneasallnTe coOCTBEHNULIN.

= He cBbp3BanTe ypeaa B Cayvan Ha noBpeaa, NojlydeHa no BpeMe
Ha TpaHCNopPTMpPAaHETO.

I3non3eante ypeaa camo:

B 33 NPWIOXEHWNA, ONMCaHN B HACTOALLOTO PbKOBOACTBO.

® 33 pasapodsaBaHe Ha CypoBU UK FOTBEHU XPaHUTENHN NPOAYKTH,
Hanp. Meco, puda 1 3eeHYYLN.

® 0J HaA30p.

® 33 JOMaKMHCKW KONMYecTBa 1 BpemeHa Ha o6padoTka.

® B JOMAKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMELLeHMA B AoMallHa obcTa-
HOBKa Npwu cTtaHa Temnepartypa.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeasT BuHarn TpadBa Aa ce U3KIUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HadnoaeHne, npean crnodasaHe, pasrnodaBaHe 1 NoYncTBa-

He, B C/lyyai Ha noBpeaa 1 Korato ce npudnmxkasaTe A0 pOoTUpPaLLM

yacTu.

Tosn ypea Moxe Aa ce n3nonsea oT mla C OrpaHnJyeHn NCuxnJec-

KW, CETUBHW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTN UK 6e3 onuT n/unu 3Ha-

HWA, ako ca noa HabntaeHe UK ca MHCTPYKTUPAaHW Mo OTHOLLE-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpebda Ha ypeaa 1 ca pasdpanm onacHoc-

TMTE, NpousTNYaLLmM oT padoTtarta C Hero.

[euata He TpabBa ga urpadr ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha NnoTpeduTena He

TpAdBa Aa ce n3BbpLIBaAT OT Aela.

YpenwT He TpAdBa Aa ce nanonaea ot Aeua. JpbXTe aeuata aaneu

OT ypeaa v 3axpaHsallma kaden.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaTauna noBpeaeH ypea.

» Hukora He na3nonaeanTe ypea ¢ HanykaHa Wiv cyyrneHa noBbpx-
HOCT.

» Hukora He abpnanTe kadena 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara, 3a aa
oTaAenuTe ypeaa oT enekTpolaxpaHsallata Mpexa. BuHaru xea-
lanTe wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa.
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BesonacHocT bg

» AKO ypeabT unn kabentsT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta ca noBpe-
[eHun, HezabaBHO n3abpnanTe Lencena Ha kabena 3a CBbP3Ba-
HE KbM MpexaTa OT KOHTaKTa Wan U3karoueTe npeanasutens B
KyTnAaTa ¢ npeanasutenu.

» CBBbPXETE Ce ChC cnyxdarta 3a 0OCNyXBaHe Ha KINEHTW.

— CrpaHuya 156

» CBbp3BanTe 1 ekcnioatnpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C
JaHHuTe Ha abpuyHaTa Tadenka.

» Hukora He 3axpaHBaunTe ypeaa nocpeacTBOM BbHLHO KOMYyTaLu-
OHHO YCTPOWCTBO, HaNp. TanMep Uan ANCTaHLUMOHHO ynpasne-
Hue.

» Camo obyueH 3a LenTta cneunanmampaH nepcoHasn TpAadsa aa na-
BbpLUBa PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAdBa [a ce M3nonsBaTt camo OpuriHarl-
HN PE3EPBHM YaCTW.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta Ha To3u ypea 0bae
nospeaeH, Ton TpadBa Ja ce CMeHU OT NPOU3BOAUTENA UIN HEro-
BMA OTAeN No 00CAy)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro uue ¢ no-
nobHa kBanudukauma, 3a aa ce nsberHat onacHOCTU.

» Hukora He notananTe ypena v kabena 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa BbB BOJAa M He ' NocTaBAnTe B ChaoMuAanHaTa Malluu-
Ha.

» IanonsBanTe ypeaga camo B 3aTBOPEHM MOMELLEHMA.

» Hukora He nanaranTe ypena Ha cuiHa TonanHa n snara.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypea He 1U3non3BanTe MallmHa 3a NoYncTea-
He C mapa Win C BUCOKO HasAraHe.

» Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kabesa 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa C UTOYHWULIM Ha TOMNMHA WK ropeLLr YacTn Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbP3BaHE KbM
MpexaTa Cc OCTpU BbpxoBe nnn pboose.

» Hukora He nperbBanTe, He NPUTUCKANTE N HEe NPOMeHANnTe Kabe-
la 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

» Hukora He nocTtaBanTe ypena Bbpxy Wiv B O/1M30CT 40 ropeLm
NOBBPXHOCTMW.

» [IpbXTe ganed oT BbPTALIM Ce YacTu pbLeTe, KocuTe, 001eKN0To
N ApYyru NpUHaaNEXHOCTH.
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bg T[penotBpaTABaHe Ha MarepuanHu WeTn

» [locTaBAnTe 1 cBanAnTe NPUCTABKUTE CaMO KOraTo 3aABuMKBaHe-
TO € B MOKOW U WENCEebT Ha ypeaa € U3KIYEH OT KOHTaKTa.

» He nocAranTte B 0TBOPa 3a Mb/IHEHE.

» 3a n3TnackBaHe Ha CbCTaBKW M3Noa3BarTe camo n3dyteava.

» CMeHeTe 4yacTu, KOUTO UMat HamnykKBaHWA Uan apyrn nospeam
NN HE ca Pa3nosIOXKEHN NPaBUIHO, C OPUTMHANHW PE3EPBHN

vy

v

>
>

YyacTn.

Hukora He crnofABaiTe NpUCTaBKUTE BbPXYy OCHOBHMA ypea.
anonsBainTe NpucTaBKMTE CaMO B HaMb/HO CrN0OEHO ChCTOA-

HUe.

Hukora He gokocBaliTe OCTPUTE HOXOBE M PHOOBE C He3almTe-

HU pbLe.

[pbxTe naney ot gela onakoBbYHMA MaTepuan.

He nonyckarTe aeua ga Urpaat ¢ ONakoBbUYHMA MaTepuan.
» [IpbXTe ganed oT Aeua Maskute YacTu.

» He nonyckainte geua oa urpadaTt ¢ Mankm YacTu.

» CnasBanTte yKasaHuATa 3a NoYnCcTBaHe.

» [louncteante npean BcAka ynotpeda NnoBbpXHOCTUTE, BAN3ALLM B
KOHTaKT C XpaHUTEeNHN NPOAYKTH.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-
aJlHM LLleTH

>

Hukora He ekcnnoaTtupainTe ypeaa no-
aobnro ot 10 muHyTa. Cnea ToBa U3KI0-
yeTe ypeaa v ro octaBeTe [Ja ce ox1aan
[0 cTariHa Temneparypa.

Hukora He ocTaBAiTe ypeaa ga padotu
Ha npaseH xof.

He BkapBaliTe npeaMeTn, Hanp. roteapc-
KW TbXKLUM, B OTBOPA 3a Mb/IHEHE UAN
Kopnyca.

Mpean ynotpeba npoBepeTe OTBOPa 3a
Mb/IHEHE W KOPMyca 3a YyXaun Tena.

3ano3HaBaHe

06w npernen

Cnen pa3onakoBaHETO NPOBEepeTe BCUYKM
YacTh 3a WeTn, NoayyYeHn npu TpaHCcnopTn-
paHeTo, N KOMNNIEKTHOCTTa Ha AOCTaBKaTta.

- our. |
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OcHoBeH ypen

2] pucraska 3a Mecomenayka

Mpuctaska 3a Mb/HEHE Ha Konba-
cu

Bl pucraeka 3a kuée'

[ Yerka 3a nouucreane'

MpucTaBka 3a Hakb/lBaHe'
- "lpucTtaBka 3a Hakb/iBaHe",
CrpaHunua 152

MpucTaBka UMTPYC Npeca
- "Lintpyc npeca", Ctparuya 153

BombOHaTUHM 3a XBallaHe ¢ uen
npemecTsaHe

BbpTALL ce npesktouBates

MocTaska v 3aBUXBaHE 3a Npuc-
TaBKUTE

1  bByTtoH 3a BK/OUBaHE

B saBucumocT ot mogena



Kanak 3a oTaoeneHneTo 3a cbxpa-
HEHne

I Otnenexvie 3a cbxpaHeHue Ha
nepdopupaHnTe OUCKOBE

MHACTO 3a CbXxpaHeHue Ha 3axpaH-

BalLMA kaden

Cba 3a Mb/HEHe

Pes6oBK NpbCTeH

[unck ¢ ronemn oTBOpPU

Hox

LLIHek cbC cbeanHuTen

Kopnyc ¢ MeTanHu kamepu

Mepdopupax anck, cpeaeH’

[vck ¢ dhuHKM oTBOPMK

pry | ey ( ey |y |y ) ey | e
(2] | (O] | EXY | (<] | ) | B2 | (=)

N3ByTBau ¢ oTAeneHne 3a Chxpa-
HEeHue 1 Kanak

[o3a 3a nb/iHeHe Ha konbdacu

B|S
(o] |

OnopeH NPbCTEH 3a HakparHuKa
3a Mb/HeHe Ha Kondacu

' B 3aBMCMMOCT OT MoJena

BbpTALL Ce npeBKroYBaTen

CumBon PyHKUMUA

max ObpaboTeTe cbCTaBKUTE Ha
Han-BMCOKAa CKOPOCT.

min Ob6pabdoTeTe ChCTaBKUTE Ha
HMCKAa CKOPOCT.

O Cnpete obpabdoTkara.

o) OcBoboaeTe 3akneLleHn xpa-

HUTETHN NPOAYKTW Upes pe-
BepcuBHaTa GyHKLUMA.

PeBepcuBHa $YHKUMA

PesepcuBHaTa yHKLMA CNy>XKM 32 OCBO-
GoxaBaHe Ha 3aKIeLleHV XPaHUTETHN
NPOAYKTN Ypes KpaTKpamHo ABMXEHME Ha
3a[eH X0 Ha LHekKa.

- "OT1cTpaHABaHe Ha HenanpaBHOCTH",
CrpaHua 154

BenemKa: 1anonssalite pesepcuBHaTta

beHKLll/IFI €JNHCTBEHO C npuctaskata Meco-
Menavka.

O6cnyxBaHe bg

3alLUTHU CUCTEMU

3awmTa cpeLly npeTtoBapBaHe

3awuTara cpelly npetoBapBaHe NpeaoTs-
paTtABa NoBpeda Ha ABuraTtena U Apyri KOMm-
MOHEHTM Nopaamn TBbPAE BUCOKO HaToBap-
BaHe.

- "OT1cTpaHABaHe Ha HenarnpasHoCTH”,
CrpaHuua 154

MpeBKNtoUYBaTen 3a TepMo3aLLuTa
MpeBKAOUBATENAT 32 TepMO3allnTa U3K-
NtoYBa ypeaa B c/lyyai Ha NpeToBapBaHe
WM CU/IHO 3arpABaHe Ha asuratens.
3apaneHo MACTO 3a cuynBaHe

B cnyuait Ha npeToBapsaHe uan GnoKupaHe
Ha LHeKa CbeUHUTENAT ce OTUynBa npu
npeaBuAeHOTO 3a LienTa MACTO 3a CUynBa-
He.

BnokupoBKa cpelly NOBTOPHO
BKNIFOUBaHe

BnokunpoBkata cpelly NOBTOPHO BK/OYBA-
He nNpenoTBparTABa CaMOCTOATENIHO CTapTy-
paHe Ha Baluna ypen cnea npekbcBaHe Ha
€/1eKTpO3axpaHBaHeTO.

YpenbT OTHOBO € BK/IIOUEH Criefl MPeKbCBa-
He Ha enekTposaxpaHBaHeTo. ObpadoTkarta
MOXe [la Ce cTapTupa OTHOBO efBa Cfef
nocTaBAHe Ha BbPTALWMA Ce NPeBK/oYBa-
ten Ha O.

O6cnyBaHe

MouuncTBaHe Ha ypeaa U yacTuTe npe-
AU mbpBaTa ynotpeba

1. lMpean nbpBata ynotpeda nouncrete
BCUUKM YaCTW, BM3ALLN B KOHTAKT C Xpa-
HUTENHN NPOAYKTH.

2. [Noaroteete NOUYNCTEHUTE U MOACYLLEHN
yacTu Taka, Ye fa ca noj pbka 3a ynot-
peba.

MoaroToBKa Ha OCHOBHUA ypea

~our. A-H
CrnobnaBaHe Ha NnpUcTaBKaTa meco-
Menadyka

-our. -
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bg T[pucTaska 3a Hakb/IUBaHe

MNMocTtaBfAHe Ha npucTaBKa

—>CDMF.B-

MpenopbKU OTHOCHO CKOPOCTTa

HacT- Ynotpeba

poWKa

min/max [lpucrtaBka mecomenauyka
(neptopupaHn aMckose
3 mm, 4,5 mm, 8 mm)

max [MpuctaBka 3a Nb/HEHE Ha
konéacwu

max MpucTaBka 3a kebe

Mep¢opupaHu aucKose

Crno6saBaHe Ha npucTaBKaTa 3a Kube
MpucTaskaTa 3a kebe e noaxoanAlla 3a
oopmMAHe Ha TecTeHu AxoboBe, Hanp. ¢
Mb/HEX OT Karma.

-~ our. - E3

anCTaBKa 3a HaKbJiLBaHe
MpucTaBkaTa 3a Hakb/lLBaHe e noaxoasiia
3a HaKb/LBaHe, HacTbpreaHe 1 HapA3BaHe
Ha XPaHUTENHW NPOAYKTH, HaMp. CUPEHe,
nno04oBe, 3eneHuyUmn, AakK, 6agemMm unu cy-
Xn xnedueta.

06w npernea

- our. Y

Mephopnpan anck, duk (3 mm) MpucTaBka 3a Hakb/UBaHe'
Bnokmposka 3a 6apadaHHuTe
MephopupaH anck, cpeneH npucTaBku
(4,5 mm) Kopnyc 3a npucraekara 3a Hakb/1-
BaHe
MepdopupaH amck, rpyd (8 mm) =
Benemya: [pyGuAT nepdoprpar N36yTBay 3a npucTaskara 3a Ha-
IVCK e noaxoaALl 3a 06paboTka Kbiiugane
Ha MTUYK KOCTW. BapabaH 3a HacTbpreaHe
O6paboTka Ha xpaHuTenHu npoayktu Bl BapabaH sa HapAssare
- our. A - A Il bBapaban 3a Hakb/UBaHe Ha eapo
Opyrv npunomeHuns BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha CUTHO

3a AoMbAHUTENHM NPUNOXEHWA KOMOUHU-

paiTe NPUHaAANEXHOCTUTE C YaCTUu Ha Npuc-

TaBKata Mecomenavka.

BenemKa: Crnoberte npucraBkara criopef
CbOTBETHO XeslaHOTO npunoxexue. Vanosn-
3BaiTe NoAroTBeHarTa NpUcTaBka, KakTo e
onucaHo 3a npuctaeBkara MmecomMesiayka.
— "TlocTaBaHe Ha npucTaBka”,

CrpaHuua 152

— "O6paboTka Ha XpaHUTe/THU MPOAYKTH",
CrpaHuya 152

Crnob6aBaHe Ha NPUCTaBKaTa 3a MbJHEHE
Ha Konbacu

MpucTaBkaTa 3a Mb/HeHe Ha Kondacu e
noaxoAaslla 3a Mb/HeHe Ha N3KYCTBEHU 1
€CTecTBeHM 00BUBKM C Mb/HEXHA Maca 1
3a ohopMAHe Ha posua, Hanp. kebanueTa.

-~ our. - EA

152

' B 3aBMCKMMOCT OT MoZena

MpenopbKU OTHOCHO CKOpPOCTTA

HacT- Ynotpe6a

ponKa

max bapabaH 3a HacTbpraaHe

min/max bBapabaH 3a HapA3BaHe

min/max bapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha
enpo

min/max bapabaH 3a HaKb/LUBaHe Ha
CUTHO

BapabaHHM NpUCTaBKK

BapabaH 3a HacTbpreaHe

DUHO HacTbpreaHe Ha XpaHuTes-
HU NPOAYKTU, HANP. ALKW, TBbP-
[0 CUpeHe, KapTodu.




BapabaH 3a HapasBaHe
HapnasBaHe Ha XxpaHUTenHu Npo-
OYKTW Ha Wwanbw, Hanp. kpacTa-
BMUW, MOPKOBU, YepPBEHO LIBEK-
1o.

BapabaH 3a Hakb/LUBaHe Ha en-
po

HakbnupaHe Ha eapo Ha XpaHu-
Te/IHW NPOAYKTW, HaMp. NJ0AOBE
N 3eneHUyLmn (Kato AOBAKKU UK
MOPKOBMW), KaKTO 1 cupeHa (KaTto
Gouda nnm Edam).

BapabaH 3a Hakb/ILBaHe Ha CUT-
HO

HakbnuBaHe Ha CUTHO Ha XpaHu-
TE/IHM NPOAYKTU, HaNp. AAKK,
N10AOBE W 3eNeHYyLM (KaTo
AOBAKN U MOPKOBW), KAKTO 1
cupeHa (kato Gouda wnm Edam).

Benexkxu

® bapa®aHHUTe NPUCTaBKKU He ca Noaxoan-
LK 38 00paboTBaHE Ha MHOIO MEKWN UAn
CW/IHO BNAKHECTU XPaHWUTENHN NPOAYKTH.

= [TpenopbunTeNHOTO BpeMe Ha Herpe-
KbCHaTa padoTa e 2 MUHYTW.

Ynotpe6a Ha npucTaBKaTa 3a HaKbAL-
BaHe

-~ our. Ed - E3

LuTpyc npeca

Lintpyc npecara e npeaHasHayeHa 3a 13-
CTUCKBaHe Ha UMNTpycoBK naogose, Kato
Hanp. IMMOHN UK NOPTOKasIN.

06w npernen

- Qur.

MpucTaska UMTPYC npeca

EB  «yna 3a cok ¢ uyuyp

Lleaka ¢ “auexaalloTo nonykbnoo

Ynotpeba Ha npucTaBKaTa UMTPYC
npeca

-~ our. E3-E3

Lintpyc npeca bg

YKa3aHu1A 3a NnoUYUcTBaHe

MouncTBanTe OTAENHUTE YacTN ChI1acHO

yKkagaHuATa B Tabnuuara.

» He n3nonaseante CbabpXXalln asIKoXon
noumncTBally npenapartw.

» He n3nonaeante 0CTpu, PeXeLUmn nnm me-
Ta/lHW NpeamMeTy.

» He nanonseaite abpasmBHU KbPMU UK
noumncTeally npenapartw.

CobBeT: Cnen ynotpeda HesabaBHO Nounc-
TeTe BCUUKM YacTu, 3a fa nsderHeTe 3achbx-
BaHe Ha ocTaTbLuTe.

BenexKa: Hukora He nouncTBanTe B CbO0-
MUANHA MallMHa CNeaHUTE YacTu: KOPNyc C
MeTa/IHN Kamepw, Pe300B NPbCTEH U LLIHEK.
AKO moumncTBaTe Tean 4Yacti C MoYMCTBaLLUM
CpeacTBa M BoAa C Temnepartypa Hag

40 °C, NOBbPXHOCTHUAT BIACHK HA YacTuTe
MOXe fia ce NPOMEHU. ToBa He HapyllaBa
QyHKUMOHAHOCTTa Ha YacTtuTe.

- our. 1Y

C'bXpaHFlBaHe Ha OoTAeJNIHUTe YaCcTu

1. Cnea noynmcTBaHeTo ChxpaHABaiTe nos-
CYLIEHUTE MPUHAANEXHOCTN Ha NPUCTaB-
KaTta Mecomesiayka B OTAE/IeHNETO 3a
cbxpaHeHune Ha nsdyTeauva.

- Qur.

2. 3a npubupaxe Ha nephopupaHnTe auc-
KOBE CBasieTe Kanaka Ha OTAEe/IEHNETO
3a CbxpaHeHue Ha ropHaTa cTpaHa Ha
OCHOBHMA ypea. [NocTaseTe nepdopupa-
HUTE ANCKOBE BBLPXY NpeasuaeHuTe 3a
LuenTa Obp)Xaum 1 OTHOBO 3aTBOPETE Ka-
naka.

- our. Y

YKa3zaHuA 3a 06paboTKa 1 npu-
MEPHH NPUAOMHEHHNA

YKasaHun 3a o6paboTka

MpuctaBKka mecomenauyka
= Bcuukn nepdopupaHn AMCKoBe ca Noa-
xoAAwwm 3a 06paboTka Ha CypoBO MECO.
= HapexeTe MecoTo 1 roieMuTe XpaHu-
TeNHW NPOoAYKTW Ha napyeTa, 3a Ja ce
nobupar B 0TBOPA 3a Mb/HEHE.
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bg OTtcTpaHABaHe Ha HEM3NPAaBHOCTYH

MpuctaBKa 3a NbaHeHe Ha Konbacu

= C npucTaBkaTa 3a Mb/HeHe Ha konbacw
obpadoTBalite camo PnHO pasapodeHu
XPaHWUTENHW NPOAYKTU.

= [Ipean obpadoTkaTta HaKUCHETE ecTecT-
BeHUTe 00BMBKM 3a 0K0M0 10 MUHYTK B
xnaaka soja.

® He npenbnBaiite oOBMBKATA, B NPOTUBEH
cnyyai Kondacute morar Ja ce crykat
no Bpeme Ha BapeHe WUnu neyeHe.

MpumepHa peuenTa
TyK We HamepuTe NpMMepHa peuenTa, pas-
paboTeHa crneunasnHo 3a Baluva ypen.

CMmneHu ¢bCTbUMN

CbcTaBku

= 1500 - 2000 g npecHK, CypoBM (ObCTb-
un

[puroTBAHe

= [loaroTBeTe NpucTaBkaTta Mecomenayka
¢ unHMA nepdopupaH ANCK 1 A NocTaBe-
Te.

= CuyneTte pbCTbUNTE BbB BaHMUKAaTa 3a
Mb/HEHE.

® [locTaBeTe BbPTAWMA Ce NPEeBKIOYBA-
Ten Ha max.

= [o Bpeme Ha oBpaboTkaTa cuneTe pas-
HOMEPHO IbCThUMTE B OTBOPA 3a Mb/He-
He U T NPUTUCHETE HaJosy ¢ n3byTeauva.

m Ob6pabdoTeTe LANOTO KOJIMYECTBO B pam-
KWUTE Ha 2 MUHYTW.

BenemKa: [MpenopbunTeHOTO Bpeme Ha
HenpekbcHaTa padoTa e 2 MUHYTW.

U3BUKBaHe Ha AOMBIIHUTENHU peuen-
™

» 3a M3BWKBaHE Ha AOMbHUTENHW peLer-
TN OHNaWH ckanvpanTe cneagHma QR koa.

OTcTpaHABaHe Ha Heusnpas-
HOCTH

HeusnpasHocT

anIl-WIHa U OTCTpaHABaHe Ha HeM3npaBHOCTHU

YpenwsT He cTapTupa 06-
paboTtkaTa.

padoTkaTa.

BbpTAWMAT ce NpeBkaoYBaTe € HaCTPOEeH HenpaBuHO.
» [MoctaseTte BLPTAWMA ce npesknoysaren Ha O npean o06-
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MNpenaBaHe 3a 0TNaAbLUM Ha M31e3m oT ynoTpeba ypean bg

HeVI3I1paBHOCT I'Ipw-wma U OTCTpaHABaHe Ha HeM3nNpaBHOCTHU

XpaHuTenHute npoayktn [lpucTaBkaTa e sanylleHa nopaan 3akielleHn XpaHuTenHu
He ce o6paboTBar, BbM-  NPOAYKTU.
PEKN Ue OCHOBHUAT ypes

6 BenemKa: /1anonsgaiite pesepcunBHaTa QyHKLNA caMo C
paboTu.

npucrtaBkarta MmecomMmenadka.

1. MocTaBete BLPTAWMA ce npeskaoysaten Ha O v naua-
KalnTe cnMpaHeTo Ha ypena.

2. MocTaBeTe BLPTALMA CE NPEBKAOYBATEN HA © 33 HAKOS-
KO CekyHAaW, 3a [Ja cTaptuparte peBepcuBHaTa yHKUMA 1
[a ocBoOOANTE 3aK/eleHNTe XpaHUTeNHU NPOaYKTY.

3. NauakaliTe cnmpaHeTo Ha ypeaa.

4. [locTaBeTe BbPTAWMNA Ce NPEeBKAKYBATE HA min U NPOBe-
peTe Jann XpaHuTenHuTe NpoayKTu OTHOBO ce npepadoT-
BaT HOPMasHo.

BenemKa: AKO HenanpaBHOCTTa He MOXe Aa Ce OTCTPpaHu

Mo TO3M HauWH, B3EMETE MO/ BHUMaHWE CNeaHUTE CTbMKU.

1. MocTaBete BLPTAWMA ce npeskaousaten Ha O v naua-
KalnTe cnMpaHeTo Ha ypena.

2. CeasneTe npuctaskarta 1 A pasrnodete.

3. OTcTpaHeTe 3aKNelleHn XpaHUTeNHN NPOAYKTM 1 NpoBe-
peTe Aanv B MpucTaBkKaTa Wan B XPaHUTENHUTE MPOOYKTU
Ce HaMmpaT KOCTU, CYXOXMUANA Uu Apyry TBbpanM KOMMo-
HEHTW.

CbeanHuTenaT Ha LWHeKa e O NPeToBapeH U ce e OTYynus
npwn 3a0aaeHoTO MACTO 3a CUynBaHe.

BenemKa: PesepBHM 4YacT CbC 3aQaNeHO MACTO 3a cuynBea-
He He ce MOKpMBAaT OT Hallata rapaHuuna. HoB cbeanHuTen
MOXe [la Ce 3aKynu OT oTaena no oOCay>XBaHe Ha K/IMEHTU
ypes katanoxHuAa Homep 10029225,

1. OTBWINTE BUHTA 1 n3BaaeTe AeHEKTHNA CheANHUTES.

- our. ]

2. [ocTaBeTe HOBUA ChEAMHUTEN W FO 3aBUHTETE.
- our. Y

YpenbT ce uskaousa no  Jsuratendr e nperpan.
Bpeme Ha 00padoTkaTa. 1, Mocrasete BLPTAWMA Ce npeskousaten Ha O 1 naua-
KanTe cnMpaHeTo Ha ypena.
2. OcraBeTe ypeda [a ce oxi1aau, 3a Ja AeakTusupare 3a-
wMTaTa cpelly npetoBapsaHe.

NpenaBaHe 3a OTNaAbLUM Ha U3- 2. MpepexeTe kadena 3a CBbLP3BAHE KbM

6 Mpexara.
nes3nu ot ynoTtpeoa ypeau 3. MNpepnanTte ypeaa 3a otnagbLUn MO EKONO-
1. NiagbpnaiiTe OT KOHTakTa Lencena Ha rocboOpaseH HaumH.

Kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara.
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bg Ortaoen no ofcnyxBaHe Ha KANEHTM

AkTyanHa nHhopMaumna OTHOCHO Haun-
HWUTEe Ha NpeaaBaHe 3a oTnagbLUy Lie No-
nyunTe oT Baluna cneunannampaH Tbpr-
OBeLl, KaKTO 1 OT CbOTBETHaTa OOLLIMHCKa
nnu rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e o6o3HaueH B
CBHOTBETCTBME C €BPONeNc-
kata anpektma 2012/19/
EC 3a cTtapu enektpmnyecku
N eNeKTPOHHKN ypeaun (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu anpexkTnea pernamet-
TMpa BannaHUTE B pamKuTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 U3Noa3BaHe Ha cTapw
ypeau.

OTtaen no o6cnyMBaHe Ha Knu-

eHTHU

[MoapoBbHa nHpopmaumna OTHOCHO rapaHumn-
OHHWA CPOK U rapaHUMOHHNUTE YCOBUA BbB
BaluaTta cTtpaHa wwe nonyuymTe OT Hawwua oT-
[en no obcnyxeaHe Ha KaneHTn, Bawwa
ThProBeL 1an Ha HalwaTa yed cTpaHuua.
[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oocyx-
BaHEe Ha KANEHTU e HaMmepuTe B NPUioxe-
HWA yKagaTten ¢ oTAenn no 00cayXBaHe Ha
KIMEHTW UK Ha HawaTa yed cTpaHuLa.
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Besneka uk

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUItO.

m 30epexiTh IHCTPYKLItO 11 iIHbopMaLlito Npo npuiaa Ana nisHiloro
KOpUCTyBaHHA abo A1Aa HAaCTYNHOro BNacHMKa npunaay.

= He nigkaoyante npwiaa, AKWO NOro MoLWKOMKEHO nia yac
TPaHCNOPTYBaHHA.

KopucTynteca npunaaom Anle 3a Taknx YMOB:

® 1A UiIei, ONUCaHnx y Uit iHCTPYKLUII.

= 117 noApiOHIOBaHHA cupux abo BapeHux NPoAyKTiB, Hanpuknaa
m’'Aca, pubu M OBOUIB.

® [1ig HarAA40M.

= 117 00p0OKN NPOAYKTIB Y KiSIbKOCTI | 3 TPUBAICTIO, 3BMYANHNMU
01A JoMallHbOro rocnoaapcTaa.

By NPUBATHUX JOMOrocnoAapcTBax i B 3aKPUTUX NPUMILLEHHAX
NoByTOBOro NpU3HayYeHHsA 3a KiMHaTHOI TeMnepartypu.

® Ha BMCOTI woHanbinbwe 2000 m Haa piBHEM MOPS.

[icna KOXHOro KOpUCTyBaHHA NPUAAA0OM, NEPLL HiXX 3anuwaTn no-

ro 6e3 Harnaay, nepen cknagaHHAM, PO30OUMPaHHAM i YMLLEHHAM, Y

pagi HeCNPaBHOCTI, a TaKoX nepea A0CTYNoOM A0 00epTOBUX

netanen Bia'eaHynTe Npunaz Bid eNeKTpoMepexi.

Ocobu 3 Qi3NYHMMK, CEHCOPHUMKN a0 MeHTabHMK Bagammn ado

ocobu, AKNM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCH

npunagom nuwe nig Harnaaom ado AKLWO BOHW NMPOWMLLAN Niaro-

TOBKY 3 6€3MNe4YHOro KOPUCTYBaAHHA NPUIAA0M Ta PO3YMitOTb MOX-

NMBY Hebe3nekxy.

[itTam 3a00pOHEHO rpaTuca 3 npuiazom.

[iTAM 3a00POHEHO YMCTUTK 1 0OCYroByBaTK Npwiaa.

[iTAam 3a60pPOHEHO KOPUCTYyBaTUCA UMM npunaaom. MNMpunaa i

Kabenb XXMBNEHHA cnia 6epertu Big OiTen.

» HiKom He KOpUCTYMTECA NOLWKOMKEHUM NPUNALOM.

» 3aB0pPOHEHO KOPUCTYBATUCA NPUNaaOM, MOBEPXHA AKOro TPi-
CHy/1a 41 3namanacs.

» He TArHITL 3@ MepexHuii kadenb, Wob Big'eaHaTv npunaa sig me-
pexi. 3aBxam TArHITb TiINIbKN 32 MEPEXHNIN LUTEKEDP MEPEXHOIO
kabento.
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uk bBesneka

» AKWo npunag abo MepexHuii kadesb NOLWKOMKEHUIA, HEFraNHO
BiA'eaHalTe MepexeBuin LiTekep po3noinbHoro 6y1oka ado BuU-
MKHITb 3aM00iXHMK y po3nodiibHOMY 6/10Li.

» 3atenedoHyinTe 40 CEPBICHOrO LeHTpy. — Crop. 164

» [Mpunan 4O3BONEHO NiAKIOYATA OO ENEKTPOMEPEXI 1 eKkchya-
TyBaTu AnLLE BIANOBIAHO A0 AaHWX, 3a3HAaYEHNX HA 3aBOACHKIl
Tadnmuu.

» 3a00POHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuiaay B NpUMILLEHHAX, e
eneKTpuyHa Mepexa He obnagHaHa 3a3eMItBasIbHUM
NPOBOAOM.

» B xoaHOMY pagi He nigkayanTe npuian A0 30BHIWHLOIO PO3-
NoAiNbHOrO NPUCTPOIO ANA XUBNEHHA, Hanpuknad, Taimepa ado
nyabTa AUCTAHLUIMHOIO KepyBaHHA.

» PeMOHTYBaTK npunan A03BOIEHO Ti/IbKW axiBUAM.

» [1nA peMOHTY nNpuiaay AO3BOMAETLCA BUKOPUCTOBYBATU SiMLLE
OpWUriHanbHI 3an4acTuHu.

» LLlo6 YHUKHYTK HeBe3nek, Y pasi NOLWKOMKEHHA Ka®esto XUBNEeH-
HA LUbOro Npuiaay Moro 3amiHy Ma€ BUKOHYBaTN BUPOOHMK,
cepBicHU LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOMO KBaslidikaLlieto.

» Hikonun He 3aHyptonTe Hi npunag, Hi kKadenb XXMBNEHHA Yy BoadY M
HEe MUNTE B NOCYAOMUIMHIN MaLLUHI.

» BukopuctoBynTe npunag AUe B 3aKpUTUX NPUMILLEHHAX.

» bepexiTb Npwiaa BiZl BUCOKOI TeMnepaTypu 1 BONOIW.

» He MO)KHa unMCTUTK Npuiaa 3a AONOMOroto NapoBoro abo Bu-
COKOTUCKOBOIO npunaay.

» He nonyckanTe KOHTaKTy Kabesnto XUBAEHHA 3 rapAYnMmM YyacTu-
HaMW Npuaagy Yy iHWKUMK JpKepenamu Tenna.

» He nonyckante KOHTaKTy MepexHoro kabento 3 rocTpumu
npeameTamu.

» He nepernHanTte, He nepeTuckanTe 1 He nepeodbnaaHymTe
KabesNb XXMBNEHHH.

» Y )XOAOHOMY pasi He cTaBTe npwiaj Ha rapAadi noBepxHi ado no-
ONN3Y HUX.

» Pykn, BosioccA, oaar TOWO cnia TpumaT Ha 6es3neyHin BiacTaHi
Bi YaCTuUH npwuniagay, Wwo odepTratoTbCs.

» YcTaHoBAtOBATY | SHIMATK HacaaKu MOXXHa TiJIbKK TOAi, KON
NPUBOL HEPYXOMUIA, a Npuna Bia' €eAHaHUI B eEKTPOMEPEXI.
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AK YHUKHYTW MaTepianbHnx 30uTtkis  uk

» He NpoCOBYNTE PYKY B 3aBaHTa)XXyBaslbHY rOP/IOBUHY.

> [1iAWTOBXYNTE IHFPEMIEHTU TiIbKW LLUTOBXAYEM.

» YacTVHK, O MatOTb MOMITHI TRILLUMHM UM iHLWWI NOWKOMKEHHA abo
X HE TPUMALOTLCA AK CNia, HEOOXiAHO 3aMiHUTL OPUTiHaIbHUMU
3anyactmHamu.

» Cknagath Hacaaku 6esnocepeaHbo Ha OCHOBHOMY 610Li npuna-
[y 3a00pPOHEHO.

» KopuCTyBatuCcA Hacaakamu MOXHa Ti/IbKW B MOBHICTHO

CKNaZIEHOMY CTaHi.

Hikonun He TopkanTecA HOXIB | KparoK roIMMK PyKaMu.

bBepexiTb nakyBasibHi Matepianu Big AiTEN.

He nosBonanTte AitaM rpatuca 3 nakyBa/ibHUM MaTtepiaioMm.

BepexiTb ApiOHi aetani Big aiten.

He nossonanTte aitaMm rpatnca 3 ApiOHUMK AeTanamu.

BUKOHyNTE BKA3IBKM 3 UMLLEHHA.

[TOBEPXHI, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapuyoBUMW NPOAYKTaMW, CAid Yn-

CTUTWN Nepe KOXHUM KOPUCTYBaHHAM.

vV v vV vy vVVYvYyYy

AK YHUKHYTU MaTepianbHUX Hacanka ana kosGacok

36UTKiB

» KopwucTyBatuca npunaaom 6es nepepsu
MOxHa Makcumym 10 xB. licna uboro Bu- laTkyBanbHa Hacaaka'
MKHITb Npuna i naire AoMy OXOnoHyT! — "llJaTKyBanbHa Hacaaka',
A0 KiMHaTHOI TemMneparypu. Crop. 161

» 3a00poHEeHO BMUKATW NOPOXKHI Npunaa.

Hacanka onAa keéoée'

LLiTka 4nA YnLeHHA'

lim]lofol

» He BcTasnaiTe npeaMeTu, AK-OT I'Ip"ec ANA LMTPYCOBMX
yepnaku, y 3aBaHTaxyBaslbHy rOP/IOBUHY - "Mpec ana untpycosmx”,
abo Kopmyc. Crop. 162
> [lepen KOPUCTYBaHHAM MepesipTe, un PykoAaTtku ana TpaHcnopTyBaHHA
Hemae B 3aBaHTaXyBaslbHi FOPIOBUHI 1 ~
X . . MoBOPOTHUIA Nepemmkau
KOPMNYCi CTOPOHHIX NPeaAMETIB.
KpinneHHa Ta npueod anA

3HauoMCTBO HacaznoK

KHomka po3®noKyBaHHA

Ornag

[licnA posnakyBaHHA NepeBsipTe, Yn
KOMMM/IEKT MOBHWUI | UM HE MOLWKOANIO AKICb
YacTWHW Mig Yac TpPaHCNOPTyBaHHA.

- Mann.
OCHOBHMIN BNOK Npunasy

KpuLka BigaineHHa ona sdepiran-
HA

BinninenHa ona sdepiraHHA
nepdopoBaHnXx ANCKIB

Micue ona 36epiraHHA kadento

QR &2 a8

[Z2] Hacagka-wm’acopy6ka 3aBaHTayBa/ibHa yala

' 3anexHo Big moaeni 3anexHo Bia moaeni
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uk EkcnnyatauiAa

[E]  TBuHTOBE KinbLE

MephopoBaHnil ANUCK i3 BEMKUMU
oTBOpPaMu

Hix

MofaBanbHWUM WHEK 3i 34ernIeHHAM

MeTanesuii Koprnyc i3 kKamepamu

MephopoBaHuii ANCK i3 cepeaHiMmn
otBopamu’

MephopoBaHuii ANCK i3 APIOHUMM
oTBOPaMM

LLIToBxay 3 BiACIKOM i KPULLKOIO
ana séepiraHHA

Kos6acHUii HaKOHEUHUK

NigWnnHUKOBE Kinble And

koBOacHoro Lwnpuua

! BanexHo Big Mmozeni

MoBOpOTHMI NnepeMUKay

CumBon dyHKUIA

max Ob6pobKa iHrpedieHTiB Ha B~
WiM WBWAKOCTI.

min Ob6pobKa iHrpedieHTiB Ha HUX-
Yil WBNAOKOCTI.

O 3ynuHka 06poBKu.

o) 3Bi/IbHEHHA 3aCTPArNNX
NPOAYKTIB PYHKLIIED PEBEPCY.

dyHKUIA peBepcy

®yHKUIA peBepcy CAyrye anqA 3BiNbHEHHA
3aCTPArNX NPOAYKTIB KOPOTKOUYACHWM
3BOPOTHUM 0OepTaHHAM NoaaBasibHOro
WHeKa.

- "YecyHeHHA HecrnipaBHocTen", Ctop. 163

3ayBaMeHHA: BukopncToByiTe PyHKLIO
peBEPCyY NLIe 3 HAaCaAKO-M ACOPYOKOHO.
Cuctemu 6esnexu

3axucT Bia nepeBaHTaMeHHA

3axucT Big nepeBaHTaxeHHs 3anobirae no-
LUKODKEHHIO ABUIMYHA M IHLWINX YaCTWH Yepesd
3aBNCOKE HaBaHTaXXEHHA.

— "YecyHeHHA HecnipaBHocTen", Ctop. 163

160

TennosaxMcHUM BUMUKaY

Y pasi nepeBaHTaxeHHA ado neperpisy
[BUryHa TENI03aXMCHUIN BUMMKAY BUMUKAE
npwnaa.

Micue 3apgaHoro 3nomy

AKLIO NnoaaBanbHUiA LHEK B10KyeTbCA ado
NepeBaHTaXyETbCA, 3UENIEHHA TaMaeTbCA
y creuianbHo nependayeHomy Micli.
3axucT Big NOBTOPHOro BBiMKHEHHA
3axucT Bil NOBTOPHOI0 BBIMKHEHHSA 3anobi-
rae aBToMaTVUYHOMY 3arnycky oOpobKun
niCNA 3HECTPYMIEHHA Npunaay.

lMicna 3HeCTPYMAEHHA Npwunan 3HOBY BMU-
KaeTbcA. 3anycTnT 06poOKy MOXHa TiflbKK
nicnA TOro, AK BM MOBEPHETE NepemMmKay y
noauuito O.

EKcnnyarauif

OuuLleHHA npunaay i Moro aetanen

nepen nepLiMmMm BUKOPUCTAHHAM

1. Yci aetani, AKi KOHTaKTYHOTb i3 XapyoBu-
MW NpOJyKTamu, nepes nepLinM Kopu-
CTyBaHHAM C/ifl MOMUTML.

2. TligrotyinTe BUMUTI I BUCYLLEHI AeTani 4o
3aCTOCyBaHHA.

MiaroToBka oCHOBHOro 6s510Ka

-mar. 1-H

CKnagaHHA HacagKU-M’ ACOPYOKU

-Man. - I

Po3miwleHHAa HacagKku

- Man. B - KK

PekomeHaauii LLoAo LUBUAKOCTI

Hana- 3actocyBaHHA

LITYBaH-

HA

min/max Hacagka-m’acopyoka
(neptopoBaHi AMCKK 3 MM,
4,5 mm, 8 Mm)

max Hacapnka ansa kos6acok

max Hacanka ona ke6be

MepdopoBaHi AUCKH



LWartkyBanbHa Hacagka uk

MepdopoBaHNn AUCK i3 APIOHKU-
MK oTBOpamMK (3 Mm)

MepdopoBaHNn AUCK i3
cepeHiMu otsopamu (4,5 mm)

[MepthopoBaHuii ANCK i3 BENNKW-
MK OTBOpamu (8 mMm)
3ayBameHHA: [lepdopoBaHum
ONCKOM 3 BE/IMKUMK OTBOPaMu
MOXHa 0OPOONATU KICTKWU MTUL.

O6pobka npoayKTie
agcus 12 8 18]

HonaTtKoBi cnoco6u 3acTocyBaHHA

Llo6 ymoxMBWTM AOAaTKOBI cnocobu 3a-
CTOCYBaHHA, MOEAHYITE 3 YaCTUHaMW
Hacaaku-m'acopyOKmn cnevianbHe npunag-
nA.

3ayBameHHa: Cknaaitb Hacaaky anqa 6axa-
HOro cnoco®y sacTocyBaHHA. Bukopu-
CTOBYWTE NiArOTOBNEHY HACaAKY Tak, AK
onuncaHo 1A Hacaaku-M ACOPYyOKMU.

- "PoamieHHA Hacaaku", Ctop. 160

- "O6po6ka npoayktis", Crop. 161
CKnaaaHHA HacagKu Ana Kosbacok
Hacanka anA koBGacok npusHaveHa, oo
3anoBHOBaTV apLieM NPUPOOHI Ta LWTYYHI
koBOacHi 06010HKM i Wo6 hopmyBaTh
KoBOacKM, AK-OT YeBanuunui.

aCYA 19 B 22|

36upaHHA HacaaKu AnAa Ke66e

Hacapnka ana ke66e npuaatHa ana hopmy-
BaHHA KOHBEPTUKIB 3 TicTa abo dapLuy.

/C% 23 B 25

LLlaTkyBanbHa HacagKa
LLlaTkyBanbHa Hacagka npuaHadeHa ansa
LAaTKYBaHHA, HATMPAaHHA 1 Hapi3aHHA
NPOAYKTIB, AK-OT CUPY, (DPYKTIB Ta OBOYIB,
MUFOa/T0 M iHWKX ropixiB aBo uepcTeux By-
JIOYOK.

Ornan

- Man. B3

®ikcatop ana 6apadaHHmx
BCTaBOK

Kopnyc ana wartkyBasbHoi Hacaf-
Ki

LLitoBxay ana waTtkysasibHOI Hacaa-
Ki

A HatupanbHun 6apabax

PisanbHuii 6apabaH

B WatkyBansHuit 6apadaH 3 BenuKu-
MU OTBOpamu

LLlaTkyBanbHuii 6apadaH is ApidHK-

MW OTBOpamMm

' BanexHo Bia mogeni

PekomeHAaauii Wo40 LUBUAKOCTI

Hana- 3acTocyBaHHA

LITYBaH-

HA

max HatnpanbHuii 6apadaH

min/max PisanbHuii 6apadaH

min/max LllaTkyBanbHuin 6apabdaH 3
BE/IMKUMYK OTBOPaMK

min/max LllaTkyBanbHuin BapabaH i3

OpiOHMMK OTBOPaMM

BapabaHHi BCTaBKu

HaTupansHuin 6apabdaH

[pi6He HaTupaHHA NPOAYKTIB,
Hanpuknaa ropixis, TBEPAOro Cu-
py, KapTonii.

PizanbHuii 6apadaH

HapizaHHA NpoayKTiB, AK-OT Ori-
PKUK, MOPKBa uun BypAK, CKMO-
Kamu.

LLaTkyBansHa Hacaaka'

LLlaTkyBanbHuii 6apabaH 3 Benu-
KUMW OTBOpaMm

LLlaTkyBaHHA NPOAYKTIB, AK-OT
bpyKTV 1 OBOUI (Hanpuknag,
AbyKa um Mopkea) abo cup (Ha-
npuknag, rayaa abo enam),
BE/IMKUMU LIMATKaMMU.

! BanexHo Big Mmoaeni

LWaTkyBanbHWiA GapabdaH i3
OpPiOHMMM oTBOPaMM

161



uk T[pec ona unTpycosmnx

LLlaTKyBaHHA NpoAayKTiB, AK-OT
ropixu, MPyKTW i 0BOYI (Hanpw-
Knapn, Abnyka un Mopkea) abo
cup (Hanpuknag, rayaa abo
enam) ApibHUMM LMaTKaMu.

BKasiBKHu

= Bapa®aHHMMK BCTaBKaMy He MOXHa
0B6pobnATU Oyxe M’AKi a0 Ay)Xe BOMOK-
HUCTI NPOAYKTK.

= PekomeHaoBaHuit yac 6eanepepBHoi
poOOTV CTAHOBUTL 2 XBU/UH.

BuKopucTaHHA WWaTKyBanbHOI HacaA-
KU

Cx 27 B 36

I'Ipec ANA LUTPYCOBUX

Mpec ana UMTPpyCcoBUX NpuUsHauyeHui, oo
YaBUTU CiK i3 UMTPYCIB, HANPWKIaa MMMOHIB
abo anenbCuHiB.

Ornan
- Mann.

Mpec onA uMTpycoBmx

Yawa ana Coky 3 HOCUKOM

Cuto 3 KOHYCOM A/1A BUYaB/1tOBaAH-
HA

KopuctyBaHHA npecom ansa uu-
TPycoBHUX

2 38 B 45

Oornag YMLLEeHHA

UncTteTe okpemi getani, AK ykasaHo B Ta-

6nuui.

» He BMKOpMCTOBYIiTE 3aC00M ANA oUnLLe-
HHA, WO MICTATb CNMPT.

» He BMKOPWCTOBYITE 3arocTpeHi abo
MeTanesi NpeameTn.

» He BMKOPWUCTOBYITE XOPCTKI raH4ipKu
a60 3acoBu ANA OUULLIEHHA.

Mopapa: Ogpasy nicnA KOPUCTyBaHHA Y-

CTbTe BCi Aetani, wobd 3ainlKkn He npucuxa-

.

3ayBaMeHHA: Y NOCYyJOMUIAHIA MalINHI He
MOXXHa MUTK Taki YaCTUHN: MeTanEeBUN
KOpMnyc i3 kKamepaMu, rBUHTOBE KifbLie I
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noaaBasbHUN WHeK. MUTTA LMX yacTuH
MWUIAHUMK 3acofamu 1 BOJOHO 3
Temnepatypoto noHaa 40 °C moxe npu-
3BECTW [0 TOrO, WO IXHA NOBEPXHA BTPATUTb
6nuck. Ha dyHKUinHy npuaaTHICTb YaCTuH
Lie He BM/MBae.

- Man. B
36epiraHHA OKpemMux geTanen

1. YucTe 11 cyxe npunaaas Hacaaku-
M’'ACopPYyOKM NOKNaAiTe Ha 36epiraHHA
BCEepeanHy LWToBXaua.

- Man.

2. lllo6 nomicTnTh Ha 36epiraHHA
nepdOopOoBaHi ANCKN, 3HIMITb KPDULLKY Bia-
nineHHs anAa s3éepiraHHA 3Bepxy
ocHoBHoro 6n1oka npunaay. Noknagaits
nepdOopOBaHi ANCKN Ha crneLianbHO
nependaveHi Toumaui; 3HOBY 3aUnHIThL
KPULLKY.

- Man. B}

BKasiBKM L1040 06PO6KH i
npUKNnaau 3actocyBaHHA

BKasiBKM LL0A0 06p0o6KHU

Hacaaka-m’acopy6ka

= Yci nepcopoBaHi AUCKN NpuaaTHi, Woo
06poBbnATN cupe M'ACO.

= Benuki WmaTky M’Aca M iHWKUX NPOAYKTIB
cnin pisaty ApiBHIWMMN KaBankami, wobd
BOHW MPOWLLAW B 3aBaHTaXyBasIbHy
rOP/IOBUHY.

Hacaaka ans Kos6acok

= Hacagkoto 418 KoBOaCcoK MOXHa
00p0obnATH TiNbKKN APIGHO NepemMeneHi
NPOAYKTL.

= 3amMouiTb HaTypasbHy 000/IOHKY nepea
00po6Koto Ha 10 XBUAWH Y Tennii Bofi.

= He 3anoBHiolTe KOBOACHY 0O0/TOHKY
3aHaATo LWiNbHO, iHaKLWe KoBOaCKN Mo-
XYTb JTOMHYTW NiJ Yac BapiHHA ado cma-
SKEHHA.

Mpuknan peuenty

TyT HaBeaeHo Npuknad peuenty,
cKnadeHuii cneuianbHoro AnA Uboro npuna-
ay.



MeneHun apaxic
|HrpenieHTn

YCcyHeHHA HecnpaBHocTel  uk

3ayBarKeHHA: PekomeHaoBaHuii yac 6es-
nepepBHOI POOOTN CTAHOBUTL 2 XBUIVH.

= 1500—2000 r cBixxoro cnporo apaxicy LonaTtKosi peuentu

[MpuroTyBaHHA

m YcTaTKyinTe Hacaaky-M Acopyoky
nepdopoBaHNM ANCKOM i3 APIOHNMM
OTBOpaMW 1 yCTaHOBITb HAacaaKy Ha Npw-

nang.

= 3acunTe apaxic y 3aBaHTa)yBaslbHy ya-

wy.

= []OBEPHITb NepemMmnkKad y nosIoXKeHHA max

= [1ig yac 0OpoOKM PIBHOMIPHO AoAaBaNTe

» Lllo6 oTpumaty noAaTKOBI peuenTy,
sickaHynte uen QR-koa.

apaxic y 3aBaHTa)yBaslbHy rOp/IOBUHY

NiAWTOBXYNTE NOrO WTOBXaYEM. .
= OBp00BiTh YCIO KiNbKICTb MPOTArOM 2 XBU- YCyHeHHFI HecrnpaBHOCTeH

JINH.

HecnpaBHicTb

MpuuunHa Ta ycyHEeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpwnan He 3anyckae
006p0o0OKYy.

HenpaBuibHO BCTAHOBNEHO MOBOPOTHUI NEPEMMKAY.

>

Mepen 06po6Koto NoBEPHITL Nepemukauy y nosudito O.

Mpwnaa npautoe, ane
NPOAYKTN HE NEPEMENIO-
tOTbCA.

MpoayKTV 3acTpArav i 3a0unn Hacaaky.

3ayBameHHA: OyHKLIO peBepCy 3aCTOCOBYMTE TiNlbKMN 3
HacaKot-M'ACOpyOKOLo.

1.

2

YCTaHOBITL MOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxerHa O i 3a-
yekariTe, AOKM Npunad NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

Ha Kifbka cekyHa yCTaHOBITb MOBOPOTHUI NepemMmnkay y
MOMOXEHHA ©, WO 3anycTUTU yHKLIIO PEBEPCY |
3BI/IbHUTM 3aCTPArAi NPOAYKTH.

. 3auekaliTe, 4OKN Npwiaa NOBHICTIO 3YMUHAUTLCA.
. YCTaHOBITb MOBOPOTHWI MEPEMMKAY Y MOJIOXKEHHA min i

nepesipTe, UM BiAHOBWIACA 3BMYaliHa 06podKa NPOayKTiB.

3ayBaMeHHA: AKLO HECNPABHICTb HE 3HUKNA, BUKOHANTE
onucaHi Huxue aii.

1.

2
3.

YCTaHOBITL MOBOPOTHUI Nepemukay y nonoxerHa O i 3a-
yekanTe, JOKN Npunaa NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.

3HimiTb | po36epiTb Hacaaky.

MpnBepiTb 3aCTPArAi NPOAYKTU; NepekoHamnTeca, Wo Hi B
Hacazui, Hi B NpoayKTax HeMae TBepAMX YacToK, AK-OT 3e-
PHUH ab0o KiCTOUOK.

3uenneHHA NogaBabHOro WHeKa NepeBaHTaXunoca i nona-
MasiocA B 3ajaHOMy MiCLL.
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uk YTunisauis ctapux npunagis

HecnpaBsHicTb

MpuunHa Ta ycyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpwnaa npautoe, ane
NPOAYKTN HEe NepemMento-
tOTbCA.

3ayBaxeHHA: Ha 3anacHi aetani 3 3aaaHnM MicLiemM 3/10My
Hali rapaHTiiiHi 3000B'A3aHHA He nownpoTLCA. HoBe
3YensieHHA MOXKHa 3aMOBWTW B CEPBICHI cnyx0i 3a HoMe-
pom 10029225.

1. BianycCTiTb rBUHT i 3HIMITb 3iNCOBaHE 3YEN/IEHHA.

- Man. &Y

2. YCTaHOBITb i NPUTBUHTIT HOBE 3YErN/IEHHA.

- Man. |

Mpwnaa BUMNKAETLCA Mia
yac 0OpPoOKMU.

[BuryH neperpiscA.
1. YCTaHOBITL NOBOPOTHWI nepemukad y nonoxeHHa O i 3a-

yekariTe, 4OKM Npunad NOBHICTIO 3YNMUHUTLCA.
2. [lainte npunagy OXOMNOHYTH, W06 AeaKTUBYBaTU 3aXUCT Bif
nepeBaHTaXeHHA.

YTunisauifa crapux npunagis

1. BUTArHITL WUTENCENbHY BUAKY Kadesto
YXUBNEHHA.

2. MepepixTe Kabesb XXMBAEHHS.

3. YTunisyinte npunan eKoaoriyHnum
crnoco6owm.
I[HchopmaLito Woa0 akTyabHUX cnocoBis
yTunisauii MoXHa oTpumati y npoaasLA
npunany abo opraHis MicLIEBOro
camoBpAaQyBaHHA.

Llet npunaa mapkipoBaHo
3riAHO MOJIOXKEHb
€BPONENCHKOI [npekTnsemn
2012/19/EU cTocoBHO
€NEKTPOHHNX Ta eNeKTPO-
npunagis, Wwo 6ynm y Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). lnpekTtnsoto Bu-
3HaAYalTbCA MOX/IMBOCTI, AKi
€ OINCHUMK Y Mexax
€BpPONecLKOro cotoay, Lo-
[0 NPUIHATTA Hasad Ta yTu-
nizauii 6yBLIMX Y BUKOPU-
CTaHHi Npunaais.
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CepBiCHi LeHTpH

[oknagHiwi BigoMOCTI NpOo TEPMIH | yMOBU
rapaHTii y Balii KpaiHi MOXHa oTpuMmaTti B
CepBicCHI cnyx6i, y annepa i Ha Halomy
canTi.

BupobHuk: "BCX Xayarepete ITMOX" By/.
Kapn-Bepi-Ltpace, 34, M. MioHxeH, 81739,
HimeuunHa

IMnopTep: TOB "BECX MobyToBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosacbka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

KOHTaKTHi JaHi CepBiCHOro LIEHTPY MOXHa
3HaNTX B JONYyYEHOMY [JOBiAHUKY ab0 Ha Ha-
LLIOMY CaWTi.



BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

® BHUMaTENbHO NpounTanTe AaHHOE PyKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHPOopMaLMto 0 npubope AnA AanbHelLe-
ro MCNonb30BaHUA UK ANA Nepeaayv cneayolemy Bnaaenslly.

= B cnyyae o6Hapy>KeHUA NOBPEXAEHWI, CBA3AHHbIX C TPAHCMNOPTUPOB-
KOM, He noAKntovanTe npubop.

Ucnonb3ayite Nnpubop TONbKO:

® 1118 JONONHUTENbHbIX NPUKNAZAHbIX 3aZ1a4, ONMUCAHHLIX B 3TOM
MHCTPYKLMK.

® 1718 UBMENBbYEHMUA ChIPbIX UK BapeHbIX NPOAYKTOB, TAKUX KaK MACO,
pblba 1 OBOLLK.

® 0 NPUCMOTPOM;

® 1117 nepepaboTKu KonmMyecTsa NPoAYKTOB U BpeMeHn 06paboTku, xa-
paKTepHbIX ANA AOMALLHEro X03ANCTBa;

® B ObLITOBbIX YCIOBUAX W B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX AOMALLHUX XO-
3ANCTB NPY KOMHATHOMW Temneparype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MOPA.

Mocne kaykaoro NpUMeHeHWA npubopa, nepea TeM, Kak 0CTaBNATb ero

6e3 Haasopa, nepes cOOpPKOM, pa3bopPKOM M OUUCTKOK, B Clyyae Heuc-

NPaBHOCTH, a TaKXKe Nepea A0CTYNOM K BpallatoLLMMCcA AeTanAam npu-

6op cneayet OTCOEANHATL OT ANIEKTPOCETH.

OT10T NpUbOpP MOryT UCNONBL30BaTb MLA C OrPaHUYEHHBIMU PUBUYECKH-

MU, CEHCOPHbLIMUW UK YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM UK HE UMEIOLLIN-

MM OCTaTOYHOrO OMnbiTa UM 3HAHUM, ECNU OHU HAXOAATCA NOA NPUCMOT-

POM MK MOCNEe NONYyYEHUA YKa3aHui No 6e30MacHOMY UCMOSIb30BaHMIO

npubopa v nocrne Toro, Kak OHW 0CO3HAIM ONACHOCTH, CBA3AHHbLIE C He-

npaBuIbHBIM UCMOSIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxuBaHue npubopa 3anpeLlaeTcA BbiNONHATL AETAM.

Mpubop Henb3A ucnonb3oBath AeTAM. He gonyckaiTte aeten K npubopy

1 ero ceTeBoMy NpoBoAY.

» KaTeropuyecku sanpeLlaerca aKCnyaTtMpoBaTb NOBPEXAEHHbIN Npu-
6op.

» Kateropuuecku sanpeLlaeTtca aKkcnnyarauna npubopa, NnoBEPXHOCTb
KOTOPOro MMeeT TPELUMHbI MK NMOBPEXAEHa.
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ru besonacHocTb

» 3anpeLuaeTtcA TAHYTb 3a ceTeBoMn Kabenb, YToObl OTCOEANHWUTL NPHUOOP
OT CETU 3NEKTPONUTaHNA. BbiHUMaNTE U3 PO3ETKM BUIKY CETEBOTO Ka-
6enA.

» B cnyyae noBpexkaeHua npubopa unm ceteBoro kabens HemeaneHHo
BbIHbTE BUJIKY CETEBOr0 Kabesna U3 pO3eTKM UK OTKIIOUNUTE
npeaoxpaHuTesb B 6110Ke npeaoxpaHuTenen.

» OBpatntechb B CEPBUCHYIO cnyx0y. = CrpaHuya 173

> Mpu noakntoyeHn npubopa 1 ero aKkcnyataumm cobntoganTe aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE HA PUPMEHHON TabnnuKe.

» 3anpellaeTcA ocHallate NPUOoP BHELLHUM NepeksoyaTenem, Hanpu-
Mep, TatMepoM WK NyNbTOM ANCTAHLUMOHHOMO ynpaB/ieHusA.

» PeMoHTHpoBaTh Npnbop paspeLlaeTca TONbKO KBaNMUUMPOBaHHBIM
cneunanucram.

» JInA peMoHTa npnbopa MOXKHO MCMONb30BaTh TONbKO OPUTrMHANBHbLIE
3anyacTu.

» Bo ns3bexxkaHune onacHoOCTeN 3aMeHa NoBPEXAEHHOIo CeTeBOro Kabe-
NA AaHHOro Nnpubopa MOXKET ObiTb BbINOMHEHA TONbKO NPOU3BOAM-
TEesSIEM MSIM aBTOPU30BAHHOW UM CEPBUCHOM cny»6or nnbo nuuom,
MMEIOLLMM aHaNOrMYHYHO KBaNdUKaUMIO.

» Kateropuuyecku sanpeLlaeTtca norpy»katb npubop B BOAY MNM NoMe-
LaTb ero B MOCYA0OMOEYHYO MaLLMWHY.

» Ucnonb3ayiTe NpMbop TONLKO B 3aKPLITOM NOMELLEHUMN.

» He nonb3ayntecb NpUOOPOM Mpu CIIMLLKOM BbICOKOW TeMneparype unm
BNaXKHOCTH.

» He ucnonb3yiTte AnA 0YUMCTKM Nprbopa NapooUUCTUTENM UM OUUCTH-
TeSIM BbICOKOIo AaBfieHuA.

» Hu B KOEM cnyyae He AonycKaiTe KOHTaKTa ceTeBoro kabend ¢ rops-
YMMM YacTAMHK Npubopa Unmn ¢ UICTOYHUKaAMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He AonycKanTe KOoHTaKTa ceTeBoro kabena c
OCTPbIMU KOHLAMM UJTM KPOMKaMM.

» 3anpeluaetca nepernbatb, 3aLleMNATb UK NepeobopyaoBath ceTe-
BOM Kabenb.

» Hukorza He ctaBbTe NpPUOOP Ha ropAYME NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HUMMU.

» He aonyckamnTte KOHTaKTa pyK, BOSIOC, OAEXAbl M APYrMX NPeaAMETOB C
BpaLlaloLWUMUCA AETANAMM.
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MpeAaoTBpalleHWe MaTtepuansHoro yuepba  ru

» Hacaaku MOXHO ycTaHaBnMBaTb U CHUMATb TOJIbKO NOCIIe OCTAHOBKM
npuBoAa v OTCOeANHEHWA Npubopa OT ceTu.

» He onyckanTe pyKku B 3arpy304Hbli CTBOJ.

» [1nAa noaTankusaHWA UHIPEAUEHTOB UCNONb3YMTE TOSILKO TONKaTeb.

» Yactu npnbopa ¢ TpelnHamMm unm ApyrumMu NnoBpeXXAeHnAMM, a Tak-
YK€ C HEMNOTHON NOCAAKOW AOMKHbI BbiTb 3aMEHEHbBI OPUTMHANIBHBIMU
4yacTAMM.

» Cobupatb Hacaaku NpAMO Ha 6noKke ABUraTens sanpeLueHo.

» Ucnonb3oBaTb HaCaZAK1 MOXHO TOJbKO B Y)Ke MOSIHOCTbIO COOPaHHOM

COCTOAHUM.

He Tporante ocTpble HOXXM U KPOMKM roSibIMU PyKaMU.

He noanyckanTe AeTen K ynakoBOYHOMY Marepuany.

He nossonante aetAM urparb C yNnakoBOYHbIM MaTepuanom.

He noanyckanTe Aeten K MeNKnum AeTanam.

He nossonanTe AeTAM urpatb C MENKUMU AeTaNIAMMU.

CobntofanTe yKkasaHUA No OYUCTKE.

MNoBepPXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLME C NPOAYKTaMU NUTaHKA, cneayet

ouMLLaTb nepea KaxkablM UCMOSIb30BaHUEM.

vV v vV v vV VY

MpenoTBpalleHre MaTepuanbHo- Brok asurarensa

ro ywepb6a

» He ucnonbayite npubop 6e3 nepepbiBa
aonblue yem 10 MuH. MNMocne aToro BbI-
KntounTe nNprBop 1 faiTe emMy oCTbITb [0
KOMHaTHOM TemMnepartypbl.

» HuKkoraa He BKNtovamTe npubop BXono-

Hacaznka-macopy6ka

Hacaaka ana HabuBku Konbac

Hacagka-ke66e’

LLleTka ana ounctkm'

-limllofoll=]>

Hacaaka anA LWMHKOBKM'

CTytO. — "Hacaaka AnAa LUMHKOBKK",
> He BBOAMTE Kakue-nMbo NpeaAMeTHI B 3a- Crparuua 169

rPY304HbIM CTBON UMK KOPMYC, HAanpumep,

DA3NMBATENLHYHO OMKKY. Hacanka COKOBbKMMAKN ANA LKT-
» lMepes “cnonb30BaHWeM NpoBepLTe 3a- pycoBelx

rPY304HbIM CTBOJ M KOPNYC Ha Hannuve — "CoKOBBIKUMAIIKA /1A IMTPYCO-

NOCTOPOHHMX NPEAMETOB. BbIX", Crparnua 170

Haknazku pykoAToKk ana nepeme-

3HaKomcTBO ¢ npubopom Lo
O630p MoBOPOTHLIN NepektoyaTens
Mocne pacnakoBKK NpoBepbTe BCe AeTaM KpenneHue 1 NpuBoA Hacaaku
Ha OTCYTCTBME TPAHCTOPTHLIX MOBPEXAEHHUH,
a TaKXKe KOMMEKTHOCTb NOCTaBKM. KHonka ¢ukcaumy
- Puc. il KpblWKa oTaeneHua Ansa XpaHeHua

' B 3aBMCUMOCTH OT MOZESH
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ru Okcnnyartauua

@ Oraenenve anA xpaHeHua popmo-
BOYHbIX AUCKOB

Ortcek ana xpaHeHua kabens

[l  3arpysouHblit noTok

E]  Konbuo c pesbboit

POpMOBOYHbIN ANUCK ANA KPYMHOW
py6ku

Hox

LLIHeK co cuenneHnem

MeTannuuyeckuit kopnyc

POpMOBOYUHbIN AUCK ANA cpeaHewn
pyO6KM'

DopMOBOYHLIA AUCK ANA MESKOW
pyOKu

Tonkatenb C OTCEKOM ANA XpaHe-
HWA W KPbILLKOK

Tpy6Ka konbacHoro Lunpuua

OnopHbIi AUCK anA konbéacHoro

wnpuvua

' B 3aBMCMMOCTHM OT MOJENM

MoBOpPOTHLIN NepekntoyaTesnb

Cumson ®PyHKuUMA

max MNepepaboTka UHIPEAUEHTOB Ha
BbICOKOW CKOPOCTM.

min MNepepaboTka UHrPeAUEHTOB Ha
HU3KOW CKOpPOCTU.

O OcTaHoBKa nepepaBoTky.

o OcBoboaeH1e 3aCTPABLLNX

NPOAYKTOB PYHKUMEN peBepca.

dyHKUMUA peBepca

DyHKUMA peBepca CNYUT ANA TOro, YToObl
MyTeM KpaTKoBPEMEHHOro 06paTHoro Bpa-
LLeHUA LLUHEeKa 008060)‘K,L18.Tb 3acTpABLIne
NPOAYKTHI.

- "YcTpaHeHne HeucripasHocTen",
Crpaxuya 171

3ameTKa: Mcnonbayite GyHKUMIO peBepca
TONBbKO C HACaAKO-MACOPYOKOW.
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Cuctembl 6e3onacHOCTH

3awuuTa oT neperpysku

3alumTta oT neperpysku NpenATcTByeT NoBpe-
XAEHUIO SNeKTpoMoTopa U ApYrux KOMmMo-
HEHTOB BC/IEACTBUE CIIULLKOM BbICOKOM Ha-
rPY3KH.

— "YcTpaHeHne HencripaBHocTen",
Crpannya 171

BbiknrouaTtenb TennosawyuThbl

B cnyyae neperpysku unu neperpesa aAsura-
TeNA BblKKO4YaTeNb TernJ103aLluUThl BblIK/1HO4a-
et npubop.

3apaHHOe mecTo crioma

B cnyuae 6noKMpPOBKM UK Neperpysku aep-
xatenq wHekKa cuenneHne nomMaeTcA B chne-
unanbHO npeayCMOTPEeHHOM MecCTe.

BHOKMpOBKa NnOBTOPHOIo
BKJTFOYEeHHUA

Bnok1poBKa NOBTOPHOTO BKIOUEHUA Npe-
NATCTBYET TOMY, U4TO NPUBOP cam 3anycTuT
nepepadoTKy nocne c6oA B 3HEProcHabke-
HUW.

Mocne c6oA B aHeprocHabxeHnu nprbop
cHoBa BKJtoueH. OaHaKo nepepaboTKy MOXK-
HO 3anyCTUTb CHOBA NLLb MOC/E YCTaHOBKM
NOBOPOTHOIO Nepexknto4varena B NoNIoXKeHne

dKcnnyaTtauuma

OuucTka npubopa U oTAeNbHbIX
AeTanew nepeg nepBbIM UCNONb-
30BaHUeM

1. Bce aertanu, conpukacatowmecs c npo-
ZyKTamu, crieflyeT O4ncTUTbL Nepes nep-
BbIM UCMOJIb30BAHUEM.

2. OuMLLEeHHble 1 NPOCYLLUEHHLIE AeTanu no-
JIOXKMTE HAroToOBeE AJIA UCMOJb30BaHMA.

NMoaroTtoBka 6noka ABUrarterssa

-prPuc.H-H

C6opka HacaaK1-MACOpYOKH

-prec.]-



YcTtaHOBKa HacagKu

- Puc. ] - KK

PekomeHgauuu no HaCTpOﬁKe
CKOpOCTH

Ha-
CTpoMKa

MpumeHeHue

min/max Hacazka-mAacopy6ka (popmo-

BOYHblE ANCKKU 3 MM, 4,5 MM,

Hacaaka anA LWMHKOBKK  ru

C6opka Hacaaku-keb6e
Hacanka-ke66e ncnonb3yeTcaA npu Beinensiu-
BaHUM U3AENUI U3 TECTa UMM MACHOIO pap-
w

a.
-~ Puc.E-E4
Hacaaka anf LUMHKOBKK

Hacanka anA LWWHKOBKM UCMOMNb3yeTcA npv
LUMHKOBKE, HAaTUPaHU1 U Hape3aHWUW NPOAYK-
TOB, HANpPUMep Cbipa, OBOLLEH U GPYKTOB,

8 MM) MUHAANBHBIX 1 MPOYNX OPEXOB, a TaKXKe Cy-
max Hacagaka anA Habusku konbac XAX ByNIOueK.
max Hacagka-ke66e 063°p
- Puc.
PdopMOBOUHbIE AUCKU 26)
- — — Hacagka ans LWWHKOBKK'
; ®DOPMOBOYHLIM AUCK ANA MeSNKOW
py6KH (3 MM) 3atBop AnA 6apabaHHbIX BCTaBOK
dDOPMOBOUHBIN AUCK ANA CpeaHeit Kopnyc Hacazku AnA LIMHKOBKA
pyoku (4,5 Mm) Tonkarenb HacaaKk1 ANA WMHKOBKM
@ ®DOopMOBOYHBIA AUCK ANA KPYMNHOM TepouHblit HapabdaH
PyGK¥ (8 MM) BapabaHuunk AnA Hapesku
3ameTKa: PopMOBOYHBIM AUCKOM -
[N KPYHO# Py6ku MoXkHo o6pa- Wl BapabaH AnA KpynHOi LUKHKOBKM
BarbiBaTb KOCTH MTULbI. BapabaH anAa MenKo LUMHKOBKK

O6paboTKa NpoAyKTOB
- Puc. EAA- K&}

JdononHutenbHble pYHKLUUHU
CoueTan NpUHAANEIKHOCTHU C YACTAMM Ha-
CaZKuU-MACOPYOKMU, MOXKHO BbIMOSHATB J10-
NOJIHUTENIbHbIE q)yHKLlVIVI.

3ameTKa: CobepuTe HacazKy AnA BbiNOHe-
HWA Xenaemon PyHKuUMK. McnonbsyiTe noa-
rOTOBJIEHHYHO HacaAKy, KaK onucaHo AnA Ha-
caaKn-MACOPYOKH.

— "YcraHoBra Hacaaku", Ctpannya 169

— "O6pabortka npoaykroB", CtpaHuya 169

COopKa HacaaKu AnA HabUBKKU
Kon6ac

Hacaaka ana HabuBku Konbac noaxoauT AnA
3anonHeHuA papLuemM UCKYCCTBEHHbIX U Ha-
TypanbHbiX 000/104YEK, a TaKKe AnAa Gop-

MUpOBaHKUA KOJ'I68.COK, TaKUX KaK yeBan4yun4yu.

- pPuc. K81 - EA

' B 3aBMCMMOCTH OT MOZENM

PexomeHaauuu no HacTpourke

CKOpPOCTH

Ha- NMpumeHeHune

CTpOMKa

max TepouHblit HapabdaH

min/max BapabaHuuK anAa Hapesku

min/max Bapa6aH anA KpynHOW LUMHKOB-
KK

min/max bapabaH anA MenKkom LUMHKOB-

KU

BapabaHHble BCTaBKU

TepouHblit 6apabaH

Menkoe HaTUpaHWe NPoAyKTOB,
Hanpumep opexoB, TBEPAOIO Chl-
pa, KapTodens.
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ru CoKoBbIXXMMarska anAa LUHUTPYCOBbIX

BapabaHunk AnA Hapesku
Hapeska nomMTMKamMu NpoayKToB,
Hanpumep orypLoB, MOPKOBH,
CBEKIb.

BapabaH anA KpynHOM LLIMHKOBKK
LLInHKoBKa NpoAyKTOB, HAaNpumep
PpYKTOB K oBOLLEe# (ABNOK, Mop-
KOBM M T. M.) UK Cbipa (TaKoro
Kak rayaa, 94am), KpyrnHblMK Ky-
COuUKamM.

BapabaH anA MenKow LUMHKOBKK
LLInHKoBKa NpoAyKTOB, HAaNpUmep
opexoB, GPYKTOB W OBOLLEN
(AGNOK, MOPKOBU U T. N.) UNHK Cbl-
pa (Takoro Kak rayaa, aaam),
MEJIKUMM KyCOUYKaMM.

MpumeyaHua

» BapabaHHble BCTABKM HE NPUroAHbI ANA
nepepaboTKK OUEHb MATKUX UK OYEHD
BOJNNIOKHUCTBIX MPOAYKTOB.

= PekomMmeHayemoe BpeMs HernpepbiBHOM
paboTbl COCTABNAET 2 MUHYTHI.

Ucnonb3oBaHWe HacaaKu AnA

LUMHKOBKH
~ Puc. B - E3
CoKOBbIXXUManKa ana UMTpyco-

BbIX

CokoBbhkMManka ana LUMUTPYCOBbIX NpeaHa-
3HayeHa AnA omKMma CoKa U3 LMTPYCOBLIX,
Hanpumep, TMMOHOB WK aneibCUHOB.

O630p
- Puc.

Hacazaka cOKOBbDKUMANKK ANA LUWT-
pYyCcoBbIX

[El Hacaaka ana coka ¢ npucnocobne-
HUEeM ANA cnuea

CHTO C OTYKUMHBIM KOHYCOM

Ucnonb3oBaHKe HacaKu co-
KOBbIXXUMANKU ANA LUTPYCOBbIX

- Puc. EJ - EH

170

0630p OUMCTKH

OtaenbHble AeTany YUCTATCA COrnacHo Ta-

6nuue.

» He ncnonb3syite moroLLme cpeacTsa, co-
AepiKallune ankoronb Mau CrmpT.

» He ucnonbsyite MeTanaMyeckue u ocTpo-
KOHeYHble MpeaMeThl, a TaKKe NpeaMeThl
C OCTPLIMU KPOMKaMM.

» He npumeHsaitTe rpybyto TkaHb Unu abpa-
3UBHblE YUCTALLME CpeacTBa.

Pexomengauumsa: Cpasy nocne ucnonb3oBa-
HWA ounLlaiTe BCe yacTu npudopa, uytobsl
OCTaTKM NPOAYKTOB He MPUCHIXasn.

3ameTka: CneayroLLne YacTH HeNb3A MblTb B
NocyA0OMOEYHOW MaLLMHE: MeTanMnyecKun
KOpMNyc, KONbLO C pe3bO0oi U LWHEK. MbiTbe
3TUX YacTen C MOMOLLIbIO MOIOLLMX CPEACTB U
BOZbl TeMnepartypoi 6onee 40 °C MoxeT
JIMLLUNTB UX NOBEPXHOCTb Bnecka. Ha gpyHKuu-
OHaJIbHYO NPUrOAHOCTb YaCTen 3TO He BAUA-
et

- Puc. I
XpaHeHue geTanen npubopa

1. Mocne OUNCTKM U CYLLKM NMOMECTUTE NpU-
HaZNEXXHOCTU HAaCaZKU-MACOPYOKM Ha
XpaHeHWe BHYTPb TOMKaTenA.

- Puc.

2. Y1o6bl NOMECTUTL Ha XpaHeH1e popmMo-
BOUHbIE AUCKM, CHUMUTE KPBILLKY OTAENE-
HWA ANA XpaHeHWA cBepxy 610Ka aBurate-
nA. Monoute PopMOBOYHbIE AMCKM HA
crneuuanbHO NPeyCMOTPEHHbIE Kpene-
HUA U CHOBA 3aKPOMTE KPBILLKY.

- Puc. B3
PekomeHaauuum no obpaboTke u
npUMepbl UCMOSTb30BaHUA

PekomeHaauuu no obpaboTtke

Hacagka-macopy6ka

= Bce GpopMOBOUHbIE ANCKM NOAXOAAT ANA
06paboTku Ccbiporo MAca.



= BosbLUME KYCKU MACA U APYrUX NPOAYK-
TOB CNieZlyeT pe3aTb Ha MeHbLLWE Kycou-
KW, 4TOObl OHM MPOLLY B 3arpy304HYHO Ka-
Mepy.

Hacagka ana Habueku Konbac

= C noMoLLbto Hacaaku AnA HaBuBKM Kon-
6ac MoXXHO 0bpabathiBaTh TOSIbKO XOPO-
LLIO U3MESIbYEHHbIE MPOAYKTHI.

= [epea obpaboTKoit 3amMmounTe HaTyparb-
Hble 060N04KM B Tenoi Boae Ha 10 Mu-
HYT.

= He HabuBaiTe 000/0uKy AnA konbac
CIIMLLIKOM MJIOTHO, MHauYe Konbacku MoryT
NOMHYTb NPU BapKe UK XKapKe.

Mpumep peuenTa

3nechk NpYBeAeH NpUMep pelienTa, cocTas-
NIEHHbIW cneunanbHo AnA Ballero npubopa.

MonoTbin apaxuc

UHrpeaveHTs

= 1500—2000 r cBeero Cblporo apaxuca

MpurotoBnexue

= [oarotoBbTE HacanKy-MAcopyOKy, ycTa-
HOBMB POPMOBOUHBIV ANCK ASIA MENKOM
pyOKH.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEW  Fu

HacbinbTe apaxuc B 3arpy304Hblii OTOK.
YcTaHOBUTE MOBOPOTHLIV NEpPEKoYaTesb
B MOMIOXEHWE max.

= Bo BpemA 06paboTkn paBHOMEPHO A0-
6aBnAlTe apaxvc B 3arpy304Hyto Kamepy
W NOATasIKMBaNTE TONKaTeneM.

= ObpaboTtaiTe BCIO MOPLMIO 38 2 MUHYTI.

3ameTKa: PekomeHayemoe Bpemsa Henpe-
pbIBHOW PaboThbl COCTaBNAET 2 MUHYTI.

3anpoc apyrux peuenTtos

» [InA sanpoca Apyrux peuentoB OHNanH
cockaHupywTe cneayrowwmnin QR-koa.

YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEHN

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He 3anyckaeT

nepepaboTKy. NOMNOXeHKe.

MoBOPOTHLIM NEpektoYaTeNb YCTAaHOBIIEH B HENPaBUIIbHOE

» YcTtaHoBuTe I'IOBOpOTHbIﬁ nepekntoyarenb nepej nepepa-

6oTkoi Ha O.
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ru Ytunusauuma ctaporo 6eiToBoro npubopa

HeucnpasHocTb

Mpu1unHa U ycTpaHeHUe HeucnpaBHOCTeN

MepepaboTka NPoAyKToB
He BbIMOJHAETCA, XOTA
OCHOBHo 6nok paboTaer.

rlpOLl,yKTbI 3aCTpANM u 3abunnck B Hacazke.

3ameTKa: Ncnonbsyite PpyHKUMIO peBepca ToNbKO ¢ Hacas-

KOU-MACOpPYOBKOMN.

1. YcraHoBWTE NOBOPOTHLIN Nepekntoyarens B nonoxenue O
¥ AOXAUTECH MOJSTHOW OCTAHOBKM npubopa.

2. Ha HeCKOMbKO CeKyHA YCTaHOBWTE NOBOPOTHLIM NEPEKIto-
yaTenb B NONOXKeHUe =, UToBbI 3anyCTUTL GYHKLNIO peBep-
ca 1 ocBo6oAUTb 3aCTPABLUME NPOAYKTHI.

3. [lo)kauTecb NOSHOM 0CTaHOBKK Npubopa.

4. YcTaHOBUTE NOBOPOTHbLIN NepeKntoyaTesb B NONOXKEeHWe min
¥ NpoBepbTe, BO3MOXHA N1 CHoBa HopManbHaa o6paboTka
NMPOAYKTOB.

3ameTka: Ecnu HencnpasHOCTbL He yAanoch YCTPaHWUTb TaKUM

06pa3om, CM. MHCTPYKUMK Aanee.

1. YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIN Nepektoyatesns B nonoxkexme O
n aoxxautecb NOSIHOM OCTaAHOBKM npwéopa.

2. CHuMuTe U pasbepuTe HacaaKy.

3. Yapanute 3acTpAsLUME NPOAYKTHI M NPOBEPLTE, HET NN B
NPOAYKTAX WK B HACAZKe KOCTOUEK, 3ePeH U T. M. TBepablX
yacTuL.

CuenneHue LUHeKa Neperpy>KeHo 1 CIoManoch B 3aaHHOM
mecTe.

3ameTka: Ha 3anacHble yacti ¢ 3aaaHHbIM MECTOM CioMa
HalW rapaHTuitHble 06A3aTeNnbCTBA HE PacnpPOCTPaHAOTCA.
HoBoe cuenneHre MoyKHO NprUoBpecTu B cepBUCHO cry»be
no Homepy 10029225.

1. OTNyCTUTE BMHT U CHUMMWTE HEMCNPABHOE CLEMNIEHME.

A 49 |

2. YctaHoBHTE U NPUBUHTUTE HOBOE cLenneHue.

- Puc. B

Bo Bpems nepepaboTky
npubop oTKIHoYaETCA.

MNeperpes asuratens.

1. YcraHoBWTe NOBOPOTHLIN Nepekntoyaress B nonoxexve O
Y [OXKAWTECH MOJTHOW OCTaHOBKM Npubopa.

2. Yto6bl AeaKTMBMPOBAThL 3alLLWTY OT NEeperpysku, Heobxoam-
MO AaTb NpuBopy OCThITh.

YTUnM3aLua cTaporo 6bIToBoOro 3. YTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C
6 3KOMNOrMYECKUMU HOPMAMM.
npuoopa CBefieHnA 0 BO3MOXXHbIX crnocobax yTuiu-
1. BblHbTe U3 PO3EeTKM BUNKY CeTeBoro Kabe- 3aLMM MOXHO NOJYy4UTb B CNeUnanisnpo-
nA. BaHHOM TOProBOM MPEANPUATMM, a TAKKe
2. O6pexbTe ceTeBoi kabenb npubopa. B PAMOHHbBIX MM TOPOACKMX OpraHax
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CepsucHas cny»kba

LaHHbli npubop umeer oT-
METKY O COOTBETCTBUU EBPO-
nenckum Hopmam 2012/19/
EU ytunusaumu anexktpuue-
CKMX M 3NEKTPOHHBIX Npubo-
poB (waste electrical and
electronic equipment -
WEEE).

JaHHble Hopmbl onpeaenaroT
JeiCTBYOLLME Ha TEPPUTO-
pun EBpocotosa npasuna
BO3BpaTa v ytunusaumu cra-
pbIX NPUGOPOB.

CepBucHas cnyx6a

Moapo6Hyo MHPOPMALIMIO O FrapaHTUAHOM
CPOKe M YCNOBUAX rapaHTuun B BaLLien cTpaHe
Bbl MOXXETE 3anpOCUTb B HaLLEN CePBUCHOM
cnyx6e, y Ballero npoaasLUa UM HaiTh Ha
Haluem cawTe.

AZpec v TenedoH CepBUCHOMN CNy>KObl MOXK-
HO HaWTW B NpunaraemMom rnepeyHe cep-
BUCHbIX CNy»X0 Unu Ha Halem Beb-caiiTe.
Jna goctyna K KOHTaKTam cny>k6 KiMeHTCKo-
ro CepBuUCa, Bbl TAKXKE MOXXETE UCMOSb30-
BaTb AaHHbIM QR Koga.
https://www.bosch-home.ru

MmnopTep/OpraHnsauma, npuHumatoLLan
npeteHsuu no kavectey/ TOO «BSH Home
Appliances (BCX Xoym AnnaiaHcac)» Pec-
ny6nvka KasaxcrtaH, r. Anmarbl, yni. Xaaxu
MykaHa, 22/5, 7 atark

e-mail: ala-infokz@bshg.com

CpoK cny»k6bl ycTpoiicTa — 7 fneT.

Ha tepputopun Pecny6nuku KasaxcraH, npu
06Hapy>KEHUU HEUCTIPABHOCTH, 3BOHUTE B
CEPBUCHbIN KOHTaKT-LEeHTP 5454 (TonbKo AnA
MOBUIBHBIX TENEPOHOB).

CaenaHo B Kutae

ru
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kk Kayincisaixk

Kayincisaik

® Byn HyCKaynblKTbl MYKUAT OKbIMN LUbIFbIHbIS.

= HycKaynbIKTbl YX8He 6HIM ManiMeTTePIH KeneLwleKkTe namaanany
YLUiH caKTan KOMbIHbI3.

» KypbinfFbiHbI TacbiManzay 3axkbiMaapbl 60nFaHaa KocnaHbi3.

KypbUIFbIHbI TEK TOMeHAeriaen nanaanaHblHbI3:

B OCbl HYCKaynblKTa cunatTanFaH namaanany aictepi yLiH.

B LLIMKI HEeMece KanHaTbIfIFaH ac eHiMAepiH Manganay YLiH,
MbICasbl, €T, BanblK XaHe XeMic.

® Kaaaranayaa ycray Kepek.

B KasbINTbl TYPMbICTbIK O6HAEY KenemMaepi aHe eHAey yaKbITbl YLLiH.

B KeKe yi-Kannapaa xaHe ynaeri xaoblk 6envenepae 6enmve
TemneparypacbiHAaa.

® TeHi3 aeHreniHeH 2000 M OMiKTIKKe AeWiH.

KypbInFbiHbl 8p NanganaHFaHHaH KewiH, OHbl 6aKbinaychis

KanablpraHza, KypacTelpyaaH, 6enwekteyaeH, TasanayaaH 6ypbiH,

aKay OpblH anFaH XaHe Ci3 anHanManbl 6enweKTepre »}akbliHaaraH

Xaraanaa spaavbiM NIEKTP XKeNiCiHEH aXKblpaTbiHbI3.

ATanmbliLlL KypbIAFbiHbI IEHE, CE3iM XKaHe aKbin-0i1 Kabinetrepi

LLUeKTey i, COHbIMEH Bipre Taxipubeci xaHe Binimi XeTKinikcis

aaampaap Tek 6akpinayaa 6onFaH xaraanaa HemMece KypbifFblHb

Kayincis Typae konaaHy 6ovbiHLWA HycKay anbin, KongaHyaaH nanaa

6onaTblH Toyekenaepai TYCiHreH Xaraanaa FaHa KonaaHa anagbi.

Bananapra ocbl KypbINFEIMEH OWHAYyFa pyKcarT eTrneHis.

Bananapra epecekTtep KaaaranaybICbl3 Tazanay »oeHe anibliH any

KbI3METI YLUIH opbiHAANnaTblH 9peKeTTepai opbiHAayFa pyKcar

eTneHis.

KypbinFbiHbl 6ananapablH nanganaHybiHa Xon 6epmey Kepek.

Bananapabl KypbinfFbiAaH xaHe 6arnaHbic KabeniHeH aynak,

YCTaHbI3.

» Tek KaHa 3aKkpIMAanFaH KypblnfFbiHbl NanaanaHbiHbl3.

> KypblInFbiHbI eLUKALLaH Cbi3bliFaH Hemece By3binFaH 6eTTepmeH
nanzanaHbaHbI3.

> KypbINFbIHbI ANEKTP XENiCIHEH aXKblpaTy YLUIH »Keninik kabenbaeH
TapTyFa ThiMblM canbliHaabl. XXenire Kkocy kabenai aliacbliHaH
TapTbiHbI3.
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Kayincizgik Kk

> KypbinFbl HemMece Xeninik Kabenb 3akbiMAaHFaH Xaraanaa, eni
KabeniHiH alwacbiH po3eTkazaH Aepey LblFapbin anbiHbi3 HEeMece
caKTaHAbIPFbILL 6n0rbiHAAFLl CaKTaHAbIPFLILLTHI OLUIPIiHI3.

» Konaay kepceTty KbiameTiHe xabapnachbiHbl3. > beT1871

» ByibiMabl TEK KaHa ByiibiM TaKTallacklHAa KepceTinreH
ManiMmeTTepi 60MbIHLLIA iCKe KOChIN KoNnAaHbIHbI3.

> KypbInfbiHbl ChIPTKbI KOCKbILLIMEH, MbiCasnbl, TaMMepPMEH Hemece
KalubiKTaH 6ackapy nynbTiMeH >kabablKTayFa ThiMbiM canbiHaabl.

> KypbinFblaarbl XKeHaey XXyMblCTapbiH Tek 6inikTi MamaHaap
opblHAaW anaapl.

> KypbInFbIHbI XXeHAEY YLUiH TeK TynHycKa besnwekTepi FaHa
navaanaHbinybl MyMKIH.

» Ocbl ByMbIMHbIH Xeni kabeni 6y3binbin 3akbiMAaHFaH Kyinae 6onca,
KayinTepain nanaa 6onyblH 60nAbIPMAay YLUiH, OHbIH LUbIFapyLLbI
HemMece TeXHUKaSbIK KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKbINbl, HEMece ocbinapFa yKcac apHanbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICThIPbITYbI KaXKET.

» KypbiFbIHbI HEMECEe XKenire KOCy CbIMbIH eLLKaLlaH cyFa
6aTbipMaHbi3 HEMeCe bIAbIC XYFbIL MallMHara canMaHbI3.

> KypbinfFbiHbI TEK Xabbik, 6envenepae nanaanaHbiHbI3.

> KypbUIFbIFa KatTbl XbiyAblH HEMecCe blIFanblH TUIOIHE KO/
6epMeHis.

> KypbinFbiHbI Ta3anay yLwiH 6ynan Ta3apTKbILL HEMECE XOFapbl
6acbiMAbINbIKTLI Bynan TasapTKbILWTLI NanganaHbaHb!s.

» Ew xaraanaa »eni kabeniH bICTbIK, KypbinFbl 6enikTepiHe Hemece
XbINy Ke3aepiHe TUri30eHis.

» Xeni kabeniH eTKip ywTapra Hemece LeTTepre TUris6eHis.

» Xeni kabeniH BykneHri3, bacnaHbi3 HeMece 83repTrneHis.

» Ew »xaraanaa KypbiFbiHbI bICTBIK BeTTEepAiH YCTiHe Hemece
YXaHblHa KOMMaHbI3.

» Kon, wau, kmim MeH 6acka Aa »ababiKrapabl anHanbin TypFaH
BenikTepaeH anLiak ycraHbi3.

» CanTamanapbl XXeTeK TOKTaraHAa XaHe KypbUiFbl LWbiFapbiiFaHaa
FaHa eHrisyre »xaHe LWbIFApbIn anyra 6onaasl.

» TonTblpy HayacblHa KON CyKMnaHbI3.

» TanTaybIWTbl TEK UHIPEANEHTTEPAI cany YLWiH nanianaHbiHbI3.
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kk Matepuanabik 3ananabiH anabiH any

» Cbi3aTTapbl Hemece 6acka Aa 3akbiMaapbl 6ap Hemece Aypbic
TypMmaraH 6enikTepai TynmHycKa Kocasnkpel 6eniktepmeH
anMacTbIPbIHbI3.

» CanTamanapabl eLKallaH Herisri 6nokTa KypacTblpMaHbI3.

» CantamanapAbl TEK TOMbIK KypacTbipblUIFaH Kynae nanaanaHbiHbI3.

» Ew xarganaa eTKip nbllak NeH XXWeKTepre xasnaH KosiMeH
TUMEHI3.

» Opama matepuanasl 6ananapaaH anbiC YCTaHbI3.

» bananapra opam matepuanaapblMeH oMHayFa pyKcar eTrneHis.

» Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbic ycTaHbl3.

» Bananapra Kiwi GenlieKkTepai olHayFa pyKcar eTneHis.

» Tazanay 6oMbIHLLA HYCKaynapFa Hasap ayaapbiHbi3.

» Ac eHiMaepiMeH XaHacaTtbiH 6eTTepAi op naaanaHy anabiHaa
Tasanay Kepek.

1
MaTtepuanablk 3ananfbiH [0l Ke6Ge canramacel
;
aﬂﬂblH any [E Tasanay Kbinwarsl
> KypbinFbiHbl elwkatiad 10 MuHyTTaH YKkKiw cantama’
apTbiK y3aikcis nanaananbarbis. CoaaH - "Ykkiw canrama", ber178
KEeWiH KypbInFbIHbI eLwipin, 6enme
UTPYC ChIKKbILbIHA apHanFaH
TemneparypacbiHAa CybITbIHbI3. Iglanf gM a K P
» Ew karaaiaa KypbinFbiHbl 60C Xypic o .
KyWiHae nanaanaH6aHbI3. Llbipein coikkeiL”, ber179
» TonTelpy HayacblHa HEMEeCe KopnycKa ac TaceiManaayra apHanfaH TyTka
KacblK CUAKTbI eLLKaHaan 3atrap KanTapbl
canMaHbI3. AfHanManbl axblpaTKepiLL
» [MaiaanaH6ac 6ypbiH TONTLIPY Hayackl C Goni
MeH KopnycTa 6er e 3aTrapasii 6ap- anTamanapra apHanrFaH GeKiTKiLu
YKOFbIH TEKCEPIN LWbIFLIHbIS. YKOHE JKETeK
1  Bocary Tyimeci
TaHbICy
Cakray yALlbIFbiHA apHanFaH
LLony Kaknax,
XeTkisin anraH coH 6apnbik BernLiexTepai A Caxbinaynsl Auckinepre apHanraH
TacbiManaay 3aKbIMaphblH XKOHE KUHaK, caxTay YALLbIFbI
TOJ;:IFI:IETGKCGPIHI& Kabenbai caktay opHbl
N
P ]l  Tontbipy Tabarbi
Heriari 6nok [E]l bBypaHpansl cakuHa
[E]  ETtapTKbilW KOHALIPMACH o] CaHbinay bl AMCK
LLIy>KbIK, TONTBIPFBILL canTama Monwax

' Ynrire 6annaHbicTbl

Ynrire 6ainaHbiCTbl
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MydTachl 6ap LHeK

Metann kamepanbl Kopnyc

Opratua caHpinaynsl AUcK'

blkwam caHbinaynbl AUCK

Cakray yALbIFbl MEH Kaknarbl 6ap
TanTaybiw

LLIY)KbIK, TONTBIPFbILL LLIYMEK

LLIy>KbIK, TONTBIPFLILLKA apHanFaH

MOMBIHTIPEK CaKMHaChI

' Ynrire 6ainaHbICTbl

AViHanmarnbl a}blpaTKbiLl

TaH6a  dyHKuUMA

max UHrpeaveHTTEpai eH »oFapbl
XKblAaMAbIKMNeH eHAey.

min UHrpeaneHTTEpAi TOMEHIpeK
XbinAaMabIKNeH eHAaey.

@) ©Haeyai ToKTary.

9} TypbIn KanFaH ac eHiMAepiH

Kepi aiHanablpy
OYHKUMACHIHLIH KOMeriMeH
6ocarty.

Kepi anHanabipy ¢yHKLHUACHI
Kepi aitHanabipy GyHKUMACHI TYpbIN KanFaH
ac eHiIMAEPIH LWHEKTI KbICKA yaKbITTa Kepi
anHanablpy apkbinbl 6ocatyra apHasnFaH.
- "Akaynapasi or", ber180

Wasba: Kepi aitHanabipy GpyHKUMACHIH eT
TapTKbILL canTaMamMeH FaHa nanaanaHbiHbl3.

Kayincisgik mywneci

AprII(, KYKTEeMeaAeH KOpPFfaHbIC
ApPTBIK XXYKTEMEIeH KOPFaHbIC KO3FaTKbILL
neH 6acka Kypamaac 6enikTepaiH »KoFapsbl
YKYKTEMEAEH 3aKbIMAanybiHa Xon
B6epmeinai.

— "AKaynapabi »xor0", ber180

Hbiny axbipaTK bibl
KO3FanTKpILLKA apThIK XKYKTEME TYCKEH
HeMece 0N ThIM KaTThl Kbl3biM KETKEH
YKaFaanaa, Xbiy aykblpaTKbILLbl KYPbIIFbIHbI
eLwipeai.

Backapy kk

BenrineHreH cbiHAbIPY OPHbI
LLIHek 6yFaTTanFaH HeMece OFaH apTbiK,
YKYKTEME TYCKEH Xaraanaa, mydra apHainbl
GenrineHreH CbiHAbIPY OPHbIHAA ChIHAAbI.
KanTa icke KocbinyaaH
KOpfaHbIC

Ka#Ta icke KocCblinyaAaH KOPFaHbIC KYPbIFbIFa
TOK Bepinyi y3inreHHeH KeiiH eHaeyai
e3airiHeH 6acTayra xon 6epmeiai.

KypbinFbl TOK 6epinyi y3inreHHeH KeuiH KaiTa
Kocbinaabl. OHAeyAi Tek aiHanman.
akblpaTKpIWTsl O NosuumMACHIHA KOMFaHHaH
KeWiH KaiTaaaH icke KocyFa 6Gonagebl.

backapy

KypbinFbl MeH OenikTepai anfaw
peT KonaaHap anabiHAa Tasanay

1. Ac eHiMZepiMeH ykaHacaTbiH 6apnbIK,
BenikTepai anraw pet nangananbac
BypbIH Tazanan LbIFbIHbI3.

2. TasanaHfaH XaHe KenTipinreH 6enikrepai
nanaanadyra AavblHAaN KOWbIHbI3.

Herisri 6noKTbl AanbiHaay
-cpr.H-H

ET TapTKbIW canTamaHbl
KypacTbipy

- cyp. -

CantamaHbl opHaTy

- cyp.H-

Xbingamabix, YCbIHbICTapbI

Pertrey NawnpganaHy

min/max ET TapTKbIW canTama (3 Mm,
4,5 mm, 8 MM caHblnaynbl
Aunckinep)

max LLIy>KbIK, TONTLIPFLILL canTama

max Ke66e cantamachl

CaHblnaynbl guckinep

@ blkwam caHbinaysnbsl AUCK (3 MM)
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kk YKkiw cantama

OpraLua caHblnaynbl ANCK
(4,5 Mm)

Ipi caHbIinaynel AMCK (8 Mm)
Wasba: Ipi caHbinaynsl AUCK KycC
CYMEKTepiH eHaeyre apHanfaH.

Ac eHimgepiH eHaey

-~ cyp. A -IH

Kocbimwia KonaaHy Typnepi
KocbiMLLa KonaaHy Typriepi YLLiH Kepek-
YKapaKTapAbl €T TApTKbILL canTamaHbiH
BenLeKTepiMeH KubICTbIpyFa 6onagbi.
Wasba: CantamaHbl ©3iHis KananTbiH
KOJSIAAHbIC TYPI YLUIH KYpacTbIPbIHbI3.
JavbiHaanfFaH cantamaHbl €T TapTKbILL
cantama yLiH cunartranraHzaan
KONAAHbIHbI3.

— "Canramans! opHaty”, betr177

— "Ac eHiMAaepiH eHaey", ber178

|.|J¥)I( blK TONThIPFbILU CanTaMaHbl

KypacTbipy

LU¥)'KbIK TONTbIPFbILL canTamMa XXacaHAbl

*aHe TabuFn KabbiKLuanapabl eTNeH TONTbIPY

YKoHe opamanapasl (Mbicanbl, YeBanunuu)
»acay YLUiH Xxapamabl.

-~ cyo. E1- A

Keb6e cantamacbiH KypacTbipy
Keb6e cantamachl kKambipaaH Hemece
TapThIIFaH eTTEH KanTanap acay yLiH
Kapamaebi.

g A 23 B 25 |
YKKiW canTama

YKKiL canTama ac eHiMAepiH (Mbicasbl,
ipIMLLIK, XeMmic, KeKeHic, yaHFak, 6agam
HemMece KypFaTbliFaH HaH) yry, ycaty )aHe
Typay YLUiH »xapamabl.

LLony
- cyp. B4

YKKil cantamara apHanFaH Koprnyc

YKKil canTamara apHanfaH
TanTaysbi

1 Ycatkblw 6apabaH

I Keckiw 6apabaH

A Ipi yrkiw 6apabaH

blkwam ykkiw 6apabaH

' Ynrire 6ainaHbICTbl

XbingamabiK yCbiHbICTaPbI

Pertrey [MManpanaHy

max Ycartkplw 6apabaH

min/max Keckiww 6apabaH

YKKiWw cantama’

BapabaH eHgipmenepiHe apHanFaH

KyJTbIm

' Ynrire 6ainaHbICTbl
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min/max  Ipi ykkiw 6apabaH

min/max  blkwam ykkiw 6apabaH

BapabaH eHaipmenepi

Ycatkbiw 6apabaH
Ac eHiMAepiH ycaTy, Mbicanb,
YKaHFaK, KaTtTbl ipiMLLIK, KapTon.

Keckiw 6apabaH
Ac eHiMaepiH Tinimaen Kecy,

Mbicarbl, KUApP, cabis, Kbi3biLwa.

Ipi YKKiWw 6apabaH

Ac eHiMAepiH ipi Tinimaepre yry,
Mblcanbl, anma Hemece cabi3
CUAKTbI XXemicTep MeH
KeKeHicTep; rayaa Hemece saaam
ipIMLUIri CUAKTBI iPIMLLIK.

blkwam ykkiw 6apabaH

Ac eHiMAepiH ycak, Tinimaepre
Yry, Mbicansl, anva Hemece cabis
CUAKTBI XXemicTep MeH
KOKeHiCTep; rayaa Hemece 3aam
ipiMLUIri CUAKTBI ipiMLLIK.

Was6anap

= BapabaH eHaipmenepi eTe XXyMcak,
Hemece eTe TalLbIKTbl aC eHIMAEPIH
oHAeyre »xapamanael.

= YCbIHbINATbIH Y3A4IKCi3 *XYMbIC yaKbITbl
2 MWUHYTTbI Kypanasbl.

YKKiWw cantamaHbl nanganaHy

- cyo. B - EA



UJprbIH CbIKKbiLU

LIMTPYC ChIKKBILLBI LIUTPYC XEMICTEPIH,
MbICasibl, TMMOH HemMece anenbCuHAI CbiFyFa
»apamael.

Lony

~ Cyp.

LinTpyC ChIKKbILWbIHA apHaFaH
canrama

ER  Llymeri 6ap WhipbiHFa apHanfaH
Kece

Cuify Kypansl 6ap enek

LiMTpycC CbiKKbilUbIHA apHanFaH
cantamaHbl nanaanaHy

%7 38 B 45 |
Tasanayra wony

Bernek BenwekTtepi kectene

KepceTinreHaen TasanaHbls.

» KypaMmblHaa cnupT Hemece ankoronb 6ap
Tasanay KypanaapbliH naiaanaHoaHbis.

> OTKip, YLUTbIK HEMece MeTanabl 3arTapAsl
nainaanaH6aHbI3.

» ElkaHaan Kplprblll LyBepekTepAi
HeMece Tasanarbil Kypanaapaesl
nanaanaH6aHbI3.

KeHec: Kanabiktap Keyin kanmaysbl yLUiH,

6apnblk 6enikTepai »)XYMbIC aAKTaFaH CoH

GipaeH Tasanan LWhIFbIHbI3.

Wazba: MbiHa GenLiextepai eluKatuaH
bIALIC-2AK XYY MallnHacbiHAA
TaszanamaHbl3: MeTal Kamepanbl Kopnyc,
6ypaHAanbl CakMHa aHe LWHeK. ATanMbiLl
BenLuekTepi Tazanarblill KypanaapMeH
»aHe 40°C-TaH bICTbIK CyMeH TasanaraH
yKaraanaa, 6eniektepai 6eTKi »anTbipbl
e3repyi MyMKiH. byn 6enwwektepaiH
XKYMbICbIHA 8cep eTnenai.

- cyp. 4

LUbIpbIH Chikkpiw Kk

benwekTtepai cakTay

1. ETTapTKbIW cantamaHblH KenTipinreH
KepeK-apaKTapblH TasanaraHHaH KeniH
TanTaybllWTbIH caKTay YALIbIFbIHAA
CaKTaHbI3.

- Cyp.

2. CaHbinaynbl AUCKinepAi cakray yLliH
Heri3ri GNOKTbIH YKOFapFbl XKaFbIHAAFbI
caKray YALLbIFbIHbIH KaKnarbiH anbir
TacTaHbl3. CaHblinaynbl AMCKinepAi
apHaWbl yCTafFblLUTapFa KOMbIM, KAKMaKThbl
KawnTa )abblHbI3.

- cyp. I8

©Haey O6oMbiHLIA
HyCKaynap }aHe KonaaHy
MbiCangapsbl

©Haey 6oibIHLLIA HYCKaynap

ET TapTKbILWI canTama

®  Bapnblk caHbinaynbl AUCKINep LWKKi eTTi
eHaeyre apHanfaH.

= ETneH ipi ac eHiMaepiH TONTbIPY
HayacblHa cany MyMKiH 60sybl YLUiH,
onapAael Tinimaen TypaHbI3.

LUy bIK, TONTBIPFbILL canTama

= |1Iy)>KbIK TONTBIPFLILL canTamMameH Tek
yCak MavzanaHraH ac eHiMaepiH eHAEHI3.

® Taburu ilek KabbIKLLACkIH OHAEY
anabiHaa 10 MUHYT B0¥ibl XKbIbl cyAa
HKIBITIN anbiHbI3.

= | LIyKbIK KaBbIKWwacklH "TbiFbl3"
TONTbIPMaHbI3, cebebi LyIKbIKTap
KanHaty Hemece Kyblpy KesiHae
apbllybl MYMKIH.

PeuenT mbicanbi

Ocbl 6enimae KypbIiFbIHbI3 YLLUIH apHaibl
93ipneHreH pelenT Mbicarbl 6epinreH.

YHTaKTanfaH XepxaHrax,

UHrpeauneHTTep

= 1500-2000 r 6anfbiH, LLKKi YKepXKaHFaK,

Osipney

® ETTapTKbIW cantaMaHhbl biKLiam
caHblnaynbl AUcKiMeH Bipre aanbiHAanM,
OpHAaTbIHbI3.
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kk Axaynapasl oo

u )‘Kep)'l'(aHFaK,Tbl TONThIPY TabarblHa KOCb"V"_ua peuenTep any

CabIHEI3. » KocbiMLla peuentepai OHNamnH any yLiH
= AHanMasbl aXblPaTKbILLTEl max . peu pA Hanyy
keneci QR KoAbIH CKaHepreHis.

NO3ULIMACKLIHA KOMbIHbIS.

= OHaey 6apbiCbiHAA XKEePXKAHFAKTbI
TONTLIPY HayacbiHa GipKenki canbir,
TanTayblLNeH UTepin TyPbIHbI3.

= ByKin Menwepai 2 MUHyT oMbl BHAEHI3.

Wasba: YcblHbINaTbiH Y34IKCI3 XKYMbIC
YaKbITbl 2 MUHYTTbI Kypanasl.

AxaynapAabl oo

AKaynbix, AxaynapabiH cebebi maHe onapabl MO0
KypbUiFbl eHaeyai AiHanManbl aXXblpaTKbILL KaTe peTTenreH.
6acramaiize. > AliHanmansl axblpaTkbeILLTLl eHaey anabiHaa O

No3uLMACKLIHA KOMbIHbI3.

Heriari 6nok »ymeblc icTen  Ac eHiMAepi TYpbIN Kanabl )aHe cantamaHbl OyFatran Konabl.

Typca Aa, ac eHimaepi Wazba: Kepi aitHanabipy GyHKUMACHIH €T TapTKbILL
exaenmenal. KOHALIPMACLIMEH FaHa NanaanaHbIHbI3.

1. AliHanmanbl axbipaTtkbiwTsl O NosuuMACLIHA KOMbIM,
KYPbIIFbl TOKTAFaHLIa KYTiHi3.

2. Kepi aiHanablpy QYHKUMACHIH iCKE KOCY XKaHe Typbin
KanFaH ac eHimaepid 6ocarty yLiH aHanmanbl
aXKbIPaTKbILLTLI BipHELLIE CeKyHAKA =) NO3UUMACHIHA
KOMbIHbI3.

3. KypbinfFbl TOKTaFaHLa KyTiHi3.

4. AiHanmanbl a)KblpaTKbILWTEl min MO3MUMACKIHA KOMbIM, ac
OHIMAEPIHIH KanTadaH KanbinTbl OHAENIN XaTKaHbIH
TEKCEPIHI3.

Wasba: byn saic akayabl XoKoFa KemeKrecnece, TeMeHAeri

KaaamaapAbl OpbiHAAHbI3.

1. AlHanmanbl axkslpatkeiwTsl O NosuumMACHIHA KoWbIM,
KYPbINFbl TOKTaFaHLIa KyTiHi3.

2. CanTtamaHbl LWbIFApbIN, GesLLeKTeHi3.

3. Typbin KanFaH ac eHiMAepiH anbin TacTaHbl3 XXaHe cyiek,
ciHip Hemece Backa KatThl BenikTep cantamaza Hemece ac
eHiMaepiHae 6onmaraHbIH TEKCEPIHI3.

LLIHeKk MydTacbiHa apTbIK *XyKTeMe TyCTi )XoHe on 6enrineHreH
CbIHABIPY OPHbIHAA CbIHAbI.
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Ecki KypbInfFeiHbl kKaaere xapary  kk

Araynbix,

AxaynapablH ce6ebi laHe onapabl oo

Herisri 650K XxyMbIcC icTen
Typca Aa, ac eHimaepi
eHAenmMenai.

Wasba: BenrineHreH chiHALIPY OPHLI 6ap KocasKbl
GenwuekTep 6i3aiH Keningik 60MbIHLWA MiHAETTEMENEpiMi3re
Kipmeiai. XXaHa mydTa KbI3MeT KepceTy opTasblFbiHAA

10029225 TanchlpbiC HOMIipi GoMbIHLLIA KOMKETIMAI.
1. BypaHzaHbl 6ocatbin, akaysbl My@TaHbl LbIFapbIHbI3.

- cyp.

2. XKaHa My@TaHbl eHrisin, Oypan HekiTiHis.

- cyo. A

KypbinFbl eHAeY KesiHae
ewlin Kanaasbl.

Ko3ranTKblL KaTTbl KbI3bIM KETTi.
1. AltHanmansl axblpaTtkbiuTsl O NosuUMACKIHA KOMbIM,

KYPbIIFbl TOKTaFaHLLIa KYTiHi3.
2. ApTbIK XYKTEMEAEH KOPFaHbLICTbI @XKblpaTy YLUiH
KYPbINFbIHbLI CYbITbIHbI3.

EcKi KypbinFbiHbl K9 ere

Kaparty

1. JKernire kocy KabeniHiH alacblH
TapThIHbI3.

2. Enire KOCy CbIMbIH a)KblpaTbIHbI3.

3. KypbInfFblHbl KOpLUaFaH opTaHbl
CaKTaWTbIH XXONIMEH KaJere apaTbiHbi3.
AfrbIMIarbl KeAere )apary »xongapel
Typasnbl ManiMeTTepai
MamaHAaHabIpbIfFaH AYKEHHEH XaHe

KOFaMAbIK HEMece KanasblK aKiMLLINiKTeH
6inin anbiHbI3.

Byn TOHa3bITKILW SNeKTp
YKOHE SNEKTPOHUKANbIK,
KypanaapAblH
kanaeiktapbiHa (WEEE)
kartelcTel 2012/19/EU (EO)
Eypona 3aHHamacblHa
caViKec KeneTiH TaHBacbiMeH
BenrineHrex.

Byn saHHama Eyponaaa
KypanaapabiH KanablKTapbiH
KaWTbIN anyblH XaHe
KopLLaraH opTaHbl KopFarn
Ka[ere apartyblH peTTeiai.

CepBMCTIK KbI3BMEeT KepceTy
CisaiH eniHisaeri keninAik MepsiMi MeH
LuapTTapbl XXeHiHAeri ToNbIK aknapaTTbl
KbI3MET KepceTy opTanblfbliHaH, cayaa
GeniMiHeH Hemece 6i3aiH Be6-canTTaH
anyblHbi3Fa Gonaabl.

MyLuenep Kbl3MeTiHIH xabapnacy
[epeKTepiH XXMHaKTarFbl MyLuenep
KbI3METiHiH TisimiHAe HeMece 6i3aiH Be6-
TopabbiMbi3a Tabach3.

MmnopTtraywel/ Cana warsiMaapbiH
KabbinaanTelH yibiM: KasakcTaH
Pecny6nukachl, Anmarhi K., Kaxxsl MykaH
ke, 22/5, 7 kabar

e-mail: ala-infokz@bshg.com

KyYPbUTFbIHBIH KbIBMET €Ty Mep3iMi — 7 XKbi.
AKaynblK aHbIKTanFaH >xaraanaa, KasaxkcraH
Pecny6nukackl aymarbiHaa 5454 cepBUCTiK
6ainaHbIC opTanbiFbiHA KOHbIpay LUasbiHbI3
(TeKk yAnebl TenepoHaap yLuiH).

KblTanaa »acanraH
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,0 Thank you for buying a
Wiwd Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 0 A United Kingdom
8001313742 (040318)
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