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[sl]  Skenirajte kodo QR ali obiScite spletno stran, da odprete podrobnejSa navodila za uporabo. Tam boste na-
Sli dodatne informacije 0 aparatu ali priboru.

[hr]  Skenirajte QR kod ili posjetite internetsku stranicu kako biste vidjeli dodatne napomene o uporabi. Tamo
mozete pronaci dodatne informacije o svojem uredaju li priboru.

[sr]  Dabiste otvorilidodatne napomene za upotrebu, skenirajte QR kod ili posetite veb-stranicu. Tamo Cete
pronaci dodatne informacije o vaSem uredajuili priboru.

[mk] Ckenupajte ro QR-koaoT unv noceTete ja BeG-CTpaHnLiaTa 3a aa ri 0TB0pIUTE A0NOSHATENHITE HAMOMEHM
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sl Varnost

Varnost

m Skrbno preberite ta navodila.

m Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:

s kuhinjskim aparatom serije MUMS6, MUM9;

m 7z originalnimi deli in priborom.

® 7a rezanje, sekljanje, mesanje, piriranje in emulgiranje Zivil;

m za mletje in sekljanje manjsih koli¢in zaCimb, Zitaric, kave ali
sladkorja. Zacimbe so npr. poper, orientalska kumina, brin, ci-
met, suhi janez ali zafran. Zitarice so npr. pSenica, proso, lanena
semena.

» Nosilec rezil vgradite, snemite ali Cistite samo s SCitnikom rezil.

» Pribora nikoli ne sestavljajte na osnovnem aparatu.

» Pribor namesc&ajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektricno omrezje.

» Pribor uporabljajte samo v za to predvidenem delovnem poloza-
ju.

» Pri obdelavi vrocih zivil bodite previdni.

» V. mesSalnem kozarcu To-Go ali v posodi iz stekla ne obdelujte
vrocih zivil nad 60 °C

Preprec¢evanje materialne $ko- Nosilec rezil

de I8 Rezalni viozek z rezilom za mletje,

> Ne obdelujte zivil, ki vsebujejo trde snovi, ¢rno tesnilo in simbol
npr. kosti, hrustanca ali ko$g&ic. Sgitnik rezil

> \/_r?tve_kl_lem posodi ne obdelujte zamrznje- 6] Rezalni viosek z rezilom za mesa-
nih Zivil. e e . O

nje in sekljanje, rdece tesnilo in

» Steklene posode ne izpostavljajte moc- sfmbol %3 :
nim temperaturnim nihanjem. - - -

» Za shranjevanje v hladilniku snemite no- Pokrov s tesnilom in z odprtl|2no za
silec rezil z rezalnim vlozkom in posodo pitje, ki jo je mogocCe zapreti
zaprite s pokrovom. [l Mes3alni kozarec To Go?

Sestavni deli ' Stevilo odvisno od modela.

S 2 Qdvisno od opreme aparata

Posoda iz stekla’ Simboli

Pokrov' Simbol  Opis

! Stevilo odvisno od modela. ' Odvisno od opreme aparata

2 Qdvisno od opreme aparata
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Simbol  Opis

|| Upostevajte napotke v Navodi-
lih za uporabo.

max maksimalna koli¢ina polnjenja

Rezalni vloZek z rezilom za
mletje (Erno tesnilo)

N\

Rezalni vloZek z rezilom za
mesSanje / sekljanje (rdece te-

Vb

snilo)
ﬂ Smer vrtenja za »zapiranje«
g Smer vrtenja za »odpiranje«

o, Odprite ali zaprite pokrov po-

sode iz stekla

pE 56

Odprite ali zaprite pokrov z od-
prtino za pitje’

Namestite nosilec rezil 1 in ga
privijte @

6—h

Namestite nastavek ¥ in ga

V—@ Nam
privijte 8.

' Odvisno od opreme aparata

Funkcije
Odvisno od kombinacije sestavnih delov so
mozne razli¢ne funkcije.

-S.A

Mietje: Mletje in sekljanje majhnih
koli¢in zagimb, Zitaric, kave in

sladkorja.

[Z] Sekljanje: Sekljanje in mletje me-
sa, trdega sira, Cebule, zelis¢, Ce-
sna, sadja, zelenjave, orehov,

mandljev ali Cokolade.

Mesanje: MeSanje tekoCih in meh-
kih Zivil, sekljanje in mletje surove-
ga sadja, zelenjave in zamrznjenih
sadezev ter pasiranje jedi, z doda-
janjem primernih hladnih ali toplih
tekocin, npr. mleka ali vode.

Pregled osnovnih aparatov
Ta pribor je mogoce uporabljati z razli¢nimi
osnovnimi aparati.

Funkcije sl

Svoj kuhinjski aparat pripravite, kot je prika-
zano na sliki.

- 3l.
Kuhinjski aparat serije MUMS6
2}  Kuhinjski aparat serije MUM9

Uporaba

Priprava nastavka

Opombe

= Qdvisno od Zelene funkcije pripravite in
uporabite prikazane sestavne dele.
- "Funkcije", Stran 9

= Upostevajte maksimalne koli¢ine obdela-
Ve.
- "Primeri uporabe”, Stran 9

-S. -

Obdelava zivil z nastavkom

Opomba: Upostevajte priporocila za hitrost
in najdaljsi Cas obdelave.

- "Primeri uporabe”, Stran 9

Nasvet: Uporabljajte takojsnji vklop, da se-
stavine meSate na kratko ali v intervalih.

oA 8 14|

Zakljucek obdelave

oA 15 B 19|

Nasvet: Po uporabi takoj odistite vse dele,
da se ostanki hrane ne strdijo.

Pregled ¢iséenja
Ocistite posamezne dele, kot je navedeno v
tabeli.

A 20 |

Nasvet: Na plasti¢nih delih lahko pride do
obarvanj, predvsem pri uporabi korencka.
Odstranite obarvanje z mehko krpo in nekaj
kapljicami jedilnega olja.

Primeri uporabe

Upostevajte navedbe in vrednosti v razpre-
delnici.

A 21 |



sl Primeri uporabe

Opomba = Zivila v prahu pred me$anjem zmesajte z
Priporocila in omejitve za obdelavo: zadostno koli¢ino tekocCine ali pa jih v ce-
= \/ meSalniku ne morete pripravljati majo- loti raztopite v tekod&ini. Zivila v prahu so
neze. npr. sladkor v prahu, kakav v prahu, pra-
= Trda zivila zmeSajte z zadostno koli¢ino zena soja, moka, beljak v prahu.
vode.

Primer recepta
Tukaj najdete primer recepta, ki je bil razvit posebej za vas aparat.

Recept Sestavine Obdelava

Energijska plo- = 100 g instant ovsenih kosmi-
Sc¢ica za Sport cev

: gg o EEE:E %r:rsenl:g = | eSnike stresite v posodo iz

g suhih T stekla in jo zaprite z nosilcem
m 10 g kikirikijevega masla rezil
= 109 semen Ch.la = Na maksimalni stopnji 7/M se-
m 50 g sesekljanih orehov Kliajte 4 s.
= 50 g leSnikov o = Dodajte med ter vse skupaj
= 120 gmedu (5 °C) 5 s mesajte na maksimalni sto-
m Po zelji: Cokoladni koScki, ko- pnji 7/M.

kosovi kosmici, prazeni aradidi w Ogmerite Se druge sestavine
in jih dajte v skledo.

= Dodajte meSanico lesnikov in
medu ter temeljito premeSajte
z lopatico ali leseno Zlico.

m Po Zelji lahko dodate Se druge
sestavine, npr. kos¢ke ¢okola-
de, kokosove kosmice ali pra-
zene araside.

= Maso dobro pritisnite v raven
model, pokrijte s folijo za Zivila
in za 2-3 ur postavite v hladil-
nik.

m  Strjeno maso razrezite na kose
ali trakove in postrezite.
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Sigurnost hr

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.

Pribor upotrebljavajte samo:

® s kuhinjskim uredajem serije MUMS6, MUM?9.

® s originalnim dijelovima i priborom

® 7a usitnjavanje, sjeckanje, mijeSanje, pravljenje pirea i emulgira-

nje tekucih ili polutvrdih sastojaka.

za mljevenje i usitnjavanje sitnih koli€ina zacdina, zitarica, kave ili

secera. Zacini su, npr. papar, kim, borovice, cimet, suhi anis ili

Safran. Zitarice su, npr. psenica, proso, sjeme lana.

» Umetak s nozevima postavljajte, skidajte ili Cistite samo sa zasti-
tom od nozeva.

» Pribor nikada ne sastavljajte na osnovnom uredaju.

» Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i
uredaj nije priklju¢en na napon.

» Pribor upotrebljavajte samo u radnom polozaju koji je za njega
predviden.

» Budite oprezni pri obradivanju vru¢ih namirnica.

» U To-Go vréu mijeSalice ili spremniku od stakla nemojte obradi-
vati namirnice temperature preko 60 °C

Izbjegavanje materijalnih Steta Nosac nozeva

» Nemojte obradivati namirnice koje imaju I8 Umetak za nozZ s nozem za mljeve-
tvrde sastojke, npr. kosti, hrskavicu ili ko- nje, crna brtva i simbol
Stice. . _ . o Zastita od nozeva

» U staklenoj posudi nemoje preradivati - . s
duboko zamrznute namirnice. (6 Umetak za noZ s nozem za mijesa-

» Staklenu posudu nemojte izlagati jakim nje 1 nozem za‘;snnjavanje, crvena
temperaturnim promjenama. brtva i simbol *'é

» Za spremanje u hladnjaku skinite nosac¢ Poklopac s brtvom i otvorom za pi-
nozeva i nastavak s nozevima i stavite ée na zatvaranje?
poklopac na posudu. El  To-Go vré mijesalice®

Dijelovi ! Broj se razlikuje ovisno o modelu

~s. 6 2 Qvisno o opremi uredaja

Staklena posuda’ Simboli

Poklopac' Simbol  Opis

' Broj se razlikuje ovisno o modelu " Ovisno o opremi uredaja

2 Qvisno o opremi uredaja
11



hr Funkcije

Simbol  Opis

|| Obratite pozornost na naputke
iz uputa za upotrebu.

max maksimalna koli¢ina punjenja

Umetak za noZ s nozem za
mljevenje (crna brtva)

N\

Umetak za noz s nozem za mi-
jeSanje i usitnjavanje (crvena

Vb

brtva)
ﬂ Smijer vrtnje ,zatvaranje”
g Smier vrtnje ,otvaranje”

o, Otvorite ili zatvorite poklopac

na staklenoj posudi

pE 56

Otvorite ili zatvorite poklopac s
otvorom za picée'

Nosad nozeva postavite 1 i za-
vrnite B

6—h

Nastavak postavite ¥ i zavrni-
te @l

v—@

' Qvisno o opremi uredaja

Funkcije
Qvisno o kombinaciji dijelova, moguce su
razliite funkcije.

-S.A

Mijevenje: mljevenje i usitnjavanje
male koli¢ine zadina, Zitarica, kave

ili Secera

[Z] Usitnjavanje: usitnjavanje i kosa-
nje mesa, tvrdog sira, luka, zacin-
skog bilja, ¢esnjaka, voda, povréa,

oraha, badema ili Sokolade

MijeSanje: mijeSanje tekucih i po-
lukrutin namirnica, usitnjavanje i
kosanje sirovog voca i povréa te
zamrznutog voca i piriranje jela uz
dodatak prikladnih hladnih ili toplih
tekucina, npr. mlijeka ili vode

Pregled osnovnih uredaja
Ovaj se pribor moze korisitti s razli¢itim os-
novnim uredajima.

12

Pripremite svoj kuhinjski uredaj kako je pri-
kazano.

-3l
Kuhinjski robot serije MUMS6
2]  Kuhinjski robot serije MUM9

Rukovanje

Priprema nastavka

Napomene

m  Qvisno o Zeljenoj funkciji, pripremite i
upotrijebite navedene dijelove.
— "Funkcije", Stranica 12

= Qbratite paznju na maksimalne koli¢ine
za obradu.
— "Primjeri primjene", Stranica 12

-S. -

Obrada namirnica pomoc¢u nastavka
Napomena: Obratite pozornost na preporu-
ke za brzinu i maksimalno vrijeme obrade.
— "Primjeri primjene", Stranica 12

Savijet: Upotrijebite impulsno ukljucivanje
kako biste samo kratko ili u intervalima mi-
jeSali sastojke.

~s. H-K3

Dovrsavanje obrade

e 158 19

Savjet: Odmah nakon koriStenja o istite
sve dijelove, kako se ostaci ne bi osusili.

Pregled ¢is¢enja
Ocistite pojedinacne dijelove kako je nave-
deno u tablici.

A 20 |

Savjet: Na plasti¢nim dijelovima moze doci
do promjene boje, npr. prilikom obrade mr-
kava. Promjenu boje mozete ukloniti meka-
nom krpom i nekoliko kapi jestivog ulja.

Primjeri primjene
Obratite paznju na upute i vrijednosti u tabli-
Ci.

A 21 |



Napomena

Preporuke i ograni¢enja za obradu:
= MijeSalica ne moZe napraviti majonezu.
= Cvrste namirnice mijeSajte uz dovoljno

tekucine.

Primjer recepata
Ovdje mozete pronadi primjere recepata koji su specijalno sastavljeni za vas uredaj.

Primjeri primjene hr

m Praskaste namirnice prije mijeSanje po-

mijeSajte s dovoljno tekucine ili u potpu-
nosti otopite u tekucini. Medu praskaste
namirnice ubrajaju se primjerice Secer u

prahu, kakao prah, przena soja, brasno,
bjelanjak u prahu.

Recept

Sastojci

Obrada

Sportski ener-
getski prutidi

100 g instant zobenih pahulji-
ca

30 g suhih brusnica

30 g suhih marelica

10 g maslaca od kikirikija

10 g chia sjemenki

50 g kosanih oraha

50 g ljeSnjaka

120 g meda (5 °C)

|zborno: komadici okolade,
pahuljice od kokosa, przeni ki-
Kiriki

&l
LIS

jeSnjake stavite u stakleni
spremnik i zatvorite nosacem
nozeva.

Usitnjavajte na maksimalnom
stupnju 7/M 4 s.

Dodajte med i sve mijeSajte na
maksimalnom stupnju 7/M 5 s.
Ostale sastojke izvagane stavi-
te u posudu.

Dodajte mjeSavinu ljeSnjaka i
meda i sve temeljito pomijesaj-
te lopaticom ili drvenom Zli-
com.

Po Zelji dodajte druge sastoj-
ke, npr. komadice ¢okolade,
pahuljice od kokosa ili przeni
kikiriki.

Masu utisnite u ravnu posudu,
pokrijte folijom za odrzavanje
svjezine namirnica i ostavite
2-3 sati u hladnjaku.
Stvrdnutu masu narezite na ko-
made ili pruti¢e i posluzite.
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sr Bezbednost

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

® sa kuhinjskim uredajem serije MUMS6, MUM?O.

® 33 originalnim delovima i priborom.

® 73 usitnjavanje, seckanje, mesanje, pasiranje i emulzifikovanje
tecnih ili polucvrstih namirnica.

®m za mlevenje i usitnjavanje manjih koli¢ina zacina, zitarica, kafe ili
Secera. U zacine spadaju npr. biber, kim, kleka, cimet, suvi anis
ili Safran. U Zitarice spadaju npr. pSenica, proso, lan.

» Dodatak sa nozevima postavljajte, skidajte i Cistite samo sa po-
stavljenom zastitom za noz.

» Dodatni pribor niposto nemoijte sastavljati na osnovnom uredaju.

» Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a
uredaj je iskljuCen sa napajanja.

» Dodatni pribor upotrebljavajte samo u za to predvidenom rad-
nom polozaju.

» Budite oprezni prilikom obrade vruce hrane.

» U To-Go posudi za mucenije ili staklenoj Ciniji nemojte da mesSate
vruc¢e namirnice iznad 60 °C

Izbegavanje materijalne $tete Drzad noza

Dodatak za seckanje s nozem za
mlevenje, crni zaptiva€ i oznaka

» Niposto nemojte da obradujete namirni-
ce koje sadrze Cvrste sastojke, npr. ko-
sti, hrskavice ili jezgra koStunjavog voca.

» Nemojte obradivati zamrznute namirnice Zastita za noz

u staklenoj posudi.
» Staklenu posudu ne izlazite naglim pro-
menama temperature.

Dodatak za seckanje sa nozem za
mesanje i nozem za usitnjavanje,

» Za skladistenje u hladnjaku, skinite no- crveni zaptivad i oznaka V&

B 2& OB

saC noza i dodatak sa nozevima i posta- Poklopac sa zaptivkom i otvorom
vite poklopac na posudu. za pic¢e koji se moze zatvoriti?

Sastavni delovi To-Go posuda za mesanje®

-s. K ' Broj zavisi od modela
i 2 U zavisnosti od opremljenosti uredaja

Staklena posuda’
Poklopac'

' Broj zavisi od modela
2 U zavisnosti od opremljenosti uredaja
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Simboli
Simbol  Opis
|| Pridrzavajte se uputstva iz

uputstva za upotrebu.

max Maksimalna koli¢ina punjenja

Simboli sr

Pregled osnovnih uredaja

Ovaj dodatni pribor moze da se koristi sa
razli¢itim osnovnim uredajima.

Pripremite kuhinjski uredaj na nacin prika-
zan na slici.

-s.H

Dodatak za seckanje s nozem
za mlevenje (crni zaptivac)

N\

Dodatak za seckanje s nozem
za meSanje/usitnjavanje (crve-

Vb

ni zaptivac)
a8 Smer okretanja ,zatvaranje®
g Smer okretanja ,otvaranje®

o8¢, Otvaranje/zatvaranje poklopca

na staklenoj posudi

pEe46

Otvaranje/zatvaranje poklopca
s otvorom za pice’

f—f Postavite drzac noza b i zateg-
nite ga @

V¥ — @ Postavite dodatak V¥ i pricvr-
stite ga @

' U zavisnosti od opremljenosti uredaja

Funkcije

Zavisno od kombinacije delova, moguce su
razliite funkcije.

-S.HA

Mlevenje: mlevenje i usitnjavanje
male koli¢ine zadina, Zitarica, kafe

ili Secera

[Z] Usitnjavanje: usitnjavanje i secka-
nje mesa, tvrdog sira, crnog luka,
bilja, belog luka, voca, povréa, ora-

Sastog voca, badema ili Cokolade

Miksiranje: mesSanje teCnih i polu-
tvrdih namirnica, usitnjavanje i sec-
kanje sirovog voca i povréa i zamr-
znutog voca i za pasiranje hrane
uz dodatak odgovarajucih hladnih
ili toplih te¢nosti, npr. mleka ili vo-
de

Kuhinjski uredaj serije MUMS6
B | Kuhinjski uredaj serije MUM9

Rukovanje

Priprema dodatka

Napomene

m  Zavisno od Zeljene funkcije, pripremite i
upotrebite navedene delove.
— "Funkcije", Stranica 15

= Pridrzavajte se maksimalnih koli¢ina za
obradu.
- "Primeri primene", Stranica 16

-s. -
Obrada namirnica pomoc¢u dodatka

Napomena: PridrZzavajte se preporucenih
brzina i maksimalnog trajanja obrade.

- "Primeri primene", Stranica 16

Savet: Upotrebite funkciju maksimalnog
broja obrtaja da biste samo kratko ili u in-
tervalima izmesSali sastojke.

~s. H-E

Dovrsavanje obrade

-s. H-
Savet: Ocistite sve delove odmah nakon
upotrebe kako se ostaci ne bi sasusili.

Pregled ¢iséenja
Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-
vedeno u tabeli.

A 20 |

Savet: Na plasti¢nim delovima moze da do-
de do promene boje, npr. u sluéaju obrade
Sargarepa. Ove promene boje mozete da
uklonite pomodu meke krpe i nekoliko kapi
jestivog ulja.
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sr Primeri primene

Primeri primene
PridrZzavajte se navoda i vrednosti u tabeli. -

A 21|

Napomena

Preporuke i ograni¢enja za obradu:
= Mikserom ne moze da se pravi majonez.

Primer recepta

= Cvrste namirnice megajte sa dovoljno
teCnosti.
Praskaste namirnice izmesajte sa dovolj-

no tec¢nosti pre miksiranja ili ih potpuno
rastopite u te¢nosti. Praskaste namirnice

ca.

su npr. Secer u prahu, kakao prah, pece-
na zrna soje, brasno, prasak od belana-

Ovde ¢ete nadi primer recepta koji je posebno osmislien za vas ureda,.

Recept Sastojci Obrada

Sportski ener- = 100 g instant ovsenih pahulji-

getski prutici ca
: 38 9 23&:2 E;gssin;ca = Stavite leSnjake u staklenu Gini-
. 10 9 maslacaJ on Kikirikiia ju i zatvorite je drzaem noza.

g ma : ! = Usitnjavajte na najjacem stepe-

= 10 g chia semenki nu 7/M tokom 4 s
= 509 sevclgamh oraha = Dodajte med i sve promesajte
= 50 g lesnjaka . na najjadem stepenu 7/M 5 s.
= 120 gmeda (5°C) = QOstale sastojke izvagane stavi-
= Opcionalno: komadici Cokola- te u Giniju.

de, pahuljice od kokosa, prze-
ni kikiriki

Dodajte mesSavinu leSnjaka i
meda i lopaticom ili drvenom
zlicom sve temeljito promesaj-
te.

Po Zelji dodajte druge sastoj-
ke, npr. komadice ¢okolade,
pahuljice od kokosa ili przeni
kikiriki.

Masu ¢vrsto utisnite u ravnu &i-
niju, prekrijte folijom za odrza-
vanje svezine namirnica i stavi-
te u frizider na 2-3 sati.
Stvrdnutu masu isecite na ko-
made ili prutice i servirajte.
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BesbegHoct mk

BesbeaHocT

BHuMaTeHO npounTajTe ro ynaTcTBoTO.
BHumaBajTe Ha ynaTtCTBOTO 3a OCHOBHWOT ypes.

KopwucTete rv gogaroumte camo:

CO KYjHCKN anapatu oa cepujata MUMS6, MUMO.

CO OPUTMHaIHX AENOBU N oNpema.

3a CUTHeHbe, ceLkarbe, OneHanparse, nacuparse un
eMyn3ngukaumja Ha TeyHa nnn nNoayLBpcTa xpaHa.

3a MeNEeHE N CUTHEHE Ha MOMaIN KOIMUNHU 3a4YNHU, XXUTAPKN,
Kade nnu wekep. 3a4mHn ce, Ha np., 6udep, KM, Kneka, LMMeT,
CYB @aHaCOH W wadpaH. >Kutapkn ce, Ha np., n4eHuua, npoco,
JIEHEHO ceMme.

BrpaayBajte ro, oTCTpaHyBajTe ro Ui YNCTEeTE ro BMETOKOT 3a
HOXX camO CO 3aluTuTara 3a HOXOT.

Hukoral He ckionyBajTe v gogatouuTe AoAeka ce Ha
OCHOBHMOT Yypea.

[MpukavyBajTe 1 OTCTpPaHyBajTe MM goaaToumnTe caMo Kora
NMOrOHOT € BO M1PYyBaHe 1 anaparoT € UCK/TYYeH.

KopwucTeTe rv gogaroumte camo BO no3uumjata npeasmaeHa 3a
paboTa.

» BuaeTte BHUMaTenHu Kora oBpadoTysaTte Tonna xpaHa.

He o6paboTtyBajTe xpaHa noxetuka og 60 °C Bo To-Go vawara
3a OneHampar-e UM Bo cafgoT 0/ CTak/io

- 1
U3berHyBatbe maTepujanHu Craknen can
1
WTeTH kKana
» He o6paboTysajTe ja xpaHara wro Lpxayu 3a ceunna
COAPW TBPAM AC/I0BU, Ha NOUMED, 1 BwmenyTBare Ha CEYNIOTO CO HOX
KOCKMW, 'pCKaBuULIa WA CEMKM. 33 BPYCetbe, LpHA 3anTUBKa 1
» Bo canot oa ctakno He o6padoTyBajTe MBI
cMpaHaTa xpaHa.
» CafoT o CTak/0 He U30XYBajTe o Ha 3alwTTta 3a ceunno
CWNHW hyKTHaumnm Ha Temneparypara. Il BwmeHyTBarbe Ha CEUNIOTO CO
» 3a uyBarbe BO (MpuKunaep, n3saaere ro OneHaep 1 Ceunno 3a ceukare,
[PXKAuoT 32 HOX CO YMETOKOT 33 HOX U LpBeHa 3anTueka 1 cuméon ¥é
CTaBeTe o KanakoT Ha caorT. " BpojoT BAPYIPa CIOPea MOAENOT
2
KOMMOHeHTH Bo 8aBWCHOCT 0A1 KAPAKTEPUCTUKNTE Ha
ypenor
- CI.
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mk Cumbonu

Kanak co OUXTyHr 1 OTBOP 3a
MUEerEe LWTO MOXE Aa ce 3aTBopn?
El To-Go-vawa 3a 6neHavparbe®

! BpojoT Bapupa cnopen MogenoT

2 B0 3aBMCHOCT 0[] KAPAKTEPUCTVKNATE Ha
ypeanor

Cumbonu

Cumbon Onwuc

BHuMaBajTe Ha HacokuTe BO
ynaTcTeaTa 3a ynotpeba.

L]

2] Ceukame: CeLkarbe 1 ceuerbe Ha
Meco, TBPAO CUPEerbe, KPOMUL,
OUIKW, NYK, OBOLLjE, 3E/IEHUYK,
newHnumr, 6ageMu uam 4Yokonaao

Meware: Mewarse Ha TeyHa v

noayTBpAa XxpaHa, celkare u
ceyerbe Ha CypOBO OBOLWjE U
3e/IEHYYK N 3aMp3HaTO OBOLLje 1
3a nypupare Ha xpaHa co
nonaBare Ha COOABETHU CTyAEHM
WX TONIM TEYHOCTU, Kako Ha np.

MJTIEKO WK BOAa

MaKCumMasiHa KOJInYnHa Ha
NONHEHE

max

BmeHyTBare Ha 0ceunnoT co
HOX 3a Opycerbe (LpHa
3anTmeka)

N\

BMeHyTBare Ha ceunnoto co
6neHpgep/ceunno sa ceukarse
(upBeHa 3anTmBka)

Vo

a8 Mpasel Ha BpTere "3atsopn”
g MpaBgeL Ha BpTerse "OTBOPU"
o8>, OtBOpETE ro Unu 3aTBopeTe ro

KanakoT Ha CTakNeHWoT caa

pEe>6

OTBOpPETE IO NN 3aTBOPETE IO
KanakoT CO OTBOP 3a nuerse’

HamecTeTe ro°f v saterrete
ro OpXayoT 3a HOX° 8

6—h

MoctaseTe ro nonatokoT W 1
3aTerHete ro @

v—@

! Bo 3aBWCHOCT O] KAPaKTEPUCTUKUTE Ha

ypeaor

DYHKUUHU

Bo 3aBucHocT o komOurHauuvjaTa Ha
KOMMOHEHTU, MOXHW CE Pas/InyYHn
QyHKLMN.

oA 2|

Menemwe: Menere 1N CUTHEHE
MasiM KOJIMYMHU Ha 3a4nHu,
XUTapKn, Kade nam wekep
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I'Iperne.n Ha OCHOBHUOT ypen
OBOj loAaTOK MOXE Aa Ce KOPUCTU CO
PasINYHM OCHOBHM ypeaun.

[MoaroTBeTe ro BaLWIMOT KYjHCKM anapaTt
Kako LLUTO e WiycTpupaHo.

-cn =
B

Hopuctere

MoaroTBeTe ro NPULBPCTYBaHETO

3abeneluku

= B0 3aBUCHOCT O/ cakaHarta qyHkLuWja,
noAroTeeTe rm v ynotpederte rm
npuKaxaHuTe KOMMOHEHTW.
- "®QyHkymn", CtpaHuia 18

= BHuMaBajTe Ha MaKCUMaTHUTE KOTUUNHN
3a oBpabdoTka.
- "MMpumepn 3a ynotpeba’,
CrpaHuia 19

-cn. -

O6paboTyBarbe Ha HAMUPHULIU CO
npULBPCTYBaHk€TO

3abeneluka: BHumasajTe Ha npenopakute
3a OpaunHaTa 1 MakcvMasHUTe BpeMUba Ha
obpabdoTka.

- "Moumepn 3a yrotpeba", CtpaHuia 19
CoBeT: YnotpebyBajTe ro BpTEXHNOT
MOMEHT 3a KpaTKO UIn Mellarse Ha
COCTOjKUTE BO MHTEPBasIN.

~o.B-i

KyjHckun anapart oa cepuja MUMS6

KyjHckun anapart oa cepuja MUM9




3aBpu1yBaH:e Ha noArotoBKarta

g 158 19
CoseT: BefHall ncuncTeTe rvi cute Aesosu
no ynotpedara 3a na He ce ucyluat

octarouunTe.

Mpernen Ha YUCTEHETO
McuncTete rv noeanHeyHuTe 4efioBr Kako
WTO e AafeHo Bo Tabenara.

SO 20 |

CoserT: [11acTMUHUTE AENOBU MOXE Aa ce
o060jaT, Ha Npumep, Npu obpadoTkaTa Ha
mopkosu. OTcTpaHeTe ja 6ojaTa co Meka
Kpna v HeKOJIKy Karnku Maco 3a roTBeHse.

PeuenT 3a npumep

Mpernen Ha unctereto  mk

Mpumepwu 3a ynotpeba
BHI/IMaBajTe Ha nogarounTte n BpegHoCTuTe
Bo Tabenara.

-cn. Al

3abenelka

[Mpenopaku 1 NrpaHnyyBara 3a

obpadoTka:

= BeHaepoT He MOXe Ja Hanpasu
MajoHes.

= MeLwwajTe UBpCTa XxpaHa co A0BOHA
KO/IMYMHA Ha TEYHOCTMU.

= MHory cyBaTa xpaHa npBo namellajTe ja
CO OOBOJIHO TEYHOCT Npena
OneHanpareTo UaK LeoCHO pactoneTe
ja BO TEYHOCT. 3a MHOry CcyBa xpaHa ce
CMEeTa, Ha NpuMep, LWEeKepOoT BO Npas,
KakaoTo, NeYeHnTe CeEMKM Of COoja,
OpallHOTO WK jajuaTta Bo npas.

Osge Ke npoHajaeTe NpuMep 3a peLenT KOjLWTO € OCMWUC/IEH CrieumnjasiHo 3a BalumoT

anapar.
Peuent CocTojKu O6paboTka
CnopTtcku = 100 r ViHcTaHT oBecHa Kalua
EeHepreTcku = 30 r cyweHn 6pycHuua ®
LWINMKK 30 r cyBu Kajcun

10 r yna ceme

50 r ceukaHn opeBun
50 r newHuum

120 r men (5 °C)

KUKNPUTKN

10 r nyTep oA KUKUPUKN

N300pHO: YOKONALHN YMNOBMK,
KOKOCOBWV CHEry/KW, NeyeHn

= CraBeTe rv nNewHmumTe BO
CTaK/IeHMOT caa 1 3aTBOpeTe
ro CO APXXauyoT 3a HOX.

= Ha makcumanHo HuBo 7/M 3a
4sceukarse.

= Jloganete ro MeaoT u
n3mMellajTe Ha BUCOKO HUBO 7/
M5 s.

= Bo caj ctaBeTte rm ocraHaTuTe
COCTOjKW, OAMEPEHN.

= JlogageTte ja melwasuHaTa o
NeWwHVK 1 Mel 1 TeMeSTHO
nomMeLluajte ja co wnaren nam
ApBeHa naxuua.

= Jlogagete AONONHUTENHU
COCTOjKM Mo xenba, Ha np.
YOKOM1aHW YMMOBMK, KOKOCOBH
CHETYNKM UAM NeYeHn
KUKNPUKW.
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mk [lpumepu 3a ynotpebda

Peuent CocTojKu O6paboTka

= ||BpCTO NpUTUCHETE ja
cmecara BO NAnToK cafj 3a
neyerbe, NOKpPUjTe ja co
donvja n ctaeeTe ja BO
bpwxmaep co 2-3 yacoBsu.

= 3auBpcTeHaTa cMeca nceuyete
ja Ha napurrba UAn LWUNKKU 1
nocnyxere.
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Siguria  sq

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

m Respektoni udhézimet pér njésiné bazé.

Pérdoreni aksesorin vetém:

® me pérpunues ushgimesh té seriseé MUMS6, MUMO.

® me pjesé dhe aksesoré origjinalé.

m pér thérrmim, copétim, pérzierje, bérje pureje dhe emulsifikim
IEngjesh apo ushgimesh gjysmé té ngurta.

m pér bluarjen dhe grimcimin e sasive mé té vogla té erézave,
drithérave, kafes ose sheqgerit. Erézat jané p.sh. piperi, kumeli,
déllinja, glikanxo e thaté ose shafran. Drithérat jané, p.sh., gruré,
mel, fara liri.

» VVendosini, higini ose pastrojini modulet e thikave vetém nga
mbrojtésja e thikave.

» Mos i montoni kurré aksesorét né njésiné bazé.

» Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e
palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Pérdorini aksesoréve vetém né pozicionin € parashikuar té
PUnEés.

» Béni kujdes kur procesoni ushgime té nxehta.

» Mos pérpunoni ushgim té ngrohté mbi 60°C né kanén e mikserit
To Go as né kana gelqi

Shmangia e démeve materiale Mbaijtése gelq’
» Mos pérpunoni ushgime gé pérmbajné Kapaku'
pérbérés té forté, si p.sh. kocka, kérce Mbajtésja e thikave
ose bérthama. — - —
» Mos pérpunoni ushgime té ngrira né E¥  Grupi i thikave me thika bluarése,
enén prej gelqi. guarnicion i zi dhe simbol N
» Mos e ekspozoni enén prej gelgi ndaj Mbrojtési i thikave
luhatjeve té forta té temperaturés. o ; P
» Gjaté futjes sé ushgimeve né frigorifer, A gr::pé:irtgézavgugii?gﬁai iplfLrEedrﬁze
higni mbajtésin me aksesorin e thikave simboli \g,,@’
dhe thikat dhe mbulojeni enén me
kapak. Kapaku me guarnicionin dhe
oo vrimén e pirjes me mbyllje?
Pjeset [l Gota e mikserit To-Go?
- Fig. Hl ' Numri ndryshon né varési t& modelit

2 Sipas pajimit té pajisjes
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sq Simbolet

Simbolet
Simboli Pérshkrimi
|| Ndigni késhillat né udhézuesin

e pérdorimit.

max Sasia maksimale e mbushjes

Pérmbledhje e njésisé bazé
Ky aksesor mund té pérdoret me njési té
ndryshme bazé.

Pérgatiteni pérpunuesin e ushgimit sipas
ilustrimit.

- Fig. K1

Grupi i thikave me thika
bluarése (guarnicion i trashé)

N\

Grupi i thikave me thika
pérzierése dhe grirése
(guarnicion i kuq)

Vb

ﬂ Drejtimi i rrotullimit "Mbyllja"
8 Drejtimi i rrotullimit "Hapja"
2« <, Hapni ose mbylini kapakun e

mbajtéses prej gelqi

pEe46

Hapni ose mbylini kapakun me
vrimé pér té piré'

Vendosni @1 dhe shtréngoni
mbajtésin e thikave

6—h

Vendosni aksesorin ¥ dhe
rrotullojeni 8

v—@

! Sipas pajimit té pajisjes

Funksione
Sipas kombinimit t&€ pjeséve pérbérése jané
té mundshme funksione té ndryshme.

- Fig. A

Grirja: Grirja dhe thérrmimi i
sasive té vogla té erézave,
drithérave, kafesé ose sheqgerit

[E]  Copétim: Copétimi dhe grirja e
mishit, djathit té forté, gepés,
biméve aromatike, hudhrave,
frutave, perimeve, arrave/lajthive,

bajameve ose ¢okollatés

Pérzierje: Pérzierja e ushgimeve
té Iléngshme dhe gjysmé té ngurta,
copétimi/grirja e frutave dhe
perimeve té€ paziera si dhe frutave
té ngrira dhe pér té pérgatitur
pure, duke shtuar léng té ftohté
ose té ngrohté, p.sh. qumésht ose
ujé
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Aparat kuzhine i serisé MUMS6
2]  Pérpunues ushqgimi i seris&¢ MUM9

Komandimi

Pérgatitja e komponentit shtesé

Shénime

= Né varési té funksionit t& déshiruar,
pérgatitni dhe pérdorni pjesét pérbérése
té specifikuara.
- "Funksione", Fage 22

= Respektoni sasité maksimale té
pérpunimit.
— "Shembuj pérdorimi", Fage 23

- Fig. BY-
Pérgatitni ushqimin me aksesorin

Shénim Respektoni rekomandimet e
shpejtésisé dhe kohét maksimale té
pérgatitjes.

- "Shembuj pérdorimi”, Fage 23

Késhillé Pérdorni rrotullimin e castit pér t'i
pérzier pérbérésit shkurt ose me intervale.

- Fig. Y- A4

Pérfundimi i pérpinimit

~ Fig. A -

Késhillé Pastrojini té gjitha pjesét
menjéheré pas pérdorimit gé t&€ mos thahen
mbetjet.

Pérmbledhje e pastrimit
Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.

- Fig. B

Késhillé Mund té keté njollosje té pjeséve
plastike gjaté pérpunimit p.sh. té karotave.
Largojini njollat me njé lecké té€ buté dhe
pak pika vaji gatimi.




Shembuj pérdorimi

Kini parasysh informacionin dhe vlerat né
tabelé.

- Fig. BAi

Shembuj pérdorimi  sq

Pérziejini ushgimet e ngurta me léng té
mjaftueshém.

Pérziejini ushgimet pluhur me léng té
mjaftueshém pérpara pérzierjes apo
shpérbérjes sé ploté né Iéng. Ushgimet

Shénim pluhur pérfshijné shegerin pluhur,
Rekomandimet dhe kufizimet pér kakaon pluhur, sojén e pjekur pluhur,
pérpunimin: miellin, proteinat pluhur.
= Né mikser nuk mund té prodhohet

majonezeé.

Shembull recete
Kétu mund té gjeni njé shembull recete gé éshté pérpiluar posagérisht pér pajisjen tuaj.

Receta Pérbérésit Pérpunimi

Shufra = 100 g térshéré né cast

energjetike = 30 g boronica té thata @

sport = 309 kngl _t_e 'thra = Vendosini lajthité né enén pre;j
= 10 g gjalpé k|k|r|ku gelqgi dhe mbylleni me
= 10 gfarachia mbajtésin e thikave.
= 50 g arra té copétuara = Grini me shpejtési maksimale
= 50 glajthi 7/M pér 4 sek.
= 120 g mjalté (5 °C) ) = Shtoni mjaltin dhe pérziejini t&
= QOpsional: fleté gokollate, fije gjitha me shpeijtési maksimale

kokosi, kikiriké té pjekur 7/M pér 5 sek.

= PErbérésit e tjeré tépeshuar,
shtojini né njé ené.

= Shtoni pérzierjen e mjaltit me
lajthité dhe pérziejini té€ gjitha
miré me njé spatul ose lugé
druri.

= Sipas déshirés, shtoni
pérbérésit e tjeré, p.sh. copéza
cokollate, fije kokosi ose
kikiriké té pjekur.

= Shtypeni masén fort né njé
tavé alumini, mbulojeni me
gese plastike dhe vendoseni
né frigorifer pér 2-3 oré.

= Priteni masén e forcuar né
copéza ose shirita dhe
shérbejini.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service direc-
tory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

U R A
8001305249 (031222)
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