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cs Bezpecnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Dodrzujte navod zakladniho spotrebice.
PrisluSenstvi pouzivejte pouze:
s tyCovym mixérem MSM4B..., MSM6M....

pro pouziti, ktera jsou popsana v tomto navodu.

Cepeli se nikdy nedotykeijte holyma rukama.

Pozor pfi manipulaci s ostrymi feznymi nozi, pfi vyprazdnovani

|
>
>

vV vy VvV VvYyy

nadoby a pfi ¢isténi.

Ostrych noz( a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Drticich vlozek nebo krajeci mfizky se dotykejte jen na okraji.

Nesahejte do plnici Sachty.

Pfi posunovani pfisad pouzivejte pouze péchovadlo.
Prislusenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-
honu a u odpojeného spotrebice.

» Prislusenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Multifunkcni prislusenstvi nikdy nepouzivejte bez nasazeného

a utazeného hnaciho nastavce.

» Pfi zpracovani horkych potravin budte opatrni.
» Pri pInéni horkych tekutin do kuchyriského stroje budte opatrni,

nahle muze unikat horka para.

Zabranéni vécnym skodam

>

Nikdy neponofujte hnaci nastavec do te-
kutin a nikdy ho nemyijte pod tekouci
vodou nebo v myéce nadobi.

Nadobu multifunkéniho pfislusenstvi
nikdy nepouzivejte v mikrovinné nebo
pecici troubé.

Do nadoby nebo plnici Sachty nevsunuj-
te zadné predméty, napf. vareCky nebo
noze.

Pomoci péchovadla nevyvijejte
nadmeérny tlak.

V nadobé multifunkéniho pfislusenstvi
nikdy nepouzivejte mixovaci nohu.
Zakladni spotfebi¢ nechte slysitelné

a uplné zaskocit v pfislusenstvi.

Prehled
- Obr. A1
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Multifunk&ni pFislugenstvi

Nadoba

Univerzalni ndz

Hnaci nastavec pro multifunkéni
pfislusenstvi

3 Péchovadlo

Hnétaci hak'

I  Nosna deska drticich vioZzek

Vlozka na fezani — hrubd'’

[l Viozka na fezéani — jemna’

El  Viozka na krouhani'

Vlozka na strouhdn’

Zéakladni nosi¢

V zavislosti na modelu



Kréjeci miizka — mala (9 mm)’

Krajeci mfizka — velka (13 mm)’

Kotou¢ noze

===
@] | B3 | 8] | DN

Cistie krajeci miizky

!V zavislosti na modelu

Poznamka: Pokud neni néktera soudast
rozsahem dodavky, miZete ji objednat
prostfednictvim zakaznického servisu.

Multifunkéni prislusenstvi

Multifunk&ni pfisluSenstvi je vhodné pro
hnéteni, krajeni a krouhani potravin.

Poznamky

m Pfed zpracovanim odstrante tvrdé sou-
¢asti potravin, napf. chrupavky, kosti,
Slachy nebo jadra ovoce.

= Multifunk&ni pfislusenstvi neni vhodné k
drceni velmi tvrdych potravin, napft.
kavovych zrn, muskatového ofisku,
fedkve nebo zmrazenych potravin.

Symboly

Symbol Popis

Nesahejte do plnici Sachty.

&

Neni vhodné do myc¢ky na-
dobi.

X 7]
N

Neponorovat do tekutiny, ne-
drzet pod tekouci vodou.

@

Hnaci nastavec nasadte na
nadobu a zaaretujte jej.

879

Do hnaciho nastavce zasun-
te zakladni nosi¢ a zaaretuj-
te jej.

a—h

Univerzalni nGiz / hnétaci hak
Univerzalni n(iZ je vhodny k sekani potravin,
napf. masa, tvrdych syrd, cibule, ¢esneku,
ovoce, zeleniny, bylinek, ofecht a mandli.
Hnétaci hak je vhodny pro hnétani malych
mnozstvi tésta.

Pouziti univerzalniho noze nebo
hnétaciho haku

- Obr. A-EA

Multifunkéni pfisluSenstvi cs

Poznamka: Pokud je pfipevnéni hnaciho
nastavce obtizné, mirné otocte tfikfidlou
spojku na spodni strané nastavce a zkuste
to znovu.

Nosna deska s drticimi vlozkami

Nosna deska s drticimi viozkami je vhodna
pro krajeni, krouhani a strouhani potravin,
napf. ovoce, zeleniny, syra.

Prehled drticich viozek

VloZka Na krajeni okurek, mrkve,

na fezani brambor

- hruba

Vlozka Na krajeni okurek, mrkve, &er-
na fezani vené fepy, cukety

- jemna

Viozka Na krouhani jablek, mrkve, sy-
na ra

krouhani

Viozka Na strouhani brambor na

na bramborové knedliky a bram-
strouhani boraky, na krajeni ovoce a ze-
leniny na salat

Poznamka: Drtici viozky nejsou vhodné k
drceni velmi tvrdych potravin, napf. par-
mezanu nebo ¢okolady.

Drtici vlozky jsou jen omezené vhodné k dr-
ceni potravin obsahujicich viakna, napf.
porku, celeru nebo rebarbory.

Pouziti nosné desky s drticimi vlozkami
- Obr, I -FA

Poznamka: Zpracovani ukoncete a vy-
prazdnéte nadobu dfive, nez zpracovavané
potraviny dosahnou spodni hrany nosné
desky.

Krajeé¢ kostek

Krajec kostek je vhodny na krajeni potravin

ve tvaru kostek, napt. na salat, do polévek

a dezertd:

m Zelenina, napf. mrkev, brambory, okurky,
rajCata, papriky, cibule, Cervena fepa

= Qvoce, napt. banany, jablka, hrusky,

jahody, meloun, Kiwi

Vejce

Syr, napf. gouda, emental

Meékké salamy, napf. mortadella

13



cs Priklady pouziti

Poznamky

m Nezpracovavejte zadny pfilis mékky ani
prilis tvrdy syr, napf. syry mozarella, feta,
parmazan.

m  Nezpracovavejte prilis zralé ovoce a ze-
leninu, mohla by z nich vytékat tava.

= Uvarené potraviny nechejte pred kra-
jenim vychladnout v chladni&ce.

Doporuceni pro optimalni vysledky:

» M&kCi potraviny, napf. jahody, varené
brambory a vejce, zpracovavejte velkou
krajeci mfizkou.

Pouziti krajece kostek

- Obr. FA1-FA

Poznamka: Zpracovani ukoncete a vy-
prazdnéte nadobu dfive, nez zpracovavané
potraviny dosahnou spodni hrany krajece
kostek.

Priklady pouziti

Bezpodmine¢né dodrZujte maximalni mnoz-
stvi a doby zpracovani uvedené v tabul-
kach.

Multifunkéni prislusenstvi

Poznamka: Po kazdém provoznim cyklu
nechte spotfebi¢ vychladnout na pokojovou
teplotu.

- Obr. A

- Obr.

Priklady receptu

Chlebové tésto

250 g mouky

140 ml vody

7 g cukru

7 g margarinu

0,5 g drozdi

4 g soli

Pfiprava

= Nasadte hnétaci hak a pripravte mul-
tifunk&ni pfislusenstvi.

= V/Sechny pfisady kromé vody umistéte
do nadoby.

= Pfisady promichavejte maximalni rych-
losti.

= Po nékolika sekundach pfidejte dopl-
flovacim otvorem vodu.

14

® VSe zpracujte maximalni rychlosti.

= Maximalni doba zapnuti: 1,5 minuty

= Soucdasné zpracovavejte maximalné
jednu davku.

Poznamka: Po kazdém provoznim cyklu
nechte spotfebi¢ vychladnout na pokojovou
teplotu.

Salat ,,Stolichny“

(pro 2 osoby)

150 g mortadelly

3 uvarené brambory

2 kvasené nebo nakladané okurky

1 uvafena mrkev

75 g jemného hrasku

Sal a pepr

Dresink

= V4 kelimku kysané smetany

= 1/ sklenice majonézy

Ptiprava

= Nasadte kraje¢ kostek a pfipravte mul-
tifunk&ni prislusenstvi.

= Uvarené, ale jiz studené brambory,
mrkev, mortadellu a okurky nakrajejte na
kostky maximalini rychlosti.

= VSechny na kostky nakrajené pfisady
smichejte v salatové mise s hraskem.

® Podle chuti osolte a opeprete.

m Podavejte se zakysanou smetanou a
majonézou.

Prehled c¢isténi
Jednotlivé dily gistéte podle udajl uve-

denych v tabulce.
- Obr. A



Bezpecnost sk

Bezpecénost

m Starostlivo si preditajte tento navod.

m ReSpektujte navod k zakladnému spotrebicu.

PrisluSsenstvo pouzivajte len:

® s tyCovym mixérom MSM4B..., MSM6M....

® na druhy pouzitia, ktoré su opisané v tomto navode,

» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Pri manipulacii s ostrymi nozmi, pri vyprazdnovani nadoby a Cis-
teni postupujte opatrne.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Sekacich nadstavcov alebo rezacich mriezok sa dotykajte iba na

okraji.

Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie prisad pouzivajte len napchavadlo.

PrisluSenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon

zastaveny a spotrebic je odpojeny.

PrisluSenstvo pouzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.

Multifunkéné prisluSenstvo nikdy nepouzivajte bez nasadeného

a pevne utiahnutého prevodového nadstavca.

» Pri spracovani horucich jedal budte opatrni.

Pri nalievani horucich tekutin do kuchynského robota budte

opatrni, pretoze z tekutin méze vystupovat hortica para.

v

v

v

v

v

Multifunk&né prislusenstvo
Nadoba
Univerzalny n6z

Zabranenie vecnym skodam

» Prevodovy nadstavec nikdy neponarajte
do tekutin a nikdy ho neumyvajte pod te-
¢ucou vodou alebo v umyvacke riadu. - -

» Nadobu multifunk&ného prislusenstva ni- Prevodovy nadstavec pre multi-
kdy nepouzivajte v mikrovinnej rure funkéné prislusenstvo

BN=E

alebo v rure na pecenie. A Posuval
» Nezavadzajte do nadoby alebo plniace- PTIN
ho hrdla Ziadne predmety, napr. varechy, Hnetacie haky
noze. I Nosna podlozka pre sekacie nad-
» Nevyvijate piestom vysoky tlak. stavce
» Nohu mixéra nikdy nepouzivajte v nado- Rezaci nadstavec — hruby'
be multifunkéného prisluSenstva. - - P
» Zakladny spotrebi¢ nechajte po&utelne Bl Rezaci nadstavec - jemny
a uplne zapadnut na prislusenstvo. El  Jemny strdhaci nadstavec!
Prehlad Hruby strihaci nadstavec'
- Obr. & ' Podla modelu
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sk Multifunkéné prislusenstvo

Z&akladny drziak

Rezacia mriezka — mala (9 mm)’
Rezacia mriezka — velka (13 mm)’
Kotud s nozmi

Cisti¢ rezacej mriezky

' Podla modelu

Poznamka: Ked komponent nie je stuc¢as-
tou dodavky, mdZzete ho objednat cez za-
kaznicky servis.

Multifunkéné prislusenstvo
Multifunké&né prislusenstvo je vhodné na
miesenie, rezanie a jemné strihanie po-
travin.

Poznamky

m Pred spracovanim odstrante tvrdé ¢asti
potravin, napr. chrupavky, kosti, Sfachy
alebo jadierka kdstkového ovocia.

= Multifunkéné prislusenstvo nie je vhodné
na sekanie velmi tvrdych potravin, napr.
kavovych zfn, muskatovych orechov,
redkovky alebo zmrazenych potravin.

Symboly

Symbol Opis

@ Nesiahajte do plniaceho hrd-
la.

] Nevhodné do umyvacky

Neponarajte do kvapalin ani
ho nedrzte pod tecucou
vodou.

riadu.
Nasadte prevodovy nad-

a—n ,
v stavec na nadobu a za-
blokujte ho.

Zakladny nosi¢ nasadte do
prevodového nadstavca
a zablokujte ho.

16

Univerzalny n6z/hak na miesenie
Univerzalny noz je urCeny na sekanie po-
travin, napr. masa, tvrdého syra, cibule, p6-
ru, ovocia, zeleniny, byliniek, orechov alebo
mandli. Hak na miesenie je vhodny na
miesenie malych mnozstiev cesta.
Pouzivanie univerzalneho noza alebo
haka na miesenie

- Obr. A-EA

Poznamka: Ked nasadenie prevodového
nadstavca ide trocha tazko, lahko pootocte
trojkridlovu spojku na spodnej strane nad-
stavca a skuste to znovu.

Nosna podlozka so sekacimi nadstav-

cami

Nosna podlozka so sekacimi nadstavcami
je vhodna na krajanie, jemné a hrubé
strihanie potravin, napr. ovocia, zeleniny,
syra

Prehlad sekacich nadstavcov

Rezaci Na krajanie uhoriek, mrkiev,
nad- zemiakov

stavec -

hruby

Rezaci Na krajanie uhoriek, mrkiev,
nad- Cervenej repy, cukety

stavec -

jemny

Jemny  Na jemné strihanie jablk, mr-
strihaci  kiev, syra

nad-

stavec

Hruby Na hrubé strihanie zemiakov
striuhaci  na knedliky a zemiakové plac-
nad- Ky, zeleniny, ovocia do Salatov
stavec

Poznamka: Sekacie nadstavce nie su vhod-
né na sekanie velmi tvrdych potravin, napr.
parmezanu alebo ¢okolady.

Sekacie nadstavce s podmienene vhodné
na sekanie vlaknitych potravin, napr. poru,
zeleru alebo rebarbory.



Pouzitie nosnej podlozky so sekacimi
nadstavcami
- Obr. A -FA

Poznamka: Skor, ako spracované potraviny
dosiahnu spodnu stranu nosnej podlozky,
ukoncite spracovanie a vyprazdnite nado-
bu.

Kockovac zeleniny

Kockovac zeleniny je vhodny na krajanie

potravin vo forme kociek, napr. do Salatov,

polievok a dezertov:

m Zelenina, napr. mrkva, zemiaky, uhorky,
paradajky, papriky, cibula, Cervena repa

= Qvocie, napr. banany, jablka, hrusky,
jahody, meldny, Kivi

= Vajcia

= Syr, napr. Gouda, Emmentaler

= Makka klobasa, napr. mortadella

Poznamky

= Nespracuvajte velmi makky alebo velmi
tvrdy syr, napr. mozarellu, fetu, parme-
zan.

m Nespracuvajte prilis zrelé ovocie a ze-
leninu, pretoze by mohla unikat Stava.

= Varené potraviny nechajte pred krajanim
vychladnut v chladnicke.

Odporucanie pre optimalne vysledky:

» Maksie potraviny spracujte s velkou
rezacou mriezkou, napr. jahody, varené
zemiaky, vajcia.

Pouzitie kockovaca zeleniny
- Obr. FF1-EH

Poznamka: Skor, ako spracované potraviny
dosiahnu spodnu stranu kockovada zeleni-
ny, ukoncite spracovanie a vyprazdnite
nadobu.

Priklady pouzitia

Bezpodmienecéne dodrziavajte maximalne
mnozZzstva a doby spracovania uvedené

v tabulkach.

Priklady pouzitia sk

Multifunkéné prislusenstvo

Poznamka: Po kaZzdom prevadzkovom cyk-
le nechajte spotrebic vychladnut na izbovu
teplotu.

- Obr. A
- Obr. ¥

Nazorné recepty

Chlebové cesto

250 g muky

140 ml vody

7 g cukru

7 g margarinu

0,5 g drozdia

4 g soli

Priprava

= Nasadte hak na miesenie a pripravte si
multifunk&né prisluSenstvo na spracova-
nie.

= Do nadoby vioZte vSetky prisady okrem
vody.

® Prisady zmieSajte pri maximalnych otac-
kach.

® Po niekolkych sekundach pridajte cez
plniaci otvor vodu.

m VSetko spracujte pri maximalnych otac-
kach.

= Maximalny ¢as zapnutia: 1,5 minuty/
minut

m  Sycasne spracuvajte maximalne jednu
davku ingrediencii.

Poznamka: Po kazdom prevadzkovom cyk-

le nechajte spotrebi¢ vychladnut na izbovu

teplotu.

Salat ,,Stoli¢nij“

(Pre 2 osoby)

150 g mortadelly

3 uvarené zemiaky

2 nakladané alebo marinované uhorky

1 uvarena mrkva

75 g jemného hrasku

Sol a korenie

Dressing

= 1/4 téglika kyslej smotany

= 1/4 pohara majonézy

17



sk Prehlad o Cisteni

Priprava

Nasadte kockova¢ zeleniny a pripravte
si multifunkéné prislusenstvo na spraco-
vanie.

Uvareng, ale uz vychladené zemiaky,
mrkvu, mortadellu a uhorky nasekajte na
kocky maximalnou rychlostou.

VSetky na kocky nakrajané prisady
zmieSajte v Salatovej mise s hraskom.

= QOchutte solou a korenim podfa chuti.
m Podavajte s kyslou smotanou a majoné-

ZOoU.

Prehlad o Cisteni

Jednotlivé diely vydistite podla Udajov v ta-
bulke.

- Obr. A
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