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BezpecCnost c¢s

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® s originalnimi dily a pfislusenstvim.

® pro rozkrajeni, rozsekani, mixovani, Slehani a smichani tekutych
nebo polotuhych potravin.

® pro soukromé pourziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfi prostorové teploté.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

= do maximalni nadmorské vySky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pred smontovanim, demontazi nebo Cisténim a v pfipadé poruchy

vzdy odpojit od elektrické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrante v pfistupu ke spo-

trebiCi a pfivodnimu kabelu.

» Spotrebi¢ zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s Udaji na typo-
vém Stitku.

» Pokud je sifovy kabel tohoto spotfebi¢e poskozeny, musi ho vy-
meénit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Mixovaci nohu do mixované potraviny neponorujte dale nez po
oznaceni ,max"“.

» Spotrebi¢ nikdy dale nepouzivejte, pokud spadnul do vody nebo
do jiné tekutiny.

» Spotrebi¢ nepouzivejte s mokryma rukama.
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cs Zabranéni vécnym Skodam

» V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi dily nebo ostrymi hranami.

» Spotrebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti
horkych povrchd.

» Po vypnuti poCkejte na Uplné zastaveni pohonu.

» Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-
tujicich dild.

» PrisluSenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-
honu a u odpojeného spotrebice.

> Prislusenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.

» Cepeli se nikdy nedotykejte holyma rukama.

» Pozor pfi manipulaci s ostrymi feznymi nozi, pfi vyprazdnovani
nadoby a pfi Cisténi.

» Pfi zpracovani horkych potravin budte opatrni.

» Vafrici potraviny nechte pred zpracovanim zchladit na 70°C nebo
meneé.

» Dodrzujte pokyny pro cisténi.

» Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-
travinami.

;s v 7 % , v , +X 1
Zabranéni vécnym $kodam Metiicka na snih
» Spotfebid nikdy neprovozujte ve volno- ~ [El Stouchaci nastavec ,ProPuree”!
béhu. . o Univerzalni drti¢'
» Mixovaci nadobu nikdy nepouzivejte v — —
mikrovinné nebo ped&ici troubé. Blokovani zapinani
» Nikdy neponofujte hnaci nastavce do te- Ovladaci packa
kutin a nikdy je nemyjte pod tekouci = -
vodou nebo v myéce nadobi. Tlacitka odblokovant
» Nadobu univerzalniho drti¢e nikdy nepo- [l Mixovaci noha'
quvejte v mikrovinné nebpv pecici trgubé. Plastova mixovaci nadoba’
» Mixovaci nohu nebo metlicku na snih — —
nikdy nepouzivejte v nadobé univerzalni- Bl Hnaci nastavec pro metlicku na
ho drtice. snih
» Zakladni spotiebi¢ nechte slysitelné Hnaci nastavec pro $touchaci na-
a UplIné zaskodit v mixovaci noze nebo stavec
v prislusenstvi. Bl Padio sfouchacky (odnimatelné)
Prehled [E]l  Hnaci nastavec pro univerzalni dr-
- Obr. @ tic
NGz Ice-Crush'

'V zavislosti na modelu
14



Univerzalni niz

Nadoba

'V zavislosti na modelu

Poznamky

®» Pokud neni pfisluSenstvi rozsahem do-
davky, mazete ho objednat prostfednic-
tvim zakaznického servisu.

= Jen CNHR37: Univerzalni drti¢ mlZzete
objednat prostfednictvim zakaznického
servisu pod objednavkovym cislem
0012042772. Pouzitim univerzalniho dr-
tice vyzijete plny vykon spotfebice,
pokud pfipravujete smés medu a jablek
a dodrzite Udaje v receptu v navodu k
pouziti univerzalniho drtice.

Ovladaci prvky

Ovladaci packa s blokovanim zapinani
Pomoci ovladaci paky muZete plynule
regulovat otaCky spotfebice.

Pro zapnuti pfistroje nejprve stisknéte blo-
kovani zapinani a potom stisknéte ovladaci
packu. Cim siln&ji ovladaci packu stisknete,
tim vy$Si budou otacky motoru.

Poznamka: Spotrebic¢ zlistane zapnuty tak
dlouho, dokud je stisknuta ovladaci packa.

- Obr. A

Mixovaci nohy

Poznamka: Mixovaci nohy nejsou vhodné
pro pfipravu kasi, které jsou jen z brambor
nebo potravin podobné konzistence.

Mixovaci nohy jsou vhodné pro tato pouziti:

= Mixovani napoju

= Pfiprava tésta na palacinky, pfiprava
majonézy, omacek a détské vyzivy

= Rozmixovani vafenych potravin, napf.
ovoce, zeleniny, polévek

Zpracovani potravin mixovaci nohou

Poznamky

= Pevné potraviny jako napf. jablka, bram-
bory nebo maso pfed zpracovanim na-
krajejte na kousky a uvarte domékka.

= K sekani syrovych potravin bez pridani
tekutin, jako napf. cibule, ¢esneku nebo
bylinek pouzijte univerzalni drtic.

Ovladaci prvky c¢s

Pfed zpracovanim potravin v hrnci
umistéte hrnec mimo varnou zénu.

- Obr. B -Ed
Ukazkovy recept majonéza

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 PL hofcice

1 PL citronové Stavy nebo octa
200-250 ml oleje

sul a pepf podle chuti

Priprava majonézy

Poznamky
= Pomoci mixovaci nohy mizete pfi-

pravovat majonézu jen z celych vajec (bi-
lek a zloutek).

PF¥i pripravé majonézy brani vzduch pod
mixovaci nohou dobrému spojeni. Opti-
malniho vysledku dosahnete, pokud
pred zacatkem mixovani nechate
uniknout vzduch.

- Obr. IA -3

Univerzalni drti¢

Univerzalni drti¢ je vhodny k sekani po-
travin, napt. masa, tvrdych syra, cibule,
¢esneku, ovoce, zeleniny, bylinek, ofechd
nebo mandli.

Poznamky

Pfed zpracovanim odstrarite tvrdé sou-
¢asti potravin, napf. chrupavky, kosti,
Slachy nebo jadra ovoce.

Univerzalni drti¢ neni vhodny k rozmél-
fovani velmi tvrdych potravin, napft.
kavova zrna, muskatovy ofech, fedkev
nebo zmrazenych potravin.

Kostky ledu zpracovavejte pouze pomoci
noze Eis-Crush.

Pouziti univerzalniho drtice
- Obr. i -

Medovy kolac¢ s jablky
Smés medu a jablek

- Obr. 4

Kolaé

Prisady

3 vejce
60 g masla
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cs Metlicka na snih

100 g bilé mouky (typ 405)

60 g mletych viasskych ofech

1 CL skotice

2 PL vanilkového cukru

1 CL prasku do pegiva

1 jablko

Pfiprava

= Oddélte bilek od Zloutkd a z bilk( vysle-
hejte snih.

m Zloutky s cukrem utfete do pény. Pfidejte
mékké maslo a pfipravenou smés medu
a jablek.

= QOstatni pfisady smichejte v samostatné
nadobé, pridejte k vihkym pfisadam a
vmichejte.

= Stérkou opatrné vmichejte snih z bilkd.

= Formu na biskupsky chlebiek
(35 x 11 cm) vyloZte pecicim papirem a
naplnte pfipravenou smési na kolac.

= Jablko oloupejte, nakrajejte na platky a
rozlozte na kolaci.

= Troubu pfedehfejte na 180 °C a koladé

pecte 30 minut.

Metlicka na snih

Metla je vhodna k vySlehani Slehacky, sné-

hu z bilkll nebo mlééné pény a k pfipravé

omacek a dezertu.

Doporuceni pro optimalni vysledky:

®m Pouzijte smetanu s obsahem tuku min.
30 % a o teploté 4-8 °C

= Pouzijte mléko s vysokym obsahem pro-
teinll a o teploté max. 8 °C

= Smetanu nebo snih z bilkl Slehejte v Si-
roké nadobé

Poznamka: Aby se zabranilo stfikani,
metlicku na snih pouZivejte v hlubokych na-
dobach.

Pouziti metlicky na snih

- Obr. Hl -

Stouchaci nastavec ,,ProPu-

ree“

Stouchaci nastavec je vhodny k pfipravé
kasi z vafenych brambor, hrachu, plodi ne-
bo potravin podobné konzistence.
Poznamky

m Nezpracovavejte tvrdé pfisady.
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m Pfed zpracovanim potravin v hrnci
umistéte hrnec mimo varnou zoénu.

= Stouchacim nastavcem nebouchejte o
tvrdé hrany (napf. hrnec, misa).

Pouziti sfouchaciho nastavce
- Obr. 1 - 13

Bramborova kase

= 1 kg uvarenych brambor

= (0,15 | teplého mléka

= 50 g zméklého masla

= sil, pepf a muskatovy ofiSek

Pfiprava

® Pfisady umistéte do vhodné nadoby a
zpracujte Stouchacim nastavcem cca
1 minutu.

= Nakonec ochutte soli, pepfem a muska-
tovym ofiskem.

Priklady pouziti

Bezpodmineéné dodrzujte maximalni mnoz-

stvi a doby zpracovani uvedené v tabul-

kach.

Priklady pro mixovaci nohu

Po kazdém provoznim cyklu nechte spotie-

bi¢ vychladnout na pokojovou teplotu.

- Obr.

Priklady pro univerzalni sekacek a

metlicku na snih

- Obr. 81

Prehled c¢isténi

Jednotlivé dily istéte podle udajl uve-

denych v tabulce.

- Obr. £81

Cisténi sfouchaciho nastavce

K velmi peclivému &isténi sejméte padlo

Stouchacky.

- Obr. Hil -



Odstranéni poruch

Odstranéni poruch

Spotiebi¢ se béhem pouzivani vypne

(pouze modely 800-1 200 W).

Je aktivovana pojistka proti pretizeni.

» QOdpoijte sitovou zastrcku a spotrebic
nechte vychladnout cca 1 hodinu, aby
se pojistka proti pretizeni deaktivovala.

Poznamka: Pokud se porucha neda od-
stranit, obratte se prosim na zakaznicky
Servis.

Likvidace starého spotiebice

» Spotfebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrzite u specializovaného
prodejce nebo na obecnim nebo mést-
ském uradu.

Tento spotfebic je oznaden v

souladu s evropskou smérni-

ci 2012/19/EU o nakladani
|

s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ra-
mec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych za-
fizeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaru¢ni dobé a za-
ruénich podminkach ve vasi zemi obdrzite
u svého zakaznického servisu, svého
prodejce nebo na naSich internetovych
strankach.

Kontaktni Udaje zakaznického servisu viz
pfilozeny seznam servisnich sluzeb nebo
nase webova stranka.

Ccs
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sk Bezpedénost

Bezpecénost

m Starostlivo si precitajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

Tento spotrebiC pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prislusenstvom.

® na rozdrobenie, sekanie, mieSanie, rozmixovanie a emulgovanie
tekutych alebo polotuhych potravin

m v siukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

® pre mnozstva bezne spraculvané v domacnosti a pri beznych
¢asoch spracovania.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak

je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim

alebo Cistenim, ako aj v pripade poruchy.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatocnymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebica a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezped-

nej vzdialenosti od spotrebica a privodného vedenia.

» Spotrebic pripojte a prevadzkujte len podla udajov na vyrobnom
Stitku.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Nohu mixéra ponorte do mixovanej suroviny najviac po znacku
L,max®.

» Spotrebi¢ dalej nepouzivajte, ak spadol do vody alebo inej tekuti-
ny.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ak mate vihké ruky.
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Zabranenie vecnym skodam sk

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebid.

» Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu
s hortcimi ¢astami a nesmie sa tahat cez ostré hrany.

» Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-
Kosti.

» Po vypnuti poCkajte na uplné zastavenie pohonu.

» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte preC od rotujucich
Casti.

» PrisluSenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon
zastaveny a spotrebic je odpojeny.

> Prislusenstvo pouZzivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.

» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Pri manipulacii s ostrymi nozmi, pri vyprazdnovani nadoby a Cis-
teni postupujte opatrne.

» Pri spracovani horucich jedal budte opatrni.

» Vriace potraviny nechajte pred spracovanim vychladnut na teplo-
tu 70 °C alebo nizSiu teplotu.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.

» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycCistite pred
kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym $kodam Metlicka na sneh'

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode
naprazdno.

» Nadobu na mixovanie nikdy nepouzivajte
v mikrovinnej rdre alebo v rure na pe-
¢enie.

» Prevodové nastavce nikdy neponarajte
do tekutin a nikdy ich neumyvajte pod te-
¢ucou vodou alebo v umyvacke riadu.

» Nadobu univerzalneho sekadika nikdy
nepouzivajte v mikrovinnej rdre alebo v
rdre na pecenie.

» Nohu mixéra alebo metli¢ku na sneh ni-
kdy nepouzivajte v nadobe univerzalne- Prevodovy nastavec pre ty¢ovy
ho sekacika. nadstavec

Ty&ovy nadstavec ,ProPuree"’

Univerzalny sekadik'

Blokovanie zapnutia

Ovladacia packa

Odblokovacie tlagidla

Noha mixéra’

Plastova nadoba na mixovanie'

Prevodovy nastavec pre metlicku
na sneh

B 2R0nNe S

» Zakladny spotrebi¢ nechajte pocutelne N&Z (odnimatelmny
a Uplne zapadnut na nohu mixéra alebo L8 ( y) -
na prisluenstvo. [E]l  Prevodovy néstavec pre univerzal-
! ny sekadik
Prehlad N6z na drvenie fadu'
- Obr. @

' Podla modelu
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sk Ovladacie prvky

Univerzalny noz
Nadoba

' Podfa modelu

Poznamky

m Ked prislusenstvo nie je suc¢astou do-
davky, mdzete ho objednat cez zékaznic-
Ky servis.

m | en CNHR37: Univerzalny sekadik sa
mdze objednat cez zékaznicky servis
pod obj. €. 0012042772. S univerzalnym
sekacikom vyuZijete plny vykon spotrebi-
&a, ked pripravite zmes medu a jablk a
dodrzite recept v navode na pouzivanie
univerzalneho sekacika.

Ovladacie prvky

Ovladacia packa s blokovanim zapnutia
Pomocou ovladacej packy mbézete plynule
regulovat rychlost vagho zariadenia.

Na zapnutie spotrebiCa stlacte najprv
blokovanie zapnutia a potom pouZzite
ovladaciu packu. Cim silnejsie ovladaciu
packu stlacite, tym vySSie otacky motor do-
siahne.

Poznamka: Spotrebi¢ bude zapnuty dovte-
dy, kym bude ovladacia packa stlacena.

- Obr. A

Nohy mixéra

Poznamka: Nohy mixéra nie su uréené na
pripravu zemiakovej kaSe, ktora sa pripra-
vuje len zo zemiakov alebo z varenych po-
travin s podobnou konzistenciou.

Nohy mixéra su vhodné na tieto druhy

pouZitia:

= mieSanie napojov

m priprava palacinkového cesta, majonézy,
omacok a dojéenskej stravy

® rozmixovanie varenych potravin, napr.
ovocia, zeleniny, polievok

Spracovanie potravin pomocou mixo-
vacej hohy

Poznamky

m Tuhé potraviny pred spracovanim rozdrv-
te a uvarte do makka, napr. jablka, ze-
miaky alebo maso.
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= Na sekanie surovych potravin bez prida-
nia tekutiny, napr. cibule, cesnaku alebo
byliniek, pouzivajte univerzalny sekacik.

m Skor nez potraviny spracujete vo varnom
hrnci, odoberte hrniec z varnej zony.

- Obr. B - Kl
Nazorny recept na majonézu

1 vajce (Zltok a bielok)

1 PL hordice

1 PL citrénovej stavy alebo octu
200-250 ml oleja

Sol a Cierne korenie podla potreby

Priprava majonézy

Poznamky

= Pomocou nohy mixéra je mozné pripravit
majonézu len z celych vajec (bielok a
Zltok).

= Ked pripravujete majonézu, vzduch pod
nohou mixéra brani spravnemu viazaniu.
Na dosiahnutie optimalneho vysledku
nechajte vzduch uniknut, az potom za-
¢nite mixovat.

- Obr. IA -3

Univerzalny sekacik

Univerzalny sekacik je ureny na sekanie
potravin, napr. mésa, tvrdého syra, cibule,
cesnaku, ovocia, zeleniny, byliniek, orechov
alebo mandli.

Poznamky

m Pred spracovanim odstrante tvrdé ¢asti
potravin, napr. chrupavky, kosti, Sfachy
alebo jadierka kdstkového ovocia.

= Univerzalny sekacik nie je vhodny na
sekanie velmi tvrdych potravin, napr. ka-
vovych zfn, muskatovych orechov, red-
kovky alebo zmrazenych potravin.

= Kocky ladu spracuvajte len pomocou
noza na drvenie fadu.

Pouzitie univerzalneho sekacika
- Obr. -
Medovy kolac s jablkami

Medovo-jablkova zmes
- Obr. B3



Kola¢

Ingrediencie

= 3vajcia

60 g masla

100 g muky (typ 405)

60 g mletych vlasskych orechov

1 CL 8korice

2 PL vanilkového cukru

1 CL prasku do pegiva

1 jablko

Priprava

= (Oddelte vajcia a bielok vyslahajte na tu-
hy sneh.

» Zftok vyslahajte s cukrom do peny. Pri-
dajte zmé&knuté maslo a pripravenu
medovo-jablkovu zmes.

= Zvy$né suroviny zmieSajte v samostatnej
miske, pridajte k vihkym surovinam a
vmiesajte.

= Stierkou opatrne vmiesSajte sneh z biel-
kov.

= Hranatu tortovu formu (35 x 11 cm) vy-
loZte papierom na pecenie a zalejte pri-
pravenou zmesou na kolac.

= QOlupte jablko, nakrajajte ho na platky a
rozlozte na kolagc.

= Ruru na pecéenie predhrejte na 180 °C a
kola¢ pecte 30 minut.

Metlicka na sheh

Metlicka na sneh je vhodna na §lahanie

smotany, snehu z bielok alebo mlie¢nej pe-

ny a na pripravu omacok alebo dezertov.

Odporucania pre optimalne vysledky:

m Pouzite smotanu s minimalnym obsa-
hom tuku 30 % a teplotou 4 - 8 °C

= Pouzite mlieko s vysokym obsahom biel-
kovin a teplotou max. 8 °C

= Smotanu alebo sneh vymieSajte v Sirokej
nadobe

Poznamka: Ak sa chcete zabranit Spliecha-
niu pocas Slahania, pouzivajte metlicku na
sneh v hibokych nadobach.

Pouzitie metlicky na sneh

— Obr. il -

Metlicka na sneh sk

Tyéovy nadstavec ,,ProPuree”
TyCovy nadstavec je vhodny na pripravu py-
ré z varenych zemiakov, hrasku, ovocia
alebo potravin s podobnou konzistenciou.

Poznamky

= Nespracuvajte ziadne tvrdé potraviny.

= Skoér nez potraviny spracujete vo varnom
hrnci, odoberte hrniec z varnej zony.

= Nenarazajte tyCovym nadstavcom na
tvrdé hrany (napr. hrniec, miska).

Pouzivanie ty¢ového nadstavca
- Obr. 11 -3

Zemiakova kasa

= 1 kg varenych zemiakov

= (0,15 | teplého mlieka

= 50 g makkého masla

= s0l, Sierne korenie a muskatovy orech

Priprava

m |ngrediencie vlozte do vhodnej nadoby a
pomocou tyéového nadstavca ich
spracuvajte asi 1 minutu.

= Nakoniec dochutte solou, ¢iernym kore-
nim a muskatovym orechom.

Priklady pouzitia

Bezpodmiene&ne dodrziavajte maximalne
mnozZstva a doby spracovania uvedené

v tabulkach.

Priklady pre nohy mixéra

Po kazdom prevadzkovom cykle nechajte
spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplotu.

- Obr.

Priklady pre univerzalny sekacik a
metlicku na sneh

- Obr. 8]

Prehlad o Cisteni

Jednotlivé diely vycistite podla Udajov v ta-
bulke.

- Obr. X1

Cistenie tyéového nadstavca

Pri velmi dokladnom ¢isteni odoberte ndz.
- Obr. Hl- &1

21



sk Odstranenie portch

Odstranenie poruch

Spotrebi¢ sa po¢as pouzivania vypne (iba
modely s 800 — 1200 W).

Je aktivovana poistka proti pretazeniu.

» Siefovu zastréku vytiahnite a nechajte
zariadenie vychladnut na asi 1 hodinu,
¢im sa poistka proti pretazeniu deaktivu-
je.

Poznamka: Ak sa porucha neda odstranit,
obratte sa na zakaznicky servis.

Likvidacia starého spotrebica

» Spotrebic zlikvidujte ekologickym spdso-
bom.
O aktualnych spbdsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej, prip.
mestskej spravy.

Tento spotrebi¢ je oznaceny

v sulade s eurépskou smer-

nicou 2012/19/EU o na-
]

kladani s pouZzitymi elektric-
kymi a elektronickymi za-
riadeniami (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ra-
mec pre spatny odber a
recyklovanie pouZzitych za-
riadeni.

Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zarucnej lehote

a zaru¢nych podmienkach vo vasej krajine
vam poskytne zakaznicky servis alebo
predajca, pripadne ich najdete na nasom
webe.

Kontaktné udaje zakaznickeho servisu naj-
dete v priloZzenom adresari zakaznicke;j
sluZby alebo na nasej webovej stranke.
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

O TR
8001267330 (021124)
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