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sl Varnost

Varnost

m Skrbno preberite ta navodila.

m Upostevajte navodila osnovnega aparata.

Pribor uporabljajte samo:

® s palicnim mesalnikom MSM4B..., MSM6M....

za uporabe, ki so opisane v teh navodilih.

Rezil se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

Bodite previdni pri uporabi ostrin nozev in praznjenju posode ter

ciscenju.

Ostrih rezil in robov se nikoli ne dotikajte z golimi rokami.

» Vlozke za sekljanje prijemajte samo na robovih.

» Ne segajte z roko v odprtino za dodajanje sestavin.

» Za dodajanje sestavin uporabite samo tladilec.

» Pribor namesSc&ajte in snemajte samo pri mirovanju pogona in ka-
dar aparat ni priklopljen na elektricno omrezje.

» Pribor uporabljajte samo v popolnoma sestavljenem stanju.

» Vecfunkcijskega pribora nikoli ne uporabljajte brez namescene-
ga in dobro pritrjenega pogonskega vlozka.

» Pri obdelavi vrocCih zivil bodite previdni.

» Pri dolivanju vrocih tekodin v kuhinjski aparat bodite previdni, saj
lahko nenadoma izstopi vroca para.

v v B

v

Preprecevanje materialne sko- Vecfunkcijski pribor
de Posoda
» Nastavka pogonske enote nikoli ne poto- Univerzalni noz
pite v tekoc&ino in ga nikoli ne gistite pod Pogonski vioZek za vedfunkcijski
tekoco vodo ali v pomivalnem stroju. pribor
» Posode vecfunkcijskega pribora nikoli —
ne uporabljajte v mikrovalovni pecici ali v E3  Tlagiinik
Seéici. o sl salninG o Gnetilni kavelj'
» \/ posodo ali polnilno odprtino ne vsta- - = - -
vljajte predmetov, npr. kuhalnic, nozev. L6 Npsﬂna plosca za viozke za seklja-
» Na potisni nastavek ne pritiskajte pre- ne
modno. VloZek za rezanje — grobi’
> Mesalne noge nikoli ne uporabljajte v po- B Viozek za rezanje - fini'
sodi vecfunkcijskega pribora. — —
» Osnovni aparat naj se sligno in popolno- El  VioZek za strganje
ma zaskodi na pribor. Vlozek za ribanje’

Pregled
- S/

10

Odvisno od modela



Opomba: Ce sestavni del ni zajet v obsegu
dobave, ga lahko narocite pri servisni sluz-
bi.

Veéfunkcijski pribor

Vedfunkcijski pribor je primeren za gnete-
nje, rezanje in strganje zivil.

Opombe

m Pred obdelavo iz zZivil odstranite trde se-
stavne dele, na primer hrustanec, kosti,
kite ali koscCice iz peCkastega sadja.
Vecfunkcijski pribor ni primeren za se-
kljanje zelo trdih Zivil, kot so na primer
kavna zrna, muskatni oreScki ali redkve,
in zamrznjenih Zivil.

Simboli
Simbol Opis
Ne segajte z roko v odprtino
za dodajanje sestavin.
A Ni primerno za pomivanje v
O] pomivalnem stroju.

Ne potapljajte v teko&ino in
ne postavljajte pod tekoco
vodo.

Oznaka na pogonskem vloz-
ku. Za namestitev na poso-
do oznako poravnajte z eno
od pritrditvenih tock.

@
v

Priporogcila za hitrosti

VloZki za rezanje

=)

”””) _”]”m)) Vlozek za strganje in ribanje

Univerzalni noz/gnetilni ka-
velj

)

Univerzalni noz/gnetilni kavelj
Univerzalni noz je namenjen sekljanju Zivil,
na primer mesa, trdih sirov, ¢ebule, ¢esna,
sadja, zelenjave, zeliS¢, oreSCkov ali man-
dljev. Gnetilni kavelj je primeren za gnetenje
man;jSih koli¢in testa.

Uporaba univerzalnih nozev in gnetilnih
kavljev

-S.A-A

Vedcfunkcijski pribor sl
Opomba: Ce je name$&anje pogonskega
vlozka tezavno, nekoliko zavrtite sklopko s

tremi lopaticami na spodniji strani viozka in
poskusite ponovno.

Nosilna plos¢a z vlozki za sekljanje
Nosilna plosc&a z vlozki za sekljanje je pri-
merna za rezanje, strganje in ribanje Zzivil,
npr. sadja, zelenjave in sira.

Pregled vlozkov za sekljanje

Viozek Za rezanje kumar, korenja,
zareza- krompirja
nje —
grobi
Vlozek Za rezanje kumar, korenja,
zareza- rdeCe pese, buck
nje — fini
Vlozek Za strganje jabolk, korenja, si-
za strga- ra
nje
Vlozek Za ribanje krompirja za cmoke
za riba- in krompirjeve krokete, za re-
nje zanje sadja in zelenjave za so-
late
Opomba: Ni dovoljeno za riba-
nje korenja.

Opomba: Vlozki za sekljanje niso primerni
za sekljanje trdih Zivil, npr. parmezana ali
¢okolade.

Vlozki za sekljanje so pogojno primerni za
sekljanje vlaknastih Zivil, npr. pora, zelene
ali rabarbare.

Uporaba nosilne plosce z viozki za
sekljanje

- S/ EF1- PR

Opomba: Preden obdelana zivila dosezejo

spodnjo stran nosilne plosce, koncajte ob-
delavo in izpraznite posodo.

Primeri uporabe
Upostevajte maksimalne koli¢ine in ¢as pri-
prave, navedene v tabelah.

11



sl Primeri receptov

Vecfunkcijski pribor

Opomba: Po vsakem ciklu delovanja poca-
kajte, da se aparat ohladi na sobno tempe-
raturo.

S 29

Primeri receptov

Krompirjevi polpeti

= 500 g krompirja

= 1 veliko jajce

= 3J7 moke

= Sol, poper po okusu

Priprava

= Vlozek za ribanje vstavite v nosilno plo-
$&o in pripravite vecfunkcijski pribor za
obdelavo.

= Krompir olupite in ga naribajte.

= 7meSajte nariban krompir, jajce, moko,
solin poper.

= Ce je masa pretekoca, dodajte Se nekoli-

ko moke.

= QOlje segrejte v ponvi, dodajte veliko zlico
mase in oblikujte polpet. Zlatorjavo zape-

cite na obeh straneh.
Krusno testo

200 g moke

120 ml vode

7 g sladkorja

7 g margarine

0,5 g kvasa

4 g soli

Priprava

= Vstavite gnetilni kavelj in pripravite ve-
¢funkcijski pribor za obdelavo.

= Vse sestavine, razen vode, zmesSajte v
posodi.

m Sestavine zmesajte pri najvisji hitrosti.

= Cez nekaj sekund skozi polnilno odprti-
no dodajte vodo.

= Vse obdelajte pri najvisji hitrosti.

» Maksimalni ¢as vklopa: 45 sekunde

= Hkrati obdelujte najve¢ 1-kratno koli¢ino.

Opomba: Po vsakem ciklu delovanja poca-

kajte, da se aparat ohladi na sobno tempe-
raturo.

12

Pregled ¢is¢enja
Ocistite posamezne dele, kot je navedeno v

tabeli.
A 30



Sigurnost

Pazljivo procitajte ove upute.

Sigurnost hr

m Pridrzavajte se upute za osnovni ureda,.
Pribor upotrebljavajte samo:
® 53 Stapnim mikserom MSM4B..., MSM6M....

® 7a primjene koje su opisane u ovim uputama.

» Nikad nemojte dodirivati oStrice golim rukama.

» Budite oprezni prilikom rukovanja oStrim nozevima za rezanje,
praznjenja spremnika i prilikom cCisc¢enja.

» Rukama nikad nemoijte dodirivati oStre nozeve ili rubove.
Nastavke za usitnjavanje primajte samo za rub.

Ne posezite prstima u otvor za punjenje.

Za guranje sastojaka upotrebljavajte iskljucivo nabijac.
Postavljajte i skidajte opremu kada je pogon u stanju mirovanja i

vV vyVvyy

vy

v

uredaj nije priklju¢en na napon.

Pribor upotrebljavajte samo kada je u potpunosti sastavljen.
Visenamjenski pribor nikad nemojte koristiti bez postavljenog i
ukloplienog pogonskog nastavka.

» Budite oprezni pri obradivanju vrucih namirnica.

Budite oprezni prilikom punjenja vrucih tekuc¢ina u kuhinjski apa-

rat jer moze izaci vruca para.

Izbjegavanje materijalnih Steta

>

Nikada ne uranjajte nastavak prijenosni-
ka u tekucinu i ne perite ga pod mlazom
vode ili u perilici posuda.

Posudu visenamjenskog pribora nikad
nemojte koristiti u mikrovalnoj pecnici ili
pecnici.

Nemoijte stavljati predmete u spremnik ili
otvor za punjenje, npr. kuhacu ili noz.
Nemoijte snazno pritiskati nabijacem.
Donji dio miksera nikad nemojte koristiti
u viSenamjenskom priboru.

Cujno i do kraja uglavite osnovni uredaj
na pribor.

Pregled
- 3l.

Videnamijenski pribor

Spremnik

Univerzalni noz

Pogonski nastavak za sav visena-
mjenski pribor

I8 Potiskalo

Kuka za mijesanje’

[ 6 | Nosac diskova za nastavak za
usitnjavanje

Nastavak za rezanje — grubo’

B Nastavak za rezanje - sitno'

El Nastavak za sitno ribanje'

Nastavak za ribanje’

Ovisno o modelu

13



hr Visenamjenski pribor

Napomena: Ako neki sastavni dio nije sadr-
zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

Visenamjenski pribor
ViSsenamjenski pribor prikladan je za gnje-
¢enje, rezanje i ribanje namirnica.
Napomene

» Uklonite tvrde dijelove namirnica prije
obrade, npr. hrskavicu, kosti, tetive ili ko-
Stice iz koStuni€avog voca.
ViSenamijenski pribor nije prikladan za
usitnjavanje jako tvrdih namirnica, npr.
zrna kave, muskatnih orascicéa, rotkvice
ili zamrznutih namirnica.

Simboli
Simbol Opis
@ Ne posezite prstima u otvor
za punjenje.
A Nije prikladno za pranje u

perilici posuda.

Ne uranjajte u tekudinu i ne
drzite ispod tekuce vode.

@

Oznaka na pogonskom nas-
tavku. Za postavljanje na
spremnik usmjerite oznaku
na mjesto za pri¢vrscéivanje.

v

Preporucene brzine

Nastavci za rezanje

=)

i) _,””m)) E:sﬁavci za sitno ribanje i ri-

Univerzalni noz / kuka za
gnjeCenje

i)

Univerzalni noz / kuka za gnjeCenje

Univerzalni noz prikladan je za usitnjavanje
prehrambenih namirnica, npr. mesa, tvrdog
sira, luka, ¢esnjaka, voca, povrcéa, zacin-
skog bilja, oraha i badema. Kuka za gnjediti
prikladna je za gnje€enje malih koli¢ina ti-
jesta.

14

Upotreba univerzalnog noza ili kuke za
gnjecenje

-S.A-IA

Napomena: Ako je pogonski nastavak ma-
lo tesko staviti, lagano okrenite trokrilnu
spojku na donjoj strani nastavka i pokusajte
ponovno.

Nosac diska s nastavcima za usitnja-
vanje
Nosac diska s nastavcima za usitnjavanje

prikladan je za rezanje i ribanje namirnica,
npr. voca, povréa i sira.

Pregled nastavaka za usitnjavanje

Nastavak Za rezanje krastavaca, mrkvi,

zareza- Krumpira

nje —

grubo

Nastavak Za rezanje krastavaca, mrkvi,
zareza- cikle, tikvica

nje - sit-

no

Nastavak Za sitno ribanje jabuka, mrkvi,
za sitno  sira

ribanje

Nastavak Za ribanje krumpira za okrugli-
zariba-  ce i palaginke od krumpira, vo-
nje ¢a i povréa za salate

Napomena: Nije prikladno za
ribanje mrkvi.

Napomena: Nastavci za usitnjavanje nisu
prikladni za usitnjavanje jako tvrdih namirni-
ca, npr. parmezana ili okolade.

Nastavci za usitnjavanje prikladni su samo
za usitnjavanje vlaknastih namirnica, npr.
poriluk, celer ili rabarbara.

Upotreba nosaca diska s nastavcima za
usitnjavanje

- S/ EF1-FR1

Napomena: Prije nego obradene namirnice

dosegnu donju stranu nosaca diska, zavrsi-
te s obradom i ispraznite spremnik.



Primjeri primjene

Svakako se pridrZzavajte maksimalnih koligi-
na i vremena obrade koji su navedeni u ta-
blicama.

Visenamjenski pribor

Napomena: Ostavite da se uredaj ohladi na
sobnu temperaturu nakon svakog radnog
ciklusa.

A 29

Primjeri recepata
Kolac¢i¢i od krumpira

500 g krumpira

1 veliko jaje

3 Zlice brasna

sol i papar vec prema ukusu

Priprema

Stavite nastavak za ribanje u nosac di-
skova i pripremite viSenamjenski pribor
za obradu.

» Krumpir oljustite i naribajte.
= PomijeSajte naribani krumpir, jaje, bras-

no, sol i papar.

Ako je smijesa previSe tekuca, dodajte
jo§ malo brasna.

Zagrijte ulje u tavi, dodajte veliku Zlicu
smjese i oblikujte kolacCi¢e. Zapecite ih
smedezlatno s obje stane.

Tijesto za kruh

200 g brasna
120 ml vode
7 g Secera

7 g margarina
0,5 g kvasca
4 g soli

Priprema

Stavite kuku za gnje€iti i pripremite viSe-
namjenski pribor za obradu.

Sve sastojke osim vode stavite u posu-
du.

PomijeSajte sastojke uz maksimalnu brzi-
nu.

Nakon nekoliko sekundi dodajte vodu
kroz otvor za punjenje.

Sve obradite uz maksimalnu brzinu.

Primjeri primjene hr

= Maksimalno vrijeme aktivacije: 45 sekun-
de

= |stovremeno maksimalno obradujte jed-
nu koli¢inu.

Napomena: Ostavite da se uredaj ohladi na
sobnu temperaturu nakon svakog radnog
ciklusa.

Pregled ciséenja

Ocistite pojedinacne dijelove kako je nave-

deno u tablici.
A 30
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sr Bezbednost

Bezbednost

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Pridrzavajte se uputstva za osnovni ureda,.

Ovaj pribor upotrebljavajte samo:

® 53 Stapnim mikserom MSM4B..., MSM6M....

® 7a primene opisane u ovom uputstvu.

» Niposto nemojte dodirivati ostrice golim rukama.

» Oprez prilikom rukovanja ostrim nozevima za secenje, kao i prili-
kom praznjenja i ¢is¢enja posude.

» Niposto nemojte dodirivati oStre nozeve i ivice golim rukama.

» Dodatke za usitnjavanje hvatajte samo za ivice.

Ne stavljajte ruke u otvor za punjenje.

Sastojke potiskujte iskljuCivo pomocu potiskivaca.

Dodatni pribor postavljajte i skidajte samo kada pogon miruje a

uredaj je iskljucen sa napajanja.

Dodatni pribor koristite samo u potpuno sklopljenom stanju.

Visenamenski dodatni pribor nemojte da pogonite bez postavlje-

nog i pricvrséenog pogonskog dodatka.

» Budite oprezni prilikom obrade vruc¢e hrane.

Budite obazrivi prilikom sipanja vrucih tec¢nosti u kuhinjski uredaj

jer moze da iscuri vrela para.

v vy

vy

v

Izbegavanje materijalne Stete Pregled
» Pogonski element nemojte potapati u A 1]

te€nost ili Cistiti pod teku¢om vodom ili u

o : Vigenamenski dodatni pribor
masini za pranje sudova. —
» Posudu viSenamenskog dodatnog pribo- Cinija
ra .rl)emojlte koristiti u mikrotalasnoj pecni- Univerzalni noz
ciili rerni. - —
» Nemojte da ubacujete predmete, npr. Pogonski dodatak za visenamen-
varjadu ili noZ u posudu ili u otvor za pu- ski dodatni pribor
njenje. 3  Potiskivad
> \l)l:émoﬁe previSe snazno pritiskati potiski- Metlice za mesenje’
» Nipo&to nemoijte da koristite stopu za 6 | Disk-nosac za dodatke za usitnja-
mesSanje u posudi viSenamenskog do- vanje
datnog pribora. Dodatak za grubo rezanje’
» Osnovni uredaj utaknite na pribor do kra- - —
ja, tako da se cuje uleganje. [E] Dodatak za fino rezanje .
[El Dodatak za grubo rendanje’

U zavisnosti od modela
16



Dodatak za fino rendanje’

' U zavisnosti od modela

Napomena: Ukoliko se neki od sastavnih
delova ne nalazi u sadrzaju isporuke, njega
mozete da narudite putem korisni¢kog ser-
visa.

Visenamenski dodatni pribor

Visenamenski dodatni pribor je namenjen
za mucenje, rezanje i rendanje namirnica.

Napomene

= Cvrste sastojke poput npr. hrskavice, ko-
sti, tetive ili jezgra koStunjavog voca od-
stranite iz namirnica pre obradivanja.
Visenamenski dodatni pribor nije pogo-
dan za usitnjavanje jako tvrdih namirnica,
npr. zrna kafe, muskatnih orascica, rot-
kvica ili zamrznutih namirnica.

Simboli
Simbol Opis
Ne stayljajte ruke u otvor za
punjenje.
7 Nije pogodno za masinu za

pranje sudova.

Nemoijte uranjati u tecnosti
niti drzati pod mlazom teku-
¢e vode.

Oznaka na pogonskom do-
datku. Da biste postavili na
posudu, usmerite oznaku
prema jednoj od tacki pricvr-
Sc¢ivanja.

Preporucene brzine

dodaci za rezanje

=)

i) _|”|]m)) Sodaoi za grubo i fino ren-

univerzalni noz/metlice za
mesenje

anje
)

Univerzalni noz/metlice za mesenje
Univerzalni noz je pogodan za usitnjavanje
namirnica, npr. mesa, tvrdog sira, crnog lu-
ka, belog luka, voca, povréa, bilja, orasa-

Visenamenski dodatni pribor  sr

stog voca ili badema. Metlice za meSenje
su pogodne za mesenje manjih koli¢ina te-
sta.

Upotreba univerzalnog noza ili metlice za
mesenje

-S.A-IA

Napomena: Ako je otezano postavljanje po-
gonskog dodatka, malo okrenite trokrilnu
spojnicu na donjoj strani dodatka i zatim
pokusSajte ponovo.

Disk-nosac sa dodacima za usitnjava-
nje
Disk-nosa¢ sa dodacima za usitnjavanje je

pogodan za rezanje i grubo i fino rendanje
namirnica, npr. voc¢a, povréa i sira.

Pregled dodataka za usitnjavanje

Dodatak Za rezanje krastavca, Sargare-
za grubo pa, krompira

rezanje

Dodatak Za rezanje krastavca, Sargare-
za fino pa, krompira, cvekle, tikvice
rezanje

Dodatak Za rendanje jabuke, Sargare-
za grubo pe, sira

rendanje

Dodatak Za rendanje krompira za krom-
za fino pir paladinke i pljeskavice od
rendanje krompira; voc¢a i povréa za sa-

latu
Napomena: Nije dozvoljeno za
rendanje Sargarepe.

Napomena: Dodaci za usitnjavanje nisu po-
godni za usitnjavanje jako tvrdih namirnica,
npr. parmezan ili Cokolada.

Dodaci za usitnjavanje su samo donekle
pogodni za usitnjavanje vlaknastih namirni-
ca, npr. praziluk, celer ili rabarbara.

Upotreba disk-nosaca sa dodacima za
usitnjavanje

A 13 M 23

Napomena: Zavrsite postupak obrade i is-

praznite posudu pre nego $to obradene na-
mirnice dostignu donju ivicu disk-nosaca.

17



sr Primeri primene

Primeri primene

Obavezno se pridrzavajte maksimalnih koli-
¢ina i vremena obrade navedenih u tabela-
ma.

Visenamenski dodatni pribor

Napomena: Uredaj ostavite da se ohladi na
sobnu temperaturu nakon svakog ciklusa
rada.

A 29

Primeri recepata

Palac¢inke od krompira

» 500 g krompira

= 1 veliko jaje

= 3 supene kasike brasna

= S0, biber po ukusu

Priprema

= Umetnite dodatak za fino rendanje u
disk-nosac i pripremite viSenamenski do-
datni pribor za obradu.

m QOgulite krompir i izrendajte ga.

» Pomesajte rendani krompir, jaje, brasno,
so i biber.

= Ako je masa previSe te¢na, dodajte joS
malo brasna.

m  Zagrejte ulje u tiganju, sipajte po vecu
kasiku mase i oblikujte palaginke. Ispeci-
te sa svih strana tako da porumeni.

Testo za hleb

200 g brasna

120 ml vode

7 g Secera

7 g margarina

0,5 g kvasca

4 g soli

Priprema

= Umetnite metlice za meSanje u disk-no-
sac i pripremite viSenamenski dodatni
pribor za obradu.

= Sipajte sve sastojke, osim vode, u posu-
du.

» PromesSajte sastojke maksimalnom brzi-
nom.

= Nakon nekoliko sekundi dodajte vodu
kroz otvor za dopunjavanije.

= Sve sjedinite maksimalnom brzinom.
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= Maksimalno vreme ukljudivanja: 45 se-
kunde

= |stovremeno meSajte najviSe jednostruku
koli¢inu.

Napomena: Uredaj ostavite da se ohladi na

sobnu temperaturu nakon svakog ciklusa

rada.

Pregled ¢iséenja
Ocistite pojedinacne delove, kao §to je na-

vedeno u tabeli.
A 30



BesbegHoct mk

BesbeaHocT

BHuMaTeHO npounTajTe ro ynaTcTBoTO.
BHumaBajTe Ha ynaTtCTBOTO 3a OCHOBHWOT ypes.

KopwucTteTte ru goaaroumTte camo:
® CO paveH mukcep MSM4B..., MSM6M....

v v B

3a NPUMEHN LWTO Ce OnuLlaHu BO OBME ynaTcTaa.

Huvkorall He gonupajte rm octpute padoBun co pale.

buaete npetnasimem Npu pakyBake pakyBaTte Co OCTPU HOXEBU
3a ceyere, Npu NpasHere Ha caaoT U NMPu YUCTEHE.

Hukoraw He gonupajte ro oCTpoTo Ceunno n pabosuTte co roam
pade.

» DaKkajTe rvu BMeToumnTe 3a CUTHEHE camo No padoBuTe.
» He nocerajte HU3 OTBOPOT 3a MNOJIHEHE.
» Kopucrete ro camo UuanHaaporT (3aTHyBasikara) 3a Ja rvm

npuTncKaTe COCTOJKUTE HaZONY.

[MpukavyBajTe 1 OTCTpaHyBajTe r'M goaaToumnTe caMo Kora
NMOroHOT € BO MUPYyBaHe 1 anaparoT € UCK/TYYEH.

KopucTeTe rv gogaroumte caMmo Kora ce LIETOCHO CKJTOMEHN.

» Hukorall He KopucTeTe ro MynTUdYHKLMOHANHMOT A0AaToK 6e3

MOCTaBEH M UBPCTO 3aBPTEH AOAATOK 3a 6D3l/IHI/I.

» bugete BHMMaTeIHM Kora o6padoTyBaTte Tornna xpaHa.
» OcobeHO BHMMAaBajTe Kora UcTypate XewkKn TeYHOCTH BO

>

NPOLIECOPOT 3a XpaHa, OuaejKn MOXe Aa U3ese xellka napea.

. > i
M36erHyBa|-be MaTepujanHu Hukorau He KopucTeTe ja Melasikata Bo
CaAo0T Ha NoBeKeYHKLMOHaNHNOT

LITEeTH npnéop.

Hukoralu He ro noTonyeajTe 4OAATOKOT » OCHOBHWOT ypea BK/IOMeTe ro LeoCHO

3a BP3MHK BO TEUHOCTM 1 HUKOrall He v Ha onpemara Taka WTo 3By4YHO Ke ce

cTaBajTe noAi Mnas3 Boda 1Uav BO MalvHa ukcupa.

3a MUerbe caoBu.

Hukoralu He ro kopucTeTte caaoT nper"eﬂ

nosekedyHKLMOHaHMOT NPrdop BO -Cn

MMKpoép_aHOBa neuka wnm pepHa. MynTUdYHKLMOHANEH A0AATOK

He ctaBajTe npeameT BO caaoT Uan

OTBOPOT 3a MNOJIHEHE, Ha Np. ApBeHa Can

Naxunua, HoxX. YHWUBEP3a/THO CeunIo

He npuTnckajte npeMHory co

[opatok 3a 6p3nHK 3a

UMNMHOapOoT (3aTHyBasnkara).
MYNTUPYHKLMOHATHW fogaToum

' Bo 3aBWCHOCT 04 MOAENOT
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mk MyntudyHKUMOHaNEeH 40AaTOK

3atka Mpenopaku 3a 6p3uHa
1

KykacTa martanka 3a TecTto il ‘”””] BMETOK 34 Ceuetbe
I Hoceuku avck 3a BMeTOUM 3a

ceLKare Illll)l _”””m) BmeTok 3a peHaarbe

1

BmeTOK 3a ceukarbe — kpynto lll]l)]m YHuBEp3aneH HOX/KyKn 3a
[E] Bwetok 3a celkare — CUTHO' Mecerbe
El  Bwmerok sa penge’ YHUBep3aneH HOM/KYKH 3a Mecetbe
BwmeTok 3a peHae' YHVUBEP3a/THNOT HOX € MOroJeH 3a

' Bo 3aBVICHOCT 04 MOAENOT

3abeneLuKa: [JoKO/KY HEKOj COCTABEH Aef
He e coapxaH Bo 06eMOT Ha 1crnopakara,
MOXe [a ro nopavare npeky cepeucHara
cnyxo6a.

MynTudyHKUMOHanNeH aoaaToK

MyATUDYHKLUMOHANMHUOT A0AATOK € HaMEHET
3a MeCerbe, CeLikare 1 peHaakse xpaHa.

3abeneluxu

= [Ipen o6padoTka, oTcTpaHeTe rm
TBPAUTE KOMMOHEHTM 0 XpaHara, Ha np.
'pcKaBuLia, KOCKK, XXAu UAn CemKn o
KOCKEHO OBoOLlje.
MyATUMOYHKLUMOHANHWOT A0AATOK He €
NMorofleH 3a celkare Ha MHOry TBpaa
XpaHa, Ha Np. 3pHa o4 Kade, MOpPCKN
OpeBYMHba, POTKBULN MM 3aMp3HaTa
XpaHa.

Cumbonu
Cumbon Onuc
@ He nocerajte HW3 OTBOPOT
3a NOJHeHbE.
oA He e HameHeTo 3a MUerbe

N BO MallvHa 33 MUeHe

caaosu.

He notonysajte BO TEYHOCTH
NN He apXxeTe noj Boaa
LITO Teue.

Mapkauuja Ha 4oAaToKoT 3a
Op3nHn. 3a fa ro nocrasuTe
Ha cagoT, NopaMHeTe ja
MapKauvjata Ha ToykaTa 3a
NpULIBPCTYBakLE.

1®

celKarbe XpaHa Kako Ha rnp. Meco, TBPAO
cuperbe, KpoMU, NyK, OBOLLjE, 3E/IEHUYK,
OunKku, newHnuum unn dagemu. Kykute sa
MECEeH-E Ce HAMEHETY 38 MECeHe Masu
KOJTMUMHW TECTO.

YnoTtpe6a Ha yHUBep3aneH HOMX WAN KYKK
3a Mecere
-CnA-IA

3abeneLuka: AKO TELKO Ce NOoCTaByBa
[0JATOKOT 3a OP3VHY, 3aBpTeTe ja
TPOKpW/IHATA CrojKa Ha Ao/HaTa cTpaHa Ha
ypenoT u npodajTe NoBTOPHO.

Hoceuku aucK co BmeToLUHM 3a

CUTHEH€

HoCeuknoT ANCK CO BMETOLM 3a CUTHEHE €
HaMEeHEeT 3a ceuerbe 1 peHaare XxpaHa, Ha
npuMep, OBOLLje, 3e/1eHYYK, Kallkasasl.

I1perne.q Ha BMeTouuTe 3a CUTHEeH€e

BmeTtok  3a cutHerbe KpacTtaBuum,
3a MOPKOBU 1 KOMMNNPKN
CUTHEHE

— KpynHO

BmeTok  3a cutHere Kpactasuuu,
3a MOPKOBU, LUBEKI0, TMKBUYKM
CUTHEHE

— CUTHO

Bmetok  3a peHaarbe jabonku,

3a peHae MOPKOBU U KallkaBa
BmeTok  3a peHaarbe komnupu 3a
3a peHae KHeanu 1 nanavuHkn on

KOMMVP; OBOLLje U 3eNeHUYK
3a canatu

3abeneluka: He e [03BONEHO
peHaarbe MOPKOBMU.




3abeneluKka: BmetounTe 3a CUTHEHE HE Ce
HaMeHeTn 3a CUTHEHE MHOrY TBpAa XpaHa,
Ha npumep, NapMesaH Wi YoKonao.
BmeTouunTe 3a cuTHeHe ce caMo Ae/yMHO
HaMeHeTN 3a CUTHEHE XpaHa CO B/1akHa, Ha
npuMmep, Npas, uenep win padapdapa.
Ynotpe6a Ha HOCEUKUOT AUCK CO
BMETOLM 3a CUTHEeH:e

- Cn. A -FA

3abenewka: Mpen obpadoTeHara xpaHa aa
CTUrHe O JonHaTa cTpaHa Ha HOCEUKMOT
[VCK, NpecTaHeTe co obpadoTka n
ncnpasHeTe ro cagor.

Mpumepwu 3a ynotpebda
3a00/MKNTENHO 3eMajTe M npeasua
MaKCUMa/THUTE KOJIMYMHI 1 BPEMUHA Ha
obpabdoTka Bo Tabenue.

MynTudyHKUMOHaNeH goaaTok

3abeneLuKa: 1o cexoj Unkyc Ha padoTa,
ocTaBeTe anapartoT Ja ce U3naam Ha codHa
TemnepaTtypa.

- Cn. P

PeuenTtu 3a npumep

Honauuwa oa Komnup

= 500 g komnvpu

= 1 ronemo jajue

= 3 axuum 6paliHo

= Con v 6udep no BKyC

[ToaroToBka

= BMeTHeTe ro BMETOKOT 3a peHaambe BO
HOCEYKMNOT ANCK 1 NOAroTBETE Mo
MYATUDYHKLUMOHATHMOT A04ATOK 3a
obpadoTka.

= lI3nyneTe rn n uspexHaajte rm
KoMnumpure.

= |[I3mellajTe rv 3aeHo n3peHaaHnTe
KOMM1pW, jajueTo, BpallHOTO, ConTa u
61beporT.

= AKO MellaBMHaTa e NPeMHOry TeyHa,
nofajte yuwre masaky épatiHo.

= 3arpejte ro MacnoTo BO TaBye, 4oAajTe
rosnema naxwuua o MellasuHaTa u
ohopMeTe ja BO Konade. [Neuete noaeka
He nobue 3naTHa KadeHa 6oja o4 ABeTe
CTpaHw.

Mpumepn 3a ynotpeda mk

TecTo 3a ne6

= 200 r 6paluHo

= 120 mn BOOa

7 1 wekep

7 T MaprapuH

0,5 r kBaceu

4 rcon

[MoarotoBka

= BMETHETE ' KYKUTe 3a Meceme 1
noAroTBeTe ro MyITUMYHKLMOHANHNOT
nonatok 3a o6padoTka.

= CTaBeTe I cuTe COCTOjKM OCBEH BoaaTta
BO caf.

= MeLlwajTe rn COCTOjKMTE CO MakCuMasiHa
Op3nHa.

= [lo HEKO/NKY CEKYHAW, 40AajTE ja BoAaTa
HN3 OTBOPOT 3a MOJHEeH:E.
ObpaboTeTe cé& co MakcumanHa 6p3nHa.
Makcumym: 45 CekyHam
O6paboTyBajTe NCTOBPEMEHO MaKCUMYM
1-KpaTHa KonmumnHa.

3abeneluka: [1o cekoj UnKyc Ha pabora,

OoCTaBeTe anapartoT [a ce uanaam Ha cobHa

Temnepartypa.

I'Iperne.n Ha UUCTeHeTo
McuncTeTe ri NoeAUHeYHNTE OeI0BU Kako
WTo e AafeHo Bo Tabenarta.

SO 30
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sq Siguria

Siguria

m | exoni me kujdes kété manual.

m Respektoni udhézimet pér njésiné bazé.

Pérdoreni aksesorin vetém:

= me njé mikser dore MSM4B..., MSM6M....

pér pérdorimet e pérshkuara né kété udhézues.

Mos i prekni kurré tehet me duar té zhveshura.

Béni kujdes kur manovroni thikat e mprehta pér prerje, zbrazni

enén dhe pastroni.

Mos i prekni kurré thikat dhe tehet e mprehta me duar té

zhveshura.

Prekini modulet copétuese vetén nga anét.

Mos i fusni duart né enén e mbushjes.

Pérdorni vetém cilindra pér shtyrjen e pérbérésve.

Vendosini i higini aksesorét vetém kur njésia té jeté e

palévizshme dhe pajisja té jeté hequr nga priza.

» Pérdorini aksesorét vetém me té gjitha pjesét e montuara.

» Mos e vini kurré né puné aksesorin shuméfunksional pa
vendosur dhe fiksuar grupin mekanik.

» Béni kujdes kur procesoni ushgime té nxehta.

» Kujdes kur hidhni IEngje t€ nxehta né aparatin e kuzhinés, pasi
mund té dalé avull i nxehté.

v v B

v

vV vyVvyywy

Shmangia e démeve materiale Pérmbledhje
» Mos e zhytni kurré né 1éngje njésiné e - Fig. ©

mekanizmit |&vizés dhe mos e lani né ujé

ath ) AP Aksesorét shuméfunksionalé
té rrjiedhshém ose né enélarése. —
» Mos e pérdorni kurré enén e aksesorit Mbajtésja
fshu[néfunksional né mikrovalé apo né Thika universale
urré. , — ,
» Mos vendosni sende né ené apo né Grupi mekanik pér aksesorin
hink&n mbushése, p.sh. lugé gatimi, shuméfunksional
thiké. 8 Cilindri i ngjeshjes
» Mos ushtroni shumé trysni mbi cilindrin e Cengeli i ngjeshjes’
ngjeshjes. : e
» Mos e pérdorni kurré bazamentin e A  Disku mbajtés pér modulet e
mikserit né enén e aksesorit copetimit
shuméfunksional. Moduli i preréses - trashé'
» Mbértheni plotésisht pajisjen bazé né S ] Moduli | preréses — hollé’

aksesor derisa té€ dégjohet zhurma e

mbérthimit. Sipas modelit
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El  Moduliirendes'
Moduli i griréses’

! Sipas modelit

Shénim Nése njé komponent nuk
pérfshihet, mund ta porositni pérmes
shérbimit té klientit.

Aksesorét shuméfunksionalé
Aksesori shuméfunksional &shté i
pérshtatshém pér trazim, prerje dhe grirje
ushqimi.

Shénime

= Higini komponentét e forté nga ushgimi
pérpara procesimit, p.sh. kércet, kockat,
dejet ose farat e forta té frutave.
Aksesori shuméfunksional nuk &shté i
pérshtatshém pér copétimin e
ushgimeve shumé té forta, si p.sh.
kokrrat e kafesg, arrémyshku, rrepkat
apo ushgimet e ngrira.

Simbolet
Simboli Pérshkrimi
Mos i fusni duart né enén e
mbushjes.
7] | papérshtatshém pér
N enélarése.

Mos e zhytni né |Iéngje as
mos e mbani nén ujé té
rriedhshém.

A 4 Shénimi né grupin mekanik.
Pér ta vendosur né ené,

drejtojeni shénimin me njé
piké montimi.

Késhilla pér shpejtésiné

Modulet e prerjes

=)

)| —||””)m Moduli i rendes dhe i

Thika universale/

griréses
I
””)))) Brumétrazuesja

Aksesorét shuméfunksionalé  sq

Thika universale/Brumétrazuesja

Thika universale éshté e pérshtatshme pér
copétimin e ushgimeve, si p.sh. mishit,
djathit té fort€, gepéve, hudhrave, frutave,
perimeve, barishteve, arrave, bajameve.
Brumétrazuesja éshté e pérshtatshme pér
trazimin e sasive té vogla té brumit.

Pérdorimi i thikés universale ose i
brumétrazueses

- Fig. A-EA

Shénim Nése grupi mekanik éshté disi i
ngadalté, rrotullojeni lehté grupin me tri
krahé poshté grupit dhe provoni sérish.

Disku mbajtés me modulet copétuese

Disku mbajtés me modulet copétuese
éshté i pérshtatshém pér prerjen, copétimin
dhe grirjen e ushgimit, si p.sh. té frutave,
perimeve dhe djathrave.

Pérmbledhje e moduleve copétuese

Moduli i  Pér prerjen e kastravecéve,
preréses karotave, patateve

— trashé

Moduli i  Pér prerjen e kastravecéve,
preréses karotave, rrepkave,

- hollé kungulleshkave

Moduli i  Pér grirjen € molléve,
rendes karotave, djathrave

Modulii  Pér grirjen e patateve pér
griréses  qofte dhe petulla me patate;

fruta dhe perime pér sallata
Shénim Nuk lejohet pér grirjen
e karotave.

Shénim Modulet copétuese nuk jané té
pérshtatshme pér copétimin e ushgimeve
shumé té forta, si p.sh. parmixhanos apo
cokollatés.

Modulet copétuese jané té pérshtatshme
vetém pér copétimin e ushgimeve me fije,
p.sh. prasit, selinosé apo ravenit.

Pérdorni diskun mbajtés me modulet
copétuese
- Fig. KKl - PR
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sq Shembuj pérdorimi

Shénim Pérpara se ushqimi i procesuar té
mbérrijé né fund té diskut mbajtés,
pérfundojeni procesimin dhe zbrazeni enén.

Shembuj pérdorimi
Kushtojuni vémendje sasive maksimale dhe
kohéve té procesimit né tabela.

Aksesorét shuméfunksionalé

Shénim Lé&reni pajisjen té ftohet né
temperaturé ambienti pas ¢do cikli pune.

- Fig. FA

Shembuj recetash

Biskota me patate

= 500 g patate

= 1 vezé e madhe

= 3 |ugé gjelle miell

= Kripé, piper sipas déshirés

Pérgatitja

= Futeni modulin e griréses né diskun
mbajtés dhe pérgatitni aksesorin
shuméfunksional pér procesim.

= Qéroni dhe grini patatet.

= Pgrzieni patatet e grira, vezén, miellin,
kripén dhe piperin.

= Nése pérzierja éshté shumé e IEngét,
shtoni pak miell.

= Ngrohni vajin né tigan, vendosni né
secilin njé lugé té pérzierjes dhe krijojini
né formé biskotash. Skugini nga té dy
anét derisa té marrin ngjyrén e pjekjes.

Brumeé buke

200 g miell

120 ml ujé

7 g sheqger

7 g margariné

0,5 g maja

4 g kripé

Pérgatitja

= Pastaj futni brumétrazuesen dhe
pérgatisni aksesorin shuméfunksional
pEr procesim.

m Shtoni né ené té gjithé pérbérésit pérveg
ujit.

= P&rziejini pérbérésit me shpejtési

maksimale.

24

m Pas pak sekondave shtoni ujé pérmes
vrimés sé rimbushjes.

= Procesoni gjithcka me shpejtési
maksimale.

m Koha maksimale e ndezjes: 45 sekonda

m Procesojeni sasiné njéherésh dhe
maksimumi 1 heré.

Shénim Léreni pajisjen té ftohet né
temperaturé ambienti pas ¢do cikli pune.

Pérmbledhje e pastrimit
Pastrojeni secilén pjesé sipas pércaktimit
né tabelé.

- Fig. KM
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* Warranty extension options
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www.bosch-home.com/service
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