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! EE&xpTNUX ! Componente
Sxdpo - Parrilla :
IZ]  Koupma xeipiopol - [z} Mandos -
OIKOVOUIKOG KOUOTAPOC 0,90 / 1,00 kW Quemador auxiliar 0,90 / 1,00 kW
3] Kovovikog kauoTthpag 1,60 / 1,75 kW 3] Quemador semirrépido 1,60 / 1,75 KW
loxupdC KAUOTHPOG 2,80 / 3,00 kW =8  Quemador réapido 2,80 / 3,00 kW
KouoThpac TOMOTIANG 3,30 / 3,50 kW Quemador multicorona 3,30 / 3,50 kW
otedavne Miniwok miniwok
KouoTAPAC TOMOTIANG 3,80 / 4,00 kW Quemador multicorona wok 3,80 / 4,00 kW
OT'S‘DO‘V”C W'Ok _ Interruptor principal? -
KGpiog diakormng - ' Las imagenes representadas en estas instrucciones

' O1 eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'AUTEC TIC 0dNYIeC gival
HOVO eVOEIKTIKEC.
2 Avahoya pe Tov €EOTAIOUIO TNG OUCKEUNG

N

tienen caracter orientativo.
2 Segun el equipamiento del aparato




Componente

1

Grelha -

Iz] Comandos -

Queimador econdmico 0,90 / 1,00 kW
3] Queimador normal 1,60 / 1,75 kW
=] Queimador rapido 2,80 / 3,00 kW

! Componente

Queimador de coroa multipla 3,30 / 3,50 kW
para miniwok

Queimador de coroa mdltipla 3,80 / 4,00 kW
para wok

Interruptor principal 2 -

' As imagens apresentadas ao longo das instrugées
servem apenas para orientagao.
2 Conforme o equipamento do aparelho

' As imagens apresentadas ao longo das instrugdes
servem apenas para orientacao.
2 Conforme o equipamento do aparelho
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1 AoPpaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec umtodeieic
aodpaAeiog.

1.1 Mevikég uMOBEIEEIQ

® AloBOOTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC 0dnvieg.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KABWC Kal TIC
TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon 1 yio TOV EMTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNG.

® Mn ouvOeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGG KaTa TN peTadopa.

1.2 XpRon cUPPWVX HE TOV OKOTTO

TIPOOPICHOU

MOVO pe Tn 0WOTr TomoBeTnon CUUPWVO Je

TIC odnyiec TomoBeTnonc diaohoaAideTal N

aodoAeia KaTd TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG

eival umeuBuvoc via TNV Gyoyn AeiToupyia 0T

Beon TomobETNONC.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO OKOTTOUC HOVEIPEPATOC.

B KOTW omo emTrnpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTopecg dladIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlaKoT.

B 370 IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI OTO OIKIOKO
TePIBAOAAOV.

B pexpl eva uyoc armd 2000 m mavw ard TNV
emaveia TNC BGAACOOC.

Mn xpnolpoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B 0g OKAdN ) o€ OXNUOTO.

B ¢ Beppuavon XwEOou.

m Me evav eEwTePIKO XPOVODIaKOTTN N £val
TNAEXEIPIOTAPIO.

= 3TNV UnauBpo

[ TN UETATPOTIN 0€ eva MO €idoC aepiou
KOAEOTE TNV UTINPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONG
TTEAOTQV.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAC XPNOTWV

AUTI N OUOKEUN UTTOPEI va XpNOIPOTIOIEITOI
oo maudid oo 8 eTWV KOI VW KAl Ao
TPOOWTIA UE PEIWPEVEC GUOIKEC, a1oONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOl EAAEIYN
eumelpiac Kal/n yvwong, av empBAemovTal n
EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG PE TNV 0OPOAN
XPNON TNC CUOKEUNG KAl €XOUV KOTAVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH).

Ta moudia dev emTpeneTal va maidouv pe Tn
OUOKEUN.

O KaBapIopoC Kal N ouvThENon amo To
XPNoTtn dev EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINBOUV
oo TaIdIA, EKTOC Qv eival 15 eTwv Kal Gvw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe To maudia ToU €ival KOTw Twv 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.



1.4 AodpaAng xpnon

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog ékpnEng!
To aepio mou diappeel umopei va odnynoel oe
ekpnén. ZYMIEPI®OPA >E MEPINTQZH
O>MHX AEPIOY 'H BAABHX >THN
ErKATA>XTAZH AEPIOY

» KAeioTe apeowe TNV TOPOXN aepiou N TN
BaABida TNC PTTOUKOAGG aepiou.

» >[BNOTE APEOWC OTToINdNTTIOTE AVOIXTH PWTIX
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv moThoeTe GAO Tov BIoKOTTN GWTIOUOU
KOl TOV OIOKOTITN TNC CUOKEUNC.

» Mnv TpaBnéete kKaveva GIC omd TNV TPICA.

» Mn XPnNOIUOTIOINOETE KavVEVa 0TOOEPO N
KIVNTO TNAedWVO OTO OTTTI.

» Avoite T TOpGBuUpPa Kol e€aepioTe KAAX
TO dWHATIO.

» KoAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNC
e&urnPETNONC TIEAGTWY N TNV ETTIXEiPNON
TTOPOXNC oepiou.

To aeplo mou diappeel umopei va odnyrnoel oe

ekpnén. O1 pIKPES MOOOTNTEC GEPIOU OE EVO

HeYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNHA PUTTOPOUV VO

OUYKEVTPWOOUV Kol Vo avaidpAeyoUVv.

» OTOV N OUOKEUN VIO EVOl HEYOAUTEPO
XPOVIKO dlaoTnua O XoNOILOTIOIEITAl,
kAeioTe TN BaABida aodaleiac TNS TAPOXNC
oepiou.

To aeplo ou diappeel pmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukaAa uypaepiou dev

OTEKETAI KAOETA, UTTOPEI VOl EI0XWPNOEI UYPO

mpomavio/BouTAvIO OTN OUOKEUN). 2& auTh TNV

TTEQITITWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dAOyec oTouc KauoTrnpeg. Ta eEapTnuaTa

HTTOPOUV VO UTTOOTOUV NUIG KOl Je TNV

MapodO TOU XPOVOU V& epdavIoTEl PIc

dlPPOr), ETOI WOTE VO EEEPXETOI BEPIO LN

eheyxopevao.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC PUTTOUKAAEC UypOEPioU
TOVTOTE O KOOEeTN Beon.

Acdaieia el

/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoguiiag!
H xprion TnC OUOKEUNC POYEIPEPATOC Oepiou
odnyei oTn dnuioupyia BepPUOTNTAC, UYPOCIOG
KO TTPOIOVTWY KOUONG OTOV XWPO
TOTmoBETNONG.

» [1pooelTe yIa eMTAPK 0ePIOUO TNC
koudivag, I1I010iTEPO OE TIEPITTTWON
AEITOUPVIOC TNC CUOKEUNC POYEIPEUOTOC
oepiou.

> e TIEPITTWON EVTOTIKNGC KAl HEYOANG
OIGPKEIOS XPNoNC TNG OUOKEUNC
efaodaAioTe evav TPOOOETO AEPIOPO, VIO
va 0dnyouvTal TO TIPOIOVTOL KAUONG HE
aodOAeIa 0TO UTTAIBPO, TT.X. OE TIEPITITWON
HIOC UTTGPXOUOOC PNXOVIKNG diataéncg
oePIOPOU pubpioTe pia uynAoTeEPN Badpida
I0XUOC Kol TauToxpova e€aodaiioTe TNV
avToAayn aEpa pe GPECKO OEPT OTOV
XWPO TOTTOBETNONC.

» [0 TNV eyKOTAOTOON TNC TTPOOOETNC
dlaTaénc aeplopou oupBouleuTeite
EI0IKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC eOTIWV Pe AITTOC N

AGOI XWPIC emTHPNON PTTOPEI Vo givail

eMKivOUVO Kol vor 0dnynoel 0€ TTUPKAVIEC.

» Mnv adnveTte oTe Ta KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIG emTHPNON.

» Mn dokiptoeTe TOTE va oBnoeTe pIo dWTIN
He vepo, avTi auToU QTIEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTG KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e VO KOTIOKI I HIa KouRBepTa TTUpOOBEONC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOommoBeTHOETE TTOTE EUDAESKTO
QVTIKEIgeEVO TTAVW OTNn BAon €0TIWV N OTNV
mAnoiov mepioxn.

» Mnv TOTMOBETHOETE TTOTE QVTIKEIUEVO TTOV®
oTn BAaon €0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO AMeUBeiog KOTW
Q1o Tn BAon €oTIwv.

» Mnv ommoOnKeUeTE N YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIPEVD, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UAIKG KOBapIopoU, KATW oToO TN CUOKEUN N
KOVTQ OTn OUOKEUN.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV WUTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO

utrepBeppavon, avadAetn f Bpauon UAIKwV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNC
EO0TIQV.



el AoddAeia

Ol KAUOTNPEC OEPIOU, XWPIC TOTTOBETNUEVD
TTOVW POYEIPIKO OKEUN, ONUIOUPYOUV KOTA TN
AeiToupyio peyadAn BeppoTtnta. Evac omo mavw
TOTTOOETNHEVOC amopPodNTAPOC PTTOPEI VO
urmooTei (nUIG 1) va TMaoel GWTIA.

» /\EITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC Oepiou HOVO
e TOTTOOETNHEVD TTAVW HAVEIPIKO OKeUN.

H ouokeun CeoTaiveTal mAPa TTOAU, TO!

ubGoPaTO KOl AN QVTIKEIPEVD PTTOPET VO

avadAeyouVv.

» KpoTdTre Ta UGAOHOTA, TI.X. POUXO N
KOUPTIVEG HOKPIG ammd TIC GAOYEC.

» Mnv TAveTe TOTE TMOVW Ao TIC GAOYEG.

» Mnv TOTTOOETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVQ, TT.X.
eToETEC Koudivac 1) edpnuepidec Mavw,
SimAa ) TMiow amd Tn OUOKeUn.

To aeplo ou diadeuyel PmopEi Vo avapAeyei.

» Eav o kauotnpog dev avayel YeTa omo 15
OeUTEPOAETTTA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOHUOU
otn 6gon pndev Kol avoiéTe TNV MOPTO 1 TO
mopaBupo Tou xwpou. Mpiv TNV ek veou
avadAe€n Tou KAUOTHPG, TIEPILEVETE TO
AIYOTEPO £val AeTITO.

» Otav n pAoya oBnoel abeAnTa KOTA TN
SIAPKEIO TNC AEITOUPYIOG, YUPIOTE TO KOUWTT
XelpIopgou otn Beon pndev. Mpiv TNV €K veEou
avadAeEn TOU KOUOTHPQ, TIEPIPEVETE TO
AIYOTEPO £Vl AeTITO.

Tpodipa pmmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTEI VO
emTnpeiTal. Mia ouvToun diadIkaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNPEEITAI.

/A MPOEIAOMNOIHEH - Kivuvog

eykauparog!

Ta mpooBaoipya eEQPTHUOTA PTTOPOUV KATO TN

dlapkela TNC AeiToupyiag va eoTaBouv.

» Ta pikpa maudia Ba TPETIEl VO KPOTIOUVTO!
HOKPIG omd Tn OUOKeUN.

To TPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWY

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrO0OUV 0O€ OTUXNHOTO.

» Mn XONOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA
mAeyuoTa BOOEWV E0TIWV.

Ta adelo payelpIKa oKeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUGC OVOUEVOUC KAUOTNPEC GEPIOU.

» Mn BeppaiveTe TOTE AdEIO PAYEIPIKG OKeUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiog.

» [1pIv ToV KOOOPIOPO adroTe TN CUOKEUN VO
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival eMKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUHEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVOo yvNnolo OGVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XxpnolyormoinBouy yia TNV eMOKeUr TNG
OUOKEUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTIOOTEI
NUIA, TIPETIEI VO AVTIKATOOTOOE! armd Tov
KOTOOKEUOQOTN N TNV UTinpeoia
e&umnPETNONC TIEAGTWY TOU 1 ammd eva
QvTioTOIXO €I0IKEUPEVO ATOHO, VIO TNV
armoduyr) eMKIVOUVWY KATOOTAOEWV.

Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeonc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emkivouva.

» Mn AeITOUpVYEITE TIOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Mnv TpaBdTe MOTE TO KOAWDIO oUvdEONC,
yIO VO OTTOOUVOEOETE TN OUCKEUN Ao TOl
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBdaTe MOVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun N To KoAwdIo ouvdeonc
exel (nuIG, TPARNETE apEOWS TO GIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc n KateBaoTe TNV
QO0PAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAAEIOV KOl
KAEIOTE TNV TIAPOXN GEePioU.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnonc
nmeAaTwv. = ZeAida 15

Mia e10xwPNON UYyPaoiac PTmopei va

TTPOKOAEDEI NAEKTPOTIANEIL.

» Mn xPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONG
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIiopou uwnAng
meong, Vi va KaBopioeTe Tn OUOKeUN.

2TO KAUTO JEPN TG OUOKEUNG PTTOPE! Vo

ANIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ ETTAdN HE TO
KOUTG pePN TNG OUOKEUNC.



A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 BAGBeC ) o {NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedEIVUEVEC ETTIOKEUEC €ival eMIKiVOUVEC.

» Mnv evepyoTIOIEITE TTOTE PIG XOAGOUEVN
OouoKeun.

» OTOov N OUOKEUN €ival EAATTWHOTIKN,
TooBAETEe TO dIc amd Tnv Tpida ) kKaTeRdoTe
TNV aodOAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOAEIWY,
KAEIOTE TNV MOPOXI GEPIOU KOl KAAEOTE TNV
UTINPEoia e€UTTNPETNONG TTEACTWV.

» MoOvo eKkTaIdeuUpEVO, EIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPEETETAI VO TTOOYHATOTIOINOE!
ETMMIOKEUEC OTN OUOKEUN KOl VO
QVTIKOTOOTNOE! TIC YOOUUEC OlEePioOU TTOU
£Xouv uttooTei {nuId.

O1 pwyHEC N oI Bpaloelc oTn YUGAIVN TTAGKO

eival emKivouvec.

» ATIeVEPYOTIOINOTE OHEOWC OAOUC TOUC
KOUOTNPEC KOl KAOE NASKTPIKO BEPUOVTIKO
OTOIXEIO KO OTTOCUVOEOTE TN CUOKEUN OO
TNV TTAPOXN PEULOTOC.

» KAeioTe TNV mopoxn aepiou.

» Mnv aKoupmnoeTe TNV emdaveIa TNG
OUOKEUNC

» Mn xpnOoIYOTIOINOETE TN CUOKEUN.

» KoaAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc
TEAOTWV.

MeydAec SIoKUPAVOEIC 0Tn BEPUOKPOOIA,

pmmopei va odnyrnoouv oe pia Bpauon TNg

YUOAIVNG TTAQKOG.

» AnodeuyeTe KATA TN Xpnon TS Baonc
E0TIOV T PEUUOTO GEPOL KOl TO XUOIHO
KPUWV UYPWV.

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

To akOTAAMNAG PEYEDN POYEIPIKWY OKEUWY, TO

XoAoopeva 1 AGBoC TOTTOBETNUEVD HOAVEIPIKG

OKeUn PmopouUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPoUC

TOQUPOTIOHOUC.

» [1pooeTe TIC UTTODEIEEIC VIO T HOYEIPIKA
okeun.

KaTd TNV evepyorioinon TwV KQUoTHPWV

dnuIoupyouUVTal OTIVORPEG OTOUG

avodAEKTNPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avadAEKTNPES KOTA TN
dlIaPKEIO TNC avAPAEENC TOU KOUOTN PO

OT1av eva KoupT XeIPIOPoU dev PTmopEi Vo

nepioTpadei N eival XaAapo, dev EMTPETETAI

TAEOV VO xpnolporoinBei.

» ATOTOOEITE APECWC OTNV UTINPEOIa
efumnpeTNOoNG TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUQOTEI
M VO QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTTI XEIPIOHOU.

Mio CUOKEUN PE PAYIOUEVN 1 OTTOOHEVN

emMdAveIn UTTOPEI VO TTOOKOAEOEI KOWIUOTOL.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT, OTOV
TTOPOUOIACEl PIG POYIOPEVN ) OTIOOHEVN
eMPAveIQ.

A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aoputicg!

To moudid prmopei va mep&oouv Ta UANIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OO TO KEPAAI 1) val

TUNIXTOUV O’ aUTG Kol va TaBouv aoduiia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
T MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe 1o
UANIKG OUOKEUQOIOG.

Ta moudid umopei va eI0TIVEUOOUV 1) VO

KOTOTTIOUV PIKQOL KOUUGTION KO €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpaTATe TO PHIKPG KOUUOTIO HOKPIG OO T
maidIa.

» Mnv adnvete Ta MaudIA va MaiCouV Pe PIKPO
KOUUATIO

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

AOYW OepuOTNTOC UTTOPOUV VO TTPOKANBOUV {NUIEC OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC N vTouAdma. OTav AsiToupyei n

OUOKEUN VIO HeyoAUTEPO XPOVIKO BIGOTNHO,

dnuioupyeiTal BepudTNTA KOl UYPOCIAL.

» AvoilTe eva TopA&OUPO 1 EVEQYOTIOINOTE EVaV
armoppodNTAPG LE OTOYWYN TTPOC TO £EW.

Miat cucowpeuon BepudTNTOG PTTOPEI Vo Vo TTPo&evr oel

NUIG OTn CUCKeUN.

» Mn xpnolgotoleite U0 KAUOTNPEC 1N TTNYEC
OepuOTNTAC VIO EVOl HOVO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnolyormolgiTe TAGKEG TOU YKPIA, TINAIVaL DOXEIQ,
KTA., VIO €VOl HEYGAO XPOVIKO SIdoTnuo ge TTANPN
1oxU.

Mia cucowpeuon TNG BepuOTNTAC UTToPE! Vol

KOTOOTPEWEI TG OTOIXEION XEIPIOpOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE HEYOAT LIOYEIPIKG OKEUN TTAVW OE
KOUOTNPEC TTANOIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIOHOU.

H A&Boc B€on evoc kouptioU Xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» ‘Otav n ouokeur| 8 BpPIoKETaI 0 AelToupyia,
YUPVATE TO KOUUTTIO XEIPIOUOU TIAVTOTE OTN B€on
pNoEv.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

Evoc Gyopumoc XEIPIOUOC TwV HOYEIPIKWY OKEUWY

prmopel va mpokoAEoel NIt oTnv emaveio TNG

OUOKeUNG.

» XelpileoTe Pe TPOOOXN TO HAVYEIPIKO OKEUOC TIAVW
oTn B&oN €0TIWV.

» Mnv TomoBeTeiTe BapI& avTIKEIUEVA TIAVK OTN BAon
€0TIWV.

H peTaTOmOoNn TWV LOYEIPIKWY OKEUWY, UTTOPEI Vo

TTPOKOAEDE! YPOTOOUVIEC OTO YUOA.

> SNKWVETE TO POYEIPIKG OKEUN KOTA TN LETOTOTTION.

Edv meocouv okANPG 1 aixpuned avTiKeipeva avw otn

Baon eoTiwy, pmopel va dnuioupyndouv nUIEC.

» Mnv adrveTe Vo TEOOUV OKANPEG N AXUNEG
QVTIKEIPEVD TTAVW 0T BAon €0TIGV.

» Mnv KTUTIOETE TN BAON €0TIOV OE KOWIG OO TIC
OKPEC TNG.

To aAdT, n daxapen f N GUUOC TTOU UTTOPE! VO TIEOOUV

Q1O TO AOXQVIKG, YPOATOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolyoroleite TN B&oN €0TIWV WC EMPAVEID
epyooiac n emdadveia evamobeonc.

H Alwpevn Caxopn N 1o TpOdIUG e uywnAn

TTEPIEKTIKOTNTO 0 {AXOPN UTTOPEI VO TIDOKOAECOUV

dNUIG OTO YUOAI.

»  ATIOPOKPUVETE TG UTTEPXEINICUEVD PayNTa GPEOWC e
gia EVoTpa YuoAiou.

3 MpooTacix MEPIBAXAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 EEoikovOounon eVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOBEIEEIC, N OUCKEUN OOC
XPEIACETOI AIYOTEPN EVEQVEIQ.

EmA&ETe TOV KOUOTAPO avaAoya e TO peyebog TNG

KOTOGPOAOG. TOmOBETNOTE TO UAYEIDIKO OKEUOG

KEVTPOIPIOPEVO.

ZupBouAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emmavw SIGPETPO TNC KOTOOPOAQC.

AuUTH eival ouxva peyoAUuTepn amo TN SIGUETPO ToU

TATOU.

= TO OKOTOAMNAQL HAYEIPIKG OKEUN N 01 YN evTeAws
KOAUPPEVEC CWVEC HOVEIDEUOTOC KOTOVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAeIveTe TIC KATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWPIC KATTOKI, XpeIGleETAl N
OUOKEUN ONUOVTIKG TIEQIOCOTEPN EVEPVYEIQL.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 TO OUVATO AlyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATGKI, diadelyel TTOAU evepyEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAIAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI Ummopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VOI ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAQ vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIHWV.

= Evo peyaAo poyeIpiko oKeUoG pe Aiyo TIEPIEXOUEVO
XPEIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEIX VIO TN BEPUOVON.

MayeipeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIc0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOoC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBpioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPATOG.

= Me pia moAU uwnAn Babuida cuvexiong Tou
HOYEIPEUOTOC OTTOTOAGTE EVEQVEIQ.

[MAnpodopieg mpoidvTog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

Bpeite 0TN ocuvNuUEVN K&PTO TNG CUOKEUNG Kol OTO

O100iKTUO (Internet) oTn oeAida TPOIOVTOG TNG OUCKEUNG

0QC.

3.2 ATOOUPON CUCKEUXOIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV
KGOl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUHEVAL.

» AmoouUpeTe T eMPEPOUC EEQPTAUOTO EEXWPIOTA,
avaAoya ge To eidog.



N'voplpio el

4 Tvopigix

4.1 Koupm& Xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAEC TIC
AeIToupyiec TNC CUOKEUNG 00C Kol AapBaveTe
TTANPOPOPIEC VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.

Me Ta KoupuTi& XEIPIoUOoU, PTTopel var puBpioTel To
peyeboc TnC dAOyac oTadioka o O10OPETIKEC
BaBuidec payelpepaToq.
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‘EvdeiEn ZInuocix

d KauoTrnpog EMUEPIOUEVOC OTO KOUUTTI
XelpIopoU.

o KouoTrnpog amevepyoTioinpevoq.

®9 YwnAOTEPN 10XUG Kol NASKTPIKN avadAegn
TOU KOUOTHPO.

10 XapnAoTepn 10XUC.

4.2 KauoTnpog

Edw Oa Bpeite pio emMOKOMNON VIO Ta EEXPTHHOTO TOU
KOUOTM PO

Kamdki kauoThpa

KedoAr| Tou KauoThpa

OepPOoOTOIXEIO VIO TNV €MTAENON TNG GAOYOC

DENE

AVOPAEKTPOC

4.3 IXXPES

TormoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

TormoBeThoTE TO HOYEIPIKG OKEUN OWOTA OTIC OXAPEC.
Mnv ToTroBeTeiTE TO PayEIPIKG OKeUn TTOTE ameudeiag
TTAVW OTOUC KAUOTIPEC.

AdaipeiTe TTAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OX&peg. H
HETOTOTION HIOC OXAPAC UTTOPEI VO HETOKIVAOEI ETTIONG
KQI TIG VEITOVIKEG OXAPEG.

ZupBoUAR: MmopeiTe va OTMOUGKPUVETE TG UTTOASILLOTC
HETGAMOU, TTOU TTOPOUEVOUV TTAVW OTN OXApa AOyw TNC
HETOKIVNONG HEPIKWY POYEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO
KoBapiopo.

- "Kabapiouoc Twv oxapwv”, Zerida 13

5 EEXPTAHXTX

To e€EQPTAUOTO UTTOPEITE VO T OlYyOPOAOETE OTNV
urnpeoia eEuTINEETNONG TTEAGTWY, OTO EIOIKA
KaTaoTuaTa 1) oTo d16dikTUO (Internet). Xpnoipormoleite
povo yvnolo e€apTAUOT, emelidn auTa eival aKPIBWS
TTPOCCPUOCHEVT OTN CUCKEUN OOG.

Ta e€apTtnuoTa eival eIdIkG yia k&Be ouokeur. AiveTe
KOTA TNV OlyopO TIAVTOTE TOV OKPIRN XOPAKTNPIOUO
(Ap16. E) Tng ouokeunc oag. = Zedida 15

[Molo e€apTnua eival dI0BECIPO VIO TN CUOKEUN oac, Ba
TO Bpeite oTov KOTAAOYO pag, oto Online-Shop ) otnv
urnpeoia e€UTINPETNONC TIEAATWV.
www.bosch-home.com



el

Baoolkoc xelplopoc

ExpThpora

Neprypadn

Xprion

MpdobeTn oxdpa Wok :@

3
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= XPNOIYOTIOINGTE TN JOVO OTOV KOUOTAHPO
TTOMATANG oTeddvng.

= XpnoIYoTToINOTE TNV MAVTOTE OTA
HOyeIpIKa okeln pe KUpTo TIATO.

B SUVioTOTOI, VIO TNV ETTEKTAON TNG
dlapkelne (wNS TG CUOKEUNC.

MpooOeTN OXAPO VIO UTTPIKI

€0TTPE000

S——

= XpnoIYoTToINOoTE TN HOVO OTOV KAUOTNPO
Je TN YIKpOTEPEN I0XU.

= XpnNOIYOTIOINOTE TN PE PAVEIPIKA OKEUN He
pIo OIGUETPO HIKPOTEPN ammod 12,

Kamaki oyavou
HOYEIPEUOTOC

B 3TePEWOTE TO TTAVW OO TO KOTAKI TOU
OIKOVOUIKOU KOUOTH PO,

= XPNOIYOTIOINCTE TO POVO OTN XOUNAOTEPN
10XU TOU KOUOTNPO.

® TomoBeTroTe TO POYEIPIKO OKEUOC TTAVW
0Tn ox&pa, TOTE ameubeiag Tavw OTO
KOTTOKI OlyOVOU LIOYEIPELIOTOC.

[MAGKa olyovou
HOVEIPEPATOC

Mo TO payeipepa oe XopunAn ¢wTid.
XENOIYOTIOINOTE TOV OIKOVOUIKO KAUOTNPO
| TOV KOVOVIKO KauoTnpa. OTav eivail
O100€0Ip0I TTOAOI KOVOVIKOI KOUOTHPEG,
XPNOILOTIOINOTE KOTG TTPOTIUNON TOUCG TToW
Il TOUC PUTTPOOTIVOUC BeloUC KOUOTNPEG.

m TomoBetnoTe TNV pe TIC MPoeloxeg mPog
T ETOVW TIAVW OTN OXAPO, TTOTE
armeubeiag Tavw OTOV KAUOTHPA.

6

BXGIKOG XEIPIGHOG

6.1 AvadAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU

H Baon eoTiov SIGOETEl PI QUTOUATN OVADAEEN Twv
KOUOTIPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupkayiég!

To

>

aeplo ou dladelyel umopei vo avodAeyei.

Edv o kauoThpacg dev avayel yetd omo 15
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOPOU oTn B€0on
pndev Kol avoiETe TNV MOPTO 1) TO TTAPGOUPO ToU
XwWPou. [MpIv TNV ek vEou avadpAen Tou KAUOTNPO,
TIEPIUEVETE TO AIYOTEPO €val AeTTTO.

OT1av n dAOya ofnoel abeAnTa KaTd TN SIGPKEIT TNG
AeIToupyioag, yupioTe TO KoOuuTi XelpiopgoU oTn B€on
pndev. Mpiv TNV €K veou avadAeEn Tou KauoThHPa,
TTEPIYEVETE TO AIYOTEPO EVO AETITO.

MPOZOXH!

OTav yupioeTe TO KOUUTI XEIPIOUOU ameubeiog YeTalu
™¢ 6¢onc O kai 1, pmopel va epdavioTolv eodaALEVEC
AeiToupyieg.

>

10

Mo auTO PN yupioete MoTE ameudeiac omod T Beon O
otn 6¢on 1 1) To avTiBeTO.

[MoToTE TO KOUWTH XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KOUOTN PO KOl YUPIOTE ToV avTiBeTa pog TN dopdt
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU, UEXPI TNV UWNAOTEEN
Babpida.

KpoTroTe TO KOUPTT XEIPIOPOU TTOTNHEVO.

2e OAOUC TOUC KOUOTHPEC dNUIoUpyoUvTal
omvenpeg Kal N GAOYa avapel.

2.

[MepipeveTe PePIKG OeUTEPOAETITO KOI aiproTE TO
KOUUTTI XEIPIOUOU eAEUOEPO.

- "Juotnua aopaieiac”, Serida 11

['UpioTe TO KouuTi XeIPIOPYOU OTNV emMBuUuNTN
Babpida.

OTav dev TpayuoToToISiTOl Kapia avadAeEn, yupioTe
TO KoupTi Xelpiopou oTn B€on "Amnevepyoroinon" Kai
eMavaAGBETE TO TTPONYOUPEVWC TTIEQIVPADOUEVDL
BAuaTta. AuThv TN GOPG KOATNOTE TO KOUTT
XEIPIOUOU TIEPIOOOTEPO XPOVO TIOTNUEVO (LEXP! KOl
10 SeuTepOAETT).

Znueiwon:
AG&BeTe umtown TIC akoAouBeg ummodeitelg, yio va
Ol100PONICETE TN OWOTH ASITOUPYIG TNC OUOKEUNG:

Ta e€apTAuaTa TOU KauoTAPa — 2eAida 9 Kal n
oxapa — 2eAida 9 mpetel va eival 0woTd
TommoOeTNUEVAL.

Mnv pmrepdeweTe PeTa&U TOUC TG KATTOKIO TWV
KOUOTNPWV.

[MpooexeTe yia TTOAU peyaAn KaboploTnTa.
KoaBopileTe TOKTIKA TOUC avOPAEKTAPES PE HIO
HIKEN, PN METOAIKN BoupToa. MpoogTe, va unv
aoknNBouv duvaToi KPAdAOUOI OTOUG OVOPAEKTHPEG.
Ol OTTeC KOl Ol GUAGKWOEIC TWV KAUCTAPWY TIPETIEN,
yIO pIot 0wOTr GAOYQ, VO eival KaBopeg.

- "Kabapiouoc Twv kauoTtnpwv”, ZeAida 13



6.2 ZUOTNHX XOPARAEING

To ovoTnua aodaieiac (BeppooToixeio) SIOKOTITE! TN

pON TOU aepiou, OTAV Ol KAUCTNPEC OPBNOOUV KATX

AGBoc. Mo TNV avadAeEn Tou KAUOTHPO, TTPETIEI VO

EVEPYOTTIOINOETE TO OUCTNUE, TO OTIOIO EMTEETIEI TN EON

TOU OEpiou.

1. AvadAeETE TOV KOUOTNPO, XWPIC VO adnoeTe
eAeUOEPO TO KOUUTT XEIPIOUOU.

v H ¢oAoya avaBel.

2. KpatnoTe To KOUUTI XEIPIOUOU VIO eMTAEOV 4
OeUTEPOAETITOl EVTEAWC TTIATNUEVO.

6.3 AVaPAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU ME TO

XEpPI

>e TTePIMTWon PIGC OIOKOTINC PEUHOTOC UTTOPEITE VO

OVAWETE TOUC KAUOTNPEC ETMONG HE TO XEPI.

1. [NoTroTe TO KOUUTT XEIPIOHOU TOU EMASYHUEVOU
KOUOTNPG KOl YUPIOTE TOV avTiBeTa Tpo¢g TN dopdt
TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU, HEXPI TNV uWnAdTEEN
Babuida.

2. KpoatroTe evav avadAEKTN PO 1 HIa PAOYD
(avomTAPOG, OTTHPTO KTA.) KOVTO OTOV KQUOTHPA.

6.4 Amevepyorroinon VoG KXUGTRPX

» [upioTe TO KoupT XeIpIopoU TTPOC TN dopd TwvV
OEIKTWV TOU POAOYIOU OTO O.

6.5 KavoviKkn cuumtepipop& KOTX Th
SIXpKEIX TNG AEITOUPYIG

AUTEC 01 CUPTIEPIPOPEC EIVOI KAVOVIKEC VIO TN OUCKEUN:

= EAodpUC ouplyddC armd TOV OVOUUEVO KAUGOTAPO.

® AmeAeuBepwWOoN OOPWV KATG TNV TTPWTN XPNon. AuTeC
ol oopec e€adavidovTal peTa amd Aiyo XpoOvo.

= Mia mopTokaAi dAOya. AuTO odeileTal oe oKOVN OTOV
TTEPIBANOVTO XWPEO, XUPEVT UYPA, KTA.

B O0OpuUBOC KTUTTOU PEPIKA DEUTEPOAETITGN LETA TNV
QTTeEVEPYOTIOINON TOU KAUOoTAPO. AUTO odeileTal oTnv
EVEPYOTTIOINON TOU OUCTHHOTOC aodoAeiag.

- "Suotnua aopareiag”, Serida 11

= HxOC TTOU XTUTIG, OTOV O KOUOTHPOC
armevepyortoleital xelpokivnta. O 6dpuBoc pmopei oe
TTEPITTWON UypaEepiou va gival PeyoAUTEPOC OO OTI
oe Tepimmwon ¢uoikou aepiou.

Maelpika okeun el

6.6 KAcidwpa Tng B&oNg €CTIWV HE TOV
KUpPIO SIKOTITN

O kUpIog dIaKOTTNC OIOKOTITEl TN VEVIKN pon agpiou. Me
ToV KUpIO BIOKOTITN UTTopeiTe va eumodioeTe, TNV
a0eANTN avAadAeEn TWV KAUOTAPWY ommo TTaIdIG N TN
YPNYOPN GTIevePYOoTIoiNoN OAWV TWV KGUOTHPWV.

KAgidwpa Tng B&ong ecTiwv

» [latoTe Tov KUPIo OIoKOTTTN.

v OMol 0l evepyoTioINUEVOl KOAUOTAPES GRAVOUV TwEA.
v H Bdon eoTiov gival KASIOwPevN.

le
N

ZeKA€idwPax TNG BAONG ECTIWV
MpoimeBecon: OAol 01 KAUOTHPEG gival
OTTEVEPYOTIOINHEVOL.

» [upioTe TOV KUPIO BIOKOTITN KOl YUPIOTE TOV PEXPI
TEPUA TTPOC TN $OPG TwV OEIKTWV TOU POoAoyIoU.

By

v H Bdaon eoTiov gival EeKAeidwpevn.

7 MOyEeIpIK& OKEUN

AuTec ol uttodeiéelc oag BonBave, oTnv €oikovounon
EVEPYEIOC Kol oTnV amoduyr CNUIWV OTO PHOVEIQIKO
okeun.

7.1 KXTXAANAX HAYEIPIKX GKEUN

XpNOoIYOTIOINOTE HOVO POYEIPQIKG OKEUN HE KATAANAN
O1dpeTPo. Ta payelpikd okeun Ogv EMITPETIETOI VO
TTPOEEEXOUV TIEPT OTIO TO TTEPIBWPIO TNG BACNC EOTIWV.
Mn xEnNOIUOTIOISITE TTOTE PIKPG HAYEIQIKG OKeUN TIAV®W O€
peyahouc kauoTnpeg. O pAdOyeC Oev EMITPETETOI VO
OKOUUTIOUV TGO TTASUPIKA TOIXWHOTO TWV HAYEIPIKWY
OKEUWV.

KauoTtipog EA&yioTN MéyioTtn
SIGMETPOG TOU  JIKUETPOG TOU
TTXTOU TOU TTXTOU TOU
HOXYEIPIKOU HOXYEIPIKOU
okeUoUG OKeUOUG

Kauotnpog 22 cm 30 cm

TTOMOTIAAC

oteddvne

loxupoc 20 cm 26 cm

KOUOTNPOC

Kavovikog 14 cm 22 cm

KOUOTHPOC

11



el >upBouAgc puBbuIoNg VIO TO PoyeEipeEUa

Kauotipog EA&yioTn Meyiotn
OIXUETPOG TOU  BIXUETPOG TOU
TT&TOU TOU TTXTOU TOU
HayeIpIKoU HXYEIPIKOU
oKeUOUG okeloUGg
OIKOVOUIKOCG 12 cm 16 cm
KOUOTAPOC

XPNOIUOTIOIEITE PHOYEIQIKG OKEUN PE KUPTO TTATO POVO

OTOV KQUOTH PG TTOMATANG oTeddvng.

= H Bdon €0TIOV TTPETEl VO OIOOETEI EVOV KAUOTH PO
TTOMOMANC oTedAvNC Kal Pia TpooBetn oxdpa Wok.

= H mpooBetn oxdpa Wok mperel va eival 0woTd
TOTTOOETNUEVN.

- "E¢aprnuara”, ZeAida 9

7.2 Xpron TWV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr| Kol N TOTOOETNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emnEeadel TNV AoPAAEIO KOl TNV EVEPYEIOKT amddoon
TNC OUOKEUNC 0OC.

— "E€oikovounon evepyeiac”, ZeAida 8

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nmupkayiag!

To eUDAEKTO YUPW QVTIKEILEVO UTTOPE! Vo avaidAeyouv.

» AvVGUECO OTO POYEIPIKO OKEUOG KOI 0T EUDAEKTOL
YUPW OVTIKEIPEVO KOOTAOTE PIO eAGXIOTN OmOOTAON
50 mm.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOPOHOPPWUEVD HOYEIPIKG OKeUN.

XpnolyoTioleiTe HOVO POyEIPIKG oKeun ue emnedo Kal

XOVTPO TIATO.

= T TOPAPOPPWUEVD HOYEIPIKG OKEUN OE OTEKOVTAI
oT0OePG MAVW OTN BACN €0TIWV KOI UTTOPE! VO
QVOTPOTTIOUV.

TomoBeTrOTE TO POYEIPIKO OKEUOC OKPIBWSC OTN PEON

AV Ao TOV KAUOTAPA.

= TO payelpikO OKeEUOC UTToPEl Vo avaTparei, OTav Oe
OTEKETOI OTN PEON TTAVW OTOV KOUOTAPOL.

TomoBeTrOTE TO HOYEIPIKO OKEUOC OWOTA OTIC OXAPEC.

= TO payeIpikd OKEUOC UTTOPE! VO QVOTPATIE], €AV TO
TommoBeTHOETE ameudeing MAvw OTOV KAUGOTHPA.

8 ZUMPBOUAEC pUBMIONG VIX TO HXYEIPEPX

Me Ta KOUPTIIA XEIPIOUOU TNG OUCKEUNC PTTOPEITE VO
puBpioeTe TO peyedboc TNC GAOyaC oTadIoKG og
OI0POPETIKES BaBuidec 1oxuoc omo 1 pexpl 9.

O1 XpOVOI POVEIPEPATOC KOl O BaBuidec 10xU0C
eCapTvTal amd To €idocg, To BAPOC KAl TNV TOIOTNTN
TwVv daynTwy, amd To €id0C ToOU XPNOIYUOTIOIOUPEVOU
oepiou KABWE Kal omd To UNKO TwV HOYEIPIKWY OKEUWV.

ZuppouAgg
= SUUBOUAEC POYEIPEUOTOC

— Otav payelpeleTe ooumeg, KPEUES, GOKEC 1)
peRIBIa, TPOOBEDTE OAG Tl UNKG TOUTOXOOVO OTO
HoyeIpikd okeUoC.

— 270 TNYavnTa doynTd, (E0TAVETE TTPWTO TO AADI.
MOANIC apXioeTe pe TO TNYAVIOUO, KOATAOTE TN
Bepuokpaoia oTabepr, TPOOOPUOJOVTOG OE
epimTwon mou Xpelddetal TN Bodpuida 10xUoC.
KaTa TNV TaPGOoKeUT) TTEPICCOTEPWY HEPIOWV
TTEPIUEVETE, UEXPI VO emTEUXOET Eava N
Beppokpaoia. [upileTe TOKTIKG Taw daynTA.

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU POYEIPEUOTOC:

— XpnolyorolnoTe pio XUTpo TaxUTNTAC, VIO VO
dOTIGEETE KPETIEC KAl VO poyelpEWeTe doTpIa. Edv
XONOIUOTIOINOETE PIa XUTPO TaXUTNTOC,
OKOAOUONOTE TIC 0ONYIEC TOU KOTOOKEUQOTT).

— To vepo mpemel va Bpadel, TpoToU TTPooBEoeTE TO
CUUOPIKG, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
TTPooapPuOoTE TN BaBuida 10XUOC, VIO VO
ouvexioeTe pe To payeipepa.

— XpPNOIYOTIOINOTE KOTA TO poyeipepa puliou Kal
TTOTOTWV EVOL KATTOKI.

BaBpidx Mapackeun ¢paynTwv
10XU0Q

9 = Bpdoipo vepou
= Moayeipepa oe pmev popi (AouTpod
vepou): MNavTeomavi, TTOUTIVKO, TTOUTIYKO
wwpiou.
= Tnyaviopa oe UPnAeC BepPOKPOOIEC:
AoclaTikd GoynTa.

12

BaBpidx Mapackeun paynTwv
I0XU0G

7-9 ® Evopén TG S1adIKOOIOC HOYEIPEUATOC:
MoKOpOVAKIO, OOUTIEG, KPEUEC, TTAEYIQ,
oompIa, puldyolo.

m Tnydaviopa otn dpITeda oe AAd!I:
NAOXAVIKO TEUTIOUPD, KPOKETEC,
TNYOVNTEC TIATATEC, OUEAETO QIO
TTOTOTEC, OVITOEA, KATEWUYHEVD
TPODILQ, TTOHPOOKEUGOUATAL.

B Tnydaviopa pe Aiyo AadI: FTaAIKn
opeAeTa, utpICOA, UTTPICOAG KIAOTO
Stroganoff.

B TnyQvIoUo, COTAPIOUO: ACXOAVIKG,
KPEOC.

4-6 m >yvexion Tne O1adiKooiog
poyelpepoToc: MakapovaKIa, OoUTieg,
KPEWUEG, TTOEYIT, OOTTPIa, PUCOYOAO.

® Tnyaviopo otn ¢pIteda pe Aiyo AadI:
XA&UTIoupyKep, AOUKAVIKS, YnToC
0oAopOC, KEPTEDAKIO.

m [oxvi, ynto Komopd: Payou, ykoUAag,
ratatouille (ueNITCOVEC KO KOAOKUBAKIO
OAG VOAIKE).

= Movyeipepya oe peoaio Beppokpaoia:
>AATOO TUPIOU, PTTECTHEN, KOPUTTOVAPQ,
VEOTTONITOVA, TTOUTIVKO, KOETIEC.

B —emhywua: Katewuyheva ToOdIua.

3-1 ® TeAikO payeipepa: Pudl, ogyia, 0oTmpla,
pulOYoAO.
= Mayeipepa o atpo: Wapl, Aaxovikd.
ZeoTapa Kal dioThpnon Tou daynTou
CeoToU: ETOIpO daynTa.

1 Niwolpo: BouTupo, cokoAdTa, CeAaTiva,
HEAN, KOELO KOPAUEAE.




KaBapiopodc kal ppovtida el

9 KaxOxpIopOg Kl ppovTidx

Mot Vol TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dldioTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTE TNV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK&X KKOxpIGHOU

To KATGAMNAG UAKGL KaBapiopou Ba Ta Bpeite otnv
utnpeoia e&unnpeTnong nmeAatwy f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaiBoplopoU pmopei va

KOTOOTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNC CUOKEUNC.

»  Mn XPNOIYOTIOIEITE KOVEVA I0XUPO QMOPPUTIAVTIKO N
UAIKG TRIYILOTOG.

Mn xpnoiporoiroete oUppPa Koudivag.

Mn xPnOoIUOTIOINCETE paxaiplo 1 KopTEPN
QVTIKEIJEVD, VIO VO OTTOLOKPEUVETE KOMNUEVD
UTTOAEIPPOTO poynToU oo TN BAon €0TIWV.

» Mn XxPNOIYOTIOINOETE PAXaipIa I KOPTEQH
QVTIKEIJEVE, VIO VO KaiBapioeTe Tn ouvdeon peTalu
TOU YUOAIOU KGO TwV KOAUUUGTWV TWV KAUCTAPWY,
TwV PETOMIKQV TIPODIA 1 TNG YUSGAIVNC 1)
OAOUUIVEVIOG TIAGKOC.

» Mn XPNOIUOTIOINCETE CUOKEUEC KOOOPIOPOU Pe aTpo.

9.2 KXOapIOHOG TNG GUGKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv To KOUPTTIG XEIPIOKOU KATA TN

OIAPKEIO TOU KOOOPIOPOU TNG OUCKEUNG, UTTopei va

€10XWPNOEI Uypaoia Kal va TIpoKaAeoe! (NUIG OTO

£0WTEPIKO TNG OUOKEUNC.

» KoTd Tov KaOopiopd TG CUCKEUNC, UNV odaIpeoeTE
TO OTOIXEI XEIPIOUOU.,

1. APrOTe TN CUOKEUN VO KPUWOEI.

2. KobopioTe pe eva odouyydpl, oamouvi Kol vepo.

3. 3TeyvwoTe JE &V UOAGKO TTOwi.

ZUMBOUAR: ATTOUGKPUVETE GHEOWS TOL XUUEVO UYPO.
ETol epmodidete To KOMNUO UTTOASIHPOTWY daynToU KAl
HEIWVETOI O KOTTOC KOTA ToV aKOAoUB0o Kabapiopo.

9.3 KaxBapIoHOg TWV KXUCTHPWV

Kabapilete TNV empavein Twv eEAPTNHATWV TwV

KOQUOTAPWV PETG ammd KaBe xphon. ETol epmodiceTe, va

KOOUV TO UTTOASiPpaTa daynTou.

MPOZOXH!

To e€0PTAHOTA TWV KAUOTHPWY UTTOPEI VO XOGAGCOUY,

Qv TO KaBOpioeTe OTO TTAUVTNPIO THIATWV.

» Mnv KaBapileTte Ta eEOPTALOTA TWV KAUOTHPWV OE
EVa TTAUVTAPIO TTIATWV.

Znueiwon: MNpoogkte TIG UTTOBEIEEIC YIa TOL UNKG
KoBapIouoU.
- "YAika kaBapiouou”, Zehida 13

1. AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KoBopioTe pe pio un JETOAAIKN BoupToa Kal
OOTIOUVADOI.

3. >TeyvwoTe evteA®C TN ouokeur. OTav KOT& TNV opxn
TOU HOYEIPEPATOC UTIRPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UTopel va TaBel CnuIt TO EAYIE.

4. TommoBeTnoTe TO €EQPTALOTO TWV KOUOTHPWV.
BeBaiwbelte, OTI T KATOKIO TWV KOAUOTAPWY EiVal
OWOTA TOTTOOETNUEVA TIAV®W OTOV OIAVOLEQ.

- "Kauvotnpac”, 2eAida 9

9.4 KaOaxpIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooelTte TIG UTTOBEIEEIC VIO TO UNKK
KaOapiopou.
- "YAka kaBapiouou”, Zehida 13

MPOZOXH!

O1 ox&peC PIopei Vo XaAAoouy, eAv TIC KOOopIioeTe OTO
TTAUVTAPI0 THATWV.

» Mnv KaOopileTe TIC OXAPEC OTO TTAUVTHPIO TIATWV.

1. AdNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaipeoTe MPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

3. KobopioTe pe pio un YETAAIKN BoupToa Kal
OOTIOUVADOI.

KoBopioTe MPOOEKTIKG TNV TIEPIOXN YUPW OTO TIC
AaoTixevieg Baoeig. EGv EeKOANOOUV 01 AQCTIXEVIEC
Baoelg, PTTopEi N OX&Pa VO ypaToouvioel TN Baon
€0TIWV.

4. AdnoTe TN ouoKeur va oTeyvwoel evieAwg. OTav
KOTA TNV OipX TOU LOYEIPEUOTOC UTTAPXOUV
OTOYOVEC VEPOU I UYPEC TIEPIOXEC, UTTOPE! VO TIAOE!
dNUIG TO epayIE.

5. TomoBeThoTe OWOTA TIC OXAPEC.

- "Syapec” >eAida 9
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

10 AmokaTaoTaon BAxBwv

TIc pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OO UTTIOPEITE VOl
TIC GTTOKOTAOTNOETE Ol id10l. XPNOIUOTIOINOTE TIC
TTANPOPOPIEC VIO TV OTTOKOTAOTOON BAGBWY, TTPOTOU
£pBeTe oe enadr) Ye TNV utinpEeoia e€utpeTnong
nrehaTwv. ETol amodpelyete dokoma £€oda.

/\ TNPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog TpaupaTiopou! >
O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emmKivOUVEC.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO >
STITEETIETOI VO TIOOYLOTOTIOIOE! ETNIOKEUEC OTN

ouoKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIKY KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiog!
O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, €IBIKEULEVO TIPOOWTIIKO
EMTPETETAI VO TIDAYUOTOTIOINOEI ETMIOKEUEC OTN
ouoKeun.

MoOVO yvNoio GVTOAMOKTIKG ETTITRETIETOI VO
XPNoiporoinbouyv yia TNV ETIOKEUN TNC OUOKEUNC.
Edv 10 KoAwdIo oUvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC
GUTAC TNC OUOKEUNG utooTei nuIG, TTPETE Vol
OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATAOKEUOOTN 1) TNV
utneeoia eEuTiPETNONG TEAOTWV TOU 1) ammd &val
avTioToIXa EI0IKEUPEVO GTOUO, VIO TV ATTOPUYN
EMKIVOUVWY KOATOOTOOEWV.

10.1 AucAeiToupyieg

BA&PBN AITiEQ KO QVTIHETOITION TIPOBANHATWV
H vevikh nAeKTPIKA H aoddieia eival EAOTTWHOTIKN.
AeiToupyia » EAevETE TNV 00dGAEI OTO KIBWTIO TWV GODOAEIWV.

mapoucialel BAGBN.

H autopoTn aopaAeia €TE0e N EVOC UIKPOOUTOUGTOC OIGKOTTNG TTIOOCTOOIOG

EvVePYOTTOINONKE.

> EAeyETE OTO KIBWTIO OIOPOAEIRV, EQV ETIECE N AUTOUGTN GOPAAEIT ) EvEPQYOTIOINONKE EVOC
HIKOOGUTOUOTOC DIOKOTITNG TTOOCTOOICC.

To ¢I1c Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToU peupaTog Oev eival ouvOedepEVO.
» >UuvOEOTE TN CUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUHPOTOC.

H mopoxr peupaTog xel dIoKoTTEl.
» EAeyETe, edv Aeiroupyel 0 GWTIOPOC XWEOU 1 0I AMEC CUCKEUEC OTOV XWPEO.

H auTtopoTn MeTa&U TOU aVAPAEKTHPO KOI TOU KOUOTAPO BpiokovTal UTToASiypoTar doynTou ) purmavon.
avadAegn oe » KoBopioTe TOV evOIGHECO XWPO HETAEU AVODAEKTHPO KO KAUOTHPO.
AeiToupyel. Toa e€0pTUOTA TOU KAUOTAPO EIVOI UYPA.
> STEYVWOTE TIPOOEKTIKG TO EEQPTALIOTO TOU KAUGTH PO,
Ta e€opTUOTA TOU KAUOTAPO gival AGBOC TOTToOeTNUEVO.
» TomoBeTNOTE OWOTA TG EEQPTAUOTO TOU KAUOTH QAL
|Z_| OUIOKSUI"] Oev eivail yelwpevn, dev eival owoTa ouvdedepevn f To KOAWSIO yeiwong exel
NUIAL.
» EAaTe oe enadn pe evav eEeidIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.
H d))\éYO( TOU Toa e€0pTAHOTA TOU KAUOTAPO ival AGBOC TOTTOOETNHEVO.
Kauotnpa eival » TomoBeTOTE OWOTA TO EEXOTIHUOTO TOU KOUOTAPOL.
avouolopopdn.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTN PO EiVOl ASPWHEVA.
» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO OVOIYLOTO OTOV KAUGTNPO.

H por) aepiou d¢e
daiveTal va eival
duaoiohoyikn 1 dev
e&epxeTal KabodAou
oEpIO.

H mopoxr aepiou eival KAeIoTr) Adyw evdIdueowv BoABidwv.
» Avoite TIC evdiGueoec BaABidec.

H $I16An aepiou eival adela.
»  AvTikaTooThoTe TN GIGAN aepiou.

>Tnv Koudiva pupicel
aEPIO.
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Eva koupti xelpiopou eival avoixTo.

» KAeioTe T KOUPTI& XEIPIoHOU.

H umoukaAa aepiou de ouvdeEBNKe CWOTA.
» BeBaiwbeite, OTI N PMOUKGAQ aepiou eival ouvdedepevn 0wWoTA.




Yrnpeoia eEunnpeTnong meAatwv el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

>tnv koudiva pupidel

2. AgpioTe ToV XWPO.

O aywyoc aepiou TPOC TN Ouokeur| Oev eival oTeyavoc.
aeplo. 1. KAeioTe TNV KUpIa Bava agpiou.

3. KoAeoTe apeows evav eEouoiodoTNUEVO EYKOTOOTATN, TTOU Ba eAEYEET TNV EYKOTAOTAON
aepiou Kal Ba ekdWOEI TO TIOTOTIOINTIKO EYKATAOTOONG.

4. Mn xPnOIUOTIOINOETE TN CUCKEUN, UEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI dev eEEQXETAI BEPIO OUTE
OTNV EYKOTAOTOION, OUTE OTN OUOCKEUN.

O KouoTNPaC

To koupt xelpiopoU Oev TATAONKE EMOPKWC.

OTIEVEQYOTIOIEITON, 1. KpaTroTe MOTNUEVO TO KOUUTT XEIPIOUOU VIO HEPIKG OeUTEPOAETITG UETG TNV avAdAEEN.

HOAIG adnoeTe

2. [heoTe yepd TO KOUUTT XEIPIoHoU.

eheliBepo TO Koup
XelpIopou.

To OVOIYUOTO OTOV KAUGTI PO €IVOI ASPWHEVAL.

» KoBapioTe Kol OTEYVWOOTE TO QVOIYUOTO OTOV KAUGTRPO.

11 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

OT10Vv €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XPNON, oTav dev
propeite va emdiopOwoeTe ol idiol pia BAGRBN oTn
OUOKeUN 1 OTAV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUCIOTE!,
ameuBuvOeiTe oTnV umnEeoia eEUTINEETNONG TIEACTWYV
NG eTAPEING HOG.

SXETIKG Pe TN AelIToupyia yvholok ovTOAAOKTIKG, CUUdwvVaL
pe Tnv avTioToIxn OIGTOEN OIKOAOYIKOU oxedIcopoU,
prmopeiTe va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINPEECIN
e&utmnpeTnoNng MEAGTWVY TNC ETAIPEING HOC VIO TN
didpkela To Aiyotepo 10 etwv amd Tn B¢on oe
KUKAOGOPIO TNC CUOKEUNG 00 evTog Tou Eupwmaikou
OIKoVOouUIKOU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng umnpeociog e€umnpétnong
TTEAOTWV €ival 0TO TTAGIOIO Twv OPWV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTN dWPEAV.

AerrTopepeic MANPOPoPIeC VI TOV XpOVO eyyUlnong Kail
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO 0ac Ba A&RBeTe amd Tnv
utnpeoia e€uTINEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING UGG, TOV
EUTTOPA OOC N TNV I0TOCEAIDT LOG.

Otav €pbeTe o€ emadn ye TNV utneeoia e€umnpeTnoncg
eAaTav, XpeldleoTe Tov aplOud mpoidvToc (E-Nr.) kai
TOoV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNG oUoKeUung 00¢.

To oToIXEIO ETMKOIVWVIOCS TNC UTNPeoiag eEumnpeTnonc
TeEAOTWV B0 Ta BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpEeTNoNG TTEAQTQWV Il OTNV I0TOOEAID
HOC.

11.1 ApiBpog TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBuod mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov apiBuod
KaTaokeung (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvokida Tutou
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

® [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PePIA TNC BAoNC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TG OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuo TNAedD®VOU TNC UTINPEOCIAC
e&uTNPETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TO ONUEIWOETE.

12 Amocupon

Md&BeTe €0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC amdoUPOoNG
TTOAQUGWV CUCKEUWV.

12.1 Amocupon MXAIXG CUCGKEUNG

Me Tnv amooupon oUUPWVO e TOUG KAVOVEC

TTPOOTAOING TOU TIEPIBAAOVTOG, UTTOPOUV VO

ETTOVATTIOKTNOOUV TTIOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&te 10 dIC Tou KaAwdiou ouvdeonc oTo JIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. KoyTte 10 KOAWDIO ouvdeong oTo BIKTUO TOU
peUpaToC.

3. AmooupeTe Tn cUuoKeur cUPdWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGAAOVTOC.
MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUC
améouponc Ba Bpeite oTo €1dIKO KATAOTNUO ) OTNV
apuOdIa TOTTIKA AnuoTIK ApXr 00G.

AUTI N OUOKEUN XopaKTNPIZeTal
OUPPWVO JE TNV EUPWTIAIKT 0dnyia
2012/19/EE miepi NAeKTPIKWV KOl
NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIo yIo
HIo ammdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOANIWV OUOKEUWV pE 10XU 0° OAn TNV
EE.

B
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es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario

digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para cocinar.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

®= En viviendas privadas y en un entorno
doméstico.
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® hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

®m en embarcaciones o vehiculos.

= como calefactor.

= con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

m En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
Nos a no ser que tengan al menos 15 anos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-
LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compania de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liguido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
danarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa 0 una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

m
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es Seguridad

Los quemadores de gas sin recipientes para
cocinar colocados generan gran cantidad de
calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

No tocar nunca las llamas.

No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pafo de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 15 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el quemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 26

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las averias o dafos en el aparato y las repa-
raciones inadecuadas pueden comportar gra-
ves peligros.
» No conectar nunca un aparato defectuoso.
» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.
» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas danados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.



Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la
red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Los cambios bruscos de temperatura pueden

provocar la rotura del cristal.

» Evite las corrientes de aire y derramar liqui-
dos frios durante la utilizacion de la placa
de coccion.

Los recipientes de cocina de tamafno inade-

cuado, danados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

vV vyVvyy

Evitar dafios materiales es

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los niflos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifilos jueguen con el
embalaje.

Si los nifilos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacién de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacidon de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacién de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede dafar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de coccion.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidén por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccién como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumird menos energia.

Escoger el qguemador adecuado para el tamarfio de la
olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0s recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

= A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccioén lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

3.2 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de la llama
de manera escalonada en distintas posiciones.
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Indica- Significado

4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.

Tapa del quemador

Difusor

Termopar del control de llama

Bujia

cion

d Quemador controlado por el mando.

o) Quemador apagado.

®9 Potencia maxima y encendido eléctrico
del quemador.

10 Potencia minima.
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4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.
Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.

Accesorios es

Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metdlicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

— "Limpiar las parrillas", Pdgina 24

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
o en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) del aparato. — Pdgina 26

La informacion relativa a los accesorios para su apara-
to esta disponible en nuestro catalogo, a través del
Servicio de Atencidn al Cliente o en la tienda en linea.
www.bosch-home.com

Accesorios Descripcion Uso
Parrilla supletoria wok = Solo utilizar sobre el quemador
multicorona.

Utilizar con recipientes de base céncava.
Recomendada para prolongar la vida (til
del aparato.

Parrilla supletoria cafetera

= Solo utilizar sobre el quemador de menor
potencia.

= Utilizar con recipientes de diametro
inferior a 12 cm.

Simmer Cap

m  Colocar sobre la tapa del quemador
auxiliar.

= Solo utilizar con la potencia minima del
quemador.

m  Colocar el recipiente de cocinado sobre
la parrilla, nunca directamente sobre la
Simmer Cap.

Simmer Plate

Utilizar para cocinar a fuego lento.
Utilizar sobre el quemador auxiliar o
semirrapido. Si dispone de varios
quemadores semirrapidos, utilizar
preferiblemente el trasero o el delantero
derecho.

m  Colocar sobre la parrilla con los volcanes
hacia arriba, nunca directamente sobre el
qguemador.
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es Manejo basico

6 Manejo basico

6.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Una acumulacién de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 15 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicidon cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicion cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicién O vy la
posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion O a la po-
sicién 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicidn de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

— "Sistema de seguridad”, Pagina 22

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= Los componentes del qguemador = JeAida 20 y las
parrillas = >eAida 21 deben estar correctamente
colocados.
No intercambiar las tapas de los quemadores.
Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias
periddicamente con un cepillo no metalico
pequefo. Las bujias no deben sufrir impactos
violentos.

®m | 0s agujeros y ranuras del guemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.
- "Limpiar los quemadores”, >eAida 24

6.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de

gas si los quemadores se apagan accidentalmente.

Para poder encender el quemador se debe activar el

sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.
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6.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el quema-
dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del quemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al quemador.

6.4 Apagar un quemador

» Girar el mando en sentido horario hasta la
posicion o.

6.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el guemador encendido.

= Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

= | |ama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistema de seguridad", XeAida 22

= Sonido de golpe seco al apagar el guemador
manualmente. El sonido puede ser mas fuerte con
gas LP que con gas natural.

6.6 Interruptor principal / Bloqueo de la
placa de coccion

El interruptor principal corta el paso de gas general.
Puede utilizar el interruptor principal para evitar que los
ninos enciendan los quemadores accidentalmente o
para apagar rapidamente todos los quemadores.

Bloquear la placa de coccién

» Presionar el interruptor principal.

v Todos los guemadores que estan encendidos se
apagan.

v La placa de coccién se bloquea.

Q‘

Desbloquear la placa de cocccion

Requisito: Todos los quemadores estan en la posicion
de apagado.



» Presionar y girar el interruptor principal en sentido
horario hasta el tope.

@

@

v La placa de coccién se desbloguea.

Recipientes es

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
danos en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequefios en quemadores gran-

des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Quemador Diametro mini- Diametro maxi-
mo de la base mo de la base
del recipiente del recipiente

Quemador multi- 22 cm 30 cm

corona

Quemador rapi- 20 cm 26 cm

do

Quemador semi- 14 cm 22 cm

rrapido

Quemador auxi- 12 cm 16 cm

liar

Utilizar recipientes de base cdncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

m | a placa de coccidn debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

= | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente
colocada.
— "Accesorios”, Pdgina 21

7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia
del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 20

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

No utilizar recipientes deformados. Utilizar solo reci-

pientes de base plana y gruesa.

m | 0s recipientes deformados no se mantienen esta-
bles sobre la placa de coccion y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien centrado sobre el qguema-

dor.

m Los recipientes pueden volcar si no estan centra-
dos sobre el quemador.

Colocar los recipientes sobre las parrillas.
m | os recipientes pueden volcar si se colocan direc-
tamente sobre el qguemador.

8 Ajustes de coccion recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.

Consejos
= Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la
temperatura constante ajustando la potencia si
es necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los
alimentos frecuentemente.
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es Cuidados y limpieza

= Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presidén para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del
fabricante de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la
potencia para mantener la ebullicién.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.

Nivel de Preparacion de platos

potencia
9 = Hervir: agua
m  Cocer al bafo maria: bizcocho, flan,
pudin de pan.
m  Saltear a alta temperatura: platos asia-
ticos.
7-9 m |niciar la coccion: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de
patata, escalope, alimentos
congelados, reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar: verduras, carne.

Nivel de Preparacion de platos

potencia

4-6 m  Continuar la coccidn: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmén asado, albondigas.

m  Guisar, estofar; ragu, goulash, pisto.
Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara,
napolitana, natillas, crepes.

m  Descongelar: alimentos congelados.

3-1 m  Terminar la coccidn: arroz, paella,
legumbres, arroz con leche.
Cocer al vapor: pescado, verduras.
Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.

9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

No utilizar estropajos de acero.

No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unidn del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

9.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafios
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.
2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.
3. Secar con un pafo suave.
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Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

9.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del quemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del quemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 24

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores", Pdgina 20

9.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 24



iATENCION!

Las parrillas pueden resultar dafiadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.
2. Retirar las parrillas con cuidado.
3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

Solucionar pequeias averias es

Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccidn
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

- "Parrillas”, Pagina 21

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-
fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacidn relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

con el servicio de asistencia técnica.

10.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento
eléctrico general esta
averiado.

El fusible esta defectuoso.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

El encendido automa-
tico no funciona.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el guemador.

Componentes del guemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del guemador.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado o la toma de tierra es defectuo-
sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el quemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal o0 no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Fallo Causa y resolucion de problemas
Hay olor a gas enla  Mal acoplamiento de la bombona.
cocina. » Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.
1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y certifica-

cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-

lacion o el aparato.

El guemador se apa- El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.
ga inmediatamente 1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.

después de soltar el

2. Presionar con firmeza el mando de control.

mando.

Las aberturas del qguemador estan sucias.

» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

11 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

11.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

= |a tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

12 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexién de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.
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Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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Para obter mais informacoes, consulte o Guia do

usuario digital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

m para fins culinarios.

® sob supervisao. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracéao.

® para uso doméstico e em ambiente domé-
stico.

Seguranca pt

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= em barcos ou em veiculos.

m Como aquecimento de espagos.

= com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencéo pelo utilizador né&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.
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pt Seguranca

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosio!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacéo de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Na&o voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» Nao utilizar telefones ou telemdveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servi¢o de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosoes.
Peqguenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho ndo for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
ca da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosoes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.
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/A AVISO - Risco de asfixia!

A utilizacao do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustdo no local de instalacao.

» Assegure uma ventilacdo suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizac&o intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilagéao
adicional para conduzir os produtos de
combustdo em seguranca para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilagdo mecani-
co existente e, a0 mesmo tempo, assegure
a renovacéao de ar fresco no local de insta-
lac&o.

» Consulte um técnico para a instalacao do
dispositivo de ventilacdo adicional.

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

» Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.



Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado

por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Coloque queimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca toque nas chamas.

Nao pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador nao se acender apos
15 segundos, rodar o comando para a po-
sicao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

Seguranca pt

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacdo deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacéo de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pdgina
37

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.
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pt Evitar danos materiais

Fissuras ou fraturas na placa de vidro sao pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Oscilagdes acentuadas da temperatura po-

dem provocar a fratura do vidro.

» Ao utilizar a placa de cozinhar, evite cor-
rentes de ar e o derrame de liquidos frios.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-

rimentos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicédo, enquan-
to 0 queimador estiver a acender-se.

v vyy

Se néo for possivel rodar um botao de co-
mando ou se estiver solto, ndo pode continu-
ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
cCom pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Na&o utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacéao de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicéo errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posicao zero.
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Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estao na
placa de cozinhar com cuidado.

» N&o coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» Nao embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Nao utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumacéo.

Acucar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.
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3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicacdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
m Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
m Se a poténcia de continuacado de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicgar energia.
Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

3.2 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem séo ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informagdes sobre o es-
tado de operacéo.

Os comandos permitem regular progressivamente o ta-

manho da chama em diferentes poténcias de cozedu-
ra.
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4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
gueimador.

Indicacao Significado

Tampa do queimador

Elemento térmico para monitorizacdo da cha-
ma

O Queimador atribuido ao comando.

o Queimador desligado.

09 Poténcia maxima e ignicao elétrica do
queimador.

10 Poténcia minima.

Vela de ignicao

Boca do queimador
4 ]
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4.3 Grelhas

Cologue as grelhas corretamente.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacéo
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.

Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

- "Limpar as grelhas”, Pdagina 36

5 Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servico de Assis-
téncia Técnica, no comércio especializado ou através
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma
vez que foram especificamente concebidos para utiliza-
¢do com o aparelho.

Os acessorios sao especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacao exata (n.° E) do seu aparelho. — Pdgina 37

Verifique quais os acessorios disponiveis para o seu
aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da
Assisténcia técnica.

www.bosch-home.com

Acessorios Descricao Utilizacao
Grelha adicional para wok :@ = Utilize apenas no queimador de coroa
multipla.
% = Utilize sempre em recipientes para
e cozinhar com fundo céncavo.

® Recomendado para prolongar a vida util
do aparelho.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

e~

= Utilize apenas no queimador com a
menor poténcia.

= Utilize com recipientes para cozinhar com
um didmetro inferior a 12,

Simmer Cap

m  Fixe através da tampa do queimador
econdmico.

m  Utilize apenas com a poténcia minima do
queimador.

m  Coloque o recipiente para cozinhar por
cima da grelha e nunca diretamente por
cima da Simmer Cap.

Simmer Plate

Para cozer com lume brando.

m  Utilize o queimador econdmico ou o
queimador normal. Se existirem varios
queimadores normais, utilize de
preferéncia os queimadores traseiro
direito ou dianteiro direito.

m  Coloque sobre a grelha com as
reentrancias viradas para cima, € nunca
diretamente por cima do queimador.
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6 Operacao base

6.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.

A AVISO - Risco de incéndio!
O gas que sai pode inflamar-se.

>

Se o queimador nao se acender apds 15 segun-
dos, rodar o comando para a posigao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posi¢cao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!

Se rodar o comando diretamente entre a posigdo O
e 1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

>

Por essa razao, nunca devera rodar diretamente da
posicdo O para a posi¢édo 1 ou vice-versa.

. Pressione o comando do queimador selecionado e

rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

Aguarde alguns segundos e solte 0 comando.

— "Sistema de seguranca”, Pdgina 33

Rode o comando para o nivel desejado.

Se ndo houver ignicéo, rode o comando para a po-
sicao Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:
Tome em consideracdo as seguintes indicacoes, por
forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

As pecas do queimador — >eAida 31 e a grelha

— JeAida 32 devem estar corretamente colocados.
Nao troque as tampas dos queimadores.

Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas
regularmente com uma escova pequena, nao meta-
lica. Preste atenc&o para que as fichas ndo sejam
sujeitas a impactos fortes.

Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.

— "Limpar os queimadores”, >eAida 35

6.2 Sistema de seguranca

O sistema de segurancga (elemento térmico) interrompe

o fluxo de gas, caso 0s queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1.

v

2

Acender o queimador sem soltar o comando.

A chama acende-se.

Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

6.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fosfo-
ro, etc.) ao queimador.

6.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do relo-
gio para o.

6.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&o normais para o

aparelho:

m | jgeiros silvados provenientes do queimador aceso.

m | ibertacdo de odores durante a primeira utilizacao.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

m  Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de
seguranca.
— "Sistema de seguranca”, >eAida 33

» Ruido de batimento quando o queimador &
desligado manualmente. Em caso de gas liquido, o
ruido pode ser mais alto que com gas natural.

6.6 Bloquear a placa de cozinhar com o
interruptor principal

O interruptor principal interrompe o fluxo de gas geral.
Com o interruptor principal pode impedir que 0s quei-
madores sejam acesos por criangas por descuido, ou
desligar rapidamente todos os queimadores.

Bloquear a placa de cozinhar

» Prima o interruptor principal.

v Todos os queimadores ligados apagam-se agora.
v A placa de cozinhar esta blogueada.

le

Desbloquear a placa de cozinhar
Requisito: Todos os queimadores estdo desligados.
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» Prima o interruptor principal e rode até ao batente,
no sentido dos ponteiros do reldgio.

@

@

v A placa de cozinhar esta desbloqueada.

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicagdes ajudam-no a economizar energia € a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar ndo podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
queimadores grandes. As chamas n&o devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador de 22 cm 30 cm

coroa multipla

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 14 cm 22 cm

mal

Queimador eco- 12 cm 16 cm

némico

Utilize recipientes para cozinhar com fundo céncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

m A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.
- "Acessdrios", Pdgina 32

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

— "Poupar energia", Pdgina 31

/A AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

Nao utilize recipientes para cozinhar deformados. Uti-

lize apenas recipientes para cozinhar com fundo pla-

no e espesso.

m Os recipientes para cozinhar com deformacdes
nao assentam com estabilidade na placa de cozi-
nhar e podem tombar.

Coloque os recipientes para cozinhar bem ao centro,

em cima dos queimadores.

= O recipiente para cozinhar pode tombar se nédo es-
tiver centrado sobre o queimador.

Coloque os recipientes para cozinhar corretamente

sobre as grelhas.

= O recipiente para cozinhar pode tombar se for co-
locado diretamente sobre o queimador.

8 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis
de poténcia, de 1 até 9.

Os tempos e niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
so e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.
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Dicas
®» Dicas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou gréao de
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo
tempo no recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira aqueca primeiro
0 dleo. Assim que comegar com a cozedura,
mantenha a temperatura constante e, se
necessario, adapte o nivel de poténcia. Ao
preparar varias por¢cdes, aguarde até a
temperatura ser novamente atingida. Vire os
alimentos regularmente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressdo para cozinhar
cremes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

Nivel de Preparagao de alimentos
poténcia

9 ® | eve a agua a ferver
m  Cozinhar em banho-maria: biscoitos,
pudim, pudim de pao.
m  Cozinhar a elevada temperatura:
refeicOes asiaticas.

Limpeza e manutencédo pt

Nivel de Preparac¢ao de alimentos
poténcia
7-9

Iniciar processo de cozedura: massas,
sopas, cremes, paella, leguminosas,
arroz doce.

m  Fritar no déleo: legumes tempura,
croquetes, batatas fritas, omelete de
batata, escalopes, alimentos
ultracongelados, produtos de
pastelaria.

m  Assar com pouco 6leo: omelete
francesa, bife, bife de lombo de vaca,
Strogonoft.

m  Assar, saltear: legumes, carne.

4-6 m  Prosseqguir processo de cozedura:
massas, sopas, cremes, paella,
leguminosas, arroz doce.

m  Fritar com pouco éleo: hamburguer,
salsichas, salmé&o grelhado,
almdndegas.

m  Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara,
Neapolitana, pudim, crepes.

m  Descongelar: alimentos
ultracongelados.

3-1 m  Acabar de cozes: arroz, paella,
leguminosas, arroz doce.
m  Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
Aquecer e manter quente: refeicdes
prontas.

1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,
mel, caramelo.

9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencdo cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.

» Na&o utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» Nao utilize facas ou objetos afiados para limpar a
unido entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.

9.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do

aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-

or do aparelho.

» N&o tire 0s comandos durante a limpeza do apare-
Iho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabdo e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos fiquem agarrados,
reduzindo o esfor¢o durante a limpeza posterior.

9.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apds

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

quem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as pecas dos queimadores huma maquina
de lavar loica.
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Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 35

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com
sabéo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecas do queimador. Certifique-se que
as tampas dos queimadores estdo corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador”, Pdgina 31

9.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 35

ATENCAO!

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas
na maquina de lavar loica.

» Na&o lave as grelhas na maquina de lavar loica.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova ndo metalica e agua com
sabdo.

Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Deixe que o aparelho seque por completo. O es-
malte pode ser danificado se, no inicio da cozedu-
ra, existirem gotas de agua ou zonas humidas.

5. Coloqgue as grelhas corretamente.

- "Grelhas", Pdgina 32

10 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

10.1 Falhas de funcionamento

A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagndstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.
» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacido nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-

cionar.

A ignicao automatica Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o queimador.
n&o funciona. » Limpe o0 espaco entre a vela e 0 queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecgas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do gueimador corretamente.

O aparelho ndo esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra

esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima- As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
dor € irregular. » Posicione as pecas do queimador corretamente.
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Avaria Causa e diagndstico

A chama do queima- As aberturas no queimador estdo sujas.

dor € irregular. » Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao A admissdo de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
parece normal ou > Abra as vélvulas intermedidrias.

nao sai gas.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se  Um comando esta aberto.
o cheiro a gas. » Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que

emita um certificado de instalag&o.

4. Nao utilize o aparelho até ter a certeza que nao sai gasm, nem na instalagdo nem no

aparelho.

O qgueimador desliga- O comando ndo foi mantido premido tempo suficiente.
se assim que soltar 0 1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a igni¢ao.

comando.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

11 Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizacdo, se néo lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparacao, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concec¢éo ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracdo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

11.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

® no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

12 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-
Ihos usados.

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.

Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigos Municipais da sua zona.
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UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizacado dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
[ ]
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