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" QI IKOVEC TIOU UTTAPXOUV C'auTEC TIC 0dnyieg sivail
HOVO eVOEIKTIKEC.

I
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1
Feoos
! EExpTNUX ! Componente
SXaPa - Parrilla -
IZ]  Koupma xeipiopou - [z} Mandos -
OIKOVOUIKOC KAUOTAPOC 0,90 / 1,00 kW Quemador auxiliar 0,90 / 1,00 kW
IB] Koavovikdg KauoThpog 1,60 / 1,75 kW IB)] Quemador semirrapido 1,60 /1,75 kW
loXUPOC KOUOTAPOC 2,80 / 3,00 kW =] Quemador réapido 2,80 / 3,00 kW
HAeKTPIKHA €0TIO HayelpeuoToc MIkpoTeEPN £0TIO Placa eléctrica Zona de
HOVYEIPELOTOC! coccion
700 W pequena:
Eotia payer- 700 W
pPEPOTOC BIMANG Zona de
dovng: 1800 W coccion doble:
1800 W

' Las imagenes representadas en estas instrucciones

tienen caracter orientativo.

Placa de cozinhar elétrica

! Componente

Grelha -

[z} Comandos -

Queimador econémico 0,90 / 1,00 kW
I8] Queimador normal 1,60 / 1,75 kW
Queimador rapido 2,80 / 3,00 kW

Disco pequeno:

700 W

Disco de duplo

circuito: 1800 W

' As imagens apresentadas ao longo das instruges

servem apenas para orientagéo.
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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC akOAoubec uttodeielc aodalei-

agc.

1.1 Mevikég uMOdEIEEIg

® AloBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyiecg.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KAOBWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETIEITO XPNON N VIo
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTE TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 Xpnon gt’lpq)wva ME TOV GKOTIO

TTPOOPICHOU

MOVO pe TN 0woTh TOTTOBETNON CUUPWVA e

TIC odOnyiec TomoBeTnoNnc diaodaAideTal N

aodaiela kKaTd TN XpNnon. O eykoTAOTATNC £i-

Vol UTTeUbuvocg via TNV aGyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO OKOTIOUC HOYEIPEUOTOC.

B KOTW OO emTnEnon. EmPBAEmeTe TIC oUvVTO-
pec dladiKkaoieC Bpaopou Xwpic dIOKOT.

B 3TO IQIWTIKO VOIKOKUPIG KOl OTO OIKIOKO TTe-
OIBAANOV.

B pexpl eva uyocg armo 2000 m movw amo TNV
empavela TNC OGAAC0OC.

Acdaieia el

Mn XpnOoIYOTIOIEiTE TN OUOKEUN:

® Og OKAdN N o€ OXNUOTO.

B ()C Beppavon XwPOou.

m Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN 1) VOl
TNAEXEIPIOTAPIO.

® 3TNV UMaBpo

Mot TN UETOTEOTIN 0€ €val GAO €idoC¢ aepiou
KOAEOTE TNV UTINPEOIa TEXVIKNC €EUTTNPETNONG
TEAQTQV.

1.3 MepPI0PICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI GVW KOl Ao
TPOOWTIA e PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN eUTIEI-
PIOG KOI/N yvwone, av emBAETOVTAIl 1) €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA pe TNV aodaAn xpnon
TNG OUOKEUNC KOl €XOUV KOTOVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV Pe TN
OUOKeUn.

O kaBaplopodC Kal N cuvThEnon amod To XPN-
oTn Ogev EMTPETETAI VO TIOOYUOATOTTOINOOUV
aro maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TWV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta Taudid ToU €ival KATW TwV 8 eTwvV
HOKQIO OTIO TN OUOKEUN Kol To KOAWdIO ouvde-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

To aeplo mou diappeel Pmopei va odnyrnoel oe

ekpnén. ZYMMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H

O>MHX AEPIOY H BAABHZX >THN EIKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAeioTE QUECWC TNV TTBPOX! aiepiou N TN
BaABida TNC UTTOUKOAGC aEepiou.

» >[BNOTe APEOWC OTTOINdNTIOTE AVOIXTH PWTI
KOl TO TOIYAPO.

» Mnv maThoeTe GAO Tov OIGKOTTN GWTIOUOU

KOl TOV OIOKOTTN TNG OUOKEUNC.

Mnv TpaRnéete kKaveva ¢Ic amo Tnv mpido.

Mn XxPNOILOTIOINOETE KAVEVO OTAOEPO N KI-

vNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» AvoiTte Ta TOpABuUpa Kol e€oepioTe KAAX
TO OWUATIO.

vy



el AoddAeia

» KoAeOTE TNV UTTNPEOIO TEXVIKNG €&UTTNPETN-
oncg MEAGTWV 1 TNV ETIXeipnon MaPoxnc oe-
piou.

To aeplo mou diappeel propei va odnynoel oe

ekpnén. O1 piIkpee TOoOTNTEC Oepiou oe eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO PTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV KOl VO avadAeyoUVv.

» OTOV N OUOKEUN VIO VO JEYOAUTEPO XPOVI-
KO d1doTnua & XpnolyotoleiTal, KAeioTe TN
BaABida aodpaAeiac TNC TAPOXNC GEePioU.

To aeplo mou diappeel prmopei va odnynoel oe

ekpnén. Eav n pmoukdAa uypoepiou dev

OTEKETAI KAOET, UTTOPEI VO E10XWPNOEI UYPO

POoTAvIo/BOUTAVIO OTN OUOKEUN. 2& auTh TNV

TTEQIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC

dGAOYEC OTOUC KAUOTNPEC. Ta eEQPTAUOTO UTTO-

poUV VO UTTOOTOUV {NUIG KAl e TNV Tapodo

TOU XpOVoU va epdavioTel pio diappor), €T0I

WOTE VO EEEPXETAI TEPIO PN EASYXOLEVQ.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC UTTOUKOAEC UypaEPioU
TTOvVTOTE O KG&OETN Beon.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

onAntnpiaong!

H xpron TNC OUOKEUNG POYEIPEPOTOC Oiepiou

odnyei otn dnuioupyia BepUOTNTAC, UYPOCIOG

KO TIPOTOVTWV KAUONC OTOV XWPO TOTTIOOETN-

ong.

» [lpooelTe yia emapPKN GePIOPO TNC KOoudi-
vac, 1I01aiTepa og TIEPIMTWoN AeIToupyiag TNG
OUOKEUNC HOVEIPEUOTOC aepiou.

> e TIEPITITWON EVTATIKNAC Kal HeyaAng didp-
KEIOEG XPNonc TNG ouokeunc e€aodahioTe
evayv TpOoBEeTO aePIOPO, VIO Vo 0dNYOoUVTal
TO TTPOIOVTO KAUoNG pe aodaAeia O0TO UTTa-
0p0, T.X. O TIEPITTWON HIOC UTTGPXOUCOIC
UNXovikNe diataéne aepiopou pubpioTe pIa
uwnAOTEPN BaBUIdO 1I0XUOC KOI TAUTOXOOVA
eCaodoAioTe TNV avToANOyh aEPa e
GPEOKO OEPT OTOV XWPEO TOTTOBETNONG.

» [ TNV eyKoTAoTOON TNG TPO0BETNC dIATO-
&NC aepIopoU OUPPBOoUAeUTEITE EIDIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITog N

AGOI XWPIC emTAENON WTTOPE! VO gival ETIKIVOU-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv aprveTe TTOTE TO KAUTA AGdIa Kol ATt
XWPIC emThpnon.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo ORH0oETE pIdk WTIAK
e vePO, OvTi AUTOU OTIEVEPYOTIOINCTE TN
OUOKeUN Kal JeETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
He eva KOTIOKI N Yo KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
va TTOVW 0T BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iEPIOXN.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE QVTIKEIPHEVA TTOVW
oTn BAon eoTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoOnkeUeTe eUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI O OUPTAPIO ATTEUDEiog KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnKeUeTe 1 YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO AVTIKEIPEVA, TI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTw armd Tn OUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTO UTIEPBEP-

gavon, avadAeén f Bpauon UAIKV.

» Mn XpnoIyoTIoIeiTE Kaveva KAAUppO Baong
EO0TIWV.

Ol KOUOTNPEC aEPIOU, XWPIC TOTTOBETNHEVD

TOVW POYEIPIKO OKEUN, ONUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn BeppotnTta. Evoac amd mave

TOTTOOETNUEVOC amopPodNTAPOC PTTOPEI VO

uttooTel nNUIG 1 va TIIGoE! PWTIA.

» /\EITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC Oiepiou POVO
e TOTToOeTNUEVD TIAVW PAVEIPIKO OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

ubGopaTa KOl GANG QVTIKEIPEVD PTTOPET VO

avodAeyouv.

» KpoTdre To upGopoTa, TT.X. POUXT I KOUPTI-
VEC HOKPIG ammo TIC GAOYEC.

» Mnv MAveTE TOTE TMAVW AMO TIC GAOYEG.

» Mnv TOTTOOETEITE EUPAEKTON QVTIKEIUEVD, TT.X.
meToeTeC Koudivag ) epnuepidec mavw, Oi-
TTAG 1) TTIOW OTTIO TN OUOKEUN.



To aeplo mou diadeuyel Pmmopei var avadAeyei.

» Edv o kauoThpaocg dev avayel peta armo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
otn 6eon pundev Kal avoiéte TNV MOPTA I TO
mop&Oupo Tou Xwpeou. Mpiv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
yOTEPO &va AeTITO.

» Otav n dAOya offoel abeAnTa KATG TN
OIAPKEIO TNC ASITOUPVYIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn Bgon pundev. lMpiv TNV €K vEou
avadAe&n Tou KAUOTHPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eva AeTITO.

Tpodiua pmopei va avapAeyouv.

» H diadiKaoio HoyeEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EYKaUpaTog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KATG TN

dlapKeIa TNC AeiToupyiag va (eoTaBouv.

» Ta pikpG maudia Ba TTPETEI VO KOOTIOUVTO
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKA TTAEYUOTO TWV BACEWV

€0TIWV PTTOPOUV VO 0dNyNOOUV OE OTUXNUOTO.

» Mn xPpnNOIYOTIOIEITE TTOTE TTIPOOTOTEUTIKA
mAeypOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUC OVOHUEVOUC KOUOTNPEC TiePiou.

» Mn Bepuaivete MoTe GdeIO HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEI TNC

AeiToupyiac.

» [lpiv Tov KOBapIopgod adnoTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

A\ MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O1 aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO ekTTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNOoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
xpnoipgomoinBouv yia TNV €TMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv 10 KaAwdIo cuvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO TOV KO-
TOOKEUOOTNA 1 TNV utnpeoia e€umnpeTnonc
EAOTWV TOU 1 OTTO €V AVTIOTOIXO EI0IKEU-
LHEVO OTOUO, VIO TNV armoduyr emMKIVOUVWV
KOTOOTOOEWV.

Acdaieia el

Mia cuokeun 1 eva KaAwdIo ouvdeoNng Tou

exouv umooTei ¢nuIG eival emmkivouva.

» Mn AeITOUpyEITE TTOTE PI CUOKEUN TTOU EXE
urrooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBaTte moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
YIO VO QTTOOUVOEOETE TN OUOKEUN oo Tol
OiKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe TGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun f To KoAwdIO ouvdeoNC
exel (NUId, TPaRNETE OHEOWC TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIVV KOl
KAEIOTE TNV TTAPOXN OePiou.

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTNonG MeAo-
Twv. = 2eAida 13

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeogl NAeKTPOTANEIQ.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KaBapIopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MoTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV O€ ETTOPI PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TPXUMXTIOHOU!

O1 BAGBeC N o1 (NUIEC OTN OUOKEUN Kail Ol pn

evOedelyHEVEC ETTIOKEUEC eival EMIKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTIOIEITE TTOTE PIG XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOVv N OUOKeEUN €ival EAATTWUATIKN, TOO-
Bn&te To dIc amod TNV mpida ) KaTeBGOTE TNV
aodaAeiao 0To KIBWTIO TwV AoPOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoIa €EUTTNPETNONG TTEACTWV.

» Movo ekmaideupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO ETMTPETETAI VO TIOOYHOATOTIOINOE! ETTIOKEU-
£C OTN CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YPOUUEC aepiou TTOU €xouv umooTei CnuIa.

O1 pwyHES N 01 BpaUOoEIC 0TN YUGAIVN TIAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEPYOTIOINOTE OHECWC OAOUC TOUGC KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BEPUAVTIKO OTOI-
XEI0 KAl armoouvOEOTE TN OUOKeUN Ao TNV
TOPOXN PEUPOTOC.

» KAeioTe TNV Mapoxr aepiou.

» Mnv aKOUUTINOETE TNV emM@AVEIR TNC OU-
OKeUNC

» Mn XPNOIUOTIOINOETE TN OUCKEUN.



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utnpeTNonG mMeAo-
TQV.

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KATOOPOAOC KOI TNG E0TIOG HOAVEIPEUOTOC.

» KpOoTaTe TNV €0TIA HAVEIPEUOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOTOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVA.

To aKATOANAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOPEVA 1) AOGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUn PmopOoUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPoUC

TOOUUOTIOUOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO TOL HOYEIPIK
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TWV KauoThpwv On-

HIOUPYOUVTQI OTTIVONPEC OTOUC avadAEKTHPEC.

» Mnv ayyidete TOUC avadAEKTNPES KOTA TN
dldpkela TNC avadAeénc Tou KauoTHPO.

OTtav eva koupTi xelpiopgou dgv Pmopei va te-

ploTpadei ) eival XaAapO, Oev EMTPEMETAI

TTAEOV VO XpnolpoTToinBei.

» AnoTobeiTe apeowS oTnV umnpeoia e&utn-
PETNONC TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI 1 Vol
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPOTA.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUT, OTOV TIOOU-
oladel JIon payIopevn 1 omoopevn emoavela.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiog!

Ta maudid ymopei va mep&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW O TO KEPAAI 1) Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kl va TaBouv aodutia.

» Kparare Ta UNKO OUOKEUOQOIOG HOKPIG OTTO
TO TIdIA.

» Mnv adpnvete Ta maudiax va maidouv pe T
UANIKG OUOKEUOoiaC.

To moudia urmopei var e10veloouV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOPUOTIO KOI €TOI VO TTGOOUV

aoduiia.

» KpoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIO OTTO T
moidIa.

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe pikpa
KOUUATIO

2 Amo¢uyn UAIK@OV ZnpIwvV

MPOZOXH!

AOYw BepuOTNTOC PTTOPOUV VO TTPOKANBOUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC 1) vTouAdma. OTav AeiToupyei n ou-

OKeUn VIa UEYGAUTEQO XPOVIKO DIGOTNUA, dnUIoUPYEITal

BepudTNTA KOl UYPOCIa.

» Avoi&Te eva opdBbupo I EVEPYOTIOINOTE EVAV OTIOP-
podNTNEG LE OTOYWYH TTPOC Ta £EW.

Mia cucowpeuon BepudTNTOG PTTOPEI VO Vo TTIPo&evnoel

dNUIG OTn CUOKEUN).

» Mn xpnolyoroleite dUO KAUOTNPEC 1N TINYEC BepuoTn-
TOC VIO €VOl HOVO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnoluorolgite TAGKES TOU YKPEIA, TIAIVa doxeia,
KTA., VIO &VOl HEYGAO XPOVIKO SIGoTnUO Ye TTANPN
1oxU.

Miat cucowpeUon TNG BepUOTNTOC UTTOPE! VO KATO-

OTPEWYEI TG OTOIXEIO XEIPIOpOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE PEYAAD LOYEIDIKG OKEUN TIAVW O€
KOUOTAPEC TTANGCIOV TWV KOUWUTTIWV XEIPIOUOU.

H A&Boc Beon evoc Kouptiou xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» Ortav n ouokeur 0g BpiokeTal oe AeiIToupyia, yup-
VATE TG KOUPTTIA XEIPIOPOU T&vVTOTE OTn 6€on pundév.

Bvac &yoppmiog XEIPIOHOC TwV HOYEIPIKWY OKEUWV UTTO-

pel va TTPOKOAEoE! CNUIG OTNV EMPAVEID TNG CUOKEUNG.

» XelpieoTe Pe TPOOOXN TO PAVYEIPIKO OKEUOC TIAVW
oTn B&oN €0TIWV.

» Mnv TomoBeTeiTe BapI& avTIKEIUEVA TTAVK OTn BAon
€0TIWV.

To aAaTOVEPO KaI TG UYPO HOYEIPIKG OKeUn UTTOPE! VOl

mpo&evnoouv nuIG OTNn BAON €0TIWV.

» KpoTdTte TN BACN €0TIWV OTEYV.

» Mn payeipeleTe pe uyp& HOyeIpIKA okeun.

»  AmoduveTe TO EEXEINIOUO UYPWV TIAVW OTNV emdaveia
TNC NAEKTPIKNC E0TIOC PAYEIPEUATOC. XPNOILOTIOIEITE
Bab1d poyeIpIKG OKeun, OTaV PoyelpeleTe e TTOAU
uypo.

» AmoduyeTe TNV enadn aAaTIOU pe TNV emMPAveInr TNG
NAEKTPIKNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

H peTaTOMON TWV LOYEIPIKWY OKEUWY, UTTOPEI VO TTPOKO-

AEOEI YPOTOOUVIEC OTO YUOAI.

> SNKWVETE TO POYEIPIKG OKEUN KOTA TN PETOTOTTION.

Ed&v meoouv okANPG 1 aiXUNEG QVTIKEIPEVO TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopel va dnuioupynBouv nuIEC.

» Mnv adriveTe Vo TTEOOUV OKANPG 1 QIXLNEO QVTIKEI-
Heva TTAvVw OTn BAon €0TIWV.

» Mnv KTutoeTe TN BAoN €0TIWV O KAUIO OO TIG OK-
Heg TNG.

To aAaT, n {axapn f N GUUOG TTOU UTTOPEI VO TIEOOUV

oo TO AGXQVIKA, YOOTOOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolgotoleite TN BAon €0TIVV WG emMAvEIN EP-
yooiag f emddveia evamodeonc.

H ANwpevn Coxopn N 1o TOOPIUG e UWNAR TTEPIEKTIKOTN-

T 0e {OXoPN UTToPEl Vo TIPOKOAECOUV CNUIG OTO YUOAI.

» ATTIOPOKPUVETE TG UTTEPXEINICUEVD PayNTA GUEOWCS e
pia EUoTpa YuoAiou.



MpooTooia TepIBANOVTOC Kol oikovopia el

3 MpooTaociax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 EEoikovopunon EVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC uTodEiEelg, N CUOKEUN 00G
XPeIACETOl AIYOTEPN EVEPVEIQL.

EmAEETE TOV KOUOTAPO avAAOYT e TO LEYEOOC TNG

KOTOGPOAOG. TOTTOOETOTE TO UAYEIDIKO OKEUOG Ke-

VTPOPIOUEVQ.

ZUuMBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV HOVEIPDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emavw OIGUETPO TNC KOTOOPOAQG.

AuTR eival ouxva peyoAuTepn ammd Tn OIGUETPO TOU

TT&TOU.

m To GKOTAMNAG HOYEIQIKG OKEUN 1 Ol PN eVTEAWC KO-
AuppeveC (Ve HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU
evEpYeEIQ.

KAEIVETE TIC KOTOAPOAES TTAVTOTE Y’ EVOl KOTOMNAO KO-

TIGIKI.

m OTOV poyelpeleTe XwpPIiC KATGKI, XPEIA(ETAI N OU-
OKEUN ONUAVTIKG TTEPIc0OTEPN EVEQYEID.

>NKWVETE TO KOTAKI 000 TO dUVOTO AlyOTEPO.
m OTOvV ONKWVETE TO KATGKI, dladelyel TTOAU eVEQYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUBAIVO KOTTAKI.
m Meoa amd To YUOGAIVO KOTIOKI PTTopeiTe va deite oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XpnolpoTiolgiTe JayeIpIKA OKeUn KOTGAANAGL yial TNV TTO-

00TNTO TwV TPODILWV.

m Eva peyaho payelpikd okelog e Aiyo TieplexOuevo
XPEIACETOI TTEPICOOTEPN EVEQYEID VIO TN BEPUOVON.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 epIoodTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeuog, TOOO TIEPIOOOTEPN EVEPYEID XPEIGIETAI VIO
™ O¢ppuavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Babuida poyel-

PEUOTOC.

= Me pio oAU uwnAn BaBuida ouvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTTOTOANTE EVEPYEIQ.

XpNOIYOTIoIEITE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA TWV NAe-
KTPIKWV EO0TIWV LOYEIPEUOTOC. € HOyeEipeUo HeyaAUTE-
PNC OIAPKEIGC QMEVEPYOTTOINOTE TNV E0TIA HOVEIPEUO-
TOG 5-10 Aentdx mpiv TN ANEN Tou XpOVOU POyeIpEO-
TOC.
= H umtoAemopevn evepyeia TTou dev XpnoIYoTIoISiTAl
au&avel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.
MAnpodopieg mpoiovtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a
BpeiTe 0TN ouvnNuUEvVN KAPTG TNG OUOKEUNC Kal oTo OIo-
OikTuo (Internet) otn oeAida TPOIOVTOC TNC CUCKEUNC
oaG.

3.2 ATOCUPOT GUCKEUXOING

To UANIKG ouoKeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmocUpeTe TA EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

4 Tvopidix

4.1 Koupm& XeIpiopoU

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubpiCeTe OAeG TIG AeITOUP-
yiEQ TNC OUOKEUNG 00¢ Kail AauBaveTe TTANpodopieg yia
TNV KOTGOTOION AEITOUPVICC.

Me 1o KoupTmmd Xelplopou, ummopei var pubuioTel n 10XUC
oTadIoKA oe BI0dOPETIKEC BaBOUIOEC LOYEIPEUOTOC.

‘EvdeiEn ZInuocix

Se KauoTrpoc EMUEPIOUEVOC OTO KOUUTT XEl-
pIopOU 1) EMPEPICUEVN NAEKTPIKI €OTIO LO-
VEIPEUATOC.

0 KauoTnpog N NAEKTPIKN €0TIO LOYEIPELIO-

TOC OTIEVEPYOTTOINUEVOC.

‘EvoelEn Znpocix

9/6 9 YWnAOTEPN 10XUC KOI NAEKTPIKM avAadAeEn
TOU KQUOTNPO.

1 XopnAoTepn 10xUC.

© AVADAEEN TNC eoTiag payelpepaToc DIMANC
¢ovng.

@ Evdeign Aeitoupyiog Kail umdAoimng Oep-
pHOTNTOC




el Booikoc xelpiopog

4.2 KauoTnpog

Edw Oa Bpeite pio emokOTNON VIo Ta eEAPTHPOTO TOU
KOUOTM PO

Kokl KauoThpa

KedoAr TOU KOUOTAPO
@epPOoOoTOIXEIO VIO TNV €MTHENON TNG GASYOC

AvOdAEKTHPOC

4.3 IXAPEQ

TomoBeTr|0TE OWOTA TIC OXAPEC.

TomoBeTroTe TO HOyEIPIKG OKeUN 0WOTA OTIC OXAPEC.
Mnv TomroBeTeiTe TO HOYEIPIKA OKeUN TTOTE ameudegiog
TTAVW OTOUC KOUOTNPEC.

AdaIpeiTe TTAVTOTE TTPOCEKTIKA TIC OXAPeC. H peTaTomi-
on PIoC OXOPOC PTTOPEl VO JETOKIVIOE! ETTIONG KO TIC
VEITOVIKEC OXAIPEC.

ZupBoUAR: MToPEITE VO OTTOUOKPUVETE TG UTTOASIIHOTG
HETAAMOU, TTOU TIOPOIPEVOUV TTAVW OTN OX&Pa AOYW NG
HETOKIVNONG HEPIKWY POVEIQIKWV OKEUWY, HE OWOTO KO-
Bapiopo.

- "KaBapiouog Twv oxapwv”, >eAida 11

5 BOOIKOC XEIPICMOG

5.1 Ava¢pAEEn eVOG KAUCTHPX XEPIOU

H Baon eoTiov SIGBETEl PIo aUTOUATN avADAEEN Twv
KOUOTHPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayikg!

To agpio mou diadelyel Pmopei va avodAeyei.

» Eav o kauotpoc dev avawel peta armd 10 deute-
POAETITQ, YUPIOTE TO KOUWTH XeIpIOPoU oTn 6€on un-
eV Kal avoilte TNV OPTA 1) TO TTOPAOUPO TOU
XwpPou. [MpIv TNV €K VEOU avADAEEN TOU KAUOTNPA,
TTEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVQ AETITO.

» Otoav n dAoya ofnoel abeAnTa KoTd TN SIGPKEIN TNG
AeIToupyiog, yupioTe To KoupuTi XelpiogoU otn 6¢on
pndev. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KOUOTHPO,
TTEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVO AeTTTO.

MPOZOXH!

OTov YUPIOETE TO KOUUTT XEIPIOUOU Omeudeiog PeETOEU

¢ 6¢onc 0 kol 1, pmopei va epdavioTouv eOPOAUEVEC

AelIToupyiec.

» [1o auTd Pn yupioeTe oTe ameuBeiog amd T 6¢on 0
otn 6gon 1 1) To avTiBeTo.

1. [NoTtroTe TO KOUUTT XEIPIOHUOU TOU EMASYHEVOU KOU-
OTNPEA KOl YUPIoTe TOV QVTIOETA TTPOC TN POPA TwV
OEIKTWV TOU PoAoyIoU, PEXP! TNV uwnAOTeEPN Badui-
oa.

KpOoTAOoTE TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNUEVO.

v 2& OAOUC TOUC KauoThpeg dnuioupyouvTal oTIver)-
peC Kail N dAoya avael.

2. [epipévete pepikd OeuTEPOAETITA KOl O OTE TO KOU-
UTTi XeIpIopuoU eAeUbepo.

- "Suotnua aopoareiac”, Zerida 8

3. [upioTe TO KOUWTI XEIPIOPOU oTnNV emOuuNT BoOui-
da.

4. Otov dev MmpayPaToToIEiTal Kapia avadAesn, yupioTe
TO KoupTi Xelplopou oTn Beon "Amnevepyoroinon" Kal
STTOVOAGBETE TG TTPONYOUPEVWC TTEPIypadOuEva Bry-
paTo. AuThv TN $opa KPOTNOTE TO KOUWTT XEIPIOUOU
TIEPICOOTEPO XPOVO TTATNUEVO (UEXP! Kal 10 deuTe-
POAETITQN).

Znueinon:

AGBeTe umown TIC akOAouBeg umodeielg, via va

Ol100DOANICETE TN OWOTH ASITOUPYIO TNC OUCKEUNG:

= To e&apTNUOTO TOU KOUOoTHPG — 2eAida 8 Kail n
oxapa — ZeAida 8 mpetel va eival 0WOTA ToTTOOE-
TNUEVQ.

= Mnv prepdeyeTe PeTallU TOUC TO KATTAKIO TWV KOU-
OTNPWV.

m [IpooexeTe yia TTOAU peydAn kabaopiotnTa. Kobapile-
TE TOKTIKG TOUC QVOMAEKTNOEG UE PIO PIKPEN, PN He-
TOMIKN BoupToa. MpoceTe, va pnv aoknBouv duva-
TOl KPAOAOUOI OTOUC QVOPAEKTPEC.

= QI OTTEC KOl Ol GUAGK®WOEIC TWV KAUOTNPWY TTPETTE,
VIO pIot 0woTr GAOYQ, Vo eival KaBopeg.

- "KaBapiouog Twv kauotnpwv", ZeAida 11

5.2 TUOTNNX XOPAAEING

To ocloTnua aodoAeiag (BepuooTolxeio) SIGKOTTEI TN

pON TOU Cepiou, OTAV Ol KAUCTAPEC OPRMOOUV KOTX

AG&Boc. Mo TNV avadAeEn Tou KOUOTHPO, TTPETIEl VO

EVEPYOTIOINOETE TO OUCTNUQ, TO OTTOIO EMTEETEI TN PON

TOU aEepiou.

1. AvodAEETE TOV KOUOTH PO, XWPIC va adrnoeTe eAelbe-
0O TO KOUWTT XelpIopoU.

v H ¢oAOya avdBel.

2. KpaTtnoTe To KOUUT XEIPIOUOU vial emMAEoV 4 deuTe-
POAETITOL EVTEAWC TTOTNHEVO.

5.3 AVAPAEEN EVOC KXUCTHPX XEPIOU ME TO

XEpPI

>e lnspimwor] pIog 6|'0(Kom'1q' peupaToC ulnopeiTe Vol

QVAYETE TOUC KAUOTNPEG €TIONG UE TO XEPL.

1. [1oTHOTE TO KOUUTTI XEIPIOHUOU TOU ETAEYUEVOU KOU-
OTNPEC KOl YUPIoTe TOV QVTIOETA TTPOC TN POPA TwV
OEIKTWV TOU poAoyIoU, JEXPI TNV uwnAdTEEN Badpi-
oa.



2. KpatnoTte évav avadAekTNpa 1 pio GAOYS (ovairTTr)-
PO, OTPTO KTA.) KOVTG OTOV KGUOTN PG,

5.4 Amevepyoroinon VoG KXUGTHPX

» [upioTe TO KoupT XelpIopoU TPoc TN dopd Twv Oel-
KTV TOu poAoyiou oTn ©gon 0.

5.5 KavoviKn cupumepipopd KXTX TN
SIXPKEIX TNG AEITOUPYIG

AUTEC Ol CUUTIEPIPOPEC €IV KAVOVIKEC VIO TN OUCKEUN:

= EAadpUC OuplyhdoC OO TOV QVOHUEVO KOUOTAPOL.

B AmeAeuBepwon OOUWV KATA TNV TPWTN XENon. AUTEC
ol oopec e€adavidovTtal peTa ammd Aiyo Xpovo.

= Mia mopTokaAi dAOYa. AuTO odeileTal oe oKOVN OTOV
TEPIBAMOVTA XWPO, XUUEVD UYPA, KTA.

® ©OOpUBOC KTUTIOU PEPIKG DEUTEPOAETITON HETG TNV
QIEVEPYOTIOINGON TOU KauoThpo. AuTd odeileTal oTnv
EVEPYOTTOINON TOU OUOTNUATOC aiodoaAeiag.
- "Suotnua acpareiac”, Zerida 8

Maelpika okeun el

5.6 XeIpIopOg TNG NAEKTPIKNG EOTIXG
HOYEIPEPATOG

Evepyomoinon TnG MIKPAG E0TIAG HAYEIPEUARTOG

» [upioTe TO KoupTi XelpIopoU TPoc TN dopd Twv Oel-
KTWV TOU poAoyioU oTnv embupntn 6£on.

v H evdei&n Aeitoupyiac avael.

Evepyoroinon Tng £0Tiag payeIpEPaTog SIANG

¢wvng

1. TupioTe TO KOUWTH XEIPIOUOU TIPOC TN $Pop& Twv Oel-
KTWV Tou poioyiol oTo ©.

2. TupioTe TO Koupmi avTiBeTa TPOC TN POPG TV Oel-
KTV TOU poAoyioU oTnv embupunTr) Ogon.

3. Ta va XxpNnoIUoTIoINOETE UOVO TN HIKPEN {ovn Havyel-
PEUOTOC, YUPIOTE TO KOUWTT XEIPIOPOoU avTiOETO TTPOCG
™ $op& Twv BEIKTWV TOU POAOYIOU OTO %0 KOI EVEP-
yottoinoTe TN {wvn HOyEIPELOTOC.

Amnevepyorroinon TnG €0TIG HXYEIPEHATOG

» [upioTe TO Koupmi avTiBeTa TPOC TN POPG Twv Oel-
KTWV TOU poAoyioU OTO oO.

v MOAIC Kpuwoel n emddvela TNS BAoONC 0TIWV, OPM-
vel n evoelEn TN umdAoImng BeppuoTNTOC.

6 MOyeIpIK& OKEUN

Autec ol ummodeiteic ooc BonBdve, oTnv e€oikovopunon
EVEPYEIOC Kol oTNV ammoduyn CNUIWV OTO HOYEIPIKO
okeun.

6.1 KXTt&GAANAX HAYEIPIKX GKEUN

XpNOIYOTIOINOTE HOVO POVEIPIKG OKEUN HE KATAAMNAN
O1&peTpo. Ta gayelpikd okeun Oev EMTPETIETOI VO TTPOE-
E&xouv Trepa amd To MEPIBWPEIO TNC BAONC EOTIWV.

Mn XpnOoIUOTIOIEITE TTOTE UIKPG HOYEIDIKG OKEUN TIAVW OE
peyoAouc kauoThpeg. O1 dAdyec dev EMTPETETOI VO
OKOUUTIOUV TO TIASUPIKG TOIXWHOTO TWV HOYEIQIKWY
OKEUWV.

m H Bdon eoTiov TTPETEl Vo BIGBETEI EVOV KAUOTH PO
TTOMOMANRC oTedAvNC Kal Pia TpooBetn oxdpa Wok.

= H mpooBetn oxdpa Wok mpermel va eival 0WoTA TOTTO-
BeTnuevn.

6.2 XpRon TWV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr| Kol n TomoB£TNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
eMNPEeadel TNV AoPAAEID KOl TNV EVEPYEICKD amddoon
TNC CUOKEUNG OOC.

— "E€oikovounon evepyeiag”, JeAida 7

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog mupkayiag!

To eUPAEKTO YUPW OVTIKEIPEVO UTTOPE! Vo avaidAeyouv.

» AvVOPECO OTO LOYEIPIKO OKEUOG KOl OTO eUPAEKTO
yUPW OVTIKEIYEVO KOOTNOTE PIO EAGXIOTN OTOOTOON
50 mm.

Mn XpnoiuyoToleiTe TToPOi-
HOPPWHEVA LIOYEIPIKA
okeun. Xpnolyoroleite

To TOPOUOPPWHEVD PO-
VEIPIKG OKeun Og OTEKO-
VTOI OTOBEPG TAVW OTN

HOVO POyEIpIKG oKeun pe
emmimedo Kol XovTpO TATO.

Bd&on 0TIV Kal utopel
VOl QVOTPATIOUV.

KauoThipag EAayioTn Siape- MeyioTn Sikue-
TPOG TOU MATOU TPOG TOU TTXTOU
TOU JXYEIPIKOU  TOU PHXYEIPIKOU
okeUoUg oKeUOUGQ

loxupoc kauot- 20 cm 26 cm

pPag

Kavovikog kau- 14 cm 22 cm

Slelels

OIKOVOUIKOC 12 cm 16 cm

KOUOTNPOC

HAekTpIkn eoTiot 12 cm 18 cm

HOYEIPEUOTOC

TormoBeTHoTE TO LOVEIQIKO
OKeUOC OKPIBWS OTN peon
OV OTTO TOV KAUOTHPO.

To payelpikd oKelog JTTo-
pei va avoTparei, otav oe
OTEKETOI OTN PEON TTOVW
OTOV KOUOTM PO

XpNOIYOTIOIEITE POYEIPIKA OKEUN HE KUPTO TIATO HOVO
OTOV KOUOTAHPO TTOMOTANG oTedavng.

TormoBeTHoOTE TO POAYEIQIKO
OKeUOC OWOTA OTIC
OXAPEC.

To payelpikd okelUog UTTo-
pei va avaTparei, edv TO
TomoOeTHOETE OmeUBeiag
TAVW OTOV KOUOTH PO,




el >upBouAgc puBbuIoNg VIO TO PoyeEipeEUa

7 ZUMPBOUAEC pUBUIONG VIX TO HXYEIPEPX

Me T KOUpTTI& XEIPIOPOU TNG OUOKEUNG PTTOPEITE VO
pubpioeTe To péyeboc TNC PAOyaC oTadiokd oe diado-
PETIKEC BaBpidec 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpOVvol pavelpeuaTog Kal ol Babuidec 1oxuocg e€ap-

TVTOI OO TO €id0C, TO BAPOC KOl TNV TTOIOTNTO TWV PO-

yNTWY, oo To €i60C TOU XPNOIUOTIOIOUPEVOU OiEPioU KO-
OWC KAl O TO UANIKO TWV HOAVEIPIKWY OKEUMV.
JuppoUAEQ

= JUPUBOUAEC HOYEIPEUOTOC

— Otav payelpeleTe ooUTEC, KPEUEG, GaKES 1 peRi-
B0, TPOOoOEoTE OAG TOL UNKA TOUTOXOOVOD OTO HO-
VEIPIKO OKeUOC.

— 2710 TNYovnTa daynTd, (EOTAVETE TTOWTA TO AGDI.
MOAIC apxioeTe pe TO TNyAVIOUO, KOOTHOTE TN
OeppoKkpaoia oTabepr|, TTIPOCOPUOLOVTAC OE TIEPI-
TTwon 1ou xpeldleTal TN Bobpida 1oxvoc. Katd
TNV TTOPOIOKEUN TTEPICCOTEPWV PEPIOWV TTEPIUEVE-

Te, uexpl va emrteuxOei Eava n Bepuokpaoia. Mupi-

deTe TOKTIKG Ta doynTa.
= [0 TN pPeEiwon TOU XPOVOU LOYEIPEUOTOC:

— XpnolyoroInoTe pio XUTPO TaXUTNTAC, VIO VO
dTIGEETE KPETIEG KAl VO JayelpeyeTe dotmpia. Edv
XPNOILOTIOINOETE YIO XUTPO TOXUTNTOC, OIKOAOUON-
OTe TIC 0dnyieC TOU KOTOOKEUOIOTN.

— To vepo mpemel va Bpddel, TpoToU TTIPO0OEoeTE T
CUPOPIKA, TO PUCI N TIC TTOTOTEG. 2TN OUVEXEIX,
TpooappooTe TN Baduida 10XUOC, VIO VO OUVEXI-
O€TE PE TO Payeipepa.

— XpNoIYoTIoINOTE KATG TO povyeipepa puliou Kol
TTOTOTWY EVO KOTIGKI.

BaBpidax Mapackeun paynrwv

Hayel-
PEUATOGQ

9 Bpdoipo vepou

Moayeipepa og prmev popi (AouTpo ve-

pou): MavTteordvi, TTOUTIVKO, TTOUTIYKO

WYWHIOU.

= Tnyaviopo oe UYPNAEC BEPPOKPOOIEC:
AcIOTIK& doaynTa.

7-9 ® Evopin Tng S1adIKOCIOC HOYEIPEUATOC:
MoKOPOVAKIO, OOUTIEG, KPEUEC, TIAEYIC,
oompia, puloyolo.

® Tnyaviopa otn ¢piteda oe A&dI1: Aaxdvi-
KO TEUTIOUPO, KPOKETEC, THYOVNTEC TIO-
TOTEG, OUEAETO OTTO TTOTATEC, OVITOEA,
KOTEWUYHEVD TPODIPO, TTAPAOKEUNOLIO-
TOL

m Tnyaviopa pe Aiyo Aadi: FTaAAIKA ope-
AeTQ, PTTPICOAG, PTTPICOAG KINOTO
Stroganoff.

B Tny&viopd, OOTAPIOUO: AGXOVIKG,
KPEOC.

10

BaxOpidx Mapaockeun ¢paynTmv
HayeEl-
PEUATOG

4-6 ® >uvexion Tne S10dIKAOIOG HOYEIPELO-
TOC: MOKOPOVAKIC, OOUTIEC, KOEWEC, TTO-
gyla, oompia, puloyaho.

m Tnyaviopa otn $pITeda pe Aiyo AGdI:
XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, YNTOC OOAO-
HOGC, KEPTEDAKIO,

= [joxvi, yntd Kamopd: Payou, ykoUAag,
ratatouille (UeANT{OVEG KOl KOAOKUBAKIO
OAG YOAIKE).

= Moayeipeyo o peoaia Oeppokpaoia:
SAOATOO TUPIOU, PTTECTHEA, KOPUTTOVAPQ,
VEQTTOANITAOVE, TIOUTIVKO, KOETTEC.

B Zemaywuo: Katewuyueva ToOdIua.

1-3 m TeAikO poyeipepa: Pudl, mogyia, dotmpia,
pulOYOAO.
Mayeipepa oe atuo: Wapl, Aaxavika.
ZEoTOpo Kol d1aThpnon Tou daynTou
CeoTtou: EToiga daynTa.

1 Niwoipo: BoUTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HEAN, KOELO KOPOUEAE.

7.1 ZUOTAOEIC YIX TO HXYEIPEUX HE TNV
NAEKTPIKI EOTIX HAYEIPEPATOG

Edw 6a Bpeite ouoThoelc via TO poyeipepa diadopwv
doynNTWV e TIC OWOTEC BaOUIOEC LOYEIPEUOTOC.
XONOIYOTIOIEITE VIO TO GPXIKO Hoyeipepa TN Baduida po-
yelpeyarog 9.

Bp&oipo, yayeipepa

daynTo BaOuidax ouvexl- AIXPKEIX OU-
ONG TOU HAYEI-  VEXIONG TOU -
PENATOC YEIPEUOTOG OE

AT

Moxvi, oouneg 3-4 15-60

Pul 3 15-30

Mokopovakia ' 5 6-10

BpooTec mo- 3-4 25-30

TOTEC pe dAouda

BpooTtéc mo- 3-4 15-25

TATEC XWPIC

dAouda

1I'IO(TO(TOKS(bTéGsc,‘ 3-4 20-30

Bpootd wapr ' 3 10-15

T SuvexioTe To poyeipepa Tou GaynToU XWPEIC KOTAKI.

Tnyaviopx otn PppITE(x o€ A&OI

MMOKOAIGPOG 4-5 8-20
OA& PWPOITKE

@eTdKIO Yopiou, 6-7 8-12
KOTEWUYHEVDL

T MoapaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KAMGKI.




Tnyaviopx otn ¢eITECx e Aiyo A&SI, YROIMO HEXP!
POBICHUX, THYXVIOUO OTO THYAVI

KaBapiopodc kal ppovtida el

Kpéemeg 5-6 -

' NMopaokeudoTe To GaynTd XWPIC KOMAKI.

MmpiCoAa, 3 cm  7-8 8-12 \ , , , ,

méxoc | Bp&oipo, COTXPIOHA, HAYEIPEPX OE KAEIGTO GKEUOG

KoToAETQ, 9)u0|— 6-7 8-12 FKOUAGC 3-4 50-60

Kn n mave WnTtd Kamopd 3-4 60-100

2vitoeA, puoikd  6-7 6-10 POAd KPEOTOC 34 50-60

A move

Aoxovika, kote-  3-4 10-20 Niwoipo, EEMAYWHA, EKAEKTE paynTX

WuyEva 2OATOQ PTTECO: 1 3-6

>0TOPIouG Aaxo- 6-7 6-10 LEA H

VIKWV .

1 : : : . NIWOILUO OOKO- 1 -
MoapoaokeudioTe To GayNTO XWPIG KATTAKI. AGTOC

8 Koabaxpiopoc Kol ¢ppovTidox

Mo Vo TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1&oTNUG AeITOUpPVIKK, KabapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

8.1 YAIK& KXOxpIGHOU

To KATGAMNAG UAKG KaiBapiopou Ba Ta BpeiTe oTnv utn-
peoia e€unnpeTnong meAatwv N oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To aKOTAMNAC UNKO KOOOPIOUOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMAVEIEC TNC CUOKEUNG.

»  Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO QMOPPUTIAVTIKO N
UAIKG TRIYIPOTOG.

Mn xpnolpomoinoeTe oupua Koulivag.

Mn XPnOoIUOTIOINCETE POXaipIa 1) KOPTEPD AVTIKEIE-
Va, VIO VO OTTIOUOKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUOT
daynTou oo TN BAON €0TIWV.

» Mn XPNOIYOTIOINCETE Paxaipia 1] KOGTEPG QAVTIKEILIE-
VaL, YIo v KaBapioete TN ouvOeon PETAEU TOU YUO-
ANOU KOl TWV KOAUPPOTWV TV KOAUOTNPWY, TWV PETOA-
NK@V TTPOdIA i TNG YUGAIVNG 1) GAQUUIVEVIOG TIAGKOG.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE OUOKEUEC KOBOPIOUOU He OTHO.

8.2 KaBaxpIolOg TNG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv T KOUPTIA XEIPIOKOU KATA TN O1dp-

KEIO TOU KABOPIOUOU TNG CUOKEUNG, UTTOPE! VO EI0XWPEN-

O€l Uypaoial Kal Vo TIPOKOAEDE! (NUIG OTO E0WTEPIKO TNC

OUOKEUNG.

» KaTh Tov KOBopIopd TNG CUOKEUNG, Unv adaipeoeTe
TG OTOIXEI XEIPIOPOU.

1. AdNoTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KoBopioTe pe eva opouyydpl, oamouvi Kol vepo.

3. 2TeyvwOoTe e EVO HOAGKO TTawvi,

ZUMBOUAR: ATTOUCGKPUVETE BECWE TON XUUEVD UYPOL.

ETol epumodidete T0 KOMNUO UTTOAEILPOTWY doaynToU Kal

HEIWVETOI O KOTTOC KOTG TOV GKOAOUBO KOBapIouo.

8.3 KabapIoHOG TWV KXUCTRAPWV

Kabapilete TNV emddvein TwV eE0PTNUATWY TWV KOU-

OTNPWV PETA OO KAOE xpnon. Etol epmodileTe, va KO-

oUv Ta uTtoAeippaTa GpaynTou.

MPOZOXH!

To e€0PTNHOTA TWV KAUOTHPWY PTTOPET VO XOAGIOOUY,

Qv TO KaBOPioeTe OTO TTAUVTNPIO THIATWV.

» Mnv KobopileTe T €EQPTAPOTO TV KOAUOTNPWY OF
€VOl TTAUVTIPIO TTIATWV.

Inueiwon: Mpooékte TIG UMTOBEIEEIC yIa Ta UNKG KB a-
pioyou.
- "YAka kaBapiouou”, Zehida 11

1. ADNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.

2. KobopioTe pe pio pn eTOAIKN BoUpTod Kol OOTTOU-
vado.

3. 2TeyvwoTe evteAwe Tn ouokeun. OTov KOT& TNV opxn
TOU POYEIPEPOTOC UTTAPXOUV OTAYOVEC VEPOU N
UVPEC TTEPIOXEC, PUTopel va TaBel CnUIG TO EPOVIE.

4. TommoBeTroTe TO eEQPTAPOTO TWV KOUOTNPWV. Be-
BaiwbeiTe, OTI TA KATAKIO TWV KAUCTHPWY EIVOI 0W-
OTA TOTTOOETNUEVA TIAVW OTOV OIAVOUEQ.

- "Kavotipac”, 2eAida 8

8.4 KabapIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooékte TIG UTTOBEIEEIC yIa Ta UNKG KaBar-
ployou.
- "YAIka kaBapiouou”, Zehida 11

MPOZOXH!

O1 ox&pecg Propei va XaAdoouv, edv TIC KaBoapioeTe 0TO

TTAUVTI QIO TTIATWV.

» Mnv KaBapileTe TIC OXAPEC OTO TIAUVTPIO TIIOTWV.

1. AProTe TN CUOKEUN VO KPUWOEL.

2. AdaupeoTe MPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

3. KobopioTe pe pia pn HETAAIKN BoUpTOoa Kol OOTMOU-
vaoa.
KaBaopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC Ao
oTIxevieg Baoeig. Edv EekoAMNoouv ol AaOTIXEVIEG
Baoelg, ymopei N oxAapa Vo yooToouvioel Tn Baon
€0TIWV.

4. >TeyvwOoTe evTEAWC TN ouokeur). OTav KoTd TNV GEXN
TOU HOYEIPEPATOC UTIRPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UMopel va TaBel CnuIt TO EPOVIE.

11



el AnokoatdoTaon BAaBwvY

5. TomoBeTroTe OWOTA TIC OXAXPEC.
- "xapec”, ZeAida 8

9 ArmokaxTxoToon BAXBwv

Tic piIkpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC OTIOKATAOTAOETE Ol id101. XpNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopiec via TNV amokoTdoTaon BAGBWY, TPOTOU £00eTE
oe enadrn pe TNV urmpeeoia eEurnpeTnoncg meAatwy. ETol
armodpeuyeTte dqokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaRUpGTIGHOU!

O1 akaTdMNAeC emokeuee eival emkivOuveg.

» MOovo ekmaideupevo, eI0IKEUUEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TEETIETOI VO TTPOYUGTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» OTav n ouoKeun eival EAXTTWUATIKY KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O akoTGMNAEC €TTIOKEUEC eival eMKIVOUVEC.

» Movo ekmaideuhEVO VI’ aUTO, EIDIKEULEVO TIPOOWITIKO
EMTPETETAI VA TIOOYUATOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
OKeun.

» Movo yvNoIo avTOACKTIKG ETITEETTETAI VO XONOIWO-
moinBouv yia TNV €MOKeEUN TNC OUOKEUNG.

» Ed&v 10 KOAWSI0 oUvdeong OTO BIKTUO TOU PEUPOTOC
QUTNC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETIEI VO AVTI-
KOTOOTOOE amd TOV KATAOKEUQOTN 1 TNV UTTNPEOIO
e&utmPETNONG TTEAOTWY TOU 1 aTd VOl AVTIOTOIXO EI-
OIKEUEVO ATOUO, VIO TNV oTToduyn EMKIVOUVWY KO-

TOOTAOEWV.

9.1 AuocAeiToupyieg

BAGBN

AITIEC KXI QVTIHETOITION TIPOBANHATWV

H vevikh nAeKTPIKA
AeIToupyio TToPOU-
oladel BAGRN.

H aodpdieia eival EAXTTWUOTIKN.
> EAeyETe TNV 0odGAEIn 0TO KIBWTIO TWV GODOAEIWV.

H auTtopaTn aodaAeia £TTECE ) EVOC HIKPOAUTOUATOC OIGKOTITNG TIPOOTACIOG evepyoTToinen-

KE.

» EAeyETe 07O KIBWTIO GodOAEIwY, EQV ETTE0E N AUTOUOTN AohAAEIT I evepyoTIoINONKE Evacg
HIKOOOUTOPOTOC OIOKOTITNG TTPOOTACICC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou ocuvdeonc oTo OIKTUO ToUu peupaTog Oev eival ouvdedepEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H mapoxn peuuoToc £xel OIOKOTIEL.
> EAeyETE, edv AeiToupyel 0 GWTIOUOC XWEOU 1 0 AMEG CUCKEUEC OTOV XWPEO.

H auTtopoTn avadAe-
&n O Aeitoupyei.

MeTa&U TOU aVAPAEKTHPO KOI TOU KOUOTAPG BpioKovTal UTToASiypoTar daynTou ) purmavon.
» KobBapioTe Tov evOIGUESO XWEO LETOEU QVAPAEKTHOO KOI KOAUOTH PO,

To e€0pTUOTA TOU KAUOTAPO EIVOI UYPA.
> 3TEYVWOTE TTPOOEKTIKA TO EEGPTHHOTO TOU KOUOTN PO,

Ta e€opTAPOTA TOU KAUOTAPO eival AGBOC TOTToOeTNUEVQ.
» TomoBeTroTe OWOTA TO EEAPTALIOTO TOU KOUOTN PO,

H ouokeun dev eival yelwpevn, dev eival owoTd ouvdedepevn 1 To KoAwdIo yeiwong exel n-
HIGK.
» EAGTE o€ emadn pe evav eEeIBIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

H dAOya Tou KQUOoTH-
pC eival avopoIOLoP-

on.

Toa e€apTAHOTA TOU KAUOTAPO ival AGBOC TOTToOeTNUEVO.
» TomoBeTroTe OWOTA TO EEAPTHLIOTO TOU KOUOTN PO,

To avoiyuOTa OTOV KOUOTH PO €IVl ASPWHEVA.
» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO OVOIYLOTO OTOV KAUGTAPO.

H pon aepiou de dai-
VETOI VO eival GuoIo-

AovyIkn 1 dev e&epxe-

Tal KABOAOU aEpIO.

H mapoxn aepiou gival KAeIOT AOyw evOIdpeowY BaABidwy.
»  Avoilte TIC evdiGueoec BaABidecg.

H 1aAn aepiou eival adela.
»  AVTIKATOOTNOTE TN GIGAN aepiou.

>Tnv Koudiva pupidel
aEepIo.
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‘Eva koupTti xelpIopoU ival avoIxTo.
» KAeioTe T KOUPTIIG XEIPIOHOU.

H pmoukdAa aepiou e cuvdEBNKe OWOTA.
» BeRaiwbeite, OTI N PTTOUKGAS aepiou gival ouvdedeUEvn OwOTA.




Yrnpeoia eEunnpeTnong meAatwv el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

>tnv koudiva pupidel

2. AgpioTe ToV XWPO.

O aywyoc aepiou TPOC TN Ouokeur| Oev eival oTeyavoc.
aeplo. 1. KAeioTe TNV KUpIa Bava agpiou.

3. KoAeoTe apeows evav eEouoiodoTNUEVO EYKOTOOTATN, TTOU Ba eAEYEET TNV EYKOTAOTAON
aepiou Kal Ba ekdWOEI TO TIOTOTIOINTIKO EYKATAOTOONG.

4. Mn xPnOIUOTIOINOETE TN CUCKEUN, UEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI dev eEEQXETAI BEPIO OUTE
OTNV EYKOTAOTOION, OUTE OTN OUOCKEUN.

O kauoTnpac amevep- To KoupT Xelpiopou Oev TATNONKE EMOPKWC.
yoroigital, HONG adr- 1. KpoTroTe mMoTnPEVO TO KOUUTT XEIPIOHOU VIO HEPIKA SEUTEPOAETITA LETA TNV OVADAEEN.

oeTe eAelBepo TO

2. [heoTe yepd TO KOUUTT XEIPIoHoU.

KOUWTT XEIPIOUOU.

To OVOIYUOTO OTOV KAUGTI PO €IVOI ASPWHEVAL.

» KoBapioTe Kol OTEYVWOOTE TO QVOIYUOTO OTOV KAUGTRPO.

10 Yrnpeoia eEUNPETNONG TEAXTWV

SXETIKG e Tn AeIToupyia yvholon ovTOANOKTIKG, CUHGWVOL
pe Tnv avtioToixn O14Ta&n olkoAoyikoU oxedIaopouU, PTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe OO TNV UTINEECIa e€UTINEETN-
oNg MEAGTWV TNG ETAIPEIOG HOC VIO TN DIAPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoopia TNG ou-
OKeUuNng oo¢ eviog Tou Eupwaikou OIkovouikoUu
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng umnpeociog eEumne&tnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGIOIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
OKeEUOoTN dWPEAV.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUnong Kail
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO 0ac Ba AaRBeTe omod TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TTEACTWY TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEAIDO UGG,

OTav £pOeTe 0g emadr pe TNV urnpeoio eEUTTNEETNONG
TTEAOTWYV, XPeIaleoTe TOV apIBud ToidvTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBuO KoTaokeung (FD) TNG cuoKeung ooc.

To oToIXEIO ETMKOIVWVIOCS TNC UTNPeoiag eEumnpeTnonc
TeEAOTWV B0 Ta BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpEeTNoNG TIEAQTQWV Il OTNV I0TOOEAID
HOG.

10.1 ApiBpog TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov ap1Bud mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov apiBud KOTAOKEU-
ne (FD) Ba Touc Bpeite otnv mvokida TUTTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

® [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PeEPIA TNC BAoNC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TG OUOKEUNG
00C KOl TOoV apIBuo TNAed®VoU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONG TIEAATWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.

11 Amooupon

11.1 Amoocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVS e TOUC KOVOVEG TTPOOTOOI-

OC Tou TePIBAGNOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.

1. TpaBn&rte To dIC Tou KoAwdiou cuvdeong oTo BIKTUO
TOU PEUPOTOC.

2. Koyte 10 KOAWDIO oUvdeong oTo OIKTUO TOU PeEULO-
TOC.

3. AmoocUpeTe TN CUOKEUN CUPPWVO LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.
[MANPOdPOpPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amdéouponcg Ba Bpeite oTo IdIKO KATAOTNHO ] OTNV
apuOdIa TOTTIKA AnuoTiKh ApXr 0OC.

2

AUTH N ouoKeun xapaKTnpileTal oUp-
dWVa PJE TNV EUPWTIAIKN odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KOl NAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAcioIo yia
HIO ommdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NV OUOKEUWV pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.
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es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

Lea atentamente estas instrucciones.
Conservar las instrucciones y la
informacion del producto para un uso
posterior o para futuros propietarios.

No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a
las instrucciones de montaje puede garantizar
un uso seguro del aparato. El instalador es
responsable del funcionamiento perfecto en
el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

14

para cocinar.

bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

En viviendas privadas y en un entorno
domeéstico.

hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

en embarcaciones o vehiculos.

como calefactor.

con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.

En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-

te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-

to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!
Un escape de gas puede provocar una explo-
sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-
LACION DE GAS

>

Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

No usar el teléfono fijo o el mdvil en la ca-
sa.



» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la compafia de abastecimiento de gas.
Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Cantidades pequenas de gas pueden

acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liquido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
dafnarse y perder estanqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de

envenenamiento!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-

ca de coccion.

aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar danada o incendiarse.

» Utilizar los guemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.
» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.
No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pano de cocina o una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

m
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es Seguridad

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el qguemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los nifos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca o0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

16

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 23

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexidon de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o dafios en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas dafados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.

Las fisuras o roturas en la placa de cristal

conllevan peligro.

» Apague inmediatamente todos los quema-

dores y cualquier elemento eléctrico de ca-

lentamiento y desconecte el aparato de la

red eléctrica.

Corte la alimentacion de gas.

No toque la superficie del aparato.

No utilice el aparato.

Avise al servicio de asistencia técnica.

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.
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Los recipientes de cocina de tamano inade-
cuado, dafnados o mal posicionados pueden
causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Si alguno de los mandos no se puede girar 0

esta suelto, no lo use.

» Llame inmediatamente al servicio técnico
para que proceda a su reparacion o susti-
tucion.

Un aparato con una superficie rota o rasgada

puede causar lesiones y cortes.

» No utilizar el aparato si presenta una super-
ficie rota o rasgada.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

iATENCION!

El calor puede ocasionar dafios en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacion de calor puede dafar el aparato.

» No utilizar dos quemadores o fuentes de calor para
un solo recipiente.

» Evitar la utilizacién de planchas de asado, cazuelas
de barro, etc. prolongadamente a maxima potencia.

Una acumulacién de calor puede dafar los mandos.

» No colocar recipientes grandes en los quemadores
cercanos a los mandos.

La posicion incorrecta de un mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

El manejo brusco de los recipientes puede danar la su-

perficie del aparato.

» Manejar los recipientes con cuidado sobre la placa
de cocciodn.

» No colocar pesos excesivos sobre la placa de coc-
cion.

El agua salada y los recipientes mojados pueden da-

Aar la placa de coccion.

» Mantener seca la placa de coccion.

» No cocinar con recipientes mojados.

» Evitar el desbordamiento de liquidos sobre la super-
ficie de la placa eléctrica. Utilizar recipientes altos al
cocinar con mucho liguido.

» Evitar el contacto de la sal con la superficie de la
placa eléctrica.

El deslizamiento de los recipientes puede rayar el cris-

tal.

» Desplazar los recipientes levantandolos sin arras-
trarlos.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

» No golpear la placa de coccidén por ninguno de sus
cantos.

La sal, el azicar o la arena que puede caer de verdu-

ras y hortalizas rayan el cristal.

» No utilizar la placa de coccién como tabla o enci-
mera.

El aztcar fundido o los alimentos con elevado conteni-

do de azucar pueden dafar el cristal.

» Eliminar inmediatamente los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta para vidrio.
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es Proteccion del medio ambiente y ahorro

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamario de la

olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m LOs recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccién que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m» Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la zona de coccion

eléctrica. En los tiempos de coccidn prolongados,

apagar la zona de coccion 5-10 minutos antes de fi-

nalizar el tiempo de coccion.

= E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacién del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

3.2 Eliminacion del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecolé-
gica.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Mandos

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacidn sobre el
estado de funcionamiento.

Los mandos permiten ajustar la potencia de manera
escalonada en distintas posiciones.

Indica- Significado

cion

1 Potencia minima.

© Encendido de la zona de coccidn doble.
@ Indicador de funcionamiento y de calor re-

sidual

Indica- Significado

ciéon

Se Quemador o placa eléctrica controlados
por el mando.

0 Quemador o placa eléctrica apagados.

9/69 Potencia méaxima y encendido eléctrico
del quemador.
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4.2 Quemadores

Aqui encontrara una vista general de los componentes
de su quemador.




Tapa del qguemador

Difusor

Termopar del control de llama

Bujia

DENE

Manejo basico es

4.3 Parrillas

Colocar las parrillas correctamente.

Colocar los recipientes sobre las parrillas. No colocar
nunca los recipientes directamente sobre el quemador.
Retirar las parrillas siempre con cuidado. El movimien-
to de una parrilla puede desplazar las parrillas conti-
guas.

Consejo: Los restos metalicos que deja el movimiento
de algunos recipientes sobre las parrillas se pueden
eliminar con una limpieza adecuada.

- "Limpiar las parrillas", Pdgina 22

5 Manejo basico

5.1 Encender un quemador

La placa de coccion dispone de encendido automatico
de los quemadores.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no se encien-
de, girar el mando de control hasta la posicion cero
y abrir la puerta o ventana de la estancia. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria durante
el funcionamiento, situar el mando de control en la
posicidn cero. Esperar al menos un minuto antes de
volver a encender el quemador.

{ATENCION!

Girar el mando directamente entre la posicion 0 y la

posicion 1 puede causar averias.

» Nunca pase directamente de la posicion 0 a la posi-
cion 1 o viceversa.

1. Presionar y girar el mando del guemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicién de maxima po-
tencia.

Mantener el mando presionado.

v Se producen chispas en todos los quemadores y la
llama se enciende.

2. Esperar unos segundos y soltar el mando.

- "Sistera de seguridad", Pagina 19

3. Girar el mando a la posicién deseada.

4. Sino se produce el encendido, girar el mando a la
posicion de apagado y repetir los pasos. Esta vez
mantener el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

Nota:

Para asegurar el buen funcionamiento del aparato,

tener en cuenta las siguientes indicaciones:

= | os componentes del quemador — 2eAida 18 y las
parrillas = 2eAida 19 deben estar correctamente
colocados.

No intercambiar las tapas de los guemadores.

= Mantener la maxima limpieza. Limpiar las bujias
peridodicamente con un cepillo no metalico
pequefo. Las bujias no deben sufrir impactos
violentos.

®m | 0s agujeros y ranuras del quemador deben estar
limpios para que la llama sea correcta.

- "Limpiar los quemadores”, >eAida 22

5.2 Sistema de seguridad

El sistema de seguridad (termopar) impide el paso de

gas si los guemadores se apagan accidentalmente.

Para poder encender el quemador se debe activar el

sistema que permite el paso de gas.

1. Encender el quemador sin soltar el mando.

v La llama se enciende.

2. Mantener el mando presionado a fondo firmemente
durante 4 segundos mas.

5.3 Encender manualmente un quemador

En caso de corte en el suministro eléctrico, el qguema-

dor se puede encender también manualmente.

1. Presionar y girar el mando del qguemador elegido en
sentido antihorario hasta la posicion de maxima po-
tencia.

2. Acercar algun tipo de encendedor o llama (meche-
ro, cerilla, etc.) al quemador.

5.4 Apagar un quemador

» Gire el mando en sentido horario hasta la posi-
cioén 0.

5.5 Comportamientos normales durante el
funcionamiento

Estos comportamientos son normales en el aparato:

= Sonido de leve silbido en el quemador encendido.

= Desprendimiento de olores durante los primeros
usos. Iran desapareciendo.

®m | |ama de color naranja. Se debe a la presencia de
polvo en el ambiente, liquidos derramados, etc.

= Sonido de golpe seco unos segundos después de
apagar el quemador. Sucede al activarse el sistema
de seguridad.
— "Sistema de seguridad”, >eAida 19

5.6 Manejo de la placa eléctrica

Encender la zona de coccion pequena

» Girar el mando en sentido horario hasta la posicion
deseada.
v El indicador de funcionamiento se ilumina.
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es Recipientes

Encender la zona de coccion doble

1. Girar el mando en sentido horario hasta la
posicion ©.

2. Girar el mando en sentido antihorario hasta la posi-
cion deseada.

3. Para volver a utilizar solo la zona de coccion peque-
Aa, girar el mando en sentido antihorario hasta la
posicion o y encender de nuevo.

Apagar la zona de coccidén
» Girar el mando en sentido antihorario hasta la

posicion o.

v Una vez que la superficie de la placa se haya en-
friado, el indicador de calor residual se apagara.

6 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar
dafos en los recipientes de cocina.

6.1 Recipientes apropiados

Utilizar solo recipientes de diametros adecuados. El re-
cipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

No utilizar recipientes pequenos en quemadores gran-
des. La llama no debe tocar los laterales del recipiente.

Diametro maxi-
mo de la base
del recipiente

Diametro mini-
mo de la base
del recipiente

Quemador

Quemador rapi- 20 cm 26 cm
do

Quemador semi- 14 cm 22 cm
rrapido

Quemador auxi- 12 cm 16 cm
liar

Placa eléctrica 12 cm 18 cm

Utilizar recipientes de base céncava sobre el quema-

dor multicorona exclusivamente.

®m | a placa de coccidn debe disponer de quemador
multicorona y de parrilla supletoria wok.

= | a parrilla supletoria wok debe estar correctamente

colocada.

6.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia

del aparato.

— "Ahorro de energia", Pdgina 18

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

No utilizar recipientes de-
formados. Utilizar solo re-
cipientes de base planay
gruesa.

Los recipientes deforma-
dos no se mantienen es-
tables sobre la placa de
coccidn y pueden volcar.

Colocar el recipiente bien
centrado sobre el quema-
dor.

Los recipientes pueden
volcar si no estan centra-
dos sobre el quemador.

Colocar los recipientes
sobre las parrillas.

Los recipientes pueden
volcar si se colocan direc-
tamente sobre el quema-
dor.

7 Ajustes de coccidon recomendados

Los mandos del aparato permiten ajustar la potencia
de la llama de manera escalonada en distintas posicio-
nes desde 1 hasta 9.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del ti-
po, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.

Consejos
m  Consejos de cocinado

— Introducir todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.

— Precalentar el aceite para las frituras. Una vez
iniciada la fritura del alimento, mantener la
temperatura constante ajustando la potencia si
es necesario. Dejar recuperar la temperatura del
aceite entre diferentes lotes y dar vuelta a los
alimentos frecuentemente.
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m  Para reducir los tiempos de coccion:

— Utilizar una olla a presién para cocinar cremas y
legumbres. Seguir las instrucciones del
fabricante de la olla a presion.

— Llevar el agua a ebullicién antes de introducir
pasta, arroz o patatas y ajustar después la
potencia para mantener la ebullicién.

— Utilizar tapa para cocer arroz y patatas.

Nivel de Preparacion de platos
potencia
9 = Hervir: agua
m  Cocer al bafio maria: bizcocho, flan,

pudin de pan.
m  Saltear a alta temperatura: platos

asiaticos.




Ajustes de coccion recomendados es

Nivel de Preparacion de platos
potencia

7-9 m [niciar la coccidn: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

m  Freir en aceite: verduras en tempura,
croquetas, patatas fritas, tortilla de
patata, escalope, alimentos
congelados, reposteria.

m  Freir con poco aceite: tortilla francesa,
filete, solomillo Strogonoff.

m  Saltear, dorar; verduras, carne.

4-6 = Continuar la coccién: pastas, sopas,
cremas, paella, legumbres, arroz con
leche.

= Freir con poco aceite: hamburguesas,
salchichas, salmén asado, albéndigas.

m  (Guisar, estofar: ragu, goulash, pisto.

m  Cocer a temperatura media: salsa de
queso, bechamel, carbonara,
napolitana, natillas, crepes.

= Descongelar: alimentos congelados.

1-3 m  Terminar la coccidn: arroz, paella,
legumbres, arroz con leche.
Cocer al vapor: pescado, verduras.
m  Calentar y mantener caliente: comidas
preparadas.

1 Fundir, derretir: mantequilla, chocolate, ge-
latina, miel, caramelo.

Plato Nivel de coccion Duracion de la

lenta coccion lenta en
minutos

Patatas hervidas 3-4 25-30

sin pelar

Patatas peladas 3-4 15-25

con sal

Albdndigas de 3-4 20-30

patata’

Pescado cocido' 3 10-15

' Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Freir en aceite

Merluza a la 4-5 8-20
romana’

Varitas de pes- 6-7 8-12
cado congela-

das

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Freir en poco aceite, dorar, asar en sartén

7.1 Recomendaciones para cocinar con la
placa eléctrica

Aqui encontrara recomendaciones orientativas para co-
cinar distintos platos con los niveles de potencia ade-
cuados.

Utilice la posicidon de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Cocer, hervir

Bistec (3 cm de 7-8 8-12
grosor)’

Chuleta, al natu- 6-7 8-12
ral o empanada’

Escalope, al na- 6-7 6-10
tural o

empanado’

Verduras conge- 3-4 10-20
ladas

Salteado de ver- 6-7 6-10
duras

Crepes 5-6 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Guisar, rehogar, estofar

Plato Nivel de coccion Duracion de la Goulasch 3-4 50-60
lenta coccion lenta en Estofado 3-4 60-100
minutos Rollitos de carne 3-4 50-60
Cocido, sopas 34 15-60
Arroz 3 15-30 Fundir, derretir, platos delicados
Pasta’ 5 6-10 Bechamel 1 3-6

' Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Fundir chocolate 1 -
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es Cuidados y limpieza

8 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

8.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

jATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

No utilizar estropajos de acero.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coc-
cion.

» No utilizar cuchillos u objetos cortantes para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos o paneles de cristal
o aluminio.

» No utilizar maquinas de limpieza a vapor.

8.2 Limpiar el aparato

{ATENCION!

Si se extraen los mandos durante la limpieza del apa-
rato, la humedad puede infiltrarse y ocasionar dafos
en el interior.

» No extraer los mandos para la limpieza del aparato.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Limpiar con una esponja, agua y jabon.

3. Secar con un pafio suave.

Consejo: Limpiar inmediatamente los liquidos que se
derramen evita que los restos de comida se peguen y
ahorra esfuerzos en la limpieza posterior.

8.3 Limpiar los quemadores

Limpiar la superficie de los componentes del quema-

dor después de cada uso para evitar que los restos de

cocinado se incrusten.

{ATENCION!

Los componentes del qguemador pueden resultar dana-

dos si se lavan en el lavavajillas.

» No lavar los componentes del guemador en el lava-
vajillas.

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 22

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.

3. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

4. Colocar los componentes del quemador. Asegurar-
se de que las tapas del quemador estan correcta-
mente colocadas sobre el difusor.

- "Quemadores”, Pdgina 18

8.4 Limpiar las parrillas

Nota: Tener en cuenta las indicaciones sobre produc-
tos de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 22

{ATENCION!

Las parrillas pueden resultar dafiadas si se lavan en el
lavavajillas.

» No lavar las parrillas en el lavavajillas.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Retirar las parrillas con cuidado.

3. Frotar con un cepillo no metalico y agua jabonosa.
Limpiar con cuidado la zona de los tacos de goma.
Si se desprenden, la parrilla puede rayar la placa
de coccion.

4. Secar completamente. La presencia de gotas de
agua o zonas humedas al comienzo de la coccion
puede deteriorar el esmalte.

5. Colocar las parrillas correctamente.

- "Parrillas", Pdgina 19

9 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafiado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.



Servicio de Asistencia Técnica es

9.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El funcionamiento
eléctrico general esta
averiado.

El fusible esta defectuoso.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El automatico o un diferencial ha saltado.
» Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado el automatico o un diferencial.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacidn del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

El encendido automa-
tico no funciona.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

Componentes del qguemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del quemador.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

El aparato no esta conectado a tierra, esta mal conectado o la toma de tierra es defectuo-
sa.

» Contactar con el instalador eléctrico.

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del quemador estan mal colocados.
» Colocar correctamente los componentes del quemador.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

El flujo de gas no pa-
rece normal o no sa-
le gas.

El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.
» Abrir las posibles llaves intermedias.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la
cocina.

Algun mando esta abierto.
» Cerrar los mandos.

Mal acoplamiento de la bombona.
» Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Cerrar la llave general de gas.

2. Ventilar el recinto.

3. Avisar inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado para la revision y certifica-
cion de la instalacion.

4. No utilizar el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna fuga de gas en la insta-
lacion o el aparato.

El guemador se apa-
ga inmediatamente
después de soltar el
mando.

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.
2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

10 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de

Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccidén en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.
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es Eliminacion

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

10.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

11 Eliminacion

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexion de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

B

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.
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Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagcdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informacodes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

S6 com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

m para fins culinarios.

® sob supervisao. Supervisione
ininterruptamente cozeduras de curta
duracéao.

® para uso doméstico e em ambiente
doméstico.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Seguranca pt

Nao utilize o aparelho:

® em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

® 90 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacado com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0s perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néao
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de explosio!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacao de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» Nao utilizar telefones ou telemoveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

25



pt Seguranca

» Chamar o servigo de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosdes.
Pequenas quantidades de gas podem acumu-
lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢a da admissao de gas.

As fugas de gas podem provocar explosdes.

Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-

to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar

propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.

» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

/A AVISO - Risco de intoxicagao!

A utilizacado do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustdo no local de instalacéo.

» Assegure uma ventilacdo suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizac&o intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilagéao
adicional para conduzir os produtos de
combustao em seguranca para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilagdo mecani-
Cco existente e, a0 mesmo tempo, assegure
a renovacéao de ar fresco no local de insta-
lac&o.

» Consulte um técnico para a instalagao do
dispositivo de ventilagao adicional.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.
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O aparelho fica muito quente.

» Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a
placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de

spray em gavetas diretamente por baixo da

placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os queimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado
por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Cologue gueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.
Nunca toque nas chamas.

» N&o pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador ndo se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi-
¢cao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.
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A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
géo.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem
situacdes de perigo.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacao de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
34

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Seguranca pt

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissao de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
coes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.

Fissuras ou fraturas na placa de vidro sé&o pe-

rigosas.

» Desligar imediatamente todos os queima-

dores e cada elemento de aguecimento

elétrico e desligar o aparelho da corrente.

Fechar a admissao de gas.

Nao tocar na superficie do aparelho.

Nao utilizar o aparelho.

Contactar a Assisténcia Técnica.

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-
rimentos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca togue nas velas de igni¢cao, enquan-
to o queimador estiver a acender-se.

Se nao for possivel rodar um botao de co-

mando ou se estiver solto, ndo pode continu-

ar a utiliza-lo.

» Dirija-se de imediato a Assisténcia Técnica,
para que o botdo de comando seja repara-
do ou substituido.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

vVYvyyvyy
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pt Evitar danos materiais

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacao de calor pode danificar o aparelho.

» Na&o utilize dois queimadores ou fontes de calor pa-
ra apenas um recipiente para cozinhar.

» Nao utilize chapas de grill, panelas de barro, etc.
durante um longo periodo de tempo, com poténcia
maxima.

Uma acumulacao de calor pode danificar os coman-

dos.

» Na&o cologue recipientes para cozinhar grandes em
cima de queimadores proximos dos comandos.

A posicao errada de um comando causa falhas de fun-

cionamento.

» Se o aparelho nao estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posi¢cao zero.

Um manuseamento descuidado do recipiente para co-

zinhar pode danificar a superficie do aparelho.

» Manuseie 0s recipientes para cozinhar que estao na
placa de cozinhar com cuidado.

» N&o coloque objetos pesados em cima da placa de
cozinhar.

Agua salgada e um recipiente para cozinhar himido

podem danificar a placa de cozinhar.

» Mantenha a placa de cozinhar seca.

» Na&o cozinha com recipiente para cozinhar hdmido.

» Evite o extravasamento de liquidos para a superficie
do disco elétrico. Utilize recipientes para cozinhar
fundos, caso cozinhe com muito liquido.

» Evite o contacto de sal com a superficie do disco
elétrico.

O vidro pode ser riscado quando move o recipiente

para cozinhar.

» Ao mover o recipiente para cozinhar, levante-o.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

» N&o embata na placa de cozinhar em nenhum dos
cantos.

Sal, acucar ou areia que possa cair dos legumes po-

dera riscar o vidro.

» Nao utilize a placa de cozinhar como bancada de
trabalho ou zona de arrumagéao.

Aclcar derretido ou alimentos com elevado teor de

acucar podem danificar o vidro.

» Remova imediatamente os alimentos derramados
com um raspador de vidros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.
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Utilize uma tampa de vidro.
» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.



Utilize o calor residual da zona de cozinhar elétrica.

No caso de tempos de cozedura mais longos, desli-

gue a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim

do tempo de cozedura.

m O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo
de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-

do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho

em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu

aparelho.

Familiarizacdo pt

3.2 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

4 Familiarizacao

4.1 Comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o es-
tado de operacéo.

Os comandos permitem regular progressivamente a
poténcia em diferentes poténcias de cozedura.

Indicacao Significado

38 Queimador ou disco elétrico atribuido ao
comando.

0 Queimador ou disco elétrico desligado.

9/6 9 Poténcia maxima e ignicao elétrica do
queimador.

1 Poténcia minima.

© Ignicdo do disco de duplo circuito.

@ Indicagao de funcionamento e de calor re-
sidual

4.2 Queimador

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador.

Tampa do queimador

Boca do queimador

ma
Vela de ignicéo

Elemento térmico para monitorizagdo da cha-

4.3 Grelhas

Coloque as grelhas corretamente.

Cologue os recipientes para cozinhar corretamente so-
bre as grelhas. Nunca cologue 0s recipientes para co-
zinhar diretamente em cima dos queimadores.

Retire as grelhas sempre com cuidado. A deslocacao
de uma grelha pode deslocar as grelhas adjacentes.
Dica: Pode remover restos de metal, resultantes do
movimento de alguns recipientes para cozinhar sobre
a grelha, através de uma limpeza correta.

- "Limpar as grelhas”, Pdgina 33
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pt Operacéo base

5 Operacao base

5.1 Acender um queimador a gas

A placa de cozinhar possui uma ignicdo automatica
dos queimadores.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o queimador ndo se acender apos 10 segun-
dos, rodar o comando para a posi¢cao zero e abrir a
porta ou a janela do compartimento. Aguardar pelo
menos um minuto antes de voltar a acender o quei-
mador.

» Se a chama se apagar inadvertidamente durante o
funcionamento, rodar o comando para a posicao
zero. Aguardar pelo menos um minuto antes de vol-
tar a acender o queimador.

ATENCAO!

Se rodar o comando diretamente entre a posicédo 0 e

1, podem ocorrer falhas de funcionamento.

» Por essa razdo, nunca devera rodar diretamente da
posicao 0 para a posi¢ao 1 ou vice-versa.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

Mantenha o comando premido.

v Surgem faiscas em todos os queimadores e a cha-
ma inflama-se.

2. Aguarde alguns segundos e solte o comando.

— "Sistema de seguranca", Pdgina 30

3. Rode o comando para o nivel desejado.

4. Se nao houver ignigéo, rode o comando para a po-
sicdo Desligar e repita os passos que foram descri-
tos anteriormente. Desta vez mantenha o comando
pressionado durante mais tempo (até 10 segun-
dos).

Nota:

Tome em consideracao as seguintes indicacdes, por

forma a garantir o correto funcionamento do aparelho:

= As pecas do queimador — ZeAida 29 e a grelha
- JeAida 29 devem estar corretamente colocados.
Nao troque as tampas dos queimadores.
Garanta a maxima limpeza. Limpe as velas
regularmente com uma escova pequena, nao
metalica. Preste atencéo para que as fichas nao
sejam sujeitas a impactos fortes.

m  (Os orificios e entalhes do queimador tém de estar
limpos para garantir uma chama correcta.

— "Limpar os queimadores”, >eAida 33

5.2 Sistema de seguranca

O sistema de seguranca (elemento térmico) interrompe
o fluxo de gas, caso os queimadores apaguem invo-
luntariamente. Para acender o queimador, tem de ati-
var o sistema que permite o fluxo de gas.

1. Acender o gueimador sem soltar o comando.

v A chama acende-se.
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2. Mantenha o comando premido durante mais 4 se-
gundos.

5.3 Acender um queimador manualmente

Se ocorrer uma falha de corrente, também pode acen-
der os queimadores manualmente.

1. Pressione o comando do queimador selecionado e
rode-o em sentido contrario ao dos ponteiros do re-
l6gio, até ao nivel maximo.

2. Chegue um isqueiro ou uma chama (isqueiro, fésfo-
ro, etc.) ao queimador.

5.4 Desligar um queimador

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio para a posicao 0.

5.5 Comportamento normal durante o
funcionamento

Estes modos de comportamento s&o normais para o

aparelho:

= | jgeiros silvados provenientes do queimador aceso.

m |ibertacdo de odores durante a primeira utilizacéo.
Os odores desaparecem apos algum tempo.

»  Uma chama cor de laranja. Isto deve-se a pd no
meio envolvente, liquidos derramados, etc.

= Estalido alguns segundos depois de se desligar o
queimador. Isto deve-se ao ligar do sistema de
seguranca.
— "Sistema de seguranga”, >eAida 30

5.6 Operar o disco elétrico

Ligar disco pequeno

» Rode o comando no sentido dos ponteiros do reld-
gio, para a posicéo pretendida.

v Aindicagao de funcionamento acende-se.

Ligar disco de duplo circuito

1. Rode o comando no sentido dos ponteiros do relo-
gio para ©.

2. Rode o comando em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio para a posicédo pretendida.

3. Para utilizar apenas a zona de cozinhar pequena,
rode o comando em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio para °o e ligue a zona de cozinhar.

Desligar o disco

» Rode o comando em sentido contrario ao dos pon-
teiros do reldgio para o.

v Aindicacéo de calor residual apaga-se assim que a
superficie da placa de cozinhar tiver arrefecido.
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6 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia e a
evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

6.1 Recipientes para cozinhar adequados

Utilize apenas recipientes para cozinhar com didmetro
adequado. Os recipientes para cozinhar ndo podem
sobressair da margem da placa.

Nunca utilize recipientes para cozinhar pequenos em
gueimadores grandes. As chamas n&o devem tocar
nas paredes laterais dos recipientes para cozinhar.

= A grelha adicional para wok tem de estar correta-
mente colocada.

6.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

— "Poupar energia”, Pdgina 28

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

N&o utilize recipientes pa- Os recipientes para cozi-
ra cozinhar deformados.  nhar com deformacdes
Utilize apenas recipientes nao assentam com esta-
para cozinhar com fundo bilidade na placa de cozi-
plano e espesso. nhar e podem tombar.

Queimador Diametro mini- Diametro maxi-
mo da base do mo da base do
recipiente para recipiente para
cozinhar cozinhar

Queimador rapi- 20 cm 26 cm

do

Queimador nor- 14 cm 22 cm

mal

Queimador eco- 12 cm 16 cm

némico

Placa de cozi- 12 cm 18 cm

nhar elétrica

Cologue os recipientes O recipiente para cozi-
para cozinhar bem ao nhar pode tombar se ndo
centro, em cima dos quei- estiver centrado sobre o
madores. queimador.

Utilize recipientes para cozinhar com fundo céncavo

apenas no queimador de coroa multipla.

= A placa de cozinhar deve possuir um queimador de
coroa multipla e uma grelha adicional para wok.

Cologue os recipientes O recipiente para cozi-

para cozinhar correta- nhar pode tombar se for

mente sobre as grelhas.  colocado diretamente so-
bre o queimador.

7 Regulacoes recomendadas para cozinhar

Os comandos do aparelho permitem regular progressi-
vamente o tamanho da chama para diferentes niveis
de poténcia, de 1 até 9.

Os tempos € niveis de poténcia dependem do tipo, pe-
so e qualidade dos alimentos, do tipo de gas usado
bem como do material do recipiente para cozinhar.
Dicas

= Dicas para cozinhar

— Ao cozinhar sopas, cremes, lentilhas ou gréao de
bico, introduza todos os ingredientes ao mesmo
tempo no recipiente para cozinhar.

— No caso de pratos na frigideira aqueca primeiro
o oleo. Assim que comecar com a cozedura,
mantenha a temperatura constante e, se
necessario, adapte o nivel de poténcia. Ao
preparar varias porgdes, aguarde até a
temperatura ser novamente atingida. Vire os
alimentos regularmente.

= Para reduzir o tempo de cozedura:

— Utilize uma panela de pressao para cozinhar
cremes e leguminosas. Se utilizar uma panela de
pressao, siga as instrucdes do fabricante.

— A agua tem de ferver, antes de colocar massas,
arroz ou batatas. Em seguida, adapte o nivel de
poténcia, para continuar a cozinhar.

— Utilize uma tampa para cozinhar arroz e batatas.

Poténcia Preparacéao de alimentos

de coze-
dura
9 m |eve a agua a ferver
m  Cozinhar em banho-maria: biscoitos,
pudim, pudim de péo.
m  Cozinhar a elevada temperatura:
refeicOes asiaticas.
7-9 ® |niciar processo de cozedura: massas,
sopas, cremes, paella, leguminosas,
arroz doce.

= Fritar no éleo: legumes tempura,
croquetes, batatas fritas, omelete de
batata, escalopes, alimentos
ultracongelados, produtos de
pastelaria.

m  Assar com pouco 6leo: omelete
francesa, bife, bife de lombo de vaca,
Strogonoff.

m  Assar, saltear: legumes, carne.
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Poténcia Preparacao de alimentos
de coze-
dura

4-6 = Prosseqguir processo de cozedura:
massas, sopas, cremes, paella,
leguminosas, arroz doce.

m  Fritar com pouco dleo: hamburguer,
salsichas, salmé&o grelhado,
almoéndegas.

m  Guisado, estufado: guisado, carne de
vaca guisada, Ratatouille.

m  Cozinhar a média temperatura: molho
de queijo, bechamel, carbonara,
Neapolitana, pudim, crepes.

m  Descongelar: alimentos
ultracongelados.

1-3 m  Acabar de cozes: arroz, paella,
leguminosas, arroz doce.
Cozinhar a vapor: peixe, legumes.
Aquecer e manter quente: refeicdes
prontas.

1 Derreter: manteiga, chocolate, gelatina,
mel, caramelo.

7.1 Recomendacoes para cozinhar com
disco elétrico

Aqui encontra recomendacdes para cozinhar diferentes
refeicGes com as poténcias de cozedura corretas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
9.

Cozinhar, cozer

Prato Poténcia de con- Tempo de conti-
tinuacao de co- nuacao de coze-

zedura dura em minutos

Guisado, sopas 34 15-60

Arroz 3 15-30

Massas ' 5 6-10

Batatas cozidas, 3-4 25-30

com pele

Batatas cozidas 3-4 15-25

Bolinhas de ba- 3-4 20-30

tata no vapor '

' Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Prato Poténcia de con- Tempo de conti-
tinuacédo de co- nuacéo de coze-
zedura dura em minutos

Peixe cozido ' 3 10-15

' Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Fritar em oleo

f’esoada romana 4-5 8-20
Barrinhas de 6-7 8-12
peixe, ultracon-

geladas

' Confecione os alimentos sem tampa.

Fritar com pouco 6leo, cozer até obter uma cor
dourada, assar na frigideira

Bife, 3 cm de 7-8 8-12
espessura '
Costeletas, sim- 6-7 8-12

ples ou panadas
)

Escalopes, sim- 6-7 6-10
1ples ou panados

Legumes, ultra- 3-4 10-20
congelados

Legumes saltea- 6-7 6-10
dos

Crepes 5-6 -

' Confecione os alimentos sem tampa.

Cozer, saltear, estufar

Carne de vaca 3-4 50-60
guisada

Carne estufada 3-4 60-100
Rolinhos de car- 3-4 50-60
ne

Derreter, descongelar, pratos delicados

Molho Béchamel 1 3-6

Derreter choco- 1 -
late

8 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

8.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.
ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize palha de aco.
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» Nao utilize facas ou objetos afiados para remover
restos de alimentos ressequidos da placa de cozi-
nhar.

» N&o utilize facas ou objetos afiados para limpar a
uniao entre o vidro e as abas dos queimadores,
perfis de metal ou placas de vidro ou de aluminio.

» Nao utilize aparelhos de limpeza a vapor.



8.2 Limpar o aparelho

ATENCAO!

Se os comandos forem retirados durante a limpeza do
aparelho, pode infiltrar-se humidade e danificar o interi-
or do aparelho.

» Na&o tire os comandos durante a limpeza do apare-
lho.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Limpe com uma esponja, sabao e agua.

3. Seque com um pano macio.

Dica: Remova imediatamente liquidos derramados. Evi-
ta-se assim que restos de alimentos figuem agarrados,
reduzindo o esfor¢o durante a limpeza posterior.

8.3 Limpar os queimadores

Limpe a superficie das pecas dos queimadores apos

cada utilizacdo. Evita assim que restos de alimentos fi-

qguem agarrados.

ATENCAO!

As pecas do queimador podem ser danificadas, se fo-

rem lavadas na maquina de lavar loica.

» Nao lave as pecas dos queimadores numa maquina
de lavar loiga.

Nota: Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produto de limpeza", Pdgina 32

1. Deixe arrefecer o aparelho.

Eliminar falhas pt

2. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabdo.

3. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

4. Coloque as pecas do queimador. Certifiqgue-se que
as tampas dos queimadores estao corretamente co-
locadas sobre os distribuidores.

- "Queimador", Pdgina 29

8.4 Limpar as grelhas

Nota: Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza.
- "Produto de limpeza", Pdgina 32

ATENGCAO!

As grelhas podem ser danificadas, se forem lavadas
na maquina de lavar loica.

» N&o lave as grelhas na maquina de lavar loica.

1. Deixar arrefecer o aparelho.

2. Retire as grelhas com cuidado.

3. Limpe com uma escova nao metalica e agua com
sabéo.

Limpe bem a zona em torno das almofadas de bor-
racha. Se as almofadas de borracha se soltarem, a
grelha pode arranhar a placa de cozinhar.

4. Seque o aparelho por completo. O esmalte pode
ser danificado se, no inicio da cozedura, existirem
gotas de agua ou zonas humidas.

5. Coloqgue as grelhas corretamente.

- "Grelhas", Pdgina 29

9 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.

9.1 Falhas de funcionamento

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentagao deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.

Avaria Causa e diagndstico

O funcionamento elé- O fusivel esta avariado.

trico geral esta avari- » Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

ado.

O fusivel automatico ou um interruptor de corrente diferencial residual foi acionado.

» Na caixa de fusiveis, verificar se o fusivel automatico ou um interruptor de corrente dife-

rencial residual foi acionado.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéo elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estédo a fun-

cionar.
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Avaria Causa e diagndstico

A ignicdo automatica Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicao e o queimador.
n&o funciona. » Limpe o0 espaco entre a vela e o queimador.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
» Posicione as pecas do queimador corretamente.

O aparelho nao esta ligado a terra, ndo esta conectado corretamente ou o cabo de terra

esta danificado.

» Contacte um eletricista qualificado.

A chama do queima- As pecas do queimador estdo mal posicionadas.
dor € irregular. » Posicione as pecas do queimador corretamente.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

O fluxo de gas néao
parece normal ou

A admissao de gas esta fechada pelas valvulas intermediarias.
» Abra as valvulas intermediarias.

nao sai gas. A garrafa de gas esta vazia.

» Troque a garrafa de gas.

Na cozinha sente-se Um comando esta aberto.
o cheiro a gas. » Feche os comandos.

A botija de gas foi conectada de forma incorreta.
» Garanta que a botija de gas esta corretamente conectada.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Feche a torneira principal do gas.

2. Areje o local.

3. Chame imediatamente um instalador autorizado, que verifique o sistema de gas e que

emita um certificado de instalacao.

4. N&o utilize o aparelho até ter a certeza que néo sai gasm, nem na instalacdo nem no

aparelho.

O qgueimador desliga- O comando nao foi mantido premido tempo suficiente.
se assim que soltar 0 1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apds a ignicéo.

comando.

2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

10 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecolégi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracdo de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacbes detalhadas sobre o periodo e
as condicbes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

34

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€M anexo ou na nossa pagina web.

10.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e 0 numero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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11 Eliminacao

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

B

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacao de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.
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Balay, mas contigo que nunca

Registra tus electrodomesticos en www.balay.es/balay-contigo
y disfruta de un sinfin de beneficios como estos:

@ Ofertas, descuentos y promociones en exclusiva.

Balay

conti

@ Trucos para sacar partido a tu electrodomestico.

50 . o Consulta y descarga de manuales de instrucciones.

Todo lo que necesites para tu electrodomestico, a un clic.
E/ Entra en www.balay.es/tienda y encuentra:

o o Repuestos y accesorios originales.
Productos de limpieza y mantenimiento testados

Tienda Bﬁlﬂﬂ por Balay.

Un outlet con increibles descuentos de hasta el 40%.

Estamos a tu lado siempre que nos necesites:

Servicio Tranquilidad Balay: Podras disfrutar de 3 anos
e adicionales al terminar los 2 afios de garantia de tu
electrodomestico.

Sexvicio , . . ,
Tocnico OFioiod @ Atencion telefdnica las 24 horas, los 7 dias de la

semana: 976 305 712 y posibilidad de solicitar online la
visita de un técnico en balay.es

@ Mejor precio garantizado.

8 Dos afios de garantia en reparaciones.

Siguenos en:

N.L.F.: A-28893550
BLOG] Rl Tube)

BSH Hausgerate GmbH

CarlWery-StraBe 34 NN RO RO

81739 Minchen, GERMANY 8001251622 (021205)
www.balay.es el, es, pt
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