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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehér.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[hr]  Skenirajte QR kod ili posjetite internetsku stranicu kako biste vidjeli dodatne napomene o uporabi. Tamo
mozete pronaci dodatne informacije o svojem uredajuili priboru.

[pl]  Abyuzyskacrozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strone internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacije na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[es] Prodalsiinformace k pouzivani nactéte QR kad nebo navstivte webovou stranku. Tam najdete dalSiinfor-
mace ke spotiebicinebo prislusenstvi.

[sk] Naskenujte QR kod alebo navstivte webovu stranku, aby ste sa dozvedelirozsirené informdcie o pouzivani.
Tam najdete dalSie informdcie o vaSom spotrebici alebo prisluSenstve.

[ro]  Scanaticodul QR sau accesati site-ul web pentru a obfine mai mult recomandari privind utilizarea. Acolo
veti gasi mai multe informatii privind aparatul dumneavoastra sau accesoriile.

[bg]l Ckanupaiite QR koaa uam noceteTe yeOCTpaHnLaTa, 3a 1a 0TBOPUTE PA3LIMPEHITE YKa3aHNA 32 U3Mona-

BaHETO. TaM LLe 0TKpUETe AOMbIHIUTENHA MHDOPMALINA 3a Batuua ype nnn npuHaanesHocT.


https://www.bosch-home.co.uk/manual/8001210541
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de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

= zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-

sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen

und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Anschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Nie das Grundgerat, sondern nur den MixfuB3 in das Mixgut tau-
chen.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.
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Sachschéden vermeiden de

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-
gen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

» Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.

» Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs

abwarten.

» Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-

tierenden Teilen fernhalten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berthren.
» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.
» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-

niger abkuhlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.
» Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berlhrung kommen, vor

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

» Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.
» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle
oder im Backofen verwenden.

Ubersicht
~ Abb.

1 Grundgeréat

Einschalttaste ©

(1]
Kunststoff Mixfu3 oder Edelstahl
MixfuB'

Kunststoff Mixbecher'

Deckel'

Schneebesen’ 2

Universalzerkleinerer' 2

EEan

' Je nach Modell
2 separate Gebrauchsanleitung

Hinweis: Wenn ein Zubehor nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kdnnen Sie es Uber
den Kundendienst bestellen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

MixfiiBe

Hinweis: Die MixflBe sind nicht geeignet
flr die Zubereitung von Plrees, die alleine
aus Kartoffeln oder Lebensmitteln &nhnlicher
Konsistenz bestehen.

Kunststoff oder Edelstahl MixfuB

Die Standard Mixf(iBe eignen sich fir

folgende Anwendungen:

= Getrdnke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten

m Gekochte Lebensmittel pirieren, z. B.
Obst, GemUise, Suppen

Hinweis: Verwenden Sie die Standard Mix-
fiBe flr die Verabeitung von Lebensmitteln
in groBeren GefaBen, direkt im Topf oder im
Mixbecher.

Lebensmittel mit dem MixfuB
verarbeiten

Hinweise

= Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

m Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne FlUssigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.



de Beispielrezept Mayonnaise

m Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

- Abb.A-H

Beispielrezept Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur
aus ganzen Eiern (EiweiB und Eigelb) zu-
bereitet werden.

= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem MixfuB eine gute
Bindung. Um ein optimales Ergebnis zu
erreichen, lassen Sie die Luft entwei-
chen, bevor Sie mixen.

- Abb. H - KA

Anwendungsbeispiele

Beachten Sie unbedingt die Maximalmen-
gen und Verarbeitungszeiten in der Tabelle.
Lassen Sie das Gerat nach jedem Betriebs-
zyklus auf Raumtemperatur abkihlen.

- Abb.

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

- Abb. KA

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.

Informationen tber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

2

Dieses Gerat ist entspre-
chend der européaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltge-
rate (waste electrical and
electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fur eine EU-weit glltige
Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.

Garantiebedingungen

Sie haben fur |lhr Gerat Anspruch auf Ga-
rantie gemai nachfolgender Bedingungen.
Flr dieses Gerat gelten die von unserer je-
weils zustandigen Landesvertretung her-
ausgegebenen Garantiebedingungen des
Landes, in dem das Geréat gekauft wurde.
Sie kdnnen die Garantiebedingungen jeder-
zeit Uber Ihren Fachhéandler, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben oder direkt bei un-
serer Landesvertretung anfordern. Die Ga-
rantiebedingungen flr Deutschland finden
Sie am Ende des deutschen Sprachteils.
Die Adressen finden Sie auf den letzten Sei-
ten dieses Hefts. Darlber hinaus sind die
Garantiebedingungen auch im Internet un-
ter der genannten Web-Adresse hinterlegt.
Fur die Inanspruchnahme von Garantieleis-
tungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Garantiebedingungen

DE Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
BSH Hausgerate GmbH, Deutschland  (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Stand: Januar 2021 Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Tel.: 0911 70 440 040 oder unter

Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen die =i
Gewabhrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus dem bOSCh InfOteam@bShg'com
Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Nur fur Deutschland gdiltig!

Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemafR den nachstehenden Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MalRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 — 6) Méngel am Geréat, die
nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich nach
Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet werden.
Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um einen Material-
oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw. Glihlampen.
Ebenfalls ausgenommen sind Teile, die einem gebrauchsbedingten oder sonstigen natlrlichen Verschleil
unterliegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit, die fiir
Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen und
elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen oder sach-
fremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung gekommen ist.

Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf Transportschaden, die nicht
von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage, Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche
Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden, die
hierzu von uns nicht erméchtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder Zubehor-
teilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich instand-
gesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerdate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf diese
Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle oder
unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort kdnnen
nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Lieferdatum oder wenigstens mit dem Kaufdatum vorzulegen.
Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Gber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten Garantie-
zeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz aus dem lokalen Gerateportfolio geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstandener
Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir Gerate, die in Deutschland gekauft und betrieben werden. Werden Geréate
in ein anderes Land der EU/der EFTA verbracht (,Zielland“) und dort betrieben, die die technischen Voraus-
setzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das Zielland aufweisen und die fiir die jeweiligen
Umweltbedingungen geeignet sind, gelten die Garantiebe-dingungen des Ziellandes, soweit wir in diesem Land
ein Kundendienstnetz haben.

Diese kénnen Sie bei der Landesvertretung des Ziellandes anfordern. Bei Verbringung in Lander auRerhalb

der EU/der EFTA erlischt die Garantie.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen lhnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
A Bosch Company

07/21 . '
Gedruckt auf 100% Recyclingpapier
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en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= \\/ith genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

® |n private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

= Up to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to

assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it

must always be disconnected from the mains.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cable.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» |f the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Never immerse the base unit in the food to be blended, only the
blender foot.

» Never operate a damaged appliance.

10



Avoiding material damage en

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be

dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.
» After switching off, wait until the drive has come to a complete

standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.
» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Process hot food carefully.

» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-

cessing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.

» Never use the blender jug in the mi-
crowave or oven.

Overview
- Fig. €

Base unit

On button @

BE=

Plastic blender foot or stainless-
steel blender foot'

Plastic blender jug’
Lid'
@ Whisk'?

Universal cutter' 2

! Depending on the model

2 separate operating instructions

Note: If an accessory is not included in the
scope of supply, it can be ordered from
customer service.

Blender feet

Note: The blender feet are not suitable for
preparing purées consisting only of pota-
toes or foods with a similar consistency.

Printed on 100% recycled paper

Plastic or stainless-steel blender foot

The standard blender feet are suitable for

the following purposes:

= Making drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

m Puréeing cooked food, e.g. fruit, veget-
ables, soup

Note: Use the standard blender feet for pro-
cessing food in large jugs, the pan itself or
in the blender jug.

Processing food with the
blender foot

Notes

= Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the universal cutter for cutting up
raw food without adding liquid, e.g.
onions, garlic or herbs.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

- Fig. A -

Sample recipe Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)
1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar
200-250 ml oil

11



en Application examples
= Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the blender foot, mayon-
naise can only be made with whole eggs
(egg white and egg yolk).

= \When making mayonnaise, air under-
neath the blender foot prevents the in-
gredients blending together well. To
achieve an optimum result, check that
the air can escape before you start mix-
ing.

- Fig. A - A

Application examples

Always observe the maximum quantities
and processing times in the table.

After each operating cycle let the appliance
cool down to room temperature.

- Fig. EE

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. A

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines
the framework for the return
and recycling of used appli-
ances as applicable
throughout the EU.

B

12

Warranty conditions

You can make warranty claims for your ap-
pliance under the following conditions.

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was pur-
chased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Printed on 100% recycled paper



Sigurnost hr

Sigurnost

m Pazljivo procitajte ove upute.

m Sacuvajte upute i informacije o proizvodu za kasniju uporabu ili
za sljedeceg vlasnika.

Uredaj upotrebljavajte samo:

® s originalnim dijelovima i priborom

® 7za usitnjavanje, sjeckanje, mijeSanje, pravljenje pirea i emulgira-
nje tekucih ili polutvrdih sastojaka.

® y privatnom kucanstvu i u zatvorenim prostorima ku¢nog okruze-
nja na temperaturi prostorije.

® 7a uobicajene koli¢ine i vremena obrade u kuc¢anstvu

m do visine od 2000 m iznad nadmorske visine

Uredaj morate iskljuCiti iz mreze nakon svake uporabe, kada nije

pod nadzorom, prije sastavljanja, rastavljanja ili ¢iS¢enja te u slucCa-

ju kvara.

Osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnosti-

ma ili nedostatkom iskustva i/ili znanja smiju se koristiti ovim ure-

dajem samo pod nadzorom ili ako su upucene u sigurno rukovanje
uredajem te razumiju opasnosti koje mogu nastati uslijed koriste-
nja uredajem.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti uredaj i obavljati korisnicko odrzavanje ureda-

ja.

Djeca ne smiju koristiti uredaj. Djecu drzite na sigurnoj udaljenosti

od uredaja i prikljucnog voda.

» Uredaj prikljucite i koristite samo prema podacima navedenim na
oznacnoj plocici.

» Ako je mrezni prikljuéni vod ovog uredaja oStecen, kako bi se iz-
bjegle opasnosti, moze ga zamijeniti jedino proizvodac ili njego-
va servisna sluzba ili slicna kvalificirana osoba.

» Nikada ne potapajte uredaj ili mrezni priklju¢ni vod u vodu i ne
stavljajte ga u perilicu posuda.

» Nikada nemoijte uroniti osnovni uredaj u namirnice za mijeSanje,
nego samo Stap za mijesanje.

» Nikad nemojte upotrebljavati oStecen uredaj.

» Nikad ne dopustite da mrezni priklju¢ni vod dode u dodir s vru-
¢im dijelovima i ne prevlacite ga preko ostrih rubova.
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hr Izbjegavanje materijalnih Steta

» Uredaj nikada ne postavljajte na ili blizu vrucih povrsina.
» Nakon iskljuCivanja pricekajte da se pogon u potpunosti zausta-

Vi,

» Ruke, kosu, odjecu i ostala pomagala drzite podalje od rotiraju-

¢ih dijelova.

» Nikad nemojte dodirivati oStrice golim rukama.
» Oprezno obradujte vru¢e namirnice.
» Prokuhale namirnice prije obrade ohladite na temperaturu od

70 °C ili nizu.

» Pridrzavajte se uputa za Cisc¢enje.
» PovrSine koje dolaze u dodir s namirnicama potrebno je odistiti

prije svake upotrebe.

Izbjegavanje materijalnih Steta

» Uredaj nemoijte koristiti u praznom hodu.

» Posudu za mijeSanje nemoijte koristiti u
pecnici ili obiénoj pecnici.

Pregled

- Sl

Osnovni uredaj

Tipka za ukljugivanje O

Plasti¢ni donji dio miksera ili donji
dio miksera od nehrdajuceg
elika'

Plasti¢na posuda za mije$anije’

Poklopac'

Il Metlica za snijeg' ?

Univerzalni sjekad hrane’ 2

' Qvisno o modelu
2 posebne upute za uporabu

Napomena: Ako neki dio pribora nije sadr-
zan u opsegu isporuke, mozete ga naruditi
putem servisne sluzbe.

Doniji dijelovi miksera
Napomena: Donji dijelovi miksera nisu prik-
ladni za pripremu pirea koji se sastoji samo

od krumpira ili namirnica sli¢ne konzistenci-
je.

14

Plasti¢ni donji dio miksera ili donji dio

miksera od nehrdajuceg celika

Standardni donji dijelovi miksera prikladni

Su za sljedece primjene:

= MijeSanje pi¢a

= Priprema tijesta za paladinke, majoneze,
umaka i hrane za dojencad

= Priprema pirea od kuhanih namirnica,
npr. voca, povréa, juha

Napomena: Standardne donje dijelove mik-
sera upotrebljavajte za pripremu namirnica
u vec¢im posudama, izravno u loncu ili u po-
sudi za mijeSanje.

Obrada namirnica donjim dije-
lom miksera

Napomene

= Tvrde namirnice usitnite i skuhajte prije
pripreme, npr. jabuke, krumpir ili meso.

®  Za usitnjavanje sirovih namirnica bez do-
datka tekudine, npr. luka, ¢eSnjaka ili za-
¢inskih biljaka, upotrijebite univerzalni
sjekac hrane.

= Prije obrade namirnica u loncu za kuha-
nje maknite lonac s kuhalista.

-S.A-d
Primjer recepta: majoneza

= 1 jaje (zumanjak i bjelanjak)
= 17l senfa
= 1 Zl. limunova soka ili octa

Tiskanona 100% recikliranom papiru



= 200-250 ml ulja
= Sol i papar po zZelji

Priprema majoneze

Napomene

= Majoneza se donjim dijelom miksera mo-
ze pripremiti samo od cijelih jaja (bjela-
njak i zumanjak).

= Kad pripremate majonezu, zrak ispod
donjeg dijela miksera sprje¢ava dobro
povezivanje. Kako biste postigli optima-
lan rezultat, pustite da zrak izade prije
nego $to poCnete s mijeSanjem.

- S.H-BA

Primjeri primjene

Svakako se pridrzavajte maksimalnih kolici-
na i vremena obrade koji su navedeni u ta-

blici.

Ostavite da se uredaj ohladi na sobnu tem-
peraturu nakon svakog radnog ciklusa.

- Sl.

Pregled ¢iséenja
Ocistite pojedinacéne dijelove kako je nave-

deno u tablici.
- S|. i

Zbrinjavanje starih uredaja u

otpad

» Uredaj zbrinite na ekoloski prihvatljiv na-
¢in.
Informacije o aktualnim nacinima zbrinja-
vanja mozete dobiti od svog specijalizira-
nog trgovca ili se raspitajte u komunalnoj
ili lokalnoj gradskoj upravi.

B

Ovaj je uredaj oznacen u
skladu s europskom smijerni-
com 2012/19/EU o otpad-
nim elektri¢nim i elektron-
skim uredajima (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Smijernica odreduje okvir za
povratak i zbrinjavanje ot-
padnih uredaja valjan u cije-
loj Europskoj Uniji.

Tiskanona 100% recikliranom papiru

Primjeri primjene hr

Jamstveni uvjeti

Imate pravo na jamstvo za uredaj u skladu
sa sljedec¢im uvjetima.

Uvjete garancije za ovaj uredaj odreduje
nas predstavnik u zemlje gdje se uredaj
prodaje. Pojedinosti o tim uvjetima mogu se
dobiti od trgovca gdje je uredaj bio kupljen.
Potrebno je predociti racun kada se podno-
si bilo kakav zahtjev u svezi garantnih uvje-
ta.
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pl Bezpieczenstwo

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknietych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

® do wysokosci 2000 metrow nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie

braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem

czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzadzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych 0sob lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzgdzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest
koniecznym warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie zanurza¢ w miksowanych produktach korpusu urzg-
dzenia, a jedynie koncowke miksujaca.

16



Zapobieganie szkodom materialnym pl

» Nigdy nie wtaczac uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-
cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie ustawiac¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani

w ich poblizu.

» Po wytgczeniu urzgdzenia zaczekac, az naped catkowicie sie za-

trzyma.

» Nie zbliza¢ do obracajgcych sie czesci rgk, wtosow, czesci

odziezy oraz innych utensyliow.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.
» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarzac bardzo ostroznie.
» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-

peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzegac¢ wskazdéwek dotyczacych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-

rialnym

» Nigdy nie wtgczac¢ pustego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac pojemnika miksera w
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni-
kach.

Korpus urzgdzenia
Przycisk wiacznika ©

Konicéwka miksujgca z tworzywa
sztucznego lub stali szlachetnej’

Pojemnik do miksowania z tworzy-
wa sztucznego'

Pokrywa'

I3l Koncéwka do ubijania' ?

Rozdrabniacz uniwersalny' 2

W zaleznosci od modelu
oddzielna instrukcja obstugi

Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie na-

lezy do zakresu dostawy, mozna go zamo-
wi¢ za posrednictwem serwisu.

Koncoéwki miksujace

Uwaga: Nie uzywac koncowek miksujgcych
do przygotowywania puree z samych ziem-
niakéw lub z produktéw spozywczych o po-
dobnej konsystenciji.

Koncéwka miksujaca z tworzywa

sztucznego lub stali szlachetnej

Standardowe koncoéwki miksujgce sg

przystosowane do nastepujgcych

zastosowan:

= mieszanie napojoéw

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, soséw i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutdw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Uwaga: Standardowych koricéwek miksuja-

cych nalezy uzywac¢ do miksowania produk-

tow w wiekszych naczyniach, bezposrednio

w garnku lub w specjalnym pojemniku do

miksowania.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu 17



pl Przetwarzanie produktdw przy uzyciu korncowki miksujacej

Przetwarzanie produktow przy
uzyciu koncowki miksujacej

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak
jabtka, ziemniaki czy mieso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnic.

= Do rozdrabniania surowych artykutow
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-
buli, czosnku lub zi6t, stosowac rozdrab-
niacz uniwersalny.

m Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutow spozywczych w garnku nalezy
zdjac¢ garnek z ptyty grzewczej.

- Rys. A -
Przyktadowy przepis na

majonez

1 jajo (zottko i biatko)

1 S musztardy

1 £S soku cytrynowego lub octu
200-250 ml oleju

Sdl i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

m Przy uzyciu koncdédwki miksujgcej mozna
przygotowywacé majonez tylko z petnych
jaj (biatka i zottka).

m Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujgce sie pod koncowka
miksujacg utrudnia dobre potgczenie
sktadnikow. W celu uzyskania optymal-
nego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekac na ulotnienie sie po-
wietrza.

- Rys. H-EA

Przyktady zastosowania
Stosowac sie $cisle do podanych w tabeli
maksymalnych ilosci i czasow przetwarza-
nia.

Po kazdym cyklu pracy urzadzenie musi
ostygna¢ do temperatury pokojowe;j.

- Rys.

Przeglad procesu czyszczenia
Wyczysci¢ pojedyncze czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

- Rys. KA

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach
utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

18 Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



To urzadzenie jest oznaczo-
ne zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejska 2012/09/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 29 lip-
ca 2005r. ,,O zuzytym sprze-
cie elektrycznym i elektro-
nicznym” (Dz.U. z 2005 r. Nr
180, poz. 1495) symbolem
przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowa-
nie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania
nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik
jest zobowigzany do odda-
nia go prowadzacym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wiasciwe postepo-
wanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdro-
wia ludzi i srodowiska natu-
ralnego konsekwenciji, wyni-
kajgcych z obecnosci sktad-
nikdw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprze-
tu.

=y

Warunki gwarancji

Posiadane urzadzenie jest objete gwaran-
cjg na podanych nizej warunkach.
Urzadzenie objete gwarancjg. Dystrybutor/
gwarant: BSH Sprzet Gospodarstwa Domo-
wego Sp. z 0.0., Al. Jerozolimskie 183,
02-222 Warszawa. Czas trwania gwarancji:
24 miesigce od wydania rzeczy pierwsze-
mu kupujacemu. Terytorialny zasieg ochro-
ny gwarancyjnej: Polska. Konieczny dowod
zakupu. Uprawnienia przystugujgce kupuja-

Warunki gwarancji  pl

cemu: usuniecie wady fizycznej, a jezeli to
nie jest mozliwe — dostarczenie rzeczy wol-
nej od wady. Gwarancja nie wytgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Ku-
pujgcego wynikajacych z przepiséw o rekoj-
mi za wady rzeczy sprzedanej. Dalsza tres¢
oswiadczenia gwarancyjnego (wraz z wyta-
Czeniami z napraw gwarancyjnych) dostep-
na na stronie internetowej: www.bosch-ho-
me.pl/gwarancja. Gwarant udostepni tres¢
oswiadczenia gwarancyjnego rowniez na pi-
Smie lub e-mailem — w tym celu oraz w celu
skorzystania z uprawnien z gwarancji prosi-
my o kontakt z infolinig: +48 42 271 5555
(optata wg. stawek operatora).

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu 19



cs Bezpecnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vyrobku pro pozdéjsi pou-
Ziti nebo pro nasledujiciho majitele.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® s originalnimi dily a pfislusenstvim.

® pro rozkrajeni, rozsekani, mixovani, Slehani a smichani tekutych
nebo polotuhych potravin.

® pro soukromé pourziti v domacnosti a v uzavienych mistnostech
domova pfi prostorové teploté.

® pro mnozstvi zpracovavana bézné v domacnosti a jim odpovida-
jici doby.

= do maximalni nadmorské vySky 2000 m nad morem.

Spotrebi¢ se musi po kazdém pouziti, pokud neni pod dozorem,

pred smontovanim, demontazi nebo Cisténim a v pfipadé poruchy

vzdy odpojit od elektrické sité.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi

zkuSenostmi a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo

byly instruovany o bezpecném pouziti spotfebice a pochopily z

toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotrebiCem hrat.

Cisténi a udrzbu spotfebice nesmi provadét déti.

Spotrebi¢ nesmi pouzivat déti. Détem zabrante v pfistupu ke spo-

trebiCi a pfivodnimu kabelu.

» SpotrebiC zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s Udaji na typo-
vém Stitku.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebice poskozeny, musi ho vy-
meénit vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

» Spotfebi¢ nebo sitovy kabel nikdy neponofujte do vody a ne-
davejte ho do mycky na nadobi.

» Do mixované potraviny nikdy neponofrujte zakladni spotrebic, ale
jen mixovaci nohu.

» \V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny spotrebic.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedostal do kontaktu s horky-
mi dily nebo ostrymi hranami.
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Zabranéni vécnym Skodam c¢s

» Spotiebi¢ nikdy neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti

horkych povrchd.

» Po vypnuti pockejte na UplIné zastaveni pohonu.
» Ruce, vlasy, odév a ostatni predméty neumistujte do blizkosti ro-

tujicich dild.

» Cepeli se nikdy nedotykejte holyma rukama.
» Horké potraviny zpracovavejte opatrné.
» Vafrici potraviny nechte pred zpracovanim zchladit na 70°C nebo

meéneé.
» Dodrzujte pokyny pro cCisténi.

» Pred kazdym pouzitim Cistéte povrchy, které maji kontakt s po-

travinami.

Zabranéni vécnym Skodam

» Spotfebi¢ nikdy neprovozujte ve volno-
béhu.

» Mixovaci nadobu nikdy nepouZzivejte v
mikrovinné nebo pedici troubé.

Zakladni spotfebi¢

(1]

Zapinaci tlagitko ©

Mixovaci noha z plastu nebo z
uslechtilé oceli’

Plastova mixovaci nadoba’

Viko'

Metlicka na snih' 2

Univerzalni drti¢' 2

NE2as

'V zavislosti na modelu
2 Samostatny navod k pouZitf

Poznamka: Pokud neni pfislusenstvi roz-
sahem dodavky, mlzete ho objednat
prostfednictvim zakaznického servisu.

Mixovaci nohy

Poznamka: Mixovaci nohy nejsou vhodné
pro ptipravu kasi, které jsou jen z brambor
nebo potravin podobné konzistence.

VytiSténo na 100% recyklovaném papiru

Mixovaci noha z plastu nebo z

uslechtilé oceli

Standardni mixovaci nohy jsou vhodné pro

tato pouziti:

= mixovani napoju

= pfiprava tésta na palacinky, pfiprava
majonézy, omacek a détské vyZivy

® rozmixovani vafenych potravin, napf.
ovoce, zeleniny, polévek

Poznamka: Standardni mixovaci nohy pou-

Zivejte pfi zpracovani potravin ve vétSich na-

dobach, pfimo v hrnci nebo v mixovaci na-

dobé.

Zpracovani potravin mixovaci
nohou

Poznamky

= Pevné potraviny jako napf. jablka, bram-
bory nebo maso pred zpracovanim na-
krajejte na kousky a uvarte domeékka.

= K sekani syrovych potravin bez pfidani
tekutin, jako napf. cibule, ¢esneku nebo
bylinek pouzijte univerzalni drtic.

® Pfed zpracovanim potravin v hrnci
umistéte hrnec mimo varnou zoénu.

- Obr.A-Hd

Ukazkovy recept majonéza

= 1 vejce (Zloutek a bilek)
= 1 PL hofgice
= 1 PL citronové $tavy nebo octa
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cs Priklady pouziti

= 200-250 ml oleje
= sUl a pepr podle chuti

Priprava majonézy

Poznamky

= Pomoci mixovaci nohy mdZete pfi-
pravovat majonézu jen z celych vajec (bi-
lek a Zloutek).

= P¥i pripravé majonézy brani vzduch pod
mixovaci nohou dobrému spojeni. Opti-
malniho vysledku dosahnete, pokud
pred zaCatkem mixovani nechate
uniknout vzduch.

- Obr. B-EA
Priklady pouziti

Bezpodminecné dodrzujte maximalni mnoz-
stvi a doby zpracovani uvedené v tabulce.
Po kazdém provoznim cyklu nechte spotre-

bi¢ vychladnout na pokojovou teplotu.
- Obr.

Prehled cisténi
Jednotlivé dily istéte podle Udajl uve-

denych v tabulce.
- Obr. KA

Likvidace starého spotirebice

» Spotfebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvi-
dace obdrzZite u specializovaného
prodejce nebo na obecnim nebo mést-
ském uradu.

B

Tento spotfebic je oznacen v
souladu s evropskou smérni-
ci 2012/19/EU o nakladani
s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Tato smérnice stanovi
jednotny evropsky (EU) ra-
mec pro zpétny odbér a
recyklovani pouzitych za-
fizeni.

22

Zaruéni podminky

Na vas spotfebi¢ mate narok na zaruku
podle nize uvedenych podminek.

Pro tento pfistroj plati zaruéni podminky,
které byly vydany nasi kompetentni pobog-
kou v zemi, ve ktera byl pfistroj zakoupen.
Zaruéni podminky si miZete kdykoliv vyza-
dat prostfednictvim svého odborného
prodejce, u kterého jste zakoupili pfistroj,
nebo pfimo v nasi pobodce v pfislusné ze-
mi.

VytiSténo na 100% recyklovaném papiru



Bezpecnost sk

Bezpecénost

m Starostlivo si precitajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte uschovajte pre ne-
skorSie pouzitie alebo dalSieho majitela.

Tento spotrebiC pouzivajte len:

® s originalnymi dielmi a prislusenstvom.

® na rozdrobenie, sekanie, mieSanie, rozmixovanie a emulgovanie
tekutych alebo polotuhych potravin

m v siukromnych domacnostiach a v uzavretych priestoroch doma-
ceho prostredia pri izbovej teplote.

® pre mnozstva bezne spraculvané v domacnosti a pri beznych
¢asoch spracovania.

= maximalne do vysky 2000 m nad morom.

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete po kazdom pouziti, alebo ak

je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim

alebo Cistenim, ako aj v pripade poruchy.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, sen-

zorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby s nedos-

tatocnymi skisenostami a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su
pod dozorom, alebo ak boli poucené o bezpecnej obsluhe
spotrebica a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Deti sa musia zdrziavat v bezped-

nej vzdialenosti od spotrebica a privodného vedenia.

» Spotrebic pripojte a prevadzkujte len podla udajov na vyrobnom
Stitku.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto spotrebi¢a, musi ho
vymenit vyrobca alebo jeho zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

» Spotrebi¢ ani napajaci kabel nikdy neponarajte do vody ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

» Do mixovanej suroviny nikdy neponarajte zakladny spotrebic, ale
len nohu mixéra.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie dostat do kontaktu
s horucimi ¢astami a nesmie sa tahat cez ostré hrany.
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sk Zabranenie vecnym Skodam

» Nikdy neumiestriujte spotrebi¢ na horuce povrchy ani do ich bliz-

kosti.

» Po vypnuti pockajte na uplIné zastavenie pohonu.
» Ruky, vlasy, obleCenie a iné predmety drzte pre¢ od rotujucich

Casti.

» Cepeli sa nikdy nedotykajte holymi rukami.
» Horuce potraviny spracuvajte opatrne.
» Vriace potraviny nechajte pred spracovanim vychladnut na teplo-

tu 70 °C alebo nizSiu teplotu.

» Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia.
» Plochy, ktoré prichadzaju do styku s potravinami, vycistite pred

kazdym pouzitim.

Zabranenie vecnym Skodam

» Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v chode
naprazdno.

» Nadobu na mixovanie nikdy nepouZzivajte
v mikrovinnej rdre alebo v rure na pe-
Cenie.

Prehlad
- Obr. d

Zakladny spotrebic

Spinag ®

BN

Noha mixéra z plastu alebo us-
lachtilej ocele'

Plastova nadoba na mixovanie'

Veko'

Metlicka na sneh' 2

REan

Univerzalny sekadik' 2

' Podla modelu

2 samostatny navod na obsluhu
Poznamka: Ked prislusenstvo nie je sucas-
tou dodavky, moZete ho objednat cez za-
kaznicky servis.

Nohy mixéra

Poznamka: Nohy mixéra nie su uréené na
pripravu zemiakovej kaSe, ktora sa pripra-
vuje len zo zemiakov alebo z varenych po-
travin s podobnou konzistenciou.
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Noha mixéra z plastu alebo uslachtilej

ocele

Standardné nohy mixéra st vhodné na tieto

druhy pouzitia:

= mieSanie napojov

= priprava palacinkového cesta, majonézy,
omacok a dojéenskej stravy

® rozmixovanie varenych potravin, napr.
ovocia, zeleniny, polievok

Poznamka: Pouzivajte Standardné nohy
mixéra na spracovanie potravin vo vacésich
nadobach, priamo v hrnci alebo v nadobe
na mixovanie.

Spracovanie potravin pomocou
mixovacej nohy

Poznamky

= Tuhé potraviny pred spracovanim rozdrv-
te a uvarte do makka, napr. jablka, ze-
miaky alebo méaso.

= Na sekanie surovych potravin bez prida-
nia tekutiny, napr. cibule, cesnaku alebo
byliniek, pouzivajte univerzalny sekacik.

= Skor nez potraviny spracujete vo varnom
hrnci, odoberte hrniec z varnej zény.

- Obr. A-
Nazorny recept na majonézu

= 1 vajce (Zltok a bielok)
= 1 PL hordice
= 1 PL citrénovej Stavy alebo octu

Vytlacené na 100 % recyklovanom papieri



= 200-250 ml oleja
= Sol a Cierne korenie podla potreby

Priprava majonézy

Poznamky

= Pomocou nohy mixéra je mozné pripravit
majonézu len z celych vajec (bielok a
Zltok).

m Ked pripravujete majonézu, vzduch pod
nohou mixéra brani spravnemu viazaniu.
Na dosiahnutie optimalneho vysledku
nechajte vzduch uniknut, az potom za-
¢nite mixovat.

- Obr.B-EA

Priklady pouzitia

Bezpodmienec¢ne dodrziavajte maximalne
mnozstva a doby spracovania uvedené

v tabulke.

Po kazdom prevadzkovom cykle nechajte
spotrebi¢ vychladnut na izbovu teplotu.

- Obr. EE

Prehlad o Gisteni

Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-
bulke.

- Obr. A

Likvidacia starého spotrebica

» Spotrebic¢ zlikvidujte ekologickym spdso-
bom.
O aktualnych spdsoboch likvidacie sa in-
formujte u vasho Specializovaného
predajcu alebo u organov obecnej, prip.
mestskej spravy.

Tento spotrebi€ je oznaceny
v sulade s eurépskou smer-
nicou 2012/19/EU o na-
kladani s pouzitymi elektric-
kymi a elektronickymi za-
riadeniami (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi
jednotny eurdpsky (EU) ra-
mec pre spatny odber a
recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

B

Vytlacené na 100 % recyklovanom papieri

Priklady pouzitia sk

Zaruéné podmienky

Zaruku na svoj spotrebic¢ si mozete uplatnit
podla tychto podmienok.

Pre tento pristroj platia zaru¢né podmienky,
ktoré boli vydané naSou kompetentnou po-
bockou v krajine, v ktorej bol pristroj zaku-
peny. Zaru¢né podmienky si mézete kedy-
kolvek vyZiadat prostrednictvom svojho od-
borného predajcu, u ktorého ste zakupili
pristroj, alebo priamo v nasej pobocke v
prislusnej krajine.

25



ro Siguranta

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitafi fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie Iasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Nu imersati niciodata aparatul, ci doar piciorul de mixat in ali-
mentele de mixat.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.
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Evitarea deteriorarilor ro

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.
» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-

erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-

ca complet.

» Nu tineti méainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-

erea pieselor care se rotesc.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.
» Prelucrati cu mare atentie alimentele fierbinti.
» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de

70 °C sau mica decéat aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.
» Curatati inainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-

tact cu alimentele.

Evitarea deteriorarilor

» Nu lasati niciodata aparatul sa functione-
ze in gol.

» Nu utilizati niciodata vasul de mixare in
cuptorul cu microunde sau in cuptor.

Vedere de ansamblu
- Fig.

Aparatul de baza

Tasta de pornire ©

Picior de mixat din material plastic
sau inox'

Vasul mixerului din material
plastic'

Capac'

I Tel de batut' 2

Taietor universal' 2

" Tn functie de model
2 instructiune de utilizare separata

Nota: Daca un accesoriu nu este inclus in
pachetul de livrare, 1l puteti comanda prin
Serviciul pentru clienti.

Tiparit pe hartie reciclabild 100%

Picioarele de mixat

Nota: Picioarele de mixat nu sunt adecvate
pentru prepararea pireurilor, care se fac
doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi
consistenta ca acestia.

Picior de mixat din material plastic sau

inox

Picioarele standard de mixat sunt adecvate

pentru urmatoarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

= Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Nota: Utilizali picioarele standard de mixare

pentru prepararea alimentelor in vase mai

mari, direct in oald sau in vasul mixerului.

Procesarea alimentelor cu pi-
ciorul de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor taia si fierbe Thainte de
prelucrare.
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ro Un exemplu de reteta pentru maioneza

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizati
taietorul universal.

= Tnainte de a prelucra alimentele in oald,
trageti oala de pe plita de gatit.

~ Fig. A1- 14

Un exemplu de reteta pentru
maioneza

1 ou (galbenus si albus)

1 lingura mustar

1 lingura suc de laméaie sau otet
200-250 ml untdelemn

Sare si piper dupa gust

Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuati aerul inainte de a incepe mixarea.

- Fig. - KA

Exemple de utilizare

Respectati cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.
Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-

tul s& se rdceasca la temperatura camerei.
- Fig. E

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este

mentionat in tabel.
- Fig. KA

Predarea aparatului vechi

» Eliminati iIn mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitaile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.
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Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei euro-
pene 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare napoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.

2

Conditii de garantie

Garantia pentru acest aparat se aplica con-
form urmatoarelor condiii.

Pentru acest aparat sunt valabile conditiile
de garaniie care au fost publicate de catre
reprezentanta competenta a tarii din care a
fost cumparat aparatul. Puteti solicita ori-
cand conditiile de garantie de la comercian-
tul dvs. de la care ati cumparat aparatul,
sau le puteti cere direct de la reprezentanta
noastra din tara.

Tiparit pe hértie reciclabild 100%



BesonacHocT bg

Be3onacHocT

® [IpoyeTeTe BHMMATEHO TOBA PbKOBOACTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHAIHM YaCTu 1 NPUHAONEXHOCTN.

® 33 pasapobnaBaHe, Kb/laHe, MMKcupaHe, niopupaHe 1 emynrmupa-
HEe Ha TeYHU AN NOAYTBBPAN XPaAHUTEHU NPOAYKTW.

® B JOMaKWHCTBOTO U B 3aTBOPEHM NOMELLEeHMA B AoMallHa ocTa-
HOBKa Npu cTanHa Temneparypa.

B 33 JOMakWHCKN KONNYECTBa 1 BpemMeHa Ha oOpadoTka.

® Ha BMcoumHa Ao 2000 M HaZ MOPCKOTO paBHULLE.

YpenbT BuHaru TpAadBa ga ce U3K/oYBa OT Mpexara, Korato He €

noa HabntoaeHve, npean crnodasaHe, pasrnodAaBaHe Uan NoYncT-

BaHe, KakTo 1 B C/lyyar Ha nospeaa.

To3un ypea Moxe Aa ce n3nonssa oT nLa C OrpaHnyYeHmn NCuxmyec-

KW, CETUBHW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTN UK 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWUA, aKo ca noa HabntogeHe K ca MHCTPYKTUPaHMW Mo OTHOLLE-

Hue Ha 6e3onacHaTa ynotpeba Ha ypeaa v ca pasdpann onacHoc-

TMTE, NpousTNYaLLM oT padoTtarta C Hero.

[euata He TpadBa Aa urpadT ¢ ypeaa.

MouncTBaHETO M NoaapbXKKaTa OT cTpaHa Ha NoTpeduTena He

TpAOBa Aa ce M3BbpLBAaT OT Aela.

YpenwT He TpAdBa ga ce na3nonaea ot Aeua. JpbXTe geuata aaned

0T ypena v 3axpaHBaluma kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcnioatnpanTe ypega camo B CbOTBETCTBUE C
JaHHuTe Ha abpuyHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM Mpexara Ha To3u ypea Obae
noBpeaeH, Ton TpadBa ga ce CMeHU 0T NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAen no oOcny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro vue ¢ no-
nobHa KBanudpukauma, 3a aa ce n3derHar onacHoCTu.

» Hukora He noTtananTe ypena nnn kabena 3a CBbpP3BaHE KbM
MpexxaTta BbB BOJa U HE MM NOCTaBANTE B CbhAoOMUAIHATa MaLln-
Ha.

» BuHarn notanante camo HakpanHuka, a He OCHOBHUA ypea, B
NPOAYKTUTE 3a MUKCUPAaHE.

» Hukora He nyckawTte B ekcrnioarauma noBpeaeH ypea.
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bg T[penotBpartABaHe Ha MaTepuanHu WeTn

» Hukora He JonyckanTe KOHTakT Ha kabena 3a CBbp3BaHe KbM
MpexaTa C ropeLiy YacTi 1 He ro NpokKapBamnTe BbpxXy OCTPU Pb-

6oBe.

» Hukora He nocTasanTe ypeaa Bbpxy uin B 6IM30CT [0 ropeLLm

MOBBPXHOCTHU.

» Cnea n3KIuBaHETO n3yakanTe LUAI0CTHOTO crnmpaHe Ha 3ai-

BMOKBAHETO.

» [IobXTe Aasiey OT BbPTALLM Ce YaCTu PbLETE, KOCUTE, 06n1eKnoTo

N OpYrv NPUHAANEXHOCTU.

» Hukora He JoKocBalTe pexelnTte pbOoBe C He3alMTEeHN pbLe.

» OBpadoTBanTe BHMMATE/THO FrOpeLLn XPaHUTEHU NPOAYKTW.

» [pean oBpadoTkaTa ocTaBeTe BPALWNUTE XPaHUTENHN NPOAYKTH
na ce oxnagAat 4o 70 °C wam no-HucKa temneparypa.

» CnaspanTe ykazaHuAaTa 3a noyncreaHe.

» [NoumncTBanTe npean Bcaka yrnotpeda NoBbPXHOCTUTE, BAM3alln B
KOHTaKT C XPaHUTEHN NPOAYKTHN.

lNMpenoTBpaTABaHe Ha maTepu-

aJIHU LLeTu

» Hwukora He ocTaBaiTe ypeaa na padoTu
Ha npaseH Xof.

» Hukora He na3non3earTe cbaa 3a MUKCU-
paHe B MMKPOBBL/IHOBA NMeyka nav BbB
dypHaTa.

Mpernen
- Our. |

OcHoBeH ypen

ByToH 3a BknousaHe O

BN

HakpanHuk oT nnactmaca wunm
HakparHWK OT BUCOKOKa4ecTBeHa
cTomaHa’

MnacTMacoB CbA 3a MUKCUpaHe'

Kanak'

Ten 3a pasbusane' 2

RRas

YHuBepcaneH yonsp' 2

B 3aBucumocTt ot mogena

1
2 oTOenHo pLKOBOACTBO 3a ynoTpeda

BenexKa: AKO JageHa NpUHAANEXHOCT HE
€ BK/ItoUeHa B OKOMIM/IEKTOBKATA Ha 10CTaB-
KaTa, MOXeTe Aia A nopbyarte Ypes otaena
no o6cnyBaHe Ha K/IMEHTU.

HakpanHuuu

BenerKa: HakpaliHmumte He ca noaxoas-
LW 3a NPUroTBAHE Ha MopeTa, ChAbpPXKaLLK
camo KapTodu nam XxpaHuTeaHun NPoayKTY C
nofo6Ha KOHCUCTEHLMA.

HakpallHUK OoT nnacTmaca unu

BUCOKOKayeCcTBeHa CTOMaHa

CTaHgapTHUTE HaKpanHuumM ca NnoaxoasaLn

3a crieHMTe NPUNOXEHNA:

B MUKCUpaHe Ha HanuTku

® PUroTBAHE Ha TECTO 3a Nana4nHku, Ma-
MoHesa, cocoBe 1 Bebellka xpaHa

= [lopupaHe Ha CBapeHn XpaHuTenHu npo-
LOYKTW, Hanp. na1o4oBe, 3e/1eHUyLUn, Cymnn

BenexkKa: 1anonsearite ctaHAapTHUTE HaK-
paHuLM 3a 0BpadoTBaHe Ha XPaHUTeNHU
NPOAYKTU B MO-TO/IeMU CbAOBE, HEMOCPEC-
TBEHO B TeHMKepaTa Wan cbaa 3a MUKcUpa-
He.

OrneuaraHo Ha 100% peurknnpaHa xaptua



OB6paboTka Ha XpaHUTENHWN NPOAYKTV C HakpaliHika bg

O6paboTKa Ha XpaHUTENHH
NPOAYKTU C HaKpanHUKa

Benemku

= [pean obpadoTeaHe pasgpodeTe 1 cBa-
peTe N0 OMEeKBaHe TBbPAUTE XpaHUTes-
HV NPOAYKTY, Hamp. AGLKK, KapTodu
NI Meco.

= /I3non3BaiTe yHMBepCcasiHUA Yonbp 3a
pasgpobaBaHe Ha CypOBM XPaHWUTENHN
npoaykTn 6e3 nodapBAHe Ha TEUHOCT, Ka-
TO HaMp. yK, YeCbH WU NOAMNPABKMN.

= [pean o6padoTBaHe Ha XPaHUTETHUTE
NPOAYKTW B roTBapcka TeHmpKepa cease-
Te TeHmKepata oT KOT/IoHa.

- Qur.A-i

NMpumepHa peuenTta 3a
ManoHe3a

1 Aliue OKbATbK 1 OeNnTbK)

1 c.n. ropunua

1 C.1. IMMOHOB COK WK oueT
200-250 ml onvo

COJ1 U YEPEH NMUNep Ha BKYC

MpuroTefiHe Ha MaroHe3a

Benemku

= C HakpaiiHmnka Moxe [1a ce NpuroTea ma-
noHesa camo OT Lenn anua (86enTbum 1
XKBATbLUN).

= BbL3ayx N0a HakparHvka npeaoTeparAea
no6po BTBbLPAABAHE MNPU NPUroTBAHE Ha
MaloHesa. 3a nocturaHe Ha onTumasneH
pesynTart u3nycHeTe Bb3ayxa npeamn Mvik-
cupaHe.

- Qur. A-EA

MprumepHU NPUNOMEHUA
3agb/kKUTenHo cnassante MakCumanHuTe
KOMMYecTBa ¥ BpemeHarta Ha o6pabdoTka,
nocoueHun B Tabnuuara.

OcTaBeTe ypena aa ce oxnaam 4o cTanHa
Temnepatypa cne BCekn padoTeH LMK,
- wur.

OtneuaraHo Ha 100% peumrknnpaHa xaptua

YKa3aHuA 3a noUyncTBaHe
|_|OL4VICTBal7ITe OoTAeNnHnTe Yactm Cbr1aCHO

yKkagaHuATa B Tabnumuara.
- Qur. KA

lNpenaBaHe 3a oTNaAbLUMU Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeau

» [penaiTe ypeaa 3a oTnagbLmM MO eKoso-
rocboBpaseH HaunH.
AKTyanHa nHdopmauma OTHOCHO Haun-
HUTE Ha NpeJaBaHe 3a OTNagbLUM e No-
nyunte oT Balwma cneumnanmanpaH Tbpr-
0BeLl, KakTo ¥ OT CbOTBETHaTa 00OLIMHCKA
nUnv rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e o6o3HaueH B
CbOTBETCTBME C eBponelic-
kaTa anpekTtnesa 2012/19/
EC 3a ctapu enektpuyeckn
N eNEKTPOHHM ypean (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Taswn anpekTuBa pernameH-
TMpa BaNMAHUTE B paMKUTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 13MN0N3BaHe Ha cTapu
ypeau.

FapaHumna

imaTte npaBo Ha rapaHuua 3a Bawwma ypen
CbrnacHo cneaHuTe ycnoBuA.

3a 1039 ypen ca BannaHW ycoBmATa 3a ra-
paHuMA, KOUTO ca u3aafeHu OT HawuTe
npeacTaBuTeNCTBa B CbOTBETHATA CTpaHa.
MoapoBHocTy LWe By aage Bawwa tepro-
Bel, OTKbETO CTe 3aKynuau ypeaa, no BCA-
KO BpeMe npuv 3anuTBaHe To Bauwa ctpaHa.
Mpu n3nonsBaHe Ha rapaHUMATa Ha ypeaa
e HeoBOXxoANMO BbB BCEKW C/yYai ga npesac-
TaBuTe Benexkara 3a Mnokymnkra.
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Service world-wide

Service world-wide
Central Service Contacts

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgeréte Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgeréte
Quellenstrasse 2a
1100 Wien
Online Reparaturannahme, Ersatzteile und
Zubehor und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen Tel.: 0810 550
511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
*Wir sind an 365 Tagenvon 07:00 bis
22:00 Uhr fur Sie erreichbar.

DE

Deutschland, Germany IT
BSH Hausgeréte Service GmbH
Zentralwerkstatt fiir kleine Hausgeréte
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-Konfig-
urator und viele weitere Infos unter:

Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)
Tel.02412678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

www.bosch-home.com U
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkt-Informationen: Tel.: 091170440

040

mailto:Kleingeraete@bshg.com

AU Australia
BSHHome Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168
Tel.: 1300369 744"
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mon-Fri24 hours

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi BulgariaEOOD
Business center FPI, floor 5, Cherni vrah
Blvd.51B
1407 Sofia
Tel.:0700208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

FR

Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15,ZI Breedeweues
1259 Senningerberg

Tel.: 26349811

France Reparaturen: lux-repair@bshg.com
BSH Electroménager S.A.S. Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
26ave Michelet-CS 90045 www.bosch-home.com/lu
93582 SAINT-OUEN cedex

o SR o MT Malta
Service interventions a domicile: 0140 Oxford House Ltd.

101100
Service Consommateurs:

Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021442334
www.oxfordhouse.com.mt

0 892 698 010 Zrivtralis
Service Pieces Détachées et Accessoires: Nz

Service 0,40 €/min
+ prix appel

0 892 698 009

mailto:serviceconsommateur.fr@bosch-
home.com
www.bosch-home.com/fr

CH Schweiz, Suisse, Svizzera, Switzerland
BSH Hausgeréte AG
Bosch Hausgerate Service
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produkteinformationen Tel.: 0848 888
200
mailto:ch-service@bshg.com
mailto:ch-spareparts@bshg.com
www.bosch-home.ch

GB Great Britain

BSHHome Appliances Ltd.
Grand Union House, Old Wolverton Road,

New Zealand

BSHHome Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building, Smales Farm Busi-
ness Park, 74 Taharoto Road, Takapuna
Auckland 0622

Tel.:+640800245700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

*“Mon-Fri 8.30amto 5pm (exclude public
holidays)

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

Toarrange an engineer visit, to order spare
parts and accessories or for product advice
please visit www.bosch-home.co.uk Or call
Tel.:03448928979*

*Callsare charged atthe basic rate, please
check withyour telephone service provider
for exact charges.

p

-

Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa Domowego Sp.
70.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa
Tel.:+48422715555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

CZ Ceskarepublika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzendzarukaaj.) naleznete
nawebovych strankdch www.bosch-
home.com/cz/ nebo nds kontaktujte na
+420251095511
BSH domdci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢
15800 Praha’5
Tel:+420251095043
mailto:opravy@bshg.com

HR Hrvatska, Croatia

BSH kucanski uredajid.o.o.

Ulicagrada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel:.015520888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect. 1
013682 Bucuresti
Tel:0212039748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro
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Republic of Ireland

BSHHome Appliances Ltd.

M50 Business Park, Ballymount Road Up-
per, Walkinstown

Dublin12

Toarrange an engineer visit, to order spare
partsand accessories or for product advice
pleasecallTel.:014502655*
www.bosch-home.ie

SG Singapore, 7 hN3E

BSHHome Appliances Pte. Ltd.

38C Jalan Pemimpin, #01-01

Singapore 577180

Tel.:67515000*
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

*Mon-Fri 9amto 6pm, Sat: 9amto 1pm (ex-
clude public holidays)

*Calls are charged at the basic rate, please
check withyour telephone service provider
forexactcharges




Service world-wide

SK Slovensko, Slovakia
Viac informécii (napr. zaruéné podmi-
enky, predizend zarukaai.) ndjdete
nawebovych strankach www.bosch-
home.com/sk/ alebo nas kontaktujte na
+420251095511
BSH doméci spotrehice s.r.o.
organizacnd zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50
82102 Bratislava
Tel:+421238106 115
mailto:opravy@bshg.com

ZA South Africa
BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
96 Fifteenth Road, Randjespark
1685 Midrand-Johannesburg
Tel.:086 0026724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
A Bosch Company Grand Union House
www.bosch-home.com Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
D AR O O United Kingdom
8001230922 (010716)
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