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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerét zu erhalten.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von L&den, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gé&ste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fUr haushaltsibliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerét ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerétes
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Wenn die Anschlussleitung dieses Geréates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Geréate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.
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Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewdegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren der Schissel sowie beim Reinigen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschéadigungen aufweisen. Zuleitung nicht Gber scharfe Kanten oder
heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Geréates beschéadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Geréat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Gerat nur mit Originalzubehdr betreiben.

Becher nicht auf heiBen Untergrund stellen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten. Flussigkeiten
kdénnen bei der Verarbeitung spritzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Hénden bedienen, unter flieBendes Wasser halten oder in
Fllssigkeiten eintauchen.

Motor-Einheit nur bei Stillstand vom Becher abnehmen. Gerat niemals
leer laufen lassen.

Netzstecker herausziehen, bevor Sie das Gerat anheben oder die
Abdeckung abnehmen wollen. Das Gerat niemals auf dem Kopf
stehend benutzen oder es in der Position auseinander nehmen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer.

Die Messer immer nur am Kunststoffgriff anfassen. Nach dem
Ausschalten lauft das Geréat kurze Zeit nach.

Verbriihungsgefahr

Bei schaumender oder heiBer Flissigkeit maximal 0,5 Liter bei
Kunststoff- oder 1,0 Liter bei Glasbecher einflllen und verarbeiten.




In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.

Bild 1

a Motor-Einheit
zum Ein- und Ausschalten des Gerétes
und Andern der Betriebsart
S o« Dauer-Betrieb
= Motor Einheit nach unten drlicken
S t_’ == |ntervall-Betrieb (1)

= Motor Einheit nach unten driicken,
festhalten — loslassen — nach unten
driicken, festhalten — loslassen

b Schutzdeckel
zum VerschlieBen des Bechers und
Festriegeln des Werkzeugs — auf
richtigen Sitz achten! Nicht verkanten!
Das Gerat kann nur bei richtig aufge-
setztem Schutzdeckel in Betrieb gesetzt
werden.

Werkzeuge (je nach Modell)
Messer zum Zerkleinern von z. B.
Kréautern, Zwiebeln, Obst, Gemise, Kése
und Fleisch

d Schlagscheibe zum Schlagen von
Sahne, Eischnee, Mayonnaise und
Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C)

e Ice-Crush-Messer zum Zerkleinern von
Eiswirfeln

Becher (Mikrowellen geeignet)

f aus Kunststoff
(Fassungsvermdgen: max. 800 ml) oder

g aus Glas
(Fassungsvermdgen: max. 1500 ml)

Bedienen
Bilder 2-6

Achtung!

Der Zerkleinerer ist nicht geejgnet zum
Zerkleinern von Kaffeebohnen, Rettichen
oder Zucker. Vor der Verarbeitung alle
Hariteile entfernen (beim Fleisch z. B.
Sehnen, Knorpel oder Knochen).
Tiefgefrorenes nur mit Ice-Crush-Messer
zerkleinern.

Vor dem ersten Gebrauch Geréat und
Werkzeuge reinigen.
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o Netzkabel vollstéandig abwickeln.

® Becher auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

o Werkzeug in den Becher einsetzen.

® |ebensmittel in Becher einftillen.
MaBskala (A) beachten.

® Schutzdeckel aufsetzen — nicht
verkanten!

® Motor-Einheit aufsetzen, einrasten
lassen.
Gerét startet nicht, wenn nicht richtig
eingerastet.

o Netzstecker einstecken.

® Becher mit einer Hand festhalten, mit der
anderen Hand auf die Motor-Einheit
drlicken:
Dauer-Betrieb zum feinen Zerkleinern
und Schlagen von Eischnee oder Sahne
oder Intervall-Betrieb zum Stlickeln von
z. B. Zwiebeln oder Obst sowie zum
Zerkleinern von Eiswdirfeln.

A Verletzungsgefahr!

Bild 8

Netzstecker herausziehen, bevor Sie das
Gerét anheben oder die Abdeckung
abnehmen wollen. Das Gerét niemals auf
dem Kopf stehend benutzen oder es in der
Position auseinander nehmen.

Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

® Motor-Einheit und Schutzdeckel
abnehmen.

® Werkzeug herausnehmen, danach
Lebensmittel entnehmen.

Reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Die Motor-Einheit nie in Wasser tauchen
und nicht in der Spdlmaschine reinigen.

A Verletzungsgefahr!

Messer nie mit bloBen Handen reinigen.
Blirste benutzen. Messer nur am
Kunststoffgriff anfassen.

® Netzstecker ziehen.
® Motor-Einheit feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.
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o Werkzeuge, Becher und Schutzdeckel in
der Spulmaschine oder mit einer Blrste
unter flieBendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kdnnen.

Nach dem Zerkleinern von Zwiebeln oder

Knoblauch Becher sofort reinigen.

Zum Aufbewahren Bild 7

® Netzkabel um die Motor-Einheit wickeln.

Praktische Tipps und Rezepte

Damit das Arbeiten mit dem Gerét leichter

und die Ergebnisse besser werden, kénnen

Ihnen folgende Tipps helfen.

Vor dem Einsatz des Gerates:

— Fleisch, Kése, rohes Obst oder Geml(ise
vor der Verarbeitung in etwa 1 cm groBe
Wirfeln schneiden.

— Krauter waschen, Stengel entfernen und
kurz abtrocknen.

— Kase im Kihlschrank kihlen.

— Trockenes Brot in Stiicke schneiden

— Vom Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

— Becher muss fettfrei und trocken sein,
bevor EiweiB3 geschlagen wird.

Hinweis:

Die in der nachfolgenden Tabelle

angegebenen Zeiten sind Richtwerte, je

nach Flllmenge und Feinheitsgrad.

kirzere
Einschaltzeit

kleinere Menge, und/oder
niedrigerer Zerkleinerungs-
grad

langere

gréBere Menge und/oder
Einschaltzeit

héherer Zerkleinerungsgrad

Lebensmittel Werkzeug Hoéchstmenge Anzahl der |Zeit/

Glas-Becher|Kunststoff- '”‘e”{g"e () Sel:unden

Becher st T
Petersilie Messer 40 g 309 5-15 (1)
Knoblauch, Messer 200 g 150 g 5-10 (1)
Zwiebeln
Obst/Gemdiise Messer 200g 200g 10-15 ()
Mandeln, Walniisse|Messer 250 ¢g 200 ¢g 20-30 s
Kése Messer 200 g 150 g 20-30s
Fleisch Messer 200 g 200 g 15-25s
Babynahrung Messer 200g 200 g 10-20s
Pfannkuchenteig Messer 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Messer 1,51 0,81 -30s
GestoBenes Eis Ice-Crush- 200 g oder 4-6 (1)
Messer ca. 8 Eis-
wirfel

Schlagen von Schlagscheibe 4 EiweiB3 60-90 s
Eiweils 4 EiweiB 40-60 s
Schlagen von Schlagscheibe 400 ml 15-20 s
Sahne 200 ml 1520 s




Gemlisesuppe

Zutaten

1 Karotte und jeweils ein kleines Stlick

Sellerie, Lauch, Zucchini, Blumenkohl oder

eine andere GemUsesorte, 1 mittelgroBe

gekochte Kartoffel, % | Fleischbriihe,

Petersilie, Basilikum (auf Wunsch), Salz,

schwarzer Pfeffer, 100 g siiBe Sahne, 1

Eigelb

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Gemdise putzen, waschen und grob
schneiden.

® Fleischbrihe mit Gemuse aufkochen.

® Gekochte Suppe und das GemUse in den
Becher geben und pdrieren.

® Piurierte Suppe zuriick in den Topf geben
und mit Krautern, Salz und Pfeffer
abschmecken.

e Eigelb und siiBe Sahne vermengen und
in die Suppe einrihren. Nicht mehr
kochen lassen.

Milch-Shake

Zutaten

300 ml kalte Milch, 100 g Erdbeeren oder

anderes Obst, 1 Pack. Vanille-Zucker,

2-3 EL Vanille-Eis

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 30 Sek. mixen. Sofort servieren.

Salatdressing

Zutaten

200 g saure Sahne, 200 g Joghurt,

3 Knoblauchzehen, 2-3 EL Ketchup, Prise

Salz, Zucker, 3-6 EL Essig

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 20 Sek. mixen.

Mayonnaise

Zutaten

1 Ei, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer,,

100 ml Ol und zusétzlich weitere 150 ml Ol

Werkzeug: Schlagscheibe

Zubereitung

Alle Zutaten missen die gleiche Temperatur

haben. )

® Zutaten mit 100 ml Ol in den Becher
geben und etwa 20 Sek. mixen.

o 150 ml Ol dazugeben und weitere 30 bis
45 Sek. mixen.
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Honig-Butter

Zutaten far kleinen Becher (MR008..)

30 g Butter (aus dem Kihlschrank)

100 g Honig (aus dem Kihlschrank)

Zutaten fir groBen Becher (MR015..

50 g Butter (aus dem Kuhlschrank)

150 g Honig (aus dem Kiihlschrank)

Werkzeug: Messer

Zubereitung

e Butter in kleine Stlcke zerteilen.

e Butter und Honig in den Becher geben
und etwa 10 Sek. mixen.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gliltige Riicknahme und Verwertung
der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerét gekauft wurde. Sie kdnnen
die Garantiebedingungen jederzeit Gber
lhren Fachhandler, bei dem Sie das Geréat
gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen flr Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt. Fir die
Inanspruch-nahme von Garantieleistungen
ist in jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges
erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar with
important safety and operating instructions for this appliance.

This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in
shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. It must not be
used for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the
Operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Children shall not play with the appliance.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power

supply.
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Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Do not use the appliance if the power cord
and/or appliance are damaged.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Operate the appliance with original accessories only.

Do not place the jug on a hot base.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing. Do not operate the appliance with wet hands, do not place
under running water and do not immerse in liquid. Do not remove the
motor unit until the jug has come to a standstill. Never run the appliance
at no-load.

Risk of injury from sharp blades!

Take hold of the blades by the plastic handle only. When switched off
the appliance continues running briefly.

Risk of scalding!

Add and process max. 0.5 litre of frothing or hot liquid in a plastic jug or
1.0 litre in a glass jug.

These operating instructions refer to various b  Cover

models. Used for sealing the jug and locking the
; tool — ensure that the cover is attached

Overview . correctly! Do not fit the cover askew!
Please fold out the illustrated page. The appliance cannot be operated until
Fig. 1 . the cover has been attached correctly.
a Motorunit _ Tools (for some models)

Used for switching the appliance onand ¢ Blade for cutting e.g. herbs, onions, fruit,

off and changing the operating mode vegetables, cheese and meat

$—«s Continuous operation d Whisking disc for whipping cream,

= Press motor unit down beating egg whites, making mayonnaise

. f_’vﬁsff. Intermittent operation (1) and milk ghakes (cold milk, max. 8 °C)

— Press motor unit down, hold in place e Ice crushing blade for crushing ice

- release — press down, hold in place cubes

—release Jug (microwave-proof)

f Made of plastic (capacity: max. 800 ml)
g Made of glass (capacity: max. 1500 ml)
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Operating the appliance
Figs. 2-6

Warning/!

The cutter is not suitable for grinding coffee
beans, cutting radlishes or grinding sugar.
Before processing food, remove all hard
parts (e.g. remove sinews, gristle and bones
from meat). Cut deep-frozen food with the
fce crushing blade only.

Before using the appliance for the first time,

clean the appliance and tools.

o Completely unwind the power cord.

® Place the jug on a smooth, clean work
surface.

e Insert the tool into the jug.

® Place food in the jug. Note measuring
scale (A).

® Attach the cover — do not fit askew!

® Attach the motor unit, lock into position.
The appliance will not start if the motor
unit is not locked into position correctly.

e |Insert the mains plug.

® Hold the jug with one hand and press
onto the motor unit with the other hand.
Continuous operation for cutting food
finely, for beating egg whites and for
whipping cream or intermittent operation
for dicing e.g. onions or fruit as well as for
crushing ice cubes.

A Risk of injury!

Pu// ouf the mains plug before lifting up the
appliance or removing the cover.

Never use the appliance on its head or
disassemble it in this position.

After using the appliance

® Pull out the mains plug.
® Remove the motor unit and cover.
o Take out the tool, then remove the food.

10

Cleaning

A Electric shock risk!

Never immerse the motor unit in water and
do not clean in the dishwasher.

A Risk of injury!

Never clean the blades with bare hands.
Use a brush. Take hold of the blades by the
plastic handle only.

® Pull out the mains plug.

® Wipe the motor unit with a damp cloth and
then wipe dry.

o C(Clean the tools, jug and cover in the dish-
washer or with a brush under running
water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the

plastic parts will become discoloured by a red

film which can be removed with a few drops
of cooking oil.

After cutting onions or garlic, clean the jug

immediately.

Storing the appliance Fig. 7

® Wind the mains cable around the motor
unit.

Practical tips and recipes

The following tips may help you operate the

appliance more easily and obtain better

results.

Before using the appliance:

— Before processing, cut meat, cheese,
raw fruit or vegetables into approx. 1 cm/
Y2 in cubes.

— Wash herbs, remove stalks and dry
briefly.

— Chill cheese in the refrigerator.

— Cutdry bread into pieces.

— Remove gristle, bones and sinews from
meat.

— Before beating egg whites, ensure that
the jug is grease-free and dry.

Note:

The times indicated in the following table are

approximate values depending on the

quantity and degree of fineness required.

Shorter Smaller quantity and/or

ON time lower degree of cutting
Longer Larger quantity and/or higher
ON time degree of cutting
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Food Tool Max. quantity Number of | Time/
‘ o intervals (I) | seconds
Glass jug Plastic jug . ﬂ.fﬁ’sﬁﬁ. S e
Parsley Blade 40 g 309 5-15 (I)
Garlic, onions Blade 200 ¢ 150 g 5-10 (I)
Fruit/vegetables Blade 200 g 200 g 10-15 (I)
Almonds/walnuts Blade 250¢g 200 g 20-30 s
Cheese Blade 200 g 150 g 20-30s
Meat Blade 200 g 200 g 15-25s
Baby food Blade 200 g 200 g 10-20 s
Pancake mixture Blade 1.01 0.71 30-45s
Cocktails Blade 151 0.81 -30s
. Ice crushing [200 g or approx. _
LS blade 8 ice cubes 4-6()
Whipping 4 egg whites 60-90 s
Egg whites (beating) )
disc 4 egg whites 40-60 s
Whipping 400 ml 15-20 s
Cream (beating)
disc 200 ml 15-20 s
Vegetable soup Preparation

Ingredients

1 carrot and one small piece of celery, leek,
courgettes, cauliflower or another type of
vegetable, 1 medium-sized boiled potato,

% | meat stock, parsley, basil (if required),
salt, black pepper, 100 g sweet cream, 1 egg

e Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 30 sec. Serve immediately.

Salad dressing

Ingredients

200 g soured cream, 200 g yoghurt, 3 garlic
cloves, 2-3 tbs. tomato sauce, pinch of salt,

yolk > _
Tool: Blade _T_Lé%ﬁré?agetbs. vinegar
Freparation Preparation

® Prepare, wash and cut the vegetables
into large pieces.

® Bring the meat stock and vegetables to
the boil.

® Pour the boiled soup and vegetables into
the jug and purée.

e Pour the puréed soup back into the pan
and season with herbs, salt and pepper.

® Mix egg yolk and sweet cream and stir
into the soup. Do not allow to boil any
longer.

Milk shake

Ingredients

300 ml cold milk, 100 g strawberries or other
fruit, a few drops of vanilla essence +1 tbs of
sugar, 2-3 tbs. vanilla ice cream

Tool: Blade

e® Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 20 sec.

Mayonnaise

Ingredients

1 egg, 1 tbs. mustard, 1 tbs. vinegar, sal,

pepper, 100 ml oil and another 150 ml oil

Tool: Whipping disc

Preparation

All ingredients must be at the same

temperature.

® Putingredients and 100 ml oil in the jug
and blend for approx. 20 sec.

® Add 150 ml oil and blend for a further
30-45 sec.

11
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Honey butter

Ingredients for small jug (MR008..)

30 g butter (from refrigerator)

100 g honey (from refrigerator)

Ingredients for large jug (MR015..)

50 g butter (from refrigerator)

150 g honey (from refrigerator)

Tool: Blade

Preparation

e Cut butter into small pieces.

e Put butter and honey in the jug and blend
for approx. 10 sec.

Instructions on disposal
This appliance has been identified
in accordance with the European
mmm directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment -
WEEE.
The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.
Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

12

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom

the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of
this guarantee.

Subiject to alterations.
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des informations avancees sur Conditiong de garantie ...... 7

nos proaduits.

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour connaitre
les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant cet appareil.
Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’'un foyer comprennent p. ex.
I'utilisation dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de
bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.

Utilisez cet appareil uniqguement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d'électrocution

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service apres-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité a
remplacer un cordon de branchement endommageé.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.
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Avant de remplacer des accessoires ou des piéces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Prudence pendant le maniement de lames tranchantes, au moment de
vider le bol ainsi que lors du nettoyage.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique.

N'utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualifi-cation équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d'électrocution

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Ne déposez pas le gobelet sur des surfaces trés chaudes.

Prudence lors du traitement de liquides tres chauds. L’appareil risque
de provoquer des projection de liquide.

Ne saisissez pas I'appareil avec les mains humides, ne le nettoyez
pas sous I'eau courante et ne le plongez pas dans I'eau. Ne retirez le
bloc moteur du gobelet qu’aprés que le moteur s’est arrété. Ne faites
jamais marcher 'appareil a vide.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Ne saisissez le couteau broyeur que par sa poignée en plastique.
L’appareil continue de tourner brievement une fois éteint.

Risque de vous ébouillanter !

Lorsque le liquide mousse ou est tres chaud, ne versez et ne préparez
jamais plus de 0,5 litre dans un gobelet en plastique et plus d’'un litre
dans un gobelet en verre.
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La notice d’utilisation vaut pour différents
modéles.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier la page illustrée.
Figure 1
a Bloc moteur
Pour allumer et éteindre I'appareil et pour
changer de mode
S« Marche permanente
= Poussez le bloc moteur vers le bas

2sec
sz=X" g2 Marche intermittente (1)
= Poussez le bloc moteur vers le bas,
maintenez-le dans cette position puis
relachez, poussez-le a nouveau,
maintenez-le, puis relachez.

b Couvercle de protection
Le couvercle sert a obturer le gobelet et
verrouiller 'accessoire ! Veillez a ce que
le couvercle soit bien en assise. Ne le
coincez pas ! L'appareil ne peut se
mettre en marche qu’une fois le
couvercle en place.

Accessoires (selon le modéle)

¢ Lame servant a broyer par ex. les herbes
culinaires, les oignons, les fruits et
légumes, le fromage et la viande.

d Disque fouet pour battre la creme, faire
monter les ceufs en neige, préparer de
la mayonnaise et faire mousser le lait
(lait froid, a 8 °C maxi.)

e Lame a broyer les glagons

Gobelet (adapté aux micro-ondes)

f en plastique (contenance : 800 ml maxi.)
ou

g enverre (contenance : 1500 ml maxi.)

Utilisation
Figures 2-6

Attention /

Ce broyeur ne convient pas pour broyer le
café en grains, les radis et le sucre en
morceaux. Avant de traiter des aliments,
enlevez toutes leurs parties dures (dans la
viande : les tendons, cartilages ou les 0s) ;
broyez les aliments surgelés avec la lame a
broyer les glagons.

Avant la premiére utilisation, nettoyez

I'appareil et les accessoires.

® Déroulez complétement le cordon
d'alimentation électrique.

fr

Posez le gobelet sur un plan de travail
lisse et propre.
e |Installez 'accessoire dans le gobelet.
® Versez les aliments dans le gobelet.
Tenez compte de I'échelle graduée (A).
® Posez le couvercle en veillant a ne pas
le coincer !
® Posez le bloc moteur puis faites-le
encranter.
L’appareil ne démarre pas tant que le
bloc moteur n’a pas encranté.
® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.
® Tenezle gobelet d'une main et, de l'autre,
appuyez sur le bloc moteur :
Faites marcher le bloc moteur en
permanence pour broyer finement et pour
battre des blancs d’ceufs ou de la creme.

A Risque de blessure /

Figure 8

Débranchez la fiche méle de /a prise de
courant avant de soulever 'appareil ou de
retirer le couvercle! N utilisez jamais
l'appareil téte en bas et ne le démontez
Jjamais dans cette position !

Apres le travall

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Retirez le bloc moteur et le couvercle
de protection.

® Retirez 'accessoire puis les aliments.

Nettoyer

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais le bloc moteur dans
l'eau, ne le lavez jamals au lave-vaisselle.

A Risque de blessure /

Ne nettoyez jamais les lames avec les
mains nues. Ulilisez une brosse. Ne
saississez les lames que par leur poignée
en plastique.

e Deébranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide puis séchez-le avec un
essuie-tout sec.
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® Vous pouvez laver les accessoires,
le gobelet et le couvercle de protection
au lave-vaisselle, ou sous 'eau du
robinet avec une brosse.
Remarque : si vous traitez par exemple du
chou rouge, les piéces en plastique vont
prendre d’autres teintes. Quelques gouttes
d’huile de cuisine permettent de les enlever.
Apres avoir broyé des oignons ou de ['ail,
nettoyez immédiatement le gobelet.
Rangement de I'appareil Figure 7
® Enroulez le cordon de secteur autour
du bloc moteur.

Conseils pratiques et recettes

Voici quelques conseils qui vous faciliteront
les travaux avec I'appareil et vous donneront
de meilleurs résultats :

Avant d'utiliser I'appareil :

— Découpez la viande, le fromage, les fruits
crus ou les légumes en dés d’env. 1 cm
de coté.

— Lavez les herbes, enlevez leurs tiges
et faites sécher brievement.

— Gardez le fromage au frais, au

— Coupez le pain sec en morceaux.

— Retirez les cartilages, les os et les tendons
de la viande.

— Avant de battre des blancs d’ceufs, veillez
a ce que le gobelet soit sec et a ce qu'il
ne contienne pas de matiére grasse.

Remarque :

Les durées indiquées dans le tableau ci-

dessous sont indicatives, elles dépendent de

la quantité et de la finesse de broyage
voulue.

Durée faible quantité et /
d’enclenchement ou broyage grossier
bréve :

Durée grande quantité et /
d’enclenchement ou broyage assez
longue : fin

réfrigérateur.
Aliments Accessoire Quantité max. Nombre Durée/
Gobelet Gobelet en | d’intervalles (I) | Secondes
en verre plastique S oo A < 2 S o
Persil Lame 409 309 5-15 (1)
Ail, oignons Lame 200 g 150 g 5-10 (1)
Fruits/Légumes Lame 200 g 200 g 10-15 (1)
Amandes, noix Lame 250 g 200 g 20-30s
Fromage Lame 200 g 1509 20-30 s
Viande Lame 200 g 200 g 15-25s
Aliments pour bébé | Lame 200 g 200 g 10-20 s
Péte a crépes Lame 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Lame 1,51 0,81 -30s
Lame a 200 g ou
Glace pilée broyer env. 8 4-6 (1)
la glace glagons
4 blancs
! . dceufs 60-90 s
Blancs d’ceufs Disque-fouet
4 blancs 40-60 s
d’ceufs
400 ml 15-20
Créme battue Disque-fouet m S
200 ml 15-20 s
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Soupe de légumes

Ingrédients

Prenez 1 carotte et un petit morceau, pour

chaque, de céleri, de poireau, de courgette,

de chou-fleur ou d’autres variétés de

légumes, 1 pomme de terre cuite de taille

moyenne, % de litre de bouillon de viande,

du persil, du basilic (facultatif), sel, poivre

noir,

100 g de créme fleurette, 1 jaune d’'ceuf.

Accessoire : Lame

Préparation

® Nettoyez les Iégumes et découpez-les
en gros morceaux.

e Faites chauffer le bouillon de viande dans
lequel vous aurez versé les légumes.

® Versez la soupe cuite et les [égumes
dans le gobelet puis réduisez en purée.

® Reversez dans la casserole la soupe
ainsi réduite puis assaisonnez-la avec les
herbes culinaire, le sel et le poivre.

® Mélangez le jaune d’ceuf et la creme
fleurette, puis incorporez-les dans la
soupe. Veillez a ce que la soupe n'entre
plus en ébullition.

Milk-shake

Ingrédients

300 ml de lait froid, 100 g de fraises ou

d’autres fruits, 1 sachet de sucre vanillé, 2 a

3 c. a soupe de glace a la vanille.

Accessoire : Lame

Préparation

® Versez tous les ingrédients dans le
gobelet et fouettez le mélange pendant
env. 30 secondes. Servez
immédiatement.

Sauce pour la salade

Ingrédients

200 g de creme aigre, 200 g de yaourt,

3 gousses d’ail, 2-3 c. a soupe de ketchup,

une pincée de sel et de sucre,3a6¢c. a

soupe de vinaigre

Accessoire : Lame

Préparation

o Versez tous les ingrédients dans le
gobelet puis mélangez pendant env. 20
secondes.

Mayonnaise

Ingrédients

1 ceuf, 1 ¢. a soupe de moutarde, 1 c. a
soupe de vinaigre, sel, poivre, 100 ml d’huile
et 150 ml d’huile supplementaires.
Accessoire : Disque fouet

fr

Préparation

Tous les ingrédients doivent se trouver

a la méme température.

® Versez les ingrédients dans le gobelet
avec les 100 premiers ml d’huile, puis
fouettez-les pendant 20 secondes.

® Versez les 150 ml d’huile restants puis
continuez de fouetter pendant 30 a 45
secondes supplémentaires.

Beurre au miel
Ingrédients pour le petit gobelet (MR008..)
30 g de beurre (sorti du réfrigérateur)
100 g de miel (sorti du réfrigérateur)
Ingrédients pour le grand gobelet (MR015..)
50 g de beurre (sorti du réfrigérateur)
150 g de miel (sorti du réfrigérateur)
Accessoire : Lame
Préparation
o Coupez le beurre en petits morceaux.
® Versez le beurre et le miel dans
le gobelet puis mélangez pendant env.
10 sec.

Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en
conformité avec la directive
communautaire européenne 2012/19/
CE visant les appareils électriques et
électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de 'UE, d’'une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes
procuré I'appareil fournira les modalités de
garantie sur simple demande de votre part.
En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per 'uso di questo apparecchio.
Questo apparecchio é destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

L’apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente
questo libretto d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal
Suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e com-
petenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.
L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini. Ai bambini é vietato giocare con I'apparecchio!
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Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzio-
namento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e staccato
dalla rete.

Attenzione nel maneggiare lame di taglio affilate, nello svuotamento
della ciotola e nella pulizia.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione.

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non
presentano danni. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se
il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le
riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali.

Non deporre i bicchieri su superfici calde.

Attenzione durante la lavorazione di liquidi bollenti. Durante la
lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi. Non afferrare
I'apparecchio con le mani bagnate, non metterlo sotto I'acqua
corrente, né immergerlo in liquidi. Staccare il gruppo motore dal
bicchiere solo quando & fermo. L’apparecchio non deve mai
funzionare a vuoto.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!

Afferrare le lame sempre dall'impugnatura di plastica. Dopo lo spegni-
mento 'apparecchio continua brevemente a girare.

Pericolo scottature

In caso di liquidi bollenti che producono schiuma, introdurre e lavorare
massimo 0,5 litri nel bicchiere di plastica o 1,0 litri nel bicchiere di vetro.

19



it
In queste istruzioni per 'uso si descrivono
diversi modelli.

Guida rapida

Aprire la pagina con figure.

Figura 1

a Gruppo motore
per accendere e spegnere I'apparecchio
e cambiare il modo di funzionamento

S— e servizio continuo
= premere il gruppo motore verso il
basso

2sec

sz AT T gz servizio intervallato (1)

= premere il gruppo motore verso il
basso, mantenere - rilasciare — premere
verso il basso, mantenere - rilasciare

b Coperchio di sicurezza
Per chiudere il bicchiere e bloccare
l'utensile — attenzione alla corretta
posizione!
Non inclinare il coperchio nell’applica-
zione! Il funzionamento dell’apparecchio
e possibile solo se il coperchio di
sicurezza e applicato correttamente.

Utensili (a seconda del modello)

¢ Lama per sminuzzare per es. erbe
aromatiche, cipolle, frutta, verdura,
formaggio e carne

d Disco sbattitore per battere panna,
albume d’uovo, maionese e schiuma
di latte (latte freddo max. 8 °C)

e Lama tritaghiaccio per frantumare
cubetti di ghiaccio

Bicchiere (idoneo per forno a microonde)

f diplastica (capacita max. 800 ml) oppure

g divetro (capacita max. 1500 ml)

Uso
Figure 2-6

Attenzione!/

Lo sminuzzatore non e idoneo per macinare
caffe in grani, sminuzzare rafani o zucchero.
Prima della lavorazione asporiare tutte le
parti dure (per la carne per es. tendini,
cartilagini oppure 0ssi). Sminuzzare
surgelati solo con la lama tritaghiaccio.

Al primo uso pulire I'apparecchio e gli

utensili.

® Svolgere completamente il cavo di
alimenta-zione.
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® Mettere il bicchiere su una superficie
di lavoro piana e pulita.

® |Inserire l'utensile nel bicchiere.

e Introdurre I'alimento nel bicchiere.
Attenzione alla scala graduata (A).

® Applicare il coperchio di sicurezza —
senza inclinarlo!

® Applicare il gruppo motore ed innestarlo.
L’apparecchio non si avvia se non
e correttamente innestato.

® |Inserire la spina di alimentazione.

® Tenere fermo il bicchiere con una mano,
con l'altra mano premere il gruppo
motore.
Servizio continuo per sminuzzare fine-
mente, montare albumi d’uovo o panna
oppure servizio intervallato per
spezzettare per es. cipolle o frutta e per
sminuzzare cubetti di ghiaccio.

A Pericolo ferite!

Figura 8

Estrarre /a spina di alimentazione prima di
sollevare l'apparecchio o di fogliere il
coperchio. Non usare mai |'apparecchio
capovolfo né smontario in questa posizione.

Dopo il lavoro

e Estrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere gruppo motore e coperchio
di sicurezza.

e Estrarre l'utensile, poi vuotare 'alimento.

Pulizia
A Pericolo di scariche elettriche!

Non immergere mai il gruppo motore
nellacqua, né lavarlo in lavastoviglie.

A Pericolo feris!

Non lavare mai le lame a mani nude.
Usare una spazzola. Afferrare le lame solo
dallimpugnatura di plastica.

e Estrarre la spina di alimentazione.

e Strofinare il gruppo motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® Lavare gli utensili, il bicchiere ed il
coperchio di sicurezza in lavastoviglie
oppure con uno spazzolino sotto acqua
corrente.



Avvertenza: nella lavorazione per es. di

cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano

macchie, che possono essere rimosse con

qualche goccia di olio alimentare.

Dopo avere sminuzzato cipolle oppure aglio,

lavare subito il bicchiere.

Per conservare I'apparecchio Figura 7

® Avvolgere il cavo di alimentazione intorno
al gruppo motore.

Consigli pratici e ricette

Per rendere piu facile il lavoro con
I'apparecchio e migliorare i risultati, possono
essere utili i consigli seguenti.
Prima d’'impiegare 'apparecchio:
— Prima della lavorazione, spezzettare
la carne, il formaggio, la frutta e verdura
crude in pezzettidi ca. 1 cm.
— Lavare le erbe aromatiche, rimuovere
i gambi ed asciugarle brevemente.
— Raffreddare il formaggio in frigorifero.
— Spezzettare il pane secco.
— Togliere dalla carne cartilagini, ossi
e tendini.

— Prima di montare I'albume d’uovo,
il bicchiere deve essere asciutto e privo
di grasso.
Avvertenza:
| tempi indicati nella tabella seguente sono
valori indicativi, secondo la quantita ed il
grado di finezza di lavorazione del prodotto.

Tempo di accen- minore quantita e/o
sione breve sminuzzatura piu grossa

Tempo di accen- maggiore quantita e/o
sione lungo sminuzzatura piu fine

Quantita massima Numero Tempo/
Bicchiere di Bicchiere d '”‘g"f‘"' (1) segondl
Alimento Utensile vetro di plastica |[s==¥" =% T
Prezzemolo Lama 4049 309 5-15 (I)
Aglio, cipolle Lama 200 g 150 g 5-10 (1)
Frutta/verdura Lama 200 ¢ 200g 10-15 (1)
Mandorle, noci Lama 250g 200 g 20-30s
Formaggio Lama 200g 150 g 20-30s
Carne Lama 200 g 200 g 15-25s
Alimenti per Lama 200 g 200 g 10-20 s
neonati
Pastella per Lama 1,01 0,71 30-45s
omelette
Cocktail Lama 1,51 0,81 -30s
Ghiaccio tritato Lama 200 g oppure 4-6 (1)
tritaghiaccio | ca. 8 cubetti
di ghiaccio
Albume d’uovo Disco 4 albumi 60-90 s
montato sbattitore d’uovo
4 albumi 40-60 s
d’'uovo
Panna montata Disco 400 ml 15-20 s
sbattitore 200 ml 15-20 s
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Minestrone

Ingredienti

1 carota ed un pezzetto ciascuno di sedano,

porro, zucchina, cavolfiore o di altro tipo di

verdura 1 patata di media grandezza gia

cotta, % | di brodo di carne, prezzemolo,

basilico (a volonta), sale, pepe nero, 100 g

panna dolce, 1 tuorlo d’'uovo.

Utensile: Lama

Preparazione

e Pulire la verdura, lavarla e tagliarla in
pezzi grossolani.

® Sobbollire il brodo di carne con la
verdura.

® \ersare la minestra cotta e la verdura nel
bicchiere e frullare a purea.

® \ersare di nuovo nella pentola la
minestra a purea ed insaporire con erbe
aromatiche, sale e pepe.

® Aggiungere il tuorlo d’'uovo e la panna
dolce e mescolare nella minestra. Non
cuocere piu.

Shake di latte

Ingredienti

300 ml latte freddo, 100 g fragole o altra
frutta, 1 bustina di zucchero vanigliato, 2—-
3 cucchiai di gelato alla vaniglia

Utensile: Lama

Preparazione

o Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere

e frullare per circa 30 sec. Servire subito.

Dressing per insalata

Ingredienti

200 g panna acida, 200 g iogurt, 3 spicchi di

aglio, 2-3 cucchiai di ketchup, 1 pizzico di

sale, zucchero, 3-4 cucchiai di aceto

Utensile: Lama

Preparazione

o Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 20 sec.

Maionese

Ingredienti

1 uovo, 1 cucchiaio di senape, 1 cucchiaio

di aceto, sale, pepe, 100 ml olio e inoltre altri

150 ml olio

Utensile: Disco sbattitore

Preparazione

Tutti gliingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mettere gli ingredienti con 100 ml di olio
nel bicchiere e frullare per circa 20 sec.

® Aggiungere poi 150 ml di olio e frullare
per altri 30—45 sec.
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Burro-miele

Ingredienti per il bicchiere piccolo (MR008..)

30 g burro (dal frigorifero)

100 g miele (dal frigorifero)

Ingredienti per il bicchiere grande (MR015..)

50 g burro (dal frigorifero)

150 g miele (dal frigorifero)

Utensile: Lama

Preparazione

® Tagliare il burro a pezzetti.

o Introdurre il burro ed il miele nel bicchiere
e frullare per circa 10 sec.

Avvertenze sulla rottamazione

ﬁ Questo apparecchio

€ contrassegnato conformemente
=mm 4alla Direttiva europea 2012/19/CE
Rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni a
proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presentare
il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en bij het reinigen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd. Leid het aansluitsnoer niet langs
scherpe randen of hete oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van
het apparaat bescha-digd raakt, moet om gevaren te vermijden het
snoer worden ver-vangen door de fabrikant, de klantenservice of een
andere gekwali-ficeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend gebruiken met het originele toebehoren.

De kom niet op een hete ondergrond plaatsen.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking. Het apparaat
niet met natte handen vastpakken, niet onder stromend water houden
en niet in vloeistof dompelen. De motoreenheid uitsluitend bij stilstand
van de kom nemen. Het apparaat nooit onbelast laten draaien.
Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De messen alleen vastpakken aan de kunststof handgreep. Na het
uitschakelen blijft het apparaat nog korte tijd lopen.

Risico van brandwonden

In kunststof kommen maximaal 0,5 liter schuimende of hete vloeistof
verwerken, in glazen kommen maximaal 1,0 liter.
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen.

In één oogopslag

De pagina met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. 1

a Motoreenheid
Voor het in- en uitschakelen van het
apparaat en het veranderen van de
gebruikswijze.

$— . continugebruik
= motoreenheid naar onderen drukken

sz=t— g2 intervalgebruik (1)

= motoreenheid naar onderen drukken,
vasthouden - loslaten — naar onderen
drukken, naar onderen drukken,
vasthouden - loslaten

b Beschermdeksel
Controleer of deze goed is aangebracht
bij het sluiten van de kom en vastzetten
van de hulpstukken! Niet kantelen!

Het apparaat kan alleen worden gebruikt
als het beschermdeksel goed is
aangebracht.

Hulpstukken (afhankelijk van het model)
Mes voor het fijnsnijden van bijv.
kruiden, uien, fruit, groente, kaas en
vlees

d Klopschijf voor het kloppen van
slagroom, eiwit, mayonaise en
melkschuim (koude melk, max. 8 °C)

e IJscrushmes voor het fijnmalen van
ijsblokjes

Kom (geschikt voor de magnetron)

f van kunststof (inhoud max. 800 ml) of

g van glas (inhoud max. 1500 ml)

Bedienen
Afb. 2-6

Attentie!

e fijnsnijder is niet geschikt voor het
fiinmaken van koffiebonen, rammenas of
suiker. Alle harde delen verwijderen voor de
verwerking (bif viees bijv. zeen, kraakbeen
en beenderen). Diepvriesgerechten
uitsluitend met het jjscrushmes fijnmaken.

Het apparaat en de hulpstukken reinigen

voordat u ze voor het eerst gebruikt.

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® De kom op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.
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® Hulpstuk in de kom plaatsen.

® Levensmiddel in de kom doen.
Schaalaanduiding (A) in acht nemen.

® Beschermdeksel aanbrengen - niet
kantelen!

® Motoreenheid aanbrengen en
vastklikken.

Het apparaat start niet als het niet goed is
vastgeklikt.

® De stekker in het stopcontact steken.

o Kom met één hand vasthouden, met de
andere hand op de motoreenheid
drukken:
continugebruik voor het fijnsnijden of voor
het kloppen van eiwit, room of interval-
gebruik voor het in stukken snijden van
uien of fruit en voor het malen van
ijsblokjes.

A Verwondingsgevaar/

Ab. 8

Stekker uit het stopcontact trekken voordat u
het apparaat optilt of de afdekking
verwijdert! Het apparaat nooit op de kop
staand gebruiken of het in die positie uit
elkaar nemen!

Na gebruik

o Stekker uit het stopcontact trekken.

® Motoreenheid en beschermdeksel
verwijderen.

® Hulpstuk verwijderen en daarna het
levensmiddel eruit halen.

Reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

De motoreenheid niet in water dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

A Verwondingsgevaar!

Messen nooit met blote handen reinigen.
Een borstel gebruiken. Messen altjjd bif de
kunststof handgreep vasipakken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

o Motoreenheid afvegen met een vochtige
doek en droogwrijven.

® Hulpstukken, kom en beschermdeksel
reinigen in de afwasautomaat of met een
borstel onder stromend water.
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N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

Na het fijnsnijden van uien en knoflook de

kom onmiddellijk reinigen.

Opbergen Atb. 7

® Het aansluitsnoer om de motoreenheid
wikkelen.

Praktische tips en recepten

Om het werken met het apparaat makkelijker
te maken en betere resultaten te bereiken,

— Kruiden wassen, stengels verwijderen en
lichtjes droogmaken.

— Kaas koelen in de koelkast.

— Droog brood in stukken snijden.

— Kraakbeen, zeen en beenderen
verwijderen uit vlees.

— De kom moet vetvrij en droog zijn voordat
u eiwit klopt.

N.B.:

De in de onderstaande tabel vermelde tijden

zijn richttijden die afhangen van de

vulhoeveelheid en de fijnheid.

kunnen de volgende tips u helpen. Kortere kleine hoeveelheid
Voordat u het apparaat gebruikt: _ inschakelduur:  en/of minder fijn
— Vlees, kaas, ongekookt fruit of groente in
blokjes van ca. 1 cm snijden voordat u ze Langere grote hoeveelheid
verwerkt. inschakelduur:  en/of fijner
Max. hoeveelheid Aantal Tijd/
intervallen (I) | seconden
. glazen kunststof e =
Levensmiddel Hulpstuk kom kom SEe AT g, T e
Peterselie Mes 40 g 30¢g 5-15 (1)
Knoflook, uien Mes 200g 150 g 5-10 (1)
Fruit/groente Mes 200 g 200 ¢ 10-15 (1)
Amandelen, Mes 2509 200g 20-30s
walnoten
Kaas Mes 200g 150 g 20-30s
Vlees Mes 200g 200g 15-25s
Babyvoeding Mes 200 ¢ 200 ¢g 10-20 s
Pannenkoekenbe | Mes 1,01 0,71 30-45s
slag
Cocktail Mes 1,51 0,81 -30s
Gemalen ijs liscrushmes 200 g of 4-6 (1)
ca.
8 ljsblokje
s
Eiwit kloppen Slagschijf 4 eiwit 6090 s
4 eiwit 40-60 s
Room kloppen Slagschijf 400 ml 15-20 s
200 mi 15-20 s
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Groentesoep

Ingrediénten

1 wortel en een klein stuk selderie, prei, cour-

gette, bloemkool of een andere soort

groente, 1 middelgrote gekookte aardappel,

%4 | vlees-bouillon, peterselie, basilicum (naar

wens), zout, zwarte peper, 100 g zoete room,

1 eigeel

Hulpstuk: Mes

Bereiding

o Groente wassen en in grove stukken
snijden.

® Vleesbouillon met groente aan de kook
brengen.

® Gekookte soep en groente in de kom
doen en pureren.

® Gepureerde soep weer in de pan doen
en op smaak brengen met kruiden, zout
en peper.

® FEigeel en zoete room door de soep
roeren. Niet meer laten koken. Niet meer
laten koken.

Milkshake

Ingrediénten

300 ml koude melk, 100 g aardbeien of ander

fruit, 1 pakje vanillesuiker, 2-3 EL vanille-ijs

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Alle ingrediénten in de kom doen en ca.
30 sec. mixen. Direct serveren.

Saladedressing

Ingrediénten

200 g zure room, 200 g yoghurt, 3 teentjes

knoflook, 2-3 EL ketchup, snufje zout, suiker

naar smaak, 3-6 EL azijn

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Alle ingrediénten in de kom doen en ca.
20 sec. mixen.

Mayonaise

Ingrediénten

1 ei, 1 EL mosterd, 1 EL azijn, zout, peper,

100 ml olie en later nogmaals 150 ml olie.

Hulpstuk: Klopschijf

Bereiding

Alle ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

® Ingrediénten met 100 ml olie in de kom
doen en ca. 20 sec. mixen.

e 150 ml olie toevoegen en nogmaals
30-45 sec. mixen.
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Honingboter

Ingrediénten voor de kleine kom (MR008..)

30 g boter (uit de koelkast)

100 g honing (uit de koelkast)

Ingrediénten voor de grote kom (MR015..)

50 g boter (uit de koelkast)

150 g honing (uit de koelkast)

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Boter in kleine stukken verdelen.

® Boter en honing in de kom doen en
ca. 10 sec. mixen.

Opmerking betreffende recycling

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
de Europese richtlijn 2012/19/EG over
oude elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een
kader voor de terugname en recycling van oude
apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van
het oude apparaat kunt u terecht bij de
vakhandel of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier bij wie u
het apparaat hebt gekocht geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie hebt u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige sikkerheds- og
betjeningshenvisninger til dette apparat

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller husholdnings-
lignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til meengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fedevarer. Det ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til
en senere ejer.

A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
far det samles, skilles ad eller renggres.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis
de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og
har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde. Barn ma ikke fa lege med apparatet.

Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, skalen temmes samt
under renggringen.
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.
Ledningen ma ikke traeekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

Apparatet ma kun benyttes med originalt tilbehar.

Stil ikke baegeret pa et varmt underlag.

Rar varme fadevarer med forsigtighed. Vaesken kan sprgjte under
arbejdet med apparatet. Handter ikke apparatet med fugtige heender,
hold det ikke ind under rindende vand og dyp det ikke i vaesker.
Motorenheden ma kun tages af, nar baegeret star stille. Lad aldrig
apparatet kare, nar det er tomt.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene. Apparatet karer kort
efter, at det er slukket.

Fare for forbraending!

Maksimal bearbejdningsmeengde, skummende eller varme veesker:
0,5 liter med plastbaeger eller 1,0 liter med glasbaeger.

Brugsanvisningen beskriver forskellige Redskab (ikke alle modeller)

modeller. ¢ Khniv til hakning af f. eks. krydderurter,
. log, frugt, gront, ost og ked

Overblik d Skive il at piske fladeskum,

Fold siden med illustrationerne ud. aggehvider, mayonnaise og lave

Billede 1 ’

milkshake (kold maelk, max. 8 °C)

benyttes til at tzende og slukke for e ilsctz;g:tézls-kmv til knusning af

apparatet og eendre driftsformen. Baeger (egnet til mikrobalge)

—vm_cnzg;erlir?ggt{arntkségtned f  Af plast (volumen: max. 800 ml) eller
- - y g Afglas (volumen: max. 1.500 ml)
sz >z intervaldrift (|)
= motorennea trykkes ned, holdes nede -
slippes — trykkes ned, holdes nede -
slippes

b Beskyttelseslag
til lukning af beholderen og fastlase
veerktojet — sarg for at det sidder rigtigt!
Det ma ikke sidde skaevt! Apparatet kan
kun benyttes, hvis beskyttelseslaget
sidder rigtigt.

a Motorenhed
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Betjening
Billede 2-6

Pas pa!

Hakkeren mé ikke benyites tl at hakke kaffe-
bonner, peberrod eller sukker. For hakkear-
bejdet startes. Fjern alle hdrde dele (ved kod
f. eks. sener, brusk elle knogler), dybfrosne
madvarer ma kun hakkes med Ice-Crush-
Kkniven.

Apparat og redskaber skal renggres grundigt

for ibrugtagning forste gang.

® Treek hele ledningen ud.

e Stil baegeret pa en glat og ren
arbejdsflade.

® Anbring veerktgjet i beegeret.

o Kom de gnskede fgdevarer i baegeret,
overhold maleskalaen (A).

® Szt laget pa — det ma ikke sidde skaevt!

® Szt motorenheden pa og tryk den pa
plads.

Apparatet kan kun starte, hvis de enkelte
del sidder rigtigt.

® St stikket i.

e Hold fast i baegeret med den ene hand og
tryk pa motorenheden med den anden
hand:

Konstant drift til finhakning og piskning
af aeggehvider eller flade eller interval-
drift til grovhakning af f. eks. lag eller frugt
og til smahakning af isterninger.

A Kvaestelsesrare!

Billede 8

Treek netstikket ud, for du lofter apparatet
eller tager ldget af! Anvend aldrig apparatet,
hvis det stdr pd hovedet, og skil det aldrig ad
/ den position.

Efter arbejdet

® Treek stikket ud.
® Tag motorenheden og laget af.
® Fjern redskabet og tag fedevarerne ud.
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Rengering

A Risiko for elektrisk stod/

Dyp aldrig motorenheden i vand og szt den
aldrig i opvaskemaskinen.

A Kvaestelsesfare!

Rengor aldrig knivene med de bare fingre.
Benyt altid en borste, nar de skal rengores.
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa
knivene.

® Treek stikket ud.

® Tgr motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Saet redskab, beeger og lag i opvaske-
maskinen eller rengar det med en barste
under rindende vand.

Bemaerk: Ved rivning af f. eks. rgdkal opstar

der en rad belaegning, som fjernes med et

par draber spiseolie.

Renger baegeret straks efter hakning af lag

eller hvidlag.

Opbevaring Billede 7

o Vikle kablet rundt om motorenheden.

Praktiske tips og opskrifter

Folgende tips kan vaere en hjeelp til at gare

det nemmere at arbejde med apparatet og

forbedre resultatet.

For apparatet tages i brug:

— Skeer ked, ost, ra frugt eller grantsager
i ca. 1 cm store terninger.

— Vask krydderurter, fjern stilken og ter
dem torre.

— Kol ost i kaleskabet.

— Skeer tort brad i stykker.

— Fjern brusk, knogler og sener fra kadet.

— Baegeret skal veere fri for fedt og tart,
for seggehvider slas i baegeret.

Bemeerk:

Tiderne i den efterfalgende tabel skal

betragtes som vejledende, afhaengigt af

pafyldnings-maengde og finhedsgrad.

Kortere Lille meengde, og/eller lille
teendingstid  hakningsgrad
Leengere Stor maengde, og/eller stor
teendingstid  hakningsgrad
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Maks. maengde Antal Tid/
Fodevarer Redskab Glas-Beeger | Plastbaeger i"teilif" ller () seEkunder
5.2 1T g2, T 000
Persille Kniv 409 3049 5-15 (1)
Hvidlag, lag Kniv 200g 150 g 5-10 (1)
Frugt/grent Kniv 2009 2009 10-15 (1)
Mandler, Kniv 250¢g 200 g 20-30s
valngdder
Ost Kniv 200g 150 g 20-30s
Kod Kniv 2009 2009 15-25s
Babymad Kniv 200 g 200g 10-20 s
Pandekagedej Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Kniv 1,51 0,81 -30s
Stadt is Ice-Crush- 200 g eller 4-6 (I)
kniv ca.
8 isterninger

Piskning af Piskeskive 4 aggehvide 6090 s
&eggehvider r

4 aeggehvid 40-60 s

er
Piskning af flode | Piskeskive 400 ml 15-20s

200 ml 15-20 s

Grgntsagssuppe Maelk-Shake

Ingredienser

1 gulergd og 1 stk. selleri, 1 stk. porre,

1 stk. courgette, 1 stk. blomkal eller en

anden grentsag, 1 mellemstor kogt kartoffel,

% | kadbouillon, persille, basilikum (efter

gnske), salt, sort peber, 100 g flode, 1

&ggeblomme

Redskab: Kniv

Tilberedelse

® Vask grontsagerne og skeer dem i store
stykker.

® Bring kedbouillon med grantsager i kog.

e Kom den kogte suppe og grontsagerne
i baegeret og purér det hele.

® Heeld den purerede suppe tilbage i
gryden og tilsaet krydderurter, salt og
peber.

® Bland aeggeblomme og flode og ror det
i suppen. Herefter ma suppen ikke koge
mere.

Ingredienser

300 ml kold meelk, 100 g jordbeer eller anden

frugt, 1 pakke vanillesukker, 2-3 spsk.

vanilleis

Redskab: Kniv

Tilberedelse

o Kom alle ingredienserne i baegeret og
bland det i ca 30 sek. Skal serveres med
det samme.

Salatdressing

Ingredienser

200 g creme fraiche, 200 g yoghurt, 3 fed —

hvidlag, 2-3 spsk ketchup, 1 knivspids salt,

sukker, 3-6 spsk eddike

Redskab: Kniv

Tilberedelse

o Kom alle ingredienserne i baegeret og
bland det hele i ca 20 sek.
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Mayonnaise
Ingredienser
1 22g, 1 spsk sennep, 1 spsk eddike, salt,
peber, 100 ml olie og desuden ekstra
150 ml olie
Redskab: Piskeskive
Tilberedelse
Det er vigtigt, at alle ingredienserne har
samme temperatur.
o Kom alle ingredienserne samt 100 ml olie
i baegeret og bland det hele i ca 20 sek.
e Tilsaet 150 ml olie og bland det hele
i yderligere 30-45 sek.

Honning-smor

Ingredienser til det lille beeger (MR008..)

30 g smar (fra kaleskabet)

100 g honning (fra keleskabet)

Ingredienser til det store baeger (MR015..)

50 g smer (fra kaleskabet)

150 g honning (fra kaleskabet)

Redskab: Kniv

Tilberedelse

® Skeer smarret i sma stykker.

o Kom smear og honning i beegeret og bland
det hele i ca. 10 sek.
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Henvisninger til bortskaffelse
Dette apparat er maerket iht. bestem-

E melserne i det europaeiske direktiv

mmm  2012/19/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og &ldre apparater og veer med til at skane

miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor

genbrugspladserne er placeret, kan kommunen

kontaktes.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.

Kabsnota skal altid vedlsegges ved

indsendelse til reparation, hvis denne gnskes

udfert pa garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil

reparationen altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,

kan indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsa indsende apparatet

gennem Deres lokale forhandler.

FAEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igiennom denne anvisningen fer bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeiderkjokken i butikker, pa
kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk av
gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til a bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til
andre, bgr bruksanvisningen leveres med.

A Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stramstot

Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for a unnga fare.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

For skift av tilbehar eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer bollen og ved
rengjoring.
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Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen

og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.

Ikke trekk stramkabelen over skarpe ting eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr.

Ikke sett begeret pa en varm flate.

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker. Veesken kan sprute ut
under arbeidet. Ikke hold i maskinen med vate hender. Den ma ikke
holdes under rennende vann eller dyppes ned i vann. Motorenheten
ma kun tas av begeret nar den star stille. Maskinen ma aldri ga pa
tomgang.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Hold alltid i kniven i kunststoffdelen. Etter at maskinen er slatt av, gar
den videre i kort tid.

Fare for skolding!

Nar du skal bearbeide skummende eller varm vaeske ma det kun fylles
pa 0,5 liter ved kunststoffbeger eller 1,0 liter ved et glassbeger.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige Verktay (alt etter modell)

modeller beskrevet. ¢ Kniv for hakking av f.eks. urter, lgk,
En oversikt frykt, gm_nnsaker., o§t og kjatt

. . d Vispeskive for visping av kremflgte,
Brett billedsiden ut eggehvite, majones og melkeskum
Bilde 1 (kald melk, max. 8 °C).

a Motqrblokken . . “Ice crush” Kniv for knusing av isbiter
For inn- og utkopling av maskinen og for Beger (egnet for mikrobglge)

a=sk|fte dr|ftsType.. f  av kunststoff (kapasitet: maks 800 ml)
S—«e Varig drift eller
= Trykk motorenheten ned g av glass (kapasitet: maks 1500 ml)

sxe A gz |ntervalldrift (1)
= Motorenheten trykkes ned, holdes fast
— slippes - trykkes ned, holdes fast —
slippes

b Beskyttelseslokk
For lukking av begeret og for 4 lase fast
verktgyet — pass pa at det sitter skikkelig
pa! Det ma ikke skrues skjevt pa!
Maskinen kan kun startes dersom lokket
er satt riktig pa!
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Betjening
Bildene 2-6

Obs!

Kutteren er ikke egnet for knusing av kaffe-
bonner, nepe eller sukker. For du begynner
med arbeidet, ma alle harde ting fiernes som
eksempelvis ved sener i kjott, brusk eller
knoker). Dypfrosne ting ma kun bearbeides
med ‘ice crush” kniven.

For forste gangs bruk méa apparatet

og verktgyet rengjares.
Vikle ut kabelen helt.

e Sett begeret pa en glatt og ren
arbeidsflate.

® Sett verktgyet inn i begeret.

o Fyll matvarer i begeret. Ta hensyn til
maleskalaen (A).

® Sett pa beskyttelseslokket —
pamonteres skjevt.

® Sett pa motorenheten, la den smekke pa,
motoren starter ikke dersom den ikke er
satt skikkelig pa.

e Stikk inn stgpselet.

o Hold begeret fast med en hand, med den
andre handen trykker du pa
motorenheten:

Varig drift for finhakking og visping av
eggehvite eller flgte, eller Intervalldrift for
a skjeere opp f.eks. lgk eller frukt og for
knusing av isbiter.

A Fare for skade!

Bildene 8

Trekk ut stopselet for au lofter apparatet
eller vil ta av dekselet! Apparatet ma aldri
brukes ndr det star pa hodet eller skrues fra
hverandre i denne stillingen!

Etter arbeidet

® Trekk i stapselet.
e Ta av motorenheten og
beskyttelseslokket.

ma ikke

o Ta ut verktoyet, ta deretter ut matvarene.

Rengjering

A Fare for stromstot/!

Moforenheten ma aldri dyppes ned i vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

no

A Fare for skade!

Knivene ma aldri holdes med hdanden under
vaskingen. Bruk borste. Bruk borste og ta
kun i kniven ved plasthdandtaket.

A Fare for stromstot

Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann

eller vaskes i oppvaskmaskin.

® Trekk i stopselet.

® Tark av motorenheten med en fuktig klut
og tark godt av den etterpa.

o Verkigy, beger og lokk kan vaskes i opp-
vaskmaskin eller vaskes med en bgrste
under rennende vann.

Obs/

Knivene ma aldri holdes med handen under

vaskingen. Bruk borste. Bruk borste og ta

kun i kniven ved plasthdandtaket.

Henvisning: Ved arbeid med f.eks. radkal kan

det oppsta misfarging av kunststoffdelene.

Dette kan fjernes med noen draper matolje.

Etter hakking av lgk eller hvitlek, ma begeret

straks rengjares.

For lagring Bilde 7

o Vikle kabelen opp rundt motorenheten.

Praktiske tips og oppskrifter

For at arbeidet med maskinen skal ga lett og
resultatene skal bli bedre, kan falgende tips
kanskje hjelpe deg.

For du setter igang maskinen:

— Skjeer kjott, ost, ra frukt eller grannsaker
i ca. 1 cm terninger far du begynner med
arbeidet,

— urter ma vaskes, stilken fiernes og tarkes
godt av,

— ost ma farst avkjoles i kjgleskapet,

— skaer tart brad i stykker,

— fjern brusk, knoker og sener fra kjottet,

— begeret ma veere fettfri og torr far du
visper eggehvite.

Henvisning:

Tidene som er angitt i tabell nedenfor er

veiledende alt etter mengde og finhetsgrad.

Kortere mindre mengder og/eller
driftstid mindre finhetsgrad
Lengre driftstid  starre mengder og/eller

starre finhetsgrad
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Hoyeste mengde Antall Inter- | Tid/
Type mat Verktoy Glass- Kunststoff- vallezsl;(l) sezk under

beger beger L Xnng X T
Persille Kniv 4049 309 5-15 (1)
Hvitlak/lgk Kniv 200g 150 g 5-10 (1)
Frukt/grennsaker | Kniv 2009 2009 10-15 (1)
Mandler, valngtter | Kniv 2509 2009 20-30s
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30s
Kjott Kniv 200 g 200 g 15-25s
Babykost Kniv 200 g 200 g 10-20 s
Pannekakedeig Kniv 1,01 0,71 30-45s
Coctail Kniv 1,51 0,81 -30s
Knust is Ice-crush kniv |200 g eller 4-6 (1)

ca. 8 isbiter
Visping av Vispeskive 4 eggehvite 60-90 s
eggehvite 4 eggehvite 40-60 s
Visping av Vispeskive 400 ml 15-20 s
kremflote 200 ml 15-20 s
Grgnnsaksuppe Milk-Shake

Ingredienser

1 gulrot og et lite stykke selleri, purrelgk,

zucchini, blomkal eller andre typer

grennsaker. 1 middels stor kort potet, % |

buljong, persille, basilikum (dersom du liker

det), salt, svart pepper, 100 g flote, 1

eggeplomme

Verktay: Kniv

Tilberedning

® Vask og stell grannsakene og skjeer dem
i grove stykker.

® Kok opp buljongen sammen med
grennsakene.

® Fyll suppen og grennsakene i begeret
og mos alt sammen.

® Hell den mosete suppen tilbake i pannen
og smak til med urter, salt og pepper.

e Bland inn flaten og eggeplommen.
Ikke la suppen koke lenger.
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Ingredienser

300 ml kald melk, 100 g jordbeer eller annen

frukt, 1 pk. Vaniljesukker, 2-3 SS vaniljeis.

Verktgy: Kniv

Tilberedning

® Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 30 sek. Serveres deretter
straks.

Salatdressing

Ingredienser

200 g sur flgte, 200 g yoghurt, 3 bater hvitlgk,

2-3 SS ketchup, litt salt, sukker, 3-6 SS

eddik.

Verkigy: Kniv

Tilberedning

® Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 20 sek.



Majones

Ingredienser

1 egg, 1 TS sennep, 1 SS eddik, salt pepper,

100 ml olje og i tillegg 150 ml olje.

Verktoy: Vispeskive

Tilberedning

Ingrediensene m& ha samme temperatur.

o Bland sammen alle ingrediensene med
100 ml olje i begeret og miks i 20 sek.

o Bland deretter de 150 ml oljen sammen
med massen og mikse videre i 30—
45 sek.

Honningsmgar

Ingredienser for det lille begeret (MR008..)

30 g smor (fra kjoleskapet)

100 g honning (fra kjoleskapet)

Ingredienser for det store begeret (MR015..)

50 g smer (fra kjoleskapet)

150 g honning (fra kjoleskapet)

Verktay: Kniv

Tilberedning

® Smoret skjeeres i sma stykker.

o Fylldet smaret og honningen i begeret og
miks det sammen i ca. 10 sek.

no

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
=mm Jamle elekiro- og elekironikk apparater
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gjenvinning av de gamle apparatene som er
gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var
representant i de respektive land. Detaljer
om disse garantibetingelsene far du ved

a henvende deg til elektrohandelen der du
har kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse
med garantiytelser, er det i alle fall nedvendig
a legge fram kvittering for kjgpet av
apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sékerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning fér att fa viktiga
anvisningar om sdkerhet och om hur denna produkt anvands.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som
ar normala for ett hushall och dérmed alltsa inte avsedd for
kontinuerlig anvandning.

Med icke yrkesméssiga hushall avses t.ex. fikarum fér anstéllda i en
affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesméssiga féretag samt nér
gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvéand produkten fér att bearbeta endast sadana mangder som &ar
normala for ett hushall. Produkten ar bara lamplig for att finférdela och
blanda livsmedel. Den far inte anvandas for att bearbeta andra féremal
resp. substanser.

Detsamma galler bearbetningstiderna. Spara bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen félja med produkten vid ett eventuellt agarbyte.

A Allménna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den ldAmnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengéras.

Apparater kan anvandas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sékert satt och darmed férstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Barn far ej leka med apparaten.

Fore byte av tillbehér eller tillaggsdelar som rdr pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran néatet.
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Var forsiktig nér du handskas med vassa knivblad/skarklingor, nar du
tébmmer skalen samt i samband med rengdring.

Kontrollera att ndtspédnningen hemma hos dig &r densamma som
anges pa produktens typskylt.

Produkten far inte anvéandas om den eller sladden ar skadad.

Lat inte sladden ligga Over vassa kanter eller komma i kontakt med
heta kokplattor/kokzoner.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, fér att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sikerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var fOrsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska st6tar

Anvand endast originaltilloehdr.

Stall aldrig bagaren pa hett underlag. Var férsiktig nar heta vatskor
bearbetas sa att det inte stdnker. Ta inte i minihackaren med vata
hander, hall den inte under rinnande vatten och doppa den inte

i vatten. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan motordelen lossas
fran bagaren.

Var férsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Kniven fortsatter
rotera en liten stund sedan du stédngt av minihackaren.

Risk for skallskador

Nar du bearbetar skummande eller heta vatskor plastbagaren — hall
aldrig i mera an 0,5 liter, glasbagaren — hall aldrig i mera an 1,0 liter.

Denna bruksanvisning géller for flera b Skyddslock

varianter av produkten. anvands som lock 6ver bagaren och for
= . . att Iasa fast redskapen — kontrollera att

Oversiktsbilderna resp. redskap sitter fast ordentligt och att

Vik ut uppslaget med bilder. locket sitter ratt. Minihackaren gar inte att
Bild 1 starta férran skyddslocket sitter fast pa
a Motordel ratt satt.
anvands for att starta/stoppa Tillbehor (beroende pa modell)
minihackaren och olika arbetssétt ¢ Kniv for att finférdela t.ex. kryddor, 16k,
=« Kkontinuerlig drift frukt, grénsaker, ost och kott; for att
= Tryck motordelen nedat finférdela och blanda samman 6rtséser
2sec i . som t.ex. pesto, gravlaxsas, tapenade,
sz sz intervallage (1) guacamole och olika dipsaser; for att
= Tryck motordelen nedat och hall fast finférdela och puréa gronsakssoppor; for
den i det laget; slapp sedan motordelen. att mixa frukt- och barsaser.
Upprepa.
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d Vispskiva for att vispa gréddde, &ggvitor,
mjélkskum (anvand kall mjélk, max. 8 °C
varm) och bereda majonnés

e Ice Crush-kniv for att krossla isbitar

Bégare (kan anvéndas i mikrovagsugn)

f plastbagare (rymmer max. 8 dl) eller

g dglasbagare (rymmer max. 1,5 liter)

Montering och start
Bild 2-6

ove

Anvénd inte minihackaren for att finférdela
kaffebénor, réttika och socker. Ta forst bort
alla hdraa delar (t.ex. senor, brosk och ben
fran kdtt och fisk). Anvand alltid Ice Crush-
kniven for aft bearbeta djupfryst.

Torka ren motordelen med fuktig duk och
diska tillbehdren grundligt fore férsta
anvandningen.

® Borja med att rulla ut natsladden helt och
hallet.

e Stall bagaren pa plan, ren yta.

® Sitt redskapet i bagaren.

® L|&gg livsmedlet i bagaren.

Observera mattangivelserna (A).

e Satt pa skyddslocket och kontrollera att
det sitter fast pa ratt satt.

° chéitt motordelen p& bagaren och vrid fast

en.
Minihackaren startar inte férrén
motordelen sitter fast pa ratt satt.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentlig i bAgaren med ena handen.
Tryck med den andra handen pa motor-
delen. Valj kontinuerlig drift nér du vill
finférdela eller vispa &ggvita och gradde.
alj intervallage for att skara t.ex. 16k och
frukt i mindre bitar eller krossa isbitar.

A Var forsiktig sa att au inte skadar dig/

Bild 8

Dra ut stickkontakien ur védgguttaget innan
au lyfter produkten eller vill lossa dverdelen!
Vénd aldrig upp och ned pa produkten nér
den dr [gang eller ndr du ska ta isér den!
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Efter arbetet

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Lossa motordelen fran béagaren och ta av
skyddslocket.

® Ta ut redskapet och dérefter livsmedlet.

Rengdring

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vatten.
Rengdr den aldrig i diskmaskin.

A Var férsiktig s4 att olu inte skadar dig!

Ta aldrig i kniven med hdnderna.
Anvénd en borste.
Ta alltid kniven i plasthand-taget.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka déarefter ordentligt torrt.

® Redskapen, bagaren och skyddslocket
kan rengdras i diskmaskin eller under
rinnande vatten med en borste.

Obs! Plastdetaljer kan missférgas nar t.ex.

rodkal bearbetas men denna missfargning

férsvinner om du gnuggar den med lite

matolja.

Rengdr bagaren genast efter det att 16k resp.

vitlok bearbetats.

Forvaring

® Linda sladden runt motordelen.

Praktiska tips och recept

Arbetet med minihackaren gar lattare och

resulta-tet blir battre om du féljer

nedanstdende tips.

Innan resp. livsmedel bearbetas:

— kott, ost, farsk frukt och farska gronsaker
skéres i ca 1 cm stora tarningar

— skolj farska drtkryddor, ta bort stjélkar och
torka dérefter értkryddorna

— lat ost forst svalna i kylskapet

— skar torkat bréd i bitar

- Fa IEOH ben, brosk och senor fran kott och
is

— kontrollera att bégaren ar ren fran fett och
helt torr om du ska vispa aggvita.

Bild 7



Obs:

De tider som anges i tabellen nedan é&r
riktvérden och beror p4 mangd samt hur fint

resp. livsmedel ska bearbetas.

Kort bearbet-
ningstid:

Lang bearbet-

sma mangder och/eller
inte alltfér finférdelat

stora mangder och/eller

SV

ningstid: mycket finférdelat
Max. mangd Antal inter- | Tid i
i - - valler (1) sekunder
Livsmedel Redskap glasbagaren |plastbdgaren gmeg e
Persilja Kniv 40 g 30¢g 5-15 (I)
Vitldk, gul 16k Kniv 200g 150 g 5-10 (1)
Frukt/ Kniv 2009 200 g 10-15 (1)
grénsaker
Mandel, Kniv 250 g 200 g 20-30s
valnbtter
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30s
Kott Kniv 200 g 200 g 15-25s
Babymat Kniv 200 ¢ 200 g 10-20's
Pannkakssmet | Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Kniv 1,51 0,81 -30s
Isbitar Ice Crush- 200 g eller 4-6 (1)
kniven ca. 8 isbitar
Vispa &ggvita Vispskivan 4 aggvitor 60-90 s
4 aggvitor 40-60 s
Vispa gréadde Vispskivan 400 ml 15-20 s
200 ml 15-20's
Gronsakssoppa S& gor man
Ingredienser ® Rensa gronsakerna, skolj dem och skér
1 morot och 1 liten bit av var och en av demgrovt.
féljande — selleri, purjoldk, zucchini, blomkal ~ ® Koka upp kéttbuljongen med
eller annan grénsak, 1 medelstor kokt gronsakerna. i
potatis, % liter kéttbuljong, persilja, nagra ® Hall den kokta soppan och grénsakerna
blad farsk basilika (om sa dnskas), salt, i bédgaren och puréa.
svartpeppar, 100 g s6t gréddde, 1 &ggula o Hall tillbaka den puréade soppan i
Redskap: Kniven kastrullen och smaka av med kryddor, salt
och peppar.
o Blanda 4ggulan med den séta gradden

och rér ned i soppan. Lyft bor fran
varmen.
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Mjélkshake

Ingredienser

300 ml kall mjélk, 100 g jordgubbar eller

annan frukt, ¥z tsk vaniljsocker, 2—

3 msk vaniljglass

Redskap: Kniven

Sa gor man

L&gg alla ingredienser i bAgaren och mixa

ca. 30 sekunder. Servera genast.

Salladsdressing

Ingredienser

200 g sur gradde, 200 g yoghurt,

3 vitléksklyftor, 2-3 msk ketchup, 1 krm salt,

socker, 3-6 msk vinager

Redskap: Kniven

Sa gor man

® | &gg alla ingredienser i bagaren och
mixa ca. 20 sekunder.

Majonnas

Ingredienser

1 &gg, 1 msk senap, /2-1 tsk vinager, salt,

peppar, 1 dl matolja + ytterligare 1,5 dl

matolja

Redskap: Vispskivan

Séa goér man

Alla ingredienser méaste ha samma

temperatur.

o Hall alla ingredienser och 1 dl matolja
i bagaren. Blanda ca. 20 sekunder.

e Tillsatt ytterligare 1,5 dl matolja och
blanda 3045 sekunder.

Honungssmoér

Ingredienser om du anvénder den lilla bdgaren

(MRO008..)

30 g smor (kylskapskallt)

100 g honung (kylskapskall)

Ingredienser om du anvénder den stora

bagaren (MR015..)

50 g smor (kylskapskallt)

150 g honung (kylskapskall)

Redskap: Kniven

Sa gor man

® Dela smoret i bitar.

o Hall det smdret och honungen i bagaren.
Blanda ca. 10 sekunder.
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Avisninger fér avfallshantering

Denna produkt uppfyller kraven for

det europeiska direktivet 2012/19/EG

om elektriska och elektroniska

hushalls-produkter (waste electrical

and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramen f6r atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
H6r med din kommun eller det stélle dar du
kopt produkten var du lAmnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till &ndringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeité laitetta
koskevia turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaale-ja
kotitalouskaytdssé tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttéén rinnastettava kaytté
kasittda esim. laitteen kdytdn liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkilkunnan keittié-tiloissa, seka
laitteen k&ytdn pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Kéyta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien viipalointiin ja
keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen

ja sekoittamiseen. Sita ei saa kayttda muiden tarvikkei-den tai
aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkoiskun vaara

Jos laitteen liitdntdjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kéytdsta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta k&ytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytésté voi aiheutua.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAnt4johto poissa lasten ulottuvilta.

Lapset eivét saa leikkia laitteella.
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Katkaise laitteesta virta ja irrota se séhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Muista olla varovainen, kun k&sittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat
kulhoa ja puhdistat laitetta.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan.

Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Varo, ettéd terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vau-rioita
liitantajohtoa.

Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sahkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun
huoltoliikkeen tehtavéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoéiskun vaara

Ala kayta koskaan laitetta tyhjana.

Ala aseta kulhoa kuumalle alustalle.

Varo kun kasittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tyoskentelyn
aikana. Varo kun kasittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua
tydskentelyn aikana. Ala kayta laitetta marilla kasilla, pida sité
juoksevan veden alla tai upota nesteisiin. Irrota moottoriosa kulhosta
vain laitteen ollessa pyséhdyksissa. Ala kayta laitetta tyhjana.
Varo teravié terid — voit loukata itsesi!

Tartu terdén vain muovikahvasta. Kun laite kytketédén pois
toiminnasta, se kdy viela jonkin aikaa.

Palovamman vaaral

Kun kéasittelet kuohuvia tai kuumia nesteita, annostele nestetta
muovikulhoon enintdan 0,5 litraa ja lasikulhoon enintaan litra.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille. b Suojakansi
. kannella suljetaan kulho ja lukitaan
Laitteen osat tyovaline — varmista ettd kansi on oikein
K&anna esiin kuvasivut. paikoillaan! Kansi ei saa menné vinoon!
Kuva 1 Laitteen voi kdynnistda vain, kun
a Moottoriosa suojakansi on oikein paikoillaan.
Tasta laite kytketaan toimintaan ja pois Varusteet (mallista riippuen)
toiminnasta ja valitaan toimintatapa. ¢ Tera hienontaa esim. yrtit, sipulit, marjat/
$— .« yhtajaksoinen toiminta hedelrpét,_vihannekset, juuston ja lihan
= paina moottoriosa alas d Vatkainkiekko vatkaa kermavaahdon,
P ) L valkuaisvaahdon, majoneesin ja
s=t""s2z intervallitoiminta (1) vaahdottaa maidon (kylma maito,
= paina moottoriosa alas, pidé kiinni max. 8 °C)
B ng:}g :ﬁ: - paina alas, pida kiinni e Jaanmurskainters murskaa jadpalat
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Kulho (mikrokéyttd66n soveltuva)
f  Muovikulho (vetoisuus max. 800 ml) tai
g Lasikulho (vetoisuus max. 1500 ml)

Kayttd
Kuvat 2-6

o,

Minileikkuri ei sovellu kahvinpapujen,
retikoiden tai sokerin hienontamiseen.
Poista ennen hienontamista kaikki kovat
ainesosat (poista esim. lihasta jénteet, rusto
tal luut).

Hienonna jdisid elintarvikkeita vain
Jjaanmurskainterélla.

Puhdista laite ja tyévalineet ennen

ensimmaista kayttdkertaa.

o Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

® Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tyétasolle.

® Pane tydvéline paikoilleen kulhoon.

® Tayta elintarvikkeet kulhoon.
Tarkkaile mitta-asteikkoa (A).

® Aseta suojakansi paikoilleen — varo ettei
se mene vinoon!

® Aseta moottoriosa paikoilleen niin,
ettd se napsahtaa kiinni.
Laite ei kdynnisty, jos moottoriosa
ei lukkiudu kunnolla.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Pida toisella kddella kiinni kulhosta ja
paina toisella kddell& moottoriosasta:
kayta yhtajaksoista toimintaa hienontami-
seen ja valkuaisvaahdon tai kerman
vatkaamiseen ja intervallitoimintaa esim.
sipulien tai marjojen/hedelmien
paloitteluun seké jaapalojen
murskaamiseen

Irrota pistotulppa pistorasiasta, ennen Kuin
nostat laitetta tai irrotat kannen! Al4 kayta
laltetta sen ollessa yldsalaisin tai pura sitd
oslin tdssd asennossa!

Kéayt6n jalkeen

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® |Irrota moottoriosa ja suojakansi.

® Poista ty6véline ja ota sitten
elintarvikkeet pois kulhosta.

fi
Puhdistus

A S4hkdiskun vaara!

Alé upota moottoriosaa veteen tai pese sité
astianpesukoneessa.

A Loukkaantumisvaara/

Al4 pese terid kdsin, vaan kéytd harjaa.
Kayta pesemiseen harjaa. Tartu terdan vain
muovikahvasta.

® Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
linalla ja kuivaa lopuksi.

® Pese tydvéline, kulho ja suojakansi
astianpesukoneessa tai harjalla
juoksevan veden alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista lahtee

vérid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

Puhdista kulho heti sipulien tai valkosipulien

hienontamisen jalkeen.

Sailytysohje

o Kierrd liitdnt4johto moottoriosan
ympaérille.

Kaytanndllisia vinkkeja ja

ruokaohjeita

Seuraavista vinkeista saattaa olla apua, jotta

tyéskentely laitteella onnistuu helpommin ja

lopputulokset olisivat parhaita mahdollisia.

Ennen laitteen kayttéa:

— Paloittele liha, juusto, raa'at hedelmét tai
kasvikset ennen hienontamista noin
sentin kokoisiksi paloiksi.

— Pese yrtit, poista varret ja kuivaa hieman
yriteja.

— Anna juuston jadahty3 jadkaapissa.

— Paloittele kuiva leipa.

— Poista lihasta rusto, luut ja janteet.

— Tarkista ennen valkuaisvaahdon
vatkaamista, etté kulho on kuiva ja ettei
siind ole yhtaan rasvaa.

Ohje:

Seuraavassa taulukossa ilmoitetut kayttajat

ovat ohjearvoja, joihin vaikuttavat

tayttdémaara ja hienonnusaste.

Kuva 7

lyhyempi pienet maarat, ja/tai
kayttdaika karkeampi lopputulos
pitempi isot maarat ja/tai
kayttdaika hienompi lopputulos
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Maksimimaara Kéaynnistys-| Kayttéaika/
Elintarvike Tydvaline  aciino | Muovikuin | <oria () | sekuntia
0 ST e, Tt one
Persilja Tera 40 ¢ 30¢g 5-15 (I)
Valkosipuli, sipulit | Terd 200 ¢g 1509 5-10 (1)
Hedelmat/marjat/ | Terd 200 ¢ 200g 10-15 (1)
vihannekset
Mantelit, Tera 2509 200 g 20-30s
saksanpah-kinat
Juusto Terd 200 g 150 g 20-30s
Liha Terd 200 g 200 g 15-25s
Vauvanruoka Terd 200g 200 g 10-20 s
Lettutaikina Tera 1,01 0,71 30-45s
Juomat Tera 1,51 0,81 -30s
Jaamurska Jadnmurskain | 200 g tai n. 4-6 (1)
-terd 8 jadpalaa
Valkuaisvaahdon | Vatkainkiekko |4 valkuaista 60-90 s
vatkaaminen 4 40-60 s
valkuaista
Kermavaahdon Vatkainkiekko | 400 ml 15-20 s
vatkaaminen 200 ml 15-20 s
Kasviskeitto Maitopirteld
Ainekset Ainekset

1 porkkana ja pieni pala selleria, purjoa,

kesékurpitsaa, kukkakaalia tai muita

kasviksia, 1 keskikokoinen peruna, ¥ |

lihalientd, persiljaa, basilikaa (haluttaessa),

suolaa, mustapippuria, 100 g kermaa,

munankeltuainen

Tyo6véline: Terd

Valmistus

e Puhdista, pese ja paloittele kasvikset.

e Kiehauta lihaliemi yhdessé kasvisten
kanssa.

e Laita valmiiksi keitetty keitto ja kasvikset
kulhoon ja soseuta.

o Kaada soseutettu keitto takaisin kattilaan
ja mausta yrteilld, suolalla ja pippurilla.

® Lisaa keittoon keltuainen ja kerma ja
sekoita. Al anna keiton en&a kiehua.
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3 dl kylm&a maitoa, 100 g mansikoita tai

muita marjoja, 1 tl vaniljasokeria, 2-3 rkl

vaniljajaatelod

Tyévaline: Terd

Valmistus

e Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 30 sekuntia. Tarjoile heti.

Salaattikastike

Ainekset

200 g kermawviilia, 200 g luonnonjogurttia,

3 valkosipulin kyntta, 2-3 rkl ketsuppia,

ripaus suolaa, sokeria, 3-6 rkl etikkaa

Tyévaline: Terd

Valmistus

o Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 20 sekuntia.



Majoneesi

Ainekset

1 kananmuna, 1 rkl sinappia, 1 rkl etikkaa,

suolaa, pippuria, 1 dl 6ljya ja liséksi viela

1,5 dl 6ljya

Tyévéline: Vatkainkiekko

Valmistus

Kaikkien ainesten pitéa olla

huoneenlampdisia.

® |Laita ainekset kulhoon ja kaada joukkoon
1 dl 6ljya ja sekoita noin 20 sekuntia.

e Lisaa sitten noin 1,5 dl 6ljya ja sekoita
viel& noin 30-45 sekuntia.

Hunaja-voi

Ainekset pieneen kulhoon (MR008..)

30 g voita (jaékaapista)

100 g hunajaa (jadkaapista)

Ainekset isoon kulhoon (MR015..)

50 g voita (jaékaapista)

150 g hunajaa (jaékaapista)

Tyévaline: Terd

Valmistus

e Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.

® Lisd4 hunaja ja sekoita 10 sekuntia.
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Kierratysohjeita
Téssé laitteessa on sahko- ja
elektroniik-kalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
merkintd (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesté ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélté seké kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdo

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myoéntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

47



el

2ag euxapioToUE yia TNV ayopd TG I'Ieplsxopeva

véag oag ouokeurig amd Tov Oiko K/:a my aopdred oag ...l gg
SIEMENS. X;g{t}qpléﬂq'ﬂa ..................... 20
M’ aumj SiaAe8are pra povrepva, MeTd v epyaoia . . ............... 50
UynAng moioTnTag oiKIaKr OUOKEUI). KaBaplopog .. ...ovveviiienn . 51
lMepairépw mAnpopopieg oxeTIKd MPAKTIKEG CUHBOUAEG Kat ouvTayég .. 51
HE Ta mpoidvra uag Oa Ppeite otnv ATIOOUPON - .o 53
1oTo0€Aida pag. OpPoIEYYONONG . - o v v v e e 54

MNa Tnv aopdAeid oag

Mpiv Tn Xprion 31aBACTE TPOTEKTIKA TIG TAPOUCEG 0BNYiEG, WOTE
VA YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIG aOPaAEiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV Mapouod OUOKEUN.

H napodoa ouokeur| mpoopiletal yia v ene&epyacia mooomjrwy,
OUVIBWV YL TO VOIKOKUPLO 1} O€ [ EMAYYEAUATIKEG EPAPHOYEG,
TIAPOMOLEG HE VOIKOKUPLO. EQAPOYEG MAPOUOLES [E VOLIKOKUPLO
nepAQuUBAvouV T X. TN XPNOMN € KOU(veg yia TOUG UTTAAANAOUG
KATAOTNUATWY, YPAPELWY, AYPOTIKWV KAl AANWY EMAYYEAUATIKWY
ETIXELPNOEWV KABWG KAl TN XP1 oM and EVOIKIAGTEG TIAVOLOV, UKPWV
Eevodoxelwv Kal TAPOUOLWV KATAAUUATWY.

XPNOOTIoLE(TE TN CUOKEUN HOVO YIA TTIOCOTNTEG KAl XPOVOUG
eneEepyaoiag, ouvnoelg YA TO VOIKOKUPLO.

H guokeur ivat KATGAMNAN pHOVO Yia To KOYLUO 1 avTigTola v
avAuEn Tpocplpoov Agv srurpsnsral va xpncnponomem yia mv
snsEspyacna ANV GVTlKSlp.SVO)V I avno-roo(a OUCLWV.
MapakaAeioBe va puldEete TIg 0dnyieg xpriong. Katd tnv
TIapaxwENOoN NG CUOKEUNG O€ TPITOUG dwoTe padi TiG odnyieg
Xpnong.

A\ Tevikég uTrodei&elq aopaleiag

Kivduvog nAektpornAn&iag

H aAAayr) Tou TPo@od0oTIKOU KaAWdiou, OTAV QUTO TTPOUCIGLE!
Kool BAGBN, TIPETEI VO YIVETOI GO TOV KATOOKEUGOTN 1 TNV
QVTIOTOIXN UTINPETIO TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAGTWV 1) OTTO
KOTGANAG KATOPTIOUEVO TIPOOWTIO, WOTE VA OTTOPEUYOVTAI Ol
Kivduvol. OTav dev Tnv emMBAEMETE — TIPIV T OUVAPEHOAOYNON, TNV
QIMOCUVOPHOAOYNGN 1] TOV KOBOPIGHO — 1 GUOKEUN TIPETTEN VX
QITOOVWVETO TIGVTOTE OO TO GIKTUO.

O GUOKEUEG PITOPOUV VO XPNOILOTTOIOUVTAI OO TIPOCWTTIX He
HEIWUEVEG PUCIOAOYIKEG, AICONTAPIEG F] VONTIKEG IKAVOTNTEG KOOWG
KOl EANEIYN EPTTEINIOG KOI YVWONG, 0TV EMBAETIOVTON I EXOUV.
KOTOPTIOTE OXETIKA PE TNV XOQOAN XPHON TNG CUCKEUNG KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU XITOPPEOUV OTTO GUTT).
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H mopouoa ouokeur) dev ETITPETETA VAL XPNOIHOTTOIEITON OTTO TIAUIDIA.
KpoT&Te Tn CUoKeUn Kol TO TPOPOJOTIKO KAAWDIO TNG HOKPIA o
oI,

Ta mxdix dev emTpEMETAI Vo TAI{OUV e TN CUOKEUN.

Mpiv TNV aAAaiyn eEXPTNUATWV 1 TTPOOGPTNUATWY, T OTTOIX
KIVOUVTQI KOXTX TN AEITOUPYIC, N CUCKEUT) TIPETTEI VX XTTEVEPYOTTOINOEI
KOl VO oITopovwBei ormo To BiKTuO.

Mpogoxn KAT& TN XPr|ON KOPTEPWV UOXAIPIWV KOTING KAOWG KO KATX
TO GOEIGOP TOU PTTOA KO KOTQX TOV KAOXPIGUO.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEUT] HOVO GUUPWVA HE TA
gtolxela otnv ruvakida turou.

Xpnouuorolelte Tn cuokeur) povov, dtav autr Kat To KaAwdLd g
dev napouctdlouv BAGBeG.

Mn @€pveTe TO TPOPODOTIKO KAAWSDLO OE EMAPT] HE AXUNPES AKPEG
N M€ KAUTEQ ETUPAVELEG.

H oAayr} Tou Tpo@odoTikoU KaAwdiou, OTAV auTO TTPOUCIXLEl
Kamolo BAGRN, TTPETTEI VA YIVETAI TTO TOV KATOKEUGDTH ] TNV
QVTIOTOIXN UTINPEEDIG TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAGTWY 1) OTTO
KOTOANAX KOATXPTIOPEVO TTIPOCWTTO, WOTE VX ATTOPEUYOVTAI

ol Kivduvol.

O1 eTMOKEUEG OTr) CUCKEUTN TIPETTEI VX QVATIBEVTOI HOVO OTNV
UTTNPEOIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTWV POG.

A Ynodeiteic acpaleiag yia Tnv mapouoca CUOKEUR

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpornAn&iag

AerToupye(te T oUOKeUr HOVO pE YvNola eEapTrara.

Mnv arnoB€tete Ta motrpla endvw ae Bepun erupaAvela.

Mpoooxn Katd Tnv enegepyaaia kautwv uypwv. Katd v
ene&epyaoia uypwv purnopouv va dnuioupynouv rutchiopara.
Mnv TUAVETE TN OUOKEUN e BPEYHEVA XEPLA, LNV TNV KOATATE KATW
and tpexoUuevo vepod oute va TN Bubioete og uypo. Apalpeite TNV
povAda Kivntripa POVo e aKvnTOoToNUEVO To ToTrpL. Mnv B€oete
TN OUOKEUN TIOTE |le ABELO TIOTY)PL O AelToupyia.

Kivduvog TpaupaTiopou amno To KOPTEPO pHaxaipl Tou pigep!
Mavete Ta paxaipla ndvrote Pévo atnv MAAoTIKN Aafr]. Metd ™
B€on ekTdQ Aettoupyiag n ouokeur) ouvexiCel va douAeUel yia Aiyo.
Kivduvog {epartioparog!

‘Otav mpokertat yia agpwdn 1) MOAU {e0TO UYPO, YEUICETE TAACTIKA
TIOTrPLa TO TTIOAU e 0,5 AiTpo Kal yudAva rtoTrpta To oAU e 1,0 Aftpo.

49



el

2’ auTéqg TIg odnyieg xpriong neptypdgpov-
TaL dildpopa HovtéNa.

Me pia pania

MNapakaleioBe v’ avoigeTe T oeAida pe TIg

€IKOVEG.

Eikéva 1

a Movdda kivnripa
Na ) 8€on NG CUOKEUNG O€ Kal EKTOG
Aettoupyiag katl v aAkayr) Tou TPoTou
Aettoupyiag
S« ALOPKNG ActTOUPYIQ
= Miéete ™ Hovada KivnTripda Tpog Ta
KATW.
oo 45> ... AlOKOTTTOUEVN
heand F=s= AcrToupyia (I)
= MiéeTe ™ povdda Kvntripa mpog Ta
KATW, TNV KPATATE — TNV APrVETE, TNV
Tuélete MPOG Ta KATW, TV Kpatdte — v
AQTVETE.

b MNpooTaTeuTiKO KATAKI
INa 1o KAelowo Tou ompLoU Kat MV
aopAAlon Tou epyaleiou — MPOCEETE ™)
owot epapuoyr)! Na unv otpaporudoetl!
H ouokeun uropel va tebel oe Aettoupyia,
pévov étav éxel TonoBemBel cwotd To
TIPOOTATEUTIKO KATAKL.

EpyaAeia (avaloya pe To HOVTENO)

¢ Mayaipi, yia 1o kKOYLo/TRIPIO TT. X.
APWHATIKWV XOPTWVY, KPEUMUDLIOU,
PPOUTWV, Aaxavikwv, TUPLOU Kat
KPEATOG

d Aiokog XTumjparog, yia 1o Xtunmpua
oavtty(, HapEyKag, Haylovelag Kat
agpou YAhaktog (kpuo Ydha, To
TIOAU 8 °C)

e Mayaipi 6puppaTtiopol rdyou, yla
Bpauon nayokuBwv

MoTrpia (KatdA\NAa yla Tn CUCKEUN

MIKPOKUUATWV)

f amné ané mhaoTiké UNikS
(XwpnTikdTNTA: TO TTOAU 800 M) 1)

g and yuahi (xwentikdtmta: To oAU
1500 ml)
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Xeipiopog
Eikdveg 2-6

Ipoooxr!

O K6pT1NnG dev eival KatdAAnAog yia
KOWuo/Toliuo/dAeon KOKKwWVY KAPE,
Youllwv i {axapeng. Motv tnv ene&epyaoia
apalpelre oAa Ta okAnpd ugpn (oto kKpgag
IT. X. TOUG TEVOVTEG, TOUG XOVOPOoUG 1) Ta
KOKaAQ). KOBeTe Ta KATeWuyuEVa Toopiua
UOvo e To uaxaipt BpuuuatioLou ndyou.

Mptv Vv TIEW™ XEron kabapiote

OUOKEUN] KaL TA epYaAeia.

® =cTUAiyeTe TEAelg TO KAAWDLO.

e Tomobetiote To MOTHEL eNdvw o€ Asla
kal kaBapn empdvela epyaociag.

® Bd\te 10 epyaleio péoa oto moTrPL.

® Bd\te Ta Tpdpa OTO OTHPEL.
Mpocé&te TNV KAipaka (A).

e Tomnobetriote and navw To
TIPOCTATEUTIKG KamAKL — MPOCEETE NV
oTtpapordoet!

e BdAte and mdvw ) povAada KivnTrpa Kat
QPriOTE TNV VA KOUMWOEL.

H ouokeun] dev Eekivd, av dev €xel
KOUUMWOEL 0woTd.

® Bddete 10 PIg OTNV TIPICQ.

e Kpardre To MOTNPL |ie TO éva XEPL KAl e
To dA\o TiéCeTE TN Hovdada KivnTrpa:
AlapknAg Aettoupyia yia To PAoKOYIO
KAl yia To XTUrnpua papéykag 1 oavryi.

Kivduvog Tpauuartiouou!

Eikdva 8

TpaBdrte T0 PIG and v npida, mootTou
AVAONKWOETE TI OUOKEUT) 1] APAIPETETE TO
KAdAuuua! Mn xonotuomnotrjoeTe mote
ouokeur avdrnioda oute va thv
arroouvapuoAoyrioete otn 6€on autr!

MeTtd Tnv epyaoia

e TpaBdre To @Ig and Tnv npila.

® AQAPETTE TN HOVASA KIVTIPA KAL TO
TIPOOTATEUTIKO KATTAKL

® Byd\te To epyaleio kat apalpéote
Katéry Ta TPOPIA.



Ka@apiopog

A Kivduvog nAektpomAnéiag!

Mn BuBioete mote T povdda Kivntripa oe
VEQEOD Kal Unv tnv MAUVETE OTO MAUVTIPLO
mdrwv.

Kivéuvog tpauuariouou!

Mnv kabapilete TO paxaipl MoTe e yuuvd
Xépta. Xpnowuornoleite Bouptoa. Mdvere
TO Uaxaipt Uévo ornv nmAaoTikn AaBr.

® TpaBdrte To PIg and v npida.

® >kourioTe T povada Kvrtripa e
Bpeyuévo mavi Kat ot ouvéxela TplyTe
Vv Ue oteyvo avi va oTeYVWOoEL

e [I\Uvte Ta epyaleia, Ta MOTriPLA KAL TO
TIPOOTATEUTIKO KATIAKL OTO TIAUVTHAPLO 1
e Bouptoa kdatw and TPEXOUUEVO VEPO.

Ynoédeign: Kard v eneEepyaoia . x.

KOKKIVOU Adixavou BApouv Ta MAaoTIkd

Mépn, Ta orola uropouv va

AMOXPWHATIOTOUV EQVA UE UEPIKEG OTAYOVEG

el

MNpakTikég ouPBOUAEG Kal

OuUVTayEQ

Na euKOASTEPEN KAl ATIOTEAECUATIKOTEPN

epyaoia pe ) ouokeun Ba oag Bonerjoouv

ol napQKdTw OULBOUAEG.

npr M XPNom ™G OUOKEUNG:

KOBSTS TO KpEag, To TUpl, Ta WHA
@pouUTa 1 Aaxavikd mpwv v
enekepyaoia oe KUBoug Tep. 1 cm.

— [MA€vete Ta apwpatikd xOpTa, KOBETE
Ta KoTodvia kal Ta okouilete ehappd.

— To tupi npénel va eival kpuo and to
Yuyeio.

— KoBete 10 EgPd YPwui o KOPUATLA.

- Aoaipeite and To kp€ag Toug XOvVTPoug,
Ta KOKAAQ KAl TOUG TEVOVTEG.

— To motipL mpénel va eival oteyvo Kat
Xwplg katdhourna Afroug, potou
XTUTMOETE aompddia apywv.

Ynédeign:

OL didpkeleg rou divovtal aTov akdAoubo

niivaka eival evOeIKTIKEG TIUES, avAloya e

v nogdtnrta n\rpwong Kat 1o Babud

enekepyaoiag.

Bpwaiuou Aadiou. Mipdtepn MIKpSTEPN TIOCGTNTA KAL)
MeTd TO KOYIO KPEUUUDIWY 1} okOpdou dldpkela TILO XOVTPOKOUEVA TPOPIUA
kaBapilete auéowg To MoTrPL enegepyaoiag:
Fa ™ @UAagn Eikéva 7 Mevans G ) "
® TUAETE TO TPOPOSOTIKS KAADSIO YUPW 5 fyalutepn - pEyarutepn noc}:\omm Kayn
Qo T HOVASa KVTAEG. GpkelWd  TEEPLOTOTEPO PINOKOHLEVA
enekepyaoiag: TPOPIA
Tpopipa EpyaAeio Méyiotn moodtnta | Api8uog Aidpkeia/
rudhivo MAQoTIKG | OIOKOTIWV deuTtepOAemTa
mompL oL AslToupylaq ) S e
=25_e>1_’_ 2sec
Maivtavog Mayxaipt 40 g 30g 5-15 (I)
Eggﬁﬁgém Mayxaipt 200 g 150 g 5-10 (I)
®pou ,
Ag)‘(’g\f&g Mayaipt 200 g 200 g 10-15 (1)
ﬁggggfg‘“v Mayaipt 250 g 200 g 20-30's
Tupl Mayxaipt 200 g 150 g 20-30's
Kpéag Mayxaipt 200 g 200 g 15-25's
Madikég Tpopég |Mayaipt 200 g 2009 10-20 s
Z0un yia kpéneg |Maxaipt 1,01 0,71 30-45s
Kokt Maxaipt 1,51 0,81 -30s
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Tpo@ipa EpyaAeio MéyioTn moodéTnTa ApI16p6Gg Aildpkeia/
Tudvo MAaoTikd | SlaKOTWY deutepOAenTa
notrpt motnpL Aerroupyiag (1) e
szt
Mayaipt .
?ppuucm; Opuppart- 200 g1 rep. 4-6 (1)
HEVOG MAYOS | 1 0 méyou 8 naydkia
4 aompddla y
Xtomnpa Aiokog aByav 60-90's
Hapeykag XTUNINUATOq 4 gompdadia
aByGv 40-60 s
, , A(O’KOQ 400 ml 15-20 s
Xrbrmpa oavivt |y ryng/iarog 200 ml 1520s

ZouTma Aayavikwv

YAika

1 kaP4TO Kat and €va JIKPS KOPUATL

oeAvoplla, mpdoo, KOAOKUBAKL, KOuvouTtidt

1 d\\o eidog Aaxavikou,1 Yétpla Bpaouévn

natdra, % | {wudg kpeatog, paivravdg,

Baoikég (katd TpoTiunom), aAdrTl, paupo

rurépt, 100 g YAUKIA Kp€pa YAAOKTOG,

1 kpOkog apyou

EpyaAeio: Maxaipt

Napaokeun

e KabBapiote Ta Aaxavikd kal kOYTe Ta o€
XOVTPd KoppdTia.

® Bd\te 1o {wud KpEATOG e TA AaXaVIKA
va KOXAQOOUV.

e PiEte ™ Bpaouévn coumna kat ta Aaxavi-
KA OTO TIOTAPL KAL TIOXTOTOOTE TA.

® XUvete TV MOATOTMOINUEVN goumna Eavd
oMV KAatoapOAd KAl TNV KAPUKEUETE |IE
TA APWHATIKA XOPTA, AAATL KAL TUMEEL.

® Avakatéyte Tov KPpOKo ayou Kal
YAUKLA KpEpa YANOKTOG KAl TIPOTOEaTE
TO piypa ot oouna, avakatelUovTag.
Mnv agprjoete T coura va Bpdoel TAEov.

MIAKGEIK

YAika

300 ml kpUo YAAq, 100 g ppdouleg 1) GANO

ppouto, 1 pak. Bavikia, 2-3 K.0. Maywtd

Baviha

EpyaAegio: Maxaipt

MNapaokeun

® BdAte 6Aa ta UAIKA OTO TOTHPL KAL
avapi€te ta emni ep. 30 deutepdAertta.
ZepBipete auéowg.
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ZdAtroa caldrag

YAika

200 g &vr| kpépa yahaktog, 200 g ylaoUpTl,

3 oKkeNideq 0kOpd0, 2-3 K.O. KETOar, MPELa

aldrL kat Laxapn, 3-6 K.o. E(BL

Epyaleio: Maxaipt

Napaokeun

® Bd\te 6Aa ta UNKA oTO TOTHPL KAl
avapi€re ta eni nep. 20 deutepdAerTra.

MayiovéZa

YAika

1 apyd, 1 k.o. pouotdpda, 1 K.o. EBL, aldT,

murigpt, 100 ml AddL kat emmA£ov AAa

150 ml AddL

Epyaleio: Alokog xTunruarogq

Napaokeun

‘O\a Ta UNIKA TTpETEL va €xouv Tnyv (dla

Beppokpaacia.

® Bd\te Ta UNKA pe 100 mI AddL oTo ToTrpL
kat avapi€re Ta emni nep.
20 deutepdAertta.

® [lpooBéate 150 ml A&t Kal XTumroTe
dM\\a 30-45 deutepdAertra.

BoUTupo pe péAI

YAIKd yia To pikp6 motripl (MR008..)

30 g Boutupo (amnd To Yuyeio)

100 g péN (amd To Yuyeio)

YAIkd yia To peydho motipl (MRO15..)

50 g Boutupo (amnd To Yuyeio)

150 g péN (amd To Yuyeio)

EpyaAeio: Maxaipt

Napaokeun

o Koyte o BoUTupO OF HIKPA KOUMATLA.

e Bd\te TO BoUTUPO KAL TO UENL OTO TIOTHPL
kat avapi&re Ta eni nep. 10 deutepdAertTa.



Atmréoupon

)i

ATToppiyTe TN CUCKEUOQTIQ PE TPOTTO
@IAIKS TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N
OUOKEUN XOpOKTNPIZeTal cUNQWVA PE
TNV eupwTraikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia rpokabopilel Ta TAaiola yia
Hia atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUOKEUWV WE I0XU G” OAn TNV
EE. lNa Toug 1pd1TOUG aTTOKOUIBNAG
TToU I0XUOUV £TTi TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNHEPWOEI O €181KOG EUTTOPOG.

Me emmipUAagn yia Tig ATToIEG AAAOYEG.

el
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Opoi Eyyinong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIGVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTnHa €ikool TEoodpwy (24)
UNVWwv aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTAPOXI TNG EyyUNoNg aTTaITeiTal N €TTIOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddEIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPw XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, aVaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KOl TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KOl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTITAPESG KATT.). ATTapaitnTn TTpoU-
TOBEDN yIa va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Ko OxI €TTi TTapadeiyuaTi ammd KakA xprion, AavBacpévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovteg OTTwWG dIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITwaon TTou TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACGOV N TIANUUEAAS
AerIroupyia ekOnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To eEouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIA TNV OTToia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyacia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To E€ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKiakéG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroloUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPOOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUNang TTPETTEN va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouciodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KOAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTTOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTauel av atTokoAANBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBUOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég ) kaBapiopoug Tou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG un £&ouaiodotnuévo atd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—N\d&Bog xprion, utTeEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPIONG KaI/f OTa OXETIKA £yypaga XPAoNG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaCia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAYEG,
AGBog TdOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdaTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIopBwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (fy To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTmiokeun A N avTIKATAoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOGVTOG.

11. E€aprpaTa kol UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIGpKeIa TG £yyUnong EMOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBvIkAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motauou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUitrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPOg €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17
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Kendi giivenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan once isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sireler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da karistirmak icin uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinall bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

A\ Genel giivenlik bilgi ve uyarilan

Elektrik carpma tehlikesi

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sdkullp
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisuk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamaldir.

Cihaz ve baglanti hatti gocuklardan uzak tutulmahdir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar degistiriimeden
once, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden ¢ikariimalidir.

Keskin kesme bigaklarinin kullanilmasinda, kaplarin bosaltiimasinda
ve temizlenmesinde dikkatli olunuz.

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calstinniz.

Cihaz sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler uzerinden gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglant
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Cihazin kabi sicak bir ylizey tizerine konulmamalidir.

Artik kullanilmayacak olan eski cihazlari tamamen kullanilamaz hale
getiriniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullaniniz. Sicak sivi
islenmesinde dikkatli olunmahdir. Sivilar islenirken etrafa sicrayabilir.
Cihaz 1slak elle tutulmamali, akan su altina tutulmamall veya suya
sokulmamaldir. Motor unitesi sadece durur konumda kabdan
cikanimalidir. Cihaz kesinlikle bos calistinimamalidir.

Keskin bicakdan dolayl yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Bicaklar sadece plastik sapindan tutulmaldir. Cihaz kapatildiktan
sonra, motor belli bir sire donmeye devam eder.

Haslanma tehlikesi!

Koplren veya sicak sivilar isleneceg@i zaman, plastik kabin icine
azami 0,5 litre, cam kabin icine ise azami 1,0 litre doldurulmali
ve islenmelidir.

Bu kullanma kilavuzunda farkl cihaz ez Aralikl kullanim (1)

modelleri tarif edilmektedir. = Motor Uinitesi asagiya bastiriimali,
basili tutulmal — serbest birakimal -

Genel bakis asagiya bastiriimali, basili tutulmali —

Liitfen resimli sayfay! aciniz. serbest birakiimali

Resim1 b Koruyucu kapak

a Motor initesi . . Kabin kapatiimasi ve takilan aletin
Cihazi agip kapatmak ve isletme seklini kilittenmesi igin kullanilir; yerine dogru
degistirmek icin kullanilir. oturmasina dikkat edilmelidir! EGik
S o Siirekli kullanim ygrlestirilmemesine dikkat edilmglidir!
= Motor Unitesi asagiya bastinimalidir Cihaz ancak koruyucu kapak yerine

dogru takildigi zaman calistirilabilir.
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Aletler (modele bagh olarak)

¢ Bicak orn. otsu baharat, sogan,
meyve, sebze, peynir ve et dogramak
icin kullanilir

d Cirpma diski krema, kremsanti,
mayonez ve siit koplgi (soguk siit,
azm. 8 °C) cirpmak icin kullanilir

e Buz dograma bicagi kiip buzlarin
dogranmasi igin kullanilir

Kap (mikrodalga firinda kullaniimaya

elverislidir)

f Plastikten (Dolum hacmi: azm.
800 ml)

g Camdan (Dolum hacmi: azm. 1500 ml)

Kullaniimasi
Resim 2—6

Dikkat!

Dograyici bigak, ¢ekirdek halinde kuru
kahve, turp ve seker ogtltmek icin uygun
degildir. Cihazi ¢alistirmadan énce,
islenecek malzemenin icindeki tim sert
parcalar (6rnegin et icindeki lifler, sinirler,
kitirdaklar veya kemikler) cikarilmaldir.
Derin dondurulmus besinler sadece buz
dograma bicagdi ile dogranmalidir.

ilk kez kullanmadan 6nce, cihazi ve aletleri

temizleyiniz.

® Elektrik kablosu tamamen agiimaldir.

® Malzeme kabi, galisilacak olan diiz
ve temiz bir alana yerlestiriimelidir.

e Dograyici bicak kabin igine
yerlestiriimelidir.

® [slenecek malzeme kaba doldurulmalidir.
Doldurulacak miktar icin, 6lcu cetveline
(A) dikkat edilmelidir.

o Koruyucu kapak kapatiimalidir; egik
takilmamasina dikkat edilmelidir!

® Motor unitesi takilmali ve yerine oturmasi
saglanmalidir. Motor (initesi yerine tam
oturmazsa, cihaz calismaya baslamaz.

® FElektrik figini prize takiniz.

® Kap bir elle sabit tutulmal ve diger
elle motor Unitesine basiimalidir:
Kremsanti veya krema cirpmak ve
malzemeyi ince 6giitmek icin stirekli
kullanim fonksiyonu, 6rn. sogan veya
meyve parcalamak ya da kip buz
dogramak icin aralikh kullanim
fonksiyonunun kullaniimasi onerilir.
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A Yaralanma tehlikesi!

Resim 8

Cihazi kaldirmadan veya kapagdi ¢ikar-
madan once, elekitrik figsini cekip prizden
cikaniniz! Cihazi kesinlikle ters konumda,
yani bas asagi kullanmayiniz veya ters
konumdayken demonte etmeyiniz!

isiniz sona erdikten sonra

e Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Motor Unitesi ve koruyucu kapak
cikariimal,

e Dograyici bicak kabin iginden gikarilip,
ardindan islenmis besin kabdan
bosaltiimalidir.

Cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi

Motor dnitesini kesinlikle suya sokmayiniz
ve bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Bicaklari kesinlikle ¢iplak el ile
temizlemeyiniz. Temizleme islemi icin
firca kullaniniz. Bigaklari sadece plastik
sapindan tutunuz.

® FElektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz.

® Motor Unitesi nemli bir bez ile silinmeli ve
ardindan kurulanmabhdir.

® Aksesuarlar, kap ve koruyucu kapak,
bulasik makinesinde veya bir firca ile,
musluktan akan su altinda
temizlenmelidir.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman cihazda renkli lekeler kalabilir ve bu

lekeler birkac damla sivi yemeklik yag ile

temizlenebilir.

Cihaz ile sogan veya sarmisak dograndiktan

sonra, malzeme kabi hemen

temizlenmelidir.

Cihazin muhafaza edilmesi Resim 7

® Elektrik kablosu motor unitesinin etrafina
sariimalidir.
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Pratik bilgiler ve tarifler

Cihaz ile daha rahat galisabilmeniz ve elde

edeceginiz sonuglarin daha iyi olmasi igin,

asagidaki bilgiler yararl olacaktir.

Cihazi kullanmaya baslamadan once:

— Et, peynir, cig meyve veya sebze
islenmeden 6nce, 1 cm buyiklikte kip
seklinde parcalar halinde
dogranmalidir.

— Otsu baharatlar yikanmali, saplari

kesilip alinmali ve kisaca kurutulmalidir.

— Peynir, sogumasi icin buzdolabina
konmalidir.

— Kuru ekmek parca parca
dogranmalidir.

— Etin kikirdagi, kemikleri ve lifleri (sinir)
alinmahdir.

— Malzeme kabinda yumurta aki ¢irpiima-
dan once, kabin temiz, yagsiz ve kuru
olmasi gerekir.

Bilgi:

Tabloda bildirilen siireler kilavuz degerdir

ve bu siireler, doldurulan miktara ve isleme

derecesine gore degisebilir.

Cihazin kisa Az malzeme ve/veya
siire dograma derecesi diisiik
calistiriimast:

Cihazin uzun Cok malzeme ve/veya
suire dograma derecesi yiiksek

calistinimasi:

Besin Aksesuar Azami miktar Arahk Siire

Cam kap Plastik kap adegi )] [Sfmiye]

e = I
Maydanoz Bicak 40 g 30g 5-15 (1)
Sarmisak, sogan Bicak 200 g 150 g 5-10 (1)
Meyve/Sebze Bicak 200 g 200 g 10-15 (1)
Badem, ceviz Bicak 250 g 200 g 20-30 s
Peynir Bicak 200 g 150 g 20-30 s
Et Bicak 200 g 200 g 15-25s
Bebek mamasi Bicak 200 g 200 g 10-20 s
ﬁg%%ﬁﬂa (krep) Bicak 1,01 0,71 30-45 s
Kokteyl Bigak 1,51 0,81 -30s
Dogranmis buz Ellézgloérama 52}%.98\/%3 4-6 (1)
3 seklinde buz

Cirpilmis yumurta . 4 yumurta aki 60-90 s
5k'p Y Girpma diski 4 yumurta aki 40-60 s
Cirpilmis krema Cirpma diski 400 ml 15720 s
’ ’ ’ 200 ml 15-20 s
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Sebze corbasi

Malzemeler

1 havuc ve birer kiiglik kereviz, pirasa,

kabak, karnabahar veya baska bir sebze

turd, 1 orta buyukliikte pismis patates,

%4 litre et suyu, maydonoz, feslegen

(arzu edilirse), tuz, karabiber, 100 g krema,

1 yumurta sarisi

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Sebze ayiklanmali, yikanip temizlenmeli
ve kabaca dogranmalidir.

® Et suyu ve sebze birlikte kaynatiimalidir.

o Kaynatilmis corba, sebze ile birlikte
malzeme kabina doldurulup
purelenmelidir.

® Purelenmis gorba tekrar tencereye
doldurulmal ve ardindan otsu
baharatlar, tuz ve karabiber ile
baharatlanmalidir.

® Yumurta aki ve taze krema karistirimal
ve gorbaya katilip tekrar karstirimalidir.
Corba artik kaynatiimamalidir.
Corbay! artik kaynatmayiniz.

Siitlu icecek

Malzemeler

300 ml soguk siit, 100 g cilek veya baska bir

meyve, 1 paket sekerli vanilin,

2-3 yemek kasigl vanilyall dondurma

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Tum malzemeler, malzeme kabina
doldurulmal ve cihaz yaklasik 30 saniye
calistinimalidir. Hemen servis
yapiimalidir.

Salata sosu

Malzemeler
200 ml eksi krema, 200 g yogurt,
3 dis sarmisak, 2—-3 yemek kasigi ketcap, bir
tutam tuz, seker, 3—6 yemek kasigi sirke
Aksesuar: Bicak
Kahve hazirlanmasi
® Tum malzemeler, malzeme kabina
doldurulmall ve cihaz ile yaklasik
20 saniye kanstiriimahdir.

Mayonez

Malzemeler

1 yumurta, 1 yemek kasigi hardal, 1 yemek
kasiQi sirke, tuz, karabiber (veya beyaz toz
biber), 100 ml sivi yag ve ayrica 150 ml sivi
yag

tr

Aksesuar: Cirpma diski

Kahve hazirlanmasi

Islenecek tim malzemeler ayni sicaklikta

olmalidir.

® Malzemeler 100 ml sivi yag ile malzeme
kabina doldurulmali ve cihaz ile yaklasik
20 saniye kanstiriimahdir.

® Diger 150 ml sivi yag ilave edilmeli
ve 30-45 saniye daha karistinimalidir.

Balhl tereyagi

Kiciik kap icin gerekli malzemeler

(MRO008..)

30 g tereyadi (buzdolabindan)

100 g bal (buzdolabindan)

Buyuk kap icin gerekli malzemeler

(MRO15..)

50 g tereyaQi (buzdolabindan)

150 g bal (buzdolabindan)

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Tereyagini kiiclik parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

e Bali da ilave ediniz ve 10 saniye
karistiriniz.
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Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Gikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhg tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroll Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urun, geri doniisimld ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.

Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donisimd igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.

Kullaniimig Grinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogdal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce ¢ocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak galismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayl bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi igerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek igin, cihazi satin aldi§inizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
cahstiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

60



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

¢ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve lretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

¢ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tiirkiye'de satilan triinler icin gecerlidir.

¢ Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir,

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana ?el_ecek arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

* Voltaj diistikliigii veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, triin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

¢ Dogal afedt er SjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

¢ Belge L_]z&e_ri’ne tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti

gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bttin parcalar dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan Gcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytiktimltdar.

Tuketici licretsiz onarim hakkini Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Giretici ve ithalatgr tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siiresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgi muteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir siiresi 20 is glinlinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti sliresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sag Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacagi
8. Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici

Siemens Sarjh El Stiplrgesi
Siemens Kahve Degirmeni
Siemens Blender

uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigi yerdeki Ttketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine

basvurabilir. . - . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti

tliketici GUmrik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici

Gozetimi Genel Midirliglne basvurabilir. Siemens El Blender

Siemens Et Kiyma Makinasi
Siemens Kati Meyve Presi

BSH EV ALETLERi SAN. VETIC. A.S.
BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi Sahiplerinden biridir.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51
34771 Umraniye, Istanbul

Tel. :(0216) 52890 00

Faks :(0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray! cevirerek satis éncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagr Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri béliimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagdida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya ézen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiclik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  :BSHEv Aletleri Sanayi ve TicaretA.S. Unvani @

Adresi  :ESMMh. Balkan Cd. No.51,...__. Adresi o

Umraniye.34771 Istanbul ... TelefONU & oo

Telefonu :02165289000Pbx Faks e

Faks 102165289188 ... E-pOSta &

E-posta  :siemenscagrimerkezi@bshg.com  Fatura Tarih ve sayisi @ ...

Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri .
X Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KOCUKEVALETLER
Markasi D SIEMENS
Modeli T

Garanti Suresi

Azami tamir suresi

Bandrol ve Seri No. :
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Fa/IaMTOpAarbl OeTiMi3ge Taba anackis.

©3 KayincisairiHia yLuiH

Byn 6yrbiM yLLIH MaHbI3AbI KAYinci3aik }aHe KonagaHy HyCKaynapbiH any
YLLiH OCbl KOnAaHy Typasibl HYCKAYbiFbIH TONbIFbIMEH MYKMATIEH OKbI
LLIbIFbIHbBI3.

Byn 6yibiM TYPMBICTBIK, XaFaannapaa asblK-TyNiK eHiMAepiHiH
TYPMBbICTbIK, Kenemaepae Hemece TYPMbICThIK XaFaannapra ykcac
6erMKoMMepUMANbIK MaKcaTTapaa eHaey YLiH apHanFaH. TYPMbICTbIK,
YKaFaannapra yKkcac KongaHy KatapbliHa, Mblcanbl, OyibiMAbl
ZAYKeHAep, KeHcenep, aybinapyatubiibiK, aHe 6acka
KOMMePUUANLIK eHAipicTepaeri KbiI3MeTKepep acxaHanapbliHAa
KonaaHy, Hemece naHcuMoHAapAa, LWarFblH KOHaK, yunepae Hemece
ocbllapra yKcac xeprnepae KonaaHy »karaabl.

ByibiMAabl TEK KaHa asbIK-TyNiK OHIMAEPiH KanbINTbl TYPMbICTLIK,
Kenemzae MeH yakbITTa eHAeY YLUiH KONAaHbIHbI3.

OneKTpbyrbiM TEK KaHa asblK-TY/iK eHiMaepai ycakray Hemece
apanacTblpy YyLiH MakcatTanfaH. byibimabl 6acka Hapcenepai
HemMece 3aTTapabl eHAey YLWiH KongaHyra 6onvanabl.

KonaaHy Typanbl HyCKaynbIFbIH cakTan XypiHi3. Byibimabl 6acka
afampaapra bepreHidiaae oHbiMeH Bipre KonaaHy Typansi
HyCKaynblFblH Aa Bipre 6epiHia.

A\ )Xannbl Kayincisgik Hyckaynapsbi

ONEKTP TOK, COKKbICHI Kayibi

Ocbl byibIMHbBIH Kabeni 6y3binbin 3akpiMAaHFaH Kyinae 6onca,
KayintepdiH nanaa 6onybliH 6onabipmMay YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLLUbI
HemMece TEXHUKaIbIK KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKblNbl, HEMeCe ocblinapra ykcac apHanbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXKET.

ByrbiMabl, OHbl 6akbinaychbl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OopHaTKaHbIHbI3Aa, BenLeKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbi3aa
dpKalLaH 3NeKTP TOK KYNECiHEH a)KbIpaTbIHbI3.

Byn 6yibimaap ¢ousnKanblk, Ce3iMaiK }oHe NCUXMKaSbIK,
MYMKIHAIKTEPI LWeKTeyni, COHbIMeH Bipre Ta)kipubeci xaHe
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BinimMi »keTKinikcis agamaap TapanbiHaH Tek Gakbinay acteliHaa
6onFaHaapbiHAa, Hemece ByrMbiMAbl Kayincis Typae KonaaHy
BoMblHWAa ManiMeTTepPiH e3aepiHe »ayanTbl TyiFanapaaH anbin,
ocbl ByrbIMAbI KONAaHy apKbinbl nanaa 6ona anatbliH KayinTepi
TYCiHreHaepiHAe FaHa KonaaHbina anaabl. byn 6yibim 6ananap
TapabblHaH KonaaHbaybl kepeK. byibiMAabl XaHe OHbIH KabeniH
G6ananapaaH y3ak »xepae cakray kepek. banapabiH 6yn 6yribiIMMeH
oViHamaybl KayKeT. INeKTpOyMbIM XYMbIC iCTEreHAE XbUKbIN
TypaTtbiH KOCanKbl HEMece KocbIMLUa BenLeKTepai ayblCTbIpy
anabiHaa aneKkTpOyrbiMAbl eLWipin, OHbIH alacklH TOK 6epy
YXYMECIHEH arKblpaTy KepeK. OTKip Kecy nbllakTapblMeH apeKeT
eTKeHAe, COHbIMEH KaTap TocTaraHabl bocatyaa, Tasanay 6apbicbiHAa
abainan apeKeT eTyiHi3 nasbiM. byibiMAabl TEK KaHa ByrbiM
TaKTallacbliH4a KepceTinreH MasniMmeTTepi 6ovbiHLA iCKe KOChIM
KonAaHblHbI3. Tok 6epy »yheci MeH ByMbIMHbIH 83iHAe eLwbip
3aKkplMAaHFaH He By3binFaH xepnepi bonmvaraHaa FaHa KonAaHbIHbI3.
ByWbiM KabeniH eTKip HEMeCe bICTbIK XXepnep apKblfbl TApTNaHbI3.
Ocbl 6yMbIMHBIH Kabeni 6y3binbin 3aKkbiMAaHFaH Kyrnae 6onca,
KayinTepdiH nanaa 6onybliH 6onabipMay YLUiH, OHbIH LUblFapYLLUb
HeMece TeXHUKaNbIK, KbI3MET KepCeTy OpTasblfbiHbIH MaMaHsbl
apKblbl, HEMece ocblinapra yKkcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbI KAXKET.

ByibiMAabl )eHAey XyMbICTapbl TEK KaHA TEXHUKaNbIK KbI3MEeT
KepceTy opTanblFbliHbIH MaMaHbl apKbiibl ©TKI3iNyi KaXerT.

A\ Byn ByibiM yLLiH Kayincisaik HycKaynapbl

XapanaHy kayi6i

OneKTP TOK, COKKbICHI Kayibi

OnekTp ByMbiMAbl TEK KaHa LblFapyLUbIHbIH TYMHYCKaNbIK,
ToNbIMAAybIL GernweKTepiMeH KonaaHblHbI3. TocTaFraHAabl bICTbIK,
YCTinep ycTiHeH KOMMaHbI3. blcTbIK 6onbin TypFaH CyMbIKTbIKTapAbI
eHAey bapbicbiHAa abannan apekeT eTiHi3. CyMbIKTbIKTap eHAeY
HapbicbiHAa LWallblpan KeTyi MyMKiH. OnekTp 6yibiMabl binFanabl
KoNnAapMeH KonaaHbin 6ackapMaHbl3, aFbin TypaTbiH Cy acTbiHAa
yCTaMaHbl3 HEMeCe CYMbIKTbIKTapFa ManMaHbl3. Kosrantkbiw BipniriH
TEK KaHa OHbIH 964€eH TOKTanFaHblHaH KeriH TOCTaFraHHaH LUbIFapbir
anbiHbI3. AnekTp ByMbiMAbl eLlKallaH iwi 6oc Typae icke KocnaHbi3.
OnekTp ByMbiMAbl KETEPY HEMECE XaMKbILLbIH LWbIFAPLIN any
anabiHaH allanblk anbipbliH LWbIFAPLIN anbiHbI3. INeKTp OyibiMAb
elUKallaH TeHKepinin TypraH TypiHAe KongaHbaHbl3 HeMece OChl
TypiHAE BenLeKTeMEHi3.
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OTKip NblaKTap apKbiibl ykapanaHy Kayioi.
MelwakTapabl TeK KaHa onapablH ninacTMaccanaH »acasnraH
TyTKACblHaH ycTayra 6onazbl. OLWipinreHHeH KeriH aneKkTp Oynbim

6ipas yakbIT 60Mbl icTen Typaabl.
blcTbIK Cy apKbibl KyHiK Kayioi

KenipeTiH HeMece bICTbIK CYMbIKTBIKTapAbl KonaaHFaHaa
nnacTMaccazaH XacanfFaH TocTaraHbliHa eH KebiHae 0,5 nuTp, Hemece
SVIHEKTEH )KacanFaH TocTaraHblHa eH KebiHae 1,0 NMTp KyMbin eHAEHISs.

Ocbl KonaaHy HycKaynblfFbl iliHAE TYpA
yArinep cunatranFaH.

XXannel manimeTTep

CypertTrep 6eTiH »Kaiibin allblHbI3.
1 cyper
a Kosrantkpiww Gipniri
3NeKTp ByibIMALI KOCY MEH eLLIpY YLUiH,
YKOHE XKYMbIC MOZYCbIH ©3repTy YLUIH.
Se=p oes TYPAKTbI XKYMBIC MOAYChI
= KO3FaNTKbILL BipniriH TemeHre Kapan
6acblHbl3
ST s,
mogaycel (1)
= KO3FaNTKbILL BipniriH TemeHre Kapan
6acbiHbI3, Bepik ycTaHbI3 — 6ocatbin
»ibepiHis — ToMeHre Kapaw 6acblHbI3,
Bepik ycTaHbI3 — 6ocatbin XibepiHia
b Kopray kaknarbl
TOoCTaraHAbl »Kaby YLUiH XXeHe acnanTbl
HbIKTan GeKiTin KO YLLUIH —
OpHanacTblpblnyblHbIH AYpbIC 6onybIHa
Hasap ayZapblHbi3! KuralutamaHbi3s!
OnekTp ByibIM TeK KOpFay Kaknarbl
YCTIHEH AypbIC OpHaTbIIFaHbIHAA FaHa
iCKe Kocblfa anblHaabl.
AcnanTap (ynriciHe kapai)
¢ Meicanbl )Kacbikek LwenTepi, mAs,
¥eMic, KeKeHic, ipiMLLIK YkaHe eT CUAKTLI
eHiMZepAi ycarty YLUiH apHaJIFaH Nbllak,
d Kaimak, )yMbIpTKa aKyblabl, MaioHes
6eH cyT KeObiriH (cybIK ¢y, eH KebiHae
8 °C) Gynranay yLUiH apHanFaH MUKCep.
e My3s KeceKTepiH ycary YLUiH apHanFaH
Ice-Crush (My3 TankaHAATKbILL) NblLLAFb
MnactmaccanaH »kacanfaH (LarbiH
TOSIKbIHABI MeLUTe KonaaHy YLUiH xapamabl)
f TOCTaraH (CbiibiMAbUILIFLI: Makc. 800 mn)
g Hemece oMHEKTEH )KacarFaH ToCTaFaHbl
(cbliibiMABINGIFLI: 1500 M)

NHTepBanabIK XyMbIC

KonaaHy
2-6 cypetTep

CaKrarabipy!

Ycarxbii Koge ASHAEPIH, LLOMbIPIEP
HeMece KaHTTbl YCAKTaY YLUIH IXapamAabl
emec. OHaey anAblHaH anibiMeH 6apribiK
KarTbl G6JILLEKTEPIH a/Ibill TACTaHbI3

(et eHIiMAepIHAE MbICcasbl CIHIPEP,
LUEMIPLUIEKTED HEMECE CYHEKTEPIH).
MyszarsiirFaH eHIMAEPAI TeK KaHa Ice-
Crush (My3 TanKarAaTKbILL) M6ILEFEIMEH
yearbiHbl3.

AnFaluKbl peT KongaHy anAblHaH INeKTp
6yibIMAabl XXeHe acnanTapabl Tasanar
anbiHbI3.

e Keni kabeniH TONbIFEIMEH OpayAaH
»asbin anblHbI3.

® TocTaFaHAbl TEric XaHe Tasa XXyMbIC
YCTiHE KOMbIHbI3.

® AcnanTbl TOCTaFaH iLliHe eHrisiHi3.

® ASBLIK-TYNIK OHIMAEpPAi TOCTarFaH ilwiHe
canbliHbI3. Onwey wkana éenriciHe (A)
Hasap ayAapblHbI3.

o Kopray KaknarbiH YCTIHEH KOHAbIPbIHbLI3
— KMFawTamaHbi3!

e Kosrantkpllw GipniriH ycTiHeH
OpPHATbIHbI3, TONbIFBIMEH KOHALIPTbIHBI3.
On TonbIFbIMEH KOHALIPLIIMaraHaa
aneKTp ByrbiM icKe Kocbinman Kanaabl.

® bByibiM avbipbiH 9NEKTP Kyart xyHheciHe
KOCbIHbI3.

e TocTaraHabl 6ip KonmeH Bepik ycTan
TYpbIN, eKiHLWWi KONMMEH KO3FanTKbILL
GipniriH 6ackblHbI3: TypaKTbl XKYMbIC
MoAyCbl OHIMAEPAI 6Te ycaK, Kblbin
ycarty yLiH )kaHe BynFatbiiFaH
YKYMBIPTKA aFblH XKoHe KaiMaKTbl ynFay
YLLiH apHanfFaH, HeMece UHTepBanabIK,
YYMBbIC MOAYCBbI, MblCanbl MMA3 Hemece
YXEMICTep CUAKTBI eHiIMAepAai Typay He
yCaKTay YLUiH »X8He My3 KeCeKTepiH
ycakray YLiH apHanfaH.
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A KapanaHy Kayi6i!

8 cyper

SJ1eKTp OYiibIMAbLI KETepy HeMece
JRAITKbILLIBIH LBIFAPLIT a7y a/AbIHAH
aLasnblK anblpblH LWbIFPbLIT &/TbIHBI3,
SIIeKTP OYibIMAbI eLUKALLIAaH TOHKePITi
TYPFaH TypiHAEe KONAAHOAaHbI3 HEMECEe OChl
TYPIHAE OBJILLIEKTEMEH3.

XKyMbICTaH KeuiH

® DByibiM abIpbiH SNEKTP XKyWheCiHeH
aKbIpaTbIHbI3.

® Kosrantkbil GipniriH »xaHe Kopray
KaKnarblH LWbIFAPbIN anblHbI3.

® AnAbIMeH acnanTbl WbIFAPbIN anbin, o4aH
KeWiH asbIK-TYNiK eHIMAEPiH LWbIFapbIn
anblHbI3.

Tasanay

A SVIeKTP TOK COKKbICHI Kayiof!

KosrantkeiL GjpsiiriH eLuKalaH cyra Masyra
JHOHE bIABIC JYY MALUMHACHIHAA Ta3aayra
bonmanael.

A KapanaHy Kayi6i!

[TbiLLIaKTbI eLLIKALLIAH XKallaHalll KOJIMEH
1asanamanbil3. O yLUiH Ta3anay Kbl/ILLaFsIH
KOJIAaHbIHbI3. [TbILLaKTbI TEK KaHa OHbIH
riactmaccagar >kacaliraH TytkacblHaH
yerayra 6onagebi.

® DbyibiM anblpblH 9NEKTP KyHWeCiHeH
aKbIpaTbIHbI3.

e Kosrantkpilw GipniriH binFanabl
LwybepeKneH cypTin, oAaH KeriH
KYPFaTbIn CypTiHi3.

® Acnantap, TocTaFaH MeH Kopray
KaKnarbliH bIABIC XKyYy MalUMHACbIHAA
Hemece afbin TypFaH Cy acTeliHAa
KblSILLAKMNEH TasanaHbl3.

HasapbiHbi3Fa: Kbisbin opamansipak,

CUAKTBLI OHIMAEPAI eHAereHae

nnactMaccaaaH >kacanraH 6enLekTepiHiH

60AnbIN KeTyi MyMKiH — onapabl eciMaik

TaFram MaiabliH GipHelle TaMLUbICHI apKblbl

KeTipyre 6onaasi.
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MWA3 Hemece capbIMCaKTbl ycaKTaraHHaH

KeWiH TocTaraHabl Aepey TasanaHb3.

Cakray 60iibiHLIa 7-LUi CypeTTi KapaHbI3

e Xeni kabeniH KosFanTKbIW GipniriHe
aiHanabipa opan KoWblHbI3.

Maipanbl KeHecTep MeH peuenTTep

OnekTp ByibIMMEH XYMBbIC icTeyAi
YEHINIPEK €Ty YLUiH XoHe HaTWXenepain
YKaKcblpak 60nyblH KaMTamMachl3 eTy YLUiH
Keneci nanaanbl KeHecTep O3iHisre kKemek
Oepe anagsbl.

OnekTp ByibiMAbI iCKe KOCy anfbiHaH:

— eT, ipiMLLIK, NicipinMereH xemic »aHe
KeKeHicTepAi eHAey anablHaH anabiMeH
Mernwepi 1 cM KeceKTepre Kecin anbiHbI3.

— JKacbin KeK LenTepai »ybin anbin,
cabakTapein anein Tactan, 6ipas
KYpPFaTbin anblHbI3.

—  |piMLLUIKTI TOHA3bITKbILLITA CYbITbIN
anbiHbI3.

— Kyprak HaHAbl KeceKTepre KeciHis.

— ErTeH wewmiplwekrep, cyrhektep MeH
CiHipnepiH anbin TacTaHbI3.

— KymbIpTKa aFbiH GynFay anasiHaH
TOCTaFaHHbIH iLLi MaiCbl3 XoHe Kyprak,
GonybiHa Ke3 KeTKi3iHi3.

HasapbliHbisFa:

Keneci kecteae 6epinreH yakbiTrap wama

MaHAEepPiH KepceTeai, TONTLIPY Kenemi MeH

ycakTay TypiHe Kapaw oTbIpbIr.

eHiMAepiH TeMeHipeK
Kenemi, »xeHe/Hemece
ycakray TypiHiH TeMeHipek
Gonysl

KbICKapaK,
KOCY yaKbIThl

y3arblpak
KOCY yaKbITbl

eHIMAEPAiH YIKeHipeK
KeneMi yeHe/Hemece
ycaKTay TYPiHiH XXoFapblpax,
Gonysl
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ABBIK-TYNIK Acnan EH »KoFapbl Kenemi UutepBan- | YakbIT/
eHiMaepi OiinerTen Mnactmac- |AaP CaHbl )] cexyHaTap
»xacanraH canaH S AT g, S
TOCTaraH »KacanraH
TOCTaraH
Arokenek Meblwak, 40r 30r 5-15 (I)
Capebimcak, nuas | Mblwak, 200r 150 r 5-10 (I)
Yewmic/kekeHic Melwak, 200r 200r 10-15 (1)
Banam, rpek Mbiwak, 250r 200r 20-30 ¢
YKaHFarbl
IpimMLLIiK Mbiwaxk, 200r 150 r 20-30 ¢
ET Melwak, 200r 200r 15-25¢
Cobunep Mblwak, 200r 200r 10-20c
Taramaapbl
Kyrimak kamblpbl | [blwak, 1,0 n 0,7 n 30-45 ¢
KokTennb Mblwak, 1,5n 0,8n -30c
Tankanaanrax my3 |Mysael ycaty | 200 r Hemece 4-6 (1)
nblLLarbl LwamameH
8 my3 Keceri
XXyMbIpTKa aFblH - | Mukcep 4 XXymbIpTKA 60-90 ¢
Bynray aKybl3bl
4 XXymbipTKa 40-60 c
aKybli3bl
Kaimaktel 6ynray |Mukcep 400 mn 15-20 ¢
200 mn 15-20 ¢

KekeHic kexkeci
HUHrpuaventTep

1 cabi3 »xaHe Bip-GipAeH KilLKeHTaw

6anabipKek, Xannak, KUAKTbI MUA3, KaaiLl,
rynai KblpblkkabarraH Hemece KeKeHic
TypiHeH, 1 opTalla Menwepni nicipinreH

KapTon, % N eT copnachl, akxKenek,

Hacblbanryn (kanacaHbla), Ty3, kKapa OypsbiLu,
100 r ToTTi KahMaK, 1 XXyYMbIPTKa capbl ybi3bl

Acnan: MNbiwak,
HaitbiHaanybl

o KekeHicTepai Tasanan, »ybin anbin,
YIIKEH KEeCEeKTepre KeciHis.
® ET copnacblH KekeHicTepMeH 6ip
KahHaTbIn anbiHbI3.
o [licipinreH Kexxe MeH KeKeHicTepai
TOCTaraH iLliHe canbin, esbenen anbiHbI3.
® E306eneHreH KexeHi Kaita kacTpern ilwiHe
casbin, KanaraHblHbI3LLa XachlKeK
LwenTep, Ty3 XaHe GypbllUneH gamaen

anblHbl3.

® >KyMbIpTKa capbl YbI3bl MEH TaTTi
KanMaKTbl apanacTbipbin asnbin, Kexkere
apanactbipa oTbIpbIn KOCbIHbI3. OcblaaH
KeniH KanHaTnaHbI3.

CyT KoKte#nni

UHrpuauneHTTep

300 mn cybIK cyT, 100 r KynnbiHaW Hemece

6acka »xuaekTep Typi, 1 Kanta BaHunb

KaHTbl, 2-3 Ac Kacblk BaHWb BanmMyaaarsl

Acnan: MNeiwak,

OanbiHpanysl

o bapnbik MHrpeaneHTTepAi ToCTaraH iliHe
canbin, wamMameH 30 ceKkyHa 6oiibl
MUKCEPMEH apanacTblpblHbI3.
LanbiHaanFaHHaH KeriH ysaptnan
ycTenre 6epiHis.
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Canar yLwiH coyc

HUHrpuaneHTTep

200 r kineren, 200 r MorypT, 3 capbiMcak,

Geniri, 2-3 ac KacblK Ketuyn, 6ip canbim Ty3,

Lekep, 3-6 ac KachlK Cipke

Acnan: MNeiwak,

LanbiHpanysl

® bapnbik MHrpeaneHTTepAi TocTaraH iLwiHe
canbin, wamameH 20 ceKyHa 6oiibl
MUKCEPMEH apanacTbipblHbI3.

MaitioHes

HUHrpuaneHTTep

1 XXYMbIPTKA, 1 ac KacblK Kbllwa, 1 ac Kachblk,

cipke, Ty3, 6ypbiw, 100 Mn eciMaik Mabl

MeH KocbiMLia 150 Mn ecimaik manbl

Acnan: Mukcep

JanbiHaanysl

Bapnbik eHiMaep BipKenKi XblnbibiK,

ZeHreinze 60nybl KaXKeT.

® Uurpuaventrepai 100 mn ecimaik
MarblMeH ToCTaraH iLliHe canbin,
wamameH 20 cekyHa 6oibl MUKCEpMeH
apanacTbipbiHbI3.

e 150 mn ecimaik Maibl Kochbin,
Tarbl 30—-45 cekyHa GoWbl MUKCEPMEH
apanacTbipbiHbI3.

Banabl mait

KiwkeHtan ToctaraH (MR008..) yLwiH
MHrpeaueHTTep

30 r maw (TOHa3bITKpILLTaH)
100 r 6an (TOHA3bITKEILUTAH)
YnkeH ToctaraH (MR015..) ywiH
MHrpeaveHTTep

50 r maw (TOHa3bITKpILLTaH)
150 r 6an (TOHA3bITKEILUTAH)
Acnan: MNbiwak,

HaibiHaanybl

°

Mawabl WwarbiH kecekTepre 6enin KeciHis.

o Mait MmeH 6anbl TocTaFaH iwiHe canbim,
wamameH 10 cekyHa 6oiibl MUKCEPMEH
apanacTblpbIHbI3.
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Keanere »xapary 6oMbIHLLA HYCKaynap
Byn anekTpOyibiM DNeKTp »keHe
ﬁ 3MEKTPOHMKa ByibiMAapbl Typarbi
mmm  2012/19/EU Eyponaibik
LvpektuBacbiHa cav 6enrineHreH
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Ocbl npekTvBa weHbepiHae
KonAaHbInFaH ecki OyiMbiMaap Eypona Oaarbi
enaepinae kabbinaay MeH Koere »aparyra
THiCTi.
Kasipri yakbiTrarsl MyMKiH 60/FaH kaaere
xaparty »ongapbl Typasnel MafiMeTTepAi
aneKTpOyibiM yKeHiHi3ae Hemece o3iHi3aiH
XKeprinikTi aKiMLLINiK opbiHAapeIHAA cypan
Gine anacbi3.

Keninaeme wwaptrapsl

Byn 6yibIM yLLiH ocbl ByibIM caTbibIMn
anblHFaH engeri pupMambl3ablH eKinaikrepi
LUbIFAPFaH Keninaeme wapTrapbl KonaaHbl-
napbl. Keninaeme LiaptrapbiH 63 KanaraHbl-
HblI3LLa 8P yaKbITTa e3iHi3 OyibiMabl caTbiM
anFaH aneKTpOyibIMAapbIH AYKeHiHi3ae
Hemece dvpMambI3abIH Con enaeri
eKingirinae cypan GinyiHisre 6onaaei.
lepmaHua yLIiH Keninaeme wapTtrapbl MeH
MEeKeH-Kainap TisiMiH KiTanLaHbliH apTKbl
GeTiHae Taba anachbia.

CoHbIMeH Katap, Keningeme LaptrapbiH
Fanamropaa Aa, OCblHAa KepceTinreH
PUpMambI3abiH BEO MeKeH-Xaibl acTbiHAa
Taba anacei3. Keninaeme KbisaMeTTepiH any
YLLiH 8p »arFaanfa cartbin any Typanbl Yek-
KarFasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

O3repTynepaiH 6ap 6onybl MyMKIH.
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Ona Bawen 6e3onacHocTH

MNMepean nepBbiM NCNONIb30BaHUEM 3sieKTponpubopa BHUMATEb-
HO NPOYTUTE NpaBusia NoJIb30BaHNA, YTOObI NOJNYYNTL BaXKHYIO
mHdpoopmaumio anAa Bawen 6eaonacHOCTU U ynpaBneHUn
aneKkTponpubéopom.

OT0T Npmnbop NnpeaHasHa4veH AnA nepepaboTKm NPoAYKTOB B 06bIHHOM
ANIA AOMalHEero X03ANCTBa KONMYECTBE B AOMAIIHUX UAN BbITOBbIX
YCIOBUAX M HE paccHUTaH AfA UCMOSIb30BaHMA B MPOMbIWAEHHbIX
uenax.

MpriMeHeHne B BbITOBbLIX YCIOBMAX BKIKOYAET, Hanp., UCNofib30BaHue
B KYXHAX ANA COTPYAHMKOB Mara3vHoB, opnCcoB,
CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrnX MPOMBIWIEHHbLIX NPeANpPUATUN,

a Takxxe nonb3oBaHne rocTAMU NaHCMOHOB, HEBObLLIKX OTeNen

1 NoAo6HbIX 3aBeAEHNI.

C nomoubto anekTponpubopa MOXHO nepepabaTtbiBaTbh TONLKO Takoe
KONM4eCTBO NPOAYKTOB M B TEHEHME TaKOro BpeMEHW, KOTopble
XapakTepHbl AN1A AOMalHEero Xo3ANCTBa.

OnekTponpubop npeaHasHaqYeH AnA U3MENb4YeHNA Unu
nepemMewnBaHnA NPOAYKTOB.

OnekTponpubop He NpeaHa3HaqeH AnA nepepaboTkn Kaknx-nnbo
ApYryx NpeaMeTOB MW BELWECTB.

CoxpaHunTe, NoXKanymcra, UHCTPYKLMIO MO 3KcnayaTaunm

B HaAEXXHOM MecCTe.

MNpw nepenaye atoro 6bITOBOro aneKTpornprubopa ApyromMmy BnamesnbLy
He 3abyabTe OTAAaTb EMY U 3TY UHCTPYKLIMIO.

A O6uwmne ykazaHua no TexHuke 6e3onacHocTn

OnacHOCTb NOpPaXKeHUA ANEKTPUHECKMM TOKOM

Ecnu ceTteBoit WHYp AaHHOro npubopa GyaeT NoBpeXKaeH, To,

BO U36e-)KaHWe onacHbIX CUTyaLui, ero A0/MKeH OyAeT 3aMeHUTb
NPOWU3BOAMTESb, UM Ero CepBUCHaA cry»oba, unu nuuo ¢
aHasIorMyHom KeanupuKaumen.

Mpubop cneayeT Bceraa oTCOEAMHATL OT CETU, KorAa OH ocTaeTcA 6e3
NPUCMOTPA, a TaKxe nepea ero cO0pKon, pasbopPKON UM YNCTKOM.
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JTnua ¢ orpaHnyeHHbIMKU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEH-
HbIMW CMOCOOHOCTAMM MK C HEAOCTATKOM ONbITa U 3HAHUW MOryT
nonb3oBaTbcA NpUéopamMmn TONIbLKO NoA MPUCMOTPOM MU €CIIU OHM
NonyyYnnM ykasaHvA no 6e3onacHoMy MCnonb3oBaHuto npubopa
OCO3HaNM OMacHOCTH, CBA3AHHBIE C HEMPAaBWIIbHBIM UCMNONb30BaAHUEM.
JaHHbI npubop Henb3a ucnonb3oBaTtk AeTAM. [prbop 1 ero cetTeBor
LUHYpP Aep)KaTb BAanuM ot AeTen. [leTAM Henb3A urpatb ¢ npruéopom.
[Mepea 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN UNU AOMNONHUTENbHBLIX AEeTaneun,
KOTOpble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABWXXEHWE, Npubop
ZOMKEH OblTb OTKIIHOYEH U OTCOEZMHEH OT CETH.

Cobntoaate OCTOPOXHOCTb NPU 0OPALLEHUM C OCTPLIMU PEXYLLUMMM

HOXXaMMu, a TaKXKe BO BPEMA OMOPOXHEHMUA YaLlW U MPU YUCTKE.
MoakntoyanTe 1 ncnonb3ynTe NpMbop TONbKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHECKMMW AaHHbIMU Ha coUpMEHHON Tabnun4ke.
AneKTponprubopoM MOXXHO MoNib30BaTLCA TONLKO B cry4ae, ecnu

y camoro npubopa 1 ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX NMOBPEXAEHNI.
Cneaute 3a TeM, 4ToObl HE NOBPEANTb CETEBOW WHYP ANEKTPO-
npubopa 06 ocTpble Kpasa 1 ropA4Hme NoBepxHOCTU. Ecnn ceTeBow LIHYP
ZaHHoro npubopa ByaeT NoBpexaeH, To, BO U3berkaHue onacHbIX
CUTyauui, ero JOMKeH ByaeT 3aMeHUTb NPOU3BOAUTENb, MU €r0
cepBuCcHaA cny>k6a, Mam NMLO C aHanorMyHom KBanuduKaumen.

PeMoHT npubopa nopy4yatb TONbKO HaLLeh CEPBUCHOM cnyxobe.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTU ANA AaHHOro npubopa

He ncknioyeHa onacHOCTb TpaBMUPOBaHUA.

CyuwecTByeT ONacHOCTb NMOpPaXKeHNA 3JIEKTPUYECKUM TOKOM.
Monb3oBaTbcA NPUEOPOM MOXKHO TOJSILKO B KOMMEKTE

¢ oMPMEHHBIMN NPUHAANEXKHOCTAMM.

Henb3Aa cTaBuTb pabo4yto eEMKOCTb Ha FOPA4YO NMOBEPXHOCTb.
ByabTe 0CTOPOXKHbI MpU NepeMewnBaHn MOpAYMX XXNAKOCTEN. Tak
KaK XXWUAKOCTM MOIyT Npu 3TOM pa3bpbi3raTbcA. 3a U3amMenb4nTenb
Henb3A 6paTbCcA MOKPLIMU PyKaMu, MbITb €ro B MPOTOHHOM BOAE UK
norpy>aTb B XXUAKOCTb. BNOK ABrratena MoXXHO CHUMaThb ¢ pabo4en
€MKOCTM TONbKO Mocne NofHOM OCTaHOBKK ABuratendA. CneanTte 3a
TeM, 4TOObl U3MENbYMTENDb HUKOrAa He paboTan BXONOCTYIO.
OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA O JIe3BUA HOXa!

BepuviTech Tonbko 3a nnacTMaccoBble AepxaTenu Hoxen. Mocne Bbl-
KNIOHYEHNA N3MENbYNTEND elle HEKOTOPoe BpeMA paboTaeT rno
NHEPLMN.

He ncknioyeHa onacHocTb ownapusaHuA!l

B uenAx 6e3onacHoOCTM B NnacTMaccoByto pabo4yto EMKOCTb
N3MEeNbYUTENA MOXXHO 3anmBaTb MakcMyM 0,5 11, B CTEKNAHHYIO —
1,0 N cMNBLHOMEHALWENCA NN ropAYen XUAKOCTW.
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B JJ,aHHOVI MHCTPYKU MM NO 3KcnnyaTaunmn
onucblBalOTCA pasnnyHble Moaenn 6nen-
L,epoB.

KomMmnnekTHbIN 0630p

OTKpoWTe, NoXKanyncTa, CTpaHULLy

C pUCyHKamm.

PucyHok 1

a bnok asuraTtena
LNA BKNIOYEHWA Y BbIKNIOHYEHWA N3MeNb-
4YUTENA U U3MEHEHWA pexxuma paboThbl

S— s HEMpepbiBHAA 3KCNyaTauma
= HajaBuTe Ha 6noK aABuratena
Mo HarnpaBJIEeHNIO BHN3

2sec

sz T T g2 mepuoamnyeckan

akcnnyaTtauuA (1)
= HafaBuTe Ha Bnok ABuraTenA
no HarnpaBeHUIO BHN3, 3addUKCUpyNTe
€ro — oTNyCcTuUTe — ONATb BHU3,
domkcauma — oTryckaHve

b 3awuTHaA KpbiwkKa
ANA 3aKpbiBaHWA pabo4ei eMKOCTK
1 cokcaumn HacaLku: cneanTe 3a Tem,
4TOObI KpbIlWKa 6bina NPaBubLHO YCTaHo-
BneHa! He nepekawuBaiiTe ee!
N3menbynTenem MoXXHO Ha4MHaTb
Nonb30BaTbCA TONBKO MOCNEe TOro, Kak
KpblwKa 6yAeT NpaBuibHO YCTaHOBNEHA.

Hacaaku (B 3aBUCMMOCTM OT MoAenn)

¢ Hox anAa namenb4eHua, Hanpumep,
NPAHBIX TpaB, penyaToro Nyka,
dopyKTOB, OBOLWEN, Cbipa N MACa

d [Ouck-s36uBanka Ana nonyveHuA
B36UTbIX CAMBOK N AN4HLIX 6ENKOB,
MalioHe3a 1 MONOYHOM MNeHbI
(TemnepaTypa X0NOAHOro MONoKa
LomkKHa 6bITb Makc. 8 °C)

e Hox «lce-Crush» anA namenb4eHnn
KyO1KOB NuLWEeBoro nbaa

Pa6o4asa emKocTb (NpuroaHa Ana

MCMOJIb30BaHMA B MVKPOBOJIHOBOW Me4u)

f nnacTmaccoBaAa (BMECTUMOCTb:
Makc. 800 mn) unu

g CTeknAHHaA (BMECTVMOCTE:
makc. 1500 mn)

ru

AKkcnnyaTtauua
PucyHku 2-6

Brumarue!

ZlaHHbIVi KYXOHHbIVI Tpnbop He npeAHa3Ha-
YeH AJ1A U3MEJIbHYEeHUA KOGEIHbIX 3ePEH,
peabku iy caxapa. lNepea nepepaboTkori
MPOAYKTOB U3 HUX CleAyeT yAaluTb Bce
TBepAble HacTu (Haripumep, 13 Maca
ZI0JIKHbI BbITb Y. AaNEHbI CYXOXUITNA, XPALUN
U KOCTH). 3aMOPOXEHHBIE MPOAYKTbI
MOXXHO U3MEJIbYaTh TOJILKO C IMOMOLUbIO
Hoxa «Ilce-Crush».

Mepen NepBbIM NCNONBL30BaHVEM

nposeAuTe YMCTKY Npnbopa n Hacanok.

® [lonHOCTEIO pa3MoTanTe CETEBON WHYP.

® [locTaBbTe pabo4yo EMKOCTb Ha HUCTYHO
N rNaaKyto NoBepxHOCTb.

® BcTaBbTe Hacafku B pabo4yto eMKOCTb.

e 3arpyauTte B pabo4yto eMKOCTb
NpoAyKTbl. AnA KOHTPONA Nonb3ynTech
wkanon (A).

e HakpoliTe pabo4yto eMKOCTb KPbIWKOM,
He ponyckana nepekocos!

® YcTaHOBUTE Ha KpbllwKy 610K ABuratensa
1 3acpmKcupyinTe ero.

N3menbunTens He Ha4yHeT paboTaTb,
noka 6nok apuratensa He 6yneT
npaBunbLHO 3adhKCMPOBaH.

® BcTaBbTe BUIIKY B PO3ETKY.

o Jlepxxa pabo4yto eMKOCTb OAHOWN PyKOH,
Apyroi pyKoi HaxumawTe Ha 610K
ABurartena, Bolbpas:

HernpepbIBHbIN peXxum paboThl,
npeaHa3Ha4eHHbI ANA TOHKOro
n3MeNb4eHnA NPoAYKTOB 1 B36MBaHMA
AN4HbIX 6ENKOB U CIIMBOK, UK
NepuoaNHECKNA pexxnum paboThl,
npeaHa3Ha4eHHbIN ANA paspe3aHna Ha
KYCKM, HanpuMmep, pen4aToro fyka unm
PpyKTOB, a TakxKe ANA N3MenbHeHnA
Ky61KOB NUIEeBoro Nbaa.

He vicksro4eHa onacHocTh
TpaBMUpoBaHUA!

PucyHok 8

lpexcae dYem npunoaHATL rnpubop unm
CHATb C HErO KPBILIKY, U3BIEKUTE BUJIKY U3
posetku! Hukoraa He n3nonb3yvite
npnbop, rnoctasus ero Ha roJioBy, U He
pas3buparite ero B 3ToMm riojaoxxeHum!
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Mo okoH4YaHun paboThl

® I3BnekunTe BUNKY 13 PO3ETKM.

® CHumuTe 610K ABUraTena n 3alnTHYO
KPbIWKY.

o (CHa4ana n3BnekuTe Hacaaky, 3aTem
nepepaboTaHHble NPOAYKTbI MUTAHUA.

YucTtka

CyuecTsyeT onacHocTs riopa-
XEeHUA 3JIEKTPUYECKUM TOKOM!

B710K ABUraTesiA Heslb3A MOrpyxathb B BOAY
WUV MbITb B [10CYA0MOEYHOM MalivHe.

He vickmo4eHa onacHocTb
TpaBMUpoOBaHUA!

Hu B KoeM ciyHae Henb3A YUCTUTb HOX
roJiovi pykou. Vicrionb3yvite A1A 3TOro
weTky. beputech TOILKO 3a
M/1aCTMacCoBbIN AEPXKATEb HOXaA.

® l13BnekuTe BUNIKY U3 PO3ETKMU.

® [IpoTpuTe 6nOK ABUraTenAa cHadana
BJI2>KHOV cancheTKoM, a 3aTeM CyXOM.

® Hacaaku, pabo4yto eMKOCTb 1 3alUTHYIO
KPbILWKY MOXHO MbITb B MOCY40MOEHHON
MallnHe AN B NPOTOYHON BOAE
C NMOMOLLIO WETKM.

K Bawemy cBeaeHuio: npu nepepaboTke

Takux NPoAYKTOB, Kak, Hanpumep,

KpacHoKa4aHHaA karnycTa, Ha

MNacTMaccoBbIX AeTanfax Morpy>XHoro

XpaHeHue PucyHok 7
o (O6MmoTanTe ceTeBOW WHYP BOKpYr 6noka
asurarena.

MpakKkTun4yecKkue coBeThbl
M peuenTsbl

YT106b1 06nEryYnTL Bam paboTy 1 yny4wmnTs
ee pesynbTaTbl, Mbl MOXEM MOCOBETOBaTb
cneayiouee:

MNepen Ha4anom paboTbl:

— Msco, cbip, cbipble (OPYKThI MM OBOLWLN
nepen nepepaboTkon cneayet
Hape3aTb Kyco4kamu pasmepom 1 cMm.

— [pAHble TpaBbl cneayeT NOMbITh,
oTpe3aTb cTebnu n cnerka npocywnThb.

— CbIp cneayeT oxnaauTb B X0NOAUNb-
HUKe.

— Cyxori xneb ny4ie Hape3saTb KyCKaMw.

— M~Aco cneayeT O4HUCTUTL OT XPALLEN,
KOCTel 1 CyXOXMAnn.

— [Ecnu Bbl cobupaeTeck B361BaTh
AnYHble 6enkn, To pabodaA eMKOCTb
LOJKHA 6bITb a6CONOTHO HMCTON
N CyXoMn.

YKkazaHue:

MpviBeseHHbIe B Tabnuue 3Ha4eHnA

NPOAOIKUTENBEHOCTN NepepaboTkm

NpoAyKTOB NpeACcTaBnAloT cobon

OPUEHTVPOBOYHbIE 3HA4EHWUA, KOTOpble

MOTYT U3MEHATLCA B 3aBMCUMOCTU

OT Konn4ecTBa NPOLYKTOB 1 CTerneHu

NX U3MeJIbHEHNA.

GneHaepa o6pa3yeTcA LBETHON Haner, YKopo4eHHoe MeHbLIEe KONNHECTBO
KOTOPbI MOXXHO yAannTb C MOMOLULbIO BpeMA nepe- NpoAYyKTOB nvnn
HECKOJNIbKUX Kanefib pacTUTENbHOro Macna. paboTKu rpy6oe namensyeHue
Mocne n3amenb4eHNA penyaToro fyka nnu
MponomxkuTensHo 6Gonbliee KONNHECTBO
;Ke::gﬁb%iﬁmyro EMKOCTb CNIeAYeT cpasy € BpemnA nepe- NpPOAYKTOB W/unun 6onee
) paboTku TOHKOE U3Menb4eHue
MpoayKThl Hacapku MakcumaneHoe KonundecTtso | Koneo uHTep-| Bpema B
nuTaHusa CTeknAHHaA | MnacT- BaJioB (1) ceKyHaax
€MKOCTb mMaccoBas o 2500 A = 2200 S e
€MKOCTb Mand T
MeTpywka Hox 40r 30r 5-15 (1)
YHecHOK,
penyaTbLii yk Hox 200r 150 r 5-10 (1)
PpyKTbI/OBOWM Hox 200r 200r 10-15 (1)
MwuHaans,
FpeLIKie Opex Hox 250 200r 20-30 cek
Chbip Hox 200r 150 r 20-30 cek
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MpoayKThbI Hacapku MakcumanbHoe KonndecTeo | Koneo uHTep-| Bpema B

nuTaHuAa CTteknAHHaA Mnact- sasnos (I) CeKyHAaax
eMKOCTb mMaccoBan = 2000 A _ 2500 S e

eMKOCTb Mand T

Maco Hox 200r 200r 15-25 cek

JeTckoe nuTtaHne | Hox 200r 200r 10-20 cek

Tecto anAa 6anHoB | Hox 1,0n 0,7n 30-45 cek

KokTeinnb Hox 1,5n 0,8n —-30 cek

M3menbyeHne Hox 200 r unu oK. 4-6 (1)

neaa «lce-Crush» | 8 Kyb6ukoB nbaa

B36uBaHne Juck- 4 An4HbIX Benka 60-90 cek

ANYHbIX 6enkoB cbuBanka 4 ANYHbIX Benka 40-60 ceK

B36uBaHue ,B,MCK' 400 mn 15-20 cek

CNMBOK cbvBanka 200 mMn 15—20 cek

OBolwHoM cyn

MpoAayKThl

1 MOpPKOBb 1 MO OAHOMY ManeHbKoMy
KyCO4KY cenbaepen, nyka-nopes, kaba4qka,
LLBETHOW KanyCTbl N OBOLLE APYroro
copTa, 1 BapeHan KapTolka CpeaHnX
pa3mepoB, % N MAcHoro 6ynLoHa,
neTpywka, 6a3unuvk (Mo XxenaHuio), cosb,
YepHbI nepel, 100 r cnaakux CINBOK,

1 XenTok.

Hacapka: HOX

MpuroTtosneHune

Osolwu cneayeT NOHUCTUTL, NOMbITb

W KpYMnHO Hape3aTb.

BckunAaTuTe MAcHOM By NboH BMecTe

C OBOLW,aMMU.

[oToBLI Cyn NepeneliTe BMecTe

C oBolwamm B pabo4yto eMKOCTb
n3Menb4nMTena 1 NPUroToBLTE U3 HEro
nope.

MepenenTe cyn-niope obpaTHO

B KacTptonto, AobaBbTe NPAHOCTH,
COofb 1 NepeLl.

2KenTok 1 cnueku cMelanTe n fobaBbTe
B cyn. MNocne aToro cyn Henb3A 6onble
kMnATUTL. Mocne aTtoro cyn 6onblue
BapuTb HENb3A.

Mono4HbI KOKTel b

MpoAayKTbI

300 mn xonoaHoro Mosnoka, 100 r kny6HVKK

unu apyrux dopykToB, 1 nakeTuk

BaHWMbHOIro caxapa, 2—3 CT. NIOXKU

BaHWNbHOI0 MOPOXXEHOr0

Hacaaka: Hox

MpuroTosneHne

® Bce npoaykThl 3arpy3uTe B paboyyto
€MKOCTb 1 B36UBalTe UX B Te4eHne
npubnnsntensHo 30 cekyHa. KokTelnb
cpasy e rnopaeTcA Ha cTon.

Coyc ana canata

MpoAayKTbI

200 r knenbix cnmeok, 200 r rorypTa,

3 3y64mKa HeCHOKa, 2—3 CT. NOXKKWN KeT4yna,

wenoTKa conu, caxap, 3—6 CT. NoXKekK yKcyca

Hacaaka: HOX

MpurotosneHne

® Bce npoayKTbl 3arpy3uTe B pabo4yto
eMKOCTb 1 B36MBaliTe B TeHeHne
NpubnnanTensHo 20 CEKyHA.
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MaitoHe3

MpoAayKTbI

1 AlLo, 1 CT. NoXKKa ropynubl, 1 CT. NoXKa

yKcyca, conb, nepeu,, cHadana 100 mn,

3arteM eue 150 My pacTuTenbHoOro macna

Hacapka: anck-s3busanka

MpurotosneHne

Bce cocTasnAtowmne f0mKHbI UMETb

OAMHAKOBYIO TeMrepaTypy.

® 3arpy3uTte B pabo4yto eMKOCTb Bce
npoaykThl, Bnerte 100 Mn pactuTtenb-
Horo Mmacna v B3buBaitTe BCe B Te4EHME
nprbnnanTenbHo 20 CEKYHA.

o Jlo6aBbTe ewe 150 mn Macna 1 npoaon-
)XanTe B36MBaTb CMECh B TEHEHNE ele
3045 cekyHa.

MeaoBoe macno

MpoAyKTbl ANA ManeHbKow paboyeii

emkocTu (MR008..)

30 r cnnBo4HOro Macna (M3 XonoAnnbHYKa)

100 r mena (U3 X0noAMUNbLHUKA)

MpoAayKThl AnAa 6onbwor paboyen

emkocTu (MR015..)

50 r cnneo4HOro Macna (M3 XonoAnnbHYKa)

150 r mena (U3 XxonoAMUNbLHUKA)

Hacapka: HOX

MpurotoBnexHue

® Pa3pexxbTe CNMBOYHOE Macno Ha Mefikue
KYCOYKMW.

® 3arpy3uTte B pabo4yto eMKOCTb Macno
n Mez 1 B36MBaviTe UX B TeHEHNE
NpubananTensHo 10 CekyHA.
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YKazaHua no yTuansaummn

JaHHbIln npubop nmeeT o6o3Haqe-
Hue cornacHo TpeboBaHnAM
AnpekTuebl EC 2012/19/EC 06
OTCNY>XMBLUKX CBON CPOK
SNEKTPUHECKUX U 3NEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aTon avpekTyBe NprBeAeHbl NpaBuna,
JencTeylowme Ha Bcen Tepputopumn EC,
Mo npuemy 1 yTunnsauum oTCRyXMBLINX
CBOW CPOK NnprbopoB.

NHpopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunmsaunm Bel cmoxeTe nonyunTb y
Bawero Toprosoro areHTa unu B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpasneHusa o MecTy
Bawero xutenscTaa.

FapaHTUHbIE yCNoBUA

JnA naHHoro 6eiToBoro npubopa AencT-
BYIOT rapaHTUIHbIE YCNOBWA, ONpeAeneH-
Hble HaWWM NPeACTaBUTENBCTBOM

B CTpaHe, B KoTopoi 6biToBo Npnbop 6bin
KynneH. MHdopmMaumio o rapaHTUHbIX
ycnoBuAx Bel MoXeTe nony4nTb B ntoboe
BpeMA B CBOEM CMeLNaNn3npoBaHHOM
mMarasuHe, rae Bbl nprobpenu ceon
npubop, nnm obpaTnBLIMCE HEMNOCPEACTBEH-
HO B Hale NpeACcTaBUTENbLCTBO B COOT-
BETCTBY!IOlLEN CTpaHe.

apaHTuiHbIE ycnoBuA anA FepmaHn

n anpeca Bbl HanaeTe Ha nocnenHen
CTpaHu1LLEe PyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTuiiHble ycnoBus
N3N0XXeHbI TakxXe B MIHTepHeTe no
yKasaHHoMy Beb-anpecy.

JnA nony4eHvA rapaHTUMHOro obcnyxu-
BaHWA B Ntobom crnyyae HeobxoaMMo
npeabABUTb AOKYMEHT, NOATBEP K AAOW NI
haKT MoKynKu.

MpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHUIN
ocTaBsiAeM 3a coboi.



sl dayylo
Aylate cilig ST A8LS B)ly> s 05955 of o
slegdl 58 oy alye 100 Jf go cbigSUf 46LS Ialss ©
) Al 20 3l
631 80 g Sy @ oy plypd 150 Jf cbliay @3 ©
.4l 30-45 5.t
Il - Jase
(MMRO08..) juto ¢leg gﬁ),ué.um)-yl-ﬁ-l‘
(AT (o 2yL0) a3 ‘al).é 30
(A (o 2yL) Jnue pb.é 100
(MMR15..) 1S sleg g8 jiasnild palalf
(AT (o 2yL0) a3 ‘al).é 50
(A (o 2yL) Jnue pb.é 150
oSt ol Bl
sl dagyb
Al gl Byt glad Il gl glad @
LML 6 Jsel
A 106al Laglals, o o
= patinilly dAl2io Sl
ASL gt Bjgo¥
gyl cilerleill Lk Cituae jlgdl lin
il Sl 83> XL dalesl 2012/19/EG
ASlgiall dyigpuSIXly mmm—m
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
85¢>¥ gloyiwly gleill LX) cilorlesll odn sadg
SLBX glosl JS 8 Lg5Lols: (o Balaz ¥y A<l
Sasly daletlf cloglell Lo Joad) S . ugy0¥l
sie aSUgrwll 85g>¥ o palsall dyld codluw
Al 8ylsf st of duaua il dyylosll e s

Olosadl

o Llir Gl e dio jlgd 13gd plounadl dogysds
£50dl JLad¥l i e Jrnlanll o anl . glmdd] oL
£ad5 oy plownl Als 6 595 S £l sic aoinll
Lgeo gl il Jlay)

aenll JLss] G Jadions

ar-5

Slgpadf claus

malall

Aag Sy &l Sg udlyS Byuun Bradg i Byed 1aac

ddgluce puboling 8,05 1aac . 5psf wlgyns of Iaiiiydg

Ol puigady @ g )i % e dlangio

Baind ply2 100 g sganl Jalig pilag (dut )l aic)

v law 1oacy

oS el sl

el dduybe

DS ghad ) gasg wlguadl i ©

gl b Slgpndl glas

slegdl o8 gty Adglanll clgpadl gings @3 ©
sl Sle Juad S el gladsy

g olie¥l ad) ol @ jadll b sludf com scl ®
Jalally Ll

Al Lagiunly basisall Sle yaudl Liw alsf ®
Al A8l asey slandd E"LL oley ¥y . gland)

Adgpadly el d cigpiin

malall

o0 3T g93 sl of .dgld ple 100 )Ly sl 12T Lo 300

LLiilatly ¢, S puif daele 2-8 Llils byc ag SLall

oS 1ol sl

4305 80 Bl Cpunig gleglly yoolall 43LS gungs ©
Byblio oprnd sey gyl padyslgdls

bl dale

alaly

P9 poguad 3 sy plye 200 Banisd o2 200

00 Juld (wgiataS) mlolals dunlin by S daele 2-3

U By daelo 3-6 Sl o Juld Ll

oSl ol Blsf

sl dayylo

A5 20 bl opunsy slegll b ulall A6LS g5
Shgdl

gLl

malall

Js By S ddels aytue S ddelo, baslg duny

sy i e 150 g o il Lo 100 Jildy gebo g

s el Bl

75



ar-4

cayylaslfsleitul pgollf slacf aic clile cony — POTIN Siliauogg duloc @I a5
Lgio ciLaally plisall g Lile Jgs Lol dvlasll plaill paey el pads
adass oo el ol G5 S0 o0l Ju8 e doati e Joad! o cliS g 5Lgdl plasiwl
Jaus adiaBg a4y dallell geasdl ASLS Alfjly slegd! s
s g plasad b gop il Jud
Ayl wlyid L Joadly 8,05l dpiopll ol yadl dxjlall aSlgally pudly pgolll giladty @b —
dogeill dopag Auilidlsledf oSt Lanks Lopass 2 Jid o 1 o> dputan wilin o ) wilgpnily
Aot et Lge g
Aslielf slell o dLds wliqS  Byrnd duio) 8yid byid LS9 liiee¥) ol glady Juudy f —
doges Jiiu_x.bi_v-)a 9?/9 Lg.uo ;I-U\-b-l“_u.bs)_j.‘éé
L1580 slall 0 ByaeS leaS  dligls dyia) Byl Al L o] L3 S bl e
Aoy ).'iSi ob doys ;llg O &hﬁ dJ! e }'9-'” E_—rh-‘-i-' 2 -
[ERATERT Sljeadl sas oS uadl Aol AT¥) PRFELINN T
(of95) (1) dztagzts
S| e 425 e Ll sleg Tl sleg
 — Famooe
(h 5-15 Pl 30 plyt 40 S RrErYe:-n
(h 5-10 o2 150 oy 200 oS Juas ol pos
(h 10-15 ol 200 el 200 S aslaSled
44t 20-30 olye 200 ply 250 oS §ailsed
a6 20-30 ol 150 plyz 200 oS o
ast 15-25 ol,2 200 ol,2 200 BASY poLll
4.t 10-20 pl,2 200 ply2 200 oS JLab¥l plels
4l 30—45 el 0,7 el 1,0 oS daudyll SUa sl e
plyz 200 o
1) 4-6 .| lce-Crush y<w Ll
o ol alesa 8 - chillghs
i 60-90 s paln 4 oS ol ol gas
4.5 40-60 o polu 4
a4t 15-20 J« 400 oS basiudll Gas
it 15-20 Jo 200

76



Jotdl 0 slgi¥l oy
oslall oy 5L e Ly SN Ll fundy @
-osdll 0

cglaelly oI, & Basg clay ob ©

ol guriis @b @ . slegll o Joedl ol ghisls @b ©
ORI RS

g adas

00 ol cosn LS LA Juad @iy

ol

@5 dllig dbogd plasiily oI, basg prano @iy ©
U ey cadoy

bt b sleglly Josll cilgsl d4LS png o <s @
(S L =B 3Ly LgaIais gl duilyyg I Slo¥]

S Jie w¥a ST (aey jnd sic tple aps

oS Sl g5 ¥1 L o) gdy 09-S5 po ¥l

pledadl cu; go Juld plasiiawly Lgally)

poilly Juasdl gulads o slgas¥l ey 1)98 slegdl Jond oy

slgdt Bas

Ay Basg Jo> slyg S cllaw caly @3 ©

T 8)gu0

ar-3

(il ST 1,331 6 aning S0 sley

oS o 800 de ) Lt o giuao sley
(Bl

(il 3 S Jo 1500 dg ) gloill (po ginaosley g

g3 plasiaw!

2-6 y9u0

Jab s cliou U] 26LS g jlgdt canlais ey
B0 Jg¥ Lgolasiial

R PYES /P O RUTINN QUTIRT- I

Asdnng g dachhi Baunio Sleslegd g ©

slegll S8 Lgolssiiwl cge Ul Jasll 8l g @5 ©

Al obi¥) el slegdl 6 dliedlalglf dlety b ©
(A) )Ll

Plo Y5 aS s ¥ —plhadll coSyay @b ¢

Lolé s i faws Iy basg Syt @i @5 @
pllaslf conds sy sgw Jonll S Taw X jlgd

oulad) gy Sl S Ll g b Juog @3 ©
sl

Iy sasg ol lnenll o By aws slegll clanol ©
¥ sl
aic poilf Jue sl guing ol jlgdl pasiiun
G4t of Byrbus gladl Alisl slgll guladsy pliall
Basiudlly pad) gy
alodsll Jre bl gung e gt pasi of
Juaddl Jin BynS plad duiliell slgdl gulagsl
ol gl g a5 sic of aSlgall of

77



ar-2
Jsies LAy Ladls pply Jusiunll gLl Lg 003 oy dudlin] glil of dulia S cilaolo jupes Jub
(Pl Ll dpie ) ASLh e aliadg 5lgd
aic cUiSg slegdl ¢1,8) aic cUIiSy ol gudads (SIS o Joleill sic poydl 595
i da il
pat g jlbadl el dsgd e )gSall bl Ladg ¥) 5Lgdl Jro sy Jruogd pac canny
Lag oty Lol dalow Al -6 5Lgdlg £y SIL ool oS 3955 Lasie ¥] 5Lgd plasiil
Aisb ol of Bals Chlg> §od Pl Jrogtll Gl cosess pae o s ol als
sLed gie Jub ro allainl @iy ol prly Saie g Sl ool Elliny als digas Al 6
Sl pac oy ailiive ia5 Jrals Lo 3l pasiid b oo of ad deylall daaid! jST,0 ol of
L deylalf daadf 5810 asf B o ¥ 5lgdl 6 oMol Jloel &
g 1ige duols dodtaw cilgusis AN
S )l radf - das
sl pdawl e slegdl guas ¥ bndd dlo¥) clasdll plasiwl gl )l
pasuian ¥ disLudl Plosadl olydad jaey SLa5 ad cos disl dulis slgo slac) sic juyis
Jlgaw slo of £LUL 5L yol Ll Leio goie dllio g jlgd
)b 9o 5Lgdl J2 i BL Leio goie jlgd s i el elegdl o oIy basg g3a5 ¥
1853 f S LSl Blgs ddaiulgy dsluoX! Jdas o i
oleadl 8 Iy ety Jadd St Gl Goydo e guladnll eSS ] oy
e Silyg SNl fuad oy byl oo doyd
; 1ot ua)-h-")-ha
oo b oo giuadl sleglly baell dyg 31 Jlgmsdl of disLasdl Slgmasdf duaS 535 ¥T oy
Tl oo giuall slegdly 1323 1,0 e of 21 0,5

SHlgstas b dolc 8 las
sl canaitly legll dutadil glla sl Pty Al Silagsun f Silovdus zid sl
dplay sllaslf iS5 ) oLiai¥l sl — fosll 18,90
5L Sy s &I oS5 % g g e &ditasy a
iyl sl sl S5 s sy Joss ¥ slgd) S5ty sl H Jas Jlianfy o ial pasiing
PPN g Jae deyn
Gl & o Liek) Jaadf Sifgol B ddcy JlosiwX] S—p o
L&Y S el slolf puladil pasion puSw € dissd Al Iy b il =
poLly (g cilgpuadly aSladlly Juadly () debiio diua, Jlosind] g2 o,
el kg Basbidll §ad pasiiue G d Ml,lﬁ;?u&a‘yauglaglsbgmu
o) oLl 55 o Jymnd g sinll] duling &0 sl ] By Indnl — LS ol

(dygio d)ys 8 e Ayl dapr a5 ¥ )by LSl @ = bl el

pasiun lce-Crush il wlie S0 gudads (S €
il wle S guladsl

78



ar-1

0'—:9—}-" a3 1agd @SS e SHgaN Gaualy @S padis
ar-1 ... S Sl e SIEMENS 35 Lo p0 asadt
A2 dole aytas N . . . .
ar-3 L Slgdl cadas S g e e 180 33 SLa Lo 1
ard Joall oo slgi¥l e, 0wl gadhg Bagd (pe Sese el Aoy
A3 sled s L ol 20500 2hew b Lolovia Joo Silaglald
ar-d ... doebl wlingg dulec puilias
ar-5 ... Sl giwllay g ¥
ar-5 L ol

@Sodw o o

ST g 5Lgd plasiinnt ob gasdl Jud dulin) 0id plasuiaw¥ Slosles Blyd @S0 oy
S 1igy duols St diilly dodbantl pliisy dols Sfalidyyf A lolad

plassiond gy Audy> (ol 2¥ Jlootwdll faso gudy Sl plaswdl 1aas Lgo jLgdl fin
2l 138 o cowliss il diopll ol yially il plaswl 58 ddgllll wla STl slac jlgdf
ot lly doldl pollall 6 5lgdl plasuiwl JEL Juvs Lo Loyl Joisiey S5l plasa
5Lgd parn sy Ko IS 6, 3% ool ©¥loag &lilly cilslg y>lill 8 eloled!

5 b Lag byaan ) Golidally cibiguaidl Gguin Jud o plasiwX

aliall alis 3g SNl plasiwX] o6 dbg Il el STl slacX anlasiiwl sy ol pieind 13y
EUAT Balie )

of sLodl & ddlesn b 5lgdl plasaaly o ¥ 45132 a0 alsg pulasil hasé gl jlgdd
Sy palic of PLm_;i

oAl oLii¥ aid jledl e b byl Juas Bly plasaw¥l fuds ple diliey Bbladl Sy

ot 1as agla
dagoc Aot cilgecis AA

Auils pgS ddis Siga plas

s piie Jud ro adlaiuwl @iy of pily ddaie  ilyg Sl Jruossll by Cal5 Giga> Al> 8
] 3y aslilin a5 Juals Sle il pased Jud o o af deylalf doadl 3SI0 as] of
Aolso 44X jo,esll

Bl l] gy jLgd sgg aie il SN LIl dpie il uada o st (il gy Ledls
S candais Judg slgdd syl LS as Jubg jlgd slal cuS)s Judy

839t duid) gl dumu> gl Aoy oilyad $93 ol b o Lgalasuiwl @iy of oSe 8yg>¥T 0ia
ol 321 of gl 13X gyl 09 Loaic Ellsg ciloglally bylell b pads of 8yl 6 padi of
oliin dilinds wlalidy) egillac] & a3 595

Jlabl o8 o jlgdl is plasuiwl rras ¥

JLaLe¥ e fayey ay poldl SLyg S Jrmgall clla g jlgdl e Bladl oy

5L Gl 09y ol LAt lossall pae o

79



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.de
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
pandall doy jalh o Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehér,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 522
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

01/17

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 167 425*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,

5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 18

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/bg

BH Bahrain, . .48l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, beaapycb
00O “bCX BbiToBaA TexHMKa”
TeA.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ch

CY Cyprus, Kinpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

cz Ceska Republika,
Czech Republic
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebicd
Pekarska 10b
150 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.siemens-home.bsh-group.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.siemens-home.bsh-group.com/dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B

(Euronicsi kaupluses)

12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Tel.: 0516 7171

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 7 snt/min (alv 24%)

Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex

Service interventions & domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
00929 110_ SR
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0092 69 000 SRR
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.siemens-home.bsh-group.uk
or call Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArRvio TNAEpwvo: 18 182

(AaTIKA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 09 99

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.bsh-group.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.bsh-group.ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.

IL  Israel, 5w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.siemens-home.bsh-group.com/il

IN  India, Bharat, HT{cT
BSH Household Appliances
Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House,

Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093

Toll Free 1800 209 1850
www.siemens-home.bsh-group.com/in
Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

5 Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Numero verde 800 018 346
mailto:info.it@siemens-home.com
www.siemens-home.bsh-group.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan Nurmanovich
Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, LS
Tehaco s.a.rl

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 0373 313 63
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/Iu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”
yn. Lycesa, 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Mailta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 2266 0573

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/no

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay
Auckland 0632
Tel.: 0800 245 700*
Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com
* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 720

Fax: 214 250 701
mailto:siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuKa”
CepBswc OT npounsBoauTenst
Manas Kanyxckas 19/1

119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ru

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB

Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/se

SG Singapore, #iNiE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6688*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”

Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600

Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/us

XK Kosovo
SERVICE-GENERAL SH.PK.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a 112

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 09

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/za

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StraRRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 0911 70 440 044

AT 0810550522

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

0O OO 00 OO
8001054789
(9702)










