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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise flur dieses Gerat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers flir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist flir die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Handruhrgerét ist geeignet zum Verrihren teigiger oder flissiger
Speisen oder zum Aufschlagen von Sahne.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstédnden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht tber scharfe Kanten oder hei3e Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
IReparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
assen.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Geréat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Gerét sofort ausschalten.

Das Grundgerat nie in Flissigkeiten tauchen und nicht in der
Spullmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!

Das Gerét nicht Gber die Verbindungsstelle Schnellmixstab-
Grundgerat in FlUssigkeit eintauchen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten.

Flussigkeiten kénnen bei der Verarbeitung spritzen.

Gerét nicht mit feuchten Handen benutzen.

Verletzungsgefahr durch rotierenden Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen -
nach dem Ausschalten lauft das Gerét kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke schitzen, damit sie nicht

in die rotierenden Werkzeuge gelangen kénnen.

Wichtig!

Gerét nicht im Leerlauf betreiben. Geréat nur mit Originalzubehor
betreiben.

Nur Werkzeuge eines Typs (z. B. Knethaken) einsetzen.

Niemals Werkzeuge und in der Heckéffnung eingesetztes Zubehér
gleichzeitig verwenden.

Es wird empfohlen, das Gerét niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie fUr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.



Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

Grundgerét

1 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge

2 5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des Geréates

und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.

0/off = ausgeschaltet
1 = niedrigste Drehzahl
5 = héchste Drehzahl
M = Momentschaltung (héchste
Drehzahl), nach links driicken und
festhalten
3 Netzkabel
4 Heckéffnung mit Verschluss
zum Einsetzen von Zubehér,
z. B. Schnellmixstab
5 Entriegelungstasten
zum Abnehmen von Zubehér von der
Heckoéffnung. Beide Tasten gleichzeitig
dricken.
6 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge
Werkzeuge
7 Rihrbesen
8 Khnethaken
[i] beieinigen Modellen:
9 Schnellmixstab
10 Mixbecher
11 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)
Wenn Universalzerkleinerer oder
Schnellmixstab nicht im Lieferumfang
enthalten sind, kbnnen diese Uber den
Kundendienst bestellt werden.

Bedienen

® Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

o Netzkabel vollstédndig abwickeln.

m Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckdffnung lasst sich das
Gerat nur in der Momentschaltung be-
treiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist nicht
in Funktion. Verschluss der Heckdffnung
nur in Schalterposition 0/off 6ffnen und
schlieBen.
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Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.
Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates
aufsetzen und abnehmen — nach dem
Ausschalten lauft das Gerét kurze Zeit
nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke
schiitzen, damit sie nicht in die rotierenden
Werkzeuge gelangen kénnen.

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders gutes
Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Rahrbesen fir ...

... SoBen, Eischnee, Kartoffelpurree, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie

z. B. Rubhrteig.

Rahrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.

Knethaken fiir ...

... feste Massen wie Murb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge betragt
500 g Mehl und Zutaten.

Bild &

® Das gewlinschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum Einrasten
andriicken.

Form der Kunststoffteile an den Werk-
zeugen beachten, um Verwechslungen
zu vermeiden (siehe Bild 3-1)!

o Netzstecker einstecken.

® Lebensmittel in ein geeignetes Gefal
einfullen.

o Werkzeuge in das GefaB einfiihren und
das Gerét auf gewlinschte Stufe
schalten.

Stufe 1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:

zum Kneten und Schlagen.

® Nach der Arbeit Schalter auf 0/off stellen
und die Werkzeuge mit der Auswurftaste
I6sen und abnehmen.

Achtung:

Die Auswurftaste Idsst sich nicht betétigen,

wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.
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Hinweis:
Grunagerét immer abschalten, bevor es aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

[i] beieinigen Modellen:

Schnellmixstab

Zum Mixen von Mayonnaisen, Saucen,
Suppen, Mixgetranken, Babynahrung und
zum Zerkleinern von Eis, gekochtem Obst und
Gemdise.

m Wichtiger Hinweis

Bei gedffneter Heckdffnung lasst sich das
Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Verschluss der
Heckéffnung nur in Schalterposition 0/off
6ffnen und schlieBen.

Bild

® Verschluss der Heckéffnung bis zum
Einrasten nach oben schieben.

® Schnellmixstab einsetzen und einrasten
lassen.

® Lebensmittel in den Mixbecher einfillen.

® Schalter nach links auf Momentschaltung
stellen und festhalten.

® Nach der Arbeit Schnellmixstab durch
gleichzeitiges Driicken der beiden
Entriegelungstasten abnehmen.

® Verschluss der Heckéffnung schlieBBen.

Hinweis:

Um das Spritzen des Mixguts zu vermeiden,

Gerét erst einschalten, wenn der

Schnellmixstab in das Mixgut eingetaucht ist.

Nach der Arbeit/Reinigen

m Wichtiger Hinweis

Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerét vor Schaden

und erhélt die Funktionsfahigkeit.

Achtung!

Das Grundgerat nie in Wasser tauchen und

nicht in der Spdilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

o Werkzeuge und Schnellmixstab in der
Sptulmaschine oder mit einer Birste unter
flieBendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

® Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln (Bild bI).

Hinweis:

Bei Gerédten mit Spiralkabel (Bild3):

Kabel niemals um das Gerét wickeln!

Abhilfe bei Stérungen

Schalter lasst sich nicht auf Stufe 1 bis 5
bewegen.

Abhilfe:

Bei gedffneter Heckdffnung ist die
Stufenschaltung 1 bis 5 nicht in Funktion.
Verschluss muss vollstandig geschlossen
sein.

Rezepte

Schlagsahne

100 g-500 g

® Sahne "2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 -
je nach Menge und Eigenschaften de

===

Sahne mit dem Rihrbesen verarbeiten.
EiweiB (5] ]
1-5 EiweiB
® EiweiB 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 &%)

mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Biskuitteig

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

o Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem
Ruhrbesen schaumig schlagen.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes
Mehl und Starkemehl in ca. V2 bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

&=
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Ruhrteig % Hefezopf %g
Grundrezept Grundrezept
2 Eier 250 g Mehl
125 g Zucker 1 P&ckchen Trockenhefe
1 Prise Salz 110 ml warme Milch
1 Packchen Vanillezucker oder Schale von 1Ei
Y2 Zitrone 1 Prise Salz
125 g Butter oder Margarine 40 g Zucker
(Raumtemperatur) 30 g zerlassenes und abgekiihltes Fett
250 g Mehl Schale einer halben Zitrone, gerieben
1 Packchen Backpulver e Alle Zutaten ca. ¥ Minute auf Stufe 1,
60 ml Milch dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
o Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1, dem Knethaken verarbeiten.
dann ca. 3—4 Minuten auf Stufe 5 mit Héchstmenge: 2 x Grundrezept
dem Rihrbesen verarbeiten. . .
Héchstmenge: 2 x Grundrezept Pizzateig %
o . Grundrezept
Miirbeteig 250 g Mehl
Grundrezept 1 Packchen Trockenhefe
125 g Butter (Raumtemperatur) 1 TL Zucker
100-125 g Zucker 1 Prise Salz
1Ei 3ELOI
1 Prise Salz 125 ml warmes Wasser
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker e Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
250 g Mehl dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
evtl. Backpulver dem Knethaken verarbeiten.
o Alle Zutaten ca. V2 Minute auf Stufe 1, Hdchstmenge: 2 x Grundrezept
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit Brottei
dem Knethaken verarbeiten. g
Héchstmenge: 2 x Grundrezept g(;gndlr\ﬂe;ﬁlpt %g
Boden fiir Obstkuchen 14 992ucker
Grundrezept 14 g Margarine
2 Eier 7 g Salz
125 g Zucker 1 Packchen Trockenhefe
125 g gemahlene Haselnilsse 250 ml Wasser
50 g Semmelbrésel e Alle Zutaten ca. ¥ Minute auf Stufe 1,
® FEier und Zucker 3—4 Minuten auf Stufe 5 dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
schaumig schlagen. dem Knethaken verarbeiten.

o Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse
und Semmelbrésel dazugeben und eine
2 Minute mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gultige Riicknahme und Verwertung
der Altgeréate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit iber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The hand mixer is suitable for mixing doughy or liquid foods or for
whipping cream.

It must not be used for processing other objects or substances.
Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on
the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord and/or appliance are
damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power

supply.
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Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the
dishwasher. Do not use a steam cleaner!

Do not immerse the appliance in liquid above the joint between the
high-speed hand blender and base unit.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing.

Do not use the appliance with damp hands.

Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill -
when switched off, the appliance continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools.

Important!

Do not operate the appliance at no-load.

Operate the appliance with original accessories only.

Insert tools of one type only (e.g. kneading hook).

Never simultaneously use tools and an accessory inserted in the rear
aperture.

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.



Overview
Please fold out the illustrated pages.
Fig.
Base unit
1 Ejector button
For removing the tools
2 b5-step switch + fast and continuous
operation
For switching the appliance on and off
and adjusting theoperating speed.
0/off = switched off
1 = slowest speed
5 = fastest speed
M = Instantaneous switching (maximum
speed) press to the left and hold in place
3 Power cord
4 Rear aperture with catch
for inserting accessories, e.g. high-speed
hand blender
5 Release buttons
For removing accessories from the rear
aperture. Press both buttons
simultaneously.
6 Apertures for inserting the tools
Tools
7 Stirrer
8 Kneading hook
[i] some models:
9 High-speed hand blender
10 Blender jug
11 Universal cutter (separate operating
instructions)
If the universal cutter or high-speed hand
blender is not included in the product
package, these can be ordered from
customer service.

Operation

Base unit with tools

An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:
Stirrers for ...

... sauces, beaten egg white, mashed
potatoes, créme fraiche, mayonnaise, cream
and light dough, e.g. cake mixture.

Stirrers are not suitable for processing heavy
dough.

Kneading hook for ...

... stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for mixing
heavy mincemeat dough, pasta or bread
dough.

en

The maximum processing quantity is 500 g of
flour and ingredients.

m Important information

When the rear aperture is open,

the appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Open and
close the catch on the rear aperture only
when the switch is in the 0/off position.

A Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the
appliance is at a standstill — when
swifched off, the appliance continues
running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing
fo prevent them from becoming caught in
the rotating tools.

o Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

Fig. &

o Completely unwind the power cord.

® Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic parts to
prevent mixing them up (see Fig.[3-1)!

® Insert the mains plug.

® Place the food in a suitable receptacle.

e |Inserttools into the receptacle and switch
on the appliance at the required setting.
Settings 1, 2:
for working in and mixing in.

Settings 3, 4, 5:
for kneading and beating.

e After working, set the switch to 0/off and
release and remove the tools with the
ejector button.

Attention:

The efector butfon cannot be actuated unless

the switch is in the O/off position.

Nofte:

Always switch off the base unit before taking

it out of the blended food.

11
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[i| some models:

High-speed hand blender

For blending mayonnaises, sauces, soups,
mixed drinks, baby food and for crushing ice
and cutting cooked fruit and vegetables.

E Important information

When the rear aperture is open, the
appliance can be operated using
instantaneous switching only. Selector
switch 1-5 will not function. Open and
close the catch on the rear aperture only

when the switch is in the O/off position.

Fig.

® Push up the catch on the rear aperture
until it locks into position.

e |Insert the high-speed hand blender and
lock into position.

® Put ingredients into the blender jug.

o Move the switch to the left to
instantaneous switching and hold in
place.

® After working, remove the high-speed
hand blender by simultaneously pressing
both release buttons.

® Close the catch on the rear aperture.

Nofte:

To prevent the food from splashing, first

immerse the high-speed hand blender into

the food, then switch on the appliance.

After using the appliance/cleaning

E Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

Warning/!

Never immerse the base unit in water and do

not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

® Remove mains plug.

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® Clean the tools and high-speed hand
blender in the dishwasher or with a brush
under running water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the
plastic parts will become discoloured by a red
film which can be removed with a few drops
of cooking oil.
® The power cord can be wound up to
facilitate storage of the appliance
(Fig. ).
Note:
Appliances with spiral cable (Fig. 3).
Never wind the cable around the appliance!

Troubleshooting

Switch cannot be moved to settings 1 to 5.
Remedial action:

When the rear aperture is open, selector
switch 1-5 will not function. The catch must
be completely closed.

Recipes
Whipped cream ]
100 g-500 g
® Whip cream with the stirrer for 2 to
5 minutes at setting 5 (depending on the

quantity and properties of the cream).

Egg white

1 to 5 egg whites

® Using the stirrer, beat egg whites for
2 to 5 minutes at setting 5.

Sponge mixture

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx. 3-4
minutes at setting 5 until frothy.

o Switch appliance to setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within
approx. 2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

===

===



Cake mixture

Basic recipe

2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from

Y2 lemon

125 g butter or margarine

(room temperature)

250 g flour

1 packet of baking powder

60 ml of milk

o Mix all ingredients with the stirrer for
approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

3

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe

125 g butter (room temperature)
100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

approx. 3—4 minutes at setting 5.
Maximum quantity: 2 x basic recipe
Base for fruit flan %
50 g breadcrumbs

® Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes at
setting 5 until frothy.

Basic recipe
® Switch appliance to setting 1, add

o Mix all ingredients with the kneading hook
2 eggs
125 g sugar
hazelnuts and breadcrumbs and process
for ¥2 minute with the stirrer.

for approx. 2 minute at setting 1, then for
125 g ground hazelnuts
Maximum quantity: 2 x basic recipe

en

Plaited bun

Basic recipe

250 g flour

1 packet of dry yeast

110 ml warm milk

1 egg

1 pinch of salt

40 g sugar

30 g melted and cooled fat

Graded rind of half a lemon

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥z minute at setting 1, then for

approx. 3—4 minutes at setting 5.
Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe

250 g flour

1 packet of dry yeast

1 tsp. sugar

1 pinch of salt

3 tbs. oil

125 ml warm water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for

approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe

500 g flour

14 g sugar

14 g margarine

7 g salt

1 packet of dry yeast

250 ml water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. 2 minute at setting 1, then for
approx. 3—4 minutes at setting 5.

13
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Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU

=mm ON waste electrical and electronic
equipment - WEEE.

The guideline specifies the framework

for an EU-wide valid return and re-use

of old appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local

authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter. Cet appareil est destiné a la
préparation de quantités habituellement nécessaires dans un foyer, ou
dans des applications non professionnelles similaires a celles d’'un
foyer. Les applications similaires a celles d’un foyer comprennent par
exemple l'utilisation dans les coins-cuisine du personnel de magasins,
de bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises commer-
ciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de pensions,
petits hotels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniguement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales. Ce batteur mixeur manuel ne
convient que pour mélanger les plats pateux ou liquides, ou pour
battre de la créme. |l ne doit pas servir a transformer d’autres objets
ou substances. Rangez soigneusement la notice d’instructions.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Les parametres du secteur électrique et les indications portées sur
la plaque signalétique de I'appareil doivent concorder. N'utilisez cet
appareil que dans des locaux fermés.
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N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera des le retour du courant.

Eteignez immédiatement I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Ne plongez pas I'appareil dans I'eau au-dela de la jonction entre
I'appareil de base et 'accessoire mixeur rapide.

Prudence lors du traitement de liquides tres chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

Risque de blessures engendré par I'entrainement rotatif !
N’introduisez jamais les doigts dans des accessoires en rotation

Ne montez et détachez les accessoires qu’une fois I'appareil
immobile. Apres I'avoir éteint, I'appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les vétements a moitié défaits afin
gu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.

Important !

Ne faites pas tourner I'appareil a vide. N'utilisez I'appareil qu'avec des
accessoires d’origine. N'utilisez que des accessoires d’'un méme type
(crochets malaxeurs par exemple). N'utilisez jamais des accessoires
tandis que d’autres sont présents dans l'orifice arriere. Ne laissez
jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au mixage
des produits alimentaires a traiter. Le bol mixeur ne va pas au four
micro-ondes.
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure I

Appareil de base

1 Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.

2 Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil, et
adapter sa vitesse de fonctionnement.
0 / off = appareil éteint
1 = Vitesse la plus basse
5 = Vitesse la plus élevée
M = marche momentanée (a la vitesse la
plus élevée) poussez l'interrupteur vers la
gauche et maintenez-le en position.

3 Le cordon d'alimentation électrique

4 Orifice arriére avec fermeture
ou introduire des accessoires comme par
exemple le mixer-batteur rapide

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer un accessoire de l'orifice
arriére. Appuyez en méme temps sur les
deux touches.

6 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires

Accessoires

7 Fouet mixeur

8 Crochets pétrisseurs

[i] sur certains modéles:

9 Mixer batteur rapide

10 Bol mixeur

11 Broyeur universel
(Notice d'utilisation a part)

Si le broyeur universel ou I'accessoire mixeur

rapide ne sont pas livrés d'origine, vous

pouvez les commander via le service apres-

vente.

fr

Utilisation

Appareil de base avec accessoires
Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes :

Fouets mélangeur pour ...

... les sauces, blancs montés en neige,

la purée de pommes de terre, les cremes,
la mayonnaise, la créme et les pates légéres
telles que la pate levée.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les péates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour ...

... les pates fermes telles que la pate brisée,
la pate au levain et les pates a base de
pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate

a pain.

Quantité maximale que permet de traiter
I'appareil 500 g de farine plus les ingrédients.

m Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions 1 a 5
de l'interrupteur sont inopérantes.
N’ouvrez et ne fermez la fermeture de cet
orifice que lorsque l'interrupteur se trouve
sur la position 0 / off.

Risque de blessures engenadré par
l'entrainement rotatif /

Nintroduisez jamais les doigts dans des
accessoires en rotation.

Ne montez et délachez les accessoires
qu'une fois l'appareil immobile. Aprés
lavolir éteint, [ appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les
vétements a moitié défaits afin qu'ils ne se
prennent pas dans les accessoires en
rotation.
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® Avant la premiere utilisation, nettoyez
I'appareil de base et I'outillage.

Figure @

o Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez'accessoire voulu sur I'appareil de

base et poussez jusqu’a ce qu’il encoche.

Examinez bien la forme des piéces en
plastique équipant les accessoires pour
éviter de les confondre (voir figure [3-1) !
® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.
® Versez les produits alimentaires dans
un récipient approprié.
® Introduisez les accessoires dans le
récipient puis amenez l'interrupteur sur
la position voulue.
Positions 1, 2 :
Pour incorporer et mélanger.
Positions 3, 4, 5 :
Pour pétrir et battre.
® Apreés utilisation de I'appareil, ramenez
l'interrupteur sur 0 / off puis appuyez sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.
Attention :
La touche d’éjection est inopérante si
l'interrupteur ne se trouve pas sur 0/ off.
Remarque :
Eteignez toujours 'appareil de base avant de
le sortir de la préparation mélangée.

[i] surcertains modéles.

Mixer batteur rapide

Il sert a préparer la mayonnaise, les sauces,
soupes, cocktails, les aliments pour bébé,

a broyer les glagons et réduire les fruits et
l[égumes cuits en purée.

E Remarque importante

Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée. Les positions 1 a 5
de l'interrupteur sont inopérantes.
N’ouvrez et ne fermez la fermeture de cet
orifice que lorsque l'interrupteur se trouve
sur la position 0/ off.

Figure
® Poussez la fermeture de I'orifice arriere
vers le haut, jusqu’a ce qu’elle encoche.

o Mettez le mixer batteur rapide en place et
faites-le encocher.
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® Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Tournez l'interrupteur a gauche, sur la
position de marche momentanée, et
maintenez-le en position.

® Apreés le travail, appuyez en méme temps
sur les deux touches de déverrouillage
pour retirer le mixer batteur rapide.

® Ramenez la fermeture de l'orifice arriere
en position fermée.

Remarque :

Pour éviter les projections de produit

a mélanger, nallumez [ appareil qu aprés

avoir plongé le mixer batteur rapide dedans.

Apres le travail / Nettoyer

E Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége 'appareil
contre les dégats et le maintient
fonctionnel.

Attention /

Ne plongez jamais l'appareil de base dans

l'eau et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Nutilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

o Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

® | esaccessoires et le mixer batteur rapide
vont au lave-vaisselle ; vous pouvez
aussi les nettoyer a I'aide d’'une brosse
sous I'eau du robinet.

Remarque : si vous traitez par exemple du

chou rouge, les piéces en plastique vont

prendre d’autres teintes. Quelques gouttes

d’huile de cuisine permettent de les enlever.

® Pour ranger le cordon d’'alimentation,
vous pouvez I'enrouler (figure [1).

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale

(figure @) : n'enroulez jamais le cordon

autour de l'appareil /

Dérangements et remedes
L’interrupteur refuse de se rendre sur les
positions 1 a 5.

Remeéde :

Lorsque l'orifice arriére est ouvert, la
commande multi-positions ne fonctionne
pas. Il faut que l'orifice arriere soit
complétement fermé.



Recettes

Créme chantilly

100 ga 5009

® Travaillez la creme avec le fouet
mixeur pendant 2 a 5 minutes (suivant la
quantité et les propriétés de la créme) sur
la position 5.

Blanc d’ceuf

1 a 5 blancs d’ceufs

® Travaillez les blancs pendant2 a 5
minutes a la vitesse 5 avec le fouet
mixeur.

Pate a biscuits

Recette de base

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mixeur sur la position 5, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

&= f{5E=

===

d’amidon pendant env. 30 secondes
Recette de base
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d'un
250 g de farine

fouet mixeur pendant env. 2 minute sur

® Réglez I'appareil sur le niveau 1,
a 1 minute.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

2 ceufs

125 g de sucre

demi-citron

125 g de beurre ou de margarine

1 sachet de levure chimique

60 ml de lait
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur
la position 5.

incorporez la farine tamisée et la farine
Pate levée %
1 pincée de sel
(2 la température ambiante)
® Travaillez tous les ingrédients avec le
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

fr
Péate brisée %g
Recette de base
125 g de beurre
(a la température ambiante)
100 a 125 g de sucre
1 ceuf
1 pincée de sel
un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

2 ceufs

125 g de sucre

125 g de noisettes broyées

50 g de chapelure

® Battez les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot réglé
sur la position 5.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1, rajoutez
les noisettes et la chapelure, puis
travaillez le mélange pendant une demi-
minute au fouet mixeur.

Quantité maximale : 2 fois |a recette de base

Brioche tressée

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

110 ml de lait chaud

1 ceuf

1 pincée de sel

40 g de sucre

30 g de matiére grasse fondue puis refroidie,

le zeste rapé d’un demi-citron

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes

sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

19



fr

Péte a pizza

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

1 c. a café de sucre

1 pincée de sel

3 cuilléres a soupe d’huile

125 ml d’eau chaude

® Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pain %?g

Recette de base

500 g de farine

14 g de sucre

14 g margarine

7 g de sel

1 sachet de levure

250 ml d’eau

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. %2 minute
sur la position 1, puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 5.
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Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

Il miscelatore manuale € idoneo a mescolare pietanze pastose

o liquide oppure a montare la panna.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per l'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare ed usare I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi.

Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio
stesso non presentano danni.
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Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla rete.
Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.
Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.
Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Spegnere immediatamente I'apparecchio.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non pulire con apparecchi a vapore.

Non immergere 'apparecchio nel liquido oltre il punto di congiunzione
fra asta frullatore rapido e apparecchio base.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.

Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

Pericolo di lesioni da parti in rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo — dopo lo
spegnimento il movimento dell’apparecchio continua per breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti, per
evitare che possano entrare fra gli utensili in rotazione.

Importante!

Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori originali.

Impiegare solo utensili di un tipo (per es. gancio impastatore).

Non impiegare mai contemporaneamente utensili ed un accessorio
inserito nell’apertura posteriore.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
guanto & necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non € idoneo per 'uso nel forno a microonde.
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura I
Apparecchio base
Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili
2 Selettore 5 velocita + funzionamento
«pulse»
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/off = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento «pulse» (velocita
massimay) spingere verso sinistra
e mantenere
3 Cavo d'alimentazione
4 Apertura posteriore con chiusura
per inserire accessori, ad es. il frullatore
rapido ad immersione
5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere gli accessori dall’apertura
posteriore. Premere
contemporaneamente i due pulsanti.
6 Aperture per inserire gli utensili
Utensili
7 Frusta
8 Impastatore
[i] /n alcuni modelli:
9 Asta frullatore rapido
10 Bicchiere frullatore
11 Mini tritatutto
(istruzioni per I'uso separate)
Se il mini-tritatutto o il frullatore rapido
ad immersione non sono compresi nella
fornitura, possono essere ordinati tramite
il servizio assistenza clienti.

Uso

Apparecchio base con utensili
Con gli utensili si raggiunge un risultato

particolarmente buono nei seguenti impieghi:

Frusta per ...

... salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la lavorazione
di paste pesanti.

Gancio impastatore per ...

... masse consistenti come pasta frolla, pasta
lievitata e pasta di patate, nonché per
impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione € 500 g
di farina pit ingredienti.

m Avvertenza importante

Con I'apertura posteriore aperta

e possibile solo il funzionamento «pulse».
La selezione di velocita 1-5 non & in
funzione. Aprire e chiudere il coperchio
dell’apertura posteriore solo con il
selettore in posizione 0/off.

Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in
rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento
il movimento dell apparecchio continua per
breve tempo.

Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamento non aderenti, per evitare
che possano entrare fra gii utensili in
rotazione.

® Al primo uso pulire I'apparecchio base
e gli utensili.

Figura &

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® Applicare l'utensile desiderato
sull'apparecchio base e spingerlo fino
allarresto.

Per evitare confusioni, prestare

attenzione alla forma degli elementi di

plastica degli utensili (vedi figura 3-1).
® |Inserire la spina.

® |Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

e Introdurre gli utensili nel contenitore ed
accendere 'apparecchio alla velocita
desiderata.

Grado 1, 2:

per incorporare e mescolare.
Grado 3, 4, 5:

per impastare e montare.

e Dopo il lavoro disporre il selettore suo
0/off e staccare gli utensili con il pulsante
di espulsione e rimuoverli.
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Attenzione:
I pulsante di espulsione non puo essere
azionalo se il seletfore non e disposto su
o/off.
Awverfenza:
Spegnere sempre 'apparecchio base,
prima dj estrarlo dall alimento miscelato.
[i] /n alcuni modelli:

Asta frullatore rapido

Per miscelare maionese, salse, minestre,
frullati, alimenti per neonati e per triturare
ghiaccio, frutta cotta e verdura.

E Avvertenza importante

Con I'apertura posteriore aperta

¢ possibile solo il funzionamento «pulse».
La selezione di velocita 1-5 non € in
funzione. Aprire e chiudere il coperchio
dell’'apertura posteriore solo con il
selettore in posizione 0/off.

Figura

e Spingere il coperchio dell’apertura
posteriore verso I'alto fino all’arresto.

® |Inserire ed arrestare |'asta frullatore
rapido.

e Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.

® Ruotare il selettore verso sinistra sul
funzionamento «pulse» e mantenere.

® Terminato il lavoro rimuovere I'asta
frullatore rapido premendo contempo-
raneamente i due pulsanti di sblocco.

® Chiudere il coperchio dell’'apertura
posteriore.

Avvertenza:

Per evitare spruzzi del prodotto miscelato,

accendere ' apparecchio solo quando /'asta

frullatore rapido e immersa nel prodotto da

frullare.

Dopo il lavoro/Pulizia

m Avvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.
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Attenzione!

Non immergere mai I'apparecchio base in

acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

® Staccare la spina.

e Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e Pulire gli utensili e I'asta frullatore rapido
in lavastoviglie oppure con uno
spazzolino sotto acqua corrente.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di

cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano

macchie, che possono essere rimosse con
qualche goccia di olio alimentare.

® Perconservare I'apparecchio, il cavo pud
essere avvolto (figura [1).

Awvertenza:

Per apparecchi con cavo a spirale (figurad):

non avvolgere mai il cavo inforno all appa-

recchio!

Rimedio in caso di guasti
Impossibile muovere il selettore sui gradi di
velocita da 1 a 5.

Rimedio:

Quando I'apertura posteriore & aperta, il
selettore velocita da 1 a 5 non & in funzione.
Il coperchio deve essere completamente
chiuso.

Ricette

Panna montata
100 g-500 g
® lavorare la panna con la frusta da

Y2 a 5 minuti alla velocita 5 (a seconda
della quantita e delle proprieta della
panna)

Albume
1-5 bianchi d’'uovo
® Lavorare gli albumi da 2 a 5 minuti

a livello 5 con la frusta.



Pasta biscotto

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina e
fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
alla velocita 5.

e Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
incorporare 1 cucchiaio alla volta farina

passata al setaccio e fecola in ca.

Y2—1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

2 uova

125 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

Y2 limone

125 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

250 g farina

1 bustina lievito in polvere

60 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1, poi ca.
3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
125 g burro (a temperatura ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

it
Fondo per dolce alla frutta
Ricetta base
2 uova
125 g zucchero
125 g nocciole macinate
50 g pangrattato
Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 5.
o Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
aggiungere nocciole e pangrattato
e lavorare per 2 minuto con la frusta per
mescolare.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia di pasta lievitata Ji
Ricetta base 4
250 g farina 2

1 confezioni lievito secco

110 ml latte caldo

1 uovo

1 pizzico sale

40 g zucchero

30 g grasso sciolto e raffreddato

Buccia di mezzo limone, grattugiata

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita

1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza

Ricetta base

250 g farina

1 confezioni lievito secco

1 cucchiaino di zucchero

1 pizzico sale

3 cucchiai di olio

125 ml acqua calda

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pane
Ricetta base
500 g farina

14 g zucchero

14 g margarina

7 g sale

1 confezioni lievito secco

250 ml acqua

® Mescolare tutti gli ingredienti con i gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1, poi ca. 3-4 minuti alla velocita 5.
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Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio é contrassegnato

E conformemente alla Direttiva europea

mmm 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi

in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De handmixer is geschikt voor het mixen van deegachtige of vloeibare

gerechten en voor het kloppen van room.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties te

verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-

aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.
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Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd. Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die
bewegen tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld
en worden losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen. Het apparaat direct
uitschakelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken!

Het apparaat niet dieper dan het aansluitpunt staafmixer-
basisapparaat in vioeistof dompelen. Wees voorzichtig bij het
verwerken van hete vloeistoffen. De vloeistoffen kunnen spatten
tijdens de verwerking. Apparaat niet met vochtige handen gebruiken.
Verwondingsgevaar door roterende aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat — na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstukken niet door de
roterende hulpmiddelen worden gegrepen.

Belangrijk!

Apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat uitsluitend gebruiken
met het originele toebehoren.

Uitsluitend hulpstukken van één bepaald soort (bijv. kneedhaak)
aanbrengen.

Nooit hulpstukken gelijktijdig gebruiken met toebehoren in de opening
in de achterzijde.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
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In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb.
Basisapparaat
1 Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken
2 b5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in en uitschakeling van het apparaat
en het aanpassen van dewerksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken en
vasthouden
3 Aansluitsnoer
4 Achteropening met sluiting
voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. een staafmixer
5 Ontgrendeltoetsen
voor het verwijderen van toebehoren
uit de opening in de achterzijde.
Beide toetsen tegelijk indrukken.
6 Openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken
Hulpstukken
7 Roergarde
8 Kneedhaak
[i] bif sommige modellen.
9 Staafmixer
10 Mixkom
11 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)
Indien de universele fijnsnijder of de staaf-
mixer niet is meegeleverd, kan deze bij de
klantenservice worden besteld.

Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken

Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde voor...

...... sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.
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Kneedhaak voor...

... compacte massa's zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.

De maximum verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

m Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De opening in de achterzijde alleen
openen en sluiten op de stand 0/off.

Verwondingsgevaar door roterende
aandrijving!
Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.
Hulpstukken alleen aanbrengen en
verwijderen wanneer het apparaat stilstaat
— na het uitschakelen loopt het apparaat
nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse
kledingstukken niet door de roterende
hulpmiddelen worden gegrepen.

® Voor het eerste gebruik het
basisapparaat en de hulpstukken
reinigen.

Afb. @

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Het gewenste hulpstuk op het
basisapparaat plaatsen en aandrukken
tot het vastklikt.
Op de vorm van de kunststofdelen van
de hulpstukken letten om verwisseling
te voorkomen (zie afb. 3-1)!

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

® Hulpstuk in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.
Stand 1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:
voor het kneden en kloppen.

o Na afloop de schakelaar op 0/off zetten
en het hulpstuk losmaken en verwijderen
met de uitwerptoets.
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Attentie:
De uitwerptoets werkt niet wanneer
de schakelaar niet op 0/off staat.

Opmerking:
Het basisapparaat altijd uitschakelen vooraat
u het uit de mixkom haalt.

[i| Bj sommige modellen:

Staafmixer

Voor het mixen van mayonaise, saus, soep,
mixdrank, babyvoeding en voor hetfijinmaken
van ijs, gekookt fruit engroente.

m Belangrijke aanwijzing

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De opening in de achterzijde alleen

openen en sluiten op de stand 0/off.

Afb.

® De sluiting van de opening in de achter-
zijde naar boven schuiven tot deze
vastklikt.

® Staafmixer aanbrengen en laten
vastklikken.

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® De schakelaar naar links op
momentschakeling zetten en
vasthouden.

o Na afloop de staafmixer verwijderen door
beide ontgrendelknoppen in te drukken.

® De opening in de achterzijde afsluiten.

Opmerking:

Om spatten fe voorkomen dient u het

apparaat pas in te schakelen wanneer de

staafmixer in de te mixen ingrediénten steekt.

Na het gebruik/reinigen

m Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het

apparaat goed blijft werken.

Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet reinigen in de afwasautomaat.
Geen stoomreiniger gebruiken!

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
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® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® Hulpstukken en staafmixer reinigen in de
afwasautomaat of met een borstel onder
stromend water.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

® De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen
(afb. b1).

Opmerking:

Bijj apparaten met een spiraalkabel (afb. @)

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!

Verhelpen van storingen

De schakelaar kan niet op standen 1-5
worden gezet.

Oplossing:

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, werkt de standenschakeling 1-5
niet. De afsluiting moet volledig gesloten zijn.

Recepten

Slagroom

100 g-500 g

® Room 2 tot 5 minuten met de
roergarde roeren op stand 5
(afhankelijk van de hoeveelheid en de
eigenschappen van de room).

Eiwit

1-5 eiwitten

e® FEiwit 2 a 5 minuten met de roergarde
verwerken op stand 5.

Biscuitdeeg

Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten tot
schuim roeren met de roergarde op stand 5.

® Apparaat op stand 1 zetten, gezeefde
meel en zetmeel in ca. ¥z tot 1 minuut
lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

&=  B=

===



Roerdeeg %
Basisrecept
2 eieren
125 g suiker
1 snufje zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van "z citroen
125 g boter of margarine
(kamertemperatuur)
250 g meel
1 pakje bakpoeder
60 ml melk
® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 3 tot 4 minuten op stand 5.
Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak
Basisrecept
2 ejieren

125 g suiker

125 g gemalen hazelnoten

50 g paneermeel

® Eieren en suiker 3 tot 4 minuten tot
schuim kloppen op stand 5.

® Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en 2 minuut
verwerken met de roergarde.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept
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Gevlochten gistgebak

Basisrecept

250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

110 ml warme melk

1 ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, gemalen

o Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg

Basisrecept

250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

1 theelepel suiker

1 snufje zout

3 eetlepels olie

125 ml warm water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met

de kneedhaak verwerken.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept

500 g meel

14 g suiker

14 g margarine

7 g zout

1 pakjes gedroogde gist,

250 ml water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand
1, daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.
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Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in over-
eenstemming met de Europese richtlijn

mmm 2012/19/EU afgedankte elektrische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU

geldende terugname en verwerking van oude

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet. Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder
som er almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug

i medarbejderkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugs-
maessige og andre kommercielle virksomheder samt brug pa
pensioner, sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet
betjenes af geesterne selv. Benyt kun apparatet til forarbejdnings-
maengder og -tider, som er almindelige i husholdningen.
Handraremaskinen er egnet til at rare dejagtige eller flydende
madvarer eller til at piske flode. Mé ikke bruges til forarbejdning af
andre genstande hhv. substanser. Opbevar venligst brugsvejled-
ningen. Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn. Apparatet og dets tilslutnings-
ledning skal holdes uden for barns raekkevidde. Apparater kan bruges
af personer med begreensede fysiske, sensoriske eller psykiske evner
eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages eller er blevet
instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de farer, der er
forbundet med forkert brug. Bern ma ikke fa lege med apparatet.
Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis ledningen og
apparatet er ubeskadigede. For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele,
der bevaeges under driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra
nettet. Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under
opsyn og for det samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke traekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
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Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Fare for elektrisk sted

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk

i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for apparatet.
Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Anvend ikke nogen damprenser!

Dyp ikke apparatet ned i vaesken over forbindelsesstedet mellem
hurtigblenderstav og motorenhed. Veer forsigtig ved forarbejdning af
varme veesker. Veeskerne kan sprgjte under forarbejdning.

Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Kvaestelsesfare som fglge af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende redskaber.

Redskaber ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller lgstsiddende tgj, sa det ikke kan komme ind i de
roterende redskaber.

Vigtigt!

Brug ikke apparartet i tomgang. Apparatet ma kun benyttes med
originalt tilboehar.

Der ma kun isaettes redskaber af en type (f.eks. eeltekroge).
Redskaber ma ikke bruges samtidigt med at tilbehgr er sat i
haekabningen.

Det anbefales, at apparatet aldrig er taendt laengere end det er
ngdvendigt til forarbejdning af fedevarerne.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Overblik M = momentfunktion (hgjeste omdrej-
Fold billedsiderne ud. ningstal), trykkes mod venstre og holdes
Billede A fast

Motorenhed 3 Netkabel

1 Udkastningstaste 4 Haeekabning med las

Til aftaging af redskaberne

2 5-trinkontakt + momentfunktion
Til taending og slukning af apparatet
og tilpasning af arbejdshastigheden.

til isaetning af tilbehgr f eks. blenderstav
5 Sikkerhedstaster

Til aftaging af tilbehgr fra haekabningen.

Begge taster trykkes samtidigt.

0/off = slukket 6 Abninger til isastning af redskaber
1 = laveste omdrejningstal Redskaber
5 = hgjeste omdrejningstal g ?Eel’tfknri g
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[i] pd nogle modeller:

9 Blenderstav

10 Blenderbaeger

11 Minihakker (separat brugsvejledning)
Hvis minihakkeren eller blenderstaven ikke
falger med leveringen, kan disse bestilles
hos serviceforhandleren.

Betjening

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et sezerligt godt
resultat ved falgende anvendelser:
Roreris til ...

... sovs, piskede aeggehvider, kartoffelpure,
creme, mayonnaise, flode og let dej som
f.eks. rgrde;.

Rarerisene er ikke egnet til forarbejdning
af tung dej.

FEltekrog til ...

... faste masser som mar-, geer- og
kartoffeldej samt til blanding af tung dej
af hakket ked, pastadej eller bradde;.
Den maksimale forarbejdningsmaengde
er 500 g mel og ingredienser.

m Vigtig henvisning

Er haekdbningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
Lasen til heekdbningen kan kun &bnes og
lukkes, nar kontakten star pa 0/off.

da

Overhold plastdelenes form pa
redskaberne, for at undga forvekslinger
(se billede E-1)!

® Sczet netstikket i.

o Kom fadevarerne i en egnet beholder.

e Stik redskaberne ned i beholderen og stil
apparatet pa det gnskede trin.

Trin 1, 2:

til indarbejdning og indblandning.
Trin 3, 4, 5:

til aelting og piskning.

e Efter arbejdet stil kontakten pa 0/off og
lzsn redskaberne med udkastningstasten
og tag dem af.

OBS:

Udkastningstasten kan kun aktiveres, hvis

kontakten star pa 0/off.

Henvisning:

Sluk altid motorenheden for den tages ud af

de blendede fodevarer.

[i]| pd nogle modeller:

Blenderstav

Apparatet er beregnet til at fremstille
mayonnaise, sovs, suppe, blandede drinks,
babymad ogsmahakning af aeg, kogt frugt
oggrent.

Kvaeslelsesfare som folge af
roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende
redskaber.

Redskaber ma kun szettes pa og tages af,
nar apparatet star stille — apparatet korer
Kort efter, at det er slukket.

Beskyt langt har eller lostsiddende toj, sa
det ikke kan komme ind i de roterende
redskaber.

® Motorenhed og redskaber skal rengares
for de tages i brug forste gang.

Billede B

o Afvikl netkablet helt.

® Szt det gnskede redskab pa motor-
enheden og tryk det fast indtil det falder
i hak.

m Vigtig henvisning

Er haekdbningen aben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
Lasen til haekdbningen kan kun &bnes og

lukkes, nar kontakten star pa 0/off.

Billede

® Skub Iasen til haekdbningen helt op.

® Szt blenderstaven i og tryk den pa plads.

o Fyld fgdevarerne i blenderbaegeret.

e Stil kontakten p4 momentfunktion
(mod venstre) og hold den fast.

e Nar arbejdet er feerdigt, tages blender-
staven af ved at trykke pa de to sikker-
hedstaster pAsamme tid.

® Luk lasen til haekdbningen.

Henvisning:

For at undgd staenk og sprojt taendes forst for

apparatet, ndr blenderstaven er dykket ned

I fodevarerne.
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Efter arbejdet/rengaring

m Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Grundig rengering beskytter apparatet
mod skader og sikrer en god funktion.

OBS/

Dyp aldrig motorenheden i vand og saet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

® Treek netstikket ud.

® Tgr motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Szt redskabet og blenderstaven
i opvaskemaskinen eller renger det/den
med en bgrste under rindende vand.

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks.

rgdkal opstar der misfarvninger pa plast-

delene, som kan fijernes med nogle draber

spiseolie.

o Kablet kan vikles op, for apparatet stilles
fra (billede DbI).

Henvisning:

P4 modeller med spiralledning (billede B):

Vikle aldrig ledningen rundt omkring

apparatet/

Afhjeelpning af fejl

Kontakten kan ikke bevaeges hen pa trin 1 til
5.

Afhjeelpning:

Er heekdbningen aben, fungerer trin-
funktionen 1 til 5 ikke. Lasen skal veere helt
lukket.

Opskrifter

Piskeflade ]

100 g-500 g

® Pisk fladen i V2 til 5 minutter pa trin 5
med piskeriset — athaengigt af fledens
meengde og kvalitet.

FAEggehvider n
1-5 aeggehvider %

® Pisk aeggehviderne i 2 til 5 minutter
pa trin 5 med piskeriset.
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Lagkagedej
Grundopskrift
2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Roringredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 3-4 minutter
pa trin 5 med piskeriset, til det skummer.

® Stil maskinen pa trin 1 og tilsaet det
sigtede mel og maizenamel skevis i labet
af ca. 2 til 1 minut.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Rordej
Grundopskrift
2 &g

125 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af en 'z citron

125 g smor eller margarine (rumtemperatur)

250 g mel

1 pakke bagepulver

60 ml meelk

® Forarbejd alle ingredienserne i ca. %2
minut pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter
pa trin 5 med rareriset.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Mordej

Grundopskrift

125 g smar (rumtemperatur)
100-125 g sukker

1 &g

1 knivspids salt
en smule citronskal eller vanillesukker
250 g mel
evt. bagepulver
e Forarbejd alle ingredienserne i ca.

Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.

3-4 minutter pa trin 5 med aeltekrogen.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift



Bund til frugtteerte %

Grundopskrift

2 &g

125 g sukker

125 g malede hasselngdder

50 g rasp

® Pisk eeg og sukker i 3—-4 minutter pa trin 5,
til de skummer.

e Stil maskinen pa trin 1, kom hassel-
nodder og rasp i og rar det hele i 2 minut
med piskeriset.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerkrans Ji
Grundopskrift S
250 g mel J

1 pakke torgeer

110 ml varm maelk

1eg

1 knivspids salt

40 g sukker

30 g smeltet og afkelet fedt

Skal af en halv citron, revet

o Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med eeltekrogen.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

250 g mel

1 pakke torgeer

1 tsk sukker

1 knivspids salt

3 spsk olie

125 ml varmt vand

o Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med aeltekrogen.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Braddej i
Grundopskrift S
500 g mel )

14 g sukker
14 g margarine
7 g salt
1 pakke tgrgeer
250 ml vand
e Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1, herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 5 med zeltekrogen.
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Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er maerket iht.

E bestemmelserne i det europeeiske

mmm direktiv 2012/19/EU om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

P& dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlsegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfalger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igijennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige hushold-
ningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke
industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk

i medarbeiderkjokken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Handvispen er egnet for raring av deig eller flytende mat eller for
pisking av flote.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.

Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
Far skift av tilbehgr eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.
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Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og far det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Dersom strgammen blir borte, forblir apparatet innkoblet og gar videre
nar strammet kommer igjen. Apparatet ma straks slas av.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjgres

i oppvaskmaskin. Det ma ikke brukes noen damprenser!

Apparatet ma ikke dyppes ned i veeske til ut over forbindelsesstedet
mellom hurtigmiksestaven og basismaskinen.

Forsiktig ved bearbeiding av varme vaesker.

Vaskene kan sprute ut ved bearbeiding.

Apparatet ma kun brukes med fuktige hender.

Det er fare for skade pa grunn av roterende drev!

Det ma aldri gripes i de roterende verktoyene.

Verktgy ma kun settes pa eller tas av nar apparatet star stille — etter
utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt har eller Igse kleer ma beskyttes, slik at disse ikke kommer

i beraring med roterende verkigy.

Viktig!

Apparatet ma ikke brukes med tomgang. Apparatet ma kun brukes
med originalt tilbehar.

Det ma kun settes inn en type verktoy (f.eks. eltekroker).

Ikke bruk verktgy og tilbehar som settes inn i apningen bak samtidig.
Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.
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En oversikt
Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I
Basismaskin
1 Utkastknapp
For a ta av verktoyene
2 5 trinns bryter + momentkopling
For & sla apparatet pa og av og for
a tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = avslatt
1 = laveste turtall
5 = hgyeste turtall
M = momentinnkobling (hgyeste turtall),
trykkes mot venstre og holdes fast
3 Stromkabel
4 Apning bak med lokk
for & sette inn verktay, f eks. hurtigmikser
stav
5 Frigjeringsknapper
for & kunne ta ut tilbehgr fra dpningen
bak. Ma begge tastene trykkes samtidig.
6 Apninger for innsetting av verktoy
Verkigy
7 Rearepinner
8 Eltekrok
[i] ved noen modeller:
9 Hurtigmiksestav
10 Miksebeger
11 Universalkutter (separat bruksveiledning)
Dersom universalkutter eller hurtigmikser
ikke er med i leveringen, kan disse bestilles
hos kundeservice.

Betjening

Basismaskin med verktoy

Med verktayene oppnas et szerlig godt
resultat ved fglgende anvendelser:
Rarepinner for...

... sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flate og lette deiger som
f.eks. rgrt deig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding av
tunge deiger.

Eltekroker for ...

... faste masser som mar-, gjeer- og potetdeig
sasom for blanding av tunge kjattdeiger,
pate- eller braddeig.

Den maksimale arbeidsmengden er 500 g mel
og ingredienser.
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E Viktig henvisning

Nar bakapningen er apen, kan apparatet
kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Lokket pa apningen bak ma kun apnes
eller lukkes nar bryteren star i stillingen
0/off.

Det er fare for skade pé grunn
av roterende drev/

Det ma aldri gripes i de roterende
verktayene.

Verktay ma kun settes pa eller tas av nar
apparatet star stille — etter utkoblingen gar
apparatet etter i kort tid.

Langt héar eller lose kizer ma beskyites,
slik at disse ikke kommer i beraring med
roterende verkitoy.

® For fgrste gangs bruk ma basismaskinen
og verktayene rengjores.

Bilde &

® Strgmkabelen vikles helt ut.

o Det gnskede verkigyet settes pa
basismaskinen og trykkes pa inntil det
smekker i.

Ta hensyn til formen pa kunststoffdelene
pa verktgyene, slik at det unngas
forveksling (se bilde E-1).

® Stopselet stikkes inn.

e Matvarene fylles i en egnet skal.

® \Verkigyene fgres inn i skalen og
apparatet stilles pa gnsket trinn.

Trinn 1, 2:

for innarbeiding og innblanding.
Trinn 3, 4, 5:

for elting og pisking.

e Etter arbeidet stilles bryteren pa 0/off og
verkteyene lgsnes med utkastknappen
og tas ut.

Obs:

Utkastknappen kan ikke beljenes nar

bryteren ikke stdr pa 0/off.

Henvisning:

Basismaskinen ma alltid s/ds av, for den blir

tatt ut av massen.



[i] ved noen modeller:

Hurtigmiksestav

For miksing av majones, saus, supper,
blandete drikker, babykost og fora knuse is
og mosing av kokt frukt oggrennsaker.

m Viktig henvisning

Nar bakapningen er apen, kan apparatet
kun drives med momentkopling.
Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon.
Lokket pa &pningen bak ma kun apnes
eller lukkes nar bryteren star i stillingen

0/off.

Bilde

® Lokket pa &pningen bak skyves oppover
inntil det smekker i.

o Miksestaven settes inn og smekkes i.

o Matvarene fylles pa i miksebegeret.

® Sett bryteren til venstre pa
momentkopling og hold den fast.

® FEtter arbeidet tas miksestaven av ved
a trykke samtidig pa begge utlgsnings-
knappene.

® Lukk lokket pa bakapningen igjen.

Henvisning:

For & unngd at ingrediensene spruter,

ma apparatet forst slds pd nar miksestaven

er satt ned i massen.

Etter arbeidet/rengjaring

m Viktig henvisning

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

Obs/

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og md ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Det m& ikke brukes noen damprenser!

® Stapselet trekkes ut.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og tarkes deretter godt av.

® Verkioy og hurtigmiksestaven kan
vaskes i oppvaskmaskin eller med barste
under rennende vann.
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Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. rgdkal

oppstar det misfarginger av plastdelene som

kan fiernes med noen draper matolje.

® For oppbevaring kan kabelen vikles opp
(bilde ).

&=

&=

Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel (bilde 3 ):

Kabelen ma aldri vikles rundt apparatet!

Hjelp ved feil

Bryteren kan ikke beveges pa trinn 1 til 5.

Utbedring:

Nar bak&pningen er apen, er trinnkoplingen

1 til 5 ikke i funksjon. Lokket ma veaere helt

igjen.

Oppskrifter

Stivpisket kremflote

100 g-500 g

® Flate bearbeides med vispen 2 til
5 minutter pa trinn 5 — alt etter mengde
og egenskap til flaten.

Eggehvite

1-5 eggehviter

® Eggehvite bearbeides med vispen
2 til 5 minutter pa trinn 5 med.

Biskuitdeig

Grunnoppskrift

2 egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakke vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® |Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med ragrepinnen i ca. 3-4
minutter pa trinn 5.

® Apparatet settes pa trinn 1, bland sa inn
silt mel og potetmel i ca. Y2 til 1 minutt

etter hvert med en skje.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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Rart deig
Grunnoppskrift

2 egg
125 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av V2 sitron

125 g smer eller margarin (romtemperatur)

250 g mel

1 pakke bakepulver

60 ml melk

® Alle ingrediensene bearbeides i ca. 2
minutt pa trinn 1, deretter i ca. 34
minutter pa trinn 5 med rarepinnen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mgardeig %g

Grunnoppskrift

125 g smar (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel

evt. bakepulver

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Deig for fruktkakebunn

Grunnoppskrift

2 egg

125 g sukker

125 g malte hasselngtter

50 g kavringstrg

® Egg og sukker piskes i 3—4 minutter
pa trinn 5 til de skummer.

® Sl apparatet pa trinn 1, fyll pa
hasselngtter og malt kavring og
bearbeide dette i 2 minutt med vispen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Fletteloff %g

Grunnoppskrift

250 g mel

1 pakke torrgjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 klype salt

40 g sukker

30 g smeltet og avkjglt fett
skall av en halv sitron, revet
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® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca. 3—4
minutter pa trinn 5 med eltekroken.
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Pizza deig %g

Grunnoppskrift

250 g mel

1 pakke tarrgjaer

2 ts sukker

1 klype salt

3 ssolje

125 ml varmt vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Breddeig %

Grunnoppskrift

500 g mel

14 g sukker

14 g margarin

7 g salt

1 pakke torrgjeer

250 ml vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1, deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 5 med eltekroken.

Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet

mmm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Dette direktivet angir rammen for tilbakele-

vering og gjenvinning av gamle apparater

som er gyldig i hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen

eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjept apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sdkerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sékerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana mangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvéandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkok i affarer,

pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar.

Anvand apparaten endast for att bearbeta sadana mangder som &r
normala i ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Elvispen ar Iamplig fér att blanda degiga eller flytande matréatter eller
for att vispa gradde.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sé@kerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sdkert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvédndas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt. Endast fér anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nér ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador.
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Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som ror pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stdngas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den ldAmnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isar eller rengéras.

Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sakerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk fér skada

Risk for elektriska stotar

Vid strémavbrott forblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strommen ater slas pa. Stdng genast av apparaten.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengérare!

Doppa inte apparaten i vatska éver det stélle dar snabbmixerstaven
sétts in i motordelen.

Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas. Vatskor kan stanka néar de
bearbetas.

Anvand inte apparaten med fuktiga hander.

Risk fér skada pga roterande drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Sétt fast och lossa verktygen endast nér apparaten star stilla -
apparaten fortsatter rotera en kort stund efter det att den stangts av.
Skydda langt hér eller I6sa kladesdetaljer sa att de inte kan hamna i de
roterande verktygen.

Viktigt!

Lat inte apparaten ga pa tomgang. Anvand apparaten endast
tillsammans med originaltilloehdr.

Anvéand endast ett sorts verktyg at gangen (t.ex. degkrokarna).
Anvénd aldrig degkrokarna eller visparna och stavmixern samtidigt.
Vi rekommenderar, att apparaten aldrig ar paslagen langre tid &n som
behdvs for att bearbeta livsmedlen.

Mixerbdgaren &r ej lamplig fér anvéandning i mikrovagsugn.
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Kort éversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild IX
Motordel
1 Lossningsknapp
For att lossa verktygen
2 Strombrytare med 5 lage + momentlage
For att starta och stdnga av apparaten
samt justera arbetshastigheten.
0/off = avstédngd
1 = lagsta varvtalet
5 = hégsta varvtalet
M = momentlage (hdgsta varvtalet),
tryck at vanster och hall fast i det laget
3 Natkabel
4 Drivuttag med lock pa vispens baksida
dér extra tillbehor satts fast, t.ex.
mixerstav
5 Lasknappar
for att lossa tillbehéret fran
baképpningen. Tryck samtidigt bada
knapparna.
6 Oppningar for att satta fast verktygen
Verktyg
7 Grovvisp
8 Degkrok
[i] pd vissa modeller:
9 Snabbmixerstav
10 Mixerbagare
11 Minihackare (separat bruksanvisning)
Om minihackare eller snabbmixersnabb inte
medféljer leveransen kan de bestéllas via var
kundtjanst.

Anvandning

Motordel med verktyg

Med verktyg uppnar du ett sarskilt bra
resultat vid féljande anvandningar:
Grovvisparna for ...

... séser, dggvita, potatismos, krédmer,
majonnas, gradde och latta degar som t.ex.
deg for saftig sockerkaka.

Grovvisparna é&r ej lampliga for att bearbeta
tunga degar.

Degkrokarna fér ...

... fasta blandningar som mér-, jés- och
potatisdeg, liksom fér att blanda tung
kottfarssmet, pastejer eller bréddeg.
Maximal bearbetningsméngd &r 500 g
vetemjdl och ingredienser.
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E Viktig anvisning

Nar bakdppningen star dppen kan
apparaten endast kéras i momentlage.
Lagen 1-5 &r gj i funktion. Strémbrytaren
maste sta i lage O/off for att locket ska
kunna éppnas resp. sténgas.

Risk for skada pga roferande
drivuttag!
Stoppa aldrig in handen i roterande
verktyg.
Sétt fast och lossa verktygen endast nar
apparaten star stilla — apparaten fortsétter
rotera en kort stund efter det att den
stédngts av.
Skydaa ldangt har eller I6sa kiddesdetaljer
sa att de inte kan hamna i de roterande
verktygen.

® Reng6r motordelen och verktygen fére
férsta anvandningen.

Bild &

® Rulla natkabeln helt ut.

® Siétt 6nskat verktyg pa motordelen och
tryck pa det tills det snépper fast.
Observera formen av plastdetaljerna pa
verktygen for att undvika férvaxlingar
(se bild [E-1)!

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

® Fyll pa livsmedlen i lampligt karl.

® For in verktygen i kérlet och stall
apparaten pa 6nskat lage.

Lage 1, 2:

for att arbeta in och blanda ned.
Lége 3, 4, 5:

for att knada och vispa.

e Efter arbetet stall strdmbrytaren pa 0/off
och lossa verktygen med
lossningsknappen och ta av dem.

Var forsiktig:

Lossningsknappen gar ef att tryckas nér

strémbrytaren ej star pa 0/off.

Obs:

Stdng alltid av motordelen innan den tas ut ur

det som bearbetats.

[i] pd vissa modeller:
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Snabbmixerstav

For att blanda och mixa majonnas, saser,
soppor, drinkar, barnmat och for att krossa is,
puréa kokt frukt och kokta grénsaker.

m Viktig anvisning

Né&r bakdppningen star dppen kan
apparaten endast kdras i momentlage.
Lagen 1-5 &r ej i funktion.

Strémbrytaren maste sté i 1age O/off for att
locket ska kunna &ppnas resp. stdngas.

Bild

e Fall upp locket dver drivuttaget pa
elvispens baksida till stoppet.

e Siatt fast mixerstaven. Tryck fast den
ordentligt.

e Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren.

e Skjut strombrytaren at vanster till
momentlaget och hall fast den i det laget.

o Nar arbetet ar fardigt: Lossa mixerstaven
genom att trycka samtidigt pa bada
knapparna i motordelens sidor.

® Stang locket dver drivuttaget pa
elvispens baksida.

Obs:

Unavik sténk genom att starta maskinen forst

nar mixerstavens knivdel placerats i det som

ska blandas.

Efter arbetet/Rengdring

E Viktig anvisning

Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
rengdring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

Var forsiktig!

Doppa aldrig motordelen i vatten och rengdr

den inte i diskmaskin.

Anvénd ingen dngrengdrare!

o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den dérefter torrt.

e Tillbehdéren (degkrokar och vispar) och
mixerstaven kan rengéras i diskmaskin
eller med borste under rinnande vatten.
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Obs: Vid bearbetning av t.ex. rédkal uppstar
missférgningar pa plastdetaljer som kan
avldgsnas med nagra droppar matolja.
e Sladden kan rullas runt motordelen

for férvaring (bild 1I).
Obs:
P& apparater med spiralsiadd (bild @)
Linda aldrig sladden runt apparaten!

Rad vid fel

Det gér inte att skjuta strémbrytaren till Iaget
1-5.

Atgard:

Nar bakdppningen star éppen ar lagen 1-5 ej
i funktion. Kontrollera att locket ar ordentligt
stangt.

Recept

Vispgradde

100 g-500 g

® Bearbeta grddden med grovvispen
Y2 till 5 minuter i 1age 5 — beroende pa
grédddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-5 &ggvitor

® Bearbeta dggvitorna med grovvispen
2 1ill 5 minuter i lage 5.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetem|ol

70 g potatismjol

ev. bakpulver

® Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismjél) med grovvispen ca 3 till
4 minuter i lage 5 till skum.

e Still apparaten i lage 1, blanda i siktat
mjél och potatismjél skedvis under ca
Y2 —1 minut.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

&= 8=
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Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept

2 499
125 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en 2 citron

125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

250 g vetemjol

1 pkt bakpulver

60 ml mjélk

® Bearbeta alla ingredienser med
grovvispen ca Y2 min i ldge 1 och sedan

ca 3-4 min i lage 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet
Mérdeg

Grundrecept

125 g smdr (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 499

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjol

ev. bakpulver

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i lage 1 och
sedan ca 3-4 min i lage 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten for frukttarta

Grundrecept

2 4gg

125 g socker

125 g malda hasselndétter

50 g strébrdd

® Vispa &gg och socker 3—4 minuter i lage
5 till skum.

o Stéll apparaten i lage 1, tillsatt hassel-
nétter och strébrdd och bearbeta allt med

grovvispen Y2 minut.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Vetelangd

Grundrecept

250 g vetem|ol

1 pkt torrjast

110 ml varm mjélk

1 499

1 krm salt

40 g socker

30 g smaélt och svalnat fett

SV

rivet skal fran en halv citron
® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i lage 1 och sedan

ca 3-4 min i lage 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet
Pizzadeg

Grundrecept

250 g vetem|ol

1 pkt torrjast

1 tsk socker

1 krm salt

3 msk matolja

125 ml varmt vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i lage 1 och sedan
ca 3-4 min i lage 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Br6ddeg Ji
Grundrecept 4
500 g vetem|ol J

14 g socker

14 g margarin

7 g salt

1 pkt torrjast

250 ml vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkroken ca 2 min i ldge 1 och sedan
ca 3-4 min i lage 5.

Anvisningar for avfallshantering
Denna maskin ar mérkt i enlighet med

E den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

= Or elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande

och atervinning av uttjénta produkter inom

hela EU.

H&r med din kommun eller det stélle dar

du kopt apparaten var du l&mnar en gammal

apparat.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Raétten till &ndringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kéyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeité
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdéon. Kotitalouskayttéon rinnastettava kaytté
késittda esim. laitteen kaytdn liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méaarien kasittelyyn ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Sahkodvatkain soveltuu vain taikinoiden tai nestemaisten ruokien
sekoittamiseen tai kerman vatkaamiseen.

Sita ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytdsta,
saavat kayttaa sitd vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kdytdsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnén
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se s&hkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
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Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etté terdvat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbdasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara

Sahkoékatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sédhkdkatkon jalkeen. Katkaise laitteesta heti virta.

Ala upota peruslaitetta_veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta!

Kun sekoitat nesteitd, varo ettei sauvasekoittimen ja peruslaitteen
litoskohta ulotu nesteeseen.

Varo kun kasittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tyéskentelyn
aikana. ne voivat roiskua tyéskentelyn aikana.

Kayta laitetta vain kuivin kasin.

Varo pyorivad kayttéliitdntaa — loukkaantumisvaara!

Al& tartu koskaan pydriviin varusteisiin.

Kiinnitd ja irrota varuste vain laitteen ollessa pyséahdyksissa — laite
toimii vield jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Suojaa pitkat hiukset ja véljat vaatekappaleet, jotta ne eivat tartu
pyoriviin varusteisiin.

Tarkeaa! )

Ala kayta laitetta kuormittamatta. Ala kdytéa koskaan laitetta tyhjana.
Kiinnitd laitteeseen vain samantyyppisid varusteita (esim.
taikinakoukut).

Ala kayta koskaan samanaikaisesti vakiovarusteita ja kantaosaan
kiinnitettyd lisélaitetta.

Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttéon.
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Laitteen osat
K&aanna esiin kuvasivut.
Kuva
Peruslaite
1 Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen
2 5 asentoinen nopeudenvalitsin +
pitoasento
Laitteen péaalle ja poiskytkentddn ja
sopivan kayttdnopeuden valitsemiseen.
0/off = pois péélta
1 = alhaisin kdytténopeus
5 = suurin kaytténopeus
M = pitoasento (suurin kdytténopeus)
tyénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni
3 Liiténtajohto
4 Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa
Lisdvarusteiden, esim. sauvasekoittimen,
kiinnittamiseen.
5 Avaamispainikkeet
lisélaitteen irrottamiseen. Paina
kumpaakin painiketta samanaikaisesti.
6 Kiinnitysreiét varusteiden kiinnittdmiseen
Varusteet
7 Vispila
8 Taikinakoukku
[i] vain joissain malleissa.
9 Sauvasekoitin
10 Kulho
11 Minileikkuri (erillinen kayttdohje)
Mikali minileikkuri tai sauvasekoitin eivét ole
laitteen mukana vakiovarusteena, voit tilata
ne asiakaspalvelusta.

Kayttd

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittdin hyva, kun
kéaytat varusteita niiden kayttotarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat ...

... soveltuvat kastikkeiden, valkuaisvaahdon,
perunasoseen, majoneesin, kermavaahdon
ja kevyiden taikinoiden, esim.
sokerikakkutaikinan, valmistamiseen.
Vispilat eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten
muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen
seké jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen.
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Maksimi késittelymaéra on 500 g jauhoja ja
lisdaineksia.

m Térked ohje

Kun kantaosan kiinnitysreiké on auki,

voi laitetta kdyttaa vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivat
talléin toimi. Avaa ja sulje kantaosan
kiinnitysreiéan suljin vain, kun valitsin on

asennossa 0/off.

Varo pydrivda kéyttoliitantaa —

loukkaantumisvaara!
Ald tartu koskaan pydriviin varusteisiin.
Kiinnitd ja irrota varuste vain laitteen
ollessa pyséhadyksissa — laite foimii vield
Jonkin aikaa virrankatkaisun fédlkeen.
Suojaa pitkat hiukset ja véljat
vaatekappaleet, jotta ne eivét tartu
PpyOriviin varusteisiin.

® Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaisté kayttdkertaa.

Kuva &

o Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

® Aseta haluamasi varuste
peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta
se lukittuu paikalleen.
Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne kiinnittyvat oikein paikoilleen
(katso kuva &-1)!

e Laita pistotulppa pistorasiaan.

® Tayt4 elintarvikkeet sopivaan astiaan.

® Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.
Asento 1, 2:
alustava ja kevyt sekoitus.
Asento 3, 4, 5:
vaivaaminen ja vatkaus.

® Aseta kaytdn jalkeen valitsin asentoon
0/off paina vapautuspainiketta ja irrota
varusteet.

Huom:

Vapautuspainike ei toimi, jollei valitsin ole

asennossa 0/0ff.

Ohje:

Kytke peruslaite aina pois péélta, ennen kuin

otat ainekset pois kulhosta.




[i] vain joissain malleissa:

Sauvasekoitin

Sekoittaa majoneesin, kastikkeet, keitot,
juomat ja vauvanruoan seké hienontaa
jaateldn, keitetyt hedelmét, marjat ja
kasvikset.

m Tarkea ohje

Kun kantaosan kiinnitysreiké on auki,

voi laitetta k&ytt4a vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivét
talldin toimi. Avaa ja sulje kantaosan
kiinnitysreién suljin vain, kun valitsin on
asennossa 0/off.

Kuva

® Tydnnd kantaosan kiinnitysreian suljin
yl&s niin, ettd se napsahtaa paikalleen.

o Kiinnita sauvasekoitin ja varmista, ettd se
lukittuu paikalleen.

o Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta valitsin vasemmalle pitoasentoon
ja pida kiinni.

® |rrota sauvasekoitin kayton jalkeen
painamalla samanaikaisesti molempia
avaamispainikkeita.

e Sulje kiinnitysreika sulkimella.

Ohje:

Paina sauvasekoitin ensin sekoitettaviin

aineksiin ja kdynnistd laite vasta sitten.

Kéytén/puhdistuksen jalkeen

E Térkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoidu ja toimii hyvin.

Huom.!

Ald upota perusiaifetia veteen tai pese sitd

astianpesukoneessa.

Ala kdyta hoyrypuhdistinta/

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Pese vakiovarusteet ja sauvasekoitin
astianpesukoneessa tai harjaa ne
puhtaaksi juoksevan veden alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista l&htee

varid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

o \Voit kiertad liitdntajohdon laitteen
ympdérille séilytyksen ajaksi (kuva B1).

fi

Ohje:
Laitteet, joissa on kierrejohto (kuva3):
Ald kelaa johtoa laifteen ympadrille!

Ohjeita kayttdhairididen varalle
Valitsinta ei voi siirtdd asentoihin 1-5.
Toimenpide:

Nopeusasennot 1-5 eivét toimi, jos
kantaosan kiinnitysreikd on auki. Varmista,
ettd suljin peittda aukon kokonaan.

Ruokaohjeet

Kermavaahto

100 g-500 g

® Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6illa
Y2-5 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaéaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

1-5 munanvalkuaista

e Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispil6illd 2-5 minuutin ajan nopeudell

Sokerikakkutaikina

Perusohje

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 il vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

o Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispilalld vaahdoksi noin
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
lusikallinen kerrallaan siivildityja jauhoja
ja perunajauhoja noin 2—1 minuutin ajan.

Maksimimaé&ra: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje
2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria tai %2 sitruunan raastettu
kuori

125 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)

250 g jauhoja

1 il leivinjauhetta

60 ml maitoa

&=
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® Vaivaa vispiléll4 tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin V2 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 3—4 minuuttia
nopeudella 5.

Maksimiméaéra: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

125 g voita (huoneenlampobistd)
100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimé&éra: 2 x perusohje

Hedelméakakkujen pohja

Perusohje

2 munaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkinéita

50 g korppujauhoja

o Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, lisdd pahkinat
ja korppujauhot ja sekoita vispiléilla

2 minuuttia.
Maksimimé&éra: 2 x perusohje
Pullapitko
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

110 ml lAmminta maitoa

1 muna

ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jadhtynytté rasvaa

puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

o Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimima&ra: 2 x perusohje
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Pizzataikina

Perusohje

250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

1 tl sokeria

ripaus suolaa

3 rkl 6ljya

125 ml lAmminté vetta

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimadra: 2 x perusohje

Leipataikina
Perusohje
500 g jauhoja

14 g sokeria

14 g margariinia

7 g suolaa

1 pussillinen kuivahiivaa

250 ml vetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.

Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mmm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsté poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddyntéa-
misestd ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltéd sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Téaydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

H

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
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Mo TNV GoPAAEIX GOC

Mpiv T xprion dIGB&OTE TIPOOEKTIKA TIG TIXPOUCEG 00nyieg, WOTE V&
YVwpIleTe ONUAVTIKES UTTOOEIEEIC OPOAEIG KO XEIPIGHOU YIX TNV
TTXPOUCCr GUOKEUN).

H un trpnon Twv 0dnyiav yio Tn 0woTH XPrion TNG OUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUGOTN YIG {NUIEC TTOU TIPOKUTITOUV
oo auT.

H mapouca cuokeur| TPoopileTal YIX TNV €MeEePYAOIc TTOGOTTWY,
OUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1) O€ UN EMAYYEMIATIKEG EPAPHOYEG,
TIOPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EPAPHOYEG
mepIAGpBAVOUV TI. X. Tr) XPron o€ Koudiveg, yio Toug urtaAAnAoug
KOTOOTNUATWV, YPOPEIWV, GYPOTIKAV KAl GAAWV ETTIXEIPNOEWY,
KOOWG KAl TN XPNOoN OO0 EVOIKIXOTES EEVWVWY, HIKPWV EEVODOoXEiwV
KOl TIPOHOIWY KOXTOIKIWV.

XpnoiyoTrioleiTe TN GUOKEUN POVO YIG TTOOOTNTEG KOI XPOVOUCQ
EMEEEPYQTIOG, OUVINOEIG YIX TO VOIKOKUPIO.

To pi€ep Xe1pog eival KaTAANAo povo yia Tnv avadeuon (UPNG

N UYPWV QAYNTWV ] TO XTUTTNUO COVTIYI.

Agv emTpemeTal va xpnoiporoindei yiax Tnv emegepyaoio aAwv
QVTIKEIMEVWV I QVTIOTOIXO OUCIWV.

Moapoxadeiobe vo uAGEETE TIG 0dnyieg xpriong.

Kar& Tnv mapaxwpnon Tng CUOKEUNG o€ TPIToug dwaoTe padi Tig
odnyieg xpnong.

A Tevikég unodeifelc aapaeiog

Kivduvog nAekTporAngiag

H mapouoa ouokeur| 0V ETITPEMETAI VA XPNOIUOTIOIEI TN OTTO TIIBI.
KpaT&Te T oUOKeUr KAl TO TPOPOOOTIKO KOAWDIO TNG HOKPIK OTTO
moidIc. O GUOKEUEG PTTOPOUV VO XPNOIPOTIOIOUVTAI OTTO TIPOCWTTX e
HEIWUEVEG PUTIONOYIKEG, XIOBNTNPIEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG KOXOWG
KOl EAAEIYPN EPTTEIPICIG KA YVWONGC, OTAV ETTIBAETTOVTAI 1) EXOUV
KOTOPTIOTET OXETIKA PE TNV OOPOAN XPr)on TNG CUCKEUNG KOl EXOUV
KOTOVONO€l TOUC KIVOUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTTO GUTH.

Ta modia dev emTPEMETAI Vo TTAI{OUV € TN CUOKEUN.
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SUVOEETE KOl Aswoupysws ™ OUOKSUF] povo oupcpoova HE T OTOI)(SIO(
oTnv TMVOKIOX TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN OUCGKEUN JOVO G€ KAEIGTOUG
XWPOUG.

quomonmsws N OUOKEUI HOVOV, OTQV QUTH) K&l TO KXAwDIO TNng Oev
moapouaci{ouv BAGBeG.

Mpiv TNV aAAayr eEXPTNUGTWV 1 npooapmpamv, TO OTToIxX
KIVOUVTOI KOTX TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUT) TIPETTEI VX TTEVEPYOTTOINOEI
KOl V& arTopovwOei oo To JiKTuo.

Otav dev Tnv SHIB)\SHSTS TPIV TN ouvappo)\oyr]or] TV
QITOCUVOPHOAOYNGN 1} TOV KOBOPIGHO — 1 GUOKEUN) TIPETIEN VX
QIMOHOVWVETAI TIGVTOTE QMO TO GIKTUO.

Mn @&pveTe TO TPOPODOTIKO KKAWDIO OE ETIAPI PE AIXHUNPESG OKPES
N € KAUTEC ETIPAVEIEC.

H aAAayr) Tou Tpo@odoTIKOU KaXAwdiou, 0TV GUTO TTOXPOUCIGLE!
KO(T[OIO( BAGBN, rrpsrr8| va YIVSTO(I oo ToV KO(TO(OKSUO(OTI’] N Tnv
QVTIOTOIXN UTINPEETIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV 1] OO KOTAA-
AnAat KATAPTIOPEVO TIPOCWTTO, WOTE VO XITOPEUYOVTA Ol KiVOUVOI.

O1 €MIOKEUEG 0TI CUOKEUN TIPETIEI VO GVATIOEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECI TEXVIKNG €EUTTNPEETNONG TWV TTEAXTAV HOG.

A YTodeilelq aopaleiag yia ThV TpoUoa CUOKEUN

K|v6uvoq Tpaupomouou

Kivéuvog nAekTporAngiog

€ TePIMTWOr) JIGKOTING TOU PEUHATOG 1 GUOKEUT) TIGPOHEVEI
svepyonompsvr] Kl |J8TO( ™ 6|0(Korrr] {ava{smva

OETETE TN OUOKEUN OUECWG EKTOG AEITOUPYIOG.

Mn BubioeTe TN Boler] OUOKsun TTOTE PEOT 0 UYP& OUTE V& TNV
TTAUVETE OTO TTAUVTIPIO rnomnv Mn xpnomonomoeTs O(TpOKO(GO(pIOTr].
Mn |3ue|C8Ts ™ OUOKSUI’] HEoQ o€ uypo rrspa Q1O TO onueio ouvdeong
™™g p0(|360u |JTI)\8VT8p HE TN Baon(r] OUOKSUI’]

Mpoooxn KOT& TNV eMMEEEPYATIC KAUTWV UYPWV.

KoTd Tnv emelepyaoia Uypwv Pmmopouv va dnpioupyndouv
MTOIANIOPOTO.

Mn XPNOCILOTIOIEITE TN GUOKEUN PE BPEYHEVT XEPIO.

Kivduvog TpaupaTIoPoU oo TV TIEPIoTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv maveTe TTOTE TOX TIEPIOTPEPOPEVD EPYTAEIQL.

TOTTOOETEITE KO QPAIPEITE TO EPYOAEIN HOVO HE OKIVNTOTIOINPEVN
TN OUOKEUN — PETA TNV OITEVEPYOTTOINGN 1N OUOKEUN £EOKOAOUBEI

VO TIEPIOTPEPETAI YIX GUVTOHO XPOVO OKOUO:.

MPEOPUAGETE TO POKPIK HOANIG 1 T POPDIG POUXX, VI VO PNV Eiva
OUVOTOV VO TTIOTOUV OTX TTEPIOTPEPOUEVD EPYTAEIX.
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Mn )\SITOUpYSITS ™ OUOKSUY] oTo peAavTi. AeITOUPYEITE TN GUOKEUN

HOVO e YVAOoIX eEXPTAUOTO.

TomoBeTeiTe pOVOV eEXPTAPATA €VOC TUTTOU (TT. X. EpyaAeia

(UpwpaToC).

Mn XPNOIYOTIOIEITE TTIOTE TAUTOXPOVO EPYOAEI KO eEXPTHUOTX

TOTIOOETNHEVX OTO TTHOW GVOIYUA.

3¢ OUVIOTOUHE VO PNV GPVETE TTIOTE TN OUCKEUN V& douAeUel
TTEPICCOTEPO OTT' OTI XPEIX(ETAI YIX TNV €TTEEEPYATIT TWV TPOPIPWV

TTOU OEAETE VO QVOIHIEETE.

To moTnp! pi€ep dev eivail KATGAANAO YIG TN XPron oTov Goupvo

MIKPOKUHOTWV.

Me pix uoma

Mopokoeiaode V' avoieTe TIG oeAdeg e TIG

€IKOVEG.

Eikova I

Baaikr) cuokeur)

1 TMAAkTpo €€d30ou
YIa TNV apaipeon eExpTNUETWV QI
TO TTOW GVOIYHO.

2 AokdmTng 5 odpidwv + oTiypicio
AeiToupyia
Mo TN B€0n o€ Ko eKTOG AeIToupyiog
TNG CUOKEUNG KO TNV TIPOCOPHOYN TNG
TOXUTNTOC EPYATING.
0/off = ekTOG AeIToUpyiog
1= XOUNAOTEPOG APIBUOG OTPOPWHV
5 = uynAOTEPOC XPIBUOG OTPOPOV
M = oTiypigia AeiToupyic (UEYIOTOG
OPIBPOG OTPOPAV) TTIECTE TOV OIGKOTTTN
TIPOG TQX XPICTEPX KAl KOATIOTE TOV.

3 TpopodoTIKd KaAwdio

4 TMiow &VOIYHX e KOUPTIWHO
Mo TNV ToTIoBETNON eEXPTNUATWV,
T.X. TNG POPOOU PTAEVTEP

5 MAkTpa anaopaAiong
YIX TNV apaipeon eEXpTNURTWV oITo TO
mow avolyya. MarroTe T dU0 TIANKTPX
TOUTOXPOVE.

6 AvoiyJoTa v THV TOTIOBETNON TWV
epyoeinv

EpyocAeia

7 Epyoaheio avadeuong

8 Epyaheio LUppaTOG

[i] oepepimd povréda:

9 Pa&pdou prAévTep

10 MoTnpi pi€ep

11 KogpTng yevikng xpnong

(EexwpioTég 0Onyieg Xprong)
e TIEPITITOT TTOU 0 KOPTNG YEVIKNG XPoNG
N 1o npoeepa YIX TO TOXUUTTAEVTEP xelpoq
dev gxouv mapadobei Padi ye TN CUCKEUN,
TOTE UMTOPEITE VO T TIXPOAYYEIAETE HECW TNG
UTINPECIOG TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV
TTEAATOV POG.

X8|p|opoq
v Tnv TIPWTN Xpr]or] koBopioTe
TN BOOIKN) CUOKEUN KOl Ta EpYaAEiar.
® =cTUNiyeTe TeAeiwg TO KaAwDIO.

E InpovTikn UTTOBEIEN

Me avoIxTO TO TTIOW KVOIYHUG I CUCKEUN
umopei va Aeiroupynaoel yévo otnv
oTIyHIcia AeiToupyia. H {eu€n Twv
BoOpidwv 1-5 dev BpiokeTal o€
AeiToupyia. AvoiyeTe Kol KAeiveTe TO
KAEIOTPO TOU TTOW GVOiyHaTOg POVO OTN

0¢an CeUEnc 0/off.

Kivouvo¢ tpauuatiouou arro

TNV MEPIOTPEPOUEVT) Kivnon)!
Mnv maveTe mMoTe T TEQIOTOEPOUEV
goyaleia,
TorroBeTeiTe Kou apalpeiTe T gpyaleio
LOVO LIE OKIVITOITOINUEVI] TI] OUOKEUI] —
LETQ TNV QTIEVEQYOITOINON ) OUOKEUI]
eéaKoAouBei var IEpIOTPEPETAN yIX
OUVTOLIO XpOVO OKOUO.
TpoguA aé7 e T LIOKOICK por/l/i/or T
PAOIC POUXQL, yIor VX v eivar SuvaTov
VOr ITIXOTOUV OTOX TTEQIOTOEPOUEVX
gpyaieia,
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Booikr) ouokeun pe epyaieia

Me Ta epyaheia ETITUYXAVETOI EVX IDIXITEP
KOO OTTOTEAEOHX KATK TIG AKOAOUBEG
EQOPHOYEC:

Epyoeia avadeuong yia ...

.. OXATOEC, HOPEYKD, TTOUPEG TTIOTATOC,
KPEUEC, HAYIOVELX, TOVTIYI KOXI EAXPPIES
Cupeg, Omwe 11 X. CUPN KEIK.

Ta epyaleia avadeuang Oev eival
KOTGAMNAQ, Yia vo eTTeEepydoeTe BOpIES
CUpec.

Epyoheia Cuuwuowoq YIcX ..

. BapIeg PaCeg omwg Cupn TGPTO(C qupng pe
payla Kol QUpIN TITRTOG KABWG KaK YIG TNV
QVOHIEN BOPIOV PIYHATWV KIPK, CUPNG
T&oToG N {UPNG Ywpiou.

H péyiotn moooTnTa ene€epyaaiog
avépxeTal oe 500 g aAeUpl Kol UAIKA.
Eikova B
® TomoBeTroTe TO eMOUUNTO EpYaAEio
TTGVW OTN BOCIKI) CUOKEUN KOl THIECTE
TO PEXPI VO KOUUTIWOEI.
MpooéTe TO oYU TV TTAGCTIKOV
HEPWV OTC epyaheia, VI v
OMmOPEUYOVTOI TX UITEPSEPOT
(BA. eIkova B-1)!
® B&leTe TO QI 0TV TIPICCK.
® TomobeTnoTe T TPOPIUX 08 KATAANAO
doxeio.
® OdnynoTe Ta epyaheia p€oa aTo doyeio
KO pUOPIOTE TN GUOKEUN OTNV emMOuUpNTn
BaOpida.
Bo®pida 1, 2:
yIo TV eme€epyaoian K TNV avapIgn.
BoOpida 3, 4, 5:
Y1 7O {UPWHX KA TO XTUTTNHC.
® MeTd ammo Tnv epyooia pubpioTe Tov
diakoTTn aTo 0/0off KAl AUGTE KATOTTIV KOl
OPXIPEDTE TG EPYRAEIT e TO TTARKTPO
e€odou.
lpoooyrj:
To mArikTpo £é000U Oev Lmopel var marneel,
av o O1aKonTnG Oev BoiokeTan oro 0/off.
Ymodeikn:
OETeTe TN PACIKI} OUOKEUIT TTAVTOTE EKTOC
Aermoupyiog, mporou v BydAere oo T
ayaBa mou avoyiéare.
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[i| oe pepier povréda:

Papdou pumAévrep

Mo ™mv avapIEN pcxylovazaq, OOATOWVY,
OOUTIV, TTAISIKWV TPOP®V, YIO TOV

BPUPHATIONO TI&YOU KQI TNVITOATOTIOINGN
BPOOPEVOV PPOUTWOV KAIAGKKAVIKDV.

E ZNHOVTIKY UTTOBEIEN

Me avoIxTd To oW &VOIYUQ N CUCKEUN
pTTopei var AeIToupynaoel Jovo atnv
oTiypiaia Aeitoupyia. H {eUEn Twv
BoBuidwv 1-5 dev BpiokeTal o
AerToupyio. AvoiyeTe Kol KAEIVETE TO
KAEIoTPO TOU TMoW GvVoiyPaTOg HOVO OTN

0éon Ceu&ng O/off.

Eikéva

® 00 oTe TO KAEIOTPO TOU TToOW
OVOIYUOTOG TTPOG TG TTAVW, UEXPI
VO KOUUTIQOEI.

e TomobetroTe TNV p&BOO PTTAEVTEP
KO KOUUTIQOTE TO.

® BO&ATE T TPOPIUG HECK OTO TIOTHPI
Wigep.

® [upioTe Tov SIGKOTTN TIPOC TG APIoTEPX
OTN OTIYHIKIX AEITOUPYIO KO KPOTHOTE
TOV.

® MeT& TNV epyaoia apaIpEaTe TO
TOXUPTTAEVTEP TMETOVTOG TAUTOXPOV
TO  OUO TTANKTPO OTTCPAAIONG.

e KAeioTe To KA€IOTPO TOU TTOW
QVOIYHOTOG.

Ymodekn:
o vor arro@uyeTe Tax mToiAiouara armo
TOr AVAEIYVUOLEVX TOOPILQ,

MeTa Tnv epyacio/Kobapiopog

m InpovTikr} uTOdEIEN

H ouokeur| dev xpel&{eTan ouvTrpnon.
O pIlIKOG KOBAPIoUOC TIPOCTATEUE! TN
GUOKeUN oo {NUIEC KAl BIaTNPEi TNV
IKOVOTNTO ASITOUPYIOC.

lpoooyrj!

Mn BuBioeTe moTe Tn PACIKI] OUOKEUI} LECTH

crslvapd ouTe va TNV mAuvere oro mAuvTripio

maTwy.

Mn xonoomronjoeTe aTUOKXBAPIOT].

o TpoBaTe To PIg amd TNV TIPIlA.

® 3KOUTIOTE TN BOCIKI) CUOKEUN TIPWTX
HE BPEYHEVO TIOVI KOl OTN OUVEXEIX piE
OTEYVO VO OTEYVHOEL




® OE£TeTe TN CUCKEUN POVOV TOTE O€
AelToupyia, agou exel BubioTei TpOTH
TO TOXXUMTIAEVTEP HECX OTA TPOPIU.

YnédelEn: Kar& tnv eme€epyoaoia . X.

KOKKIVOU AGYXOVOU BEPOUV TO TIAXOTIKA

pepn. To xpwpa gpelyel pe Niyeg oTayoveg

Bpwaoipou Aadiou.

o [Ix TN QUAGEN Pmopei va TePITUNIXTEI
To koAwdio (Eikova Bl).

Yriodein:

€ OUOKEUEG L€ ommpaA kohwoio (Eikova R ).

Mnv Tuliyete moTe 10 kaAwdio yupw oo

717 oUokeury!

AvTipeTomon BAaBav

O SI10KOTITNG eV PTTopEl Vo yupioTei aTn
BaOpida 1 ewg 5.

AvTIJeTOION:

Me avoIxTo To mow &volypa n {eUEn
TV BaBpidwv 1 €ng 5 dev BpiokeTal o€
AerToupyia. To kAeioTpo mpémel va gival
KOA& KAeIopEVO.

SUVTOYEQ

SavTiyi

100 g-500 g

® AouheUeTe TNV KPEPOX YEAOKTOG
Y2 €0G 5 AeTIT& 0T BaOPIdx 5 — avahoyx
PE TNV MooOTNTA KA TIG 1I310TNTEG TNG
KPEPOG HE To epyaheio avadeuong.

Maopéyka

1 ¢wg 5 aoTp&dIc Rywv

® AouAeUeTe TO GOTTPADIC GPRYWV 2
€we 5 AenTt& oTn Bodpida 5 pe To
epyocAeio avadeuong.

Zipn pmokoToU

Baoikr) cuvtayn

2 opya

2-3 KOUTONIEG ooUTTaG (K.0.) {eoTd vepd
100 g Laxopn

1 QoK. Bavilix

70 g aAeUpl

70 g Kopv pA&ouUp

EVOEXOPEVIIG PTTEIKIV TTHOUVTEP

&= "se=

==

el

® XTUTATE T UAIK& (EKTOG OO TO GAeUpl
KOl TO KOpV PAGOUp) eTTi TTep. 3—4 AeTTa
oTn Badpida 5 pe To epyaieio
avadeUang PEXPI VO appicouyv.

e PubpioTe TN ouokeun oTn Bodpida 1,
QVOKOTEYTE TO KOOKIVIGHEVO GAEUPI KA
TO KOPV PAGOUP O€ TTeP. Y2 €wg 1 AeTTO
KOUTOAIX KOUTOAIGK.

Méylmq TIOOOTNTO: 2 POPES TN PACIKN

ouvTayn

ZUun KEIK

Bowoikr} ouvToyr

2 opy&

125 g axopn

1 TIPETa OAGTI

1 gok. Bavihia 1) To EVopa Y2 Aepoviou

125 g BouTupO 1 popyapivn

(o€ Beppokpaoian dwpaTiou)

250 g akeupil

1 QOK. PTTIEIKIV TTOUVTEP

60 ml y&Aa

® B&ATE OAX TO UNKG GTO PTTOA KOl
avopeiETe T MPOTH 0TN PoBpidx 1 emi
TTep. Y2 AeTTO Kol UET& 0TN BoOpida 5 i
Tep. 3—4 AeTTa.

MéyioTn ToocoTNTA: 2 POPES TN PACIKN

ouvTayn

S
J

ZUun T&PTHC

Baaikr cuvtayn

125 g BouTupO (Ot BEPUOKPATIT

dwpaTiou)

100-125 g {axopn

1 apyod

1 TIPEda OAGTI

Aiyo EUopa AepovioU ) Aiyn Bavilix

250 g aheupl

EVOEXOPEVIIG PTTEIKIV TTHOUVTEP

® AouAeéyTe OAX TOL UNIKG €TTi TTepitou Ve
AenTd OTN BOOUIdK 1 Kl KATOTIV €TTi
mep. 3—4 AemT& 01N PaBpida 5 pe To
epyoAeio LUHWUOTOG.

Ms':y|0Tr1 TIOOOTNTA: 2 POPES TN PACIKN

ouvTayn

57



el

M&Tog yIx YAUKIOUS ppoUTwV @

Baaikr cuvtayn

2 oy

125 g Loxopn

125 g GAEOPEVA POUVTOUKIX

50 g yoAETa

® XTumaTe T oy Kau T {axopn et 3—4
AenT& 0N PoOPiIdx 5 o€ axppwdeg piyHa.

® PubpioTe TN ouokeur oTn BodUIda 1,
TTPOCOEDTE TAX POUVTOUKIX KOl TN YOAETO
KO OOUAEYTE TaX 2 AETTTO [e TO epyaheio
avadeuong.

M&yioTn ToooTNTA: 2 POPEG TN PAOIKN

ouvTayn

Tooupéeki
Boaikr| ouvtayn
250 g aAeupl

1 pOKEAGKI Enpn poyI&
110 ml {eoT0 y&AX
1 afyo
1 TPET AGKTI
40 g {&xopn
30 g Mlwpévo Kol Kpuo AiTTog
ZUOPX PIoOU Agpoviou
® AouheywTe OAX TOL UNIKK €TTi TTEPITIOU
2 NeTITO OTN BOOUIOG 1 KOl KATOTIV €TTi
mep. 3-4 AenT& 0TN Padpida 5 pe To
epyaheio LupwpaTog.
M&yIaTn ToocOTNTA: 2 POPEG TN PAOIKN
ouvTayn
<
N

ZUun yIx TTox

Baaikr cuvtayn

250 g aAeupl

1 pOKEAGKI Enpn poyI&

1 KoUTONIEG Tou YAUKOU &xopn

1 P& GAGKTI

3 K. 0. A&dI

125 ml {eoT0 vepod

® AoUAEWTE OAX TG UNIKK €TTi TTEPITIOU
Y2 NeTITO OTN PaOUIOG 1 KX KATOTIIV ETTI
mep. 3—4 AemT& 07N PoOPiIda 5 pe TO
epyaheio LupmpaTog.

Mé:leTq TooOTNTO: 2 POPES TN BATIKN

ouvTayn
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Z0un yopiou
Baaikr cuvtayn
500 g aAeupil
14 g Zaxapn
14 g papyapivn
7 g QA&TI
1 QakeAdKI Enpn poyia
250 ml vepo
® AoUAEYTE OAX TOL UNIKK €TTi TTEPITIOU
Y2 NeTITO OTN PoOUIOK 1 KX KXTOTTIV ETTI
mep. 3—4 AenT& 07N PaOUIdx 5 pe TO
epyaheio JupmpaTog.
Amréoupon
ATTOPPIYTE TN CUCKEUOTIa e TPOTTO
E @IAIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTH N
mmm  QUOKEUN XOPOKTNPICETAI CUNQWVA UE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KAl NAEKTPOVIKWV
ouoKkeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia rpokabopilel Ta TTAaioia yia
Jia aréoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTOAIWV CUCGKEUWY JE IGXU G° OANn TNV
EE. lNa Toug TpATTOUG ATTOKOMIONAG
TTou 10XUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0agG EVNUEPWOEI O €I0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia TIg 6TT0IEG AAAQYEG.



Opoi Eyyinong

1. H gyylnon koAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY Pag TTOPEXETAI Yia XPOoVIKO dIdoTnUa €ikool TEoodpwy (24)
UNVWV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa tnv
TTaPOXI TNG €yyunong aTTaITeiTal N €TTOEIEN TNG Bewpnpévng aTTddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPw XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIag TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bavel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG G€ OMAAR AEITOUPYIa Kl TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PHEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATTapaitnTtn TTpoU-
TOBeoN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Kol Oyl €TTi TTapadeiyuaTi ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xpriong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amod Tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovteg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG A S1IaQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITWwon TTouU To TTPOIdV 8ev AeiToupyei CwaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada ZEpRIG (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TMIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIA TNV OTToia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avTaAAAKTIKG A TNV Epyaacia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KivOUVOI TTOU OXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETOTTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To EouaiodoTtnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIakEG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
autAv TTPAoWTTO.

5. 'OAeg ol €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEN va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouciodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTTOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTapEXETAIl ATTO TOV KATAOKEUAOTHA TTauel av atTokoAANBoUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apiBPdg GeIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotég ) kaBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG un £§ouaiodotnuévo atrd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOKO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPIONG Kal/f OTa OXETIKA £yypaga XPAong, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPOCia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTaAPaxEG,
AGBog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, 1 OTTOIOBATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 TOu
KATAOKEUOOTH 1| €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdaTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpBwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ etmiokeun| A N avTikatdoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOGVTOG.

11. E€apTrpaTa kot UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeIa TG £yyUnong EMOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° xAu EBvikrig 0d0U ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 oi MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Narpa . ... XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. .ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17
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Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz igin

icindekiler

sizi candan kutluyoruz. E‘Zﬂg\ %l;\ll((la;hglmz icin ... gg

Boylelikle kararinizi modern ve yiksek Cihazin kullaniimasi ............... 62

k_.a/ite//.b/.fel/a/eﬁyénﬁnde Vefm/; oldunuz. Kullanma sona erdikten sonra/

Urdinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi icin, Temizlenmesi ... ... 63

[dtfen internet siternize bakiniz. Ariza durumunda yardim ........... 63
Tarifler ... ... ... ... . 63
Eldencikartiimasi ................. 66
Garanti ......................... 66

Kendi giivenliginiz igin

Bu cihaz icin glvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi

kullanmaya baglamadan énce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi i¢in verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi

\éexr?};yulmamam halinde s6z konusu olan hasarlardan dretici sorumlu
eqildir.

Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde veya ev ortamina

benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin,

birolarin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi

isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve

ayrica pansiyonlarin, kiigtk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin

misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sareler igin kullaniniz.

Bu el tipi mikser, hamur tirl veya sivi besinlerin karistirilmasi icin veya

krema ¢irpmak icin uygundur.

Bagka cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi icin kullanilamaz.

Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma

ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya

satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik garpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri distk Kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Gocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihaz! sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullanilmak icin tasarlanmistir.
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatilmali ve elektrik fisi prizden
cikariimalidir.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden dnce, sékullp
parcalarina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gizerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmahdir.

A\ Bu cihaz igin glvenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik garpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Cihazi derhal kapatiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yilkanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazi, hizh karistirma ayagi — ana cihaz baglanti yeri agilacak sekilde
suya veya siviya sokmayiniz. Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz.
Sivilar iglenirken etrafa sicrayabilir.

Cihazi, elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

Dénen tahrik sisteminden dolayi yaralanma tehlikesi sz konusudur!
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.

Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da bir stre hareket etmeye devam eder.

Uzun saclarin veya bol giysilerin dénen aletlere kapilmamasi igin,
uygun énlem aliniz.

Onemli!

Cihazi malzemesiz ¢alistirmayiniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar
ile kullaniniz.

Sadece bir tip aksesuar takiniz (6rn. Yogurma kancasi).

Kesinlikle aletleri ve cihazin arka bosluguna yerlestiriimis aksesuarlari
ayni anda kullanmayiniz.

Cihazin, karistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun aclk tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverigli degildir.
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Genel bakis

Ldtfen resimli sayfalari aginiz.
Resim IX
Ana cihaz
1 Digari atma tusu
Aletleri cihazdan ¢ikarmak igin
2 b5 kademeli salter + Tork devresi
Cihazi agmak ve kapatmak igin ve
¢alisma hizini ayarlamak igin.
0/off = Kapali
1 = En dlsUk devir sayisi
5 = En yUksek devir sayisi
M = Tork devresi (ayami devir sayisi)
sola dogru bastiriniz ve basili konumda
tutunuz
3 Elekirik kablosu
4 Kilit donanimli arka aksesuar deligi
Orn. hizl blender gibi aksesuarlar takmak
icin kullanihr
5 Gozme tuglari
Arka bosluktan aksesuar almak igin
kullanilir. Her iki tusa ayni anda basiniz.
6 Aletleri cihaza takma delikleri
Aletler
7 Kangtirma teli
8 Yogurma kancasi
[i] Bazi modellerde:
9 Hizh karigtirma gubugu
10 Mikser bardagi
11 Genel dograyici
(ayrica verilen kullanma kilavuzu)
Eger Universal dograyici veya hizl karistirma
blenderi teslimat kapasminda degilse,
bu Uniteler yetkili servis (izerinden
Ismarlanabilir.

Cihazin kullaniimasi

o |lk kez kullanilmadan 6nce, ana cihazi ve
aletleri temizleyiniz.

® Elekirik kablosu tamamen agilmalidir.

E Onemli not

Arka bosluk acikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirlabilir. Kademeli salter
1-5 calismaz. Arka boslugun kilitli
kapagini sadece 0/off salter pozisyonunda
aciniz ve kapatiniz.
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Ddnen tahrik sisteminden dolayi
Yyaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve gikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra da
bir siire hareket etmeye devam eder.
Uzun saglarin veya bol giysilerin dénen
aletlere kapiimamasi igin, uygun énlem
aliniz.

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, agagidaki kullanimlarda

Ozellikle iyi bir sonug elde edilir:

Cirpma/karigtirma teliile ...

... Soslar, yumurta akindan kremsanti,

patates puresi, kremalar, mayonez, kaymak

ve 6rn. basit hamur gibi hafif hamurlar.

Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin

islenmesi igin uygun degildir.

Yogdurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi

kati hamurlar, agir kiymali hamur, makarna

hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karistiriimasi.

Azami igleme miktari 500 g un ve diger

malzemelerdir.

Resim Bl

® |Istediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar iceri bastiriniz.
Aletlerin Gizerindeki plastik pargalarin
gekline dikkat ederek, yanlig alet
takilmasini énleyiniz (bakiniz Resim [E-1)!

® Elekirik figini prize takiniz.

Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

o Aletleriilgili kabin igine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye ayarlayiniz:
Kademe 1, 2:

Ik isleme ve karistirma iglemi igin.
Kademe 3, 4, 5:
Yogurmak ve ¢irpmak igin.

® Isiniz bitince, salteri 0/off konumuna
aliniz ve aletleri disari atma tusuna
basarak ¢6zlp, cihazdan ¢ikariniz.

Dikkat:

Salter O/off konumunda olmadgi zamarn,

disari atma tusu iceri bastirilamamakiadir.

Bilgi:

Ana cihazi, karistirilan malzemeden disari

¢ikarmadan énce daima kapatiniz.



li] Bazi modellerde:

Hizli kanigtirma gubugu

Mayonez, sos, ¢orba, karisik icecek, bebek
mamasi karistirmak ve buz, pisiriimis meyve
ve sebze dogramak icin kullanilir.

E Onemli not

Arka bosluk agikken, cihaz sadece tork
devresinde c¢alistirilabilir. Kademeli salter
1-5 calismaz. Arka boslugun kilitli
kapagini sadece 0/off salter pozisyonunda
aciniz ve kapatiniz.

Resim
® Arka boslugun kilitli kapagdini yerine
oturuncaya kadar yukar itiniz.
® Hizli karistirma gubugunu takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
e Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
® Salteri sola dogru tork devresi konumuna
ayarlayiniz ve o konumda sabit tutunuz.
® |siniz bittikten sonra, ilgili iki c6zme
tusuna ayni anda basarak, hizli
karistirma gubugunu cikariniz.
® Arka boslugun kilitli kapagini kapatiniz.
Bilgi:
Karistirlan malzemelerin etrafa sicramasini
Onlemek igin, cihazi ancak hizli karistirma
cubugu karistirilacak malzemenin igine
sokulduktan sonra galistiriniz.

Kullanma sona erdikten sonra/
Temizlenmesi

m Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. itinali ve iyi
temizleme, cihazin zarar gérmesini énler
ve islevselligini korur.

Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve bulasik makinesinde yikamayiniz.

Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

® Elekirik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Aletleri ve hizli karistirma ¢ubugunu
bulasik yikama makinesinde veya bir
firca ile, musluktan akan su altinda
temizleyiniz.
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Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi
zaman, cihazin plastik parcalarinin rengi
degisebilir. Bu renk almalar, birkag damla
likit yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

o Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz (resim B).

Bilgi:

Spiral kablolu cihazlarda (resim 3): Kabloyu

kesinlikle cihazin etrafina dolamayiniz!

Ariza durumunda yardim

Salter kademe 1 ve 5 arasinda hareket
ettirilemiyor.

Giderilmesi:

Arka bosluk kapagi agik oldugu zaman,
kademe salteri 1-5 galismaz. Kilitli kapak
tamamen kapatiimis olmalidir.

Tarifler

Kremsanti

100 g-500 g

o Kremay, 2-5 dakika 5 kademesinde
(kremanin miktarina ve ézelliklerine
bagli) karistirma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki
1-5 yumurtanin aki

® Yumurta akini, 2-5 dakika 5
kademesinde karistirma teli ile igleyiniz.

Biskivi hamuru

Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklasik 3—4 dakika 5 kademesinde
karistirma teli k6pUklu bir kivama
gelinceye kadar isleyiniz.

o Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis unu
ve nisasta ununu yakl. ¥2—1 dakika icinde
kasik kasik ilave edip karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

&= 8=

&=
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Mayasiz hamur

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 2 limonun

kabugu

125 g tereyagdi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 g un

1 paket kabartma tozu

60 ml st

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik "2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde karistirma tel

ile karistiriniz.

]

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pogdaga hamuru

Ana tarif

125 g tereyagi (oda sicakhginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karigtiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Uzerine meyve désenecek pasta

tabani

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

125 g 6gutilmis findik

50 g graten

® Yumurtalari ve sekeri 3—4 dakika 5
kademesinde kupUk olusana kadar
karistiriniz.

o Cihazl 1 kademesine aliniz, findiklari ve
galeta ununu (ekmek kirintilarini) ilave
ediniz ve V2 dakika boyunca karistirma
teli ile isleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli
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Mayal 6érgi kek

Ana tarif

250 g un

1 paket kuru maya

110 ml sicak sit

1 yumurta

1 tutam tuz

40 g seker

30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugu, rendelenmis

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik

3-4 dakika 5 kademesinde yogurma

kancasi ile karistiriniz.
Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru

Ana tarif

250 g un

1 paket kuru maya

1 kahve kasi§i seker

1 tutam tuz

3 corba kasig likit yag

125 ml sicak su

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar; Temel tarifin 2 misli

Ekmek hamuru

Ana tarif

500 g un

14 g seker

14 g margarin

79tuz

1 paket kuru maya

250 ml su

® Tim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklagik
3-4 dakika 5 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

VA==
EAA/—===



Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
E Uriiniin Elden Gikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢cevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yénetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu urlin, geri dénlisiimli ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri donlisimu igin bir toplama noktasina
g6tirin. Bu toplama noktalarini bolgeniz-
deki yerel yénetime sorun.

Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi gdstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
dugmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklar mahfuzdur.

tr
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

¢ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak tizere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

¢ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tiirkiye'de satilan triinler icin gegerlidir.

¢ Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir,

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana ?el_ecek arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. i

* Voltaj diisiikligii veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, tiriin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

¢ Dogal afe(;[ er EjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

¢ Belge L_]zc(je_rihe tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti

gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin butiin pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan Gcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytiktimltidar.

Tuketici Gicretsiz onarim hakkini Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Giretici ve ithalater tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgr muteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir siresi 20 is gliniinii gegemez. Bu siire, garanti stiresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti sliresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sag¢ Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacag
8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici

Siemens Sarjh El Stplrgesi
Siemens Kahve Degirmeni
Siemens Blender

uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiketici isleminin
yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine

basvurabilir. . - . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti

tlketici GUmriik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici

Gozetimi Genel Midrliglne basvurabilir. Siemens El Blender

Siemens Et Kiyma Makinasi
Siemens Kati Meyve Presi

BSH EV ALETLERIi SAN. VE TIC. A.S.
BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi Sahiplerinden biridir.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51
34771 Umraniye, Istanbul

Tel. :(0216) 52890 00

Faks :(0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray! cevirerek satis éncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagr Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri béliimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagdida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya ézen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiclik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  :BSHEv Aletleri Sanayi ve TicaretA.S. Unvani @

Adresi  :ESMMh. Balkan Cd. No.51,...__. Adresi o

Umraniye.34771 Istanbul ... TelefONU & oo

Telefonu :02165289000Pbx Faks e

Faks 102165289188 ... E-pOSta &

E-posta  :siemenscagrimerkezi@bshg.com  Fatura Tarih ve sayisi @ ...

Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri .
X Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KOCUKEVALETLER
Markasi D SIEMENS
Modeli T

Garanti Suresi

Azami tamir suresi

Bandrol ve Seri No. :
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©3 KayincisairiHia yLuiH

Byn 6yMbiM yLWiH MaHbI3AbLI Kayinci3Aaik »XeHe KonaaHy HyckaynapbiH
any ywiH ocbl KonaaHy Typasibl HYCKayblFbiH TONbIFBIMEH MYKUATMNEH
OKblM LbIFbIHbI3.

BynbiMAbl NanbIKThl TYpAE KOnAaHy Typasbl HyCKaynapra can speKket
eTinMereHae oCbl 9peKeTTepAeH LbIFATbIH LWbIFbIHAAP YLUIH LWbIFApy-
Wbl TapanbiHaH Keningeme 6epinmenai.

Byn 6yibiM TYPMBbICTLIK, KarFaannapaa asblK-TyJiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTBIK, Kenemaepae Hemece TYPMbICTbIK XKaFaannapra

yKcac 6erkoMMepUMANbIK MakcaTTapaa eHaey YLiH apHasnFaH.
TypMBbICTbIK Xaraannapra yKcac KongaHy KatapbiHa, Mbicasibl,
ByvbiMabl AYKeHAep, KeHcenep, aybinlapyallbliblK, aHe 6acka
KOMMepUUANBIK eHAipicTepAeri KbI3MeTKepsiep acxaHanapbliHaa
KonaaHy, Hemece naHcuoHZapaa, WarbiH KOHaK, yunepae Hemece
ochblfapra yKcac Xeprnepae KongaHy »araabl.

ByibiMAbl TEK KaHa asbIK-TYiK HIMAEPIH KanbINTbl TYPMbICTbIK,
Kenemae MeH yakbITTa eHAey YLWiH KonAaHbIHbI3.

Kamblp Topi3ai HeMece CyMblK TaramaapAbl apanacTbipy YLiH Hemece
Karmak Bynray yLiH apHanFaH Kon xeTeri 6ap apana-CrblpFbiLL
MUKcepi. bybimabl 6acka Hapcenepai Hemece 3atTapabl 6HAEY YLUiH
KonaaHyra 6onmanabl. KonaaHy Typanbl HyCKaynbiFbIH caktan
YKYPiHi3. Byibimabl 6acka agamaapra 6epreHiHiaae oHbIMeH bipre
KonaaHy Typansl HyckaynbliFbiH Aa 6ipre 6epiHis.

A\ )Xannbl Kayincisaik Hyckaynapbl

ONEKTpP TOK COKKbICHI Kayibi

Byn 6yibim 6ananap TapabblHaH KongaHbaybl Kepek.

ByWbiMAbl »XoHe OHbIH KabeniH 6ananapiaH y3akK »epae cakray
KEpEK.

Byn Byibimaap puamKasblK, Ce3iMAIK YKoHe NCUXMKaNbIK MYMKIiH-
AiKTepi WekTeyni, coHbiMeH bipre Toxipubeci xaHe binimi »KeTKinikcis
afamzap TapansiHaH Tek 6akpinay actbiHaa 6onFaHaapbiHAA, HEMece
OyrbiMAabl Kayincis Typae KonaaHy 6oibiHWA ManiMeTTepiH e3aepiHe
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rayanTbl TyfiFanapzaH abim, ocbl OybIMAbLI KONAaHy apKbinbl nanaa
6ona anarbiH K, g/lnTele TyciHreHzepiHAe FaHa KonaaHbina anaabl.
BanapabiH 6yn OyWbIMMEH OiHamMaybl KaXerT.

ByhbiMabl TEK KaHa OyWbiM TaKTallacbiHAa KepCeTiNreH ManimeTTepi
BoMblHLLIA icKe KOChIN KonaaHbiHbI3. Tek KaHa »kabblk 6envienepae
KONAaHy YLUiH.

Tok 6epy »yreci MeH ByMbIMHbIH 83iHAe eLwbip 3akpiMAaaHFaH

He OysbliNiFaH Xeprepi 6onMaraHAa FaHa KonAaHbIHbIS.
OneKTpOynbIM XKYMbIC iCTEreHAe bUXKbIM TypaTbiH KOCanKbl HemMece
KOCbIMLLA GeneKTePAi aybICTLIPY anabliHAa 3neKTpoyibIMAbI eLuipin,
OHbIH allacblH TOK 6epy KYMECIHEH aXKblpaTy KepekK.

ByhbiMabl, OHbl 6aKbinaycbl3 KanablpFaHbliHbI3Aa, KypacTbipbin
opHaTKaHbIHbI34a, 6enLeKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbI3aa
SpKaLLaH 9NEKTP TOK, XYMECIHEH aXKblpaTbiHbI3.

ByiibiM KabeniH eTKip HEMece bICTbIK YXepnep apKblfbl TapTNaHbl3.
Ocbl ByibIMHbBIH Kabeni 6y3binbin 3aKkpiMAaHFaH Kyiae 6onca,
KayinTepaiH naiaa 6onybiH 60napipmay YLUiH, OHbIH LUblFapyLLb
HemMece TEXHUKaIbIK KbI3MET KepCceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKbIbl, HEMece ocblnapra yKcac apHambl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH ayblCTbIPbITYbl KaXEeT.

BynbIMAbl XXeHAeY XYMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKASbIK, Kbl3MeT
KepceTy opTasblFblHbIH MaMaHbl apKbifibl OTKI3iNyi KaXKeT.

A\ Bbyn 6yibimM yLiH Kayincisaik Hyckaynapbl

YXKapanaHy Kayio6i

ONEKTP TOK COKKbICHI Kayibi

Tok 6epinyi TOKTaTbiNFaHAA ANEKTP OyMbIM KOChINFaH TypAe Kanbin,
TOK, KanTa 6epinreH caTTeH KeriH KanTa icke Kocbinbin Typaabl.
OneKkTpbynbiMAabl Aepey eLuUipiHis.

ByVibiM TYPKbICBIH €LUKaLLIaH CyMbIK 3aTTapFa MasyfFa XoHe blAbIC
XKYY MallvHacbliHAa Taszanayra 6onmManabi.

BymeH Tasanay KypansiH KongaHoaHbs!

OneKTpOYMbIMAbI, OHbIH HETi3ri KypasbiHbIH Te3 apanactsipy AiHreri-
MeH GIpiKTipin KOCy »epi apKbinibl CYAbIKTLIKTApFa 6aTsipMaHbI3.
blcTbik 6onbin TYpFaH CyMbIKTEIKTapAbl eHAeYy bapbicbiHAa abainan
apeKeT eTiHi3. CyMbIKThIKTap eHAey 6apbicbiHAa Lallbipan KeTyi
MYMKIH. OneKTp ByibiMAbI bINFaNAbl KOMEH KonaaHyra 6onmanabl.
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AViHanbin TypaTtbiH XXeTeri apKblbl XkapakartTaHy Kayioi 6ap!
ARlHanbin TypaTbliH Kypanaapra elKallaH KonbliHbI3Abl CaniMaHbI3.
Kypanaap MeH acnantapibl TEK KaHa anekTp OyrbiMbl 96aeH
TOKTaNFaHAa FaHa OpPHaTbIHbI3 XXOHEe LUbIFapblHbI3 — OLUIpPIIreHHEH
KewiH anekTp 6yiMbiM ani BipHelle cekyHAa 6okl icTen Typaabl.
¥3blH LWaL neH 6oc 6onatbliH KniM 6esLweKTepiH anHanbin TypaTbiH
Kypanaapra Tycin KanManTbiHAan KbibIN XXUHAM, KOpFamn »XYpPiHis.

MaHbi13a6l Manimer!

OnekTp byrbiMAabl 60C TypiHAE iCKe KocnaHbl3. DnekTp 6yrbiMabl
TeK KaHa LUblFapyLUbIHbIH TYMHYCKaMbIK ToNbiMAAybILW GenLeKkTepi-
MeH KonaaHbiHbI3. Tek Bip FaHa Typre »ataTblH Kypanaapasbl
(Mblcanbl KaTTbl KaMbIp YLLUIH inriwi 6ap MUKcep KOHABIPFbINAPbIH)

€HTi3in KonAaHblHbI3.

OnekTpOyibiM eLlKaLlaH apanacTblpbinaTtblH eHiMAepAi eHAeY YLUiH
KEpPEeKTi yaKbITblHaH y3arblpakK, yakblT 60iMbl KOCbISbIMN KOMbIIMaybl
nasbiM. ApanacTblpy LUblHAAFbI LWAFbIH TOAKbIHALI NELTEe KOonAaHy

YLUiH )Xapambl emec.

XXannel manimetTep

EKi >kaFbiHaH »aibin allblHbI3.

A cyper

Heriari kypan

1 LWeiFapy TyitMmeLiri
AcnanTapAbl LWblFapbIn any yLiH.

2 5-carbiiblK, KOCKbIL + ne3aik
KOMMyTauua
OnekTp ByMbIMabl KOCY MEH 6LUipY YLLUiH,
YKOHE YKYMbIC XKblAaMAbIFbIH NarbIKTan
peTTey YLUiH.
0/off = ewwipyni
1 = eH TemMeHri aiHanbIM caHbl
5 = eH »oFapbl aiHanbIM caHbl
M = nesaik KoOMMyTauUmA (eH XoFapsl
avHasnbIM CaHbl), KOCKBILLITbI COM MaKKa
Kapaw 6aca oTbIpbIn yCTaHbI3
TonbiMaaybiwTapasl 6yMbIMHBIH apTKbl
YarFblHAaFbl caHblnaybliHAa KoAaHFaHAa
ByiibiM TeK KaHa nesaik
KOMMYTaUMACLIMEH YXYMBbIC iCTEWTIH
Gonaasl.

3 Keni kabeni

4 Bekitneci 6ap apTKbl }KaKTbIK caHbinay
TonbiMaaybILLTapAbl, Mbicanbl Te3
apanactblpy AiHreriH, eHrisy yLiH.
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5 OkwaynayAaaH WeiFapy TyWMeLLikTepi
TonbiMaaybilwTapabl OyMbIMHBLIH apTKbI
>arFblHAAFbI CaHbllayblHaH LUbIFAPLIN any
YLWiH. TyiMeLlikTepAiH ekeyiH ae 6ip
yakpITTa bipre 6acbiHbi3.

6 Acnantapabl 6eKiTnenepmeH eHrisy yLuiH
caHbinaynap

Acnanrap

7 bynrayra apHasiFaH KakKbiL

8 KartTbl KambIp »xacay yLwiH inrii 6ap
MUKCEP KOHABIPFbICHI

(1| Kesibip yrrinepae:

9 Tes apanactblpy AiHreri

10 Kaknarbl 6ap apanacrbipy LbIHAAFbI

11 ©mbeban ycarKbiLw

Bmbeban ycaTKbllbl MEH Te3 apanacTbipy

AiHreriH catblny HeMece »eTkisinin 6epiny

KypamblHa KipMmece, onapabl KbI3MeT KepceTy

opTanbifbl apKbifbl Tanceipeic 6epin catbin

anyra 6onagbil.



Konaany

® AnFallKpl peT KonaaHy anabiHaH Heriari
Kypanabl )eHe acnantapbliH Tasanan
anblHbI3.

e )Keni KabeniH spKalLaH ToNbIFbIMEH
opayAaH »asbin anblHbi3.

E MaHbI3abl HyCcKay

APTKbI XaFblHAaFbI CaHblnaybl allblK,
6onbin TypFaHaa Kypan TeK KaHa nesaik
KOMMyTauuAMeH Backapbina ansiHazbl.
1-5 carbinblK peTrey GyHKUUACHI dYyMbIC
icTemenai. Utepriwri, 6eKiTneHi Kocy YLUiH,
TeK KaHa 0/off KocKplIL nosnumMAckIHAA
MKBUDKBITLIHbIS.

AViHasIbIT TYPATbIH JKETEIT aPKbITEI

JRapaKarTary Kayior 6ap!
AViHasbll TyparsiH Kypanaapra elKaiiar
KOJIbIHBIZAb! CATIMAHbI3.
/{ypa/w.go MEH acnarnraplsl TeK KaHa
SNIEKTP OYVibiMbI 964EH TOKTANIFAHAA FaHa
OPHATBIHbBI3 IOHE LLILIFAPLIHEIZ —
OLLIPINITEHHEH KEHIH SNIEKTP OYHbiM 811
OipHeLLe cekyHA OO#ibl [CTen Typasel.
¥3bIH waLl neH 6oc 601atTsIH KHiM
O6/ILLIEKTEPIH akHAa IbIM TYPATbIH Kypas-
Aapra Tyciil KaiManTbiHAan Kblibi
JKUHAIT, KOPFar JXYPiHI3.

Herisri Kypan MeH OHbIH acnanTapbl
AcnantapAbl KonaaHy apKblibl ToMeHae
KepceTinreH XymbiCTapaa aca »oFapbl
HaTWXKenepre »keTyre 6onaabi:

Bynrayra apHanFaH KakKbIL TeMeHaerinep
YLUiH XXapamabl:

... Ty3AbIKTap MeH coycTap, GynraynaraHraH
XYMBIPTKA aKybi3bl, CyT Kebiri, kpemaep,
ManoHe3, KaMak, XXaHe YEHiN Kamblp
TypAepi YLUiH, Mbicanbl ASMAENTeH KamMblpAbl
»Kacay ywiH. bynrayra apHanfFaH KakKbiL
KaTTbl KambIp TypiepiH »acay YLUiH
»apamanabl.

KartTbl KaMblp »kacay YLUiH inrii 6ap M1Kcep
KOHABIPFLICHI TOMEHAErinep yLUiH )xapamabl:
K\(MLIJeKepJ'Ii, albITKaH KamMblpnapAbl YXeHe
KapTon yHbIHaH »KacasnFaH Kamblpnap CUAKTbI
KaTTbl KocnanapAbl *kacay YLUiH, COHbIMEH
KaTap TapTblIFaH €T, MaKapoH eHiMAepi
HemMece HaH KaMblpbl CUAKTHI Kambipiapas
apanacTbipy YLiH. EH XoFapbl eHaey
kenemi — 500 r yH 6eH UHrpeAneHTTEpi.

kk

& cyper

® Keni kabeniH TONbIFEIMEH OpayAaH
»asbin anblHbI3.

o KanaraH acnanTbl HEri3ri Kypan yCTiHeH
€Hri3in, ToNbIFbIMEH KOHAbIPbINFaHLIa
JeWiH ycTiHeH 6acblHbI3.

Acnanrapgbl WartacTbipbin ibepmey
YLWiH acnanTapAarbl nnactmacca
OernLeKTepiHiH TypiHe Ha3ap ayAapbiHbI3
(E-1 cypeTiH KapaHbI3)!

® bByiibiM anbipblH 9NEKTP KyarT yieciHe
KOCbIHbI3.

® AB3BIK-TYiK OHIMAEPIH NanbIKTbl bIALICKA
CanblHbI3.

® AcnantapAbl blAbICKA €Hri3in, 3neKTp
OyWbIMAbl ©3iHi3 KanaraH catblFa
KOMbIHbI3.

Catbl min/1, 2:

eHJey YLUiH XXaHe KOChIN OTbIpbIn
apanacTbipy YLUiH.

Cartbl max/3, 4:

uney >xaHe Bynray yLUiH.

® KyMbICTbl @afAKTaFaHHaH KeniH KOCKbILUTbI
0/Off opHbIHa KoMbIM, acnantapaesl
LUbIFapy TyiMelLLiri apKelibl 6ocatbin,
LWbIFAPbIN anbiHbI3.

CaKxranabipy:

Kockbii 0/Off opHbIHAA TypMaraH xarqanaa

LUbIFBPY TYHMELLITT 6ackiia abIHOaNTbIH

bonassbi.

Hasapeirbisra:

AparnacrelpbliatsiH 6HIMASPAEH LLbIFaPY

alnabIHaH Heri3ri Kypanasl bUiFn angbiMeH

OLLIPITT KOIObIHBI3 KEPEX.

Tes apanacTbipy AiHreri 6ap Heriari

Kypan
Byn Kypan mavoHes, coyctap, apanacrblpblii-
FaH cycblHAap, bananap Taramaapsl, nicipin-
reH XeMiC NeH KeKeHicTepai apanactbipy
YLUIH Xapamapl.

E MaHbI3abl HycKay

ApTKbI XaFblHAAFbI CaHblnaybl allblK,
Bonbin TypraHAa Kypan Tek KaHa nesaik
KOMMyTauMAMeH Backapbina ansiHaabl.
1-5 catbinblk, peTrey QYHKUMACHI XYMbIC
icTemengi. UtepriwTi, 6ekitneHi Kocy YyLUiH,
Tek KaHa 0/off KOCKbILW No3uUMACLIHAA
HbUDKbITbIHbI3.
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cypert

® ApTKbI XKaFblHAAFbI CaHblnayblHbIH
KaKnarblH *XOFapblFa Kapaw CoHblHa
ZeliH uTepiHis.

® Te3 apanactblpy AiHreriH eHrisin,
TOMbIFBIMEH KOHABIPbIN aflblHbI3.

® ABbIK-TYJiK eHIMAEpPiH apanacTeipy
TOCTaFaHblHa CalblHbI3 HE KYWbIHbI3.

® KOCKbILTBI CONFa Kapaw nesaik
KOMMYyTaUMWAFa KOMbIMN, yCTan TYPbIHbI3.

® KyMbICTaH KeWiH Te3 apanactblpy
AiHreriH oKkwaynayfaH LbliFapartblH
TYAMeLLiKTEPiH eKeyiH e 6ip yakbiTTa
Bipre 6acy apKbinbl LWbIFAPLIN anblHbI3.

® ApTKbI XKaFblHAAFbI CaHblnayblHbIH
KaKnarblH YKaBblHbI3.

Hasapebirbisra:

Apanactbipbiniarsit OHIMAEPAIH LLUALLIbITIbIIT

KeTyiH 6oNAbIPMAY YLLIH SeKTPOYHbIMAbI

TEK apanacrbipy AiHreri apanacibipbiiarsiH

OHIMAEP iLLiHe baTbipbliFaHaa FaHa

bacybiHbI3 KEPEK. XKyMbICTaH KEeMiH.

XXyMbiCTaH/TazanaraHHaH KeuiH

E MaHbI3abl HyCcKay

ByibiM KaTtenep He Gy3binFaHaap Xepnepi
YKOK, BonFaH Kanbinta carbinagbl.
JlanbIKThl TypAE OTKi3iNeTiH Tasanay
YKyMbIcTapbl 6yibiMabl 6y3binyaaH
caKran, OHbIH XyYMbIC KannbiHaa 60nybIH
KamTamachbi3 eTei.

CaKraHabipy!

ByiibIM TYPKbICHIH ELLUKALLaH CyHbIK 3aTTapFa

MaslyFra eHe bIAbIC XYY MAaLLIMHACLIHAA

1asanayra 60/mansbi.

bymet tazanay KypasnasiH KongaHoaHbi3!

® bByibiM aibipbiH 9NEKTP KYWeCiHEH
aKblpaTblHbI3.

e Herisri Kypanabl binFanabl WybepexkneH
CYPTiN, 0AlaH KeWiH KypFaTbin CYPTIHi3.

® Acnantap MeH Te3 apanacTblpy AiHreriH
bIABIC XYY MallMHaCbiHAa HeMece aFbin
TYPFaH Cy acTbiHAa KplilaxneH
TasanaHb3.

HasapbiHbi3Fa: Kbi3bln opamkanblpak, CUAKTHI

eHiMAepAi eHaereHae nnacTtMmaccaaaH

yacanraH 6ernLeKTepiHiH 6oANbIN KeTyi

MYMKiH - onapabl ecimaik TaFram MaiapblH

GipHelLle TaMLUbICHI apKbIbl KeTipyre Gonazsbl.

e Kabenai caktay YLUiH OHbI Opan KotoFa
6onaabl (B cypeTiH KapaHbi3).
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Hasapsbireisra:

LUnbipLubix Kabesi 6ap OyvibiMAEp yLLiH
3 cyperin KapaHbi3).

KabesIbAi eLuKaLLaH S/1eKTPOYHbIMAbI
anHangbipa opamarbia!

Kare meH Geret BonraH
Xaraaunapaarbl KOMeK
Kockpilw 1 )xeHe 5 apacbiHAaFbl catbiaa
MbIDKBITBIIMAN Typ.

LLlewwy »xonaapbi:

ByMbIMHBIH apTKbl XafFbiHAAFbI CaHbinay
awbik 6onbin TypFaHbliHAa 1 AeH 5 AeriHri
catblblK, PeTTey iCKe KOCbllIMaraH.

Peuentrep

BynraynaHfaH KaiMak,

100 500 r

® Kanmakrbl V2 TaH 5 MUHYTKa AeltiH 5
caTtbiCblHAA — KAMMaKTbIH KenemMi MeH
TypiHe Kapan oTbipa — BynFayra
apHanFaH KakKbILLMNEH OHAEHI3.

XXyMbIpTKA aKybI3bl

1-5 aaHa *yMbIpTKA aKybI3bl

® KyMbIpTKa aKybI3blH 2 ieH 5
MUWHYTKa AeriH 5 caTtbicbiHaa BynFayF
apHanfFaH KaKKbILNEH OHAEHIS.

Buckeut KaMbIpbl

Herisri peuent

2 XyMbIpTKA

2-3 ac KachblK, bICTbIK, CY

100 r wekep

1 nakeT BaHWNWH LLEKepi

70ryH

70 r kpaxman

Kepek 6osca, KOMNChITKbILL

® UHrpeauneHTTepai (YH MeH KpaxmanaaH
6ackacbiH) WwamameH 3-4 MUHyT 6oibl 5
catbicbiHAa BynFayFa apHanFaH
KaKKbILLNEH KeOIK LWbIKKaHLLIA AeWiH
OynFaHbI3.

® OnekTp ByibiMAabl 1 caTtbicbiHa
aybICTbIPbIM, €NleHreH yH 6eH Kpaxmanas
wamameH Y2 TeH 1 MUHYT iWwiHae
KacblKTan iLwiHe KOCbIN apanacTblpblHbI3.

EH »oFapbl Kenemi: 2 x Heriari peuent

Te= =55
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HdemaenreH kambip @
Heriari peuent

2 XYMbIPTKA

125 r wekep

1 canbim Ty3

1 KanTalla BaHUNbAI LeKepi Hemece V2
JIMMOHHBIH KaOblFbl

125 r capbl Mait Hemece MaprapuvH (6enve
TemnepartypacbelHAa)

250 r yH

1 KanTawla KonchbITKbIL

60 mn cyt

® bapnbik MHrpeaneHTTepai wamameH V2
wamameH 3-4 MUHyT 6oibl 5 caTbicbiHAA
OynrayFra apHasFaH KakKbILUNEeH OHAEHI3.

EH »xoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

KyMLuekepni kamblp g

Heriari peuent

125 r capbl Mai (6enmve

100-125 r wekep

1 XKyMbIPTKA

1 canbim Ty3

6ipa3 IMMOH KabbliFbl HEMeCe BaHWUIb/i KaHTbI

250 r yH

Kepek 6onca, KONChITKbILL
2 MUHYT BoMbl 1 (Min) caTtbicblHAA,
oAaH KeWiH wamameH 3—4 MuHyT 6oiibl
4 (max) caTbiCbiHAa KaTThbl Kamblp »kacay
YLLiH inriwi 6ap Mukcep
KOHAbIPFbICHIMEH OHAEHI3.

EH »xoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

Herisri peuent @

2 XXyMbIpTKa

125 r wekep

125 r ycaTtbinFaH OpMaH »KaHrarbl

50 r ayHaTbInaTblH KENTIPINreH HaH yHTaKTapsl

® JKymbIpTKanap MeH Kym LUeKepAai
LWbIKKaHLLA AeiiH BynFaHbI3.

® OnekTp 6yibiMAabl 1 caTtbicbiHa
aybICThIPbIN, OPMaH >XaHrFaKTapbl MeH
yCaTbINFaH HaH YHTaKTapblH KOCbIM,

2 MUHYT OOMbI OyNFayFa apHasnFaH

KaKKbILLMEH OHAEHI3.

MUHYT B0ibl 1 caTbiCbiHAA, OAaH KeHiH
TemneparypacbiHaa)
® bapnbiK UHrpeaneHTTEPAI LWaMaMeH
Xewmic Ganiwi ywiH kamblp TY6i
3-4 MUHYT BoMbl 5 caTbicbiHAa KeBiK
EH XoFapbl KeneMi: 2 x Herisri peuent
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ALLIBITKbI KamMbipaaH epMe HaH

Heriari peuent

250 ryH

1 Kantalla Kypfax atlbITKbl

110 MA XKbinbl CyT

1 XKyMbIPTKA

1 canbim Ty3

40 r wekep

30 r epiTifireH »KeHe CybITbINFaH Man

YKapTbl IMMOHHBIH KabblIFbl, YrinreH

e bapnbik uHrpeaneHTTepai wWamamex
Y2 MUHYT BoWbl 1 (Min) caTbiCbiHAA,
oZiaH KeliH wamameH 3—4 MUHYT Boiibl

4 (max) caTbiCblHAA KaTTbl KambIp

yKacay yLiH inriwi 6ap Mukcep
KOHABIPFBICEIMEH OHAEHI3.
EH »oFapbl Kenemi: 2 x Herisri peLent

Muuua Kamblpbl

Heriari peuent

250 ryH

1 KanTawa Kyprak, albITKbl

1 WaM KachblK, Lekep

1 canbim Ty3

3 ac Kacblk Mau

125 M XKbinbl cy

e bapnblk uHrpeaneHTTepai WamameH
Y2 MUHYT BoWbl 1 (Min) caTbiCbiHAA,
oZiaH KeMiH wamameH 3—4 MUHyT B6ofibl
4 (max) caTbiCbiHAA KaTTbl KaMbIp Kacay
YLWiH inriwi 6ap MUKcep KOHAbIPFLICHI-

MEH eHAEHI3.

EH »oFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

HaH Kamblpbl

Heriari peuent

500 r yH

14 r wekep

14 r maprapuH

7rT1y3

1 KanTawa Kyprak, albiTKbl

250 mn cy

o bapnbik uHrpeaneHTTepai wWamamex
Y2 MUHYT BoMbl 1 (Min) caTbiCbiHAA,
oZiaH KeMiH wamameH 3—4 MUHyT Boibl
4 (max) caTblCblHAa KaTTbl KaMblp >kacay
YLiH inriwi 6ap MUKcep KOHAbIPFLICHI-
MEeH eHIEHi3.
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Kanere »xaparty 6o/ibiHLIa
HyCcKaynap
Byn anekTpbyirbiM SneKTp »«aHe
3MEKTPOHMKA ByibiIMAapk! Typasb
mmm 2012/19/EU Eyponansbik,
[vpektuBacbiHa cav 6enrineHreH
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Ocbl OupektuBa LeHBepiHAe KonAaHbIFaH
ecki Oyibimaap Eypona Oaarbl engepiHae
Kabbinaay MeH Kagere Xaparyfa THICTi.
Kasipri yakbiTrarbl MyMKiH GonFaH Kegere
xapary »kongapsl Typasbl MafiMeTTepAi
3NeKTPOYMbIM AYKEHIHi3Ae Hemece e3iHi3aiH
YKeprinikTi sKiMLLiNiK opbliHAapbIHAA cypan
Gine anacbi3.
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Keningeme waptrapsl

Byn 6yibiM YLUIH ocbl ByiibIM caTbibIN
anbliHFaH engeri pupMambl3ablH OKinaiKTepi
LUbIFAPFaH Keninaeme WwapTrapbl KonaaHbl-
napel. Keninaeme LwiaptrapbiH 63 KanaraHbl-
HbI3LWa ap yaKbITTa e3iHi3 GyMbIMAbI caTbirn
anFaH anekTpByibiMaapblH AyKEHiHI3Ae
Hemece GMpMaMbI3ablH CON enAeri
eKinairinae cypan 6GinyiHiare 6onagpi.
["epmaHuWA yLWiH Keningeme wapTrapbl MeH
MEKeH-)Xannap TisiMiH KiTanLaHbiH apTKbl
GeTiHae Taba anachbi3.

CoHbIMeH KaTap, keningeme LiapTrapbiH
FanamTtopza Aa, ocblHAA KepceTinreH
d1pMambI3abiH BEO MeKeH-Kaubl acTbiHAa
Taba anacel3. Keningeme KplaMeTTepiH any
YLLiH 9p »arFaanaa catbin any Typanbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

OsrepTynepain 6ap 60nybl MyMKIH.
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Ilna Bawuei 6e3onacHocTu

Mepen “cnonb3oBaHUEM BHUMATENBLHO NPOYTUTE 3TY UHCTPYKLMUIO
ZNA NMONYYEHUA BAXKHBIX YKa3aHW No TexHUKe 6e30MacHOCTH

W 3Kcnyatauuu AaHHoro npubopa.

MpounssoanTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTHM 3a NOBPEXAEHMA,
BO3HMKLUME B pe3ynbTaTe HecoBntoAeHNA yKaszaHui No npaBuiibHOMY
npuMeHeHuto Nnpubopa. [aHHbIM Npubop npeaHasHayeH anAa
nepepaboTKM NPOAYKTOB B 0OLIMHOM ANIA AOMALLHEro X03ANCTBa
KONMYyecTBe B OMALLUHMX NI ObITOBbIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH and
MCMONb30BaHMA B KOMMEpPYECKUX Lenax. NpumMeHeHne B ObITOBbIX
YCNOBMAX BKIKOYAET, HAMNpP.: UCNONb30BaHWE B KyXHAX ANA COTpyA-
HWKOB MarasvHoB, 0PUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYTUX
MPOMBILLIEHHbIX MPEANPUATUAI, a TaKXXe UCNONb30BaHUE roCTAMM
NaHCUOHOB, HEGONbLUUX OTENEN U NOAOOHLIX 3aBEAEHUMN.

Mpunbop MOXKHO MCMONb30BaThb TONIbKO ANA NepepadoTKU TaKoro
KonmyecTBa NPOAYKTOB U B TEUEHME TaKOro BPEMEHU, KOTOPbIE
XapaKTepHbl 4nA JoOMallHero xo3Anctea. Py4Hon MuKcep npuroaeH
ANA nepemMeLLnBaH1A TeCTOOOPa3HbIX UK XUAKMX Ontoa unv anA
B36MBaHUA cnMBOK. He ncnonb3oBath AnA nepepadoTku Apyrux
npeaAMETOB UK BELLECTB.

MoxkanyncTa, CoXxpaHUTe MHCTPYKUMIO MO IKCMnyaTauuu.

Mpu nepeaaye npubopa TPETbEMY NULLY HEOOXOAUMO TaKXKe
nepeaaTb eMy MHCTPYKLMIO MO SKCnyaTauuu.

A Ob6wme ykasaHuA No TeEXHUKe 6e30nacHOCTH

OnacHOCTb NOPaXKEHUA ANEKTPUYECKUM TOKOM

HaHHbIi Npubop Henb3A UCNoMb3oBaTb AETAM.

Mpubop 1 ero ceTeBow LIHYP cneayeT Aep)KaTb BAaNM OT AETEN.
JTwua ¢ orpaHuyeHHbIMU GU3NYECKUMMU, CEHCOPHBIMU MK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OMbITa U 3HAHWM
MOryT Nonb3oBaTbCcA Npuéopamu TONbKO NoA MPUCMOTPOM MU eCNU
OHW MONY4YUNM YKasaHuA no 6esonacHoMy MCnonb3oBaHUo Npubopa
M 0CO3HaNIM OMACHOCTH, CBA3aHHbIE C HEMNPaBUSIbHBIM UCMONb30-
BaHUEM.
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HeTtAam Henb3Aa urpatb ¢ Npuéopom.

Mprbop MOXKHO NOAKOYATL M UCMOMb30BaTb TONIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKMMU AaHHBIMKU Ha TUNoBOK Tabnunuke. TonbKo AnA
MCMOSb30BAHMWA B 3aKPbITbIX MOMELLIEHUAX.

Mcnonb3oBath TONbKO B TOM Cny4yae, eciiv y npubopa 1 ero ceteBoro
LUHYpa HEeT HUKaKMX NMOBPEXAEHWN.

[Mepean 3amMeHOM NPUHAANEXHOCTEN UNKU LOMONHUTENbHbLIX AeTanewu,
KoTopble BO BpeMA paboTbl NPMBOAATCA B ABUXKEHWE, Npubop
ZIOMKEH OblTb OTKIIFOYEH U OTCOEAMHEH OT CETH.

Mpubop cneayeT BCeraa oTCOEANHATL OT CETU, KOrAa OH ocTaeTcA 6e3
NPUCMOTPa, a TaKxke nepea ero cOopKon, pasbopPKON MM YNCTKOM.
He npoTArvBath ceTeBoOW LWHYP Yepes OCTPbIE Kpaa Uiu ropavne
NMOBEPXHOCTH.

Ecnu ceTteBo WWHYp aaHHoro npubopa 6yaet NoBpeXaeH, To,

BO “36eXaHue onacHbIX CUTyauui, ero AomKeH OyaeT 3aMeHNUTb
NPOVU3BOAMTENb, UM Ero CEPBUCHAA CNy»Xba, Mnu NMuo ¢ aHano-
TMUYHOM KBanMduKaumnen.

PeMoHT npubopa nopy4yaTtb TONbKO HaLLeh CEPBUCHOM Cny»xobe.

A\ YKaszaHua no TexHuke 6e3onacHOCTV a4nA faHHoro npubopa

OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUA

OnacHOCTb NOPaXKEHWA INEKTPUHECKUM TOKOM

MNpu nepebosx aneKkTpocHabxeHnA Nprbop ocTaeTcA BKIHOYEHHbIM
¥ nocne Bo30OHOBNEHNA SNIEKTPOCHAOXEHUA CHOBA HauMHaeT
paboTtaTtb. HemeaneHHo oTKNOUYMTL NPHUBOP.

Hukoraa He norpy»kaTb OCHOBHOWM GNOK B XXMAKOCTU U HE MbITb

B MOCYAOMOEYHOW MaluunHe. He ucrnonb3oBaTb napooyncturens!
He norpy»katb npubop B XXMAKOCTb BbilLe MecTa COeAMHEHNA
norpy»xHoro 6neHaepa ¢ 0CHOBHbLIM G/I0KOM.

Cobntoaatb OCTOPOXHOCTL NPU NepepaboTke ropAYMX XUAKOCTEN.
XXunakoct MoryT pasbpbisruBaTtbCcA Npu nepepaboTke.

He ncnonb3oBatb Nprbop BnaxHbIMU PyKaMy.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA BpaLlaroLLMMCA NpuBoAOM!

Hukoraa He Tporath BpallaroLMecA HacalKu.

Hacazakn Mo)kHO ycTaHaBnmMBaTb U CHUMATb TOSIbKO MOC/IE OCTaHOBKM
npubopa — Npubop ABMXKETCA eLle HEKOTOPOoe BpeMA Noche
BbIKJTIOUYEHUA.

3awmwarb ANUHHbIE BONOCKI MM CBOOOAHLIE 3NIEMEHTLI 04X b
OT NnonaaaHuA BO BpaLLatoLLMeca HaCcaaKu.

BakHo!

He BkntoyaTb npubop BxonocTyto. Mprubop MOXKHO UCNONb30BaThb
TONIbKO C OPUrMHANBHBIMU NPUHAANEXHOCTAMM.
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YcTtaHaBnuBaTb TONbKO HAacaZKW 0AHOro Tuna (Hanp., MecCuiibHble

Hacaakw).

Hukorza Henb3A 04HOBPEMEHHO MCMONb30BaTh HacaaKu
¥ NPUHAANEXHOCTb, MPUKPENIEHHYIO K OTBEPCTUIO B 3aHEN

yacTu npubopa.

PekomeHayeTcA HM B KOEM CrlyYae He ocTaBnATb Npubop
BKFOYEHHBIM JOSbLUE, YeM 3TO HEOBX0AMMO ANA nepepadoTKu

NPOAYKTOB.

CrakaH 6neHaepa He NpUroaeH ANA UCNONb30BaHUA B MUKPO-

BOJIHOBOM Neyu.

KomMnneKTHbIn 0630p

Mo)xanyvcTa, OTKpOWTE CTPaHULbI

C pHUCYHKaMH.

PucyHok 1Y

OcHoBHol 6nok

1 KHonka Bbibpoca
JnA cHATMA Hacazok

2 5-cTyneHuatblit nepekntoyaresns +
MOMEHTANLHOE BKIIKOYEHUe
JnAa BKNOYEHWA U BbIKNHOYEeHUA Npubopa
U perynupoBKu paboyeit CKOPOCTH.
«0/off» = BbIKNIOUEHO
«1» = camoe HU3Koe uncno o6opoToB
«5» = camoe BbICOKO€e 4Y1cno 06opoToB
«M» = MOMeHTanbHoe BKOYeHHUe
(camoe BbICOKO€ 41cnio 060pOoTOoB),
HayKaTb BNIEBO U YAEPXMBATb

3 CerteBoii kabenb

4 OrBepcTHe B 3aaHei YacT npubopa
C 3aTBOPOM
[nA yctaHOBKM NpUHaANexXHOCTew,
Hanp., norpy»Horo 6neHaepa anq
ObICTPOro CMELUMBaHWA

5 KHomnku pas6noKkupoBKH
[NA CHATWA NpUHaANEXHOCTEH
C OTBEPCTUA B 3aAHEN YacTu npubopa.
HaxumaTtb Ha 06e KHOMKw
OZHOBPEMEHHO.

6 OrtBepcTA ANA KpenneHUA Hacaaok

Hacaaxu

7 BeHunkn anA nepemeluMBaHWA

8 MecunbHana Hacaaka

[i]| B Hexoropsix Mogenax:

9 Tlorpy)Hoii 6nenaep anA BLICTPOro
CMeLLMBaHKA

10 CrakaH 6neHaepa

11 YHuBepcanbHbIil U3MenbunuTens
(oTAenbHaA MHCTPYKUMA NO
KcnyaTaumu)

YHuBepcasnbHbli U3MenbYnTeNb N
norpy»Hoi 6neHaep anA GbicTporo
CMeLLMBaHUA, ECNU OHWU HE BXOAAT

B KOMMNIEKT MOCTaBKM1, MOXHO 3aKasaTb
B CEpBUCHOI cnyxbe.

Okcnnyaraumn

OcHoBHoit npubop ¢ HacaaKamu

C nomoLLbo HacaZoK AoCTUratoTeA
0COBEHHO XOPOLLUWE pesynbTaThl Mpw
cneayrowmx BapuaHTax npuMeHeHua:
BeHuuku AnA nepemelLnBaHuA AnA ...

... COyCOB, B30UTbIX 6ENIKOB, KAPTOPENLHOTO
ntope, KPeMOB, ManoHe3a, CIIMBOK U JIEMKOro
TecTa, Kak Hanp., cAobHoro Tecta.

BeHuunkn anA nepemeLLMBaHnUA He NPUroAHbI
AnA nepepaboTKku TAXKENOro TecTa.
MecuibHble Hacaaku AnA ...

... lYCTbIX MacCC, TaKuMX KaK, neco4yHoe,
LPOXOKEBOE U KapTOdENbHOE TECTO,

a TaKkKe AnA nepemMeLlMBaHuA TAXKENoro
MACHOro papLua, nacTt unm Tecta ana xnebda.
MakcumansHoe KonMuecTso And
nepepaboTku coctaenaet 500 r MyKu

U UHrPEeAVEHTOB.

m BaxxHoe npumMmevyaHue

MpKn OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3a4HEN YacTu
npubopa nocneaHWin MoXeT pabotatb
TONBKO B PEXKUME MOMEHTaSIbHOIO
BK/toYeHuA. MNepekntouatens cTyneHen 1—
5 He ¢yHKUMOHUpYeT. KpbilLKy 0TBEepCTHA
MOXXHO OTKPbIBaTh M 3aKPbIBaTb TONBKO
Torza, Kora nepekntoyarenb HaxoaAuTCA
B nonoxexuu «0/off ».
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OnacHocTb TpasMHPOBAaHNA
BpalLyaroLHMCA rpusosom!

Huroraa He Tporare Bpaiyaroimeca
HacaaxH.

Hacaaxm MoHO ycTaHaBmBars

U CHUMATB TOJILKO 10C/1E OCTaHOBKH
npnbopa — MPHOopP ABMKETCA eLye
HEKOTOPOE BPEMS 0C/IE BEIK/TIOYEHMSA.
Balymyars JIMHHBIE BOIOCH! MITH
CBOOOAHBIE 3/IEMEHTbI OAEMAbI OT
ronaAanma Bo BPAaLLaroLLHECA HACAAKH.

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM
MOYUCTUTb OCHOBHOM BNIOK M HACAAKM.

PucyHok [

MonHocTbo pasmMmoTaTtb ceTeBoW Kabenb.

YcTaHOBWUTbL Ha OCHOBHOM B10K
HeobXxoAMMYHO HacazKy M npuxatb
ee J10 puKcauuu.

O6paTtnTb BHUIMaHWe Ha GopMy
NNacTMaccoBLIX AeTasleil HA HacaAKax,
yTo6bl He NepenyTaTb WX

(cm. pucyHok [E-1)!

BcTaBuTb LUTENCENBHYIO BUIIKY

B PO3ETKY.

3arpyauTb NpoAyKTbl B MOAXOAALLYHO
€MKOCTb.

OI'IyCTVITb HacadKn B eMKOCTb

U BKIOUMTb NPUOOpP Ha HeoBXoaUMYHo
CTYNEHb.

Crynenu 1, 2:

ANA BMeLUMBaHWA U noaMeLlnBaHuA.
Crynenu 3, 4, 5:

AnA 3aMelLMBaHuA 1 B3OMBaHUA.
Mocne paboTbl NepeBecTu
nepekntoyarens Ha «0/off», 3aTem

C NOMOLLIbIO KHOMKK BbiBpoca
OTCOEAMHWUTb U CHATb HacaaKM.

BHumarme:
KHorka Bel6poca He HAXKUMAETCA, eclin
TIEPEKIIIOYATESb HE YCTAHOBJIEH Ha «/off».

lpumeyanme:

OcHoBHoH 6710K cJsieqyer Bcer4a BbiK/iro4arb

116PEs €ro U3BIEYEHNEM 13
1epPePabOTaHHbIX MPOAYKTOB.
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|i] B Hekxoropbix Mosenax:

Morpy)xHoi 6neHaep ana 6bICTPOro
CMeLUMBaHWA

Ota npMHaaneXXHoCTb ucnonb3yetca AnA
NPUroTOBIEHWA MaWOHe30B, COyCOB, CyMnoB-
Mnope, KOKTEWNEN, IETCKOrO NUTaHKA,

a TaKkxe 4nAa nsMesnb4yeHunA nbaa, BapeHblX
OBOLLEN U OPYKTOB.

E BarkHoe npumeyaHve

Mpu OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3afIHEN YaCTH
npubopa nocneaHuin MoXeT pabotatb
TONIbKO B PEXKMME MOMEHTASIbHOIO
BKNtoYeHuA. [Nepekntoyarens cTynexHen 1-
5 He PyHKUMOHMpPYeT. KpbILLKY OTBEPCTUA
MO>XHO OTKPbIBaTb U 3aKpbIBaTb TOMLKO
Torza, Koraa nepekstoyarens HaxoauTceaA
B nonoxxeHuu «0/off».

PuncyHok

MepeBeauTe BBEPX A0 PUKCALMM
KPLILLKY OTBEPCTWA B 3aAHEN YacTy
npubopa.

BcTaBbTe norpy>kHoi 6neHaep

n 3aduKcUpymTe ero.

3arpyautb NpoAyKTbl B cTakaH 6neHaepa.
MepeBeauTe nepekntoyaTens BNeBO

B MOSIOXKEHUE MOMEHTASIBHOIO BKJItO-
YEHWA U YAEp)KMBaAWTE ero B 3TOM
NONOXEHUH.

Mo okoHYaHUM paboTbl CHUMHUTE
norpy»xHow 6nenaep Ana 6LICTPoro
CMeLLMBaH1A NyTeM OAHOBPEMEHHOIO
HaXkaT1A Ha 06e KHOMKK pa3BbrioKMPOBKMY.
3aKponTe KpbILLKOW OTBEPCTUE B 3aHEN
yactu npubopa.

lpumeyarme:

Bo nsbexarmne pasbpel3rnBaHna nepe-
MELLMBAEMON CMECH BKITHOYaNTE MpHoop
TOJIbKO 10C/1€ TOro, KaK O/1eHAEP OblT
[I0rPY)KEH B CMECh.




Mocne pabotbl/MucTka

m BaxxHoe npumMmevaHue

LaHHbIM nprbop He Hy)>KaaeTcA B TEXHH-
UeCKOM 00Cny)KuBaHuu. TiuaTensHan
uMCTKa 3alUMLIaeT NpUbop OT NOBPEXK-
JAEHW U coxpaHnaeT ero paboTo-
cnocobHOCTb.

Buumarine!
OCHOBHOW 6/10K HUKOrAA He Morpy»Karb
B BOAY M HE MbITb B [10CY.JOMOEYHOH
maLLumHe.
He ucnonb3oBare napooyncruresis!
® /i3Breub WITENcenbHyo BUIKY
U3 PO3ETKM.
® [lpoTepeTb OCHOBHOWM B10K BNaXKHOM
TPAMNKOW, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.
e Hacazku v norpy»xHoi 6neHaep MOXKHO
NOMBbITb B MOCYZJOMOEYHON MaLLUHE UK
C NMOMOLLbIO LLIETKK B NPOTOYHOW BOAE.
Mpumeyanue: Mpu nepepaboTtke, Hanp.,
KpacHOKOYaHHOW KanycTbl Ha nnacT-
MaccoBbIX AeTanAX NoABAAETCA LUBETHOM
HaneT, KOTopbIA MOXXHO YA2NUTb C MOMOLLbIO
HECKOJIbKUX Karnesnb pacTUTeNbHOro macna.
e [lnA xpaHeHuA kabernb MOXHO cMoTaTb
(pncyHok D).
Mpumeuanue:
Lna npnbopos co crnmpanesniHbIM CETeBLIM
wHypom (pucyHox B): Hu B koem cryvae
He HaMarblBauTe CeTeBou LLHYP BOKPYr
npubopa!

MomoLub npu yctpaHeHuu

HeucnpaBHOCTEH

Mepekntoyatens He nepeasuraetcA

Ha cTynexu 1-5.

YctpaHeHue:

[Mpn OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3aHEN YACTH
npuBopa nepekntoyeHune ctyneHen 1-5 He
OdyHKUMoHMpyeT. Kpblllka AomKHa BbiTb
MOSTHOCTbLIO 3aKpbITa.

PeuenTtbl

B36uTtble CnmMBKu

100 =500 r

e [lepepabaTbiBaTb CIUBKK OT Y2 A0
5 MMHYT — B 3aBMCUMOCTH OT KONMYecTBa
¥ CBOMCTB C/IUBOK — Ha CTYMeHM «5»
C NOMOLLIbIO BEHYMKA ANA
nepemeLLnBaHms.

AnuHbIn 6enok

1-5 6enkoB

e [lepepabatbiBatb 6enku oT 2 A0
5 MUHYT Ha cTyneHn «5» ¢ nomoLbto
BEHUMKA ANA NepeMeLLnBaHuA.

BuckeuTHOE TEcTo

OcHoBHoM peuent

2 Aanua

2-3 cT. n. ropAven BoAbl

100 r caxapa

1 NaKeTMK BaHWNbHOro caxapa

70 r MyKK

70 r kpaxmana

MpY HEOBX. HEMHOTO XMMWYECKOTO

paspbIXnuTens

® B36uBaTtb MHrpeaneHTbl (KpoMe MyKM
U Kpaxmana) B TedeHue npuon. 3-4
MWHYT Ha CTYMEHU «5» C NOMOLLbIO
BEHYMKA ANA nepemMeLLnBaHua 4o
06pazoBaHuA NeHbl.

® [lepekntountb NpUbop Ha CTyneHb «1»
1 106aBNATL MO JIOXKKE MPOCEAHHYIO
MYKY W Kpaxman B TeueHue npuorn.
Y2—1 MUHYTbI.

MakcumarsibHoe KOSIMYecTBO: 2-KpaTHoe

KONMMYECTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenta

CnobHoe TecTo

OcHoBHoM peLent

2 Anlua

125 r caxapa

1 Wwenotka conu

1 NaKeTWK BaHWNbHOIo caxapa wiu ueapa

¢ Y2 numoHa

125 r cnMBOYHOro Macna unu MaprapuHa

(KoMHaTHOM TemMnepaTtypbl)

250 r MyKu

1 NakeTUK XMMUYECKOro paspbIXnuTens

60 mn monoka

® Bce uHrpeaueHTsl nepepabarbiBatb
C NOMOLLIbIO BEHUYMKa ANA nepe-
MeLUMBaHWA B TeYeH1e NPUMEPHO
Y2 MUHYTbI Ha CTyNeHu «1», 3atem
B TeueHue npumepHo 3—4 MUHYT Ha
CTYNeHU «5».

MakcumarnbHoe KONMYeCTBO: 2-KpaTHoe

KOJIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta
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MNecouHoe TecTo
OcHoBHoM peuent
125 r cnuBoyHOro macna
(KOMHaTHOWM TemnepaTtypbl)
100-125 r caxapa
1 Anuo
1 wenotka conu
HEMHOro IMMOHHOM Lieipbl UK BaHULHOIO
caxapa
250 r MyK#u
MpY HEOBX. HEMHOTO XMMWUYECKOTO
paspbIxnuTens
® Bce uHrpeaveHTsl nepepabarbiBatb
C NOMOLLIbIO MECUIIbHOW HacaaKku
B TeUeHue NpUMepPHO 2 MUHYTLI Ha
CTyneHu «1», a 3aTem B TeueHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYNEHU «5».
MaxcumasnbHoe KONMYecTBO: 2-KpaTHoe
KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenta

Kop» ana ¢ppykrosoro nupora

OcHoBHoM peuent

2 Aua

125 r caxapa

125 r MONIOTBIX IECHBIX OPEXOB

50 r naHMPOBOYHbIX Cyxapen

e Bsbusatb Alua M caxap B TeyeHue 3—4
MWHYT Ha CTyneHu «5» [0 oBpasoBaHuA
NeHbl.

e [lepeknounTtb Npubop Ha CTyneHb «1»,
L100aBUTb JIECHLIE OPEXM U MaHWPO-
BOYHblE CyXapu 1 nepepabartbiBaTb
B TeyeHue Y2 MUHYTbI C MOMOLLIbIO
BEHYMKA ANA NepeMeLLnBaHuA.

MaxcumasbHOe KOIMYECTBO: 2-KpaTHoe

KOJIMYeCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOMO

peuenta

Xana 13 ApoXO>KeBoro Tecta
OcHoBHoMI peuent

250 r Mmyku

1 NaKeTUK CyXux APOXOKeN

110 mn Tennoro Monoka

1 Anuo

1 wenotka conu

40 r caxapa

30 r pacTonnEeHHOro U OXNaXKAESHHOro X1pa
LeAapa C NOSIOBUHbLI IMMOHA, HaTepTan

80

® Bce uHrpeauneHTsl nepepabarbiBatb
C NMOMOLLbIO MECUSIbHON HacaaKu
B TeYeHue NpUMepHO 2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», a 3ateM B TeueHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYNEHU «5».
MakcumanbHoe KonU4ecTBo: 2-KpaTHoe
KOJIMYECTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenTa

TecTo Ha nuuuy

OcHoBHoOM peuent

250 r MyKku

1 NakeTUK Cyxnx APOXOKen

1 4. n. caxapa

1 WwenoTka conu

3 cT. 1. pactuTenbHOro macna

125 mn Tennon Boabl

® Bce uHrpeaveHTbl nepepabarbiBatb
C NMOMOLLIbIO MECUSIbHON HacanKu
B TeYeHWe NpUMepPHO 2 MUHYTLI Ha
CTyneHu «1», a 3aTem B TeueHue
npuMepHO 3—4 MUHYT Ha CTyNeHU «5».

MakcumanbHOe KONMYecTBO: 2-KpaTHoe

KOJIMYECTBO MPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta

TecTo anA xneba

OcHoBHoMt peuent

500 r myku

14 r caxapa

14 r maprapuHa

7 rconu

1 NaKeTUK CyXuX APOXOKEN

250 mn BoAbl

® Bce UHrpeauneHTsl nepepabarbiBatb
C NMOMOLLIO MECUSIbHON HacaaKu
B TeYeHue NpUMepHO 2 MUHYTHI Ha
CTyneHu «1», a 3aTteM B TeueHue
npuMepHO 3—4 MUHYT Ha CTYNeHU «5».

YKasaHuA no yTunusauuu
[aHHaA malunHa umeeT o6o3HaveH1e
B COOTBETCTBUM C TpeBOBaHUAMM

= pekTuBbl EBponeiickoro Coob-
wectsa 2012/19/EU otHocuTENbHO
SMEKTPUYECKMX U BNEKTPOHHbIX
npubopoB (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHov [upektuBe npvBeaeHsl Npasuna

nprMemMa 1 yTunmM3aumm OTCNy>KUBLLUMX CBOK

CPOK NprBopoB, AEMCTBYIOLLME B pamKax

Esponeiickoro CoobLlecTsa.



MHdopmaumio No npasuibHON yTunusauum Bl
MOXKeTe nonyunTb y Baluero Toproeoro areHta
WK B OpraHax KOMMYHasbHOro ynpasneHua
no Bawemy mecTy »kutenscrsa.
MHbopmaumnio no npasuiibHON yTUAKM3aLMK
Bbl MoxkeTe nonyuuts y Balero Toprosoro
areHTa unv B opraHax KOMMYyHanbHoOro

ynpasieHunAa no Bamemy MeCTYy XXuUTenbcrtBa.

"apaHTUMHbIE yCoBUA

AnAa aanHoro npubopa AeNUCTBYHOT rapaHTUit-
Hble YCNOBMA, onpeaeneHHble Haum npea-
CTaBWTENLCTBOM B CTPaHe, B KOTOPO# npubop
6bin KynneH. MHpopmauuio o rapaHTUitHbIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nonyuuts B noboe
BPEMA B CBOEM CreLnainaupoBaHHOM
MarasuHe, rae Bel npuobpenu ceoit npubop,
UM 06pPaTMBLLMCH HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NPeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYHOLLIEH
cTpaHe. [apaHTuiiHble ycnosua ana Mepmannm
v anpeca Bbl HalieTe Ha nocneaHen
CTPaHvLe pyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHT1iHble yCNOBMA U3MIOMEHDI
TaKKe B MIHTepHeTe No ykasaHHOMy Be6-
aapecy. [AnAa nonyyeHua rapaHTMMHOrO
o6cny)xuBaHuA B Ntobom cnyyae Heo6xoaAnMMo
NpPeAbABUTL AOKYMEHT, NOATBEP>KAAIOLLNIA
(daKT NOKyMKHM.

MNpaBo Ha BHECEHUE M3MEHEHUI
ocTasnAeM 3a coBoil.

ru

81



ar-7
Olouadl
sl 6 Lilie gyl e dinco gl 13g) plouiall Logyds
eiell £561l Jlas¥l cliSe Jrwlasll o sl gl il
Jlasl €A olendl > gﬁ S-S €AaS e
Lg2o glyidl

eawnll JLss] Gy Jadions

82

o0yl Aol _=ig uLg.....u
AS L gianll Bjmg ¥
dgyo¥l clorleall Ll caino jlgdl fin
il g S B¢ >XL dale:l) 2012/19/EG
ASUgeanl) duigpurSIXly pmm
(waste electrical and electronic equipment — WEEE)
85g>%1 gl yily Gleall jLb¥ cilarlell 0is sadg
LB XI gloul JS S8 Lgslols oo Bslasaw¥lg ASLgsall
Gasly dalenlf cloglell Lo Jouadl 5 Se . g)o¥]
sie ASUgwll brga¥l o palsall dyldf o lu¥
Al Byl sad of duaasizll dy)lonall =M s




Lg S A8LS Al s @iy pnsdl QS plasialy ©
T dmyadl ple 44,85 (buad) Yo lg> bl
5 dyyadl Sle 3iles 4-3 5ud &5

Aowba¥l Langll jislic cinin jGeuaill duoeST

‘ [t s
% Al dangll
2 s ply 250

P ddde byas guS 1

S bt ddelo 1

el oo Jols

g plats geiblo 3

t00 slo yililo 125

Lg S A8LS ddle s iy pnedl GOS plasiawly ®
T ds)sdl ple da.8s (chuai) Vo Hlg> Bt
5 syl Lo §5les 4-3 al @5

Aol da gl yilia Chen :Gouaidl dueS

S dewlaw¥l damgll
J

s ply2 500

S plye 14

g.LLan..al a9 plyt 14

cheplt 7

s dddog Bpras yuaS 1

¢lo yililo 250

Lg S A8LS ddle o iy penedl CUS plasiwly ©
T dsadl ple 34,85 (uad) Vo lg> bl
5 dsyudl Lo §5Les 4-3 al @5

Al ey i and) oy Jaiudl pondl laldi gl)s @
bldf b anis o @b dsill solell el
dialio 595 i dulonll 0ds 1y eiug 53] 80

Loslac] & ab suigalll

oo ¥ay bndd a0l laus dblial juigalll prn® cliS e

Ao Cauns gung coy AL 0ia b9 ALolS dny )

BEO-T-JUNTE |

ar-6

; il prandl

% Amlu¥) daoglf

(a8, 211 8)fy> doyas) agj plye 125

S ply2 100-125

Lag)

el oo ol

Lebils gl poond 88 o Juld

b plyz 250

(292 S Sljgsn Byras ddln] 4 Se

b S 44LS ddlen @iy gionadl S plasiwly ©
sl @, 1 oyl S le daids (Chuad) Yo Hlg> bl
5 ds )l Sl §ilss 4-3

Lwbaw¥l daungll palie aes i Sguaddl duaSIf

aSlgal CLeS doi)l (e
Aol da gl

dany 2

P ply 125

optaa §aiy ple 125

> ol bz ply2 50

ole 358 4-3 8al , Sl panll iy @in @
$9L) plgd b Fuas i 5 dx,ull

R e e L
S8 @lig S I 53 (L wilidy geodall
(auas) Y2 8ad Lgadle o @iy cpunll plasuianlyg
Aa.ds

dewlaw¥l dawgll yslie cheis i Sguadll duoSIS

(SO S 30

dowlaw¥l dawngll
b ply2 250

s dbbns byras yuaS 1

0l ol il 110

dang 1

Ll o ol

P plye 40

3p09 wlio s ply2 30

290 digaat auns puled

83



ar-5

CorgSdl (e
dowbi¥l ddwogl!

Lo ?

o>lw slo plel ddelo 3-2

P plye 100

rio Lllé s 1

ik ply 70

sl Ggomanno plye 70

(292 TiSu) ljgusia Byaes ddla) oSe

SligSl wps @i wpall plasiiwl, ©
4-3 Alg> sl (sLiuill Gonsnog ool lac Lo)
(s9dy plod &l gt i B dmyall Lo 3iLEs

Gonag gl 1 Ayl e jlgdl s @iy @
Logibls] oy Logrlin gy 8 Lig S5 opuidl gLl
b ligSUI 3L g Laghalsg g,s¥l aey daslo
by 1 i (i) o lg Loysd o bao s

dpwbaw¥) ddwogll ylio i i gguaddl dueSII

Bl aualll SIS 2 S e
dowba¥l dawogl!

ing 2

P plye 125

el o Juld

digand i ybd ol prio LLsLs S 1

(A8, 31 8yl dmya) elibaial ayj ol s pl2 125

o ply2 250

(29 S) Sy Byres S 1

k> yililo 60

8l g SIS A8LS ddlen oy cipall plasinly ©
4-3 55l @i, 1 dopadl e dauds (caas) Vo llg>
5 iyl Lo gilis

dpwbaw¥) dauwgll ylio ae i i gguaddl STl

84

vaussl

Ao 3 o) Lo Ghgas las o pSell e

A S A s oy cilabhig A pasaad X jlgsl)

A b o

o0 pulddl oy Al S L) Juad @iy @
el

@ dlleo dlogd plasily )l slgd) prao @y @
el sey ady

o goadl Ll £l3g Josdl wlgal 48LS gung Sc @
ek Bl g of duilyg I ilg¥) ALt
S el

ol iy I Jro w¥e S ey prund aic 1pls dudl

Lgally] oS ae St andlll gy Lo duig) gds 0gS55

.Fl_i.h." Sy J.:Jé FL\_&.ML!

o0 LaS glipg S el ol eliSeslgdl aody @
(B §,gu0L) reingo

JUac¥f A13¥ poilas

5 1 1 o oyl Lo fusdusll rlido el s cliSe ¥

]

5 A1 1 oo wiloyadl Sl Jusdunll plide cliy 5 Se ¥

Logiig &bl cilasllf doid gl o5 Al> b

Lolé glig dsiall gliag of oo aSLalf clile covn

alasg

ddgad| basduall
plye 500 5> al,2 100
bl ainall ddleq @iy wpndl plasiialy ©

‘53#)AJ‘¢L‘“15459(M)‘/23HC9‘)-25
Basduall oRlg>g duaS s u.L: &llyg

el (gole) J¥;
abag b a1 (el J¥;
(uolu) J¥; ddles @iy oyl plasiialy ©

5 dmyadl Lo 35063 5 9 2 o gl Bl gl



el pasy S8 (1]

Tl Il g )3

;l.milg daalall ala.c! 9 gL il Pl
dngygll gl dyitly cilig S Baasio wligyislly

lgpnidly ool aSlgally plill glad glaiily
pLo apid 1

bl Ao glas puid oLl jlgd) Jus s o Se ¥
S ¥y sl Jud sl Aoy Sle soaw dpbloX]
of gy @43 ¥ 5 ) 1 50 Joall by e alis s
bo se) ggaw dblo¥l wlasllf dncd slhne G|

off/0 doMell ,le Joo )l Flico

Byguadl
i el Il diloXl laslll dnsdglné go) o
S Sy i gl bldf ey cu Sy o8 @
R g
daldigleg b Laslac] sg-duill duilis)l algdf ee @3
Az e alaioly Lundl ) s Gl plide ol
ke Bl S8 yaialy Sl Jue Sl
2ol L3 )5 £50) @3 Jooll o slgni¥l ey ®
8jugd cld 5y e anly of b ikl clisg
pLS>XI
Al claslll dxsésllag 32l i ®
ol bl 03 ok aey e g d Jua by a3 X
T SleS IS Y as els Lglals o)1) el S 2

slegl
o AN Jon ) o sLgii¥! aey
®

dols dald Mo l
adf Bl Bileo & ) Aol S pud 5Lgd
e Bablonsg jui of A5 tigas o jlgdl 4y

aiayby P aio>MNo

ar-4

Joall Slgaly aulan¥i 5Lg s

Joall cilgal plasiiwl sie dosi Jundl Sle Jouadl o Se

AL gl Lo

Perl> ol dS g1y

oadl (ol J¥; dualiall o dalid elei¥l slac

gloily Basiiall juigulll ,cile, I, 20 ot d, 3gad

e padl ¥ JUU fomw Ao o daad] el

Bl Gantl <o <Y

Sl el slac¥ Lgo pué gyl ol aall gl

Utall MS

dlgaw Sliga e Jio Jratll pemallslac¥ pasig

Lals cUiSy publiadl g 8pad] ey coiadll

g &g, (e pin g poyall @l (10 8y S draS

plrt 500 i judi jLgdls Loyeind (S ¢ diaS suadl

S gy Gubad (o

B PN ]

e Lgalasisl coell ool Al cuSyiy b o5 @
Jar arle con a8 gl aSTig wlu¥ jLgdd
Sgs¥ LTSS G il JS & ) oL el
AN Lgalasiianl yol,2] b Jaldf el foelf
(-1 o3, 8ygat

oslall guingy HlygSIN LIl 5lgd Juog 5 @
ol

cowlio sleg 8 dulisllslll divety ob @

e slgd Jedh @ slegl 4 Jasdl 8] Jsal ©
iyl Bagniail deyall
g S Ialsg poin el 2 9 1 glis)adl
sl el prn i1 5 94 ¢ 3 cls

Aoy Ao Ji il ) bl fasdl o slgii¥l azy @
i) galadl 3 dda sl cilga¥l g3i @b o3 off/0
.P|S_>‘X| B_}.j.g_"?

Taysal

S9y o pLS SN Byag lal palad) M elys (S e

.0ff/0 aadell e b sl pliae bnin

1aald douuad

slegl) o antys) Jud g Joe Sl o

85



ar-3

(ot SLALS JELI s o) Sk sl 95 50 Bl oo lgal s S55 pae s
o sl ofs doially il Joe §onlog sLgdls Joe AT oS3 elidl gl Jud s Lol goie

a1y Oi

U bl oo sy byl Jud il g S 5gd) iy Jlg¥l oo JL sls pledll paey sy

Lglals b coge Ul dusiliedl slell ddlel

(raad ) AASLAT cilrall () hige, Sl slgr S plasiawdll gl yulg a2 o pui LM £Lif

plasiw¥f degize dellasll salgs pac dlls

ALl b il jlgdl ey soadl LML of

L deylslf doadt 5810 o o Lagalls cliSq s

I plasiaw

S fas las 1) 23LSg 5lgd) cadais coo ®
B0 Jo¥ Lgalasl

JolSIL il g S ellll iy o5 @

Ld
pLO dusis -

Sl donid plns puid sl jlgd) Jusds o Se ¥

oS ¥y sl fephuill Aoy Sle 5o dpdlnX]

o gy @5 ¥ 5 I 1 e Jaall s e alid i
Lis sy sgan dobla¥l wli sl dsnsé gl G|

0ft/0 dadall Lo s bl plido

s Basg PN (o Slibial Sigas ylas
18,50
o ) by Jlos™ i Jls by plia W) pac cooy
Byils Jae clgaly da ) glasy)
2 2l b g5y Jasd) Bl jua2s pac casny
o ALl aBeal) peSwl) g B g e Lasice
g o g ple b Sul) BLas) as - (glyesd)
RByoad dayd o)eal)
ik 12y Jagladl po Sl redlsd pyls e e s
o) ) huaty Basny ¥ S (e M plad e Al
BSlad) g b s

86

dale dplas
Al Silogaudf Cilsdio pid gl
(A YN
gl 5L
PLS 1 gl Lot pdls y; 1
el oilgal clal pasiig
fu Gl + Sl ad 5 agia Jueded plido 2
Bl
sgasily jlgdl Jae JUasly Jrdiusl pasiiug
g Jae dopun
ey = off/0
Gy alall sae isl = 1 el
ey wlall sae el = 5 gyasdl
sae Lel) Glas Il s dusll rlido M
ety @8 Ll i (S wlald
LS Jruogall cllaw 3
s Jio drblin¥l ciliugoill con ol cllady doid 4
gl LML
pLS> X1 Brugd ld ) 5
f3 dniall o drdlinX] Siljagnill GLaT pasiia,
Lo plS X1 els 555 e Tnguall casy gLl

Jotdl fgal cuSit dsid 6

ot c-!g:‘!
NERTRGUINTF TR |
et .,u)l_lﬁ 8

Syl el pasy 8 E

PPNENETPY R

Lidl ele g 10

Glocles aagh) plasiiw¥l degito delhhd 11
(Lgn duols plasuinw



ar-2

L3 e UL g9 dy ol JLaloM rlossll pac comn

Slislsll iyl Lo doingll cbilesl) Lyl Lads LS LIl 5L s Gy Jaogs sy
Al o ySLal ol Bye 1 plasiwd pauasiog s20 jlgdl . Auall

Al Jrogull el of ay mad 18 Tl s S5 o I3 Jadasd jlgdl plasuisl 5y LaS
Ay pold

kg Juios Glay) prly Jue bl plST ey dublis] gl of dulio S5 cilaods jnes Jud
(Pl Ll sl Ll Al e aluady

Jdy g lil Sy b ilyg S Ll dpdsall pudo oo g puald £y Ladls oo
By 99 5L 3929 sicg jLgdl candais Judg slgd) elial cLiSas

ol ol Cilg> 30 oy il pilio gomi Lo Ly g ST oyl clluw gung pac ) oL oy
AL glad

ay 33 15] g Sl Jramg ] el Jlaiawl Lgia JEL s leg slganld o] i glra] @iy
Hobss &l 3 godoll @iy lia of dors L deylill dosd 53S0 anf ddpnc bndd Lo jpus
AIAE ol alae] pgas T e gy aliiiny @5 ¥y olilive Slag sgaudl WL pasiuws ¥

g3 i duols dodaw Cilgueis A

Slbbof dgas s

Al S Silosuo Siga plas.

sic 3 B0 Jooll 8 Tang Jud iuill gung 8 i sl old SLyg ST Ll gliadsl AILs 6
LS Ll ladsl o8 5Lgd Jum s Glay) camny 5Ly SIf HLisdl Bage

Alas 6 ab il pac o LaS lgaw 8 Grasndyll 5L jol pac dallao byguasy
Lol dlolelf cataisll dygal plasiiwl pac oy . ilg¥l

Al g LU Glaw saeiy g e Plgw Dl 6 gupsadl sgaudl MRS pusdadty @ b5 ¥
oS P 0 gy dilo¥l p s Iy S ol din ) Jrangill 3093

L pllasig drasy of (Se disbandl Jilgandl slaef gLl disban Jilgaw slaef aie pulyisXl ooy
eilydasd of 33,

Alls o Sal 35S sic jlgd] plasiawl pas i

18,31 &yt Bamg JMS (40 aL.L.a! Siga plas

By3ls o wlgaly ol G L8 sl JLsals Jle>¥T o JL> L pleddf pae cooy

08-Sl gy 8 5Lgd! 995y Loaice ¥] gl aldf gf)39 Jasdl 8lal uuds pac oy

Byrad Aoy lieadl b roia jlgdl olé Jud Suill Glay) aey — (oheadl o plidl Cadesll)

iy Eraomy ¥ ST GuMU ghad o Al il gl ¥y Jusdadl j2 ol eolid pily Lo Joe
Byt ilga¥l b Jsas of I

1ot i
AliaSoll olas il ¥ 5l d) Jussiss pae o (Ja> 09) §)L8 909 5L s pac oy
FRIRY

87



ar-1

Slight  aa1ig) @S e Seal dauch @S padss

ar-1.. ..o @Sl ol o .SIEMENS 4S,la ;0 3953
a3 doledlai  Eqas glia g gl ghy b @S s oS tign
ar-3. .. skgd plasuiwl RYYFWS] 3543..5 Bagd 0 S \!‘LE‘ sy
ar-d.......o bl fasd) (0 sLgai¥l sey i ol &0 o) alew 8 Lolavie Jo> Silaglald
ar-5. ... JUac¥1 al3¥ poilas :
ar-5. .. olawng

salsall dal eio ol g
ar7.. ..o ASL grwll B3¢ >¥1 5o
ar-7. .. Obauad

Siadaw Sl oo

S g gt ol b cadf b duliny 0id plasiiaw¥l ilowles belyd @St -y

) g 1ign duols S Sially dedladf yLdy dols oilsly) Lo lolal
Tuiie Job pac anle wiyn jlg sl zusaall plasiwXl dwld oleslesll Gulat alial¥l pac
L5 gly> 0 ABL )n¥l e dudetao d¥ 5Lgd)

plassiand gy Auby> (ole¥ Jloetwdll aso gudy Sl plaswdl 1aaé Ligo jLgdl fin
ol lie go cowliss il duiopll il yially Sl plasa ¥l 6 dég Tl wla SIf slacX jLgdf
otabaglly doldl fullall L6 5Lg ! plasiiwl JE Jrsw Lo Ll Jaid STl plasiiaw]
S s i e SRS 5,3 ¥T Joell ¥laag &)lilly SIS g y>lill 6 yelolell

5 agls Log Byaanl Golially cibigurainll g Jud o plasiiawX

wlyial) aloe g S5l plasawl o8 dog Il lea STl slaeX aolasimwl gy of iaied 130y
ploddl ol doelb¥ly dulisd slelf cuplas) comling plls soadl LML jlgs .cUiT alielf
Baniiall gad of Aliludl gl Liuoell

12 slge alsg it Lwliog LELas (59 S 5Lgdf ols gl Il g3 ao Lgdbl plasuiad aie
53 polic gl plaa of gLl &3] ddlea 8 gt plasauls prosw ¥

Al Al oSl clasdll go X1 5Lgdl plasiiwl pac cony

Ailnall alidac 5o g glya] Al dxlon pud jLg3

dgua> J> b edl b ¥ aoliniy @y plasiwX] Juds e Bladf Jf cllind o aus!
s ole

drogos Lot citgeis AN

Auils pgS ddis Sigas plas

Jlabl Jud (o adlasiswly o ¥ 5lgdl 1is

JLab¥l e ooy ay poldl Sy S fruosall el leg 5Lgd e Bladf cony

839a>0 duid) gl A gl Aoy wiljud $92 oelsaidl b o Lgalasaia! @ o oS 8yg>¥ o
a2y gl @gule BEXT gle 55 Loaic cllig oiloglelly ylell 6 ads gifg 8ydl ;4 padi of
Io59-Ss o a1 Lgald ¥l plasiiiw¥l 404 € sl dulin a3 ailslidy| gilac) & 48 5o o
g plasaisl e 45,2l jUas ¥l lgogd o

88



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.de
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE  United Arab Emirates,
pandall doy jalh o Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:
www.siemens-home.bsh-group.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehér,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 522
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

01/17

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 167 425*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,

5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 18

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/bg

BH Bahrain, . .48l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, beaapycb
00O “bCX BbiToBaA TexHMKa”
TeA.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgeréate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ch

CY Cyprus, Kinpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

cz Ceska Republika,
Czech Republic
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebicd
Pekarska 10b
150 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.siemens-home.bsh-group.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.siemens-home.bsh-group.com/dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B

(Euronicsi kaupluses)

12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Tel.: 0516 7171

mailto klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 7 snt/min (alv 24%)

Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex

Service interventions & domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
00929 110_ SR
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0092 69 000 SRR
mailto:soa-siemens-conso@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order
spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.siemens-home.bsh-group.uk
or call Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please

check with your telephone service provider for

exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArRvio TNAEpwvo: 18 182

(AaTIKA Xpéwan)
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited

Unit 1 & 2, 3rd Floor, North Block,
Skyway House, 3 Sham Mong Road
Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.

Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 09 99

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/hr
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HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.bsh-group.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.bsh-group.ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute.

IL  Israel, 5w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.siemens-home.bsh-group.com/il

IN  India, Bharat, HT{cT
BSH Household Appliances
Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House,

Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093

Toll Free 1800 209 1850
www.siemens-home.bsh-group.com/in
Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

5 Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Numero verde 800 018 346
mailto:info.it@siemens-home.com
www.siemens-home.bsh-group.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan Nurmanovich
Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, LS
Tehaco s.a.rl

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55

Fax: 0373 313 63
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 05274 1788

Fax: 05 274 1722
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/Iu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 06742 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
Fax: 067 070 524
mailto:info@elkorserviss.lv
www.elkorserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 717 060

Fax: 067 601 235
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”
yn. Lycesa, 98

2012 KuwuHes

Ten./ cakc: 022 23 81 80

MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Mailta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@bshg.com
Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 2266 0573

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/no

NZ New Zealand
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay
Auckland 0632
Tel.: 0800 245 700*
Fax: 0800 256 535
mailto:repairaction.nz@bshg.com
* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 720

Fax: 214 250 701
mailto:siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbiToBas TexHuKa”
CepBswc OT npounsBoauTenst
Manas Kanyxckas 19/1

119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.ru

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB

Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/se

SG Singapore, #iNiE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10

#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005

mailto:bshsgp.service@bshg.com

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6688*

Fax: 0216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.siemens-home.bsh-group.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX lNobyToBa TexHika”

Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600

Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/us

XK Kosovo
SERVICE-GENERAL SH.PK.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a 112

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 09

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.siemens-home.bsh-group.com/za

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerét.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Firr im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StraRRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
DE 0911 70 440 044

AT 0810550522

CH 0848840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.bsh-group.com

0O OO 00 OO
8001054785
(9702)
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