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Zu lhrer Sicherheit de

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat
zu erhalten. Das Nichtbeachten der Anweisungen flr die richtige
Anwendung des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fir
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie
die Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und
ahnlichen Wohneinrichtungen. Das Gerat nur flr haushaltsibliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siehe Abschnitt
,Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom
Hersteller zugelassenem Zubehors sind weitere Anwendungen
mdglich. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des
Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m uber Meereshohe verwenden.

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten. Gerate
konnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemald Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen. Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen,
die im Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener
Aufsicht und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
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de Zu lhrer Sicherheit

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fur dieses Gerat
A Verletzungsgefahr

A Stromschlaggefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Das Grundgerat nie in Fllssig-
keiten tauchen, nie unter flieRendes Wasser halten und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen.

Zum Nachdricken von Zutaten immer den Stopfer verwenden.
Nach dem Ausschalten 1auft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Universalzerklei-
nerer-Becher nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit bloien Handen berthren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz aufbe-
wahren. Zum Reinigen eine Burste benutzen. Nicht in die scharfen
Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben greifen. Scheiben
nur am Kunststoffteil in der Mitte angreifen! Nicht in die Nachfull-
offnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer verwenden.
Klingen des Messereinsatzes nicht mit bloen Handen beruhren.
Zum Reinigen eine Burste benutzen.

A\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heil3em Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende FlUssig-
keit einfullen.

A Verletzungsgefahr!
Zubehor nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.
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Zu lhrer Sicherheit de

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfllléffnung greifen.

6 Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher verriegeln.
= Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher
&] entnehmen.

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Siemens.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Messereinsatz mit Mahlmesser

Inhalt

Zu lhrer Sicherheit..........occcceeviieiiieien. 3
Aufeinen BlicK..........oooeiiiiis 5
Bedienen ..., 6
Reinigen und Pflegen .........cccccoviiieiinnnnee. 9
Hilfe bei Storungen ..., 9
Aufbewahrung ........ccccceeveiiiiieiiiciieeeees 10
ENtSorgung .......coeeeeeiiieiiiiie e 10
Garantiebedingungen.........cccccceviieeinnnen. 10
Rezepte / Zutaten / Verarbeitung.............. 10

Auf einen Blick

Die Anleitung beschreibt verschiedene
Ausstattungen des Gerates. Im Bild Il
finden Sie eine Modellibersicht.

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild [N

Grundgerat

1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fiir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
2 = hohe Drehzahl — schnell.

2 Antrieb

MK3_EU_8001024969.indb 5

3 Kabelfach
4 Schiissel
5 Werkzeughalter
6 Werkzeuge*
a Universalmesser mit Messerschutz
b Knethaken
¢ Schlagscheibe
7 Zerkleinerungsscheiben*
a Schneid-Wendescheibe — dick/diinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe
8 Deckel
a Nachfilloffnung
b Stopfer
Zubehor*
9 Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser und Dichtung
10 Messereinsatz mit Mahlmesser und
Dichtung
11 Universalzerkleinerer-Becher
12 Mixer-Becher
13 Deckel fiir Mixer
a Nachfulléffnung
b Trichter

je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates (bei Einhal-
tung der Rezeptvorgaben). Sie finden das
Rezept auf den Bildseiten (Bild [@).

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser

uber den Kundendienst bestellt werden

(Bestell-Nr. 12005833).

*
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de Bedienen

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch griindlich reinigen, siehe
»Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur bendtigten Lange aus dem
Grundgerat herausziehen.

Wichtige Hinweise

— Gerat ausschlielich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerat niemals durch Drehen
der Schissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehdr vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehoér/Werkzeug

A Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schussel

greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten

immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb

noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei

Stillstand des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das
Gerat nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Rihren
und Kneten.

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen beriihren. Bei Nichtge-
brauch Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Universalmesser nur
am Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken

zum Kneten von Teig und zum
Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

=

A2

6
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Schlagscheibe
fur Sahne, Eischnee und
Mayonnaise.

Bild [

m Schussel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.

m Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum
Anschlag nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

m Zutaten einfillen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewiinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfulléffnung einfillen. Stopfer kann
als Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen! Nicht in
die Nachfull6ffnung greifen. Zum Nach-
schieben nur den Stopfer verwenden.

Schneid-Wendescheibe —

dick/diinn ®
zum Schneiden von Obst und

Gemuse. Verarbeitung auf Stufe 1.
Bezeichnung auf der
Schneid-Wendescheibe:

»grob® fur die dicke Schneidseite,

Lfein“ fur die diinne Schneidseite

G
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Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Wendescheibe — SN
grob/fein AE
zum Raspeln von Gemuse, Obst

und Kase, auller Hartkase (z.B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 1.

Bezeichnung auf der
Raspel-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite
L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nissen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf

Stufe 2 raspeln.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe
zum Schneiden und Raspeln von
Obst, Gemuse und Kase.
Verarbeitung auf Stufe 2.

Hinweis: Keine harten Lebensmittel mit
der Schneid-/Raspel-Wendescheibe verar-
beiten, da sonst das Messer stumpf werden
kann. Dazu die Schneid-Wendescheibe
(dick/diinn) verwenden.

Bild

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schissel
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.

Je nach gewinschter Anwendung:

m Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
tréager legen. Gewtlnschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtrager in die
Offnung der Scheiben greifen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil
am Deckel auf Pfeil an Schissel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

MK3_EU_8001024969.indb 7

Bedienen de

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Schneid- oder Raspelgut einfillen.

m Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch Nach-
fulléffnung einfullen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll
ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe erreicht.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Werkzeug herausnehmen:
Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schiissel heraus-
nehmen. Werkzeug vom Werkzeugtrager
abnehmen.

m Zerkleinerungsscheiben am Kunst-
stoffknauf in der Mitte herausnehmen.
Werkzeugtrager aus der Schussel
herausnehmen.

m Schissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer

Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/ Zerklei-
nerungsmesser zum Mischen flissiger bzw.
halbfester Lebensmittel, zum Zerkleinern/
Hacken von rohem Obst und Gemuse und
zum Plrieren von Speisen.

/A Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/

aufsetzen. Klingen des Messereinsatzes

nicht mit bloRen Handen berthren. Zum

Reinigen eine Birste benutzen.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilkem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heifle oder schdumende
Flissigkeit einflllen.

02.10.2015 14:16:02



de Bedienen

Achtung!

Mixer kann beschadigt werden. Keine

tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Bild [

m Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschéadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer ¥ in den Mixer-Becher
einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (®).

m Mixbecher umdrehen (Messereinsatz
nach unten).

m Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

m Zutaten einflllen.

Maximalmenge, flissig = 1,0 Liter
(schaumende oder heilRe Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).

Optimale Verarbeitungsmenge —

fest = 80 Gramm.

m Deckel aufsetzen und festdruicken.
Deckel wahrend des Arbeitens festhalten.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzuflllen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Deckel abnehmen und Zutaten einflllen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfilléffnung
einflllen

oder

m fliissige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Deckel abnehmen.

8
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m Messereinsatz im Uhrzeigersinn |6sen
(&) und vom Mixer-Becher abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/Zerklei-
nerungsmesser <% zum Zerkleinern und
Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Obst, Gemise.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahlmesser
@» zum Mahlen und Zerkleinern
kleinerer Mengen von Gewdrzen (z.B.
Pfeffer, Kreuzkiimmel, Wacholder, Zimt,
trockener Sternanis, Safran), Getreide
(z.B. Weizen, Hirse, Leinsamen), Kaffee
oder Zucker.

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Klingen
des Messereinsatzes nicht mit bloRen
Handen berthren. Zum Reinigen eine
Birste benutzen.

Im Bild [d sind Richtwerte flir die Maximal-
mengen und Verarbeitungszeiten bei

der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer
dargestellt.

Bild[3

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einflllen. Markierung MAX am
Becher beachten!

m Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz (<&/@) in den Universal-
zerkleinerer-Becher einsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn verriegeln (&).

m Universalzerkleinerer umdrehen (Messer-
einsatz nach unten).

m Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil
am Becher auf Punkt am Gerét) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
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m Netzstecker einstecken.
m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird zerkleinert.
Empfehlungen zur Verwendung des
Zubehors konnen dem Abschnitt ,Rezepte/
Zutaten/Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn I6sen
(&) und vom Universalzerkleinerer-
Becher abnehmen.

m Becher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
koénnen Sie Bild [€ entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!
Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

Achtung!

Oberflachen kénnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Méhren und Rotkohl entstehen
Verfarbungen an den Kunststoffteilen,
die mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden konnen.

Grundgerit reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieRend trockenreiben.
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Schissel mit Zubehor reinigen

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen berthren. Zum Reinigen
eine Burste benutzen. Nicht in die scharfen
Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Scheiben nur am Rand
anfassen!

Alle Teile sind spllmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung maoglich ist.

Mixer/Universalzerkleinerer
reinigen
A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Messereinsatzes nicht mit
blofRen Handen berihren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz aufbewahren. Zum Reinigen
eine Birste benutzen.

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spulmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Splilmaschine,
sondern unter flieRendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Stoérung:
Gerat lauft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:
Schissel oder Deckel bzw. das Zubehor ist
nicht richtig aufgesetzt oder hat sich gelost.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schissel/Deckel bzw. Zubehdr richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.
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de Aufbewahrung

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

Bild [

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schiissel verstaut
werden.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Gber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werk- Dreh- Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
niedrig ca. 1-2 Hefeteig
e Min.  — max. 500 g Mehl
oder — 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
— 220 ml Milch (Raumtemperatur)
=2 — 1Ei
— 1 Prise Salz
— 80 g Zucker
— 60 g Butter
— Schale einer Y2 Zitrone (Zitronenaroma)
m Alle Zutaten (auRer der Milch) in die Schiissel geben.
m Drehschalter fir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl
stellen.
m Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fiir ca.
1% Minuten rihren.
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig glatt
aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.
10
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Rezepte / Zutaten / Verarbeitung de

Werk- Dreh- Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug zahl
M Zwiebeln, Knoblauch
g — ab 1 Zwiebel (geviertelt) bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe bis 300 g
m Bis zum gewlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Hartkase (z. B. Parmesan)
=& ~ 10 g bis 200 g
m Kase in Wurfel schneiden.
m Bis zum gewlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Schokolade
=& — 50 g bis 200 g
m Schokolade in Stuicke schneiden oder brechen.
m Bis zum gewlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Petersilie
= —ab10gbis50 g
m Bis zum gewlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Fleisch, Leber (fur Hackfleisch, Tatar usw.)
== ~'50 g bis 500 g
m Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in
Wiirfel schneiden.
Fleischteige, Fillungen und Pasteten herstellen:
m Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewurzen in die
Schiissel geben und zu einem Teig verarbeiten.
hoch ca. 1,5 Erdbeersorbet
=2 bis — 250 g gefrorene Erdbeeren
2 Min. — 100 g Puderzucker
— 180 ml Sahne (knapp 1 Becher)
m Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich
sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich cremiges Eis
bildet.

@ niedrig Eischnee
— 2 bis 6 Eiweil}
m Mit niedriger Drehzahl schlagen.

@ hoch Schlagsahne
— 200 g bis 400 g

m Mit hoher Drehzahl schlagen.

11
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de Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werk- Dreh- Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
niedrig/ Mayonnaise
hoch - 1Ei
— 1TL Senf
— 150 bis 200 ml Ol
— 1 EL Zitronensaft oder Essig
— 1 Prise Salz
— 1 Prise Zucker
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.
m Alle Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.
m Gerat auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch die Nachfill-
offnung giefen und so lange mischen, bis die Masse
emulgiert.
Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.
&=, hoch/M Niisse, Mandeln
— 50g bis 200 g
m Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
m Bis zum gewlnschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
&=, hoch/M Obst oder Gemiise piirieren
— Apfelmus, Spinat, Karotten, Tomaten; roh oder gekocht
m Zutaten und Gewlrze zusammen in den Mixer geben und zu
Puree verarbeiten.
&=, hoch Schokoladen-Milch
— 80 g bis 100 g gekihlte Schokolade
: — ca. 400 ml heif’e Milch
m Schokolade im Mixer zerkleinern, heil3e Milch dazugeben und
kurz unterrthren.
M Honig-Haselnuss-Brotaufstrich
— 15 g Haselnusse

— 110 g Blutenhonig (Raumtemperatur)

m Die Nisse in den Universalzerkleinerer-Becher geben und
mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser in ca. 20 Sekunden auf
Stufe M zerkleinern.

m Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen und
den Messereinsatz herausnehmen.

m Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer verschlieRen und auf das Grundgerat
aufsetzen.

m Abwarten, bis der Honig vollstadndig nach unten Uber das
Messer gelaufen ist. Dann alles fir 5 Sekunden auf Stufe M
vermischen.

Im Bild [d sind Richtwerte fir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
(¢

bei der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer-Becher und den Messereinsatzen
dargestellt.

12
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For your safety en

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are

not observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage
will be excluded. This appliance is designed for processing normal
household quantities in the home or similar quantities in non-industrial
applications. Non-industrial applications include e.g. use in employee
kitchens in shops, offices, agricultural and other commercial busi-
nesses, as well as use by guests in boarding houses, small hotels
and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

General safety instructions

/\ Risk of electric shock

Only use the appliance indoors at room temperature and up to

2000 m above sea level. The appliance must not be used by children.
The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

13
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en For your safety

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

/\ Risk of electric shock

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water
and do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing
bowl. Always use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached blender jug!

Do not remove/attach the blender jug until the drive has stopped. Do
not remove/attach the universal cutter jug until the drive has stopped.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade with bare hands. When
not in use, always store the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Grip the
discs by the plastic part in the centre only!

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when
adding more ingredients. Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. Clean them with a brush.

/\ Risk of scalding!
If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0,4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of injury!
Never assemble accessories on the base unit.

14
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For your safety en

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

6 Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.
—
&] Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

Blade insert with blender/cutting blade

Congratulations on the purchase of your
new Siemens appliance. You can find
further information about our products
on our website.

Contents

For your safety ..o 13
OVEIVIEW ... 15
Operation ........ccceeeeieeiecceeee e 16
Cleaning and servicing.........c.cccocvevveneennen. 18
Troubleshooting ..........ccccceeviieicieccieccee 19
StOrage...ovieee e 19
DiSpOSal.....cccoiiiiieiieiieiee e 19
GUArantee .......cceeveeieeieee e 19
Recipes / Ingredients / Processing ........... 20
Overview

The instructions describe different features of
the appliance. Figure Il shows an overview
of the model.
Please fold out the illustrated pages.
Fig.
Base unit
1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed — slow,
2 = high speed — fast.
2 Drive

MK3_EU_8001024969.indb 15

Blade insert with grinding blade

Cord store

Bowl

Tool holder

Tools*

a Universal blade with blade guard

b Kneading hook

¢ Chopping disc

7 Cutting discs*
a Slicing reversible disc — thick/thin
b Shredding reversible disc —

coarse/fine

¢ Reversible slicing/shredding disc

8 Lid
a Filler opening
b Pusher

Accessories*

9 Blade insert with blender/cutting
blade and seal

10 Blade insert with grinding blade and
seal

11 Universal cutter jug

12 Blender jug

13 Lid for blender

a Filler opening

b Funnel-shaped stopper

*  for some models:

With the universal cutter use the appliance at
full power (according to the recipe). You can
find the recipe on the illustrated pages

(Fig. [d).

If the universal cutter is not included with

the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12005833).

15
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en Operation

Operation

Before operating the appliance and accesso-
ries for the first time, clean thoroughly; see
“Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull cable out of the base unit to the
required length.

Important information

— Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools

A\ Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Always use the
pusher for adding ingredients. After switching
off, the drive continues running for a short
time. Change tools only when the drive is at
a standstill.

Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bowl has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade
for cutting, mincing, mixing. ==
A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade guard.
Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

Kneading hook
for kneading dough and mixing-in A2
ingredients that ought not be cut (e.g. raisins

and chocolate chips).

Chopping disc
for cream, egg white and
mayonnaise.

16
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Fig. &

m Attach the bowl (arrow on bowl on dot
on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Insert tool holder into the bowl.

m Insert universal blade, whisking disc or
kneading hook into the tool holder and
release.

Note position of the tools when
inserting them! Press tools all the way
down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

m Add ingredients.

m Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in
the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Pusher can be used
as a measuring cup.

Cutting discs

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of discs by the edge
only! Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more

ingredients.

Slicing reversible disc -
thick/thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 1.

Identification on the reversible slicing disc:
“grob” for the thick cutting side,

“fein” for the thin cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.
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Shredding reversible disc —
coarse/fine

for shredding vegetables, fruit

and cheese, except for hard cheese
(e.g. Parmesan).

Process at setting 1.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with

the coarse side only at setting 2.

Reversible slicing/shredding disc
for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Process at setting 2.

Note: Do not process any hard foods using
the slicing/grating reversible disc as this may
blunt the blade. Use the slicing reversible
disc (thick/thin) for this purpose.

Fig.

m Attach the bowl (arrow on bowl on dot
on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Insert tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

m Place cutting disc on tool holder. Turn
required slicing/shredding side face up.
Place disc on the disc holder so that the
drivers on the tool holder grip the opening
in the discs.

m Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clock-
wise direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m Fill with contents which are to be sliced or
shredded.

m When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pres-
sure to the pusher. Remove the pusher
and add ingredients through the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach the

carrier disc.
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After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

m Remove tool:

Take tool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook out
of the bowl. Remove the tools from the tool
holder.

m Take out the cutting discs by the plastic
stud in the centre. Take tool holder out of
the bowl.

m Rotate bowl anti-clockwise and remove.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Blender

Blade insert with blender/cutting blade for

mixing liquid or semi-solid food, for cutting/

chopping raw fruit and vegetables, for
puréeing food.

/\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill. Do not touch blades of

the blade insert with bare hands. Clean them

with a brush.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid. Add a max.

0,4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate blender when empty.

Fig. 3]

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert with blender/cutting
blade < into the blender jug and lock
anti-clockwise (®).

m Turn blender jug over (blade insert face
down).

17
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en Cleaning and servicing

m Attach the blender jug (match arrow on
the jug to the arrow on the appliance) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction.

m Add ingredients.

Maximum capacity, liquid = 1.0 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity —

solids = 80 g.

m Attach lid and press firmly. Hold lid while
working.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

= Remove lid.

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade «{%& for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@ for grinding and cutting fairly small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseeds), coffee
and sugar.

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Do not remove/attach the universal cutter

until the drive has stopped.

Do not touch blades of the blade insert with

bare hands. Clean them with a brush.

18
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Fig. [d shows guide values for the maximum

quantities and processing times when

working with the universal cutter.

Fig. @

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the jug.
Note MAX mark on the jug!

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert (+}&/@D) into
the universal cutter jug and lock
anti-clockwise (®).

m Turn universal cutter over (blade insert
face down).

m Attach the universal cutter (arrow on jug
on dot on the appliance) and rotate all the
way clockwise.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Rotate universal cutter anti-clockwise and
remove.

m Turn universal cutter over (blade insert
face up).

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the universal cutter jug.

= Empty jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. [€.
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Warning!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

m Remove mains plug.

m Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and
accessories

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. Clean them with a brush.
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of discs by the edge
only!

All parts are dishwasher-proof. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the blender /
universal cutter

A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. When not in use, always store
the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

The blender jug (without blade insert), lid
and funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water). Remove seal for cleaning.

Troubleshooting

/\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the
mains plug.

Fault:

Appliance does not start or appliance
switches off during operation.

Possible cause:
Bowl or lid or the accessory has not been
attached correctly or has become detached.
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Troubleshooting en

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach bowl/lid or accessory and
screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Storage

Fig.
The tools can be stored in the bowl to save
space.

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

19
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en Recipes / Ingredients / Processing

Recipes / Ingredients / Processing

Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing
low approx. Yeast dough
o 1-2 min — Max. 500 g flour
or — 25 g yeast or 1 packet of dried yeast
— 220 ml milk (room temperature)
%s = 1 egg
— 1 pinch of salt
— 80 g sugar
— 60 g butter
— Graded rind of half a lemon
m Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
m Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
m Add milk and stir at low speed for about 172 minutes.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.
M Onions, garlic
g — from 1 onion, quartered, up to 300 g
— from 1 clove of garlic up to 300 g
m Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
high Hard cheese (e.g. parmesan)
= ~10gt0200g
m Cut the cheese into cubes.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Chocolate

== ~'50 0200 g

m Cut or break the chocolate into pieces.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Parsley
= - 10gto50g
m Process the parsley until it has been chopped to the required
size.
high Meat, liver (for mince, steak tartare, etc.)
g —50gto500g

m Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and paté:
m Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into a
dough.
high approx. Strawberry sorbet
=2 1.5 min — 250 g frozen strawberries
—2min — 100 g icing sugar
— 180 ml cream
m Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.

20
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Recipes / Ingredients / Processing en

Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing

@ low Beaten egg white
— 2 to 6 egg whites

m Beat at a low speed.

@ high Whipped cream
—200gto400g

m Whisk at high speed.
@ low/ Mayonnaise
high — 1egg
— 1 tsp. mustard
— 150-200 ml oil
— 1 tbs. lemon juice or vinegar
— 1 pinch of salt
— 1 pinch of sugar
Ingredients should be at the same temperature.
m Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.
m Switch appliance to setting 2, slowly pour oil through the feed
tube and mix until the mixture emulsifies.
Eat the mayonnaise immediately, do not store.
high/M Nuts, almonds
- 50gto200g
m Remove shells completely, otherwise the blender blade will be
blunted.
m Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.
high/M Puréeing fruit or vegetables
— Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked
m Put ingredients and spices into the blender and purée.

(=D

Chocolate-milk

— 80 g—100 g cooled chocolate

— approx. 400 ml hot milk

m Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix
briefly.

Honey and hazel nut spread

— 15 g hazelnuts

— 110 g blossom honey (room temperature)

m Put the nuts in the universal cutter jug and cut with the blender/
cutting blade for 20 seconds on setting M.

m Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.

m Add the honey. Close the universal cutter jug again with the
blade and put on the base unit.

m Wait until all the honey has run down over the blade. Then mix
everything for 5 seconds on setting M.

Fig. [d shows guide values for the maximum quantities and processing times when
working with the universal cutter jug and the blade inserts.

2 =b| (=D
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fr Pour votre sécurité

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation
pour connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation impor-
tantes visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires
a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles et autres entreprises commerciales et industrielles,

ainsi que l'utilisation par les clients de pensions, petits hotels et
immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil uniquement
pour des quantités de préparations culinaires courantes et pour des
durées de service normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant. Il
ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances. N’uti-
lisez I'appareil qu'avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution

N’utilisez 'appareil que dans des piéces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Lutili-
sation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée
et qu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appa-
reil que dans des locaux fermés. N'utilisez 'appareil que si son
cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Avant de remplacer des accessoires ou des pieces
supplémentaires déplacées en service, il faut éteindre I‘appareil et
le débrancher du secteur.
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Pour votre sécurité fr

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur

des arétes vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter

tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente est habilité a
remplacer un cordon de branchement endommageé. Les réparations
sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
A Risque de blessures

A Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le
lavez pas au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de courant.

/\ Risque de blessures avec les accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le
bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir. Apreés que vous avez éteint I'appareil, son moteur
continue de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

/\ Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place!

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement. Ne

retirez / posez le gobelet du broyeur universel qu’aprés avoir arrété

I'entrainement.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes!

Ne touchez pas les lames du couteau universel avec les mains
nues.Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours
dans le fourreau. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire.

Ne saisissez les disques que par la piéce en plastique au milieu!
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne touchez pas les lames de 'accessoire porte-lames avec les
mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de brilure!
Lorsque vous traitez des aliments mélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
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fr Pour votre sécurité

Versez au maximum 0,4 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Risque de blessures!

N’assemblez jamais les accessoires sur 'appareil de base.
Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Verrouillez 'accessoire porte-lames dans le bol mixeur
ou le gobelet du broyeur universel.

universel.

Retirez I'accessoire porte-lames du bol mixeur ou du gobelet du broyeur

Insert avec couteau mixeur / couteau broyeur

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Siemens et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.

Sommaire
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Accessoire porte-lames de mouture

Vue d’ensemble

La notice décrit différentes équipements
de I'appareil. Sur la figure I, vous trou-
verez un apergu des modeles.

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IN
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
2 = vitesse élevée — marche rapide.
Entrainement
Rangement du cordon
Bol mélangeur
Porte-accessoire
Accessoires*
a Lame universelle avec fourreau
b Crochet pétrisseur
¢ Disque-fouet
7 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque réversible a émincer / raper

o0 hwWN
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8 Couvercle
a Ouverture pour ajout
b Pilon-poussoir

Accessoires*

9 Accessoire porte-lames pour mixeur /
couteau broyeur et joint.

10 Accessoire porte-lames de mouture
et joint

11 Gobelet du broyeur universel

12 Bol mixeur

13 Couvercle de mixeur
a Ouverture pour ajout
b Entonnoir

* Selon le modéle

Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil (a condition
de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette sur les pages
illustrées (fig. @).

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
aupres du service apres-vente

(n°® de réf. 12005833).

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

m De l'appareil de base, sortez la longueur
de cordon requise.

Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement
par le sélecteur rotatif.

— Pour éteindre I'appareil, ne tournez
jamais le bol mélangeur, le mixeur ou un
accessoire.

— N’allumez I'appareil qu’aprés avoir
entierement monté ses différents
accessoires.

MK3_EU_8001024969.indb 25
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Bol mélangeur avec
accessoires / Outils

/\ Risque de blessures avec les
accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir. Aprés que vous
avez éteint I'appareil, son moteur continue
de tourner briévement. Ne changez
d’accessoire qu’aprés avoir immobilisé
I'entrainement.
Attention!
Si vous travaillez avec le bol mélangeur,
vous ne pourrez allumer I'appareil qu’apres
avoir mis le bol mélangeur en place, posé
et tourné le couvercle a fond jusqu’en posi-
tion fermée.

Lame universelle
Pour réduire, hacher, mélanger et
pétrir.

Crochet pétrisseur ey
pour pétrir la pate épaisse et incor-

porer les ingrédients qu'il ne faut pas broyer
(par exemple les raisons secs, les
plaquettes de chocolat).

Disque-fouet
Pour monter la creme, les blancs
d’ceuf en neige et la mayonnaise.

Figure [

m Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

m Posez la lame universelle, le disque-fouet
ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.

Veillez a la bonne position des
accessoires lors de leur mise en
place! Poussez les outils vers le bas
jusqu’a la butée.

Attention!

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres

avoir monté les accessoires.

=

G
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fr Utilisation

m Ajoutez des ingrédients.

m Montez le couvercle avec le pilon-pous-
soir (la fleche du couvercle regarde le
point sur le bol) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit venir reposer jusqu’a la
butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par l'orifice d’ajout. Le pilon
poussoir peut étre utilisé comme gobelet

Y

&7 Yoo,

de mesure.

Disques a réduire

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et

des arétes, tranchantes, des disques a

réduire. Ne saisissez les disques que par le

bord! N’introduisez pas les doigts dans

I'orifice d’ajout. Pour ajouter des aliments,

n’utilisez que le pilon poussoir.

Disque réversible a émincer —

épais / mince ®

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments sur la position 1.

Marquage sur le disque a émincer

réversible:

«grob» pour le coté coupe épaisse,

«fein» pour le coté coupe mince.

Attention!

Le disque a émincer réversible convient

pour couper le fromage dur, le pain, les

petitspains et le chocolat. Ne coupez les

pommes de terre cuites fermes qu’apres

qu’elles ont refroidi.

Disque réversible a raper —

grossier / fin

pour raper des fruits, des légumes

et du fromage (sauf le fromage dur, le

parmesan par exemple).

Travaillez les aliments sur la position 1.

26
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Chiffre «2» sur le disque réversible a raper,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le coté servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le cbté épais sur la

position 2.

Disque réversible a émincer /
raper

pour émincer et raper les fruits, les
légumes et le fromage.

Travaillez les aliments sur la position 2.

Remarque: ne pas travailler d’aliments

durs avec le disque réversible a émincer /

raper, car la lame risque de s’émousser.

Utiliser le disque réversible a émincer

(épais / mince).

Figure

m Mettez le bol mélangeur en place (la
fleche du bol doit regarder le point situé
sur I'appareil) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

Suivant l'application souhaitée:

m Posez le disque de broyage sur le
porte-accessoire. Le coté actif de la
rape est celui tourné vers le haut. Posez
le disque sur le porte-disque de sorte
que les taquets du porte-accessoire
engrenent dans les orifices que comporte
le disque.

m Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit venir reposer jusqu’a la
butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Versez les aliments a émincer ou raper.
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m Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le
pilon poussoir. Sortez le pilon poussoir et
versez les ingrédients par l'orifice d’'ajout.

Attention!

Pensez a vider le bol mélangeur avant
qu’il ne se remplisse au point que les
aliments émincés ou rapés atteignent le
disque-support.

Apreés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez I'accessoire:

Du bol, sortez le porte-accessoires avec
la lame universelle, le disque-fouet et le
crochet a pétrir. Retirez I'accessoire du
porte-accessoires.

m Retirez les disques de broyage par leur
pommeau central en plastique. Sortez le
porte-accessoire du bol.

m Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Mixeur

Avec l'accessoire porte-lames pour mixeur /
broyeur, pour mélanger des aliments
liquides ou mi-fermes, pour broyer / hacher
des fruits et légumes crus, et pour réduire
des aliments en purée.

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / ’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

A\ Risque de brilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménagé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,4 litre de liquide trés chaud ou
moussant.
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Utilisation fr

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Figure [

m Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement poseé, du liquide risque de

couler.

m Mettez I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur {% dans le bol du
mixeur et verrouillez en tournant en sens
inverse des aiguilles d'une montre (®).

m Retournez le bol mixeur (accessoire
porte-lames tourné vers le bas).

m Posez le bol du mixeur (fleche du bol
sur le point situé sur I'appareil) puis tour-
nez-le dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximum de liquide = 1,0 litre
(0,4 litre maximum de liquide moussant
ou chaud).

Quantité optimale si I'aliment est ferme =
80 grammes

m Mettez le couvercle en place puis
appuyez bien. Tenez fermement le
couvercle pendant le travail.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par l'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

27
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fr Utilisation

Aprés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Enlevez le couvercle.

m Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre () et
détachez-le du bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel

Utilisation (selon le modéle):

— Avec 'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur <% pour broyer et
hacher de la viande, du fromage dur, des
oignons, herbes culinaires, de I'ail, des
fruits et légumes.

— Avec l'accessoire porte-lames de
mouture @2 : pour moudre et broyer de
petites quantités d’épices (p.ex. poivre,
cumin, genévrier, cannelle, anis sec,
safran), des céréales (p.ex. blé, millet,
graines de lin), du café ou du sucre

A\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

Ne retirez / posez le broyeur universel

qu’apres que le moteur se soit immobilisé.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

La figure [A contient des valeurs indicatives
pour les quantités maximales et durées de
traitement lors du travail avec le couteau
universel.

Figure @

m Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

m Versez les aliments a broyer dans le
gobelet. Respectez le repere MAX sur le
bol!

m Posez le joint sur 'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

28
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Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'’il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque de
couler.

m Introduisez I'accessoire porte-lames
(¥&/@) dans le gobelet du broyeur
universel et verrouillez-le en tournant
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre (&).

m Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le bas)

m Mettez le broyeur universel en place

(la fleche du gobelet doit regarder le point

situé sur I'appareil) puis tournez dans

le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a

la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Remarque: Plus I'appareil reste allumé
longtemps et plus il broie fin.

Des recommandations sur I'utilisation
des accessoires sont disponibles dans
le paragraphe « Recettes / Ingrédients /
Préparation ».

Aprés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

m Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le haut).

m Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre (&) et
détachez-le du bol du broyeur universel.

m Videz le gobelet.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».
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Nettoyage et entretien

L'appareil ne nécessite aucun entretien.

Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient fonctionnel.
Vous trouverez un apergu du nettoyage des
piéces détachées dans la figure [€.

A Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet!

Attention!
Vous risquez d’endommager les surfaces.
N’utilisez pas de détergent abrasif.

Remarque: Lors du traitement de carottes
et de chou rouge par exemple, les piéces
en plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I'appareil de base

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base avec un
essuie-tout humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!
Ne touchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues. Pour les
nettoyer, utilisez une brosse. N'approchez
pas les doigts des lames et des arétes,
tranchantes, des disques a réduire. Ne
saisissez les disques que par le bord!

Toutes les piéces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent de
se déformer.
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Nettoyage et entretien fr

Nettoyer le mixeur / le broyeur
universel

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Lorsque

la lame universelle ne sert pas, conser-

vez-la toujours dans le fourreau. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

Le bol mixeur (sans porte-lames), le
couvercle et 'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne nettoyez pas le porte-lame au
lave-vaisselle mais sous I'eau du robinet
(ne le laissez pas tremper dans I'eau). Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Dérangements et remédes

/\ Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de
courant.

Dérangement:
L’appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

Le bol ou le couvercle et/ou I'accessoire
n’est pas correctement posé ou s’est
desserré.

Remeéde:

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Posez correctement le bol / couvercle et/
ou l'accessoire et tournez a fond jusqu’a
la butée.

m Remettez I'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service apres-vente (voir les
adresses du service apres-vente a la fin de
la présente.

Rangement

Figure [

Il est possible de ranger les accessoires
dans le bol pour économiser ainsi de la
place.
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fr Mise au rebut

Mise au rebut
Eliminez I'emballage en respectant
E 'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils
$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
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ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer aupres du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- Vitesse Durée
soire

Recettes / Ingrédients / Préparation

faible  env. 1-2 Péate a la levure de boulanger
e minutes — 500 g de farine maxi.
ou — 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
— 220 ml de lait (a la température ambiante)
= — 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— 80 g de sucre

— 60 g de beurre

— Le zeste d’'un demi-citron (ou de I'arébme citron)

m Versez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le
lait.

m Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une
vitesse réduite.

m Ajoutez du lait et mélangez a vitesse réduite pendant
environ 1 minute et demie.

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la

gonfler dans un endroit chaud.

M Oignons, ail
g 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé Fromage dur (par ex. parmesan par exemple)
=& ~104200g
m Coupez le fromage en dés.
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
élevé Chocolat
=2 - 50a200g
m Coupez ou brisez le chocolat en petits morceaux.
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
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Recettes / Ingrédients / Préparation fr

Acces- Vitesse Durée Recettes / Ingrédients / Préparation

soire
élevé Persil
g —de10a50g
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
élevé Viande, foie (pour un plat de viande hachée, steak
2 tartare, etc.)
—50a500g

m Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons. Découpez
la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés:

m Dans le bol, versez la viande (de boeuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxez ces ingrédients jusqu’a
obtention d’'une pate.

élevé env. 1,5 Sorbet aux fraises
=2 a — 250 g de fraises congelées
2 minute — 100 g de sucre glace

— 180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

m Versez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez immé-
diatement I'appareil sinon des grumeaux vont se former.
Mélangez tout le temps nécessaire a I'obtention d’une glace
crémeuse.

@ faible CEufs en neige
— 2 a 6 blancs d’'ceuf
m Battez au fouet a petite vitesse.

@ élevé Créme Chantilly
—200a400g

m Fouettez a une vitesse élevée.
@ faible / Mayonnaise
élevé — 1 ceuf

— 1 c. a café de moutarde

— 150 a 200 ml d’huile

— 1 cuillere a soupe de jus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

m Réglez I'appareil sur le niveau 2, versez I'huile lentement
par I'ouverture d’ajout et mélangez jusqu’a ce que masse
s’émulsionne.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps,
consommez-la rapidement.
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fr Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- Vitesse Durée Recettes / Ingrédients / Préparation

soire

&, élevé/M Noix, amandes

- 50a200g

m Retirez entierement les coquilles, sinon les lames du mixer
s’émoussent.

m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevée/M Réduire les fruits ou les légumes en purée

— Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes, de
tomates; cuits ou crus

m Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur et
transformez-les en purée.

Lait au chocolat

— 80 a 100 g de chocolat refroidi

— env. 400 ml de lait trés chaud

m Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud et
mélangez brievement.

M Pate a tartiner au miel et aux noisettes

— 15 g de noisettes

— 110 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

m Versez les noix dans le gobelet du broyeur universel puis
broyez-les en 20 secondes environ, appareil réglé sur M.

m Retirez le gobelet du broyeur universel, retournez-le et
retirez 'accessoire porte-lames.

m Ajoutez le miel. Refermez le gobelet du broyeur universel
avec la lame puis posez-le sur I'appareil de base.

m Attendez que le miel ait entierement coulé jusqu’en bas via
la lame. Ensuite, mélangez le tout pendant 5 secondes en
réglant 'appareil sur M.

La figure [@ contient des valeurs indicatives pour les quantités maximales et

durées de traitement lors du travail avec le goblet du broyeur universel et avec

les accessoires porte-lames.

D (= =D =
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Per la vostra sicurezza it

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per
conoscere importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo
apparecchio. L'inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto
dell’'apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio €& destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Usare 'apparecchio solo per
lavorare quantita adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
capitolo “Ricette/ingredienti/lavorazione”.

Questo apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare,
tagliare e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si utiliz-
zano gli accessori autorizzati dal produttore. | | suo uso & vietato per
la lavorazione di altri oggetti o sostanze. Usare I'apparecchio solo
con accessori originali. Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.
Nel caso di cessione dell’'apparecchio a terzi, consegnare insieme il
libretto d’istruzioni per l'uso.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scariche elettriche

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale
e ad un’altitudine massima di 2000 m. L'uso di questo apparecchio

€ vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collega-
mento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare 'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presen-
tano danni. Prima di sostituire accessori 0 pezzi di ricambio, che
durante il funzionamento si muovono, l‘apparecchio deve essere
spento e staccato dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete
guando non € sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio

o della pulizia. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né
metterlo a contatto con superfici calde.
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it Per la vostra sicurezza

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
cazione. Fare eseguire le riparazioni all'apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
/\ Pericolo ferite

/\ Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola. Per
spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel bicchiere-frullatore applicato!

Rimuovere/applicare il bicchiere-frullatore solo quando I'ingranaggio

e fermo. Rimuovere/applicare il bicchiere mini-tritatutto solo quando

I'ingranaggio & fermo.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del coltello universale.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale nel

coprilama. Per la pulizia usare una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi

sminuzzatori. Prendere i dischi solo al centro, sul’elemento in mate-

riale sintetico! Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingre-

dienti. Per spingere usare solo il pestello. Non toccare a mani nude le

lame dell'inserto lame. Per la pulizia usare una spazzola.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

/\ Pericolo di ferite!
Non assemblare mai I'accessorio quando € montato sull’apparecchio
base.
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Per la vostra sicurezza it

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

<
6 Bloccare l'inserto lame nel frullatore o nel bicchiere minitritatutto.
&] Rimuovere l'inserto lame dal frullatore o dal bicchiere minitritatutto.

Inserto lama con lama di miscelazione/triturazione

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Siemens. Trovate ulteriori informazioni
sui nostri prodotti nel nostro sito Internet.

Indice

Per la vostra sicurezza..............ccccceuueuee.... 33
Guida rapida........ccoceeveenieiii e 35
(01T o B 36
Pulizia e cura..........ccooeveeceeeeeeeeeeeeceen. 39
Rimedio in caso di guasti........ccccecuerenne 39
CONSEIVaAZIONE ......oeeeeveeeeeeeee e 40
Smaltimento ......ccceeveeeeeeiiiieeee s 40
Garanzia.......ccccceeeeeee e 40
Ricette / ingredienti / lavorazione............... 40
Guida rapida

La guida descrive diverse dotazioni
dell'apparecchio. La figura Il rappresenta
una panoramica del modello.

Aprire le pagine con le figure.

Figura I}

Apparecchio base

1 Interruttore rotante
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata. Grado 1-2, velocita di
lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
2 = alto numero di giri — veloce.

2 Ingranaggio

3 Vano portacavo

MK3_EU_8001024969.indb 35

Inserto lame con lama di macinazione

Ciotola
Portautensile
Utensili*
a Lama universale con coprilama
b Braccio impastatore
¢ Disco sbattitore
7 Disco sminuzzatore*
a Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione grattugia —
grosso / fine
¢ disco doppia funzione taglio / grattugia
8 Coperchio
a Apertura di aggiunta
b Pestello

Accessorio*
9 Inserto lama con lama frullatore /
di triturazione e guarnizione
10 Inserto lame con lama di macinazione
e guarnizione
11 Bicchiere mini tritatutto
12 Bicchiere-frullatore
13 Coperchio per frullatore
a Apertura di aggiunta
b Imbuto

* A seconda del modello

Con il mini-tritatutto si sfrutta tutta la potenza
dell'apparecchio (rispettando le indicazioni
della ricetta). La ricetta si trova nelle pagine
illustrate (figura [d).

Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, pud essere ordinato tramite

il servizio assistenza clienti (codice di
ord. N° 12005833).

(2 IS B N
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it Uso

Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparec-
chio ed accessori, vedi capitolo “Pulizia e
cura”.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

m Estrarre il cavo dall'apparecchio base fino
alla lunghezza necessaria.

Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio mediante
rotazione della ciotola, del frullatore o di un
attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli
attrezzi o accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori / Utensili

/A Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Per spingere gli ingre-
dienti usare sempre il pestello. Dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua
ancora brevemente a girare. Sostituire
I'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio pud
essere acceso solo con ciotola applicata e
coperchio applicato e fissato.

Lama universale

per sminuzzare, macinare, miscelare
ed impastare.

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del coltello
universale. In caso di mancato utilizzo custo-
dire sempre la lama universale nel copri-
lama. Afferrare la lama universale solo sul
bordo di presa in plastica.

Brapcm impastatore Py
per impastare pasta pesante e per
incorporare ingredienti, che non devono
essere sminuzzati (per es. uva passa,
scaglie di cioccolato).

g
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Disco sbattitore
per panna, albume montato a neve
€ maionese.

Figura @

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

m Applicare il portautensile.

m Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.
Nell’applicazione tenere presente la
posizione degli utensili! Spingere in
basso gli utensili fino all’arresto.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo

avere applicato gli utensili.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto sulla
ciotola) e ruotare in senso orario. Il nasello
del coperchio deve entrare fino all'arresto
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.
Il pestello pud essere utilizzato come
misurino.

Dischi per sminuzzare

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare

i dischi solo sul bordo! Non introdurre le mani
nell'apertura di aggiunta ingredienti. Per

spingere usare solo il pestello.

G

Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 1.

Riferimento sul disco doppia funzione per
affettare:

“grob” per il lato di taglio spesso,

“fein” per il lato di taglio sottile
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Attenzione!

Il disco doppia funzione taglio non & idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
cotte, che nella cottura si mantengono dure.
Disco doppia funzione grattugia - <3/
grosso / fine @
per grattugiare verdura, frutta e

formaggio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 1.

Indicazione sul disco doppia funzione
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione grattugiare non &
idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla

velocita 2.

N

Disco doppia funzione taglio /
grattugia

per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio.
Lavorazione alla velocita 2.

Avvertenza: non lavorare alimenti duri con
il disco doppia funzione taglio/grattugia in
quanto la lama potrebbe danneggiarsi. Per
fare cio usare il disco doppia funzione taglio
(spesso/sottile).

Figura

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

m Applicare il portautensile.

A seconda dell'impiego desiderato:

m Mettere il disco sminuzzatore sul portau-
tensile. Ruotare verso l'alto il disco grat-
tugia/di taglio desiderato. Deporre il disco
sul portadisco in modo che i trascinatori
del portautensile entrino nell’apertura delle
lame.

m Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)

e ruotare in senso orario. Il nasello del
coperchio deve entrare fino all’arresto
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola.
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Uso it

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare o
grattugiare.

m Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione. Estrarre il pestello ed intro-
durre gli ingredienti attraverso 'apertura
d’introduzione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al
punto che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il disco portante.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Estrarre l'utensile:

Estrarre dalla ciotola il portautensile con
la lama universale, il disco sbattitore o il
gancio impastatore. Staccare 'utensile dal
portautensile.

m Estrarre i dischi sminuzzatori prendendoli
al centro sul pomello di plastica. Estrarre il
portautensile dal contenitore.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Frullatore

Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e
verdura crude e per fare passate

di alimenti.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo. Non toccare
a mani nude le lame dell'inserto lame. Per la
pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.
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it Uso

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Figura ]

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non ¢ stata
applicata correttamente.

m Inserire 'inserto lame con lama frullatore /
di triturazione <% nel bicchiere-frullatore e
bloccarlo ruotando in senso antiorario (&).

m Capovolgere il bicchiere frullatore (inserto
lame in basso).

m Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio) e
ruotare in senso orario fino all’'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione —
solidi = 80 grammi.

m Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere
fermo il coperchio.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere 'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
l'imbuto.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il coperchio.
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m Sbloccare l'inserto lame ruotando
in senso orario (&) e rimuoverlo dal
bicchiere-frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione & per sminuzzare e tritare
carne, formaggio duro, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, frutta, verdura.

— Con l'inserto lame con lama di macina-
zione @2 per macinare e sminuzzare
piccole quantita di spezie (ad es. pepe,
cumino, ginepro, cannella, anice stellato
secco, zafferano), cereali (ad es. frumento,
miglio, semi di lino), caffé o zucchero.

/A Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Rimuovere/applicare mini-tritatutto solo
quando il motore & fermo. Non toccare a
mani nude le lame dellinserto lame. Per la
pulizia usare una spazzola.

Nella figura [d si riportano i valori indicativi
per le quantita massime ed i tempi di lavora-
zione nel lavoro con il mini-tritatutto.

Figura[d

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
I'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel bicchiere gli alimenti da
tritare. Osservare il riferimento MAX sul
bicchiere!

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Inserire l'inserto lame (+F&/@D) nel
bicchiere mini-tritatutto e bloccarlo
ruotando in senso antiorario ().

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in basso).

m Applicare il mini-tritatutto (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio) e
ruotare in senso orario fino all'arresto.

m Inserire la spina.
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m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza: Quanto piu a lungo
I'apparecchio resta acceso, tanto piu fine
diventa I'alimento tritato. Leggere i consigli
per I'impiego dell'accessorio nel capitolo
“Ricette / ingredienti/lavorazione”.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il mini tritatutto in senso antiorario
e rimuoverlo.

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in alto).

m Sbloccare l'inserto lame ruotando in senso
orario (&) e rimuoverlo dal bicchiere
mini-tritatutto.

m Vuotare il bicchiere.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge I'appa-
recchio da danni e ne conserva l'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla figura [€.

/A Pericolo di scossa elettrica!
Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire I’'apparecchio base

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.
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Pulizia e cura it

Pulire la ciotola con gli accessori

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. Per la pulizia usare una
spazzola. Tenere le mani lontano dalle lame
taglienti e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi solo sul bordo!

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non inca-
strare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulizia del frullatore /
mini-tritatutto

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame dell'inserto
lame. In caso di mancato utilizzo custodire
sempre la lama universale nel coprilama.
Per la pulizia usare una spazzola.

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare l'inserto lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell'acqua). Per la pulizia
rimuovere la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/A Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

Il contenitore di miscelazione, il coperchio o

I'accessorio non € applicato correttamente o

si & sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il contenitore di
miscelazione/coperchio o I'accessorio
ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).
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it Conservazione

Conservazione Garanzia

Figura [l Per questo apparecchio sono valide le

Gli utensili possono essere conservati condizioni di garanzia pubblicate dal nostro

con risparmio di spazio nel contenitore di rappresentante nel paese di vendita.

miscelazione. Il rivenditore, presso il quale & stato

acquistato I'apparecchio, € sempre ben

Smaltimento disposto a fornire a richiesta informazioni
Si prega di smaltire le confezioni nel a proposito. Per I'esercizio del diritto di

E rispetto del’ambiente. Questo garanzia € comunque necessario presen-

mmm  apparecchio dispone di contrassegno  tare il documento di acquisto.
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi ~ Con riserva di modifica.
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Ricette / ingredienti / lavorazione

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

sile
bassa ca.1-2 Pasta con lievito per dolce
L min. — max 500 g farina
9
oppure — 25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
— 220 ml latte (a temperatura ambiente)
= — 1 uovo

— 1 pizzico sale

— 80 g zucchero

— 60 g burro

— buccia di %z limone (aroma di limone)

m Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).

m Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.

m Aggiungere latte e miscelare a bassa velocita per ca. 12 minuti.
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un
luogo caldo.

M Cipolle, aglio
g — da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
— da 1 spicchio d’aglio a 300 g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
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Ricette / ingredienti / lavorazione it

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

sile
alta Formaggio duro (per es. parmigiano)
g —da10ga200g
m Tagliare il formaggio a dadini.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta Cioccolato
= —da50ga200g
m Tagliare o rompere il cioccolato in pezzetti.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta Prezzemolo
=& —da10ga50g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
alta Carne, fegato (per carne macinata, tartara ecc.)
== —da50ga500g
m Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne a
pezzetti.
Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:
m Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e
spezie e lavorare fino a farne un impasto.

alta ca. 1,5- Sorbetto di fragole
=2 2min. — 250 g di fragole congelate
— 100 g di zucchero a velo
— 180 ml panna (1 bicchiere scarso)
m Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare
finché si forma un gelato cremoso.
@ bassa Albumi montati a neve
— da 2 a 6 chiare d’'uovo
m Mescolare a bassa velocita.

@ alta Panna montata
—da200ga400g
m Battere ad alta velocita.
@ bassa/ Maionese
alta — 1 uovo

— 1 cucchiaino di senape

— da 150 a 200 ml olio

— 1 cucchiao succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

m Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto 'olio) per alcuni secondi a
livello 1.

m Accendere I'apparecchio alla velocita 2, introdurre olio lenta-
mente attraverso I'apertura di aggiunta ingredienti e miscelare
fino ad emulsionare la massa.

Consumare la maionese subito. Non conservarla.
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it Ricette / ingredienti / lavorazione

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

alta/M Noci, mandorle
—da50ga200g
m Eliminare completamente tutti i gusci, che possono danneggiare
la lama mixer.
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
alta/M Purea di frutta o verdura
— passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti
m Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti e
lavorarli a purea.

alta Latte al cioccolato
— Da 80 g a 100 g cioccolata raffreddata
— ca. 400 ml latte molto caldo
m Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto
caldo e mescolare brevemente.

M Crema spalmabile di miele e nocciole

— 15 g nocciole

— 110 g miele millefiori (a temperatura ambiente)

m Introdurre le noci nel bicchiere mini-tritatutto e sminuzzarle
con la lama frullatore/di triturazione per ca. 20 secondi alla
velocita M.

m Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto, capovolgerlo ed estrarre il
gruppo lame.

m Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini-tritatutto con la
lama ed applicarlo sull’apparecchio base.

m Attendere che il miele sia colato completamente in basso sulla
lama. Frullare poi il tutto per 5 secondo alla velocita M.

Nella figura [d si riportano i valori indicativi per le quantita massime ed i tempi di
(¢

lavorazione nel lavoro con il bicchiere mini-tritatutto e gli inserti lame.
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Voor uw veiligheid nl

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaan-
wijzing, die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen
over het apparaat bevat. Bij niet-naleving van de aanwijzingen
voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant niet aanspra-
kelijk voor daaruit resulterende schade. Dit apparaat is bedoeld
voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in perso-
neelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions,
kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en
-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden, zie paragraaf “Recep-
ten-voorbeelden”. Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen,
snijden en raspen van levensmiddelen. Bij gebruik van de door

de fabrikant goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen
mogelijk. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken. Gebruik het apparaat uitsluitend met origi-
neel toebehoren. De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig
ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar van een elektrische schok

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel. Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen. Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit
de buurt van kinderen te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan erva-
ring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen

in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat uitslui-
tend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het typepla-
tje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.
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nl Voor uw veiligheid

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
/\ Verwondingsgevaar

/\ Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend
water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk
uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende
aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen!

De kom van de mixkom alleen verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat. De kom van de universele fijnsnijder alleen

verwijderen/aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De klingen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het
niet wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen vastpakken aan het kunststof gedeelte in het
midden! Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de
stopper gebruiken. De klingen van het mesinzetstuk mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verwondingsgevaar!

Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.
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Voor uw veiligheid nl

Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
< Mesinzetstuk vergrendelen in de mixkom resp. in de kom van de universele
®  |finsnider.
= Mesinzetstuk verwijderen uit de mixkom resp. de kom van de universele
&J fijnsnijder.

Mesinzetstuk met mixer-/fijinmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Siemens-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

Inhoud

Voor uw veiligheid............cccccccoiiiiiiiinnns 43
In €én 00gopslag.......cccccvvvvreiiiiiiieiiieeens 45
Bedienen ... 46

Garantie
Recepten / ingrediénten / verwerking........ 50

In één oogopslag

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende uitrustingen van het apparaat. In
afbeelding Il vindt u een modeloverzicht.
De pagina‘s met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb. IN

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.

MK3_EU_8001024969.indb 45

Aandrijving

Snoeropbergvak

Kom

Hulpstukhouder

Hulpstuk*

a Universeel mes met meshouder

b kneedhaak

¢ Slagschijf

7 Fijnmaakschijven*
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
¢ snij-/raspschijf

8 Deksel

a Vulopening

b Stopper

Toebehoren*

9 Mesinzetstuk met mixer-/ffijnmaakmes
en afdichting

10 Mesinzetstuk met maalmes en
afdichting

11 Universele fijnsnijderbeker

12 Mixkom

13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat (bij
naleving van de receptgegevens). U vindt
het recept op de pagina‘s met afbeeldingen
(afb. )

oONnhWN

*
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nl Bedienen

Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice (bestelnr.
12005833).

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

m Snoer tot de gewenste lengte uit het
basisapparaat trekken.

Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitscha-
kelen met de draaischakelaar.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig
zijn gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altijd de stopper gebruiken. Na
uitschakeling blijft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de
kom is aangebracht en het deksel is aange-
bracht en vastgedraaid.

Universeel mes
voor fijnmaken, hakken, roeren en
kneden.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het universele mes niet met

blote handen aanraken. Het universele mes

altijd bewaren in de meshouder wanneer

het niet wordt gebruikt. Universeel mes

alleen vastpakken aan de kunststof greep.
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Kneedhaak
voor het kneden van dik deeg en A2
het mengen van ingrediénten die niet fijnge-
maakt moeten worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes).

Gardeschijf
voor slagroom, geklopt eiwit en
mayonaise.

Afb. &

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

m Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

Bij het aanbrengen letten op de positie
van de hulpstukken! Hulpstukken tot
aan de aanslag omlaag drukken.

Attentie!
De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.

m De ingrediénten toevoegen.

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de
kom) en met de klok mee draaien. De
uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m De stopper verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening.
De stopper kan worden gebruikt als
maatbeker.

Fijnmaakschijven

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de scherpe messen en randen van

de fijnmaakschijven grijpen. Schijven alleen

aan de rand vastpakken! Niet in de vulope-

ning grijpen. Voor het aanduwen altijd de

stopper gebruiken.

G
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Snijschijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en
groente. Verwerking op stand 1.
Aanduiding op de snij-draaischijf:
“grob” voor de dikke snijzijde,
“fein” voor de dunne snijzijde.

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aard-
appels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit
en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas). Verwerking op
stand 1.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:
“2” voor de grove raspzijde
“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 2.

Snij-/raspschijf

voor het snijden en raspen van fruit,
groente en kaas.

Verwerking op stand 2.

N.B.: Geen harde levensmiddelen
verwerken met de snij-/raspschijf, anders
kan het mes bot worden. Hiervoor de snij-
schijf (dik/dun) gebruiken.

Afb.

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

m Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven keren. De schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemer
van de hulpstukhouder in de opening van
de schijf grijpt.

&
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Bedienen nl

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien. De
uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Snij- of raspgoed toevoegen.

m Snij- of raspgoed slechts met lichte
druk aanduwen met de stopper. De
stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol
is dat het snij- of raspgoed de draagschijf
bereikt.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Het hulpstuk verwijderen:
Hulpstukhouder samen met het univer-
sele mes, de gardeschijf of de kneedhaak
uit de kom nemen. Het hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

m Fijnmaakschijven verwijderen door ze
aan de kunststof knop in het midden vast
te pakken. Hulpstukhouder uit de kom
nemen.

m De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Mixer

Met het mesinzetstuk met mixer-/fijn-
maakmes voor het mengen van vloeibare
en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/
hakken van rauw fruit en rauwe groente en
voor het pureren van gerechten.
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nl Bedienen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat. De klingen
van het mesinzetstuk mes niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een
borstel gebruiken.

/A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Afb. ]

m Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk met mixer- / fijnmaakmes
¥ in de mixkom aanbrengen en tegen
de klok in vergrendelen (®).

m Mixkom omdraaien (mesinzetstuk naar
onderen).

m De mixkom aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de punt op het apparaat)
en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

Maximum hoeveelheid vloeistof = 1,0 liter
(schuimende of hete vloeistoffen maxi-
maal 0,4 liter).

Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

m Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Deksel vasthouden tijdens het gebruik.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.
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m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Deksel verwijderen.

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de mixkom nemen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijnmaakmes <& voor het fijnmaken
en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes @
voor het malen en fijnmaken van kleine
hoeveelheden kruiden (bijv. peper,
komijn, jeneverbessen, kaneel, droge
steranijs, saffraan), graan (bijv. tarwe,
gierst, lijnzaad), koffie of suiker.

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen verwijderen/

aanbrengen wanneer de aandrijving stil-

staat. De klingen van het mesinzetstuk mes

niet met blote handen aanraken. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

In afbeelding [ vindt u richtwaarden voor

de maximumhoeveelheden en verwer-

kingstijden bij gebruik van de universele

fijnsnijder.

Afb.[3

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. De MAX-markering op de kom
in acht nemen!
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m Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vloeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk (+{*&/@0) aanbrengen in
de kom van de universele fijnsnijder en
tegen de klok in vergrendelen (®).

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar onderen).

m De universele fijnsnijder aanbrengen
(de pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

N.B.: hoe langer het apparaat ingescha-
keld blijft, hoe fijner er wordt gesneden.
Adviezen over het gebruik van het toebe-
horen vindt

u in de paragraaf “Recepten/ingrediénten/
verwerking”.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar boven).

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de universele fijnsnijderbeker
nemen.

m Kom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

In afbeelding [€ vindt u een overzicht

van de reiniging van de verschillende
onderdelen.
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Reiniging en onderhoud nl

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De oppervlakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels
en rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
De klingen van het universele mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen
een borstel gebruiken. Niet in de scherpe
messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen aan de rand
vastpakken!

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen
niet vastklemmen in de afwasautomaat, ze
kunnen vervormd raken.

Mixer / universele fijnsnijder

reinigen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het mesinzetstuk mes niet

met blote handen aanraken. Het univer-

sele mes altijd bewaren in de meshouder

wanneer het niet wordt gebruikt. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

De mixkom (zonder mesinzetstuk), het
deksel en de trechter kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd. Het mesin-
zetstuk niet in de afwasautomaat reinigen,
maar onder stromend water (niet in water
laten liggen). Afdichting ter reiniging
verwijderen.
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nl Hulp bij storingen

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het appa-
raat schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Kom, deksel of toebehoren is niet goed

aangebracht of is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Kom, deksel of toebehoren goed
aanbrengen en tot de aanslag
vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Opbergen

Afb. [

Om ruimte te sparen kunnen de hulp-
stukken in de kom worden opgeborgen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
E milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulp- Toerental Tijd
stuk

Recepten / ingrediénten / verwerking

laag ca. 1-2 Gistdeeg
o min.

— max. 500 g meel
of — 25 g gist of 1 pakje droge gist

=2

—1ei

— 1 snufje zout

— 80 g suiker
— 60 g boter

— 220 ml melk (kamertemperatuur)

— "> citroenschil (citroenaroma)
m Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
m Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag

toerental.

m Melk toevoegen en op een laag toerental ca. 172 minuut

mixen.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben. Wanneer
het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een warme plaats.
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Recepten / ingrediénten / verwerking nl

Hulp- Toerental Tijd Recepten / ingrediénten / verwerking

stuk
M Uien, knoflook
g = — vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g
— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g
m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Harde kaas (bijv. parmezaan)
=& — 10 g tot 200 g
m Kaas in blokjes snijden.
m Verwerken tot de gewenste grootte.
hoog Chocolade
=& — 50 gtot200 g
m Chocolade in stukjes snijden of breken.
m Verwerken tot de gewenste grootte.
hoog Peterselie
= ~10gtot50 g

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Vlees, lever (voor gehakt, tartaar enz.)
== — 50 g tot 500 g

m Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het viees in
blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

m Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er
deeg van maken.

hoog ca. Aardbeiensorbet
= 1,5-2 - 250 g koude aardbeien
g
min. — 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig
ijs ontstaat.

@ laag Geklopt eiwit
— eiwit van 2 tot 6 eieren
m Met laag toerental mixen.
@ hoog Slagroom
— 200 g tot400g

m Kloppen op een hoog toerental.
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nl Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulp- Toerental Tijd Recepten / ingrediénten / verwerking

stuk
@ laag/hoog Mayonaise

—1ei

— 1 theelepel mosterd

— 150 tot 200 ml olie

— 1 eetlepels citroensap of azijn

— 1 snufje zout

— beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.

m Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op
stand 1 mengen.

m Het apparaat op stand 2 schakelen, de olie langzaam in de
vulopening gieten en mixen tot de massa emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.

hoog/M Noten, amandelen
— 50g tot 200 g
m Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes
bot.
m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog/M Fruit of groente pureren
— appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of
gekookt
m Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er
puree van maken.

Chocolademelk

— 80 g tot 100 g gekoelde chocolade

— ca. 400 ml hete melk

m Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

Honing-hazelnoot-broodbeleg

— 15 g hazelnoten

— 110 g bloemenhoning (kamertemperatuur)

m De noten in de kom van de universele fijnsnijder doen en
met het mixer-/fijinmaakmes in ca. 20 seconden fijnmaken
op stand M.

m De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien en
de mesinzetstuk eruit nemen.

m De honing erbij doen. De kom van de universele fijnsnijder
weer sluiten met de mes en op het basisapparaat plaatsen.

m Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden mengen op de stand M.

In afbeelding [A vindt u richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en
(¢

>

o

(o]
«Q

o] (=b (=D (=D

verwerkingstijden bij gebruik van de kom van de universele fijnsnijder en de
mesinzetstukken.
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For din egen sikkerheds skyld da

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Produ-
centen fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af maengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser.

Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller

og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne
selv. Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som
er almindelige i husholdningen, se afsnittet "Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning”. Dette apparat er egnet til raring, aeltning, piskning,
skeering og raspning af fadevarer. Bruges det af producenten tilladte
tilbehgr, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Ma ikke bruges til
forarbejdning af andre genstande hhv. substanser. Apparatet ma kun
bruges med originalt tilbehgr. Opbevar venligst brugsvejledningen.
Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk sted

Maskinen ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og maks.
2000 m over havets overflade. Dette apparat ma ikke bruges af bgrn.
Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis

de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet
og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug. Barn ma
ikke fa lege med apparatet. Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes
iht. angivelserne pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun
benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

Far udskiftning af tilbehar eller ekstradele, der beveeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og fer det samles,
skilles ad eller rengares.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal
den udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa appa-
ratet ma kun foretages af vores kundeservice.

53

MK3_EU_8001024969.indb 53 02.10.2015 14:16:21



da For din egen sikkerheds skyld

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Kvastelsesfare

/\ Fare for elektrisk sted

| tifeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk i
gang igen, nar streammen vender tilbage.

Motorenheden ma aldrig dyppes i vaesker, aldrig holdes ind under
rindende vand og ikke saettes i opvaskemaskinen.

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket treekkes ud.

/\ Kvastelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Anvend altid stopperen
til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet kgrer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar
drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i blenderbeegeret!

Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Minihakker-baegeret ma kun tages af/seettes pa, nar drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive!

Berar ikke universalknivens klinger med de bare haender. Nar univer-
salkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i knivbeskyttelsen.
Benyt en bgrste til rengaring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag kun fat i kunststofdelen i midten pa skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen til
at skubbe efter med.

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de bare haender. Benyt en
barste til rengaring.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fadevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende
vaeske.

/\ Fare for kvaestelser!
Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

Veer forsigtig! Roterende .
@ redskaber. Stik ikke fingrene ind i V,?ﬂ :f:;ﬁﬂﬁﬁ,agfkﬂid blender-/
pafyldningsabningen.
<= | Las knivindsatsen i blender- hhv.
@  |minihakker-bageret. @
== | Tag knivindsatsen ud af blender-
&J hhv. minihakker-baegeret.

Knivindsats med malekniv
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Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Siemens. Yderligere informationer

om vores produkter finder du pa vores
internetside.

Indhold

For din egen sikkerheds skyld ..................
OVErbIiK ..o
Betiening ..o
Rengaring og pleje.........cocvvveiiecieicniene
Hjeelp i tilfeelde af fejl........cooeevviiiice
Opbevaring........ccoceeeeeeiieece e
Bortskaffelse.........ccoooioiiiii
Reklamationsret...........cccocvieeniiiiincniee

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning .... 60

Overblik

Vejledningen beskriver forskellige former

for udstyr til apparatet. Pa billedet Il ses en

modeloversigt.
Fold billedsiderne ud.

Billede Y
Motorenhed
1 Drejekontakt
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-2, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
Drev
Kabelrum
Skal
Redskabsholder
Redskaber*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b ZEltekrog
¢ Piskeskive
7 Finhakningsskiver*
a Vendbar skeereskive — tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Vendbar skaere-/raspeskive
8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper

o hWN
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Overblik da

Tilbehor*

9 Knivindsats med blender-/
finhakningskniv og pakning

10 Knivindsats med malekniv og pakning

11 Minihakkerbzeger

12 Blender-bager

13 Lag til blender
a Pafyldningsabning b Tragt

* afheaengigt af model

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes pa billedsiderne

(billede [H).

Hvis minihakkeren ikke medfglger, kan

den bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12005833).

Betjening

Renggr apparat og tilbehgr grundigt, for de
tages i brug ferste gang, se "Renggring og
pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Traek kablet ud af motorenheden i den
gnskede leengde.

Vigtige henvisninger

— Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbehgr er helt monteret.

Skal med tilbehgr/redskab

A\ Kvastelsesfare som folge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Anvend altid stopperen til at stoppe ingre-

dienser ned med. Drevet kgrer kort efter, at

apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar

drevet star stille.

OBS!

Nar der arbejdes i skalen kan apparatet kun

teendes med pasat skal samt med pasat og

fastdrejet lag.
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da Betjening

Universalkniv
til finhakning, hakning, rgring og
eeltning.

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de

bare haender. Nar universalkniven ikke er i

brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-

telsen. Tag kun fat i kunststofkanten pa

universalkniven.

Fltekrog

til eltning af dej og til iblandning af
ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

Piskeskive @

til flade, piskede seggehvider og
majonnaise.

Billede [3

m Seet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

m Seet redskabsholderen ind i skalen.

m Seet universalkniven, piskeskiven eller
eeltekrogen pa redskabsholderen og slip
den.

Overhold redskabernes position, nar
de saettes i! Tryk redskaberne ned indtil
stop.

OBS!
Tilseet altid ferst ingredienserne som skal
forarbejdes, nar redskaberne er sat i.

m Fyld ingredienserne i.

m Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for punkt pa skal) og drej til hgjre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa skale-
grebet indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil drejekon-
takten pa 0/off.

m Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebaeger.

=

A2
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Finhakningsskiver
A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i
pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen
til at skubbe efter med.
til skeering af frugt og grent. ®
Forarbejdning pa trin 1.
"grob” for den tykke skaereside,
“fein” for den tynde skaereside
Den vendbare skeereskive er ikke egnet til
skeer af hard ost, brad, rundstykker og
altid veere kolde, far de skeeres.
Vendbar raspeskive — grov/fin SN
og ost, undtagen hard ost
(f.eks. parmesan).
Betegnelse pa den vendbare raspeskive:
"2” for den grove raspeside
OoBS!
Den vendbare raspeskive er ikke egnet til
med den grove side pa trin 2.
Vendbar skaere-/raspeskive
og ost.
Forarbejdning pa trin 2.
fedevarer med den vendbare skaere-/
raspskive, da kniven ellers kan blive slgv.
skeereskive (tyk/tynd).
Billede
for punkt p& apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

knive!
kanten pa skiverne! Stik ikke fingrene ind i
Vendbar skzreskive — tyk/tynd
Betegnelse pa den vendbare skaereskive:
OBS!
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler skal
til raspning af grent, frugt
Forarbejdning pa trin 1.
"4” for den fine raspeside
rivning af ngdder. Blgd ost mé& kun raspes
til skeering og raspning af frugt, grant
Bemeerk: Der ma ikke forarbejdes harde
Brug i den forbindelse den vendbare
m Seet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
m Szet redskabsholderen ind i skalen.
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Afheengigt af den gnskede anvendelse:

m Leeg finhakningsskiven pa redskabs-
holderen. Vend den gnskede skaere-/
raspeside opad. Laeg skiven pa skivehol-
deren pa en sddan made, at medbringerne
pa redskabsholderen griber ind i abningen
pa skiverne.

m Seet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for pil pa skal) og drej til hgjre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa skale-
grebet indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m Pafyld fadevarerne som skal skeeres eller
raspes.

m Skub fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa stop-
peren. Tag stopperen ud og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsabningen.

OBS!

Tom skalen, for den bliver sa fuld, at

de skarede eller raspede fgdevarer nar

holdeskiven.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Udtagning af redskab:

Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv. alte-
krog ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

m Tag finhakningsskiverne ud ved at tage fat
i plastduppen i midten. Tag redskabshol-
deren ud af skalen.

m Drej skalen mod venstre og tag den af.

m Renggr alle dele, se "Renggring og pleje”.

Blender

Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv til blandning af flydende hhv.
halvfaste fgdevarer, til finhakning/hakning af
ra frugt og grent og til purering af madvarer.

A\ Kvastelsesfare som falge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun tages af/seettes pa, nar

drevet star stille. Bergr ikke knivindsatsens

klinger med de bare heender. Benyt en

barste til rengaring.
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Betjening da

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fadevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!

Blenderen kan beskadiges. Forarbejd
ikke dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Billede 3]

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Seet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv < i blenderbaegeret og
las den fast mod venstre (®).

m Vend blenderbasgeret om (knivindsats
nedad).

m Saet blenderbaegeret pa (pil pa baeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal maengde, flydende konsistens =
1,0 liter (skummende eller varme veaesker
maks. 0,4 liter).

Optimal forarbejdningsmeengde, fast
konsistens = 80 gram.

m Saet laget pa og tryk det fast. Hold fast pa
laget under arbejdet.

m Scet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil dreje-
kontakten pa 0/off.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.
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da Renggaring og pleje

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treaek netstikket ud.

m Drej blenderen mod venstre indtil stop og
tag den af.

m Tag laget af.

m Losn knivindsatsen til hgjre (&) og tag den
af blenderbaegeret.

m Renggr alle dele, se "Rengering og pleje”.

Minihakker

Formal (afhaengigt af model):

— Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv = til finhakning og
hakning af ked, hard ost, lag, krydderurter,
hvidlgg, frugt, grant.

— Med knivindsatsen med malekniv @2 til
maling og finhakning af mindre maengder
krydderier (f.eks. peber, spidskommen,
enebeer, kanel, ter stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvede, hirse, horfrg), kaffe
eller sukker.

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af/saettes p3,

nar drevet star stille. Berar ikke knivindsat-

sens klinger med de bare haender. Benyt en

barste til rengaring.

Pa billede [@ findes vejledende veerdier for
de maks. maengder og forarbejdningstider,
nar der arbejdes med minihakkeren.

Billede @

m Stil minihakker-baegeret fra med abningen
opad.

m Fyld fadevarerne, der skal finhakkes, ind i
baegeret. Overhold markeringen MAX pa
baegeret!

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Serg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Szt knivindsatsen (¥&/@9) ind i mini-
hakker-baegeret og las den fast mod
venstre (®).

m Vend minihakkeren om (knivindsats
nedad).
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m Saet minihakkeren pa (pil pa beeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej den
til hgjre indtil stop.

m Saet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det enskede trin.

Henvisning: Jo leengere apparatet forbliver
teendt, desto finere hakkes der. Anbefalinger
mht. brug af tilbehgret fremgar af afsnit
”Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Drej minihakkeren mod venstre og tag den
af.

m Vend minihakkeren om (knivindsats opad).

m Losn knivindsatsen til hgjre (&) og tag den
af minihakker-bzegeret.

m Tom baegeret.

m Renggr alle dele, se "Rengaring og pleje”.

Rengearing og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig renggring beskytter apparatet mod
skader og sikrer en god funktion.

En oversigt over rengering af de enkelte dele
fremgar af billede [€1.

/\ Fare for elektrisk stad!
Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

OBS!
Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen
skurende renggringsmidler.

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks gule-
redder og redkal opstar der misfarvninger

pa plastdelene, som kan fiernes med nogle
draber spiseolie.

Rengering af motorenhed

m Traek netstikket ud.

m Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m Derefter tor apparatet af med en ter klud.
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Renggring af skal med tilbehor

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de

bare heender. Benyt en bgrste til renggring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i

kanten pa skiverne!

Alle dele taler opvaskemaskine. Klem ikke
kunststofdele fast i opvaskemaskinen, da de
kan blive deformeret.

Renggring af blender / minihakker

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de

bare heender. Nar universalkniven ikke er i

brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-

telsen. Benyt en bgrste til rengaring.

Blenderbaeger (uden knivindsats), lag og
tragt kan tale opvaskemaskine. Knivind-
satsen ma ikke saettes i opvaskemaskinen,
men skal renggres under rindende vand (ma
ikke blive liggende i vand). Tag pakningen af
til rengering.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for kvaestelser!

Treek netstikket ud forinden du afhjaelper en

fejl.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Skal eller 1ag hhv. tilbehgr er ikke sat rigtigt

pa eller har lgsnet sig.

Afhjzelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Saet skal/lag hhv. tilbehgr rigtigt pa og drej
det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjaelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette haefte).
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Hjeelp i tilfaelde af fejl da

Opbevaring
Billede [E]

Redskaberne kan opbevares pladsbespa-
rende i skalen.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
Ef miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
= sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Siemens 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Siemens apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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da Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal

lavt ca. 1-2 Geardej
A2 min — maks. 500 g mel
eller — 25 g geer eller 1 pakke targeer
— 220 ml meelk (rumtemperatur)
‘% —1e&g
— 1 knivspids salt
— 80 g sukker
— 60 g smgar
— skal af en %% citron (citronaroma)
m Kom alle ingredienserne (undtagen meelk) i skalen.
m Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
m Tilsaet meelk og rer i ca. 172 minut ved lavt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen er glat,
stilles den til haevning pa et varmt sted.
M Lag, hvidleg
g = — fra 1 lag, skaret i kvarte, il 300 g
— fra 1 fed hvidlgg til 300 g
m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

hajt Hard ost (f.eks. parmesan)
=2 —-10gtil200 g
m Skeer osten i tern.
m Fortsaet forarbejdningen, indtil den @nskede konsistens er naet.
hajt Chokolade
g = — 50 gt 200 g
m Skeer eller braek chokoladen i sma stykker.
m Fortsaet forarbejdningen, indtil den @nskede konsistens er naet.
hajt Persille
= ~10gtil50g

m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

hajt Kead, lever (il hakket kad, tartar osv.)
g = ~ 50 g il 500 g

m Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skaer kedet i terninger.

Fremstilling af kgdblandinger, fyldninger og postejer:

m Kom ked (oksekad, svineked, kalvekad, fierkree, men ogsa fisk
osv.) sammen med gvrige ingredienser og krydderier i skalen
og forarbejd det hele til en dej.

hajt ca. Jordbarsorbet
= 1,5 min — 250 g frossede jordbaer
til 2 min — 100 g puddersukker

— 180 ml flade (ca. 1 beeger)

m Kom alle ingredienserne i skalen. Taend straks for apparatet,
da der ellers dannes klumper. Rar til der dannes en cremet is.

@ lavt Piskede aggehvider
— 2 til 6 seggehvider
m Pisk med lav hastighed.
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Opskrifter / ingredienser / forarbejdning da

Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal

@ hgijt Piskeflade
— 200 gtil 400 g
m Pisk med et hgjt omdrejningstal.
@ lavt/hgijt Mayonnaise
- 1eg

— 1 tsk sennep

— 150 til 200 ml olie

— 1 spsk citronsaft eller eddike

— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

m Bland alle ingredienser (undtagen olie) i nogle sekunder pa
trin 1.

m Stil apparatet pa trin 2, heeld langsomt olie gennem pafyldning-
sabningen og bliv ved med at blande, til massen emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i Iobet af kort tid og ikke opbevares.

hegjt/M Ngdder, mandler

— 509gtil200 g

m Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.

m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

hejt/M Purering af frugt eller grent
— aeblemos, spinat, gulerods-, tomatpure; ra eller kogt
m Kom ingredienser sammen med krydderier i blenderen og
forarbejd det hele til puré.

Chokolademaelk

— 80 g til 100 g kelet chokolade

— ca. 400 ml varm maelk

m Finhak chokoladen i blenderen, tilseet den varme meelk og
ibland den kort.

Honning-hasselngd-smerepalag

— 15 g hasselngdder

— 110 g blomsterhonning (rumtemperatur)

m Kom ngdderne i minihakker-bzegeret og finhak det hele i ca.
20 sekunder pa trin M med blender-/finhakningskniven.

m Tag minihakker-baegeret af, vend det om og tag knivindsatsen
ud.

m Tilsaet honningen. Luk igen minihakker-baegeret med kniven og
seet det pa motorenheden.

m Vent, til honningen er Igbet helt ned over kniven. Bland sa alt i
5 sekunder pa trin M.

Pa billede [@ findes vejledende veerdier for de maks. meengder og forarbejdnings-

=5
8
—

2| (=D =D =D

tider, nar der arbejdes med minihakker-baegeret og knivindsatserne.
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no For din egen sikkerhet

For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne veiledningen for bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige hushold-
ningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke
industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til
a bearbeide vanlige husholdningsmengder og ogsa innen vanlige
bearbeidelsestider, se avsnitt "Oppskrifter/ingredienser/bearbei-
ding”. Dette apparatet er egnet for rering, elting, pisking, skjeering
og rasping av matvarer. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av
produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser. Ma ikke
brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser. Appa-
ratet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Bruksveiledningen ma
oppbevares. Dersom apparatet gis videre til andre, ma bruksveiled-
ningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for stremstot

Apparatet skal bare brukes ved romtemperatur innendgrs og opp til
2000 m hgyde over havet. Dette apparatet ma ikke brukes av barn.
Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Appa-
ratene kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av appa-
ratet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet ma kun tilkobles

og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i
lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke
viser tegn pa skade. Far skift av tilbehar eller tilleggsdeler som
kommer i bevegelse under driften, ma apparatet slas av og skilles
fra stramnettet. Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det
ikke kan overvakes og far det settes sammen, tas fra hverandre
eller rengjeres. Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller
varme flater. Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er
skadet, ma den skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice
eller en lignende kvalifisert person for a unnga fare. Reparasjoner
pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.
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For din egen sikkerhet no

Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade

/\ Fare for stromstot

Ved strembrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake. Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i vaesker, aldri holdes under rennende vann og ikke rengjares i
oppvaskmaskin. Far feil blir utbedret, ma stopselet trekkes ut.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktay!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen. For & trykke ned ingre-
diensene ma det alltid brukes stateren. Etter utkoblingen gar drevet
etter i kort tid. Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret!

Miksebegeret ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille. Begeret
pa universalkutteren ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke bergres med bare hender. Nar
den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i knivbeskyt-
telsen. For rengjgring brukes en bgrste. Det ma ikke gripes i de skarpe
knivene og kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun holdes ved
plastdelen i midten! Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen. For
a skyve ned ma det kun brukes stateren. Klingene pa knivinnsatsen
ma ikke bergres med bare hender. For rengjaring brukes en barste.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

/\ Fare for skade!
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

<= Fastlasing av knivinnsatsen i miksebegeret hhv. begeret
& pa universalkutteren.

= Uttak av knivinnsatsen fra miksebegeret hhv. begeret
& pa universalkutteren.

B?E’ Knivinnsats med mikser-/kuttekniv

@ Knivinnsats med malekniv
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no En oversikt

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Siemens. Videre informa-
sjoner om vare produkter finner du pa
var nettside.

Innhold

For din egen sikkerhet............ccccoiieien. 62
En oversikt.......ccocoviiiiiiiice 64
Betjening.......ccooiiiiiiii 64
Rengjgring og pleie .........cococveviiieiiinenns 67
Hjelp ved feil ... 68
Oppbevaring ........ccccoccvveieeeiiee e 68
Avfallshandtering .........ccccoeeeeeiieeeieennee. 68
Garanti......ccocoveiiiei 68

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding ...69

En oversikt

Veiledningen beskriver forskjellige
utstyrsvarianter for apparatet. Pa bildet Il
finner du en oversikt over modellene.
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde
Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
2 = hgyt turtall — hurtig.
Drev
Kabelrom
Bolle
Verktoyholder
Verktoy*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
c Piskeskive
7 Kutteskiver*
a Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Staoter

O BhWN

64

MK3_EU_8001024969.indb 64

Tilbehor*

9 Kbnivinnsats med mikser-/kuttekniv
og pakning

10 Knivinnsats med malekniv og
pakning

11 Beger pa universalkutter

12 Miksebeger

13 Lokk for mikseren
a Pafyllingsapning
b Trakt

* alt etter modell

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften pa sidene med bilder (bilde [d).

Dersom universalkutteren ikke hgrer med i
leveringsomfanget, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12005833).

Betjening
Apparatet og tilbehgret ma rengjeres

grundig fer fgrste gangs bruk, se
"Rengjgring og pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt, stabilt
og rent underlag.

m Kabelen trekkes ut av basismaskinen
inntil ngdvendig lengde.

Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved a dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktay.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene
hhv. tilbehgret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehor/verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. For & trykke ned ingrediensene ma

det alltid brukes stgteren. Etter utkoblingen

gar drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun

skiftes nar drevet star stille.

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun

slas pa nar bollen er satt pa og nar lokket er

satt pa og skrudd fast.
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Universalkniv
for kutting, hakking, rgring og elting. =

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Klingene pa universalkniven ma ikke
bergres med bare hender. Nar den ikke
brukes, ma universalkniven alltid oppbe-
vares i knivbeskyttelsen. Universalkniven
ma kun holdes i plasthandtaket langs
kanten.

Eltekrok
for elting av deig og for innblanding A2
av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Piskeskive
for flgte, stivpisket eggehvite og
majones.

Bilde [E

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

m Verktgyholderen settes inn i bollen.

m Universalkniven, piskeskiven eller
eltekroken settes pa verktgyholderen og
slippes.

Ta hensyn til stillingen av verktgyene
nar de settes inn! Verkteyene trykkes
ned inntil anslag.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
alltid ferst fylles pa etter at verktgyene er
satt inn.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket med stateren settes pa (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Stgteren tas ut og ingrediensene fylles
pa igijennom pafyllingsapningen. Stateren
kan brukes som malebeger.

MK3_EU_8001024969.indb 65

Betjening no

Kutteskiver

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten! Det ma ikke gripes inn i
pafyllingsapningen. For & skyve ned ma det
kun brukes stgteren.
Skjeere-vendeskive — tykk/tynn ®
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa skjeere-vendeskiven:
"grob” for den tykke skjaeresiden,

“fein” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Skjeere-vendeskiven er ikke egnet for &
skjaere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin Y
for rasping av grennsaker, NAED

frukt og ost, unntatt hard ost
(f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa raspe-vendeskiven:
2" for den grove raspesiden
"4” for den fine raspesiden

Obs!

Raspe-vendeskiven er ikke egnet for
rasping av ngtter. Myk ost ma kun raspes
med den grove siden pa trinn 2.

Skjare-raspe-vendeskive

for skjaering og rasping av frukt,
grennsaker og ost.

Bearbeiding pa trinn 2.

Merk: Ikke bearbeid harde naeringsmidler
med skjaere-/raspe-vendeskiven, for da kan
knivene bli slgve. Bruk skjeere-vendeskive
(tykk/tynn) til dette.

Bilde

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

m Verktgyholderen settes inn i bollen. Alt
etter gnsket bruk:

65

02.10.2015 14:16:26



no Betjening

m Kutteskiven legges oppé verktgyholderen.
Den gnskede skjaere-/ raspesiden vendes
oppover. Skiven legges slik oppa skive-
holderen at medbringere pa verkteyhol-
deren griper inn i apningen pa skivene.

m Lokket med steteren settes pa (pilen pa
lokket ved pilen pa bollen) og dreies i
klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

m De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa.

m De ingrediensene som skal skjaeres
eller raspes skyves kun med et lett
trykk ned med stateren. Stateren tas
ut og ingrediensene fylles pa igjennom
pafyllingsapningen.

Obs!

Bollen ma temmes far denne er sa full at

de skarete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Uttak av verktay:

Verktgyholderen tas ut av bollen sammen
med universalkniven, piskeskiven

hhv. eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

m Kutteskivene tas ut ved a holde i plast-
knappen pa midten. Verktgyholderen tas
ut av bollen.

m Bollen dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Mikser

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven

for blanding av flytende hhv. halvfaste

matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og
grennsaker og for mosing av mat.

66
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/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa/tas av

nar drevet star stille. Klingene pa knivinn-

satsen ma ikke bergres med bare hender.

For rengjaring brukes en bgrste.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter
varm eller skummende veeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det ma ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

Bilde [1]

m Pakningen legges pa knivinnsatsen.
Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut veeske.

m Knivinnsatsen med mikser-/
kuttekniven <% settes inn i miksebegeret
og lases fast imot klokkens retning (®).

m Miksebegeret dreies om (knivinnsatsen
peker nedover).

m Miksebegeret settes pa (pilen pa begeret
ved punktet pa apparatet) og dreies i
klokkens retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,0 liter
(skummende eller varme veesker maksi-
malt 0,4 liter).

Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.

m Lokket settes pa og trykkes fast. Lokket
ma holdes fast under arbeidet.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingredien-
sene fylles etter hverandre ned i
pafyllingsapningen
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eller
m flytende ingrediensene fylles pa igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Mikseren dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Lokket tas av.

m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens retning
(&) og tas av miksebegeret.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Universalkutter

Bruk (alt etter modell):

— Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniv
%% for kutting og hakking av kjgtt, hard
ost, lak, urter, hvitlgk, frukt, grennsaker.

— Med knivinnsatsen med malekniv @2
for maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, karve, enebeer,
kanel, tgrr stjerneanis, safran), korn
(f.eks. hvete, hirse, linkorn), kaffe eller
sukker.

A\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun tas av/settes pa
nar drevet star stille. Klingene pa knivinn-
satsen ma ikke bergres med bare hender.
For rengjgring brukes en barste.

Pa bildet [A er retningsverdiene fram-
stilt for de maksimale mengdene og
bearbeidelsestidene under arbeidet med
universalkutteren.

Bilde [

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m De matvarene som skal kuttes fylles ned
i begeret. Ta hensyn til markeringen MAX
pa begeret!

m Pakningen legges pa knivinnsatsen.

Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.
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Rengjgring og pleie no

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen («°&/@) settes inn i
begeret pa universalkutteren og lases fast
imot klokkens retning (®).

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen nedover).

m Universalkutteren settes pa (pilen pa
begeret ved punktet pa apparatet) og
dreies i klokkens retning inntil anslag.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som kuttes.
Anbefalinger for bruk av tilbehgret finnes
i avsnittet "Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stgpselet trekkes ut.

m Universalkutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen oppover).

m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens
retning (&) og tas av begeret pa
universalkutteren.

m Begeret tammes.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Rengjoring og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjgring beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

Pa bildet [€ finner du en oversikt over
rengjgring av de enkelte delene.

/\ Fare for stremstat!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
og aldri holdes under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke
brukes skurende rengjgringsmidler.
Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
gulrgtter og redkal oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fijernes med
noen draper matolje.
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no Hjelp ved feil

Rengjoring av basismaskinen

m Stopselet trekkes ut.

m Basismaskinen tgrkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoaring av bollen med
tilbehor

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke

bergres med bare hender. For rengjaring

brukes en barste. Det ma ikke gripes i de

skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.

Skivene ma kun holdes i kanten!

Alle delene kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast i
oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjoring av mikseren/
universalkutteren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres

med bare hender. Nar den ikke brukes, méa

universalkniven alltid oppbevares i knivbe-

skyttelsen. For rengjering brukes en barste.

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjgres i oppvaskmaskin. Knivinn-
satsen ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjeres under rennende vann (ma
ikke bli liggende i vannet). Pakningen tas av
for rengjering.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

Far feil blir utbedret, ma stapselet
trekkes ut.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas
av under driften.

Mulig arsak:

Bollen eller lokket, hhv. tilbeharet er ikke
satt riktig pa eller er lgsnet.
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Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Bollen/lokket hhv. tilbehgret ma settes
riktig pa og dreies fast inntil anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice

(se adressene for kundeservice pa slutten

av dette heftet).

Oppbevaring

Bilde [l
For oppbevaring kan verktgyene legges
ned i bollen for & spare plass.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
péa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding no

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktoy Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
lavt ca. 1-2 Gjaerdeig
& min — maks. 500 g mel
eller — 25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer
— 220 ml melk (romtemperatur)
%—» -1 egg
— 1 klype salt
— 80 g sukker
— 60 g smgar
— skall av %% sitron (sitronaroma)
m Alle ingrediensene (unntatt melk) legges i bollen.
m Dreiebryteren settes pa et lavt turtall i 10 sekunder.
m Melken tilsettes og det hele rares med lavt turtall i ca.
1% minutter.
Ingrediensene bar ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt
ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.
M Lok, hvitlok
@—’ — fra 1 lgk, delt i fire biter, til 300 g
— fra 1 fedd hvitlgk, til 300 g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.
hayt Hard ost (f.eks. parmesan)
= ~ 10 g il 200 g
m Skjeer osten i terninger.
m Bearbeides til gnsket starrelse.

hayt Sjokolade
= —'50gtil 200 g
m Skjeer eller bryt sjokoladen i sma biter.
m Bearbeides til gnsket starrelse.

hayt Persille
= ~10gti50g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

hayt Kjott, lever (for kjattdeig, biff tartar osv.)
=& ~'50g1il 500 g

m Knoker, brusk, skinn og sener fijernes. Kjattet skjeeres i
terninger.

Framstilling av kjettdeig, fyllinger og posteier:

m Kjottet (okse, svin, kalv, fjzerkre, men ogsa fisk osv.) legges
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen og
bearbeides til en deig.

hgyt ca. Jordbaersorbet
2 1,5 min — 250 g frosne jordbaer
til 2 min — 100 g melis
— 180 ml flate (ca. 1 beger)
m Alle ingrediensene legges ned i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Det ma rgres sa
lenge inntil det dannes en kremaktig is.
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no Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktoy Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
@ lavt Stivpisket eggehvite

— 2 til 6 eggehviter

m Visp med lavt turtall.

@ hayt Stivpisket kremflate
— 200 g til 400 g
m Piskes med hayt turtall.
@ lavt/ Majones
hayt —1egg
— 1 ts sennep

— 150 til 200 ml olje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes sammen i noen
sekunder pa trinn 1.

m Apparatet slas pa trinn 2, oljen helles langsomt igjennom
pafyllingsapningen og det hele blandes sa lenge til massen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke oppbevares.

hayt/M Notter, mandler

- 50gtil 200 g

m Skallene fijernes helt, ellers blir mikserkniven slgv.

m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

hgyt/M Mosing av frukt eller grennsaker
— Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt
m Ingrediensene og krydder legges sammen i mikseren og
bearbeides til puré.

hayt Varm sjokolade
— 80 g til 100 g kald sjokolade
— ca. 400 ml varm melk
m Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes og
rgres inn kort.

M Honning-hasselngtter-palegg

— 15 g hasselngtter

— 110 g blomsterhonning (romtemperatur)

m Nottene legges i begeret pa universalkutteren og kuttes med
mikser-/kuttekniven i ca. 20 sekunder pa trinn M.

m Begeret pa universalkutteren tas av, dreies om og
knivinnsatsen tas ut.

m Honningen tilsettes. Begeret pa universalmikseren lukkes
igjen med kniven og settes pa basismaskinen.

m Det ma ventes til honningen renner fullstendig ned over
kniven. Deretter blandes alt i 5 sekunder pa trinn M.

Pa bildet [d er det framstilt retningsverdier for den maksimale mengden og

2| (=D (=D =D

bearbeidelsestidene under arbeidet med begeret pa universalkutteren og
knivinnsatsene.
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For din sakerhet 3%

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa
viktiga anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat
anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
utesluter det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall och for anvandning i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallslik-
nande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkok i
affarer, pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verk-
samheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och
liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for sadana
bearbetningsmangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva
och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med av
tillverkaren tillatna tillbehor finns fler anvandningsomraden.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stotar

Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och

ej 6ver 2000 m over havsytan. Denna apparat far inte anvandas av
barn. Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.
Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur appa-
raten anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan
uppsta i samband med felaktig anvandning. Barn far ej leka med
apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast for anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar
nagra skador. Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som ror pa sig
nar apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran
natet. Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan
uppsikt och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.
Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.
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3% For din sékerhet

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat
A\ Risk for skada

/\ Risk for elektriska stotar

Vid stromavbrott férblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strommen ater slas pa.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande
vatten och rengor den inte i diskmaskin. Dra ut stickkontakten ur
vagguttaget innan du forsoker atgarda ett fel.

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Anvand alltid pamataren for att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten stangts av fortsatter drivuttaget rotera en kort
stund. Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk fér skada pga vassa knivar/roterande drivuttag! Stoppa aldrig
ned fingrarna i den pasatta mixerbagaren!

Lossa/satt pa mixerbagaren endast nar drivuttaget star stilla. Lossa/
satt pa bagaren till minihackaren endast nar drivuttaget star stilla.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Beror inte universalknivens klingor med bara handerna.

Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Anvand en borste for rengoring.

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och skarskivorna.
Fatta skivorna bara i plastdetaljen i mitten!

Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen. Anvand bara pama-
taren for att mata ner.

Beror inte knivinsatsens klingor med bara handerna. Anvand en
borste for rengoring.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut
genom tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller skum-
mande vatska.

A\ Risk for skada!
Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.
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For din sakerhet 3%

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

Varning! Roterande verktyg.
Stick inte ned fingrarna i pafyliningséppningen.

< Las fast knivinsatsen i mixerbagaren resp bagaren
6 till minihackaren.

= Ta ut knivinsatsen ur mixerb&garen resp bagaren
&] till minihackaren.

Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv

@ Knivinsats med malkniv

Vi gratulerar dig till ditt nya inkop av en

apparat fran Siemens. Mer information
om vara produkter hittar du pa var
hemsida pa Internet.

Innehall

For din sékerhet..........ccooooiii
Kort 8versikt.........cccooiiiiiiiii
ANVANANING.....oiieiiiiiiee e
Rengdring och skotsel...........ccccooieeee.
RA&d vid fel....cciiiiiiiee
FOrvaring ......ccoceveeeeeiiieee e
Avfallshantering .........ccccoooiiiiiiiiiis

Konsumentbestammelser........................
Recept / ingredienser / bearbetning .........

Kort oversikt

Bruksanvisningen beskriver olika
utrustningsdetaljer till apparaten.

Pa bilden Il hittar du en modellversikt.
Vik ut bildsidorna.

Bild I

Motordel

1 Stromvred
0/off = stop

M = momentlage med hdgsta varvtal,

hall vredet fast for 6nskad mixningstid.

Lage 1-2, arbetshastighet:
1 = 1agt varvtal — langsamt,
2 = hogt varvtal — snabbt.

2 Drivuttag

3 Kabelfack

4 Blandarskal
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Verktygshallare
Verktyg*
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skarskivor®
a Vandbar skéarskiva — tjockt / tunt
b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin
¢ Vandbar skar / riv- och strimmelskiva
8 Lock
a Pafylinings6ppning
b Pamatare
Tillbehor*
9 Knivinsats med mixer-/
finfordelningskniv och titning
10 Knivinsats med malkniv och tédtning
11 Bégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafylinings6ppning
b Tratt
Beroende pa modell

Med minihackaren utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet (om uppagifter i
receptet dverhalls). Receptet hittar du pa
bildsidorna (bild ).

Om minihackaren inte foljer med leve-
ransen kan den bestéllas via kundtjanst
(best.nr. 12005833).

(<203 ]

*
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sv Anvandning

Anvandning

Rengér apparaten och tillbehdren grundligt
fore forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant, stabilt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln ur motordelen till 6nskad
langd.

Viktiga anvisningar

— Anvand uteslutande stromvredet for att
sla pa och stédnga av apparaten.

— Stang aldrig av apparaten genom att
vrida pa blandarskalen, mixern eller nagot
av verktygen.

— Starta forst apparaten nar verktyg resp
tillbehor ar ordentligt pamonterade.

Blandarskal med tillbehor/
verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nar apparaten ar igang. Anvand alltid pama-
taren for att mata ner ingredienser. Sedan
apparaten stangts av fortsatter drivuttaget
rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

A\ Var forsiktig!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskalen pasatt samt
med locket pasatt och atdraget.

Universalkniv
for att finfordela, hacka, blanda och
knada.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berér inte universalknivens klingor med
bara handerna. Férvara alltid universal-
kniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast.

Degkrok
for att knada deg och for att blanda A2
ner ingredienser som inte ska finfordelas
(t.ex. russin, chokladknappar).

=
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Vispskiva
for gradde, vispad aggvita och
majonnas.

Bild [

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

m Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren och slapp
den.

Observera verktygens lage nar de
sattas in! Tryck verktygen nedat tills
de sitter fast.

A\ Var forsiktig!
Tillsatt livsmedel som ska bearbetas forst
efter det att verktygen satts in.

m Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid strom-
vredet till 0/off.

m Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen. Pamataren
kan anvandas som matbagare.

Riv- och skarskivor

G

/A Risk for skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta endast langst ut
i kanterna pa skivorna! Stick inte ned fing-
rarna i pafyliningsdppningen. Anvand bara
pamataren for att mata ner.

Vandbar skarskiva — tjockt/tunt ®
for att skara frukt och grénsaker.

Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"grob” for den tjocka skarsidan,

“fein” for den tunna skarsidan

A\ Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hard ost, bréd, smafranska och
choklad. Kokta potatisar med fast konsis-
tens skars forst nar de kallnat.
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Véndbar riv- och strimmelskiva - 57
grov / fin A
for att riva/strimla gronsaker, frukt

och ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

”2” fér den grova riv- och strimmelsidan
”4” for den fina riv- och strimmelsidan

A\ var forsiktig!

Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte Iamplig for att riva nétter. Mjuk ost rivs
endast med den grova sidan i lage 2.

Vandbar skar / riv- och

strimmelskiva

for att skara och riva/strimla frukt,
grénsaker och ost.

Bearbeta i lage 2.

Observera: Bearbeta inga harda livsmedel
med skar- och rivskivan, eftersom eggen
da kan bli sl6. Anvand istallet den vandbara
skarskivan (tjockt/tunt).

Bild

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blan-
dar-skalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

Beroende pa 6nskad anvandning:

m Lagg riv- och skarskivan pa verktygshal-
laren. Vand skivan med 6nskad skar eller
riv-/strimmelsida uppét.

Placera skivan pa skivhallaren sa pass att
medbringaren pa verktygshallaren griper
in i 6ppningen pa skivorna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m Fyll pa det som ska skaras eller rivas/
strimlas.

m Tryck bara latt ned det som ska skaras
eller rivas/strimlas med pamataren. Ta
ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningsdppningen.
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Anvandning sV

A\ Var forsiktig!

Tom blandarskalen innan den blir sa full att
det som skars eller rivs/strimlas nar anda
upp till insatshallaren.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Uttagning av verktyget:

Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen. Lossa
verktyget fran verktygshallaren.

m Fatta riv- och skarskivorna i plastknoppen
i mitten och ta ut dem. Ta ut verktygs-
hallaren ur blandarskalen.

m Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Mixer

Med knivinsatsen med mixer-/finférdelnings-
kniv for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra

frukt och raa gronsaker och for att puréa
matratter.

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Lossa/satt pa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Beror inte knivinsat-

sens klingor med bara handerna. Anvand

en borste for rengoring.

A\ Risk fér skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern trdnger anga ut genom tratten

i locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller
skummande vatska.

A\ Var forsiktig!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta

ingredienser (undantaget isbitar). Starta inte

en tom mixer.

Bild 3

m Lagg tatningen pa knivinsatsen. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

75

02.10.2015 14:16:30



sV Anvandning

m Satt in knivinsatsen med mixer-/ finfordel-
ningskniven <& i mixerb&garen och las
fast den genom att vrida den moturs (3).

m VVand pa mixerbagaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max mangd vatska = 1,0 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsméangd fasta ingre-
dienser = 80 gram.

m Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.

Hall fast locket under arbetet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid mixern moturs och lossa den.

m Lossa locket.

m Lossa knivinsatsen genom att vrida
den medurs (&) och ta av den fran
mixerbagaren.

m Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Minihackare

Anvandning (beroende pa modell):

— Med knivinsats med mixer-/finférdel-
ningskniv % for att finférdela och hacka
kott, hard ost, gul 16k, orter, vitlok, frukt,
grénsaker.

— Med knivinsats med malkniv @2 for att
mala och finférdela mindre mangder
kryddor (t.ex. peppar, spiskummin, enbar,
kanel, torkad stjarnanis, saffran), sad
(t.ex. vete, hirs, linfrd), kaffe eller socker.
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/\ Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Lossa/satt pa minihackaren endast nar driv-

uttaget star stilla. Beror inte knivinsatsens

klingor med bara handerna. Anvand en

borste for rengoring.

Pa bilden [d anges riktvardena fér maxi-
mala bearbetningsmangder och bearbet-
ningstider for arbete med minihackaren.

Bild 3

m Stall bagaren till minihackaren med
Oppningen uppat.

m Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas
i bagaren. Observera markeringen MAX
pa bagaren!

m Lagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger pa ratt
satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Sétt in knivinsatsen (<¥&/@?) | bagaren
till minihackaren och Ias fast den genom
att vrida den moturs (®).

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finfordelat blir livsmedlen.
Rekommendationer om anvandning av
tillbehoret framgar av avsnittet "Recept/
ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid minihackaren moturs och lossa den.

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
uppat).

m Lossa knivinsatsen genom att vrida den
medurs (§) och ta av den fran bagaren till
minihackaren.

m TOm bagaren.

m Rengodr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.
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Rengoring och skotsel sV

Rengodring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig reng6ring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsformagan.

En oversikt 6ver hur de enskilda detaljerna
ska rengoras framgar av bild [€.

/\ Risk for elektriska stotar!
Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

A\ var forsiktig!
Apparatens ytor kan skadas.
Anvand inga repande rengdringsmedel.

Obs! Vid bearbetning av t.ex. morotter

och rédkal uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengoéra motordelen

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka apparaten darefter torr.

Rengora blandarskalen med
tillbehor

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berér inte universalknivens klingor med
bara handerna. Anvand en borste for
rengdring. Ta inte i de vassa knivarna och
skarytorna pa riv- och skarskivorna. Ta
endast langst ut i kanterna pa skivorna!

Alla delar kan rengdras i diskmaskin. Kladm
inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Rengoéra mixern/minihackaren

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!
Berér inte knivinsatsens klingor med bara
hénderna. Forvara alltid universalkniven i
knivskyddet nar den inte anvands. Anvand
en borste for rengdring.

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengoras i diskmaskin.

Rengdr inte knivinsatsen i diskmaskin utan
under rinnande vatten (lat den inte ligga

i bl6t). Lossa tatningen for rengdring.
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Rad vid fel

A\ Risk for skada!
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoOker atgarda ett fel.

Fel:

Apparaten startar inte eller apparaten

stanger av sig under arbetet.

Mojlig orsak:

Blandarskalen eller locket resp tillbehoret

sitter inte fast pa ratt satt eller har lossnat.

Atgard:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa blandarskalen/locket resp tillbe-
hdret pa ratt satt och vrid fast till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst (se adresser till

kundtjanst i slutet av detta hafte).

Forvaring

Bild [
Verktygen kan forvaras i blandarskalen for
att spara utrymme.

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet ar
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

77

02.10.2015 14:16:30



sv Recept / ingredienser / bearbetning

Recept / ingredienser / bearbetning

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning

lagt ca Jasdeg
& 1-2 min — max 500 g vetemjol
eller — 25 g jast eller 1 pkt torrjast
— 220 ml mjolk (rumsvarmt)
— 1 krm salt
— 80 g socker
— 60 g smor
— skalet fran %4 citron (citronaroma)
m Hall alla ingredienser (utom mjélken) i blandarskalen.
m Vrid stromvredet till 1agt varvtal for 10 sekunder.
m Tilsatt mjolken och blanda pa lagt varvtal under ca 1% minut.
Ingredienserna boér ha samma temperatur.
Nar degen ser slat ut, 1at den jasa pa varm plats.
M Gul Iok, vitlok
g = — minst 1 16k, delad i fyra bitar, till 300 g
— minst 1 vitloksklyfta, till 300 g
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
hogt Hardost (t.ex. parmesan)
= ~10gtill 200 g
m Skar osten i tarningar.
m Finfordelas efter onskemal.
hogt Choklad
== — 50 g till 200 g
m Skar eller bryt chokladen i bitar.
m Finfordelas efter nskemal.

hogt persilja
g ~10gtil 50 g
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
hogt Kott, lever (till kottfars, rabiff osv)
g — 50 g till 500 g

m Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Skar kottet i tarningar.

Tillverka farser, fyllningar och pastejer:

m Lagg kottet (not, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv) tillsam-
mans med 6vriga ingredienser och kryddor i blandarskalen
och bearbeta till en deg.

hégt ca Jordgubbssorbet
=2 1,5 min — 250 g frysta jordgubbar
till — 100 g florsocker
2min — 180 ml grédde (ca 1 bagare)

m Hall alla ingredienser i blandarskalen. Sla genast pa
apparaten sa att inte klumpar hinner bildas. Blanda sa lange
tills det bildas en kramig glass.

@ lagt Vispad aggvita
— 2 till 6 aggvitor
m Vispa med lagt varvtal.
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Recept / ingredienser / bearbetning sv

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning

@ hogt Vispgradde
— 200 g till 400 g
m Vispa pa hogt varvtal.
@ lagt/ Majonnas
hogt — 1 agg
— 1 tsk senap

— 150 till 200 ml matolja

— 1 msk citronsaft eller vinager

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna boér ha samma temperatur.

m Blanda alla ingredienser (utom oljan) nagra sekunder i lage 1.

m Vrid apparaten till Iaget 2, hall langsamt oljan genom pafyll-

ningséppningen och blanda sa lange tills massan emulgerar.

Majonnédsen ska inte forvaras utan konsumeras snart.
hogt/M Notter, mandlar

— 50 g till 200 g

m Avlagsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.

m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.

hogt/M Puréa frukt eller gronsaker
— appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta
m Lagg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern och
bearbeta till puré.

hogt Mjolkchoklad
— 80 g till 100 g kall choklad
— ca 400 ml het mj6lk
m Finfordela chokladen i mixern, tillsatt den heta mjélken och
blanda ner kort.

M Honungs-hasselnotspalagg

— 15 g hasselnétter

— 110 g blomsterhonung (rumsvarmt)

m Hall nétterna i bagaren till minihackaren och finfoérdela dem
med mixer-/finférdelningskniven under ca 20 sekunder i
lage M.

m Lossa bagaren till minihackaren, vand den och ta ut
knivinsatsen.

m Tillsatt honungen. Stang ater bagaren till minihackaren med
kniven och satt den pa motordelen.

m Vanta tills honungen fullstandigt runnit ner éver kniven.
Blanda sedan allt under 5 sekunder i lage M.

Pa bild [[ anges riktvardena fér maximala bearbetningsmangder och bearbet-
ningstider for arbete med bagaren till minihackaren och knivinsatserna.

2| (=h| (=D (=D

ﬁ
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fi Turvallisuusasiaa

Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa. Siina on
tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kayttod kasittaa
esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja, katso kappale
"Ruokaohje-esimerkkeja”. Tama laite soveltuu ruoka-aineiden
sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipalointiin ja raastamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden
kanssa voit kayttaa laitetta myos muihin kayttotarkoituksiin.

Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Sahkoiskun vaara

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Lapset eivat saa
kayttaa laitetta. Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten ulottuvilta.
Henkildt, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytosta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Liita
laite vain tyyppikilvessa olevan kayttdjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa

ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista. Varo,
etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.
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Turvallisuusasiaa fi

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara

/\ Siahkoiskun vaara

Sahkdkatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sité juok-
sevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun liséat aineksia,
kayta aina syo6ttdpaininta. Kone kay viela jonkin aikaa pysayt-
tamisen jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on
pysahtynyt.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttoakselia —
. loukkaantumisvaara!
Ala laita sormia paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimen kulhoon!
Irrota ja kiinnita tehosekoittimen kulho vain, kun toiminta on pysah-
tynyt. Irrota ja kiinnitd minileikkurin kulho vain, kun toiminta on
pysahtynyt.
[\ Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran teraosaan paljain kasin. Kun et kayta yleis-
teraa, sailyta sita teran suojuksessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu teriin vain keskeltd muoviosaa! Al4 tartu tayttdaukkoon. Kun
lisaat aineksia, kayta aina syottopaininta.
Al koske terdosaan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,4 litraa.

/\ Loukkaantumisvaara

Kokoa aina ensin lisdosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.
Laitteeseen tai lisavarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

Varoitus! Pyoriva varuste. “?ﬂ Teraosa, jossa on sekoitus- ja
Al tartu tayttdaukkoon. hienonnustera
<— | Lukitse terdosa tehosekoittimen @
@  |tai minileikkurin kulhoon.

==> |Irrota terdosa tehosekoittimen tai
&] minileikkurin kulhosta.

Teraosa, jossa on jauhintera
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fi Laitteen osat

Onneksi olkoon valintasi on Siemens.
Liséatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto
Turvallisuusasiaa...........cccccvvvvvveveeeeenennn... 80
Laitteen osat........cccceeeeeiiiiiiiiiiiieiee 82
KAYHO ..o 82
Puhdistus.........coovviiiiiiiiieeeiee 85
Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle 86
SAIIYEYS oo
Jatehuolto.... .

Laitteen osat

Kayttdohje on tarkoitettu laitteen
erityyppisille lisdosille. Kuvasta Il 16ydat
mallitaulukon.

Ka&anna esiin kuvasivut.

Kuva
Peruslaite
1 Valitsin
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kaytténopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Tehoalueet 1-2, kayttonopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
2 = suuri kayttébnopeus — nopea.
Kayttoliitanta
Liitantdjohdon sailytystila
Kulho
Varusteen pidike
Varusteet*
a Yleistera ja teransuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkaintera
7 Hienonnusterat*

a Kaannettava viipalointitera

— paksu/ohut
b Kaannettava raastintera
— karkea/hieno

¢ Kaannettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi

a Tayttdaukko

b Syoéttdpainin Varuste®

O BhWN
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9 Terdosa, jossa on sekoitus-/
hienonnus-tera ja tiiviste

10 Teradosa, jossa on sekoitustera ja
tiiviste

11 Minileikkurin kulho

12 Tehosekoittimen kulho

13 Tehosekoittimen kansi
a Tayttéaukko
b Suppilo

mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttda hyddyksi laitteen
koko tehon (muista noudattaa ohjeissa
annettuja maaria). Ohjeet 16ytyvat kuvasi-
vuilta (kuva [H).

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarus-

teisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12005833).

*

Kaytto

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttdkertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda johtoa ulos yleiskoneesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

Tarkeita ohjeita

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

— Ala pyséayta laitetta koskaan kaantamalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotain varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai
varuste on Kiinnitetty paikalleen valmiiksi
koottuna.

Kulho varusteineen / varusteet
A\ Varo pyérivia

varusteita — loukkaantumisvaara!
Al tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisaat aineksia, kayta aina
syé6ttdpaininta.
Kone kay vielad jonkin aikaa pysayttdmisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.
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Huomio!

Kun kaytéat kulhoa, laite kdynnistyy vain,
kun kulho on paikallaan ja kansi on Kiinni-
tetty kunnolla paikalleen.

Yleistera
hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja
vaivaa jopa taikinat.

A\ Varo terivai

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran terdosaan paljain
kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita
teran suojuksessa. Tartu yleisteraan vain
muovikahvan reunasta.

Taikinakoukku

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut).

Vatkainkiekko

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon @

ja valmistaa majoneesin.

Kuva [

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
myotapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

m Aseta yleistera, vatkaintera tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen ja
paasta irti.

Kun kiinnitat varustetta, huomioi sen
asento! Kiinnita varuste painamalla
alaspdin vasteeseen asti.

Huomio!

Lisada ainekset vasta sitten, kun varuste on

kiinnitettyna.

m Taytd ainekset.

m Aseta kansi paikalleen sy6ttdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kddnna myo6tapai-
vaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Poista sitten syéttdpainin ja lisda ainekset
tayttdaukon kautta. Voit kayttaa syottdpai-
ninta mittana.

=

A2
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Kaytts  fi

Hienonnusterat

/\ Varo terivia terad —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Pid& kiinni vain teran reunasta! Ala

tartu tayttdaukkoon. Kun lisaat aineksia,

kayta aina syéttdpaininta.

Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut ®

viipaloi hedelméat ja kasvikset.

Kayttdnopeus 1.

Kéannettavan viipalointiteran merkinnat:
"grob” paksuille viipaleille,
“fein” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kaannettava raastintera — AN
karkea/hieno

raastaa vihannekset, hedelmat
ja juuston, paitsi kovan juuston
(esim. parmesaani).
Kayttdnopeus 1.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:
"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahki-
noiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella nopeu-

della 2.

Kaannettava viipalointi- ja
raastintera

viipaloi ja raastaa hedelmat,
kasvikset ja juuston.
Kayttdnopeus 2.

Huomautus: Al4 kasittele kdannettavalla

viipalointiteralla kovia elintarvikkeita, silla

terd voi muuten tylsya. Kayta tdhan kaan-

nettdvaa viipalointiteraa (paksu/ohut).

Kuva

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kdaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

83
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fi Kayto

Kayttétarkoituksen mukaan:

m Aseta hienonnustera paikoilleen varuste-
enpitimeen haluamasi viipalointi-/raastin-
puoli yléspain. Aseta tera teréanpitimeen
niin, etta varusteenpitimen vaantiot
tarttuvat terassa olevaan reikaan.

m Aseta kansi ja sy6ttopainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kdanna mydétapaivaan. Kannen nokan
tulee kiinnittya kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Tayta kulhoon viipaloitavat tai raastet-
tavat ainekset.

m Tyonna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti sy6ttdpaini-
mella painaen. Poista sitten syo6ttépainin
ja lisda ainekset tayttdaukon kautta.

Huomio!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin
taynna, etta viipaloitavat tai raastettavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista varuste:
Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran, vatkainteran tai taikinakoukun
kanssa. Irrota varuste pitimesta.

m Poista teranpidin ja hienonnustera
kulhosta. Poista varusteenpidin kulhosta.

m Poista kulho kaantamalla vastapaivaan.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Tehosekoitin

Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa sekoittaa nestemaiset ja puoli-
kovat elintarvikkeet, hienontaa ja pilkkoo
hedelmat ja vihannekset seka soseuttaa
ruoat.

/A Varo terivii terds / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pysahtynyt! Al koske
teraosaan paljain kasin. Kayta puhdistami-
seen harjaa.

84

MK3_EU_8001024969.indb 84

/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Téayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetté enintaan 0,4 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Ala kasittele

pakasteita (paitsi jadpaloja). Ala kayta

tehosekoitinta tyhjana.

Kuva [3]

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnita terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnusteré & tehosekoittimen kulhoon
ja lukitse kdantamalla vastapaivaan (@).

m K&anna kulho yldsalaisin (terdosa
alaspain).

m Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kdanna myoétapaivaan vasteeseen asti.

m Taytad ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,0 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa)

Optimaali kasittelymaara, kiinteita
aineksia = 80 grammaa

m Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pida kiinni kannesta kayton aikana.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisdat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttéaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.
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Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.

m Irrota kansi.

m Avaa terdosa kaantamalla myotapaivaan
(&) ja irrota tehosekoittimen kulhosta.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Minileikkuri

Kayttd (laitemallin mukaan)

— Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa <& hienontaa ja pilkkoo lihan,
kovan juuston, sipulit, yrtit, valkosipulin,
hedelmat ja vihannekset.

— Jauhinteralla varustettu terdosa
hienontaa pienemmat maarat mausteita
(esim. pippuri, kumina, katajanmarjat,
kaneli, tahtianis, sahrami) ja sokeria
seka jauhaa viljan (esim. vehnan, hirssin,
pellavansiemenet).

/A Varo teravai terai / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Irrota ja kiinnita minileikkuri vain, kun
toiminta on pysahtynyt. Al4 koske terdosaan
paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Kuvassa [d on annettu maksimimaarien ja
kayttdaikojen ohjeelliset arvot kaytettdessa
minileikkuria.

Kuva @

m Aseta minileikkurin kulho tyétasolle
aukkopuoli ylospain.

m Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi merkki MAX kulhossa!

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnita terdosa (<&/@2) minileikkurin
kulhoon ja lukitse kdantamalla vastapai-
vaan (®).

m Kaanna minileikkuri ylésalaisin (terdosa
alaspain).
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Puhdistus fi

m Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kdanna
myoétapaivaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kayn-

nistettyna, sitd hienomman lopputuloksen

saat. Lisalaitteiden kayttosuositukset voit

katsoa kohdasta "Ruokaohjeet/ainekset/

kasittely”.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m K&anna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m Kaanna minileikkuri toisin pain
(terdosa ylospain).

m Avaa terdosa kaantamalla myoétapaivaan
(&) ja irrota minileikkurin kulhosta.

m Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei vahin-
goidu ja toimii hyvin. Katso kuvasta [€],
miten eri osat puhdistetaan.

"A Sahkoiskun vaara!
Al& upota peruskonetta veteen tai pese sita
juoksevan veden alla.

Huomio! )
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit poistaa
muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
liinalla. Kayta tarvittaessa hieman kasin-
pesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.

85
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fi Toimenpiteita kayttohairididen varalle

Kulhon ja varusteiden puhdistus

/A Varo teravii terdi —
loukkaantumisvaara!

Ala koske yleisteran terdosaan paljain

kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa. Ala

koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Pida kiinni vain teran reunasta!

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen ja minileikkurin
puhdistus

A\ Varo terivai teras —
loukkaantumisvaara!
Ala koske terdosaan paljain kasin. Kun et
kayta yleisteraa, sailyta sita teran suojuk-
sessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen teraa astianpe-
sukoneessa, vaan puhdista se juoksevan
veden alla (ala jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle

/A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairion poistamista.

Hairio:

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Kulho tai kansi ja/tai lisdosa ei ole oikein

paikoillaan tai on I0ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta kulho/kansi ja/tai lisdosa oikein
paikoilleen ja kdanna kiinni vasteeseen
asti.

m Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).
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Sailytys

Kuva [il

Varusteita voit sailyttaa kulhossa tilan
saastamiseksi.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myodntamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeeltd, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Ruokaohjeet / ainekset / kasittely fi

Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

line aika
alhainen n. Hiivataikina
AR 1-2 min — max. 500 g jauhoja
tai — 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— 220 ml maitoa (huoneenlampdisena)

g = — 1 muna
— ripaus suolaa
— 80 g sokeria
— 60 g voita

— Y sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
m Laita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
m Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
m Lisda maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
1% minuuttia.
Ainesten tulee olla huoneenlampaisia. Kun taikina nayttaa
silealta, anna sen nousta lampimassa paikassa.
M Sipulit, valkosipuli
g = — 1 sipuli, neljdan osaan paloiteltuna — 300 g
— 1 valkosipuli — 300 g
m Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Kova juusto (esim. parmesaani)
== ~10-200 g
m Leikkaa juusto kuutioiksi.
m Raasta se sopivan hienoksi.

korkea Suklaa
g = ~ 50-200 g

m Leikkaa tai murenna suklaa pieniksi paloiksi.
m Raasta se sopivan hienoksi.

korkea Persilja
= ~10-50 g
m Rouhi sopivan hienoksi
korkea Liha, maksa (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)
y =1 ~50-500 g

m Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.

Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:

m Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja
alusta taikinaksi.

korkea n. Mansikkasorbetti
g = 1,5min- — 250 g pakastemansikoita
2min - 100 g tomusokeria

— 180 ml kermaa

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan,
kunnes syntyy kermaista jaateloa.
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fi Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

line aika

@ alhainen Valkuaisvaahto
— 2-6 munanvalkuaista
m Kayta alhaista kierroslukua.

@ korkea Kermavaahto
— 200-400 g
m Vatkaa suurella nopeudella.
alhainen/ Majoneesi
korkea — 1 muna
— 1 tl sinappia
— 150-200 ml dljya
— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
— ripaus suolaa
— ripaus sokeria
Ainesten tulee olla huoneenlampaisia.
m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya) muutama sekunti
nopeudella 1.
m Kytke paalle nopeusalue 2, lisaa 6ljy joukkoon hitaasti tayt-
téaukosta ja sekoita niin kauan, kunnes seos emulgoituu.
Kayta majoneesi tuoreena, dla sailyta.
korkea/M Pahkinat, mantelit
— 50-200 g
m Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
m Rouhi sopivan hienoksi.

korkea/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen
— omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai
keitettyna
m Laita ainekset ja mausteet yhdessa tehosekoittimeen ja
soseuta.

Suklaamaito

— 80-100 g kylmaa suklaata

— noin 400 ml kuumaa maitoa

m Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.

Hunaja-hasselpahkina-levite

— 15 g hasselpahkindita

— 110 g kukkaishunajaa (huoneenlampdisena)

m Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna sekoitus-
ja hienonnusteralla noin 20 sekuntia valitsin asennossa M.

m Poista minileikkurin kulho, k&danna ylésalaisin ja irrota
teraosa.

m Lisda joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho teraosalla
ja aseta leikkuri paikoilleen yleiskoneeseen.

m Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan teran paalle.
Valitse sitten asento M ja sekoita 5 sekuntia.

Kuvassa [d on annettu maksimimaarien ja kayttdaikojen ohjeelliset arvot

=
o
=
x
(0]
)

2| (= (=D =D

kaytettaessa minileikkurin kulhoa ja teraosia.
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MNa Tnv aceaAeid oag el

MNa Tnv ac@daA&id cag

Mpiv TN XpAon S10BACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUCESG 0B YiEG,
WOTE VA YVWPIleTe onpavTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag Kal
XEIPICHOU YIA TNV TTAPOUCA OCUOKEUN.

H un Thpnon Twv odnylwy yia Tn cwaoTr XprRon TG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV EUBUVN TOU KATOOKEUAOTA yia NUIEG TTOU TTPOKUTITOUV
até auth). H Tapouoa cuoKeun TTpoopICeTal yia TNV £TTEEEPYATIa
TTOOOTATWY, GUVIBWV YIO TO VOIKOKUPIO 1] OE U ETTAYYEAUATIKEG
EQPAPMOYEG, TTOPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. O1 TTapOPOIES JE TO VOIKO-
KUPIO epapuoyEG TrepIAauBavouy 1. X. TN Xpron o€ Kouliveg yia
TOUG UTTOAAAOUG KATAOTNUATWY, YPOPEIWY, aypoTIKWYV Kal AAAwV
ETTIXEIPNOEWY, KABWGS Kal TN XPAOoN atrd EVOIKIOOTES LEVWVWY,
MIKPWV EEVOBOXEIWV Kal TTAPOMOIWY KATOIKIWY. XPNOIUOTTOIEITE

TN OUOKEUR POVO YIa TTOOOTNTES Kal XPOVOUG, OUVABEIS yia TO
VUKOKOIPIO, BA. 0TO KEQAAaIO «2ZuvTayEG/YAIKG/ETTeEEEpyaaian.

H mmapouoa cuokeur] gival KATAAANAN yia TRV avadeuaor, To (UPwAQ,
XTUTTAMA, KOWIPO KAl TRIWIPO TPO@idwy. Mg Tn xprion Twv atro Tov
KOTAOKEUOOTN EYKEKPIMEVWV ECOPTNHATWY €ival BUVATES TTEPAITEPW
EQPAPMOYEG. Aev ETTITPETTETAI VA XPNOIKMOTTOINBE yia TNV eTTeEepyaaia
AAAWV QVTIKEIMEVWV Il AQVTIOTOIXA OUTIWV.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN JOVO PE TO AUBEVTIKA £CapTHMATA.
MapakaAeioBe va QuAGEeTe TIG 0dnyieg Xpriong. Kartd tTnv mapaxw-
pNON TNG OUOKEUNG O€ TPITOUG dwoTe padi TIG odnyieg xpriong.

Mevikég uTTOOEIEEIG Ao PaAgiag

A Kivduvog nAektpotrAnsiag

XPNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN NOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€
Bepuokpacia dwpaTiou Kal ag uPoueTpo pExP! 2000 m TTédvw aTrd
TN oTéOPN TS BAAacoag. H mapoloa cuokeur &gV ETTITPETTETAI VO
xpnolyotrolgital atmrd mmaidid. KpatdTe Tn OUOKEUN KAl TO TPOQPODOTIKO
KaAwdI6 TNG pakpid atrd TTaidid. O1 CUOKEUEG UTTOPOUV va XPNOIHOo-
TToI0UVTaI ATTO TTPOCWTTA UE MEIWMUEVES QUOIOAOYIKES, aloONTAPIEG N
VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG Kal EAAEIPN EPTTEIPIOG Kal yvwaong, OTav
EMPRAETTOVTAI i} £XOUV KATOAPTIOTEI OXETIKA UE TNV ACPAAR XPrion NG
OUOKEUNG KOl €X0UV KATAVONOE€l TOUG KIVOUVOUG TTOU OTTOPPEOUV
atrd auth. Ta TTaidid dev TITPETTETAI va TTAICOUV PE Tr OUOKEUN.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKEUR JOVO CUUPWVA UE TO OTOIXEIQ
oTNV TMVOKida TUTTOU. XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€ KAEI-
OTOUG XWPOUG. XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN MOVOV, OTAV QUTH Kal

T0 KaAWDdIS TNG dev TTapouaidlouv PAAReC. Mpiv TNV aAAayn £€ap-
TAMATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOUVTAI KATA Tn AEIToupyida,
N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI KAl va aTTopovwoOEi atrd 1o
OiKTUO.
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el Ma Tnv acedaAeid cag

Otav dev TNV eMPBAETTETE — TTPIV TN CUVAPPOAOYNON, TNV ATTOCUVApP-

MOAGYNON ) TOV KABAPIOPO — N CUOKEUN TTPETTEI VO OTTOUOVWVETAI

TTAvToTE ATTO TO OIKTUO. MNn PEPVETE TO TPOPODOTIKO KAAWDIO O€

ETTAPN ME AIXUNPEG AKPEG 1 ME KAUTEG ETTIPAVEIEG.

H aAAayr} Tou Tpo@odoTIKOU KaAwdiou, éTav autd TTAPoUCIAdel

KaTTola BAGRN, TTPETTEN va yiveTal aTTd TOV KATAOKEUAOTA A TNV QvTi-

OTOIXN UTTNPETIa TEXVIKAG EUTTNPETNONG TTEAATWV ) aTTO KATAAANAQ

KATAPTIOPEVO TTPOCWTIO, WATE VA aTToPeUyovTal o1 Kivouvol. Ol

ETTIOKEVEG OTN OUOKEUN TTPETTEl va avaTiBevTtal povo oTnv UtinpEeaia

TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TWV TTEAATWV POG.

Y1rodeigelg aoc@aAgiag yia TRV TTapoUuoa CUCKEUN

/\ Kivduvocg Tpaupatiopod

A Kivduvog nAektpotrAnsiag

2 € TTEPITITWON OIAKOTING TOU PEUPATOG N OUOKEUN TTOPAUEVEI EVEP-

yoTtroinpévn Kal JETA T SlakoTrr Eavagekiva. Mn BuBioeTe TTOTE TN

Baoikr) ouoKkeun PEoa g€ uypd, NNV TNV KPOATACETE TTOTE KATW ATTO

TPEXOUMPEVO vEPO OUTE va TNV TTAUVETE OTO TTAUVTRPIO TTIATWV. [pIv

TNV QVTIMETWTTION KATToIaG BAGRBNG BydleTe TO @IS atrd TnVv Tpila.

A Kivduvog TpaupaTiopou atrd TTepIioTpe@oOeva epyalcial

Katd tn Asitoupyia pn BadeTe ToTE TO XE€PI 0OG PECA OTO UTTOA. TNa

TO OTTPWEINO UAIKWV XPNOIUOTIOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH.

MeTa Tn 6€0n eKTOG AciIToupyiag e€akoAouBei va AsIToupyei n Kivnon

yia Aiyo xpovo akopn. ANAlete Ta epyaAgia povov, otav n Kivnon

gival akivnToTroinuévn.

A Kivduvog TpaupaTiopoU atrd To KOQTEPO paxaipl Tou pigep/
TNV TTEPICTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv midvete TTOTE péoa oTO TOTTOBETNPEVO TTOTHPI Migep! ApaipeiTe/

TotroBeTEITE TO TTOTAPI MigEP MOVO PE aKIvnTOTTOINKEVN TNV Kivnon.

A@aipeiTe/ToTToBETEITE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPNONG MOVO HE

aKIvnToTTOINKEVN TNV Kivnon.

A Kivduvog TpaupaTiopou atrd 1o KopTepo paxaipi!

Mnv ayyieTte TIG AETTIOEG TOU PaXapPIoU YEVIKAG XPHONG ME YUUVA

Ta XEpla. Otav Oev TO XPNOIMOTIOIEITE, QUAATE TO Paxaip! YEVIKAG

XPNRONG TTAVTOTE OTNV TTPOCTACia paxaipiou. [Na Tov KaBapiouo

XPNOIUOTTOIEITE BOUpPTOQ.

Mnv TTIAVETE Ta KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG AKPES TwV OiOKWYV KOTTAG.

MaveTe TOUG BIOKOUG HOVO OTO TTAACTIKO TUAMA OTO KEVTPO!

Mnv mdveTe 0TO AvolyPa CUPTTARPWONG UAIKWV. [a To KATOTTIV

OTTPWEINO TWV UAIKWYV XPNOIUOTIOIEITE JOVOV TOV TTIECTH.

Mnv ayyiceTte TIG AETTIOEG TOU £VOETOU paxapioU UE YUPVA Ta XEpIA.

Na Tov KOBaApIoPSd XpPNOIPOTToIETE BoUpTOQ.
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A Kivduvog {epaTtioparog!

MNa Tnv aceaAeid oag el

Otav douAeveTe KAUTA UAIKG, €CEPXETAI ATUOG OTTO TO XWVi OTO
KaTTakl. [epilete TO TTOTAPI TOU Higep e 0,4 Aitpa kKauTto i agpilov

uypPO TO TTOAU.
A Kivduvog Tpaupatiopou!

Mnv ouvapuoAoyeite Ta e€apTrpaTa TTOTE ETTAVW OTN BOCIKN

OUOKEUN.

Emregiynon Twv cupuBOAwyv O0TNn CUOKEUN | AVTIOTOIXO OTA

ggapTiuaTa

Mpoooxn! MepioTpepdueva epyaleia.
Mnv TmdveTe 0TO AvOIyPa CUPTIARPWONG UAIKWV.

0) KOQTN YeVIKIG XPAoNG.

Ac@alilete TO £vBETO payaipioU OTO TTOTAPI MIEEP 1] AVTIOTOIXO GTO PTTOA TOU

Aoaipeite TO £vBETO payaipioU atrd To TTOTAPI WIEEP 1 avTiaToixa aTrd T0

&] MTTOA TOU KO@TN YEVIKAG XPAONG.

‘EvOeTO PaxaiploU Ye Jaxaipl avaueiEng/TpIwinaTog/KoTAg

ZuyxapnTApia yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung atro Tov Oiko Siemens.
MepaiTépw TTANPOQPOPIEG OXETIKA JUE TA
POiIGVTa pag Ba BpeiTe oTNV I0TOCEAISA
HOG.

Meprexopeva

(oS 19 \YAe (01116 7,¥Te fo o (o NNUR SR 89
ME HIO HOTIG .. 91
XEIPIOHPOG e 92
KaBapiopdg Kal @povTioa ...........ceeeeeeeeeee. 96
AVTIHETWTTION BAABWV v 96
DUAAEN e 97
ATTOOUPOT .o 97
SuvTayEG / YNIKG / EKTEAEOTN v 97
‘OPOI EYYUNONG . ceivireenieeeiieeeeiiee e 100
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‘EvBeTO payaipiol pe paxaipl GAeong

Me pia patid

O1 0dnyieg epIypd@ouv d1Iapopoug £EOTTAI-
opoug TnG cuokeung. Xtnv Eikova Il 6a
Bpeite pIa GUVOTTTIKN ATTOWN TWV JOVTEAWV.
MapakaAgioBe v' avoigeTe TIG OENIDEG PE TIG
EIKOVEG.

Eikéva IN

Baoikn ouokeun

1 MepioTpepopevog d1AKOTITNG

0/off = Xtotr

M = oTiypiaia AsiToupyia pe Tov PEYIOTO
apIBuO OTPOPWYV, KPATATE TOV SIOKOTITN
yia TNV emouunTr SIdPKEIa avAUIENG.
BaBpida 1-2, Taxutnta Asitoupyiag:

1 = 0 YIKPOTEPOG APIBUOS OTPOPWY,
apyd

2 = 0 YeyaAUTEPOG aPIBUOG OTPOPWV,
ypriyopa

Kivnon

Xwpog kaAwdiou

M1roA

ZuykpdTnon gpyaAgiou

abwdN
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el XeIpIouog

6 EpyoaAcia*
a Mayxaip! yeVIKrG xpriong pe
TTpoCTaCia paxaipiou
b EpyaAgio upwpartog ¢ Aiokog
XTUTTMOTOG
7 Aiokol KomAg*
a Aiokog KoTTAG dITTAAG dwng —
XOVTPO/ WIAG KOWIPO/TPpiYIHO
b Aiokog TpigipaTog pe dUo OYeIG —
XOVTPO/WIAG TpiwIuo
¢ AioKog KOTTAG-TPIWINOTOG, BITTARG
oyng
8 Katrdki
a Avolyya yia Tn GUPTTARPWON UAIKWV
b TMieoTAg
ESaprApara*
9 ’EvBeTo paxaipiov pe poxaipl pigep /
Haxaipl KOTrAG Kal TOIJoUXa
10 "EvOeTo payaipiol pe paxaipl dAeong
KOl TOIHOUXA
11 Aoxeio TTOAUKOQTN
12 MotAp1 pigep
13 Kamrdki yia 1o pigep
a Avolyua yia Tn CUPTTIARPWON UAIKWVY
b Xwvi
Avdloya pe 10 povTéAo
Me Tov KOQTN YEVIKAG XPrIONG EKUETAAAEU-
€0Te TNV TTAPN a1rdd00nN TG CUOKEUNG (UE
TAPNON TWV TTPOBIAYPAPWY TNG CUVTAYHG).
Oa Bpeite TN CUVTAYN OTIG GEAIDEG PE TIG
elkoveg (Eikova ).

Av 0 KOQTNG YEVIKAG XpHong dev £Xel TTapa-
000¢i padi, utropeite va Tov TrTapayyeileTe
MEOW TNG UTTNPECDIa TEXVIKAG €EUTTNPETNONG
TeAaTwv (Kwd. TrapayyeAiag: 12005833).

*

Xeipiopoédg

Mpiv TNV TTPWTN XPron KabapiCete KOAG TN
OUOKEUN Kal Ta e§apTApaTa, BA. OTO KEPA-
Aaio «KaBapiopdg kai ppovTidar.

MposToipacia

m TotroBeTeiTe TN BACIKN) CUOKEUN ETTAVW O€
Aeia kal kaBapr| emTiQavela.

m Tpafrgte To KaAwdIo pEXPI TO aTTaIToU-
MeVo pAKOG atrd Tn BaCIK GUCKEUN.
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ZnpavTikég utrodeielg

— OETETE TN OUOKEUN O€ KOl EKTOG AEITOUpP-
Yiag aTTOKAEIOTIKA E TOV TTEPIOTPEPOUEVO
OIaKOTITN.

— Mn BéoeTe TTOTE TN OCUOKEUN EKTOG
AerImoupyiag, oTPEPOVTAG TO UTTOA, TO Wigep
1] KATToI0 €pyaAEio.

— O€£TETE TN OUOKEUN O€ AsIToupyia povov,
otav £xouv ToTToBeTNOEI TTANPWG Ta EPYa-
Aeia rj avTioToixa Ta €§opTAMATA.

M1roA pe e§apripara/Epyaleia

A Kivduvog Tpaupatiopou amroé

TMEPICTPEPOHEVA EpYaAcial

Kard 1n Aeitoupyia pn Badete TTOTE TO XEPI

oag Yéoa oto PTroA. INa 1o oTTpwéiuo

UANIKWV XPNOIPOTIOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH.

MeTtd Tn B€0n ekTOG AciToupyiag e€akoAouBEei

va Aeiroupyei n kivnon yia Aiyo xpévo

akoun. ANAGleTe Ta epyalcia yovov, otav n

Kivnon gival akivntotroinuévn.

Mpoooxn!

>¢ gepyaaieg y€oa GTO PTTOA N CUOKEUR

JTTOpEi va TeBei og AeiToupyia pdvo e ToTTo-

BeTNUEVO TO PTTOA KOBWG KAl PE TOTTOBETN-

MEVO Kal aC@AANITUEVO TO KATTAKI.

Maxaipi yevikng xpfiong
Ma kéwipo, Tpiwiyo, dAeaon,
avadeuon kal CUPwWQ.
A Kivduvog Tpaupatiopou atré 1o
KOQTEPO payaipi!
Mnv ayyiCeTe TIG AeTTI®EG TOU payapioU
YEVIKAG XProng e yupva Ta xépia. Otav dev
TO XPNOIUOTIOIEITE, UAATE TO Paxaipl
YEVIKNAG XProNg TTAVTOTE OTNV TTPOCTOCIA
paxaipioU. MiaveTe 1o payaipl YEVIKAG
XPNong povo otnv TTAAOTIKN dkpn AaBn.

EpyaAgio Jupwparog

MNa 1o {Upwpa Bapidg CUPNG Kal A2
yla TNV avauign UAIKWv, Ta oTroia dev
TIPETTEl VA KOTTOUV (TT. X. OTAPIOES, KOYUO-
TAKIO GOKOAGTAG).

=
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Aiokog XTutTpaTOG

yia oavTlyi, Japéyka Kai paylovéla.

Eikéva [

m TotroBeTeiTe TO PTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUMTTITITEI JE TNV KOUKKI®a OTN
OUOKEUN) Kal TO OTPEPETE OTN YOPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

m ToTroBeTEiTE TOV POPEQ EPYOAEiWV NETT
OTO WUTTOA.

m TOTTOBETEITE TO paXaip! YEVIKAG XproNng,
TOV OIOKO XTUTTAHATOG 1] TO £PYOAEiO
CupwpaTog ETTAVW OTOV PopEa epyaieiou
KOl A@PAVETE TO £pyaAeio eAeUBepo.
MpooéxeTe TN BéoN TWV gpyaAgiwv
kartd Tnv TotroBérnon! Médete Ta epya-
Agia péxpl TO TEPHA TTPOG TA KATW.

Mpocoxn!

MpooBéTeTe TO TTPOG £TTECEPYQTia ayabd

TIAVTOTE PETA TNV TOTTOBETNON TWV

EPYOAEiwV.

m PixveTte 10 UAIKG.

m TOTTOBETEITE TO KOTTAKI PUE TOV TTIECTH (TO
BENOG OTO KATTAKI VO CUUTTITITEI PE TNV
KOUKKiI®Q OTO PTTOA) KOI TO OTPEQPETE OTN
@Oopd TwV OEIKTWY Tou poAoyiou. H poTtn
OTO KOTTAKI TIPETTEl VA BPICKETAI PEXPI TO
TEPUO OTN OXIOMNA TNG ARG TOU UTTOA.

m Badete 10 @Ig oTnV TTPIda.

m PubpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
otnv emouunTr Babuida.

m [a va mpooBEoeTe UAIKAG, puBuileTe TOV
TEPIOTPEPOUEVO BIaKOTITN aTO 0/0ff .

m AQQIPEITE TOV TTIECTA KOI TIPOCDETETE
UAIKG a1Té TO AvOlyua CUPTTIARPWONG
UAIKwv. O TTIEGTAG PTTOPEI va XPNOIPOTIOI-
nBei wg ToTNPI pedoupa.

Aiokol KOTTAg/TpIYipaTog

/\ KivSuvog TpaupaTiopou atré 1o

KOQTEPO paxaipi!

Mnv TIdveTe TO KOPTEPA paxaipla Kal TIG

OKMEG TV OioKWwV KOTTAG. MigveTe TOUG

diokoug pévo otnv akpn! Mnv mmdveTe oTo

dvolyya cupTtAfpwong UAIKwv. MNa 1o

KOTOTTIV OTTPWEINO TWV UAIKWV XPNCIUOTION-

€iTe OVOV TOV TTIECTH.

G
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XeIpIopog el
Aiokog ko1mng SITTARG 6Yng — ®
XOVTPO/WIAG KOWIpO/TpiYIpuo

YIO TO KOWIPO @POUTWV Kal

Aaxavikwv. Etre€epyaaia atn Babpida 1.

‘Evdeign oTov dioko KOTTAG BITTANG OWng:
«grob» yia Tnv TTAEUPd yia xovTpo
KOWIMO/TpiYIMO,

«fein» yia Tnv TAgUpd yia YIAOG
KOWIMO/TPIYIHO

Mpoooxn!

O diokog KotTAG BITTANG dwng dev givai
KOTAAANAOG yia TO Tpiyipgo okAnpou Tuploy,
WWHIOU, PIKPWY WWHIWV KAl GOKOAATAG.
KoBete TIG Bpacpéveg TTATATEG HOVOV KPUEG.
Aiokog TpigipaTtog pe 500 OYEeIg — =
XOVTPO/YIAG Tpiyipo <
yIQ TO TPIYIYO AaXQVIKWY, @POUTWY
Kal TUPIOU, €KTOG aTTd OKANPO TUpi
(11. X. TTopuedava).

Emegepyacia otn Babuida 1.
Ovopaoia oTov dioko TpIYipaTog SITTAAG
oyng:

«2» yIa TN PePIA yIa XovTpo TpiYIuo

«4» yIo TN PEPIA VIO WIAG TPiYIPO
Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dITTAAG dwng d¢v eival
KOTAAANAOG yia TO TPIWIHO {NPWV KAPTTWV.
TpiBete TO paAakd Tupi pOvo Pe TNV TTAEUPA
XovTpoU Tpiyiyatog aTn Babuida 2.

Aiokog KOTTAG-TpIYiyaTog, SITTARG
oyng

YIO TO KOWIUO KAl TRIYIHO @poUTwy,
Aaxavikwyv kal TupioU. ETreepyaaia atn
BaBpida 2.

Ymwodei§n: Mnv emeepydleoTe Kavéva
OKANPOS TPOPIPO PE To SiIoKO KOTIMG/SioKO
TPIYipaTog BITTAAG OYng, £TTeIdN dlagope-
TIKG UTTOPEI VO OTWHWOEl To Jaxaipt. I
auTO XPNOIYOTIOIEITE TO BIOKO KOTING SITTARG
OWng (XovTpa/AeTTTd).

Eikéva

m ToTroBeTeiTE TO UTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUUTTITITEI JE TNV KOUKKI®a 0TN
OUOKEUN) KOl TO OTPEQPETE OTN QOPA TWV
OEIKTWY TOU POAOYIOU UEXPI TO TEPUA.

m TotroBeTeiTe TOV POopEa epyaAeiwy péoa
OTO MTTOA.
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el XeIpIopog

AvdAoya Pe TNV TTIOUUNTA EQAPUOYN:

m TotroBeTeiTe TOV BiOKO KOTTAG/TPIYIPATOG
ETAVW OTOV QopEa epyalciou. MNupioTe
TNV €mMOUUNTH TTAEUPA KOTTAG/TPIWIUOTOG
TTPOG Ta TTAvw. TotroBeTEiTE TOV BioKO
ETTAVW OTOV QOpEa dioKOU £TOI, WOTE TO
KOUTTAEP OTOV QopEa EpyaAEiou va TTIAVEI
oT0 Avolyua Twv SioKWV.

m ToTToBETEITE ATTO TTAVW TO KATTAKI JE TOV
mEOTA (TO BEAOG OTO KOTTAKI CUMTTITITE
ME TO BEAOG OTO UTTOA) KA YUPIOTE TO OTN
@Opa TwV OEIKTWY TOu poAoyiou. H poTtn
OTO KATTAKI TTPETTEl VO BpioKeTal HEXPI TO
TEPUQ OTN OXIOUNA TNG ARG TOu UTTOA.

m Bdadete 10 @Ig oTNV TTPIda.

m PuBpicete Tov TEPIOTPEPOPEVO BIAKAOTITN
otnv emoupunTr Babuida.

m Bdlete Ta ayabd yia 1o kOWipo 1 1o
TpiyIyo.

m ZTTPWYVETE KATOTTIV Ta ayaBd yia KOWIUOo
1 TPIYIHO POVO e EAaQPIA TTiECT WE TOV
EOTH. AQAIPEITE TOV TTIECTH KAl TTPOCBE-
TETE UAIKG aTTO TO AVOIYHA CUPTTARPWGONG
UNIKWV.

Mpoooxn!

Ad¢e1aleTe TO UTTOA TTPOTOU YEUIOEI KOl TQ

KOPPéVa N TpIdPéva ayabd eBdoouv oTov

@épovTa SioKo.

Metd TnV epyacia

m PuBupileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN
ato 0/off.

m TpaBdre 10 @I o116 TNV TTPIda.

B 2TPEQETE TO KATTAKI AVTIOETA TTPOG TN
POPA TWV BEIKTWYV Tou poAoyioU Kail To
APAIPEITE.

m AQaipeite To epyaAeio.

Aoaipeite Tov popéa epyaleiou padi pe
TO paxaipl YEVIKAG Xprong, Tov dioko
XTUTTAHOTOG 1} QVTIOTOIXO TO £PYOAEIO
CuPWPOTOG aTTd TO PTTOA. AQAIPEITE TO
epyaAcio atrd Tov Qopéa epyaAeiou.

m AQaipeiTte Toug BioKOUG KOTTAG/ TPIWI-
MOTOG, TNIAVOVTAG OTNV TTAACTIKA OQAIPIKA
Aapn oTo kévTpo. BydleTe Tov popéa
€PYOAEiOU aTTO TO PTTOA.

m ZTPEQPETE TO UTTOA QVTIBETA TTPOG TN POPa
TWV OEIKTWY TOU POAOYIOU Kal TO APAIPEITE.

m KaBapiete 6Aa ta pépn, BA. «Kabapiopog
KOl QPOVTIOa».
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Migep

Me 10 €vBETO paxaipioU pe paxaipl pigep/

Maxaipl KOTrAG €ival duvaTr n avapign

UYPWV 1 avTioTOIXa NUIPEUCTWY TPOYIKwWY,

TO KOWIPO/TPIYIHNO QPETKWY POUTWY Kal N

TTOATOTTOINGN QayNTWV.

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o
KOQTEPO payaipl Tou pigep/Tnv
MEPICTPEPOEVN Kivnon!

Mnv Bdadete TroTE TO X€PI OAG HECQ OTO

TOoTTO0eTNUEVO Higep! AQaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO Wiep poévov, étav n Kivnon eival akivn-

ToTroinuévn. Mnv ayyilete TIg AeTTidEG TOU

€vOETOU Paxapiou Ye yupva Ta xépia. MNa tov

KaBapioud xpnoiuoTroieite BoupToa.

A\ Kivduvog Zepartioparog!

Otav SoUAeUETE KOUTA UAIKG, EEEPXETOI

aTpoGg atd TO Xwvi OTO KATTAKI. epieTe

TO TTOTAPI Tou Wigep pe 0,4 Aitpa kautd A

a@pifov uypod TO TTOAU.

Mpoooxn!

To pigep ptopei va abel nuId.

Mn douAeUeTe KaTEWUYUEVA UNIKG (EKTOG

atré maydakia). Mn Asiroupyeite 1o pigep

adeio.

Eikéva 8]

m ToTroBeTEITE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO

€vOeTo payaipiou. MpoaéxeTe va gival
OwOTA TOTTOBETNUEVN N TOIPOUXA.

ZnMavTIKéG UTTOdEISEIG

Av n ToIHOUXQ €ival KATEOTPAPMEVN 1) BEV

TOTTOBETABNKE OWOTA, PTTOPEi va TPEEE! EEw

uypo.

m TotroBeTeiTE TO £VOETO PaxaiploU e
paxaipl icep/paxaipl KOTAS & péoa
OTO TTOTAPI HiEEP KOl TO ACPAAICETE, OTPE-
POVTOG aVTIOTPOPA TTPOG TN YOPE TWV
JeIKTWY Tou poAoyioU ().

m AvatrodoyupileTe To TTOTAPI Wigep (EvBeTO
MaxaipioU TTpog Ta KATW).

m ToTroBeTeiTE TO TTOTAPI TOU Pigep(TO BEAOG
OTO TTOTAPI va £pBel TNV KOUKKIda 0Tn
OUOKEUN) KOl TO OTPEQPETE OTN QOPA TWV
OEIKTWY TOU poAoyIoU, JEXPI TO TEPUA.
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m Pixvete Ta UAIKA.

Méyiotn TrToodéTnTa, UYPAG = 1,0 Aitpa (o€
uypd TTou a@pidouv ) oTnNV TTEPITITWON
KOUTWYV Uypwv T0 TTOAU 0,4 AiTpa).

Idavikn TToodTNTa £TTECEPYOTIAg, OTEPEN =
80 ypapudpia.

m TOTTOBETEITE OTTO TTAVW TO KATTAKI KOI TO
méCeTe yepd. Kpatdre TO KATTAKI KATA TNV
epyaoia.

m Badete 10 @Ig oTnV TTpIda.

m PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
otnv emouunTr Babuida.

m [a va mpooBEoeTe UAIKA, puBuileTe ToV
TEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN aTO 0/0ff .

m AQAIPECTE TO KATTAKI KOl CUUTTANPWOTE
Ta UAIKG

n

B OQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta OTEPEA UAIKG OTOdIOKA pEoa atrd TO
Avolypa GUPTTIANPWONG UNIKWV

n

m XUVETE Ta UYPA UAIKG pE€ow Tou Xwviou.

MeTd TnV epyacia

m PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
aTo 0/off.

m Tpafdre 10 QI o116 TNV TIPIda.

m ZTPEQETE TO Pigep avTiBeTa TTPOG TN
POPA TWV BEIKTWYV TOU poAoyioU Kail To
APAIPEITE.

m AQaIpEDTE TO KATTAKI.

m =ePI0WVETE TO €VOETO paxaipioU, OTPEPO-
VTG T0 0T Popd Tou poAoyiol (B) kai To
Bydadete atrd TO TIOTHPI MiCEP.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «KabBapiopdg
Kal @POVTIOa».

Kégtng yevikng xpriong

XpnAon (avahoya pe 1o JOVTEAO):

— Me 10 €vBeTO paxaIpIoU Je paxaipl picep/
paxaipl KOTrAG % eival SuvaTd To KOWILO
KP£QTOG, KPEPMUDBIWY, APWHATIKWV
XOPTWV, OKOPdOoU, PPOUTWY, AaXAVIKWYV
Kal To TPiYINo okAnpoU Tuplou.

— Me 10 €vBeTO paxaipiou e paxaipt dAeong
@» eival duvatni f GAeon kal To TPIYIKO
MIKPWYV TTOCOTHTWY UTTAXAPIKWY (TT. X.
mTTEPI, KUPIVO, KEBPOUNAQ, KavEAa, Enpd
yYAukavioo, agopd), dSnunTpIaKwY (TT.

X. OITapI, KeXPi, AIvapOOTTOPOI), KAPE I
daxapng.
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XeIpIopog el

A Kivduvog Tpaupatiopou atroé 1o
KOQTEPO paxaipl Tou pigep/Tnv
MEPICTPEPOEVN Kivnon!

Aopaipeite/ToTroBETEITE TOV KOPTN YEVIKAG

XPrONG JOVO HE AKIVNTOTIOINKEVN TV

Kivnon. Mnv ayyicete TIG AeTTidEG TOU

€vOETOU paxaplou e yupva ta xépia. MNa tov

KaBapioud xpnoiuoTroiite BoupToa.

>tnv eikova [A divovtal evOEIKTIKEG TIHEG yia

TIG MEYIOTEG TTOOOTNTEG KA TOUG XPOVOUG

€MeCEPYATiag KATA TNV EPYOTIa e TOV

KOPTN YEVIKNG XPNONG.

Eikéva [E

m ATTOBETETE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG

XPNONG HE TO Avolyua TTPOG TO TTAVW.

m Pi¢te Ta Tpd@Iua TTOU TTPOKEITAI VO

KOTTOUV/TPIQTOUV PECGA OTO TTOTAPI.
Mpocégte To anudad MAX oT1o UTTOA!
m TotroBeTeite TNV TOIHOUXA £TTAVW OTO
€vOeTo payaipiou. MpoaéxeTe va givai
OWaoTA TOTTOBETNUEVN N TOIPOUXA.

InupavTikég utrodeieig

Av n TO1pOUXO €ival KATEGTPAPPEVN A BeV

TOTTOBETABNKE CWOTA, PUTTOPET va TPEEET EEW

uypo.

m ToTroBeTEITE TO £VBETO paXaIPIoU (/D)
MECQ OTO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPNONG
KOl TO 0OQAAIZETE, OTPEPOVTAG AVTI-
aTPOGA TTPOG TN POPA TWV DEIKTWV TOU
poAoyiou (@ ).

m AvatrodoyupiCeTe TOV KOPTN YEVIKAG
XPNong (€vBeTo paxaipiou TTPOg Ta KATW).

m ToTToBETEITE ATTO TTAVW TOV KOPTN YEVIKAG
XpPNong (to BEAOG OTO UTTOA GUUTTITITEI JE
TNV KOUKKI®O 0TN GUOKEUN) Kal YupioTe
TOV OTN QOPA TwV OEIKTWYV TOU POAOYIOU
WG TO TEPUQ.

m Bddete 10 @ig 0TV TIpIda.

m Pubpicete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKOTITN
otnv emBupunTh Babuida.

Ymodeign: Ooo mepIcodTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINKEVN N OUCKEUN, TOOO WIAOTEPO

gival To KOWIYO/TPiYIuo. ZUCTACEIG YIa Th

xpron Twv egaptnuaTwy Ba Bpeite aTo

KEPAAQIO «ZUVTaYEG/Y NIKG/EKTEAETN».
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el KaBapioudg kar gpovTida

MeTd TnV gpyacia

m PuBpileTe Tov TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
ato 0/off.

m TpaBdre 10 @I o116 TNV TIPIda.

m ZTPEWTE TOV KOPTN YEVIKNG XPHONG
QavTIBETA TTPOG TN POPA TWV JEIKTWYV TOU
poAoyioU Kal apaipECTE TOV.

m AvaTrodoyupigeTE TOV KOPTN YEVIKNG
Xpnong (£vBeTo payaipiold TPog Ta
Tavw).

m =ePI0WVETE TO EVOETO paxaipioU, OTPEPO-
VTG To 0T Popd Tou poAoyiol (B) kai To
Byadete atrd TO PTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
xprong.

m ADeIdOTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa ta pépn, BA. «Kabapiopdg
KOl @POVTIOa».

KaBapiopog kai gpovTida

H ouokeun dev xpeidletal cuvTipnon.

O pI1dikdG KABAPIOUOG TTPOCTATEUEI TN

ouokeun atrd nuIEG Kal diaTnpei TNV

IKavoTNTa AsIroupyiag. Mia yevikr) amroyn

yla ToV KOBapIouo TwV ETTIPEPOUG HEPWV

utTopeite va Bpeite otnv Eikéva [€.

/A KivSuvog nAektpotrAnéiag!

Mn BuBiceTe TN BaCIKA CUCOKEUR TTOTE péCa

o€ vePO oUTE Va TNV KPATACETE KATW aTTO

TPEXOUUEVO VEPOD.

Mpocoxn!

O1 em@dveleg yTTopoUV va UTTooToUV

@Bopég. Mn xpnoiyotroleite péoa kabapi-

OMOU TToU Xopadouv.

Ymodei§n: Kard tnv emregepyaaia . .

KOPOTWYV Kal KOKKIVOU Adxavou axnuarticeral

Mia KOKKIVN €TTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKG

MEpN, N oTToia PTTOPET VA ATTORAKPUVOET e

MEPIKEG OTOYOVEG AadioU @aynTou.

KaBapiopég Tng Bacikng

OUOKEUNG

m TpaBdre 10 QIG aTTO TNV TIPIla.

m ZKOUTTICeTE TN BACIKA CUCKEUN UE Bpey-
pévo TTavi. Av XpEIooTEl, XpNOIMOTTOIEITE
Aiyo atroppuTTavTIKG TTAUCIUATOG TTIATWY.

m 2Tn OUVEXEIQ OKOUTTICETE TN OUOKEUN VO
OTEYVWOEL.
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KaBapiop6g Tou PIroA pe Ta
gCapTApaTa
/A KivSuvog TpaupaTiopos amé 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCeTe TIG AeTTi®EG TOU payapioU
YEVIKAG XPriong ME Yupva Ta xépia. MNa Tov
KaBapigud xpnoluotroigite Bouptoa. Mnv
TTIAVETE TA KOPTEPA Paxaipla Kal TIG AKUEG
TwV SioKWV KOTTAG. MI€veTE TOUG BigKOUg
povo oTnv dkpn!
‘OAa 10 pépn TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO
TATWV. [POCEXETE VA UN JAYKWOOUV Ta
TAQOTIKG PEPN PECQ GTO TTAUVTAPIO TTIATWY,
O16TI gival duvaTov va TTapauopPwouly.

KaBapiopo6g Tou pigep/ko@TNn
YEVIKAG Xpnong

A Kivduvog Tpaupatiopou atré 1o
KOQTEPO payaipi!
Mnv ayyiCeTe TIG AeTTidEG TOU £EVBETOU POXO-
ploU e yupva Ta xépia. Otav dgv 10 Xpnol-
MOTTOIEITE, QUAGTE TO payaipl YEVIKNAG XProng
TIAVTOTE OTNV TTpooTacia paxaipiou. Na Tov
KaBapiopd xpnolpoTroieite BoupToa.
To TroTAPI pigep (Xxwpig To EvOETO paxaipl),
TO KATTAKI KOl TO XWVi TTAévovTal OTO
TIAUVTAPIO TTIATWV.
To €vBeTO paxaipioU Pnv 1o TTAEVETE GTO
TTAUVTAPIO TIATWY, AANG KATW aTtTd TPEXOU-
pevo vepd (UNV TO APOETE VO TTOPOUEIVE
péoa aTo vePD). AQaIpEDTE TNV TOIPOUXA Yia
TOV KaBapIouo.

AvTiyeTwTrion BAaBwyv

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

Mpiv TNV avripyeTwmion kamolag BAGRNG
Byadete 10 QIG OTTO TNV TTPICAL.

BAdBn:

H ouokeun dev avdfel i ofAvel katd n
AeiIToupyia.

MeavA aitia:

To YUTTOA 1} TO KATTAKI 1} AVTIOTOIXA TO
e¢apTnua dev gival cwaTd TOTTOBETNPEVO A
EeBIdWONKE.
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®ulaén el

AvTipeTTTION: Aﬂéoupon
m PuBpileTe ToV TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN ATIOPPIYTE T CUGKEUAGTA g TEOTIO
aTo 0/off. . . X
@IAIKO TTPOG TO TTEPIBAAAOV. AUTA N

m TOTTOBETACTE TO YTTONKOATIAKI ) AVTIGTOIXO " GUOKEUR YGPAKTPIZETA! GOUPWYE P
S‘;fgfggﬂgf“ owoTd kai BISoTe 1a vepd TV eupwTaiki 0dnyia 2012/19/EE

m O€ETeTE TN OUOKEUN Eava o€ AsiToupyia. TEPI NAEKTPIKWY Kall NAEKTPOVIKWY
. . guokeuwv (waste electrical and
ZNHOVTIKA UTTO8E1EN

. . electronic equipment — WEEE).
Y€ TEPITITWON TTOU JEV UTTOPET VO AVTIUETW- . . ;
moTel €101 N BAGRN, TTapaKAAOUNE va aTTEU- H oény!a TPokaBopiGe! TC("IT)\C(ICIC( via
BuvBeiTe OTNV UTTNPETIO TEXVIKAG £EUTTN- HIa aTrooupon Kai G§I01TO,II']C,I’], Twv
pétnong meAatwv (BA. oTig AieuBuvoeig TaAIoY OUOKEUWV HE 10XV O o)\n mv
UTTNPEDIWV TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAQTWV EE. Ta Toug 1p6TT0UG TTOKOMIBHAS
o010 TEAOG TOU TIAPGVTOG PUAAGBIOU). TTOU 10X UOUV ETTi TOU TTOPOVTOG, Ba

00G EVNUEPWOEI O EIBIKOG EUTTOPOG.

®UAagn

Eikova IN

Mo ™ @UAagn Ta epyaAeia uTTOPOUV va
TOTTOBETOUVTAI VIO OIKOVOUIa XWPoU Péca
OTO WUTTOA.

2uvtayég / YAIKA | EkTéAeon

ApiBu6g Xpovog Zuvrayég / YAIkd / EkTéAeon

OTPOPWV
XOuNAR  TTEP. 1-2  Z0pn PE payid
o AETTTA — 10 TTOAU 500 g aAelpl
A — 25 g yayid [ 1 ak. atmognpapévn Yayid oe okévn
— 220 ml yaAa (Beppokpacia dwpartiou)
e%—s -1 GBYC')
— 1 péda aAdT
— 80 g ¢axapn
— 60 g BoUTupO
— =Uapa 1/2 Aepoviou (R Gpwpa AeyovopAoudag)
m BAATe 6Aa Ta UAIKG (€KTOG OTTO TO YAAQ) HECT OTO PTTOA.
m PuBuioTe Tov mepIoTpEPOPEVO BIAKOTITH yia 10 deuTepO-
AeTTTa 0€ XOUNAG apIBUO OTPOPWV.
m [MpocBéaTe TO yAAQ Kal AvOKOATEWTE PE XAUNAS apiBud
oTPIPWV Yia TreP. 1% AeTTTO.
Ta UAIKG Ba TTpéTTel va éxouv Tnv idia Bepuokpaacia. OTtav n
CUuN @aivetal Agia, TNV a@AVETE va «Yivel OE CEOTO PEPOG.
M Kpeppidia, ok6pdo
== — ammod 1 KpEPPUBI, Koppévo oTa TEooepa, £wg 300 g
— ammo 1 okeAida okopdo £€wg 300 g
m Ta 7piBeTe péxpl Tov emMOUPNTO Babuo.
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el Suvtayég / YAIKG / EkTéNeon

ApiBu6g Xpovog Zuvrayég/ YAika / EkTéAeon

OTPOPWV
uywnAn ZKANPO TUPI (TT. X. TTappEedava)
g — 10 éwg 200 g
m KOwrTe 10 TUPi O€ PIKPA KOUUATIAL
m Eme€epyaaoTeite To péxpl Tov €mMOUPNTS Babud
TEPAXIOPOU.

uywnAn ZOKOAdTO
= — 50 ¢w¢ 200 g
m KOowTte ) oTrdoTe TN OOKOAATA O€ KOPMATIAL.
m Emegepyaareite TNV péxpl Tov emOUPNTO Babud
TEPAYIOMOU.
uynAn Maivravog
= ~ 10 éwg 50 g
m Ta TpieTe pEXPI TOV €MOUPNTO BaBPO.
uywnAn Kp€ag, CUKWTI (VIO KIUG KATT.)
= — 50 éwc 500 g
m AQQIpEITE Ta KOKAAA, TOUG XOVOPOUG, TIG TTIETOEG KAl TOUG
TévovTeg. KOBeTe To Kpéag ae KUBoUG.
Mapaokeun CUPNG PE KPEQG, YENIOEWY Kal TTOTE:
m Bdlete 10 Kpéag (Bodivo, XoIpIvo, Hoaxapicio, atro
TIOUAEPIKA, OAAG Kal wdpl KTA.) padi pe Ta GAAa UAIKG Kal
TA KAPUKEUUOTO PECQ GTO UTTOA KAl T OOUAEUETE G€ CUN.

uwnAn EP. Fpavita amd @pAouAeg
=2 1,5 AeTITO — 250 g KATEWUYHEVEC PPEOUAEC
£wg — 100 g Zaxapn daxvn
2 Aertd — 180 ml kpépa yaAakTog (cavTiyi) (oxXedov 1 KouTi)

m Bddete OAa 10 UNIKG p€oQ OTO PTTOA. OETETE TN CUOKEUR
auéowg og Asitoupyia, S10TI SIOPOPETIKA ORWAIALEI TO
Miypa. AvakaTeUeTe, JEXPI VO OXNUOTIOTEN KPEMWOES

TTAywTo.
@ XOMNAN Mapéyka
— 2 éwg 6 aompdadia aywv
m XTUTTHOTE PE XAUNASG aplBud aTpo@uwv.
@ uywnAn ZavTiyi
— 200 éwg 400 g

m XTUTINOTE e uPnAd apiBud aTpoPwy.

98

MK3_EU_8001024969.indb 98 02.10.2015 14:16:41



Suvtayég / YAIKG / EkTéAeon el

ApiBu6g Xpovog Zuvrayég/ YAika / EkTéAeon

OTPOPWV
@ XaunAn/ Mayiovéla
uynAn — 1 apyo

— 1 K.T. jouaTdpda

— 150-200 ml AGo1

— 1 KOuTOAIEG GOUTTAG XUMO Apoviou 1) EUdl

— 1 mpéla aAdT

— 1 mpéda daxapn

Ta uAIkG Ba TTpETTEl va €xouv Tnv id1a Bepuokpaaia.

m AvakaTeUeTe OAa Ta UNIKG (eKTOG Tou Aadiol) yia PEPIKG
deuTepOAeTTTa 0TN Babpida 1.

m Evepyotroifote n cuokeur] otn Babuida 2, piEte T AGdI
apya péoa até 1o Avolypa GUUTTANPWONG UAIKWY Kal
QAVOKATEWTE, PHEXPI VO YOAOKTWHATOTTOINBEI N pdda.

KatavaAwveTe Tn payiovéla oUvropa, autn dev

Siarnpeital yia ToAU.

uwnAiy/M ®ouvToukia, Kapudia, apuydaAa

— 50 £éwg 200 g

m AQQIPEITE TIG PAOUBEG, BIOTI DIAPOPETIKA Ba OTOPWOET TO
paxaipl Tou pigep.

m Ta TpieTe péXPI TOV EmMOUPNTS Babo.

uynAn/M Moupég PpoUTWYV 1 AXAVIKWYV

— MOUG uRAwyv, TTOUPEG aTrd OTTAVAKI, KOPOTd, VIOUATEG,
atmd wud A Bpaguéva Aaxavikd

m Bddete Ta UAIKG Kal To KOpuKeUpATa padi p€oa oTo Wigep
KQlI TQ TTOATOTTOIEITE.

uywnAn MiAK-O£IK COKOAATOG

— 80 g éwg 100 g TTaywvévn GOKOAATA TTEP.

— 400 ml kauTé yaAa

m TpiBeTe TNV COKOAATA OTO WigEP, TTPOOOETETE TO KAUTO
yAaAa Kol avaKaTEUETE yia Aiyo.

AAgippo ywpioU pe PHEAI KOl QOUVTOUKI

— 15 g @ouvToUKia

— 110 g avBouelo (Beppokpaaia dwuaTiou)

m BdATe Ta @ouvToUKIO HEGA OTO PTTOA TOU KOQPTN YEVIKAG
XPNONG KaI TRIYTE TO JE TO paxaipl pigep/paxaipl KOTMG
o€ ep. 20 deutepOAeTTa OTN BaBuida M.

m [1&pTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPrONG,
avatrodoyupioTe To Kal BYAATE TO €VOETO paxaipiou.

m [1pooBéoTe T0 PEAI. KAEIOTE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
XPNong &avd Pe To paxaipl Kol TOTTOBETACTE TO ETMAVW OTN
Baaoikr cuokeun).

m [epipéveTe, Péxpl va TPEEEI TO HENI TTARPWG TTPOG TO KATW
TTAvw aTTé TO Paxaipl. AVOKOTEWTE KATOTTIV TO HiyUa ETTi
5 deutepoAeTiTa oTn Babuida M.

>1nv eikéva [ divovTal evOEIKTIKES TIUEG VIO TIG JEYIOTEG TTOOOTNTEG KAI TOUG
XPOVOUG £TTECEPYATiag KATA TNV EPYACTia E TO PITTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPRONG
Kal Ta EvOETa payaipiou.
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el ‘Opol eyyunong

OPOI gyyunong

H EyyUnon kKaAAg Asimroupyiag Twv TTpoio- 7. H gyylnon kaAig Asitoupyiag TTou TTapEXETal
VTWV JOG TTOPEXETAI YIA XPOVIKO BIAOTNHA ATTO TOV KATOOKEUQOTN TTAUEI OV ATTOKOA-
€ikool TEoodpwyv (24) unvwy atoé Thv AnBouv, aAoiwBouUv 1 TpoTroTToINBoUV e
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG AyOPAg TTOU VO- OTTOIOBATTOTE TPATTO Ol TAIVIEG ATPOAEIG 1
ypa@eTal 0Tn Bewpnuévn atrddeIgn ayopdc. 0Ol €IBIKEG OIAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG
Ma Tnv TTapoxn TnG £yyunong atraiTeital n ETTI TWV OTTOIWV AvaypPAPETal O ApIBUOG
€mmideIEN TNG Bewpnuévng aTTddEIENG ayopdg O€IpAg A N NUEPOUNVia ayopdg.
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Kendi guvenliginiz igin

Bu cihaz igin guvenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat edilme-
mesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan uretici
sorumlu degildir. Bu cihaz, ticaret amacli kullanim icin degil, evde
veya ev ortamina benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar

icin tasarlanmigtir. Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn.
dikkanlarin, burolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kuguk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde gerekli olan
isleme miktar ve slreleri igin kullaniniz. Bakiniz bolum “Tarifeler/
Malzemeler/ Malzemelerin islenmesi”. Bu cihaz, besinlerin karistiril-
masi, yogrulmasi, girpilmasi, kesilmesi ve rendelenmesi i¢in uygundur.
Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi halinde, bagka
uygulamalar da mumkundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin islen-
mesi igin kullanilamaz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Kullanma kilavuzunu itinali bir gsekilde okuyunuz ve ileride
lazim olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinin en ¢ok
2000 m astlnde bir rakimda kullanin. Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan
kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatti gocuklardan uzak tutulma-
hdir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disik kisiler
veya yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler husu-
sunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir. Cocuklarin
cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi sadece tipe etiketi
uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz ve calis-
tirniz. Cihaz sadece kapali yerlerde kullaniimak igin tasarlanmigtir.
Cihazin kendisinde ya da baglanti kablosunda ariza varsa kullanma-
yiniz. Igletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcgalar degisti-
rilmeden 6nce, cihaz kapatilmal ve elektrik fisi prizden ¢ikarilmalidir.
Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sokulip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden 6nce daima
elektrik sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin kenarlar
ve sicak yuzeyler Uzerinden gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi
bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglanti kablosunda
herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafindan, Ureticinin
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tr Kendi guvenliginiz igin

yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve editime sahip baska

bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir. Cihazda yapilacak
onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini 6nlemek igin, sadece yetkili
servisimiz tarafindan yapilmaldir.

Bu cihaz igin glivenlik bilgi ve uyarilar
/\ Yaralanma tehlikesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baslar. Ana cihaz asla suya sokulma-
malidir, asla akan su altinda tutulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalidir. Bir ariza giderilmeden dnce, elektrik fisi ¢ekilip
prizden ¢ikariimalidir.

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz c¢alisirken elinizi karigtirma kabinin, yani canagin igine kesin-

likle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin i¢ine itmek i¢in daima tikaci

kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir

sure hareket etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece

cihazin tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

/\ Keskin bigaklarindan/doénen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser kabinin igine elinizi sokma-

yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ¢ika-

riniz / takiniz. Genel dograyici kabini sadece tahrik sistemi (motor)

duruyorken ¢ikariniz/takiniz.

/\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!
Genel dograyici bicaginin agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Universal bicagi kullanilmadiginiz zaman, daima bigak koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme iglemi igin bir firga kullaniniz.
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece orta kisimdaki plastik bolim
uzerinden tutunuz! Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri igeri itmek igin sadece tikaci kullaniniz.
Bigak Unitesinin bigak agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi igin bir firga kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!
Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar ¢ikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/\ Yaralanma tehlikesi!
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Uzerinde monte etmeyiniz.
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Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Dikkat! Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi
icine sokmayiniz.

Mikser/ufalama bigakl bigak
Unitesi

S

Bigak Unitesini mikser ya da genel
E] dograyici kabi icinde Kilitleyiniz.

Ogiitme bigakl bigak initesi

@

Bigak Unitesini mikser ya da genel
&J dograyici kabindan gikariniz.

EEE yonetmeligine uygundur.

Yeni bir Siemens cihazi satin aldiginiz
igin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi icin, liitfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Kendi guvenliginiz igin...........ccoooeeiieennns 101
Genel baKi$ ......cocovvveiiiiie 103
Cihazin kullanilmasi..........ccccccvveeevieecieenns 104
Cihazin temizlenmesi ve bakimi.............. 107
Ariza durumunda yardim ............ccceeeenns 107
Muhafaza edilmesi............cccoooiiiiiiiinnns 108
Elden gikartilmasl..........cccccoeecveeeniiieeenne 108
Garanti.......cooooeeeiiieeee e 108
Tarifeler / Malzemeler /

Malzemelerin islenmesi............cc.cccoeeeene 108

Genel bakis

Bu kilavuz cihazin farkli donanimlarini
tarif etmektedir. Resim Il modellere genel
bir bakis sunmaktadir.

Litfen resimli sayfalan aginiz.

Resim [

Ana cihaz

1 Doner salter

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu dugme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-2, Calisma hizi:

1 = Dislk devir sayisi — Yavas

2 = Yuksek devir sayisi — Hizli

Tahrik sistemi

Kablo gozii

Karigtirma kabi

Alet tutucu

abwdN

MK3_EU_8001024969.indb 103

6 Aletler®
a Bicak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bicak
b Yogurma kancasi
¢ Cirpma diski
7 Dograma diskleri*
a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince
¢ Kesmek ve raspalamak igin gevrilir
disk
8 Kapak
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Tikag
Aksesuarlar*
9 Mikser bigakli/dograma bigakli ve
contali bigak linitesi
10 Ogiitme bigakl ve contal bigak
Unitesi
11 Universal dograma kabi
12 Mikser kabi
13 Mikser kapagi
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Huni
modele bagl olarak

Genel dograyici ile cihazin tam giiclini ve
performansini kullanmis olursunuz (ilgili
tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde).
Bu tarifi resim sayfalarinda bulabilirsiniz
(Resim [J).

Eger genel dograyici cihazin teslimat kapsa-
mina dahil degilse, yetkili servis lizerinden
iIsmarlanabilir (siparis no. 12005833).

*
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tr Cihazin kullaniimasi

Cihazin kullanilmasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

m Ana cihazi diiz, saglam ve temiz bir zemin
Uzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiya¢ duydugunuz
uzunlu@a kadar ¢ekip ana cihazdan digari
cikariniz.

Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

— Cihazi kesinlikle kaplari, mikseri veya bir
aleti cevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye
sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz ¢aligirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek icin daima
tikaci kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir stire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!

Kabin iginde yapilan galismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica kapak
takili ve sikistinlmis oldugunda devreye
sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karistirmak ve
yogurmak i¢in kullanilir.

/\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Genel dograyici bicaginin agizlarina giplak
elleriniz ile dokunmayiniz. Universal bigag
kullanilmadiginiz zaman, daima bigak koru-
yucu parcasinda muhafaza ediniz. Universal
bicagi sadece plastik tutamak kenarindan
tutunuz.

g =
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Yogurma kancasi
Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzeme-
lerin (6rn. kuru Gzum, cikolata pargaciklarr)
hamura karistiriimasi igin kullanihr.

G

Cirpma diski
Kremsanti, yumurta aki kremasi,
mayonez igin kullanilir.

Resim [

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin galisma yoninde
ceviriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

m Universal bicagi, cirpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine takiniz
ve serbest birakiniz.

Yerlestirme isleminde aletlerin konu-
muna dikkat ediniz! Aletleri sonuna
kadar asagiya dogru bastiriniz.

Dikkat!
Islenecek malzemeyi daima aletleri taktiktan
sonra ilave ediniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Tikach kapagdi takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin Gzerindeki noktaya bakmalidir) ve
saatin galisma yonlinde geviriniz. Kapagin
dili sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmalidir.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlaymniz.

m Malzeme ilave etmek igin, déner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzi Uzerinden doldurunuz. Tikag, 6lgme
kabi olarak kullanilabilir.

Dograma diksleri

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Diskleri sadece kenardan tutunuz! Elinizi
malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri igeri itmek icin sadece tikaci
kullaniniz.

a2
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Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin kulla-

nilir. Isleme 1. kademede yapilmalidir.

Cevrilebilen kesme diski Gzerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi icin “grob”,
ince kesme tarafi igin “fein”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi ve ¢ikolata kesmek icin
uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski — AV
kabalince ASD
Sert peynir (6rn. parmican),

sogutulmus cikolata ve findik tiirleri rende-
lemek igin kullanilir. isleme 1. kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi icin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tirlerini
raspalamak icin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 2 kademede

raspalayiniz.

)

N

Kesmek ve raspalamak igin
cevrilir disk

Meyve, sebze ve peynir kesmek ve
rendelemek igin kullanilhr.

isleme 2. kademede yapiimalidir.

Bilgi: Sert besinleri kesme/gevrilebilen
rendeleme diski ile islemeyiniz, aksi halde
bicak korelebilir. Bunun igin ¢evrilebilen
kesme diskini (kalin/ince) kullaniniz.

Resim

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

istenilen kullanima gére:

m Dograma diskini alet mesnedi Gizerine
yerlestiriniz. istediginiz kesme/raspalama
tarafini Ust tarafa geviriniz. Diskleri disk
mesnedi Uzerine Oyle yerlestiriniz ki, alet
mesnedindeki kavramalar diskin deliklerine
tutunsun.
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m Tikagh kapagi takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin ok isaretine denk gelmelidir) ve
saatin galisma yoénlinde ceviriniz. Kapagin
dili sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmaldir.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

m Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir. Tikaci gikariniz ve malzeme-
leri ilave etme agzi Gzerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmig besinler
tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-
madan 6nce bosaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Kapagi saatin galisma yénunin tersine
dogru geviriniz ve ¢ikariniz.

m Aleti gikariniz:

Alet mesnedini, Universal bigak, ¢cirpma
diski ya da yogurma kancasi ile birlikte
canaktan disari gikariniz. Aleti, alet
mesnedinden ¢ikariniz.

m Dograma disklerini orta kisimdaki plastik
bélim Gzerinden tutup disari ¢ikariniz.
Aleti mesnedini kabin iginden ¢ikariniz.

m Kabi saatin galisma yonunin tersine dogru
ceviriniz ve gikariniz.

m TUm parcalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakim”.

Mikser

Mikser bigakli/dograma bigakli bigak Unitesi,
sivl ya da yari kati besinleri karistirmak, ¢ig
meyve ve sebzeleri dogramak/kiymak ve
besinleri plrelemek icin uygundur.

A\ Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan gikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Bigak unitesinin bicak agizlarina
ciplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi icin bir firca kullaniniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 litre sicak veya kdpuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Resim ]

m Contayi bigak Unitesi lizerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak Unitesini mikser bigagi/dograma
bicag! % ile birlikte mikser kabinin igine
yerlestiriniz ve saatin ¢alisma yoninin
tersine dogru cevirerek kilitleyiniz (&).

m Mikser kabini ters geviriniz (bigak Unitesi
asagiya dogru).

m Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz tGzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin galisma
yoénlUnde sonuna kadar ¢eviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz. Azami
sivi malzeme miktari = 1,0 litre; (azami
kdpuren veya sicak sivi malzeme miktar =
0,4 litre). Islenebilecek en uygun kati besin
miktari = 80 gram

m Kapagi takiniz ve sikica bastiriniz.
Calisma esnasinda kapag sabit tutunuz.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Uzerinden ilave
ediniz

veya

m sivi malzemeleri huni Gizerinden ilave
ediniz.
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Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Mikseri saatin galisma yoninin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz.

m Bigak Unitesini saatin calisma yéninde
gevirip ¢dziiniiz (&) ve mikser kabindan
cikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakim”.

Genel dograyici

Kullanim (modele bagh):

— Mikser bigakli/dograma bigakl bigak
iinitesi «{“&, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve ve sebze
dogramak ve kiymak igin uygundur.

— Ogiitme st parcall bigak iinitesi @2, az
miktarda baharat (6rn. karabiber, cemen,
ardig, targin, kuru anason, safran), tahil
(6rn. bugday, dari, keten tohumu), kahve
veya seker 6gutmek ve ufalamak igin
kullanilir .

A\ Keskin bigaklarindan/dénen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiclyi sadece tahrik sistemi

(motor) duruyorken ¢ikariniz/takiniz. Bigak

Unitesinin bigak agizlarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme iglemi igin bir firca

kullaniniz.

Resim [d, genel dograyiciyla calisilirken
s6z konusu olan azami miktarlar ve isleme
sureleri hakkinda bilgiler igerir.

Resim 3

m Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz. Kabin tzerindeki MAX (AZM.)
isaretini dikkate aliniz!

m Contayi bigak Uinitesi Uzerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bicak Unitesini (+}&/@2) genel dograyic
kabinin icine yerlestiriniz ve saatin
¢aligma yonunun tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (8).
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m Genel dograyiclyi ters geviriniz
(bigak Unitesi asagiya dogru).

m Genel dograyiciyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti cihazdaki noktaya
bakmali) ve sonuna kadar saatin galisma
yonunde geviriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun c¢alistirilirsa,
dogranan besin o kadar ince olur.
Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili dneriler
icin “Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimine bakabilirsiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip cikariniz.

m Universal dograyiciyi saatin calisma
yonunin tersine dogru geviriniz ve
cikariniz.

m Genel dograyiclyi ters geviriniz
(bicak Unitesi yukariya dogru).

m Bicak Unitesini saatin ¢galisma yoniinde
gevirip gdziiniiz (&) ve genel dograma
kabindan ¢ikariniz.

m Kabi bosaltiniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar gérme-
sini 6nler ve islevselligini korur. Munferit
parcalarin temizlenmesine genel bir bakis
icin bakiniz Resim [€l.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylzeyi zarar gorebilir. Ovalama
gerektiren deterjan veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler i¢in kullanilan az miktarda likit yag
ile silinebilir.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik figini ¢cekip ¢ikarmniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve
aksesuarlarin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bigaginin agizlarina giplak

elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme

islemi icin bir firca kullaniniz. Elinizle keskin

bigaklara ve dograma diskinin kenarlarina

dokunmayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece

kenardan tutunuz!

Tudm parcalar bulagik makinesinde yikan-
maya elveriglidir. Plastik parcalari bulagik
makinesine yerlestirirken, sikistinimamasina
dikkat ediniz, aksi halde yikama iglemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir!

Mikserin/genel dograyicinin
temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Bigak unitesinin bicak agizlarina ¢iplak elle-

riniz ile dokunmayiniz. Universal bicag kulla-

nilmadiginiz zaman, daima bigak koruyucu

parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme

islemi igin bir firga kullaniniz.

Karistirma bardagi (bigak Unitesi harig),
kapak ve huni bulasik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulasik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su iginde birakmayiniz).

Contayi temizlemek igin ¢ikariniz.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!
Bir ariza gideriimeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikarilmalidir.

Arza:
Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:
Kap veya kapak ya da aksesuar dogru
takilmamig veya ¢6zulmas.
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tr Muhafaza edilmesi

Giderilmesi: Garanti

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz. . . . S

m Kabi/kapagi ya da aksesuari dogru takiniz Bu' °'.h?z 1ein, yurt d|§v|ndak| temsﬂmhk-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari

e sonuna kadar sikica geviriniz.
- \(/3ihaz tL:ekrar gall§tllr|:1|z gevinniz gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
’ almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya

Onemli not L TE e
Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, litfen bas vurunuz. Garanti §ure3|'|<;'er|3|'nde bu
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili o .. -
servislerin adreslerine bakiniz) basvurunuz. satin aldiginizi gosteren fii veya faturay!
gOstermeniz sarttir.

Muhafaza edilmesi

Resim []
Aletler muhafaza edilmek icin ve yerden
tasarruf edilerek kabin igine yerlestirilebilir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli
kullanabilmeniz igin:
e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,

Elden cikartilmasi endistriyel (sanayi tipi) kullanima
Ambalaji cevre dostu bir sekilde uygun degildir.
E elden gikarin. Bu Griin 2012/19/EU o Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
mmm  sayil Atik Elektrikli ve Elektronik uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
Ekipmanlar Direktifi'ne gore calistiriniz.
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
(Tarkiye Resmi Gazetesi N0:28300 digmesinden kapatip kaldiriniz.

Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, Grunlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yapliyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan glincel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

Aletler Devir Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisl
disuk yakl.  Mayal hamur
a2 12— Azami 500 g un
veya dakika — 25 g maya veya 1 paket kuru maya
— 220 ml st (oda sicakliginda)
== — 1 yumurta
— 1 tutam tuz
— 80 g seker
— 60 g tereyagi
— % limonun kabugu (limon aromasi)
m TUm malzemeleri (sut harig) kabin icine doldurunuz.
m Doner salteri 10 saniye boyunca dusuk bir devir sayisina
ayarlayiniz.
m SUtl ilave ediniz ve dusUk devir sayisi ile yakl. 1Y% dakika
karistiriniz.
islenecek malzemelerin sicakhigi ayni olmalidir. Hamur diizgiin
bir kivama ulaginca, hamuru sicak bir yerde bekletiniz.
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Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi tr

Aletler Devir Siire Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisl
M Sogan, sarmisak
= _ bir ve birden fazla sogan, dérde bélinmiis, 300 g
— kadar 1 dis sarimsak, 300 g
m Malzemeleri istediginiz kadar kigulinceye kadar isleyiniz.
yuksek Sert peynir (6rn. parmesan)
= ~10-200 g
m Peyniri klip seklinde kesiniz.
m Istediginiz kadar kugulinceye kadar kesmeye devam ediniz.

ylksek Cikolata
= Z'50-200 g
m Cikolatayr kuiglik pargalar halinde kesiniz veya kiriniz.
m Istediginiz kadar kigulliinceye kadar kesmeye devam ediniz.

yuksek Maydanoz
== —10-50 g
m Malzemeleri istediginiz kadar kigulinceye kadar isleyiniz.
yuksek Et, ciger (kiyma et, tartar vs. igin)
== — 50-500 g

m Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti kusbasi
seklinde dograyiniz. Eti kiiglk parcalar (kusbasi) seklinde
kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve borek hazirlamak igin:

m Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar isleyiniz.

yuksek yakl. Cilek gerbeti
=2 1,5-2 - 250 g dondurulmus gilek
dakika — 100 g pudra sekeri

— 180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiglik kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
calistiriniz, aksi halde malzemeler iyi ve diizgun karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulagincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.

@ disuk Yumurta aki kremasi
— 2-6 yumurta aki
m Duslk devirde galigtiriniz.

@ yuksek Kremsanti
— 200-400 g
m Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.
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tr Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

Aletler Devir Siire Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

CEVE]]
@ disuk/ Mayonez
yuksek — 1 yumurta

— 1 kahve kasig hardal

— 150-200 ml sivi yag

— 1 corba kasidi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

m Bitlin malzemeleri (yag harig) kademe 1'de bir kag saniye
karistiriniz.

m Cihazi 2 kademesine aliniz, yagi yavasca ilave etme
deliginden igeri dokliniiz ve tim malzeme emiilsiyonlasincaya
kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.

yuksek / Findik tiirleri, badem
M — 50-200 g
m Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bigagi
korelir.

m Malzemeleri istediginiz kadar kiicilinceye kadar isleyiniz.

Meyve veya sebze piiresi

— elma ezmesi, I1spanak, havu¢ ve domates puresi; ¢ig veya
pismis

m Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz ve ptire
haline gelinceye kadar igleyiniz.

Cikolatal siit

— 80 g—100 g kadar sogutulmus cikolata

— yaklasik 400 ml sicak sut

m Cikolatayl mikserde dograyiniz, sicak suti ilave ediniz ve kisa
bir sire karigtiriniz.

Balli findik ezmesi

— 15 g findik

— 110 g bal (oda sicakliginda)

m Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser bicagi/
dograma bigagi ile yakl. 20 saniye M kademesinde dograyiniz.

m Genel dograyici kabini ¢ikariniz, ters geviriniz ve bigak Unite-
sini disari ¢ikariniz.

m Bali ilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak ile kilitle-
yiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

m Balin bigak tGzerinden tamamen asagiya akmasini bekleyiniz.
Sonra hepsini 5 saniye M modunda karistiriniz.

Resim [d, genel dograyici kabi ve bicak uniteleri ile galisilirken s6z konusu olan
azami miktarlar ve igsleme sureleri hakkinda bilgiler igerir.
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

e Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lGzere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

e Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye’de satilan Grlnler icin gegerlidir.

e Arnizalann giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

* Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

* Voltaj diistikligii veya fazla){@l, hatali elektrik tesisati, tirlin etiketinde yazili voltajdan farklr voltajda kullanma nedenlerinden
meydana ?elen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

. Eogal af%t er EjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

. Bes)ge l'}zaa_rfne tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin biitlin parcalar dahil olmak lizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

¢- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytiktmltduir.

Tiketici ticretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatgr tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, lretici ve ithalatci miiteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir stresi 20 is gliniini gecemez. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is giini icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti sliresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sac Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacagi
8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens  sarjli El Stiptrgesi
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine gzzmggz glaehn"dee?eg'rmen'
basvurabilir. . .. . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tiketici Gimriik ve Ticaret Bakanligi Tuiketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Midrliigline basvurabilir. Siemens El Blender

Siemens Et Kiyma Makinasi
Siemens Kati Meyve Presi

BSH EV ALETLERI SAN. VETIC. A.S.
BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi Sahiplerinden biridir.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51
34771 Umraniye, Istanbul

Tel. :(0216) 5289000

Faks :(0216) 528 91 88
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Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.comitr adresindeki Misteri Hizmetleri boltimiinde bulunan
Miisteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKiLi SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DiKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  : BSHEvAletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani @ ...
Adresi  :FSMMh. Balkan Cd.No.51,......... Adresi t

Umraniye.34771 Istanbul............... TEIEFONU oo
Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks e
Faks B-POSTA & o
E-posta Fatura Tarihvesayisi: ...
Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihive yeri @

g Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KUGUKEVALETLER
Markasi . SIEMENS
Modeli L R R ettt
Garanti Siresi Do 2 | S,
Azamitamirsiiresi : _ 200S GUNU.

Bandrol ve Seri No. :
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©3 Kayinci3airiii3 ywiH
Byn 6ynbIM yLWiH MaHbI3abl Kayinci3aik xxoHe KonagaHy
HyCKayrnapblH any yLiH ocbl KongaHy Typanbl HYCKayJbifbIH
TONbIFbIMEH MYKUATIMEH OKbIN WbIFbIHbI3. BybiMabl NanbIKTb
TYPAE KongaHy Typarnbl Hyckaynapfa cam opekeT eTinmereHae ocbl
9PEKETTEPAEH LUbIFATbIH WbIFbIHAAP YLWiH WbiFapyLUbl TapanbiHaH
Keningeme 6epinmenai.
Byn OybiM TYPMbICTLIK XXafaannapaa asblk-TYniK eHiIMAEPIHIH,
TYPMbICTbIK KeNeMaepae HeMece TYPMbICTLIK XXaFgannapra
yKcac 6enkoMmMepumsnblk MakcaTTapaa eHAaey YLiH apHanfaH.
TypMbICTbIK Xafgannapra ykcac KongaHy katapbiHa, Mbicarnbl,
OyMbiMabl AyKeHOEeP, KEHCeNep, aybinwapyallblnblK xxaHe 6acka
KOMMepLMSAnbIK eHaipicTepaeri KbIaMeTKepsiep acxaHanapblHaa
KonaaHy, Hemece naHcMoH4apaa, WarblH KOHaK yunepae Hemece
ocCblniapra yKcac epnepae KongaHy xartagbl. Onektpoymnbimabl Tek
KaHa Xeke TYPMbICTbIK eHAeYy KenemMaepi MeH enaey yakbITTaphbl YLliH
KonaaHblHbI3, «PeuenTtTep/vHrpegmeHTTep/eHaey» TapayblH KapaHbl3
Byn anekTp OyMbiM asbiK-TYNiK HIMAEPIH apanacTbIpy, uney, bynray,
KEeCy >aHe Yry YLUiH )apamabl. LUbirapyLubl TapanbiHaH KongaHy
YLLIH pyKcaT €TifnreH Kkocankpl 6enwiektepiH konganraHaa 6acka
KonaaHy Typnepi oe MymkiH 6onaabl. byrbimabl 6acka Hapcenepai
Hemece 3aTTapabl eH4eY YLWiH KongaHyFa 6onvangpl. bynbiMabl Tek
KaHa TyMHyCKanblK TONbIMAAYybILL XXaHE Kocarnkbl benwekTepiMeH
KongaHblHbI3. KongaHy Typaribl HyCKayrblFbiH CakTan XyYpiHi3.
Bynbimabl 6acka agamaapra 6epreHiniage oHbiMeH Gipre KongaHny
Typanbl HyckaynblifbiH 4a bipre GepiHis.
Xannbl Kayincisgik Hyckaynapbl
/\ 3nekTp TOK COKKbICBI Kayioi
KypbinFbl 6enme TemnepatypacbiHAarb! iLLKi Xannapaa faHa xXeHe
TeHi3 geHreniHeH 2000 m geniHri OMIKTIKTE KongaHyFa apHasnfaH.
Byn 6ynbim 6ananap TapabbiHaH kongaHbaybl kepek. bynbiMabl
XeHe OHbIH, kabeniH 6GananapaaH y3ak xepae cakray kepek. byn
ByrbiMaap usmkanblK, ces3iMAaik XKeHe NCuxukasnbIKk MyMKIHAIKTepI
LLUEeKTeyri, COHbIMeH Bipre Taxipnbeci xxaHe Binimi XeTKinikcis
ajampap TapanblHaH Tek Bakbinay acTbliHaa 6onFaHaapbiHAA,
Hemece OynbIMAbl Kayinci3 Typae KongaHy 0ombIHLWA ManiMETTEPIH
e3aepiHe xayanTbl TySfiFanapgaH anbin, ocbl OynbiMabl KongaHy
apkpbinbl narvga 6ona anatbiH KayinTepiH TyCciHreHaepiHae faHa
KongaHbina anagpl. banapabiH Oyn 6yrMbIMMEH OHamaybl KaXeT.
BynbiMabl TEK KaHa ByMbIM TakTallacbiHOA KOPCETINMEH ManiMeTTepi
BonbIHLLIA iCKe KOCbIN KonaaHblHbI3. TeK kaHa abblk benvenepae
KonaaHy yLwiH. Tok 6epy xxyneci MeH BynMbIMHbIH, 63iHae eLwbip
3akbIMOaHFaH He By3binFaH xeprepi bonmaraHga faHa KongaHbiHbI3.
113
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OnekTpOyMnbIM XKYMbIC iCTEFrEeHAE XbIMKbIN TypaTblH KOCarnkbl Hemece
KocbiMLa BeniekTepai aybICTbIpy angbiHaa anekTpbynbiMapl eLwipin,
OHbIH alacblH TOK 6epy XXyMeCiHEH axblpaTy Kepek. bynbimapbl, OHbI
Hakblnaycbl3 KanabipFaHbiHbI3aa, KypacTblpbin OpHATKaHbIHBI3AA,
GenLiekTereHiHiage Hemece TasanaraHblHbI34a dpKaLlaH ANeKTp

TOK >XYMECIHEH axblpaTblHbI3. BylibiM KabeniH eTKip HeMece bICTbIK
Xepnep apkpinbl TapTnaHbi3. Ockl BynbIMHBIH kabeni By3binbin
3aKblMaaHfFaH kyrge 6onca, kayintepain nanga 6onysiH 6ongeipmay
YLLIiH, OHbIH LWbIFapyLLUbl HEMeCe TEXHWUKanbIK KbI3BMET KepceTy
opTanbIfbiHbIH MaMaHbl apKbirbl, HEMECe OcCblifnapfa ykcac apHambl
6inimi 6ap agam TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KAXET. BynbiMabl xxeHaey
XYMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKAmbIK KbIBMET KOPCETY OpTarnblfbIHbIH,
MaMaHbl apKbirbl ©TKIi3inyi KaxerT.

Byn GyMbIM yLWWiH Kayinci3aik Hyckaynapbl

A XapanaHny kayioi

/\ 3nekTp TOK COKKbICHI

Tok 6epinyi ToKTaTbINFaHA4a ANekTp OyMbIM KOCbISFaH TYpAe Karnbin,
TOK KanTa GepinreH caTTeH KeniH KanTa icke KOCbInbIn Typaabl.
ByMbIMHBIH, HETi3r KypanblH ellkallaH CymblK 3aTTapFa Manyra,

arbIn TypFaH Cy acTblHaH YCTayfa XaHe blAbIC XYYy MalUnHacbIHAa
Tazanayra bonmangel. Katenep meH berettepai >koto angpiHaH
anablMeH Xeni anblpblH LWblFapbIn anbiHbI3.

/\ iHanbin TypaTbIH acnanTapbl apKbifibl XKapakaTTaHy

KayiGi 6ap!
Kymbic GapbicbiHAA eLuKaLlaH Tabak iwiHe KonbiHbI3Abl CanMaHbI3.
©Himaepai utepy VLUIH opKaLliaH UTepriLTi KonaaHblHpI3.
OwipinreHHeH KeniH ByrbIM XeTeri ani ae 6ipas yakbIT 6oKbl icTen
Typaabl. Kypan 6enwekTepi MEH KOHObIPFbINIApbIiH TEK KaHa YKeTeri
TOMbIFbIMEH TOKTaFaH4a faHa aybICTbIPbIHbI3.

A OTKip Nbiwak/anHanbIin TypaTblH XeTeri apKbinbl XXapanaHy
Kayioi!

YCTiHEH KOMbIfFaH MUKCEP TOCTaFaHHbIH, iLliHE eLUKallaH KonbIHbI3abI

canmaHpI3! Mukcep TocTaraHblH TEK KaHa OyMbIM XKeTeri TOMNbIFbIMEH

TOKTanfaHga faHa LWbifblpyFa/yCTiHEH KotoFa Bonagb!.

OMbeban ycaTKbILWTbIH TOCTaraHbIH TEK KaHa OyMbIM XeTeri

TONbIFbIMEH TOKTanfFaH4a faHa LWblIFbIpyFa/yCTiHEH KOtoFa 6onaabl.

A OTKip nblwakKTap apKbinbl XapanaHy Kayioi!

OMbeban NblwaKTbiH XXY34EPIH ELLKaLLaH XanaHall KonmeH
TYPTNEHI3 HE yCTaMaHbI3. OMbeban nbiwakTbl kKongaHbaraHaa OHbI
apKalLaH nblwak Kopray benLweriHae cakTaHbl3.

On ywiH Tazanay KbinwarbiH KongaHblHbI3. ¥caTy TabafFblHbIH 6TKIp
MblWakKTapbl MEH YLUTaPbIH TYPTMNEHI3 HE YCTaMaHbI3.
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¥caty TabakTapblH TEK KaHa OpTacbiHaH NnacTMaccajaH XacarfaH
GenweriHeH ycTaHpbI3! TonTbipy 6eniMLIECiHiH, caHbinayb! iLiHe
KOMnbIHbI3Obl CanmaHbi3. OHIMAepai Tepy YLUiH TEK KaHa UTepriLTi
KonaaHbiHbI3. [biwak KOHObIPFBICIHbLIH, XKY34epPiH eLlKallaH xanaHat
KONIMEH TYPTMeHi3 He ycTaMaHbI3. On yLwiH Tazanay KplfwafbiH

KONAaHbIHbI3.

/\ blcTbik CY apKbinbl KyMiK Kayiobi!

b|CTbIK apanacTbipbinaTblH eHiMaepi eHaey GaprCblHﬂ,a KaknakTafbl
KyVIFbILIJ apkpinbl Oy WbIFbIN Typaabl. bICTbIK HE KeNipLUIKTI
CYMbIKTbIKTapAbl TONTbipFaHaa onapapbl eH kebiHae 0,4 n keneminge

KYWbIHbI3.
A XapanaHy kayioi!

TonbiMaayblwTapabl eLkallaH Heriari Kypan yCTiHe KOWbIn

KyYPacTbIPbIN >XMHaMaHbI3.

AneKTpObynbIM HeEMece TonbiMAaaybIWTapaarbl 6enrinepaiy

TonTblpy GenimMLIEeCiHiH caHbinaybl
iLLiHE KOMbIHbI3Abl CanMaHbI3.

Mukcep/ycaTkbiL Nbiwarsl 6ap
MnblLaK KOHObIPFbICHI

'

MafFbliHanapbl
CakraHgblpy! AnHanbin TypaTbiH
Mwikcepperi Hemece ambeban
YCaTKbILLITbIH, TOCTaFaHbIHAAFbI

acnanTap.
l% nblakK KOHAbIPFLICHIH GeKiTin

YKKiL Mbllarbl 6ap nbiwak

@0

TOCTafaHblHaH LWblFapbin anblHbI3.

KOHAObIPFbICHI
*abblIHbI3.
— lMblwak KOHOBIPFBICLIH MUKCEpAETi
&) Hemece ambeban ycaTKbILTbIH

Ocbl Siemens KypbUFbICbIH caTbin
anyblHbI30eH KYTTbiKTanMbI3. Bi3aiH,
OybIMAApPbIMbI3 Typarbl KOCbIMLUA
ManimMeTTepai fanamTopaarbl 6eTimizge
Taba anacbl3.

Ma3myHbI

©3 KayinCi3airiHi3 YLWIH ....oovverieeeeee 13
HKannbl MOMIMETTEP ......oovvviieiieiieieeiee 115
KOMA@HY ...oooiieiiieeeee e 116
Tasanay MEH KYTY ..coceeereeeiieeieeeneeeeeeans 120
Kate meH Geret 6onraH

Kargannapaarbl KOMEK ..........ccveeeveeennenn. 121
(02 174 - VS 121
KOKBICKA TACTAY ....cvveeveieeieeie e 121
Keningik WapTTapbl .......cccveeeeecieeeeanieeeens 121
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Xannbl manimeTtTep

KonpgaHy HyckaynbifbiHOA 3NeKTp OyMbIMHbIH
Typni xababikTany Typnepi kepceTtineai. M
cypeTiHge ynrinep TisiMiH Taba anachbl3.

EKi »xaFblHaH XalbIn awbIHbI3.

IX cypeT

Herisri kypan

1 Bypbinmansl ewipriw
0/off = Tokraty
M = EH Xofapbl anHanbIM caHbl
Oap nesnik ewwipriw, 3iHi3 kanafaH
apanacTbIpy yakbITblH TaHAay YLUiH
eLipriwTi ycTan TypbIHbI3.
1-2 popexeci, >KyMbIC Xblngamabinbifbl:
1 = TeMeH alHarnbIM caHbl — 6aCceH,
2 = xofapbl alHanbIM CaHbl — Te3.

2 Xetek
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Ka6enbai canbin cakray 6enweri

TocTtaraH

AcnanTappabl ycTafFbIl

Acnantap*

a [lbiwak KopraybliLbl 6ap ambeban
INITES

b KatTbl kambIp acay yLiH inriwwi 6ap
MUKCEP KOHAbIPFbICHI

¢ Mukcep

7 ¥caTkbiw Tabakrapbl*
a KecertiH aynapy Tabarbl — KanbIHAKyKa
b Ykkiw aynapy Tabafbl — ipi/larbiH
¢ KecerTiH/ykkiw aynapy Tabafbl

8 Kaknarbl

a TonTbipy caHpinaybl

b Wrepriw

TonbiMaaybIWTapaarbl 6enrinepain
MafblHanapbl *
9 Mukcep/ycaTKbill MbilLaFbl MEH
Thifbl3Aayblbl 6ap MbilaK KOHOBIPFBICHI
10 YKKiW nNbiwarbl MEH ThiFbI3gayblLlbl 6ap
nblLLUaK KOHOBIPFbICHI
11 ©Mb6eban ycaTKbIWTbIH WhIHASAFbI
12 Mukcep TocTaraHbl
13 Mukcep Kaknafbl
a TonTblpy caHpinaybl
b Kynfbiw

mMogenbre Kapam

OO0 hW

*

OMbeban ycaTKbiLL apKblrbl MeKTp
OylbIMHbIH KabinNeTTepiH ToNbIFbIMEH
KongaHa anybiHbi3ra 6onagbl (bepinreH
peLenT peTTepiH yCTaHFaHbIHbI3AA).
PeuenTTi cypetTep GepinreH 6ettepae
(I cyperi) Taba anacel3.

Ombeban ycaTkbILw caTbiny Hemece
XeTkisinin 6epiny KypambiHa Kipmece,
OHbI KbI3MET KepCeTy opTasbifbl apKbiribl
Tancblpbic 6epin catbin anyra 6onagebl
(Tanceipbic 6epy yLwiH Hemipi: 12005833).

KonaaHy

ByibiMapl xoHe OHbIH, Kocarkbl GenwekTepiH
anfallkbl KonaaHy angblHaH Xakcbinan
Tasanan anbiHbI3, « Tasanay oHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.
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HDanbiHpay

m Heriari kypangbl Teric, TypakTbl XoHe Ta3a
YCTi YCTiHE KOWMbIHbI3.

m KabeniH e3iHj3re kepek y3blHAbIFbIHA AeiH
Heri3ri KypangaH Lublfapbin anblHbI3.

MaHbI3abl HYCKaynap

— OnekTpOyrbiMabl TEK KaHa aHanbIn
OypblinaTbiH KOCKbILLIbI apKbirbl KOCYFa He
eLlipyre 6onagbl.

— OnekTp OyibiMabl eLlKallaH
TOoCTaraHAapabl, MUKcepai Hemece
acnanTapgbl aiHangbipy apkbibl
oLlipMeH;a.

— OnekTp GyMbiMAbl TEK KaHa acnanTap
Hemece TonbIMAaybILLTap TONbIFbIMEH
KYpacTbIpbIN OpHaTbINbIN KOMbIFaHaa
FaHa icke KOCbIHbI3.

Tonbimpaybiwbi/acnabbl 6ap
TOCTafaH

A\ Aiinansin TypaTbIH acnantapbl
apKbinbl XXapakaTraHy Kayibi 6ap!
YKyMbic GapbicbiHAA elukallaH Tabak illiHe
KONnbIHbI3Obl CanMaHbl3. OHiMaepai ntepy

YLUIH 8pKaLlaH UTeprilTi KongaHbIHbI3.
OwwipinreHHeH KeniH ByibIM xeTeri ani ge
6ipa3 yakbIT 601bl icTen Typagpl. Kypan
GenLueKkTepi MeH KOHAbIPFbINAPbIH TEK
KaHa »eTeri TomnbIfbIMEH TOKTaFaHaa faHa
aybICTbIPbIHBI3.

CakraHgbipy!

TocTaFaH iWwiHge XXyMblCTapabl eTKisreHae
aneKTp OyMbiMAbl TEK KaHa TOCTaFaHbI
KOMbIMbIM, COHbIMEH KaTap Kaknarbl HbIK
anHanabIpbIbIn XabbinFaH Kansinta
Oonfanaa faHa icke Kocyra bonagpl.

OMbeban nbiwarbl
yrin ycary, Typay, anHangpipy >oHe
uney yLiH.

/\ OTKip nblwakTap apKbinbl )XapanaHy
Kayioi!

OMbeban nbilakTbIH XKy34epiH ellkallaH

)arnaHall KorMeH TYPTMEHi3 He yCTaMaHbI3.

OMbeban nblwakTbl KongaHbaraHaa OHbl

apKallaH nelwak kopray benweriHge

CaKTaHpbI3.

OMbeban NbllakTbl TEK KaHa OHbIH,

nracTMaccagaH xacarnfaH ycray

weHbepiHeH ycTayra 6onaabi.

=
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KaTTbl KaMbIp Xacay yLiH
inriwi 6ap mukcep
KOHAbIPFbICbI

KambIp urey YLUiH XeHe ycaTbina

anbiHGaWTbIH BHIMAEPIH (Mbicarbl, Xy3iM,
wokonap, 6enLuekTepi) apanacTblpbIn KOCY

VLLIH.
&

A2

Mwukcep
Karimak, )XyMbIpTKa afbl MeH
MaViOHe3 YLLUIiH.

E cyper

m TocTaraHabl YCTIHEH (TOCTaFraHAaraHabl
Tin KepceTKilli anekTp BynbiMaarbl HyKTere
KepceTesi) KoMbIn opHaTbIM, caraT Tini
GarbITbIMEH COHbIHA AeNiH OYPbIHbI3.

m AcnanTtap yCTafblLLbIH TOCTaFaH ilwiHe
EHri3iHj3.

m ©OMmbeban nbllafbiH, MUKCepai Hemece
KaTTbl KaMbIp Wrey YLiH inreri 6ap mukcep
KOHABIPFBICKIH acnanTap yCTarbILbl YCTiHE
KOHAbIPbIN anbin, ogaH KewiH xidepe
canbiHbI3.

EHri3in KoHAbIPY yaKbITbIHAA
acnanTtapablH opHanacbIin TypraH
XeprepiHe Ha3ap ayaapblHbI3!
AcnanTtapabl TOMeHre Kapam COHbIHa
XeTKiHLWe AeniH 6acbIHbI3.

CakraHpbipy!

©HaeneTiH eHiMaepai spkallaH TeK KaHa
acnanTap eHrisinin opHaTbIfiFaHHaH KeniH
carnblHbI3.

m OHiMaepai canbiHbI3.

m /Tepriw 6ap kaknakTbl (kaknakTarbl Tin
Genrici TocTaraHaarbl HyKTere kepceTesi)
YCTIHEH KOWbIM, caFaT Tini 6arbiTbiHAA
OypbIHbI3. Kaknak MypHbl TocTaraH
TYTKaCbIHbIH, CaHplnayblHAA COHbIHA AeliH
€Hri3iNin KOHAbIPbINbLIN OTbIPYbLI THIC.

m ByibiM anbIpbiH 3NeKTp KyaT XyheciHe
KOCbIHbI3.

m bypbinmMans! ewipriwTi e3iHi3 kanaraH
[opexere KOMbIHbI3.

m ©OHiMAepai ToNTbIPY YLWiH GypbinMarnsl
KOCKbILThI 0/off nosmumsacbiHa KOMbIHBIS.

m VTepriwTi Wheifapbin anein, eHimaepai
TOMTLIPY CaHbInay apkbinbl brneHaep iwiHe
canblHbI3. NTepriwTi enwey TocTaraHbl
peTiHae konaaHyra 6onaasbl.
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¥caTtKbiWw Tabakrapbl

AN OTKip NbiWakTap apKbinbl XXapanaHy
Kayioi!
YcaTty TabafbiHbIH 6TKIp NbllLakKTapbl MeH
yLITapbIH TYPTMEHI3 HEe yCTaMaHbI3.
TabakTapabl TEK KaHbl LUETIHEH YCTaHbI3!
TonTelpy 6eniMLUIECIHIH caHbinaysbl iLliHe
KOnbIHbI3Obl canMaHbl3. OHimaepai utepy
YLiH TEK KaHa UTepriwTi KonAaHbIHbI3.

KeceTiH aypnapy Tabarbl —

KanblH/KYKa ®
YKemic neH kekeHicTepai Kecin Typay

YLiH. 1-Wwi fopexene eHaey.

KecertiH aynapy TabarbiHaarbl 6enrinep:
«grob» — KanblH Kecy xafbl YLUiH,

«fein» —yKa Kecy xarbl yLUiH

CakraHgbipy!

KeceTiH ayaapy Tabarbl KaTTbl ipimMLUiK, HaH,
TOKALL X8He LIoKonaa eHiMAepiH Kecy YLUiH
Kapamapbl eMec. [aspnaHfaH esinven
nicipinineTiH KapToNnTbl TEK KaHa anabIMeH
CYbITbIMN anbIn Typan KeciHi3.

Ykkiw ayaapy Tabarbl — ipi/liarbIH
KOKEHIC, XeMiC NeH KaTTbl
ipiMLLikTEH Gacka ipimMLLiK TypnepiH
(MbIcanbl NnapmesaH ipiMLuiriv) yrin ycarty
YLUiH apHarnfaH.

1-wi gepexene eHaey.

YkkiWw aygapy Tabarsinaarbl enrinep:
«2» — ipi KECETIH YKKILl Xafbl YLUiH

«4» — LaFblH KECETIH YKKILL Xafbl YLUiH
CakraHpgbipy!

YkkiL aynapy Tabafbl )aHFakTapabl ycaTty
YLUiH >)xapamabl emec. XKyMcak ipimLuik
©HIMAEpIH TeK KaHa ipi KeCeTiH XafbiIMeH

2-wi gapexene yrin ycartyra 6onagsbl.

Cofoe®

Mf’/\gw

KeceTiH/ykkiw ayaapy Tabarbl
XKEMIC, KOKOHIC >KoHe ipiMLLIiK
OHIMAEpIH Kecy XoHe yrin ycaty
YLUIH. 2-11i fopexene eHaey.
Hyckay: keckilw/yKkil-aHanvansl
[OOHreneKneH KaTTbl asblK-TyniKTepai
eHIEMEHI3, alTnece nbilwak eTnec Gonaabl.
On yLiH Keckilw anHanMarnbl AeHreneKxTi
(kanbIH/XiHiLLKe) NanaanaHbiHbI3.
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cypet

m TocTaraHAbl YCTiHEH (ToCTaraHAaraHabl
Tin KepceTKilli anekTp OyMbiMaarbl HyKTere
KepceTefi) KoWbIn opHaTkIn, carar Tini
GarbITbIMEH COHbIHA AeiiH BYpPbIHbI3.

m AcnanTap yCTafblLbIH TOCTaFaH ilwiHe
EHri3iHj3.

©3iHi3 KanafaH KongaHy TypiHe kapan

OTbIpbIn:

m Ycaty TabafblH acnanTap ycTarbliLbl
YCTiHE KOMbIHbI3. O3iHi3 KanaraH
Kecy/yrin ycaTy XarblH XXOfapbifa kapaw
anHanabIpbIn KOMbIHbI3. TabakTbl, acnan
yCTafblLTafFbl KAMbITTap TabakTap
caHplnayblHa KipeTiHaen Kpinbin Tabakrap
yCTafblLITapblHA CanblHbI3.

m WTepriw 6ap kaknakTbl (kaknakTrafbl
Tin Genrici TocTarangarb! Tin 6enriciHe
KepceTefi) YCTiHEeH KOMbIn, carar Tini
BarbiTbiHAa OYpPbIHbI3.

m Kaknak MypHbl TOCTaraH TyTKaCbIHbIH
CcaHpblnayblHAa COHbIHa AeWiH eHrisinin
KOHAbIPbINbIN OTbIPYbI THIC.

m BylibiM anbIpbIH 3NEKTP KyaT XyneciHe
KOCbIHbI3.

m Bypbinmvans! ewipriwTi ©3iHi3 kanaraH
aopexere KomblHbI3.

m Kecy Hemece yriTinin ycakrany yLuiH
apHanfaH eHimaepai TonTbIpbiHpI3. Kecy
Hemece ycaTy YLUiH apHarnfaH eHimaepai
TeK kaHa uTeprilneH Gipa3 6aca oTbIpbIn
UTEPIHi3. TeprilTi WwhiFapein ansimn,
eHiMAepai TONTbIPY CcaHbiNay apKbirbl
GneHaep iwiHe canblHpI3.

CakraHpbipy!

KecineTiH Hemece ycakranaTtbiH eHimaep
KbICKYPbINFbIFa XKETiM, TONbIN KETKEHIHLLE
AeniH TabakTbl 6ocaTbin OTbIPbIHBI3.

XKyMbIcTaH KeWiH

m Bypbinmansl Kockelw Tl 0/off
No3nUMSCbIHA KOMbIHbI3.

m BylibiM anbIpbIH 3NEKTP KyneciHeH
aXblpaTbIHbI3.

m KaknakTbl caraT Tini 6afFbITbiHA Kapcbl
Oypblin, WbiFapbIn anbiHbI3.
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m AcnanTbl LWbIFapy:

AcnanTap ycTarblLWTbl dmMbeban nbiwarbl,
MUKCEpP HEMeCe KaTTbl KaMbIpAbl Uney
VLUiH inreri 6ap Mukcep KOHAbIPFbICHIMEH
Oipre ToCcTaFaHHaH LWbIFapbIn anbiHbI3.
AcnanTbl acnanTap ycTarbllblHaH
LblFapbin anbiHbI3.

m Ycaty TabakTapblH opTacbliHAarbl
nnactMacca TyTkacblHaH ycTan LWbiFaphbin
anbiHbI3. AcnanTap yCTarbIlbIH
TOCTaFaHHaH LUbIFapbIn asnbiHbI3.

m TocTarblHAbI caFarT TiNni 6arbiTbiHA KApChbl
Oypbin, WbiFapbIn anbiHbI3.

m Bapnbik GenwekTepai TazanaHbI3,
«Tazanay aHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Mwukcep

Mwukcep/ycaty nbilwarbl 6ap nbiluak
KOHAbIPFBICLIMEH CYMbIK HEMECE XapTbinan
KaTTbl a3blK-TynNiK ©HiMAepiH apanacTbipa,
nicipinMereH xemic xeHe KekeHicTepAai
ycara/Typaw xaHe Taramaapapbl e3benen
anybiHpi3ra bonagpl.

A OTKip Nbiwak/anHanbIn TypaTbIH
XeTeri apKblfibl XkapanaHy Kayioi!
YCTiHEH KOMbISFaH MUKCep iliHe elukallaH
KonblHbI3abl canmanpbid! Mukcepai Tek kaHa
OyMbIM xeTeri ToNbIFbIMEH TOKTanFanaa faHa
WbIFbIpYFa/ YCTIHEH KotoFa Gonaapl.
MbllaK KOHABIPFBICLIHBLIH, XXY34epiH
eLuKaLlaH XanaHall KoniMeH TYpTreHi3 He
ycTamaHnpbI3. On yLwiH Tazanay KbiwarbiH
KOnaaHbIHbI3.

A blcTbIK cy apKbinbl KyWik KayiGi!
blcTblk apanacTbipbinaTbiH eHIMAEepi eHaey
GapbiCcblHAA KaKnaKTarbl KyiFbILL apKbirbl
Oy LWbIFbIN Typagp!. blCTbIK He KenipLuikTi
CYMbIKTbIKTapAbl TONThIpFaH4a onapapl ex
kebiHae 0,4 n kenemMiHae KyhblHbI3.

CakraHgbipy!

Byn apeket mukcepgin 6y3binybiHa anapa
ananagbl. MysgaTbinFaH eHimaepai (My3
KecekTepiHeH 6acka) eHaeyre 6onmanapi.
Mwkcepai iwi 60c 6onbin TypFaH KanbinTa
icke KocnaHpI3.

B cyper

m [bllaK KOHOBIPFbICHI YCTIHEH ThiFbI3AaybILL
canbiHbI3. ThiFbl3aybill YCTIHEH AypPbIC
KaTKaHblHa K63 XKeTKi3iHi3.
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MaHbI3abl HycKaynap

TeiFbizgaybiw Oy3binbin 3aksiMaaHFaH

KanbinTa bonca Hemece Karte carnblHFaH

OonFaH afanaa CyMbIKTbIKTbIH afbin

LUbIFYbl MYMKIH.

m Mukcep/ycaty nbiwarbl 6ap nbiwak
KOHAOBIPFLICHIH % MUKCep TocTaFaHbIHa
€eHrisin, carar TiniHe kapcbl barbiTTa 6ekiTin
*abblIHbI3 (§).

m Mukcep TocTaraHbIH ayaapbliHbI3 (Mbillak
KOHABIPFBICBIH TOMEHTe Kapai).

m MuKcep TocTaraHabl YCTiHEH
(TocTaraHaaraHAbl Tin KepceTKilli aneKkTp
OyMbiMAaarbl HyKTEre kepceTeai) Kovbin
OpHaTbIN, cafFaT TiNni 6aFbITbIMEH COHbIHA
[AeWiH OypblHbI3.

m OHiMaepai canbiHbI3.

Makcumangplk Kenemi, Cymblk eHiMaep

= 1,0 nnTp (KenipLikTi HeMece bICTbIK
CYMbIKTbIKTApAbIH Makcumanablk kenemi —
0,4 nuTp).

OHTannbl eHaey Kenemi, Cymblk eMec
eHimMaep = 80 rpamm.

m KaknakTbl YCTIHEH OpHATbIM, HbIK
OypbIHbI3. KaknakTbl )XyMbIC 6apbiCbiHaa
6epik ycTan TypbIHbI3.

m ByibiM arbIpbiH 31eKTp KyaT XyheciHe
KOCbIHbI3.

m bypbinmMans! ewipriwTi e3iHi3 kanaraH
[opexere KonbIHbI3.

m ©OHiMAepai ToNTbIpy YLWiH Gypbinmarnsl
KockbIwThbl 0/off no3numsaceiHa KOMbIHbIS.

m KaknakTbl LWblFapbIn anbin, eHimaepai
iliHe canblHbI3

Hemece

m KyW/fbILWThI WbIFAPLIN anbin, CynbIk
eMec eHimaepai asgan-asgan TonTbipy
CaHplnayblHa eHri3iHi3

Hemece

B CYWbIK eHIMOepai KyWFbIL apKbinbl
TOMTbIPbIHbI3.

XyMbICcTaH KeWiH

m Bypbinmans! kockeiw el 0/off
NO3NLIMSACHIHA KOMbIHbI3.

m ByibIM albIpbiH 3NeKTp XyneciHeH
axbIpaTblHbI3.

m Mukcepai carar Tini 6afbiTbiHa Kapchbl
Oypbin, LWblFapbin anbiHbI3.

m KaknakTbl LWbIFapbin anbiHbI3.
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m [biwakK KOHABIPFBICKIH caFart Tini
GarbiTbiMeH 6ocathin (&), Mukcep
TOCTaraHbIHaH LUbFapbIN anbiHbI3.

m Bapnbik GenwekTepai TazanaHbI3,
«Tazanay eHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

OMbeban ycaTKbiL

KongaHysbl (ynriciHe kapan)

— Mukcep/ycaty nbiwarsl 6ap nbiwak
KOHBIPFLICLIMEH g €T, KaTTbl ipIMLLIK,
NMA3, XKacbInkek LenTep, capbiMcak,
XeMic, KeKeHicTepai yrin ycaTa xaHe
Typan anyblHbi3fa 6onaasbl.

— YriTin ycaty nbiwarbl 6ap nbiwak
KOHABIPFbICBIMEH () TaTbiNbIMAbIKTapablH
LaFbIH kKenemMaepiH (Mbicansbl, OypbiLu,
3upa, apLia, AapLublH, KypFaTbifiFaH aHic,
OaliLeLLek), acTblk AsHAepi (Mbicanbl,
Ouaan, Tapel, 3biFbIp AdHI), kode Hemece
LeKkep eHiMOepiH ycaTa XaHe yrin
anyblHbI3fa 6onagebl.

A OTKip Nbiwak/anHanbIin TypaTbiH

XeTeri apKblSibl XXapanaHy Kayioi!

OMmbeban ycaTKbIWThl TeK kaHa Oylibiv

XKeTeri ToNbIFbIMEH TOKTanfaHaa faHa

LWbIFbIpyFa/yCcTiHeH Kotora bonaapl. MNbiwak

KOHZbIPFbICBIHBIH, XXY34epiH eLlkallaH

XanaHall KorMeH TYPTMNeHi3 He yCTaMaHbI3.

On ywwiH Ta3anay KpinwarbiH KONAaHbIHbI3.

[d cypeTiHae ambeban ycaTtkbiLneH
XYMBbIC icTey 6apbICblHAaFbl MakCUMangpik
Kkernemaep MeH eHaey yakbITTapbl YLUiH
HblCaHa MaHAEPI KOpCETIMNreH.

3 cyper

m OMOGeban ycaTKbILLThl OHbIH, CaHblNaybiH
XKOFapblfa kapaw kKapanTbiHAAN KOWbIHbI3.

m ¥cakray YLiH apHanfaH eHimaepgi
TOCTafaH iliHe TONTbIPbIHbI3.
TocTaraHgarel MAX 6enrire Ha3ap
aynapbiHbI3!

m [bilWaK KOHABIPFLICH! YCTIHEH ThiFbI3AaybILL
canbiHpI3. Thifbi3AaybIll YCTIHEH AypPbIC
YKaTKaHbIHa K63 XKETKI3iHi3.

MaHbI3abl Hyckaynap

ThiFbi3gaybil Oy3binbin 3aKbiMAaHFaH

KanbinTa 6onca Hemece kaTe carnblHFaH

OonfaH Xargaaa CyMbIKTbIKTbIH afbin

LUbIFYbl MYMKIH.
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m Mbilak KOHALIPFLICHIH (Pd/ QD) ambeban
YCaTKbILTbIH TOCTaraHblHa eHrisin,
carart TiniHe Kapcbl 6arbITbIMEH Oypbin
GekiTiHi3 (§).

m OMmbeban ycaTKblLbIH ayAapbiHbI3
(MblWwak KOHABIPFBICLIH TOMEHTE Kapaw).

m ©OMmbeban ycaTKblLbIH YCTiHEH
(TocTaraHgaraHabl Tin KepCeTKiLli aNeKTp
OyMbiMAarbl HyKTEere kepceTeai) Kovbin
opHaTbIn, carar Tini 6aFbITbIMEH COHbIHA
OeniH BypbIHbI3.

m BylibiM aibIpbIH 3NEKTP KyaT XyneciHe
KOCbIHbI3.

m Bypbinmans! ewipriwTi ©3iHi3 kanafaH
Aapexere KoWbIHpI3.

HasapbiHbI3Fa: OnekTp OyvibIM y3arbipak
iCke KOCbINbIN TypFaH4a eHiMaep Xykapak
X8He ycarbipak 6onbIin ycaTtbinagbl.
Tonbimaaybiw 6enLekTepiH kongaHy
BonbiHLa keHecTepiH «PeuenTtep/
VHrpeaneHTTep/eHaey» TapayblHAa OKM
anyblHpi3ra 6onagpl.

XXymbicTaH keniH

m Bypbinmans! kockpiw el 0/off
NO3MLUMACHIHA KOMbIHbI3.

m BylibiM anbIpbIH 3NEKTP KyneciHeH
aXblpaTbIHbI3.

m OMmbeban ycaTKblWbIH caraT TiNni 6arbITbiHa
Kapcbl Gypbin, LbFapbIN anbiHbI3.

m OMmbGeban ycaTkpbilbIH ayAapbiHbI3
(NbllwakK KOHAIPFBICHIH XXOFapblFa Kapan).

m [bllWwaK KOHABIPFBICKIH CaFart Tini
BarbITbiMeH GocaTbin (&), ombeban
YCaTKbILUTBIH, TOCTaraHbIHaH LWbIFapbin
anbiHpI3.

m TocTaraHabl 60caTbIHbI3.

m bapnbik 6enwekTepai TazanaHbI3,
«Tasanay >xaHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Tazanay MeH KyTy

Byiibim kaTenep He Oy3blnFaHaap Xxepnepi
»OK BornFaH kanbinTa catbinagbl. J1anbikTsl
Typae OTKIi3ineTiH Tazanay XXyMbiCcTapbl
Oynbimabl By3binyaaH cakTar, OHbIH, )KyMbIC
KannbiHaa 6onybIH KamMTamachI3 eTesi.
OnekTp 6ynbIMHbIH 6enek benwwekTepiH
Tasanay 6onbiHLIa ManiMeTTepiH cypeTTe [€
Kepe anyblHbI3Fa 6onagpl.
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AN OnekTp TOK COKKbIChI Kayibi!

Herisri Kypanapl elwkallaH cyra manmMaHbI3
)KHe eLUKallaH afbin TypaTblH Cy acTbiHa
KOMMaHbI3.

CakraHpabipy!

YcTinepaiH 6y3binbin KeTyiHe anapybl
MYMKiH. ELW6ip Kbipa anatbiH Tazanay
OybiMaapbIiH KongaHbaHbI3.

HazapbiHbisFa: Cabi3 xxaHe Kbi3bir
opamxanblpak CUsKTbl eHIMAEPAi eHaereHae
nnacTMaccafaH >xacarnfaH 6enekTepiHiH,
6osnbIN KETyi MYMKiH — orapgpl eciMaik
TaraM ManabiH GipHeLle TaMLLbIChl apKbirbl
keTipyre 6onagpl.

Heri3ri kypanabl Tazanay

m ByibiM anbIpbiH 3MEKTP KyWeciHeH
aXblpaTbIHbI3.

m Byibimapl binFangpl 6ip wybepekneH
CYpPTiHi3. Kepek 6ornca, 6ipa3 biabIC Xyy
OyMbIMbIH KONMAAHbIHBI3.

m OfaH KeliH anekTp OynbIMAbl KypFaTbin
CYpTiN anbiHpI3.

TonbiMpaybiwTap 6ap
TOCTaraHbIH Tasanay

A OTKip NbiWakTap apKbinbl XXapanaHy
Kayioi!

OMmbBeban NbilakTbIH XXy34epiH eLlkallaH

)KarnaHall KOrIMeH TYPTMEHi3 He yCTamaHbI3.

On ywwiH Tasanay KbinwarbiH KONAaHbIHbI3.

¥caty TabafbiHbIH ©TKIp NblLLaKTapbl

MEH yLUTapbIH TYPTMEHi3 HE YCTaMaHbI3.

TabakTapabl TEK KaHbl LUETIHEH YCTaHbI3!

Bapnblk 6entuekTepai biabIC Xyy
MalLWHacbIHAA XyyFa 6onaabl.
lMnacTtmaccapaH >xacanfaH 6enwekTepiH
bIAbIC XYY MalLUMHacbIHAA KbiCMaHbI3 — By
ornapAblH HbICaH MeH TypriepiHiH e3repin
KeTyiHe anapybl MYMKiH.
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Mukcep/ambeban ycaTKbILWbIH
Tasanay

/\ OTKip nblWwaKTap apKbinbl XKapanaHy
Kayioi!
lMblwak KOHOBIPFLICLIHBIH, XKY34epiH eLukallaH
)KanaHall KorMeH TYpTNeHi3 He ycTaMaHbI3.
©OmMmbeban nbiwakTbl KongaHoaraHga OHbl
apkallaH nblllak Kopray benwerivae
cakTaHpI3. On yLWiH Tazanay KpinarbiH
KOnAaHbIHbI3.

Mwuikcep TocTaFaHbl (Mbllak KOHAbIPFLICHI3),
Kaknarbl MEH KyWFbILL bIAbIC XYY
MaLLMHACbIHAA XYY YLUiH XXapamabl.
Mblwak KOHABIPFBICLIH bIABIC XYY
MalLMHacbIHAA XXyyFa 6onmManabl, OHbI
aFbin TypFaH Cy acTbiHAA TasanaHbI3 (cyaa
KanTblpyra 6onmMaiiabl). Tazanay angpiHaH
ThIfbI3AAYbILUThI LUbIFAPbIMN arnblHbI3.

KaTte meH Geret 6onraH
Xargannapaarbl KemMek

/\ Kapanany kayi6i!
Katenep me GereTtepyi oto angbiHaH
anabiMeH xeni aVIprbIH LWblFapbin anbiHbI3.

KaTtenep meH Gerettep:

OnekTp OyMbIM icke KOCbINMan Typ HeMece
3MeKTp OYMbIM XXyMbIC YaKbITbIHAA eLUipinin
Keteqi.

MywmkiH 6onaTbIH cebenTep:

TocTtaraH Hemece Kaknarbl, HeMece
TonbIMAaybIL HernekTepi AypbiC
opHaTbInMaraH HeMece 6ocaTbInbIn KarnfFaH.

Wewim:

m Bypbinmans! kockeiw el 0/off
No3nLMSACbIHA KOVbIHBI3.

m TocTafaHblH/KaKnafblH Hemece
TonbIMAayblLw GernwekTepiH Aypbic
OpHaTbIN, COHbIHA AeliH Bypbin GeKiTiHi3.

m OnekTpOynbiMAbl KaliTa icke KOCbIHbI3

MaHbI3abl HycKkay

KaTtenep meH GereTtep ocbl apekeTTep
KeMeriMeH OCblaH KeNiH Aie onbinMmaca
TEXHUKAIbIK KbIBMET KOPCETY opTanbifbiMeH
xabapriacblHpbI3 (OCbl HYCKAYMbIKTbIH COHFbI
OeTTepiHae GepinreH TeXHUKanbIK Kbi3MeT
KepceTy opTarblKTapblHbIH MEKEH-KannapbiH
KapaHpi3).
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Cakray

[ cypet

Ken opblH anvanTbiHAan cakray yLliH
acnanTapgbl TOCTaFaH ilwiHe canbin Konbin
cakTayra 6onagpl.

Kokbicka TacTtay

Opam maTteprangapbiH KOKbICKa
E TacTayablH 3KONOTUSAbIK
mmm  epexenepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
ONeKTPNiK >XaHe aNeKTPOoHAbIK
KypbiFbinap Typansi 2012/19/EU
Eyponansik AupekTusacbiHa cam
TuicTi TaHOameH BenrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn oupekTBa KypambiHAaa
EO aymarbiHaa kongaHbinaTbiH
KONMAaHbICTaH LUblFapbinFaH
KYPbINfFbINapabl ©TKi3y XeHe KOKbICKa
TacTtay Typanbl yiFapbiMaap
6ap. Kokbicka TacTayAblH HaKTbI
aAicTepi Typanbl aknapar any yLwiH
caTylbiMeH xabapnacbiHbI3.

Keningik waptrapsbl

Ocbl KypbInfFbIHbIH KEMiNAgik wapTrapbl
6i3aiH ekin apKbinbl KYpbINFbl caTbinaTbiH
enpe aHblkTanagbl. Ockl WapTTapFa
KaTbICTbl TOMNbIK MaMiMEeTTEPAi KypbInFbIHbI
caTbIn anfaH gengangad 6inyre 6onaapi.
Ecen-woT HeMece TyGipTek ocbl keninaik
WwapTTapbl 6obIHLWA WaFbiMaaHFaHaa
Kepcertineg,.

©3repicTep cakrangbl.
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Peuentrep / uurpegneHTtTep / eHoey

Acnan AwHa- YakbiT Peuentrep / uHrpegueHTTep / eHoey

nbimM
CaHbl
TOMEH wamMa- AWbITKaH KaMbIp
a2 MeH — makc. 500 r yH
Hemece 1-2 — 25 1 aWwbITKbl HeMece 1 KanTalla KypfFak allbITKbl
MWH — 220 mn cyT (6ernive TemnepatypacbiHAA)
== — 1 XXyMbIpTKa
— 1 canbim Ty3
— 80 r wekep

— 60 r capbl man
— 5 NINMOHHbIH, Kabblfbl (IMMOH XOLU MiCi)
m bapnbik HrpegneHTTepai (CyTTeH 6acka) TocTaraH iLiHe
canblHbI3.
m Bypbinmans ewipriwTi 10 cekyHA yLwiH TeMeH 6ip anHanbIm
CaHbIHA KOMbIHbI3.
m CyTTi KOCbIM, TeMeH Bip anHanbiM caHbIMEH LlaMaMeH
1%2 MUHYT BOVibl apanacTbipbIHbI3.
©Himaep Gipkenki XbInbinblK AeHrenae 6onybl nasbiM.
Kamblp bGipkenki 6onbin kepiHreHae, OHbl kenipin keTepinyi
YLLiH XbIrbl 6ip OpbIHFa KOMbIHbI3.
M Muaspap, capbiMcak
‘%’ — 1 nusspax, Tept kecekke kecinreH, 300 r geniH
— 1 capbimcak TiciHeH, 300 r geniH
m O3iHi3 KanaraH ycaTy ABpeXeciHae eHOEHI3.
JKOFapbl KaTtTbl ipimMwik (Mbicanbl, napmMe3saH)
=& ~10 7200 r
m IpiMLLIKTI TeKkwenepre TypaHbI3.
m KepekTi Mmanganay AeHreviHe neviH eHOeH;3.
»KOFapbl LLlokonap,
=2 — 50200 r
m LLlokonaaTel Tekwenepre KeciHi3a Hemece CbiHObIPbIHbBI3.
m KepekTi Mmanganay AeHreviHe neviH eHOeH;3.

»KOFapbl aKKenkeH
=2 — 1050
m O3iHi3 KanaraH ycaTy AopeXeciHae eHOEeHI3.
KOFapbl ET, 6aybip (TapThbiiFaH €T, nicipinmereH 6udlLutekc xaHe T1.6.)
= 400 1-500 r

m CyliekTep, LeMipLuekTep, Tepi MeH CiHiprepiH anbin
TacTaHbl3. ETTi kecekTepre TypaHbI3.

ET KamblpnapblH, canManap MeH nawTeTTi xacay:

m ET7i (cublp, OOHBI3, By3ay €Ti, KyC €Ty, COHbIMEH KaTap 6arnblk
neH 1.6.) 6acka MHrpeaMeHTTep MeH AamaeyiluTepmeH bipre
TOCTaraH ilWiHe carnblirn, ofgaH Oip KaMbIp XacaHbl3.
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Acnan AwHa- YakbiT Peuentrep / uHrpegueHTTep / eHoey

nbimM
caHbl
Xofapbl wama- KynnbiHan wepo6eri
g = MeH — 250 r my3gatbiiFaH KynnbiHam
1.5— — 100 r KaHT yHTafbl
2muH  — 180 mn Kanmak (LwamameH 1 ctakaH)

m bapnblK MHrpeaNeHTTEPIH TOCTafFaH iLiHe canblHbI3.
OnekTpbynbiMabl Aepey icke KOCbIHbI3, cebebi TymipLuikTepaiH
naviga 6onybl MymkiH. Kpem Topisgi 6anvysnak nanga
OonfaHLwa AeriH apanacTbipa 6epiHis.

@ TOMEH BynfaHfaH XXyMbIpTKa afbl
— 2-6 gaHa >XyMbIpTKa aKyblI3bl
m Kiwi anHanbimaap caHbIMEH COfbIHbI3.
@ XKOFapbl BynraynaHfaH Kanmak
— 200 r 6actan 400 r genid
m YKofapbl anHanbIiM caHbIMeH ByrnFaHpi3.
@ TemeH/ MawoHes
XKOFapbl — 1 XyMbIpTKa
— 1 Wwan KacblK Kbilla
— 150-200 mn eciMaik Mabl
— 1 AK NTMMOH LUBIPbIHLI HEMECE CipKe Cybl
— 1 canbiv Ty3
— 1 canbIM KaHT
OHimaep Gipkenki XbInbinblk AeHrenae 6onybl nassim.
m Bbapnbik MHrpegnenTTepai (ecimaik ManbiHaH 6acka) GipHelue
cekyHn, 6okl 1-1wi Aspexene apanacTbipbiHbI3.
m OnekTpOymbiMabl 2-LUi ASpexere aybICTbIpbIn, 6CiMAIK MarbIH
Oasy FaHa TONTbIPY CaHbINaybl apKbifbl KyMbiM OTbIpbIM, OyKin
KOocna amyrnbCusiFa ariHanfaHLia AeviH apanacTbipa 6epiHis.
MainoHe3ai Tesipek Xen anblHbI3, cCaKkTayFa 6onmangsbl.

(&S Xorapbl / XanrakTtap, 6agampap
M — 50 r 6actan 200 r geniH
m KabbiKkTapablH 6apnbifbiH TyreniMeH anbin TactaHpl3, cebebi
onap MUKcep nbllUafbIHbIH AeKip 6onbin kanybiHa anapagpi.
m O3iHi3 KanaraH ycaTy AopeXeciHae eHOEeHI3.
(&),  XoFapbl / Xemic neH kekeHicTepai e3beney
M — anma Mycchbl, caymangplk, cobi3 xaHe KbldaHak e3benepi;
nicipinmereH Hemece nicipinrex
m VlHrpeauneHTTEp MeH AamMaeyiluTepai mykcepre Bipre canein,
onappgaH e3te acaHpbl3.
(& KOFapbl LLlokonapg cyTi
— 80-100 r cybITbINFaH LWokonaz
— wamameH 400 mn bICTbIK CYT
= m LLlokonaaTel Mukcepae ycaTtbin anbim, OFaH bICTbIK CYT KOCbI,

Gipa3s apanacTbIpbin anblHbI3.
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kk

Acnan AwHa- YakbiT Peuentrep / uHrpegueHTTep / eHoey

JNbIM
CaHbl

M Hanra xafy yLwiH 6an-opmaH XaHfafFbl NacTachbl

— 15 r opmaH >XaHrafbl

— 110 r ryn 6anbl (6enve TemnepartypacbiHaa)

m YKaHrakTapabl ambeban ycaTkbll ToCTaFaHsbl iLliHe canbirn,
MUKCep/ycaTKbILL NbilwarbiMeH wamameH 20 cekyHa 6onbl M
AspexeciHae ycaTblHbI3.

m ©OMbBeban ycaTKbILThIH TOCTaraHbIH LbIFapbIn anbimn,
ayAapsbin, MbilLaK KOHALIPFLICHIH LbIFAPbIN anblHbI3.

m bangpl KocbiHpI3. OMbeban yCcaTKbILWThIH TOCTaFraHbIH KanTa
MblLLUAKNEH >XayblIr, HEri3ri Kyparn YCTIHEH KOMbIHbI3.

m ban nbiwak apkpibl TONbIFLIMEH TOMEHre Kapan afbin
GonFaHbIHLLIa AeniH KyTiHi3. OgaH keliiH 6apnblifblH S cekyHa,
6onbl M gapexeciHaoe apanacTtbipblHbI3.

cypeTiHAe ambeban YCaTKbILWTbIH TOCTafaHbIMEH XaHe NblllaK

KOHAObBIPFbINapMeH XyMbIC icTey 6apbiCbiHAarbl Makcumanablk kernemaep
MeH eHZey yaKbITTapbl YLUiH HbicCaHa MaHAEPI KOPCETINreH.

N
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[na Bawewn 6e3onacHocTn ru

[Ons Bawewn 6e3onacHocTu

MNMepen ncnonb3oBaHMEM BHUMATENIbHO NPOYTUTE AAHHYHO
MHCTPYKLMIO AN NONy4YeHUs1 BaXHbIX YKa3aHUM NO TeXHUKe bes-
OMacHOCTM U 3KCNJyaTauum Ansa AaHHOro npuobopa.
[MpounsBoguTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHUS, BO3-
HUKLIME B pe3ynbrate HecobntoaeH1s ykasaHuin no npaBuUibHOMY
npuMeHeHnto npmnbopa.

[aHHbI Nnpubop nNpeaHasHaveH anga nepepaboTkm NPoayKToB

B 0ObIYHOM 119 JOMALLHEro X03AMCTBa KONmM4ecTse B JOMALUHUX Ux
ObITOBbLIX YCNOBUSX U HE paccynTaH Ans UCNOMb30BaHUS

B KOMMepYeckux uensix. lNprnmeHeHne B ObITOBbLIX YCITOBUSIX BKIHO-
YyaerT, Hanp.: UCNOoSMb30BaHNE B KyXHAX OS89 COTPYOHUKOB Mara3uHoB,
0hU1COB, CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX U APYrMX NPOMbILLIEHHbLIX Npea-
NPUATUA, @ TaKKe UCMONb30BaHNE NOCTAMU MaHCUOHOB, HEBOMbLLNX
oTenen n nogobHbIX 3aBeaeHui. [pnbop MOXHO MCMONb30BaTb
TONbKO ANnd nepepaboTku Takoro KoNM4ecTsa NPoayKToB

N B TEYEHME TaKoro BPEMEHW, KOTOPbIe XapaKTepHbl Ans JOMaLUHero
X0351MCTBA, CM. pa3gen «Peuentbl/MHrpeaneHThl/nepepaboTtka.
HaHHbI npnbop npurogeH Ansa nepemMelumBaHuns, 3aMeLlnBaHnS,
B3OMBaHUA, HAPE3KN U LUIMHKOBKM NPOAYKTOB. [1pn ncnonb3oBaHum
pa3peLUeHHbIX Npou3BoauTenemM NpUHaLnexXHoCTEN BO3MOXHbI
Apyrve BapuaHTbl NpUMeHeHns. He ncnonb3oBatb Ang nepepaboTku
ApYrux npeameToB unu BelecTs. [pnbop MOXHO MCMOMNb30BaThb
TOMNBbKO C OPUrMHANbHbIMU NPUHAOSIEXXHOCTSAMMU.

Moxanyncra, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaTtauuu. [Npu nepe-
Aade npubopa TpeTbemy nuLy HeobxoaMMo Takke nepegaTtb emy
WHCTPYKLUMIO MO SKCnyaTaumm.

O6wme yKkazaHuUs NO TEXHNKe 6e30nacHOCTH

/\ OnacHOCTb NOpaXeHNs ANeKTPUYECKUM TOKOM

McnonbaynTte Nnpnbop TOMbKO BHYTPU NOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 m Hag yposHeM mops. [aH-
HbI NPUOOP HemMb3s CNOoNb30BaTh AETAM.

Mpnbop n ero ceTeBon LWHYp crieqyeT aepkatb Boanu ot AeTen.
Jlvua c orpaHMyeHHbIMY (PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UIU YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMU NN C HEQOCTATKOM OfbITa Y 3HAHWUA MOTyT
norb30BaTbCA NpUbopamm ToNbKO Nog NPUCMOTPOM UITN €CIIN OHU
nony4nnu ykasaHua no 6esonacHomMy ncrnornb3osaHuio npnbopa

1 OCO3HAaNM ONacHOCTU, CBSA3aHHbIE C HEMPaBWIbHbIM UCMOSb30-
BaHMeM. [1eTaM Henb3s urpatb ¢ npudopom. Nprndop MoXHO noa-
KrnoyaTb 1 UCMONb30BaTh TOMBbKO B COOTBETCTBUMN C TEXHUYECKUMMU
AaHHbIMKW Ha TUNOBOW Tabnuuke. ToNbKO ANA UCMONb30BaHUSA B
3aKpbITbIX NomMeLleHusaX. icnonb3oBaTh TOMNbKO B TOM Criyyae, ecnv 'y
npubopa n ero CeTeBOro LUHypa HET HUKaKMUX MOBPEXAEHUN.
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ru [na Bawe 6e3onacHocTy

Mepepn 3ameHoON NpUHALNEXHOCTEN NN SOMOMHUTENBHLIX AeTanen,
KOTOpble BO BpeMsi paboTbl NPMBOAATCA B ABWXKEHME, Npubop Aon-
XeH ObITb OTKIHOYEH 1 0TCcoeanHeH ot ceTu. Npubop cneayet Bceraa
OTCOEAMHATb OT CETU, KOrAa OH ocTaeTca 6e3 npucMoTpa, a Takke
nepepn ero cbopkom, pa3bopKon UM YACTKOMN.

He npoTtarMeatb ceTeBon LUHYp Yepes OCTpble Kpas Unu ropsydme
noBepxHOCTU. Ecnn ceTeBow WHyp AaHHoro npubopa 6yaeT nospe-
XO€EH, TO, BO n3bexaHne onacHblX CUTyaLmin, ero ormkeH byaer
3aMeHNTb NPOM3BOAUTENb, UMK €ro cepBUCHas cnyxba, nnm nuuo ¢
aHanornyHom kBanudgukaumen. PemoHT npnbopa nopyyartb TONbKO
HaLlen cepBuUCHON cryxbe.

Yka3aHusi no TexHuKe 6e3onacHOCTU ANA AaHHOro npubopa
/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaAHUA

/\ OnacHocTb nopaxeHUs aNeKTPUYECKUM TOKOM

Mpu nepebosix anekTpocHabXeHUs NPUGOP OCcTaeTcs BKIIOYEHHbBIM
1 nocre Bo30OHOBMNEHMS anekTpocHabXeHns cHoBa Ha4yMHaeT pabo-
TaTb. OCHOBHOW BOK HUKOrAa He Norpy’KaTb B XXWOKOCTU, HAKOIIA
He [iep)XaTb Nof NPOTOYHOW BOAIOWN U HE MbIThb B MOCYAOMOEYHOW
malumnHe. Mepen ycTpaHeHeM HeUCnpaBHOCTM U3BMEeYb LLTEencerb-
HYH BUMKY M3 PO3ETKN.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA BpawjalowmMMmnca Hacagkamu!
Bo Bpems akcnnyatauumn HUKOrga He onyckaTb PyKU B CMECUTESbHYH
Yawy. [1na noarankMBaHUs MHIPeaueHTOB Beerga UCnonb30BaTh TOM-
Katenb. [locne BbIKNIOYEHNSA NPUBOA ELLIE HEKOTOPOE BpEMS Npoaorsi-
XaeT pabotatb. Hacagkm MOXXHO 3aMeHSATb TONbKO MOCIe OCTaHOBKM
npueoaa.
/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 00 ocTpbie HOXWU/
Bpawjarowmmnca npusoa!
Hukorga He onyckaTb pyky B yCTAHOBMEHHbIN CTakaH bneHgepa!l
CrakaH brnieHaepa MOXHO CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTh TOMbKO nocrne
OCTaHOBKM npuBoaa. CTakaH yHMBEpPCanbHOro N3mMens4mTens MoXHO
CHMMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMBLKO NOCe OCTaHOBKM NpuBoaa.

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUSA 00 OCTpPble HOXMK!

He kacaTbCs ronbiMu pykamu nesBuimn yHUBEPCanbHOro HoXa. YHu-
BepCcaribHbIN HOX NPWY HEMCNONb30BaHUN BCEraa XpaHUTb B 3aLUUT-
HOM uexrie. [Ina YnCTKM ncnonb3oBaTh LWETKY. He TporaTb ocTpble
HOXM 1 BbICTYMbl ANCKOB-U3MernsumTenen. Juckn 6patb ToNbKo 3a
nracTMaccoByto AeTanb nocepeamHe!

He onyckaTb pyku B 3arpy3o4Hoe oTBepcTue. [1na nogrankvmBaHus
MCNONb30BaThb TOSbKO TONKaTenb. He kacatbCa ronbiMy pykamm nes-
BMI HOXa-BCTaBKMW. [J115 YNCTKN NCNOMNb30BaTh LLETKY.
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/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

[na Bawewn 6e3onacHocTn ru

Mpu nepepaboTtke B BrieHaepe ropsymx NpoayKToB Yepe3 BOPOHKY B
KpbILLKE BbIXOANUT nap. 3anonHate Mmakcumym 0,4 nutpa ropsyen unm

CUNbHOMEHALLLENCS XXNOKOCTMU.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA!

Hukoraa He cobupaTtb NPUHAONIEXHOCTM HA OCHOBHOM Boke.
Pa3bsacHeHne cMMBOOB Ha Npubope nnu

npuHaanexHocCTAX
OcTtopoxHo! Bpalarowmecs Hacaaku.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HOe OTBEPCTUE.
<= Hox-BCcTaBKy 3adonkcMpoBaTh B CTakaHe bneHagepa unm
6 YHMBEPCANBbHOMO N3MENLYUTENS.
= Hox-BCcTaBKy M3BneYb U3 cTakaHa bneHaepa nnm
&] YHUBEPCANbHOMO U3MENBYUTENS.

Hox-BCTaBka ¢ HOXXOM 6]'IeH,El,epa/HO)KOM ana nsamenb4yeHuns

Ot BCcero cepaua nosapasnsiem Bac

C NOKYMNKOW HoBoro npu6opa upmbl
Siemens. [lononHuTenbHy MHdopma-
LMo O Hawewn npoaykuumu Bl HaripeTe
Ha Haweu cTpaHuue B MHTepHeTe.

OrnaBneHune

[ns Bawen 6€30MaCHOCTU .......cccvveeennnnes 125
KOMMMAEKTHBIN 0030P.......ccveeirieiieeeieenns 127
OKCMITYATALMS ..o 128
UNCTKA U YXOL .eevveeeieieeieeeiee e eeeeeenee s 132
MomoLpe npw ycTpaHeHun

HENCTIPABHOCTEM ...t 132
XPAHEHUE ... 132
YTUIUBAUMS ..o 133

YcnoBusi rapaHTuMnHoro obcnyxmeanms .. 133
PeuenTbl / nHrpegneHTbl / nepepabotka . 133
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Hox-BCTaBka C HOXOM Ona nepemarnbiBaHUA

KomMnnekTHbIn 0630p

VIHCTpYKUMS: onMCbIBAET pasnuyHble BUAbI
ocHaleHus npnbopa. Ha pucyHke Il Bol
HangeTte o630p moaenen.

Moxanyncra, OTKponTe CTpaHULbI C
pUCyHKamu.

PucyHok I

OcHoBHoOM 6noK

1 TloBOpPOTHLIN NepeknoYaTenb
«0/off » = ocTaHOBKa

«M» = MrHOBEHHOE BKIHOHEHME Ha
MakCcMMaribHoe Yncrno obopoTos,
yOepKuBaTh NepeknoyaTerns B Te4eHe
HeobXxo4MMOoro BpeMeHu nepepaboTku.
CtyneHnn 1-2, paboyasi CKOpOCTb:

«1» = HM3KOoe Ymcno obopoToB —
MeLIEHHO,

«2» = BbICOKOE 4MCcro obopoToB —
BbICTpO.

MpuBop,

OTtcek ansa kabens

CmecuTenbHas yawa

OepxaTtenb Hacagok

A WN
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ru Skcnnyaraums

6 Hacapgku*

a YHuBepcarnbHbIN HOX C 3aLLUMTHbLIM
Yexnom

b MecunbHas Hacagka

¢ [Ouck ans B3brnBaHus

7 Ouckn-namenvuurtenu*

a [1ByCTOPOHHWI AUCK-peska —
TONCTbIE/TOHKME NTOMTUKM

b [1ByCTOPOHHWI OUCK-LUMHKOBKA —
KpynHO/Menko

¢ [IBYCTOPOHHWI AUCK-pe3Ka/LLIMHKOBKA

8 Kpbiwka
a 3arpy3ovHoe oTBepcTMe
b Tonkartenb MpuHagnexHocTn*

9 Hox-BcTaBKa ¢ HoXXoM GneHgepa /
HOXXOM ANA U3Mernb4YeHnsa u
ynioTHUTENEM

10 Hox-BcTaBKa C HOXXOM AnA
nepemanbiBaHuUs U YNSIOTHUTENEM

11 CrakaH yHuBepcanbHoro
namenbuuTens

12 CrtakaH 6neHpgepa

13 Kpbiwka gnsa 6neHaepa
a 3arpy3ou4Hoe oTBepcTUE
b BopoHka

B 3@aBMCMMOCTU OT Moaenun

YHuBepcanbHbIi U3MenbunTens obecneyn-
BaeT Bam vcnonb3oBaHWe NOnMHON MOLLHO-
cTv npubopa (npu cobnogeHnn ykasaHuim,

npvBeaeHHbIX B peuenTe). Peuent Bbl Hait-
[eTe Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu (puc. [d).

Ecnun yHuBepcanbHbIi U3Mens4nTens He
BXOAMT B KOMMNIEKT NOCTaBKM1, TO €10 MOXHO
3aKa3aTb 4Yepes CepBUCHYIO Cry>0y

(Homep ans 3akasa: 12005833).

*

JkcnnyaTtaums

Mepen nepBbiM MCNONb30BaHMEM TLLA-
TENbHO NOYUCTUTL NPUBOP M NPUHAANEXHO-
CTH, CM. «YuncTKa 1 yxoa».

MoproroBka

m [NocTaBuTb OCHOBHOM BroK Ha rmagkyto,
CTaGVIJ'IbHyPO N YNCTYHO NOBEPXHOCTb.

m Kabenb BbITAHYTb N3 OCHOBHOIO 6noka Ha
HeobXoaUMYHO ONVHY.
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BaxHble npumeyaHus

— Bknitouatb 1 BbIKMOYaTL NPUBOP MOXHO
UCKITOUNTESIBHO C MOMOLLIbH0 MOBOPOTHOIO
nepeknoyarens.

— Hwn B KOEem cnyyae He BbiknoyaTh Npnbop
NnocpeacTBOM MOBOPOTa CMECUTENBHON
Yalum, bneHgepa nunu Hacagku.

— lMpnbop MOXHO BKMHOYaTb TOMLKO
nocre MorHoW yCTaHOBKWN HAacafokK Unu
NPYHaANEXHOCTEN.

CmMecuTenbHas yawa c
npuHagnexHoCTAMUn | Hacapgkamm

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA
BpaLlarLwmMMmuca Hacagkamu!

Bo Bpems akcnnyataumm HUKorga He

onycKaTb PyKu B CMECUTENbHYHO YalLlly.

[ns noaTankvBaHWsa MHIPEOUEHTOB Bceraa

UCMonb30BaTh TonKaTernb.

Mocne BbIKNIOYEHMS NPUBOA eLLe HEKOTOPOe

BpeMs npogormkaet pabortaTte. Hacagku

MOXHO 3aMEHATb TONbKO MOCre OCTaHOBKM

npueoaa.

BHumaHume!

Mpu paboTtax B cMecuTenbHoM Yalle npubop

MOXET ObITb BKITFOYEH TONMBKO C YCTaHOBIEH-

HOW CMeCcUTErNbHOM Yallen, a Takke C ycTa-

HOBJIEHHOM W MITOTHO MPUKPYYEHHOW

KPbILLIKON.

YHMBepcanbHbIN HOX
ONs n3MmernbyeHusi, pyoku, nepeme-
LnBaHNA U 3aMeLlnBaHuA.

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpble HoXu!

He kacarbCcsi ronbIMun pykamu nessuin yHu-

BEPCanbHOro HOXa. YHMBepPCasbHbIN HOX

NPV HEVNCMOSb30BaHWM BCErAa XpaHWTb B

3aLlUMTHOM Yexne.

YHuBepcanbHbIA HOX MOXHO 6paTh TOMbKO

3a nnacTmaccoBble Kpasi.

MecunbHaa Hacagka )
Angd 3amMmewmnBaHng Tecta n ong noa-
MeLlInBaHNA MHIrpeaneHToB, KOTOpbIe He
OOJDKHbI U3Mernb4aTbCH (Hanp.: n3roma,

LLIOKONagHbIX I'IJ'IaCTI/IHOK).

2

Ouck ons B3ouBaHus
OIS CITMBOK, B30UTbLIX OEnkos u
ManoHesa.

02.10.2015 14:16:53



PucyHok &

m YCTaHOBWTb CMECUTENMbHYIO YaLly
(cTpenka Ha cMecuTENbLHOW Yalle Hanpo-
TUB TOYKM Ha NpMBope) 1 NOBEPHYTb €€ No
4acoBOW CTperke A0 ynopa.

m BcraButh gepxarens Ans Hacagok B
CMECUTENMbHYHO Yallly.

m YCTaHOBWTb YHMBEPCAsbHbIN HOX, ONCK
Ans B30MBaHMSA UMM MECUIbHYHO HacaaKy
Ha AepkaTenb A5 HacadoK 1 OTMYCTUTB.
OGpaTMTb BHUMaHWE Ha pacnoroxeHue
Hacagok npu yctaHoBke! Hacagku
npuxaTb BHW3 A0 yrnopa.

BHumaHue!
MpoaykTbl ANst nepepaboTkM 3arpyxaTb
TOMbKO NOCMEe YCTaHOBKM HAcaoK.

m 3arpy3nTb UHTPEANEHTHI.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY C TOMKaTenem
(cTpenka Ha KpbILLKe HanpoT1B TOYKU Ha
CMEeCUTENbHOM Yalle) U MOBEPHYTb Mo
4acoBoW cTpernke. HOCKK KPbILLKM JOMKeH
[0 ynopa BOWTW B NPOPE3b Py4kn CMeCU-
TENbHOM YaLuw.

m BcTaBuThb LWITENCENBHYIO BUIIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV NepeknoyaTenb
Ha Xernaemyto CTyrneHb.

m [1ns fo6aBneHns UHrPeaneHToB ycTa-
HOBWTb MOBOPOTHbIV NepeknioYaTenb Ha
«0/off».

m /13Bneyb Tonkatens 1 3arpy3vTb MHIpeamn-
€HTbI Yepes 3arpy3oyHoe oteepcTue. Ton-
KaTenb MOXHO MCNOrnb30BaTh B Ka4ecTBe
MEPHOro CTakaH4uka.

Ounckn-namenbunTenm

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpbie HOXu!

He TporaTb oCTpble HOXM W BbICTYMbI AUC-

KOB-U3mMene4muTeneit. uckn 6patb TonbKo 3a

kpasi! He onyckaTtb pyku B 3arpy3o4Hoe

oTBepcTve. [Insi noaTank1uBaHUs MCMosb30-

BaTb TOJIbKO TOSKaTeb.

[ByCTOPOHHWI ANCK-pe3Ka —
TONCTbIE/TOHKME NTOMTUKN

AN Hapesky hpyKTOB 1 OBOLLEN.
MepepabaTbiBaTbh Ha CTyNEHU «1».

O6o3HayeHns Ha OBYCTOPOHHEM OUCKe-pe3ke:
«grob» — CTOpPOHa AnA Hape3Kn Ha ToINCTble
nomTuku, «feiny — CTOpOHa AnA Hape3kn Ha
TOHKME JTIOMTUKN
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Okcnnyarauusa ru

BHumaHwme!

[IByCTOPOHHUIA ONCK-pEe3Ka He NPUroAeH Ans
Hapeskn TBepAOro chbipa, xyieba, Oynoyek un
wokonaaa. BapeHbli, HepasBapuBaroLLMNCA
KapTodhernb Hape3aTb TONbKO Nnocre
OXIaXXOeHus.

[BYCTOPOHHUIM OUCK-LUIMHKOBKA —
KpynHo/mernko

0N LUMHKOBKU OBOLWEN, ppyk-

TOB U1 CbIpa, KpOMe TBEPAOTO Chipa
(Hanp., «MapmesaHa»).
MepepabaTbiBaTb Ha CTyNeHU «1».
O603HaveHnst Ha ABYCTOPOHHEM
[ONCKE-LUMHKOBKE:

«2» — CTOPOHa Ansi KPYNHOWM LUMHKOBKM
«4» — CTOpPOHa Ansi MENKOW LUIMHKOBKM

BHumaHwme!

[1BYCTOPOHHWI ANCK-LUMHKOBKA HEe NpUrofeH
AN HaTUpaHus opexoB. MArkum Cbip LUMHKO-
BaTb TONbKO CTOPOHOW ANSA KPYMNHOM LUMH-
KOBKM Ha CTYMEHN «2».
ANCK-pe3Ka/-LLMHKOBKa
ONS HApe3Ku U LLUMHKOBKU (DPYKTOB,

oBoLel U cbipa. MNepepabatbiBaTh Ha
CTYNEHN «2».

Yka3aHue. He nepepabarbiBaliTe TBEpAbIE
NpOJYKTbl NMUTaHWS, CMOMb3ys ABYCTOPOHHWIA
OVCK-PE3KY 1 OBYCTOPOHHUIA ONCK-LLUMHKOBKY,
TaK Kak MHa4ye HOXW MOTyT 3aTynuUTbCS.
Mcnonb3ayiite ons 9Toro ABYCTOPOHHUN
ONCK-pesKy (TOMNCTbIe/TOHKME NOMTUKN).

PucyHok

m YCTaHOBWTb CMECUTENbHYIO YaLly
(cTpenka Ha cMecuTENbHOW Yalle Hanpo-
TMB TOYKM Ha Npmubope) 1 NOBEPHYTb ee Mo
4YacoBOW CTpernke A0 ynopa.

m BcraBuTh aepxatens Ans Hacadok B
CMECUTENbHYHO YaLlly.

B 3aBMCUMOCTY OT Xenaemoro NpUMeHeHUsI:

m [JUCK-U3MEeNBINTENb MOMOXUTL Ha AepKa-
Tenb Hacaaok. MNoBepHyTb AWCK KernaeMom
CTOpPOHOW (peska/lunHkoBka) BBepX. [Anck
MONOXUTb Ha AepXKaTenb AUCKOB Tak,
yTOObI 3aXBaThl Ha AepXaTene Hacagok
BXOZWIN B OTBEPCTME AUCKOB.

[ByCTOPOHHUM
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ru Skcnnyaraums

m YCTaHOBWTb KPbILLKY C TOMKaTenem
(cTpenka Ha KpbiLLKe HanpoTUB CTPENKM
Ha CcMecuTerNbHOM Yalle) U MOBEPHYTb MO
YacoBoWn cTperke. HOCKK KpbILLKX JOMMKEH
[0 ynopa BOWTU B NPOPE3b Py4KkM CMeCK-
TENbHOWM YaLuw.

m BcraButhb WiTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHbLIN MepeknyaTens
Ha Kenaemyto CTyneHb.

m 3arpy3unTb NpoayKTbl AN HAPE3KN Unn
LUMHKOBKM.

m [1poayKTbl AN HAPE3KN UNW LUMHKOBKU
NVLWLb crerka NoATankueaTb TofKaTenem.
M3Bneyb Tonkaresnb 1 3arpy3nTb MHrpeau-
€HTbI Yepes 3arpy3o4HOe OTBEPCTHE.

BHumaHue!

CMecuTenbHYH0 Yally criefyeT onycroLllaTs
npexage, Y4eM oHa HarnosIHUTCS HAaCTONbKO,
4YTO Hape3aHHble UM HaLUMHKOBaHHbIE
NPOAYKTbI HAYHYT AOCTaBaTh 4O AUCKA ANS
KpenneHust BCTaBOK.

Mocne paboTbl

m YCTaHOBUTbL NOBOPOTHbIN NepekntoyaTenb
Ha «0/off».

m /13Bneyb LWTeNcensHy BUIKY 13 PO3ETKM.

m [TOBEPHYTHL KPbILLKY NPOTMB YaCcOBOW
CTPENKN U CHATb.

m /13BneyeHne Hacagok:

V3Bneyb 13 CMeCUTENbHOM Yalum aepxa-
Tenb HacagoK BMECTe C YHMBepCarbHbIM
HOXXOM, AMCKOM Ansi B3GUBAHMS UK
MecunbHoM Hacagkon. CHATb Hacaaky ¢
aepxartensi ons Hacagok.

m /13Bneyb ONCKN-namensanTenu, yaepxu-
Basl 3a MracTMaccoByo pPyyKy nocepe-
avHe. [epxartenb Hacaaok U3Bneyb 13
CMECUTENTbHOW YaLuu.

m [1OBEPHYTbL CMECUTENMbHYHO Yally NPOTUB
4aCoOBOW CTPESKM U CHATH ee.

m [poBecTy YnCTKy BCex AeTanewn,
cM. «HuncTtka u yxoay.

Bnengep

C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXXOM GneHaepa/
HOXOM ONA naMenb4eHna ana nepemMmellunsa-
HUA XNOKUX Unu nonyTeepablX NPoOayKTOB,
ANs U3Mens4YeHns/pyokm ChipbiX OPYKTOB U
OBOLLEV U AN NIOPUPOBAHUS OO,
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/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06

ocTpble HoXu/Bpallarwuncs npueoa!
Huvikoraa He onyckaTb pyku B YCTAHOBIEH-
HbIn GrieHaep! brieHaep MOXXHO CHUMaTb/
yCTaHaBNMBaTb TOMbKO MOCIe OCTaHOBKM
npueoga. He kacatbcs ronbiMu pykamm
Ne3BUN HOXa-BCTaBKK. [N YNCTKM Mcnonb-
30BaTh LLETKY.

/\ OnacHocTb oLwinapuBaHus!

Mpun nepepaboTke B BneHaepe ropsymnx npo-
[OYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KPbILIKE BbIXOAUT
nap. 3anonHatb makcumym 0,4 nutpa rops-
Yen NN CUNbHOMEHSILLIENCS XKUOKOCTW.

BHumaHue!

Brnengep moxHo noBpeauTb. He nepepa-
6aTbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE UHTPEANEHTI
(3a nckntoyeHneM KybukoB nbaa). He Bknto-
YaTb nycTon GrneHaep.

PucyHok ]

m [OMNOXUTb YMMOTHATESb Ha HOX-BCTABKY.
MpocneauTsb 3a NpaBusibHBLIM Pacronoxe-
HUEM YNIIOTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecrn YNNOTHUTENDb NOBPEXOeH nnn Henpa-
BUJTbHO PAcCMorioXXeH, MOXKET BblTEKaTb
XNOKOCTb.

m BcTaBuTb HOX-BCTaBKY C HOXOM BneH-
[epa/HoXOM [5st UBMErbYeHUs! g B cTa-
kaH GrnieHgepa v 3adukcpoBaTh NPOTUB
yacoBoW cTpernku (®).

m [lepeBepHyTb CTakaH 6neHgepa (HOXOM-
BCTaBKOW BHU3).

m YCTaHOBWTbL CTakaH bneHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe brieHgepa HanpPOTUB TOYKM
Ha nNpnbope) 1 NOBEPHYTb MO YaCOBOW
cTpenke Ao ynopa.

m 3arpyauntb uHrpegmeHTsl. MakcmmansHoe
KonuyecTso xugkoctn = 1,0 nuTp (cunb-
HOMEHSLLMXCS UK FOpSHmX XKUOKOCTEN
makcumym 0,4 nutpa). OnTumarnsHoe
KONM4ecTBO A5 nepepaboTku TBepAbIX
nHrpegmenToB = 80 rpamm.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY W NIIOTHO NpWKaTb.
Bo Bpemsi paboTbl MpuaepXmBaTh KpbILLKY.

m BcTaBuThb LWTENCenbHy0 BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknioyaTernb
Ha Xenaemyto CTyneHb.
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| | D,J'Iﬂ ,D,OGaBJ'IeHMﬂ WHIrpeaneHToB yCcTa-
HOBUTb ﬂOBOpOTHbIVI nepekxn4yarernb Ha
«0/off».

m CHATb KPLILIKY W 3arpy3nTb UHIPEONEHTbI

unm

m V13BIieYb BOPOHKY W MOCTENEHHO 3arpy-
XaTb TBEpAble UHIPEANEHThI Yepes
3arpy3ouyHoe oTBepcTHe

nnn

B 3aNO0NTHUTb XUOKNe NHrpeaneHTbl Yepes
BOPOHKY.

Mocne paboTbl

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV NepeknoyaTens
Ha «0/off ».

m /13Bneyb WTencenbHyo BUIIKY U3 PO3ETKN.

m [loBepHyTb BnieHaep NpoTMB YacoBoN
CTPENKM 1 CHATB ero.

m CHSTb KPBbILLKY.

m Hox-BCTaBKy OTKpYTUTb MO YaCOBOW
ctpenke (B) 1 cHATb co cTakaHa
bnenpepa.

m [poBecTn YnCTKy BCex aetanemn, cMm.
«YuncTka n yxoa».

YHuBepcanbHbIN U3MenbLYnTenb

[MpumeHeHve (B 3aBMCMMOCTM OT MOAenu):

— C HOXOM-BCTaBKOW C HOXOM GrneHaepa/
HOXOM OIS M3MernbYenuns «d Ons
M3MenbYeHns 1 pyoku msica, TBEpAOro
cbipa, Nyka, TpaB, YeCHOKa, PPyKTOB,
OBOLLIEN.

— C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXXOM AN1A nepe-
ManbiBaHUs 20 Ans nepemMarbiBaHus 1
M3MernbYeHMs HebOoMbLLOro KonMyecTea
npsiHoCTew (Hanp.: nepua, 3upbl, MOXoKe-
BerbHMKa, KOpULbl, CyLLleHoro 6aapsiHa,
wadppaHa), 3epHOBbIX (Hanp.: NLEeHNLbI,
nLleHa, CeEMsiH nbHa), Kode unu caxapa.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs 06
ocTpble HOXM |/ BpallarLwmuncs
npusoa!

YHuBepcanbHbIN N3MensYNTENb MOXHO

CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOMNbLKO Mocre

OCTaHOBKM NpuBoga. He kacatbcs ronbiMu

pykamu nes3Buii Hoxxa-BCTaBkW. [nst Ynctkm

MCMOMb30BaTh LLETKY.

Ha pucyHke [d nprBeaeHb opueHTUpoBoY-
Hble JaHHble 4119 MaKCMMarbHOro Konunye-
CTBa 1 BpeMeHu nepepaboTkn ans paboTbl ¢
YyHUBEpPCasbHbLIM N3MensYnTenem.
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Okcnnyarauusa ru

PucyHok 3

m CTakaH yHMBepcanbHOro n3mens4mTens
NnocTaBUTb OTBEPCTUEM BBEPX.

m 3arpy3utb npegHasHayYeHHble Ans
N3MENbYEHUS NMPOAYKTbI B CTaKaH.
O6paTnTb BHYMaHWE Ha MapKMPOBKY
«MAX» Ha cTakaHe!

m [1ONoXWTb YNNOTHUTESNb HA HOX-BCTaBKY.
MpocneanTb 3a NpaBuUbHLIM PacMonoxe-
HUEM YNIOTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecnu ynnoTHuTEens NoBpexaeH nnu Henpa-
BUIbHO PaCcronOXeH, MOXET BblTEKaTb
KNOKOCTb.

m Hox-BcTaBky (/D) BCTaBUTb B CTaKaH
YHMBEPCAbHOIO N3MensunTens n saduk-
cupoBaTb NPOTMB YacoBOM CTpernku (@ ).

m [NepeBepHyTb YHMBEpPCATbHbIA U3MENbYK-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BHU3).

m YHuBepcarbHbI U3MENbYNTENb YCTaHo-
BUTb (CTperka Ha cTakaHe HanpoTWB TOYKU
Ha npubope) 1 NoBepHYTb MO YaCOBOM
CTpernke fo ynopa.

m BcTaBuThb LUTENCENbHYIO BUIIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIN MepeksoyaTens
Ha Xernaemyto CTyneHb.

MpumeyaHue: Yem gonblue npnbdop
OCTaeTCs BKIOYEHHbIM, TeM BorbLue
n3MenbyarTcs NpoaykThl. PekomeHaaumm
NS UICMONb30BaHNUSA NPUHAANEXHOCTEN NpW-
BeAeHbl B pasgene «PeuenTbl/MHrpeaneHTsl/
nepepaboTka.

Mocne pa6oTbli

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHLIN NepeknoyaTernb
Ha «0/off ».

m /13Bneyb LWTencenbHyto BUMKY U3 PO3ETKN.

m [1OBEpHYTb YHMBEPCAnbHbI N3MENsYUTENb
MPOTUB YaCOBOW CTPESKM U CHATb €ro.

m [lepeBepHyTb YH1BEPCasbHbIN N3MeNbYm-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BBEPX).

m HoX-BCTaBKy OTKPYTUTb MO YaCOBON
ctpenke (B) 1 cHATL co cTakaHa yHuBep-
CarbHOro N3MernLInTens.

m OnycToLnTb CTakaH.

m [1poBecTn YnCTKy BCex AeTanen,

CM. «4uctka n yxoao».
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ru YucTka n yxoa

Yuctka n yxon

[JaHHbI NpUBop He HYXOAeTcs B TEXHUYE-
CKOM 0b6cnyxvBaHuW. TlaTenbHas YncTka
3almLLaeT npMbop OT NOBPEXOEHWI 1
COXpaHsieT ero paboTocnoCoOBHOCTb.
OB630p 4N YACTKM OTAENbHBIX AeTanemn
npviBeneH Ha pucyHke [€.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
3NeKTPUYECKUM TOKOM!

OcHOBHOW 6MOK HY B KOEM Cy4ae He norpy-

»KaTb B BOAY U HUKOrAA He AepxkaTb nog

NPOTOYHOW BOOOW.

BHumanue!

MosepxHOCTW Npubopa MoryT BbITb NOBPEX-
AeHbl. He ncnonb3osatb abpa3viBHble YnCTS-
LMe cpeacTsa.

MpumeyaHue: MNpu nepepaboTke, HanNp.:
MOPKOBM U KPACHOKOYa@HHOW KanycTbl, Ha
MnacTMacCoBbIX AeTansax NnosiBrsieTcs
LIBETHOW HaneT, KOTOPbIA MOXHO yaanuTh C
NMOMOLLIbIO HECKOIbKUX Kanernb pacTuTerb-
Horo macna.

Yuctka oOCHOBHOro 6s10Kka

m /13Bneyb LWTENCeNbHYH BUIKY U3 PO3ETKN.

m [poTepeTb OCHOBHOW BrOK BraXHoW Tpsn-
Kon. Npn HeobxoanMOCTH UCMONbL30BaThb
HEMHOrOo CPeACTBa Anst MblTbs MOCyAbI.

m B 3akntoveHne BbiTepeTb Npubop Hacyxo.

YucTtka cMecuTenbHOM Yalum ¢
npuHagnexHoCcTAamMu

/\ OnacHocTb TpaBMMPOBaHUs 06
ocTpble HoXu!

He kacaTbCs ronbiMun pykamu nessui

YHUBEpPCANbHOro HoXa. [ins YACTKM ncnonb-

30BaTh LWETKy. He TporaTb OCTpbie HOXM 1

BbICTYMbl ANCKOB-U3MensinTenen. uckn

6paTb TonbKO 3a Kpas!

Bce getanv MOXHO MbITb B I'IOCWJ,OMOG‘-IHOIZ
MaLumHe. MNnacTtmaccoBble geTanu He 3aXu-
MaTb B I'IOCWJ,OMOEHHOVI MallnHe, Tak Kak
BO3MOXHa nx aecopmarmsi.
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Uuncrtka 6neHpepa/
YHUBepCanbHOro uamenbynTens

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He kacaTbCs ronbiMn pykamu rnesBuin Hoxa-

BCTaBKWU. YHMBEPCarbHbIN HOX NPU Heuc-

Mosib30BaHMN BCErga XpaHuTb B 3aLUTHOM

yexrie. [Ins YNCTKM UCMONb30BaTh LLETKY.

CrakaH 6neHgepa (6e3 Hoxa-BCTaBku),
KPbILLKY ¥ BOPOHKY MOXHO MbITb B NOCYA0-
MOEYHOW MaLluHe. Hox-BCTaBKy MbiTb He B
NOCYOMOEYHON MaLLMHe, a Nog, NPOTOYHON
BOAOW (He OCTaBnsThb Nexatb B BoAe). Ans
YUCTKU CHATb YNMOTHUTENb.

Momowb npm ycTpaHeHum
HeucrnpaBHOCTEN

/A OnacHocTb TpaBMUpoOBaHUs!
Mepen ycTpaHeHWeM HeUcrnpaBHOCTH
U3BMEeYb LUTENCENbHYIO BUMKY 13 PO3ETKM.

HeuncnpaBHOCTbL:
Mpurbop He BkoYaeTcs Unu NpMbop BbIKIHO-
YaeTcs BO Bpemsi paboTbl.

Bo3moxHas npuymHa:

CmecuTenbHas yalla, unm Kpbilka unm npu-
HaONeXHOCTb HEMpaBUIbHO YCTaHOBINEHA
unu ocnabna ee dukcauus.

YcTtpaHeHue:

m YCTaHOBWTb NOBOPOTHbIV NepeksoyaTens
Ha «0/off ».

m CMecuTenbHYo YaLly/KpbILLKY Unn npu-
HaAneXHOCTb YCTaHOBUTb MPaBUIbHO U
3aKpyTUTb 40 yrnopa.

m [popomknTb aKcnnyataumio npmbopa.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnu Takum o6pa3om He yaanoch ycTpaHuTb
HeuncnpaBHOCTb, NoXanyucTa, obpaTuTech B
CepBUCHYt0 cnyx0y (CM. agpeca CepBUCHbIX
LIEHTPOB B KOHLE 3TON GpoLutopbl).

XpaHeHue

PucyHok [

[Onsi xpaHeHysi, HacaaKn MOXKHO CIIOKUTb
B CMECUTENbHYIO Yallly B LESISX 3KOHOMUM
mecTa.
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Ytunusaums ru

YTunusauusn YcnoBusi rapaHTUMHOrO

ﬁ YTUnmampymnte ynakoeky ¢ UCNonbL30- O6C.I1y)KVI BaHUSA
BaHM1eM 3Konoru4ecky 6e3onacHbIx MOMYYNTb UCHEPTIBIBAIOLLYIO MHAOPMALIIO
m== MeTOn0B. [laHbiit npubop nmeet, 06 ycrnoBusix rapaHTURHOro 06Cyu-
OTMETKY O COOTBETCTBI €BpOnen- BaHus Bbl MoxeTe B Bawwem 6nvkaniem
ckum Hopmam 201219/EU yrunu- aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe, Unmu
3aunn SNEKTPUMECKIAX 1 SNEKTPOH- B CEPBWCHOM LIEHTPE OT NPOon3BOANTENS
HbIX Npubopos (waste electrical and 00O «BbCX BbiToBas TeEXHUKa», Unn

electronic equipment — WEE%)' Ra- B COMPOBOAUTENbHON AOKYMEHTaLUN.
Hble HOPMbI OMNpeaensoT OencTByo-

Lme Ha TeppuTopun EBpocotosa npa-
BUIa BO3BpaTa U yTUnu3aumm ctapbix
npubopos.. MHdopmaLmio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSIX yTUNM3aLmm
Bbl MOXeTE NonyynTh B MarasvHe,

B KOTopoM Bkl npro6Gpenu npubop.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHUNE U3MEHEHWI.

PeuenTbl / uHrpegueHTbl / nepepaboTka

Hacan- Yucno Bpems PeuenTtbl / nHrpeaueHTsbl / nepepaboTtka
Ka obopoTtoB
HU3Koe ok. 1 [OpoxckeBoe TecTo

A2 MUH Ao — Makc. 500 r Mmyku

oder 2MUH  — 25 1 gpoxoker unm 1 nakeTunk Cyxmx OpoXcKen
— 220 mn monoka (KOMHaTHOWM Temneparypbl)

== — 1 sWiLo
— 1 wenotka conm
— 80 r caxapa

— 60 r cnMBo4HOro Macna
— ueapa ¢ Y2 NIMMOoHa (TMMOHHbIV apomaTu3aTop)
m 3arpysuTb BCe MHITPEeaVEHTbI (KPOME MOIOoKa) B
CMECUTENBHYHO YalLlly.
m YCTaHOBUTbL MOBOPOTHBIN Nepekntoyatenb Ha 10 cekyHA, Ha
HM3KOe YMcro 060poToB.
m [J06aBMTb MOMOKO ¥ NepemMeLLnBaTh Ha HU3KMX obopoTax B
TEYEHVN NPUMEPHO 1%2 MUHYT.
WHrpeaneHThbl AOMKHbI MIMETb OAMHAKOBYH TEMMEPATYPY.
Korga Tecto ctaHeT rmagkum, AaTb eMy NOAOUTU B TEMMOM
MecTe.
M Penyatbin nyK, 4eCHOK
g = — ot 1 nyKoBuLbl, pa3pesaHHon Ha 4 yactu, go 300 r
— ot 1 3y6bumka YecHoka, 4o 300 r
m [NepepabartbiBaTh 4O HEOOXOAMMOV CTENEHN U3MENBYEHNS.
BbICOKOE TBepAabI cbIp (Hanpumep, NapMesaH)
=2 — 10T R0 200T
m Hapesartb cbip kybukamu.
m [lepepabatbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWN CTENEHN U3MENBYEHUS.
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ru PeuenTbl / nHrpeaneHTsl / nepepaboTka

Hacapn- Yucno Bpemsa PeuenTtbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka
Ka obopoTtoB

BbICOKOE LLlokonapg,
= 50170200 T

m Hapesatb unv nosiomath LLOKoMag Ha KyCOUKW.
m [NepepabatbiBaTb 40 HEOGXOAUMON CTEMNEHN U3METTBYEHNS.

- BbICOKOE MeTpywka
—10rpo50r
m [lepepabaTtbiBaTh 40 HEOOXOAUMOW CTENEHN N3MENEBYEHUSI.

BbICOKOE Msico, neyeHb (ons cdaplua, Taptapa u T.4.)
= — 50 r 10 500
® YanuTb KOCTU, XPSALLM, KOXY U Cyxoxunus. Hapesatb Msico
KyOvkamu.
[MpurotoBneHne MACHOro hapLua, HAYMHOK M NALUTETOB:
m 3arpysuTb B CMECUTENBHYIO Yally MACO (TOBSANHY, CBUHUHY,
TENSATUHY, NTULY, @ Takke pbiby 1 T.4.), BMECTE C ApYruMu
WHrpegneHTammn 1 npunpasamMu 1 nepepaboratb B dhapLu.
Bbicokoe  ok. 1,5 KnyBHUYHbIW copbeT
=2 MWH A0 — 250 r 3aMOPOXXEHHOW KIyOHUKN
2mvH  — 100 r caxapHou nyapsl
— 180 MmN cnmBOK (NpUMEpPHO 1 cTakaH4uk)
m Bce vHrpeaveHTbl NONoXnUTb B CMECUTESBbHYH Yallly.
Cpasy xe BKIN4nTb Npubop, MHave 0bpasyroTcs KOMKK.
lMepemelumBaTb 4O TEX NOP, Noka He obpasyeTcs
KpemoobpasHOe MOPOXKEHOE.

@ HU3Koe B36utble 6enku
— OT 2 0o 6 AnYHbIX 6enkoB
m B36uTb C HU3KMM YMcrioM 060POTOB.

@ BbICOKOE B36uTtble cnuBku
—200rpo400r
m B36uBaTb Ha BbiCOKUX 0H6opoTax.
@ Hu3Kkoe/ MaioHes
BbICOKOE — 1 anuo
— 1 4. . ropunupl
— 150 go 200 mn pacTuTensHoro Macna
— 1 CT. . IMMOHHOIO COKa Unu ykcyca
— 1 wenoTtka conu
— 1 wenoTka caxapa
WHrpeaneHThbl AOMKHbI MMETb OAVMHAKOBYH TEMMEPAaTYPY.
m Bce nHrpeguneHThl (kpoMe pactutenbHoro Macna) nepeme-
LUMBATb B TEYEHNE HECKONBbKMX CEKYHA Ha CTYMEHU «1».
m BkntounTb npnbop Ha cTyneHb «2», MeaneHHo 3anvBaTtb
Macro Yepes 3arpy3o4Hoe OTBEpPCTME U NepemMeLLnBaThb 40
TEX Nop, Noka Macca He aMyIbIMpyeTCs.
MaioHe3 cneayeTt ynotpebuthb B cXaTble CPOKU, He
XPaHUTb €ro.
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PeuenTbl / nirpegneHTsl / nepepaboTka ru

Hacapn- Yucno Bpemsa PeuenTtbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka
K obopoTtoB
Bblcokoe/M Opexu, MuHAaanb
—50rpo200r
m [TonNHOCTLIO yaanuTb cKopnymny, MHa4Ye HoX GneHaepa
3aTynuTCS.
m [NepepabartbiBaTh 4O HEOOXOAMMOV CTENEHN U3MENBYEHNS.
Bbicokoe/M MoprpoBaHue oBoLuen Unu hpyKkToB

— ABnNoYHbINA MyCC, LUNUHAT, NIOpe U3 MOPKOBW, TOMATOB;
ChIpPbIX NN BapeHbIX

m /IHrpegueHTbl 1 NpynpaBbl 3arpy3nTb BMECTE B brieHaep u
nepepabarbiBaTh UX 40 NOPeobpa3HOro COCTOSHMS.

BbICOKOE LLlokonagHoe MOMoKo

— 80 r go 100 r oxna)aeHHoro LoKonaga

— oK. 400 mn ropsi4ero mMmorioka

m Lllokonag nsmeneuntb B GneHaepe, 0obaBuTh ropsyee
MOJOKO U KOPOTKO BMELLATb.

M ByTepbpoaHas mMacca ¢ MegoM 1 NIeCHLIMU opexamun

— 15 r necHbIx opexoB

— 110 r uBeTo4HOro Mega (KOMHaTHOM TeMmnepaTypbl)

m Opexy BbINOXUTb B CTaKkaH YHNBEPCArbHOIro N3MensanTenst
1 n3mens4aTb HOXOM BrieHaepa / HOXXOM ANst U3MenbYeHns
B TedeHune npumepHo 20 cekyHa Ha ctynenn «M».

m CTakaH yH1BepCcanbHOro N3MensanTens CHATb,
nepeBepHyYTb 1 U3BMEYb HOX-BCTaBKY.

m [Jo6aBuTb Meq. CTakaH YHMBEPCANbHOMO N3MENBYNTENS
CHOBA 3aKpbITb HOXXOM M YCTaHOBUTb Ha OCHOBHOW OOK.

m [Nogoxpaarth, Moka Mef, MOMHOCTLIO CTEYET BHU3 Yepes
HOX. 3aTem BCe UHIrpeaneHTbl NepeMeLLVBaTh B TEHEHNE
5 cekyHn Ha ctyneHun «My.

Ha PUCyHke F| npmeBeaeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE AaHHbIE ANAd MaKCuUMaribHOro
(é

Konmn4yecrtBa U BpeEMEHU nepepa60TKV| ansd paGOTbI CO CTakaHOM yHMBepcanbHOro
namenbinTend n HoXXaMmn-BCtaBkamMu.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Baadal) 4 ) <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Pallati i ri perball Prokuroris se

Tirana

Tel.: 4 2278 130, 131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

09/15
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BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax:024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, o~ Sk
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG

Werkskundendienst fiir Hausgerate

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Komrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

ES Espafa, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.
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FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.:0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAAvio TNAEpwvo: 181 82
(AoTIKA Xpéwon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, 8w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio”
yn. LLlycesa 98

2012 KnwmHeB
Ten./dakc: 022 23 81 80

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.

09/15 Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.
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MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Maita

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl

09/15
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX bbIToBasi TexHuKa"
CepBuC OT Npou3BoAnTENs
Manas Kanyxckasi 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagdri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobytoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberthrt. s|emens-|nfo-lme@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Nur fiir Deutschland giltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gliihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fiir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfigung.

BSH Hausgeriate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-Stralte 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
D 091170440 044

A 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.com
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