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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerét zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerétes schlieBt eine Haftung des Herstellers fur daraus resultierende
Sché&den aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsédhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Biros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Handruhrgerét ist geeignet zum Verrthren teigiger oder flussiger
Speisen oder zum Aufschlagen von Sahne.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstéanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Geréate kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen.

Geréat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

- - —+
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Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fur dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Gerét sofort ausschalten.

Das Grundgerét nie in Flussigkeiten tauchen und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flussigkeiten. Fllissigkeiten
kénnen bei der Verarbeitung spritzen.

Gerét nicht mit feuchten Handen benutzen.

Verletzungsgefahr durch rotierenden Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerétes aufsetzen und abnehmen —
nach dem Ausschalten lauft das Gerét kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstlicke schiitzen, damit sie nicht

in die rotierenden Werkzeuge gelangen kénnen.

Wichtig!

Gerét nicht im Leerlauf betreiben. Geréat nur mit Originalzubehor
betreiben.

Nur Werkzeuge eines Typs (z. B. Knethaken) einsetzen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen,
wie flr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.

- —+
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In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

Grundgerét

1 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge

2 Schalter + Momentschaltung (je nach
Modell)
Zum Ein- und Ausschalten des Geréates

und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.

0/off = ausgeschaltet
min/1 = niedrigste Drehzahl
max/4 = héchste Drehzahl
M = Momentschaltung (héchste
Drehzahl), nach links driicken und
festhalten
3 Netzkabel
4 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge
Werkzeuge
5 Riuhrbesen
6 Knethaken
[i]| bei einigen Modellen:
7 Universalzerkleinerer
(separate Gebrauchsanleitung)
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten sind, kann er tber den
Kundendienst bestellt werden.

Bedienen
Grundgeréat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders gutes
Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Rahrbesen fiir ...

... SoBen, Eischnee, Kartoffelplrree, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie

z. B. Ruhrteig.

Rihrbesen sind zur Verarbeitung von
schweren Teigen nicht geeignet.

Knethaken fiir ...

... feste Massen wie Murb-, Hefe- und
Kartoffelteig sowie zum Mischen von
schweren Hackfleischteigen, Pasten oder
Brotteig.

Die maximale Verarbeitungsmenge betragt
500 g Mehl und Zutaten.

%
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Verletzungsgetahr durch rotierenden
Antrieb!

Nie in dlie rotierenden Werkzeuge greifen.
Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerétes
aufsetzen und abnehmen — nach dem
Ausschalfen lduft das Gerét kurze Zeit
nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstiicke
schiitzen, damit sie nicht in dlie rotierenden
Werkzeuge gelangen kénnen.

® Vor dem ersten Gebrauch Grundgerat
und Werkzeuge reinigen.

Bild &

o Netzkabel vollsténdig abwickeln.

® Das gewinschte Werkzeug auf das
Grundgerat setzen und bis zum Einrasten
andriicken.

Form der Kunststoffteile an den Werk-
zeugen beachten, um Verwechslungen
zu vermeiden (siehe Bild E-1)!

® Netzstecker einstecken.

® Lebensmittel in ein geeignetes Gefa
einflllen.

o Werkzeuge in das GefaB einflihren und
das Gerét auf gewlinschte Stufe
schalten.

Stufe min/1, 2:

zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe max/3, 4:

zum Kneten und Schlagen.

® Nach der Arbeit Schalter auf 0/off stellen
und die Werkzeuge mit der Auswurftaste
I6sen und abnehmen.

Achtung:

Die Auswurftaste Idsst sich nicht betétigen,

wenn der Schalter nicht auf 0/off steht.

Hinweis:

Grundgerét immer abschalten, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

%ﬁ
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Nach der Arbeit/Reinigen

m Wichtiger Hinweis

Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerét vor Schéden

und erhélt die Funktionsfahigkeit.

Achtung!

Das Grunadgerdt nie in Wasser tauchen und

nicht in der Splilmaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

® Netzstecker ziehen.

o Grundgerat feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Werkzeuge in der Spiilmaschine oder mit
einer Burste unter flieBendem Wasser
reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kénnen.

® Zum Aufbewahren kann man das Kabel
aufwickeln (Bild ©).

Sonderzubehor

Ein Universalzerkleinerer kann Uber den
Kundendienst unter der Best.-Nr. 642828
bestellt werden.

Rezepte

Schlagsahne
100 g-500 g
® Sahne 2 bis 5 Minuten auf

Stufe max/4 - je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne mit dem
Ruhrbesen verarbeiten.

EiweiB
1-5 EiweiB
® EiweiB 2 bis 5 Minuten auf

Stufe max/4 mit dem Rihrbesen
verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept
2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser
100 g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker
70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

===

%
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® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 3—4 Minuten auf Stufe 4 (max) mit
dem Rihrbesen schaumig schlagen.

o Gerat auf Stufe 1 (min) schalten,
gesiebtes Mehl und Starkemehl in ca. 12
bis 1 Minute |6ffelweise untermischen.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruhrteig
Grundrezept
2 Eier

125 g Zucker

1 Prise Salz

1 P&ckchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

125 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

250 g Mehl

1 P&ckchen Backpulver

60 ml Milch

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1
(min), dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4
(max) mit dem Rihrbesen verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Miirbeteig ;

Grundrezept S

125 g Butter (Raumtemperatur) 2

100-125 g Zucker

1 Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1
(min), dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4
(max) mit dem Knethaken verarbeiten.

Hdchstmenge: 2 x Grundrezept

Boden flir Obstkuchen
Grundrezept
2 Eier

125 g Zucker

125 g gemahlene Haselnilisse

50 g Semmelbrosel

® Eier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 4
(max) schaumig schlagen.

® Gerat auf Stufe 1 (min) schalten,
Haselnisse und Semmelbrosel
dazugeben und eine 2 Minute mit dem
Rahrbesen verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

%ﬁ
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Hefezopf
Grundrezept
250 g Mehl

1 Péackchen Trockenhefe

110 ml warme Milch

1 Ei

1 Prise Salz

40 g Zucker

30 g zerlassenes und abgekuhltes Fett

Schale einer halben Zitrone, gerieben

e Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1
(min), dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4
(max) mit dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 2 x Grundrezept

Pizzateig

Grundrezept

250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe

1 TL Zucker

1 Prise Salz

3ELOI

125 ml warmes Wasser

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1
(min), dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4
(max) mit dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

QAN

Brotteig
Grundrezept
300 g Mehl

8 g Zucker

8 g Margarine
4 g Salz

1 Packchen Trockenhefe

150 ml Wasser

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1
(min), dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 4
(max) mit dem Knethaken verarbeiten.

—
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Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit glltige Riicknahme und Verwertung
der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege informieren
Sie sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber lhren Fachhéandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Daruber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
7
—®
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Congratulations on the purchase of your Eo? nctfpst;e t 8
new SIEMENS appliance. Ove)r/view Y 8
In doing so, you have opted for amodern,  Operation ... 111 g
high-quality domestic appliance. You can After using the appliance/cleaning .... 10
find further information about our products  Optional accessories ............... 10
on our web page. Recipes ......... ... ... . ... 10

Instructions on disposal . ............ 12

Warranty conditions ............... 12

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications. Non-
industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use
by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use. The hand mixer is suitable for mixing doughy or liquid
foods or for whipping cream. It must not be used for processing other
objects or substances. Please keep the operating instructions in a safe
place. If passing on the appliance to a third party, always include the
operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children. Appliances can be used
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Connect and operate the appliance only in accordance with
the specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

- —+
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To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately. Never immerse the base unit in liquids and do not clean
in the dishwasher. Do not use a steam cleaner! Caution when
processing hot liquids. Liquids may splash during processing.

Do not use the appliance with damp hands.

Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill —
when switched off, the appliance continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools.

Important!

Do not operate the appliance at no-load. Operate the appliance with
original accessories only. Insert tools of one type only (e.g. kneading
hook).

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you
need to processing the ingredients.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

These operating instructions refer to various ~ Tools

models. 5 Stirrer
Overview 6 Kneading hook
Please fold out the illustrated pages. 7@ Ui?\gfsfarﬁﬁt/;
Egégunit (separate operating instructions)
Ei b If the universal cutter is not included with
1 Ejector button the hand blender, it can be ordered from
For removing the tools customer service.
2 Switch + fast and continuous operation )
(for some models) Operation

For switching the appliance on and off

and adjusting theoperating speed. Base unit with tools

0/off = switched off An especially good result is achieved if the
min/1 = slowest speed tools are used for the following applications:
max/4 = fastest speed Stirrers for ... _

M = Instantaneous switching (maximum -~ Sauces, beaten egg white, mashed
speed) press to the left and hold in place  Potatoes, creme fraiche, mayonnaise,

Power cord cream and light dough, e.g. cake mixture.
Apertures for inserting the tools Stirrers are not suitable for processing heavy

- —+
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Kneading hook for ...

... stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for mixing
heavy mincemeat dough, pasta or bread
dough.

The maximum processing quantity is 500 g
of flour and ingredients.

A Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the
appliance is at a standstill — when
switched off, the appliance continues
running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing
fo prevent them from becoming caught in
the rotating tools.

o Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

Fig. @

o Completely unwind the power cord.

® Place the required tool on the base unit
and depress until it locks into position.
Note the shape of the plastic parts to
prevent mixing them up (see Fig. [3-1)!

® Insert the mains plug.

® Place the food in a suitable receptacle.

® |Inserttools into the receptacle and switch
on the appliance at the required setting.
Settings min/1, 2:
for working in and mixing in.

Settings max/3, 4:
for kneading and beating.

e After working, set the switch to 0/off and
release and remove the tools with the
ejector button.

Alttention:

The ejector button cannot be actuated unless

the switch is in the 0/off position.

Note:

Always swifch off the base unit before taking

it out of the blended food.

After using the appliance/cleaning

m Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

- —+

Warning!

Never immerse the base unit in water and do

not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

® Remove mains plug.

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the

plastic parts will become discoloured by a red

film which can be removed with a few drops

of cooking oil.

® The power cord can be wound up to
facilitate storage of the appliance
(Fig. @).

Optional accessories
A universal cutter can be ordered from
customer service quoting order no. 642828.

Recipes

Whipped cream
100 g-500 g
® Whip cream with the stirrer for /2to0 5

minutes at setting max/4 (depending on
the quantity and properties of the cream).

Egg white En
1 to 5 egg whites

® Using the stirrer, beat egg whites for
2 to 5 minutes at setting max/4.

Sponge mixture

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx. 3-4
minutes at setting 4 (max) until frothy.

® Switch appliance to setting 1 (min), mix
sifted flour and cornflour by the spoonful
within approx. ¥z to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

&=

.
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Cake mixture
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from

Y2 lemon

125 g butter or margarine

(room temperature)

250 g flour

1 packet of baking powder

60 ml of milk

® Using the stirrer, process all ingredients
for approx. Y2 minute at setting 1 (min),
then for approx. 3-4 minutes at setting 4
(max).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry %;g

Basic recipe

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. 2 minute at
setting 1 (min), then for approx. 3—-4
minutes at setting 4 (max).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Base for fruit flan
Basic recipe
2 eggs

125 g sugar

125 g ground hazelnuts

50 g breadcrumbs

® Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes at
setting 4 (max) until frothy.

e Switch appliance to setting 1 (min), add
hazelnuts and breadcrumbs and process
for Y2 minute with the stirrer.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun

Basic recipe

250 g flour

1 packets of dry yeast

110 ml warm milk

1 egg

1 pinch of salt

40 g sugar

30 g melted and cooled fat

Graded rind of half a lemon

® Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. 2 minute at
setting 1 (min), then for approx. 3-4
minutes at setting 4 (max).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe

250 g flour

1 packets of dry yeast

1 tsp. sugar

1 pinch of salt

3 tbs. oil

125 ml warm water

® Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. 2 minute at
setting 1 (min), then for approx. 3—-4
minutes at setting 4 (max).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe

300 g flour

8 g sugar

8 g margarine

4 g salt

1 packets of dry yeast

150 ml water

® Using the kneading hook, process all
ingredients for approx. ¥z minute at
setting 1 (min), then for approx. 3—-4
minutes at setting 4 (max).

11
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Instructions on disposal
This appliance is identified according
to the European guideline 2012/19/EU
=mm On waste electrical and electronic
equipment - WEEE.
The guideline specifies the framework
for an EU-wide valid return and re-use
of old appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.
Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold.

Details regarding these conditions can be
obtained from the dealer from whom the
appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

%

%ﬁ
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Vous venez dacheler ce nouvel appareil §cgjrrnvrg: g' g(zcu fité 13
SIEMENS et nous vous en félicitons Vuedensemble .................. 15
cordlalement. _Utilisation ...l 15
Vous venez ainsi d'opter pour un appareil Aprés le travail / Nettoyer . .......... 16
€lectromenager moderne et de haute Accessoires enoption” ............. 16
qualité. Sur notre site Web, vous trouverez Recettes . ...... P 16
des informations avancées sur nos Conseils pour la mise au rebut . . ... .. 17
proauits. Conditions de garantie ............. 17

Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d'utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires a celles
d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et
autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que l'utilisation
par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habitation
similaire.

Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.

Ce batteur mixeur manuel ne convient que pour mélanger les plats
pateux ou liquides, ou pour battre de la creme.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.
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Les parametres du secteur électrique et les indications portées sur
la plaque signalétique de I'appareil doivent concorder. N'utilisez cet
appareil que dans des locaux fermés.

N’utilisez 'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces trés chaudes.

Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service apres-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité
a remplacer un cordon de branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-
vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures

Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, 'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Eteignez immédiatement I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !
Prudence lors du traitement de liquides trés chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

Risque de blessures engendré par I'entrainement rotatif !
N’introduisez jamais les doigts dans des accessoires en rotation

Ne montez et détachez les accessoires qu’une fois I'appareil
immobile. Apres I'avoir éteint, I'appareil continue de tourner
brievement.

Protégez les cheveux longs ou les vétements a moitié défaits afin
qu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.

Important !

Ne faites pas tourner I'appareil a vide. N'utilisez I'appareil qu'avec des
accessoires d’origine. N'utilisez que des accessoires d’'un méme type
(crochets malaxeurs par exemple). Ne laissez jamais I'appareil allumé
plus longtemps que nécessaire au mixage des produits alimentaires
a traiter. Le bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

.
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles.

Vue d’ensemble
Velillez déplier les volets illustrés.
Figure I
Apparell de base
Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.
2 Interrupteur + marche momentanée
(selon le modéle)
Il sert a allumer et éteindre I'appareil, et
adapter sa vitesse de fonctionnement.
0 / off = appareil éteint
min/1 = Vitesse la plus basse
max/4 = Vitesse la plus élevée
M = marche momentanée (a la vitesse la
plus élevée) poussez l'interrupteur vers la
gauche et maintenez-le en position.
3 Le cordon d’alimentation électrique
4 Orifices dans lesquels introduire les
accessoires
Accessoires
5 Fouet mixeur
6 Crochets pétrisseurs
[i]| surcertains modéles:
7 Broyeur universel
(Notice d'utilisation a part)
Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander auprés
du service apres-vente.

Utilisation

Appareil de base avec accessoires
Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes :

Fouets mélangeur pour ...

.. les sauces, blancs montés en neige, la
purée de pommes de terre, les cremes, la
mayonnaise, la creme et les pates légéres
telles que la pate levée.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.
Crochets pétrisseurs pour ...

.. les pates fermes telles que la pate brisée,
la pate au levain et les pates a base de
pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate
a pain.

@%
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Quantité maximale que permet de traiter
I'appareil 500 g de farine plus les ingrédients.

Risque de blessures engendré

par l'entrainement rotatif /
Nintroduisez jamais les doigts dans des
accessoires en rotation
Ne montez et détachez les accessoires
qu une fois l'appareil immobile. Aprés
lavoir éteint, [ appareil continue de tourner
brievement.
Protégez les cheveux longs ou les
vétements a moitié défaits afin qu'ils ne se
prennent pas dans les accessoires en
rotation.

® Avant la premiére utilisation, nettoyez
I'appareil de base et I'outillage.

Flgure B
Déroulez complétement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez |'accessoire voulu sur I'appareil de
base et poussez jusqu’a ce qu’il encoche.
Examinez bien la forme des piéces en
plastique équipant les accessoires pour
éviter de les confondre (voir figure 3-1) |

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® \Versez les produits alimentaires dans
un récipient approprié.

® Introduisez les accessoires dans le
récipient puis amenez l'interrupteur sur
la position voulue.
Positions min/1, 2:
Pour incorporer et mélanger.
Positions max/3, 4:
Pour pétrir et battre.

® Apres utilisation de I'appareil, ramenez
I'interrupteur sur 0 / off puis appuyez sur
la touche d’éjection pour détacher les
accessoires et les enlever.

Attention :

La touche d'éjection est inopérante si

linterrupteur ne se trouve pas sur 0/ off.

Remarque :

Etelgnez toujours l'appareil de base avant de

le sortir de la préparation méelangée.
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Apres le travail / Nettoyer

E Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége 'appareil
contre les dégats et le maintient
fonctionnel.

Attention !

Ne plongez jamais 'appareil de base dans

l'eau et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

Nutilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base avec un
chiffon humide puis avec un chiffon sec
pour le sécher.

® |elavage des accessoires a lieu au lave-
vaisselle ou avec une brosse sous I'eau
du robinet.

Remarque : si vous traitez par exemple du

chou rouge, les piéces en plastique vont

prendre d’autres teintes. Quelques gouttes

d’huile de cuisine permettent de les enlever.

® Pour ranger le cordon d’alimentation,
vous pouvez I'enrouler (figure @).

Accessoires en option

Il est possible de commander un broyeur
universel (n° de réf. 642828) auprées du
service aprés-vente.

Recettes

Créme chantilly

100 ga 5009

® Travaillez la créme avec le fouet
mélangeur pendant 'z a 5 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la créme) sur la position max/4.

Blanc d’ceuf
1 a 5 blancs d’ceufs

® Travaillez les blancs pendant2 a 5
minutes a la vitesse max/4 avec le
fouet mélangeur

Pate a biscuits

Recette de base

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude
100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

8=  B=

&=
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70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mélangeur sur la position 4 (max),
jusqu’a ce que vous obteniez une
mousse ferme.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1 (min),
incorporez la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes
a 1 minute.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée
Recette de base
2 ceufs

125 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un

demi-citron

125 g de beurre ou de margarine

(2 la température ambiante)

250 g de farine

1 sachet de levure chimique

60 ml de lait

® Travaillez tous les ingrédients avec le
fouet mélangeur pendant env. Y2 minute
sur la position 1 (min), puis env. 2 a 4
minutes sur la position 4 (max).

Quantité maximale : 2 fois |a recette de base

Pate brisée gg

Recette de base

125 g de beurre (a la température

ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. Y2 minute
sur la position 1 (min), puis env. 2 a 4
minutes sur la position 4 (max).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

—

%ﬁ




é MQ95_de-kk-ar.book Seite 17 Mittwoch, 5. November 2014 1:25 13

Fond de tarte aux fruits
Recette de base
2 ceufs

125 g de sucre

125 g de noisettes broyées

50 g de chapelure

® Battez les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot réglé
sur la position 4 (max).

® Réglez I'appareil sur le niveau 1 (min),
rajoutez les noisettes et la chapelure,
puis travaillez le mélange pendant une
demi-minute au fouet mixeur.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Brioche tressée

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

110 ml de lait chaud

1 ceuf

1 pincée de sel

40 g de sucre

30 g de matiére grasse fondue puis refroidie,

le zeste répé d’'un demi-citron

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. %2 minute
sur la position 1 (min), puis env. 2 a 4
minutes sur la position 4 (max).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pizza %g

Recette de base

250 g de farine

1 sachet de levure

1 c. a café de sucre

1 pincée de sel

3 cuilleres a soupe d’huile

125 ml d’eau chaude

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1 (min), puis env. 2 a 4
minutes sur la position 4 (max).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pain

Recette de base

300 g de farine

8 g de sucre

8 g margarine

4 g de sel

1 sachet de levure

150 ml d’eau

® Travaillez tous les ingrédients avec le
crochet pétrisseur pendant env. 2 minute
sur la position 1 (min), puis env. 2 a 4
minutes sur la position 4 (max).

Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’'une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves ala mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti. Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita
usuali per la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello
domestico. Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es.
I'impiego cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché l'uso da parte di ospiti di
pensioni, piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica. Il miscelatore manuale € idoneo a mescolare
pietanze pastose o liquide oppure a montare la panna.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio! Collegare ed usare
I'apparecchio solo secondo i dati della targhetta d’'identificazione.
Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio solo se il cavo di
alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni. Prima di
sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzionamento
si muovono, I'apparecchio deve essere spento e staccato dalla rete.
Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

18
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Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimen-
tazione di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito
dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona in
possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le riparazioni
all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione. Spegnere
immediatamente I'apparecchio. Non immergere mai I'apparecchio
base in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie. Non pulire con apparecchi
a vapore. Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.

Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

Pericolo di lesioni da parti in rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo —dopo lo
spegnimento il movimento dell’apparecchio continua per breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti, per
evitare che possano entrare fra gli utensili in rotazione.

Importante!

Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Usare I'apparecchio
solo con gli accessori originali. Impiegare solo utensili di un tipo

(per es. gancio impastatore). Si consiglia di non lasciare mai
I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto € necessario per la
lavorazione del frullato.

[l bicchiere frullatore non e idoneo per 'uso nel forno a microonde.

In queste istruzioni per 'uso si descrivono max/4 = velocita massima
diversi modelli. M = funzionamento «pulse» (velocita
. . massima) spingere verso sinistra
Guida rapida o mantenere
A_prlre le pagine con le figure. 3 Cavo d’alimentazione
Figura I 4 Aperture per inserire gli utensili
Apparecchio base Utensili
1 Pulsante di espulsione 5 Frusta per mescolare
Per rimuovere gli utensili 6 Impastatore
2 Tlinterruttore + funzionamento «pulser» [i] /n alcuni modelli:
(a seconda del modello) 7 Mini tritatutto (istruzioni per l'uso

Per accendere e spegnere I'apparecchio

g? ;d_eguar? la velocita di lavoro. Se il mini tritatutto non & compreso nella
olt = Spelﬂ o fornitura, pud essere ordinato tramite il
min/1 = velocita minima servizio assistenza clienti.

separate)
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Uso

Apparecchio base con utensili

Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti impieghi:
Frusta per ...

... salse, ghiaccio tritato, puré di patate,
creme, maionese, panna e paste leggere,
come per es. impasto morbido per dolci
soffici.

Le fruste non sono idonee per la lavorazione
di paste pesanti.

Gancio impastatore per ...

... masse consistenti come pasta frolla, pasta
lievitata e pasta di patate, nonché per
impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione & 500 g
di farina pit ingredienti.

Pericolo dj lesioni da parti in
rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in
rolazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad
apparecchio fermo — dopo lo spegnimento
I/l movimento dell apparecchio continua per
breve tempo.

Proteggere i capelli lunghi o i capi di
abbigliamento non aderenti, per evitare
che possano entrare fra gli utensili in
rotazione.

® Al primo uso pulire I'apparecchio base
e gli utensili.

Figura &

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® Applicare I'utensile desiderato
sull’apparecchio base e spingerlo fino
allarresto.
Per evitare confusioni, prestare
attenzione alla forma degli elementi di
plastica degli utensili (vedi figura 3-1).

® |Inserire la spina.

® Introdurre I'alimento in un idoneo
contenitore.

® |Introdurre gli utensili nel contenitore ed
accendere |'apparecchio alla velocita
desiderata.
Grado min/1, 2:
per incorporare e mescolare.
Grado max/3, 4:
per impastare e montare.

20
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® Dopo il lavoro disporre il selettore suo
0/off e staccare gli utensili con il pulsante
di espulsione e rimuoverli.

Altenzione:

I/l pulsante di espulsione non puo essere

azionato se il selettore non é disposto su

o/off.

Avvertenza:

Spegnere sempre 'apparecchio base,

prima dj estrarlo dall'alimento miscelato.

Dopo il lavoro/Pulizia

E Avvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di
manutenzione. La pulizia scrupolosa
protegge I'apparecchio da danni e ne
conserva l'efficienza.

Altenzione!

Non immergere mai | apparecchio base

in acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

® Staccare la spina.

e Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® |avare gli utensili nella lavastoviglie
0 con una spazzola sotto acqua corrente.

Avvertenza: nella lavorazione per es. di

cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano

macchie, che possono essere rimosse con

qualche goccia di olio alimentare.

® Perconservare 'apparecchio, il cavo puo
essere avvolto (figura [@).

Accessorio speciale

Un mini tritatutto pud essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti con
il codice d’ordine N° 642828.

Ricette

Panna montata

100 g-500 g

® | avorare la panna con la frusta da
2 a 5 minuti alla velocita max/4
(a seconda della quantita e delle
proprieta della panna)

Albume

1-5 bianchi d’'uovo

® |avorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello max/4 con la frusta.
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Pasta biscotto
Ricetta base
2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3—4 minuti
alla velocita 4 (max).

e Commutare I'apparecchio alla velocita 1
(min), incorporare 1 cucchiaio alla volta
farina passata al setaccio e fecola in ca.
2—1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base

2 uova

125 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

Y2 limone

125 g di burro o margarina (a temperatura

ambiente)

250 g farina

1 bustina lievito in polvere

60 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (min),
poi ca. 3—-4 minuti alla velocita 4 (max).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base
125 g burro (a temperatura ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1 (min), poi ca. 3-4 minuti alla velocita 4
(max).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

%

Fondo per dolce alla frutta
Ricetta base
2 uova

125 g zucchero

125 g nocciole macinate

50 g pangrattato

e Montare a schiuma uova e zucchero per
3-4 minuti alla velocita 4 (max).

o Commutare I'apparecchio alla velocita 1
(min), aggiungere nocciole e pangrattato
e lavorare per 2 minuto con la frusta per
mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Treccia di pasta lievitata

Ricetta base

250 g farina

1 confezioni lievito secco

110 ml latte caldo

1 uovo

1 pizzico sale

40 g zucchero

30 g grasso sciolto e raffreddato

Buccia di mezzo limone, grattugiata

® Mescolare tutti gliingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1 (min), poi ca. 3—4 minuti alla velocita 4

(max).
Quantita massima: 2 volte la ricetta base
Pasta per pizza
Ricetta base
250 g farina

1 confezioni lievito secco

1 cucchiaino di zucchero

1 pizzico sale

3 cucchiai di olio

125 ml acqua calda

® Mescolare tutti gliingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1 (min), poi ca. 3—4 minuti alla velocita 4
(max).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

21
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Pasta per pane
Ricetta base
300 g farina

8 g zucchero

8 g margarina

4 g sale

1 confezioni lievito secco

150 ml acqua

® Mescolare tutti gli ingredienti con il gancio
impastatore per ca. 2 minuto alla velocita
1 (min), poi ca. 3—4 minuti alla velocita 4
(max).

Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio € contrassegnato

E conformemente alla Direttiva europea

s 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi

in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato acquistato
I'apparecchio, &€ sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia & comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.

- —+
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

gelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het

apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende

schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De handmixer is geschikt voor het mixen van deegachtige of vloeibare

gerechten en voor het kloppen van room.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties

te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis.

23

- - —+




é MQ95_de-kk-ar.book Seite 24 Mittwoch, 5. November 2014 1:25 13 %
nl

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen. Het apparaat direct
uitschakelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen in de
afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken!

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

Apparaat niet met vochtige handen gebruiken.

Verwondingsgevaar door roterende aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat — na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstukken niet door de
roterende hulpmiddelen worden gegrepen.

Belangrijk!

Apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat uitsluitend gebruiken
met het originele toebehoren.

Uitsluitend hulpstukken van één bepaald soort (bijv. kneedhaak)
aanbrengen.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

24
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb.
Basisapparaat
1 Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken
2 Schakelaar + momentschakeling
(afhankelijk van het model)
Voor in en uitschakeling van het apparaat
en het aanpassen van dewerksnelheid.
0/off = uitgeschakeld
min/1 = laagste toerental
max/4 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken en
vasthouden
3 Aansluitsnoer
4 Openingen voor het aanbrengen van de
hulpstukken
Hulpstukken
5 Roergarde
6 Kneedhaak
[i] bif sommige modellen:
7 Universele fijnsnijder
(aparte gebruiksaanwijzing)
Als de universele fijnsnijder niet standaard bij
het apparaat geleverd wordt, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice.

Bedienen

Basisapparaat met hulpstukken

Met de hulpstukken wordt een bijzonder
goed resultaat verkregen wanneer u ze als
volgt gebruikt:

Roergarde voor...

... sauzen, geklopt eiwit, aardappelpuree,
créme, mayonaise, room en licht deeg, bijv.
roerdeeg.

Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding
van zwaar deeg.

Kneedhaak voor...

... compacte massa's zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.

De maximum verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.

%
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Verwondlingsgevaar door roferende
aanadrijving!
Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.
Hulpstukken alleen aanbrengen en
verwijderen wanneer het apparaat stilstaat
— na het uitschakelen loopt het apparaat
nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse
kledingstukken niet door de roterende
hulpmiddelen worden gegrepen.

® \oor het eerste gebruik het
basisapparaat en de hulpstukken
reinigen.

Afb. &

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Het gewenste hulpstuk op het
basisapparaat plaatsen en aandrukken
tot het vastklikt.
Op de vorm van de kunststofdelen van de
hulpstukken letten om verwisseling te
voorkomen (zie afb. [3-1)!

o Stekker in wandcontactdoos doen.

® Levensmiddelen in een geschikte kom
doen.

® Hulpstuk in de kom steken en het
apparaat inschakelen op de gewenste
stand.
Stand min/1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand max/3, 4:
voor het kneden en kloppen.

® Na afloop de schakelaar op 0/off zetten
en het hulpstuk losmaken en verwijderen
met de uitwerptoets.

Altentie:

De uitwerptoets werkt niet wanneer de

schakelaar niet op 0/off staat.

Opmerking:

Het basisapparaat altjjd uitschakelen voordat

u het uit de mixkom haalt.

Na het gebruik/reinigen

E Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het

apparaat goed blijft werken.
25
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Attentie!

Het basisapparaat niet in water dompelen

en niet reinjgen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® Hulpstukken reinigen in de afwas-
automaat of met een borstel onder
stromend water.

N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

o De kabel kan worden opgewikkeld
wanneer u het apparaat wilt opbergen
(afb. @).

Extra toebehoren

Een universele fijnsnijder kan bij de
klantenservice worden besteld onder
bestelnr. 642828.

Recepten

Slagroom

100 g-500 g

® Room 2 tot 5 minuten met de
roergarde roeren op stand max/4
(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit

1-5 eiwitten

o FEiwit 2 a 5 minuten met de roergarde
verwerken op stand max/4.

Biscuitdeeg

Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

® Deingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten tot
schuim roeren met de roergarde op stand
4 (max).

® Apparaat op stand 1 (min) zetten,
gezeefde meel en zetmeel in ca. V2 tot
1 minuut lepel voor lepel erdoor mengen.

8=  B=

S==

%

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van 'z citroen

125 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

250 g meel

1 pakje bakpoeder

60 ml melk

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (min),
daarna ca. 3 tot 4 minuten op stand 4
(max).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de kneedhaak op stand 1 (min),
daarna ca. 3 tot 4 minuten op stand 4
(max).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Bodem voor vruchtengebak
Basisrecept
2 eieren

125 g suiker

125 g gemalen hazelnoten

50 g paneermeel

® Eieren en suiker 3 tot 4 minuten tot
schuim kloppen op stand 4 (max).

® Apparaat op stand 1 (min) zetten,
hazelnoten en paneermeel toevoegen en
Y2 minuut verwerken met de roergarde.

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

%ﬁ
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Gevlochten gistgebak
Basisrecept
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

110 ml warme melk

1 ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, gemalen

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de kneedhaak op stand 1 (min),
daarna ca. 3 tot 4 minuten op stand 4
(max).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg
Basisrecept
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

1 theelepel suiker

1 snufje zout

3 eetlepels olie

125 ml warm water

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de kneedhaak op stand 1 (min),
daarna ca. 3 tot 4 minuten op stand 4
(max).

Maximum hoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg
Basisrecept
300 g meel

8 g suiker

8 g margarine

4 g zout

1 pakjes gedroogde gist,

150 ml water

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de kneedhaak op stand 1 (min),
daarna ca. 3 tot 4 minuten op stand 4
(max).

4‘%
o 7

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-

E: enstemming met de Europese richtlijn

=mm 2012/19/EU afgedankte elektrische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU

geldende terugname en verwerking van oude

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

'
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige sikker-
heds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som er
almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige
og andre kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner,
sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes
af geesterne selv.

Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige i husholdningen.

Handrgremaskinen er egnet til at rare dejagtige eller flydende
madvarer eller til at piske flade.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedshenvisninger

Fare for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
Barn ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne

pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum.

Ma kun benyttes, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

28
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Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og far det samles,
skilles ad eller rengares. Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe
kanter eller varme flader. Hvis tilslutningsledningen til dette apparat
beskadiges, skal den udskiftes af producenten, eller dennes kunde-
service eller en lignende kvalificeret person for at undga fare.
Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

b

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Fare for elektrisk stod

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet teendt og gar automatisk

i gang igen, nar strammen vender tilbage. Sluk straks for apparatet.
Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Anvend ikke nogen damprenser!

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme veesker. Veeskerne kan

sprojte under forarbejdning. Brug ikke apparatet med fugtige haender.

Kveestelsesfare som falge af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i de roterende redskaber.

Redskaber ma kun saettes pa og tages af, nar apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket. Beskyt langt har eller

lgstsiddende tgj, sa det ikke kan komme ind i de roterende redskaber.

Vigtigt!

Brug ikke apparartet i tomgang. Apparatet ma kun benyttes med
originalt tilbehgr.

Der ma kun iseettes redskaber af en type (f.eks. eeltekroge).

Det anbefales, at apparatet aldrig er teendt leengere end det er
nedvendigt til forarbejdning af fadevarerne.

Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Denne brugsvejledningen beskriver max/4 = hgjeste omdrejningstal
forskellige modeller. M = momentfunktion (hgjeste omdrej-
. ningstal), trykkes mod venstre og holdes

Overblik fast i °
Fold billedsiderne ud. 3 Netkabel
Billede I 4 Abninger til issetning af redskaber
Motorenhed Redskaber
1 Udkastningstaste 5 Rareris

Til aftaging af redskaberne 6 FAltekroge
2 Kontakt + momentfunktion [i] pa :

] pa nogle modeller.
(afheengigt af model) 7 Minihakker (separat brugsvejledning)

Til teending og slukning af apparatet og
tilpasning af arbejdshastigheden.

0/off = slukket

min/1 = laveste omdrejningstal

Hvis minihakkeren ikke medfalger, kan den
bestilles hos kundeservice.

29
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Betjening

Motorenhed med redskaber

Med redskaberne opnas et seerligt godt
resultat ved fglgende anvendelser:
Roreris til ...

... sovs, piskede aeggehvider, kartoffelpure,
creme, mayonnaise, flade og let dej som
f.eks. rorde;.

Rarerisene er ikke egnet til forarbejdning
af tung dej.

Fltekroge til ...

... faste masser som mar-, geer- og
kartoffeldej samt til blanding af tung dej
af hakket ked, pastadej eller brgdde;.
Den maksimale forarbejdningsmaengde
er 500 g mel og ingredienser.

Kveestelsesfare som folge

af roterende drev/
Stik aldrig fingrene ind i de roferende
redskaber.
Redskaber ma kun szettes pad og tages af,
nar apparatet star stille — apparatet karer
Kort efter, at det er slukket.
Beskyt langt har eller lostsiddende toj,
sd det ikke kan komme ind i de roterende
redskaber.

o Motorenhed og redskaber skal renggres
for de tages i brug forste gang.

Billede 2

o Afvikl netkablet helt.

® Szt det gnskede redskab pa motor-
enheden og tryk det fast indtil det falder
i hak.

Overhold plastdelenes form pa
redskaberne, for at undga forvekslinger
(se billede [E-1)!

® Seet netstikket i.

o Kom fgdevarerne i en egnet beholder.

e Stik redskaberne ned i beholderen og stil
apparatet pa det gnskede trin.

Trin min/1, 2:

til indarbejdning og indblandning.
Trin max/3, 4:

til aelting og piskning.

e Efter arbejdet stil kontakten pa 0/off og
lasn redskaberne med udkastningstasten
og tag dem af.

OBS:

Udkastningstasten kan kun aktiveres,

hvis kontakten stdr pa 0/off.

30
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Henvisning:

Sluk altid motorenheden for den tages ud af
de blendede fodevarer.

Efter arbejdet/rengoring

m Vigtig henvisning
Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
rengaring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.
OBS/
Dyp aldrig motorenheden i vand og saet den
aldrig i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser!
® Traek netstikket ud.
® Tor motorenheden af forst med en fugtig
klud og herefter med en ter klud.
® Szt redskaberne i opvaskemaskinen
eller renger dem med en bgrste under
rindende vand.
Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks.
radkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.
® Til opbevaring kan kablet vikles op
(billede [@).

Ekstratilbehgr
En minihakkere kan bestilles hos
kundeservice under best.nr. 642828.

Opskrifter

Piskeflade

100 g-500 g

® Forarbejd fladen i 2 til 5 minutter pa
trin max/4 med piskerisene — afhaeng
af fledens meengde og egenskaber.

FEggehvider
1-5 aeggehvider
e Forarbejd seggehviderne i 2 til 5

&=

&
—

&=

minutter pa trin max/4 med piskerisene.
Lagkagedej n
Grundopskrift
2 &g Y

2-3 spsk varmt vand
100 g sukker

1 pakke vanillesukker
70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver
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e Pisk ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) i ca. 3-4 minutter pa trin 4
(max) med piskerisene, til de skummer.

e Stil apparatet pa trin 1 (min) og ibland det
sigtede mel og maizenamel skevis i lgbet
af ca. 2 til 1 minut.

Maks. masngde: 2 gange grundopskrift

Rordej
Grundopskrift
2 &g

125 g sukker
1 knivspids salt
1 pakke vanillesukker eller skal af en V% citron
125 g smar eller margarine (rumtemperatur)
250 g mel
1 pakke bagepulver
60 ml maelk
® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1 (min), herefter i ca. 3-4
minutter pa trin 4 (max) med rgrerisene.
Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Mgardej [
Grundopskrift 4
125 g smar (rumtemperatur) J

100-125 g sukker

1&g

1 knivspids salt

en smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1 (min), herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 (max) med
eeltekrogene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Bund til frugtteerte
Grundopskrift
2 &g

125 g sukker

125 g malede hasselngdder

50 g rasp

® Pisk e&eg og sukker i 3-4 minutter pa trin 4
(max), til de skummer.

e Stil apparatet pa trin 1 (min), tilsaet
hasselngdder og rasp og forarbejd det
hele i 2 minut med piskerisene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Geerkrans

Grundopskrift

250 g mel

1 pakke tgrgaer

110 ml varm meelk

1eag

1 knivspids salt

40 g sukker

30 g smeltet og afkalet fedt

Skal af en halv citron, revet

o Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1 (min), herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 (max) med
eltekrogene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Pizzadej

Grundopskrift

250 g mel

1 pakke tgrgeer

1 tsk sukker

1 knivspids salt

3 spsk olie

125 ml varmt vand

o Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1 (min), herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 (max) med
eltekrogene.

Maks. maengde: 2 gange grundopskrift

Breddej

Grundopskrift

300 g mel

8 g sukker

8 g margarine

4 g salt

1 pakke tgrgeer

150 ml vand

o Forarbejd alle ingredienserne i ca.
Y2 minut pa trin 1 (min), herefter i ca.
3-4 minutter pa trin 4 (max) med
eeltekrogene.

%
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Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er maerket iht.
bestemmelserne i det europzeiske

= direktiv 2012/19/EU om affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elekirisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Oplysning om geeldende bortskaffelsesméade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfalger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igiennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige husholdnings-
mengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt
bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeider-
kjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjons-
bedrifter, sdsom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Handvispen er egnet for raring av deig eller flytende mat eller for
pisking av flote.

Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom.

Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.
For skift av tilbehar eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

33

- - —+




é MQ95_de-kk-ar.book Seite 34 Mittwoch, 5. November 2014 1:25 13 %
no

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Dersom strammen blir borte, forblir apparatet innkoblet og gar videre
nar strammet kommer igjen. Apparatet ma straks slas av.
Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vaesker og ikke rengjares

i oppvaskmaskin. Det ma ikke brukes noen damprenser!

Forsiktig ved bearbeiding av varme vaesker. Vaeskene kan sprute ut
ved bearbeiding.

Apparatet ma ikke brukes med fuktige hender.

Fare for skade pa grunn av roterende drev!

Det ma aldri gripes i de roterende verktayene.

Verktayene ma kun settes pa eller tas av nar apparatet stér stille —
etter utkoblingen gar apparatet etter i kort tid.

Langt har eller lose kleer ma beskyttes, slik at disse ikke kommer

i bergring med roterende verkigay.

Viktig!

Apparatet ma ikke brukes med tomgang.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Det ma kun settes inn en type verktoy (f.eks. eltekroker).

Det anbefales ikke a la apparatet veere innkoblet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de tingene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobglge.

| denne bruksveiledningen blir forskjellige min/1 = laveste turtall
modeller beskrevet. max/4 = hgyeste turtall
. M = momentinnkobling (hgyeste turtall),

En QVGFSlkt _ ) trykkes mot venstre og holdes fast
Vennligst brett ut sidene med bilder. 3 Stremkabel
Bildely 4 Apninger for innsetting av verktay
Basismaskin Verkigy
1 Utkastknapp 5 Rearepinner

For & ta av verktayene 6 Eltekroker

2 Bryter + momentinnkobling
(alt etter modell)
For & sla apparatet pa og av og for
a tilpasse arbeidshastigheten.
0/off = avslatt

[i] ved noen modeller:

7 Universalkutter (separat bruksveiledning)
Dersom universalkutteren ikke er med ved
leveringen, kan denne bestilles via kunde-
service.
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Betjening

Basismaskin med verktoy

Med verktayene oppnas et szerlig godt
resultat ved fglgende anvendelser:
Rarepinner for...

... sauser, stivpisket eggehvite, potetmos,
krem, majones, flate og lette deiger som
f.eks. rort deig.

Rarepinnene er ikke egnet for bearbeiding
av tunge deiger.

Eltekroker for ...

... faste masser som mear-, gjaer- og potetdeig
sasom for blanding av tunge kjettdeiger,
pate- eller braddeig.

Den maksimale arbeidsmengden er 500 g mel
og ingredienser.

Fare for skade pa grunn

av roterende drev/
Det ma aldri gripes i de roterende
verktoyene.
Verktay ma kun settes pa eller tas av nar
apparatet star stille — etter utkoblingen gar
apparatet etter i kort frd.
Langt hér eller lose kizer ma beskyttes,
slik at disse ikke kommer i beraring med
rolerende verkitoy.

e For forste gangs bruk ma basismaskinen
og verktayene rengjores.

Bilde &

® Strgmkabelen vikles helt ut.

e Det gnskede verktayet settes pa
basismaskinen og trykkes pa inntil det
smekker i.

Ta hensyn til formen pa kunststoffdelene
pa verkigyene, slik at det unngas
forveksling (se bilde [E-1).

® Stopselet stikkes inn.

Matvarene fylles i en egnet skal.

® \Verkigyene fares inn i skalen og
apparatet stilles pa gnsket trinn.

Trinn min/1, 2:

for innarbeiding og innblanding.
Trinn max/3, 4:

for elting og pisking.

e Etter arbeidet stilles bryteren pa 0/off og
verktgyene lgsnes med utkastknappen
og tas ut.

Obs:
Utkastknappen kan ikke betjenes nar

no
bryteren ikke stdr pa 0/off.
Henvisning:

Basismaskinen ma alltid s/ds av, for den blir
tatt ut av massen.

Etter arbeidet/rengjaring

E Viktig henvisning
Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjoring beskytter apparatet mot skader

og bevarer funksjonsdyktigheten.

%

Obs/

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og ma ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Det mé& ikke brukes noen damprenser!

® Stopselet trekkes ut.

® Basismaskinen tarkes av med en fuktig
klut og torkes deretter godt av.

o Verktoyene kan vaskes i oppvaskmaskin
eller rengjores med bgrste under
rennende vann.

Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks. rgdkal

oppstar det misfarginger av plastdelene som

kan fiernes med noen draper matolje.

® For oppbevaring kan kabelen vikles opp
(bilde @).

Ekstra tilbehar
En universalkutter kan bestilles over
kundeservice under best. nr. 642828.

Oppskrifter

Stivpisket kremflgte

100 g-500 g

® Flgte bearbeides med rgrepinnene
Y2 til 5 minutter pa trinn max/4 — alt etter
mengde og egenskap til flaten.

Eggehvite

1-5 eggehviter

® Eggehvite bearbeides med
rarepinnene 2 til 5 minutter pa trinn
max/4.

S=
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Biskuitdeig
Grunnoppskrift
2 egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pakke vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® |Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rgrepinnene i ca.
3-4 minutter pa trinn 4 (max).

® Apparatet stilles pa trinn 1 (min), silt mel
og potetmel blandes innica. 2 til 1 minutt
med én skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Rort deig
Grunnoppskrift
2 egg

125 g sukker

1 klype salt

1 pakke vaniljesukker eller skall av 2 sitron

125 g smeor eller margarin (romtemperatur)

250 g mel

1 pakke bakepulver

60 ml melk

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1 (min), deretter i ca.
3-4 minutter pd trinn 4 (max) med
rgrepinnene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mardeig

Grunnoppskrift

125 g smar (romtemperatur)
100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel

evt. bakepulver

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1 (min), deretter i ca.
3—-4 minutter pa trinn 4 (max) med
eltekrokene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

%

Deig for fruktkakebunn
Grunnoppskrift
2 egg

125 g sukker

125 g malte hasselngtter

50 g kavringstrg

® [Egg og sukker piskes i 3-4 minutter
pa trinn 4 (max) til de skummer.

® Apparatet stilles pa trinn 1 (min),
hasselngttene og kavringstrget tilsettes
og det hele bearbeides i 2 minutt med
rgrepinnene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Fletteloff ;
Grunnoppskrift 4
250 g mel J

1 pakke tarrgjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 klype salt

40 g sukker

30 g smeltet og avkjglt fett

skall av en halv sitron, revet

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1 (min), deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 4 (max) med
eltekrokene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Pizza deig
Grunnoppskrift
250 g mel

1 pakke tarrgjeer
2 ts sukker

1 klype salt

3 ssolje

125 ml varmt vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1 (min), deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 4 (max) med
eltekrokene.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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Breddeig
Grunnoppskrift
300 g mel

8 g sukker

8 g margarin

4 g salt

1 pakke torrgjeer

150 ml vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca.
Y2 minutt pa trinn 1 (min), deretter i ca.
3-4 minutter pa trinn 4 (max) med
eltekrokene.

Henvisninger om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet
= 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for tilbakele-
vering og gjenvinning av gamle apparater
som er gyldig i hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved a henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig & legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
apparat fran SIEMENS.

Du har darmed bestamt dig for en modern
hushdllsapparat av hég kvalitet.

Mer information om véra produkter hittar
au pa vér hemsida pa Internet.
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For din sdkerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvéndning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana méangder som é&r
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller fér
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkék i affarer,

pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av géaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att bearbeta sadana
méangder som ar normala i ett hushall. Detsamma géller bearbet-
ningstiderna. Elvispen ar lamplig for att blanda degiga eller flytande
matratter eller for att vispa gradde. Far ej anvandas for att bearbeta
andra féremal resp substanser. Spara bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen félja med apparaten vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sékerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sékert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning. Barn far ej leka med apparaten.
Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna

pa apparatens typskylt. Endast fér anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nér ledningen och apparaten inte uppvisar nagra
skador. Fore byte av tillbehér eller tilldggsdelar som rér pa sig nar
apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengoéras.
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Ledningen far inte dras dver vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sékerhetsanvisningar for denna apparat

Risk for skada

Risk for elektriska stétar

Vid stromavbrott férblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strémmen ater slas pa. Stdng genast av apparaten.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengérare! Var forsiktig nar heta vatskor bearbetas.
Vatskor kan stdnka nar de bearbetas. Anvénd inte apparaten med
fuktiga hander.

Risk for skada pga roterande drivuttag!

Stoppa aldrig in handen i roterande verktyg.

Satt fast och lossa verktygen endast nar apparaten star stilla —
apparaten fortsatter rotera en kort stund efter det att den stéangts av.
Skydda langt har eller |6sa kladesdetaljer sa att de inte kan hamna i de
roterande verktygen.

Viktigt!

Lat inte apparaten ga pa tomgang. Anvand apparaten endast
tillsammans med originaltillbehér. Anvand endast ett sorts verktyg at
gangen (t.ex. degkrokarna). Vi rekommenderar, att apparaten aldrig &r
paslagen langre tid &n som behdvs for att bearbeta livsmedlen.
Mixerbagaren ar ej Iamplig fér anvandning i mikrovagsugn.

| denna bruksanvisning beskrivas olika 4 Oppningar for att sitta fast verktygen
modeller. Verktyg

v . 5 Grovvispar
Kort dversikt P

\ g 6 Degkrokar
\éil:éuéblldsmorna. [i]| pd vissa modeller:

7 Minihackare (separat bruksanvisning)
Motordel o inihack inte 16 d|
1 Lossningsknapp m minihackaren inte foljer med leveransen
.. kan den bestéllas via kundtjanst.
For att lossa verktygen

2 Strombrytare + momentlage Anvéandning

(beroende pa modell)
For att starta och stédnga av apparaten Motordel med verktyg

samt justera arbetshastigheten. Med verktyg uppnar du ett sarskilt bra

0/off = avstangd resultat vid féljande anvandningar:

min/1 = l&gsta varvtalet Grovvisparna for ...

max/4 = hdgsta varvtalet .. saser, &ggvita, potatismos, kramer,

M = momentlage (hdgsta varvtalet), tryck ~ mMajonnds, gradde och latta degar som t.ex..
&t vanster och hall fast i det laget deg for saftig sockerkaka. Grovvisparna ar ej
Natkabel lampliga for att bearbeta tunga degar.
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Degkrokarna for ...

... fasta blandningar som mér-, j&s- och
potatisdeg, liksom for att blanda tung
kottfarssmet, pastejer eller bréddeg.
Maximal bearbetningsmangd ar 500 g
vetemij6l och ingredienser.

Risk for skada pga roferande
drivuttag!
Stoppa aldrig in handen i roterande
verkilyg.
Sétt fast och lossa verktygen endast nar
apparaten star stilla — apparaten fortsétter
rotera en kort stund efter det att den
sténgts av.
Skydda ldangt har eller I6sa kiddesdetaljer
sd att de inte kan hamna i de roterande
verktygen.

® Rengoér motordelen och verktygen fére
férsta anvandningen.

Bild &

o Rulla nitkabeln helt ut.

® Satt 6nskat verktyg pa4 motordelen och
tryck pa det tills det snépper fast.
Observera formen av plastdetaljerna pa
verktygen for att undvika férvaxlingar
(se bild E-1)!

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

® Fyll pa livsmedlen i lampligt kérl.

® For in verktygen i kdrlet och stall
apparaten pa dnskat lage.

Lage min/1, 2:

for att arbeta in och blanda ned.
Lage max/3, 4:

for att knada och vispa.

o Efter arbetet stall strombrytaren pa 0/off
och lossa verktygen med
lossningsknappen och ta av dem.

Var forsiktig:

Lossningsknappen gdr e att tryckas nér

strombrytaren ej star pa 0/off.

Obs:

Stédng alltid av motordelen innan den tas ut ur

det som bearbelats.

Efter arbetet/Rengdring

E Viktig anvisning
Apparaten ar underhallsfri. Grundlig
rengdring skyddar apparaten mot skador

och bevarar funktionsférmagan.
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Var forsiktig!
Doppa aldrig motordelen i vatten och rengér
den inte i diskmaskin.
Anvénd ingen dngrengdrare!
o Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® Torka av motordelen med en fuktig duk
och torka den darefter torrt.
® Verktygen kan rengdras i diskmaskin
eller med borste under rinnande vatten.
Obs: Vid bearbetning av t.ex. rédkal uppstar
missfargningar pa plastdetaljer som kan
avlagsnas med nagra droppar matolja.
o For forvaring kan kabeln rullas upp
(bild ).

Extra tillbehor

En minihackare kan bestéllas via kundtjanst,
Best.nr. 642828.

Recept

Vispgradde

100 g-500 g

® Bearbeta grddden med grovvisparna
2 till 5 minuter i lage max/4 — beroen
pa gréddens mangd och konsistens.

Vispad aggvita

1-5 aggvitor

® Bearbeta dggvitorna med
grovvisparna 2 till 5 minuter i lage max/4.

Deg for sockerkaka

Grundrecept

2 agg

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vaniljsocker

70 g vetem|ol

70 g potatismjél

ev. bakpulver

® Vispa ingredienserna (utom vete- och
potatismjol) med grovvisparna ca 3 till
4 minuter i lage 4 (max) till skum.

o Stéll apparaten i lage 1 (min), blanda
i siktat mjol och potatismjél skedvis under
ca Y2 -1 minut.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

&= *B=
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Deg for saftig sockerkaka
Grundrecept
2 499

125 g socker

1 krm salt

1 pkt vaniljsocker eller skalet av en 2 citron

125 g smor eller margarin (rumsvarmt)

250 g vetemjdl

1 pkt bakpulver

60 ml mjélk

® Bearbeta alla ingredienser med
grovvisparna ca %2 minut i lage 1 (min)
och sedan ca 3-4 minuter i lage 4 (max).

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Mérdeg ;
Grundrecept S

125 g smér (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 agg

1 krm salt

lite citronskal eller vaniljsocker

250 g vetemjdl

ev. bakpulver

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i I&ge 1 (min)
och sedan ca 3-4 minuter i lage 4 (max).

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten for frukttarta
Grundrecept
2 agg

125 g socker

125 g malda hasselndtter

50 g strébrod

® Vispa &gg och socker 3—-4 minuter i lage
4 (max) till skum.

e Stéll apparatenilage 1 (min), tillsatt
hasselnétter och strobréd och bearbeta
allt med grovvisparna 2 minut.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Veteléngd

Grundrecept

250 g vetemjdl

1 pkt torrjast

110 ml varm mjolk

1 agg

1 krm salt

40 g socker

30 g smélt och svalnat fett

%

5

rivet skal fran en halv citron

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca %2 minut i lage 1 (min)
och sedan ca 3-4 minuter i lage 4 (max).

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Pizzadeg %

Grundrecept 2

250 g vetemjol S

1 pkt torrjast

1 tsk socker

1 krm salt

3 msk matolja

125 ml varmt vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i lage 1 (min)
och sedan ca 3-4 minuter i lage 4 (max).

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Broddeg
Grundrecept
300 g vetemjol
8 g socker

8 g margarin
4 g salt

1 pkt torrjast

150 ml vatten

® Bearbeta alla ingredienser med
degkrokarna ca 2 minut i lage 1 (min)
och sedan ca 3-4 minuter i lage 4 (max).

Anvisningar for avfallshantering
Denna maskin ar mérkt i enlighet med

E\/ den europeiska riktlinjen 2012/19/EU

= fOr elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande

och atervinning av uttjanta produkter inom

hela EU.

Hér med din kommun eller det stélle dér

du képt apparaten var du lamnar en gammal

apparat.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till Andringar férbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kéyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siind on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kéyttoohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaén, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kdytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskdytdssa tai siihen rinnastettavassa kéaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttéon rinnastettava kayttd
kasittda esim. laitteen kaytén liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kaytdn
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja
keskeytyksettd ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Sahkovatkain soveltuu vain taikinoiden tai nestemaisten ruokien
sekoittamiseen tai kerman vatkaamiseen.

Sita ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitdntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kéytdsta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta k&ytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytdésta voi aiheutua.

Lapset eivét saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisétiloissa.

Kéayta laitetta vain, kun liitdntdjohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
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Irrota laite aina séhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, ettd teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitdntgjohtoa.
Jos laitteen liitdntdjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyisté vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
sdhkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun
huoltoliikkeen tehtévéaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séhkoiskun vaara

Sahkoékatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paéalta; se kdynnistyy
uudelleen sédhkdkatkon jalkeen. Katkaise laitteesta heti virta.

Al& upota peruslaitetta_ veteen tai muihin nesteisiin tai pese sitéa
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta!

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tyéskentelyn
aikana. ne voivat roiskua tyéskentelyn aikana.

Kéayta laitetta vain kuivin kasin.

Varo pyérivad kayttéliitdntaa — loukkaantumisvaara!

Al& tartu koskaan pydriviin varusteisiin.

Kiinnit4 ja irrota varuste vain laitteen ollessa pyséhdyksisséa — laite
toimii vield jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Suojaa pitkat hiukset ja véljat vaatekappaleet, jotta ne eivét tartu
pyoriviin varusteisiin.

Tarkeaa! .

Al4 kayta laitetta kuormittamatta. Ala kdyta koskaan laitetta tyhjana.
Kiinnita laitteeseen vain samantyyppisia varusteita (esim.
taikinakoukut).

Al jat4 laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mité tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille. M = pitoasento (suurin kdytténopeus)

) tyénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni
Laitteen osat 3 Liitantajohto
K&anna esiin kuvasivut. 4 Kiinnitysreiat varusteiden kiinnittdmiseen
Kuva &3 Varusteet
Peruslaite 5 Vispila
1 Vapautuspainike 6 Taikinakoukku

Varusteiden irrottamiseen vain joissain malleissa:
2 Virtakytkin + pitoasento (mallista riippuen) 7 Minileikkuri (erillinen kayttdohje)

Lait.teen p?é”? ja poiskytkentéén ja Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin,
sopivan kaytténopeuden valitsemiseen. voit tilata sen huoltopalvelusta.

0/off = pois paélta
min/1 = alhaisin kaytténopeus
max/4 = suurin kaytténopeus
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Kaytto

Peruslaite ja sen varusteet
Lopputuloksesta tulee erittéin hyva, kun
kaytat varusteita niiden kayttdtarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat ...

... soveltuvat kastikkeiden, valkuaisvaahdon,
perunasoseen, majoneesin, kermavaahdon
ja kevyiden taikinoiden, esim.
sokerikakkutaikinan, valmistamiseen.
Vispilét eivat sovellu paksun taikinan
alustamiseen.

Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten
muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen
seka jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen.

Maksimi késittelymaara on 500 g jauhoja ja
lisdaineksia.

Varo pyorivaa kayttoliitantaa —

loukkaantumisvaara!
Ala tartu koskaan pydriviin varusteisiin.
Kiinnitd ja irrota varuste vain laitteen
ollessa pysahdyksissa — laite toimii vield
Jjonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.
Suojaa pitkat hiukset ja véljat
vaaltekappaleet, jotta ne eivét tartu
pyoriviin varustersiin.

® Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaisté kayttdkertaa.

Kuva &

o Kelaa liitAntéjohto kokonaan auki.

® Aseta haluamasi varuste
peruslaitteeseen ja paina kiinni, niin etta
se lukittuu paikalleen.
Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne Kiinnittyvét oikein paikoilleen
(katso kuva E-1)!

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® Tayt4 elintarvikkeet sopivaan astiaan.

® Laita varuste astiaan ja kdynnista laite
haluamallesi nopeudelle.
Asento min/1, 2:
alustava ja kevyt sekoitus.
Asento max/3, 4:
vaivaaminen ja vatkaus.

® Aseta kaytdn jalkeen valitsin asentoon
0/off paina vapautuspainiketta ja irrota
varusteet.

44

Huom:

Vapautuspainike ef toimi, jollei valitsin ole
asennossa 0/off.

Ohje:

Kytke peruslaite aina pois péélta, ennen kuin
otat alnekset pois kulhosta.

Kéytén/puhdistuksen jalkeen

—

E Téarkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei

vahingoidu ja toimii hyvin.

%

Huom.!

Ald upota perusiaifetta veteen tai pese sitd

astianpesukoneessa.

Ald kdytad hoyrypuhdistintal

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Pese varusteet astianpesukoneessa tai
harjaa ne puhtaaksi juoksevan veden
alla.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista l&htee

vérid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

o \Voit kiertaa liitdntajohdon laitteen
ympdérille sailytyksen ajaksi (kuva ).

Lisavaruste
Minileikkurin voit tilata asiakaspalvelusta
tilausnumerolla 642828.

Ruokaohjeet

Kermavaahto

100 g-500 g

o Vatkaa kerma vaahdoksi vispil6illa
2=5 minuutin ajan nopeudella max/4
(kermamaéréan ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

1-5 munanvalkuaista

o Vatkaa valkuaiset vaahdoksi
vispilGilla 2-5 minuutin ajan nopeudella
max/4.

=
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Sokerikakkutaikina
Perusohje
2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 1l vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispiléalld vaahdoksi noin
3-4 minuutin ajan nopeudella 4 (max).

® Kytke laite teholle 1 (min), sekoita
joukkoon lusikallinen kerrallaan siivildityja
jauhoja ja perunajauhoja noin ¥>—1
minuutin ajan.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina
Perusohje
2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria tai %2 sitruunan raastettu

kuori

125 g voita tai margariinia

(huoneenlampoisté)

250 g jauhoja

1 1l leivinjauhetta

60 ml maitoa

e Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla
kaikkia aineksia noin 2 minuuttia
nopeudella 1 (min), sitten noin 3-4
minuuttia nopeudella 4 (max).

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje

125 g voita (huoneenlampdistd)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mabhd. leivinjauhetta

e Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin Y2 minuuttia nopeudella 1 (min),
sitten noin 3—4 minuuttia nopeudella 4
(max).

Maksimimaara: 2 x perusohje

%

Hedelmékakkujen pohja
Perusohje
2 munaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkinditéd

50 g korppujauhoja

o Vatkaa munat ja sokeri vaahdoksi 3—4
minuutin ajan nopeudella 4 (max).

o Kytke laite teholle 1 (min), lisda pahkinat
ja korppujauhot ja sekoita vispil6illa
2 minuuttia.

Maksimimaéra: 2 x perusohje

Pullapitko
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

110 ml I&mminta maitoa

1 muna

ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jaahtynytté rasvaa

puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

o Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (min),
sitten noin 3—4 minuuttia nopeudella 4
(max).

Maksimimééra: 2 x perusohje

Pizzataikina
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillinen kuivahiivaa

1 tl sokeria

ripaus suolaa

3 rkl 6ljya

125 ml Idmminta vetta

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (min),
sitten noin 3—4 minuuttia nopeudella 4
(max).

Maksimim&éra: 2 x perusohje
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Leipétaikina
Perusohje
300 g jauhoja

8 g sokeria

8 g margariinia

4 g suolaa

1 pussillinen kuivahiivaa

150 ml vettd

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (min),
sitten noin 3-4 minuuttia nopeudella 4
(max).

Kierratysohjeita
Laitteessa on sé&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
s 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kdytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seké kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntédmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeeltd,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettdva ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

- —+

46




é MQ95_de-kk-ar.book Seite 47 Mittwoch, 5. November 2014 2:02 14

a

Mepiexopeva

Suyxapnrripiar yiox Trv ayopd TG VEAG !
oa¢ ouokeurjc arro Tov Oiko SIEMENS. I(/Ilg ;p&/ SO?T(IIJ da)\sw( O0G v 2;
M’ aurij SloAeéare pia povTepvay, ugnAiie XEIPIOPOG .« oo oo e 49
TTOIOTIITOG OIKIOKI]) OUOKEU]. , MeT& Tnv epyacio/KaBapiopog . . . . . . 50
[TepaiTepw AnpoYopies CXETIKA [Ie T EIOIKX €EXPTAMOTA ..o vveeeens 50
mpoidvra pacg Ba Boeite ornv 1oT00eAdar SUVTOYEG e v eeeeeeeeeeeeee e 50
Hac. ATTOOUPON .« v ov e 51
OPOIEITYHIHS ................. 51

Mo TNV GoPAAEIX 0OG

Mpiv TN xpron diIcB&oTE TIPOCEKTIKG TIC TTAOUCEG 0dNYieq, WOTE V&
YVWPIleTE ONUOVTIKESG UTTOOEIEEIC HOPOAEIC KO XEIPIOHOU YIX TNV
TTPOUCC GUOKEUN).

H pn tipnon Twv 0dnylwv yia Tn 0waTH XPNRon TNG OUOKEUNG
moKAgiel TNV eUBUVN TOU KATAOKEUXOTN YIG {NUIES TTOU TIPOKUTITOUV
oo ouTH.

H mapouca cuokeur MpoopileTal YIX TNV eMTeEEPYXOIa TTOCOTNTWV,
OUVIBWV YIX TO VOIKOKUPIO I 08 N EMOYYEALUQTIKEG EQAPHOYEG,
TIGPOHOIEG HE VOIKOKUPIO. OI TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EPAPHOYEG
TEPIAOHBAVOUV TI. X. Tr) XPron o€ Kougiveg yia Toug uttaAAnAoug
KOTOOTNHATWY, YPOPEIWV, AYPOTIKOV KOl GANWV ETTIXEIPNOEWY,
KOOWG Kail TN XPon oo EVOIKIKOTEG EEVWVWY, HIKPWV EEVOdOXEiwV
KOl TTO(POHI0IWV KXTOIKIQV.

XpPNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUN JOVO YIX TTOGOTNTEC KAI XPOVOUG
EMEEEPYQTIOG, OUVINOEIG YIX TO VOIKOKUPIO.

To pi€ep Xelpog eivan KaTaAAnAo povo yia Tnv avadeuon UPNG

f UYPWV QAYNTWV ) TO XTUTTNHX COVTIVI.

Agv emTpemeTan va xpnoiporoindei yix Tnv enegepyaoio aAMwv
QVTIKEIEVWV I QVTIGTOIXX OUGIWV.

Mapakadeiobe vo puAGEETE TIG 0dnyieg Xpriong.

Kara Tnv mopoxwpenon Tng CUCKEUNG o€ TPiToug dwoTe padi Tig
odnyieg xpnong.

A Tevikég umodeiteig aopaleiog

Kivouvog nAekTporAngicg

H mopouoa ouokeur) dev EMTPEMETAI VO XPNOIPOTIOIEITAI OTTO TTXIBI.
KpoT&Te T OUOKEUN Kol TO TPOPOOOTIKO KGAWDIO TNG HOKPIK XTTO
nodIA. O1 GUOKEUEG UTTOPOUV VO XPNOIHOTTOIOUVTXI &TTO TIPOCWITA e
HEIWUEVEG PUCIONOYIKEG, AIGONTNPIEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG KAOWG
KO EAAEIPN EPTIEIPIOG KOI YVWOONC, OTOV EMIBAETTOVTAI I EXOUV
KOTOPTIOTEI OXETIKA PE TNV XOPAAN XPriON TNG GUOKEUNG KAl EX0UV
KOTOVONO€l TOUG KIVOUVOUG TTOU TTOPPEOUV OTTO GUTH).

Ta mxdix dev emTpEMETAI Vo TTAI{OUV € TN CUOKEUN.
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2UVOEETE KOl AEITOUPYEITE TN GUOKEUT HOVO CUPPWVA JE TX OTOIXEIRK
oTNV TMVOKIOX TUTTOU. XpNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO G€ KAEIGTOUG
XWPOUG. XPNOIUOTTOIEITE T GUOKEUT HOVOV, OTAV GUTH) KOl TO KAAwDIO
NG dev mapouciaouv BA&BeG. Mpiv T ahhayr) e€axpTNUATWY

N TTPOCGPTNHUATWY, TX OTTOIC KIVOUVTOI KXTG T AEITOUPYIQ,

N OUOKEUN TIPETTIEI VO ATTEVEPYOTTOINOEI KOl VO XTOpovVwOei aro

10 dikTUO. OTOV dev TNV eMBAETTIETE — TIPIV TN CUVAPHOAOYNON,

TNV AMOCUVOPHOAGYNGON 1 TOV KOXOXPIOUO — N CUCKEUT TIPETTEI VX
QITOHOVMVETAI TIGVTOTE QMO TO BiKTUO. Mn pEPVETE TO TPOPOBOTIKO
KOXAWOIO O€ ETTOPI PE XIXUNPES GKPEC N HE KAUTEG ETTIPAVEIEG.

H oAayr} Tou Tpo@odoTIKOU KOAWDIoU, OTAV QXUTO TTPOUCIXLE!
KMol BAGPRN, TIPETTEI VA VIVETOI OTTO TOV KATOOKEUGOTN 1 TNV
QVTIOTOIXN UTINPEEDIG TEXVIKNG EEUTNPETNONG TTEAGTWV 1) OTTO
KXTGAANAQ KATXPTIOPEVO TIPOOWTIO, WOTE VA XMTOPEUYOVTXI

ol kivduvol. O1 €TTIOKEUEC OTN CUOKEUI TTPETIEI VX QVATIOEVTOI HOVO
OTNV UTTINPECIa TEXVIKNG €EUTTNPEETNONG TWV TIEAGTWOV HOG.

A YTodeifeIc aoPpaleiag yIa TNV MXPOUoK CUCKEUN

KivOuvog TpoupaTIoHoU

Kivouvog nAekTpornAngiog

3 & MePIMTWON OIGKOTING TOU PEUPATOG N CUOKEUN TIXPOUEVEI
EVEPYOTIOINUEVN KXI HETX TN DIGKOTTN EXVAEEKIVG. OETETE TN CUOKEUN
QUEOWG €KTOG AerToupyiag. Mn BubioeTe Tn BAOIKN CUOKEUN TTOTE
HEOX O€ UYPO OUTE VX TNV TTAUVETE OTO TTAUVTIPIO TIIGTWV.

Mn XPnOIUOTIOINCETE OTHOKAOXPIOTH.

Mpocoxn KaT& TNV eMe€epyaoict KAUTWV UYPWV. KaTa Tnv
EMELEPYAOIO UYPWV PTTOPOUV Vot Snpioupynbouv MTOINICHATO.

Mn XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JE BPEYHEV XEPIO.

KivOuvog TpaupaTIGHoU oo TV TTepIoTPEPOEVN Kivnon!

Mnv mMA&veTE TTIOTE TA TTEPIOTPEPOPEVD EpYOAeia. TommoBeTeiTe K
CPAIPEITE TA EPYOAEIC HOVO PE GKIVNTOTIOINUEVN Tr OUOKEUN — PETA
TNV QTIEVEPYOTIOINGN N OUCKEUN EEOKOAOUBE VO TIEPIOTPEPETON YIOK
OUVTOHO XPOVO OKOUA. Tpo@UAGETE T HOKPIX HOANIX 1] TOX GapdIc
POUXQ, VIO V& UNV €ivail QUVATOV VX TIIXGTOUV OTQX TTEPIOTPEPOPEVX
epyaAeia.

2 NUOVTIKO!

Mn AelToupyeiTe TN OUCKEUN O0TO PeAAVTI. AEITOUPYEITE TN CUCKEUN)
HOVO e yvnolax eEpTUAT. TOTIOBETEITE HOVOV EEXPTHUOTA EVOG
TUTTOU (TT. X. £pYaAeix (UPWHOTOC). 20C CUVIOTOUHE VO PUNV QQrVETE
TTOTE Tr GUOKEUI V& OOUAEUEI TTEPICCOTEPO OTT' OTI XPEIK{ETO VI TNV
eneepyaoia TWV TPOPIPwWV TToU BEAeTE Vo avapifeTe. To TTOTAPI
Hi€ep Oev eival KATGAANAO yIa TN XPHON GTOV POUPVO HIKPOKUPATWV.
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3' QUTEG TIG 0dnyieg Xpriong MepIyPRPOVTI
OIGPOPA HOVTENGK.

Me pix pomii

I'IapaKa)\sioes V' avoi€eTe TIg oeAideg pe TIQ

EIKOVEG.

Exéva

BOaIKr) GUOKEUN

1 TMAAkTpO €€6d0U
YIO TNV a@aipean eEXpTNUATWY XTTO
TO TTOW GVOIYUO.

2 Aiokonmng + oTiypicia Aerroupyic
(cv&Aoyo: pie TO HOVTENO)
Mo TN B€0n 08 KA EKTOG AeITOUPYiaG
TNG CUOKEUNG KOl TNV TIPOCOPHOYT TNG
ToXUTNTOG EPYATIOG.
0/off = ekTOG AeIToupyiog
min/1 = XaunAOTEPOG CPIBUOG OTPOPWY
max/4 = upnAoOTEPOG APIBUOG OTPOPWV
M= oTiypicia AeiToupyia (H€yIOTOG
oPIBPOG OTPOPWV) TTIESTE TOV SIGKOTITN
TTPOG TO KPIOTEPX KO KPOTIOTE TOV.

3 Tpo@podoTIKO Kahdio

4 AvolypoTa YIx TV TOTTo6&Tnan Twv
epyaheinv

Epyoheia

5 Epyaheio avadeuong

6 Epyaheio {upmporog

[i| oepepmma povreéla:

7 KopTng yevikrg xprong (§exwpioTég
odnyieg Xpriong)

Av 0 KOPTNG YEVIKNG xpr]or]q dev gxel
niapadobei padi, propeite va Tov

TToPayYeiAeTE PEGW TNG UTTNPETIX TEXVIKAG
€ZUTINPETNONG TTEAGTQV.

Xelpiopog

Baoikr] uokeur| pe epyoieia
Me Ta epyoheia EMTUYXAVETAI EVX IBIGITEPO
KOAO OMOTEAEOHO KATK TIG GKOAOUDEG
EQUPHOYEG:

Epyoheia avadeuong yid ...

.. OGATOEG, HOPEYKA, TIOUPEG TTIATATOG,
KPEPEG, HayIOVELX, COVTIYI KOl EAXPPIES
Qupeg, Omwg 11 X. LUPN KEIK.

Ta epyaleia avadeuang dev gival
KC'XT('X)\M])\O(, yIx v eTre€epydioeTe PAPIECS
(Upeg.

%
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Epyoheio TUHOUOTOS YIX ...

.. BapIEG PACEG OTTWG QUHN TAPTAG, {UUNG e
pOyI& Ko QUMN TIOTRTOG KOAOWG KOl YIG TV
QVOUIEN BopIOV PIYUETWV KIPG, CUPNG
T&oToG N {UPNG Ywpiou.

H péyiotn moooTnTa enegepyaaiog
avépxetal o 500 g GAeUpI Kol UAIKK.

Kivduvog Tpauuatiouou oo v
mepIoTPEPOLEVI Kiviion!
Mnv midveTe 1moTe T MEPIOTPEPOUEV
goyadeia.
TorroBeteire kKau agaipeiTe Ta spyaieior
HOVO LE OKIVIITOTTOINKEVI] TI] OUOKEUI] —
HETA TNV ATTEVEPYOTIONON 1] OUOKEUI]
elaxolouBel var TepIOTPEPETAI Yix
OUVTOLIO XpOVO OKOUC.
[MoopuAdéTe Tar papicr podicr rj T
PAOOIK POUX, VIO Vo LnV eiven SuvaTov
VO TTIXOTOUV OTA TTEQIOTOEPOLEV
gpyaieia.,

e [lpiv TNV MpwTn XPron KobaopioTe Tn
BOOIKI) OUOKEUT KOl TX pyaheio.

Exova B

® =eTUAiyeTe TeAEiwg To KXAWDIO.

® TomoBeTroTE TO EMOUPNTO EPYOAEiO
TTGVW OTN BOOIK CUOKEUN KOl THECTE
TO PEXPI VO KOUUTIWOEL.

MNpocéETe TO oYU TWV TAGOTIKOV
HEPWV OTA epyoAeia, YIx Vol
ommoPpeUyovVTaI T& UITEPOEPOT

(BA. Ekova 3-1)!

® B&LeTe TO @Ig oTNV TPIl.

® TomoBeTnoTE TA TPOPIUX 08 KATAANAO
doyeio.

o O0nynoTe Ta epyocleia pEoa oTo doyeio
KOI pUOUIOTE TN CUOKEUN OTNV €mMOUUNTN
BaOpido.

Ba©pida min/1, 2:

yIo TNV eMe€epyaoian K TNV avapIgn.
BaOpida max/3, 4:

VI TO JUPWHO KO TO XTUTTNHO.

® MeTd oo TNV epyooiax pubuioTe Tov
diokoTTn oTo 0/0ff Kol AUGTE KATOTTIV KOl
CPAIPEDTE TAX EPYXAEIX e TO TTANKTPO
e€odou.

[Mpoooyri:

To mArikTpo eE60ou Oev pmopel va matnBe,

av o OlokorTTnG Oev BoiokeTan oo O/off.
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Yiooeién:

OETETE 1) PACIKI} OUOKEUIT TTAVTOTE EKTOG
Aerroupyioe, mporou Tnv BydAere amo T
ayabd mou avoyiéare.

MeTa Tnv epyaoio/Kabapiopog

E InuavTikn uTiodei’n

H ouokeur| dev xpeldleTal ouvTrPNON.
O pIJKOC KOOPIOHOG TIPOCTATEUEI TN
ouoKeun oo {NUIEC Kol dlaTnpei TNV
IKAVOTNTO ASITOUPYIGC.

TMpoooxri!

Mn BuBioeTe rmoTe T BACIKI] OUOKEUI} LIECTH

O€ VEPO oUTE var TNV MAUVETE OTO TAUVTIiPIO

maTWY.

Mn xpnoiyoroirjoete aTLOKABAPIOTH.

® TpopaTe To PIG amd TNV TIPICA.

® 3KOUTIOTE TN BAOIKI) CUOKEUH TIPWTX
He BPEYHEVO TTAWVI KO OTN OUVEXEIX e
OTEYVO VO OTEYVWOEL.

o KabapileTe Ta epyaAeia 0TO TTAUVTHPIO
mMETWV N ge POUPTOX KATW IO
TpeXoUHEVO VEPO.

Ynodeign: Kot Tnv emelepyaoia . X.

KOKKIVOU AGXOvVOU BAPOUV TG TTAGOTIKG

pepn. To xpwpa gpelyel Pe Aiyeg oTayoveg

Bpwoipyou Aadiou.

® [ TN QUAGEN pmopei va TTEPITUAIXTEI
To koAwdio (Eikova [@).

EiSik& e€opTripara

Ko@Tn YeVIKNG Xxpnong Hmopeite vo
TTPOUNOEUTEITE QIO TNV UTINPETIX TEXVIKNG
efutmpeTnong meAarwv (Kndikog
Tapayyehiog 642828).

SUVTOYEQ

SovTiyi
100 g-500g
AoUAEUETE TNV KPEPX YRAOKTOG V2

€wg 5 AemT& 0T Podpida max/4 —
QVOAOYC PE TNV TTOOOTNTO KA TIG
1D16TNTEG TNG KPEUOC PE TO epyaAeio
avadeuong.

Mopeyka
1 ¢wg 5 aommpadia afynv

® AouleUeTe T aoTTPADIC GRYQV 2
€wg 5 AenT& 0T PodOpiIda max/4 pe
To gpyaAeio avadeuong.

50
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Ziun pmokoTou
Bowoikr] ouvToyr
2 oBy&

2-3 kouTaieg oouTtag (K.0.) (e0TO vepd

100 g L&xopn

1 QoK. Bavilix

70 g aAeUpl

70 g kopv (p)\O(oup

svéexopsqu HTTEIKIV TIGOUVTEP
XTUraTe To UNIKK (EKTOG OO TO OAEUI
Kol To Kopv pA&oup) et Trep. 3—4 AenTd
ot Bobpida 4 (max) pe To epyaeio
QVGOEUONG PEXPI VX OPPICOUV.

® PubpioTe Tn cuokeur| oTn BoOIdx 1
(min), QVOKATEWYTE TO KOOKIVIOPEVO
aAeUpl KOl TO KOPV PAKOUp O€ TIEP.
Y2 €wG 1 AeTITO KOUTOAIX KOUTONIGK.

MeyioTn TToooTNTA: 2 popeg TN BCIKN

ouvTayn

ZUpn KEIK
BaaoIKr] CUVTQYN
2 oBya

125 g Laxapn

1 TIPET0 OAGTI

1 QoK. Bavihia 1} To EUopa V2 Aepoviou

125 g BoUTUpPO 1) Hapyopivn

(o€ BeppoKpaTia SWHATIOU)

250 g aheUpli

1 QoK. UTIEIKIV TTOUVTEP

60 ml yoAx

® BA&ATE OAX T UNIKG OTO PTTOA KOXl
avopeiETe TX TIPWTX 0TN BaBpida 1 (min)
1T TTeP. V2 AeTITO KOl pETQ 0TN PoOpida 4
(max) et mep. 3—4 AeTITA.

MeyioTn TToooTNTA: 2 popeg TN BaCIKN

ouvTayn

Ziun Té&pTOC
Bowoikr) ouvToyr
125 g BouTupO

(o€ Beppokpaaia dWHATIOU)

100-125 g {&xopn

1 afyo

1 TIPEda OAGTI

Aiyo Euopa Aepoviou 1) Aiyn Bavihia

250 g aheUpl

EVOEXOPEVIIG PTTEIKIV TTOUVTEP

® AouheyTe OA T UNIKG €TTi TTEpiTTOU
2 AeTTO 0TN Bodpida 1 (min) Ko kordTmv
emi mep. 3—4 AenT& 0T Bodpida 4 (max)
pe To epyaleio UPWPOTOG.

MeyioTn TToooTNTA: 2 POpEG TN BACIKN

ouvTayn

%ﬁ
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M&TOC VI YAUKIGHO ¢POUTWV
Bowoiki} ouvTayr
2 apy&

125 g Zaxopn

125 g aAeOPEVA POUVTOUKIO

50 g YOAETOL

e XtumaTe To afy& Kol TN {ayaxpn et 3-4
Aerrr& otn Boadpida 4 (max) oe appwdeg
HIYpO.

® PubpioTe Tn ouokeun oTn BaOuIdx
1 (min), TPOOBEDTE TX POUVTOUKIX KO
TN YOAETK Kol SOUAEWTE T V2 AeTTTO pe
TO gpyoaleio avadeuong.

MéyioTn ToooTnTO: 2 POPES TN BAOIKN

ouvTaYn

Tooupéexi

BaOIKr) OUVTQYN

250 g aheUpl

1 okeAAKI Enpr payia

110 ml {eoTO Y&AX

1 aByo

1 pedot AATI

40 g Gaxopn

30 g Nlwpévo Ko Kpuo AiTrog

ZUopX PIooU Agpoviou

® AouhewTe OAa Tot UNIK& eTTi TTEpitou 12
AETTO OTN BoOUIdK 1 (MiNn) KAl KATOTTIV
emi mep. 3—4 Aent& oTn BaBpida 4 (max)
pe To epyaieio LUPOPATOC.

Mg&yioTn moooTnTa: 2 PopEG TN BACIKN

ouvTayn

ZUpn yix TToo

Baoikr) ouvTayn

250 g aheUpl

1 okeAAKI Enpr payIa

1 KOUTONIEG Tou YAUKOU T&xopn

1 p&dot AATI

3 K. 0. A&

125 ml {eoT0 vepo

® NouleéyTe OAa TOt UNKK eTTi TrepiTTou 12
AeTTO 0TN BodpIdK 1 (Min) KAl KATOTTIV
emi mep. 3—4 AenT& 0T BaOpida 4 (max)
pe To epyaieio UPWPATOG.

MéleTq TOCOTNTA: 2 POPEG TN BATIKN

ouvTayn

QAN

%

ZUpn ywpiou

Bowoikr) ouvToyr

300 g aAeupl

8 g Laxapn.

8 g Hapyapivn

4 g aAami

1 QakeAGKI Enpr| Hoyi&

150 ml vepd

® AouheyTe OA T UNIK €TTi TTepiTTou
2 AeTiTO 0TN BaOpId 1 (Min) KO KXTOTTIV
i mep. 3—4 Aemt& oTn Bodpida 4 (max)
pe To epyaieio LUMWUOTOG.

Anoéoupon
H ouokeun auTn €xel onuavoei Baoel
NG eUPWIAIKNAG 00nyicg 2012/19/EC
TTEPI NAEKTPIKWV KOXI NAEKTPOVIKMDV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
H odnyia kaBopilel To MAaioIo yIox
TNV av&ANYn Kau alotoinan Twv oAV
OUOKEUWV TIOU IaXUel ae oAokAnpn Tnv EE.
Mo TANPOPOPIEG OXETIKK e TOUG
ETKAIPOUC TPOTIOUG AMOCUPONG
ammeubuvOeiTe 0TO €10IKO KATAOTNUA,
orT' OTTOU XYOp&OXTE TN CUCKEUN 1 TN
AnuoTikr | KoivoTikry Apxr Tou ToTTOU
KOTOIKIOG 0OC.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyunon kaArg Aeimoupyiog Twv
TIPOIOVTWV POG TTOPEXETO VIO XPOVIKO
JIGOTNUO €iKOTT TEOOXPWV (24) UNVOV
QIO TNV NUEPOUNVIX TNC TTPWTNG XYOP&S
TTOU QVOYP&PETAI OTN BEWPNUEVN
amodeiEn ayopdq. Mo TNV moxpoxr NG
eyyunong omoiTeiTan n emodeIiEn TG
BewpnuevNg omrodeIgng ayopde aTnv
orToiot avayp&PETAl 0 TUTTOG KO TO
HOVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

2. H eTaIpEIx HETT OTO AVWTEPW XPOVIKK
0pIc, O€ TIEPIMTWON TTANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG OUOKEUNG, GVOAGHBAVEI
TNV UTTOXPEWAN TNG EMAVAPOPAS TNG O
OPOAN AEITOUPYIO KOl TNG OVTIKOTAOTOONG
K&OE TUXOV EAXTTOHOTIKOU PEPOUC (TTANV
TWV AVOADOIP®OV KOl TwV eUTTaOWV, OTIWG
TO YUGAIVOL, AOUTITAPEG KATT.).
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AmapaiTnTn MPOUTO0e0N YIx Vo IoXUEl
n eyyunon eivai n yn Aeitoupyia g
OUOKEUNNG VO TIPOEPXETOI OTTO TNV TTOAU-
PEA) KOTOOKEUN TNG KO OX! ETTi
TTapadeiy-PaTI KO KoK Xprion,
AavOOOpEVN EYKATEOTOAON, KN TAPNON
Twv 08NyINV XProng TG CUCGKEUNG,
OKOTGAANAN CUVTH-PNON GO TTPOCWTTX
un e€ouciodoTnuéva ammo Tnv BSH EANGG
ABE 1) ammo e€wyeveig TopayovTeg 0mwg
BIOKOTIEG NAEKTPIKOU PEUPATOG 1
JIxpopOoTToiNoNG TNG TXONG KATT..

3. 3Tnv TiepimTwon mou To TPoiov dev
AeiToupyei owoT& AOYw TNG KATAOKEUNG
TOU KO €QOOOV N TTANKKEANG AeIToupyia
ekONAwONKe KaT& Tnv Trepiodo eyyunong,
To E€ouaiodoTnuevo 2epPig (n To
efouaiodoTnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EA&G ABE o To €TIOKEUNTE! PE OKOTTO
TN XPrion YIX TNV OTToiak KATROKEUKOTNKE,
XOPIG VX UTTGPEET XPEWON VI AVTOAACK-
TIKO 1} TNV EPYTTIO.

4. Agv koAUTITOVTOU OTTO TNV €yyunon ol
XPEWOTEIC KA 01 Kivduvol TTou oxXeTi(ovTa
M€ TN HETOPOPG TOU TIPOIOVTOC TTPOG
ETNOKEUN OTOV YETOTIWANTN 1) TIPOG
To E€ouaiodoTnuévo ZépPig Tng BSH
EMGG ABE.

5. 'OAeg ol eMOKEUEG TNG yyUNONG TPETTEI
va yivovTal oo To E€ouaiodoTnpévo
3¢pPig (n To e€ouciodoTnUEVO ouvepyEio)
¢ BSH EM&e ABE.

6. H eyyunon dev KOAUTITEI KAVEVA TIPOTOV
TTOU XPNOIPOTTOIEITAN TTEPAV TWV TTPOJIC-
YPOPWV I TIG OTTOIEC KATAOKEUKOTNKE
(1. X. OIKIGKI) XpPNon).

7. H eyyunon kaAng Asiroupyicg mou
TIOPEXETO AMTO TOV KATXOKEUTTH) TTAUE!
oV oToKoAANBoUv, atAoIwBouV ) TpoTTo-
TToINOoUV e oTToI0dNTTOTE TPOTIO Of TAIVIEG
QOPOAEING 1 O EIBIKEG DIKKPITIKEG
OUTOKOANNTEG ETIKETEC £TTi TWV OTTOIWV
AVOYPRPETAI O GPIOOC OEIPAC 1 N
nuepopnvio ayopda.

8. H eyyunon dev kahUmTel:

— EmOoKeUuEg, HETOTPOTIEG 1 KOABXKPICHOUG
TToU EACIBAV XWPO O€ KEVTPO Service pn
efouaiodoTnuévo amd Tnv BSH EANGG

- N&Bog xprion, umepBolikr xprion,
XEIPIOUO 1 AeIToUpYia TOU TTPOIOVTOG
KOT& TPOTTO YN GUHQWVO pe TIG 0dnyieg
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TTOU TIEPIEXOVTAI OTX £YXEIPIDI XProNG
KOI/f) OTQ OXETIK& EYYPAPX XPNong,
OUUTTEPIAOUBAVOPEVWV TNG TIANKUE-
AoUG QUAGENG TNG OUOKEUNG, TNG
TITWONG TNG CUOKEUNG KATT..

- MpoidvTa Pe BuCAVAYVWOTO KPIBUO
oeIpaG.

— ZnUIEG TIOU TIPOKOAOUVTO EVOEIKTIKK
QIO KOTPATTEG, VEPO I UYPOTIT, PWTIX,
TTOAEWO, DNPOCIEG AVOTAPAXES, AABOC
T&oeIg Tou DIKTUOU TTOPOXNG PEUHOTOG,
) oTT0I00MATIOTE AOYO TTOU gival TIEPAV
OO TOV EAEYX0 TOU KOTAOKEURDTA )
Tou €€0UCI000TNHEVOU CUVEPYEIOU.

9. H eyyunon mou TPoCPEPETAI TIQUEI VX
I0XUEI EQOCOV N KUPIOTNTG TNG CUCKEUNG
HETORIBOOTEI O€ TPITO TTPOCWTTIO I TOV
OPXIKO OyOPOOTH) TO OVOUX TOU OTT0ioU
QVOYPOPETOI OTO TTHPAOTATIKO OXYOPAG
TNG CUOKEUNG.

10. AVTIKAT&OTOON TNG CUCKEUNG YIVETA
povo epooov dev eivar duvaTh n emdIop-
Owon TNG KXTOTV MOTOToINoNG TNG
aduvapicg emokeung amo To EEouaio-
doTnuévo ZepPIg (n To e€ouaiodoTnuevo
ouvepyeio) Tng BSH EAMGG ABE.

11. H k&B¢ emoKeur 1} N GVTIKATAOTOON
EAXTTWHOTIKOU PEPOUC eV TTOPOTEIVEI
TOV XPOVO €yyUnong Tou TPoidvToG.

12. EExpTAUOTO Kl UNKK TTOU OVTIKOO!I-
OTWVTAI KOT& TN SIKPKEIX TNG €YyUNONC
ETNOTPEPOVTAI OTO CUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xA. EOvikic 080U ABnvawv —
Aapiog & MoTopou 20, Kngioik

SERVICE

Alrva: 170 xAu. EBvikrg 0doU

Adnvav - Aapiog & MoTtapou 20,

Kneioix — tnA.: 210-42.77.700

Oea/vikn: 8,30 xAu. EBvikrg 050U
Oea/vikng — Moudaviav,

Mepioxn O¢pun — TnA.: 2310-497.200
Nérpa: Xapohapmn & EpevoTpmAe — TnA.:
2610-330.478

Kpntn: EOvikng AvTioTGoeng 23 & Kahapd,
HpokAelo — TnA.: 2810-321.573

Kumpog: Apx. Mokapiou I 39, Eykwun —
Aeukwoia — Maykurpio TnA.: 77778007

TnpoUye To DIKAIWPK CAAXYDV.
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Kendi glvenliginiz igin

Bu cihaz icin givenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihazi
kullanmaya baslamadan énce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan dretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar i¢in tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin,
bidrolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kic¢uk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler igin kullaniniz.

Bu el tipi mikser, hamur tird veya sivi besinlerin karistiriimasi igin veya
krema ¢irpmak icin uygundur.

Baska cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi i¢in kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinal bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel gilivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diistk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kigiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamig olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi Gzerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.
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Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden dnce, cihaz kapatiimali ve elektrik fisi prizden
cikariimaldir.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékillp
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Elekirik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ylzeyler Gzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilan

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acgik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baglar. Cihazi derhal kapatiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunuz. Sivilar islenirken etrafa
sigrayabilir.

Cihazi, elleriniz nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.

Dénen tahrik sisteminden dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.

Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve ¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da bir stre hareket etmeye devam eder.

Uzun saclarin veya bol giysilerin dénen aletlere kapilmamasi igin,
uygun énlem aliniz.

Onemli!

Cihazi malzemesiz ¢alistirmayiniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar
ile kullaniniz.

Sadece bir tip aksesuar takiniz (6rn.Yogurma kancasi).

Cihazin, kanstirilacak besinlerin igslenmesi igin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverigli degildir.
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Bu kullanma kilavuzunda farkl cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Genel bakig

Latfen resimli sayfalari aginiz.

Resim I}

Ana cihaz

1 Digar atma tusu
Aletleri cihazdan ¢ikarmak igin

2 Salter + Tork devresi (modele bagli
olarak)
Cihazi agmak ve kapatmak icin ve
galisma hizini ayarlamak igin.
0/off = Kapali
min/1 = En diisuk devir sayisi
max/4 = En yuksek devir sayisi
M = Tork devresi (ayami devir sayisi) sola
dogru bastiriniz ve basili konumda
tutunuz

3 Elektrik kablosu

4 Aletleri cihaza takma delikleri

Aletler

5 Karigtirma teli

6 Yogurma kancasi

[i] Bazi modellerde:

7 Genel dograyici (ayrica verilen kullanma
kilavuzu)

Eger genel dograyici cihazin teslimat

kapsamina dahil degilse, yetkili servis

Uzerinden ismarlanabilir.

Cihazin kullaniimasi

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki kullanimlarda
Ozellikle iyi bir sonug elde edilir:
Girpma/kangtirma teliile ...

... Soslar, yumurta akindan kremsanti,
patates puresi, kremalar, mayonez, kaymak
ve 6rn. basit hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.

Yogurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayali ve patates hamuru gibi kati
hamurlar, agir kiymah hamur, makarna
hamuru veya ekmek hamuru gibi hamurlarin
karistiriimasi.

Azami igleme miktari 500 g un ve diger
malzemelerdir.

%
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Dénen tahrik sisteminden dolayi

Yyaralanma tehlikesi s6z konusuadur!
Kesinlikle dénen aletleri tutmayiniz.
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve ¢cikariniz — Cihaz kapatildikian sonra da
bir siire hareket etmeye devam eder.
Uzun saglarin veya bol giysilerin dénen
a;et/ere kapilmamasi igin, uygun énlem
alniz.

o |lk kez kullanilmadan 6nce, ana cihazi
ve aletleri temizleyiniz.

Resim [

® FElektrik kablosu tamamen agiimalidir.

® |stediginiz aleti ana cihaza takiniz ve
yerine oturuncaya kadar iceri bastiriniz.
Aletlerin Gzerindeki plastik pargalarin
sekline dikkat ederek, yanlis alet
takilmasini énleyiniz (bakiniz Resim E-1)!

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

o Aletleriilgili kabin icine sokunuz ve cihazi
istediginiz kademeye ayarlayiniz:
Kademe min/1, 2:

Ik isleme ve karistirma iglemi igin.
Kademe max/3, 4:
Yogurmak ve ¢irpmak igin.

® |siniz bitince, salteri 0/off konumuna
aliniz ve aletleri disari atma tusuna
basarak ¢6zUp, cihazdan ¢ikariniz.

Dikkat:

Salter O/off konumunda olmadigi zaman,

aisari atma tusu igeri bastirilamamakiadr.

Bilgi:

Ana cihazi, karistirilan malzemeden disari

¢citkarmadan énce daima kapatiniz.

KuIIa_nma sona erdikten sonra/
Temizlenmesi

E Onemli not

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. itinali ve iyi
temizleme, cihazin zarar gérmesini 6nler
ve islevselligini korur.

Dikkat!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve bulasik makinesinde yikamayiniz.
Buharli temizleme cihazlar kullanmayiniz!

o Elektrik fisini cekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz ve

ardindan kurulayiniz.
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® Aletleri bulagik makinesinde veya
musluktan akan su altinda bir fir¢a ile
temizleyiniz.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana iglendigi

zaman, cihazin plastik pargalarinin rengi

degisebilir. Bu renk almalar, birkag damla

likit yemek yagi ile silinip temizlenebilir.

o Cihazi uygun bir yerde muhafaza
edeceginiz zaman, elektrik kablosunu
sarabilirsiniz (resim ).

Ozel aksesuar

Yetkili servis tizerinden bir Universal
dograyici siparisi verilebilir (siparis no.
642828).

Tarifler

Kremsganti

100 g-500 g

o Kremayi, 2-5 dakika max/4
kademesinde (kremanin miktarina ve
Ozelliklerine bagl) karistirma teli ile
isleyiniz.

Yumurta aki

1-5 yumurtanin aki

® Yumurta akini, 2-5 dakika max/4
kademesinde karistirma teli ile igleyin

Biskuvi hamuru

Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 gun

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig)
yaklasik 3-4 dakika 4 (max)
kademesinde karistirma teli képUkll
bir kivama gelinceye kadar igleyiniz.

e Cihazi 1 (min) kademesine aliniz,
elenmis unu ve nisasta ununu yakl.
2—1 dakika iginde kasik kasik ilave edip
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

===
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Mayasiz hamur

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya ¥z limonun

kabugu

125 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 gun

1 paket kabartma tozu

60 ml sit

® Tim malzemeleri 6nce yaklagik V2 dakika
kademe 1’de (min) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 4 (max)
kademesinde karistirma teli ile
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pogaga hamuru
Ana tarif
125 g tereyagi (oda sicakliginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 gun

Gerekirse kabartma tozu

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (min) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 4 (max)
kademesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Uzerine meyve ddsenecek pasta
tabani

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

125 g 6gutilmis findik

50 g graten

® Yumurtalan ve sekeri 3-4 dakika 4
(max kademesinde klipuk olusana
kadar karistiriniz.

o Cihazi 1 (min) kademesine aliniz,
findiklar ve galeta ununu (ekmek
kirintilarini) ilave ediniz ve V2 dakika
boyunca karistirma teli ile igleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

%ﬁ
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Mayali 6rgl kek
Ana tarif
250 g un

1 paket kuru maya

110 ml sicak sit

1 yumurta

1 tutam tuz

40 g seker

30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugu, rendelenmis

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (min) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 4 (max)
kademesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru

Ana tarif

250 g un

1 paket kuru maya

1 kahve kasigi seker

1 tutam tuz

3 corba kasigi likit yag

125 ml sicak su

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (min) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-4 dakika 4 (max)
kademesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Ekmek hamuru
Ana tarif
300 gun

8 g seker

8 g margarin

4 g kasIg! tuz

1 paket kuru maya

150 ml su

® TUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (min) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 4 (max)
kademesinde yogurma kancasi ile
karisgtiriniz.

tr
Giderme bilgileri

Bu cihaz, 6mrini doldurmus elekirikli
ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
mmm YOnetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu y6netmelik, eski cihazlarin geri alimi
ve deg@erlendirilmesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.
Gincel giderme yol ve yéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kogullari

Bu cihaz igin, cihazin satin alindigi Glkedeki
yetkili Ulke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gecerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan tlke
temsilciligimiz Gzerinden talep edebilirsiniz.
Almanya i¢in gegerli garanti kosullarin

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gdsteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.

.
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

e Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lGzere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

e Bu garanti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye’de satilan Grlnler icin gegerlidir.

e Arnizalann giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

* Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir.

* Voltaj diistikligii veya fazla){@l, hatali elektrik tesisati, tirlin etiketinde yazili voltajdan farklr voltajda kullanma nedenlerinden
meydana ?elen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

. Eogal af%t er EjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

. Bes)ge l'}zaa_rfne tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin biitlin parcalar dahil olmak lizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

¢- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan ticretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla ytiktmltduir.

Tiketici ticretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatgr tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tuketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tliketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, lretici ve ithalatci miiteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir stresi 20 is gliniini gecemez. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is giini icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti sliresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sac Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacagi
8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens  sarjli El Stiptrgesi
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine gzzmggz glaehn"dee?eg'rmen'
basvurabilir. . .. . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tiketici Gimriik ve Ticaret Bakanligi Tuiketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Midrliigline basvurabilir. Siemens El Blender

Siemens Et Kiyma Makinasi
Siemens Kati Meyve Presi

BSH EV ALETLERI SAN. VETIC. A.S.
BSH Grubu, Siemens AG'nin Ticari Marka Lisansi Sahiplerinden biridir.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi Balkan Caddesi No.: 51
34771 Umraniye, Istanbul

Tel. :(0216) 5289000

Faks :(0216) 528 91 88
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Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.comitr adresindeki Misteri Hizmetleri boltimiinde bulunan
Miisteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKiLi SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DiKKAT

Garanti siiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  : BSHEvAletleri Sanayive Ticaret A.S. Unvani @ ...
Adresi  :FSMMh. Balkan Cd.No.51,......... Adresi t

Umraniye.34771 Istanbul............... TEIEFONU oo
Telefonu : 0216 528 90 00 Pbx Faks e
Faks B-POSTA & o
E-posta Fatura Tarihvesayisi: ...
Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihive yeri @

g Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KUGUKEVALETLER
Markasi . SIEMENS
Modeli L R R ettt
Garanti Siresi Do 2 | S,
Azamitamirsiiresi : _ 200S GUNU.

Bandrol ve Seri No. :
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Byn GykibIM YLUIH MaHbI3AbI Kayincisaik KeHe KonaaHy HycKaynapblH
any yLiH oCbl KOnAaHy Typasibl HYCKaybIFblH TONbIFBIMEH MYKUATNEH
OKblM LUbIFbIHbI3.

ByrbiMAbl nanbIKTbl TYpAe KonaaHy Typanbl HyCKaynapra can apexkeT
eTinMereHae oCbl 9peKeTTePAEH LUbIFATbIH LWbIFbIHAAP YLUIH LWbIFAPY-
Wbl TapanbiHaH Keningeme Gepinmenai.

Byn 6yibiM TYPMBICTBIK, )Karaannapaa asblK-TyNiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTBIK Kenemaepae Hemece TYPMbICThIK, XaFaannapra

yKcac 6eikoMMepUMANbIK MakcaTttapaa eHaey YLiH apHasFaH.
TypMBbICTBIK XKaFdannapra yKcac KongaHy KatapbiHa, Mbicanbl,
OyrbiMAbl AYKeHAEP, KeHCcenep, aybiiapyallbliblK oHe 6acka
KOMMEPUMANBIK BHAIpiCTepAeri Kbl3MeTKepnep acxaHanapbliHAa
KonaaHy, Hemece naHcUMoHAapAa, WarFbiH KOHaK yrinepae Hemece
ocbllapFa yKcac >kepriepae KonaaHy »artabl.

ByibiMAbl TEK KaHa asblK-TYNiK OHIMAEPIH KanbiNTbl TYPMbICTbIK,
Kenemae MeH yakbITTa eHAeY YLUiH KOnAaHbIHbI3.

K.amblp Topisai Hemece CyMblK TaFramaapabl apanacTbipy YLiH Hemece
KavMak, Bynray yLUiH apHanFaH Kon »keteri 6ap apana-CTbipfbiLL
MUKcepi. byribimabl 6acka Hapcenepai Hemece 3atTapAbl eHAeY YLUiH
KonaaHyra 6onmanabl. KonaaHy Typanbl HyCKaysbiFbIH cakTtan
YKYPiHi3. Byibimabl 6acka agamaapra 6epreHiHizae oHbiIMeH bipre
KonaaHy Typanbl HyckaynblfbiH Aa Bipre 6epiHia.

A\ Xannbl Kayincisaik Hyckaynapbl

ONEKTP TOK COKKbICHI Kayibi

Byn 6yiibiv 6ananap TapabbiHaH KonaaHbaybl Kepek.

ByibiMabl >KeHe OHbIH KabeniH OananapiaH ysak yxepae caxray
KepeK. byn ByibiMaap GpuanKasiblK, CE3IMAIIK XKaHe NCUXMKabIK,
MYMKIHAIKTepi LLeKTey i, COHbIMeH Bipre Taxxipubeci )aHe Binimi
YKETKINKCi3 agamaap TapanbliHaH Tek 6akbinay actbiHaa 6onFaHaa-
pblHAA, HeMmece ByrMbiMabl Kayincis Typae KongaHy 6omblHLa
ManiMeTTEPIH e34epiHe XayanTbl TynFanapAaH anbin, ocbl OyMbIMAbl
KonaaHy apKkblibl nanga éona anatbiH KayinTepiH TyciHreHaepiHae

60 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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FaHa KonzaHbina anasbl. banapabiH 6yn 6yibiIMMEH OMHaMaybl KaXKeT.
ByibiMabl TEK KaHa ByibiM TaKTallacbliHAA KepCeTireH ManiMeTTepi
6olibIHLLIA iCKe KochIn KonaaHblHbI3. Tek kaHa »kabblk 6envenepae
KONZaHy YLUiH.

Tok 6epy »yieci MeH ByrbIMHbIH 83iHAe eLwbip 3aKkbiMAaHFaH

He ByabliFaH epnepi 6onvaraHaa FaHa KonAaHblHbI3.
OneKTpOYMbIM XYMbIC iCTEreHAEe YKbIMKbIN TypaTblH Kocankbl HeMece
KocbiMLLa BerneKkTepai aybiCTbipy anabliHaa aneKTpOyrbiMAabl eLwipin,
OHbIH allacblH TOK 6epy XXyYMeCiHEH aXKblpaTy KepEK.

ByibiMAabl, OHbl 6akbinaychbl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
opHaTKaHbIHbI3Aa, BenweKTereHiHi3ae Hemece TaszanaraHblHbI3aa
SpKaLlaH ANEKTP TOK XYNECIHEH aXKblpaTblHbI3.

ByibiM kabeniH eTKip HEMece bICTLIK Xepnep apKbiibl TapTnaHbI3.
Ocbl 6yrbIMHbIH Kabeni 6y3blbin 3akbiMAaHFaH Kyiae 6onca,
KayinTepaiH nanaa 6onybiH 6onabipmay YLUiH, OHbIH LbIFAPYLLbI
Hemece TeXHUKaNbIK, KbI3MEeT KOpCeTy OpTablFblHbIH MaMaHbl
apKblbl, HEMeCe ocblnapra ykcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KAXKET.

ByibiMabl )XeHAey KYMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKaSbIK, KbI3MEeT
KepceTy opTanblfbiHbIH MaMaHbl apKblfibl OTKI3iNyi KaXkeT.

A\ Byn 6yibiM yLWiH Kayincisaik Hyckaynapbl

XKapanaHy kayioi

OneKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Tok Bepinyi TOKTaTbiNFaHAa 3NEKTP ByMbIM KOCbINFaH TypAe Kanbim,
TOK KaMTa BepinreH coTTeH KeWiH KaiTa icke KocbifbIn Typabl.
OneKkTpbyibiMabl Aepey OLUipiHi3.

ByibiM TYPKbICBIH eLLKallaH CynblK 3aTTapFa ManyFra XaHe blAbIC
YKYYy MallvMHacbiHAa Tasanayra 6onmManasl. BymeH Tasanay KypasbiH
KonaaH6aHbi3! blcTbik 6onbin TYpFaH CYMbIKTbIKTapAbl eHAeY bapbl-
cbiHAa abainan spekKeT eTiHi3. CyhbIKTbIKTap eHAey 6apbicbiHAA
LwaLubipan KeTyi MyMKiH.

OnekTp ByibiMAbI binFanabl KONMEH KongaHyra 6onmanasi.
AiHanbin TypaTblH YKeTeri apKblibl XapakatraHy Kayibi 6ap!
ARHanbin TypaTtbiH Kypanjapfa eLlKallaH KonblHbI3Abl CaiMaHbI3.
Kypanaap MeH acnantapibl TEK KaHa anekTp 6yibiMbl 964eH
TOKTasnFaHAa FaHa OPHAaTbIHbI3 XXOHE LUbIFaPbIHbI3 — OLUipiNreHHeH
KeWiH anekTp ByibiM ani BipHelle cekyHA 6oMbl icTen Typagbl.
¥Y3bIH Wwatl neH 60c 6onatbiH KuiM GenLeKTepiH aiHanbin TypaTbiH
Kypanaapfa TyCin KanMauTblHAAaN KbIIbIN XXUHAM, KopFan XYpPiHis.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 61
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Onektp ByibiMAabl 60C TypiHAE iCKe KocnaHbI3.

OnekTp ByibiMAbI TEK KaHa LUblFapyLUblHbIH TYMHYCKANbIK TONbIM-
Jaybil 6eneKkTepiMeH KonaaHbIHbI3.

Tek Bip FaHa Typre )aratblH Kypanaapabl (Mbicanbl KaTTbl KaMbIp YLUiH
inriwi 6ap MUKCep KOHAbIPFLINAPbIH) EHri3in KonAaHbIHbI3.
OneKTpOyibiM eLlKallaH apanacTbipbliatblH eHIMAEPAi eHAeY YLUiH
KEpPeKTi yaKbITbiHaH y3arblpaK yakbiT 60Mbl KOCbINbIN KOMblIMaybl
nasbiM. ApanacTbIpy WblHAAFbI LWAFbIH TONKbIHALI NeLTe KongaHy YyLuiH

XapamMAabl emMec.

Ochbl KonAaHy HycKaynbiFbl iLliHAE TypAi
yAarinep cunarranfaH.

JXannol ManimeTTep

Eki »aFblHaH )Kavibin allblHbI3.

A cypet

Heriari kypan

1 LUbiFapy TyWmeLiri
AcnanTapabl LWbIFapbIn any yLiH

2 KoOCKbILL + LUYFLIN aybICTLIPY MeH oLwipy
(6y#bIM yniriciHe kapa)
OnekTp ByrbIMAbl KOCY MEH eLUipy YLLUiH,
YKOHE XYMBbIC XKblINAaMAbIFbIH NanbIKTan
peTTey yLUiH.
0/Off = ewwipyni
min/1 = eH TeMeHri anHanbiM CaHbl
max/4 = eH >oFapbl alHasbIM CaHbl
M = WwyFbin aybICTbIPY MEH eLUipy
(eH »oFapbl anHanblM caHbl), Con
YKaKKa Kapai 6aca oTblpbin yCTaHbI3

3 XKeni kabeni

4 AcnanTapAbl eHrisy YLUiH caHbinaynap

Acnanrtap

5 bynrayra apHaiiFaH KaKKbiLl

6 KartTbl Kamblp »Kacay yuiH inriwi 6ap
MUKCEP KOHALIPFLICHI

[i] wesibip ynrinepge:

7 Omb6eban ycatkbiw (6enek konaaHy
HYCKAynbIfbl)

Bmbeban ycaTkpll caTblly Hemece

»KeTKiginin 6epiny KypamblHa Kipmece,

OHbl KbI3MET KepCeTy opTasibiFbl apKbibl

Tancbipbic 6epin catbin anyra 6onansl.

KonaaHy
Herisri Kypan MeH OHbIH acnanTapbl

AcnanTtapabl KongaHy apKbiibl ToMeHAe
KePCETINreH XXyMbICTapZa aca »oFapsbl
HaTUXKenepre »keTyre Gonaasbi:
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bynFrayra apHanFaH KakKbiLl TOMeHAerinep
YLUiH Xapamabl:

... Ty3bIKTap MeH coycTap, BynraynaraHraH
XYMbIPTKA aKybl3bl, KpeMAep, ManoHes,
KarMak, XaHe XeHin Kamblp Typnepi yLiH,
MbICanbl A9MAENTEH KaMblpAbl Xacay YLUiH.
Bynrayra apHanfaH KakKblILL KaTTbl Kamblp
TYPJIEPIH XKacay YLiH xapamManibl.

KatTbl KamMblp Xacay yLuiH inriwi 6ap Mukcep
KOHABIPFLICH TOMEHAEriNep YLUiH xapamabl:
... KYMLUEKepi, alwbITKaH Kamblpiapabl
>KOHEe KapTon yHbIHAH »KacasnfFaH Kamblpnap
CUAKTbI KaTTbl Kocnanapabl Xacay YLUiH,
COHbIMEH KaTtap TapTblfFaH eT, MakapoH
OHIMAEepi Hemece HaH KaMblpbl CUAKTHI
KaMbipnapael apanacTbipy YLUiH.

EH orapbl eHaey kenemi — 500 r yH 6eH
MHrPeANEHTTEPI.

AVHa/IbINT TYPATBIH JKETErT aPKbUTbI

JKapaKarTaHy Kayioi 6ap!
AVHabIN TyparbiH Kypaagapra eLuKaLlan
KOJIbIHBIZAbI CATIMAHbI3.
K ypa/w?o MeH acrnanrapasl TeK KaHa
SNIEKTP OYVibiMbI S6AEH TOKTA/IFAHAA
FAHA OPHATLIHBI3 OHE LUbIFEPLIHBI3 —
OLLIPINITEHHEH KEHIH NIEKTP OYHbIM 8711
OlpHelLle ceKyHs OOHbI ICTEN Typass.
Y3biH waL neH 6oc 6onarsiH Kuim 66/1-
LUEKTEPIH ariHa bl TYparbiH Kypaniapra
TYCIfl Ka/IManTbIHAAN KblIbIT KHHATT,
Koprari JKypiIHI3.

® AnFalKpl peT KonaaHy anfblHaH Herisri
Kypanabl *aHe acnantapbiH Tasanan
anblHbI3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Xeni kabeniH TonbIFbIMEH OpayaaH
»asbin anblHbI3.

e KanaraH acnanTbl Heri3ri Kypan yCTiHeH
€Hri3in, TONbIFbIMEH KOHAbIPbIFaHLIa
ZeWiH yCTiHeH 6acbiHbI3.

AcnanTapabl WaTacTeIpbin Xibepmey
YLiH acnanTtapaarbl nnactmacca
GenLueKTepiHiH TypiHe Ha3ap ayAapbiHbI3
(-1 cypeTiH KapaHbi3)!

® byiibiM arbipbiH 9NEKTP Kyar yheciHe
KOCBIHbI3.

® A3BLIK-TYNiK 8HIMAEPIH NanbIKThl bIALICKA
caslblHbI3.

® AcnantapAbl blAbICKA €Hri3in, aneKkTp
OyrbIMAbI ©3iHi3 KanaFaH caTtbiFa
KOMbIHbI3.

Carbl min/1, 2:

©HJey YLUIH X8He KOChIM OTbIpbIn
apanacTbipy YLUiH.

Catbl max/3, 4:

uney »kaHe OGynray yLiH.

® KyMbICTbl aAKTaFraHHaH KeniH KOCKbILUTbI
0/Off opHbIHa KOMbIN, acnanTapAsl
LWblFapy TyMMeLLiri apKbinbl 6ocarbin,
LWbIFAPbIN anblHbI3.

CaKxraHabipy:

Kockbit 0/Off opHbIHAA TyYpMaraH araanaa

LUbIFAPY TYHMELLITT 6ackinia anbiHOanTLIH

oonagel.

HasapeiHbisra:

ApanacruipbiniatbiH OHIMAEPAEH LULIFAPY

anablHaH Herisri Kypanasl buiFu anibiMeH

OLUIPIIT KOIOLIHBIZ KEPEK.

JXyMbicTaH/TazanaraHHaH KewuiH:

E MaHbI3abl HycKay

Byibim KaTtenep He GysbinFaHaap Xepnepi
YKOK, BonFaH Kaneinta catbinagbl.
JlanbIKTbl TypAe oTKisineTiH Tasanay
YKymblcTapbl ByibiMabl By3binyaaH
CaKTarn, OHblH XXYMbIC KannbiHAa

6onyblH KaMTamMachI3 eTefi.

CakxraHagbipy!

ByribIMHbIH Herisri KypassiH eLKallaHn cyra

MaJIyFa oHe bILIbIC XYY MAaLLMHACLIHAA

1azanayra 60/IMangel.

BymeH 1azanay KypasbiH Kon4aHOaHbl3!

® DByiibiM arbipbiH 9NEKTP XKYHWeciHeH
a)KblpaTbiHbI3.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e Herisri Kypanabl binFangsl WybepekneH
CYpTiNn, OAaH KeHiH KypFaTbin CYpTiHI3.

® AcnantapAbl bIAbIC Xyy MallMHacbiHAa
HemMece aFbin TypFaH Cy acTbiHAa
KbILLAKNEH TasanaHbl3.

HasapbiHbi3Fa: Kbi3bli opamkansipak,

CUAKTbI BHIMAEpPAI eHAereHae nnacrmacca-

JaH »xacanraH GenLleKTepiHiH 60ANbIN KeTyi

MYMKIH - onapabl eciMAik TaFramM ManabiH

BipHelle TamLUbICHI apKbIfbl KeTipyre

6onaabl.

e Kabenai cakray YLUiH OHblI Opan KotoFa
6onaabl (M cypeTiH KapaHbl3).

ApHaliibl XkababiKTap

Smbeban ycaTKpILWThl KbIBMET KepceTy
opTanbifbl apkbinbl Nr. 642828 Tanceipbic
6epy Hemipi acTbiHAa TancbipbIC 6epin
catbin anyra onaasbl.

Peuentrep

BynraynaHraH Kaimak,

100 =500 r

o KanmakTbl V2 TaH 5 MUHYTKa AewiH
max/4 caTtbiCbliHAa — KaWMaKTblH Kenemi
MeH TypiHe Kkapan oTbipa — 6ynFayra
apHasFaH KaKKbILLIMNeH eHAEHI3.

XKyMbIpTKa aKybi3bl

1-5 naHa XKyMbIpTKa aKybl3bl

® KyMbIpTKa aKybI3biH 2 AeH 5 MUHYT-
Ka ZAeliH max/4 caTtbicbiHaa GynFayra
apHanfFaH KakKblLNeH eHAEHIs.

BrcKBUT KaMbIpbI

Heriari peuent

2 }yMbIpTKA

2-3 ac KacblK, bICTbIK, CY

100 r wekep

1 NaKeT BaHW/WH LLUeKepi

70 ryH

70 r kpaxman

Kepek 6orca, KOMChITKbILL

® WHrpeaveHnTTepai (YH MeH KpaxmanaaH
GacKacblH) LamameH 3—-4 MUHYT Goibl
max/4 catbicbiHaa GynFayFa apHanFaH
KaKKpILLNEH KeBiK LUbIKKaHLIa AeWiH
OynFaHbI3.

® OnekTp ByibiMabl 1 (min) caTbicbiHa
aybICTLIPbIM, eIEHreH YH 6eH Kpaxmanasl
lwamameH Y2 TeH 1 MUHyT iwiHae
KacbIKTan iliHe KOCkIN apanacTbipblHbI3.

EH »KoFapbl KenieMmi: 2 X Herisri peuent

S &=

&=

63

%ﬁ



é MQ95_de-kk-ar.book Seite 64 Mittwoch, 5. November 2014 2:02 14

kk

JamaenreH kambip

Heriari peuent

2 >KyMbIpTKA

125 r wekep

1 canbim Ty3

1 KanTalla BaHWUNbAI LWeKepi Hemece

/2 IUMOHHbIH KaObIFbl

125 r capbl Mav HeMece MaprapuH

(6enme TeMnepaTtypacbiHaa)

250 r yH

1 KanTala KOMnChITKbILL

60 mn cyT

® bBapnbik MHrpeaneHTTepai WamameH
/2 MMHYT GoWbl 1 (min) caTbicbiHAA, 0AaH
KeWiH wamameH 3-4 MUHyT 60ibl 4
(max) catbicbiHAa BynFayrFa apHanFaH

KaKKbILLMNEH OHAEHi3.

EH >xorapbl keneMi: 2 x Herisri peuent

KyMLuekepni kambip

Heriari peuent

125 r capbl Mait (6enve

TemMnepartypacbiHAA)

100-125 r wekep

1 XKyMbIpTKA

1 canbim Ty3

6ipas MMMOH KabbIFbl HeMece BaHUNbAI

KaHTbI

250 ryH

Kepek 6onca, KOMChITKbILL

® BapnbiK UHrpeaneHTTepAi WamameH
2 MUHYT B0o¥bl 1 (min) caTtbicbiHAA, 0AaH
KeWiH wamameH 3-4 MUHYT 60ibl 4
(max) caTtbiCbiHAA KaTTbl Kamblp xacay
YLUiH inriwi 6ap MUKcep KOHABIPFLICHI-

MEH eHAEHI3.

EH >KoFapbl Kenemi: 2 x Herisri peuent

XKewmic Ganiwi ywwiH Kamblp Ty6i

Heriari peuent

2 yMbIpTKa

125 r wekep

125 r ycarbliFaH opMaH XaHfFarbl

50 r ayHaTbinaTbiH KenTipinreH HaH

YHTaKTapsl

o KymbIpTKanap MeH Kym LUeKepAi
3-4 MUHYT Gokibl 4 (max) caTbicbiHAA
KeOiK LWbIKKaHLIa AeiiH OynFaHbI3.

® Onektp ByibiMabl 1 (min) caTbicbiHa
aybICTbIPbIN, OPMaH »aHrFakTapbl MeH
ycaTblfiFaH HaH YHTaKTapbiH KOChI,

64
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2 MUHYT GoWbl OynFayFa apHanFaH
KaKKbILLMEH BHAEHI3.
EH >KoFapbl Kenemi: 2 X Herisri peuent

ALLIBITKbI KaMbipAaH epMe HaH

Heriari peuent

250 r yH

1 KanTtalua Kyprak atlbITKbl

110 M Kbinbl CyT

1 >KyMbIpTKA

1 canbim Ty3

40 r wekep

30 r epiTinreH »aHe CybITblIFAH MaK

XKapTbl NUMOHHBIH Kabblfbl, yrinreH

® bapnbik MHrpeaneHTTepai Wwamamex
2 MUHYT B0o¥bl 1 (Min) caTtbiCbiHAA, OfaH
KeWiH WwamameH 3-4 MUHYT 60iibl 4
(max) caTtbiCbliHAA KaTTbl KaMblp xacay
YLUiH inriwi 6ap MUKCep KOHABIPFLICHI-

MEH eHAEHI3.

i

EH xorapbl keneMmi: 2 x Herisri peuent

Muuua Kamblpsbl

Heriari peuent

2501 yH

1 KanTawa Kyprax, allblTKbl

1 Wwaw KacblK, Lwekep

1 canbim Ty3

3 ac Kacblk, man

125 M binbl cy

® bBapnbiK UHrpeaneHTTepAi WamameH
/2 MUHYT 60o¥bl 1 (Min) caTtbiCbiHAA, OfaH
KeWiH wamameH 3-4 MUHYT 60ibl 4
(max) caTtbiCbliHAA KaTTbl KaMblp xacay
YLUiH inriwi 6ap MUKcep KOHABIPFLICHI-

MEH eHAEHi3.

EH xorapbl keneMmi: 2 x Herisri peuent

HaH kambipbl

Heriari peuent

300 r yH

8 r wekep

8 r maprapvH

4rTy3

1 KanTawa Kyprax allblTKbl

150 mn cy

® Bapnbik UHrpeaneHTTepAi WamameH
/2 MMHYT 60o¥bl 1 (Min) caTtbiCbiHAA, OfaH
KeWiH wamameH 3-4 MUHYT 60ibl 4
(max) caTtbiCbliHAA KaTTbl KaMblp xacay
YLUiH inriwi 6ap MUKcep KOHABIPFLICHI-
MeH eHEHI3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Keaere »xapaty 6oiblHLIA
HyCKaynap
Byn ByibiM eyponasbiK “DneKTp xeHe
ANEKTPOHUKAIbIK KONAaHFaH
— 6yibiMaapsl Typansl” 2012/19/EG
AvpeKTusacelHa can (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
GenrineHreH.
Byn aAvpektuBa KongaHraH byibiMaapasl
Eypona Oparbl BoiibiHILA Kabblnaay aHe
KanTa eHAaey yLiH WwWeHBepnepiH Benrinenai.
Kasipri yakbiTtarsl MyMKiH 60nFaH Kaaere
Kaparty Xonaapbl Typanbl MafiMeTTepAi
aNeKTpOyibIM AYKEHIHI3Ae HeMece e3iHi3AiH
YKEprinikTi oKiMLLINIK opbliHAapbIHAA cypan
Bine anachbls.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Keningeme waptrapsl

Byn 6yibIM yLiH ocbl OyibiM caTbifbIn
anblHFaH engeri GupmMambI3fbiH eKinaiktepi
LUbIFAPFaH Keninaeme waptrapbl
KonaaHbinagsl. Keningeme waptrapbiH 3
KanaraHblHbI3La 8p yaKbITTa e3iHi3
6yibIMAbI caTbin anFaH aneKTpOyibiMaapbiH
JYKeHiHi3ae Hemece pupMaMbI3abIH COS
engeri ekingirinae cypan 6inyiHiare 6onagsl.
epmaHnuA yLWiH Keninaeme wapTrapbl MeH
MEKeH-annap Ti3iMiH KiTanwwaHblH apTKbl
BetiHae Taba anachis.

CoHbIMeH Katap, Keninaeme LiapTrapbiH
FanamMTopza Aa, OCbiHAA KepCeTiNreH
dVpMaMbI3abiH Be® MEKEH-KaWbl acTbiHAa
Taba anacbl3. Keningeme KplameTTepiH any
YLLiH 8p arFganaa cartbin any Typasbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

OasrepTynepaiH 6ap 6onyi
65
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IlnAa Ballei 6e3onacHocTH

Mepea ncnonb3oBaHUEM BHUMATESIbHO MPOYTUTE 3TY UHCTPYKLIMIO
ANA NONyYEeHUA BaXKHbIX YKa3aHWi No TexHUke 6e30nacHOCTH

M 3Kcnyatauun gaHHoro npubopa.

Mpon3BoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a NOBPEXKAEHHUA,
BO3HWKLUKE B pe3ynbTaTe HecobnoAeHna yKasaHui No npaBuiibHOMY
npuMeHeHuto npubopa. JaHHbIM npubop npeaHasHayeH anA
nepepaboTky NPOoAYKTOB B 0ObIMHOM ANA AOMALLHEro Xo3AnUCcTBa
KONMYecTBe B OMAaLLUHUX UMK ObITOBLIX YCNOBUAX U HE paccuuTaH ana
MCMOJIb30BaHWA B KOMMeEpPYECKUX Luenax. NpumeHeHne B ObITOBbIX
YCNOBMAX BKIKOYAET, Hanp.: UCMONIb30BaHWE B KYXHAX ANA
COTPYAHUKOB MarasuHoB, 0PUCOB, CEJIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrUX
MPOMBbILLUNEHHbIX NPEANPUATUR, a TaKXKe UCMOMb30BaHWe roCTAMM
NaHCUOHOB, HEBOSbLLMX OTeNen U NoA0OHbLIX 3aBEAEHUN.

Mprbop MOXKHO MCNONBL30BaTh TONLKO ANA NEPePabOTKM TaKoro
KONMYecTBa NPOAYKTOB U B TEYEHME TAKOr0 BPEMEHH, KOTOPbLIE
XapaKTepHbl AN1A AoOMaLLHEero xo3ancTea. PyyHon Mukcep npuroaeH
ANA NepemMeLLnBaHnA TeCTooOpasHbIX UK XUAKMX Onoa unu ana
B30MBaHWA CNMBOK. He ncnonb3oBath AnA nepepaboTku Apyrux
npeamMeToB Unu BellecTB. [oxkanyicta, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO MO
akcnnyataumu. Npu nepenaye npubopa TpeTbeMy nuuUy HeoOXoAMMO
TaKkXKe nepesatb eMy UHCTPYKLMIO NO SKCMnyaTauuu.

A ObLimne ykasaHuA no TexHnke 6e3onacHoOCTU

OnacHOCTb NOPaXKEHUA BNEKTPUUYECKUM TOKOM

HaHHbI Nprbop Henb3A UCNoNb3oBaTb AETAM.

Mpubop v ero ceTeBom LUHYp CreayeT Aep)KaTb BAAM OT AeTeM.
JTuua ¢ orpaHnyeHHbIMU GUINYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UK YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMM MM C HEOCTATKOM OfbITa M 3HAHUW MOTYT
nonb3oBaTbcA NpuéopamMm TONbKO Noa NPUCMOTPOM MU ECIN OHU
Mony4Ynnu ykasaHua no 6esonacHomMy “Cnosnb3oBaHuio npubopa

M 0CO3HaNM OMACHOCTU, CBA3AHHLIE C HEMPAaBWUIIbHLIM UCMOJb30-
BaHueM. [leTAM Henb3A urpatb ¢ npruéopom.
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MprBop MOXKHO NoAKNOYATL U UCMONBL30BaTb TONLKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKUMU JaHHBIMU Ha TUMNOBOM Tabnunyke. Tonbko AnA
MCNOMb30BaHWA B 3aKPbITbiX NOMeLLeHUAX. Mcnonb3oBaTtb TOMbKO

B TOM cryyae, ecnv y npubopa 1 ero CETEBOro LUHypa HET HUKaKMX
nospexxaeHuin. lNepea 3ameHON NpUHaANEIXHOCTEN UK AOMON-
HUTENbHbIX AeTanen, KoTopble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA

B ABWXXEHMWeE, NpUOop AOMKEH OblTb OTKIIKOYEH U OTCOEAMHEH OT CETH.
Mpubop cneayeT Bceraa oTCOEAMHATL OT CETU, Koraa oH ocTaeTcA 6es
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepea ero c6opKon, pasbopPKon UM YNCTKON.
He npotArvBaTth ceTeBoOW LUHYpP Yepes OCTpble Kpas Unn ropAadyne
noBepxHocTu. Ecnun ceteBor WHYp AaHHOro npubopa Gyaet
NoOBPEXAEH, TO, BO M3Be)KaHne onacHbIX CUTyaLWi, ero JOMKeH
6yaeT 3aMeHUTb MPOU3BOAMUTENb, UM Er0 CepBUCHanA cny>kba, unu
NIMUO C aHanornyHom keanudukaumen. PemMoHT npubopa nopyyarb
TONIbKO HallEen CepBUCHOM cry«be.

A\ YKasaHua no TexHuke 6e3onacHOCTH ANA AaHHOro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA

OnacHOCTb NOPaXKeHUA SNEKTPUUECKUM TOKOM

Mpyn nepeboAx aneKTpocHaBKeHWA NPMOOP OCTAETCA BKIIHOUYEHHbIM
1 nocne BO30OHOBNEHUA 3NIEKTPOCHABXKEHUA CHOBA HaunHaeT
paboTatb. HemezneHHo oTkntounTL Npréop.

Hukoraa He norpy»<ate OCHOBHOM B/IOK B YXMAKOCTU U HE MbITb

B NOCYZAOMOEYHOW MalLuHe. He ucnonb3oBaTb NapooyncTuTens!
Cobntofate OCTOPOXKHOCTL NpU NepepaboTKe ropAYMX UAKOCTEN.
XXunakoctn moryT pasbpblarnBatbca nNpu nepepaboTke.

He ucnonb3oBaTb NpMOop BRaXKHLIMKU pyKaMu.

OnacHocCTb TpaBMUpOBaHUA BpaLLAIOLWMMCA NPMBOAOM!

Hukoraa He TporaTb BpallaroLmeca Hacaaku. Hacaaku MoXXHO
ycTaHaBnMBaTb M CHUMATb TONIbKO MOCHe OCTAaHOBKM npubopa —
nprbop ABMKETCA eLLe HEKOTOPOE BPEMA MOCNE BbIKOUYEHUA.
3awmwaTb ANMHHbIE BONOCKI UM CBOBOAHbBIE 3NIEMEHTHI OAEXKAbI
OT NnonaZaHuA BO BpallaroLnecA HacaaKm.

BaxxHo!

He Bkntoyatb npnbop BxonocTtyto. Mprubop MOXHO UCMONb30BaTb
TONBbKO C OPUTMHASIBHBIMU NMPUHAASIEXXHOCTAMU. YCTaHaBnnBaTb
TONbKO HacaAKu OAHOro Tuna (Hamp., MecusbHbIE HacaZKu).
PekomeHZyeTcA HU B KOEM criyyae He ocTaBnATb Npubop
BKFOYEHHBIM JONbLUE, YeM 3TO HeoBXxoaAMMO ANnA nepepadoTKu
npoayktoB. CTakaH 6neHzaepa He NPUroAeH ANA UCMONb30BaHUA
B MUKPOBOJSIHOBOW Meuu.
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B AaHHOM MHCTPYKUMKM NO SKcnyatauuu
OMUCHIBAIOTCA PasfiMiHbIe MOAENN.

KomMnneKTHbIM 0030p

MoxxanyiicTa, OTKpOWTE CTPaHULbI

C pUCYHKaMM.

PucyHok I

OcHoBHoi1 610K

1 KHorka BbiGpoca
LnA cHATMA Hacaaok

2 Beolkntoyatenb + MOMEHTallbHOE
BKJ/ItOYEHHME (B 3aBUCMMOCTHU OT MOZESH)
nA BKNOYEHWUA U BbIKNFOYeHUA Npubopa
U perynupoBku paboyei CKOpOCTH.
«0/off» = BbIKNtOUEHO
«Mmin»/«1» = camoe HU3Koe YMCO
obopoToB
«max»/«4» = caMmoe BbICOKOE YNCIIO
obopoToB
«M» = MOMEHTanbHoe BK/OUYEHUe
(camoe BbICOKOE 4ncio 060poTOoB),
HayKaTb BIEBO W YAEPXHMBaATb

3 CerteBoii kabenb

4 OtBepcTvA ANIA KpenneHWA Hacaaok

Hacanku

5 BeHuuku AnA nepemeLumBaHuA

6 MecunbHble Hacaaku

m B HEKOTOPbIX MOAEJIAX.

7 YHuBepCasbHbIA U3MESbUUTESb
(oTaenbHaA MHCTPYKUKMA No
aKcnnyarauum)

Ecnu yHMBepcanbHbIi U3MeNbUnTesNb He

BXOZMT B KOMMJIEKT MOCTaBKM, TO Er0 MOXHO

3aKasarb Uepes CEPBUCHYIO CNy»KOy.

OKcnnyarauma

OcHoBHoi1 npubop ¢ Hacaakamu

C nomoLLblo HacafoK AocTUratoTeA
0coBeHHO XopoLu1e pesynbTatsl Npu
clieayoLmMX BapuaHTax NpuMeHeHHn:
BeHuuku AnA nepemMeLlLnBaHnA ANA ...

... COycoB, B30UTbIX BeNKOB, KAaPTOPENbHOMO
nope, KpemMoB, ManoHe3a, CIIMBOK W NIErKoro
TecTa, Kak Hanp., caobHoro Tecta.

BeHuunkmn ana nepemMeLwinBaH1UA He NpUrogHol
AnA nepepaboTKu TAXKENoro TecTa.
MecunbHble Hacaaku Anf ...

... TYCTbIX MacCC, TaKmnX Kak, neco4yHoe,
ApPOXOKeBoe U KapTodenbHoe TeCTo,

a TaKkXXe AnAa nepemMeLlunBaHUA TAXKENOoro
MACHOro dapLua, nacT unu TecTa anAa xneda.

68

MakcumanbHoe KonuuecTso And
nepepabotku coctaenaet 500 r MyKu
U UHrPEeaAUEHTOB.

é OriacHocTb TPaBMHPOBaHNA
BpaLLaroLLUHMCH PHBoLoM!
Huroraa He Tporarte Bpalyaroimeca
HacaakH.
Hacanxm MoxHo ycraHaBmBarb
U CHUMATB TOJIbKO [10C/1e OCTaAHOBKH
prbopa — rMpHoop ABMKETCA eLye
HEKOTOPOE BPEMSA I10C/1E BbIKIIIOYEHNA,
Balymiyars AIMHHBIE BOIOCH! MITH
CBOOOAHBIE 3/1EMEHTHI OAEI/AbI OT
101a4aHH1A BO BPaLLAOLYNECH HACALKH.

e [lepea nepBbiM UCMONL30OBaAHUEM
MOYUCTUTb OCHOBHOM BNIOK M HaCaKM.

PucyHok B
® [lofHOCTbIO pasMoTaTh ceTeBoi Kabernb.
® YCTaHOBWTb Ha OCHOBHOM G10K HEOB-
XOAUMYIO HacaZlky v NpwKaTtb ee [0
duKkcauum.
O6patuTb BHUMaHWe Ha popmMy
nnacTMaccoBbIX AeTasieil Ha HacaaKax,
yTo6bl He NepenyTaTb KX
(cm. pucyHok 3-1)!
® BcrtaBuTb LWITENCENbHYIO BUKY
B PO3ETKY.
® 3arpysutb NPOAYKTbI B NOAXOAALLYHO
€MKOCTb.
® OnycTuTb HacaZk1 B EMKOCTb
U BKJIIOUMTb NMpHOOpP Ha HEOBXOAWMYHO
CTyNeHb.
CTyneHn «min»/«1», «2»:
ANA BMELLMBAHWUA U NOAMELLMBAHKA.
CryneHn «max»/«3», «4»:
AnA 3aMeluvMBaHuA 1 B3BMBaHUA.
e [locne paboTbl NepeBecTu
nepekntoyarens Ha «0/off», 3aTem
C MOMOLLbIO KHOMKKM BbiGpoca
OTCOEAMHWUTb U CHATb HACaZKM.
BHumaHue:
KHorika Bbl6poca HEe HaXKUMAETCHA, eciin
MIEPERIIIOYATESb HE YCTaHOB/IEH Ha «(/Off>.
lpnmevanme:
OcHOBHOM 6J10K ClIeAyeT BCEraa BulK/ItoYars
repes ero U3Be4YEHNeM 13 NEPEPABOTaH-
HbIX [POAYKTOB.
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Mocne pabotbl/MucTka

E BaxkHoe npumMmevaHue

JaHHbli nprbop He Hy)XXAaeTcA B TEXHU-
yeckoM obcnyxuBaHuu. TllatenbHaa
uncTKa 3alumLlaeT NpuMbop OT NOBPEXK-
ZleHWUI 1 coxpaHAeT ero paboTo-
CnocoBHOCTb.

Brnmarne!

OcCHOBHOV O710K HUKOrAa HE MOMPY)XaTh

B BOAY M HE MbITb B 10CY.J0MOEYHOH

maltlmHe.

He ucrionbsosars napooqncruress!

® /3Bneyb LUTENCENBHYIO BUMKY U3
PO3ETKH.

® [lpoTepeTb OCHOBHOW BIOK BNaXKHOM
TPAMNKOW, a 3aTeM BbITEPETb HACYXO.

® Hacaaku BbIMbITb B TOCYZAOMOEYHOW
MalLLMHE WS NMOYUCTUTb LLIETKOW NMoA
NPOTOYHOW BOZOW.

Mpumeyanue: Mpu nepepaboTke, Hanp.,

KPaCHOKOYaHHOM KanycTbl Ha nnacT-

MacCoBbIX AeTanAX NoABNAETCA LIBETHOM

HaneT, KOTOPbIA MOXXHO YAanuTb C MOMOLLbIO

HECKOJIbKMX Kanesb pacTMTeNlbHOro Macna.

e [1nA xpaHeHuA kabenb MOXHO CMOTaTb
(pucyHok [@).

CneunanbHbie NpUMHaANe)>XxHoCTu
YHuBepcanbHbl U3MENbYUTENb MOXKHO
3aKasaTb Yepes CepBUCHYIO Cy»KOy noa
HOMepOoM ANA 3aKkasa: 642828.

Peuentbl

B36uTble cnuBku

100 r-500 r

e CnuBku nepepabartbiBatb oT Y2 40 5
MUWHYT — B 3aBUCMMOCTM OT KOJIMYeCTBa
1 CBOMCTB C/IMBOK — Ha CTYMEHU «max»/
«4» C NOMOLLIbKO BEHYUKOB ANA
nepemMeLuMBaHus.

AnyHbIN HGenok

1-5 Benkos

® benku nepepabatbiBatb oT 2 10 5
MUHYT Ha CTYNEHWU «max»/«4»
C NOMOLUBbK BEHUYUKOB ANA
nepemMeLunBaHuA.

ru

BuckeutHOE TECTO

OcHoBHo# peuenT

2 Aanua

2-3 cT. N1. ropAve Boabl

100 r caxapa

1 NaKeTVK BaHWIbHOIO caxapa

70 1 MyKK

70 r kpaxmana

npu HeoBX. HEMHOMO XMMUYECKOro

paspbIxnuTens

® MHrpeaveHTbl (KpoMe MYKK 1 Kpaxmana)
B3GMBaTb B TeYeHUe NpUMepHo 3—4
MUHYT Ha CTYMNEeHU «4» («max»)
C NOMOLLIbIO BEHYMKOB AN1A nepe-
MeluMBaHuA [0 0BpasoBaHUA NeHbI.

® [lepekntounTb NpUBOP Ha CTyneHb «1»
(«min») u 06aBNATL MO NOXKKE
NPOCEAHHYIO MYKY U Kpaxmars B Te4eHue
NPUMEPHO V2—1 MUHYTbI.

MakcumasnbHoe KonMUecTBo: 2-KpaTHoe

KOJSIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta

Cno6Hoe TecTo

OcHoBsHoM peuenT

2 Alua

125 r caxapa

1 wenotka conu

1 NakeTVK BaHWNBbHOIO caxapa v ueapa

¢ Y2 numoHa

125 r cnMBOYHOro Macna unu maprapuHa

(KOMHaTHOWM TemnepaTtypbl)

250 r MyK#u

1 NaKeTMK XMMUYECKOro paspbIXnTena

60 mn monoka

® Bce vHrpeaueHTsl nepepabdarbiBatb
B TeYEHUEe NPUMEPHO V2 MUHYTbI Ha
CTyNeHu «1» («min»), 3aTeM B Te4eHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYNeHU «4»
(«max») ¢c MOMOLLbIO BEHYUMKOB AnA
nepemeLLMBaHua.

MakcumasnbHoe KoNMYecTBo: 2-KpaTHoe

KOJIM4ECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenTa

69
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lNeco4Hoe TecTo

OcHosHoM peuenT

125 r cnmBoyHoro macna

(KOMHaTHOM TemMnepaTtypbl)

100-125 r caxapa

1 Anudo

1 wenotka conu

HEMHOr0 JIMMOHHOW LieApbl UM BaHUIbHOTO

caxapa

250 r MyK#H

npu HeoBX. HEMHOIO XMMUYECKOro

paspbIxnuTens

® Bce uHrpeaneHTl nepepabarbiBaTb
B TeUeHWe NpUMepHoO V2 MUHYTLI Ha
CTyNeHu «1» («min»), 3aTem B Te4eHue
NPUMEpPHO 3—4 MUHYT Ha CTyNeHU «4»
(«max») ¢ NOMOLLbIO MECHJIbHbIX
HacaJoK.

MaxcumasbHOe KOIMYECTBO: 2-KpaTHoe

KOJSIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO

peuenta

Kop» ana ¢ppyKkrosoro nupora
OcHoBHoi1 peuent
2 Alua
125 r caxapa
125 r MONOTBIX NIECHBIX OPEXOB
50 r naHMPOBOYHLIX CyXapeWn
e flilua u caxap B3duBaTb B TeUeHUe
3—4 MWHYT Ha CTyneHu «4» («max»)
[10 06pa3oBaHuA NEHBI.
o [lepekntounTb NpUbop Ha CTyneHb «1»
(«min»), 106aBUTb NIECHbIE OPEXM
¥ NaHMPOBOYHbIE Cyxapu U nepepabdartbi-
BaTb B TeYeHWe Y2 MUHYTbl C MOMOLLbIO
BEHUMKOB ASIA NepeMeLlMBaHuA.
MakxcumasibHOe KOSIMYECTBO: 2-KpaTHoe
KOSIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO
peuenta

Xana u3 ApoXOKeBOro Tecta
OcHoBHoi1 peuent

250 r Mmyku

1 NaKeTUK CyXux ApOXOKen

110 Mmn Tennoro monoka

1 anuo

1 wenoTka conu

40 r caxapa

30 r pacTonneHHOro 1 OXIaXXAEHHOro Xupa
ueZpa c NoMIOBUHbI IMMOHA, HaTepTan

70

® Bce vHrpeaueHTsl nepepadarbiBatb
B TeYeHMe NPUMEPHO V2 MUHYTbI Ha
CTyNeHu «1» («min»), 3aTem B Te4YeHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYNeHU «4»
(«max») ¢ MOMOLLbIO MECHITbHbIX
Hacazok.
MakcnmanbHoe KonM4ecTBo: 2-KpatHoe
KONMYECTBO MPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO
peuenta

TecTo Ha nuuuy

OcHoBHoM peuenT

250 1 MyKku

1 NakeTUK Cyxmx ApOXKen

1 4. n. caxapa

1 wenotka conu

3 CT. 1. pacTuTenbLHOro Macna

125 mn Tennon BoAbl

® Bce vHrpeaueHTsl nepepadarbiBatb
B TeYeHWe NpMMepHoO ¥z MUHYTbI Ha
CTyNeHu «1» («min»), 3aTem B Te4yeHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYNeHU «4»
(«max») ¢ MOMOLLbIO MECHITbHBIX
HacazokK.

MakcnmanbHoe KonMyecTBo: 2-kpatHoe

KONMYeCTBO NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO

peuenta

Tecrto ana xneba

OcHosHoM peuenT

300 r myku

8 r caxapa

8 r maprapvHa

4 comm

1 NaKeTUK CyxXux ApOXOKen

150 mn BoA®l

® Bce MHrpeaueHTsl nepepadarbiBatb
B TeYeHWe NpUMepHoO Y2 MUHYTbI Ha
CTyNeHu «1» («min»), 3aTem B Te4yeHue
NPUMEPHO 3—4 MUHYT Ha CTYNEHU «4»
(«max») ¢ NOMOLLbIO MECUSIbHbIX
HacazoK.
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YKasaHuA no ytunusaumu
JaHHaA mMallmHa uveeT obo3HaueHne
B COOTBETCTBMM C TpeBoBaHNAMM

s VpexTuBbl EBponeiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU otHocHTeNnbHO
BNEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX
npubopos. (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B nanHoi [lupektuse npuseaeHsl npasuna

npvema u yTunusaumun oTCIy>KMBLLMX CBOW

CPOK Np1BopPOB, AEMCTBYHOLLIME B paMKax

Esponeiickoro CoobLuecTsa.

UHdopmaLmio No NpasunbHON yTunusaumm Bel

MOX«eTe nonyunTb y Baluero Toprosoro areHta

UM B OpraHax KOMMYHaIbHOro ynpaBneHua

no Bawuemy mecty »xutenscraa.

"apaHTUiHBbIE YCnOBUA

InA aaHHoro npubopa AeHCTBYHOT rapaHTUit-
Hble YCNOBUA, ONpeAeneHHble HawnM npea-
CTaBUTENLCTBOM B CTpaHe, B KOTOpPOK npubop
6bin KynieH. MHpopMaLuio 0 rapaHTUiHBIX
ycnosuAx Bel MoxkeTe nomyuutb B ntoboe
BPeMA B CBOEM CreLnanuanpoBaHHOM
marasuHe, rae Bel npuobpenu cBoii npubop,
unu 0BpaTMBLLMCh HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
npeACTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYIOLLIEH
cTpaHe. [apaHTuiHbIe ycnosua anA epmMaHum
1 aapeca Bbl HavaeTe Ha nocneaHewn
CTpaHuLe pyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTMiHLIE YCNOBUA U3NIOXEHbI
TaKKe B MHTepHeTe Nno ykaszaHHoMy Be6-
afpecy. na nonyyeHusa rapaHTMUHOMO
obcny)kvMBaHuA B NF06OM criydae HeobXoAMMO
npeabABUTL AOKYMEHT, MOATBEPIKAAIOLLMIA
(haKT NOKynKHM.

MpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWU
ocTasnAeM 3a coBoii.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Baadal) 4 ) <l jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr: “Ferit Xhajklo” Ish Markata

Pallati i ri perball Prokuroris se

Tirana

Tel.: 4 2278 130, 131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax:024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, o~ Sk
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG

Werkskundendienst fiir Hausgerate

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Komrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k
Kulla B Nr.223/1

Kodi Postar 1023

Tirana

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

ES Espafa, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
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FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700
Fax:0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47

93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAAvio TNAEpwvo: 181 82
(AoTIKA Xxpéwon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.:+361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, YR

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #a

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢l

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent. It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. lycesa 98

2012 KnwnHes
Ten./dakc: 022 23 81 80

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
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MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Maita

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX bbIToBasi TexHuKa"
CepBuC OT Npou3BoAnTENs
Manas Kanyxckasi 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, AN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotrebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagdri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobytoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com

BSH group is a Trademark Licensee of Siemens AG.
Manufacturer’s Service for Siemens Home Appliances.
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unber(hrt. s|emens-|nfo-I|ne@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur fir Deutschland gliltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

N

. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergadnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

@

Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fUr eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Carl-Wery-StralRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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BSH Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34
81739 Miinchen, GERMANY

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
D 091170440 044

A 0810550522

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im
beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

www.siemens-home.com
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