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Zu lhrer Sicherheit de

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Gerat
zu erhalten. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltsiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwen-
dungen bestimmt. Haushaltsahnliche Anwendungen umfassen
z.B. die Verwendung in Mitarbeiterklchen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie
die Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und
ahnlichen Wohneinrichtungen. Das Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen, siehe Abschnitt
.Rezepte/Zutaten/Verarbeitung®.

Dieses Gerat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Bei Verwendung des vom
Hersteller zugelassenem Zubehors sind weitere Anwendungen
maoglich. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des
Gerates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

Generelle Sicherheitshinweise

/\ Stromschlaggefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate konnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezug-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemald Angaben auf dem Typenschild anschliel3en und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht
und vor dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder
Reinigen stets vom Netz zu trennen.



de Zu lhrer Sicherheit

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heilde Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden. Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
A Verletzungsgefahr

/\ Stromschlaggefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an. Das Grundgerat nie in Flussig-
keiten tauchen, nie unter flieBendes Wasser halten und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Vor Behebung einer Storung Netzstecker
Ziehen.

A Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!
Wahrend des Betriebes nie in die Schussel greifen.

Zum Nachdrucken von Zutaten immer den Stopfer verwenden.
Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

/\ Verletzungsgefahr durch scharfe Messer /

rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Universalzerklei-
nerer-Becher nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen.

A Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Klingen des Universalmessers nicht mit bloRen Handen berthren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz aufbe-
wahren. Zum Reinigen eine Blrste benutzen. Nicht in die scharfen
Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben greifen. Scheiben
nur am Kunststoffteil in der Mitte angreifen! Nicht in die Nachfull-
offnung greifen. Zum Nachschieben nur den Stopfer verwenden.
Klingen des Messereinsatzes nicht mit bloken Handen berihren.
Zum Reinigen eine Burste benutzen.

A Verbrithungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heilRem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter
im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende FlUssig-
keit einfullen.

/\ Verletzungsgefahr!
Zubehor nie auf dem Grundgerat zusammenbauen.



Zu lhrer Sicherheit de

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfull6ffnung greifen.

a Messereinsatz im Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher verriegeln.
o Messereinsatz aus dem Mixer- bzw. Universalzerkleinerer-Becher
& entnehmen.

Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungsmesser

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Siemens.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Messereinsatz mit Mahlmesser

Auf einen Blick

Die Anleitung beschreibt verschiedene
Ausstattungen des Gerates. Im Bild I
finden Sie eine Modellibersicht.

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild

Grundgerat

1 Drehschalter
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fir gewlinschte
Mixdauer festhalten.
Stufe 1-2, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
2 = hohe Drehzahl — schnell.

2 Antrieb

3 Kabelfach
4 Schiissel
5 Werkzeughalter
6 Werkzeuge*
a Universalmesser mit Messerschutz
b Knethaken
¢ Schlagscheibe
7 Zerkleinerungsscheiben*
a Schneid-Wendescheibe — dick/dinn
b Raspel-Wendescheibe — grob/fein
¢ Schneid-/Raspel-Wendescheibe
8 Deckel
a Nachfilléffnung
b Stopfer
Zubehor*
9 Messereinsatz mit Mixer-/
Zerkleinerungsmesser und Dichtung
10 Messereinsatz mit Mahimesser und
Dichtung
11 Universalzerkleinerer-Becher
12 Mixer-Becher
13 Deckel fiir Mixer
a Nachfilloffnung
b Trichter

* je nach Modell

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie
die volle Leistung des Gerates (bei Einhal-
tung der Rezeptvorgaben). Sie finden das
Rezept auf den Bildseiten (Bild [d).

Wenn der Universalzerkleinerer nicht im
Lieferumfang enthalten ist, kann dieser

Uber den Kundendienst bestellt werden

(Bestell-Nr. 12005833).



de Bedienen

Bedienen

Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grundlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Vorbereiten

m Grundgerat auf glatten, stabilen und
sauberen Untergrund stellen.

m Kabel bis zur bendtigten Lange aus dem
Grundgerat herausziehen.

Wichtige Hinweise

— Gerat ausschlielich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

— Das Gerat niemals durch Drehen
der Schissel, des Mixers oder eines
Werkzeugs ausschalten.

— Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
bzw. Zubehor vollstandig montiert sind.

Schiissel mit Zubehor/Werkzeug

A\ Verletzungsgefahr durch rotierende
Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schiissel

greifen. Zum Nachdriicken von Zutaten

immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb

noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur bei

Stillstand des Antriebes wechseln.

Achtung!

Bei Arbeiten in der Schissel kann das
Gerat nur mit aufgesetzter Schiissel sowie
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.

Universalmesser
zum Zerkleinern, Hacken, Rihren
und Kneten.

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloRen Handen beriihren. Bei Nichtge-
brauch Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Universalmesser nur
am Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken ) .
zum Kneten von Teig und zum “ g
Untermischen von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,
Schokoladenplattchen).

=
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Schlagscheibe -,
fiir Sahne, Eischnee und —
Mayonnaise.

Bild &

m Schussel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Werkzeugtrager in die Schussel
einsetzen.

m Universalmesser, Schlagscheibe oder
Knethaken auf den Werkzeugtrager
setzen und loslassen.

Lage der Werkzeuge beim Einsetzen
beachten! Werkzeuge bis zum
Anschlag nach unten driicken.

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

m Zutaten einfillen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil am
Deckel auf Punkt an Schussel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schusselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfilléffnung einflillen. Stopfer kann
als Messbecher benutzt werden.

Zerkleinerungsscheiben

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen! Nicht in
die Nachfulléffnung greifen. Zum Nach-
schieben nur den Stopfer verwenden.

Schneid-Wendescheibe —

dick/diinn ®
zum Schneiden von Obst und

Gemise. Verarbeitung auf Stufe 1.
Bezeichnung auf der
Schneid-Wendescheibe:

,grob“ fir die dicke Schneidseite,

fein“ flr die dinne Schneidseite



Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.
Raspel-Wendescheibe - Y
grob/fein
zum Raspeln von Gemduse, Obst

und Kase, auller Hartkase (z.B. Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 1.

Bezeichnung auf der
Raspel-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite
,4" fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nissen.
Weichkase nur mit der groben Seite auf

Stufe 2 raspeln.

Schneid-/Raspel-Wendescheibe
zum Schneiden und Raspeln von
Obst, Gemuse und Kase.
Verarbeitung auf Stufe 2.

Hinweis: Keine harten Lebensmittel mit
der Schneid-/Raspel-Wendescheibe verar-
beiten, da sonst das Messer stumpf werden
kann. Dazu die Schneid-Wendescheibe
(dick/diinn) verwenden.

Bild

m Schissel aufsetzen (Pfeil auf Schiissel
auf Punkt am Gerat) und im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag drehen.

m Werkzeugtrager in die Schissel
einsetzen.

Je nach gewlinschter Anwendung:

m Zerkleinerungsscheibe auf Werkzeug-
trager legen. Gewiinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mitnehmer am Werkzeugtréger in die
Offnung der Scheiben greifen.

m Deckel mit Stopfer aufsetzen (Pfeil
am Deckel auf Pfeil an Schussel) und
im Uhrzeigersinn drehen. Deckelnase
muss bis zum Anschlag im Schlitz des
Schiisselgriffs sitzen.

m Netzstecker einstecken.

Bedienen de

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Schneid- oder Raspelgut einflllen.

m Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben. Stopfer
herausnehmen und Zutaten durch Nach-
fulléffnung einfillen.

Achtung!

Schussel entleeren bevor diese so voll
ist, dass das Schneid- oder Raspelgut die
Tragerscheibe erreicht.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Werkzeug herausnehmen:
Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser, Schlagscheibe bzw.
Knethaken aus der Schissel heraus-
nehmen. Werkzeug vom Werkzeugtrager
abnehmen.

m Zerkleinerungsscheiben am Kunst-
stoffknauf in der Mitte herausnehmen.
Werkzeugtrager aus der Schissel
herausnehmen.

m Schissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Mixer

Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/ Zerklei-
nerungsmesser zum Mischen flussiger bzw.
halbfester Lebensmittel, zum Zerkleinern/
Hacken von rohem Obst und Gemlise und
zum Purieren von Speisen.

A\ Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer

nur bei Stillstand des Antriebes abnehmen/

aufsetzen. Klingen des Messereinsatzes

nicht mit bloRRen Handen bertihren. Zum

Reinigen eine Biirste benutzen.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiflem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heiRe oder schdumende
Flussigkeit einflllen.
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Achtung!
Mixer kann beschadigt werden. Keine
tiefgefrorenen Zutaten (ausgenommen
Eiswurfel) verarbeiten. Mixer nicht leer
betreiben.

Bild 3]

m Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz mit Mixer-/Zerkleinerungs-
messer <& in den Mixer-Becher
einsetzen und gegen den Uhrzeigersinn
verriegeln (®).

m Mixbecher umdrehen (Messereinsatz
nach unten).

m Mixbecher aufsetzen (Pfeil am Becher auf
Punkt am Gerat) und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

m Zutaten einfullen.

Maximalmenge, flissig = 1,0 Liter
(schaumende oder heilRe Flissigkeiten
maximal 0,4 Liter).

Optimale Verarbeitungsmenge —

fest = 80 Gramm.

m Deckel aufsetzen und festdriicken.
Deckel wahrend des Arbeitens festhalten.

m Netzstecker einstecken.

m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

m Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen.

m Deckel abnehmen und Zutaten einftillen

oder

m Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung
einfillen

oder

m flissige Zutaten durch den Trichter
einfillen.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Mixer gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Deckel abnehmen.
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m Messereinsatz im Uhrzeigersinn [6sen
(&) und vom Mixer-Becher abnehmen.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Universalzerkleinerer

Verwendung (je nach Modell):

— Mit dem Messereinsatz mit Mixer-/Zerklei-
nerungsmesser <% zum Zerkleinern und
Hacken von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Obst, GemUse.

— Mit dem Messereinsatz mit Mahlmesser
@» zum Mahlen und Zerkleinern
kleinerer Mengen von Gewdrzen (z.B.
Pfeffer, Kreuzkiimmel, Wacholder, Zimt,
trockener Sternanis, Safran), Getreide
(z.B. Weizen, Hirse, Leinsamen), Kaffee
oder Zucker.

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer / rotierenden Antrieb!
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Klingen
des Messereinsatzes nicht mit bloRen
Handen berlihren. Zum Reinigen eine
Burste benutzen.

Im Bild [d sind Richtwerte flir die Maximal-
mengen und Verarbeitungszeiten bei

der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer
dargestellt.

Bild 3

m Universalzerkleinerer-Becher mit der
Offnung nach oben abstellen.

m Zu zerkleinernde Lebensmittel in den
Becher einfilllen. Markierung MAX am
Becher beachten!

m Dichtung auf den Messereinsatz
auflegen. Darauf achten, dass die
Dichtung korrekt aufliegt.

Wichtige Hinweise

Wenn die Dichtung beschadigt ist oder nicht

richtig aufgelegt wurde, kann Flissigkeit

auslaufen.

m Messereinsatz (+{é/@2) in den Universal-
zerkleinerer-Becher einsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn verriegeln (&).

m Universalzerkleinerer umdrehen (Messer-
einsatz nach unten).

m Universalzerkleinerer aufsetzen (Pfeil
am Becher auf Punkt am Gerat) und im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.



m Netzstecker einstecken.
m Drehschalter auf gewlinschte Stufe
stellen.

Hinweis: Je langer das Gerat eingeschaltet
bleibt, desto feiner wird zerkleinert.
Empfehlungen zur Verwendung des
Zubehors kdnnen dem Abschnitt ,Rezepte/
Zutaten/Verarbeitung“ entnommen werden.

Nach der Arbeit

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ziehen.

m Universalzerkleinerer gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen
(Messereinsatz nach oben).

m Messereinsatz im Uhrzeigersinn l6sen
(&) und vom Universalzerkleinerer-
Becher abnehmen.

m Becher entleeren.

m Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

Das Gerat ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhalt die Funktionsfahigkeit.

Eine Ubersicht zur Reinigung der Einzelteile
kénnen Sie Bild [€ entnehmen.

/\ Stromschlaggefahr!
Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieRendes Wasser halten.

Achtung!

Oberflachen kdnnen beschadigt werden.
Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von

z.B. Mohren und Rotkohl entstehen
Verfarbungen an den Kunststoffteilen,
die mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden konnen.

Grundgerit reinigen

m Netzstecker ziehen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

m Gerat anschlieBend trockenreiben.

Reinigen und Pflegen de

Schissel mit Zubehor reinigen

A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Universalmessers nicht mit
bloen Handen beriihren. Zum Reinigen
eine Burste benutzen. Nicht in die scharfen
Messer und Kanten der Zerkleinerungs-
scheiben greifen. Scheiben nur am Rand
anfassen!

Alle Teile sind spulmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung méglich ist.

Mixer/Universalzerkleinerer
reinigen
A Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer!
Klingen des Messereinsatzes nicht mit
bloRen Handen berihren. Bei Nicht-
gebrauch Universalmesser immer im
Messerschutz aufbewahren. Zum Reinigen
eine Blrste benutzen.

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spllmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Spulmaschine,
sondern unter flieBendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Dichtung zur Reinigung abnehmen.

Hilfe bei Stérungen

/A Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ziehen.

Storung:
Gerat |auft nicht an oder Gerat schaltet
wahrend des Betriebes ab.

Mogliche Ursache:
Schissel oder Deckel bzw. das Zubehor ist
nicht richtig aufgesetzt oder hat sich geldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Schussel/Deckel bzw. Zubehor richtig
aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

m Gerat wieder in Betrieb nehmen.



de Aufbewahrung

Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stdrung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).

Aufbewahrung

Bild [

Zur Aufbewahrung kénnen die Werkzeuge
platzsparend in der Schussel verstaut
werden.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der européischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Ruicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen flr
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

FUr die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werk- Dreh- Zeit

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
. niedrig ca. 1-2 Hefeteig
22 Min.  — max. 500 g Mehl
oder — 25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

— 220 ml Milch (Raumtemperatur)

== _ _1E
— 1 Prise Salz
— 80 g Zucker
— 60 g Butter

— Schale einer %% Zitrone (Zitronenaroma)
m Alle Zutaten (aulRer der Milch) in die Schiissel geben.
m Drehschalter fir 10 Sekunden auf eine niedrige Drehzahl

stellen.

m Milch hinzugeben und mit niedriger Drehzahl fir ca.

1% Minuten ruhren.
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben. Wenn der Teig glatt
aussieht, an einem warmen Ort gehen lassen.

10



Werk- Dreh-

Zeit

Rezepte / Zutaten / Verarbeitung de

Rezepte/Zutaten/Verarbeitung

zeug zahl
M Zwiebeln, Knoblauch
__ — ab 1 Zwiebel (geviertelt) bis 300 g
— ab 1 Knoblauchzehe bis 300 g
m Bis zum gewuinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Hartkase (z. B. Parmesan)
- ~ 10 g bis 200 g
m Kase in Wirfel schneiden.
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Schokolade
- — 50 g bis 200 g
m Schokolade in Stlicke schneiden oder brechen.
m Bis zum gewilinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Petersilie
= —ab 10 g bis 50 g
m Bis zum gewlinschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
hoch Fleisch, Leber (fiir Hackfleisch, Tatar usw.)
= — 50 g bis 500 g
m Knochen, Knorpel, Haut und Sehnen entfernen. Fleisch in
Wiirfel schneiden.
Fleischteige, Fullungen und Pasteten herstellen:
m Fleisch (Rind, Schwein, Kalb, Geflligel, aber auch Fisch usw.)
zusammen mit weiteren Zutaten und Gewdlrzen in die
Schussel geben und zu einem Teig verarbeiten.
hoch ca. 1,5 Erdbeersorbet
- bis — 250 g gefrorene Erdbeeren
2 Min. — 100 g Puderzucker

— 180 ml Sahne (knapp 1 Becher)

m Alle Zutaten in die Schissel geben. Sofort einschalten, da sich
sonst Klumpen bilden. So lange riihren, bis sich cremiges Eis
bildet.

@ niedrig

Eischnee
— 2 bis 6 Eiweil
m Mit niedriger Drehzahl schlagen.

@ hoch

Schlagsahne
— 200 g bis 400 g
m Mit hoher Drehzahl schlagen.
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de Rezepte / Zutaten / Verarbeitung

Werk- Dreh- Zeit Rezepte/Zutaten/Verarbeitung
zeug zahl
-, Niedrig/ Mayonnaise
hoch —1Ei
— 1TL Senf
— 150 bis 200 ml Ol
— 1 EL Zitronensaft oder Essig
— 1 Prise Salz
— 1 Prise Zucker
Zutaten sollten gleiche Temperatur haben.
m Alle Zutaten (auRer Ol) einige Sekunden auf Stufe 1 mischen.
m Gerat auf Stufe 2 schalten, Ol langsam durch die Nachfiill-
offnung gieRen und so lange mischen, bis die Masse
emulgiert.
Mayonnaise bald verbrauchen, nicht aufbewahren.
= hoch/M Niisse, Mandein
iR — 50g bis 200 g
! | m Schalen restlos entfernen, Mixermesser wird sonst stumpf.
e m Bis zum gewunschten Zerkleinerungsgrad verarbeiten.
= hoch/M Obst oder Gemiise piirieren
I Ijl — Apfelmus, Spinat, Karotten, Tomaten; roh oder gekocht
Jf | m Zutaten und Gewdlrze zusammen in den Mixer geben und zu
= Piree verarbeiten.
~==», hoch Schokoladen-Milch

— 80 g bis 100 g gekihlte Schokolade

— ca. 400 ml heifl’e Milch

m Schokolade im Mixer zerkleinern, heiRe Milch dazugeben und
kurz unterrihren.

Honig-Haselnuss-Brotaufstrich

— 15 g Haselnusse

— 110 g Blitenhonig (Raumtemperatur)

m Die Nusse in den Universalzerkleinerer-Becher geben und
mit dem Mixer-/Zerkleinerungsmesser in ca. 20 Sekunden auf
Stufe M zerkleinern.

m Den Universalzerkleinerer-Becher abnehmen, umdrehen und
den Messereinsatz herausnehmen.

m Den Honig dazugeben. Den Universalzerkleinerer-Becher
wieder mit dem Messer verschlieen und auf das Grundgerat
aufsetzen.

m Abwarten, bis der Honig vollstadndig nach unten Uber das
Messer gelaufen ist. Dann alles fir 5 Sekunden auf Stufe M
vermischen.

bei der Arbeit mit dem Universalzerkleinerer-Becher und den Messereinsatzen

B Im Bild [d sind Richtwerte fir die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten

dargestellt.
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For your safety en

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance. If the instructions for correct use of the appliance are not
observed, the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is designed for processing normal household quan-
tities in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as
well as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Use the appliance for processing normal amounts of food for the
household; see “Recipe examples” section.

This appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. Other applications are possible if the accessories
approved by the manufacturer are used. It must not be used for
processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

General safety instructions

/\ Risk of electric shock

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power
supply. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.
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en For your safety

Safety instructions for this appliance

/\ Risk of injury

/\ Risk of electric shock

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored.

Never immerse the base unit in liquids or place under running water
and do not clean in the dishwasher.

Before rectifying a fault, pull out the mains plug.

/\ Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing
bowl. Always use the pusher for adding ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.
Change tools only when the drive is at a standstill.

/\ Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached blender jug!

Do not remove/attach the blender jug until the drive has stopped. Do
not remove/attach the universal cutter jug until the drive has stopped.

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade with bare hands. When
not in use, always store the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Grip the
discs by the plastic part in the centre only!

Do not place fingers in the feed tube. Only use the pusher when
adding more ingredients. Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. Clean them with a brush.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0,4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of injury!

Never assemble accessories on the base unit.
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For your safety en

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

a Lock blade insert in the blender or universal cutter jug.
& Remove blade insert from the blender or universal cutter jug.

Blade insert with blender/cutting blade

Congratulations on the purchase of your
new Siemens appliance. You can find
further information about our products
on our website.

Contents

For your safety .......cccccvvoeneiiiiieieeee 13
Overview

Operation

Cleaning and Servicing.........ccccoeceeevreeneenns 18
Troubleshooting .........cccoeeiiiiiiiiiii 19
StOrage....vee et 19
Disposal.......ccccceeiiiiiie e 19
GUAraNtee ......eeeeeeeiiieceeeee e 19
Recipes / Ingredients / Processing ........... 20
Overview

The instructions describe different features of
the appliance. Figure Il shows an overview
of the model.
Please fold out the illustrated pages.
Fig. Y
Base unit
1 Rotary switch
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at
maximum speed, hold switch for required
blending duration.
Settings 1-2, Operating speed:
1 = low speed — slow,
2 = high speed — fast.
2 Drive

Blade insert with grinding blade

Cord store

Bowl

Tool holder

Tools*

a Universal blade with blade guard

b Kneading hook

¢ Chopping disc

7 Cutting discs*
a Slicing reversible disc — thick/thin
b Shredding reversible disc —

coarseffine

¢ Reversible slicing/shredding disc

8 Lid
a Filler opening
b Pusher

Accessories*

9 Blade insert with blender/cutting
blade and seal

10 Blade insert with grinding blade and
seal

11 Universal cutter jug

12 Blender jug

13 Lid for blender

a Filler opening

b Funnel-shaped stopper

for some models:

With the universal cutter use the appliance at
full power (according to the recipe). You can
find the recipe on the illustrated pages

(Fig. [d).

If the universal cutter is not included with

the hand blender, it can be ordered from
customer service (order no. 12005833).

o0 hw

*
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en Operation

Operation

Before operating the appliance and accesso-
ries for the first time, clean thoroughly; see
“Cleaning and servicing”.

Preparation

m Place the base unit on a smooth, clean
surface.

m Pull cable out of the base unit to the
required length.

Important information

— Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

— Never switch the appliance off by rotating
the bowl, the blender or a tool.

— Do not switch the appliance on unless
tools or accessories have been completely
attached.

Bowl with accessories/tools

/A Risk of injury from the rotating tools!
While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Always use the
pusher for adding ingredients. After switching
off, the drive continues running for a short
time. Change tools only when the drive is at
a standstill.

Warning!

When working with the bowl, the appliance
cannot be switched on until the bowl! has
been attached and the lid has been attached
and screwed on tight.

Universal blade
for cutting, mincing, mixing. =
A\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. When not in use, always
store the universal blade in the blade guard.
Grip the universal blade by the edge of the
plastic handle only.

Kneading hook )
for kneading dough and mixing-in o=
ingredients that ought not be cut (e.g. raisins
and chocolate chips).

Chopping disc =
for cream, egg white and —
mayonnaise.
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Fig. 3

m Attach the bowl (arrow on bowl on dot
on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.

m Insert tool holder into the bowl.

m Insert universal blade, whisking disc or
kneading hook into the tool holder and
release.

Note position of the tools when
inserting them! Press tools all the way
down.

Warning!

Do not add ingredients until the tools have

been inserted.

m Add ingredients.

m Attach lid with pusher (match arrow on lid
on dot on bowl) and rotate in a clockwise
direction. Lid lug must be located fully in
the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube. Pusher can be used
as a measuring cup.

Cutting discs

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of discs by the edge
only! Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more

ingredients.

Slicing reversible disc —
thick/thin

for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 1.

Identification on the reversible slicing disc:
“grob” for the thick cutting side,

“fein” for the thin cutting side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or choco-
late. Slice boiled, waxy potatoes only when
they are cold.



Shredding reversible disc -
coarseffine

for shredding vegetables, fruit

and cheese, except for hard cheese
(e.g. Parmesan).

Process at setting 1.

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with

the coarse side only at setting 2.

Reversible slicing/shredding disc
for slicing and shredding fruit,
vegetables and cheese.

Process at setting 2.

Note: Do not process any hard foods using
the slicing/grating reversible disc as this may
blunt the blade. Use the slicing reversible
disc (thick/thin) for this purpose.
Fig.
m Attach the bowl (arrow on bowl on dot
on the appliance) and rotate as far as
possible in a clockwise direction.
m Insert tool holder into the bowl.

Depending on the required use:

m Place cutting disc on tool holder. Turn
required slicing/shredding side face up.
Place disc on the disc holder so that the
drivers on the tool holder grip the opening
in the discs.

m Attach lid with pusher (match arrow on lid
to arrow on bowl) and rotate in a clock-
wise direction. Lid lug must be located fully
in the slot in the bowl handle.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m Fill with contents which are to be sliced or
shredded.

m When adding contents which are to be
sliced or shredded, apply only light pres-
sure to the pusher. Remove the pusher
and add ingredients through the feed tube.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full

that the cutting or grating contents reach the

carrier disc.

Operation en

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

= Remove mains plug.

m Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

= Remove tool:

Take tool holder together with universal
blade, whisking disc or kneading hook out
of the bowl. Remove the tools from the tool
holder.

m Take out the cutting discs by the plastic
stud in the centre. Take tool holder out of
the bowl.

m Rotate bowl anti-clockwise and remove.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Blender

Blade insert with blender/cutting blade for

mixing liquid or semi-solid food, for cutting/

chopping raw fruit and vegetables, for
puréeing food.

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!

Do not remove/attach the blender until the

drive is at a standstill. Do not touch blades of

the blade insert with bare hands. Clean them

with a brush.

/\ Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes

through the funnel in the lid. Add a max.

0,4 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate blender when empty.

Fig. 3]

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert with blender/cutting
blade & into the blender jug and lock
anti-clockwise (®).

m Turn blender jug over (blade insert face
down).

17



en Cleaning and servicing

m Attach the blender jug (match arrow on
the jug to the arrow on the appliance) and
rotate as far as possible in a clockwise
direction.

m Add ingredients.

Maximum capacity, liquid = 1.0 litres
(frothing or hot liquids max. 0.4 litres).
Optimal processing capacity —

solids = 80 g.

m Attach lid and press firmly. Hold lid while
working.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

m To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off.

m Remove the lid and add ingredients

or

m remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

m pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate the blender in an anti-clockwise
direction and remove.

= Remove lid.

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the blender jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Universal cutter

Use (depending on model):

— With the blade insert with blender/cutting
blade % for cutting and chopping meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables.

— With the blade insert with grinding blade
@p for grinding and cutting fairly small
quantities of spices (e.g. pepper, cumin,
juniper, cinnamon, dried anise, saffron),
grain (e.g. wheat, millet, linseeds), coffee
and sugar.

A\ Risk of injury from sharp blades /
rotating drive!

Do not remove/attach the universal cutter

until the drive has stopped.

Do not touch blades of the blade insert with

bare hands. Clean them with a brush.
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Fig. [d shows guide values for the maximum

quantities and processing times when

working with the universal cutter.

Fig. @

m Put down universal cutter jug with the
opening face up.

m Add food, which is to be cut, in the jug.
Note MAX mark on the jug!

m Place seal on the blade insert. Ensure that
the seal is positioned correctly.

Important information
If the seal is damaged or not correctly
positioned, liquid may run out.

m Insert blade insert (}°&/@) into
the universal cutter jug and lock
anti-clockwise (®).

m Turn universal cutter over (blade insert
face down).

m Attach the universal cutter (arrow on jug
on dot on the appliance) and rotate all the
way clockwise.

m Insert the mains plug.

m Set the rotary switch to the desired setting.

Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients are cut.
Recommendations on using the accessories
can be found in the section “Recipes/
Ingredients/Processing”.

After using the appliance

m Set the rotary switch to 0/off.

m Remove mains plug.

m Rotate universal cutter anti-clockwise and
remove.

m Turn universal cutter over (blade insert
face up).

m Loosen blade insert clockwise (&) and
remove from the universal cutter jug.

= Empty jug.

m Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

Cleaning and servicing

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

An overview of cleaning the individual parts
can be found in Fig. [€.



Warning!
Surfaces may be damaged. Do not use
abrasive cleaning agents.

Note: If processing e.g. carrots and red
cabbage, the plastic parts will become
discoloured by a red film which can be
removed with a few drops of cooking oil.

Cleaning the base unit

= Remove mains plug.

m Wipe the base unit with a damp cloth. If
required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and
accessories

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the universal blade
with bare hands. Clean them with a brush.
Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of discs by the edge
only!

All parts are dishwasher-proof. Do not
wedge plastic parts in the dishwasher as
they could warp.

Cleaning the blender /
universal cutter

/\ Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blades of the blade insert with
bare hands. When not in use, always store
the universal blade in the blade guard. Clean
them with a brush.

The blender jug (without blade insert), lid
and funnel are dishwasher-proof.

Do not clean the blade insert in the dish-
washer, but under running water (do not
soak in water). Remove seal for cleaning.

Troubleshooting

A\ Risk of injury!

Before rectifying a fault, pull out the
mains plug.

Fault:

Appliance does not start or appliance
switches off during operation.

Possible cause:
Bowl or lid or the accessory has not been
attached correctly or has become detached.

Troubleshooting en

Remedial action:

m Set the rotary switch to 0/off.

m Correctly attach bowl/lid or accessory and
screw on all the way.

m Switch the appliance on again.

Important information

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Storage

Fig.
The tools can be stored in the bowl to save
space.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
ﬂ mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Recipes / Ingredients / Processing

Recipes / Ingredients / Processing

Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing
. low approx. Yeast dough
2 1-2 min — Max. 500 g flour
or — 25 g yeast or 1 packet of dried yeast

— 220 ml milk (room temperature)

—&- -1 egg
— 1 pinch of salt
— 80 g sugar
— 60 g butter
— Graded rind of half a lemon
m Add all ingredients (except the milk) to the bowl.
m Set rotary switch to a low speed for 10 seconds.
m Add milk and stir at low speed for about 1% minutes.
Ingredients should be at the same temperature. When the dough
has a smooth appearance, place in a warm location.

M Onions, garlic
= — from 1 onion, quartered, up to 300 g
— from 1 clove of garlic up to 300 g
m Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.

high Hard cheese (e.g. parmesan)
= ~10gt0200g

m Cut the cheese into cubes.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Chocolate
= —50gt0200g

m Cut or break the chocolate into pieces.
m Process until it has been chopped to the required size.

high Parsley
= - 10gto50g
m Process the parsley until it has been chopped to the required
size.

high Meat, liver (for mince, steak tartare, etc.)
= - 50gto500¢g
m Remove bones, gristle and sinews. Dice the meat.
Making sausage meat, stuffing and paté:
m Put meat (beef, pork, veal, poultry, or even fish, etc.) together
with other ingredients and spices into the bowl and mix into a
dough.

high approx. Strawberry sorbet
= _ 1.5 min — 250 g frozen strawberries
—2min — 100 g icing sugar
— 180 ml cream
m Put all ingredients in the bowl. Switch on immediately, otherwise
the mixture will go lumpy. Mix until a creamy sorbet forms.
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Tool Speed Time Recipes /Ingredients / Processing

ey, low Beaten egg white
=/ — 2 to 6 egg whites

m Beat at a low speed.
. Nigh Whipped cream
& — 200 gto 400 g

m Whisk at high speed.

- low/ Mayonnaise

) y
= high —1egg

— 1 tsp. mustard

— 150-200 ml oil

— 1 tbs. lemon juice or vinegar

— 1 pinch of salt

— 1 pinch of sugar

Ingredients should be at the same temperature.

m Mix all ingredients (except oil) for several seconds at setting 1.

m Switch appliance to setting 2, slowly pour oil through the feed
tube and mix until the mixture emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not store.

= high/M Nuts, almonds

B - 50gto0200g

1.4 m Remove shells completely, otherwise the blender blade will be
= blunted.

m Process the onion/garlic until it has been chopped to the
required size.

= high/M Puréeing fruit or vegetables
f‘ | — Apple sauce, spinach, carrot and tomato purée; raw or cooked
Jl m Put ingredients and spices into the blender and purée.
= high Chocolate-milk
i — 80 g—100 g cooled chocolate

| | — approx. 400 ml hot milk
m Chop up the chocolate in the blender, add the hot milk and mix
briefly.

— 15 g hazelnuts

— 110 g blossom honey (room temperature)

m Put the nuts in the universal cutter jug and cut with the blender/
cutting blade for 20 seconds on setting M.

m Remove the universal cutter jug, turn it over and take out the
blade insert.

m Add the honey. Close the universal cutter jug again with the
blade and put on the base unit.

m Wait until all the honey has run down over the blade. Then mix
everything for 5 seconds on setting M.

8 M Honey and hazel nut spread

Fig. [d shows guide values for the maximum quantities and processing times when
8 working with the universal cutter jug and the blade inserts.
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation
pour connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation impor-
tantes visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’'un foyer. Les applications similaires
a celles d’'un foyer comprennent par exemple l'utilisation dans les
coins-cuisine du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises
agricoles

et autres entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utili-
sation par les clients de pensions, petits hétels et immeubles d’habi-
tation similaire. Utilisez cet appareil uniguement pour des quantités
de préparations culinaires courantes et pour des durées de service
normales, voir la section « Recettes ».

Cet appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. D’autres applications sont possible

a condition d’utiliser les accessoires homologués par le fabricant. Il
ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances. N'uti-
lisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

Consignes générales de sécurité

/\ Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances
nécessaires pourront utiliser les appareils a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation sare leur ait été enseignée
et qu’elles aient compris les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appa-
reil que dans des locaux fermés. N'utilisez 'appareil que si son
cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage. Avant de remplacer des accessoires ou des piéces
supplémentaires déplacées en service, il faut éteindre I‘appareil et
le débrancher du secteur.
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Débranchez toujours I'appareil du secteur s'il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur

des arétes vives ou des surfaces trés chaudes. Afin d’écarter

tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente est habilité a
remplacer un cordon de branchement endommageé. Les réparations
sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil
/\ Risque de blessures

/\ Risque d’électrocution

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le
lavez pas au lave-vaisselle. Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de courant.

A Risque de blessures avec les accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le
bol mélangeur. Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours

le pilon poussoir. Apres que vous avez éteint I'appareil, son moteur
continue de tourner brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres
avoir immobilisé I'entrainement.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes /
I’entrainement en rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place!

Ne retirez / posez le mixeur qu’aprés avoir arrété I'entrainement. Ne

retirez / posez le gobelet du broyeur universel qu’aprés avoir arrété

'entrainement.

A Risque de blessures avec les lames tranchantes!

Ne touchez pas les lames du couteau universel avec les mains
nues.Lorsque la lame universelle ne sert pas, conservez-la toujours
dans le fourreau. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.
N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes,
des disques a réduire.

Ne saisissez les disques que par la piéce en plastique au milieu!
N’introduisez pas les doigts dans I'orifice d’ajout.

Pour ajouter des aliments, n’utilisez que le pilon poussoir.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire porte-lames avec les
mains nues. Pour les nettoyer, utilisez une brosse.

/\ Risque de brilure!
Lorsque vous traitez des aliments meélangés trés chauds, de la
vapeur traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
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Versez au maximum 0,4 litre de liquide trés chaud ou moussant.

Risque de blessures!

N’assemblez jamais les accessoires sur I'appareil de base.
Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

Prudence! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

e Verrouillez 'accessoire porte-lames dans le bol mixeur
@ ou le gobelet du broyeur universel.

= Retirez I'accessoire porte-lames du bol mixeur ou du gobelet du broyeur
& universel.

Insert avec couteau mixeur / couteau broyeur

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Siemens et nous vous en félicitons
cordialement. Sur notre site Web, vous
trouverez des informations avancées sur
nos produits.
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Accessoire porte-lames de mouture

Vue d’ensemble

La notice décrit différentes équipements
de I'appareil. Sur la figure N, vous trou-
verez un apercu des modeles.

Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure
Appareil de base
1 Interrupteur rotatif
0/off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
élevée, maintenez l'interrupteur pendant
la durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-2, vitesses de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
2 = vitesse élevée — marche rapide.
Entrainement
Rangement du cordon
Bol mélangeur
Porte-accessoire
Accessoires*
a Lame universelle avec fourreau
b Crochet pétrisseur
¢ Disque-fouet
7 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais / mince
b Disque réversible a raper —
grossier / fin
¢ Disque réversible a émincer / réper
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8 Couvercle
a Ouverture pour ajout
b Pilon-poussoir

Accessoires*

9 Accessoire porte-lames pour mixeur /
couteau broyeur et joint.

10 Accessoire porte-lames de mouture
et joint

11 Gobelet du broyeur universel

12 Bol mixeur

13 Couvercle de mixeur
a Ouverture pour ajout
b Entonnoir

Selon le modéle

Avec le broyeur universel, vous profitez de
toute la puissance de I'appareil (a condition
de respecter les instructions de la recette).
Vous trouverez la recette sur les pages
illustrées (fig. [@).

Si le broyeur universel n’a pas été livré
d’origine, vous pouvez le commander
auprés du service aprés-vente

(n° de réf. 12005833).

*

Utilisation

Avant de les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
«Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

m Placez I'appareil de base sur une surface
lisse, robuste et propre.

m De l'appareil de base, sortez la longueur
de cordon requise.

Consignes importantes

— Allumez et éteignez I'appareil uniquement
par le sélecteur rotatif.

— Pour éteindre I'appareil, ne tournez
jamais le bol mélangeur, le mixeur ou un
accessoire.

— N’allumez I'appareil qu’apres avoir
entierement monté ses différents
accessoires.

Utilisation fr

Bol mélangeur avec
accessoires / Outils

A Risque de blessures avec les
accessoires en rotation!
Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
toujours le pilon poussoir. Aprés que vous
avez éteint I'appareil, son moteur continue
de tourner brievement. Ne changez
d’accessoire qu’aprées avoir immobilisé
I'entrainement.
Attention!
Si vous travaillez avec le bol mélangeur,
vous ne pourrez allumer 'appareil qu’'apres
avoir mis le bol mélangeur en place, posé
et tourné le couvercle a fond jusqu’en posi-
tion fermée.

Lame universelle

Pour réduire, hacher, mélanger et -&‘

pétrir.

Crochet pétrisseur .
P I

pour pétrir la pate épaisse et incor-
porer les ingrédients qu’il ne faut pas broyer
(par exemple les raisons secs, les
plaquettes de chocolat).

Disque-fouet .,
Pour monter la créme, les blancs —
d’ceuf en neige et la mayonnaise.

Figure &

m Mettez le bol mélangeur en place
(la fleche du bol doit regarder le point
situé sur I'appareil) puis tournez dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

m Posez la lame universelle, le disque-fouet
ou le crochet a pétrir sur le porte-
accessoires puis lachez-le.

Veillez a la bonne position des
accessoires lors de leur mise en
place! Poussez les outils vers le bas
jusqu’a la butée.

Attention!

N’ajoutez les produits a traiter qu’apres

avoir monté les accessoires.
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m Ajoutez des ingrédients.

m Montez le couvercle avec le pilon-pous-
soir (la fleche du couvercle regarde le
point sur le bol) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit venir reposer jusqu’a la
butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout. Le pilon
poussoir peut étre utilisé comme gobelet
de mesure.

Disques a réduire

/\ Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

N’approchez pas les doigts des lames et

des arétes, tranchantes, des disques a

réduire. Ne saisissez les disques que par le

bord! N’introduisez pas les doigts dans

I'orifice d’ajout. Pour ajouter des aliments,

n’utilisez que le pilon poussoir.

Disque réversible a émincer —

épais / mince ®

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments sur la position 1.

Marquage sur le disque a émincer

réversible:

«grob» pour le coté coupe épaisse,

«fein» pour le cété coupe mince.

Attention!

Le disque a émincer réversible convient

pour couper le fromage dur, le pain, les

petitspains et le chocolat. Ne coupez les

pommes de terre cuites fermes qu’apres

qu’elles ont refroidi.

Disque réversible a raper — AW

grossier / fin

pour raper des fruits, des légumes

et du fromage (sauf le fromage dur, le

parmesan par exemple).

Travaillez les aliments sur la position 1.
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Chiffre «2» sur le disque réversible a raper,
pour désigner le coté servant a raper épais
«4» pour le cbété servant a raper fin.

Attention!

Le disque a raper réversible ne convient
pas pour raper les noix. Ne rapez le
fromage mou qu’avec le coté épais sur la

position 2.

Disque réversible a émincer /
raper

pour émincer et raper les fruits, les
légumes et le fromage.

Travaillez les aliments sur la position 2.

Remarque: ne pas travailler d’aliments

durs avec le disque réversible a émincer /

raper, car la lame risque de s’émousser.

Utiliser le disque réversible a émincer

(épais / mince).

Figure

m Mettez le bol mélangeur en place (la
fleche du bol doit regarder le point situé
sur I'appareil) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

m Mettez le porte-accessoires dans le bol
mélangeur.

Suivant I'application souhaitée:

m Posez le disque de broyage sur le
porte-accessoire. Le cbté actif de la
rape est celui tourné vers le haut. Posez
le disque sur le porte-disque de sorte
que les taquets du porte-accessoire
engrenent dans les orifices que comporte
le disque.

m Posez le couvercle avec pilon poussoir
(fleche du couvercle sur la fleche du bol
mélangeur) puis tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre. La saillie du
couvercle doit venir reposer jusqu’a la
butée dans la fente ménagée dans la
poignée du bol.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Versez les aliments a émincer ou raper.



m Ne faites avancer les aliments a émincer
ou raper qu’en appuyant peu avec le
pilon poussoir. Sortez le pilon poussoir et
versez les ingrédients par l'orifice d’ajout.

Attention!

Pensez a vider le bol mélangeur avant
qu’il ne se remplisse au point que les
aliments émincés ou rapés atteignent le
disque-support.

Aprés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Retirez I'accessoire:

Du bol, sortez le porte-accessoires avec
la lame universelle, le disque-fouet et le
crochet a pétrir. Retirez I'accessoire du
porte-accessoires.

m Retirez les disques de broyage par leur
pommeau central en plastique. Sortez le
porte-accessoire du bol.

m Tournez le bol mélangeur en sens inverse
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Mixeur

Avec 'accessoire porte-lames pour mixeur /
broyeur, pour mélanger des aliments
liquides ou mi-fermes, pour broyer / hacher
des fruits et légumes crus, et pour réduire
des aliments en purée.

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

N’introduisez jamais les doigts dans le

mixeur en place! Ne retirez / posez le

mixeur qu’apres avoir arrété I'entrainement.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

A Risque de briilure!

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'enton-
noir ménageé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,4 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Utilisation fr

Attention!

Vous risquez d’endommager le mixeur! Ne
traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur a
vide.

Figure [3]

m Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.

Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas

été correctement posé, du liquide risque de

couler.

m Mettez I'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur <& dans le bol du
mixeur et verrouillez en tournant en sens
inverse des aiguilles d’'une montre (®).

m Retournez le bol mixeur (accessoire
porte-lames tourné vers le bas).

m Posez le bol du mixeur (fleche du bol
sur le point situé sur I'appareil) puis tour-
nez-le dans le sens des aiguilles d’une
montre jusqu’a la butée.

m Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximum de liquide = 1,0 litre
(0,4 litre maximum de liquide moussant
ou chaud).

Quantité optimale si I'aliment est ferme =
80 grammes

m Mettez le couvercle en place puis
appuyez bien. Tenez fermement le
couvercle pendant le travail.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

m Pour rajouter des ingrédients, amenez
l'interrupteur rotatif sur 0/off.

m Retirez le couvercle et ajoutez les
ingrédients

ou

m retirez 'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes
par I'ouverture

ou

m versez les ingrédients liquides par
I'entonnoir.
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Apreés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Tournez le mixeur en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

m Enlevez le couvercle.

m Desserrez I'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’une montre (&) et
détachez-le du bol mixeur.

m Nettoyez toutes les piéces, voir
«Nettoyage et entretien ».

Broyeur universel

Utilisation (selon le modele):

— Avec l'accessoire porte-lames pour
mixeur / broyeur <& pour broyer et
hacher de la viande, du fromage dur, des
oignons, herbes culinaires, de l'ail, des
fruits et légumes.

— Avec I'accessoire porte-lames de
mouture @2 : pour moudre et broyer de
petites quantités d’épices (p.ex. poivre,
cumin, genévrier, cannelle, anis sec,
safran), des céréales (p.ex. blé, millet,
graines de lin), du café ou du sucre

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I’entrainement en
rotation!

Ne retirez / posez le broyeur universel

qu’aprées que le moteur se soit immobilisé.

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

La figure [d contient des valeurs indicatives
pour les quantités maximales et durées de
traitement lors du travail avec le couteau
universel.

Figure @

m Déposez le gobelet du broyeur universel
avec l'orifice tourné vers le haut

m Versez les aliments a broyer dans le
gobelet. Respectez le repere MAX sur le
bol!

m Posez le joint sur I'accessoire porte-
lames. Veillez a ce que le joint soit
correctement en applique.
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Consignes importantes

Si le joint est endommagé ou s'il n’a pas
été correctement posé, du liquide risque de
couler.

m Introduisez I'accessoire porte-lames
(¥d/@D) dans le gobelet du broyeur
universel et verrouillez-le en tournant
en sens inverse des aiguilles d’'une
montre (§).

m Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le bas)

m Mettez le broyeur universel en place

(la fleche du gobelet doit regarder le point

situé sur I'appareil) puis tournez dans

le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’'a

la butée.

m Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

m Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Remarque: Plus I'appareil reste allumé
longtemps et plus il broie fin.

Des recommandations sur l'utilisation
des accessoires sont disponibles dans
le paragraphe « Recettes / Ingrédients /
Préparation ».

Apreés le travail

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

m Tournez le broyeur universel en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
retirez-le.

m Retournez le broyeur universel
(porte-lames tourné vers le haut).

m Desserrez 'accessoire porte-lames dans
le sens des aiguilles d’'une montre (b) et
détachez-le du bol du broyeur universel.

m Videz le gobelet.

m Nettoyez toutes les pieces, voir
«Nettoyage et entretien ».



Nettoyage et entretien

L'appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil

contre les dégats et le maintient fonctionnel.

Vous trouverez un apercu du nettoyage des
piéces détachées dans la figure [€.

/\ Risque d’électrocution!

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
I'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet!

Attention!
Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.

Remarque: Lors du traitement de carottes
et de chou rouge par exemple, les piéces
en plastique changent de couleur ; vous
pourrez supprimer cette coloration avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage de I’appareil de base

m Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

m Essuyez I'appareil de base avec un
essuie-tout humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

m Ensuite, essuyez 'appareil avec un
essuie-tout sec.

Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames du couteau
universel avec les mains nues. Pour les
nettoyer, utilisez une brosse. N’approchez
pas les doigts des lames et des arétes,
tranchantes, des disques a réduire. Ne
saisissez les disques que par le bord!

Toutes les piéces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent de
se déformer.

Nettoyage et entretien fr

Nettoyer le mixeur / le broyeur
universel

A Risque de blessures avec les lames
tranchantes!

Ne touchez pas les lames de I'accessoire

porte-lames avec les mains nues. Lorsque

la lame universelle ne sert pas, conser-

vez-la toujours dans le fourreau. Pour les

nettoyer, utilisez une brosse.

Le bol mixeur (sans porte-lames), le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne nettoyez pas le porte-lame au
lave-vaisselle mais sous I'eau du robinet
(ne le laissez pas tremper dans I'eau). Pour
le nettoyage, retirez le joint.

Dérangements et remédes

A\ Risque de blessures!

Avant de supprimer un dérangement,
débranchez la fiche male de la prise de
courant.

Dérangement:
L’'appareil ne démarre pas ou il s’éteint
pendant le fonctionnement.

Cause possible:

Le bol ou le couvercle et/ou I'accessoire
n’est pas correctement posé ou s’est
desserré.

Remeéde:

m Amenez l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Posez correctement le bol / couvercle et/
ou l'accessoire et tournez a fond jusqu’a
la butée.

m Remettez I'appareil en service.

Remarque importante

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente.

Rangement

Figure [

Il est possible de ranger les accessoires
dans le bol pour économiser ainsi de la
place.
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Mise au rebut
Eliminez 'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
mmm marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation

soire

faible  env. 1-2 Pate a la levure de boulanger
V= o A minutes — 500 g de farine maxi.
ou — 25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
— 220 ml de lait (a la température ambiante)
= — 1 ceuf
— 1 pincée de sel
— 80 g de sucre
— 60 g de beurre
— Le zeste d’'un demi-citron (ou de I'aréme citron)
m Versez tous les ingrédients dans le bol mélangeur, sauf le
lait.
m Réglez le sélecteur rotatif pendant 10 secondes sur une
vitesse réduite.
m Ajoutez du lait et mélangez a vitesse réduite pendant
environ 1 minute et demie.
Les ingrédients devront se trouver a la méme température.
Une fois que la pate a acquis un aspect lisse, laissez-la
gonfler dans un endroit chaud.
M Oignons, ail
- 1 oignon minimum, jusqu’a 300 g, coupé en quatre.
1 gousse d’ail minimum, jusqu’a 300 g
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
éleve Fromage dur (par ex. parmesan par exemple)
= ~104200g
m Coupez le fromage en dés.
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.
élevé Chocolat
- ~504200g

m Coupez ou brisez le chocolat en petits morceaux.
m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.




Acces- Vitesse Durée

Recettes / Ingrédients / Préparation fr

Recettes / Ingrédients / Préparation

soire
élevé Persil
__ —de10a50g

m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

élevé Viande, foie (pour un plat de viande hachée, steak
- tartare, etc.)

- 50a500g

m Retirez les os, cartilages, la peau et les tendons. Découpez
la viande en dés.

Confection des pates de viande, des farces et des patés:

m Dans le bol, versez la viande (de beeuf, cochon, veau,
volaille, mais aussi de poisson, etc.) avec les autres
ingrédients et épices puis malaxez ces ingrédients jusqu’a
obtention d’'une pate.

élevé env. 1,5 Sorbet aux fraises
- a — 250 g de fraises congelées
2 minute — 100 g de sucre glace

— 180 ml de creme (juste le contenu d’un pot).

m Versez tous les ingrédients dans le bol. Enclenchez immé-
diatement I'appareil sinon des grumeaux vont se former.
Mélangez tout le temps nécessaire a I'obtention d’une glace
crémeuse.

—cwp-, faible CEufs en neige
= — 246 blancs d’ceuf
m Battez au fouet a petite vitesse.
-, €levé Créme Chantilly
— —200a400g
m Fouettez a une vitesse élevée.
—3y-, faible / Mayonnaise
L sleve — 1 ceuf

— 1 c. a café de moutarde

— 150 a 200 ml d’huile

— 1 cuillére a soupe de jus de citron ou de vinaigre

— 1 pincée de sel

— 1 pincée de sucre

Les ingrédients devront se trouver a la méme température.

m Pendant quelques secondes, mélangez tous ces ingrédients
sauf I'huile, avec le mixeur réglé sur la position 1.

m Réglez I'appareil sur le niveau 2, versez I'huile lentement
par I'ouverture d’ajout et mélangez jusqu’a ce que masse
s’émulsionne.

La mayonnaise ne se conserve pas longtemps,
consommez-la rapidement.
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fr Recettes / Ingrédients / Préparation

Acces- Vitesse Durée Recettes / Ingrédients / Préparation

= élevé/M Noix, amandes
y El ~502200g

4 m Retirez entiérement les coquilles, sinon les lames du mixer
4= s’émoussent.

m Réduisez ces légumes jusqu’a la finesse voulue.

= élevé/M Réduire les fruits ou les légumes en purée
. EI — Compote de pomme, purée d’épinards, de carottes, de

| tomates; cuits ou crus
= m Versez les ingrédients et les épices dans le mixeur et

transformez-les en purée.

= eleve Lait au chocolat
] El — 80 a 100 g de chocolat refroidi

— env. 400 ml de lait tres chaud
4 m Broyez le chocolat dans le mixeur, rajoutez le lait chaud et
mélangez brievement.

B M Pate a tartiner au miel et aux noisettes

— 15 g de noisettes

— 110 g de miel de fleurs (a la température ambiante)

m Versez les noix dans le gobelet du broyeur universel puis
broyez-les en 20 secondes environ, appareil réglé sur M.

m Retirez le gobelet du broyeur universel, retournez-le et
retirez 'accessoire porte-lames.

m Ajoutez le miel. Refermez le gobelet du broyeur universel
avec la lame puis posez-le sur I'appareil de base.

m Attendez que le miel ait entierement coulé jusqu’en bas via
la lame. Ensuite, mélangez le tout pendant 5 secondes en
réglant I'appareil sur M.

8 La figure [@ contient des valeurs indicatives pour les quantités maximales et

durées de traitement lors du travail avec le goblet du broyeur universel et avec
les accessoires porte-lames.
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Per la vostra sicurezza it

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per
conoscere importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo
apparecchio. L'inosservanza delle istruzioni per 'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. 'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Usare I'apparecchio solo per
lavorare quantita adeguate ed in tempi usuali per la famiglia, vedi
capitolo “Ricette/ingredienti/lavorazione”.

Questo apparecchio € idoneo a miscelare, impastare, montare,
tagliare e grattugiare alimenti. Altri impieghi sono possibili se si utiliz-
zano gli accessori autorizzati dal produttore. | | suo uso e vietato per
la lavorazione di altri oggetti o sostanze. Usare I'apparecchio solo
con accessori originali. Si prega di conservare le istruzioni per 'uso.
Nel caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare insieme il
libretto d’istruzioni per l'uso.

Avvertenze di sicurezza generali

/\ Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capa-
cita fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini & vietato giocare con I'apparecchio!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare 'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e 'apparecchio stesso non presen-
tano danni.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzio-
namento si muovono, I‘apparecchio deve essere spento e staccato
dalla rete. Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non &
sorvegliato e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a
contatto con superfici calde.
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Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo appa-
recchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
cazione. Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro
servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio
/\ Pericolo ferite

/\ Pericolo di scariche elettriche

In caso d’'interruzione dell’alimentazione elettrica I'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Non immergere mai 'apparecchio base in liquidi, non metterlo mai
sotto I'acqua corrente e non lavarlo nella lavastoviglie.

Prima di eliminare un guasto estrarre la spina di alimentazione.

/A Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola. Per
spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire 'utensile solo ad ingranaggio fermo.

/\ Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in
rotazione!

Non introdurre mai le mani nel bicchiere-frullatore applicato!

Rimuovere/applicare il bicchiere-frullatore solo quando I'ingranaggio

e fermo. Rimuovere/applicare il bicchiere mini-tritatutto solo quando

'ingranaggio & fermo.

/\ Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del coltello universale.

In caso di mancato utilizzo custodire sempre la lama universale nel

coprilama. Per la pulizia usare una spazzola.

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi

sminuzzatori. Prendere i dischi solo al centro, sull’elemento in mate-

riale sintetico! Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingre-

dienti. Per spingere usare solo il pestello. Non toccare a mani nude le

lame dell'inserto lame. Per la pulizia usare una spazzola.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal imbuto nel coperchio
esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo o che
produce schiuma.

/\ Pericolo di ferite!
Non assemblare mai 'accessorio quando € montato sull’apparecchio
base.
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Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

@ Bloccare l'inserto lame nel frullatore o nel bicchiere minitritatutto.
& Rimuovere l'inserto lame dal frullatore o dal bicchiere minitritatutto.

Inserto lama con lama di miscelazione/triturazione

Congratulazioni per 'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Siemens. Trovate ulteriori informazioni
sui nostri prodotti nel nostro sito Internet.

Indice

Per la vostra sicurezza...........c...ccccoueeenne... 33
Guida rapida.........ccceeeeeeeeeieeeec e, 35
[0 1Yo TR 36
Pulizia e cura.........ccoceeeeveeeeecieee e 39
Rimedio in caso diguasti..........c.ccccoeeinene 39
CONSEIVAZIONE ......coeeeeeeeeeeeeeee e 40
Smaltimento......c..oeovevveeeceeeee e, 40
Garanzia........coccuveeeeeeeeeeeeceeeee e 40
Ricette / ingredienti / lavorazione.............. 40

Guida rapida

La guida descrive diverse dotazioni
dell’apparecchio. La figura Il rappresenta
una panoramica del modello.

Aprire le pagine con le figure.

Figura

Apparecchio base

1 Interruttore rotante
0/off = spento
M = Funzionamento “pulse” alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata. Grado 1-2, velocita di
lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
2 = alto numero di giri — veloce.

2 Ingranaggio

3 Vano portacavo

Inserto lame con lama di macinazione

4 Ciotola
5 Portautensile
6 Utensili*
a Lama universale con coprilama
b Braccio impastatore
¢ Disco sbattitore
7 Disco sminuzzatore*
a Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile
b Disco doppia funzione grattugia —
grosso / fine
¢ disco doppia funzione taglio / grattugia
8 Coperchio
a Apertura di aggiunta
b Pestello

Accessorio*
9 Inserto lama con lama frullatore /
di triturazione e guarnizione
10 Inserto lame con lama di macinazione
e guarnizione
11 Bicchiere mini tritatutto
12 Bicchiere-frullatore
13 Coperchio per frullatore
a Apertura di aggiunta
b Imbuto

A seconda del modello

Con il mini-tritatutto si sfrutta tutta la potenza
dell’'apparecchio (rispettando le indicazioni
della ricetta). La ricetta si trova nelle pagine
illustrate (figura ).

Se il mini tritatutto non & compreso nella
fornitura, puo essere ordinato tramite

il servizio assistenza clienti (codice di
ord. N° 12005833).

*
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Uso

Al primo uso pulire accuratamente apparec-
chio ed accessori, vedi capitolo “Pulizia e
cura”.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie resistente e pulita.

m Estrarre il cavo dall'apparecchio base fino
alla lunghezza necessaria.

Avvertenze importanti

— Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola.

— Non spegnere mai I'apparecchio mediante
rotazione della ciotola, del frullatore o di un
attrezzo.

— Accendere I'apparecchio solo se gli
attrezzi o accessori sono completamente
montati.

Ciotola con accessori / Utensili

/\ Pericolo di ferite a causa di utensili in
rotazione!
Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Per spingere gli ingre-
dienti usare sempre il pestello. Dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua
ancora brevemente a girare. Sostituire
l'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Attenzione!

Per lavori nella ciotola, I'apparecchio pud
essere acceso solo con ciotola applicata e
coperchio applicato e fissato.

Lama universale
per sminuzzare, macinare, miscelare
ed impastare.

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del coltello
universale. In caso di mancato utilizzo custo-
dire sempre la lama universale nel copri-
lama. Afferrare la lama universale solo sul
bordo di presa in plastica.

Braccm impastatore =y
per impastare pasta pesante e per
incorporare ingredienti, che non devono
essere sminuzzati (per es. uva passa,
scaglie di cioccolato).

=0
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Disco sbattitore
per panna, albume montato a neve
€ maionese.

Figura [

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull’apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

m Applicare il portautensile.

m Disporre la lama universale, il disco
sbattitore o il gancio impastatore sul
portautensile e rilasciare.
Nell’applicazione tenere presente la
posizione degli utensili! Spingere in
basso gli utensili fino all’arresto.

Attenzione!

Immettere alimenti da lavorare solo dopo

avere applicato gli utensili.

m Introdurre gli ingredienti.

m Applicare il coperchio con il pestello
(freccia sul coperchio sopra il punto sulla
ciotola) e ruotare in senso orario. Il nasello
del coperchio deve entrare fino all’arresto
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.
Il pestello puo essere utilizzato come
misurino.

Dischi per sminuzzare

A\ Pericolo di ferite da lame taglienti!
Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare

i dischi solo sul bordo! Non introdurre le mani
nell'apertura di aggiunta ingredienti. Per
spingere usare solo il pestello.

=

Disco doppia funzione taglio —
spesso / sottile

per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione alla velocita 1.

Riferimento sul disco doppia funzione per
affettare:

“grob” per il lato di taglio spesso,

“fein” per il lato di taglio sottile



Attenzione!

Il disco doppia funzione taglio non & idoneo
per affettare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
cotte, che nella cottura si mantengono dure.
Disco doppia funzione grattugia — 57
grosso / fine
per grattugiare verdura, frutta e

formaggio, tranne il formaggio duro (per es.
parmigiano).

Lavorazione alla velocita 1.

Indicazione sul disco doppia funzione
grattugiare:

“2” per il lato grattugia grossa

“4” per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione grattugiare non &
idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso alla

velocita 2.

Disco doppia funzione taglio /
grattugia

per tagliare e grattugiare frutta,
verdura e formaggio.
Lavorazione alla velocita 2.

Avvertenza: non lavorare alimenti duri con
il disco doppia funzione taglio/grattugia in
quanto la lama potrebbe danneggiarsi. Per
fare cio usare il disco doppia funzione taglio
(spesso/sottile).

Figura

m Applicare la ciotola (freccia sulla ciotola
sopra il punto sull'apparecchio) e ruotare
in senso orario fino all'arresto.

m Applicare il portautensile.

A seconda dell'impiego desiderato:

m Mettere il disco sminuzzatore sul portau-
tensile. Ruotare verso l'alto il disco grat-
tugia/di taglio desiderato. Deporre il disco
sul portadisco in modo che i trascinatori
del portautensile entrino nell’apertura delle
lame.

m Applicare il coperchio con pestello (freccia
sul coperchio sopra freccia sulla ciotola)

e ruotare in senso orario. Il nasello del
coperchio deve entrare fino all’arresto
nella fessura dellimpugnatura della
ciotola.

Uso it

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare o
grattugiare.

m Spingere con il pestello gli alimenti da
tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione. Estrarre il pestello ed intro-
durre gli ingredienti attraverso I'apertura
d’introduzione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al
punto che gli alimenti tagliati o grattugiati
raggiungano il disco portante.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Estrarre l'utensile:

Estrarre dalla ciotola il portautensile con
la lama universale, il disco sbattitore o il
gancio impastatore. Staccare I'utensile dal
portautensile.

m Estrarre i dischi sminuzzatori prendendoli
al centro sul pomello di plastica. Estrarre il
portautensile dal contenitore.

m Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Frullatore

Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e
verdura crude e per fare passate

di alimenti.

/A Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore & fermo. Non toccare
a mani nude le lame dell'inserto lame. Per la
pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!
Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal imbuto nel coperchio esce vapore. Intro-
durre massimo 0,4 litri di liquido molto caldo
o che produce schiuma.

37



it Uso

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Figura ]

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione € danneggiata o non ¢ stata
applicata correttamente.

m Inserire I'inserto lame con lama frullatore /
di triturazione & nel bicchiere-frullatore e
bloccarlo ruotando in senso antiorario (&).

m Capovolgere il bicchiere frullatore (inserto
lame in basso).

m Applicare il bicchiere frullatore (freccia sul
frullatore sopra il punto sull’'apparecchio) e
ruotare in senso orario fino all'arresto.

m Introdurre gli ingredienti.

Quantita massima, liquido = 1,0 litro
(liquidi che formano schiuma o liquidi
molto caldi massimo 0,4 litri).
Quantita ottimale di lavorazione —
solidi = 80 grammi.

m Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere
fermo il coperchio.

m Inserire la spina.

m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off.

m Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

m togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta

oppure

m introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
I'imbuto.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il frullatore in senso antiorario e
rimuoverlo.

m Rimuovere il coperchio.
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m Sbloccare l'inserto lame ruotando
in senso orario (&) e rimuoverlo dal
bicchiere-frullatore.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Mini tritatutto

Utilizzo (a seconda del modello):

— Con l'inserto lame con lama frullatore/di
triturazione % per sminuzzare e tritare
carne, formaggio duro, cipolle, erbe
aromatiche, aglio, frutta, verdura.

— Con l'inserto lame con lama di macina-
zione @ per macinare e sminuzzare
piccole quantita di spezie (ad es. pepe,
cumino, ginepro, cannella, anice stellato
secco, zafferano), cereali (ad es. frumento,
miglio, semi di lino), caffé o zucchero.

A\ Pericolo di ferite a causa di lame

taglienti / ingranaggio in rotazione!
Rimuovere/applicare mini-tritatutto solo
quando il motore € fermo. Non toccare a
mani nude le lame dell'inserto lame. Per la
pulizia usare una spazzola.

Nella figura [ si riportano i valori indicativi
per le quantita massime ed i tempi di lavora-
zione nel lavoro con il mini-tritatutto.

Figura[d

m Deporre il bicchiere mini-tritatutto con
'apertura rivolta in alto.

m Introdurre nel bicchiere gli alimenti da
tritare. Osservare il riferimento MAX sul
bicchiere!

m Mettere la guarnizione dal gruppo lame.
Attenzione alla corretta posizione della
guarnizione.

Avvertenze importanti

Possibile la fuoriuscita di liquido, se la
guarnizione & danneggiata o non & stata
applicata correttamente.

m Inserire inserto lame (¥&/@2) nel
bicchiere mini-tritatutto e bloccarlo
ruotando in senso antiorario (&).

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in basso).

m Applicare il mini-tritatutto (freccia sul
frullatore sopra il punto sull'apparecchio) e
ruotare in senso orario fino all’'arresto.

m Inserire la spina.



m Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Avvertenza: Quanto piu a lungo
I'apparecchio resta acceso, tanto piu fine
diventa I'alimento tritato. Leggere i consigli
per I'impiego dell’accessorio nel capitolo
“Ricette / ingredienti/lavorazione”.

Dopo il lavoro

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina.

m Ruotare il mini tritatutto in senso antiorario
e rimuoverlo.

m Capovolgere il mini-tritatutto (inserto lame
in alto).

m Sbloccare l'inserto lame ruotando in senso
orario (&) e rimuoverlo dal bicchiere
mini-tritatutto.

m Vuotare il bicchiere.

m Pulire tutte le parti, vedi “Pulizia e cura”.

Pulizia e cura

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione. La pulizia scrupolosa protegge I'appa-
recchio da danni e ne conserva I'efficienza.

Per una panoramica del lavaggio dei singoli
pezzi si rimanda alla figura [€.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.

Attenzione!
Possibili danni alle superfici. Non utilizzare
detergenti abrasivi.

Avvertenza: Nella lavorazione per es. di
carote e cavolo rosso, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate, che possono
essere rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

Pulire 'apparecchio base

m Staccare la spina.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

m Infine asciugare I'apparecchio.

Pulizia e cura it

Pulire la ciotola con gli accessori

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del
coltello universale. Per la pulizia usare una
spazzola. Tenere le mani lontano dalle lame
taglienti e dai bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi solo sul bordo!

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non inca-
strare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulizia del frullatore /
mini-tritatutto

/A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame dell'inserto
lame. In caso di mancato utilizzo custodire
sempre la lama universale nel coprilama.
Per la pulizia usare una spazzola.

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare l'inserto lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell’'acqua). Per la pulizia
rimuovere la guarnizione.

Rimedio in caso di guasti

/\ Pericolo di ferite!
Prima di eliminare un guasto estrarre la
spina di alimentazione.

Guasto:
L’apparecchio non si avvia o si spegne
durante il funzionamento.

Causa possibile:

Il contenitore di miscelazione, il coperchio o

I'accessorio non & applicato correttamente o

si & sbloccato.

Rimedio:

m Ruotare la manopola su 0/off.

m Applicare correttamente il contenitore di
miscelazione/coperchio o I'accessorio
ruotandolo fino all’arresto.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Avvertenza importante

Se questo non bastasse per eliminare il
malfunzionamento, preghiamo di rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo fascicolo).
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it Conservazione

Conservazione Garanzia

Figura [ Per questo apparecchio sono valide le

Gli utensili possono essere conservati condizioni di garanzia pubblicate dal nostro

con risparmio di spazio nel contenitore di rappresentante nel paese di vendita.

miscelazione. Il rivenditore, presso il quale é stato

acquistato I'apparecchio, & sempre ben

Smaltimento disposto a fornire a richiesta informazioni
Si prega di smaltire le confezioni nel a proposito. Per I'esercizio del diritto di

g rispetto del’ambiente. Questo garanzia € comunque necessario presen-

mmm apparecchio dispone di contrassegno  tare il documento di acquisto.
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi ~ Con riserva di modifica.
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Ricette / ingredienti / lavorazione

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

sile

bassa ca.1-2 Pasta con lievito per dolce
&2 min. — max 500 g farina
oppure — 25 g lievito 0 1 confezione di lievito secco
— 220 ml latte (a temperatura ambiente)
__ — 1 uovo
— 1 pizzico sale
— 80 g zucchero
— 60 g burro
— buccia di %z limone (aroma di limone)
m Introdurre nella ciotola tutti gli ingredienti (tranne il latte).
m Regolare la manopola per 10 secondi su una bassa velocita.
m Aggiungere latte e miscelare a bassa velocita per ca. 1% minuti.
Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.
Quando la pasta assume un aspetto liscio, lasciarla lievitare in un
luogo caldo.
M Cipolle, aglio
= — da 1 cipolla divisa in quattro a 300 g
— da 1 spicchio d’aglio a 300 g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.
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Ricette / ingredienti / lavorazione it

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

sile
alta

Formaggio duro (per es. parmigiano)
—da10ga200g

m Tagliare il formaggio a dadini.

m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Cioccolato

—da50ga200g

m Tagliare o rompere il cioccolato in pezzetti.

m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

Prezzemolo
—da10gab0g
m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

alta

JEIN I

Carne, fegato (per carne macinata, tartara ecc.)

— da50gab500g

m Rimuovere ossi, cartilagini, pelle e tendini. Tagliare la carne a
pezzetti.

Preparare impasti di carne, farcie e pasticci:

m Introdurre nel contenitore la carne (manzo, suino, vitello,
pollame, ma anche il pesce ecc.) insieme con altri ingredienti e
spezie e lavorare fino a farne un impasto.

alta

;

ca. 1,5-
2 min.

Sorbetto di fragole

— 250 g di fragole congelate

— 100 g di zucchero a velo

— 180 ml panna (1 bicchiere scarso)

m Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore di miscelazione.
Inserire immediatamente, altrimenti si formano grumi. Agitare
finché si forma un gelato cremoso.

.. bassa

(3

Albumi montati a neve
— da 2 a 6 chiare d’'uovo
m Mescolare a bassa velocita.

alta

y

Panna montata
—da200ga400g
m Battere ad alta velocita.

bassa/
alta

B (

Maionese

— 1 uovo

— 1 cucchiaino di senape

— da 150 a 200 ml olio

— 1 cucchiao succo di limone o aceto

— 1 pizzico sale

— 1 pizzico di zucchero

Tutti gli ingredienti dovrebbero avere la stessa temperatura.

m Miscelare tutti gli ingredienti (eccetto I'olio) per alcuni secondi a
livello 1.

m Accendere 'apparecchio alla velocita 2, introdurre olio lenta-
mente attraverso 'apertura di aggiunta ingredienti e miscelare
fino ad emulsionare la massa.

Consumare la maionese subito. Non conservarla.
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Ricette / ingredienti / lavorazione

Uten- Velocita Tempo Ricette / ingredienti / lavorazione

(S alta/M Noci, mandorle
“:' —da50ga200g

m Eliminare completamente tutti i gusci, che possono danneggiare
== la lama mixer.

m Lavorare fino al grado di triturazione desiderato.

ey alta/M Purea di frutta o verdura
. EI — passato di mele, purea di spinaci, carote, pomodori; crudi o cotti

m Introdurre insieme nel frullatore ingredienti e condimenti e
= lavorarli a purea.
<= alta Latte al cioccolato
H EI — Da 80 g a 100 g cioccolata raffreddata

— ca. 400 ml latte molto caldo
= m Sminuzzare la cioccolata nel frullatore, aggiungere il latte molto

caldo e mescolare brevemente.
M Crema spalmabile di miele e nocciole

— 15 g nocciole

— 110 g miele millefiori (a temperatura ambiente)

m Introdurre le noci nel bicchiere mini-tritatutto e sminuzzarle
con la lama frullatore/di triturazione per ca. 20 secondi alla
velocita M.

m Rimuovere il bicchiere mini-tritatutto, capovolgerlo ed estrarre il
gruppo lame.

m Aggiungere il miele. Richiudere il bicchiere mini-tritatutto con la
lama ed applicarlo sull’apparecchio base.

m Attendere che il miele sia colato completamente in basso sulla
lama. Frullare poi il tutto per 5 secondo alla velocita M.

a

Nella figura [d si riportano i valori indicativi per le quantita massime ed i tempi di
lavorazione nel lavoro con il bicchiere mini-tritatutto e gli inserti lame.
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Voor uw veiligheid nl

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaan-
wijzing, die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen
over het apparaat bevat. Bij niet-naleving van de aanwijzingen
voor het juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant niet aanspra-
kelijk voor daaruit resulterende schade. Dit apparaat is bedoeld
voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in perso-
neelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions,
kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden
en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden, zie paragraaf
“‘Recepten-voorbeelden”.

Dit apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en
raspen van levensmiddelen. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het
mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties te
verwerken. Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebe-
horen. De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Algemene veiligheidsvoorschriften

/\ Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen
te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan erva-
ring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen

in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat uitslui-
tend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens op het typepla-
tje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Het apparaat moet altijd worden
losgemaakt van het stroomnet wanneer er geen toezicht op is en
voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar wordt genomen of wordt
gereinigd.
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nl Voor uw veiligheid

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken. Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd
raakt, moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde
persoon. Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat
A Verwondingsgevaar

/\ Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen, niet onder stromend
water houden en niet reinigen in de afwasautomaat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u storingen verhelpt.

A Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Voor het aandrukken van ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even lopen. Hulpstuk
uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.

/\ Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende
aandrijving!

Nooit in de aangebrachte mixkom grijpen!

De kom van de mixkom alleen verwijderen/aanbrengen wanneer

de aandrijving stilstaat. De kom van de universele fijnsnijder alleen

verwijderen/aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat.

A Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De klingen van het universele mes niet met blote handen aanraken.
Het universele mes altijd bewaren in de meshouder wanneer het
niet wordt gebruikt. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen vastpakken aan het kunststof gedeelte in het
midden! Niet in de vulopening grijpen. Voor het aanduwen altijd de
stopper gebruiken. De klingen van het mesinzetstuk mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen een borstel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verwondingsgevaar!
Toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisapparaat is
aangebracht.
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Voor uw veiligheid nl

Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren
Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.
< Mesinzetstuk vergrendelen in de mixkom resp. in de kom van de universele
@ fijnsnijder.
= Mesinzetstuk verwijderen uit de mixkom resp. de kom van de universele
&] fijnsnijder.

Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes

Mesinzetstuk met maalmes

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Siemens-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.

Inhoud

Voor uw veiligheid..........ccccoveiiieiiiininnen. 43
In één 0ogopslag.......cccceveiueeeeeeiiiiiieeeene 45
Bedienen ..o 46
Reiniging en onderhoud .............cccvvvvieees 49
Hulp bij storingen..........ccccooiiiiiiiiie. 50
Opbergen........ccooveiiiici 50
ATVAL e 50
Garanti€.......ccceeevieeeeee e 50

In één oogopslag

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende uitrustingen van het apparaat. In
afbeelding Il vindt u een modeloverzicht.
De pagina‘s met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Afb.

Basisapparaat

1 Draaischakelaar
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-2, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
2 = hoog toerental — snel.

Aandrijving

Snoeropbergvak

Kom

Hulpstukhouder

Hulpstuk*

a Universeel mes met meshouder

b kneedhaak

¢ Slagschijf

7 Fijnmaakschijven*
a Snijschijf — dik/dun
b Raspschijf — grof/fijn
¢ snij-/raspschijf

8 Deksel

a Vulopening

b Stopper

Toebehoren*

9 Mesinzetstuk met mixer-/fijnmaakmes
en afdichting

10 Mesinzetstuk met maalmes en
afdichting

11 Universele fijnsnijderbeker

12 Mixkom

13 Deksel voor mixer
a Vulopening
b Trechter

* afhankelijk van het model

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat (bij
naleving van de receptgegevens). U vindt
het recept op de pagina‘s met afbeeldingen
(afb. @)

oA WN
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nl Bedienen

Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt u deze
bestellen bij de klantenservice (bestelnr.
12005833).

Bedienen

Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie “Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

m Basisapparaat op een gladde, stevige en
schone ondergrond zetten.

m Snoer tot de gewenste lengte uit het
basisapparaat trekken.

Belangrijke aanwijzingen

— Het apparaat uitsluitend in- en uitscha-
kelen met de draaischakelaar.

— Het apparaat nooit uitschakelen door de
kom, de mixer of een hulpstuk te draaien.

— Het apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken resp. toebehoren volledig
zijn gemonteerd.

Mengkom met toebehoren/
hulpstukken

A\ Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken!
Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altijd de stopper gebruiken. Na
uitschakeling blijft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Bij gebruik van de kom kan het apparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer de
kom is aangebracht en het deksel is aange-
bracht en vastgedraaid.

Universeel mes
voor fijnmaken, hakken, roeren en
kneden.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het universele mes niet met

blote handen aanraken. Het universele mes

altijd bewaren in de meshouder wanneer

het niet wordt gebruikt. Universeel mes

alleen vastpakken aan de kunststof greep.
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=

Kneedhaak "
voor het kneden van dik deeg en o=
het mengen van ingrediénten die niet fijnge-
maakt moeten worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes).

Gardeschijf -
voor slagroom, geklopt eiwit en —
mayonaise.

Afb. 3

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

m Het universele mes, de gardeschijf of
de kneedhaak op de hulpstukhouder
plaatsen en loslaten.

Bij het aanbrengen letten op de positie
van de hulpstukken! Hulpstukken tot
aan de aanslag omlaag drukken.

Attentie!
De ingrediénten pas toevoegen nadat de
hulpstukken zijn aangebracht.

m De ingrediénten toevoegen.

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(pijl op het deksel tegen de stip op de
kom) en met de klok mee draaien. De
uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.

m De stopper verwijderen en de ingre-
diénten toevoegen via de vulopening.
De stopper kan worden gebruikt als
maatbeker.

Fijnmaakschijven

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Niet in de scherpe messen en randen van

de fijnmaakschijven grijpen. Schijven alleen

aan de rand vastpakken! Niet in de vulope-

ning grijpen. Voor het aanduwen altijd de

stopper gebruiken.



Snijschijf — dik / dun

voor het snijden van fruit en
groente. Verwerking op stand 1.
Aanduiding op de snij-draaischijf:
“grob” voor de dikke snijzijde,
“fein” voor de dunne snijzijde.

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en
chocolade. Gekookte vastkokende aard-
appels in koude toestand snijden.

S

Raspschijf — grof/fijn oo
voor het raspen van groente, fruit V=

en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. parmezaanse kaas). Verwerking op
stand 1.

Aanduiding op de rasp-draaischijf:
“2” voor de grove raspzijde
“4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met
de grove zijde raspen op stand 2.

Snij-/raspschijf

voor het snijden en raspen van fruit,
groente en kaas.

Verwerking op stand 2.

N.B.: Geen harde levensmiddelen
verwerken met de snij-/raspschijf, anders
kan het mes bot worden. Hiervoor de snij-
schijf (dik/dun) gebruiken.

Afb.

m De kom aanbrengen (pijl op de kom
tegen de stip op het apparaat) en met de
klok mee tot aan de aanslag draaien.

m Hulpstukhouder aanbrengen in de kom.

Afhankelijk van de gewenste toepassing:

m Fijnmaakschijf op de hulpstukhouder
leggen. Gewenste snij-/raspzijde naar
boven keren. De schijf zodanig op de
schijfhouder leggen dat de meenemer
van de hulpstukhouder in de opening van
de schijf grijpt.

Bedienen nl

m Het deksel met de stopper aanbrengen
(de pijl op het deksel tegen de pijl op de
kom) en met de klok mee draaien. De
uitstulping van het deksel moet tot aan
de aanslag in de gleuf van de komhand-
greep zitten.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Snij- of raspgoed toevoegen.

m Snij- of raspgoed slechts met lichte
druk aanduwen met de stopper. De
stopper verwijderen en de ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol
is dat het snij- of raspgoed de draagschijf
bereikt.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Het hulpstuk verwijderen:
Hulpstukhouder samen met het univer-
sele mes, de gardeschijf of de kneedhaak
uit de kom nemen. Het hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

m Fijnmaakschijven verwijderen door ze
aan de kunststof knop in het midden vast
te pakken. Hulpstukhouder uit de kom
nemen.

m De kom tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Mixer

Met het mesinzetstuk met mixer-/fijn-
maakmes voor het mengen van vloeibare
en halfvaste levensmiddelen, het fijnmaken/
hakken van rauw fruit en rauwe groente en
voor het pureren van gerechten.
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nl Bedienen

/\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De
mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat. De klingen
van het mesinzetstuk mes niet met blote
handen aanraken. Voor het reinigen een
borstel gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.

Afb. 1]

m Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vioeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk met mixer- / fijnmaakmes
4% in de mixkom aanbrengen en tegen
de klok in vergrendelen ().

m Mixkom omdraaien (mesinzetstuk naar
onderen).

m De mixkom aanbrengen (de pijl op de
kom tegen de punt op het apparaat)
en met de klok mee tot aan de aanslag
draaien.

m De ingrediénten toevoegen.

Maximum hoeveelheid vloeistof = 1,0 liter
(schuimende of hete vloeistoffen maxi-
maal 0,4 liter).

Optimale verwerkingshoeveelheid vaste
stof = 80 gram.

m Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Deksel vasthouden tijdens het gebruik.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Om ingrediénten toe te voegen de
draaischakelaar op 0/off zetten.
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m Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

m trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de
vulopening

of

m vioeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Mixer tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m Deksel verwijderen.

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de mixkom nemen.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Universele fijnsnijder

Gebruik (afhankelijk van het model):

— Met het mesinzetstuk met mixer-/
fijinmaakmes <& voor het fijnmaken
en hakken van vlees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente.

— Met het mesinzetstuk met maalmes @2
voor het malen en fijnmaken van kleine
hoeveelheden kruiden (bijv. peper,
komijn, jeneverbessen, kaneel, droge
steranijs, saffraan), graan (bijv. tarwe,
gierst, lijnzaad), koffie of suiker.

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen / roterende aandrijving!

De universele fijnsnijder alleen verwijderen/

aanbrengen wanneer de aandrijving stil-

staat. De klingen van het mesinzetstuk mes

niet met blote handen aanraken. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

In afbeelding [A vindt u richtwaarden voor

de maximumhoeveelheden en verwer-

kingstijden bij gebruik van de universele

fijnsnijder.

Afb. 3

m De kom van de universele fijnsnijder met
de opening naar boven neerzetten.

m De fijn te maken levensmiddelen in de
kom doen. De MAX-markering op de kom
in acht nemen!



m Afdichting aanbrengen op de mesinzet-
stuk. Ervoor zorgen dat de afdichting
goed ligt.

Belangrijke aanwijzingen

Als de afdichting beschadigd is of niet

goed wordt aangebracht, kan er vioeistof

vrijkomen.

m Mesinzetstuk (=¥&/@2) aanbrengen in
de kom van de universele fijnsnijder en
tegen de klok in vergrendelen (®).

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar onderen).

m De universele fijnsnijder aanbrengen
(de pijl op de kom tegen de punt op het
apparaat) en met de klok mee tot aan de
aanslag draaien.

m Stekker in wandcontactdoos doen.

m Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

N.B.: hoe langer het apparaat ingescha-
keld blijft, hoe fijner er wordt gesneden.
Adviezen over het gebruik van het toebe-
horen vindt

u in de paragraaf “Recepten/ingrediénten/
verwerking”.

Na gebruik

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omdraaien
(mesinzetstuk naar boven).

m Mesinzetstuk met de klok mee losdraaien
(&) en van de universele fijnsnijderbeker
nemen.

m Kom leegmaken.

m Alle onderdelen reinigen, zie “Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

In afbeelding [€ vindt u een overzicht

van de reiniging van de verschillende
onderdelen.

Reiniging en onderhoud nl

/\ Gevaar van een elektrische schok!
Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

Attentie!

De oppervilakken kunnen beschadigd
raken. Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

N.B.: Bij het verwerken van bijv. wortels
en rodekool komt er een rood laagje op de
kunststof delen. Dit kunt u verwijderen met
een beetje slaolie.

Basisapparaat reinigen

m Stekker uit wandcontactdoos nemen.

m Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

m Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
De klingen van het universele mes niet met
blote handen aanraken. Voor het reinigen
een borstel gebruiken. Niet in de scherpe
messen en randen van de fijnmaakschijven
grijpen. Schijven alleen aan de rand
vastpakken!

Alle delen kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Kunststof onderdelen
niet vastklemmen in de afwasautomaat, ze
kunnen vervormd raken.

Mixer / universele fijnsnijder

reinigen

A Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

De klingen van het mesinzetstuk mes niet

met blote handen aanraken. Het univer-

sele mes altijd bewaren in de meshouder

wanneer het niet wordt gebruikt. Voor het

reinigen een borstel gebruiken.

De mixkom (zonder mesinzetstuk), het
deksel en de trechter kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd. Het mesin-
zetstuk niet in de afwasautomaat reinigen,
maar onder stromend water (niet in water
laten liggen). Afdichting ter reiniging
verwijderen.

49



nl Hulp bij storingen

Hulp bij storingen

/\ Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u storingen verhelpt.

Storing:

Het apparaat gaat niet lopen of het appa-
raat schakelt uit tijdens het gebruik.

Mogelijke oorzaak:

Kom, deksel of toebehoren is niet goed

aangebracht of is losgeraakt.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Kom, deksel of toebehoren goed
aanbrengen en tot de aanslag
vastdraaien.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Opbergen
Afb. [

Om ruimte te sparen kunnen de hulp-
stukken in de kom worden opgeborgen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulp- Toerental Tijd

Recepten / ingrediénten / verwerking

— 220 ml melk (kamertemperatuur)

stuk
laag ca. 1-2 Gistdeeg
= min — max. 500 g meel
of — 25 g gist of 1 pakje droge gist

= ~1ei
— 1 snufje zout
— 80 g suiker
— 60 g boter

— Y% citroenschil (citroenaroma)
m Alle ingrediénten (behalve de melk) in de kom doen.
m Draaischakelaar 10 seconden inschakelen op een laag

toerental.

m Melk toevoegen en op een laag toerental ca. 1% minuut

mixen.

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben. Wanneer
het deeg er glad uitziet, het laten rijzen op een warme plaats.
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Hulp- Toerental Tijd

Recepten / ingrediénten / verwerking nl

Recepten / ingrediénten / verwerking

stuk

M Uien, knoflook
'@-— — vanaf 1 ui, in 4 stukken max. 300 g

— vanaf 1 teentje knoflook, max. 300 g

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Harde kaas (bijv. parmezaan)
- ~ 10 g tot 200 g

m Kaas in blokjes snijden.

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Chocolade
- — 50 g tot 200 g

m Chocolade in stukjes snijden of breken.

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Peterselie
= —10gtot50g

m Verwerken tot de gewenste grootte.

hoog Vlees, lever (voor gehakt, tartaar enz.)
= — 50 g tot 500 g

m Been, kraakbeen, huid en zeen verwijderen. Het vlees in
blokjes snijden.

Vleesdeeg, vulling en pasteien maken:

m Vlees (rund-, varkens-, kalfsvlees, gevogelte, vis enz.)
samen met de ingrediénten in de mengkom doen en er
deeg van maken.

hoog ca. Aardbeiensorbet
- 1,5-2 - 250 g koude aardbeien
min. — 100 g poedersuiker

— 180 ml slagroom (1 beker)

m Alle ingrediénten in de mengkom doen. Direct inschakelen,
anders ontstaan er klonten. Roeren totdat er creme-achtig
ijs ontstaat.

=

Geklopt eiwit
— eiwit van 2 tot 6 eieren
m Met laag toerental mixen.

s %

Slagroom
— 200 g tot 400 g
m Kloppen op een hoog toerental.
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nl Recepten / ingrediénten / verwerking

Hulp- Toerental Tijd Recepten / ingrediénten / verwerking

stuk
—3-. laag/hoog Mayonaise
= — e
— 1 theelepel mosterd
— 150 tot 200 ml olie
— 1 eetlepels citroensap of azijn
— 1 snufje zout
— beetje suiker
De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur hebben.
m Alle ingrediénten (behalve de olie) enkele seconden op
stand 1 mengen.
m Het apparaat op stand 2 schakelen, de olie langzaam in de
vulopening gieten en mixen tot de massa emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise is beperkt.

= hoog/M Noten, amandelen
I El — 50g tot 200 g
j | m Schalen geheel verwijderen, anders wordt het mixermes
= bot.
m Verwerken tot de gewenste grootte.
= hoog/M Fruit of groente pureren
[ El — appelmoes, spinazie, wortel- of tomatenpuree; rauw of
j gekookt

k2 m Ingrediénten en kruiden samen in de mixer doen en er
puree van maken.

= hoog Chocolademelk
I EI — 80 g tot 100 g gekoelde chocolade
J — ca. 400 ml hete melk

== m Chocolade klein maken in de mixer, hete melk toevoegen
en kort roeren.

D M Honing-hazelnoot-broodbeleg

— 15 g hazelnoten

— 110 g bloemenhoning (kamertemperatuur)

m De noten in de kom van de universele fijnsnijder doen en
met het mixer-/fijnmaakmes in ca. 20 seconden fijnmaken
op stand M.

m De kom van de universele fijnsnijder nemen, omdraaien en
de mesinzetstuk eruit nemen.

m De honing erbij doen. De kom van de universele fijnsnijder
weer sluiten met de mes en op het basisapparaat plaatsen.

m Wachten tot de honing volledig over het mes omlaag is
gelopen. Dan alles 5 seconden mengen op de stand M.

8 In afbeelding [A vindt u richtwaarden voor de maximumhoeveelheden en

verwerkingstijden bij gebruik van de kom van de universele fijnsnijder en de
mesinzetstukken.
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For din egen sikkerheds skyld da

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat. Produ-
centen fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en manglende
overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som er almin-
delige i husholdningen til brug i husholdningen eller til husholdnings-
lignende, ikke-kommercielle anvendelser.

Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmeessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller

og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne
selv. Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som
er almindelige i husholdningen, se afsnittet "Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning”. Dette apparat er egnet til raring, altning, piskning,
skeering og raspning af fedevarer. Bruges det af producenten tilladte
tilbehgr, kan apparatet ogsa bruges til andre ting. Ma ikke bruges til
forarbejdning af andre genstande hhv. substanser. Apparatet ma kun
bruges med originalt tilbehgr. Opbevar venligst brugsvejledningen.
Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer.

Generelle sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stod

Dette apparat ma ikke bruges af bagrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og
har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Barn ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa type-
skiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun benyttes, hvis ledningen
og apparatet er ubeskadigede.

For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Apparatet skal altid
afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og for det samles,
skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme
flader. Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal
den udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga fare. Reparationer pa appa-
ratet ma kun foretages af vores kundeservice.
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da For din egen sikkerheds skyld

Sikkerhedshenvisninger til dette apparat
/\ Kvaestelsesfare

/\ Fare for elektrisk sted

| tilfeelde af stramsvigt forbliver apparatet taeendt og gar automatisk i
gang igen, nar strammen vender tilbage.

Motorenheden ma aldrig dyppes i veesker, aldrig holdes ind under
rindende vand og ikke seaettes i opvaskemaskinen.

Forinden en fejl afhjeelpes skal netstikket traekkes ud.

/\ Kvastelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Anvend altid stopperen
til at stoppe ingredienser ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar
drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig handen ned i blenderbaegeret!

Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Minihakker-baegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de bare haender. Nar univer-
salkniven ikke er i brug, skal den altid opbevares i knivbeskyttelsen.
Benyt en bgrste til rengaring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsski-
verne. Tag kun fat i kunststofdelen i midten pa skiverne!

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen til
at skubbe efter med.

Berar ikke knivindsatsens klinger med de bare haender. Benyt en
barste til rengaring.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fedevarer kommer der damp ud gennem
tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller skummende
vaeske.

/\ Fare for kvaestelser!

Tilbehgr ma aldrig samles pa motorenheden.

Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehor

Veer forsigtig! Roterende .
@ redskaber. Stik ikke fingrene ind i a?ﬂ ::;]\g::isnat:kr:iid blender-/
pafyldningsabningen. 9

Knivindsats med malekniv

<= | Las knivindsatsen i blender- hhv. @
6 minihakker-baegeret.

== | Tag knivindsatsen ud af blender-
& hhv. minihakker-baegeret.




Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Siemens. Yderligere informationer
om vores produkter finder du pa vores
internetside.
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Overblik

Vejledningen beskriver forskellige former
for udstyr til apparatet. Pa billedet Il ses en
modeloversigt.

Fold billedsiderne ud.

Billede
Motorenhed
1 Drejekontakt
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
gnsket blendetid.
Trin 1-2, arbejdshastighed:
1 = lavt omdrejningstal — langsom,
2 = hgjt omdrejningstal — hurtig.
Drev
Kabelrum
Skal
Redskabsholder
Redskaber*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b /Zltekrog
¢ Piskeskive
7 Finhakningsskiver*
a Vendbar skeereskive — tyk/tynd
b Vendbar raspeskive — grov/fin
¢ Vendbar skeere-/raspeskive
8 Lag
a Pafyldningsabning
b Stopper

oO0NnhwWN

Overblik da

Tilbehor*

9 Knivindsats med blender-/
finhakningskniv og pakning

10 Knivindsats med malekniv og pakning

11 Minihakkerbaeger

12 Blender-bager

13 Lag til blender

a Pafyldningsabning b Tragt

afthaengigt af model

Med minihakkeren bruger du apparatets
fulde ydelse (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes pa billedsiderne

(billede [H).

Hvis minihakkeren ikke medfglger, kan

den bestilles hos kundeservice (best.-nr.
12005833).

*

Betjening

Renggr apparat og tilbehgr grundigt, fer de
tages i brug forste gang, se "Renggring og
pleje”.

Forberedelse

m Stil motorenheden pa et glat, stabilt og
rent underlag.

m Treek kablet ud af motorenheden i den
gnskede leengde.

Vigtige henvisninger

— Apparatet méa udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

— Apparatet ma aldrig slukkes ved at dreje
pa skalen, blenderen eller et redskab.

— Apparatet ma kun teendes, hvis redskaber
hhv. tilbehgr er helt monteret.

Skal med tilbehor/redskab

/\ Kvastelsesfare som falge af
roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen under driften.

Anvend altid stopperen til at stoppe ingre-

dienser ned med. Drevet kgrer kort efter, at

apparatet er slukket. Skift kun redskab, nar

drevet star stille.

OBS!

Nar der arbejdes i skalen kan apparatet kun

teendes med pasat skal samt med pasat og

fastdrejet lag.
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da Betjening

Universalkniv

til finhakning, hakning, rering og -

eeltning.

/A Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de
bare haender. Nar universalkniven ikke er i
brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-
telsen. Tag kun fat i kunststofkanten pa
universalkniven.

Fltekrog

til eeltning af dej og til iblandning af
ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

Piskeskive

Fon 2

i
til flede, piskede seggehvider og —
majonnaise.

Billede [&

m Seet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
for punkt p& apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

m Saet redskabsholderen ind i skalen.

m Szt universalkniven, piskeskiven eller
eltekrogen pa redskabsholderen og slip
den.

Overhold redskabernes position, nar
de saettes i! Tryk redskaberne ned indtil
stop.

OBS!
Tilseet altid fgrst ingredienserne som skal
forarbejdes, nar redskaberne er sat i.

m Fyld ingredienserne i.

m Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for punkt pa skal) og drej til hajre.
Lagnaesen skal sidde i slidsen pa skale-
grebet indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m For at pafylde ingredienserne stil drejekon-
takten pa 0/off.

m Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen. Stopperen
kan anvendes som malebaeger.
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Finhakningsskiver
A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i
pafyldningsabningen. Anvend kun stopperen
til at skubbe efter med.
til skeering af frugt og grent. ®
Forarbejdning pa trin 1.
"grob” for den tykke skaereside,
“fein” for den tynde skaereside
Den vendbare skeereskive er ikke egnet til
skeer af hard ost, bred, rundstykker og
altid veere kolde, far de skeeres.
Vendbar raspeskive — grov/fin
og ost, undtagen hard ost
(f.eks. parmesan).
Betegnelse pa den vendbare raspeskive:
2" for den grove raspeside
OBS!
Den vendbare raspeskive er ikke egnet til
med den grove side pa trin 2.
Vendbar skaere-/raspeskive
og ost.
Forarbejdning pa trin 2.
fedevarer med den vendbare skeere-/
raspskive, da kniven ellers kan blive slgv.
skeereskive (tyk/tynd).
Billede
for punkt pa apparat) og drej den til hgjre
indtil stop.

knive!
kanten pa skiverne! Stik ikke fingrene ind i
Vendbar skaereskive — tyk/tynd
Betegnelse pa den vendbare skaereskive:
oBS!
chokolade. Kogte, fastkogende kartofler skal
til raspning af grent, frugt
Forarbejdning pa trin 1.
"4” for den fine raspeside
rivning af ngdder. Blgd ost ma kun raspes
til skeering og raspning af frugt, gront
Bemaerk: Der ma ikke forarbejdes harde
Brug i den forbindelse den vendbare
m Seet skalen pa (pil pa skal skal veere ud
m Saet redskabsholderen ind i skalen.



Afhaengigt af den gnskede anvendelse:

m Laeg finhakningsskiven pa redskabs-
holderen. Vend den gnskede skeere-/
raspeside opad. Leeg skiven pa skivehol-
deren pa en sadan made, at medbringerne
pa redskabsholderen griber ind i &bningen
pa skiverne.

m Saet laget med stopper pa (pil pa lag skal
veere ud for pil pa skal) og drej til hgjre.
Lagneesen skal sidde i slidsen pa skale-
grebet indtil stop.

m Szt netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

m Pafyld fadevarerne som skal skaeres eller
raspes.

m Skub fgdevarerne, der skal skeeres eller
raspes, efter kun med et let tryk pa stop-
peren. Tag stopperen ud og fyld ingredien-
serne gennem pafyldningsabningen.

OBS!

Tom skalen, far den bliver sa fuld, at

de skarede eller raspede fgdevarer nar

holdeskiven.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Drej laget mod venstre og tag det af.

m Udtagning af redskab:

Tag redskabsholder sammen med
universalkniv, piskeskive hhv. eelte-
krog ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

m Tag finhakningsskiverne ud ved at tage fat
i plastduppen i midten. Tag redskabshol-
deren ud af skalen.

m Drej skalen mod venstre og tag den af.

m Renggr alle dele, se "Rengaring og pleje”.

Blender

Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv til blandning af flydende hhv.
halvfaste fgdevarer, til finhakning/hakning af
ra frugt og gregnt og til purering af madvarer.

/\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!

Blenderen ma kun tages af/seettes pa, nar

drevet star stille. Berar ikke knivindsatsens

klinger med de bare haender. Benyt en

barste til rengaring.

Betjening da

A\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme fadevarer
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende veeske.

OBS!

Blenderen kan beskadiges. Forarbejd
ikke dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Brug ikke blenderen, hvis den
er tom.

Billede B]

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Serg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Seet knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv % i blenderbaegeret og
las den fast mod venstre (@).

m Vend blenderbaegeret om (knivindsats
nedad).

m Seet blenderbaegeret pa (pil pa baeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej det
til hgjre indtil stop.

m Fyld ingredienserne i.

Maksimal meengde, flydende konsistens =
1,0 liter (skummende eller varme vaesker
maks. 0,4 liter).

Optimal forarbejdningsmeengde, fast
konsistens = 80 gram.

m Seet laget pa og tryk det fast. Hold fast pa
laget under arbejdet.

m Saet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede ftrin.

m For at pafylde ingredienserne stil dreje-
kontakten pa 0/off.

m Tag laget af og fyld ingredienserne i

eller

m tag tragten ud og fyld faste ingredienserne
lidt ad gangen i pafyldningsabningen

eller

m fyld flydende ingredienser gennem tragten.
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da Renggring og pleje

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej blenderen mod venstre indtil stop og
tag den af.

m Tag laget af.

m Lasn knivindsatsen til hgjre (&) og tag den
af blenderbaegeret.

m Renger alle dele, se "Renggring og pleje”.

Minihakker

Formal (afhaengigt af model):

— Med knivindsatsen med blender-/
finhakningskniv {4 til finhakning og
hakning af ked, hard ost, lag, krydderurter,
hvidlag, frugt, grent.

— Med knivindsatsen med malekniv @2 til
maling og finhakning af mindre meengder
krydderier (f.eks. peber, spidskommen,
enebeer, kanel, tgr stjerneanis, safran),
korn (f.eks. hvede, hirse, hgrfrg), kaffe
eller sukker.

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive / roterende drev!

Minihakkeren ma kun tages af/saettes pa,

nar drevet star stille. Bergr ikke knivindsat-

sens klinger med de bare haender. Benyt en

barste til rengaring.

Pa billede [ findes vejledende veerdier for
de maks. maengder og forarbejdningstider,
nar der arbejdes med minihakkeren.

Billede [

m Stil minihakker-bzegeret fra med abningen
opad.

m Fyld fadevarerne, der skal finhakkes, ind i
baegeret. Overhold markeringen MAX pa
baegeret!

m Laeg pakningen pa knivindsatsen. Sgrg
for, at pakningen er lagt korrekt pa.

Vigtige henvisninger

Er pakningen beskadiget, eller er den ikke

lagt rigtigt pa, kan veeske lgbe ud.

m Seet knivindsatsen (&/@2) ind i mini-
hakker-baegeret og las den fast mod
venstre (®).

m Vend minihakkeren om (knivindsats
nedad).
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m Seet minihakkeren pa (pil pa beeger skal
veere ud for punkt pa apparat) og drej den
til hgjre indtil stop.

m Seet netstikket i.

m Stil drejekontakten pa det gnskede trin.

Henvisning: Jo leengere apparatet forbliver
teendt, desto finere hakkes der. Anbefalinger
mht. brug af tilbeharet fremgar af afsnit
"Opskrifter/ingredienser/forarbejdning”.

Efter arbejdet

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Traek netstikket ud.

m Drej minihakkeren mod venstre og tag den
af.

m Vend minihakkeren om (knivindsats opad).

m Lasn knivindsatsen til hgjre (B) og tag den
af minihakker-baegeret.

m Tom baegeret.

m Renggr alle dele, se "Rengering og pleje”.

Renggaring og pleje

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

Grundig rengaring beskytter apparatet mod
skader og sikrer en god funktion.

En oversigt over renggring af de enkelte dele
fremgar af billede [€.

/\ Fare for elektrisk stad!
Dyp aldrig motorenheden i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

OoBS!
Overfladerne kan beskadiges. Benyt ingen
skurende renggringsmidler.

Henvisning: Ved forarbejdning af f.eks gule-
redder og redkal opstar der misfarvninger
pa plastdelene, som kan fjernes med nogle
draber spiseolie.

Renggring af motorenhed

m Treek netstikket ud.

m Tor motorenheden af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

m Derefter ter apparatet af med en tgr klud.



Rengering af skal med tilbehor

A\ Kvastelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke universalknivens klinger med de

bare haender. Benyt en bgarste til renggring.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og

kanter pa finhakningsskiverne. Tag kun fat i

kanten pa skiverne!

Alle dele taler opvaskemaskine. Klem ikke
kunststofdele fast i opvaskemaskinen, da de
kan blive deformeret.

Renggring af blender / minihakker

/\ Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive!

Bergr ikke knivindsatsens klinger med de

bare heender. Nar universalkniven ikke er i

brug, skal den altid opbevares i knivbeskyt-

telsen. Benyt en barste til rengaring.

Blenderbaeger (uden knivindsats), lag og
tragt kan tale opvaskemaskine. Knivind-
satsen ma ikke saettes i opvaskemaskinen,
men skal renggres under rindende vand (ma
ikke blive liggende i vand). Tag pakningen af
til rengaring.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

/\ Fare for kvaestelser!

Treek netstikket ud forinden du afhjeelper en

fejl.

Fejl:

Apparatet gar ikke i gang, eller apparatet

slukker under brug.

Mulig arsag:

Skal eller Iag hhv. tilbeher er ikke sat rigtigt

pa eller har lgsnet sig.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Saet skal/lag hhv. tilbeher rigtigt pa og drej
det fast indtil stop.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne made,

bedes du kontakte kundeservice (se kunde-

serviceadresser bag i dette haefte).

Hjeelp i tilfeelde af fejl da

Opbevaring
Billede [3]

Redskaberne kan opbevares pladsbespa-
rende i skalen.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Siemens 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfart mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Siemens apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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da Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning
Red- Omdrej- Tid Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab ningstal
lavt ca. 1-2 Geardej
2 min — maks. 500 g mel
eller — 25 g geer eller 1 pakke targeer
— 220 ml meelk (rumtemperatur)
= _ - 1&g
— 1 knivspids salt
— 80 g sukker
— 60 g smgr
— skal af en % citron (citronaroma)
m Kom alle ingredienserne (undtagen maelk) i skalen.
m Stil drejekontakten pa et lavt omdrejningstal i 10 sekunder.
m Tilseet meelk og rer i ca. 1% minut ved lavt omdrejningstal.
Ingredienserne skal have samme temperatur. Nar dejen er glat,
stilles den til haevning pa et varmt sted.
M Leg, hvidieg
= — fra 1 l@g, skaret i kvarte, il 300 g
— fra 1 fed hvidlag til 300 g
m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

hgijt Hard ost (f.eks. parmesan)
= ~ 10 g il 200 g
m Skeer osten i tern.
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er naet.
hgijt Chokolade
= — 50 gtil 200 g
m Skeer eller braek chokoladen i sma stykker.
m Fortseet forarbejdningen, indtil den gnskede konsistens er naet.

hgijt Persille
= ~10gti50g
m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.
hgijt Kod, lever (til hakket kad, tartar osv.)
__ — 50 g til 500 g

m Fjern knogler, brusk, hud og sener. Skeer kadet i terninger.

Fremstilling af kedblandinger, fyldninger og postejer:

m Kom kad (oksekad, svinekad, kalvekad, fierkree, men ogsa fisk
osv.) sammen med @vrige ingredienser og krydderier i skalen
og forarbejd det hele til en de;j.

hgijt ca. Jordbaersorbet
= 1,5 min — 250 g frossede jordbaer
til 2 min — 100 g puddersukker

— 180 ml flgde (ca. 1 beeger)

m Kom alle ingredienserne i skalen. Taend straks for apparatet,
da der ellers dannes klumper. Rer til der dannes en cremet is.

ey, lavt Piskede aggehvider
=/ — 2 til 6 =2ggehvider

m Pisk med lav hastighed.
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Omdrej- Tid

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning da

Opskrifter / ingredienser / forarbejdning

skab

(¢

ningstal
hgijt

Piskeflade
— 200 g til 400 g
m Pisk med et hgjt omdrejningstal.

(3

T

lavt/hajt

Mayonnaise

—1ag

— 1 tsk sennep

— 150 til 200 ml olie

— 1 spsk citronsaft eller eddike

— 1 knivspids salt

— 1 knivspids sukker

Ingredienserne skal have samme temperatur.

m Bland alle ingredienser (undtagen olie) i nogle sekunder pa
trin 1.

m Stil apparatet pa trin 2, haeld langsomt olie gennem pafyldning-
sabningen og bliv ved med at blande, til massen emulgerer.

Mayonnaise skal bruges i Igbet af kort tid og ikke opbevares.

Nodder, mandler

- 509gtil200 g

m Fjern alle skaller, da blenderkniven ellers bliver uskarp.
m Forarbejd til den gnskede finhakningsgrad.

Purering af frugt eller grent

— aeblemos, spinat, gulerods-, tomatpure; ra eller kogt

m Kom ingredienser sammen med krydderier i blenderen og
forarbejd det hele til puré.

Chokolademaelk

— 80 g til 100 g kalet chokolade

— ca. 400 ml varm meelk

m Finhak chokoladen i blenderen, tilsaet den varme maelk og
ibland den kort.

Honning-hasselngd-smerepalaeg

— 15 g hasselngdder

— 110 g blomsterhonning (rumtemperatur)

m Kom ngdderne i minihakker-baegeret og finhak det hele i ca.
20 sekunder pa trin M med blender-/finhakningskniven.

m Tag minihakker-baegeret af, vend det om og tag knivindsatsen
ud.

m Tilseet honningen. Luk igen minihakker-baegeret med kniven og
szet det pa motorenheden.

m Vent, til honningen er lgbet helt ned over kniven. Bland sa alt i
5 sekunder pa trin M.

a

Pa billede [ findes vejledende veerdier for de maks. maengder og forarbejdnings-
tider, nar der arbejdes med minihakker-baegeret og knivindsatserne.
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no For din egen sikkerhet

For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne veiledningen far bruk, for a fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk

av apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige hushold-
ningsmengder i husholdningen eller for husholdningspreget, ikke
industrielt bruk. Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i
medarbeiderkjgkken i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre
produksjonsbedrifter, sasom bruk av gjester i pensjonater, sma
hoteller eller lignende oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes
til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og ogsa innen
vanlige bearbeidelsestider, se avsnitt "Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Dette apparatet er egnet for rgring, elting, pisking, skjeering og
rasping av matvarer. Ved bruk av tilbehgret som er godkjent av
produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser. Ma ikke
brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser. Appa-
ratet ma kun brukes med originalt tilbehgr. Bruksveiledningen ma
oppbevares. Dersom apparatet gis videre til andre, ma bruksveiled-
ningen leveres med.

Generelle sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for stromstaot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn. Appa-
ratene kan brukes av personer med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av appa-
ratet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet. Apparatet ma kun tilkobles

og brukes i henhold til angivelsene pa typeskiltet. Kun for bruk i
lukkede rom. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke
viser tegn pa skade. Far skift av tilbehar eller tilleggsdeler som
kommer i bevegelse under driften, ma apparatet slas av og skilles
fra streamnettet. Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det
ikke kan overvakes og far det settes sammen, tas fra hverandre
eller rengjores. Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller
varme flater. Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er
skadet, ma den skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice
eller en lignende kvalifisert person for & unnga fare. Reparasjoner
pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.
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Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet
/\ Fare for skade

/\ Fare for stromstot

Ved strgmbrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake. Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i vaesker, aldri holdes under rennende vann og ikke rengjares i
oppvaskmaskin. Far feil blir utbedret, ma stagpselet trekkes ut.

/\ Fare for skade pa grunn av roterende verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i bollen. For a trykke ned ingre-
diensene ma det alltid brukes stgteren. Etter utkoblingen gar drevet
etter i kort tid. Verktgyet ma kun skiftes nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!
Det ma aldri gripes inn i det pasatte miksebegeret!

Miksebegeret ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille. Begeret
pa universalkutteren ma kun tas av/settes pa nar drevet star stille.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke bergres med bare hender. Nar
den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i knivbeskyt-
telsen. For rengjaring brukes en bgrste. Det ma ikke gripes i de skarpe
knivene og kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun holdes ved
plastdelen i midten! Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen. For
a skyve ned ma det kun brukes stateren. Klingene pa knivinnsatsen
ma ikke bergres med bare hender. For rengjaring brukes en bgrste.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
igjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for skade!
Tilbehgret ma aldri settes sammen pa basismaskinen.

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verktay.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

<= Fastlasing av knivinnsatsen i miksebegeret hhv. begeret
6 pa universalkutteren.
= Uttak av knivinnsatsen fra miksebegeret hhv. begeret

pa universalkutteren.

v\?ﬂ Knivinnsats med mikser-/kuttekniv

@ Knivinnsats med malekniv
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no En oversikt

Hjertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra Siemens. Videre informa-
sjoner om vare produkter finner du pa
var nettside.
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Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding ...69

En oversikt

Veiledningen beskriver forskjellige
utstyrsvarianter for apparatet. Pa bildet
finner du en oversikt over modellene.
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde Y
Basismaskin
1 Dreiebryter
0/off = Stopp
M = Momentkobling med hgyeste turtall,
bryteren holdes fast for gnsket miksetid.
Trinn 1-2, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
2 = hgyt turtall — hurtig.
Drev
Kabelrom
Bolle
Verktoyholder
Verktoy*
a Universalkniv med knivbeskyttelse
b Eltekrok
c Piskeskive
7 Kutteskiver*
a Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
b Raspe-vendeskive — grov/fin
¢ Skjeere-/raspe-vendeskive
8 Lokk
a Pafyllingsapning
b Stater

oOunhwWN
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Tilbehor*

9 Knivinnsats med mikser-/kuttekniv
og pakning

10 Knivinnsats med malekniv og
pakning

11 Beger pa universalkutter

12 Miksebeger

13 Lokk for mikseren

a Pafyllingsapning

b Trakt

alt etter modell

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet (nar anvisningene

i oppskriften blir overholdt). Du finner
oppskriften pa sidene med bilder (bilde [d).

Dersom universalkutteren ikke hgrer med i
leveringsomfanget, kan denne bestilles via
kundeservice (best. nr. 12005833).

*

Betjening
Apparatet og tilbehgret ma rengjares

grundig fer ferste gangs bruk, se
"Rengjering og pleie”.

Forberedning

m Basismaskinen stilles pa et glatt, stabilt
og rent underlag.

m Kabelen trekkes ut av basismaskinen
inntil ngdvendig lengde.

Viktige henvisninger

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

— Apparatet ma aldri slas av ved a dreie pa
bollen, pa mikseren eller pa et verktay.

— Apparatet ma kun slas pa nar verktayene
hhv. tilbehgret er fullstendig montert.

Bolle med tilbehgr/verktoy

/\ Fare for skade pa grunn av roterende
verktoy!

Under driften ma det aldri gripes inn i

bollen. For a trykke ned ingrediensene ma

det alltid brukes stgteren. Etter utkoblingen

gar drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun

skiftes nar drevet star stille.

Obs!

Under arbeider i bollen kan apparatet kun
slas pa nar bollen er satt pa og nar lokket er
satt pa og skrudd fast.



Universalkniv _
for kutting, hakking, rering og elting. -

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Klingene pa universalkniven ma ikke
bergres med bare hender. Nar den ikke
brukes, ma universalkniven alltid oppbe-
vares i knivbeskyttelsen. Universalkniven
ma kun holdes i plasthandtaket langs
kanten.

Eltekrok .
for elting av deig og for innblanding &2
av ingredienser som ikke skal kuttes opp
(f.eks. rosiner, sjokoladebiter).

Piskeskive

i
for flgte, stivpisket eggehvite og —
majones.

Bilde [

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

m Verktgyholderen settes inn i bollen.

m Universalkniven, piskeskiven eller
eltekroken settes pa verktgyholderen og
slippes.

Ta hensyn til stillingen av verktoyene
nar de settes inn! Verktoyene trykkes
ned inntil anslag.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides ma
alltid forst fylles pa etter at verktayene er
satt inn.

m Ingrediensene fylles pa.

m Lokket med stateren settes pa (pilen pa
lokket ved punktet pa bollen) og dreies
i klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stgpselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa gnsket trinn.

m For & fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Stgteren tas ut og ingrediensene fylles
pa igjennom pafyllingsépningen. Stateren
kan brukes som malebeger.

Betjening no

Kutteskiver

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!
Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pa kutteskivene. Skivene ma kun
holdes i kanten! Det ma ikke gripes inn i
pafyllingsapningen. For & skyve ned ma det
kun brukes stateren.
Skjaere-vendeskive — tykk/tynn ®
for skjeering av frukt og grennsaker.
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa skjaere-vendeskiven:
"grob” for den tykke skjaeresiden,
“fein” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Skjeere-vendeskiven er ikke egnet for a
skjeere hard ost, brgd, rundstykker og
sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin
for rasping av grennsaker,
frukt og ost, unntatt hard ost
(f.eks. Parmesan).
Bearbeiding pa trinn 1.

Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

”2” for den grove raspesiden

"4” for den fine raspesiden

Obs!

Raspe-vendeskiven er ikke egnet for
rasping av netter. Myk ost ma kun raspes

med den grove siden pa trinn 2.

Skjeaere-/raspe-vendeskive

for skjeering og rasping av frukt,
gregnnsaker og ost.

Bearbeiding pa trinn 2.

Merk: Ikke bearbeid harde naeringsmidler
med skjaere-/raspe-vendeskiven, for da kan
knivene bli slgve. Bruk skjeere-vendeskive
(tykk/tynn) til dette.

Bilde

m Bollen settes pa (pilen pa bollen ved
punktet pa apparatet) og dreies i klokkens
retning inntil anslag.

m Verktgyholderen settes inn i bollen. Alt
etter gnsket bruk:
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no Betjening

m Kutteskiven legges oppa verktgyholderen.
Den gnskede skjeere-/ raspesiden vendes
oppover. Skiven legges slik oppa skive-
holderen at medbringere pa verktayhol-
deren griper inn i pningen pa skivene.

m Lokket med stgteren settes pa (pilen pa
lokket ved pilen pa bollen) og dreies i
klokkens retning. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i sprekken pa handtaket
pa bollen.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

m De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa.

m De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes skyves kun med et lett
trykk ned med stgteren. Stgteren tas
ut og ingrediensene fylles pa igiennom
pafyllingsapningen.

Obs!

Bollen méa temmes fgr denne er sa full at

de skarete eller raspete tingene nar opp til

holdeskiven.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stgpselet trekkes ut.

m Lokket dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Uttak av verktay:

Verktgyholderen tas ut av bollen sammen
med universalkniven, piskeskiven

hhv. eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

m Kutteskivene tas ut ved a holde i plast-
knappen pa midten. Verktgyholderen tas
ut av bollen.

m Bollen dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjgring og
pleie”.

Mikser

Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniven

for blanding av flytende hhv. halvfaste

matvarer, for kutting/hakking av ra frukt og
grgnnsaker og for mosing av mat.
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/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver / roterende drev!

Det ma aldri gripes inn i den pasatte

mikseren! Mikseren ma kun settes pa/tas av

nar drevet star stille. Klingene pa knivinn-

satsen ma ikke bergres med bare hender.

For rengjgring brukes en barste.

A\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut igjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles 0,4 liter
varm eller skummende veaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Det mé ikke
bearbeides dypfrosne ingredienser (unntatt
isbiter). Mikseren ma ikke brukes nar den
er tom.

Bilde [3]

m Pakningen legges pa knivinnsatsen.
Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen med mikser-/
kuttekniven <% settes inn i miksebegeret
og lases fast imot klokkens retning (&).

m Miksebegeret dreies om (knivinnsatsen
peker nedover).

m Miksebegeret settes pa (pilen pa begeret
ved punktet pa apparatet) og dreies i
klokkens retning inntil anslag.

m Ingrediensene fylles pa.

Maksimal mengde, flytende = 1,0 liter
(skummende eller varme vaesker maksi-
malt 0,4 liter).

Optimal arbeidsmengde, fast = 80 gram.

m Lokket settes pa og trykkes fast. Lokket
ma holdes fast under arbeidet.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa @nsket trinn.

m For a fylle pa mere ingredienser, settes
dreiebryteren pa 0/off.

m Lokket tas av og ingrediensene fylles pa

eller

m trakten tas ut og faste ingredien-
sene fylles etter hverandre ned i
pafyllingsapningen



eller
m flytende ingrediensene fylles pa igjennom
trakten.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Mikseren dreies imot klokkens retning og
tas av.

m Lokket tas av.

m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens retning
(&) og tas av miksebegeret.

m Alle delene rengjgres, se "Rengjaring og
pleie”.

Universalkutter

Bruk (alt etter modell):

— Med knivinnsatsen med mikser-/kuttekniv
<% for kutting og hakking av kjgtt, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, frukt, grennsaker.

— Med knivinnsatsen med malekniv @2
for maling og kutting av mindre mengder
krydder (f.eks. pepper, karve, enebeer,
kanel, terr stjerneanis, safran), korn
(f.eks. hvete, hirse, linkorn), kaffe eller
sukker.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe

kniver / roterende drev!
Universalkutteren ma kun tas av/settes pa
nar drevet star stille. Klingene pa knivinn-
satsen ma ikke bergres med bare hender.
For rengjering brukes en barste.

Pa bildet [d er retningsverdiene fram-
stilt for de maksimale mengdene og
bearbeidelsestidene under arbeidet med
universalkutteren.

Bilde @

m Begeret pa universalkutteren stilles opp
med apningen opp.

m De matvarene som skal kuttes fylles ned
i begeret. Ta hensyn til markeringen MAX
pa begeret!

m Pakningen legges pa knivinnsatsen.

Det ma passes pa at pakningen ligger
skikkelig pa.

Rengjering og pleie no

Viktige henvisninger
Dersom pakningen er skadet, eller ikke er
lagt skikkelig pa, kan det renne ut vaeske.

m Knivinnsatsen (+%/@2) settes inn i
begeret pa universalkutteren og lases fast
imot klokkens retning (®).

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen nedover).

m Universalkutteren settes pa (pilen pa
begeret ved punktet pa apparatet) og
dreies i klokkens retning inntil anslag.

m Stopselet stikkes inn.

m Dreiebryteren settes pa ansket trinn.

Henvisning: Jo lenger apparatet forblir
paslatt, desto finere blir det som kuttes.
Anbefalinger for bruk av tilbehgret finnes
i avsnittet "Oppskrifter/ingredienser/
bearbeiding”.

Etter arbeidet

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Stopselet trekkes ut.

m Universalkutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

m Universalkutteren dreies om
(knivinnsatsen oppover).

m Knivinnsatsen Igsnes i klokkens
retning (&) og tas av begeret pa
universalkutteren.

m Begeret tammes.

m Alle delene rengjares, se "Rengjaring og
pleie”.

Rengjoring og pleie

Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig
rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

Pa bildet [g finner du en oversikt over
rengjering av de enkelte delene.

A\ Fare for stromstat!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann
og aldri holdes under rennende vann.

Obs!

Overflatene kan bli skadet. Det ma ikke
brukes skurende rengjgringsmidler.
Henvisning: Ved bearbeiding av f.eks.
gulrgtter og redkal oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fijernes med
noen draper matolje.
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no Hjelp ved feil

Rengjering av basismaskinen

m Stopselet trekkes ut.

m Basismaskinen tarkes av med en
fuktig klut. Etter behov brukes litt
oppvaskmiddel.

m Deretter tgrkes apparatet godt av.

Rengjoring av bollen med
tilbehor

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa universalkniven ma ikke

bergres med bare hender. For rengjaring

brukes en bgrste. Det méa ikke gripes i de

skarpe knivene og kantene pa kutteskivene.

Skivene ma kun holdes i kanten!

Alle delene kan rengjgres i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene méa ikke klemmes fast i
oppvaskmaskinen, da de kan bli deformert.

Rengjoring av mikseren/
universalkutteren

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Klingene pa knivinnsatsen ma ikke bergres

med bare hender. Nar den ikke brukes, ma

universalkniven alltid oppbevares i knivbe-

skyttelsen. For rengjering brukes en bgrste.

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjgres i oppvaskmaskin. Knivinn-
satsen ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjeres under rennende vann (ma
ikke bli liggende i vannet). Pakningen tas av
for rengjering.

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!

Feor feil blir utbedret, ma stopselet
trekkes ut.

Feil:

Apparatet starter ikke eller apparatet slas
av under driften.

Mulig arsak:

Bollen eller lokket, hhv. tilbehgret er ikke
satt riktig pa eller er Igsnet.
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Utbedring:

m Dreiebryteren settes pa 0/off.

m Bollen/lokket hhv. tilbehgret ma settes
riktig pa og dreies fast inntil anslag.

m Apparatet tas i drift igjen.

Viktig henvisning

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa dette

viset, ma du henvende deg til kundeservice

(se adressene for kundeservice pa slutten

av dette heftet).

Oppbevaring

Bilde [X1
For oppbevaring kan verktgyene legges
ned i bollen for & spare plass.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
ﬂ pa en miljg- og forskriftsmessig
mmm  mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.



Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding no

Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktey Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
. lavt ca. 1-2 Gjeerdeig
B min — maks. 500 g mel
eller — 25 g gjeer eller 1 pakke torrgjeer

— 220 ml melk (romtemperatur)

—&— -1 egg
— 1 klype salt
— 80 g sukker
— 60 g smar
— skall av % sitron (sitronaroma)
m Alle ingrediensene (unntatt melk) legges i bollen.
m Dreiebryteren settes pa et lavt turtall i 10 sekunder.
m Melken tilsettes og det hele rgres med lavt turtall i ca.

1% minutter.
Ingrediensene bgr ha samme temperatur. Nar deigen ser glatt
ut, ma den fa heve seg pa et varmt sted.
M Lok, hvitigk

ek — fra 1 lgk, delt i fire biter, til 300 g
— fra 1 fedd hvitlgk, til 300 g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

hoyt Hard ost (f.eks. parmesan)
-__ ~ 10 gtil 200 g
m Skjeer osten i terninger.
m Bearbeides til gnsket starrelse.

hgyt Sjokolade
= —50 g il 200 g
m Skjeer eller bryt sjokoladen i sma biter.
m Bearbeides til gnsket stgrrelse.

hoyt Persille

-__ ~10gtil50g
m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

hgyt Kjott, lever (for kjgttdeig, biff tartar osv.)
- ~'50 g til 500 g

m Knoker, brusk, skinn og sener fiernes. Kjattet skjeeres i
terninger.

Framstilling av kjgttdeig, fyllinger og posteier:

m Kjottet (okse, svin, kalv, fizerkre, men ogsa fisk osv.) legges
sammen med andre ingredienser og krydder i bollen og
bearbeides til en deig.

hgyt ca. Jordbarsorbet
= _ 1,5 min — 250 g frosne jordbaer
til 2 min — 100 g melis

— 180 ml flate (ca. 1 beger)

m Alle ingrediensene legges ned i bollen. Apparatet ma straks
slas pa, da det ellers danner seg klumper. Det ma rgres sa
lenge inntil det dannes en kremaktig is.
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no Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding

Verktgy Turtall Tid Oppskrifter / ingredienser / bearbeiding
-, lavt Stivpisket eggehvite
= — 2 til 6 eggehviter

m Visp med lavt turtall.

. hoyt Stivpisket kremflote
&S — 200 g il 400 g
m Piskes med hgyt turtall.
lavt/ Majones
—~ J
& hoyt —1egg
— 1 ts sennep

— 150 til 200 ml olje

— 1 ss sitronsaft eller eddik

— 1 klype salt

— 1 klype sukker

Ingrediensene bgr ha samme temperatur.

m Alle ingrediensene (unntatt oljen) blandes sammen i noen
sekunder pa trinn 1.

m Apparatet slas pa trinn 2, oljen helles langsomt igjennom
pafyllingsapningen og det hele blandes sa lenge til massen
emulgerer.

Majonesen ma brukes opp snart, ikke oppbevares.

hayt/M Ngtter, mandler

- 50gtil200g

m Skallene fiernes helt, ellers blir mikserkniven slgv.

m Bearbeides til gnsket kuttegrad.

4
L
o

] |
b,
.

= heyt/M Mosing av frukt eller gronnsaker

i % — Eplemos, spinat, gulrot-, tomatpuré; ra eller kokt

|49 m Ingrediensene og krydder legges sammen i mikseren og
= bearbeides til puré.

= hoyt Varm sjokolade
I IJ'\ — 80 g til 100 g kald sjokolade
| — ca. 400 ml varm melk
m Sjokoladen kuttes i mikseren, den varme melken tilsettes og
rgres inn kort.

B M Honning-hasselngtter-palegg

— 15 g hasselngtter

— 110 g blomsterhonning (romtemperatur)

m Nottene legges i begeret pa universalkutteren og kuttes med
mikser-/kuttekniven i ca. 20 sekunder pa trinn M.

m Begeret pa universalkutteren tas av, dreies om og
knivinnsatsen tas ut.

m Honningen tilsettes. Begeret pa universalmikseren lukkes
igien med kniven og settes pa basismaskinen.

m Det ma ventes til honningen renner fullstendig ned over
kniven. Deretter blandes alt i 5 sekunder pa trinn M.

8 Pa bildet [d er det framstilt retningsverdier for den maksimale mengden og

bearbeidelsestidene under arbeidet med begeret pa universalkutteren og
knivinnsatsene.
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For din sakerhet sv

For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fore anvandning for att fa
viktiga anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat
anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
utesluter det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sadana mangder som

ar normala i ett hushall och fér anvandning i hushallet eller for
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallslik-
nande anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkok i
affarer, pa kontor, jordbruksrorelser eller andra kommersiella verk-
samheter, samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och
liknande boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for sadana
bearbetningsmangder som ar normala i ett hushall.

Detsamma galler bearbetningstiderna.

Se avsnittet "Recept/ingredienser/bearbetning”.

Denna apparat ar lamplig for att blanda, knada, vispa, skara, riva
och strimla livsmedel. Nar apparaten anvands tillsammans med av
tillverkaren tillatna tillbehdr finns fler anvandningsomraden.

Far ej anvandas for att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehér.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med apparaten
vid ett eventuellt agarbyte.

Allmanna sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur appa-
raten anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan
uppsta i samband med felaktig anvandning. Barn far ej leka med
apparaten.

Apparaten far endast anslutas och anvandas enligt angivelserna pa
typskylten. Endast for anvandning i slutna rum.

Far endast anvandas nar ledningen och apparaten inte uppvisar
nagra skador. Fore byte av tillbehor eller tillaggsdelar som ror pa sig
nar apparaten anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran
natet. Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan
uppsikt och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.
Ledningen far inte dras Over vassa kanter eller heta ytor.
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sv For din sakerhet

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

Sakerhetsanvisningar for denna apparat
/\ Risk for skada

A\ Risk for elektriska stotar

Vid stromavbrott forblir apparaten paslagen och fortsatter att arbeta
nar strommen ater slas pa.

Doppa aldrig motordelen i vatskor, hall den aldrig under rinnande
vatten och rengdr den inte i diskmaskin. Dra ut stickkontakten ur
vagguttaget innan du forsdker atgarda ett fel.

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Anvand alltid pamataren for att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten stangts av fortsatter drivuttaget rotera en kort
stund. Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag! Stoppa aldrig
ned fingrarna i den pasatta mixerbagaren!

Lossa/satt pa mixerbagaren endast nar drivuttaget star stilla. Lossa/
satt pa bagaren till minihackaren endast nar drivuttaget star stilla.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!

Beror inte universalknivens klingor med bara handerna.

Forvara alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Anvand en borste fér rengoring.

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna pa riv- och skarskivorna.
Fatta skivorna bara i plastdetaljen i mitten!

Stick inte ned fingrarna i pafyllningséppningen. Anvand bara pama-
taren for att mata ner.

Beror inte knivinsatsens klingor med bara handerna. Anvand en
borste fér rengoring.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i mixern tranger anga ut
genom tratten i locket. Fyll pa maximalt 0,4 liter het eller skum-
mande vatska.

A\ Risk for skadal!
Montera aldrig ihop tillbehéret pa motordelen.
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For din sakerhet sv

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehoren

Varning! Roterande verktyg.

Stick inte ned fingrarna i pafyliningsdppningen.

<= Las fast knivinsatsen i mixerbagaren resp bagaren
@ till minihackaren.

= Ta ut knivinsatsen ur mixerbagaren resp bagaren
& till minihackaren.

Knivinsats med mixer-/finférdelningskniv

Knivinsats med malkniv

Vi gratulerar dig till ditt nya inkdp av en
apparat fran Siemens. Mer information
om vara produkter hittar du pa var
hemsida pa Internet.
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Kort oversikt

Bruksanvisningen beskriver olika
utrustningsdetaljer till apparaten.

Pa bilden Il hittar du en modelloversikt.
Vik ut bildsidorna.

Bild

Motordel

1 Stromvred
0/off = stop

M = momentlage med hogsta varvtal,
hall vredet fast for dnskad mixningstid.
Lage 1-2, arbetshastighet:
1 = lagt varvtal — langsamt,
2 = hdgt varvtal — snabbt.

2 Drivuttag

3 Kabelfack

4 Blandarskal

5 Verktygshallare
6 Verktyg*
a Universalkniv med knivskydd
b Degkrok
¢ Vispskiva
7 Riv- och skarskivor*
a Vandbar skarskiva — tjockt / tunt
b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov / fin
¢ Vandbar skar / riv- och strimmelskiva
8 Lock
a Pafyliningsoppning
b Pamatare
Tillbehor*
9 Kbnivinsats med mixer-/
finfordelningskniv och tétning
10 Knivinsats med malkniv och tétning
11 Bégare till minihackaren
12 Mixerbagare
13 Lock till mixer
a Pafyliningsoppning
b Tratt
Beroende pa modell

Med minihackaren utnyttjar du till fullo
apparatens kapacitet (om uppgifter i
receptet dverhalls). Receptet hittar du pa
bildsidorna (bild ).

Om minihackaren inte féljer med leve-
ransen kan den bestallas via kundtjanst
(best.nr. 12005833).

*
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sv Anvandning

Anvandning

Rengdr apparaten och tillbehoren grundligt
fére forsta anvandningen, se "Rengdring
och skotsel”.

Forberedelser

m Stall motordelen pa plant, stabilt och rent
underlag.

m Dra ut kabeln ur motordelen till 6nskad
langd.

Viktiga anvisningar

— Anvand uteslutande stromvredet for att
sla pa och stanga av apparaten.

— Stang aldrig av apparaten genom att
vrida pa blandarskalen, mixern eller nagot
av verktygen.

— Starta forst apparaten nar verktyg resp
tillbehor ar ordentligt pAmonterade.

Blandarskal med tillbehor/
verktyg

/\ Risk for skada pga roterande verktyg!
Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nar apparaten ar igadng. Anvand alltid pama-
taren for att mata ner ingredienser. Sedan
apparaten stangts av fortsatter drivuttaget
rotera en kort stund.

Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

A\ Var forsiktig!

Vid arbeten i blandarskalen kan apparaten
bara startas med blandarskalen pasatt samt
med locket pasatt och atdraget.

Universalkniv
for att finférdela, hacka, blanda och
knada.

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berdr inte universalknivens klingor med
bara handerna. Foérvara alltid universal-
kniven i knivskyddet nar den inte anvands.
Fatta endast universalkniven i greppkanten
av plast.

Degkrok
for att knada deg och for att blanda o=
ner ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladknappar).

=0
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Vispskiva = o
for gradde, vispad aggvita och —
majonnas.

Bild [(

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blandar-
skalen mot punkten pa apparaten) och
vrid medurs till stoppet.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

m Satt universalkniven, vispskivan eller
degkroken pa verktygshallaren och slapp
den.

Observera verktygens lage nar de
sattas in! Tryck verktygen nedat tills
de sitter fast.

A\ Var forsiktig!
Tillsatt livsmedel som ska bearbetas forst
efter det att verktygen satts in.

m Fyll pa ingredienserna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot punkten pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid strém-
vredet till 0/off.

m Ta ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningséppningen. Pamataren
kan anvandas som matbagare.

Riv- och skarskivor

/\ Risk fér skada pga vassa knivar!

Ta inte i de vassa knivarna och skarytorna
pa riv- och skarskivorna. Ta endast langst ut
i kanterna pa skivorna! Stick inte ned fing-
rarna i pafyliningséppningen. Anvand bara
pamataren for att mata ner.

Vandbar skarskiva — tjockt/tunt ®
for att skara frukt och gronsaker.

Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"grob” for den tjocka skarsidan,

“fein” for den tunna skarsidan

A\ Var forsiktig!

Den vandbara skarskivan ar inte lamplig for
att skara hard ost, brod, sméafranska och
choklad. Kokta potatisar med fast konsis-
tens skars forst nar de kallnat.



Véndbar riv- och strimmelskiva - 57
grov / fin AP
for att riva/strimla gronsaker, frukt

och ost utom hardost (t.ex. parmesanost).
Bearbeta i lage 1.

Beteckning pa den vandbara riv- och
strimmelskivan:

2" for den grova riv- och strimmelsidan
"4” for den fina riv- och strimmelsidan

A\ Var forsiktig!

Den vandbara riv- och strimmelskivan ar
inte 1amplig for att riva nétter. Mjuk ost rivs
endast med den grova sidan i lage 2.

Vandbar skar / riv- och

strimmelskiva

for att skara och riva/strimla frukt,
grénsaker och ost.

Bearbeta i lage 2.

Observera: Bearbeta inga harda livsmedel
med skar- och rivskivan, eftersom eggen
da kan bli sl6. Anvand istallet den vandbara
skarskivan (tjockt/tunt).

Bild

m Satt pa blandarskalen (pilen pa blan-
dar-skalen mot punkten pa apparaten)
och vrid medurs till stoppet.

m Satt in verktygshallaren i blandarskalen.

Beroende pa dnskad anvandning:

m Lagg riv- och skarskivan pa verktygshal-
laren. Vand skivan med 6nskad skar eller
riv-/strimmelsida uppat.

Placera skivan pa skivhallaren sa pass att
medbringaren pa verktygshallaren griper
in i 6ppningen pa skivorna.

m Satt pa locket med pamataren (pilen pa
locket mot pilen pa blandarskalen) och
vrid medurs. Kilen pa locket ska sitta fast
i springan pa handtaget till blandarskalen.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat 1age.

m Fyll pa det som ska skéras eller rivas/
strimlas.

m Tryck bara latt ned det som ska skéras
eller rivas/strimlas med pamataren. Ta
ut pamataren och fyll pa ingredienser
genom pafyliningsdppningen.

i

Anvandning sv

A\ Var forsiktig!

Tom blandarskalen innan den blir sa full att
det som skars eller rivs/strimlas nar anda
upp till insatshallaren.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid locket moturs och lossa det.

m Uttagning av verktyget:

Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven, vispskivan resp
degkroken ur blandarskalen. Lossa
verktyget fran verktygshallaren.

m Fatta riv- och skarskivorna i plastknoppen
i mitten och ta ut dem. Ta ut verktygs-
hallaren ur blandarskalen.

m Vrid blandarskalen moturs och lossa den.

m Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Mixer

Med knivinsatsen med mixer-/finférdelnings-
kniv for att blanda flytande resp halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka ra

frukt och raa gronsaker och for att puréa
matratter.

/\ Risk for skada pga vassa knivar /
roterande drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den pasatta

mixern! Lossa/satt pa mixern endast nar

drivuttaget star stilla. Beror inte knivinsat-

sens klingor med bara handerna. Anvand

en borste for rengdring.

A\ Risk for skallskador!

Vid bearbetning av heta ingredienser i
mixern tranger anga ut genom tratten

i locket. Fyll p& maximalt 0,4 liter het eller
skummande vatska.

A\ Var forsiktig!

Mixern kan skadas. Bearbeta inte djupfrysta

ingredienser (undantaget isbitar). Starta inte

en tom mixer.

Bild 3]

m Lagg tatningen pa knivinsatsen. Kont-
rollera att tatningen ligger pa ratt satt.

Viktiga anvisningar

Om tatningen ar skadad eller inte placerats

pa ratt satt kan vatska rinna ut.
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sv Anvandning

m Satt in knivinsatsen med mixer-/ finfordel-
ningskniven <% i mixerbégaren och las
fast den genom att vrida den moturs (8).

m Vand pa mixerbagaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa mixerbagaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medaurs till stoppet.

m Fyll pa ingredienserna.

Max mangd vatska = 1,0 liter (skum-
mande eller heta vatskor max 0,4 liter).
Optimal bearbetningsméangd fasta ingre-
dienser = 80 gram.

m Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.

Hall fast locket under arbetet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

m For att fylla pa ingredienser vrid
stromvredet till 0/off.

m Lossa locket och fyll pa ingredienser

eller

m ta ut tratten och fyll fasta ingredienser
sakta pa genom pafyliningsdppningen

eller

m fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid mixern moturs och lossa den.

m Lossa locket.

m Lossa knivinsatsen genom att vrida
den medurs (B) och ta av den fran
mixerbagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Minihackare

Anvandning (beroende pa modell):

— Med knivinsats med mixer-/finférdel-
ningskniv %% for att finférdela och hacka
kott, hard ost, gul 16k, orter, vitlok, frukt,
grénsaker.

— Med knivinsats med malkniv @2 for att
mala och finférdela mindre mangder
kryddor (t.ex. peppar, spiskummin, enbar,
kanel, torkad stjarnanis, saffran), sad
(t.ex. vete, hirs, linfrg), kaffe eller socker.
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/\ Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Lossal/satt pa minihackaren endast nar driv-

uttaget star stilla. Beror inte knivinsatsens

klingor med bara hédnderna. Anvand en

borste for rengéring.

Pa bilden [d anges riktvardena for maxi-
mala bearbetningsméangder och bearbet-
ningstider for arbete med minihackaren.

Bild 3

m Stall bagaren till minihackaren med
Oppningen uppat.

m Fyll pa de livsmedel som ska finférdelas
i bagaren. Observera markeringen MAX
pa bagaren!

m Lagg tatningen pa knivinsatsen.
Kontrollera att tatningen ligger pa ratt
satt.

Viktiga anvisningar
Om tatningen ar skadad eller inte placerats
pa ratt satt kan vatska rinna ut.

m Satt in knivinsatsen (&/@) i bagaren
till minihackaren och las fast den genom
att vrida den moturs (®).

m Vand pa minihackaren (knivinsatsen
nedat).

m Satt pa minihackaren (pilen pa bagaren
mot punkten pa apparaten) och vrid
medurs till stoppet.

m Satt stickkontakten i vagguttaget.

m Vrid stromvredet till dnskat lage.

Obs: Ju langre apparaten forblir paslagen,
desto mera finfordelat blir livsmedlen.
Rekommendationer om anvandning av
tillbehdret framgar av avsnittet "Recept/
ingredienser/bearbetning”.

Efter arbetet

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Vrid minihackaren moturs och lossa den.

m VVand pa minihackaren (knivinsatsen
uppat).

m Lossa knivinsatsen genom att vrida den
medurs (&) och ta av den fran bagaren till
minihackaren.

m TOm bagaren.

m Rengor alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.



Rengdring och skotsel sv

Rengoring och skotsel

Apparaten ar underhallsfri.

Grundlig rengoring skyddar apparaten mot
skador och bevarar funktionsférmagan.

En dversikt 6ver hur de enskilda detaljerna
ska rengdras framgar av bild [€.

A\ Risk for elektriska stotar!
Doppa aldrig motordelen i vatten och hall
den aldrig under rinnande vatten.

/\ Var forsiktig!
Apparatens ytor kan skadas.
Anvand inga repande rengdringsmedel.

Obs! Vid bearbetning av t.ex. morétter

och rédkal uppstar missfargningar pa
plastdetaljer som kan avlagsnas med nagra
droppar matolja.

Rengo6ra motordelen

m Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvand lite handdiskmedel vid behov.

m Torka apparaten darefter torr.

Rengoéra blandarskalen med
tillbehor

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Berdr inte universalknivens klingor med
bara hdnderna. Anvand en borste for
rengdring. Ta inte i de vassa knivarna och
skarytorna pa riv- och skarskivorna. Ta
endast langst ut i kanterna pa skivorna!l

Alla delar kan rengdras i diskmaskin. Klam
inte fast plastdelaljerna i diskmaskinen
eftersom de da kan deformeras.

Rengora mixern/minihackaren

/\ Risk for skada pga vassa knivar!
Beror inte knivinsatsens klingor med bara
handerna. Forvara alltid universalkniven i
knivskyddet nar den inte anvands. Anvand
en borste for rengdring.

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten kan rengdras i diskmaskin.

Rengdr inte knivinsatsen i diskmaskin utan
under rinnande vatten (lat den inte ligga

i bl6t). Lossa tatningen for rengdring.

Rad vid fel

/\ Risk for skadal
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan
du forsoker atgarda ett fel.

Fel:
Apparaten startar inte eller apparaten
sténger av sig under arbetet.

Mojlig orsak:

Blandarskalen eller locket resp tillbehdret

sitter inte fast pa ratt satt eller har lossnat.

Atgard:

m Vrid stromvredet till 0/off.

m Satt pa blandarskalen/locket resp tillbe-
horet pa ratt satt och vrid fast till stoppet.

m Starta ater apparaten.

Viktig anvisning

Om felet inte gar att atgarda pa det vis,

vand dig till kundtjanst (se adresser till

kundtjanst i slutet av detta hafte).

Forvaring

Bild [zl
Verktygen kan forvaras i blandarskalen for
att spara utrymme.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
E miljdvanligt satt. Denna enhet ar
|

markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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sv Recept / ingredienser / bearbetning

Recept / ingredienser / bearbetning

. lagt ca Jasdeg
&2 1-2 min — max 500 g vetemjol
eller — 25 g jast eller 1 pkt torrjast
— 220 ml mjolk (rumsvarmt)
— 1 krm salt
— 80 g socker
— 60 g smor
— skalet fran ' citron (citronaroma)
m Hall alla ingredienser (utom mjolken) i blandarskalen.
m Vrid stromvredet till [agt varvtal for 10 sekunder.
m Tilsatt mjolken och blanda pa lagt varvtal under ca 1% minut.
Ingredienserna bér ha samma temperatur.
Nar degen ser slat ut, 1at den jasa pa varm plats.
M Gul Iok, vitlok

= — minst 1 10k, delad i fyra bitar, till 300 g
— minst 1 vitloksklyfta, till 300 g
m Bearbeta till 6nskad finfoérdelningsgrad.

hogt Hardost (t.ex. parmesan)
- ~ 10 g till 200 g
m Skar osten i tarningar.
m Finfordelas efter Snskemal.

hogt Choklad
= —50g till 200 g

m Skar eller bryt chokladen i bitar.
m Finfordelas efter Snskemal.

hogt persilja
= Z10gtil 50 g
m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
hogt Kott, lever (till kottfars, rabiff osv)
= — 50 g till 500 g

m Avlagsna ben, brosk, skinn och senor. Skar kéttet i tarningar.

Tillverka farser, fyllningar och pastejer:

m Lagg kottet (nét, gris, kalv, fagel, men aven fisk osv) tillsam-
mans med 6vriga ingredienser och kryddor i blandarskalen
och bearbeta till en deg.

hogt ca Jordgubbssorbet
= _ 1,5 min — 250 g frysta jordgubbar
till — 100 g florsocker
2min  — 180 ml gradde (ca 1 bagare)

m Hall alla ingredienser i blandarskalen. Sla genast pa
apparaten sa att inte klumpar hinner bildas. Blanda sa lange
tills det bildas en kramig glass.

. lagt Vispad aggvita
@ — 2 till 6 aggvitor
m Vispa med Iagt varvtal.
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Recept / ingredienser / bearbetning sv

Verktyg Varvtal Tid Recept / ingredienser / bearbetning

-, hogt Vispgradde
= — 200 g till 400 g
m Vispa pa hogt varvtal.
oy, lagt/ Majonnas
& hogt — 14gg
— 1 tsk senap

— 150 till 200 ml matolja

— 1 msk citronsaft eller vinager

— 1 krm salt

— 1 krm socker

Ingredienserna bér ha samma temperatur.

m Blanda alla ingredienser (utom oljan) nagra sekunder i lage 1.

m Vrid apparaten till laget 2, hall langsamt oljan genom pafyll-
ningséppningen och blanda sa lange tills massan emulgerar.

Majonndsen ska inte forvaras utan konsumeras snart.

= hogt/M Nétter, mandlar
b Ei — 50gtill 200 g
1.9 m Avlagsna skal helt och hallet, annars blir mixerkniven slo.
= m Bearbeta till 6nskad finférdelningsgrad.
= hogt/M Puréa frukt eller gronsaker
b Ei — appelmos, spenat, morotspuré, tomatpuré; raa eller kokta
‘l . m Lagg ingredienserna och kryddorna tillsammans i mixern och
bearbeta till puré.
g= hogt Mjolkchoklad
b ti — 80 g till 100 g kall choklad
— ca 400 ml het mjolk

m Finférdela chokladen i mixern, tillsatt den heta mj6lken och
blanda ner kort.

M Honungs-hasselnotspaldagg
! l — 15 g hasselnétter

— 110 g blomsterhonung (rumsvarmt)

m Hall nétterna i bagaren till minihackaren och finférdela dem
med mixer-/finfordelningskniven under ca 20 sekunder i
lage M.

m Lossa bagaren till minihackaren, vand den och ta ut
knivinsatsen.

m Tillsatt honungen. Stang ater bagaren till minihackaren med
kniven och satt den pa motordelen.

m Vanta tills honungen fullstandigt runnit ner éver kniven.
Blanda sedan allt under 5 sekunder i lage M.

8 Pa bild [d anges riktvardena for maximala bearbetningsmangder och bearbet-

ningstider for arbete med bagaren till minihackaren och knivinsatserna.
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fi Turvallisuusasiaa

Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siina on
tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttoohjeita.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat normaaleja kotitalous-
kaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammat-
timaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kaytto kasittaa
esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton pienien
hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Noudata tassa ilmoitettuja valmistusmaaria ja -aikoja, katso kappale
"Ruokaohje-esimerkkeja”.

Tama laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen,
viipalointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen.
Valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa laitetta
myo6s muihin kayttotarkoituksiin.

Sita ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.
Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttdohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimin-
takyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat
kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten
laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja
laitteen kaytosta voi aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan mukai-
seen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain,
kun liitantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisaosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toimin-
nassa. Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa
ja ennen sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista. Varo,
etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita liitantajohtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet
omaava sahkoasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.
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Turvallisuusasiaa fi

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
/\ Loukkaantumisvaara

/\ Sahkoiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin, pese sita juok-
sevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

/\ Varo pyorivia varusteita — loukkaantumisvaara!
Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Kun lisaat aineksia,
kayta aina syottopaininta. Kone kay viela jonkin aikaa pysayt-
tamisen jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on
pysahtynyt.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttoakselia —
_ loukkaantumisvaaral!
Ala laita sormia paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimen kulhoon!
Irrota ja kiinnita tehosekoittimen kulho vain, kun toiminta on pysah-
tynyt. Irrota ja kiinnita minileikkurin kulho vain, kun toiminta on
pysahtynyt.
/\ Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisteran teraosaan paljain kasin. Kun et kayta yleis-
teraa, sailyta sita teran suojuksessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu teriin vain keskeltd muoviosaa! Ala tartu tayttdaukkoon. Kun
lisaat aineksia, kayta aina syottdpaininta.
Ala koske teraosaan paljain kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
/\ Palovamman vaara!
Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa
kuumia aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintaan 0,4 litraa.

A\ Loukkaantumisvaara . _
Kokoa aina ensin lisaosa ja kiinnita se vasta sitten yleiskoneeseen.

Laitteeseen tai lisavarusteeseen kiinnitettyjen symbolien
selitykset

Varoitus! Pydriva varuste. a?" Terdosa, jossa on sekoitus- ja
Al tartu tayttdaukkoon. hienonnustera
<= | Lukitse terdaosa tehosekoittimen @
6 tai minileikkurin kulhoon.

== | lIrrota terdosa tehosekoittimen tai
&J minileikkurin kulhosta.

Terdosa, jossa on jauhintera

81



fi Laitteen osat

Onneksi olkoon valintasi on Siemens.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Turvallisuusasiaa

Laitteen osat...........cceenee

KEAYHO .o
PUuhdistus........ccoeeiiiii
Toimenpiteita kayttohairididen varalle....... 86
SAIYLYS e 86
Jatehuolto ..o 86
TaKUU e 86
Ruokaohjeet / ainekset / kasittely ............. 87

Laitteen osat

Kayttoohje on tarkoitettu laitteen
erityyppisille lisdosille. Kuvasta Il 16ydat
mallitaulukon.

Kaanna esiin kuvasivut.

Kuva
Peruslaite
1 Valitsin
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kayttdnopeus,
pida valitsin alaspainettuna haluamasi
ajan.
Tehoalueet 1-2, kaytténopeudet:
1 = alhainen kayttonopeus — hidas,
2 = suuri kayttdbnopeus — nopea.
Kayttoliitanta
Liitantdjohdon sailytystila
Kulho
Varusteen pidike
Varusteet*®
a Yleistera ja terdnsuojus
b Taikinakoukku
¢ Vatkaintera
7 Hienonnusterat*

a Kaannettava viipalointitera

— paksu/ohut
b Kaannettava raastintera
— karkea/hieno

¢ Kaannettava viipalointi- ja raastintera
8 Kansi

a Tayttdaukko

b Syéttopainin Varuste*

o0 hwWN
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9 Terdosa, jossa on sekoitus-/
hienonnus-tera ja tiiviste

10 Terédosa, jossa on sekoitustera ja
tiiviste

11 Minileikkurin kulho

12 Tehosekoittimen kulho

13 Tehosekoittimen kansi
a Tayttdaukko
b Suppilo

* mallista riippuen

Minileikkurilla voit kayttaa hyodyksi laitteen
koko tehon (muista noudattaa ohjeissa
annettuja maaria). Ohjeet 16ytyvat kuvasi-
vuilta (kuva ).

Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarus-

teisiin, voit tilata sen huoltopalvelusta
(tilaus nro 12005833).

Kayttd

Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa, katso
kappale "Puhdistus”.

Esivalmistelut

m Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle
alustalle.

m Veda johtoa ulos yleiskoneesta, kunnes
se on sopivan pituinen.

Tarkeita ohjeita

— Kaynnisté ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

— Ala pyséayta laitetta koskaan kaantamalla
kulhoa, tehosekoitinta tai jotain varustetta.

— Kaynnista laite vain, kun lisdosa tai
varuste on Kiinnitetty paikalleen valmiiksi
koottuna.

Kulho varusteineen / varusteet
A\ Varo pybrivia

varusteita — loukkaantumisvaara!
Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun lisdat aineksia, kayta aina
syéttdpaininta.
Kone kay vield jonkin aikaa pysayttdmisen
jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.



Huomio!

Kun kaytat kulhoa, laite k&ynnistyy vain,
kun kulho on paikallaan ja kansi on kiinni-
tetty kunnolla paikalleen.

Yleistera
hienontaa, silppuaa, sekoittaa ja
vaivaa jopa taikinat.

A\ Varo teravai

teraa — loukkaantumisvaara!
Ala koske yleisterén terdosaan paljain
kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta sita
teran suojuksessa. Tartu yleisteraan vain
muovikahvan reunasta.

Taikinakoukku

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut).

Vatkainkiekko B,

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon =

ja valmistaa majoneesin.

Kuva [E

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myd6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.

m Aseta yleistera, vatkaintera tai taikina-
koukku paikalleen varusteenpitimeen ja
paasta irti.
Kun kiinnitat varustetta, huomioi sen
asento! Kiinnita varuste painamalla
alaspain vasteeseen asti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun varuste on

kiinnitettyna.

m Tayta ainekset.

m Aseta kansi paikalleen sy6ttdpainimen
kanssa (kannen nuoli ja kulhossa oleva
piste vastatusten) ja kdanna myotapai-
vaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Poista sitten sy6ttdpainin ja lisaa ainekset
tayttdaukon kautta. Voit kayttaa syottdpai-
ninta mittana.

=5

P o

Kaytts  fi

Hienonnusterit

/\ Varo teraviai terdd —
loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teréviin teriin tai

syrjiin. Pida kiinni vain teran reunasta! Ala

tartu tayttdaukkoon. Kun lisaat aineksia,

kayta aina syéttdpaininta.

Kéaannettava viipalointitera —

paksu/ohut ®

viipaloi hedelmat ja kasvikset.

Kayttonopeus 1.

Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
"grob” paksuille viipaleille,
“fein” ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.

Kaannettava raastintera — soS T
karkea/hieno

raastaa vihannekset, hedelmat
ja juuston, paitsi kovan juuston
(esim. parmesaani).
Kaytténopeus 1.

Kaannettavan raastinteran merkinnat:
"2” karkealle raasteelle
"4” hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahki-
ndiden rouhimiseen. Raasta pehmeaa
juustoa vain teran karkealla puolella nopeu-

della 2.

Kaannettava viipalointi- ja
raastintera

viipaloi ja raastaa hedelmat,
kasvikset ja juuston.
Kaytténopeus 2.

Huomautus: Al3 kasittele kédannettavalla

viipalointiteralla kovia elintarvikkeita, silla

terd voi muuten tylsya. Kayta tadhan kaan-

nettavaa viipalointiterda (paksu/ohut).

Kuva

m Aseta kulho paikalleen (kulhon nuoli ja
laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Aseta varusteenpidin paikalleen kulhoon.
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fi Kaytto

Kayttotarkoituksen mukaan:

m Aseta hienonnustera paikoilleen varuste-
enpitimeen haluamasi viipalointi-/raastin-
puoli yloéspain. Aseta tera teranpitimeen
niin, etta varusteenpitimen vaantiot
tarttuvat teréssa olevaan reikaan.

m Aseta kansi ja syottopainin paikalleen
(kannen nuoli ja kulhon nuoli vastatusten)
ja kdanna myétapaivaan. Kannen nokan
tulee kiinnittya kulhon kahvassa olevaan
kiinnityskohtaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Taytd kulhoon viipaloitavat tai raastet-
tavat ainekset.

m Tydnna viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisdan vain kevyesti syéttdpaini-
mella painaen. Poista sitten sy6ttdpainin
ja lisda ainekset tayttdaukon kautta.

Huomio!

Tyhjenna kulho, ennen kuin se on niin
taynna, etta viipaloitavat tai raastettavat
ainekset ulottuvat pidikelevyyn.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

m Poista varuste:
Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran, vatkainteran tai taikinakoukun
kanssa. Irrota varuste pitimesta.

m Poista teranpidin ja hienonnustera
kulhosta. Poista varusteenpidin kulhosta.

m Poista kulho kaantamalla vastapaivaan.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Tehosekoitin

Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa sekoittaa nestemaiset ja puoli-
kovat elintarvikkeet, hienontaa ja pilkkoo
hedelmat ja vihannekset seka soseuttaa
ruoat.

A\ Varo terivaa teraa / pyorivaa

kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Al tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pysahtynyt! Al& koske
terdosaan paljain kdsin. Kéyta puhdistami-
seen harjaa.
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/\ Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hdéyrya sekoitettaessa kuumia aineksia.
Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai
kuohuvaa nestetta enintaan 0,4 litraa.

Huomio!

Tehosekoitin voi vaurioitua. Alé kasittele

pakasteita (paitsi jaapaloja). Ala kayta

tehosekoitinta tyhjana.

Kuva [

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnita terdosa, jossa on sekoitus- ja
hienonnustera «& tehosekoittimen kulhoon
ja lukitse kdantamalla vastapaivaan (@).

m Kaanna kulho ylosalaisin (terdosa
alaspain).

m Aseta tehosekoittimen kulho paikalleen
(kulhon nuoli ja koneen nuoli vastatusten)
ja kdadnna myotapaivaan vasteeseen asti.

m Taytd ainekset.

Maksimimaara nesteita = 1,0 litraa;
(maksimimaara kuohuvia tai kuumia
nesteita 0,4 litraa)

Optimaali kasittelymaara, kiinteita
aineksia = 80 grammaa

m Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pida kiinni kannesta kayton aikana.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

m Kun lisaat aineksia, aseta valitsin ensin
asentoon 0/off.

m Irrota kansi ja lisda ainekset

tai

m poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

m kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.



Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Irrota tehosekoitin vastapaivaan
kaantaen.

m Irrota kansi.

m Avaa terdosa kaantamalla myoétapaivaan
(&) ja irrota tehosekoittimen kulhosta.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Minileikkuri

Kaytto (laitemallin mukaan)

— Sekoitus- ja hienonnusteralla varustettu
terdosa % hienontaa ja pilkkoo lihan,
kovan juuston, sipulit, yrtit, valkosipulin,
hedelmat ja vihannekset.

— Jauhinteralla varustettu teraosa
hienontaa pienemmat maarat mausteita
(esim. pippuri, kumina, katajanmarijat,
kaneli, tahtianis, sahrami) ja sokeria
seka jauhaa viljan (esim. vehnan, hirssin,
pellavansiemenet).

A\ Varo terivaa teraa / pyorivaa
kayttoakselia — loukkaantumisvaara!
Irrota ja kiinnitéd minileikkuri vain, kun
toiminta on pysahtynyt. Ald koske terdosaan
paljain kdsin. Kayta puhdistamiseen harjaa.

Kuvassa [d on annettu maksimimaéarien ja
kayttéaikojen ohjeelliset arvot kaytettdessa
minileikkuria.

Kuva 3

m Aseta minileikkurin kulho tyétasolle
aukkopuoli yléspain.

m Laita hienonnettavat elintarvikkeet
kulhoon. Huomioi merkki MAX kulhossa!

m Kiinnita tiiviste paikoilleen terdosaan.
Varmista, etta tiiviste on kunnolla
paikoillaan.

Tarkeita ohjeita

Jos tiiviste vioittuu tai ei ole oikein paikoil-

laan, nestetta voi vuotaa ulos.

m Kiinnita terdosa (+&/@2) minileikkurin
kulhoon ja lukitse kdantamalla vastapai-
vaan (®).

m Kaanna minileikkuri ylésalaisin (terdosa
alaspain).

Puhdistus fi

m Aseta minileikkuri paikalleen (kulhon nuoli
ja laitteen nuoli vastatusten) ja kaanna
myo6tapaivaan vasteeseen asti.

m Laita pistotulppa pistorasiaan.

m Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on kéyn-

nistettyna, sitd hienomman lopputuloksen

saat. Lisalaitteiden kayttosuositukset voit

katsoa kohdasta "Ruokaohjeet/ainekset/

kasittely”.

Kayton jalkeen

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Kaanna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m K&anna minileikkuri toisin pain
(teraosa ylospain).

m Avaa terdosa kdantamalla myotapaivaan
(&) ja irrota minileikkurin kulhosta.

m Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat, katso kohta
"Puhdistus”.

Puhdistus

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei vahin-
goidu ja toimii hyvin. Katso kuvasta [€],
miten eri osat puhdistetaan.

/\ sahkéiskun vaara!
Ala upota peruskonetta veteen tai pese sita
juoksevan veden alla.

Huomio! )
Laitteen pinnat voivat vaurioitua. Ala kayta
hankaavia puhdistusaineita.

Ohje: Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit poistaa
muutamalla tipalla ruokadljya.

Peruskoneen puhdistus

m Irrota pistotulppa pistorasiasta.

m Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla
liinalla. Kayta tarvittaessa hieman kasin-
pesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

m Kuivaa kone lopuksi.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Kulhon ja varusteiden puhdistus

/\ Varo terivaa terad —
loukkaantumisvaaral!

Ala koske yleisteran terdosaan paljain

kasin. Kayta puhdistamiseen harjaa. Ala

koske hienonnusterien teraviin teriin tai

syrjiin. Pida kiinni vain teran reunastal!

Kaikki osat ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen ja minileikkurin
puhdistus

A\ Varo teriviai terad —
loukkaantumisvaara!
Ala koske teréosaan paljain kasin. Kun et
kayta yleisteraa, sailyta sita teran suojuk-
sessa. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Al4 pese tehosekoittimen terda astianpe-
sukoneessa, vaan puhdista se juoksevan
veden alla (818 jata likoamaan veteen).
Irrota tiiviste puhdistamista varten.

Toimenpiteita
kayttohairioiden varalle

/\ Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen

hairion poistamista.

Hairio:

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy:

Kulho tai kansi ja/tai lisdosa ei ole oikein

paikoillaan tai on I6ystynyt.

Toimenpide:

m Aseta valitsin asentoon 0/off.

m Aseta kulho/kansi ja/tai lisdosa oikein
paikoilleen ja k&anna kiinni vasteeseen
asti.

m Kaynnista laite uudelleen.

Téarkea ohje

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota

yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliik-

keiden osoitteet vihkon lopusta).

86

Sailytys
Kuva [l

Varusteita voit sailyttda kulhossa tilan
saastamiseksi.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
Ei lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sdhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Téalle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.



Ruokaohjeet / ainekset / kasittely fi

Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

line aika
alhainen n. Hiivataikina
B2 1-2 min — max. 500 g jauhoja
tai — 25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

— 220 ml maitoa (huoneenlampdisend)

- — 1 muna
— ripaus suolaa
— 80 g sokeria
— 60 g voita

— % sitruunankuorta (sitruuna-aromaa)
m Laita kulhoon kaikki ainekset (paitsi maito).
m Valitse alhainen nopeus 10 sekunniksi.
m Lisda maito ja sekoita alhaisella nopeudella noin
1% minuuttia.
Ainesten tulee olla huoneenlampaisia. Kun taikina nayttaa
silealta, anna sen nousta ldmpimassa paikassa.
M Sipulit, valkosipuli
— 1 sipuli, neljagan osaan paloiteltuna — 300 g
— 1 valkosipuli— 300 g
m Rouhi sopivan hienoksi.
korkea Kova juusto (esim. parmesaani)
—10-200 g
m Leikkaa juusto kuutioiksi.
m Raasta se sopivan hienoksi.
korkea Suklaa
— 50-200 g
m Leikkaa tai murenna suklaa pieniksi paloiksi.
m Raasta se sopivan hienoksi.
korkea Persilja
- 10-50 g
m Rouhi sopivan hienoksi
korkea Liha, maksa (jauhelihaan, tartarpihviin jne.)
— 50-500 g
m Poista luut, rustot, nahka ja janteet. Paloittele liha.
Lihataikinan, taytteen ja pasteijan valmistus:
m Laita liha (nauta, sika, vasikka, lintu, mutta myds kala jne.)
kulhoon yhdessa muiden aineiden ja mausteiden kanssa ja
alusta taikinaksi.

AL

korkea  n. Mansikkasorbetti
= 1,5min- — 250 g pakastemansikoita
2min  — 100 g tomusokeria

— 180 ml kermaa

m Mittaa kaikki ainekset kulhoon. Kaynnista kone heti, koska
muutoin ainekset paakkuuntuvat. Sekoita niin kauan,
kunnes syntyy kermaista jaateloa.
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fi Ruokaohjeet / ainekset / kasittely

Tyova- Nopeus Kaytto- Ruokaohjeet / ainekset / kdsittely

line aika
p alhainen Valkuaisvaahto
kﬁ} — 2-6 munanvalkuaista
m Kayta alhaista kierroslukua.
P korkea Kermavaahto
& ~200-400 g
m Vatkaa suurella nopeudella.
- alhainen/ Majoneesi
“__— Kkorkea — 1 muna
— 1 il sinappia
— 150-200 ml dljya
— 1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
— ripaus suolaa
— ripaus sokeria
Ainesten tulee olla huoneenlampdisia.
m Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljyd) muutama sekunti
nopeudella 1.
m Kytke paalle nopeusalue 2, lisda 6ljy joukkoon hitaasti tayt-
téaukosta ja sekoita niin kauan, kunnes seos emulgoituu.
Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
= korkea/M Péahkinat, mantelit
i - 50-200 g
{ L m Poista kuoret, muuten tera tylsyy.
= m Rouhi sopivan hienoksi.
==, korkea/M Hedelmien tai vihannesten soseuttaminen
[_Jl — omenasose, pinaatti, porkkana-, tomaattisose; raakoina tai
| keitettyna
= m Laita ainekset ja mausteet yhdessa tehosekoittimeen ja
soseuta.
==, Korkea Suklaamaito

— 80-100 g kylmaa suklaata
— noin 400 ml kuumaa maitoa

i
= |

== m Hienonna suklaa tehosekoittimessa, kaada sekaan kuuma
maito ja sekoita hetken.
M Hunaja-hasselpahkina-levite
i [ — 15 g hasselpahkinéita
— 110 g kukkaishunajaa (huoneenlampodisena)

m Mittaa pahkinat minileikkurin kulhoon ja hienonna sekoitus-
ja hienonnusteralld noin 20 sekuntia valitsin asennossa M.

m Poista minileikkurin kulho, kdanna yldsalaisin ja irrota
terdosa.

m Lisaa joukkoon hunaja. Sulje minileikkurin kulho teraosalla
ja aseta leikkuri paikoilleen yleiskoneeseen.

m Odota, kunnes hunaja on valunut kokonaan teran paalle.
Valitse sitten asento M ja sekoita 5 sekuntia.

Kuvassa [d on annettu maksimimaarien ja kayttdaikojen ohjeelliset arvot
g |. kaytettdessa minileikkurin kulhoa ja terdosia.
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Ma Tnv ac@aAeid oag el

MNa Tnv acedA&id oag

Mpiv Tn Xpion S1aBACTE TTPOCEKTIKA TIG TTAPOUOCESG 0B YiEG,
WOTE VA YVWPIZeTE ONMAVTIKEG UTTOOEIEEIG ao@aAgiag Kal
XEIPIOHOU YIA TNV TTAPOUC A CUOKEUN.

H pn mipnon Twv odnyiwv yia TN CwoTh XpHon TNG CUOKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUOOTH YIA CNUIEG TTOU TTPOKUTITOUV
atré auTh. H TTapouoa ocuoKeun TTPOOPICETAI yIa TNV ETTEEEPYATIQ
TTOOOTATWY, CUVABWV YIA TO VOIKOKUPIO 1] OE JN ETTAYYEAUATIKEG
EQPAPUOYEG, TTAPOUOIEG PE VOIKOKUPIO. O1 TTapOUOIEG E TO VOIKO-
KUPIO eQapuoyEG TTEPIAQUBAVOUV TT. X. TN XPHon 0€ KOUCiVES yia
TOUG UTTAAAAAOUG KATAOTNUATWY, YPAPEIWV, AypPOTIKWYV Kal AAAWV
ETTIXEIPNOEWV, KOBWGS Kal TN XPAON ATTO EVOIKIAOTEG LEVWOVWY,
MIKPWV EEVODOXEIWV KAl TTAPOUOIWY KATOIKIWY. XPNOIUOTTOIEITE

TN OUOKEURA POVO YId TTOOOTNTEG KAl XPOVOUG, OUVABEIS yId TO
VUKOKOIPIO, BA. 0TO KEQAAaIO «2ZuvTayEG/YAIKG/ETTEEEpyaaian.

H Trapouoca cuokeun gival KATGAANAN yia Tnv avadeuon, To UPWUQ,
XTUTTNHA, KOWIYO Kal TRIYIKMO Tpo@ipwyv. Me Tn Xprion Twv atrd Tov
KATAOKEUOOTH EYKEKPIUEVWV ECAPTNUATWY €ival QUVATES TTEPAITEPW
EQAPMOYEG.

Agv eMTPETTETAI VA XPNOIMOTTOINGEI yIa TRV £TTECEPYQTia AAAWY avTI-
KEIMEVWV 1] AVTIOTOIXA OUCIWV.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO PE TO AUBEVTIKA £COPTAMOTA.
MapakaAeioBe va QUAGEETE TIG 0dNYieg Xpriong. Katd Tnv TTapayw-
pNOoN TNG OUOKEUNG O€ TPiTOug dWOoTE padi TIG odnyieg Xprong.

Fevikég uTTodEigEIg aopaAeiag

A Kivduvog nAektpotrAngiag

H TTapouca cuokeun dgv ETITRETTETAI VA XPNOIUOTIOIEITAI ATTO
TTaIdId. KpaTATE Tr) CUCKEUN KAl TO TPOPODOTIKO KAAWSIO TNG JaKPId
atrod TTaIdId.

O1 CUOKEUEG UTTOPOUV VA XPNOIUOTTOIOUVTAl ATTO TTPOCWTTIA JE PEIW-
MEVEG QUOIOAOYIKEG, AIOONTAPIEG 1] VONTIKES IKAVOTNTEG KABWG Kal
ENNEIYN gPTTEIPIAC KAl YVWoNG, oTav eTIRBAETTOVTAI ) €XOUV KOTAPTI-
OTEI OXETIKA YE TNV ACPAAR XPrON TNG CUCKEUAG KAl £XOUV
KATAVOAOE€I TOUG KIVOUVOUG TTOU aTToppéouv atrd auTtr]. Ta TTaidid dev
ETMTPETTETAI VA TTAI(OUV E TN OUOKEUNR. ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN
OUOKEUNR JOVO CUMPWVA JE T OTOIXEIO OTAV TTIVOKiI®a TUTTOU.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO 0€ KAEIOTOUG XWPOUS. XpNOIUOTTOI-
€iTE TN CUOKEUNR PJOVOoV, OTaV AUTA Kal To KAAWSIO TNG eV TTAPOUCIA-
Couv BAGBeg. Mpiv TNV aAAayr €CapTNUATWY

1] TTPOCAPTNUATWY, TA OTToIa KIVOUVTAI KATA TN AEIToupyia, n
OUOKEUN TTPETTEI VA ATTEVEPYOTTOINOEI Kal va aTTopovwoOEi atrd 1o
OikTUO.

89



el MNa Tnv aceaAeid oag

Ortav dev TNV emPBAETTETE — TIPIV TN CUVAPHUOAGYNOT, TV ATTOCUVOP-
MoAdynon A Tov KaBapIouO — N CUCKEUN TTPETTEI VA ATTOUOVWVETAI
TTavToTe aTrd 10 OiKTUO. Mn QEPVETE TO TPOPODOTIKO KAAWDIO O€
ETTAPNA ME QIXUNPES AKPEG I PE KAUTEG ETTIPAVEIEG.
H aAAayr Tou Tpo@odoTIKOU KaAwdiou, étav autd TTapouciadel
Katrola BAGRN, TTPETTEI VA YivVETAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA A TNV avTi-
OTOIXN UTTNPETIa TEXVIKAG EEUTTNPETNONG TTEAATWV Il aTTO KATAAANAQ
KATOPTIOMEVO TTPOCWTTO, WOTE VA atToPeUlyovTal ol Kivouvol. Ol
ETTIOKEUEG OTN CUOKEUN TTPETTEI VO avaTiBevTal pdvo oTnv utrnpecia
TEXVIKAG EUTTNPETNONG TWV TTEAQTWYV HAG.
Y1rodeigeig aoc@alAgiag yia Tnv TapoUloca CUCKEUNR
A Kivduvog Tpaupatiopou
A Kivduvog nAekTpotrAngiag
2€ TTEPITITWON OIOKOTING TOU PEUPOTOG N CUCKEUN TTOPAPEVEI EVEP-
yotroinuévn kai ueTd 1n d1aKoTT avagekivd. Mn BuBioeTte TTOTE TN
BaoIKA CUCKEUN HECQ OE UYPA, UNV TNV KPOTACETE TTOTE KATW OTTO
TPEXOUMPEVO VEPO OUTE va TNV TTAUVETE OTO TTAUVTAPIO TIATWV. [NpIv
TNV QVTINETWTTION KA&TTo1aG BAGBNG ByddleTe TOo @Ig aTTd TNV TTPIla.
A Kivduvog TpaupaTiopou atrd meploTpe@oueva epyaleial
Katd tn Asitoupyia pun BAZeTe TTOTE TO XEPI OOG NECA GTO PTTOA. lNa
TO OTTPWEINO UANIKWYV XPNOIYOTIOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH).
MeTd Tn B€0n eKTOG AsiToupyiag e¢akoAouBei va AeIToupyei n Kivnon
yia Aiyo XpOvo akoun. ANACZeTe Ta epyaAcia povov, otav n Kivnon
gival akivnToTroInuévn.
A\ Kivduvog TpaupaTiopol atré To Koprepd paxaipl Tou pigep/
TNV TEPICTPEPOUEVN Kivhon!
Mnv mdvere TOTE p€oa oTo TOTTOBETNUEVO TTOTHPI Higep! ApaipeiTe/
TotroBeTeiTe TO TTOTHPI MiEEP PHOVO WE aKIvNTOTTOINKEVN TNV Kivnon.
Aoaipeite/ToTroBeTEITE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPAONG HOVO ME
aKIvnToTToINKEVN TNV Kivnon.
Kiviuvog TpaupaTiopnoU atrd 1o KoQTePO paxaipi!
Mnv ayyiCeTte TIG AETTIOEG TOU paxXaplou YEVIKNG XPNoNG ME YUPVA
Ta Xépla. Otav dev TO XPNOIPOTIOIEITE, QUAATE TO PaXaAip! YEVIKAG
XProng TTAvToTE OTNV TTPOCTACia paxaipiou. Na Tov KaBapiouo
XpnoiJoTroleite BoupToa.
Mnv TTIAVETE TA KOPTEPA PaXAipIa KAl TIG AKUES TwV OIOKWYV KOTTAG.
Mavete Toug diokoug PYOVO OTO TTAAOTIKO TUAKA OTO KEVTPO!
Mnv TaveTe 01O Avolypa cUPTTARPpwOoNG UAIKwYV. lNa 1o KaToTTiv
OTTPWEINO TWV UAIKWYV XPNOIUOTIOIEITE JOVOV TOV TTIECTH.
Mnv ayyieTe TIC AeTTIOEG TOU £VOETOU PayaploU PE YURVA Ta XEpIA.
MNa Tov KaBapIouod xPnOoIUOTIoIEITE BoUpTOoa.
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/\ Kivduvog Zepatioparoc!

Ma Tnv ac@aAeid oag el

Otav douAeleTe KAUTA UAIKA, e€€pxeTal aTuOG aTTd TO XWVi OTO
KaTTaKI. [epiCeTe TO TTOTAPI TOU Migep pe 0,4 Aitpa kKauTo i agpilov

UypO TO TTOAU.
/A Kivduvog Tpaupatiopoy!

Mnv ouvapuOAOYEITE Ta €CAPTHUATA TTOTE ETTAVW OTN BACIKA

OUOKEUN.
Etre€ynon Twv cupuBOAwvY OTn CUCKEUN ) AVTIOTOIXO OTO
ggapTiuaTa
Mpoooxn! MepioTpepoueva epyaAcia.
Mnv TTIGveTE OTO AVOIYHA CUPTTARPWONG UAIKWV.
< Ac@ahileTe To £€vBETO PaxaipioU GTO TTOTAPI YigEP 1 avTiOTOIXO OTO PTTOA TOU
@ KOQTN YEVIKAG XPONng.
= Agaipeite To évBeTO paxaipiol atrd 1o TTOTAPI Higep A avTioTolxa atré To
&] MTTOA TOU KOQTN YEVIKAG XPAONG.

‘EvBeTO paxaipiol Pe paxaipl avapeiEng/TpiYigatog/Kotng

ZuyxopnTipIa yia TNV ayopd TnG Véag
oag ouokeung armod Tov Oiko Siemens.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TA
wpoiovTa pag Ba Bpeite oTNV 1I0TOOEAISA
HaG.

Mepiexopeva

Ma TNV ACQAAEIR GAG.....oeeeeeciieieeeeeeiee 89
ME HIO PATIG . cceeeieeeeeeeee e 91
XEIPITPOG et 92
KaBapiopdg Kal @PovTidd.........ceeeeeeeveeee... 96
AVTINETWTTION BACBWY ..o 96
DUAAEN cveeeeee e 97
ATTOOUPTT .t 97
2uvTtayeG / YAIKG / EKTEAEON ..oeeeeeeiiiiee. 97
OPOI EYYUNONG .ttt 100

‘EvBeTO paxaipiou ye paxaipl dAeong

Me pia paria

O1 0dnyieg TEPIYyPA@OUV IaPOPOUG EEOTTAI-
opoug TNG ouokeung. ZTnv Eikéva M 6a
BpeiTe pia CUVOTTITIKA ATTOWN TWV JOVTEAWV.
MapakaAeioBe v avoifeTe TIG TENIDES PE TIG
€IKOVEG.

Eikova [N

Baoiki ouokeun

1 MepioTpe@Opevog S1IAKOTITNG

0/off = X1o1r

M = oTiypigia AeiToupyia Ye TOV PEYIOTO
apIBud aTPOPWYV, KPATATE TOV OIOKOTITN
yia Tnv €mluunTr d1dpKeIa avapigng.
BaBpida 1-2, Taxutnta Asitoupyiag:

1 = 0 PIKPATEPOG aPIBUOS OTPOPWIV,
apyd

2 = 0 PJeyaAUTEPOG aPIBUOG OTPOPWV,
ypriyopa

Kivnon

Xwpog kaAwdiou

M1roA

ZuyKkpdTtnon epyaAgiou

abhwbd
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el XeIpIopog

6 EpyoAsia*
a Mayaipl YEVIKNAG Xpriong HE
TIPOCTaCIa payaipioU
b EpyaAgio upwpatog ¢ Aiokog
XTUTTAPOTOG
7 Aiokol koTTnGg*
a Aiokog KoTig dITTANG dwng —
XOVTPO/ WIAG KOWIUO/TPiYINO
b Aiokog TpiyipgaTog pe dUo OYeIg —
XOVTPO/WIAS Tpiyiuo
¢ AioKog KOTTAG-TPIYWiNATOG, BITTANG
owng
8 Katrdki
a Avolyua yia T CUPTTARPWGON UAIKWY
b TMeoTtAg
EapTApara*®
9 “Ev@eTo payaipiol pe paxaipi piep /
Hoaxaipl KOTTAG Kol ToIHoUXa
10 "EvOeTo payxaipioU e paxaipi dAeong
Kal ToIHoUXa
11 Aoxeio TTOAUKOQTNH
12 MotAp1 pigep
13 Kamrdki yia 1o pigep
a Avolyya yia Tn GUPTTARPWOT UAIKWV
b Xwvi
Avahoya e TO HOVTEAO
Me 1oV KOQTN YEVIKAG XPONG EKUETOAAEU-
€0TE TNV TTAAPN a1T6800N TNG GUOKEUNG (ME
TAPNGON TWV TTPOJIAYPAPWYV TG GUVTAYNG).
Oa Bpeite TN cuvTayn OTIG OENIBEG PE TIG
eikoveg (Eikova [d).

Av 0 KOPTNG YEVIKAG XPriong Oev €xel TTapa-
000¢i padi, UTTOPEITE VO TOV TTAPAYYEIAETE
MEOW TNG UTTNPEDIA TEXVIKAG EEUTTNPETNONG
TTeEAATWV (KWS. TTapayyeAiag: 12005833).

*

Xeipiopdg

Mpiv TNV TPWTN XPrRon KabapifeTe KAAG TN
ouokeun Kail Ta e€apTtrpata, BA. 0To KEPA-
Aaio «KaBapiopdg kai @povTiday.

MposToipacia

m TotroBeTeite TN BaCIKA OCUCKEUN €TTAVW O€E
Aeia kai kaBapr] emQAvEIQ.

m TpaBnéte To KAAWSIO PEXPI TO ATTaITOU-
JEvo pAKog atrd Tn BaciKf CUCKEUN.
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InUAvTIKEG UTTOdEIEEIg

— OETETE TN OUOKEUN O€ KOl EKTOG AEITOup-
YioG OTTOKAEIOTIKG PE TOV TTEPIOTPEPOUEVO
SIaKOTITN.

— Mn B¢0€Te TTOTE TN OUOKEUT EKTOG
AeiToupyiag, OTPEPOVTAG TO PTTOA, TO Higep
fl K&TToI0 £pyaAEio.

— O£T€TE TN OUOKEUN O€ AEIToupyia Yovov,
oTav £xouv ToTToBeTNOEl TTARPWG Ta EPYO-
Agia A avTioToIxa Ta €apTAMATA.

M1roA pe eapripara/Epyaleia

A\ KivBuvog TpaupaTtiopou ad

TEPICTPEPOEVA EpYaAeial

Kartd mn Aeimroupyia un BAZeTe TTOTE TO XEPI

oag péoa ato UTToA. MNa 10 oTTPWEINo

UAIKWV XPNOIUOTTOIEITE TTAVTOTE TOV TTIECTH.

Metd Tn B€on ekTOG AciToupyiag eEakoAouBei

va AeIroupyei n kivnon yia Aiyo xpévo

akoéun. ANAZeTe Ta epyaleia pévov, 6tav n

Kivnon €ival akivnToTtroinuévn.

Mpocoxn!

>¢ epyaoieg €oA OTO PTTOA N CUOKEUR

pTTopei va 1eB¢i ae Asitoupyia pévo pe Totro-

BeTNUEVO TO PTTOA KOBWG KAl PE TOTTOBETN-

MEVO KAl aO@ANICHUEVO TO KATTAKI.

Maxaip1 yevikng xpiong
MNa kéwiyo, Tpiyipo, GAeon,
avadeuon Kai CUPwHa.
/\ KivSuvog TpaupaTiopou atrd 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCete TIG AeTTidEG TOU payapioU
VEVIKAG XPAONG ME YUuva Ta xépia. Otav dev
TO XPNOIUOTIOIEITE, QUAATE TO paxaipl
YEVIKAG XPONG TTAVTOTE OTNV TTPOCTATIO
MaxaipioU. MAveTe To paxaipl YEVIKAG
XPAong povo atnv TTAAaTIKA dkpn AaBn.

EpyaAgio JupwpaTtog D
Ma 10 Upwpa Bapidg ¢uung Kai = -
yia TNV avAauign UAIKwy, Ta oTroia dev
TIPETTEI va KOTTOUV (TT. X. OTAPIOEG, KOPMa-
TAKIO OOKOAATAG).
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Aiokog XTUTTAUATOG

ylo cavTiyi, Jap€yka Kal yaylovéla.

Eikéva [E

m TotroBeTeiTe TO PTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUMTTITITEI JE TNV KOUKKI®a 0TN
OUOKEUN) Kal TO OTPEQPETE OTN QOPA TWV
OEIKTWV TOU poAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

m TotroBeTeiTe TOV Popéa epyaAeiwy péoa
OTO MTTOA.

m ToTTOBETEITE TO paXaip! YEVIKAG XPARONG,
ToVv Oi0KO XTUTTAUATOG ) TO £pYaAEio
CUPWMOTOG ETTAVW OTOV POPEQ EpyaAEiou
KOl QQRVETE TO £pyaAEio eEAeUBepO.
Mpooéxete Tn B€on Twv gpyaAeiwv
Katd TNV ToTrolérnon! Miédete Ta epya-
Agia pEXPI TO TEPUO TTPOG TO KATW.

Mpoooxn!

MpoabéTeTe Ta TTPOG eTTECEPYaATia ayabd

TTAVTOTE YETA TNV TOTTOBETNON TWV

EPYaAEiwy.

m PiyxveTe 10 UAIKA.

m TOTTOBETEITE TO KATTAKI PE TOV TTIECTH (TO
B€AOG OTO KATTAKI VA GUUTTITITEl PJE TNV
KOUKKi®Q OTO PTTOA) Kal TO OTPEQPETE OTN
@OPA TWV BEIKTWYV TOU poAoyioU. H piTtn
OTO KATTAKI TIPETTE va BPIoKETAI PEXPI TO
TEPUA OTN OXIOPA TNG AaBNG TOU PTTOA.

m Bddete 10 @ig oV TIpida.

m Pubpicete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKOTITN
otnv emBupnTh Babuida.

m [Na va mpooBéaete UANIKA, puBuileTe Tov
TEPIOTPEPOEVO DIaKOTITN aTO 0/0ff.

m AQQIPEITE TOV TTIECTH) KAl TTPOCOETETE
UAIKG aTTd TO AVOIyha CUPTTARPWGONG
UNIKWV. O TTIECTAG PTTOPEI VO XpNOIYOTTOI-
nBei wg TotAPI pedolpa.

Aiokol KOTTAg/TpIYijaTog

A Kivduvog TpaupaTtiopol atré 1o

KOQTEPO payaipi!

Mnv TTIAVETE Ta KOPTEPAG PaxXaipIa Kail TIG

AKPEG TV BioKwV KOTTAG. MiEveTe TOUG

diokoug pévo otnv akpn! Mnv mdveTe oTo

Aavolyua cupuTrAfpwong UAIKWv. MNa 1o

KaTOTTIV OTTPWEINO TwV UAIKWV XPNOIUOTIOI-

€iTE HOVOV TOV TTIECTH.

T

XeIpIopog el
Aiokog kotriig S1ITTARG dYng — ®
XOVTPO/WIAG KOWIpO/TPiYIO

yIQ TO KOWIPO pPOoUTWY Kal

Aaxavikwv. Emreepyaaia otn Babuida 1.

‘Evdeign oTtov dioko KoTrhG OITTARG OYng:
«groby» yia TNV TTAEUPA yia XovTpo
KOWIPO/TpiYIpO,

«feiny yia TNV TTAgUpd yia WIAG
KOWIPO/TpiYIuO

Mpoocoxn!

O diokog KOG dITTANG dwng dev ivail
KATAAANAOG yia To Tpiwigo okAnpou Tupiou,
WWHIOU, HIKPWY WWHIWV KAl GOKOAATOG.
KoBete TIG Bpacuéveg TTatdteg povov KPUEG.
Aiokog TpiyipaTtog pe duo oyeig —
XOVTPO/WIAG Tpiyipo NVASD
Y10 TO TPIYIMO AOXAVIKWY, PPOUTWV

Kal TUPIOU, EKTOG aTTO OKANPO TUPI

(1. X. TTOppedava).

EmeCepyaoia otn Babuida 1.

Ovopagia aTov dioko TPIYiuaTog SITTANG
oyng:

«2» Y10 TN PEPIA YIA XOVTPO TPIWIUO

«4» yia TN YePIG yia WIAG TPIWIHO
Mpoooxn!

O diokog TpIwiyaTog dITTARG OWng dev gival
KATAAANAOG yIa TO TPIWIKNO ENPWV KAPTTWV.
TpiBete 10 paAakd Tupi uévo pe TNV TTAEUpPd
XOovTpoU TpiyipaTog oTn Babpuida 2.

Aiokog KOoTAG-TpIYipaTog, SITTARG
oyng

yIQ TO KOWIUO KAl TPIWINO GpoUTwy,
Aayavikwv kai Tupiou. Etre€epyacia otn
BaBbuida 2.

Y1odeign: Mnv emmeepydleoTe Kaveva
OKANPO TPOPIYO PE TO BICKO KOTTAG/BIoKO
TPIYipaTOG SITTARG OWnNG, €TTEIdN dlaQOpE-
TIK& PTTOPEI VO OTWHWOEI TO paxaipt.
QuTO XPNOIMOTIOIEITE TO BiOKO KOTTAG OITTANG
OWwnG (XoVTP&/AETTTA).

Eikéva

m TotmoBeTeite TO PTTOA (TO BEAOG OTO
MTTOA VO GUUTTITITEI JE TNV KOUKKI®a GTN
OUOKEUN) Kal TO OTPEPETE OTN POPA TWV
QEIKTWV TOU PoAoyIoU PEXPI TO TEPUA.

m ToTToBETEITE TOV POPEQ EPYOAEiWY PHETT
OTO MUTTOA.
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el XeIpIopog

AvdAoya pe Tnv €mOUUNTA €QAPUOYA:

m ToTTOBETEITE TOV BIOKO KOTIAG/TPIWINATOG
eTTAVW OTOV PopEa epyalciou. NupioTe
TNV €mMBUPNTH TTAEUPA KOTTHG/TPIYINOTOG
TTPOG Ta TTAvVW. TOTTOBETEITE TOV BioKO
ETTAVW OTOV PopEa dioKou £TOI1, WOTE TO
KOUTTAEP OTOV QOPEQ EPYAAEIOU VA TTIAVEI
OTO AVOIYUA TWV OIOKWV.

m TOTTOBETEITE ATTO TTAVW TO KOTTAKI JE TOV
meoTA (TO BEAOG OTO KATTAKI GUUTTITITE
Je To BENOG OTO PTTOA) KOl YUPIOTE TO OTN
@OpPA TWV BEIKTWV TOU poAoyloU. H piTtn
OTO KATTAKI TTPETTEN va BPIOKETAI PHEXPI TO
TEpUa OTN OXIOKA TNG AABAG TOU UTTOA.

m Bddete 10 @ig oTNnV TIpIda.

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oTnv €mBuunTA Babuida.

m Bddete Ta ayabd yia To kKOWIPO 1) TO
TPiYIyo.

m 2TTPWYXVETE KATOTTIV Ta ayaBd yia KOWIUO
) TPiWIuo pbévo Pe EAAPPIA TTiECT PE TOV
mEOTA. AQQIPEITE TOV TTIECTH KaIl TTPOCOE-
TETE UNIKA a1Td TO AVOlyda CUPTTARpWONG
UNIKWV.

Mpoooxn!

Adel1dleTe TO PTTOA TTPOTOU YEUIOEI KOl TO

KOPMEVa A TpIPEVA ayaBd @Bdoouv oTov

PépovTa dioKO.

MeTd TnV gpyacia

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN
oto 0/off.

m TpafBdre 10 @IG aTd TNV TTPIa.

m ZTPEPETE TO KATTAKI QVTIOETA TTPOG TN
@OpPa TwV OEIKTWY TOU poAoyiou Kal To
APaIPEITE.

m AQaipeite TO epyaAcio.

Aoaipeite Tov popéa epyaieiou padi pe
TO Paxaipl YEVIKAG Xpriong, Tov 8ioKo
XTUTTAMOTOG 1) AVTiOTOIXO TO EPYaAEio
CupwpaTtog atod 1o PTToA. AQaIpEiTe TO
epyaAeio atrd Tov popéa epyaAEiou.

m AQaIpEiTe TOUG BiOKOUG KOTTAG/ TPIWI-
HoTOoG, TMAvVOoVTAg OTNV TTAACTIKY OQAIPIKA
AaBr oTo kévtpo. ByddleTe Tov Qopéa
epyaAeiou atrd TO PTTOA.

m STPEQPETE TO PTTOA AVTIBETO TTPOG TN POPA
TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU Kal TO AQAIPEITE.

m KaBapilete 0Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopdg
Kal ppovTida».

94

Migep

Me 10 €vBeTO payaipiol ye paxaipl pigep/

paxaipl KOTAG eival duvaTtr n avapign

UYypPWV A avTiOTOIXA NUIPEUCTWY TPOPIHWY,

TO KOWIUO/TPIYINO QPECKWY GPOUTWY Kal N

TTOATOTTOINON PAYNTWV.

/\ KivSuvog TpaupaTiopou atré 1o
KOQTEPO paxaipl Tou piep/Tnv
MEPIOTPEPOMEVN Kivhon!

Mnv BddeTe TTOTE TO XEPI OAG JECA OTO

ToTmoBeTNuEéVO pigep! ApaipeiTe/TOTTOBETEITE

TO piep povov, 6tav n Kivnaon gival akivn-

Totroinuévn. Mnv ayyicete TG AeTTideg TOU

€vOETOU paxaploU Ye Yupva Ta Xépia. MNa Tov

KaBapiopod xpnoigotroleite BoupToa.

A\ KivSuvog Zeparioparog!

‘Otav 00UAeUeTE KAUTA UAIKA, €CEPXETAI

aTpég atrd 10 Xwvi 0To KATTAKI. [MepigeTe

TO TTOTAPI TOU pigep pe 0,4 Aitpa kauTtod A

appifov uypo TO TTOAU.

Mpoooxn!

To piep ptTopei va adel ¢nuid.

Mn SouAeUeTe KaTEWUYUEVA UAIKA (EKTOG

a1ré Taydkia). Mn Aeitoupyeite 1o pigep

adelo.

Eikéva ]

m ToTroBeTeiTE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO

€vBeTO payaipiou. MpooéxeTe va eival
OWOTA TOTTOBETNEVN N TOIOUXA.

ZNHAVTIKEG UTTOOEIgEIG

Av n To1hoUXa gival KATECTPAUMEVN A OEV

TOTTOBETAONKE CWOTA, UTTOPET va TPEEE! £EW

uypo.

m TotroBeTeiTe TO €vOETO PaxaIploU e
paxaip! picep/payaipl KOTAC P péoa
OTO TTOTAPI MIgEP KAl TO ao@aAileTe, OTPE-
(OoVTag avTioTPOPa TTPOG TN POPA TWV
SEIKTWY Tou poAoyiol (@ ).

m AvaTtrodoyupileTe To TTOTAPI HiCep (EvBeTO
paxaipioU TTpog Ta KATW).

m TotmoBeTeiTe TO TTOTAPI TOU Pigep(TO BEAOG
OTO TTOTAPI va €pBEI GTNV KOUKKIda TN
OUOKEUN) KOI TO OTPEPETE OTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI TO TEPHA.



m Pixvere 10 UNIKA.

Méyiotn TroodTnTa, uypd = 1,0 Aitpa (o€
uypda TTou a@pifouv ) oTNV TTEPITITWON
KQUTWV uypwv 10 TTOAU 0,4 AiTpa).

IdavikA TTo06TNTA ETTEEEPYQTIAG, OTEPED =
80 ypauuapia.

m ToTroBeTEITE ATTO TTAVW TO KATTAKI KAl TO
ECeTE yepd. KpatdTe TO KOTTAKI KATA TNV
epyaaia.

m Bdadete 10 @ig 0TV TIpIda.

m PubpiCete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN
otnv emBupnTh Babuida.

m Na va mpooBéoete UAIKA, puBuileTe Tov
TEPIOTPEPOUEVO DIaKOTITN aTO 0/0ff.

m AQaIPECTE TO KATTAKI KOI CUPTTIANPWOTE
Ta UNIKG

n

m QQAIPEITE TO XWVi Kal pixveTe Aiya Aiya
Ta oTEPEA UAIKG OTadIOKA PHECQ aTTd TO
dvolyya cUUTTARPWONG UAIKWV

n

m XUVETE TA UYPA UAIKG péOw TOU XwvioU.

MeTd TnV gpyacia

m PuBuilete Tov TTEPIOTPEPOEVO DIAKOTITN
oTo 0/off.

m TpafBdre 10 @IG atd TNV TTPIa.

m 2TPEQETE TO Wigep avTiBeTa TPOG TN
@OpA TWV BEIKTWV TOU poAoyloU Kal TO
APAIPEITE.

m AQQIPECTE TO KATTAKI.

m =ef1dwveTe TO €VOETO paxaipioU, OTPEPO-
VTEG To 0T Popd Tou poroyiou (B) kai To
Byadlete amrd 1o TrOTAPI WigeEp.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopog
Kal pPOVTIOa».

Ké@tng yevikAg xprong

Xprion (avaAoya pe T0 HOVTEAO):

— Me 10 €vBeTO paxaiploU pe paxaipl picep/
paxaip! KOTIAC ¥ cival duvard To KOWIPo
KPEQTOG, KPEPMUBIWY, APWHATIKWV
XOPTWV, ok6pdou, GPOUTWYV, AAXAVIKWY
KaI TO TPiWIYo okAnpou Tupiou.

— Me 10 €évBeTO paxaipioU pe payaipl GAeang
@» cival duvatA ) GAeon Kai To TpiYIHo
MIKPWVY TTOCOTATWY UTTOXOPIKWY (TT. X.
TITTEPI, KUPIVO, KESPOUNAQ, KavéAa, Enpod
yAukdvioo, {agopd), dNUNTPIOKWY (TT.

X. OITépI, KeXPi, AivapOaTTOPOI), KAPE 1
gaxapng.

XeIpIopog el

A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipl Tou Hiep/Tnv
TEPIOTPEPONEVN Kivnon!

Aoaipeite/ ToTroBeTEITE TOV KOPTN YEVIKAG

XPNOoNG YOVO PE aKIVNTOTIOINKEVN TV

Kivnon. Mnv ayyiCeTe TIg AeTTideg TOU

€vOeTOU paxaploU Ye YUpva Ta xépia. MNa tov

KaBapIiopod XpnoldoTiolEiTe BoupToa.

>1nv gikéva [d divovTtar evOEIKTIKEG TIUEG YIa

TIG JEYIOTEG TTOOOTNTESG KAI TOUG XPOVOUG

emegepyaaniog katd Tnv epyaagia pe Tov

KOPTN YEVIKNG XPAONG.

Eikéva 3

m ATTOBETETE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKNG

XPAONG HE TO Avolypa TTPOG Ta TTAvw.

m Pi¢te Ta TpOQIPQ TTOU TTPOKEITAI VO

KOTTOUV/TPIQTOUV YéCa OTO TTOTAPI.
Mpooégte 1o onudadl MAX o1o pTToA!
m ToTToBETEITE TNV TOIMOUXA ETTAVW OTO
€vBeTo payaipiol. MpooéxeTe va gival
OwOoTA TOTTOBETNEVN N TOIOUXA.

ZnUAvTIKEG UTTOdEIEEIg

Av n TolgoUXa gival KOTECTPOUUEVN A OEv

TOTTOBETHONKE CWOTA, UTTOPET VO TPEEE! £EW

uypo.

m ToTToBeTEiTE TO évOETO PaXaIPIoU (Y&/ D)
MEOa OTO UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPrONG
Kal TO 00QOAICETE, OTPEPOVTAG AVTi-
OTPOPA TTPOG TN POPA TWV BEIKTWYV TOU
poAoyiou (@).

m AvaTrodoyupideTE TOV KOPTN YEVIKNG
XpPAoNG (£vBeTo payaipiold TTPOG Ta KATW).

m ToTroBETEITE ATTO TTAVW TOV KOPTN YEVIKAG
XpPNong (to BEAOG OTO PUTTOA CUUTTITITEI hE
TNV KOUKKIi®a OTN GUOKEUR) Kal yupioTe
TOV OTN QOPAa TwV OEIKTWV TOU POAOYIOU
WG TO TéPQ.

m Badete 10 @Ig oTNV TTPIda.

m PubpiceTe ToV TTEPIOTPEPOPEVO DIAKOTITN
otnv emouunTr Babuida.

Ymoédei§n: Oco mepIoadTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINWEVN N OUCKEUR, TOGO WIAGTEPO

€ival To KOWIPO/TPIWIPO. ZUCTACEIG YIa TN

xpnon Twv e¢apTnuaTwy Ba Bpeite aTo

KEPAAaIO «ZuvTayEg/YNIKG/EKTEAETN».
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el KaBapiopég kar povrtida

MeTtd TnVv gpyacia

m PubBpilete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN
oTo 0/off.

m TpafBdre 10 @IG aTd TNV TTPIa.

m 2TPEWTE TOV KOPTN YEVIKNAG XProNg
avTiBeTa TTPOG TN POPA TWV BEIKTWYV TOU
pPOoAoyIOU Kal apaIpéCTE TOV.

m AvatrodoyupiCeTe ToV KOPTN YEVIKAG
XpPnong (€vBeTo paxaipiou TPog Ta
Tavw).

m =eB10wveTE TO €VOETO PaxalpioU, OTPEPO-
VTEG To 0T @opd Tou poroyiou (B) kai To
Byalete atrd 10 UTTOA TOU KOPTN YEVIKAG
Xprong.

m AJEIGOTE TO UTTOA.

m KaBapilete 6Aa Ta pépn, BA. «Kabapiopuog
Kal pPOoVvTida».

KaBapiopég kail @povTida

H ouokeun dev xpelddeTal cuvtApnon.

O piQIkdG KaBAPIOPOG TTPOOTOTEVEN TN

OUOKeUr aTro ¢nuIEG Kal dIaTnPEi TNV

IKavoTNTa Asitoupyiag. Mia yevikr) dtmown

yla TOV KOBapIoHO TWV ETTINEPOUG PEPWV

pTTopeite va Bpeite otnv Eikéva [€.

A\ KivSuvog nAekTpomrAngiag!

Mn BubBioeTe TN BaciKA CUCKEUNA TTOTE HECT

o€ vepOd oUTE va TNV KPATHOETE KATW aTTd

TPEXOUMEVO VEPO.

Mpoooxn!

O emi@dveleg PTTOpoUV va UTToaTOUV

@Bopég. Mn xpnoiyoTroleite péca kabapl-

opoU TTou Xapdadouv.

Ymodeign: Kata tnv emegepyaoia . .

KOPOTWV Kal KOKKIVOU AdXavou axnuarticeTal

Mia KOKKIVN ETTIOTPWON TTAVW OTA TTAACTIKA

MEpn, n oTToia UTTopEi va aTTouaKpuvOEi pe

MEPIKEG oTayOVES AadIoU @aynTou.

KaBapiopdg TnG BacIKAG

OUOKEUNG

m TpaBdre 10 QIg a1 TNV TTPIa.

m XKOUTTICeTE TN BACIKA OUCKEUN pE Bpey-
pévo TTavi. Av XPEIOOTEl, XPNOIUOTIOIEITE
Aiyo atroppuTtravTiké TTAUGIJOTOG TTIATWV.

m 3TN OUVEXEIQ OKOUTTICETE TN OUCKEUN VO
OTEYVWOEL.
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Ka@apiou6g Tou PTroA Je Ta
eapTiuaTa
A Kivduvog TpaupaTtiopol amoé 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCeTte TIG AeTTidEG TOU payapioU
YEVIKAG XPAONG HE Yupvd Ta xépia. MNa Tov
KaBapiopo xpnaoipotroieite fouptoa. Mnv
TNAVETE TA KOPTEPA PAXAIPIO KO TIG OKUEG
TwWV BioKWV KOTNG. MEVETE TOUG BioKOUG
pévo oTnv akpn!
‘OAa 1a pépn TTAévovTal GTO TTAUVTHPIO
MAaTWV. NPOCEXETE VA PN HAYKWOOUV Ta
TIAAOTIKG YéEPN META OTO TTAUVTAPIO TIATWY,
d10TI gival duvaTov va TTapapopewoouUv.
KaBapiou6g Tou piep/kdpTn
YEVIKNG Xpnong
A\ KivBuvog TpaupaTiopou atréd 1o
KOQTEPO paxaipi!
Mnv ayyiCete TIG AeTTidEG TOU £vBETOU POXa-
pIoU pe yuuvd Ta xépia. Otav dev 10 XpNnol-
MOTTOIEITE, UAATE TO paxaipl YEVIKAG XProng
TAVTOTE OTNV TTPO0TaCia paxaipiou. [Na Tov
KaBapioud xpnoigoTroleite BoupToa.
To TotAPI pigep (Xwpig To EvBeTO paxaipt),
TO KOTTAKI KOl TO XwVi TTAévovTal OTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.
To €vBeTO paxaIpIoU YNV To TTAEVETE OTO
TTAUVTAPIO TTIATWY, GAAG KATW aTTd TPEXOU-
MEVO VEPO (UNV TO OQYrOETE VO TTOPAUEIVEI
péoa aTo vepd). AQaipéaTe TNV TalpoUxa yia
TOV KaBapIoPo.

AvtipeTwion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mpiv TNV avTigeTWIoN KATTOoI0G BAGRNG
Byalete 10 @IG aTTO TNV TTPICA.

BAdBn:

H ouokeun dev avaBel f} ofrvel katd n
AeiToupyia.

MOéavnA aitia:

To WTTOA A TO KATTAKI 1] AVTIOTOIXA TO
e€dpTnUa dev gival CWOTA TOTTOBETNUEVO 1)
ZePIdWONKE.



duAagn el

AVTIPETOTTION: AtTOooU pon

m Pubpilete Tov TTEPIOTPEPOPEVO OIAKATITN ATToppiyTe TN CUCKEUATIA PE TPGTTO
o1o 0/off. . . .

m ToroBetoTe To pmroMkamaki A avrioToixa 2 23\(';:(2;{);3 pT SK?;g;gg)c\x)l\%\G Lﬁ:;r\]/;] ue
Ta ECOPTAPATA CWOTA Kal BIBWOTE Ta YEPA TNV eupwTTaike odnyia 2012/19/EE

WG TO TEPUQ. A . A .
m OFTETe T OUOKEUN Eavd o€ AerToupyia. TTEPI NAEKTRIKWY KAl NAEKTPOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical and

ZI]MGV"I'IKI'] uTrédeign . electronic equipment — WEEE).
Y& TTEPITITWAON TTOU JEV UTTOPET VA AVTIPETW- H 0Bnyia Trpokadopidel Ta TAaioIa yia

moTel €101 N BAGRN, TTapakaAoUpE va aTTEU- . .

BuvBeite oTNV UTTNPETia TEXVIKNAG £EUTTN- HIa aTTIOoUPaN KAl cx§|o1'ro'|r]0’n’m)v

pétnong meAatwy (BA. oTig AiguBuvoeig a0y OUGKEUWV HE I0XU O 0)‘[] mv

UTTNPECIWV TEXVIKAG £EUTTNPETNONG TTEAATWV EE. Ta TOUG TpOTTOUS qrro’Kowéng

070 TEAOC TOU TIaPAVTOC PUAAASIOU). TToU 10X UouV €TTi ToU TTapovTog, Ba
gag eVNUEPWOE! O €10IKOG EUTTOPOG.

®UAagn

Eikéva [

Ma TN @UAagn Ta epyaAcia uropoulv va
TOTTOBETOUVTAI VIO OIKOVOUIO XWPOU PETT
OTO WUTTOA.

2uvtayég / YAIka / EkTéAeon

Epya- ApiBuog Xpovog Zuvrayég/ YAika / EkTéAeon
Agio OTPOPWV

L XxaunAn - mep. 1-2 Z0un pe payid
P o/ 2

AeTTél — 10 TTOAU 500 g aAeupl
A — 25 g payid n 1 ak. amoénpayévn yayid o€ okovn
— 220 ml yaAa (Bepuokpaaio dwuaTiou)
== _ — 1 0By
— 1 mpéda aAdT
— 80 g daxapn
— 60 g BouTupo
— =0opa 1/2 Aepoviol () dpwua Aepovo@Aoudag)
m BaATe 6Aa Ta UAIKA (EKTOG aTTd TO YAAQ) JECO OTO UTTOA.
m PubpioTe ToV TTEPIOTPEPOUEVO SIOKOTITN YIa 10 deuTEPO-
AeTITa G€ XaUNAS apIBud GTPOPWV.
m [1pocBéaTe TO yAAQ Kal avOaKATEWTE PE XAUNAS apiBuo
oTPIPWV yia TreP. 1%% AeTrTo.
Ta UAIKG Ba TTpETTEl va €xouv TV idla Beppokpaacia. OTav n
CUpN @aivetal Agia, TNV aQrVeTE va «yivel» o€ CeaTO PHEPOG.
M Kpeppudia, okopdo
- — amd 1 KpePPUdI, Koppévo oTa Téoaepa, Eéwg 300 g
— a1m6 1 okeAida oképdo £wg 300 g
m Ta TpiBeTe PéxpPI TOV EMOUUNTO BaBUO.
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el >uvtayég / YAIkG / EkTéAeON

Epya- ApiBuoég

Xpoévog

Zuvtayég / YAIkG / EkTéAeon

Agio OTPOPWV

uywnAn
=R

2kAnpo Tupi (. X. Tappeddva)

— 10 éwg 200 g

m KOwTe 10 TUpi O€ PIKPA KOUUATIAN

m Eme€epyaoTeite 1o péxpl Tov emBuunTtéd Babud
TEMOXIOMOU.

uynAn
=8

ZokoAdTa

— 50 £éwg 200 g

m KOWTe ) OTTaoTE TN GOKOAATO O€ KOUUATIAN

m Eme€epyaoTeite TNV péxpl Tov €mBupnTé Babud
TEPAYIOPOU.

uwnAn
=

Maivravog
— 10 éwg 50 g
m Ta TpiBeTe YéEXPI TOV EMOUUNTO BaBuO.

uynAn
=

Kpéag, oukwTi (yia KIpG KATT.)

— 50 £wg 500 g

m AQaIPEITE Ta KOKOAA, TOUG XOVOPOUG, TIG TTETOEG KAl TOUG
TEvovTEG. KOBETE TO KpE€ag o€ KUPBOUG.

Mapaokeun CUPNG PE KPEQG, YEUIOEWY Kal TTATE:

m Badete 10 kpéag (Bodive, XoIpIvo, HooXapicio, atrd
TTOUAEPIKA, OAAG Kal wapl KTA.) padi pe Ta GAAa UAIKG Kal
TA KAPUKEUPOTO PEOT OTO UTTOA KAl T OOUAEUETE O€ CUUN.

uynAn
=R _

TEP.
1,5 AeTr1o
£Wg

2 AeTtTd

pavita amd @pdouleg

— 250 g KaTeWUYUEVEG PPAOUAEG

— 100 g gaxapn axvn

— 180 ml kpépa yaAakTog (oavTiyi) (oxedOV 1 KOUTI)

m Badete OAa Ta UAIKG péoa OTO UTTOA. OETETE TN CUOKEUN
apéowg o€ Aeitoupyia, O10TI dIaQOPETIKA oBwWAIGEl TO
Miypa. AVOKOTEUETE, JEXPI VO OXNUOATIOTEN KPEUWOEG
Taywro.

@ XauNnAQ

Mapéyka
— 2 £éwg 6 aoTrpddia apywv
m XTUTTNOTE e XapnAS apiBud aTpo@uwy.

2 Vv

ZavTiyi
— 200 ¢éwg 400 g
m XTUTTAOTE PE UPNAOG apIBUO OTPOPWV.
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Epya- ApiBuég Xpoévog

>uvtayég / YAIkG / EkTéNeON el

Zuvrayég / YAIka / EkTéAeon

Agio OTPOPWV

T, XOENAY/ Mayiovéla
uwnAn — 1 apyod

— 1 K.T. pouoTdpda

— 150-200 ml AGdI

— 1 KOUTOAIEG 00UTTOG XUNO Agpoviou 1) EUdI

— 1 Tpéda aAdm

— 1 mpéda Zaxapn

Ta UAIKG Ba TTpETTEl va €xouV ThV idla BepuoKpaaia.

m AvakaTeUeTe OAa Ta UAIKG (€KTOG TOUu AadIoU) yia JEPIKA
oeutepOAeTTTa 0TN Babuida 1.

m EvepyomroifoTe T ouokeur) otn Babpida 2, pigte To AGdI
apyd p€oa ammod 10 AvolyUa CUUTTARPWONG UAIKWVY Kal
QVOKOTEWTE, PEXPI VO YOAOKTWUATOTTOINGEI N pada.

KaTtavaAwvere Tn payiovéla ouvTopa, autn dev

diartnpeitai yia ToAU.

==, UWPNARG/M ®PouvTtoukia, KapUdia, apiydala

‘._ L__ =

o ——
B i ]

— 50 £éwg 200 g

m AQaIpEITE TIG PAOUDEG, BIOTI dIAPOPETIKG Ba OTOPWOEI TO
paxaipl Tou pigep.

m Ta TpiBeTe PéEXPI TOV EMOUUNTO BaBUO.

¥
%/

uynAi/M

Sl |

I —,
—

kA

Moupég @PoUTWV 1 AaXaVIKWV

— POUG PNAWYV, TTOUPEG aTTd OTTAVAKI, KAPOTA, VIOUATEG,
atré Wua R Bpaouéva Aaxavika

m Bdadete Ta UANIKG Kal Ta KapukeUuaTa padi péoa aTto pigep
KOl TO TTOATOTTOIEITE.

A
L1
-

uynAn

L =
K |
\ t; =

MIAK-C£IK COKOAATOG

— 80 g éwg 100 g TTaywvEvn COKOAATA TTEP.

— 400 ml kauTtoé yaAa

m TpiBeTe TNV GOKOAATO GTO WiCEP, TTPOCOETETE TO KAUTO
YOAQ Kal QVOKATEUETE Yia Aiyo.

AAgIpO YWHIOU pE PEAI KOI QOUVTOUKI

— 15 g pouvToukia

— 110 g avBopeAo (Bepuokpagia dwuaTiou)

m BAATE TO pouvTOUKIa HECA OTO PUTTOA TOU KOQTN YEVIKAG
XProNngG Kal TPIYTE Ta YE TO paxaipl pigep/paxaipl KOTAG
oe mep. 20 deutepdAeTTTa 0N Babpuida M.

m [1dpTe TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPAONG,
avatrodoyupioTe To Kal BYAATE TO £€VOETO payaipiou.

m [MpooBéaTe 1O PéNI. KAEIOTE TO UTTOA TOU KOPTN YEVIKNG
XpPNong &ava pe To paxaipl Kol TOTTOBETACTE TO ETTAVW OTN
Baaikr) cuokeur).

m [epipéveTe, pEXPI va TPEEEI TO PEAI TTANPWG TTPOG TA KATW
TTAvw aTTO TO paxaipl. AVOKOTEWTE KOTOTTIV TO PiyUa ETTI
5 deutepoAetTTa oTn Babuida M.

XPOVOUG ETTEEEPYATIAG KATA TNV EPYATIQ UE TO PTTOA TOU KOPTN YEVIKAG XPONG

D >1nv eik6va [@ divovTal eVOEIKTIKEG TINEG yia TIG PEYIOTEG TTOOOTNTEG KAI TOUG

Kal Ta €vOeTa paxaipiou.
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el Opol eyyunong

0po- gyyunong
H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VIWV YOG TTAPEXETAI VIO XPOVIKO SidoTnua
€ikoal TEOOApwWY (24) pnvwyv aTrod TNV
nUEPOUNVia TNG TTPWTNG ayopdg TTOU ava-
YPA®eTal 0Tn Bewpnuévn atrddeIgn ayopdg.
MNa TNV Tapoxn TG eyyunong aTaiTeital n
emideIgN TNG Bewpnuévng atmédeIignNg ayopag
OTNV OTIoIa avayPAPETAl O TUTTOG KOl TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia yéoa ota avwtépw XPOVIKA 6pia,
o€ TTEPITITWOoN TTANUUEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, aVOAaUBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQPOPAG TNG G€ OPAAN AsIToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU pEPOUG (TTANV TwV aVOAWOCIYWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atrapaitntn TTPoUTTé0e0N YIa va 10XUEl N
eyyunon gival N Pn Aeiroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOEPXETAl ATTO TNV TTOAUUEAN KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiyuaTi atrd
KOKRA Xprion, AavBacpévn eykatdoTaon, pn
TAPNON Twv 0dNYIWV XPAONG TNG CUOKEUNG,
akat@AANAn cuvTipnon até TTPOCWTTA N
e¢ouaiodotnuéva atré Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. A amrd e€wyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG BIOKOTTEG NAEKTPIKOU PEUPATOG I
d1a(poPOTTOINONG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWOnN TTou TO TTPOIGV dev AgiToup-
Y&l OWOTA AOyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal
€QO00V N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Onke Kata Tnv TTEPiodo gyyunong, To E¢ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIakEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TMIOKEUAOEI HE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
va UTTAPEEl XPEwaN YIa AvTAAAOKTIKG A TNV
gpyaaia.

4. Agv KaAUTTTOVTOI OTTO TNV €£yYUNOT Ol XPE-
WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
oToV PETATTWANTHA 1 TTPOg To EEouaiodoTn-
pévo ZEpRIg TN BSH OIkiakég ZUoKeUEG
AB.E.

5. 'OAeg 01 €TMOKEVEG TNG €YyUNONG TTPETTEN VAl
yivovTal atéd 1o E€ouaiodoTtnuévo ZEpRIG (
n 10 €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég Xuokeuég A.B.E.

6. H gyyunon dgv KOAUTITEI KQVEVQA TTPOIOV TTOU
XPNOIYOTTOIEITAl TTEPAV TWV TTPOdIAYPAPWYV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI
xenon).
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7.

10.

12.

H eyyunon kaAAg Aeimroupyiag Trou TrapéExeTal
QTTO TOV KATOOKEUQOTH) TTAUEI OV ATTOKOA-
AnBouv, aAAoiwBoulv A TpoTToTToINBoUV JE
OTTOIODATIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ATPOAAEIQG
0l €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypPAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg | N NUEPOUNVia ayopdg.

H eyyunon dev kaAUTITEL

— ETokeuég, JETATPOTTEG ) KOBAPITHOUG
TToU €Aafav XWpPa o€ KEVTPO service pun
e¢ouaiodotnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
Zuokeuég AB.E.

— \GBog xprion, uttepPOAIKN Xprion, Xel-
PIOUO A AEITOUpPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTTO hN CUPPWVO PE TIG 0dNYiEG TToU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kal/n
OTa OXETIKA £YYPAPA XProNG, CUMTTEPI-
AapBavopévwy TG TTANPPEAOUS QUAAENG
TNG OUOKEUAG, TNG TITWONG TG OUCKEUNG
KATT.

— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud
oeIpdg.

— ZnJIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG
aTTé aoTPATIEG, VEPO i} UYPATIia, PWTIA,
TIOAEPO, BNUOCIEG avaTapayxEs, AdBog
TAOEIG TOU JIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG,
oTT0I0dATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU €€0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H gyyunon trou Tpoo@épeTal TTavel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOTNTA TNG GUOKEUNG

ueTapiBaoTei o€ TPITO TTPOCWTTO ATTd TOV
apXIKO ayopaaoTr| TO GVOUQ TOU OTTOioU
avaypAgeTal OTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTACON TNG GUOKEUNG YiveTal HOVO

e@ooov dev gival duvaTn n mdIOPOWON

TNG KATOTTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€TMOKEUNG aTTo To E€ouaiodotnuévo ZEpPRIg

(n To €€ouaiodoTnuévo ouvepyeio) TNg BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emiokeun i n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
€yyunong Tou TTPoIovTOG.

E¢aptApata kal UAIKG TTou avTIKaBioTwvTal
KaTd TN SIGPKEIa TNG EyyUNONG ETTIOTPEPO-
VTal 0TO CUVEPYEIO.

Me em@UAagn yia TIg OTToIEG AAAOYEG.



Kendi guvenliginiz igin tr

Kendi guvenliginiz igin

Bu cihaz icin glivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan once igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi igin verilmis olan talimatlara dikkat edilme-
mesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici
sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amagl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar igin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin, baro-
larin, ¢iftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi isletmelerinin
elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, ki¢uk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin misafirlerinin
kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde gerekli olan isleme miktar ve
sureleri igin kullaniniz. Bakiniz bolum “Tarifeler/Malzemeler/ Malze-
melerin islenmesi”. Bu cihaz, besinlerin karigtirilmasi, yogrulmasi,
cirpilmasi, kesilmesi ve rendelenmesi igin uygundur. Uretici tarafindan
izin verilmis aksesuarin kullaniimasi halinde, bagka uygulamalar

da mumkundudr. Bagka cisimlerin ya da maddelerin iglenmesi igin
kullanilamaz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel guvenlik bilgi ve uyarilari

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihaz ve baglanti hatt
cocuklardan uzak tutulmalidir. Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kigiler veya yeterli tecribesi ya da bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim altinda veya guvenli kullanim ve
buna bagli tehlikeler hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla
kullanilabilir. Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi
sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik gerilimine
baglayiniz ve galistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde kullaniimak
icin tasarlanmistir. Cihazin kendisinde ya da baglanti kablosunda
ariza varsa kullanmayiniz. Igletme aninda hareket eden aksesuar
veya ek parcgalar degistiriimeden dnce, cihaz kapatiimali ve elektrik
fisi prizden g¢ikariimalidir. Cihaz, baglnda kimse yokken, monte
edilmeden Once, sokullp pargalarina ayrilmadan once veya temiz-
lenmeden 6nce daima elekirik sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik
kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler Uzerinden gegecek
sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin,
cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece
uretici tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki
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tr Kendi guvenliginiz igin

ve egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistiriimelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini dnlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimalidir.

Bu cihaz i¢in guivenlik bilgi ve uyarilari
/\ Yaralanma tehlikesi

/\ Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden gelince,
cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

Ana cihaz asla suya sokulmamalidir, asla akan su altinda tutulmama-
hdir ve bulagik makinesinde yikanmamalidir.

Bir ariza gideriimeden once, elektrik fisi ¢cekilip prizden g¢ikariimalidir.

/\ Do6nen alet ve takimlardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz galisirken elinizi karistirma kabinin, yani ¢ganagin igine kesin-

likle sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima tikaci

kullaniniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir

sure hareket etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece

cihazin tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

/\ Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Kesinlikle cihaz Uzerine takilmis mikser kabinin igine elinizi sokma-

yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi (motor) duruyorken ¢ika-

riniz / takiniz. Genel dograyici kabini sadece tahrik sistemi (motor)

duruyorken ¢ikariniz/takiniz.

/\ Keskin bigcaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!
Genel dograyici bicaginin agizlarina giplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Universal bigagi kullaniimadiginiz zaman, daima bigak koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.
Elinizle keskin bigcaklara ve dograma diskinin kenarlarina dokun-
mayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece orta kisimdaki plastik bolum
uzerinden tutunuz! Elinizi malzeme ilave etme agzi igcine sokmayiniz.
Malzemeleri igeri itmek igin sadece tikaci kullaniniz.
Bigak uUnitesinin bicak agizlarina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi icin bir firca kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!
Mikserde sicak malzeme iglendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar c¢ikar. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.

/\ Yaralanma tehlikesi!
Aksesuarlari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyiniz.
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Kendi guvenliginiz igin tr

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agdzi
icine sokmayiniz.

Mikser/ufalama bigakli bigak
Unitesi

b

Bicak Unitesini mikser ya da genel
8  |dograyici kabi icinde kilitleyiniz.

Ogiitme bigakli bigak iinitesi

@

Bicak Unitesini mikser ya da genel
&] dograyici kabindan ¢ikariniz.

EEE ydnetmeligine uygundur.

Yeni bir Siemens cihazi satin aldiginiz
igin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkinda daha fazla bilgi igin, liitfen
internet sitemize bakiniz.

Icindekiler

Kendi glvenliginiz igin...........ccccoeevinenen. 101
GenelbaKiS......cccooeeciviiieieecec e, 103
Cihazin kullanilmasl.........ccccccceevveeeeinnn.n. 104
Cihazin temizlenmesi ve bakimi.............. 107
Ariza durumunda yardim ...........cccceeeenee. 107
Muhafaza edilmesi........ccccccceeevveeiicvenenns 108
Elden gikartilmasi..........ccccoeiiieineinne 108
(= =T o (R 108
Tarifeler / Malzemeler /

Malzemelerin islenmesi............ccccccveeenee 108

Genel bakis

Bu kilavuz cihazin farkl donanimlarini
tarif etmektedir. Resim Il modellere genel
bir bakis sunmaktadir.

Liitfen resimli sayfalari aginiz.

Resim IN

Ana cihaz

1 Doner salter

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu digme ilgili konumda sabit
tutulmahdir.

Kademe 1-2, Calisma hizi:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

2 =Yuksek devir sayisi — Hizli

Tahrik sistemi

Kablo gozii

Karistirma kabi

Alet tutucu

abwdN

6 Aletler*
a Bigak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bigcak
b Yogurma kancasi
¢ Cirpma diski
7 Dograma diskleri*
a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince
b Cevrilebilen rendeleme diski —
kabal/ince
¢ Kesmek ve raspalamak igin gevrilir
disk
8 Kapak
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Tikag
Aksesuarlar*
9 Mikser bigakli/dograma bigakli ve
contali bigak linitesi
10 Ogiitme bigakh ve contal bigak
tinitesi
11 Universal dograma kabi
12 Mikser kabi
13 Mikser kapagi
a Malzeme ilave etme veya doldurma
agzi
b Huni
* modele bagli olarak

Genel dograyici ile cihazin tam guciini ve
performansini kullanmis olursunuz (ilgili
tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde).
Bu tarifi resim sayfalarinda bulabilirsiniz
(Resim @)

Eger genel dograyici cihazin teslimat kapsa-
mina dahil degilse, yetkili servis tGizerinden
ismarlanabilir (siparig no. 12005833).
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tr Cihazin kullaniimasi

Cihazin kullaniimasi

Cihazi ilk kez kullanmaya baslamadan 6nce,
cihazi ve aksesuarlarini iyice temizleyiniz,
bkz. “Temizlenmesi ve Bakimi”.

Hazirlanmasi

m Ana cihazi dliz, saglam ve temiz bir zemin
Uzerine yerlestiriniz.

m Elektrik kablosunu ihtiya¢ duydugunuz
uzunluga kadar ¢ekip ana cihazdan disar
cikariniz.

Onemli bilgiler

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

— Cihaz kesinlikle kaplari, mikseri veya bir
aleti gevirerek kapatmayiniz.

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra devreye
sokunuz.

Kap ve aksesuarlar/aletler

/\ Dénen alet ve takimlardan dolay
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Cihaz cgaligirken elinizi karigtirma kabinin,
yani canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin icine itmek i¢in daima
tikaci kullaniniz.
Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir slire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!

Kabin icinde yapilan calismalarda, cihaz
sadece kap takili oldugunda ve ayrica kapak
takil ve sikistiriimis oldugunda devreye
sokulabilir.

Universal bigak
Dogramak, kiymak, karigtirmak ve
yogurmak icin kullanihr.

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Genel dograyici bigaginin agizlarina giplak
elleriniz ile dokunmayiniz. Universal bigag!
kullanilmadiginiz zaman, daima bigak koru-
yucu pargasinda muhafaza ediniz. Universal
bigagi sadece plastik tutamak kenarindan
tutunuz.

=
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Yogurma kancasi

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzeme-
lerin (6rn. kuru Gzum, gikolata pargaciklari)
hamura karistirilmasi igin kullanilir.

Cirpma diski
Kremsanti, yumurta aki kremasi,
mayonez icin kullanilir.

Resim &

m Kabi yerine takiniz (kabin tGzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin galisma yéninde
geviriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

m Universal bigagi, ¢irpma diskini veya
yogurma kancasini alet mesnedine takiniz
ve serbest birakiniz.

Yerlestirme igleminde aletlerin konu-
muna dikkat ediniz! Aletleri sonuna
kadar asagiya dogru bastiriniz.

Dikkat!
Islenecek malzemeyi daima aletleri taktiktan
sonra ilave ediniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz.

m Tikach kapag takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin tzerindeki noktaya bakmaldir) ve
saatin ¢alisma yoniinde geviriniz. Kapagin
dili sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmalidir.

m Elektrik fisini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agdz! uzerinden doldurunuz. Tikag, 6lgme
kabi olarak kullanilabilir.

Dograma diksleri

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bigaklara ve dograma diskinin
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Diskleri sadece kenardan tutunuz! Elinizi
malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri iceri itmek icin sadece tikaci
kullaniniz.

Pom o s

A,



Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince ®
Meyve ve sebze kesmek igin kulla-

nilir. Isleme 1. kademede yapilmahdir.

Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “grob”,
ince kesme tarafi icin “fein”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir, ekmek,
sandvig ekmegi ve gikolata kesmek igin
uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan pisen
tirden patatesleri sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

Sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik tirleri rende-
lemek icin kullanilir. isleme 1. kademede
yapilmalidir.

Cevrilebilen raspalama diski Gizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi igin “2”

ince raspalama tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik ttrlerini
raspalamak igin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 2 kademede

raspalayiniz.

Kesmek ve raspalamak icin
cevrilir disk

Meyve, sebze ve peynir kesmek ve
rendelemek igin kullanilir.

isleme 2. kademede yapilmalidir.

Bilgi: Sert besinleri kesme/cevrilebilen
rendeleme diski ile islemeyiniz, aksi halde
bigak kérelebilir. Bunun igin gevrilebilen
kesme diskini (kalin/ince) kullaniniz.

Resim

m Kabi yerine takiniz (kabin tzerindeki ok
isareti cihazdaki noktaya bakmali) ve
sonuna kadar saatin ¢alisma yoninde
geviriniz.

m Alet tutucuyu kabin igine yerlestiriniz.

istenilen kullanima gére:

m Dograma diskini alet mesnedi tUzerine
yerlestiriniz. Istediginiz kesme/raspalama
tarafini Ust tarafa geviriniz. Diskleri disk
mesnedi lizerine Oyle yerlestiriniz ki, alet
mesnedindeki kavramalar diskin deliklerine
tutunsun.

Cihazin kullaniimasi tr

m Tikacl kapag takiniz (kapaktaki ok isareti
kabin ok isaretine denk gelmelidir) ve
saatin calisma yoninde geviriniz. Kapagin
dili sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmahdir.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Kesme veya rendeleme malzemesini
doldurunuz.

m Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin igine
itelenmelidir. Tikaci ¢ikariniz ve malzeme-
leri ilave etme agzi Gzerinden doldurunuz.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler
tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-
madan once bosaltiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip cikariniz.

m Kapagi saatin ¢alisma ydninun tersine
dogru geviriniz ve gikariniz.

m Aleti gikariniz:

Alet mesnedini, Universal bigak, ¢irpma
diski ya da yogurma kancasi ile birlikte
canaktan disari ¢ikariniz. Aleti, alet
mesnedinden ¢ikariniz.

m Dograma disklerini orta kisimdaki plastik
bdlim Gzerinden tutup disari gikariniz.
Aleti mesnedini kabin iginden ¢ikariniz.

m Kabi saatin calisma yonunin tersine dogru
geviriniz ve gikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser

Mikser bigakli/dograma bigakli bigak unitesi,
sivi ya da yari kati besinleri karistirmak, ¢ig
meyve ve sebzeleri dogramak/kiymak ve
besinleri purelemek icin uygundur.

/\ Keskin bigaklarindan/donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere

elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan ¢ikara-

caginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina 6zellikle dikkat
ediniz! Bigak Unitesinin bigak agdizlarina
¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme
islemi igin bir firga kullaniniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kip buz
harig) islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
cahstirmayiniz.

Resim [5]

m Contayi bicak Unitesi Gizerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memisse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak Unitesini mikser bigcagi/dograma
bicagi <& ile birlikte mikser kabinin igine
yerlestiriniz ve saatin ¢calisma yénunin
tersine dogru cevirerek kilitleyiniz (&).

m Mikser kabini ters geviriniz (bigak Unitesi
asagiya dogru).

m Karistirma bardagini takiniz (bardak
Uzerindeki ok isareti, cihaz tzerindeki
noktaya denk gelmelidir) ve saatin ¢alisma
yonunde sonuna kadar ceviriniz.

m Malzemeleri miksere doldurunuz. Azami
sivi malzeme miktari = 1,0 litre; (azami
kdpuren veya sicak sivi malzeme miktar =
0,4 litre). islenebilecek en uygun kati besin
miktari = 80 gram

m Kapagi takiniz ve sikica bastiriniz.
Calisma esnasinda kapag sabit tutunuz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

m Malzeme ilave etmek igin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kapagi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

m huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agdzi lizerinden ilave
ediniz

veya

m sIvi malzemeleri huni tzerinden ilave
ediniz.
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Isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

m Mikseri saatin ¢alisma yonunun tersine
dogru geviriniz ve gikariniz.

m Kapagi ¢ikariniz.

m Bicak Unitesini saatin galisma yoniinde
gevirip ¢dziinliz (&) ve mikser kabindan
cikariniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Genel dograyici

Kullanim (modele bagh):

— Mikser bicakli/dograma bigakli bigak
linitesi «d, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve ve sebze
dogramak ve kiymak icin uygundur.

— Ogutme st pargall bigak iinitesi @2, az
miktarda baharat (6rn. karabiber, gemen,
ardig, tarcin, kuru anason, safran), tahil
(6rn. bugday, dari, keten tohumu), kahve
veya seker 6gutmek ve ufalamak igin
kullanilir .

A\ Keskin bigaklarindan/donen tahrik
sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyiciyi sadece tahrik sistemi

(motor) duruyorken ¢ikariniz/takiniz. Bigak

Unitesinin bigak agizlarina ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme islemi igin bir firca

kullaniniz.

Resim [d, genel dograyiciyla galigilirken
s6z konusu olan azami miktarlar ve isleme
sureleri hakkinda bilgiler icerir.

Resim 3

m Genel dograyici kabini deligi yukarida
olacak sekilde konumlandiriniz.

m Dogranacak gida maddelerini bardaga
doldurunuz. Kabin tizerindeki MAX (AZM.)
isaretini dikkate aliniz!

m Contayi bigak Unitesi tizerine yerlestiriniz.
Contanin dogru yerlesmesine dikkat
ediniz.

Onemli bilgiler

Eger conta hasarliysa veya dogru yerlestiril-

memigse, disariya sivi sizabilir.

m Bigak Uinitesini («*&/@2) genel dograyici
kabinin icine yerlestiriniz ve saatin
calisma yonunin tersine dogru gevirerek
kilitleyiniz (®).



m Genel dograyiciy! ters geviriniz
(bicak Unitesi asagiya dogru).

m Genel dograyiciyi yerine takiniz (kabin
Uzerindeki ok isareti cihazdaki noktaya
bakmali) ve sonuna kadar saatin galisma
yoénlnde ceviriniz.

m Elektrik figini prize takiniz.

m Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun galistirilirsa,
dogranan besin o kadar ince olur.
Aksesuarlarin kullaniimasi ile ilgili 6neriler
icin “Tarifeler/Malzemeler/Malzemelerin
islenmesi” bolimune bakabilirsiniz.

isiniz sona erdikten sonra

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Elektrik figini gekip cikariniz.

m Universal dograyiciyi saatin galisma
yoénunun tersine dogru geviriniz ve
cikariniz.

m Genel dograyicly! ters geviriniz
(bigak unitesi yukariya dogru).

m Bigak Unitesini saatin calisma yénunde
gevirip ¢dziiniz (&) ve genel dograma
kabindan gikariniz.

m Kabi bosaltiniz.

m TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
“Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve

bakimi

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

itinali ve iyi temizleme, cihazin zarar gérme-
sini dnler ve islevselligini korur. Minferit
parcalarin temizlenmesine genel bir bakis
icin bakiniz Resim [€.

/\ Elektrik garpma tehlikesi!
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Dikkat!

Cihazin ylzeyi zarar gérebilir. Ovalama
gerektiren deterjan veya temizlik malzemesi
kullanmayiniz.

Bilgi: Orn. havug ve kirmizi lahana gibi
besinlerin islenmesinde, plastik pargalarda
renk alma s6z konusu olabilir; bu renkler,
yemekler icin kullanilan az miktarda likit yag
ile silinebilir.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi tr

Ana cihazin temizlenmesi

m Elektrik fisini gekip ¢ikariniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Karigtirma kabinin ve
aksesuarlarin temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyici bicaginin agizlarina giplak

elleriniz ile dokunmayiniz. Temizleme

islemi igin bir firga kullaniniz. Elinizle keskin

bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina

dokunmayiniz ve tutmayiniz. Diskleri sadece

kenardan tutunuz!

Tum pargalar bulagik makinesinde yikan-
maya elveriglidir. Plastik parcalari bulasik
makinesine yerlestirirken, sikistirlmamasina
dikkat ediniz, aksi halde yikama iglemi
esnasinda kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir!

Mikserin/genel dograyicinin
temizlenmesi

A\ Keskin bigaklardan dolayi yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Bicak unitesinin bicak agizlarina ¢iplak elle-

riniz ile dokunmayiniz. Universal bigag kulla-

nilmadiginiz zaman, daima bigak koruyucu

parcasinda muhafaza ediniz. Temizleme

islemi igin bir firga kullaniniz.

Karistirma bardagi (bigak Unitesi haric),
kapak ve huni bulagsik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulagik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su icinde birakmayiniz).

Contayi temizlemek igin ¢ikariniz.

Ariza durumunda yardim

/A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden 6nce, elektrik fisi
cekilip prizden ¢ikariimalidir.

Ariza:

Cihaz harekete gegmiyor veya calistirma
esnasinda kapaniyor.

Muhtemel nedeni:

Kap veya kapak ya da aksesuar dogru
takilmamis veya ¢ozilmus.
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tr Muhafaza edilmesi

Giderilmesi:

m Doner salteri 0/off konumuna ayarlayiniz.

m Kabi/kapagi ya da aksesuari dogru takiniz
ve sonuna kadar sikica geviriniz.

m Cihaz tekrar calistiriniz.

Onemli not

Eger ariza bu sekilde giderilemiyorsa, litfen

yetkili servise (bu kilavuzun sonundaki yetkili
servislerin adreslerine bakiniz) bagvurunuz.

Muhafaza edilmesi

Resim [
Aletler muhafaza edilmek igin ve yerden
tasarruf edilerek kabin igine yerlestirilebilir.

Elden ¢ikartilmasi
Ambalaji cevre dostu bir sekilde

E elden ¢ikarin. Bu uriin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gére
etiketlenmistir. Ulusal ydnetmelik
(Tarkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urlnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. LUtfen cihazi aldiginiz
magazadan glncel imha etme yollar
hakkinda bilgi aliniz.

Garanti

Bu cihaz igin, yurt disindaki temsilcilik-
lerimizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti suresi igerisinde bu
garantiden yararlanabilmek i¢in, cihazi
satin aldiginizi gdsteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklik haklari mahfuzdur.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

e Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

e Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

e Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

Aletler Devir Siire

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisi

distk  yakl. Mayali hamur
Va2 A 12 — Azami 500 g un
veya dakika
- — 1 yumurta
— 1 tutam tuz
— 80 g seker
— 60 g tereyagi

— 25 g maya veya 1 paket kuru maya
— 220 ml sut (oda sicakliginda)

— % limonun kabugu (limon aromasi)
m TUm malzemeleri (sit harig) kabin icine doldurunuz.
m Doner salteri 10 saniye boyunca diisik bir devir sayisina

ayarlayiniz.

m Situ ilave ediniz ve dusuk devir sayisi ile yakl. 1% dakika

karistiriniz.

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir. Hamur diizgiin
bir kivama ulaginca, hamuru sicak bir yerde bekletiniz.

108



Aletler Devir

Siire

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi tr

Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

Sogan, sarmisak

— bir ve birden fazla sogan, dorde béliinmus, 300 g

— kadar 1 dis sarimsak, 300 g

m Malzemeleri istediginiz kadar kiculiinceye kadar isleyiniz.

Sert peynir (6rn. parmesan)

— 10-200 g

m Peyniri kiip seklinde kesiniz.

m istediginiz kadar kiigiilinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Cikolata

— 50-200 g

m Cikolatayi kiicuk pargalar halinde kesiniz veya kiriniz.

m istediginiz kadar kiigiiliinceye kadar kesmeye devam ediniz.

Maydanoz
- 10-50¢g
m Malzemeleri istediginiz kadar kiculinceye kadar isleyiniz.

Et, ciger (kiyma et, tartar vs. igin)

— 50-500 g

m Kemikleri, kikirdaklari, deri ve sinirleri etten ayiriniz, eti kusbasi
seklinde dograyiniz. Eti kiictik pargalar (kusbasi) seklinde
kesiniz.

Etli hamur, doldurma malzemesi ve bérek hazirlamak igin:

m Eti (sigir, domuz, dana, tavuk, balik, vs.) diger ek malzemeler
ve baharatlar ile birlikte cihazin kabina doldurunuz ve hamur
kivamina gelinceye kadar igleyiniz.

yuksek
=2

yakl.
1,5-2
dakika

Cilek serbeti

— 250 g dondurulmus cilek

— 100 g pudra sekeri

— 180 ml kaymak (hemen hemen bir kiiglik kutu dolusu)

m TUm malzemeleri cihazin kabina doldurunuz. Cihazi derhal
cahistiriniz, aksi halde malzemeler iyi ve diizgun karismaz.
Malzemeler krema kivamina ulasincaya kadar karistirmaya
devam ediniz.

duisik

Yumurta aki kremasi
— 2-6 yumurta aki
m Disuk devirde galigtiriniz.

yuksek

G 6

Kremsanti
— 200-400 g
m Yiksek devir sayisi ile ¢irpiniz.
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tr Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin iglenmesi

Aletler Devir Siire Tarifeler / Malzemeler / Malzemelerin islenmesi

sayisi
., dUsuk/ Mayonez
(P yuksek — 1 yumurta

— 1 kahve kasigi hardal

— 150-200 ml sivi yag

— 1 gorba kasigi limon suyu veya sirke

— 1 tutam tuz

— 1 tutam seker

islenecek malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

m Butlin malzemeleri (yag harig) kademe 1’de bir kag saniye
karistiriniz.

m Cihazi 2 kademesine aliniz, yagdi yavasca ilave etme
deliginden iceri dokunliz ve tim malzeme emulsiyonlagincaya
kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla muhafaza etmeyiniz.

= yliksek / Findik tiirleri, badem
I EI M — 50-200 g
Jf m Kabuklarini tamamen ayiriniz, aksi halde mikserin bicagi
= korelir.

m Malzemeleri istediginiz kadar kiculinceye kadar isleyiniz.
= ylksek / Meyve veya sebze piiresi
I EI M — elma ezmesi, 1Ispanak, havug ve domates puresi; ¢ig veya
14 pismis

m Malzemeleri ve baharatlari birlikte miksere doldurunuz ve pure
haline gelinceye kadar igleyiniz.

= yuksek Cikolatal siit
El — 80 g—100 g kadar sogutulmus cikolata
| | — yaklasik 400 ml sicak sut

= m Cikolatayr mikserde dograyiniz, sicak siitl ilave ediniz ve kisa
bir stire karigtiriniz.

M Balli findik ezmesi
8 — 15 g findik

— 110 g bal (oda sicakhginda)

m Findiklari genel dograyici kabina doldurunuz ve mikser bicagi/
dograma bigagi ile yakl. 20 saniye M kademesinde dograyiniz.

m Genel dograyici kabini ¢ikariniz, ters geviriniz ve bicak Unite-
sini disar gikariniz.

m Bali ilave ediniz. Genel dograyici kabini tekrar bigak ile kilitle-
yiniz ve ana cihaza takip oturtunuz.

m Balin bigak tzerinden tamamen asagiya akmasini bekleyiniz.
Sonra hepsini 5 saniye M modunda karistiriniz.

B Resim [d, genel dograyici kabi ve bigak Uniteleri ile galigilirken s6z konusu olan

azami miktarlar ve isleme sureleri hakkinda bilgiler icerir.
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

¢ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

e Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlirkiye'de satilan triinler icin gegerlidir.

e Arnzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir,

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana ?el_ecek arizalar garanti kapsami disindadir.

e Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. X

e Voltaj diistikligii veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, trlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

¢ Dogal afedt er SjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

¢ Belge L_]zde_rihe tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti

gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin butiin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan Gcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yiktimltddr.

Tuketici licretsiz onarim hakkini Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Giretici ve ithalater tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgi miteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir siiresi 20 is glinlinii gecemez. Bu sire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinli icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti sliresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sag¢ Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacag
8. Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin siemens sarll El Stpiirges
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine g;gmz:z gﬁ;\ijee?eglrmem
basvurabilir. q - . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tlketici GUmrik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Midirliglne basvurabilir. Siemens El Blender
Siemens Et Kiyma Makinasi
Bu iirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Kati Meyve Presi

tarafindan imalfithal edilmektedir

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No.: 51 Umraniye 34771 -istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00

Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray! cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagr Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bollimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagdida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara goére kullanmaya ¢zen gosteriniz.

2. Uriintintizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiclik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DIKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani :BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani @

Adresi  :FSMMh. Balkan Cd. No.51,....__. Adresi o

Umraniye.34771 Istanbul ... TelefONU & oo

Telefonu :02165289000Pbx Faks e

Faks 102165289188 ... E-POSta &

E-posta :siemenscagrimerkezi@bshg.com  Fatura Tarih ve sayisi: ...

Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri .
X Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KOCUKEVALETLER
Markasi D SIEMENS
Modeli e

Garanti Suresi

Azami tamir suresi

Bandrol ve Seri No. :
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©3 Kayincisairiii3a ywiH

Byn 6yubIM yWwiH MaHbI3abl Kayinci3aik xaHe KongaHy
HyCKaynapblH any YwiH OCbl KOngaHy Typanbl HYCKaysbifbIH
TONbIFbIMEH MYKUATMEH OKbIN WbFbIHbI3. BylibiMAbl NanbIKTbl
TYPAE KongaHy Typarbl Hyckaynapfa can apekeT eTinmereHae ocbl
9peKeTTeEPAEH LUbIFaTbiH LWbIFbIHAAP YLWiH LWbiFapyLlbl TapanbiHaH
Keningeme 6epinvenai.

Byn ByibIM TYPMbICTLIK XKafdannapaa asblk-TYIiK eHiMAEPiHIH
TYPMBICTbIK Kenemaepae Hemece TYPMbICTbIK XafFaannapra

ykcac 6enkommepumsanblk MakcaTTapaa eHaey YiliH apHarnfaH.
TypMbICTbIK XaFaannapra ykcac KongaHy katapbiHa, Mbicarbl,
OyMbiMabl AyKEHAEP, KeHcenep, aybinwapyallbinblk XXaHe 6acka
KOMMepLMSnbIK eHAipicTepaeri KbiaMeTkepriep acxaHanapbiHaa
KongaHy, Hemece naHcuMoHZap4a, WwarblH KOHaK yunepae Hemece
ocblnapra yKcac xepnepae KorngaHy xartagbl. OnekTpoynbiMabl Tek
KaHa >Keke TYPMbICTbIK 6HAeY KenemMaepi MeH eney yakbiTTapbl YLliH
KonaaHblHbI3, «PeuenTtTep/vHrpeameHTTEep/eHaey» TapayblH KapaHbl3
Byn anekTp OyvibiM a3bIK-Tynik eHIMAEPIH apanacTbipy, uney, byrray,
Kecy XeHe yry yLUiH xapamapl. LbiFapyuibl TapanbiHaH KornaaHy
YLLUiH pyKcaT eTinreH Kocarkbl GenwekTepiH kongaHraHaa 6acka
KongaHny Typnepi ae MymkiH 6onaabl. bBynbimapl 6acka Hapcenepai
Hemece 3aTTapabl eHAey YLWiH KongaHyra 6onvangpsl. bynbiMabl Tek
KaHa TynHycKanblk ToNbIMAayblILL XXaHE Kocankbl GernwekTepimeH
KonaaHbiHbI3. KongaHy Typanbl HyckayrblfblH CakTan >XypiHis.
BynbimMabl backa agamaapra 6epreHiHizge oHbiMeH Bipre KongaHy
Typanbl HyckaynblfbliH a Bipre 6epiHis.

Xannbl Kayincisaik Hyckaynapbl

/\ 3nekTp ToK COKKbICHI Kayibi

Byn 6ynbim 6ananap TapabbiHaH KonaaHbaybl kepek. bybimabl
KeHe OHblIH kabeniH GananapaaH y3ak xxepae cakray kepek. byn
Oynbimaap pusnkanblk, Ce3iMAiK XXeHe NCUxmKarnbIk MyMKIHAIKTEpI
LLUeKTeyni, COHbIMEH Bipre Taxipubeci xxaHe Binimi XeTkinikcis
agampaap TapanblHaH Tek 6akpinay actelHga 6onFaHgapbiHAa,
Hemece BynbiMabl Kayincia Typae kongaHy 60MbIHLWA ManiMETTEPIH
e3aepiHe xayanTbl TyfiFanapgaaH anbin, ocbl bynbiMabl KonaaHy
apkbinbl nanga 6ona anaTblH KayinTepiH TyciHreHaepiHae faHa
KongaHbina anagbl. banapabiH, 6yn GyMbIMMEH OiHaMaybl KaXerT.
BynbiMabl TeK KaHa OylbiM TaKTallacbliHAA KOPCETINreH ManimeTTepi
OoMbIHLLA icKe KOCbIN KonaaHblHbI3. Tek kaHa »kabblk 6enmenepae
KongaHy yuwiH. Tok 6epy xyneci MeH BynbIMHbIH, 63iHae ewwbip
3aKblMAaHFaH He By3blinFaH xxepnepi 6onvaranga faHa KonaaHbIHbI3.
OnekTpOyMbIM XKYMbIC iCTErEeHAE XKbIMKbIN TyPaTbIH KOCarnkpl Hemece
KocbiMLa GenwweKkTepai aybICTbIpy anabliHaa anNekTpoyrbiMabl eLwipirn,
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OHbIH allacblH TOK Bepy XXyneciHeH axblpaTy Kepek. bybiMapl, OHbI
Dakpblnaycbl3 KanablpraHblHbI3aa, KypacTbipbin OpHATKaHbIHbI3AA,
DernwekTereHiHiaae Hemece TasanaraHblHbI34a dpKallaH INeKTp
TOK XXYMECIHEH aXblpaTblHbI3. bylibiM kabeniH eTKip HemMece bICTbIK
Xepnep apkbiibl TapTnanpl3. Ocbl GyrMbIMHbBIH kKabeni Oy3binbin
3aKblMAaHfaH Kynge bonca, kayintepaid, nanga 6onysiH 6ongsipmay
YLUIH, OHbIH, WbIFapyLlbl HEMeCce TEXHUKAnbIK KbI3BMET KepceTy
opTanblfbiHbIH MaMaHbl apKbifibl, HEMECe OCblniapfFa ykcac apHaubl
6inimi bap agam TapabblHaH aybICTbIpbINybl KAXET. BynbiMabl xxeHaey
XXYMbICTapbl TEK KaHA TEXHUKAIbIK KbIBMET KOPCETY OpTasibIfbIHbIH,
MamaHbl apKblSibl ©TKI3iNYyi KaXeT.

Byn 6yMnbIM yuWwiH Kayincisaik Hyckaynapbl

A XapanaHny kayioi

A AneKTp TOK COKKbICbI

Tok Bepinyi ToKTaTbifFaH4a anekTp OyrbiM KOCbIfFaH TypAae Kanbim,
TOK KanTa GepinreH CoTTEH KeWiH KanTa iCKe KOCbInbIn Typaapl.
ByMbIMHbIH, Heri3ri KypanblH eLlkallaH CyMblK 3aTTapra Marnyra,
arbIn TYpFaH Cy acCTbIHAH yCTayFfa aHe biObIC XYYy MalUMHACbIiHAA
Tasanayra 6onmangpl.

Katenep meH Berettepai »Ko angbiHaH angbIMeH Xeni anbipblH
LbIFAPbIN anbiHbI3.

MHanbIN TypaTblH acnantapbl apKbifibl XKapakaTTaHy

Kayibi 6ap!
XKymbic GapbicbiHOa eluKkalaH Tabak iliHe KOmnbIHbI3abl CanMaHbI3.
©Himaepai nTepy yLiH spkawlaH UTEPriwTi KoNngaHbIHbI3.
OwwipinreHHeH KeniH BynbiM xeTeri ani ae 6ipas yakbIT 6oKbl icTen
Typaabl. Kypan GenwekTtepi MeH KOHAbIPFLINIAPbIH TEK KaHA XKETET
TONbIFbIMEH TOKTafaH4a faHa aybICTbIPbIHbI3.

A OTKip Nbiwak/anHanbIin TypaTblH XeTeri apKbirbl XXapanaHy
Kayioi!

YCTiHEH KOMbIfiFaH MUKCEP TOCTaFaHHbIH, iLLiHE eLlKallaH KosSbIHbI3abI

canvaHpi3!

Mwukcep ToCTaraHbIH TEK KaHa ByNbIM XXeTeri TonNbIFbIMEH TOKTanfaHaa

FaHa WbIFblpyFa/yCTiHEH KotoFa Bbonaabl.

OMbeban ycaTKbILWTbIH TOCTaraHbIH TEK kKaHa ByNbIM XeTeri

TONbIFbIMEH TOKTanNfaH4a faHa WbiFblpyFa/yCTiHEH KotoFa bonaabl.

A OTKip NbiWwaKTap apKbinbl XXapanaHy Kayioi!

OMbeban NbIWAaKTbIH XXY34EepiH eLlKallaH KanaHall KOrMeH

TYPTMEH|3 HEe yCTamaHbI3. OMbeban nbllwakTbl kongaHbaraHaa OHbl

apKallaH nblwak kopray benwieriHae cakTaHbl3.

On yWwiH Tazanay KbinwarblH KongaHbiHpI3. ¥caTy TabafblHbIH,

OTKIp NbllaKTapbl MEH YLUTaPbIH TYPTNEHI3 HE yCTaMaHpI3. ¥caTy
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TabakTapblH TEK KaHa opTacblHaH NnacTMaccanaH XacarfaH
BenweriHeH ycTaHpbl3! TonTbipy 6eniMLIECiHIH, caHblnaybl iLiHe
KOmMbIHbI3Obl cCanMaHbI3. OHiMaepai UTepy YLiH TEK KaHa UTepriLwTi
KonaaHbliHbI3. [bilak KOHObIPFLICLIHBIH, XKY34EPiH eLUKaLLaH KanaHatw
KONMEH TYPTNEHi3 He ycTamaHpl3. On yLWiH Tazanay KblrwarbiH

KOnaaHbIHbI3.

A blcTbIK cy apKbinbl Kymik Kayioi!

blcTblk apanacTbipbinatbiH eHiMaepi eHaey 6apbiCbiHAa KaknakTarbl
KYWFbILL @apKbinbl By WbiFbin Typaabl. blCTbIK HE KenipLuikTi
CYMbIKTbIKTapabl TONTbipFaHaa onapapbl eH kebiHae 0,4 n kenemiHae

KYMbIHbI3.
/\ Xapanany kayi6i!

TonbiMaaybiWTapabl eLKallaH Heriari Kkypar yCTiHe KoMbIn

KYpacTbIpbIMN XXUHaMaHbI3.

AnekTpOyMNbIM HeMece TonbiMaayblwTapaarbl 6enrinepain

MafFblHanapbl

acnantap.
TonTbipy 6eniMLLECIHIH caHpinaybl
iLiHe KOMnbIHbI3Abl canMaHbI3.

CakraHpablpy! AnHanbin TypaTbiH

Mwukcep/ycaTkbIl Nbiwarbl 6ap
NbILaK KOHObIPFbICHI

fd

Mukcepaeri Hemece ambeban

TOCTafaHblHaH LWbIFapbIn anbiHbI3.

Ochbl Siemens KypbINFbICbIH caTbIn
anybIHbI36eH KyTTbIKTanuMbI3. Bi3gin
OyMbIMAApPbIMbI3 Typarbl KOCbIMLIA
ManiMeTTepai fanamtoppaarbl 6eTimisge
Taba anacblis.

MasmyHbl

©3 KayinCi3airiHi3 YLIH ....ccveeeeeeieeeienee 113
Kanmnbl MOSIIMETTED ..ccvvveee e 115
KOMAGHY ..o 116
Tazanay MEH KYTY ..c.eeiieieeiienieneenieenieens 120
Kate meH GereT 6onFaH

KaFgannapaarbl KOMEK ........ccceeeevcveeeennns 121
CaAKTAY oo 121
KOKBICKA TACTAY ...ccuvveeieieiieeeeiiee e 121
Keningik LWapTTapbl .......cccuvereerreenreneenee 121

PeuentTep / nHrpeameHTTEp / OHAEY....... 122

<== | ycaTKbILTbIH TOCTafaHbIHAafbI YKKiLL Nbllafbl 6ap nbillak
5 MNblLLAK KOHOBIPFLICLIH BEKiTin @ KOHAbIPFbIChI
KabbIHbI3.
—— | MbllwaK KoHABIPFBICHIH MUKCEPAET
&] HeMece ambeban ycaTKbILLTbIH,

Xannbl manimeTTep

KongaHy HyckaynblfbiHAA 3NeKTp OyNbIMHBIH
Typni xababiktany Typnepi kepcetinesi. Il
cypeTiHge ynrinep TisimiH Taba anachbi3.

EKi )aFbIHaH XaubIn awbIHbI3.

cypet

Herisri kypan

1 bBypbinmansi ewipriw
0/off = Tokraty
M = EH xofapbl aiHanbIM CaHbl
Oap neaaik ewipriw, 63iHi3 kanaraH
apanacTbIpy yakbITbiH TaHZay YLUiH
eLwipriwTi ycTan TypbIHbI3.
1-2 papexeci, XyMbIC Xblngamabibifbl:
1 = TeMeH ailHanbiM caHbl — 68CeH,
2 = xofapbl anHanblM caHbl — Te3.

2 Xetek

115



KabGenbai canbin cakray 6enueri

TocTaraH

AcnanTtapgbl yCTafbILl

AcnanTap*

a [biwak KkopraybliLbl 6ap ambeban
nblLlarbl

b KatTbl KambIp xacay ywiH inriwi 6ap
MUKCEP KOHAbIPFbICHI

¢ Mwukcep

7 ¥caTkblw Tabakrapbl*
a KecerTiH aynapy Tabafbl — KanblH/ Kyka
b Ykkiw aynapy tabarbl — ipi/LuafbiH
¢ KeceriH/ykkiw aygapy Tabarbl

8 Kaknarbl

a TonTblpy caHbinaybl

b Wtepriw

TonbiMAayblWTapaarbl 6enrinepain
MarblHanapsbl *
9 Mukcep/ycaTKbIWw Mbiwarbl MEH
Thifbl3gaybillbl 6ap MbilLak KOHALIPFLICHI
10 YKKiWw nbiwarbl MeH ThiFbI3gaybiwbl 6ap
MbILAK KOHAbIPFbICHI
11 ©9mbeban ycaTKbIWTbIH WbIHASFbI
12 Mukcep TocTaraHbl
13 Mukcep KakKnarbl
a TonTblpy caHblnaysbl
b Kywrbiw

MogZernbre kapan

OMmbeban ycaTKbIl apKbiSbl SNeKTp
OY/MbIMHbIH KabineTTepiH TomnbiFbIMEH
KongaHa anybiHpi3fa 6onaabl (bepinreH
peLenT peTTepiH yCTaHFaHbIHbI3AA).
PeuenTTi cypeTTep GepinreH 6eTTepae
(I cyperi) Taba anacsbi3.

©mbeban ycaTKbIlWw caTbiny Hemece
XeTkisinin 6epiny kypambiHa Kipmece,
OHbI KbI3MET KOpPCETY OpTasblfbl apKbirbl
Tancbipbic 6epin catbin anyra 6onagbl
(Tancwbipbic 6epy yLiH Hemipi: 12005833).

oO0h W

*

KonpaHy

BynbiMAapbl )xaHe OHbIH Kocarnkbl GenwekTepiH
anfawluKel KonaaHy anfblHaH Xakcbinan
Tasanan anblHbI3, « Tazanay *eHe KyTy»
TapayblH OKbIHbI3.
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DanbiHpay

m Herisri Kypanabl Teric, TypakTbl XkaHe Tasa
YCTi YCTiHE KOVbIHbI3.

m KabeniH e3iHisre kepek y3blHAbIFbIHA AeiH
Herisri KypanaaH LbiFapbin anbiHbI3.

MaHbI3abl Hyckaynap

— OnekTpOyMbIMabl TEK kKaHa arHanbIn
BypbInaTbiH KOCKbILLbI apKblfbl KOCyFa He
eLwipyre bonagpl.

— OnekTp OyMbiMabl eLuKaLlaH
ToCTaFraHAapabl, MUKCEPAi Hemece
acnanTapgbl anHangelpy apkpinbl
oLUipMEHi3.

— OnekTp ByrbIMAbI TEK KaHa acnanTap
Hemece TonbiMAaaybILWTap TOMbIFbIMEH
KypacTbIpbIn OpHaTbINbIM KOWbIFaHaa
FaHa icke KOCbIHpI3.

Tonbimaaybiwbi/acnabbl 6ap
TOCTaraH

/\ AitHanbin TypaTbiH acnanTapbl
apKblnbl XapakaTTaHy Kayibi 6ap!
>Kymbic GapbicbiHAa elukallaH Tabak iliHe
KONnbIHbI3Obl canMaHbI3. ©HiMaepai utepy

YLUiH 9pKaLlaH UTepriwTi KonaaHblHbI3.
OLwipinreHHeH keniH OyibIM XeTeri ani e
Gipa3 yakbIT 6oibl icTen Typaapl. Kypan
OenLekTepi MeH KOHAbIPFbINapbIH TEK
KaHa eTeri TonbiFbIMEH TOKTaraHAa faHa
aybICTbIPbIHbI3.

CakraHpbipy!

TocTaraH iWwiHAe XyMbicTapabl eTKisreHae
anekTp OyMbIMAbl TEK KaHa TOCTaFaHbl
KOMbIMbIM, COHbIMEH KaTap Kaknafbl HblK
anHanabIpbIbIn XXabblrFaH Kanbinta
OonraHaa faHa icke kocyra 6onagsbl.

OmMbeban nblwarbl
yrin ycaty, Typay, aHanabIpy eHe
uney yLuix.

A OTKip NbiwakTap apKbinbl XXaparnaHy
Kayioi!

OMOGeban NblWakTbIH XXy34epiH eLlkallaH

)KanaHawl KOrIMeH TYPTMEeHi3 He yCTaMaHbI3.

©OMmbeban nbilwakTbl KongaHbaraHga OHbl

opKallaH nblwak kopray benweriHoe

caKTaHbI3.

OMmbeban nbilakTbl TEK KaHa OHbIH,

nracTmaccafaH acarnfaH ycray

LeHbepiHeH ycTayra 6onagpl.
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KaTTbl KambIp »Kacay yLuiH
inriwi 6ap Mukcep
KOHAbIPFbICbI

KambIp mrey YLUiH XoHe ycaTbina
anbIHGanTbIH eHIMAEPIH (Mbicanbl, Xy3iMm,
wokonap GenLekTepi) apanacTbipbin KOCy
YLLiH.

Mukcep
KanmMak, KyMbIpTKa afbl MeH
MaNOHEe3 YLLIH.

[E cyper

m TocTaraHabl YCTIHEH (TOCTaFraHOaraHabl
Tin KepceTkiLi anekTp bynbiMaarbl HyKTere
KepceTeai) KoMbIN opHaTbIn, carar Tifi
OaFbITbIMEH COHpIHA AeNiH BYpbIHbI3.

m AcnanTtap yCTafbllWbIH TOCTafaH iLliHe
€Hri3iHj3.

m Ombeban nbiwarbiH, MUKCEpai HeMece
KaTTbl KambIp uney YLiH inreri 6ap mukcep
KOHABIPFBICLIH acnanTap yCTarblllbl YCTIHE
KOHAObBIPbIM anbin, oaaH KeniH xibepe
carnblHbI3.

EHrizsin KOHObIPY yaKbITbIHAA
acnanTtapablH OpHanachbin TypfaH
XeprnepiHe Ha3zap ayaapblHbI3!
AcnanTtapabl TOMEHre Kapan COHbIHa
XeTKiHWwe AeniH 6acbIHbI3.

CakraHpgbipy!

©HaeneTiH eHiMaepai apkallaH Tek kaHa
acnanTap eHrisinin opHaTbINFaHHaH KewiH
carnblHbI3.

m OHimaepai canbiHbI3.

m VTepriw 6ap kaknakTbl (KaknakTasbl Tin
Oenrici TocTaraHaarbl HyKTere kepceTesi)
VCTiHEH KoWbIn, caFaT Tini 6afbiTbiHAA
OypbIHbI3. Kaknak MypHbl TocTaFaH
TYTKACbIHbIH, CaHpblrayblHAA COHbIHA OeWiH
€Hri3inin KoHAbIPbINbIN OTbIPYbI THIC.

m ByibiM aibIpbiH 3MEKTP KyaT XyWheciHe
KOCbIHbI3.

m bypbinmans! ewiprilwTi e3iHi3 kanaraH
aapexere KoMbIHbI3.

m OHiMaepai ToNThIpy YLWiH Bypbinmansi
KockbIlWThl 0/off nosnumsicbiHa KOMbIHLI3.

m /TepriwTi WwWhiFapbin anein, eHiMaepai
TONTLIPY CaHbINay apKbinbl bneHaep iwiHe
canbiHbI3. VTepriwTi enwey TocTaraHbl
peTiHae KonaaHyFa 6onagpl.

Pom o 2

P

kk

¥caTkbiwWw TabakTapbl

A OTKip NbiWaKTap apKbiJibl XKapanaHy
Kayioi!
¥caty TabafbiHbIH ©TKIp MbllLakTapbl MeH
yLITapbIH TYPTMNEHI3 HE yCTaMaHpI3.
TabakTapabl TEK KaHbl LLUETIHEH YCTaHbI3!
TonTbipy 6eniMLIECiHiH CaHbInaysbl iLliHe
KOnbIHbI3Obl CanMaHbI3. OHiMaepai utepy
VLUIH TEK KaHa UTEepPriLUTi KoraaHbIHbI3.

KecertiHn aypapy Tabarbi —

KanbIH/ KyKa ®
>Kewmic neH kekeHicTepai kecin Typay

YLWiH. 1-wi gspexene eHaey.

KeceTiH aynapy TabarbiHaarbl 6enrinep:
«grob» — KanblH Kecy arbl YLUiH,

«fein» —xyKka Kecy Xafbl YLUiH

CakraHpbipy!

KeceTiH aynapy Tabarbl KaTTbl ipiMLLiK, HaH,
TOKaLL X8He LUoKornag eHiMAepiH Kecy YLUiH
Xapamapbl emec. [aspnaHraH esinven
nicipinineTiH KapTonTbl TEK KaHa angbiMeH
CybITbIN anbIn Typan KeciHi3.

YkKiw ayaapy Tabarbl — ipi/luarbiH
KOKBHIC, XXeMIC NMeH KaTTbl
ipiMLikTEH BGacka ipimMLLiK TypnepiH
(Mblcanbl napMesaH ipiMLLiriH) yrin ycary
YLWiH apHanfaH.

1-wi gepexene eHaey.

Ykkilw aynapy TabarsiHgarsl 6enrinep:
«2» — ipi KECETIH YKKILL Xafbl YLUiH

«4» — LaFblH KECETIH YKKiLL »Kafbl YLUiH
CakraHgblpy!

Ykkiw aynapy Tabafbl )aHFakTapabl ycaty
YLUIH XXapamabl emec. XKymcak ipimLuik
OHIMAEPIH TeK KaHa ipi KECETIH XafFbIMeH

2-wi gapexepe yrin ycartyra 6onagbl.

Gl
S

KeceTiH/ykkiw aynapy Tabarbl
YKEMIC, KOKBHIC >aHe ipimMLLiK
OHIMAEpIH Kecy XaHe yrin ycaty
VLUIH. 2-lWi gapexene eHaey.
Hyckay: keckiL/ykkilL-anHanvansl
[OOHrenekneH kaTTbl a3blk-TyNikTepai
eHOEeMEeH|3, anTnece nbillak eTnec donaapl.
On yLWiH Keckilw arnHanMarnbl AeHrenexTi
(kanbIH/KiHiLWKe) NaraanaHbiHbI3.
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cypeTt

m TocTaraHfbl YCTIHEH (ToCTaraHaaFaHabl
Tin KepceTkilli anekTp bynbiMaarbl HyKTere
KepceTeai) KOMbIN opHaTbIM, carar Tifi
BarbITbIMEH COHbIHA AeiH OYpbIHbI3.

m AcnanTtap yCTafbllblH TOCTafaH iLliHe
€Hri3iHi3.

©3iHi3 kanaraH KonaaHy TypiHe kapan

OTbIpbIM:

m Ycaty TabaFblH acnanTap ycTafblLbl
YCTiHE KOMbIHbI3. ©3iHi3 KanaraH
Kecy/yrin ycaTy XafblH >XoFapbiFa kapau
anHanabIpbIin KOMbIHbI3. TabakTbl, acnan
yCTaFbILUTaFbl KAMbITTap Tabakrap
CaHbInayblHa KipeTiHaen Kbinbin Tabakrap
yCTafbILUTapbiHA CarbIHbI3.

m WTepriw 6ap kaknakTbl (Kaknakrafbl
Tin ©enrici TocTaraHgarbl Tin 6enriciHe
KepceTeai) YCTiHEH KOMbIN, carar Tini
OarbITbiHAA OypPbIHbI3.

m Kaknak MypHbl TOCTaFaH TYTKaCbIHbIH
CaHplnayblHAA COHbIHA OeWiH eHrisinin
KOHABIPbIMbIM OTbIPYbI TUIC.

m ByiibiM aliblpblH 3MeKTp KyaT XyheciHe
KOCbIHbI3.

m bypbinmans! ewipriwTi e3iHi3 kanaraH
aspexere KoMblHbI3.

m Kecy Hemece yriTinin ycakrany yLliH
apHarnfaH eHimaepai TonTbipbiHbI3. Kecy
Hemece ycaTy YLUiH apHanfaH eHimaepai
TeK KaHa uTepriwneH Gipa3 6aca oTbIpbIn
NTEpIHi3. NTepriwTi Whifapbin anbin,
eHiMAepAi TONTbIPY caHpbinay apKbinbl
OneHpep iwiHe canbiHbI3.

CakraHgbipy!

KecineTiH Hemece ycakTanaTbiH eHimaep
KbICKYPbIJIFbIFA >KETIiMN, TOMbIMN KETKEHIHLLE
OeniH TabakTbl 6ocaTbin OTbIPbIHbI3.

XXymMbicTaH KeniH

m Bypbinmans! KockpiwTbl 0/off
MO3NLIMSICEIHA KOMbIHbI3.

m ByibiM anbIpbiH 3MEKTP KyWeciHeH
aXblpaTbIHbI3.

m KaknakTbl carat Tini 6afbITbiHA KapCbl
Oypbin, LWbIFapbIn anbiHbI3.

118

= AcnanTbl WbiFapy:

AcnanTap ycTarblLThl @Mb6eban nbiwarbl,
MUKCEpP HEMeCe KaTTbl KaMblpAbl Uney
YLWiH inreri 6ap Mukcep KOHAbIPFbICBIMEH
Gipre TocTaraHHaH LUbIFapbIn anbiHbI3.
AcnanTbl acnanTtap yCTafbllLbIHaH
LUbIFApbIN anblHbI3.

m YcaTty TabakTapblH opTacbiHAafbI
nnactMacca TyTkacblHaH ycTan LblFapbin
anbiHbI3. AcnanTap yCTarblILLbIH
TOCTaraHHaH LUblFapbIn anbiHpI3.

m TocTaFblHAbI caFaT Tini 6afbITbiHA KapChl
OypbIn, LWbIFapbIn anbiHbI3.

m bapnblk 6enwiekTepai TazanaHbI3,
«Tasanay >xaHe KyTy» TapaybiH OKbIHpI3.

Mwukcep

Mukcep/ycaTty nbiwarbl 6ap nbiwak
KOHABIPFBLICBIMEH CYMbIK HEMECe XapTblnan
KaTTbl a3blK-TYNiK 6HIMAEpPiH apanacTbipa,
nicipinMereH >emMic xaHe KekeHicTepai
ycata/TypaW xaHe TaramaapAapl e3benen
anybiHpi3ra 6onagpl.

A OTKip Nbiwak/anHanbin TypaTbiH
XeTeri apKbInbl XXapanaHy Kayioi!
YCTiHEH KOWbINFaH MUKCEp iLiHe eLuKallaH
KOmnbIHbI3Obl canManbi3! Mukcepai Tek kaHa
OylibIM XeTeri TONbIFbIMEH TOKTanFaHaa faHa
WbIFbIpyFa/ YCTIHEH KotoFa Gonaakbl.
lMblwak KOHOBIPFBICHIHBIH, XKy34epiH
eluKallaH >xanaHall KorIMeH TYpPTMeHi3 He
ycTtamaHpi3. On yLiH Tasanay KblnarbiH
KOnAaHbIHbI3.

A\ blcTbiK Cy apKbinbl Kynik Kayioi!
blcTbik apanacTbipbinaTtbiH eHiMAepi eHaey
OapbICblHAA KaKNaKTarbl KYMFbILL apKbinbl
Oy WhIFbIN Typaabl. bICTbIK He kenipLuikTi
CYMbIKTbIKTApAbl TONTbIpFaHaa onapabl eH
kebiHae 0,4 n kenemiHae KyMblHbI3.

CakraHpgbipy!

Byn apekeT mukcepgiH 6y3binybiHa anapa
ananagbl. MysgaTbinFaH eHivaepai (My3
KecekTepiHeH b6acka) eHaeyre 6onmanabi.
Mukcepai iwi 6oc 6onbin TypraH KanbinTa
icke KocnaHbI3.

Bl cyper

m [bIWwaK KOHAIPFbICHI YCTIHEH ThiFbI3AaybILL
canblHbI3. Thifbl3gaybiLl YCTIHEH OYpbIC
KaTKaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.



MaHbI3abl HYCKaynap

ThiFbl3gaybll Oy3bInbin 3aKbIMAaHFaH

Kaneinta 6onca Hemece kate carsblHFaH

OonFaH Xarganaa CyMbIKTbIKTbIH afbin

LUbIFYbl MYMKIH.

m Mukcep/ycaty nbiwarbl 6ap nbiway
KOHABIPFLICHIH = dy MUKCEp TOCTaFaHbIHA
€eHrisin, carat TiniHe Kapcbl 6arbITTa GekiTin
*abblHbI3 (@).

m Mukcep TocTaFaHbiH ayAapbiHpbI3 (Mbillak
KOHABIPFBICHIH TOMEHTE KapaW).

m Mukcep TocTaraHabl YCTiHEH
(TocTaraHgaraHAb! Tin KOPCETKILLi SreKTp
OyMbimaarbl HYKTere kepcetesi) Kombin
OpHaTbIn, carart Tini 6afbITbIMEH COHbIHA
OeliH OypbIHbI3.

m OHimaepai canbiHbI3.

Makcumangpik kenemi, cymblk eHimaep

= 1,0 nuTp (KenipLUiKTi HeMece bICTbIK
CYMbIKTbIKTApAbIH MakcumManablk kenemi —
0,4 nutp).

OHTawinbl eHaey kenemi, Cymblk emec
eHimaep = 80 rpamm.

m KaknakTbl yCTiIHEH OpHaTbIM, HbIK
OypbiHbI3. KaknakTbl )yMbiC 6apbicbiHAA
Bepik ycTan TypbiHbI3.

m ByibiM aibIpbiH 3MEKTP KyaT XyheciHe
KOCbIHbI3.

m Bypbinmans! ewipriwTi e3iHi3 kanaraH
aapexere KombIHbI3.

m OHiMaepai ToNThIpy YLiH OypbinMansi
KockbIWThbl 0/off nosnumsicbiHa KOMbIHLI3.

m KaknakTbl WbiFapbIn anbin, eHimaepai
iLLiHe carnbiHbI3

Hemece

m KyifbILWTbI LWbIFApbIN anbin, CymblK
eMec eHiMaepai asgan-asgan TonTbipy
CaHplnayblHa EHri3iHi3

Hemece

m CYWbIK OHIMOEpAi KYWFbILL apKbiSbl
TONTbIPbIHbI3.

XXymbicTaH keniH

m bypbinmans! kockpiw el 0/off
NO3NLMSICbIHA KOMbIHBI3.

m BylibIM aibIpbIH 3NEKTP XKyNeCiHEH
aXblpaTblHbI3.

m Mukcepgai carar Tini 6aFbiTbiHa Kapchbl
Oypbin, WhFapbIn anbiHbI3.

m KaknakTbl LbIFapbIn anbiHbI3.
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m [bllWaK KOHABIPFBICKIH caFart Tifi
OafbITbiIMeH 6ocaTbin (&]), MUKcep
TOCTafFaHbIHaH LUbIFapbIN anbiHbI3.

m bapnbik 6enwekTepai Tazananbi3,
«Tazanay »aHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

OMbeban ycaTKbill

KongaHysbl (ynriciHe kapai)

— Muikcep/ycaty nbiwarbl 6ap nbiway
KOHABIPFLICLIMEH ={%d €T, KaTThl ipIMLLIK,
MMA3, XKacbINKekK LenTep, capbiMcak,
XKeMicC, KeKkeHiCTep i yrin ycarta xaHe
Typan anybiHpbi3ra bonagpi.

— YriTin ycaty nbiwarbl 6ap nbiwak
KOHAbIPFbICbIMEH (2D TaTbINbiMAbIKTapAbIH
LaFbIH kenemaepiH (Mbicansbl, 6ypbiLL,
3upa, aplia, AapLubiH, KypFaTblfifaH aHiC,
OonweLlek), acTblk AaHAepi (Mbicansl,
6unan, Tapsl, 3biFblp A8Hi), kode Hemece
LLUeKep eHIMAEPIH ycaTa XeHe yrin
anybiHbI3Fa 6onagpl.

A OTKip Nblwak/anHanbIn TypaTbiH

XeTeri apKbinbl XKapanaHy kayioi!

OMOGeban ycaTKbILWThl TEK kKaHa Oylibim

XKeTeri TonbiFbIMEH TOKTanfaHaa faHa

LWbIFbIpyFa/ycTiHeH KotoFa 6onaapl. MNeiwak

KOHObIPFBICBIHBIH XXY34EepiH eLlkallaH

»KanaHall KorIMeH TYPTMEeHi3 He yCTaMaHbI3.

On yLWiH Tazanay KpinLarbiH KONAaHbIHbI3.

[[ cypeTiHae ambeban ycaTkbiLuneH
XYMbIC icTey GapbICbiHAAFbl MakcUMarnapblk
Kernemaep MeH eHzey yakbITTaphbl yLUiH
HblCaHa MOHAEPI KOPCETIMreH.

3 cyper

m Ombeban ycaTKbILTbl OHbIH, CaHbINaybIH
KOFapblfa Kapaw kapanTbiHOah KONbIHbI3.

m ¥cakTay YLiH apHanfaH eHimaepai
TOCTaFaH iLiHe TONTbIPbIHbI3.
ToctaraHgarsl MAX Genrire Haszap
ayaapblHbI3!

m [bllaK KOHOBIPFBICHI YCTIHEH ThiFbI3aaybiLL
canblHbI3. Thifbl3gaybiLll YCTIHEH OypbIC
KaTKkaHbIHA KO3 KETKI3iHi3.

MaHbI3gbl HYyCKaynap

ToiFbi3gaybilw Oy3binbin 3aKkpiMaaHFaH

kanbinTa 6onca Hemece kaTte canblHFaH

OonfaH arganaa CyMbIKTbIKTbIH aFbin

LUbIFYbl MYMKIH.
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m MNbiwak KoHAbIpFbICHIH (&/ D) embeban
YCaTKbILUTBIH TOCTaraHbIHa EHi3in,
carfart TiniHe Kapcbl bafbITbIMEH BypbIn
GekiTiHi3 (@)

m Ombeban ycaTKbilWbIH ayaapbiHbI3
(Nbllwak KOHABIPFLICHIH TOMEHTE KapaW).

m OMb6eban ycaTKblLLbIH YCTIHEH
(TocTaraHgaraHabl Tin KOPCETKILLi aNeKTp
OyMbiMaarbl HYKTere kepceTesi) Kovblin
OpHaTbIn, cafar Tini 6aFbITbIMEH COHbIHA
OeliH OypbIHbI3.

m ByiibiM aliblpblH aMeKTp KyaT XyiheciHe
KOCbIHbI3.

m bypbinmans! ewipriwTi e3iHi3 kanaraH
aapexere KOMbIHbI3.

Ha3sapbIHbI3fa: SnekTp Oynbim y3arbipak
iCKe KOCbINbIN TypFaHAa eHiMaep >Xykapak
XaHe ycarblpak 6onbIn ycatbinagbl.
TonbiMaaybiw GentuekTepiH KongaHy
OonbiHLWa keHecTepiH «PeuenTTep/
WHrpeaveHTTep/eHaey» TapayblHaa OKM
anybliHbI3Fa 6onagpl.

XymbicTaH KeniH

m Bypbinmans! kockbiwTel 0/off
Nno3nLUMsICbiHa KOMbIHbI3.

m BylibIM aibIpbIH 3NEKTP XKyNeciHeH
aXblpaTblHbI3.

m Ombeban ycaTkbllbIH caFaT Tini 6arbiTbiHA
Kapcbl OypbIn, WhFapbIN anbiHbI3.

m OMOGeban ycaTkbilbIH ayaapbiHbI3
(Nbllwak KOHABIPFLICHIH XOFapbliFa kapan).

m [biWwak KOHABIPFBICKIH caFart Tini
BarblTbiMeH bocaTbin (&]), ambeban
YCaTKbILTbIH TOCTaraHbIHaH LUblFapbIn
anblHpI3.

m TocTaraHapbl 60caTbIHbI3.

m Bapnbik GenwekTepai TazanaHbI3,
«Tasanay »eHe KyTy» TapayblH OKbIHbI3.

Tasanay MeH KyTy

Byiibim KaTenep He Gy3blnFaHgap xxepnepi
XOK BonFaH kanbinTa caTtbinagbl. J1anbiKTel
TYpAe eTKi3ineTiH Tazanay XyMblCTapbl
OyMbimabl By3binyaaH caktan, OHbIH, XKyMbIC
KannbiHaa 6onybIH KAaMTamachI3 eTesi.
OnekTp 6ynbIMHbIH 6enek GenLuekTepiH
Tasanay GoiibiHWa ManiMeTTepiH cypeTTe [€
Kepe anyblHbI3fa 6onaabl.
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A AneKTp TOK COKKbICHI Kayibi!

Heriari kypanabl elwkallaH cyFa MarnvaHpi3
)KOHe eLlKallaH afblin TypaTbliH Cy acTblHa
KOMMaHbI3.

CakraHgblipy!

YcTinepain 6y3binbin KeTyiHe anapybl
MYMKiH. ELWBip Kbipa anaTblH Ta3anay
OyibiMaapbIH KongaHoaHbI3.

HazapbiHbi3ra: Cobi3 xaHe Kbi3bin
opamanblpak CUSKTbl eHiMAepai eHaereHae
nnacTMaccagaH xacarsfaH 6eneKkTepiHiH
BosnbIn KeTyi MyMKiH — onapabl eciMaik
Taram MangblH GipHelle TaMLUbIChl apKbinbl
KeTipyre 6onagbl.

Herisri kypanabl Tazanay

m BylibiM anbIpbIH 3NEKTP KyneciHeH
axblpaTblHbI3.

m bybiMapl binFangsl Gip wybepekneH
cypTiHi3. Kepek 6onca, 6ipa3s biabIC Xyy
OyVibIMbIH KOMNAaHbIHbI3.

m OpfaH KeniH anekTp byrbiMabl KypraTbin
CYPTIM anbiHbI3.

TonbimaaybiwTap 6ap
TOCTaFaHbIH Tasanay

/\ OTKip nblwakTap apKbinbl XapanaHy
Kayioi!

OM6eban NblWaKTbIH XXy34epiH eLukallaH

)KanaHall KorIMeH TYPTNeHi3 He ycTamMaHbI3.

On ywWiH Tazanay KpinarbliH KONAaHbIHbI3.

¥caTy TabarblHbIH ©TKip MblllaKTapbl

MeH YLUTapblH TYPTNEH|3 He yCTaMaHbI3.

TabakTapabl TEK KaHbl LLUETIHEH YCTaHbI3!

Bapnbik GenwekTepai biabIC Xyy
MaluMHacblHAa Xyyra 6onagbl.
MNMnactmaccagaH xacanfaH GenwekTepiH
bIAbIC XYY MalUMHacbIHAA KbICMaHbI3 — Oy
ornapablH HbiCaH MeH TyprepiHiH e3repin
KeTyiHe anapybl MyMKiH.



Mukcep/ambeban ycaTKbILWbIH
Tasanay

/\ OTKip nbiwakTap apKbinbi XapanaHy
Kayioi!
Mblwak KOHAbIPFBICLIHBIH, >KY3AepiH eLlkallaH
»anaHall KorMeH TYPTMEHi3 He yCTaMaHbI3.
OMbeban nblwakThbl KongaHbaraHga OHbl
apKallaH nbillak kopray GenweriHae
cakTaHbI3. On YLUiH Ta3anay KbirwafbiH
KonaaHbIHbI3.

Mwuikcep TocTaraHbl (Mbllak KOHABIPFLICHI3),
KaKnarbl MeH KyWfbILL bIABIC XYY
MalLMHacbIHAA XYY YLUiH Xapamabl.
Mbilwak KOHALIPFLICLIH bIAIC Yy
MalLMHacbIHAa XyyFa 6onvanapl, OHbI
afbIn TypraH Cy acTblHAA Ta3anaHbl3 (cyaa
KanTblpyra 6onmariapl). Tasanay angpiHaH
ThIfbI34aYbILUThI LUbIFAPbIN anblHbI3.

KaTe meH Geret 6onfaH
Xarpannapparbl KOMeK

/\ Kapanany kayi6i!
Katenep meH GereTTepai ot angblHaH
anabIMeH eni anblpblH WhbiFapbin anblHpbI3.

KaTenep meH Gerettep:

OnekTp ByybIM icke KoCbInMaw Typ Hemece
3neKTp OyMbIM XXYMbIC YaKbITbIHAA OLUipinin
Keten,.

MywmkiH GonaTtbiH cebenTep:

TocTaraH Hemece Kaknafbl, Hemece
TonblmMAaybIWw GenwekTepi AypbIc
opHaTbInIMaraH Hemece 6ocaTbirbin KanFaH.

Lewim:

m Bypbinmans! kockbiw el 0/off
NO3nLMSACbIHA KOWbIHBI3.

m TocTaraHbIH/KaknafFbliH Hemece
TonbIMAaybILW GerLeKkTepiH aypbIic
OpHaTbIM, COHpIHA AeNiH BypbIn GEKITIH|3.

m OnekTpOyrbiMapbl KarTa iCke KOCbIHbI3

MaHbI3abl HyCKay

Katenep meH GereTtep ocbl apekeTTep
KemerimeH ocblfaH KeuiH e xonbinvaca
TEXHVKarbIK KbI3MET KOPCETY OpTarblifbiIMeH
xabapnacbiHbI3 (OCbl HYCKaymbIKTbIH COHFbI
OeTTepiHae GepinreH TexHuKanblk KbI3MeT
KepceTy opTarblKTapblHbIH MEKEH-KannapbIH
KapaHbI3).

kk

Cakray

[ cyper

Ken opblH anmManTbiHAaM cakTay YLUiH
acnanTapgbl TOCTaFaH illiHe canbin KOMbIn
cakTayra 6onagpl.

KOKbICKa TacTay
Opam maTepuangapblH KOKbicka

E TacTayAblH 3KONOrMAnbIK

mmm  epexernepiH cakTaHbl3. byn Kypbinfbl
OneKkTpniK KeHe 3NeKTPOHObIK
Kypbinfbinap Typanst 2012/19/EU
Eyponanblk QupekTrBacbiHa caw
TuicTi TaHO6ameH GenrineHreH (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). byn agupektrBa KypambiHaa
EO aymarfbiHAa KongaHbinaTtbiH
KOnAaHbICTaH LUblFapblfFaH
KypbINFblnapabl 6TKi3y XeHe KOKbICKa
TacTay Typanbl yirapbiMaap
6ap. Kokbicka TacTayablH HakTbl
apicTepi Typanbl aknapaT any yLiH
caTyLbIMeH xabapnacbIHbI3.

Keningik waptrapsbl

Ocbl KypbINFbIHbIH, KENINAIK WapTTapbl
©Oi3iH ekin apKbibl KypbiFbl caTbiaTbiH
enpge aHbikTanagpl. Ocbl WapTTapfra
KaTbICTbl TOMbIK MaMiMETTEPAI KYPbIFbIHbI
caTbin anfaH gengangax 6inyre 6onagpl.
Ecen-woTt HeMece TyBipTek ocbl keningik
WwapTTapbl OoMbIHWA WaFbiMAaHFaHaa
Kepcertineni.

©asrepicTep cakTtangsbl.
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PeuenTtrep / uHrpeaueHTTep / eHOey

Acnan AnHa- YakbiT Peuentrep / MHrpeamneHTTep / eHOey

nbiM
CaHblI
TOMEH Wwama- ALbITKaH KaMbIp
=2 MeH  — makc. 500 r yH
Hemece 1-2 — 25 1 awWwbITKbl HEMece 1 KanTalla KypFak albITKbl
MWH — 220 mn cyT (6enme TemnepartypacbiHaa)
— 1 XXyMbIpTKa
— 1 canbim Ty3
— 80 r wekep

— 60 r capbl Man
— %2 NMMMOHHBIH, KabbIFbl (TMMOH XOLL MiCi)
m Bapnbik MHrpegueHTTepai (cyTTeH H6acka) TocTaraH ilwiHe
carnbIHbI3.
m bypbinmvans! ewipriwTi 10 cekyHA yLwiH TemeH 6ip arHanbiv
CaHblHa KOWMbIHbI3.
m CyTTi KOCbIn, TOMeH Bip anHarnbIM CaHbIMEH LLaMaMeH
1% MUHYT 601bl apanacTbIpbIHbI3.
OHimaep BipKenki Xbinbinblk AeHrenae 6omnybl nasbiM.
Kambip Gipkenki 6ombin kepiHreHae, OHbl Kenipin keTepinyi
VLLIiH XbIrbl Bip OpbIHFA KOMbIHbI3.
M Muaspgap, capbiMcak
= — 1 nuasaaH, Tept kecekke kecinreH, 300 r gewniH
— 1 capbimcak TiciHeH, 300 r geniH
m O3iHi3 KanaraH ycaTy AspexeciHae eHOEeHI3.
XorFapbl KatThl ipiMwwik (Mbicanbl, napme3saH)
= ~ 101200+
m |piMLUIKTI TeKwenepre TypaHpI3.
m KepekTi mariganay geHreniHe oeniH eHOEHi3.
XoFapbl LLlokonan
= — 501200+
m LLlokonaaThl Tekwenepre KeciHi3a HemMece CbhiHObIPbIHbI3.
m KepekTi marganay geHreniHe geniH eHOeHi3.

»KoFapbl aKKenkeH
- — 101501
m O3iHi3 kanafraH ycaty AapexeciHae eHOEHI3.
YKOFapbl ET, 6aybIp (TapTbinFaH €T, nicipinmereH budLutekc xaHe T1.6.)
= — 100 500 r

m CynekTep, WeMmipLieKkTep, Tepi MEH CiHipriepiH anbin
TacTaHpl3. ETTi kecekTepre TypaHbI3.

ET kaMblpnapblH, canMarnap MeH naluTeTTi xacay:

m ETTi (cublp, OOHBI3, By3ay eTi, KyC €Ty, COHbIMEH KaTap 6anbik
neH T.0.) 6acka NHrpeameHTTep MeH AaMaeyiluTepmeH Bipre
TOCTaFaH iiHe canbin, ofaH 6ip KaMbIp KacaHbI3.

122



Acnan AWnHa- YakbIT
NbiM

kk

Peuentrep / nHrpeaneHTTep / eHaey

CaHbI
Lama-

ﬂ_ XOfapbl
MeH

1.5-
2 MUH

KynnbiHan wepb6eTi

— 250 r my3garblirnFaH KynnbiHan

— 100 r KaHT yHTafbI

— 180 mn karmak (LwamameH 1 cTakaH)

m baprbiKk MHrpeAueHTTEpIH TOCTaraH iLliHe canbiHbI3.
OnekTpOynbIMabl Aepey icke KOCbIHbI3, cebebi TynmipLuikTepain
nanga 6onybl MymkiH. Kpem Tepisai 6anmysnak nanga
bonfaHLla geviiH apanacTbipa 6epiHis.

@ TOMEH

BynfaHfaH XyMbIPTKA afbl
— 2-6 pgaHa XyMbIpTKa akKybI3bl
m Kiwi anHanbiMgap caHbIMEH COfbIHbI3.

@ XOFapbl

BynraynaHraH Kanmak
— 200 r 6actan 400 r geniH
m JKoFapbl ariHanbIM CaHbIMEH OynFaHpI3.

@ TemeH/
— ofapbl

ManoHes

— 1 XyMbIpTKa

— 1 wan kacbIK KbiLla

— 150-200 mn ecimaik manbl

— 1 AK NMOH LUbIPbIHBI HEMECE CipKe Cybl

— 1 canbim Ty3

— 1 canbIM KaHT

OHimaep BipKenki XbinbinblK AeHrenae 6omybl nasbiM.

m Bapnbik MHrpegueHTTepai (ecimaik manbiHaH 6acka) bipHelue
cekyHa bonbl 1-wwi gapexene apanacTbipbiHbI3.

m OnekTpbyrbIMabl 2-1Ui apexere aybICTbIpbIN, 8CiMAiK MalbIH
Gasly FaHa TONTbIPY CaHblNaybl apKblrbl KyMbIN OTbIpbIM, GyKin
Kocna amyrbCusFa anHanfaHwa geviH apanacrbipa 6epiHia.

MawoHe3ai Tesipek xen anblHbI3, cakTayfa 6onvangbl.

= KOFapbl /
M

JXaHrakrap, 6agampap

— 50 r 6actan 200 r geniH

m KabGbikTapablH, 6apnbifbiH TyreniMeH ansin TactaHbl3, cebebi
orap MUKCep MblllarbiHbIH AeKip 6onbin KanybiHa anapagbl.

m O3iHi3 KanafaH ycaty AapexeciHae eHOEHI3.

<=, KOFapbl /

EIM

Xewmic neH kekeHicTepai e3beney

— anma myccsl, caymangablk, cabi3 xaHe Kbl3aHak e3benepi;
nicipinmereH Hemece nicipinreH

m /IHrpeoueHTTEp MeH aampaeyiwtepai Mmykcepre bipre canbim,
onapgaH e36e >xacaHpl3.

<&, KOFaphl

Lokonaa cyTi

— 80-100 r cybITbIIFaH LLOKONag,

— wamameH 400 MmN bICTbIK CYT

m LlokonaaTbl MyKcepae ycaThin anbim, OFaH bICTbIK CYT KOChI,
Oipa3 apanacTbipbin anblHbI3.
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AWHa-
NbIM

YakbIT

Peuentrep / nHrpeaneHTTep / eHaey

CaHbI

Hanra xafy ywiH 6an-opmaH xaHfafbl nactacbl

— 15 r opmaH xaHrarbl

— 110 r ryn 6anbl (6enive TemnepatypacbiHaa)

m YXaHrakTapabl ambeban ycaTkbill ToCTaFaHbl iLwiHe canbin,
MUKcep/ycaTKblLL MbllarbiMeH WwamameH 20 cekyHa, 6ovibl M
JopexeciHae ycaTbiHbI3.

m OM6eban ycaTKbILTbIH TOCTaFaHbIH LUbFapbIn anbim,
ayaapbin, nbillak KOHOBIPFLICHIH LUbFaPbIN anbiHbI3.

m bangbl KoCbIHbI3. ©Mbeban ycaTKbILTbIH TOCTaFaHblH KanTa
MblLUAKMEeH >aybln, Heri3ri Kypan YCTiIHEH KOMbIHbI3.

m Ban nbiwak apkbinbl TOMbIFLIMEH TOMEHTE Kapal afbir
BonFaHbIHLWA AeviH KyTiHi3. OgaH KeniH 6apnbiFbiH 5 cekyHA
6onbl M gapexeciHae apanacTbipblHbI3.

cypeTiHge ambeban ycaTKbILThIH TOCTaFraHbIMEH JXaHE MbiLLak

ok KOHObIPFbIITAapMeH XYMbIC iCTey GaprCblHﬂanl MaKkcumangblK kernemagep

MeH eHJeYy YaKbITTapbl YLLIiH HblCaHa MSH,Elepi KGpCGTiJ'IFeH.
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[ns Bawein 6e3onacHocTu ru

Ons Bawewn 6e3onacHocTu

MNMepen ucnonb3oBaHMeM BHUMATESbLHO MPOYTUTE AaHHYIO
MHCTPYKLUMIO ANA NOSMTyYeHUS BaXHbIX YKa3aHUW NO TEXHUKe 6e3-
ONacHOCTU U 3KCNslyaTauum Ana AaHHOro npubopa.
[MponsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHUS, BO3-
HUKLLWe B pesyrnbraTte HecobnoaeHns ykasaHun no npaBusibHOMY
npUMeHeHunto npuodopa.

[aHHbIM Npubop npeaHasHaveH aAngd nepepaboTku NPoayKToB

B 06bIMHOM N5 AOMALLHEro X03ANCTBa KONMYecTBe B JOMALUHUX Un
ObITOBbIX YCITOBUAX U HE paccynTaH Angd UCrnorb30BaHUs

B KOMMepYeckux Lensix. [NNpumeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUSIX BKIHO-
YaeT, Hanp.: UCMOSIb30BaHUE B KyXHAX 151 COTPYAHMKOB MarasvHoB,
0PUCOB, CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrMX MPOMBbILLIIEHHbIX Npea-
NPUATUI, @ Takke UCMNONb30BaHME rOCTAMM NAaHCUOHOB, HEDObLUNX
oTenen n NogobHbIX 3aBegeHu. [Npnbop MOXHO UCNoNb30BaTh
TONbKO ANng nepepaboTKy Takoro KonmyecTsa NpoayKToB

N B TEYEHME TaKOro BpEMEHU, KOTOPbIE XapaKTepHb! 4115 JOMaLLHEro
X0391CTBa, CM. pasgen «PeuenTbl/vMHrpegmeHTsl/nepepaboTkay.
[aHHbIM Npubop npurogeH Ang nepemMeLlnBaHnsi, 3aMmeLlnBaHus,
B3OMBaHWUA, Hape3Kn 1 LUMHKOBKU NPOAYKTOB. [pn ncnons3osaHunm
paspeLLeHHbIX Npon3BoauTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHDI
Apyrue BapuaHTbl NpUMeHeHns. He ncnons3oBatb 4nsi nepepaboTku
Apyrnx npegMeToB unu BeLlecTs. [pnbop MOXHO MCMOMb30BaThb
TOSMBKO C OPUrMHaNbHbIMU NPUHAOSIEXXHOCTSMMU.

[MoxanyncTa, coxpaHuTe MHCTPYKLMIO NOo akcnnyataumu. [Npu nepe-
Aade npubopa TpeTbeMy nuLy HeobxoanMOo Takke nepegaTtb emy
WHCTPYKUMIO MO 3KCnyatauuu.

O6Lwme ykasaHMA NO TeXHMKe 6e3o0nacHOCTU

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi ANeKTPMYECKUM TOKOM

[aHHbI NpMbOop HENb3s UCMONb30BaTb AETAM.

MpunbGop 1 ero ceTeBoN LWIHYP crneayeT AepxaTb BAanu oT AeTEN.
Jlvua ¢ orpaHnyeHHbIMKN PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMWU NN YMCTBEH-
HbIMM CMOCOBHOCTAMU NN C HEQOCTATKOM OfbiTa U 3HAHWUIA MOTYT
nonb3oBaTbcs Npnbopamm TonbKO NOA MPUCMOTPOM UM ECIN OHU
nony4nnun ykasaHusa no 6esonacHoMy ncnonb3oBaHuo npnbopa

M OCO3HaNM onNacHOCTU, CBA3aHHbIE C HENPaBUIbHbIM UCMOSb30-
BaHueMm. [leTam Henb3a urpatb ¢ Nnpudopom. Mprubop MOXHO noa-
KIto4aTh M MCNOMNb30BaThb TOMbKO B COOTBETCTBUM C TEXHNUYECKUMU
AaHHBbIMW Ha TUMOBOW Tabnuyke. ToNbKO AN UCMNOMb30BaHMS B
3aKpbITbIX NoOMeLLeHnAX. Vicnonb3oBaTtb TOMbLKO B TOM Cryyae, ecrnv y
npubopa n ero CETEBOrO LUHYypa HET HUKAKUX MOBPEXAEHUN.
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ru [Ons Bawewn 6e3onacHocTn

lMepen 3aMmeHOM NPUHALIEXHOCTEN U AONONMHUTENbHbLIX AeTaneun,
KOTOpble BO BpeMsi paboTbl NPUBOAATCS B ABWXKEHWE, Npmubop Aon-
XeH BbITb OTKMOYEH N 0TCoeamHeH oT ceTu. [pubop cneayeT Bcerga
OTCOEaUHATb OT CETU, Koraa OH ocTaeTcsa 6e3 npucmoTpa, a Takke
nepepn ero c6opkown, pasbopKor UM YNCTKON.

He npoTtdarMeatb ceTeBOM LUHYP Yepe3 OCTPbIe Kpasi unu ropsiimne
noBepxHoCTW. Ecnun ceteBon WHyp AaHHoro npubopa 6yaet nospe-
XOEH, TO, BO nsbexaHue onacHbIX CUTyaunn, ero JormkeH dyaet
3aMeHUTb NPOM3BOAUTENb, UK ero cepBuUcHaga cnyxba, nnm nnuo c
aHanormyHon keanudukaumen. PeMoHT npubopa nopyvatb TOMbKO
HalLen CepBUCHOM Cnyxbe.

YKa3zaHuA no TexHnKe 6e30nacHOCTU ANSA AaHHOro an6opa
A OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA

/\ OnacHocTb nopaxeHUsi ANeKTPMYECKUM TOKOM

Mpn nepebosix anekTpocHabxeHns Npnbop OCTaAETCS BKIMHOYEHHBIM
1 nocne BO306HOBEHNSA ANEKTPOCHabXXeHMs CHOBa HadYnHaeT pabo-
Tatb. OCHOBHOM 6GMOK HUKORAA He NOrpyaTb B XMAKOCTU, HAKOrAa
He gepaTb nog NPOTOYHOM BOAOW N HE MbITb B MOCYJ0MOEYHON
mMawwuHe. lNepen ycTpaHeHNeM HEUCMPABHOCTM U3BMEYb LUTENCesb-
HYIO BUITKY U3 PO3ETKMN.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA BpaLLaOLMMMUCA HacaaKamu!
Bo Bpems akcnnyarauum HUKOrga He onyckaTb PykM B CMECUTENbHYHO
Yawly. [1na nogTankMBaHus MHIPeOUEHTOB BCeraa UCnonb3oBaTh TOM-
KaTtenb. [ocne BbIKMYEHMS NPUBOL eLLle HEKOTOPOe BpeMs Npoaor-
XaeT pabotartb. Hacagkm MOXXHO 3aMeHSTb TOMNbKO MOCHE OCTaHOBKM
npvBeoaa.
/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 00 oCTpble HOXKU/
Bpawarowmmncs npusog!
Hwvikorga He onyckaTb pyKku B YCTaHOBIEHHbIV CTakaH bnengepa!
CtakaH bneHgepa MOXXHO CHMMaTb/yCTaHaBNMBaThb TOSbKO Nocre
ocTaHoBKM npusoga. CtakaH yHMBEPCanbHOro N3MeNsINTENa MOXHO
CHMMaTb/ycTaHaBnMBaTb TOMbKO MOCHE OCTaHOBKM NpuBoaa.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 06 ocTpbie HOXK!

He kacatbcs ronbiMy pykamu ne3Buii yHUBEpCcarbHOro Hoxa. YHu-
BepcarbHbI HOX NPY HEMUCNOMNb30BaHUN BCEraa XpaHUTb B 3aLLUT-
HOM yexne. [Ins YMCTKKM Ucnonb3oBaTh LWEeTKY. He TporaTtb ocTpble
HOXW 1 BbICTYMNbl ONCKOB-U3MeNbYnTenen. [uckm 6patb TONbKO 3a
nnacTMaccoByto AeTanb nocepeaunHe!

He onyckaTb pyku B 3arpy3o4Hoe oTBepcTue. [ns noatankusaHus
MCMorb30BaTh TOMbKO TonkaTtenb. He kacaTbes ronbiMn pykaMmu nes-
BWI HOXKa-BCTaBKW. [1Ns1 YNCTKM UCNOMb30BaTh LLETKY.
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/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

[ns Bawein 6e3onacHocTu ru

Mpu nepepaboTke B GrieHaepe ropsiumx NpoayKkToB Yepe3 BOPOHKY B
KpbILLUKE BbIXOAMT nap. 3anonHATb MakcumyMm 0,4 nutpa ropsyen nnm

CUSTbHOMEHSALLENCS XXNOKOCTH.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUs!

HI/IKOF,D,a He CO6I/IpaTb npnHaarexHoctTn Ha OCHOBHOM ornoke.
PasbsicHeHMe cMMBONOB Ha Npubope unu

NPpUHaANexHoCcTAX
OcTopoxHo! BpaliatoLimecs Hacagku.
He onyckaTb pyku B 3arpy304HOE OTBEPCTUE.
= Hox-BcTaBKy 3achukcmpoBaTh B CTakaHe brneHaepa nnm
@ YHUBEPCAIBLHOTO U3MENBYUTENS.
= Hoxx-BcTaBky u3Bneyb 13 ctakaHa brneHgepa nnm
& YHUBEPCANbHOrO U3MeENbYUTENS.

Hox-BCTaBka C HOXXOM BrieHaepa/HoXKOM A1 U3MENbYEHNSsT

OT Bcero ceppua nosapasnsieMm Bac

C NOKyMKOW HoBOro npuéopa ¢pupmbi
Siemens. [lononHuUTenbHy UH(OpMa-
LMo 0 Haweu npoaykuumn Bl HangeTe
Ha Hawen cTpaHuue B UHTepHeTe.

OrnaBneHue

[ns Bawwei 6e30nacHOCT ............ccueeeeee. 125
KOMMNAEKTHBIN 0630P.......ccvereeeieeiireeee 127
OKCMMYATALMSA ..o 128
UNCTKA M YXOL, «eveeeneea et eiee e 132
MomoLub npy ycTpaHeHun

HEUCTIPABHOCTEM .....vveeeeeireieeecieieeesnieaa e 132
XPAHEHUE ... 132
YTUMMUBALMS .o 133

YcnoBusi rapaHTuiHoro obcnyxmsanus .. 133
PeuenTbl / nHrpegueHTsl / nepepaboTka . 133

Hox-BCTaBKa ¢ HOXXOM 41151 nepemMarnbiBaHns

KomnneKkTHbIn 0630p

WHCTpyKUMs onncbiBaeT pa3nuyHble BUAbI
ocHaleHusi npudopa. Ha pucyHke Il Bl
HarigeTe 0630p Moaenen.

MoxanyncTa, OTKporTe CTPaHULbI C
pUCYHKaMM.

PucyHok

OcHoBHoW 6nok

1 ToBOpOTHbLIN NepekntoyaTesnb
«0/off » = ocTaHOBKa

«M» = MrHoBeHHOE BKITHO4EHME Ha
MaKkcumarbHOe Yncrno obopoTos,
yOEpKUBaTb Nepekntoyarerns B Te4eHne
HeobXOAMMOro BpeMeHN nepepaboTku.
Crynenun 1-2, paboyas ckopocCTb:

«1» = HM3KOEe Yncro obopoToB —
MEZNEHHO,

«2» = BbICOKOE 4u1crno 06opoToB —
ObICTpO.

MpuBop

OTcek ans kabens

CmMecuTenbHas Yawa

HepxaTtenb Hacagok

aAhbhwWN
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ru 3KcnnyaTauvm

6 Hacapgku*
a YHuBepcanbHbIN HOX C 3aLLUUTHBIM
4yexnom
b MecunbHas Hacagka
¢ [Ouck ans B3ouBaHusi
7 Ouckn-namenbuutenun*
a [IByCTOpPOHHUI AMCK-peska —
TOMCTbIE/TOHKME FTOMTUKM
b [1BYyCTOPOHHWIN OUCK-LUMHKOBKA —
KpymnHo/MenKo
¢ [1BYCTOPOHHWI ANCK-pe3Ka/LLIMHKOBKA
8 Kpbiwka
a 3arpysodHoe oTBEpCTUE
b Tonkarens MNpuHagnexHocTn®
9 Hox-BcTaBKa ¢ HOXXoM bneHgepa /
HOXXOM AN U3MenbLYeHUs n
ynnoTHuTenem
10 Hox-BCcTaBKa C HOXOM AnA
nepemarnbiBaHUs U YNINOTHUTENEM
11 CrakaH yHuBepcanbHoro
usmenbuuTens
12 CrakaH bneHpepa
13 Kpblwka aona 6neHpepa
a 3arpy3ouvHoe oTBepcTue
b BopoHka

B 3@aBUCMMOCTU OT MoAeNn

YHuBepcarnbHbIn n3MensinTens obecneym-
BaeT Bam ncnonb3oBaHne NornHom MoLHO-
cTn npubopa (Npu cobnogeHnn ykasaHum,

npuBedeHHbIX B peuenTte). Peuent Bobl Hal-
JeTe Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamu (puc. [d).

Ecnu yHuBepcanbHbii n3Mens4nTesb He
BXOZAMT B KOMMIEKT NMOCTaBKMW, TO €r0 MOXHO
3akasaTb Yepes CEepBUCHYIO CryxOy

(Homep ans 3akasa: 12005833).

*

kcnnyaTtauumsa

Mepen nepBbIM NCNONB30BAHNEM TLLA-
TENbHO NOYUCTUTL NPUBOP 1 NPUHAONEXHO-
CTU, cM. «4Ynctka n yxog».

MoaroTtoBka

m [MocTaBuTb OCHOBHOWM GMNOK Ha rMagKyo,
CTabUMbHY 1N YUCTYIO MOBEPXHOCTb.

m Kabenb BbITAHYTb M3 OCHOBHOIO Grioka Ha
HeobXoAMMYIO ANUHY.
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BaxHble npumeyaHus

— Bkntoyatb v BbIKIHO4aThL NPUGOP MOXHO
NCKIIOYUTENBHO C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOIO
nepeknoyarens.

— Hwu B KOEM cnyyae He BbIkMOYaTb Nprbop
MOCPEACTBOM NMOBOPOTa CMECUTENBbHOW
Yalun, bneHgepa nnv Hacagku.

— [MprBop MOXHO BKMOYaTh TOMBKO
nocne MorHoW yCTaHOBKW HAacagokK nnm
NpUHaANEeXHOCTEN.

CmecuTenbHas yawia c
NpuUHaAneXxHocTsAMu / Hacagkamm

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUS
BpaLjaroWmMMnca Hacagkamu!

Bo Bpewms akcnnyaTtauum HuUKorga He

onyckaTb PyKU B CMECUTENbHYHO YalLly.

[Ins nogTankvMBaHus MHIPeaNEHTOB Bcerga

MCMomnb30BaTh TOSMKaTENb.

Mocne BbIKNOYEHMS NPUBOA ELLE HEKOTOPOe

BpeMsi npoformkaet pabotarte. Hacagku

MOXXHO 3aMEHATb TOMbKO NOCIE OCTaHOBKM

npueoa.

BHumaHue!

Mpwu paboTtax B cMecuTenbHOM Yalle npnbop

MOXET ObITb BKIMKOYEH TOMbKO C YCTaHOBMEH-

HOW CMecuTenbHOM Yallen, a Takke ¢ ycTa-

HOBMEHHOW Y NIOTHO NPUKPYYEHHON

KPbILLKOMW.

YHuBepcanbHbIi HOX
ANA n3MensdeHus, pybku, nepeme-
LLUIMBaHWS 1 3aMeLLMBaHMS.

/\ OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06
ocTpble HOXMu!

He kacaTbCs ronbiMun pykamu fesBuii yHu-

BEpCanbHOro Hoxa. YHMBepcarnbHbI HOX

npwv HENCNONb30BaHWUN BCErda XpaHuTb B

3aLUMTHOM Yexsle.

YHvBepcarbHbI HOX MOXHO 6paThb TOMbKO

3a nnacTmMaccoBble Kpasi.

MecunbHasa Hacagka r@ﬁ
AN 3aMelunBaHUsa Tecta U Anga nog- = -
MeLllnMBaHUA MHIrpeaneHToB, KOTOPbIe He
OOIKHbI U3MeNbYaTbCA (Hanp.: n3romMa,
LOKONaAHbIX I'IJ'IaCTVIHOK).

Ouck ans B3ouBaHusA
ONs CNNBOK, B3OGUThLIX GENKOB U
MaloHesa.

TEel
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PucyHok [

m YCTaHOBUTb CMECUTESBHYH Yallly
(cTpenka Ha cMecuTenbHOM Yalle Hanpo-
TMB TOYKM Ha Npnbope) 1 NOBEPHYTL €€ Mo
4YacoBOW CTperke Ao ynopa.

m BcTaBuTb gepxatenb ons Hacagok B
CMECUTENbHYHO Yallly.

m YCTaHOBUTb YHMBEPCASbHbIN HOX, ANCK
Onsi B3OMBaHWSA UMM MECUIbHYH Hacaaky
Ha gepxaTernb As HAacaaoK U OTNYCTUTb.
O6paTnUTb BHUMaHWE Ha pacnornoXeHue
Hacapgok npu yctaHoBke! Hacagku
npuxartb BHA3 A0 ynopa.

BHumaHwme!
MpoaykTbl 4ns nepepaboTkn 3arpyxaTb
TONbKO NOCIEe YCTaHOBKW HAacadok.

m 3arpy3untb MHrpeaneHThbI.

m YCTaHOBUTb KPbILLKY C Torkarenem
(cTpenka Ha KpblILLKe HAaNpPOTVB TOYKM Ha
CMECUTENBLHOM Yalle) U MOBEPHYTL Mo
YyacoBoW cTpenke. HocuK KpbILLKM OOMKeH
[0 ynopa BOWTW B NPOPE3b Py4KM CMECK-
TENbHOW YaLun.

m BcTaBuTb LUTENCENBHYIO BUSKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknioyaTens
Ha XXenaemyto CTyneHb.

m [1na no6aBneHnss MHrpeaMeHToB ycTa-
HOBUTb MOBOPOTHbIN NepeknoyaTens Ha
«0/off».

m /13Bneyb TonkaTenb 1 3arpy3vTb UHIPeau-
€HTbI Yepes 3arpy3oyHoe oTeepcTue. Tor-
KaTenb MOXHO MCMOoMb30BaTh B KayecTBe
MEPHOro CTakaH4yuKa.

Ounckn-namensunTtenu

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06
ocTpble HoXu!

He TporaTb OCTpble HOXW U BbICTYMbl AUC-

KOB-m3meneyuTenen. [iuckm 6parb TONbKO 3a

kpas! He onyckaTtb pyku B 3arpy3o4Hoe

oTBepcTMe. [ns noatankuBaHust UCnornb3o-

BaTb TOJIbKO TOSKaTerb.

[ByCTOPOHHUI AUCK-pe3Ka —
TONCTble/TOHKWUE JIOMTUKU

ONS Hapeskn OPYKTOB 1 OBOLLIEN.
MepepabaTbiBaTb Ha CTyNeHN «1».

O603HajveHnsi Ha ABYCTOPOHHEM [UCKe-pe3Ke:
«grob» — CTOpOHa Ans Hapeskn Ha TONCTble
nomTumKM, «fein» — cTopoHa ANns Hapeskn Ha
TOHKNE JTIOMTUKN

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

BHumaHue!

[BYCTOPOHHUI ANCK-pe3ka He NPUroaeH Ansi
Hapeskun TBepaoro cbipa, xreba, Gynovek n
Lwokonaga. BapeHbii, HepasBapuBatoLLmIncs
kapTodenb Hape3aTb TOMbKO Nnocne
OXNaXOEHWS.

[ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKA —
KpynHo/Mernko

ANS LUMHKOBKM OBOLLEN, (OpyK-

(hanp., «[MapmesaHanr).

MepepabaTtbiBaTh Ha CTyNeHN «1».

AVCKe-LUMHKOBKE:

«2» — CTOPOHa AN KPYNHOW LUMHKOBKN

BHumanume!

[IByCTOPOHHWIN ANCK-LUMHKOBKA HE NpUrogeH

BaTb TOINbKO CTOPOHOM ANS KPYNHON LLUWH-

KOBKM Ha CTYNeHn «2».

ANCK-pe3Kal-LUIMHKOBKa

AN HAPEe3K/ U LUMHKOBKM (DPYKTOB,

CTYNeHu «2».

YkasaHue. He nepepabartbiBaiite TBEpable

OVCK-PEe3Ky U ABYCTOPOHHWUI ONCK-LLUMHKOBKY,

TaK Kak MHa4ye HOXW MOTYT 3aTyNUTLCA.

OVICK-PEe3Ky (TONCTbIe/TOHKNE NOMTHUKN).

PucyHok
(cTpenka Ha cMecuTenbHOWM Yalle Hanpo-
TUB TOYKM Ha Npubope) 1 NoOBEPHYTL ee No

m BcraButk gepxarens Ans Hacagok B
CMECUTENbHYIO YalLlly.

m [I1cK-n3menbunTens NonoxuTb Ha Aepxa-
Tenb Hacadok. [oBepHyTb AMCK Xenaemom
NOSNOXWUTb Ha AepXKaTernb ANCKOB Tak,
4YTOObI 3aXBaThbl Ha Aepxarene Hacagok

TOB ¥ CbIpa, KPOMe TBEpAOro chipa

O603Ha4YeHNss Ha BYCTOPOHHEM

«4» — CTOpOHa AN MENKOWN LUMHKOBKM

AN HaTupaHusa opexoB. Markuii cbip LUMHKO-

[BYyCTOPOHHUI

oBoLLen u cbipa. MNMepepabaTbiBaTth Ha

NPOAYKTbI NMUTaHWS, UCNOMb3ysl ABYCTOPOHHWN

Vicnonb3yiTte ons atoro ABYCTOPOHHUI

m YCTaHOBUTb CMECUTENbBHYIO YaLly
4acoBOW CTperke [0 ynopa.

B 3aBucrMOCTM OT enaemoro NpYMeHeHus:
CTOpPOHOM (pe3ka/lumnHKoBKa) BBEpX. [Aunck
BXOAMIN B OTBEPCTUE OMNCKOB.
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ru 3KcnnyaTauvm

m YCTaHOBUTb KPbILLKY C TOrKaTenem
(cTpenka Ha KpblILIKe HanpoTUB CTPENKU
Ha CMeCUTENbHOW Yalle) 1 NOBEpPHYTb MO
YacoBoW cTpernke. HocKK KpbILLKX JOmKeH
[0 yropa BOWTU B NPOPE3b P4k CMeCK-
TenbHOM YaLun.

m BcTaBuTh LWTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknoyaTenb
Ha Xenaemyto CTyneHb.

m 3arpy3utb NPOAYKTLI 4SS HAPE3KN UMK
LLIMHKOBKW.

m [MpoaykThl 4nA HAPE3KN UMK LLIMHKOBKU
nNVWb crerka noarankveaTb TONKaTenem.
M3Bneyb TonkaTens 1 3arpy3unTb UHrpeau-
€HTbl Yepes 3arpy304HOe OTBEPCTHE.

BHumaHwme!

CmMecuTenbHYyH Yally cregyeT onycTowarb
npexae, YeM OHa HamnoNMHUTCS HACTONbKO,
YTO Hape3aHHble UITN HALLIWHKOBAHHbIE
NpOAYyKTbl HAYHYT AOCTaBaTh 40 AMCKa Ans
KpenneHusi BCTaBOK.

Mocne paboTbl

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknioyaTenb
Ha «0/off ».

m /13Bneyb WTencenbHyLo BUMKY U3 PO3ETKU.

m [10BEPHYTBL KPbILLKY MNPOTUB YacoBOW
CTPEIKN U CHATb.

m /13BneyeHne Hacagok:

M3Bneyb 13 cMecuTeNbHON Yalum Aepxa-
Terb HacajoK BMECTe C yHUBepcarbHbIM
HOXOM, QVCKOM Ans B3GUBaHWSA 1nn
MecurnbHoM Hacagkon. CHATbL HacaaKy ¢
aepxartens ans Hacagok.

m /13Bneyb ONCKuN-n3mMensinTeniu, yaepxu-
Bas 3a NacTMaccoByto PyyKy nocepe-
AvHe. [lepxartenb Hacagok U3BMneYb u3
CMEeCUTENBHON YaLuu.

m [10BEPHYTbL CMECUTENBHYIO Yally NpoTUB
YacoBOW CTPENKU N CHATL ee.

m [MpoBecTn YMCTKY BCex AeTarnen,
cM. «HncTka n yxonoy.

BneHpep
C HOXOM-BCTaBKOW C HOXOM GrneHaepa/

HOXOM A5a n3Mernb4eHna anda nepemelunea-

HWS XKMOKUX UMK NONyTBEpAbIX NPOAYKTOB,
ONst n3mMenbYeHns/pyoKm cbipbix (OpyKTOB 1
OBOLLIEV U ANS NIOpUpoBaHns 6ntog.
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/\ OnacHocTk TpaBMUpOBaHUsA 06

ocTpble HOXUW/BpaLLaroLwmincs npusoa!
Hukorga He onyckaTb pyku B yCTaHOBMEH-
Hbllh GneHaep! BneHgep MoOXHO cHUMaTL/
yCTaHaBnMBaTb TOMNbKO NOCIE OCTAHOBKM
npueofa. He kacatbcs ronbiMu pykamm
NEe3BUN HOXa-BCTaBKW. [ANs YACTKM UCMOMb-
30BaThb LUETKY.

/\ OnacHocTb ownapuBaxus!

Mpu nepepaboTke B GreHaepe ropsymx npo-
OYKTOB Yepe3 BOPOHKY B KpbILLKE BbIXOQUT
nap. 3anonHaTte makcumym 0,4 nuTpa ropsi-
Yeln NN CUINbHOMEHSILLIENCS KMOKOCTU.

BHumaHue!

BrneHgep moxHo nospeanTb. He nepepa-
6aTbiBaTb 3aMOPOXKEHHbIE UHIPEANEHTbI
(3a nckntoveHnem KybukoB nbaa). He Bknto-
YaTb nycTon bnenaep.

PucyHok [3]

m [TOMOXMUTb YMIIOTHUTESb Ha HOX-BCTaBKY.
MpocreamnTs 3a NPaBUITbHBIM PACroNoxe-
HUEeM YMIIOTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecnun ynnoTHUTENb NOBpeXaeH Unn Henpa-
BUIbHO PacroroXeH, MOXET BblTekaTb
XNOKOCTb.

m BcTaBuTth HOX-BCTaBKy C HOXOM GneH-
[epa/HOXOM A5 M3MersveHns % B CTa-
KaH 6riengepa v 3adukcrposaTtb NPOTMB
YacoBoMu cTpernku (®).

m [lepeBepHyTb CTakaH bneHgepa (HOXOM-
BCTaBKOW BHU3).

m YCTaHOBUTL CTakaH brneHaepa (cTpenka
Ha cTakaHe bneHgepa HaNPOTVB TOYKM
Ha npnbope) 1 NoBEPHYTb MO YaCOBON
CTpernke 4o ynopa.

m 3arpy3uTb UHrpegneHTbl. MakcumarnbHoe
Konm4ecTso xwuakoctn = 1,0 nuTp (cnne-
HOMEHSALLMXCS UMW FOPSYMX XUAKOCTEN
makcumym 0,4 nutpa). OnTrmansHoe
KONM4ecTBO A5t nepepaboTku TBEpAbIX
nHrpegueHToB = 80 rpamm.

m YCTaHOBWTb KPbILLKY W MIIOTHO NpwXaThb.
Bo Bpemsi paboTbl NpuaepxuBaTh KPbILLKY.

m BcTaBuThb LWITENCENBHYIO BUIIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTb MOBOPOTHBIV NepektoyaTens
Ha Xernaemyto CTyrneHb.



m [1na no6aBneHnss MHrpeaMeHToB ycTa-
HOBUTb MOBOPOTHbIN NepeknoyaTens Ha
«0/off ».

m CHATb KPbILLKY U 3arpy3uTb MHIPEONEHTbI

nnm

m 13BIIeYb BOPOHKY W NMOCTENEHHO 3arpy-
XaTb TBepable MHIPeaUEHTbI Yepes
3arpy3o4Hoe oTBepcTue

unm

® 3aMNONHUTb XXMUOKNE UHTPEANEHTbI Yepes
BOPOHKY.

Mocne paboTbl

m YCTaHOBWTb NMOBOPOTHBIN NepeknoyaTenb
Ha «0/off ».

m /13Bneyb WTencenbHyto BUMKY U3 PO3ETKU.

m [oBepHyTb BrieHaep NPoTUB YacoBON
CTPENKM W CHATb €ro.

m CHATb KPbILLKY.

m HOX-BCTaBKy OTKPYTUTb MO YacoBOW
ctpenke (B) 1 cHATL co cTakaHa
oneHpepa.

m [1poBecTn YNCTKY BCeX AeTarneu, CM.
«YucTka n yxogy».

YHuBepcanbHbI U3MenbL4nTenb

lMpymeHeHve (B 3aBMCUMOCTY OT MOAENMN):

— C HOXXOM-BCTaBKOW C HOXXOM GneHaepa/
HOXOM /11151 U3MenbHeHns % s
n3Mens4eHns n pyoku maca, TBepaoro
cbipa, fnyka, TpaB, YeCcHOKa, hpyKTOB,
OBOLLIEN.

— C HOXOM-BCTaBKOW C HOXXOM Ans nepe-
ManbiBaHus 2 oNs nepemanbiBaHns U
n3merns4eHnst HebomnbLLIOro KonMyecTsa
NpsiIHOCTEN (Hanp.: nepua, 3vpbl, MOXoKe-
BeMNbHUKa, KOpULbl, CyLleHoro bagpsaHa,
wacdppaHa), 3epHOBbIX (Hamp.: NWeHnLbI,
nwieHa, CeMsiH nbHa), kode nnm caxapa.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUA 06
ocTpble HOXM |/ Bpalyarommncs
npusoa!

YHuBepcarnbHbIN N3MeNLIUTENb MOXHO

CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTh TOMbKO Nocre

OCTaHOBKM NMpuBoAa. He kacatbca ronsiMm

pykamuv ne3Buii HoXa-BCTaBku. [Ins unctkm

NCMONb30BaTh LUETKY.

Ha pucyHke [@ npvBeneHbl OpMeHTpoBoY-
Hble aHHble Ansi MaKcUMarbHOro Konuye-
CTBa 1 BpeMeHu NepepaboTku Ans paboTbl ¢
YHMBEpCarbHbIM U3MENBYUTENEM.

3KCI'IJ'IyaTaLI,I/I9I ru

PucyHok 3

m CTakaH yHv1BepCcarnbHOro namensunTenst
NoCTaBWTb OTBEPCTMEM BBEPX.

m 3arpy3unTb nNpegHasHayveHHble AN
N3MensYeHNst MPOAYKTbI B CTaKaH.
O6paTnTb BHMMaHWE Ha MapKMPOBKY
«MAX» Ha cTakaHe!

m [MonoXWTb yNMOTHUTENb Ha HOX-BCTaBKY.
lMpocneanTb 3a NpaBuIbHBIM pacnonoxe-
HMWEeM ynnoTHUTENS.

BaxHble npumeyaHus

Ecnu ynnoTHUTENb NOBPEXAEH UNW Henpa-
BUITbHO PacrofioXXeH, MOXET BblTekaTb
XUOKOCTb.

m Hox-BcTaBky (/@) BCTaBUTL B CTaKaH
YHVBEpCarnbHOro n3mensunTens n 3admk-
cMpoBaTh NPOTMB YacoBow CTperku ().

m [lepeBepHyTb yHMBEPCabHbIN N3MENbYM-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BHU3).

m YH/BepcarbHbIf U3MenNsYnTENb YCTaHo-
BUTb (CTPernka Ha cTakaHe HampoTWB TOYKN
Ha Nprbope) 1 MOBEPHYTL MO YaCOBOW
cTpernke 4o ynopa.

m BcTaButhb WiTencenbHyo BUIKY B PO3ETKY.

m YCTaHOBWTL NMOBOPOTHLIN MepeknoyaTens
Ha Xernaemyt CTyrneHb.

MpumeyaHune: Yem gonbLue npnbop
OCTaeTCsl BKIOYEHHbIM, TeM BonbLue
n3MenbL4alTCs NpPoayKThl. PekomeHgaumm
ANl UCMONb30BaHWSA NPUHAASIEXXHOCTEN Npu-
BeAeHbl B pa3gene «PeuenTbl/MHrpeaneHTbl/
nepepaboTtkay.

Mocne pabotbl

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NEpeknoyaTens
Ha «0/off ».

m /13Bneyb LTeNcensHy BUIKY 13 PO3ETKM.

m [MoBepHyTb YHMBEPCANbHbIA U3MENBYNTEND
MPOTMB YaCOBOW CTPESKN U CHATb €rO.

m [lepeBepHyTb YHMBEPCATbHbIA U3MENBYN-
Tenb (HOXXOM-BCTaBKOW BBEPX).

m Hox-BCTaBKy OTKpYTUTb MO YaCOBOW
ctpenke (&) 1 cHaTb co cTakaHa yHUBep-
carnbHOro 3MenL4nTensl.

m OnycToWwnTb CTakaH.

m [TpoBecTn YNCTKy BCex AeTanen,

CM. «Yunctka n yxono».
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ru YucTka n yxon

YucTtka n yxon

[aHHbIi Npnbop He HyXaaeTcs B TEXHUYe-
CckoM oBcnyxumBaHuW. TlaTtenbHas YncTka
3almaeT npubop OT NoOBpEXAEHNI U
CcoXpaHsieT ero paboTocnocobHOCTb.
O0630p A4Ns YNCTKM OTAENbHBLIX AeTanen
npvBefeH Ha pucyHke [€.

/\ OnacHocTb nopaxeHus
3MNEeKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBHoW BrOK HY B KOEM cry4ae He norpy-

XaTb B BOAY W HUKOIAa He AepxaTb nog

NPOTOYHOW BOAOMN.

BHumaHwme!

MoBepxHocTN Npubopa MoryT ObiTb NOBPEX-
OeHbl. He ncnonb3oBatb abpasnBHbIE YNCTS-
Lime cpencTaa.

Mpumeyanwue: MNpu nepepaboTke, Hanp.:
MOPKOBW ¥ KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl, Ha
MnacTMaccoBbIX AeTansix nosiBnseTcs
LIBETHOW HareT, KOTOPbI MOXHO yAanuTb C
MOMOLLbIO HECKOSbKWX Kanenb pacTutenb-
HOro mMacna.

YucTtka oCHOBHOro 6rnoka

m /13Bneyb LTencenbHyo BUMKY U3 PO3ETKU.

m [MpoTepeTb OCHOBHOW ONOK BraXKHOW Tpsn-
kon. MNpu HeobxoaMMOCTM NCMOMNb30BaTh
HEMHOrO CpeACTBa Ans MbITbs MOCYab!.

m B 3aknoueHne BoiTepeTb NpMbop Hacyxo.

Yucrtka cmecuTenbHOM Yaluu ¢
NPUHAANEXHOCTAMMN

/\ OnacHocTk TpaBMUpPOBaHUs 06
ocTpble HOXu!

He kacaTbcs ronsiMn pykamu nessumn

YHUBEpPCArnbHOro HoXa. [Ans Y1CTK1 NCnosb-

30BaThb LLETKY. He TporaTb OCTpble HOXW U

BbICTYMbl AUCKOB-U3Mens4uTenen. Aucku

6patb TonbKO 3a Kpas!

Bce getanu MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON
MaLuuHe. MNnacTtmaccoBble AeTanu He 3axu-
MaTb B MOCYAOMOEYHON MalUuHe, TaK Kak
BO3MOXHa 1x gedopmauus.
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YucTtka 6neHgepa /
YHUBepCcanbHOro uamenbunMTens

/\ OnacHocTk TpaBMMpOBaHUs 06
ocTpbie HOXu!

He kacaTbCs rofnbiMu pykamu Ne3Buin Hoxa-

BCTaBKMW. YHMUBEpPCanbHbI HOX MPW HEnc-

MoMnb30BaHWK BCErda XpaHWTb B 3aLLUMTHOM

yexne. [4Ns YICTKM UCNONb30BaTh LLETKY.

CrakaH 6neHgepa (6e3 Hoxa-BCTaBKw),
KPbILLKY Y BOPOHKY MOXHO MbITb B MOCYA0-
MOEYHON MaLumHe. Hox-BCTaBKy MbITb HE B
NoCcyAOMOEYHOW MalluvHe, a Nog MPOTOYHON
BOOOW (He OCTaBmnATb Nexatb B Boae). Ans
YUCTKUN CHSATb YNNOTHUTENb.

NMomowb Npu yctpaHeHUm
HeucnpaBHOCTEWN

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Mepen ycTpaHeHeM HENCTIPaBHOCTH
W3BIIEYb LITEMNCENbHYH BUIKY 13 PO3ETKM.

HeucnpaBHoCTb:
Mpnbop He BKMO4aETCA UM NPMBOpP BbIKIIO-
YaeTcH BO Bpems paboTbl.

Bo3moxHas npuumHa:

CwmecuTenbHas Yalla, Unu Kpbiwka unm npu-
HaZNEXHOCTb HEMPaBUIbHO YCTaHOBMNEHa
unu ocnabna ee dukcaums.

YctpaHeHue:

m YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN MepeknoyaTenb
Ha «0/off ».

m CMecuTenbHyH Yally/KpbILWKy Unv npu-
HaANEeXHOCTb YyCTaHOBUTL NPaBUIbHO Y
3aKpyTUTbL A0 ynopa.

m [NpopomkuTb akcnnyaTtauuo npubopa.

BaxHoe npumeyaHue

Ecnun Takum 06pa3om He yaanoch yCTpaHuTb

HencnpaBHOCTb, NOXarnymncra, obpartutecs B

CEpPBMCHYHO CNny>x0y (CM. agpeca CepBUCHbIX

LIEHTPOB B KOHLie 3TON BpoLutopbl).

XpaHeHue

PucyHok [

st XpaHeHWs), HacaKN MOXKHO CIOKMUTb
B CMECUTENbHYIO Yallly B LIEMSIX 3KOHOMUM
mecTa.



YTunusauus ru

YTunusauyumsa YcnoBus rapaHTUUHOro

E YTUnnanpyiiTe ynakosky ¢ ucnoneso-  0GCIyXKUBaHUA

BaHMeM 3KONOorn4ecku 6e3onacHbIx MonyumT MCYEpbIBaIOLLYIO0 MHDOPMALIIO

m== MeTOAOB. [laHHbiit npubop nmeer 06 ycrnoBusix rapaHTURHOrO obCnyxu-
OTMETKY O COOTBETCTEMI EBpOnen- BaHus Bbl MoxeTe B Bawwem 6nuxaniiem
ckum Hopmam 2012/19/EU ytunu- aBTOPM30BaHHOM CEPBVCHOM LIEHTpe, 1in
3aLmi STIEKTPUHECKNX M SITEKTPOH- B CEPBVCHOM LIEHTpe OT NPOM3BOAUTENS
HbIx Npr6opos (waste electrical and 000 «bCX BbiToBasi TEXHMKa», UNn

electronic equipment — WEEI%)' Ha- B COMPOBOAMTENbBHON LOKYMEHTaLWN.
Hble HOPMbI ONpeaensoT AeCTBY-

e Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BMNa BO3BpaTa W yTUNu3aLmmn ctapbix
npmnbopos. MHdhopmaumto 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX yTUn3aumm
Bbl MOXeTe nonyynTb B MarasuvHe,

B KOTOpoM Bkl nprobpenu npubop.

Mkl ocTaBnsiem 3a coboi npaBo Ha
BHECEHVE N3MEHEHUI.

PeuenTbl / nHrpegmeHTbl / nepepaboTka

Hacap- Yucno Bpems PeuenTtbl / uHrpeaueHTol / nepepaborka
Ka oboportoB
. Hu3Koe ok. 1  [OpoxxeBoe TecTo

22 MUH Jo — makc. 500 r myku

oder 2MuH  — 25 gpoxoker unm 1 nakeTuk Cyxmx OpOXOKen
— 220 mn Mornoka (KOMHaTHOW TeMneparypbl)

e&— — 1 anuo
— 1 wenoTtka conu
— 80 r caxapa

— 60 r cnMBoYHOrO Macna
— uegpa ¢ 72 nMMoHa (NIMMOHHBIN apomaTtusaTop)
m 3arpyauTtb BCE VHIpeaneHTbl (KpoMe MOonoka) B
CMECUTENbHYIO Yallly.
m YCTaHOBUTb MOBOPOTHBIN Nepekntoyatens Ha 10 cekyHa Ha
HWU3KOE YMCro 060POTOB.
m [106aB/Tb MOMOKO 1 NEpeMELLNBaATL Ha HU3KMX obopoTax B
TEYEHNN MPUMEPHO 1%2 MUHYT.
VIHrpeameHTbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYH TemMnepartypy.
Korga Tecto cTaHeT rmagkvMm, Aatb €My NOAONTY B TEMIIOM
MecTe.
M Penyatbiv nyk, 4eCHOK
= — ot 1 nykoBwuLbI, padpesaHHon Ha 4 yactu, go 300 r
— ot 1 3ybunka yecHoka, o 300 r
m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWN CTENEHN U3MENBYEHNS.
BbICOKOE TBepAbIN Cbip (HanpuMep, NnapMe3aH)
__ ~ 10170200
m Hapesartb cbIp Kybrkamu.
m [NepepabartbiBaTb 40 HEOOXOANUMOW CTEMEHU U3METBHEHNS.
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ru PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka

Hacaa- Yucno

Ka obopoToB

BbICOKOE

0

Bpemsi Peuentbi / nHrpegueHTbl / nepepaboTka

Lllokonap,

—50rpo200r

m Hapesatb unv nonomarb LLIOKoMag Ha KyCOYKN.

m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWM CTENEHN U3MENBYEHNS.

BbICOKOE

g

MeTpyLika
—10rpo50r
m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWM CTENEHN U3MENBYEHNS.

BbICOKOE

el

Msco, nevyeHb (ansa daplua, Taptapa 1 T.4.)

—50rpo500r

m YanuTb KOCTU, XPSILLY, KOXY U cyxoxunusi. Hapesatb Msico
Kybvkamm.

MpurotoBneHne MacHoro dapLua, Ha4YMHOK 1 MaLUTETOB:

m 3arpy3uTb B CMECUTESbHYIO Yallly MACO (FOBSAUHY, CBUHUHY,
TENSATUHY, NTULY, a Takke pbiby 1 T.4.), BMECTE C ApYrMMu
WHIPEQMEHTaMW U NpunpaBaMu U nepepaboTats B hapLu.

BbICOKOE
=

ok. 1,5
MUWH 00
2 MVH

Kny6HU4HbIN cop6eT

— 250 r 3aMOPOKEHHOW KIyOHWUKN

— 100 r caxapHown nygpbl

— 180 mn cnmBok (NpMMepHO 1 CTakaH4mK)

m Bce UHrpeaueHTbl MONOXUTE B CMECUTENMbHYHO YalLlly.
Cpasy e BKI4MTb NpUbop, MHavYe 06pasytoTcst KOMKW.
[MepemelurBath A0 TEX NOp, Noka He obpasyercs
KpeMoobpasHOe MOPOXEHOE.

@ HU3KOoe

B36uTble 6enku
— OT 2 00 6 AnYHbIX Genkos
m B30uUTb ¢ HM3KMM YMcriom 060poTOB.

-, BbICOKOE

B36uTble cnuBKK
—200rpgo400r
m B30vBaTh Ha BbICOKMX 0BOpOoTaXx.

Ty, HU3KOE/
“—— Bbicokoe

MarioHe3s

— 1 anuo

— 1 4. n. ropumupl

— 150 go 200 mn pactTutensHOro Macna

— 1 CT. N. IMMOHHOIO CoKa Unu ykcyca

— 1 wenoTka conu

— 1 wenotka caxapa

VIHrpeameHThbl JOMKHBI UMETb OAMHAKOBYHO TemMnepartypy.

m Bce vHrpeameHTsl (Kpome pacTuTensHOro Macra) nepeme-
LUMBATb B TEYEHNE HECKOIBbKMX CEKYHZ Ha CTYMEHMU «1».

m BkntounTb NpmMbop Ha CTyneHb «2», MEANEHHO 3anvBaTb
Macro Yepes 3arpy304Hoe OTBEPCTVE U MepemMeLLrBaTh A0
TEX Nop, Noka Macca He aMyInbrpyeTcs.

MaroHes cnegyeTt ynoTpebuTb B CXKaTble CPOKU, He

XPaHUTb €ro.
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Hacap- Yucno
Ka obopoToB

i_i'hf BbIcokoe/M

s

PeuenTbl / nHrpeaneHTbl / nepepaboTtka ru

Bpemsi Peuentbi / nHrpegueHTbl / nepepaboTka

Opexu, MuHAanb

—50rpo200r

m [onHOCTBIO YaanuTb CKOpIymny, MHa4e HoX bneHaepa
3aTynuTcs.

m [NepepabaTbiBaTh 4O HEOOXOAMMOWM CTENEHN U3MENBYEHNS.

==, Bblcokoe/M
i

="

R

MopupoBaHue oBollen unu ppykToB

— A0MOYHBIV MYCC, LUMWHAT, NOpe 13 MOPKOBMW, TOMATOB;
CbIpbIX U BapeHbIX

m /IHrpeaneHTsl 1 npynpasbl 3arpy3ntb BMecTe B brieHaep u
nepepabarbiBaTb UX [0 NopeobpasHOro COCTOSIHUS.

= BICOKOE

|1

LLlokonagHoe Monoko

— 80 r oo 100 r oxnaxaeHHoro Lokonaga

— oK. 400 mn ropsiyero moroka

m LLokonag nsmensyintb B GneHgepe, 0obaBuTh ropsyee
MOJIOKO U KOPOTKO BMELLIATb.

ByTepbpoaHas Macca ¢ MeAOM U JIeCHbIMMN opexamMu

— 15 necHbIx opexoB

— 110 r uBeTo4YHOro Mmeaa (KOMHaTHOWM TeMneparypbl)

m Opexu BbINOXWUTb B CTAKaH YHUBEPCANbHOIO N3MenbYnTens
N n3MeribMaTb HOXXOM 6neH,qepa / HOXXOM Aana nsmenbvyeHnsa
B TeveHune npumepHo 20 cekyHA Ha ctyneHn «M».

m CTakaH yHMBepCanbHOro U3MenbinTenst CHATb,
nepeBepHYTb U U3BMEYb HOX-BCTaBKY.

m [lo6aBuTb Med. CTakaH yH1BepCarnbHOro N3mMensnTens
CHOBA 3aKPbITb HOXXOM 1 YCTAHOBUTb HAa OCHOBHOW GOK.

m [logoxaatb, noka Me NMOSIHOCTLIO CTEYET BHU3 Yepes
HOX. 3aTem BCe MHrpeaneHTbl NepemMeLLrBaTh B TEYEHNe
5 cekyHg Ha ctyneHun «M».

Konn4yecTtsa U BpeMeHn nepepa60TK|/| ansa pa6OTbI CO CTakaHOM yHuBepcaribHOro

@ Ha pucyHke [d nprBeaeHb OpMeHTUPOBOYHBIE AAHHbIE AN MaKCUManbHOro

n3menbinTensd n HoXXamMun-BCtaBkamMmu.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Saadall dy plh ol jla¥l

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 7551 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

06/15

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.:1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ; ~l il
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Ill Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CzZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos

Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 118 821 0 976 305 714
Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.:0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(AaTIKA xpéwon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &i#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, ®X"w

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, a3

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.coml/it

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, (U

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel..067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio”
yn. Wycesa 98

2012 KnwunHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80



MK Macedonia, MakenoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

OO0O "bCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NPOU3BOAUTESS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, #iNiE

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr

*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Ucretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.:866 447 4363 toll-free
Fax:949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com



Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeraten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkéufers aus Lo . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-Ilne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

(&)

. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fiir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerét.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fur die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verflgung.

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery-Strafe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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100g 10-20s 2
100g|5-15s 2
50 g (1-3)xM
15x (2-5)xM
109 (2-5)xM
60g |40-60s 2
50 g (5-10)xM
100 g | 40-60s 2
50g |40-60s 2
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