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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fur dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlieBt eine Haftung des Herstellers fir daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist fur die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen

im Haushalt oder in haushaltsédhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Blros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen. Gerét nur far haushaltsibliche Verarbeitungs-
mengen und -zeiten benutzen.

Dieses Gerat ist zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch geeignet.

Zu verarbeitende Lebensmittel missen frei von harten Bestandteilen
(z. B. Knochen) sein. Bei Verwendung der vom Hersteller
zugelassenen Zubehdérteile sind weitere Anwendungen madglich.

Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Das Gerét nur mit Originalzubehér benutzen.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Geréates an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kénnen von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziglich
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des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen
aufweisen.

Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Das Grundgerét nie in Flussigkeiten tauchen und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen.
Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten
mit dem Gerat abgeschlossen sind.

Nach einem Stromausfall Iauft das eingeschaltete Gerat wieder an.
Vor Beginn der Reinigungsarbeiten Netzstecker ziehen.

Vor dem Auswechseln von Zubehoér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden. Vorséatze nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Vorsatze niemals am Grundgeréat
montieren/demontieren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb

Nicht in rotierende Teile greifen.

Nicht in den Einfullschacht greifen. Zum Nachschieben immer den
Stopfer verwenden.

Verletzungsgefahr durch scharfes Messer

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Raspel- und Schneid-
Einsatze greifen. Wahrend des Betriebes nicht in die Raspel- und
Schneideinsétze greifen.

Achtung!

Niemals Ein-/Aus-Taste und Umkehrlauf-Taste gleichzeitig benutzen.
Vor Betatigung der anderen Taste den vollstdndigen Stillstand des
Antriebes abwarten. Gefahr von Gerateschaden.




Sicherheitseinrichtungen
Uberlastsicherung (Thermoschutz-Schalter)
Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Mogliche Ursachen kénnen die
gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen
an Lebensmitteln oder eine Blockade durch
Knochen sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines
Sicherheitssystems siehe ,Hilfe bei
Stérungen®.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

Fleischwolf

Antrieb

Fleischwolf-Vorsatz

Einflllschale (Kunststoff)

Stopfer

Deckel fiir Stopfer

Sicherungs-Taste

Tragegriff

Aufbewahrungsfach mit Einsatz

10 Deckel fiir Aufbewahrungsfach

11 Kontrollleuchte

12 Umkehrlauf-Taste

13 Ein-/Aus-Taste

14 Themoschutz-Schalter

15 Kabelaufbewahrung

Fleischwolf-Vorsatz

16 Gehéause

17 Schnecke mit Mitnehmer

18 Messer

19 Lochscheibe
a) grob, Lochdurchmesser 8 mm
b) fein, Lochdurchmesser 3 mm
¢) mittel, Lochdurchmesser 4,8 mm

20 Schraubring

Wurstfiiller-Vorsatz

21 Dise

22 Tragring

Kebbe-Vorsatz

23 Former

24 Konusring

Raspel-Vorsatz

25 Gehause

26 Stopfer

27 Wechsel-Einsatz
a) Schneid-Einsatz
b) Raspel-Einsatz, grob

O©CoONOOTRWN =
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Schutz vor Uberlastung

Um bei einer Uberlastung des Fleischwolfs
gro6Bere Schaden an Ihrem Geréat zu ver-
hindern, verfugt der Mitnehmer Uber eine
Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mithehmer an
dieser Stelle. Der Mitnehmer kann jedoch
leicht ersetzt werden.

Ansonsten sind Ersatzteile mit Sollbruchstelle
nicht Bestandteil unserer Garantieverpflich-
tungen. Solche Ersatzteile sind beim Kunden-
dienst kauflich erhaltlich (Best.-Nr. 753348).

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerét abgeschlossen sind.

e Gerat und Zubehdr vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe
,Reinigen und Pflegen®.

Bild &

® |ochscheiben im Aufbewahrungsfach
verstauen.

® FEinzelteile des Wurstflller- und des
Kebbe-Vorsatzes im Stopfer verstauen
und diesen mit Deckel verschlieBen.

Fleischwolf-Vorsatz montieren

Bild

® | ochscheibe mit gewlinschtem
Lochdurchmesser aus dem
Aufbewahrungsfach entnehmen.

® Schnecke in das Gehause einsetzen.

® Messer auf die Schnecke aufsetzen.
Klingen mlssen zur Lochscheibe zeigen.

® | ochscheibe mit dem gewlinschten
Lochdurchmesser auf die Schnecke
aufsetzen. Aussparung an der Loch-
scheibe muss auf Nase im Geh&use
sitzen.

® Schraubring im Uhrzeigersinn auf-
schrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

e Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.
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Verwendung:

Verarbeiten von rohem und gekochtem
Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.
Keine Knochen verarbeiten!

Tatar zweimal durchlassen.

Waurstfiiller-Vorsatz montieren
Hinweis:

Es werden die Teile des Fleischwolf-Vorsatzes
(ohne Lochscheibe und Messer) verwendet.

Bild [3

Duse (A) und Tragring (D) aus dem
Stopfer nehmen.

Schnecke in das Geh&use einsetzen.
Dise in Schraubring einsetzen.

Tragring auf die Schnecke aufsetzen und
festhalten. Aussparung am Tragring muss
auf Nase im Geh&use sitzen.
Schraubring mit Dise im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:
Zum Beflillen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse.

Kebbe-Vorsatz montieren

Hinweis:

Es werden die Teile des Fleischwolf-Vorsatzes
(ohne Lochscheibe und Messer) verwendet.

Bild 3

Former (B) und Konusring (C) aus dem
Stopfer nehmen.

Schnecke in das Gehduse einsetzen.
Former in Schraubring einsetzen.
Konusring auf die Schnecke aufsetzen
und festhalten. Aussparung am
Konusring muss auf Nase im Gehause
sitzen.

Schraubring mit Former im Uhrzeigersinn
aufschrauben. Schraubring nicht zu fest
anziehen.

Die Demontage erfolgt in umgekehrter
Reihenfolge.

Verwendung:
Zum Formen von Teigréhren.

Mit dem Gerat arbeiten

A Verletzungsgefahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.
Zum Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

Bild [d

o Gerat auf ebene, saubere Arbeitsplatte
stellen.

o Netzkabel aus der Kabelaufbewahrung
entnehmen und bis zur gewiinschten
Lange herausziehen.

® Den komplett montierten Fleischwolf-
Vorsatz leicht nach rechts geneigt auf
den Antrieb setzen.

® Fleischwolf-Vorsatz bis zum Einrasten
nach oben drehen.

® Schraubring am Fleischwolf-Vorsatz
festziehen.

o Einflllschale aufsetzen.

e Stopfer in Einfulléffnung stecken.

® Schuissel oder Teller unter die
Auslasséffnung stellen.

® Netzstecker einstecken.

® Gerat mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Einflllschale geben.

® Zum Nachschieben ausschlieBlich den
Stopfer verwenden.

Anwendungshinweis:

Sollten sich die zu zerkleinernden

Lebensmittel in der Schnecke verklemmen:

Umkehrlauf-Taste verwenden, um die

Blockade zu l6sen.

1. Gerét mit der Ein-/Aus-Taste

ausschalten.

Stillstand des Antriebs abwarten.

Umkehrlauf-Taste kurz betatigen.

Stillstand des Antriebs abwarten.

Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
einschalten.

ok wn



Nach der Arbeit:

® Gerét mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.

Einflillschale abnehmen.
Fleischwolf-Vorsatz abnehmen.
Dazu bei gedriickter Entriegelungstaste
den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.

® Fleischwolf-Vorsatz demontieren.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Raspel-Vorsatz

Zum Raspeln und Schneiden von Kése, Obst,
Gemdise, Niissen, Mandeln, getrockneten
Broétchen und Brotstiicken, Schokolade und
anderen harten Lebensmitteln.

A Verletzungsgefahr

Vorsatz nur bei Stillstand des Antriebes
und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsétze greifen.
Nicht in den Einfiillschacht greifen. Zum
Nachschieben immer den Stopfer
verwenden.

Bild €

® Gewlnschten Einsatz in das Gehéuse
des Raspel-Vorsatzes einsetzen.
Verriegelung des Einsatzes erfolgt
automatisch beim Einschalten des
Gerates.

® Den Raspel-Vorsatz leicht nach rechts
geneigt auf den Antrieb setzen.

® Raspel-Vorsatz bis zum Einrasten nach
oben drehen.

® Schissel oder Teller unter die
Auslasséffnung stellen.

® Netzstecker einstecken.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in die
Nachfulléffnung geben.

® Stopfer einsetzen und festhalten.

Hinweis:

Stopfer kann nur in einer Richtung eingesetzt

werden. Lage der Rundung beachten!

® Gerét mit der Ein-/Aus-Taste einschalten.

® | ebensmittel mit dem Stopfer nach unten
drticken. Nicht zu viel Druck ausiben!
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Nach der Arbeit:

Gerat mit der Ein-/Aus-Taste
ausschalten.

Netzstecker ziehen.

Stopfer herausziehen.

Raspel-Vorsatz abnehmen.

Dazu bei gedrtckter Entriegelungstaste
den Vorsatz nach rechts drehen und
abnehmen.

Raspel-Vorsatz demontieren.

Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Reinigen und Pflegen

1 | wichtiger Hinweis

Das Gerét ist wartungsfrei. Griindliche
Reinigung bewahrt das Gerat vor Schaden
und erhélt die Funktionsféhigkeit.

A Stromschlag-Gefahr

Das Grundgerét nie in Fliissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

Vor Beginn der Reinigungsarbeiten
Netzstecker ziehen!

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmitte/
verwenden.

Oberfidchen kénnen beschédigt werden.
Die Aluminium-Teile (Gehduse, Schnecke
und Schraubring des Fleischwolf-Vorsatzes)
nicht im Geschirrspdiler reinigen. Mit der Zeit
kénnen harmlose Verfdrbungen auftreten.

Gerét reinigen

Stecker ziehen.
Gerat feucht abwischen. Bei Bedarf
etwas Spulmittel benutzen.

Vorsatze reinigen

Gehause, Schnecke und Schraubring
des Fleischwolf-Vorsatzes von Hand
spllen.

Metallteile gleich trockenreiben und mit
etwas Speisedl vor Rost schiitzen.

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht,
wie die Einzelteile zu reinigen sind.
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Hilfe bei Stérungen
Stdrung

Gerét bleibt stehen, schaltet aber nicht ab.

Ursache
Gerét Uberlastet, z. B. Fleischwolf blockiert.

Behebung

® Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten.

o Umkehrlauf-Taste driicken, um
Blockierung zu lésen.

o Stillstand des Antriebs abwarten.

® Gerat wieder einschalten.

Stérung
Gerat schaltet wéhrend der Benutzung ab.

Ursache

Gerit Uberlastet. Uberlastsicherung hat
ausgeldst.

Behebung

® Gerat ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Gerat ca. 60 Minuten abklhlen lassen.
® Gerat anheben und den Thermoschutz-
Schalter an der Unterseite des Gerétes
driicken (Bild I, 14).

Netzstecker einstecken.

o Gerat wieder einschalten.

1 | wichtiger Hinweis

Wenn Sie den Fehler nicht beheben
kénnen, wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Fleischwolf-Vorsatz

Lochscheibe, fein, 3 mm:

gekochtes Hiihner-, Schweine-, Rindfleisch,
gekochte Leber, gekochter Fisch fir Suppen;
rohes Schweine- und Rindfleisch fiir Hack-
braten; rohe Leber, Fleisch und Speck flr
Leberwurst; Schweinefleisch flir Mettwurst
Lochscheibe, mittel, 4,8 mm:

Schweine- und Rindfleisch fir Pastete und
Cervelatwurst;

Lochscheibe, grob, 8 mm:

gebratenes Schweinefleisch fur Gulasch-
suppe; Reste (Braten, Wurst, ...)

fir Resteauflauf

Semmel-Knédel

Fleischwolf Typ CNFW5

Lochscheibe 8 mm verwenden

300 g frisches WeiBbrot

40 g Butter oder Margarine

200 ml Milch

2 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Fleischwolf Typ CNFW8, 7, 8

Lochscheibe 4,8 mm verwenden

300 g frisches WeiBbrot

40 g Butter oder Margarine

200 ml Milch

2 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Verarbeitung der Zutaten

o WeiBbrot mit dem Fleischwolf
(Typ CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 Minute
und (Typ CNFWS8) in ca. 2 Minute
zermahlen.

o Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
Butter dazugeben und vermischen.

® Eier mit Milch und Salz verquirlen und
unter die Semmelmasse mischen.

o Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

® Zum Formen der Knodel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knddel in Mehl walzen.

o Knodel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen.
Nicht aufkochen lassen!

Waurstfiiller-Vorsatz

® Naturdarm vor der Verarbeitung

ca. 10 Minuten in lauwarmen Wasser
einweichen.

Wairste nicht zu ,prall” fillen, da die
Wiirste sonst beim Kochen oder Braten
platzen kénnen.

Man kann die Dlsen auch ohne Darm
verwenden! Wurstmasse panieren und
anschlieBBend braten.



Kebbe-Vorsatz

Rezept fur gefillite Kebbe

Teigtasche:

500 g Lamm, in Streifen geschnitten

500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und

abgetropft

1 kleine Zwiebel, gehackt

® Abwechselnd Lamm und Weizen durch
die feine Lochscheibe des Fleischwolf-
Vorsatzes drehen.

® Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

® Die Mischung noch zweimal durch den
Fleischwolf-Vorsatz drehen.

Fillung:

400 g Lamm, in Streifen geschnitten

2 mittelgroBe Zwiebeln, gehackt

1 Essléffel Ol

1 Essloffel Mehl

2 Teeldfel Piment

Salz und Pfeffer

® Lamm durch die feine Lochscheibe des
Fleischwolf-Vorsatzes drehen.

® Zwiebeln goldbraun anbraten.

o | ammfleisch dazugeben und
durchbraten.

o Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles firr ca. 1-2 Minuten diinsten lassen.

® Uberschussiges Fett abgieBen.

® Fllung abkihlen lassen.

Zubereltung der Kebbe:

Mischung flr Teigtaschen durch den
Kebbe-Vorsatz geben.

® Von dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Stlcke abtrennen.

® Ein Ende einer solchen Teigtasche
zudrlcken. )

e FEtwas Fillung in die Offnung hinein-
drticken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

® Ol erhitzen (ca. 180 °C) und die Teig-
taschen flr ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.
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Raspel-Vorsatz

Schneid-Einsatz

far Zwiebeln, Kraut, Apfel, Karotten
Raspel-Einsatz, grob

fir NUsse, Schokolade, Kéase, hartes Brot/
Brétchen

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
europdischen Richtlinie 2012/19/EG
=mm Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-
weit gliltige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei Ihrem
Fachhé&ndler oder bei Ihrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Fur dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Geréat gekauft wurde. Sie kénnen die
Garantiebedingungen jederzeit tber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fiir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dariiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fiir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten



en

Congratulations on the purchase of your Contents

new SIEMENS appliance. gog ytouclir sveilfety ................... 1?
In doing so, you have opted for a modern, 03 eer\)'i evs COS e 12
high-quality domestic appliance. Predetermined breaking point ........ 12
You can find further information about our Operating the appliance ............ 12
proaucts on our web page. Cleaning and servicing . ............ 14
Troubleshooting .................. 14
Recipes andtips .................. 15
Instructions on disposal . ............ 16
Warranty conditions ............... 16

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in
shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings. Use the appliance for processing normal quantities of food
for domestic use.

This appliance is suitable for cutting and mixing raw and cooked meat,
bacon, poultry and fish. Food which is to be processed must not
contain any hard components (e.g. bones). Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.
It must not be used for processing other objects or substances.

Use the appliance with original accessories only.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing

on the appliance to a third party, always include the operating
instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

10
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Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dish-
washer. Do not use a steam cleaner.

Do not insert mains plug until all preparations for working with the
appliance are complete.

After a power failure the switched-on appliance starts up again.
Before cleaning the appliance, pull out the mains plug.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Before fitting/removing attachments, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.

Never fit attachments to/remove attachments from the base unit.
Risk of injury from sharp blades/rotating drive

Keep hands clear of rotating parts.

Do not reach into the feed tube. Always use the stuffer to push food
down the hole.

The blade is sharp and can cause injury.

Do not grip the sharp blades and edges of the shredding and slicing
inserts. During operation do not grip the shredding and slicing inserts.
Warning!

Never press the On/Off button and reverse button at the same time.
Before pressing the other button, wait until the drive has come

to a complete standstill. Risk of damaging the appliance.

Safety devices If a safety system is activated, see

Overload protection (thermal circuit breaker) “Troubleshooting™.
If the motor switches itself off while the

appliance is being used, the overload

protection feature has been activated.

Possible causes may be the simultaneous

processing of large quantities of food or

a blockage caused by bones.

11
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Overview

Please fold out the illustrated pages.
Fig. IX

Mincer

Drive

Mincer attachment

Filler tray (Plastic)

Pusher

Lid for pusher

Release button

Handle

Storage compartment with insert
10 Cover for storage compartment
11 Indicator light

12 Reverse button

13 On/Off button

14 Thermal circuit breaker

15 Cord store

Mincer attachment
16 Casing
17 Worm gear with driver
18 Blade
19 Perforated disc
a) coarse, hole diameter 8 mm
b) fine, hole diameter 3 mm
¢) medium, hole diameter 4.8 mm
20 Threaded ring

Sausage filler attachment
21 Nozzle

22 Bearing ring

Kebbe attachment

23 Shaper

24 Conical ring

Shredding attachment
25 Casing
26 Pusher
27 Interchangeable insert
a) Slicing attachment
b) Shredding insert — coarse
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Predetermined breaking point
To prevent serious damage to your appliance
if the mincer is overloaded, the driver has

a notch (predetermined breaking point).

If an overload occurs, the driver breaks
instead. However, the driver can easily

be replaced.

Otherwise spare parts with a predetermined
breaking point are not a component of our
warranty obligations. Such spare parts can
be purchased from customer service

(order no. 753348).

Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all
preparations for working with the
appliance are complete.

o Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Fig. &

® Stow perforated discs in the storage
compartment.

® Stow individual parts of the sausage filler
attachment and kebbe attachment in the
pusher and close the pusher with the lid.

Assembling the mincer attachment
Fig.
® Take perforated disc with required hole

diameter out of the storage compartment.
® Insert worm gear into the housing.

® Put blade on the worm gear.

Blades must face the perforated disc.

o Put perforated disc with the required hole
diameter on the worm gear. Recess on
the perforated disc must be situated on
the lug in the housing.

® Screw on threaded ring clockwise.

Do not tighten the threaded ring too tight.
® Disassembly is in reverse order.

Use for:

— processing raw or cooked meat, bacon,
poultry and fish.

— Do not process bones!

— Process steak tartare through the mincer
twice.



Assembling sausage filler attachment

Note:

The parts of the mincer attachment (without

perforated disc and blade) are used.

Fig. ]

® Take nozzle (A) and bearing ring (D)
out of the pusher.

® [nsert worm gear into the housing.

® |Insert nozzle into the threaded ring.

® Put bearing ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the bearing ring
must be situated on the lug in the housing.

® Screw on threaded ring with nozzle
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

® Disassembly is in reverse order.

Use for:

Filling artificial and natural casings with

sausage meat.

Assembling kebbe attachment

Note:

The parts of the mincer attachment

(without perforated disc and blade) are used.

Fig. @

® Take shaper (B) and conical ring (C) out
of the pusher.

® |Insert worm gear into the housing.

® |Insert shaper into threaded ring.

® Put conical ring on the worm gear and
hold in place. Recess on the conical ring
must be situated on the lug in the housing.

® Screw on threaded ring with shaper
clockwise. Do not tighten the threaded
ring too tight.

® Disassembly is in reverse order.

Use for:

Shaping dough tubes.

Operating the appliance

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come to a standstill and
pull out the mains plug.

Do not reach into the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

en

Fig. @

o Stand the mincer on a clean, level work
surface.
Take power cord out of the cable storage
and pull out to the required length.

® Put the completely assembled mincer
attachment, inclined slightly to the right,
on the drive.

® Turn mincer attachment upwards until
it engages.

® Tighten threaded ring on the mincer
attachment.

® Attach filling tray.

e Insert pusher into filling opening.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Insert the mains plug.

® Switch appliance on with the On/Off
button.

® Place the food to be processed in the
filling tray.

® Only use the pusher when adding more
ingredients.

Application instructions:

If the food to be chopped up jams in the worm

gear: Use reverse button to remove the

blockage.

1. Switch appliance off with the On/Off

button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Briefly press reverse button.

Wait until the drive comes to a standstill.

Switch appliance on with the On/Off

button.

After using the appliance:

Switch appliance off with the On/Off

button.

Remove mains plug.

Pull out the pusher.

Remove filling tray.

Remove the mincer attachment.

Holding down the release button, turn

the attachment to the right and remove.

Disassemble mincer attachment.

® C(Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.

eeeo0 o S NS
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Shredding attachment

For shredding and slicing cheese, fruit, vege-
tables, nuts, almonds, dried bread rolls and
pieces of bread, chocolate and other hard
foods.

A Risk of injury

Before fitting/removing attachment, wait
until the drive has come fto a standstill and
pull out the mains plug.

Do not grip the sharp blades and edges
of the shredding and slicing inserts.

Do not reach info the feed tube. Always
use the stuffer to push food down the hole.

Fig. @

® Place required insert in the housing
of the shredding attachment.
The insert is automatically locked when
the appliance is switched on.

® Put the shredding attachment, inclined
slightly to the right, on the drive.

® Turn shredding attachment upwards until
it engages.

® Place a bowl or plate under the outlet
opening.

® Insert the mains plug.

® Place the food to be processed in the
feed tube.

® |Insert pusher and hold in place.

Note:

Pusher can be inserted in one direction only.

Note position of the curve!

® Switch appliance on with the On/Off
button.

® Press food down using the pusher.
Do not exert too much pressure!

After using the appliance:

® Switch appliance off with the On/Off
button.

® Remove mains plug.

o Pull out the pusher.

® Remove the shredding attachment.
Holding down the release button, turn the
attachment to the right and remove.

® Disassemble shredding attachment.

® Clean all parts, see “Cleaning and
servicing”.
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Cleaning and servicing

m Important information

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning protects the appliance
from damage and keeps it functional.

A Electric shock risk

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Before cleaning the appliance, pull out the
mains plug!

Warning!

Do not use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Do not clean the aluminium parts (housing,
worm gear and threaded ring of the mincer
attachment) in the dishwasher. Harmless
discolouration may occur over time.

Cleaning the appliance

Pull out the mains plug.
Wipe the mincer clean with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Cleaning the attachments

Rinse housing, worm gear and threaded
ring of the mincer attachment by hand.
Dry metal parts straight away and apply
a little edible oil to protect them from rust.
Fig. i gives an overview of how to clean
the individual parts.

Troubleshooting
Fault

Appliance stops but does not switch off.

Cause
Appliance overloaded, e.g. mincer blocked.

Remedial action

Switch appliance off and wait until it
comes to a standstill.

Press reverse button to remove the
blockage.

Wait until the drive comes to a standstill.
Switch on appliance again.




Fault
Appliance switches off during use.

Cause

Appliance overloaded. Overload protection
feature has been activated.

Remedial action

e Switch off the appliance.

® Remove mains plug.

® | eave the appliance to cool down for
approx. 60 minutes.

e Lift appliance and press the thermal
circuit breaker on the underside of the
appliance (Fig. I, 14).

® |Insert the mains plug.

® Switch on appliance again.

1 | Important information
If the fault cannot be eliminated,

please contact customer service.

Recipes and tips

Mincer attachment

Perforated disc, fine (3 mm):

cooked chicken, pork, beef, cooked liver,
cooked fish for soups; raw pork and beef
for meat loaf; raw liver, meat and bacon
for liverwurst; pork for Mettwurst
Perforated disc, medium (4.8 mm):

Pork and beef for paté and Cervelat sausage;
Perforated disc, coarse (8 mm):

roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage, ...) for casserole

Bread dumplings

Mincer Type CNFW5

Using the perforated disc 8 mm
300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine

200 ml of milk

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions
Parsley, salt

A little flour

Mincer Type CNFW6, 7, 8
Using the perforated disc 4.8 mm
300 g of fresh white bread

40 g of butter or margarine

200 ml of milk

en

2 eggs

1 tbs. of finely chopped onions

Parsley, salt

A little flour

Processing ingredients

® Using the mincer, chop up the white
bread (Type CNFWS5, 6, 7) for approx.
1 minute and (Type CNFWS8) for approx.
2 minute.

e Add the finely chopped onions, a little
parsley and butter and mix.

® Whisk eggs, milk and salt and mix into
the bread dough.

® | eave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

® Shape the dumplings with wet hands.
Roll dumplings in flour.

® Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Sausage filler attachment

® Soak natural casing in lukewarm water
for approx. 10 minutes before processing.

® Do not overfill sausages, otherwise the
sausages may burst while they are being
boiled or fried.

® The nozzles can also be used without
casings! Coat sausage meat with
breadcrumbs and then fry.

Kebbe attachment

Recipe for stuffed kebbe

Dough pocket:

500 g of lamb, cut into strips

500 g of bulgur wheat, washed and drained

1 small onion, chopped

® Passlamb and wheat alternately through
the fine perforated disc of the mincer
attachment.

® Mix the dough thoroughly, mix in the
onion.

® Pass the mixture twice more through
the mincer attachment.

Filling:

400 g of lamb, cut into strips

2 medium-sized onions, chopped

1 tablespoon of oil

1 tablespoon of flour

2 teaspoons of pimento

Salt and pepper

15
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® Pass lamb through the fine perforated
disc of the mincer attachment.

® Fry onions until golden brown.

® Add lamb and fry until well done.

® Add remaining ingredients.
Braise everything for approx.
1-2 minutes.

® Pour off excess fat.

® |eave the filling to cool down.

Preparlng the kebbe:
Pass mixture for dough pockets through
the kebbe attachment.

e Divide the hollow strand of dough into
pieces approx. 7.5 cm in length.

® Seal one end of the dough pocket.

® Press a little stuffing into the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

® Heat oil (approx. 180 °C) and deep-fry
the dough pockets for approx. 6 minutes
until golden brown.

Shredding attachment

Slicing insert

for onions, cabbage, apples, carrots
Shredding insert — coarse

for nuts, chocolate, cheese, hard bread/bread
rolls
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Instructions on disposal

This appliance has been identified in
accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the
terms of this guarantee.

Subject to alterations.
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Pour votre sécurité

Veulillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes visant
cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter. Cet appareil est destiné a la
préparation de quantités habituellement nécessaires dans un foyer,
ou dans des applications non professionnelles similaires a celles d’'un
foyer. Les applications similaires a celles d’un foyer comprennent par
exemple l'utilisation dans les coins-cuisine du personnel de magasins,
de bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises commer-
ciales et industrielles, ainsi que l'utilisation par les clients de pensions,
petits hotels et immeubles d’habitation similaire. Utilisez cet appareil
uniguement pour des quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales. Cet appareil convient pour
broyer et mélanger la viande crue, cuite, du lard, de la volaille, et du
poisson. Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de
constituants durs (os par exemple). D’autres applications sont possible
a condition d'utiliser les accessoires homologues par le fabricant. Il ne
doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances. N'utilisez
I'appareil qu'avec des accessoires d’origine. Rangez soigneusement la
notice d’instructions. Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez sa
notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite. Des enfants,
éloignez I'appareil et son cordon de raccordement. Les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental ou ne détenant
pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires pourront utiliser
les appareils a condition de le faire sous surveillance, ou que son
utilisation slre leur ait été enseignée et qu’elles aient compris les
dangers qui en émanent.
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Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés. N'utilisez I'appareil que si son cordon
d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun dommage.
Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de 'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N'utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

Ne branchez la fiche méle dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur 'appareil achevés. Aprés une coupure de courant,
I'appareil allumé redémarre. Avant d’entamer les travaux de netto-
yage, débranchez la fiche male de la prise de courant. Avant de
remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires déplacées
en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du secteur.

Ne posez / retirez les accessoires qu’apres que I'entrainement s’est
immobilisé et apres avoir débranché la fiche méle de la prise de
courant. Ne montez / démontez jamais les accessoires sur 'appareil
de base.

Risque de blessure avec les lames tranchantes du mixeur /
I'entrainement en rotation !

Ne touchez pas les piéces en rotation. N'introduisez pas les doigts
dans I'ouverture d’ajout. Pour tasser la préparation, utilisez toujours
le pilon poussoir.

Risque de blessure avec la lame tranchante

N’approchez jamais les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer. Pendant le fonctionne-
ment, n'approchez jamais les doigts des inserts a raper et émincer.
Attention |

N'utilisez jamais en méme temps la touche Marche / Arrét la touche
d’inversion de sens. Avant d’actionner 'autre touche, attendez
I'immobilisation compléte de I'entrainement. Risque d’endommager
appareil.
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Dispositifs de sécurité

Disjoncteur anti-surcharge

(disjoncteur thermique)

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utili-
sation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. Parmi les causes
possibles : de trop grandes quantités
d’aliments traitées en méme temps ou blocage
da a la présence d’un os.

Pour savoir comment procéder si le systéme
de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remédes ».

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I
Hachoir a viande
Entrainement
L’accessoire a hacher la viande
Entonnoir (Matiére plastique)
Pilon-poussoir
Couvercle pour pilon poussoir
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement a insert
0 Couvercle pour compartiment de
rangement
11 Voyant de contrdle
12 Touche d'inversion de marche
13 Touche Marche / Arrét
14 Disjoncteur thermique
15 Rangement du cordon
L’accessoire a hacher la viande
16 Boitier
17 Vis sans fin avec taquet entraineur
18 Lame
19 Disque ajouré
a) épais, diametre de trou 8 mm
b) fin, diameétre de trou 3 mm
¢) moyen, diamétre de trou 4,8 mm
20 Anneau vissable
Accessoire a extruder les saucisses
21 Buse
22 Anneau porteur
Accessoire a kebbeh
23 Appareil de moulage
24 Bague conique
Accessoire a raper
25 Boitier
26 Pilon-poussoir
27 Accessoire amovible
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a) Accessoire a découper
b) Insert pour raper, grossierement

Protection contre |la surcharge
Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge du
hachoir, le taquet entraineur comporte une
entaille (zone de rupture programmee).

En cas de surcharge, le taquet entraineur se
rompt a cet endroit. Le taquet entraineur est
néanmoins facile a remplacer.

Les pieces de rechange a point de rupture
programmeé ne font sinon pas partie intégrante
de nos obligations a garantie. Vous pouvez
acheter de telles piéces de rechange auprés
du service aprés-vente (n° de réf. 753348).

Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche méle dans la prise de
courant qu'une fois tous les préparatifs sur
l'appareil acheves.

® Avantde les utiliser pour la premiére fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

Flgure B
Rangez les disques ajourés dans
le compartiment de rangement.

® Rangez les piéces détachées de
I'accessoire a extruder et de I'accessoire
a kebbeh dans le pilon poussoir et
obturez-le avec le couvercle.

Monter 'accessoire a hacher

la viande

Flgure C]
Du compartiment de rangement, sortez
le disque ajouré a trous du diameétre
souhaité.

® Introduisez la vis sans fin dans le boitier.

® Posez la lame sur la vis sans fin.
Les lames doivent regarder vers le
disque ajouré.

® Surlavis sans fin, posez le disque ajouré
présentant le diamétre souhaité.
L’évidement que comporte le disque
ajouré doit reposer sur la saillie dans
le boitier.
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® \/issez 'anneau vissable dans le sens
des aiguilles d’'une montre. Ne serrez
pas trop la bague filetée.

® Le démontage a lieu dans I'ordre
chronologique inverse.

Utilisation :

— prépare la viande crue et cuite, le lard,
la volaille et le poisson.

— Veillez a 'absence totale d’os!

— Pour les steaks tartares, passez la viande
deux fois dans le hachoir.

Monter I'accessoire a extruder

les saucisses

Remarque :

Il faut utiliser les piéces de I'accessoire

a hacher la viande (sans disque ajouré

ni lame).

Flgure D]
Retirez la buse (A) et 'anneau support
(D) du pilon poussoir.

® |Introduisez la vis sans fin dans le boftier.

® |Introduisez la buse dans I'anneau
vissable.

® Posez I'anneau porteur sur la vis sans fin
et maintenez-les en position. L'évidement
sur I'anneau porteur doit reposer sur la
saillie dans le boitier.

® Vissez I'anneau vissable avec la buse
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Ne serrez pas trop la bague filetée.

® |Le démontage a lieu dans I'ordre
chronologique inverse.

Utilisation :

Pour remplir les boyaux artificiels et naturels

avec de la chair a saucisse.

Monter 'accessoire a kebbeh

Remarque :
Il faut utiliser les piéces de I'accessoire a

hacher la viande (sans disque ajouré ni lame).

Flgure E|
Sortez I'appareil de moulage (B) et la
bague conique (C) du pilon poussoir.

® Introduisez la vis sans fin dans le boftier.

® |Introduisez I'appareil de moulage dans
I'anneau vissable.

® Posezlabague conique sur la vis sans fin
et maintenez-les en position. L'évidement
sur la bague conique doit reposer sur la
saillie dans le boitier.
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o Dans le sens des aiguilles d’'une montre,
vissez I'anneau vissable avec I'appareil
de moulage. Ne serrez pas trop la bague
filetée.

® Le démontage a lieu dans I'ordre
chronologique inverse.

Utilisation :

Pour former des tubes de péate.

Travailler avec I'appareil

A Risque de blessure

Ne posez / retirez 'accessoire qu apres
que l'entrainement s’'est immobilise et
apres avoir débranché la fiche méle de
/a prise de courant.

Nintroaduisez pas les doigts dans 'ouver-
ture d'ajout. Pour tasser la préparation,
utifisez toujours le pilon poussoir.

Flgure F|
Posez I'appareil sur une surface lisse
et propre.

® Sortez le cordon d’alimentation de son
rangement et extrayez-en la longueur
voulue.

® Posez I'accessoire a hacher la viande
entierement monté et Iégérement incliné
a droite sur I'entrainement.

® Tournez I'accessoire a hacher la viande
vers le haut jusqu’a ce qu'’il encrante.

® Serrez 'anneau vissable a fond contre
I'accessoire a hacher la viande.

® Mettez I'entonnoir en place.

® |Introduisez le pilon poussoir dans I'orifice
de remplissage.

® Placez le récipient ou I'assiette sous
I'orifice de sortie.

e |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® |Introduisez par I'entonnoir les produits
alimentaires a traiter.

® Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Consigne d'utilisation :

Si les produits alimentaires & broyer devaient

se coincer dans la vis sans fin : utilisez la

touche d'inversion de marche pour supprimer

le blocage.



1. Eteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

2. Attendez que I'entrainement se soit
immobilisé.

3. Actionnez brievement la touche
d’'inversion de marche.

4. Attendez que 'entrainement se soit
immobilisé.

5. Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

Aprés le travail :

® FEteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

e Extrayez le pilon poussoir.

Retirez I'entonnoir.

® Retirez 'accessoire a hacher la viande.
Pour ce faire, maintenez la touche de
déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

® Démontez I'accessoire a hacher
la viande.

® Nettoyez toutes les piéces,
voir « Nettoyage et entretien ».

Accessoire a raper

Pour réper et découper le fromage, les fruits,

les légumes, les noix, les amandes, les petits
pains et morceaux de pain secs, le chocolat et
d’autres aliments durs.

A Risque de blessure

Ne posez / retirez ['accessoire qu apres
que l'entrainement s‘est immobilise et
apres avoir debranché /a fiche male de
/a prise de courant.

N'approchez jamais les doigts des lames
et arétes franchantes équipant les
accessoires a raper et emincer.
N'introduisez pas les doigts dans
l'ouverture d'ajout. Pour tasser la
préparation, utilisez toujours le pilon
POUSSOIY.

Figure €

® Dans le boitier de I'accessoire a raper,
introduisez l'insert souhaité.
Le verrouillage de l'insert a lieu
automatiquement au moment ou vous
allumez I'appareil.
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® Posez I'accessoire a raper Iégérement
incliné sur I'entrainement.

® Tournez |'accessoire a raper vers le haut,
jusqu’a ce qu'il encrante.

® Placez le récipient ou 'assiette sous
l'orifice de sortie.

® |Introduisez la fiche dans la prise de
courant.

® |Introduisez les produits alimentaires
a traiter par l'orifice d’ajout.

® |Introduisez le pilon poussoir et tenez-le
fermement.

Remarque :

Le pilon poussoir ne peut étre introduit que

dans un sens. Surveillez la position de la partie

arrondie !

® Allumez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Avec le pilon poussoir, poussez les
aliments vers le bas. N'exercez pas
de trop forte pression !

Aprés le travail :

® FEteignez I'appareil par la touche
Marche / Arrét.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

e Extrayez le pilon poussoir.

® Retirez I'accessoire a raper.
Pour ce faire, maintenez la touche
de déverrouillage appuyée, tournez
I'accessoire a droite et retirez-le.

e Démontez I'accessoire a raper.

® Nettoyez toutes les pieces, voir
« Nettoyage et entretien ».

Nettoyage et entretien

1 | Remarque importante

L’appareil ne nécessite aucun entretien.
Un nettoyage soigné protége I'appareil
contre les dégats et le maintient
fonctionnel.

A Risque d'électrocution

Ne plongez jamais 'appareil de base dans
des liquides et ne le lavez pas au lave-
vaisselle.

Avant les travaux de netfoyage,
débranchez la fiche méle de la prise de
courant !
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Attention /

Ntilisez pas de détergent abrasif.

Vous risquez d’endommager les surfaces.
Les pieces en aluminium (boitier, vis sans fin
et anneau vissable de l'accessoire a hacher
la viande) ne vont pas au lave-vaisselle.

A la longue, des décolorations ne présentant
aucun risque peuvent apparaitre.

Nettoyer I'appareil
® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajoutez un peu
de produit a vaisselle.

Nettoyer les accessoires

® Lavez ala main le boftier, la vis sans
fin et 'anneau vissable de 'accessoire
a hacher la viande.

o Essuyez immédiatement les piéces
métalliques jusqu’a ce qu’elles soient
seches puis protégez-les de la rouille
avec un peu d’huile alimentaire.

e La figure [ vous montre comment laver
les piéces détachées.

Dérangements et remedes

Dérangement

L’appareil s'immobilise mais ne s’éteint pas.

Cause

Appareil surchargé, le hachoir a viande par

exemple est bloqué.

Remede

e Eteignez 'appareil et attendez qu'il
s'immobilise.

® Pour supprimer le blocage, appuyez sur
la touche d'inversion de marche.

e Attendez que I'entrainement se soit
immobilisé.

® Rallumez I'appareil.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

Cause

Appareil surchargé. Le disjoncteur anti-
surcharge a disjoncté.

Remede

e FEteindre I'appareil.

o Deébranchez la fiche méle de la prise
de courant.
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® Laissez I'appareil refroidir pendant
60 minutes environ.

® Soulevez I'appareil et appuyez sur
le disjoncteur thermique situé sous
I'appareil (figure I, 14).

® |Introduisez la fiche dans la prise

de courant.

Rallumez I'appareil.

1 Remarque importante

Si vous ne parvenez pas a supprimer le
défaut, veuillez vous adresser au service

aprés-vente.

Recettes et astuces

L’accessoire a hacher la viande
Disque ajouré, fin, 3 mm :

Viande cuite de poulet, de porc et de beeuf,
foie cuit, poisson cuit pour soupes ; viande
crue de porc et de boeuf pour réti de viande
hachée ; foie cru, viande et lard pour saucisse
de paté de foie ; viande de porc pour saucisse
de viande hachée.

Disque ajouré, moyen, 4,8 mm :

Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas ;

Disque ajouré, grossier, 8 mm :

Viande de porc rétie pour soupe de goulasch ;
restes (de réti, de charcuterie,...) pour le
soufflé

Quenelles de pain

Hachoir a viande type CNFW5

Utiliser le disque ajouré de 8 mm

300 g de pain blanc frais

40 g de beurre ou de margarine

200 ml de lait

2 ceufs

1 c. a soupe d’oignons finement hachés
Persil, sel

un peu de farine

Hachoir & viande type CNFW6, 7, 8
Utiliser le disque ajouré de 4,8 mm

300 g de pain blanc frais

40 g de beurre ou de margarine

200 ml de lait

2 ceufs

1 c. a soupe d’oignons finement hachés
Persil, sel

un peu de farine




Traitement des ingrédients

® Broyez du pain blanc avec le hachoir
a viande en 1 minute environ (type
CNFWS5, 6, 7) et en 30 secondes
environ (type CNFWS8).

® Ajoutez les oignons plus le persil
finement hachés et le beurre puis
mélangez bien.

® Battez les ceufs avec le lait et le sel
puis incorporez ce mélange a la pate
a quenelles

® |aissez la pate reposer quelques
minutes. Ensuite, pétrissez-la a nouveau
énergiquement.

® Avantde former les quenelles, humidifiez
bien vos mains avec de I'eau. Roulez les
quenelles dans la farine.

® Mettez les quenelles dans 'eau
frémissante et faites-les cuire env.
20 minutes. L’eau ne doit jamais entrer
en ébullition !

Accessoire a extruder les saucisses

® Avantd'utiliser du boyau naturel, faites le
tremper env. 10 minutes dans de 'eau
tiede.

® Ne «bourrez » pas trop les saucisses car
elles risquent d’éclater en cuisant dans
I’eau ou au four.

® |l est possible d'utiliser les buses égale-
ment sans boyau ! Panez la chair
a saucisse et faites-la ensuite rotir.

Accessoire a kebbeh

Recettes de kebbehs fourrés

Poche de péte :

500 g d’agneau découpé en laniéres

500 g de boulgour lavé et égoutté

1 petit oignon haché

® Hachez en alternance I'agneau et le blé
par le disque ajouré fin équipant
I'accessoire a hacher.

® Mélangez bien la pate puis incorporez les
oignons.

® Passer le mélange deux fois de plus par
I'accessoire a hacher la viande.

Garniture :

400 g d’agneau découpé en laniéres

2 oignons moyens hachés

1 c. a soupe d’huile

1 c. a soupe de farine

2 c. a café de piment

Sel et poivre
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® Hachez la viande d’agneau avec le
disque ajouré fin de I'accessoire a hacher
la viande.

® Saisissez les oignons jusqu’a ce qu'ils
soient bien dorés.

® Rajoutez la viande d’agneau et faites-la
bien cuire.

® Rajoutez les ingrédients restants.
Cuisez le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

® Retirez la graisse excédentaire.

® |aissez la farce refroidir.

Préparation des kebbehs :

® Dans l'accessoire a kebbeh, passez le
mélange destiné aux poches de pate.

® Découpez la pate creuse en segments
longs de 7,5 cm.

® Comprimez les bords pour obturer une
extrémité de chaque poche.

® |Introduisez un peu de farce dans l'orifice
puis obturez-le en comprimant les bords.

e Faites chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faites frire les poches de pate pendant
env. 6 minutes jusqu’a ce qu’elles soient
bien dorées.

Accessoire a raper

Accessoire a découper

pour les oignons, les herbes culinaires,

les pommes et les carottes

Insert pour raper, grossiérement

pour les noix, le chocolat, le fromage, le pain
dur / les petits pains dur

Conseils pour la mise au rebut
Cet appareil est labélisé conformément
a la directive européenne 2012/19/UE

= SUr les appareils électriques et
électroniques (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).

Cette directive définit le cadre d’une reprise

et d’'une revalorisation des appareils usagés

en vigueur sur le tout le territoire de I'Union.

Pour connaitre les consignes actuelles relati-

ves a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veulillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

24



Congratulazioni per lacquisto dii questo Indice

nuovo apparecchio di produzione B?sr lgs\i/tci)\?it [;‘ ;‘gh‘:g;;g """"""" 357’
SIEMENS. P disicurezza .............

. Guidarapida . .................... 27

Con esso avete scelto un elettrodomestico Protezione da sovraccarico . ........ 27

moderro e di gran pregio. Trovate ulteriori  Uso .. .......................... 27

informazioni sui nostri prodotti nel nostro Pulizimecura ...........ccoooo... 29

sito Internet. Rimedioincasodiguasti ........... 30

Ricette econsigli ................. 30

Avvertenze sulla rottamazione . ...... 31

Condizioni digaranzia ............. 31

Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per l'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

Questo apparecchio e idoneo a sminuzzare e mescolare carne, speck,
pollame e pesce crudi e cotti. Gli alimenti da lavorare devono essere
privi di parti dure (ad es. ossi). Altri impieghi sono possibili se si
utilizzano gli accessori autorizzati dal produttore.

Il suo uso € vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Usare I'apparecchio solo con accessori originali.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere I'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e com-
petenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini e vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare solo in ambienti chiusi. Usare I'apparecchio
solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano
danni.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore,

dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non utilizzare per la pulizia pulitrici a vapore.

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con I'apparecchio sono stati conclusi.

Dopo ur’interruzione dell’energia elettrica I'apparecchio prima acceso
si riavvia.

Prima di iniziare la pulizia staccare la spina di rete.

Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento

e staccato dalla rete. Applicare/rimuovere gli adattatori solo ad
ingranaggio fermo e spina di alimentazione estratta. Non montare/
smontare mai gli adattatori applicati sull’apparecchio base.

Pericolo di ferite da lame taglienti/ingranaggio in rotazione

Non toccare parti in rotazione.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico. Per spingere gli alimenti
nel tritacarne usare sempre il pestello.

Pericolo di ferite da lama tagliente

Non toccare le lame ed i bordi taglienti del disco grattugia e degli inserti
per affettare. Durante il funzionamento non toccare con le mani gl
inserti grattugia e inserti per affettare.

Attenzione!

Non usare mai contemporaneamente il pulsante Acceso/Spento ed il
pulsante d’inversione. Prima di azionare l'altro pulsante attendere che
I'ingranaggio sia completamente fermo. Pericolo di danni
all’apparecchio.
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Dispositivi di sicurezza

Sicurezza di sovraccarico (interruttore
termico di sicurezza)

Se durante l'uso il motore si spegne automa-
ticamente, si € attivata la protezione contro

i sovraccarichi. Possibili cause possono
essere la contemporanea lavorazione di
quantita di alimenti troppo grandi oppure

un blocco causato da ossi.

Per il comportamento in caso di attivazione di
un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in caso
di guasto».

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

Tritacarne

Ingranaggio

Adattatore tritacarne

Piatto di carico (Plastica)

Pestello

Coperchio per pestello

Pulsante di arresto

Maniglia di trasporto

Scomparto di conservazione con inserto

10 Coperchio per scomparto di
conservazione

11 Spia di controllo

12 Pulsante d’inversione

13 Pulsante Acceso/Spento

14 Interruttore termico di sicurezza

15 Custodia del cavo

Adattatore tritacarne
16 Custodia
17 Coclea con trascinatore
18 Lama
19 Disco forato
a) grosso, diametro del foro 8 mm
b) fine, diametro del foro 3 mm
¢) media, diametro del foro 4,8 mm
20 Ghiera

Adattatore per salsicce
21 Ugello

22 Reggispinta
Adattatore per kebbe
23 Sagomatore

24 Anello conico
Adattatore grattugia
25 Custodia

26 Pestello

OCoONOOTPAhWN =

27 Inserto intercambiabile
a) Inserto per affettare
b) Inserto grattugia, grosso

Protezione da sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni
allapparecchio in caso di un sovraccarico
sul tritacarne, il trascinatore € dotato di una
incisione (punto di rottura prestabilita).

In questo punto il trascinatore si spezza nel
caso di un sovraccarico. Il trascinatore pud
essere tuttavia facilmente sostituito.

A parte questo i ricambi con punto di rottura
predeterminato non fanno parte dei nostri
impegni di garanzia. Questi ricambi possono
essere acquistati presso il servizio assistenza
clienti (codice di ord. N° 753348).

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
I preparativi per il lavoro con ' apparecchio
sono stati conclusi.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Flgura B
Conservare i dischi forati nel vano
custodia.

® Conservare i singoli pezzi dell’adattatore
per salsicce e dell’adattatore per kebbe
nel pestello e chiude questo con il
coperchio.

Montare I'adattatore tritacarne

Flgura C|
Prendere dal vano custodia il disco forato
con il diametro dei fori desiderato.

e Introdurre la coclea nel corpo.

® Applicare la lama alla coclea. Le lame
devono essere rivolte verso il disco
forato.

® Applicare alla coclea il disco forato con
il diametro fori desiderato. Il nasello del
corpo deve entrare nella rientranza del
disco forato.

® Avvitare la ghiera in senso orario.
Non stringere troppo la ghiera.

® | o smontaggio avviene nell’ordine
inverso.
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Uso:
— lavorazione di carne, speck, pollame
e pesce crudi e cotti.
— Non lavorare ossi!
— Passare due volte la carne alla tartara.

Montare I'adattatore per salsicce

Avvertenza:

Si utilizzano i pezzi dell’adattatore tritacarne

(senza disco forato e lama).

Flgura D)
Prendere dal pestello l'ugello (A) e il
reggispinta (D).

e |Introdurre la coclea nel corpo.

Inserire 'ugello nella ghiera.

® Applicare il reggispinta alla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo deve
entrare nella rientranza del reggispinta.

® Avvitare la ghiera con l'ugello in senso
orario. Non stringere troppo la ghiera.

® Lo smontaggio avviene nell’ordine
inverso

Uso:

Per riempire budello artificiale e naturale con

impasto per salsiccia.

Montare I'adattatore per kebbe
Avvertenza:
Si utilizzano i pezzi dell'adattatore tritacarne
(senza disco forato e lama).
Flgura =
Estrarre dal pestello il sagomatore (B)
e I'anello conico (C).
® |Introdurre la coclea nel corpo.
Inserire il sagomatore nella ghiera.
® Applicare I'anello conico sulla coclea
e tenerlo fermo. Il nasello del corpo deve

entrare nella rientranza dell’anello conico.

® Avvitare la ghiera con il sagomatore in
senso orario. Non stringere troppo la
ghiera.

® Lo smontaggio avviene nell’ordine
inverso

Uso:

Per la sagomatura di pasta tubolare.
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Lavorare con I'apparecchio

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere ['accessorio solo ad
ingranaggio fermo e spina di alimenta-
zjone estralta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico. Per spingere gli alimenti ne/
tritacarne usare sempre il pestello.

Flgura F|
Disporre I'apparecchio su una superficie
di lavoro piana e pulita.

® Prendere il cavo di rete dalla custodia
cavo riavvolgibile ed estrarlo fino alla
lunghezza desiderata.

® Tenendo 'adattatore tritacarne completa-
mente montato leggermente inclinato
verso destra, applicarlo all'ingranaggio.

® Ruotare 'adattatore tritacarne in alto fino
allinnesto in posizione.

® Stringere bene la ghiera sull’adattatore
tritacarne.

® Applicare il piatto di carico.

e |Introdurre il pestello nell’apertura
di carico.

® Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita.

® |Inserire la spina.

® Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

o Mettere gli alimenti da lavorare sul piatto
di carico.

® Per spingere usare solo il pestello.

Avvertenza per 'uso:

Se gli alimenti da sminuzzare si bloccano

nella coclea: per rimuovere il blocco usare

il pulsante d’'inversione.

1. Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

2. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

3. Attivare per breve tempo il pulsante
d’inversione.

4. Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

5. Accendere 'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.



Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

Staccare la spina.

Estrarre il pestello.

Rimuovere il piatto di carico.

Rimuovere I'adattatore tritacarne.

A tal fine, tenendo premuto il pulsante di
sblocco, ruotare I'adattatore verso destra
e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore tritacarne.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Adattatore grattugia

Per grattugiare e affettare formaggio, frutta,
verdura, noci, mandorle, panini e pezzi di pane
rappresi, cioccolato e altri alimenti duri.

A Pericolo ferite

Applicare/rimuovere ['accessorio solo ad
ingranaggio fermo e spina di alimenta-
zione estratia.

Non toccare le lame ed i bord taglienti del
disco grattugia e degli inserti per affettare.
Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico. Per spingere gli alimenti ne/
trifacarne usare sempre il pestello.

Figura [€

® |Inserire l'inserto desiderato nel corpo
dell’adattatore grattugia.
Il bloccaggio dell'inserto avviene
automaticamente all’accensione
dell’apparecchio.

® Tenendo I'adattatore grattugia completa-
mente montato leggermente inclinato
verso destra, applicarlo all'ingranaggio.

® Ruotare I'adattatore grattugia in alto fino
all'innesto in posizione.

® Mettere la ciotola o un piatto sotto
I'apertura di uscita.

® |Inserire la spina.

® Introdurre gli alimenti da lavorare
nell'apertura di aggiunta.

® |Inserire e mantenere il pestello.

Avvertenza:

Il pestello puo essere inserito in una sola

direzione. Attenzione alla posizione della

parte rotonda!

® Accendere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Con il pestello spingere in basso
l'alimento. Non premere troppo.

Dopo il lavoro:

® Spegnere I'apparecchio con il pulsante
Acceso/Spento.

® Staccare la spina.

e Estrarre il pestello.

® Rimuovere 'adattatore grattugia.
A tal fine, tenendo premuto il pulsante di
sblocco, ruotare I'adattatore verso destra
e rimuoverlo.

® Smontare I'adattatore grattugia.

e Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Pulizia e cura

1 | Awvertenza importante

L’apparecchio non ha bisogno di manu-
tenzione. La pulizia scrupolosa protegge
I'apparecchio da danni e ne conserva
I'efficienza.

A Pericolo di scariche elettriche

Non immergere mai | apparecchio base
in liquidi ne lavario nella lavastoviglie.

Prima di iniziare /a pulizia staccare /la
spina di rete!

Altenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Possibili danni alle superfici.

Non lavare in lavastoviglie le parti in alluminio
(corpo, coclea e ghiera dell adattatore

trifacarne). Con il tempo possono presentarsi
Innocue alterazioni di colore.

Pulire I'apparecchio

e Estrarre la spina.

® Pulire 'apparecchio con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di
detersivo per stoviglie.

Pulizia degli adattatori

® |avare a mano corpo, coclea e ghiera
dell’adattatore tritacarne.

® Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

e Nella figura [ si mostra una panoramica
per il lavaggio delle singole parti.
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Rimedio in caso di guasti

Guasto
L’apparecchio si ferma ma non si spegne.

Causa

Apparecchio sovraccarico, ad es. tritacarne

bloccato.

Rimedio

e Disinserire 'apparecchio e attendere
che sia fermo.

o Premere il pulsante d’inversione per
sbloccare il bloccaggio.

® Attendere che l'ingranaggio sia fermo.

® Accendere di nuovo I'apparecchio.

Guasto
L’apparecchio si spegne durante l'uso.

Causa

Apparecchio sovraccarico. E intervenuta
la sicurezza di sovraccarico.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio.

® Staccare la spina.

® |Lasciare raffreddare I'apparecchio per
ca. 60 minuti.

® Sollevare I'apparecchio e premere
I'interruttore termico di sicurezza sul lato
inferiore dell’apparecchio (figura I, 14).

® |Inserire la spina.

® Accendere di huovo 'apparecchio.

L3
1 | Awvertenza importante

Se non si riesce ad eliminare I'incon-
veniente, rivolgersi al servizio assistenza
clienti.

Ricette e consigli

Adattatore tritacarne

Disco forato, fine, 3 mm:

carne cotta di pollame, maiale, di manzo,
fegato cotto, pesce cotto per minestre; carne
di maiale e di manzo cruda per polpettone;
fegato, carne e lardo crudi per paté di fegato;
carne di maiale per salsiccia a base di carne
affumicata di manzo o di maiale (Mettwurst)
Disco forato, media, 4,8 mm:

carne di maiale e di manzo per paté

e cervellata;
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Disco forato, grosso, 8 mm:
carne di maiale arrostita per zuppa di gulasch;
resti (arrosto, salumi, ...) per sformato di resti

Canederli di pane

Tritacarne tipo CNFW5

Usare il disco forato da 8 mm

300 g pane bianco fresco

40 g burro o margarina

200 ml latte

2 uova

1 cucchiaio di cipolla tritata fine

Prezzemolo, sale

un poco di farina

Tritacarne tipo CNFW6, 7, 8

Usare il disco forato da 4,8 mm

300 g pane bianco fresco

40 g burro o margarina

200 ml latte

2 uova

1 cucchiaio di cipolla tritata fine

Prezzemolo, sale

un poco di farina

Lavorazione degli ingredienti

® Macinare il pane bianco con il tritacarne
(tipo CNFWS5, 6, 7) in ca. 1 minuto
e (tipo CNFWS8) in ca. %2 minuto.

® Aggiungere cipolla tritata fine,
prezzemolo e burro e mescolare.

® Frullare le uova con latte e sale
e incorporare nella massa di pane.

® Fare montare la pasta per alcuni minuti.
Impastare poi ancora una volta.

® Per la formatura dei canederli bagnare
sempre bene le mani con acqua.
Passare i canederli nella farina.

® Mettere i canederli in acqua bollente
e lasciarli cuocere a fuoco lento per ca.
20 minuti. Non portarli ad ebollizione!

Adattatore per salsicce

® Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

o Non riempire eccessivamente le salsicce,
poiché altrimenti possono scoppiare
durante la cottura o I'arrosto.

® Sipuo utilizzare I'ugello anche senza
budello! Impanare I'impasto per salsiccia
e poi arrostirlo.



Adattatore per kebbe

Ricetta per kebbe farcito

Raviolo:

500 g agnello, tagliato a strisce

500 g bulgur, lavato e scolato

1 cipolla piccola, tritata

® Passare alternativamente agnello
e grano nell’adattatore tritacarne con
disco forato fine.

® Mescolare bene la pasta, incorporare
la cipolla.

® Passare ancora una volta la massa
attraverso I'adattatore tritacarne.

Farcia:

400 g agnello, tagliato a strisce

2 cipolle di media grandezza tritate

1 cucchiaio di olio

1 cucchiaio di farina

2 cucchiaini da té di pimento

Sale e pepe

® Passare I'agnello attraverso nell’adatta-
tore tritacarne con disco forato fine.

® Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

® Aggiungere la carne di agnello e cuocere
bene.

® Aggiungere gli altri ingredienti. Lasciare
stufare il tutto per ca. 1-2 minuti.

® Scolare il grasso superfluo

e Fare raffreddare la farcia.

Preparazione del kebbe:

® Passare I'impasto per il raviolo attraverso
I'adattatore per kebbe.

® Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

® Chiudere un’estremita formando un
raviolo.

® Introdurre nell’apertura un poco di farcia
e chiudere anche I'altra estremita del
raviolo.

e Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere
i ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.

Adattatore grattugia

Inserto per affettare

per cipolle, erbe aromatiche, mele, carote
Inserto grattugia, grosso

per noci, cioccolato, formaggio, pane/panini
rappresi

Avvertenze sulla rottamazione
Questo apparecchio € contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea

s 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche dismesse
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per

un ritiro e riciclaggio degli apparecchi dismessi

in tutta 'UE.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-

zioni di garanzia pubblicate dal nostro rappre-
sentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per 'esercizio del diritto di garanzia € comun-
que necessario presentare il documento

di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die
Eelangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.
Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade. Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk
zijn in het huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke
toepassingen. Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het
gebruik in personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouw-
bedrijven en andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoor-
zieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkings-
hoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Dit apparaat is geschikt voor het fijnmaken en mengen van rauw
en gekookt vlees, spek, gevogelte en vis. De te verwerken levens-
middelen mogen geen harde bestanddelen (bijv. beenderen)
bevatten. Bij gebruik van de door de fabrikant goedgekeurd
toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk. Het mag niet worden
gebruikt om andere voorwerpen of substanties te verwerken.
Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren.
De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat
en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te worden
gehouden. Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met
verminderde fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek
aan ervaring en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onder-
wezen in het veilige gebruik van het apparaat en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.
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Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Gebruik het
apparaat uitsluitend indien het aansluitsnoer en het apparaat geen
beschadigingen vertonen.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opper-
vlakken.

Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt,
moet om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken.

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voor-
bereidingen voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Na een stroomstoring gaat het ingeschakelde apparaat weer lopen.
De stekker uit het stopcontact trekken voordat u begint met de
reiniging.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens
het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet. Hulpstukken alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker uit het
stopcontact is getrokken. Nooit hulpstukken op/van het basisapparaat
monteren/demonteren.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in draaiende onderdelen grijpen. Niet in de vulschacht grijpen.
Tijdens het bijvullen altijd de stopper gebruiken.
Verwondingsgevaar door het scherpe mes

Niet in de scherpe messen en randen van de rasp- en snij-
inzetstukken grijpen. Tijdens het gebruik niet in de rasp- en snij-
inzetstukken grijpen.

Attentie!

Nooit de aan/uit-knop en de draairichtingwijzigingsknop tegelijk
indrukken. Wachten tot de aandrijving volledig stilstaat voordat

u de andere knop indrukt. Gevaar van apparaatbeschadiging.
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Veiligheidsvoorzieningen
Overbelastingsbeveiliging (thermo-
veiligheidsschakelaar)

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Dit kan worden veroorzaakt
doordat men teveel levensmiddelen tegelijk
verwerkt of een blokkade door beenderen.
Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,Hulp bij
storingen”.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. IX
Vleesmolen
Aandrijving
Vleesmolenhulpstuk
Vultrechter (kunststof)
Stopper
Deksel van stopper
Veiligheidsknop
Handgreep
Opbergvak met inzetstuk
10 Deksel voor opbergvak
11 Controlelampje
12 Draairichtingwijzigingsknop
13 Aan/uit-toets
14 Thermo-veiligheidsschakelaar
15 Kabelvak
Vleesmolenhulpstuk
16 Motorhuis
17 Wormaandrijving met meenemer
18 Mes
19 Ponsschijf

a) grof, gatdiameter 8 mm

b) fijn, gatdiameter 3 mm

c) gemiddeld, gatdiameter 4,8 mm
20 Schroefring
Worstvuller-hulpstuk
21 Pijpje
22 Draagring
Kebbe-hulpstuk
23 Vormer
24 Kegelring
Rasp-hulpstuk
25 Motorhuis
26 Stopper

OCONOOOARWN =
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27 Verwisselbaar inzetstuk
a) Snij-inzetstuk
b) Rasp-inzetstuk, grof

Beveiliging tegen overbelasting
Om bij overbelasting van de vleesmolen
grotere schade aan uw apparaat te voor-
komen, is de meenemer voorzien van een
inkerving (breekpunt).

Bij overbelasting breekt de meenemer op

dit punt. De meenemer kan echter makkelijk
worden vervangen.

Andere vervangingsonderdelen met inge-
bouwde breekpunten maken geen deel uit
van onze garantieverplichtingen. Zulke ver-
vangingsonderdelen kunnen worden gekocht
bij de klantenservice (bestelnummer 753348).

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,Reiniging en onderhoud”.

Afb. &1

® Ponsschijven bewaren in het opbergvak.

® De onderdelen van het worstvuller- en
kebbe-hulpstuk opbergen in de stopper
en deze afsluiten met het deksel.

Vleesmolenhulpstuk monteren

Afb.

® Ponsschijf met de gewenste gatdiameter
uit het opbergvak nemen.

o Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Mes op de schroef plaatsen. De klingen
moeten in de richting van de ponsschijf
wijzen.

® Ponsschijf met de gewenste gatdiameter
op de schroef plaatsen. De uitsparing in
de ponsschijf moet op de neus van de
behuizing zitten.

® Schroefring met de klok mee vast-
schroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

o Demontage in omgekeerde volgorde.



Toepassing:

— Malen van rauw en gekookt vlees, spek,
gevogelte en vis.

— Geen beenderen verwerken.

— Tartaar twee keer malen.

Worstvuller-hulpstuk monteren
Opmerking:

Hiervoor worden de onderdelen van het
vleesmolenhulpstuk (zonder ponsschijf en
mes) gebruikt.

Afb. [

® Pijpje (A) en draagring (D) uit de stopper
nemen.

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Pijpje in de schroefring plaatsen.

® Draagring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de draagring
moet op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring met pijpje met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

e Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm met

worstmassa.

Kebbe-hulpstuk monteren

Opmerking:

Hiervoor worden de onderdelen van het

vleesmolenhulpstuk (zonder ponsschijf en

mes) gebruikt.

Afb. 3

® Vormer (B) en kegelring (C) uit de stopper
nemen.

e Wormaandrijving aanbrengen in de
behuizing.

® Vormer in de schroefring plaatsen.

® Kegelring op de schroef plaatsen en
vasthouden. De uitsparing in de kegelring
moet op de neus van de behuizing zitten.

® Schroefring met vormer met de klok mee
vastschroeven. Schroefring niet te vast
aandraaien.

o Demontage in omgekeerde volgorde.

Toepassing:

Voor het vormen van deegbuisjes.

ni

Werken met het apparaat

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopconltact is gefrokken.
Niet in de vulschacht grijpen. Tijdens het
bijvullen altijd de stopper gebruiken.

Afb. @

® Het apparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

® Aansluitsnoer uit het kabelvak nemen
en tot de gewenste lengte uittrekken.

® Het compleet gemonteerde vlees-
molenhulpstuk iets naar rechts hellend
op de aandrijving plaatsen.

® Vleesmolenhulpstuk naar boven draaien
tot het vastklikt.

® Schroefring op het vieesmolenhulpstuk
vastdraaien.

e Vultrechter aanbrengen.

e Stopper in de vulopening steken.

® Een kom of bord onder de uitloop-
opening zetten.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat inschakelen met de aan/uit-
knop.

® De gewenste hoeveelheid
levensmiddelen in de vultrechter doen.

® Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Gebruiksaanwijzing:

Als de fijn te maken levensmiddelen

klemraken in de schroef: De draairichting-

wijzigingsknop indrukken om de blokkade

te verhelpen.

1. Apparaat uitschakelen met de aan/uit-
knop.

2. Wachten tot de aandrijving stilstaat.

3. Draairichtingwijzigingsknop kort

indrukken.

Wachten tot de aandrijving stilstaat.

5. Apparaat inschakelen met de aan/uit-
knop.

>
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Na gebruik:

® Apparaat uitschakelen met de aan/uit-

knop.

Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Stopper uittrekken.

Vultrechter verwijderen.

Vleesmolenhulpstuk verwijderen.

Daartoe met ingedrukte ontgrendelings-

knop het hulpstuk naar rechts draaien en

verwijderen.

® Vleesmolenhulpstuk demonteren.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Rasp-hulpstuk

Voor het raspen en snijden van kaas, fruit,
groente, noten, amandelen, gedroogde
broodjes en broodstukken, chocolade en
andere harde levensmiddelen.

A Verwondingsgevaar

Hulpstuk alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de
stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp- en snjj-inzetstukken grijpen.

Niet in de vulschacht grijpen. Tijdens het
bijvullen altjjd de stopper gebruiken.

Afb. [€

o Gewenste inzetstuk in de behuizing van
het rasphulpstuk plaatsen.
Het inzetstuk wordt automatisch
vergrendeld wanneer het apparaat wordt
ingeschakeld.

® Het rasphulpstuk iets naar rechts hellend
op de aandrijving plaatsen.

® Rasphulpstuk naar boven draaien tot het
vastklikt.

e Een kom of bord onder de uitloop-
opening zetten.

e® Stekker in wandcontactdoos doen.

® De te verwerken levensmiddelen in de
vulopening doen.

® Stopper aanbrengen en vasthouden.

Opmerking:

De stopper kan maar in één richting worden

aangebracht. De positie van de ronding in acht

nemen!
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® Apparaat inschakelen met de aan/uit-
knop.

® |evensmiddelen met de stopper aan-
drukken. Niet te veel druk uitoefenen!

Na gebruik:

® Apparaat uitschakelen met de aan/uit-
knop.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

Stopper uittrekken.

® Rasphulpstuk verwijderen.
Daartoe met ingedrukte ontgrendelings-
knop het hulpstuk naar rechts draaien en
verwijderen.

® Rasphulpstuk demonteren.

e Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Reiniging en onderhoud

1 Belangrijke aanwijzing

Het apparaat behoeft geen verzorging.
Grondige reiniging beschermt het apparaat
tegen beschadiging en zorgt ervoor dat het
apparaat goed blijft werken.

A Gevaar van een elektrische schok

Het basisapparaat niet in vioeistof
dompelen en niet reinjgen in de
afwasautomaat.

De stekker uit het stopcontact trekken
voordat u begint met de reiniging!

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen
gebruiken.

De opperviakken kunnen beschadigd raken.
De aluminium onderdelen (behuizing,
schroef en schroefring van het vieesmolen-
hulpstuk) niet in de afwasautomaat reinigen.
In de loop van de tijjd kunnen er onschade-
lijke verkleuringen optreden.

Apparaat reinigen

® De stekker uit het stopcontact trekken.

® Apparaat afvegen met een vochtige
doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.



Hulpstukken reinigen

® Behuizing, schroef en schroefring van
het vleesmolenhulpstuk met de hand
afwassen.

® Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie beschermen
tegen roest.

e |n afbeelding [ vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

Hulp bij storingen

Storing

Het apparaat blijft stilstaan, maar schakelt niet
uit.

Oorzaak

Het apparaat is overbelast, bijv. de vleeswolf is
geblokkeerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen en wachten tot het
stilstaat.

e De draairichtingwijzigingsknop indrukken
om de blokkade te verhelpen.

® Wachten tot de aandrijving stilstaat.

® Apparaat weer inschakelen.

Storing
Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

Oorzaak

Apparaat overbelast.
Overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Oplossmg
Apparaat uitschakelen.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® | aat het apparaat ca. 60 minuten
afkoelen.

® Apparaat optillen en de thermo-
veiligheidsschakelaar op de onderzijde
van het apparaat indrukken (afb. I, 14).

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Apparaat weer inschakelen.

1 Belangrijke aanwijzing

Neem contact op met de klantenservice als
u de storing niet kunt verhelpen.
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Recepten en tips

Vleesmolenhulpstuk

Ponsschijf, fijn, 3 mm:

gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor soep, rauw
varkens- en rundvlees voor gehakt, rauwe
lever, vlees en spek voor leverworst;
varkensvlees voor metworst

Ponsschijf, gemiddeld, 4,8 mm:

varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst;

Ponsschijf, grof, 8 mm:

gebraden varkensvlees voor goulashsoep,
kliekjes (braadvlees, worst, ...) voor kliekjes-
ovenschotel.

Deegballetjes

Vieesmolen type CNFW5

Ponsschijf 8 mm gebruiken

300 g vers wittebrood

40 g boter of margarine

200 ml melk

2 eieren

1 eetlepel fijngehakte ui

Peterselie, zout

een beetje meel

Vleesmolen type CNFW6, 7, 8

Ponsschijf 4,8 mm gebruiken

300 g vers wittebrood

40 g boter of margarine

200 ml melk

2 eieren

1 eetlepel fijngehakte ui

Peterselie, zout

een beetje meel

Verwerken van de ingrediénten

o Wittebrood malen met de vleesmolen
(type CNFWS5, 6, 7 ca. 1 minuut,
type CNFWS8 ca. %2 minuut).

® Fijngehakte ui, peterselie en boter
toevoegen en erdoor mengen.

® FEieren met melk en zout opkloppen
en door de deegmassa mengen.

® Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

® Voor het vormen van de deegballetjes
de handen altijd goed bevochtigen met
water. Deegballetjes door het meel rollen.

® Deegballetjes in kokend water doen en
ca. 20 minuten laten trekken. Niet aan
de kook laten komen!
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Worstvuller-hulpstuk

o Natuurdarm voor de verwerking ca.
10 minuten laten inweken in lauw water.

o Worsten niet propvol maken, omdat ze
anders bij het koken of braden kunnen
knappen.

® Men kan de pijpjes ook zonder darm
gebruiken! Worstmassa paneren en
daarna braden.

Kebbe-hulpstuk

Recept voor gevulde kebbe

Deegzakje:

500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

500 g bulgurtarwe, gewassen en uitgelekt

1 kleine ui, gehakt

o Afwisselend lamsvlees en tarwe door
de fijne ponsschijf van het vleesmolen-
hulpstuk draaien.

e Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

® Het mengsel nog tweemaal door het
vleesmolenhulpstuk draaien.

Vulling:

400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

2 middelgrote uien, gehakt

1 eetlepel olie

1 eetlepel meel

2 theelepels piment

zout en peper

® Lamsvlees door de fijne ponsschijf
van het vleesmolenhulpstuk draaien.

o Uien goudbruin bakken.

® Lamsvlees erbij doen en gaar braden.

o Overige ingrediénten erbij doen.
Alles ca. 1-2 minuten laten uitdampen.

e Overtollig vet afgieten.

o Vulling laten afkoelen.

Bereiding van de kebbe:

® Mengsel voor deegzakjes door het
kebbe-hulpstuk draaien.

® Stukken van 7,5 cm afsnijden van
de holle deegstreng.

® Een uiteinde van elk deegzakje
dichtdrukken.

® Een beetje vulling in de opening drukken
en het andere eind van het deegzakje
dichtdrukken.

® OQlie verhitten (ca. 180 °C) en de
deegzakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.
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Rasp-hulpstuk

Snij-inzetstuk

voor uien, kool, appels, wortels
Rasp-inzetstuk, grof

voor noten, chocolade, kaas, hard brood/
broodjes

Opmerking betreffende recycling
Dit apparaat is gekenmerkt in overe-
enstemming met de Europese richtlijn

mmm 2012/19/EU afgedankte elekirische
en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de in de EU

geldende terugname en verwerking van oude

apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het

oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel

of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken

op de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Lees denne vejledning ngje igennem far brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af anvisningerne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er beregnet til forarbejdning af meengder som er
almindelige i husholdningen til brug i husholdningen eller til
husholdningslignende, ikke-kommercielle anvendelser.
Husholdningslignende anvendelser omfatter f.eks. brug i medarbej-
derkgkkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessige og andre
kommercielle virksomheder samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.
Benyt kun apparatet til forarbejdningsmaengder og -tider, som er
almindelige | husholdningen.

Dette apparat er egnet til at smahakke og blande rat og kogt ked,
bacon, fjerkrae og fisk. Fedevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri
for harde bestanddele (f.eks. ben). Bruges de af producenten tilladte
tilbehgrsdele, kan apparatet ogsa bruges til andre ting.

Ma ikke bruges til forarbejdning af andre genstande hhv. substanser.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbehor.

Opbevar venligst brugsvejledningen. Giv brugsvejledningen videre til
en senere ejer.

A Generelle sikkerhedshenvisninger

Risiko for elektrisk sted

Dette apparat ma ikke bruges af bgrn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af
apparatet og har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.
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Born ma ikke fa lege med apparatet.

Apparatet skal kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne

pa typeskiltet. Kun for brug i lukkede rum. Ma kun tages i brug,

hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn
og for det samles, skilles ad eller renggres.

Ledningen ma ikke trackkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elekirisk stad

Dyp aldrig motorenheden i veesker og seet den ikke i opvaske-
maskinen. Der ma ikke benyttes damprensere.

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

Efter et stromsvigt starter det teendte apparat igen.

Traek netstikket ud, far rengaringsarbejderne startes.

Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under brugen,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet. Forsatser ma kun saettes
pa/tages af, nar drevet star stille og netstikket er trukket ud af
stikkontakten. Montér/demontér aldrig forsatser pa motorenheden.
Kveestelsesfare som falge af skarpe knive/roterende drev

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten. Brug altid stopperen til

at skubbe efter med.

Kveestelsesfare som folge af skarp kniv

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa raspe- og
skaereindsatserne. Stik ikke fingrene ind i raspe- og skaereindsatserne
under driften.

OBS!

Brug aldrig Taend-/Sluk-tasten og modsatlgb-tasten pa samme tid.
Vent med at betjene den anden taste, til drevet star helt stille.
Apparatet kan blive beskadiget.
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Sikkerhedsudstyr

Overbelastningssikring
(termobeskyttelseskontakt)

Slukker motoren automatisk under brug, er
overbelastningsbeskyttelsen aktiveret. Dette
kan skyldes, at for store meengder fadevarer
forarbejdes pa samme tid, eller at ben
blokerer.

Om opfarsel ved aktivering af et af sikker-
hedssystemerne se ,Hjeelp i tilfeelde af fejl”.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede I
Kedhakker
Drev
Kedhakker-forsats
Pafyldningsskal (kunststof)
Stopper
Lag til stopper
Sikringstaste
Baeregreb
Opbevaringsrum med indsats
10 LA&g til opbevaringsrum
11 Kontrollampe
12 Modsatlgb-taste
13 Taend-/Sluk-taste
14 Termobeskyttelseskontakt
15 Kabelopbevaring
Kedhakker-forsats
16 Hus
17 Snekke med medbringer
18 Kniv
19 Hulskive
a) grov, huldiameter 8 mm
b) fin, huldiameter 3 mm
¢) middel, huldiameter 4,8 mm
20 Skruering

Palsestopper-forsats
21 Dyse
22 Beerering
Kibbeh-forsats
23 Former
24 Konusring
Raspe-forsats
25 Hus
26 Stopper
27 Skifte-indsats
a) Skeere-indsats
b) Raspe-indsats, grov

OCONOOTAWN—
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Beskyttelse mod overbelastning
Medbringeren har et hak (fast brudsted), som
modvirker starre skader pa dit apparat, hvis
kodhakkeren overbelastes.

Medbringeren braekker pa dette sted i tilfeelde
af overbelastning. Medbringeren kan dog nemt
udskiftes.

Ellers er reservedele med fast brudsted ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.
Sadanne reservedele kan kabes hos kunde-
service (best.nr. 753348).

Betjening

A Fare for kveestelser!

Saet forst netstikket i, nar alle forbere-
delser til arbejdet med apparatet er
afrsluttet.

® Rengar apparat og tilbehgr grundigt,
far de tages i brug forste gang, se
,Rengaring og pleje”.

Billede [&

o Gem hulskiver i opbevaringsrummet.

® Gem de enkelte dele til palsestopper- og
kibbeh-forsatsen i stopperen og luk
denne med laget.

Kadhakker-forsats monteres

Billede

® Tag hulskiven med den gnskede
huldiameter ud af opbevaringsrummet.

® Szt snekken ind i huset.

® Szt kniven pa snekken. Klingerne skal
pege hen mod hulskiven.

® Szt hulskiven med den gnskede
huldiameter pa snekken. Udsparingen pa
hulskiven skal sidde pa naesen i huset.

® Skru skrueringen op til hgjre. Spaend ikke
skrueringen for meget.

® Demonteringen gennemfares i omvendt
reekkefalge.
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Formal:

— Forarbejdning af ra og kogt ked, bacon,
fierkree og fisk.

— Ben ma ikke forarbejdes!

— Tartar keres igennem to gange.

Pglsestopper-forsats monteres

Bemeerk:

Her bruges delene til kedhakker-forsatsen

(uden hulskive og kniv).

Billede D]

® Tagdysen (A) og beereringen (D) ud af
stopperen.

® Szt snekken ind i huset.

® Szt dysen ind i skrueringen.

® Saet baereringen pa snekken og hold fast
i den. Udsparingen pa bzereringen skal
sidde pa nzesen i huset.

® Skru skrueringen med dysen op til hgjre.
Spaend ikke skrueringen for meget.

® Demonteringen gennemfares i omvendt
reekkefalge.

Formal:

Til at fylde kunst- og naturtarm med

polsemasse.

Kibbeh-forsats monteres

Bemeerk:

Her bruges delene til kadhakker-forsatsen

(uden hulskive og kniv).

Billede 3

e Tag formeren (B) og konusringen (C)
ud af stopperen.

® Saet snekken ind i huset.

® Saet formeren ind i skrueringen.

® Szt konusringen pa snekken og hold fast
i den. Udsparingen pa konusringen skal
sidde pa nzesen i huset.

® Skru skrueringen med formeren op til

hajre. Spaend ikke skrueringen for meget.

o Demonteringen gennemfares i omvendt
reekkefglge.

Formal:

Til at forme dejror.
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Arbejde med apparatet

A Kvaestelsesfare

Forsatsen ma kun szettes pa/tages af, nar
drevet star stille og netstikket er trukket ud
af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Brug alfid stopperen fil at skubbe efter
med.

Billede @

e Stil apparatet pa en glat og ren
kokkenbordplade.

o Tag netkablet ud af kabelopbevaringen
og traek det ud i den gnskede lzengde.

® Saet den komplet monterede kadhakker-
forsats haeldet lidt mod hgjre pa drevet.

o Drej kadhakker-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

® Spazend skrueringen fast pa kadhakker-
forsatsen.

® Seaet pafyldningsskalen pa.

o Stik stopperen ind i pafyldningsabningen.

e Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

® Seet netstikket i.

® Teend apparatet med Teend-/Sluk-tasten.

o Kom fagdevarerne der skal forarbejdes
i pafyldningsskalen.

® Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

Anvendelseshenvisning:

Skulle fadevarerne, der skal smahakkes,

seette sig i klemme i snekken: brug modsatlgb-

tasten for at lzsne blokeringen.

1. Sluk apparatet med Teend-/Sluk-tasten.

Vent til drevet star stille.

Betjen kort modsatlgb-tasten.

Vent til drevet star stille.

Teaend apparatet med Taend-/Sluk-tasten.
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Efter arbejdet:

® Sluk apparatet med Taend-/Sluk-tasten.

Traek netstikket ud.

Traek stopperen ud.

Tag pafyldningsskalen af.

Tag kedhakker-forsatsen af.

Drej hertil forsatsen til hgjre og tag den af,

mens sikkerhedsknappen trykkes ned.

Demontér kedhakker-forsatsen.

® Rengor alle dele, se ,Renggring og
pleje“.

Raspe-forsats

Til at raspe og skeere ost, frugt, grantsager,

ngdder, mandler, tarrede rundstykker og

bradstykker, chokolade og andre harde

fodevarer.

A Kveestelsesfare

Forsatsen ma kun saettes pd/tages af, nar
drevet star stille og netstikket er trukket ud
af stikkontakten.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa raspe- og skaereindsatserne.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Brug altid stopperen tl at skubbe efter
med.

Billede [

® Szt den gnskede indsats ind i huset
pa raspe-forsatsen.
Indsatsen lases automatisk, nar
apparatet taendes.

® Szt raspe-forsatsen haeldet lidt til hgjre
pa drevet.

® Drej raspe-forsatsen opad indtil den
falder i hak.

e Stil en skal eller en tallerken ind under
udgangsabningen.

® Scet netstikket i.

o Kom fadevarerne der skal forarbejdes
i pafyldningsabningen.

® Sczet stopperen i og hold fast i den.

Bemeerk:

Stopperen kan kun isaettes i en retning.

Veaer opmeerksom pa afrundingens position!

® Taend apparatet med Teend-/Sluk-tasten.

® Tryk fadevarerne nedad med stopperen.
Brug ikke for mange kreefter!

Efter arbejdet:

® Sluk apparatet med Taend-/Sluk-tasten.
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® Treek netstikket ud.

® Traek stopperen ud.

® Tag raspe-forsatsen af.
Drej hertil forsatsen til hgjre og tag den af,
mens sikkerhedsknappen trykkes ned.

o Demontér raspe-forsatsen.

® Rengor alle dele, se ,Renggring og
pleje”.

Renggring og pleje

1 Vigtig henvisning

Apparatet er vedligeholdelsesfrit. Grundig
rengaring beskytter apparatet mod skader
og sikrer en god funktion.

A Risiko for elektrisk stod

Dyp aldrig moforenheden i vaesker og saet
den ikke | opvaskemaskinen.

Treek netstikket ud, for rengorings-
arbejderne startes/

OBS/

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Seet ikke aluminiumsdelene (hus, snekke
og skruering pa kodhakker-forsatsen)

I/ opvaskemaskinen. Med tiden kan
uskadelige misfarvninger opsta.

Renggaring af apparat
® Treek stikket ud.

® Tor apparatet af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel efter
behov.

Renggaring af forsatser

e Skyl hus, snekke og skruering pa
kadhakker-forsatsen i handen.

® Tgr metaldele af med det samme og
beskyt dem mod rust med en smule
spiseolie.

e | billede [ ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal rengares.
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Hjeelp i tilfeelde af fejl

Fejl

Apparatet bliver stdende, men slukker ikke.

Arsag

Apparatet er overbelastet, f.eks. kadhakker

blokerer.

Afhjaelpnlng
Sluk for apparatet og vent, til det stér
stille.

® Tryk pd modsatlgb-tasten for at lasne
blokeringen.

e Vent til drevet star stille.

o Teend for apparatet igen.

Feijl

Apparatet slukker under brug.

Arsag

Apparatet er overbelastet.

Overbelastningssikringen er udlgst.

Afhjeelpning

® Sluk for apparatet.

® Traek netstikket ud.

® |ad apparatet afkale i ca. 60 minutter.

°

Laft apparatet og tryk pa
termobeskyttelseskontaktien pa

undersiden af apparatet (billede IX, 14).

Seet netstikket i.
o Teend for apparatet igen.

1 | vigtig henvisning
Kan du ikke afhjeelpe fejlen, bedes du
kontakte kundeservice.

Opskrifter og tips
Kedhakker-forsats

Hulskive, fin, 3 mm:

kogt hanse-, svine- og oksekad, kogt lever,
kogt fisk til supper; rat svine- og oksekead il
forloren hare; ra lever, kad og bacon til
leverpglse; svinekad til tepalse

Hulskive, middel, 4,8 mm:

svine- og oksekad til pasteter og
cervelatpolse;

Hulskive, grov, 8 mm:

stegt svinekad til gullaschsuppe; rester
(steg, paleeg, ...) til gratin med rester
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Melboller

Kadhakker type CNFW5

Brug hulskive 8 mm

300 g frisk franskbrgd

40 g smgar eller margarine

200 ml maelk

2a&g

1 spsk finthakkede lag

persille, salt

lidt mel

Kedhakker type CNFWS6, 7, 8

Brug hulskive 4,8 mm

300 g frisk franskbrgd

40 g smar eller margarine

200 ml maelk

2 &g

1 spsk finthakkede lag

persille, salt

lidt mel

Forarbejdning af ingredienserne

o Mal franskbrgd i kedhakkeren (type
CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minut og (type
CNFWS8) i ca. 2 minut.

e Tilsaet de smahakkede lgg, persilie og
smgr og bland det hele.

® Pisk 22g med maelk og salt og bland det
i melbollemassen.

® Lad dejen traekke i nogle minutter.
FElt sa det hele igennem en gang til.

e Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

o Kom bollerne i kogende vand og lad dem
traekke i ca. 20 minutter. Lad dem ikke
koge op!

Polsestopper-forsats

® Lzg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, far den forarbejdes.

o Fyld ikke pglserne alt for meget, da
polserne ellers kan revne, nar de koges
eller steges.

o Dyserne kan ogsa bruges uden tarm!
Panér pglsemassen og steg den herefter.



Kibbeh-forsats

Opskrift il fyldte kibbeh

Kadrulle:

500 g lammekad, skaret i strimler

500 g bulgur-hvede, vasket og dryppet af

1 lille log, hakket

® Kogrlammekead og hvede pé skift gennem
den fine hulskive pa kedhakker-
forsatsen.

e Bland dejen godt, bland ind laget.

® Kor blandingen endnu to gange gennem
kadhakker-forsatsen.

Fyldning:

400 g lammeked, skaret i strimler

2 mellemstore lgg, hakket

1 spiseske olie

1 spiseske mel

2 teske allehande

salt og peber

o Kar lammekgdet gennem den fine
hulskive pa kedhakker-forsatsen.

® Steg logene gyldne.

® Tilsaet lammekedet og steg det igennem.

e Tilsaet de gvrige ingredienser. Lad det
hele brune i ca. 1-2 minutter.

® Heeld det overskydende fedt fra.

e | ad fyldningen afkale.

T|Iberedn|ng af kibbeh:
Kar blandingen til kedrullerne gennem
kibbeh-forsatsen.

e Skeer af den hule kadslange lige stykker
pa 7,5 cm laengde.

e Tryk den ene ende pa en sadan kadrulle
sammen.

® Tryk en smule fyldning ind i abningen og
tryk sd ogséa den anden ende pa
kadrullen sammen.

® Opvarm olie (ca. 180 °C) og frittér
kadrullerne i ca. 6 minutter, til de far en
gylden farve.
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Raspe-forsats

Skeere-indsats

til lag, kal, eebler, guleradder
Raspe-indsats, grov

til nedder, chokolade, ost, hardt brad/
rundstykker

Henvisninger til bortskaffelse
Denne maskine er maerket iht.

E bestemmelserne i det europeeiske

= direktiv 2012/19/EU om affald

af elektrisk og elektronisk udstyr

(waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elekirisk og elektronisk

udstyr, der gaelder i hele EUomradet.

Oplysning om geeldende bortskaffelsesmade

fas hos din faghandel eller dine kommunale

myndigheder.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsen-
delse til reparation, hvis denne gnskes udfert
pa garanti. Medfglger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tIf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.
De kan naturligvis ogsa indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igijennom denne veiledningen far bruk, for & fa viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til anvisningene for riktig bruk av
apparatet, utelukker det produsentens ansvar for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeiding av vanlige mengder for
husholdningen eller for husholdningspreget, ikke industrielt bruk.
Husholdningspreget bruk omfatter f.eks. bruk i medarbeiderkjokken

i butikker, pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter,
sasom bruk av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende
oppholdsenheter. Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og innen vanlige bearbeidelsestider.

Dette apparatet er egnet for kutting og blanding av ra og kokt kjott,
flesk, fjserkre og fisk. Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for
harde bestanddeler (f.eks. knoker). Ved bruk av tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med andre anvendelser.
Ma ikke brukes til bearbeiding av andre gjenstander hhv. substanser.
Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehgr.

Bruksveiledningen ma oppbevares. Dersom apparatet gis videre til
andre, ma bruksveiledningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetshenvisninger

Fare for stramstat

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
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Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Kun for bruk i lukkede rom. Det ma kun benyttes nar
ledningen og apparatet ikke viser tegn pa skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.
Ledningen ma ikke trekkes over skarpe kanter eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stramstot

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i veesker og ikke rengjores

i oppvaskmaskin. Det ma ikke brukes noen damprenser.

Stopselet ma forst stikkes inn nar alle forberedelsene til arbeidet
med apparatet er avsluttet.

Etter et strambrudd starter apparatet igjen dersom det er innkoblet.
For begynnelse av rengjgringsarbeider ma stopselet trekkes ut.
Far skift av tilbehar eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet. Forsatser ma
kun settes pa/tas av nar drevet star stille og stopselet er trukket ut.
Forsatser ma aldri monteres/demonteres pa basismaskinen.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev

Det ma ikke gripes i roterende deler.

Det ma ikke gripes ned i pafyllingssjakten. For a skyve ned skal det
alltid brukes stoteren.

Fare for skade pa grunn av skarp kniv

Det ma ikke gripes i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og
skjeereinnsatsene. Det ma ikke gripes i raspe- og skjeereinnsatsene
under driften.

Obs!

Det ma aldri brukes pa-/av-tasten og reverstasten samtidig.

For betjening av den andre tasten, ma det ventes inntil drevet star
helt stille. Fare for skader pa apparatet.
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Sikkerhetsinnretninger
Overbelastningssikring (termovern bryter)
Slas motoren av under bruk av seg selv, er
overbelastningsvernet aktivert. Mulige arsaker
kan veere en samtidig bearbeiding av for store
mengder matvarer eller en blokkering pa
grunn av knoker.

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert, se

“Hjelp ved feil”.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I}

Kjattkvern

Drev

Kjattkvernforsats

Matebrett (plast)

Stoter

Lokk for stater

Sikringstast

Baerehandtak
Oppbevaringsrom med innsats
10 Lokk for oppbevaringsrom

11 Kontrollys

12 Reverstast

13 Pa-/av-tast

14 Termovern bryter

15 Kabeloppbevaring

Kjattkvernforsats
16 Kasse
17 Snekke med medbringer
18 Kniv
19 Hullskive
a) grov, hulldiameter 8 mm
b) fin, hulldiameter 3 mm
¢) middels, hulldiameter 4,8 mm
20 Skruring

Forsats for pglsestopperen
21 Dyse
22 Baerering
Forsats for “kebbe”
23 Former
24 Konusring
Raspe-forsats
25 Kasse
26 Stoter
27 Vekselinnsats
a) Skjeere-innsats
b) Raspe-innsats, grov

OCONOOOTAWN =
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Beskyttelse mot overbelastning
For & forhindre at det oppstar starre skader pa
apparatet ved overbelastning av kjottkvernen,
er medbringeren utstyrt med et innsnitt
(fastlagt bruddsted).

Ved overbelastning bryter medbringeren ved
dette stedet. Medbringeren kan imidlertid lett
skiftes ut.

Ellers er reservedeler med fastlagt bruddsted
ikke tatt med i vare garantiforpliktelser. Slike
reservedeler kan kjgpes hos kundeservice
(best. nr. 753348).

Betjening

A Fare for skade/

Stopselet ma forst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet
er avsluttet.

® Apparatet og tilbeharet ma rengjores
grundig for farste gangs bruk, se
“Rengjering og pleie”.

Bilde &

e Hullskivene ma oppbevares
i oppbevaringsrommet.

® De enkelte delene av forsatsen for
polsestopperen og for “kebbe” ma
oppbevares i stateren og denne ma
lukkes med lokket.

Montering av kjottkvernforsatsen

Bilde

® Hullskiven med gnskede hulldiameter
tas ut fra oppbevaringsrommet.

® Snekken settes inn i kassen.

e Kniven settes oppa snekken.
Klingene mé& peke mot hullskiven.

® Hullskiven med det gnskede
hulldiameteren settes oppa snekken.
Kjerven pa hullskiven ma sitte pa “nesen”
til kassen.

® Skruringen skrus pé i klokkens retning.
Skruringen ma ikke skrus pa altfor fast.

o Demonteringen skjer i motsatt
rekkefglge.



Brukes till:

— Bearbeiding av ratt og kokt kjgtt, flesk,
fjeerkre og fisk.

— Knoker mé ikke bearbeides!

— Biff tartar m& males to ganger.

Montering av forsatsen for

polsestopperen

Henvisning:

Det brukes delene av kjgttkvernforsatsen

(uten hullskive og kniv).

Bilde []

® Dysen (A) og baereringen (D) tas ut av
stoteren.

® Snekken settes inn i kassen.

® Dysen settes inn i skruringen.

® Bezereringen settes oppa snekken og
holdes fast. Kjerven pa baereringen
ma sitte pa “nesen” til kassen.

e Skruringen med dysen skrus pa
i klokkens retning. Skruringen mé
ikke skrus pa altfor fast.

e Demonteringen skjer i motsatt
rekkefalge.

Brukes till:

Pafylling av kunst- og naturtarm med

polsedeig.

Montering av forsatsen for “kebbe”
Henvisning:

Det brukes delene av kjgttkvernforsatsen
(uten hullskive og kniv).

Bilde @

® Formeren (B) og konusringen (C) tas ut

av stateren.
® Snekken settes inn i kassen.
® Formeren settes inn i skruringen.
® Konusringen settes oppa snekken og

holdes fast. Kjerven pa konusringen ma

sitte pa “nesen” til kassen.

® Skruringen med formeren skrus pa
i klokkens retning. Skruringen ma ikke
skrus pa altfor fast.

o Demonteringen skjer i motsatt
rekkefglge.

Brukes till:

Forming av deigror.
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Arbeid med apparatet

A Fare for skade

Forsatsen md kun settes pé/tas av nar
drevet stdr stille og stopselet er trukket ut.
Det md ikke gripes ned i patyllingssjakten.
For & skyve ned skal det alltid brukes
Stoteren.

Bilde [

Apparatet settes pa en jevn og ren
arbeidsbenk.

Stremkabelen tas ut av kabelopp-
bevaringen og trekkes ut i den gnskede
lengden.

Den komplett monterte kjottkvern-
forsatsen settes oppa drevet ved a dreie
den litt mot hgyre.

Kjottkvernforsatsen dreies oppover inntil
den smekker i.

Skruringen skrus fast pa kjettkvern-
forsatsen.

Matebrettet settes pa.

Stateren settes inn i pafyllingsapningen.
En skal eller tallerken stilles under
utlepsapningen.

Stapselet stikkes inn.

Apparatet slas pa med pa-/av-tasten.
Matvarene som skal bearbeides fylles
pa matebrettet.

For & skyve ned, brukes utelukkende
stoteren.

Henvisning for bruk:

Dersom matvarene som skal kuttes skulle
klemme seg fast i snekken: for & lgsne
blokkeringen brukes reverstasten.

1.

ok

Apparatet slas av med pa-/av-tasten.
Det ma ventes til drevet star stille.
Reverstasten betjenes kort.

Det ma ventes til drevet star stille.
Apparatet slas pa med pa-/av-tasten.
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Etter arbeidet:

® Apparatet slas av med pa-/av-tasten.

Stopselet trekkes ut.

Stateren trekkes ut.

Matebrettet tas av.

Kjettkvernforsatsen tas av.

Hertil holdes utlasningsknappen trykket

og forsatsen dreies mot hgyre og tas av.

o Kjottkvernforsatsen demonteres.

® Alle delene rengjgres, se “Rengjgring og
pleie”.

Raspe-forsats

For rasping og skjeering av ost, frukt,

grennsaker, ngtter, mandler, tarkete

rundstykker og stykker av brad, sjokolade

og andre harde matvarer.

A Fare for skade

Forsatsen ma kun settes pa/tas av nar
drevet stdr stille og stopselet er trukket ut.
Det md ikke gripes i de skarpe knivene og
kantene pd raspe- og skjzereinnsatsene.
Det md ikke gripes ned i patyllingssjakten.
For & skyve ned skal det alltid brukes
Stoteren.

Bilde €

® Insket innsats settes inn i kassen for
raspe-forsatsen.
Fastlasing av innsatsen skjer automatisk
nar apparatet blir slatt pa.

® Raspe-forsatsen settes oppa drevet ved
a dreie den lett mot hgyre.

® Raspe-forsatsen dreies oppover inntil
den smekker i.

® En skal eller tallerken stilles under
utlepsapningen.

® Stopselet stikkes inn.

® Matvarene som skal bearbeides fylles
i pafyllingsdpningen.

e Stgteren settes inn og holdes fast.

Henvisning:

Stateren kan kun settes inn i en retning.

Ta hensyn til stillingen av rundingen!

® Apparatet slas pad med pa-/av-tasten.

® Matvarene trykkes ned med stateren.
Det ma ikke brukes for mye trykk!

Etter arbeidet:

® Apparatet slds av med pa-/av-tasten.

® Stopselet trekkes ut.
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e Stigteren trekkes ut.

® Raspe-forsatsen tas av.
Hertil holdes utlasningsknappen trykket
og forsatsen dreies mot hgyre og tas av.

® Raspe-forsatsen demonteres.

® Alle delene rengjares, se “Rengjgaring og
pleie”.

Rengjering og pleie

1 | viktig henvisning
Apparatet er vedlikeholdsfritt. Grundig

rengjering beskytter apparatet mot skader
og bevarer funksjonsdyktigheten.

A Fare for stromstot

Basismaskinen ma aldri dyppes ned
/ vaesker og ikke rengjores i oppvask-
maskin.

Far begynnelse av rengjoringsarbeider
ma stopselet trekkes ut!

Obs/

Det ma ikke brukes skurende
rengjoringsmidler.

Overflatene kan bli skadet.
Aluminiumdelene (kasse, snekke og skruring
pa kjotthkvernforsatsen) ma ikke rengjores

/ oppvaskmaskin. Med tiden kan det oppsta
harmiose misfarginger.

Rengjaring av apparatet
® Stopselet trekkes ut.

® Apparatet tarkes av med en fuktig klut.
Etter behov brukes litt oppvaskmiddel.

Rengjering av forsatsene

e Kassen, snekken og skruringen pa
kjottkvernforsatsen ma skylles for hand.

o Metalldelene ma straks torkes godt av
og beskyttes mot rust med litt matolje.

e Pa bildet I finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.



Hjelp ved feil
Feil
Apparatet blir stdende stille, men slas ikke av.

Arsak

Apparatet er overbelastet, f.eks. blokkerer
kiottkvernen.

Utbedring

® Apparatet slds av og det ma ventes til det
stér stille.

® Reverstasten trykkes for & lgsne
blokkeringen.

e Det ma ventes til drevet star stille.

® Apparatet slas pa igjen.

Feil

Apparatet slds av under bruken.

Arsak

Apparatet er overbelastet. Sikringen for
overbelastning er utlgst.

Utbedring

® Apparatet slas av.

® Stopselet trekkes ut.

® Apparatet ma kjale av i ca. 60 minutter.
® Apparatet loftes opp og termovern
bryteren pa undersiden av apparatet
trykkes (bilde I, 14).

Stapselet stikkes inn.

® Apparatet slas pa igjen.

1 | Viktig henvisning
Dersom du ikke kan utbedre feilen, bar du
henvende deg til kundeservice.

Oppskrifter og tips
Kjottkvernforsats

Hullskive, fin, 3 mm:

kokt hgnse-, svine-, oksekjott, kokt lever, kokt
fisk for supper, ratt svine- og oksekjatt for
kjettpudding, ra lever, kjatt og flesk for
leverpostei; svinekjott for medisterpgalse
Huliskive, middels, 4,8 mm:

svine- og oksekjott for postei og
servelatpglse;

Hullskive, grov, 8 mm:

stekt svinekjatt for gulasj suppe; rester
(av stek, palse, ...) for restegrateng
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Kumle av bradsmuler

Kjattkvern type CNFW5

Det brukes hullskive 8 mm

300 g ferskt franskbrgd

40 g smar eller margarin

200 ml melk

2 egg

1 ss finhakket lok

persille, salt

litt mel

Kjattkvern type CNFWS, 7, 8

Det brukes hullskive 4,8 mm

300 g ferskt franskbred

40 g smar eller margarin

200 ml melk

2 egg

1 ss finhakket lok

persille, salt

litt mel

Bearbeiding av ingrediensene

® Franskbrad males med kjgttkvernen
(type CNFWS5, 6, 7) i ca. 1 minutt og
(type CNFWS8) i ca. 2 minutt.

e Finhakket lgk, persille og smor tilsettes
og blandes sammen.

® FEgg vispes med melk og salt og det hele
blandes inn i bradmassen.

® Deigen ma sta og trekke i noen minutter.
Deretter eltes den en gang til.

e For a forme kumlene ma hendene alltid
fuktes godt med vann. Kumlene vendes
i mel.

e Kumlene legges i kokende vann og méa
trekke i ca. 20 minutter. De ma ikke koke
opp!

Forsats for palsestopperen

o Naturtarmen ma myke seg opp i lunkent
vann i ca. 10 minutter for bearbeiding.

® Pglsene ma ikke fylles for mye, da de
ellers kan sprekke under koking eller
steking.

® Dysene kan ogsa brukes uten tarm!
Palsedeigen paneres og stekes deretter.
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Forsats for “kebbe”

Oppskrift for fylt “kebbe”

Deigpute:

500 g lammekjgtt, skaret i striper

500 g bulgur hvete, vasket og avdryppet

1 liten lgk, hakket

o Lammekjgtt og hvete kjgres avvekslende
igiennom den fine hullskiven pa
kjattkvernforsatsen.

® Deigen blandes godt, Isken blandes inn.

o Blandingen kjares to ganger til igjennom
kjattkvernforsatsen.

Fylling:

400 g lammekjgtt, skaret i striper

2 middels store gk, hakket

1 spiseskje olje

1 spiseskje mel

2 teskjeer piment

salt og pepper

® Lammekjgttet kjgres igiennom den fine
hullskiven pé kjottkvernforsatsen.

® Lgken stekes gulbrun.

® Lammekjattet tilsettes og
gjennomstekes.

® De gvrige ingrediensene tilsettes.

Alt ma koke litt i ca. 1-2 minutter.

o Overfladig fett helles av.

e Fyllingen ma kjole av.

Tilberedning av “kebbe™:

o Blandingen for deigputene kjares
igjennom forsatsen for “kebbe”.

® Det ma skjeeres av hhv. 7,5 cm lange
stykker av den hule deigrullen.

® En ende pa en slik deigpute trykkes
sammen.

e Litt fyllmasse trykkes inn i &pningen og
denuandre enden pa deigputen trykkes
0gsa sammen.

® Oljen varmes opp (ca. 180 °C) og
deigputene frityrstekes i ca. 6 minutter
til de er gulbrune.
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Raspe-forsats

Skjeere-innsats

for lok, kal, eple, gulrot
Raspe-innsats, grov

for ngtter, sjokolade, ost, hardt brad/
rundstykker

Henvisning om avskaffing
Dette apparatet er kjennetegnet
tilsvarende det Europeiske Direktivet
mm 2012/19/EU om gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for tilbakele-
vering og gjenvinning av gamle apparater
som er gyldig i hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingel-
ser som er oppgitt av var representant i det
respektive land. Detaljer om disse garanti-
betingelsene far du ved & henvende deg til
elektrohandelen der du har kjopt apparatet.
Ved krav i forbindelse med garantiytelser,

er det i alle fall nedvendig a legge fram
kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.

Om anvisningar for riktig anvandning av apparaten ignoreras,
uteslutar det tillverkarens ansvar for skador som resulterar av detta.
Denna apparat ar avsedd att bearbeta sddana mangder som ar
normala i ett hushall och fér anvanding i hushallet eller fér
hushallsliknande, icke-kommersiella anvandningar. Hushallsliknande
anvandningar omfattar t.ex. anvandning i personalkék i affarer,

pa kontor, jordbruksrérelser eller andra kommersiella verksamheter,
samt att nyttjas av gaster pa pensionat, sma hotell och liknande
boendeinrattningar. Anvand apparaten endast for att bearbeta
sadana mangder som &r normala i ett hushall. Detsamma galler
bearbetningstiderna.

Denna apparat ar lamplig for att finférdela och blanda ratt och kokt
kott, flask, fagel och fisk. Det livsmedel som ska bearbetas far inte
innehalla harda bestandsdelar (t.ex. ben). | kombination med andra av
tillverkaren tillatna tillbehdrsdelar &r fler anvédndningsomraden méjliga.
Far ej anvéndas fér att bearbeta andra féremal resp substanser.
Apparaten far endast anvandas tillsammans med originaltillbehéor.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med apparaten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allménna s&kerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvéndas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Apparater kan anvandas av personer med forminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppsta
i samband med felaktig anvandning.

Barn far ej leka med apparaten.
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Apparaten far endast anslutas och anvédndas enligt angivelserna pa
apparatens typskylt. Endast f6r anvandning i slutna rum. Far endast
anvandas nar apparaten och anslutningskabeln inte uppvisar nagra
skador.

Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den ldmnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isar eller rengoras.

Dra inte ledningen Over vassa kanter eller heta ytor.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjénst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sékerhetsanvisningar fér denna apparat

Risk for skada

Risk fOr elekiriska st6tar

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskin.
Anvand ingen angrengorare.

Satt forst stickkontakten i vagguttaget nar alla férberedelser for att
kunna arbeta med apparaten ar klara.

Efter ett strémavbrott fortsatter apparaten arbeta om den &r paslagen.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget fore rengoéring.

Fore byte av tillbehdr eller tillaggsdelar som rér pa sig nér apparaten
anvands maste apparaten stangas av och skiljas fran natet.
Tillsatser far endast sattas fast/lossas nar drivuttaget star stilla och
stickkontakten ar utdragen ur vagguttaget. Tillsatser far aldrig
monteras/demonteras pa motordelen.

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag

Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar.

Stoppa aldrig ned handen i matarréret. Anvand alltid pamataren fér
att mata ner.

Risk fér skada pga vass kniv

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och riv-/
strimmelinsatserna. Ta inte i skar- och riv-/strimmelinsatserna

nar apparaten ar igang.

Var forsiktig! .

Anvand aldrig TILL/FRAN-knappen och backningsknappen samtidigt.
Vanta tills drivuttaget star helt stilla innan den andra knappen anvands.
Risk fér skador pa apparaten.
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Sékerhetsanordningar
Overbelastningsskyddet
(thermoskyddsbrytare)

Om motorn stdngs av under anvandning
innebar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. Méjliga orsaker kan vara att for
stora mangder livsmedel bearbetats samtidigt
eller att ben fastnat och blockerar.

Se "Réd vid fel” om hur du ska géra nér nagot
av sdkerhetssystemen aktiveras.

Kort dversikt
Vik ut bildsidorna.
Bild I
Kéttkvarn
Drivuttag
Kéttkvarnstillsats
Matarbord (plast)
Pamatare
Lock till pamataren
Lasknapp
Béarhandtag
Forvaringsfack med insats
10 Lock till férvaringsfack
11 Kontrollampa
12 Backningsknapp
13 TILL/FRAN-knapp
14 Thermoskyddsbrytare
15 Kabelférvaring
Kéttkvarnstillsats
16 Hus
17 Vals med medbringare
18 Kniv
19 Halskiva
a) grov, haldiameter 8 mm
b) fin, haldiameter 3 mm
¢) medel, haldiameter 4,8 mm
20 Lasring
Korvstoppningstillsats
21 Munstycke
22 Bérring
Kebbetillsats
23 Formare
24 Konusring

Riv-/strimmeltillsats
25 Hus
26 Pamatare
27 Utbytbar insats
a) Skérinsats
b) Riv- och strimmelinsats, grov

OCONOOTAWN—
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Overbelastningsskydd

For att foérhindra stérre skador pa din apparat
vid dverbelastningen av kéttkvarnen &r
medbringaren férsedd med en skara
(6verbelastningsskydd).

Vid éverbelastning bryts medbringaren pa
detta stélle. Det &r dock |4t att byta ut
medbringaren.

| &vrigt ingar inte reservdelar med 6ver-
belastningsskydd i vara garantidtaganden.
Sadana reservdelar finns att kdpa hos
kundtjanst (Best.nr. 753348).

Anvéandning

A Risk for skada/

Sétt forst stickkontakten i vdgguttaget nar
alla férberedelser for att kunna arbeta med
apparaten ar klara.

® Rengdr apparaten och tillbehdr grundligt
fore férsta anvandningen, se "Rengéring
och skoétsel”.

Bild &

e Forvara halskivorna i férvaringsfacket.

® F[odrvara enskilda delar till korvstopp-
nings- och kebbetillsatsen i pAmataren
och stédng den med locket.

Montera kéttkvarnstillsatsen

Bild

® Ta ut halskiva med 6nskad haldiameter
ur férvaringsfacket.

® Séttin valsen i huset.

e Sétt kniven pa valsen. Klingorna maste
vara riktade mot halskivan.

e Satt halskivan med den dnskade
haldiametern pa valsen. Urtaget pa
halskivan méste sitta i kilen pa huset.

e Skruva fast lasringen medurs. Dra inte at
lasringen for hart.

o Demonteringen sker i omvand ordning.
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Anvandningsomrade:

— Bearbetning av ratt och kokt kétt, flask,
fagel och fisk.

— Ben far inte bearbetas!

— Kaott till rabiff kéres tva ganger.

Montera korvstoppningstillsatsen

Obs:

Det ska anvéndas delarna som hér till

kottkvarnstillsatsen (utan halskivan och

kniven).

Bild I3

® Ta ut munstycket (A) och barringen (D)
ur pamataren.

® Sittin valsen i huset.

e Satt in munstycket i lasringen.

e Satt barringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa barringen maste
sitta i kilen pa huset.

® Skruva pé lasringen med munstycket
medurs. Dra inte at lasringen for hart.

o Demonteringen sker i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

For att fylla konst- och naturtarm med

korvmassa.

Montera kebbetillsatsen

Obs:

Det ska anvéandas delarna som hor till

koéttkvarnstillsatsen (utan halskivan och

kniven).

Bild 3

® Ta ut formaren (B) och konusringen (C)
ur pamataren.

® Séttin valsen i huset.

e Sattin formaren i lasringen.

® Satt konusringen pa valsen och hall fast
den. Det lilla urtaget pa konusringen
maste sitta i kilen pa huset.

® Skruva pa lasringen med formaren
medurs. Dra inte &t lasringen for hart.

® Demonteringen sker i omvand ordning.

Anvandningsomrade:

For att forma degror.
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Arbeta med apparaten

A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas nar
drivuttaget star stilla och stickkontakten &r
utdragen ur vdgguttaget.

Stoppa aldrig ned handen i matarréret.
Anvénd alltid pamataren for att mata ner.

Bild @

e Stéll apparaten pa en plan, ren kéksbank.

® Ta ut natkabeln ur kabelférvaringen och
dra ut den till dnskad langd.

® Luta den komplett ihopmonterade
kottkvarnstillsatsen |att at héger och
satt den pa drivuttaget.

® Vrid kéttkvarnstillsatsen uppat tills den
snapper fast.

® Dra at lasringen pa kottkvarnstillsatsen.

® Sitt pa matarbordet.

® Stick in pamataren i pafylinings-
6ppningen.

e Stéll en skal eller en tallrik under
utloppsdppningen.

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e SI3 pd apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Lagg livsmedlen som ska bearbetas
pa matarbordet.

® Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Anvandningsanvisning:

Om livsmedlen som ska finférdelas fastnar

i valsen: anvand backningsknappen for att

lossa livsmedlet.

1. Stang av apparaten med TILL/FRAN-

knappen.

Vénta tills drivuttaget star stilla.

Tryck kort pa backningsknappen.

Vénta tills drivuttaget star stilla.

Sla pa apparaten med TILL/FRAN-

knappen.
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Efter arbetet: .

e Stang av apparaten med TILL/FRAN-

knappen.

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Dra ut pamataren.

Lossa matarbordet.

Lossa koéttkvarnstillsatsen.

For det tryck in lasknappen, vrid samtidigt

tillsatsen at hdger och lossa den.

Demontera kéttkvarnstillsatsen.

® Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Riv-/strimmeltillsats

For att riva/strimla och skara ost, frukt,
grénsaker, nétter, mandel, torkade
smafranska och brodbitar, choklad och andra
harda livsmedel.

A Risk for skada

Tillsatsen far endast séttas fast/lossas ndr
drivuttaget star stifla och stickkontakten &r
utdragen ur vaggutiaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna
pd skér- och riv-/strimmelinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i matarrdret.
Anvaénd alltid pamataren for att mata ner.

Bild €

® Sétt 6nskad insats i huset av riv-/
strimmeltillsatsen.
Insatsen lases automatiskt fast nar
apparaten startas.

e Luta riv-/strimmeltillsatsen latt at hoger
och satt den pé drivuttaget.

® Vrid riv-/strimmeltillsatsen uppat tills den
snapper fast.

e Stéll en skal eller en tallrik under
utloppsdppningen.

e Satt stickkontakten i védgguttaget.

® |3gg det livsmedel som ska bearbetas
i pafyllningséppningen.

e Satt in pamataren och hall fast den.

Obs:

Pamataren kan endast sattas in pa ett satt.

Observera rundningens lage!

e S|4 pa apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

® Tryck ned livsmedlet med pamataren.
Tryck inte for hart!
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Efter arbetet: .

e Stang av apparaten med TILL/FRAN-
knappen.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Dra ut pamataren.

® | ossa riv-/strimmeltillsatsen.
For det tryck in lasknappen, vrid samtidigt
tillsatsen at héger och lossa den.

o Demontera riv-/strimmeltillsatsen.

® Rengdr alla delar, se "Rengdring och
skotsel”.

Rengdring och skotsel

1 Viktig anvisning
Apparaten ar underhallsfri. Grundlig

reng0ring skyddar apparaten mot skador
och bevarar funktionsférmagan.

A Risk for elektriska stotar

Doppa aldrig motordelen i védtskor och
rengdr den inte i diskmaskin.

Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget fore
rengoring!

Var forsiktig!

Anvénd inga repande rengéringsmedel.
Apparatens ytor kan skadas.

Rengdr infe delar av aluminium (hus,
vals och ldsring tll kbttkvarnstillsatsen)
I diskmaskin. Med tiden kan helt ofarliga
missfargningar uppsta.

Rengdring av apparaten

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Torka av apparaten med en fuktig duk.
Anvénd lite handdiskmedel vid behov.

Rengéra tillsatserna

e Diska hus, vals och lasring till
koéttkvarnstillsatsen fér hand.

® Torka delar av metall omedelbart torra
och skydda dem mot rost med lite
matolja.

e P4 bild [ finns en 6versikt dver hur
de enskilda delarna ska rengdras.
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Rad vid fel
Fel

Apparaten stannar men stangs inte av.

Orsak

Apparaten ar dverbelastad, t.ex. kdttkvarnen
blockerad.

Atgérd

® Sténg av apparaten och vénta tills den
star stilla.

® Tryck pa backningsknappen for att lossa
livsmedlet.

® Vanta tills drivuttaget stér stilla.

e Starta ater apparaten.

Fel

Apparaten stanger av sig under anvandning.

Orsak

Apparaten &r 6verbelastad.
Overbelastningsskyddet har I8sts ut.
Atgard

® Stang av apparaten.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
e Lat apparaten svalna ca 60 minuter.
e Lyft apparaten och tryck pa
thermoskyddsbrytaren pa apparatens
undersida (bild &y, 14).

Sétt stickkontakten i vagguttaget.

e Starta ater apparaten.

1 | Viktig anvisning
Ta kontakt med kundtjdnst om du inte kan
avhjalpa felet.

Recept och tips

Kottkvarnstillsats

Halskiva, fin 3 mm:

kokt kyckling-, flask- och nétkétt, kokt lever,
kokt fisk till soppor; ratt flask- och nétkétt till
kottfarslimpa; ra lever, kétt och spack till
leverkorv; flaskkott till medvurst

Halskiva, medel, 4,8 mm:

flask- och notkétt till pastejer och
cervelatvurst;

Halskiva, grov, 8 mm:

stekt flaskkott till gulaschsoppa; rester
(stek, korv, ...) till lada av resterna
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Semmelknédlar

Kéttkvarn typ CNFW5

Anvand halskiva 8 mm

300 g farskt vitt bréd

40 g smor eller margarin

200 ml mjolk

2 agg

1 msk finhackad gul 16k

persilja, salt

lite mjol

Kéttkvarn typ CNFW6, 7, 8

Anvand halskiva 4,8 mm

300 g farskt vitt bréd

40 g smor eller margarin

200 ml mjélk

2 agg

1 msk finhackad gul 16k

persilja, salt

lite mjol

Bearbetning av ingredienserna

o Mala ned det vita brédet med koéttkvarnen
(typ CNFWS5, 6, 7) under ca 1 minut och
(typ CNFWS8) under ca 2 minut.

o Tillsatt den finhackade gula l6ken,
persiljan och sméret och blanda.

® Blanda &ggen med mjdl och salt och
blanda ned i semmelmassan.

e Lat degen dra nagra minuter.
Knada darefter degen en gang till.

e Fukta alltid handerna rejélt med vatten
for att forma knédlarna. Rulla knddlarna
i mjol.

® Lagg knddlarna i kokande vatten och lat
dem dra ca 20 minuter. Koka inte upp!

Korvstoppningstillsats

o BI6tlagg naturtarmen fére bearbetningen
ca 10 minuter i ljummet vatten.

e Stoppa inte korvarna for hart eftersom
de i s& fall kan spricka nér de kokas eller
steks.

® Man kan aven anvénda munstyckena
utan tarm! Panera korvmassan och stek
den darefter.



Kebbetillsats

Recept for fylld kebbe

Degknyte:

500 g lamm, skuren i strimlor

500 g bulgurvete, skdlj férst och sila bort

vattnet

1 liten gul 16k, hackad

® Ko&r omvéaxlande lamm och vete genom
den fina halskivan i kéttkvarnstillsatsen.

e Blanda degen val, blanda ned den gula
I16ken.

® Kor an tva ganger blandningen genom
kottkvarnstillsatsen.

Fylining:

400 g lamm, skuren i strimlor

2 medelstora gula lékar, hackade

1 matsked matolja

1 matsked mjol

2 teskedar kryddpeppar

salt och peppar

® Kor lammet genom den fina hdlskivan
i kottkvarnstillsatsen.

e Stek den gula I6ken gyllenbrun.

e Tillsatt lammk®éttet och stek det helt
igenom.

e Tillsatt de 6vriga ingredienserna.
Lat allt stekas ca 1-2 minuter.

o Hall av dverskottsfettet.

e |4t fyliningen svalna.

Tillagning av kebbe:

® Kor blandningen till degknytena genom
kebbetillsatsen.

e Skar av den ihdliga degstrdngen
i ca 7,5 cm langa bitar.

® Tryck ihop ena &nden av varje degknyte.

e Tryckin lite fyllning i 6ppningen och tryck
sedan till &ven den andra anden av
degknytet.

e Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena under ca 6 minuter tills
de &r gyllenbruna.
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Riv-/strimmeltillsats

Skérinsats

till gul 16k, kal, applen, morotter

Riv- och strimmelinsats, grov

till notter, choklad, ost, hart bréd/smafranska

Anvisningar for avfallshantering
Denna maskin ar mérkt i enlighet med
den europeiska riktlinjen 2012/19/EU
for elektriska och elektroniska
maskiner som ska skrotas (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Riktlinjen anger ramarna for atertagande
och atervinning av uttjéinta produkter inom
hela EU.

Hor med din kommun eller det stalle dar

du kopt apparaten var du lAmnar en gammal
apparat.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullsténdiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Rétten till &ndringar forbehalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa.

Siind on tarkeité laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttéohjeet laiminlyédaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd
késittda esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten méarien kasittelyyn

ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Tama laite soveltuu raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja
kalan hienontamiseen ja kéasittelyyn. Késiteltévissa elintarvikkeissa
ei saa olla kovia aineksia (esim. luita). Valmistajan hyvaksymien
lisdvarusteiden kanssa voit kdyttaa sitd myés muihin
kayttétarkoituksiin.

Sita ei saa kayttdad muiden tarvikkeiden tai aineiden késittelyyn.
Kéayté laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A Yleiset turvallisuusohjeet

Séahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitAntajohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilét, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta,
saavat kayttaa sita vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kdytodsta voi aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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Liitd laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinndn
mukaiseen pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta
vain, kun liitdntajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.
Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.
Varo, ettd terévat reunat tai kuumat pinnat eivéat vaurioita litantgjohtoa.
Jos laitteen liitdntgjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.
Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkéiskun vaara

Al& upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sitéa
astianpesukoneessa. Ala kayta héyrypuhdistinta.

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tybskentelya varten on tehty.

Kéynnistetty laite kytkeytyy uudelleen toimintaan sdhkékatkon jalkeen.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen laitteen puhdistamista.
Katkaise laitteesta virta ja irrota se sdhkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Kiinnita tai irrota lisdosa vain, kun moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta. Ala kokoa lisdosaa tai pura sitd osiin, jos se
Kiinnitetty peruslaitteeseen.

Varo terdvia terid/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara

Varo koskettamasta pydriviin osiin.

Ala laita sormia tayttdésuppiloon. Kun lisdat aineksia, kayta aina
survinta.

Varo teravia teria — loukkaantumisvaara

Ala koske raastin- tai viipalointiosien teraviin teriin tai syrjiin.

Ala tartu raastin- tai viipalointiteriin laitteen ollessa toiminnassa.
Huom.!

Al4 paina samanaikaisesti virtakytkinta ja suunnanvaihtokytkinta.
Odota, ettd moottori on pyséhtynyt, ennen kuin painat toista
kytkimista. Laite saattaa vahingoittua.
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Turvalaitteet

Ylikuormitussuoja (Il&mpdsuojakytkin)

Jos moottori kytkeytyy kdyton aikana itsestdan
pois paaltd, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Siihen saattaa olla syyn4, etté on kasitelty
samanaikaisesti liian suuria maéria
elintarvikkeita tai luut ovat tukkineet laitteen.
Katso kappaleesta » Toimenpiteitd
kayttdhairididen varalle« miten on toimittava,
jos turvajarjestelma aktivoituu.

Laitteen osat

K&anna esiin kuvasivut

Kuva IX

Lihamylly

Kayttoliitanta

Lihamylly

Tayttdastia (Muovi)

Syéttépainin

Syéttdpainimen kansi

Turvakytkin

Kantokahva

Sailytyslokero, jossa on irrotettava teline

terille

10 Sailytyslokeron kansi

11 Merkkivalo

12 Suunnanvaihtokytkin

13 Virtakytkin

14 Lampdsuojakytkin

15 Johdon sailytystila

Lihamylly

16 Runko

17 Sydttdruuvi ja vaantid

18 Terd

19 Reikélevy
a) karkea, reikien halkaisija 8 mm
b) hieno, reikien halkaisija 3 mm
c) keskikarkea, reikien halkaisija 4,8 mm

20 Kiinnitysrengas

Makkaran téytt6laite

21 Suutin

22 Kannatinrengas

Kebben valmistusosa

23 Muotti

24 Kartiorengas

Raastinosa

25 Runko

26 Syéttépainin

27 Vaihtoterat
a) Viipalointitera
b) Raastinterd, karkea

OCONOOOTAWN =
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Ylikuormitussuoja

Vaantidésséa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
lihamyllyn ylikuormittuessa.

Vaantié murtuu tasta kohtaa
ylikuormituksessa. Vaantion tilalle voi helposti
vaihtaa uuden.

Muutoin murtumiskohdalla varustetut varaosat
eivat kuulu takuun piiriin. Téllaisia varaosia voi
tilata asiakaspalvelusta (tilausnumero
753348).

Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki alkuvalmistelut koneella
tydskentelyd varten on tehly.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti
ennen ensimmaista kayttdkertaa, katso
kappale »Puhdistus«.

Kuva &

e Sailyta reikdlevyja sailytyslokerossa.

o Siilytd makkaran tayttolaitteen ja kebben
valmistusosan osia sy6ttdpainimessa ja
sulje painin kannella.

Lihamyllyn kiinnitys

Kuva

o Ota sdilytyslokerosta reikdhalkaisijaltaan
sopiva reikélevy.

o Kiinnit4 syoéttdéruuvi runkoon.

® Aseta terd paikalleen sy6ttdruuviin.
Terapuolen tulee olla reikalevyyn péin.

® Aseta reikahalkaisijaltaan sopiva
reikdlevy paikalleen sy6ttéruuviin.
Reikélevyn kiinnityskohdan tulee olla
kunnolla paikallaan rungon nokassa.

o Kierrd kiinnitysrengas paikalleen
myo6tépaivaan kdantéen. Ala kirista
kiinnitysrengasta liian tiukkaan.

® |Irrota pdinvastaisessa jarjestyksessa.

Kaytto:

— Raa'an ja keitetyn lihan, silavan,
linnunlihan ja kalan hienontamiseen.

- Al hienonna luita.

— Hienonna tartarpihvin liha kahteen
kertaan.



Makkaran tayttolaitteen kiinnitys

Ohje:

Kayta lihamyllyn osia (paitsi reikélevya ja

teréa).

Kuva [l

e® Ota sy6ttdpainimesta suutin (A) ja
kannatinrengas (D).

e Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon.

e Kiinnitd suutin kiinnitysrenkaaseen.

® Aseta kannatinrengas paikalleen
sy6ttdruuviin ja pida kiinni.
Kannatinrenkaan kiinnityskohdan tulee
olla kunnolla paikallaan rungon nokassa.

e Kierrd kiinnitysrengas ja suutin
paikoilleen myétapaivaan kéantéen.
Al3 kirista kiinnitysrengasta liian
tiukkaan.

® Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

Kaytto:

Teko- ja luonnonsuolien tayttdmiseen

makkaramassalla.

Kebben valmistusosan Kiinnitys

Ohje:

Kayta lihamyllyn osia (paitsi reikélevya ja

terdd).

Kuva @

e Ota syéttdpainimesta muotti (B) ja
kartiorengas (C).

o Kiinnit4 sydttéruuvi runkoon.

e Kiinnitd muotti kiinnitysrenkaaseen.

® Aseta kartiorengas paikalleen
sy6ttdruuviin ja pida kiinni. Kartiorenkaan
kiinnityskohdan tulee olla kunnolla
paikallaan rungon nokassa.

® Aseta kiinnitysrengas ja muotti
paikoilleen my6tépaivaan kaantaen.
Al4 kirista kiinnitysrengasta liian
tiukkaan.

® Irrota painvastaisessa jarjestyksessa.

Kaytto:

Taikinakaardjen muotoiluun.

Laitteen kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pyséahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Ald laita sormia tayttdsuppiloon.

Kun lisdét aineksia, kdyta aina survinta.
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Kuva &

® Aseta laite tasaiselle ja puhtaalle
tybtasolle.

e Oita liitdntajohto johdon sdilytystilasta ja
veda se tarvittavan pituiseksi.

e Kiinnita valmiiksi koottu lihamylly

kayttoliitdntdan vahan kallellaan oikealle.

K&anna lihamylly pystyasentoon, niin etta

se napsahtaa kiinni.

Kiristé kiinni lihamyllyn kiinnitysrengas.

Aseta tayttdastia paikalleen.

Aseta sy6ttdpainin tayttdaukkoon.

Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon

alapuolelle.

Laita pistotulppa pistorasiaan.

Kaynnist laite virtakytkimesta.

Laita késiteltavat ainekset tayttdastiaan.

Tydnna ainekset sisddnpain ainoastaan

syéttdpainimella.

Kayttéohje:

Jos hienonnettavat elintarvikkeet juuttuvat

sy6ttéruuviin: Poista tukos painamalla

suunnanvaihtokytkinta.

1. Katkaise virta laitteesta virtakytkimell&.

2. Odota, ettd moottori pysdhtyy.

3. Paina lyhyesti suunnanvaihtokytkinta.

4. Odota, ettd moottori pyséhtyy.

5. Kaynnisté laite virtakytkimesta.

Kéayton jalkeen:

Katkaise virta laitteesta virtakytkimell&.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota syéttdpainin.

Poista tayttéastia.

Irrota lihamylly.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kaéntéen.

Irrota lihamyllyn osat toisistaan.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.
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Raastinosa

Raastaa ja viipaloi juuston, hedelmét ja
vihannekset, rouhii pahkinat, kuivat sémpylat
ja leipdpalat, suklaan ja muut kovat
elintarvikkeet.

A Loukkaantumisvaara

Kiinnitd tai irrota lisdosa vain, kun moottori
on pyséahtynyt ja pistotulppa irrotettu
plstorasiasta.

Ald koske raastin- tai vijpaloinfiosien
terdviin teriin tai syrjiin.

Ald laita sormia tadyttésuppiloon.

Kun lisdét aineksia, kdyla aina survinta.

Kuva €

® Aseta haluamasi terd paikoilleen
raastinosaan.
Terd lukittuu automaattisesti
kaynnistettédessa laite.

o Kiinnita raastinosa kayttéliitAntaan védhan
kallellaan oikealle.

o K&anna raastinosa pystyasentoon,
niin ettd se napsahtaa kiinni.

® Aseta kulho tai lautanen ulostuloaukon
alapuolelle.

o Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Lisaa kasiteltavat ainekset tayttdaukon
kautta.

o Kiinnit4 syéttdpainin ja pid4 siité kiinni.

Ohje:

Syéttdpainimen voi kiinnittdd vain yhdessa

suunnassa. Huomioi kaarevan reunan asento!

® Kaynnista laite virtakytkimesta.

® Paina elintarvikkeita sisdénpéin
sy6ttdpainimella. Ald paina liian kovaa!

Kaytbn jélkeen:

o Katkaise virta laitteesta virtakytkimella.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota sy6ttépainin.

® |rrota raastinosa.

Paina avaamispainiketta ja irrota samalla

lisdosa oikealle kdantaen.

Irrota raastinosan osat toisistaan.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.
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Puhdistus

m Térkea ohje

Laite on huoltovapaa. Kun muistat
puhdistaa laitteen huolellisesti, se ei
vahingoidu ja toimii hyvin.

A Sahkdiskun vaara

Ald upota peruslaitetta veteen tai
muihin nesteisiin tai pese sitd
astianpesukoneessa.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen
laltteen puhdistamista/

Huom./!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald pese astianpesukoneessa alumiiniosia
(lihamyllyn runkoa, sydttéruuvia ja
kiinnitysrengasta). Niiden véri saattaa
hieman muuttua ajan mittaan.

Laitteen puhdistus

® |rrota pistoke pistorasiasta.

® Pyyhi laite kostealla pyyhkeella.
Kéayta tarvittaessa hieman késinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

Lisdosien puhdistus

® Pese lihamyllyn runko, syéttéruuvi
ja kiinnitysrengas kasin.

® Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estédmiseksi.

o Kuvasta [l néet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Toimenpiteita kayttéhairididen
varalle

Hairié

Laite pyséhtyy, mutta virta ei kytkeydy pois
paalta.

Syy
Laite on ylikuormittunut, esim. lihamylly
jumittunut.



Toimenpide

o Katkaise virta laitteesta ja odota,
ettd se pysahtyy.

® Poista tukos painamalla
suunnanvaihtokytkinta.

® Odota, ettd moottori pysahtyy.

® Kaynnista laite uudelleen.

Hairi6é

Kone kytkeytyy kaytdn aikana pois paalta.

Syy

Laite on ylikuormittunut. Ylikuormitussuoja on

lauennut.

Toimenpide

® Pysayti laite.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Anna laitteen jadhtya 60 minuuttia.

® Nosta laitetta ja paina laitteen pohjassa

olevaa lampo6suojakytkintd (kuva I, 14).

Laita pistotulppa pistorasiaan.
Kéynnista laite uudelleen.

1 | Tarkes ohje

Jos et pysty korjaamaan vikaa itse, kdanny
huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohijeita ja vinkkeja
Lihamylly

Reikélevy, hieno, 3 mm:

keitetty kanan-, sian- ja naudanliha, keitetty
maksa, keitetty kala keittoihin; raaka sian- ja
naudanliha jauhelihamurekkeisiin; raaka
maksa, liha ja silava maksamakkaraan;
sianliha ruokamakkaraan

Reikéalevy, keskilampd, 4,8 mm:

sian- ja naudanliha pasteijoihin ja Cervelat-
makkaraan;

Reikalevy, karkea, 8 mm:

paistettu sianliha gulassikeittoihin; tihteet
(paisti, makkarat, ...) laatikoihin

Leipékndddelit

Lihamylly tyyppi CNFW5
Kayta 8 mm:n reikélevya
300 g tuoretta vehnéleipaa
40 g voita tai margariinia

200 ml maitoa

2 munaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia
Persilja, suolaa
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Vahan jauhoja

Lihamylly tyyppi CNFW6, 7, 8

Kayté 4,8 mm:n reikélevya

300 g tuoretta vehnaleipaa

40 g voita tai margariinia

200 ml maitoa

2 munaa

1 rkl hienoksi silputtua sipulia

Persilja, suolaa

Vahén jauhoja

Ainesten kasittely

® Jauha vehnéleipad lihamyllylla (tyyppi
CNFWS5, 6, 7) noin minuutin ajan tai
(tyyppi CNFW8) noin %2 minuuttia.

® Lisaa hienoksi silputut sipulit, persilja
ja voi ja sekoita.

e Mittaa astiaan munat, maito ja suola
ja vatkaa sekaisin, sekoita ne sitten
leipAmassan joukkoon.

® Anna taikinan vetdytyd muutama
minuutti. Vaivaa viela kerran huolellisesti.

o Kostuta kddet aina hyvin vedell3,
ennen kuin alat muotoilla knéddeleita.
Pydritd kndddelit jauhoissa.

® |aita kndddelit kiehuvaan veteen ja anna
vetdytyd noin 20 minuuttia. Vesi ei saa
enéa kiehua!

Makkaran tayttélaite

® Liota ennen kasittelyd luonnonsuolta
haaleassa vedessé noin 10 minuuttia.

e Varo tayttdmasta liian tayteen, koska
makkarat saattavat silloin haljeta
keitettdessé tai paistettaessa.

e Voit kayttda suuttimia myés ilman suoltal
Leivitd makkaramassa ja paista sen
jalkeen.

Kebben valmistusosa

Ohije taytetyille kebbe-

kaardgille:

500 g suikaloitua lampaanlihaa

500 g huuhdottua ja valutettua bulgurvehnaa

1 pieni silputtu sipuli

® Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehn&a lihamyllyn hienon reikélevyn lapi.

® Sekoita taikina hyvin, lisd& joukkoon
sipuli.

® Jauha seos vield kaksi kertaa
lihamyllyssa.
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Tayte:

400 g suikaloitua lampaanlihaa

2 keskikokoista silputtua sipulia

1 rkl 6ljy&

1 rkl jauhoa

2 tl maustepippuria

Suolaa ja pippuria

® Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon

reikdlevyn lapi.

Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

Liséda lampaanliha ja paista, kunnes

liha on kypséaa.

® Lisda muut ainekset.
Hauduta noin 1-2 minuuttia.

o Kaada liika rasva pois.

® Anna taytteen jadhtya.

Kebben valmistus:

® Syoté kaardihin tuleva tayte kebben
valmistusosan |api.

® |eikkaa taikinarullasta 7,5 cm pituisia
paloja.

® Sulje kdardn toinen péa.

® Tybnna avonaisesta paasta kdaréon
vahan taytetta ja sulje sitten my6s kdarén
toinen péaa.

® Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja
uppopaista kaardja noin 6 minuuttia,
kunnes ne ovat kullanruskeita.

Raastinosa

Viipalointitera

sipuleille, yrteille, omenoille, porkkanoille

Raastintera, karkea

pahkindille, suklaalle, juustolle, kovalle leivélle/
sampyloille
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Kierratysohjeita
Laitteessa on s&hko- ja elektroniik-
karomusta annetun direktiivin
mm 2012/19/EU mukainen merkinta
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjaltd sekd kaupungin
tai kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkiloilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontdmat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on néytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidé
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Mo TNV GOPOAEIX COG

Mpiv Tn xpnon diIB&oTe MPOCEKTIKK TIC TIXPoUCES 0dnyieg, MOTE VA
YVPI(ETE ONUOVTIKESG UTTOOEIEEIC OPAAEIC KO XEIPIGHOU YIX TNV
TTPOUCTl GUOKEUN).

H un Tpnon Twv odnyiwv yio Tn 0woTH XPrion TNG OUOKEUNG
ammokAgiel TNV euBUVN TOU KATAOKEUXKOTN YIG {NUIES TTOU TIPOKUTITOUV
oTTO QXUTH).

H mapouca cuokeur) MpoopileTal YIX TNV €TTeEEPYATIC TTOCOTNTWV,
OUVIBWY YIO TO VOIKOKUPIO 1) O€ LN EMAYYEMIATIKEG EPAPHOYEG,
TIGPOHOIEG PE VOIKOKUPIO. OI TIAPOHOIEG PE TO VOIKOKUPIO EPAPLOYEG
mepIAapBAvVOUV I X. Tr) XPron o€ Koudiveg, yiot Toug urtaAAnAoug
KOTOOTNUATWY, YPOPEIWV, AYPOTIKOV Kol GANWV ETTIXEIPNTEWY,
KOOWG Kl TN XPNon GImo eVOIKIKOTEG EeVavwY, HIKPWV Eevodoxeiwv
KO TI(POH0IWY KOXTOIKIWV. XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO YIX
TTOGOTNTEC KOl XPOVOUG eTTeepyaaiag, GUVNOEIC VI TO VOIKOKUPIO.
H mapouoa ouokeur) givail KXTGAANAN YIG TO KOWIPO KOI TNV GVXPEIEN
WHOU KOl HOYEIPEPEVOU KPEATOG, AXPDIOU, TTOUAEPIKWV KA1 Yapiou.
Ta P0G £MEEEPYATI TPOWILX TIPETTEN VO PNV TIEPIEXOUV KXBOAOU
OKANP& CUCTOTIKK (T1.X. KOKKOAX). Me Tn xpnon Twv oo Tov
KOTOOKEUOOTT| EYKEKPIPEVWV EEXPTNPATWV EIVOI SUVATEG TIEPITEPW
EQOPHOYEG. ' o

Agv emTpEmeTal V& XpNolpoTIoInOei yix Tnv emegepyaoio XAAwv
QVTIKEIJEVWV I AVTIOTOIXX OUCIQV.

XPNOIYOTIOIEITE TN GUOKEUIN JOVO PE TO XUBEVTIKG EEXPTHHOTA.
Moapakaheiobe va pUAGEETE TIG 00Nyieg xprong. Kara tnv
TIPOXWPNON TNG CUOKEUNG 0€ TPITOUG dwaTe padi TIg 0dnyieg
xpnone.

A Tevikég unodeifelc aapaheiog

Kivduvog nAekTpomAngiog

H mopouoa ouoKeur dev ETITPETETAN VO XPNOIPOTIOIEITON OTTO TIAIDI.
KpoT&Te Tn cuokeun Kol To TPOPOJOTIKO KOA®WDIO TNG HOKPIA o
TSI,
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O1 OUOKEUEC PTTOPOUV V& XPNGCIPOTIOIOUVTOI OTTO TIPOCWTI HIE
HEIWPEVEG PUOIOAOYIKEG, XIOBNTHPIEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG

KOOWES Ko EANEIYPN ePTTEIPIG KO YVOONC, OTOV ETIBAETTOVTAI ] £XOUV
KOTOPTIOTET OXETIKA PE TNV AOPOAN XPr)on TNG OUCKEUNG KO EXOUV
KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUG TIOU XITOPPEOUV OO GUTT).

Ta moudiax dev emTpeEMETAl VO TTAI{OUV € TN CUOKEUN.

ZuvdeETE KAl AEITOUPYEITE TN OUCKEUT HOVO CUHPWVG IE TOX OTOIXEIOK
oTNV MVOKIda TUTTOU. XpNOIOTIOIEITE TN OUCKEUN HOVO 0€ KAEIOTOUG
XWPOUG. XPrOIOTTOIEITE Tr) CUOKEUT) HOVOV, OTOV GUTH) KOt TO KOAWSIO
Ng dev mapouaidlouv BAGBEG.

OTav dev Tnv emMBAETETE — TIPIV TN CUVOPHOAOYNON, TNV
QTTOCUVOPHOAOYNON 1 TOV KOXOXPIOUO — I CUCKEUT) TIPETTEI VO
OTTOPOVWVETOI TIAVTOTE OTTO TO OIKTUO.

Mn @EpveTe TO TPOPODOTIKO KKAWDIO OE ETTAPI PE AUXHUNPESG AKPES
N HE KAUTEC ETIPAVEIEC.

H aAAayr) Tou Tpo@odoTIKOU Kaxhwdiou, 0TV auTo TTapouaIalel
Kamolo: BAGRN, TIPETTEI VO YIVETAI OTTO TOV KATROKEUGOTH 1 TNV
QVTIOTOIXN UTINPEETIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV 1) OTTO
KOTOANAX KOATXPTIOPEVO TIPOCWTTO, WOTE VO GITOPEUYOVTAI Ol
Kivduvol.

O1 eMOKEUEG OTr) OUOKEUTN TIPETTEI VO OVOTIOEVTOI HOVO OTNV
UTTNPEOI TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TTEAXTAV POG.

A YTodeileiq aopaleiag yia ThV TXpoUoa CUCKEUN)

Kivduvog TpauUHaTIoHOU

Kivouvog nAekTpomAngiog

Mn BuBioeTe Tn BaCIKr) OUOKEUN TTOTE PHEOX 0E UYPX OUTE VOl TNV
TAUVETE 0TO TTAUVTIPIO TM&TWV. Mn XPNOIUOTIOINOETE ATUOKXOXKPIOTT).
BaATe TO @ig oTnv TIPiat, cpoU 0AOKANPwOOUV TPWTH OAEG Ol
TIPOETOINAOIEG YIO TNV EPYACI Pe TN ouoKeur|. MeT& amo Glakor
PEULOTOG EQVOEEKIVA 1] EVEPYOTTOINUEVI OUOKEUN.

[piv TNV eVapén epyaoinv KXBapIopou, BYGATE TO @IG &TO TNV TIPICO:.
Mpiv TNV aAAayn eEXPTNUATWY 1) TIPOCKPTNUATWV, TX OTTOI
KIVOUVTOI KOTX TN AEITOUPYIC, N CUCKEUT TIPETTEI VX OTTEVEPYOTTOINOEI
KOl VoL orTopovwBei oo To ikTuo. TormobeTeiTe/apaipeiTe T
TIPOCOPTIPOTO HOVO LE GKIVNTOTIOINUEVN TNV KiVNON KOt Pe BYGAPEVO
TO QIC ar0 TNV TPI(a. Mn ouvapUOAOYEITE/ATTOCUVAPHIOAOYEITE T
TIPOCOPTIUOTA TN BACIKF) CUCKEUT),

KivBuvog TPOUHGTIOHOU OTTO TO KOPTEPO HOXAIPI/ TNV TIEPIOTPEPOHEVT
Kivnon

Mnv MA&vVeTE TX TTEPICTPEPOUEV PEPN.

Mn B&eTe T XEPIG OOC PEOXK OTO OTOHIO TTANpwonC. MNa va meoeTe
TO TPOPIYG HECO OTN CUGKEUN, XPNOILOTIOIEITE TIGVTOTE TOV TTIEQTI).
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KivBuvog TpQUPOTIOHOU OO TIG KOPTEPEG AGHEG
Mnv MA&VETE TO KOPTEPO HOXAPI KO TIG OKUEG TWV EVOETWV
TPIYIHOTOG Kol KOTNG. Kamax T AeImoupyia unv TMaveTe oTa eVOETX

TPIYIHOTOG KOl KOTTAG.
Mpocoxn!

Mn xpnoiporoieite moTe TauTOXpova TO TANKTPO On/Off Kai To
rr)\r]KTpo avTioTpoPNnC Kivnong. Mpiv To TTOTNPG TOU XAAOU TTANKTPOU
TIEPIPEVETE TNV TTANPN GKIVNTOTIoINoN TNS Kivnong. Kivouvog {nui&g

OTN GUCKEUN.

2UCTNHOTA XOPOAEITC

Acpiheia uTrEPPOPTWONG (BIGKOTTTNG
OepuoTIPOCTATING)

3€ TIEITITMON TIOU O KIVITHPOG OTOUGTHOE!
GUTOPOTO KOXTG TN XP 0N, TOTE EXEl
evepyortoinoei n TPOOTACIx UTTEPPOPTWANG.
MiBaveg aiTieg PTOPOUV VX ivail N
TAUTOXPOVN ETTEEEPYATIC: TIOAU pEYGAWY
TIOCOTATWV TPOPIUWV ] EVOL UTTAOKXPIOHCK
OTTO KOKKOACK.

IXETIKK € TNV CUUTIEPIPOPE GE TIEPITTTWAN
€VEPYOTTOINONG KKTTOIOU CUCTIHOTOC
QOPOAEING OVOTPEETE OTNV TTHPAYPOPO
"AvTigeTOmon APV,

Me pio pomic
Mopokokeiode v' avoieTe TIG GeAideG HE TIG
EIKOVEG.

Eikéova X

Kpearopnyavn

Kivnon

MPOCAPTNHA KPEXTOUNXAVIG
Aoxeio mAnpwong (MAcoTIKO)
Meotng

Koméwi yio Tov THeoTr
MArKTPO aop&AIONG

AP peTOPOPGS

Xmpog UAGENG pe EvBeTo
10 Komdki yio xopo UASENG

11 EvOelkTIkr) Auxvic

12 MAAKTPO avTioTpoPng Kivnong
13 MArkTpo On/Off

14 AIoKOTTNG OEPUOTIPOCTATING
15 OUAEN kaxAwdiou
MPOCaPTNHO KPEATOUNXAVIG

16 MepipAnua

17 KoxAiag pe koumAep

18 Mayaipl

OCONOOPRWN—

19 AikrpnTog diokog
a) TpIYipaTog, SIGUETPOC TPUTIOG 8 mm
b) wiAo kdyIpo, diGpeTPOC TPUTTAG 3 mm
c) peoaia, dikueTpog TPUMAG 4,8 mm

20 BidwT6¢ SoKTUNIOG

MPOoGPTNHX YEUIOHOTOG AOUK&EVIKWV

21 AKpooTOUIO

22 depwv SoKTUNIOG

MPoo&PTNUX VI KEPTEDAKIXK

23 MopgoroinTig

24 Kwvikog dakTUAIog

Mpoo&pTNUS TRIYIPXTOG

25 MepifAnpa

26 MieoTng

27 AvtoAAGEIHo évOeTo
a) EvOeTo KoTiNg
b) 'EvOeTO TPIYIPOATOG; XOVTPO TPiYIHO

I'Ipoomcna 11O UTTEPPOPTWON
Mot vax eprmodIoTouV HEYOAeG Cnuléq oTn
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITLON UMTEPGOPTWONG
TNG KPEOTOUNXAVNG, TO KOUTAEP DIOBETE! pIcK
syKonr] (onueio r]es)\r]psvr]q Bpavong).

3e nepn‘rTu)or] UTTEPPOPTWATNG OTIACE! TO
KOUTAEP 0" aUTO TO onpeio. To KOUTAEP
UTTOPEI OPWG VX OVTIKATAOTOOEI EUKOAGK.
AICPOPETIKA TX AVTOAOKTIKG e ONEeio
nBeAnpEvng Bpaiong Sev armoTeAolY HEPOG
TWV UTTOXPEWOEMY HOG OTX MAQIOIX TNG
rrapoxr]q €Yyunong. TETOIX XVTOAGKTIKK
HTOPEITE VO TIPOHNGEUTEITE EVaVTI TOU
av&AOYOU QVTITIHOU Ommd TNV UTNPECia
TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTOV (KWOIKOG
nopayyeliag 753348).
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Xelplopog

A Kivduvog Toauuatiguou!

Bddte 0 @IC oy /7,0/(0{ apou
olokAnpwBouv ripwTar dAeg o
TIOOETOIUAOIES VIO TNV EQYAOIN L€
1] OUOKEUT].

e T[piv TV PWTN XPnon KaoapileTe KOAX
TN OUOKEUN Kol To eExpTrOTS, BA. 0TO
KEPOAXIO "KaBapIOPOG KOl GpPovTida”.

Eikéva E

o Oul&Te Toug SIGTPNTOUG BioKOUG OTOV
XWPO PUAGENG.

o  (QuldTe TO EMPEPOUC PEPN TOU
TTPOOGPTAUATOC YEUIOHATOC AOUKAVIKWV
KO TOU TIPOOGPTHHOTOC VIO KEPTEDAKICK
OTOV TIIEOTH KOI KAEIOTE TOV E TO KATTOKI
TOU.

2UVOPHOAOYNON TIPOCOPTHHOTOG

KPEOTOUNXOVIG

Eikova

e T[1&pTe Ao TOV XWPO PUAGENG Tov
dixTpnTO BioKO pe TNV emMOUUNTNA
JI&UETPO OTTQV.

e TormoBeTroTe ToV KOXAiat 0TO TTEPIBANMCK.

® TomoBeTroTE TO POXQipl EMAVW OTOV
koxAic. O1 Aemideg mpémel va deixvouv
mpog Tov SiGTpnTo dioKo.

® TomoBeTrioTe ToV dIXTPNTO diOoKO PE TNV
€MOUKNTN SIGUETPO OTIWV EMAVW OTOV
koyAia. H eykorm aTov dikrpnTo dioko
TIPETE! VO QOippOTel oTN PUTN OTO
miepiBAnuo.

® BidwoTe Tov BISWTO dOKTUNIO OTN POP&
TWV OEIKTWV TOU pohoyiou. Mnv opileTe
TTOAU TOV BIdWTO OGKTUAIO.

® H amoouvappoAoynon yiveTal oTnv
QVTIOTPOPN OEIPA.

Xpnon
Ens{epyowla wWHOoU Kol Bpaiopevou
KPEATOGC, AopdIoU, TIOUAEPIKWV KAl
yopiou.

- Mnv ene€epyaleoTe KOKOAX.

—  Tov Kiy& amo Bodivo QIAETO TTou
TPWYETXI WHOC, TOV KOPBETE DUO POPEG.
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2uvappoAoynon Tou

TIPOCOPTAHATOC YEUIOHATOG

AOUKAVIKWV

Yrodeign:

XpNoIPoTToIoUVTOI T €PN TOU

TIPOCOPTAPATOC KPEKTOUNXOVIG

(xwpig dioTpnTO dioKO KOl OXKipT).

Eikova D]

e [l&pTe TO aKPOPUaIO (A) KOl TOV
PEPOVTA OOKTUAIO (D) armd Tov TeaTr).

e TomobeTroTe Tov KoXAiak 0TO TTEPIBANUC.

e TormobeTroTe TO AKPOPUTIO OTOV BIdWTO
OOKTUAIO.

® TomoBeTroTE TOV PEPOVTA DAKTUAIO
ETIAVW OTOV KOXANIOX KOl KPOTHOTE TOV.
H eykorr) oTov @EpovTa SoKTUNO TIpETIE!
va epapudlel oTn PUTN oTo TIEPIBANMCL.

® BidwoTte amd mavw Tov BIdwTO SAKTUAIO
HEe GKPOPUOIO OTN POPAX TWV OEIKTMY TOU
poAoyiou. Mnv o@iZeTe TTOAU Tov BIdWTO
OOKTUAIO.

® H amoouvappoAoynon yiveTal oTnv
ovTioTpOPn OEIPA.

Xpnon: ' ' ' '

Mo TO YEPIOPO TEXVNTOU KO PUCIKOU EVTEPOU

pEe HAX VI AOUKAVIKA.

SuvoppoAOYNoN Tou

TTPOCCPTIHATOC VI KEPTEIXKIK

YnodeiEn:

XpnolporolouvTal T JEPN Tou

TIPOOGPTNHOTOG KPEKTOUNXAVIG

(Xwpig diGTENTO BIOKO KOl aXaip!).

Eikova 3

e [l&pTe Tov popgortioinTh (B) ko Tov
KWVIKO dakTUAIO (C) amtd Tov TmeoT.

® TomoBeTrioTe TOV KOXAI 0TO TTEPIBANUQ.

® TomoBeTOTE TOV HOPPOTIOINTH OTOV
BISWTO SAKTUAIO.

® TomoBeTOTE TOV KWVIKO OOKTUAIO
ETIAVW OTOV KOXAIX KOI KQOTT|OTE TOV.
H eykorr) oTov KwviKd SoKTUAIO TIpETTE]
Vo eQappoddel omn pUTN oTO TIEPIBANC.

® BidwoTe oo Mavw Tov BIdwTO daKTUAIO
He HOPPOTIOINTH OTN POP& TWV OEIKTWV
Tou pohoyiou. Mnv o@ieTe TIOAU Tov
BIdwTO daKTUAIO.

e H amoouvappoloynon yiveTal otnv
avTIoTPOPN OEIP&.

Xprion:

Mo Tov oXNUOTIoPO cwAfvwv ord Jupn.



Epyoaoia pe Tn ouokeun

A Kivduvog Tpoauuatioyou

Torro8ereire/agaipeiTe To MpoodpTnua
HIOVO LIE OKIVITOTTOINEVI TV KIVION Kot
e ByaAugvo To PIc aro mv moilr.

Mn /Bor( ETE T YEOIX oa¢ UEoo a7o oTOUIO
mAtjpworg. o var mMeoeTe o TooPIa
LEOQ OTI) GUOKEUI], XPIOILIOTTOIEITE
TTQVTOTE TOV TETTY).

Eikéova

® TomoOeTNOTE TN CUOKEUN ETTAVW O€
emimedo, KXOAPO TIAYKO EPYATIOG.

® By&ATE TO TPOPOSOTIKO KXAWDIO OTTO
N QUAGEN KaxAwdiou Kol TPaPNETE TO
WG TO emMOUPNTS PNKOG.

e TomoBeTnoTe TO rr)\r]pwq
OUVOPHOAOYNHEVO TIPOCBPTNUX
KPEQTOUNXAVAG e eNaPPIK K)\lor]
TTPOG Ta OE&I& eMAVW OTNV Kivnon.

® 3STPEYTE TO TIPOOXPTNHX
KPEQTOUNXAVIG TTPOC TX TIAVW, PEXPI VX
KOUUTIWOEL.

® 3 ifTe Tov BIdWTO dAKTUAIO OTO
TTPOCXPTNUO KPEXTOUNXAVAG.

® TomoBeTroTe OO TTAVW TO OOXEIO
mAfpwong.

® TomoBeTOTE TOV TNEDTI OTO QVOIYHX
mAnpwong.

® TormoBeTroTe PTTOA ) THATO KXTW GITO
TO Gvolypa €0d0U.

® BadeTe 1o @Ig oTnV Mpila.

e EvepyoroinoTe Tn OUOKEUTN e TO
TAfkTPO On/Off.

® Ba&ATe Ta Tpog emefepyaaia TPOPIPK
péoa oTo doxeio TTANPWonG.

® [Ix TO KOTOTV OTIPWEIUO XPNOIYOTTOIEITE
OITOKAEIOTIKX TOV TTIECTI).

YmodeiEn epapuoyng:

3€ TIEPITITWON TTOU £XOUV HOYKWOEI T TTPOC

KOYIPO TPOPIUC OTOV KOXAio: XpnoiportoinoTe

TO TANKTPO QVTIOTPOPNG KivNong, YIo v

AUCETE TO UTTAOKGPICUC.

1. AmevepyoroIrfaTe T GUOKEUN e TO
mAfKTpo On/Off.

2. TepipéveTe TNV aKIvnTOomoiNon TNG
Kivnong.

3. MatnoTe yix Aiyo To TTANKTPO
QVTIOTPOPNG Kivnong.
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4. TMeplpéveTe TNV OKIVNTOTIOINON
NG Kivnong.
5. Evepyormoifote Tn CUCKEUN pe
TO TMAfKTPO ON/Off.
MeT& Tnv epyoicia:
® AmevepyoTToIfoTe TN CUCKEUN HE
TO TMAfKTPO ON/Off.
TpaB&Te TO QIG GO TNV TIPICCL.
Tpopn&Te Tov TMEOTH TTPOG TA EEW.
ApaipeoTe To doxeio TTANPwonG.
AQXIPEDTE TO TTPOOXPTNH
KPEXTOPNXOVNG.
M TOV OKOTIO QUTO HE TTATNUEVO TO
TTANKTPO QTTaoPANIONG YUpioTe TO
TTPOOGPTNHC TTPOC T OEEI KAl
CPUPEDTE TO.
® ATOCUVOPHOAOYNOTE TO TIPOCHPTNHX
KPEXTOUNXOVNG.
o KobopileTe OAx TO PPN,
BA. "KaBopIopOC Kol pPovTIdN”.
Mpoo&pTNUG TPIYIPOTOG
Mo To TRIYIPO KA KOWIPO TUPIOU, PPOUTWY,
AXXQVIKQOV, KKPUDIWV, POUVTOUKIMV,
CHUYDGAWY, UTTOYIXTIKWY WOHRKIOV KO
KOMHOTIOV YWHIOU, COKOAXTAG KX XMWV
OKANPQV TPOPIPWV.

A Kivéuvog Toauuoiopou

TOrTOBETEITE/XPAPEITE TO MOOTAOTIX
HOVO LI€ OKIVITOTTOINUEVI] TNV KIVIIOT Kol
He ,Byor/lysvo 70 QIC ATTO mv np/(a
Mnv rmicveTe 10 KOPTEPO Layaip! Kai TIC
QKUES TWV EVOETWV rp/w/pafrog' Kol KOITIYG.
Mn ﬂoz(e TE T YEOIX oa¢ UEo aro oToUIo
mArjpworg. o var MeoeTe To TOOPIAl
HEOO OTI) OUOKEUI], XPIOLOTIOIEITE
TavToTE TOV meari).

Eikova [€

® TomoBeTrioTe TO EMOUPNTO EVOETO GTO
TTEPIBANUG TOU TTIPOCOPTNHATOG TPIPTN.
H ao@&Aion Tou €vBeTou YiveTal
GUTOPOTOL KOTO TNV gvEPYOTTOiNoN TNG
OUOKEUNG.

® TomoBeTOTE TO TPOOKPTNHA TRIPTN
pe eAXPPI& KAion TIPOg To 01 ETTAVW
oTnv Kivnon.

® STPEYTE TO TIPOOXPTNHX TPIPTN TIPOG
T TGV, HEXPI VO KOUUTTWOE.

® TormoBeTroTe PImoA ) TA&TO K&TW Ao
TO Gvolypo e€0dou.
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® Balete 10 QIg 0TV TIPITOX.

® TomoBeTroTe Ta TTPOG eMeepyaoia
TPOPIUG HETTK OTO AVOIYHX
OUPTTANPWONG.

® TomoOeTNOTE TOV TECTN KAl KPOTNOTE
TOVv.

Yniodeign:

O meoTnC pmopei va TormoBeTnOei pdvo oe

it kareuBuvar. MpooétTe Tn B€on TNG

KOUTTUANG!

e EvepyoroinoTe Tn OUOKEUN e TO
TARKTPO On/Off.

e T[liE0Te TX TPOPIUX PE TOV TTIECTH| TTPOG
TO KOTW. MV aoknoeTe UTIEPPROAIKI)
mieon!

MST(X v epyooia:

ATTEVEPYOTIOINOTE T CUCKEUN PE
TO TANKTPO ONn/Off.

® TpoBaTe TO PIG ard TNV TIPILA.

Tpopn&Te Tov TTEOTH TTPOG TO EEW.

® AQUIPECTE TO TIPOOXPTNUX TRIPTN.
Mot Tov oKOTTO QUTO PE TIATNUEVO TO
TIANKTPO amacP&AIoNG YupioTe TO
TTPOCXPTNHC TIPOG TO DEEIK KA
OPAIPEDTE TO.

® ATIOCUVOPHOAOYNOTE TO TTPOCKPTNHG
TPIPTN.

o KobopileTe OAa TO PEPN,

BA. "KaOapIopOg KO ppovTidx”.

Ka®apiopog kau ppovTida

1 | snpovrik unodein

H ouokeur| dev xpeldleTa ouvmpnon
O p|C|Koq KO(GO(pIOUOQ TTPOCTOTEUEI TN
ouoxsun ammo nuIEG Ko diaTnpei TV
IKAVOTNTOX AEITOUPYITC.

A Kivouvog nAextpominéiag

Mn BuBioeTe Tn PaoiKii OUCKEUI] TTOTE
HETO O€ Uypd oUTE Vi TV MAUVETE OTO
mAuvTripio maTwv.

Toiv Tnv Evapén Twv epyaoiwv
ka@opiauou Byalte 1o @ic armo Tnv moilo!

TMpoooxrj!

Mn xpnaiuoroieite LEda KABAPIOUOU moU
XYapdalouv.

O1 EMIPAVEIES UTTOPOUV VA UITOOTOUV
PBopeg.
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Mnv rAévere oro mAuvrrjoio maTwv Tor
adouuivevia ugpn (repifAnua, koyAiog ko
BIOwTO¢ dAKTUAIOG TOU MPOCHPTIIIATOS
koearounyavric). Me tnv rmépodo Tou
XOOVOU LITTOPEl VX ELPAVIOTOUV OKIVOUVES
XOWUATIKEC aAdoiwoerc.

Ko®apIopog TNG GUOKEUNG
® TpaBaTe TO QIG Ao TNV TIPICAL.
® 3>kouti{eTe TN OUOKEUN Ue Bpeypévo

mravi. Av xpeiaoTei, xpnoigoroleite Aiyo
QMTOPPUTTAVTIKO TTAUGIHOATOG THIATWV.

Ko®opileTe T TIPOCXKPTHHOTO

e T[AéveTe TO MePIBANUA, TOV KOXAIX Kol
ToV BIBWTO DOKTUAIO TOU
TIPOCUPTHAUATOG KPEATOUNXAVAG OTO
XEP!.

® SKoutri{eTe OPECWS TAX HETAANKE PEPN
KOl TX oAeipeTE Pe Aiyo Bpwaoigo A&dI,
YIX VX TO TIPOOTATEWPETE GTTO TN
OKOUPIG.

e >Tnv Ekova B 6a BpeiTe pix GUVOTTTIK
TIXPOUCIOCN OXETIKA HE TIG TIPETTEI VX
KOOPICOVTAI T ETTHEPOUG HEPN.

AvTipgeTwmon BAGBwV

BAGBN

H ouokeun O(KI'VT]TOTIOISiTO(I, OM& Oev

QTTEVEPYOTTOIEITANI.

Arria

H ouokeun umepPoPTWONKE, . X. EXEI

UTTAOKQQIGTEI N KOEXTOUNXOV.

AvVTIUETOTION

® ATIevepYOTIOINOTE T OUOKEUN KA
TIEPIPEVETE VO GKIVNTOTTOINDEI.

e [laTroTe TO TTANKTPO QVTIOTPOPNG
Kivnong, yio vot AuBei To PTTAOKQPIOHA.

® [lepIyéveTe TNV OKIVNTOTIOINGN TNG
Kivnong.

® O¢teTe Tn ouokeur Eava ae AeiToupyia.

BAGBN

H ouokeun| TIOETOI KOTX TN XPON EKTOG
AeIToupyiog.

Arria

H ouokeur| urtep@opTwbnke. Evepyoroinonke
N AOPGAEIX UTTIEPPOPTWONG.



AvTIpeTOTION

® OETETE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG.

o TpaBaTe To PIG ard TNV TIPICA.

® AQrOTE TN GUOKEUN VO KPUWOEI ETTI TTEP.
60 AeTTdX.

® AVOONKWOTE TN OUOKEUN KAl TITNOTE
TOV SIOKOTTTN BEPPOTIPOOTACIOG OTNV
K('x)Tu) TAeUP& TNG ouokeung (Eikova A,
14).

® B&LeTe TO PIg 0NV TIPICCK.

® O¢reTe TN ouokeur Eava og AeiToupyia.

1 | Snpavrikd unodeiEn

Av dgv UTTOpEITE VO OVTIUETWTTIOETE TN
BA&PBN povol oog, ammeubuvOeiTe 0TV
UTINPECIa TEXVIKNG €EUTTNPETNONG
TTEAXTOV.

SUVTOYEC KO ZULPBOUAEG
MPoCo&PTNHX KPEXTOUNXAXVIG
AikrpnTog diokog, Aerrog, 3 mm:

BPaOTO KOTOTTOUAO, BPXATO XOIPIVO KAl
BOdIVO KPEXG, BPOOTO CUKWTI, BPaaTo Wi
yIo 0oUTTEG, WO XOIPIVO KO BOOIVO KPEXS VI
KIPK, WUO OUKWTI, KPEXG KOt Aapdi yIox GAEIPPX
OUKWTIOU, XOIPIVO KPEXG VIOt AOUKGVIKGK
AibrpnTog diokog, peoaic, 4,8 mm:

XOIPIVO KOl BODIVO KPEXG VIO TIOTE KOl
AOUKQVIKO OEPPENST,

AibrpnTog diokog, TpiyipaTog, 8 mm:

YNTO XOIPIVO KPEXG VIO COUTIX YKOUAGG,
TIEPIOCOEUPOTA (YNTOU, AOUKAVIKL, ...)

VIO YKPOTEV OTTO TTEPIOCOEUMOTO
MroAGKIa YopioU

Kpearopnyovr) Turmo CNFW5
Xpnoiporroiriote Tov SI&TPNTO ioKO TWV

8 mm

300 g PpETKO GOTIPO YW

40 g BoUTUPO 1 Hapyapivn

200 ml y&Aax

2 opya

1 K.0. YIAOKOUPEVO KPEUHUDITK

MaoivTavog, oG

Aiyo a\eUpI
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Kpearopnyavr) Turmo CNFW6, 7, 8

XpnoiporoirjoTe Tov diIGTpnTo SioKO TWV

4,8 mm

300 g PpETKO GOTIPO YwHi

40 g BouTUpO N HOPYaPIVN

200 ml yohx

2 oy

1 K.O. YIANOKOUPEVO KPEUPUDITK

MaoivTavog, oG

Aiyo aheUpl

Errs{spyama TOV UNKOV
AMNéoTe TO aorrpo Ywpi e TNV
KpeaTopnxavn (Turmog CNFWS5, 6, 7)
e mmep. 1 AemTo Kau (TUTTOQ CNFW8)
et mep. Y2 AemTo.

® [1pooBeoTe TX YINOKOUPEVA KPEPHUDICXK,
TOV poﬁywvé KOl TO BOUTUPO KOl
OVOKOTEYTE.

® XTUToTe EAXPPA TX OBYA e TO YO
KOl TO OAKTI KO QVOIETE TO PE TO piyHX
TOU YwHiou.

o Aopnote Tn QUPn va oTaBEi €T PEPIKK
AEMT&. ZUPOTE KATOTV EQVA.

® [x V& MAGOETE TO PTOAGKIX, BPEXETE
TO XEPIX OOC TIAVTOTE KAAX e VEPO.
ANEUPWOTE TO UTTOAGKICK.

® PifTe To UMaAGKIX O¢ BpaaTd vePo
KOl aPROoTE TA Vo TpaPrEouv eTi Tep.
20 Aerta. Mnv T Bp&oeTe!

Mpoo&pTnua yepiopamog
AOUKGVIKWV

e [lpiv Tnv emefepyaoiol JOUNIKOTE TO
QUOIKO €vTepo emi Trep. 10 AeTITG o€
XNiopd vepd.

® Mnv mopayepieTe T AOUKAVIKS, YIOTi
OIPOPETIKA GUTA UTIOPEI VXX OTIROOUV
KOTO TO BP&OIKO ) TO YN OIWO.

® MmopeiTe va XpNOIUOTTOINCETE TX
aKpoPUOI Kol Xwpig evTepo! MavapeTe
TN &S VI AOUKGVIKO KOI TYQVIOTE TV
0TI GUVEXEIX.
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MPoc&PTNUX YIX KEPTEORKIX

ZUVTOYT| VI YEHIOTA KEPTEDOKICK

(ovOTONITIKOK)

NiTex:

500 g apvi, Koppevo og Awpideg

500 g mAnyoUp! aMo OIT&PI, TAUPEVO KO

OTPAYYIGUEVO

1 HIKPO KPEUHUDI, YIAOKOUHEVO

® [epvaTe evOANGE TO dpvi KAl TO
TTANyouUp! amd Tov YIAG SiGTpnTo dioko
TOU TIPOCOPTIUOTOG KPEKTOUNXAVIAG.

® AvopiETe KoA& Tn Upn, MPooBEaTE TO
KPEPHUDI KOl AVOKOTEYTE.

® [lep&oTe TO PiyHO KOO DUO POPEG OTTO
TO TTPOOGPTNHA KPEXTOUNXAVIAC.

répion:

400 g opvi, KoppEvo og Awpideg

2 JETPIO KPEPHUDIX, WIAOKOHHPEV

1 K.0. A&

1 K.0. cAeUpI

2 K.yA. pmmoyopl

ANSTI KO TTITTEPI

® [lep&oTe TO QPVi OO TOV YWIAG SIGTPNTO
BioKO TOU TIPOCOPTANGTOC
KPEXTOUNXOVHG.

® JOTUPETE TH KPEPUUDIX, WOTE VX
TIGPOUV XPUOGPi XPOHGK.

® [1po0BEaTE TO KPVIOIO KPEXG KAl
TNyQvioTe TO.

® [1po0BenTE TO UTTONOITIX UAIKA.
AxvioTe Ta OAax emTi TTep. 1-2 AeTTAX.

® XuUoTe To mMAgovadov Nimog.

® AQnOoTE TN YEUION VO KPUWOEL.

Moapookeur] TwV AVOTONTIKWV KEPTESWV:

® [lepAoTe TO HiyPO OO TO TIPOOXPTNHX
YIX KEPTEDBKIQ.

o XwpileTe TNV KoUPIa Awpida Lupng o€
KOMMGTION JRKOUg 7,5 cm TO KOOEVQ.

® [liEoTe TO VA &XKPO K&OE THTOG VO
kAeioel.

® BaATe Aiyn yépion péoa 0To &VOIYHO KA
TNEOTE KA TO GAAO &KPO TNG THTOG VO
kAeioel.

® ZeoTaveTe To A&DI (Trep. 180 °C)
KX TNYQVIOTE TIG TTITEG (YEUIOTS
KEPTEOOKIO) VI TTEP. 6 AeTIT& OTN
ePITE(R, HEXPI VO TIPOUV XPUCOQI
XPWHC.
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Mpoo&pTNUa TPIYIPATOG

'EVOETO KOTING

Mo KPEPPUDIX, A&XOVO, PNAX, KOPOTO
'EVOETO TPIYILOKTOG; XOVTPO TpiYIlo

VIO KOPUDBIXX, POUVTOUKIC, GOKOAKTQ, TUPI,
OKANPO YHI/PwPOKIX

Amnooupon

H ouokeur| auTr €xel onpavOei Baoel
B\/ NG eupWTIGikrG 0dnyiog 2012/19/EC
mmm T1EPI NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKGOV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia kax®opilel To MAXICIO YIa TV
QvOANYN Kol o€10TT0iNCN TWV TTXAIMY CUCKEUGOV
TTOU IoYUEl o€ 0AOKANPN TNV EE.
I TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOUG ETTIKAIPOUG
TPOTIOUG GIMOCUPONG oTTeuBUVOEiTE OTO EIBIKO
KOTXOTNHPA, OTT OTIOU GYOPAOOTE Th GUOKEUN)
) oTn AnuoTikr| fi KoivoTikry Apxr Tou Tdmou
KOTOIKIOG OCG.

OPOI EIMMYHzHZ

1. H EyyuUnon kahng AeiToupyiog Twv
TIPOIOVTWV POC TIOPEXETO VIO XPOVIKO
JIGOTNUA €IKOOI TECOKPWY (24) UNVOV
QIO TNV NUEPOMNVIQ TNC TTPWTNG XYOPAS
TTIOU QVaYPAPETAI OTN BewpPNUEVN
amoddeiEn ayopds. Mo TNV axpoxn Tng
eyyunong omaiTeitan n emdeIgn Tng
Bewpnuevng ommodeigng ayopdg oTnv
OTTOIx AVAYPAPETAI O TUTTOG KXI TO
HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H eTapeia PEOX OTO AVWTEPW XPOVIKK
OpIx, 0 TIEPIMTWON MANUPEAOUG
AEITOUPYIOG TNG CUOKEUNG, GVOASHBAVEI
TNV UTIOXPEWON TN EMAVOPOPAS TNG 0€
OMOAM AEITOUPYIT KOl TNG QVTIKATXOTOONG
K&OE TUXOV ENXTTWHATIKOU JEPOUG (TTANV
TWV GVOADCIPWOV KOI TwV UTTOOMV, OTTWG
T YUSAIVO, AQUTTTIPEG KATT.).
AnopaiTnTn TPOUTO0E0N YIX VO I0XUEI
n eyyunon eivai n pn Aeiroupyia Tng
OUOKEUNC VO TTPOEPXETAI OITO TNV TTOAU-
HEA] KATAOKEUN TNG Ko OXI €M Topadeiy-
HOTI OO KOKH XPrion, AavOaopevn
EYKOTAOTAON, HN THENON TWV 0dnyImv
XPONG TNG CUOKEUNC, GKATXAANAN ouvTH-
pNoN Ao TIPOCWTTX N €E0UCIODOTNHEV
amd Tnv BSH EAGG ABE 1y amo e€wyeveig
TTIOPAYOVTEG OTTIWG JIKKOTIEG NAEKTPIKOU
peUpaTog i SixopoTIoinoNg TNG TAONG
KATT..



. TNV MEPITITWON TTOU TO TTPOIOV dev

AeIToupyei owoTd& AOYW TNG KATAOKEUNG

TOU Kol EQOTOV N TMANKUEANG AeIToupyia

ekONAwBNKe KaT& Tnv Tepiodo eyyunong,

To E€ouaiodoTtnpevo ZEPPIG (n TO

efouaiodoTnpévo ouvepyeio) Tng BSH

EM&G ABE Bax To €TTIOKEUGOE! e OKOTTO

TN XPron YIX TNV OTToic KATOOKEUGOTNKE,

XWPIG VO UTTAPEET XPEWDN YIX AVTOANOK-

TIK& I TNV EPYOOiaL.

. Aev KOAUTITOVTOI OTIO TNV €yyunon ol

XPEWOEIG KA 01 KIVOUVOI TTOU OXETICOVTON

HE TN PHETOPOPK TOU TIPOIOVTOC TTPOG

ETTNIOKEUN OTOV PETATWANTA 1} TTPOC

To E€ouaiodoTnuévo ZEpPig Tng BSH

EM&G ABE.

. OAeg ol €MOKEUES TNG €YYUNONG TIPETEI

va yivovTan amd To E€ouaiodoTnpévo

3¢pPIg (n To €€0UCIODOTNUEVO OUVEPYEID)
¢ BSH EM&g ABE.

. H eyyunon dev KoAUTTTEI KOVEV TIPOTOV

TTOU XPNOIOTTOIEITAI TIEPOV TWV TTPOJIN-

YPOPWV YIC TIG OTTOIEC KATAOKEUKOTNKE

(1. X. OIKIGKI] XPrion).

. H eyylnon kang Aerroupyiog mou

TIOPEXETOI AITO TOV KATOXOKEUOIOTT TIAUE

oV oTToKoAANBoUv, aAAoIwBoUV 1) TpoTTo-

TToINBoUV Lig OTTOI0dNTTOTE TPOTIO Of TAIVIEG

aoPaAEiaG ) 01 EIDIKEC DIOKPITIKEG

QUTOKOANNTEG ETIKETEC €T TWV OTIOIWV

AVOYPRPETAI 0 OPIBUOC OEIPAC ) N

nuepopnvio ayopda.

. Heyyunon dev kohurTel:

— EmoKeugg, HETOTPOTTEG 1 KKOXPIOHOUG
TToU EAGBOV XWPO OE KEVTPO service pn
e€ouaiodoTnuévo amod Tnv BSH EANGC
ABE.

- N&Bog xprion, urepPoAikn xpran,
XEIPIOUO | AeIToupyial Tou TIPOIOVTOG
KOTQ TPOTTO W CUHPWVO e TIG 0dnyieg
TTOU TIEPIEXOVTOI OTO EYXEIPIOIX XPNONG
KOI/f] 0T OXETIKA EYYPOPA XPNONG,
OUMTTEPIAUBOVOUEVWV TNG TTANKUE-
AoUg QUAGENG TNG GUOKEUNG, TNG
TITWONG TNG CUCKEUNG KATT..

— MpoiovTa pe SuoavayvwaoTo apIBpd
OeIpAG.
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— ZnUIEG TIOU TTPOKOXAOUVTO EVOEIKTIK
QIO KOTPATTIES, VEPOD I UYPATiT, QUTIX,
TTOAEPO, ONUOCIEG AVOTHPOKES, AXOOG
T&OEIG TOU DIKTUOU TIGPOXIG PEUHTOG,
| orrolodnoTe Adyo TIou eivai TIEPOV
oo TOV EAEYXO TOU KOTOOKEURDT
Tou £€oUaI0d0TNUEVOU CUVEPYEIOU.

9. H eyyunon mou Tpoo(pepeTaI TIAUEI VO
IoXUEI EQOCOV N KUPIOTNTX TNG CUOKEUNC
HeTARIBOOTEI O€ TPITO TTPOTWTTIO KO TOV
CPXIKO OXYOPOOTH) TO GVOUG TOU OTT0ioU
QVAYPAPETOI OTO TIXPAOTATIKO XYOPAG
TNG OUOKEUNG.

10. AVTIKOT&OTOON TNG OUCKEUNG YiveTal
HOVO epOaoVv Oev eivail SUVATT| n emdIop-
Bwaon TNG KaTOMV TMOTOToINoNG TNG
adUVOHIaG ETIOKEUNG oo To EEouaio-
doTnuévo ZEpPIg (N To e€ouaiodoTnuevo
ouvepyeio) Tng BSH EAAGC ABE.

11. H k&Be emoKeur ) N QvTIKAT&OTOON
EAXTTWPATIKOU JEPOUG DEV TTOPATEIVEI
TOV XPOVO eyyUnang Tou TpoiovTog.

12. EE0pTAPOTO KAl UMK TTOU QVTIKO©I-
OTWVTOI KOXTA T SIXPKEIX TN £YYUNONG
ETMOTPEPOVTAI OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. - 170 xAu. EBvikrig 050U ABnvav —
Napiog & Motapou 20, Kneioix

SERVICE

AOrjva: 170 xA\u. EBvikng odol

Abnvav - Aapiog & MoTapou 20,

Knoioi& — TnA.: 210-42.77.700

Oea/vikn: 8,30 xA\u. EBvikrg odou
Oeo/vikng — Moudaviwv,

Mepioxr) ©€pun — TnA.: 2310-497.200
Mérpa: Xapohaurn & EpevoTpwAe — TnA.:
2610-330.478

Kpntn: E6VIKNG AvTioTdoewg 23 & Kohop,
HpdxAeio — TnA.: 2810-321.573

Kimpog: Apx. Mokapiou I 39, Eykwpn —
Aeukwoia — Maykurmpio TnA.: 77778007

TnpoUpe To SIKXIWHK GANXYQV.
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Kendi glivenliginiz igin

Bu cihaz igin glivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek igin, cihazi
kullanmaya baglamadan 6nce igbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan dretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amacli kullanim igin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, érn. dikkanlarin,
barolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, ki¢uk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar
ve sureler icin kullaniniz.

Bu cihaz, ¢ig ve pismis et, jambon, kiimes hayvanlari eti ve balik
dogramak ve karistirarak islemek igin uygundur. Islenecek besinler,
icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik) arindirilmis olmalidir.

Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarlarin kullaniimasi halinde,
baska uygulamalar da mimkuindur.

Bagka cisimlerin ya da maddelerin igslenmesi i¢in kullanilamaz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi bagka birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel glivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullaniilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmahdir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri disik kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kigiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
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Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi tizerinde bildirilen bilgilere gére elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece baglanti kablosunda
veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sékulip
parcalarina ayrilmadan 6nce veya temizlenmeden 6nce daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Gzerinden gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikel
duruma yer vermemeK icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir
hasar oldugu zaman, sadece Uretici tarafindan, treticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip bagka bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir. Cihazda yapilacak onarimlar,
herhangi bir tehlike olusmasini 6nlemek icin, sadece yetkili servisimiz
tarafindan yapiimalidir.

A\ Bu cihaz igin glvenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulagik makinesinde
yikanmamalidir. Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin tim 6n hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Devreye sokulmus cihaz, bir elektrik
kesilmesinden sonra yine harekete gecer. Temizleme calismalarina
baslamadan 6nce, cihazin elekirik figini ¢cekip ¢ikariniz.

Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden 6nce, cihaz kapatilmal ve elektrik fisi prizden
ctkariimalidir. On Uniteleri sadece tahrik sistemi (motor) dururken
ve elektrik fisi ¢ekilip prizden cikariimigken takiniz/¢ikariniz. On
uniteleri kesinlikle ana cihazda monte etmeyiniz/demonte etmeyiniz.
Keskin bigaklarindan/dénen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

DoOnen pargalari tutmayiniz ve dokunmayiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz. Eti kabin igine itelemek
veya bastirmak igin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Keskin bicaktan dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!

Elinizle raspalama ve kesme Unitelerinin keskin bigcaklarina ve
kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Galistirma esnasinda
raspalama ve kesme Unitelerine dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dikkat!

Kesinlikle ayni anda agma/kapatma tusunu ve dénme ydnu degistirme
tusunu kullanmayiniz. Diger tusa basmadan énce, tahrik sisteminin
(motor) tamamen durmasini bekleyiniz. Cihaz hasari tehlikesi.
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Gavenlik tertibatlari

Asir yaklenme givenligi

(termik koruma salteri)

Cihazin motoru kullanim esnasinda
kendiliginden kapanirsa, asiri ylklenmeye
karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni
zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi veya
kemikler tarafindan blokaj olasi sebeplerden
biri olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflegsmesi, yani
devreye girmesi durumunda yapilacak iglem
i¢in “Ariza durumunda yardim” bélimiine
bakiniz.

Genel bakig

Litfen resimli sayfalari aginiz.

Resim IX

Et kiyma makinesi

Tahrik sistemi

Kiyma makinesinin &n takimi

Malzeme doldurma kabi (Plastik)

Tikag

Tikag igin kapak

Gavenlik tusu

Tagima kulpu

Muhafaza g6zi ve Gnite

10 Muhafaza g6zii igin kapak

11 Kontrol lambasi

12 Dénme yonu degistirme tusu

13 Agik/Kapali tugu

14 Termik koruma salteri

15 Kablo muhafaza bélima

Kiyma makinesinin 6n takimi

16 Govde

17 Kavrama Gniteli helezon

18 Bigak

19 Delikli disk
a) kaba, delik capt 8 mm
b) ince, delik capr 3 mm
c) orta, delik ¢cap1 4,8 mm

20 Montaj bilezigi

Sucuk doldurma &n Gnitesi

21 Lileye

22 Tutucu bilezik

Kebbe 6n lnitesi

23 Sekil verici

24 Konik halka

Raspalama 6n Unitesi

25 Govde

26 Tikag

27 Degigtirme Unitesi

OCONOOOPRWN =
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a) Kesme Unitesi
b) Raspalama Unitesi, kaba

Asirn yiklenmeye kargi koruma
Et kiyma makinesinin asiri bir ylklenmesi
durumunda cihazinizin fazla zarar gérmesini
6nlemek igin, kavrama Unitesinde bir gentik
(zaruri kirllma yeri) 6ngdrilmistar.

Asiri bir yiklenme s6z konusu oldugunda,
kavrama Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden
kirilir. Fakat bu kavrama pargasi kolayca
yenilenebilir. Bunun disinda, énceden
belirenmis kirilma noktasina sahip yedek
pargalar garanti sorumlulugumuz kapsamina
girmez. Bu tir yedek parcalar yetkili servis
Uzerinden satin alinabilir (Siparis no. 753348).

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak igin
ttim én hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

® Cihazi ilk kez kullanmaya baglamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

Resim &

o Delikli diskleri muhafaza g6z icine
yerlestiriniz.

® Sucuk doldurucu &n Gnitesinin ve Kebbe
6n Unitesinin pargalarini tikacin icine
yerlestiriniz ve tikaci kapak ile kapatiniz.

Et kiyma makinesi 6n Gnitesinin

monte edilmesi

Resim

e |stediginiz delik gcapina sahip delikli diski
muhafaza etme gbézunden aliniz.

® Salyangozu gbvdenin igine yerlestiriniz.

® Bicagi salyangozun Gzerine takiniz.
Bicak agizlar delikli diske dogru
bakmalidir.

e |[stediginiz delik capina sahip delikli diski
salyangozun Uzerine takiniz. Delikli
diskteki ¢entik, gévdedeki dil izerine
oturmalidir.

® Montaj bilezigini saatin galisma ydniinde
gevirip tutturunuz. Montaj bilezigini gok
fazla stkmayiniz.



® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybénde yapillir.

Kullanildidi yerler:

— Pismis veya ¢ig et, jambon, tavuk
tiriinden kiimes hayvanlarinin eti ve
balik icin kullanilabilir.

— Cihazda kemik islemeyiniz!

— Gig yenilen baharath kiymay (tatar) iki
kez cekiniz.

Sucuk doldurucu 6n tnitesinin monte

edilmesi

Bilgi:

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin parcalar

(delikli disk ve bigak hari¢) kullanilir.

Resim D]

® Enjektdrt (A) ve tutucu bilezigi (D)
tikactan cikariniz.

® Salyangozu gdvdenin icine yerlestiriniz.

® Enjektdrl montaj bilezigine yerlestiriniz.

® Tutucu bilezigi salyangozun Ulzerine
takiniz ve sabit tutunuz. Tutucu bilezikteki
centik, gévdedeki dil Gzerine oturmalidir.

® Montaj bilezigini enjektérle birlikte saatin
calisma ydniinde gevirip tutturunuz.
Montaj bilezigini ¢ok fazla sikmayiniz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
yénde yapillir.

Kullanildigi yerler:

Suni ve dogal bagirsagdin sucuk malzemesi ile

doldurulmasi igindir.

Kebbe 6n tnitesinin monte edilmesi
Bilgi:

Et kiyma makinesi 6n Unitesinin parcalari
(delikli disk ve bigak hari¢) kullanilir.

Resim 3

® Sekil vericiyi (B) ve konik bilezigi (C)
tikactan cikariniz.

® Salyangozu gdvdenin icine yerlestiriniz.

® Sekil vericiyi montaj bilezigine
yerlestiriniz.

o Konik bilezigi salyangozun lizerine
takiniz ve sabit tutunuz. Konik bilezikteki
centik, gévdedeki dil Gizerine oturmalidir.

® Montaj bilezigini sekil vericiyle birlikte
saatin ¢alisma yoniinde gevirip
tutturunuz. Montaj bilezigini ¢cok fazla
sikmayiniz.

® Demontaj islemi montaj isleminin tersi
ybénde yapillir.
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Kullanildigi yerler:

Hamurdan boru seklinde kaliplar olusturmak
icindir.

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi

On dniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve eleklrik fisi cekilip prizden
clkarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine itelemek veya bastirmak
Icin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Resim @

® Cihazi diizgiin ve temiz bir ylizeyin
Gzerine koyunuz.

® Sebeke kablosunu kablo muhafaza
yerinden ¢ikariniz ve istediginiz uzunluga
kadar disari ¢ekiniz.

o Komple monte edilmis et kiyma makinesi
6n Unitesini hafif saga egilmis konumda
tahrik sistemi Gizerine oturtunuz.

o Etkiymamakinesi 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

e Etkiyma makinesi 6n Unitesindeki montaj
bilezigini iyice sikiniz.

® Doldurma kabini takiniz.

® Tikacl et doldurma agzina takiniz.

o Kiyma ¢ikis deliginin altina ¢anak veya
tabak koyunuz.

e Elektrik figini prize takiniz.

e Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.

® Isleneck besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

e Cihazigin meyve/sebze itmek icin sadece
tikaci kullaniniz.

Uygulama bilgisi:

Eger dogranacak besinler salyangoz icinde

sikisirsa: Blokaji ¢cézmek i¢in dénme ydnini

degistirme tusunu kullaniniz.

1. Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

2. Tabhrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

3. Tabhrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

4. Tabhrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

5. Cihazi Acma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.
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isiniz sona erdikten sonra:

® Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

Elektrik fisini gekip cikariniz.

Tikaci gekip disari ¢ikariniz.

Doldurma kabini ¢ikariniz.

Et kiyma makinesi 6n Unitesini ¢ikariniz.

Bunun icin kilit gdzme tusunu basih

tutarak, 6n Uniteyi saga ceviriniz ve

cikariniz.

e Et kiyma makinesi 6n Unitesini demonte
ediniz.

® Tum pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Raspalama 6n (nitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltilik etmek ve ekmek
pargalari, cikolata ve diger sert besinlerin
raspalanmasi ve kesilmesi igindir.

A Yaralanma tehlikesi

On dniteyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elekirik fisi cekilip prizden
cikarilmisken takiniz/cikariniz.

Elinizle raspalama ve kesme dnitelerinin
keskin bicaklarina ve kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz.

Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
Eti kabin igine itelemek veya bastirmak
Icin daima bastirma tokmagini kullaniniz.

Resim [€

® |stediginiz Uniteyi raspalama 6n Unitesi
gb6vdesinin igine yerlestiriniz.
Cihaz devreye sokulunca, (inite otomatik
olarak kilitlenir.

® Raspalama 6n Unitesini hafif saga egilmis
konumda tahrik sistemi Gzerine
oturtunuz.

® Raspalama 6n Unitesini yerine tam
oturuncaya kadar yukari geviriniz.

o Kiyma ¢ikis deliginin altina ¢anak veya
tabak koyunuz.

® Elekirik figini prize takiniz.

® |[slenecek besinleri ilave etme agzi
Uzerinden doldurunuz.

® Tikaci yerlestiriniz ve sabit tutunuz.

Bilgi:

Tikag sadece bir yénde takilabilir. Yuvarlak

bélimun konumuna dikkat ediniz!

o Cihazi Agma/Kapama tusu ile devreye
sokunuz.
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e Besinleri tikag ile asadi dogru bastiriniz.
Cok fazla basing uygulamayiniz!

isiniz sona erdikten sonra:

o Cihazi Agma/Kapama tusu ile kapatiniz.

Elektrik figini gekip cikariniz.

Tikaci ¢ekip disari gikariniz.

Raspalama 6n Unitesini ¢ikariniz.

Bunun igin kilit ¢gzme tusunu basili

tutarak, 6n Uniteyi saga ceviriniz ve

cikariniz.

Raspalama 6n Unitesini demonte ediniz.

® TUm pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

1| Onemlinot

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur. itinali ve iyi
temizleme, cihazin zarar gérmesini énler

ve islevselligini korur.

A Elektrik canpma tehlikesi

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulastk makinesinde yikanmamalidr.
Temizleme calismalarina baslamadan
once, cihazin elekirik fisini cekip ¢cikariniz!

Dikkat/!

Ovalama gerektiren deterjan veya temiziik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yizeyi zarar gdrebilir.

Aldminyum pargalari (gévde, salyangoz ve et
kiyma makinesi 6n dnitesinin montaj bilezigi)
bulasik makinesinde yikamayiniz. Zamanla
renk degismeleri s6z konusu olabilir, bu renk
degisimi zararsizdir.

Cihazin temizlenmesi
e Fisi elektrik prizinden gikariniz.

® Cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

On takimlarin temizlenmesi

® Godvde, salyangoz ve et kiyma makinesi
6n Unitesinin montaj bilezigi elden
yikanmalidir.

® Metal pargalari derhal kuru bir bez ile silip
kurutunuz ve paslanmalarini dnlemek igin
Uzerlerine biraz sivi yemek yagi striniiz.



® Resim [, minferit parcalarin nasil
temizlenecedi ile ilgili bir genel bakis
sunar.

Ariza durumunda yardim

Ariza
Cihaz duruyor, fakat devreden ¢ikmiyor.

Sebebi

Cihazda asir yiklenme s6z konusu
oldugunda; kiyma makinesinde blokaj
meydana gelebilir.

Giderilmesi

o Cihazi kapatiniz ve durmasini bekleyiniz.

® Blokaji ¢6zmek icin dénme yénunu
degistirme tusuna basiniz.

® Tahrik sisteminin (motorun) durmasini
bekleyiniz.

e Cihaz tekrar devreye sokunuz (aginiz).

Ariza
Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Sebebi

Cihazda asirn yiklenme s6z konusudur.
Asir yiklenme glvenligi devreye girdi.
Giderilmesi

e Cihazi kapatiniz.

® Elekirik figini ¢cekip ¢ikariniz.

o Cihazin yakl. 60 dakika sogumasini
bekleyiniz.

e Cihazi yukari kaldiriniz ve cihazin alt
tarafindaki termik koruma salterine
basiniz (Resim Iy, 14).

® Elekirik figini prize takiniz.

® Cihazi tekrar devreye sokunuz (aginiz).

1 | Onemlinot

Eger ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararl bilgiler

Kiyma makinesinin 6n takimi

Delikli disk, ince, 3 mm:

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis ciger,
pismis corbalik et, kizartmalik kiyma igin ¢ig
domuz ve sigir eti; ¢ig ciger, ciger sucugu icin
et ve i¢ yagi, ince kiyilmis etten sucuk igin
domuz eti
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Delikli disk, orta, 4,8 mm:

Macun ve servelat sosisi igcin domuz ve sidir
eti;

Delikli disk, kaba, 8 mm:

Gulas corbasi icin kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle igin kullanilan artiklar
(kizartma, sucuk, ...)

Ekmekli hamur koftesi

Et kiyma makinesi Typ CNFW5

8 mm capinda delikleri olan diski kullaniniz

300 g taze beyaz ekmek

40 g tereyag! veya margarin

200 ml st

2 yumurta

1 CKince kiyilmis sogan

Maydanoz, tuz

Biraz un

Et kiyma makinesi Typ CNFW8, 7, 8

4,8 mm capinda delikleri olan diski kullaniniz

300 g taze beyaz ekmek

40 g tereyagi veya margarin

200 ml st

2 yumurta

1 CKiince kiyilmis sogan

Maydanoz, tuz

Biraz un

Malzemelerin igslenmesi

® Beyaz ekmegi et kiyma makinesi
(CNFWS5, 6, 7 tipi) ile yakl. 1 dakika ve
(CNFWS8 tipi) ile yakl. 2 dakika 6gittniz.

e Kiicuk dogranmis soganlari, maydanozu
ve tereyagini ilave ediniz ve karisgtiriniz.

® Yumurtayi sit ve tuz ile karistirip ¢irpiniz
ve ufalanmis ekmeklere karistiriniz.

o Hamuru birkag dakika bekletiniz.
Tekrar iyice yogurunuz.

® Yuvarlak kéfteleri sekillendirmek icin
ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak koéfteleri un lzerinde gezdiriniz.

® Yuvarlak kéfteleri kaynar suya atiniz
ve yakl. 20 dakika su icinde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!

Sucuk doldurma &n Unitesi

® Dogal bagirsagi islemeden énce yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

® Sucuk ve sosisleri "tika basa”
doldurmayiniz, aksi halde sucuklar
kaynayinca veya kizartilinca patlayabilir.
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® Enjektodrler bagirsaksiz da kullanilabilir!
Sucukluk malzemeyi pane ediniz ve
ardindan kizartiniz.

Kebbe 6n lnitesi

Doldurulmug Kebbe igin tarifler

Doldurulmug hamur:

500 g kuzu, seritler halinde kesilmis

500 g bulgur, yikanmig ve suyu alinmis

1 kiglk sogan, dogranmis

e Sirayla kuzuyu ve bulguru et kiyma
makinesi 6n Unitesinin kiictk delikli
diskinden gegiriniz.

® Hamuru iyice karistiriniz, sogani ilave
edip karistiriniz.

e Karisimi iki kez daha et kiyma makinesi

. 6n Onitesinden gegiriniz.

Igine doldurulacak harg:

400 g kuzu, seritler halinde kesilmis

2 orta buyUklikte sogan, dogranmis

1 corba kasigi sivi yag

1 corba kasigi undan sonra

2 kahve kasigi yenibahar

Tuz ve karabiber

o Kuzuyu et kiyma makinesi 6n Unitesinin
kicuk delikli diskinden gegiriniz.

® Soganlari kizil kahverengi olacak sekilde
kizartiniz.

o Kuzu etini ilave ediniz ve iyice kizartiniz.

® Diger malzemeleri ilave ediniz. Tim
malzemeleri yakl. 1-2 dakika buguda
pisirmeye devam ediniz.

® Fazlalik yagi dokiinlz.

o Doldurma malzemesinin sogumasini
bekleyiniz.

Kebbe hazirlanmasi:

® Doldurulmus hamur icin kullanilacak
karigimi Kebbe 6n Unitesinden gegiriniz.

® ici bos hamur borusundan 7,5 cm
uzunlukta parcalar kesiniz.

® Bu hamur borularinin bir ucunu bastirip
kapatiniz.

e cine biraz doldurma maddesi bastiriniz
ve hamur borusunun diger ucunu da
bastirp kapatiniz.

® Siviyag isitiniz (yakl. 180 °C) ve igi
doldurulmus hamurlari yag icinde
yaklasik 6 dakika kizil kahverengi
oluncaya kadar kizartiniz.
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Raspalama 6n Unitesi

Kesme (nitesi

Sogan, lahana, elma, havug igin

Raspalama unitesi, kaba

Findik, ¢ikolata, peynir, sert ekmek/kahvaltilik
ekmek igin

Giderme bilgileri

Bu cihaz, dmrlin( doldurmus elektrikli
ve elektronik cihazlar ile ilgili Avrupa
yonetmeligi 2012/19/EU’ye (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) uygun sekilde isaretlenmistir.
Bu yénetmelik, eski cihazlarin geri alimi

ve degerlendiriimesi ile ilgili, AB ¢apindaki
uygulamalarin gergevesini belirtmektedir.
Giincel giderme yol ve ydéntemleri hakkinda
bilgi almak icin, yetkili saticiniza veya ilgili
yerel belediye idaresine bagvurunuz.

Garanti kogullar

Bu cihaz i¢in, cihazin satin alindidi Ulkedeki
yetkili Gilke temsilciligimiz tarafindan verilmis
olan garanti kosullari gegerlidir.

Garantie kosullarini her zaman cihazi satin
aldiginiz yetkili saticiniz veya dogrudan Ulke
temsilciligimiz (zerinden talep edebilirsiniz.
Almanya igin gegerli garanti kosullarini

ve adresleri kilavuzun arka sayfasinda
bulabilirsiniz.

Bunun yani sira, garanti kosullarini internette
ilgili baglanti sayfasinda da bulabilirsiniz.
Garanti hakkindan yararlanilabilmesi igin,
satin alma belgesinin gésteriimesi kesinlikle
gereklidir.

Degisiklikler olabilir.



KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

¢ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve lretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

¢ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tiirkiye'de satilan tirlinler icin gegerlidir.

¢ Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir,

e Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana ?el_ecek arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

* Voltaj diistikliigii veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, tirlin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

¢ Dogal afedt er SjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir,

¢ Belge L_]zde_rihe tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti

gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin btiin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden donme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan Gcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yiktimltidar.

Tuketici Gicretsiz onarim hakkini Giretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Giretici ve ithalater tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, liretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgi muteselsilen sorumludur. )

6. Malin tamir siiresi 20 is glinlinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.
Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde,
Uretici veya ithalatcl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

6zelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti sliresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Siemens Sag¢ Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacag
8. Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek Siemens  Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin siemens sarjll El Stpiirges
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine g;gmz:z gﬁ;\ijee?eglrmem
basvurabilir. q - . 5 Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Satic tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tliketici GUmrik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Midirliglne basvurabilir. Siemens El Blender
Siemens Et Kiyma Makinasi
Bu iirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Kati Meyve Presi

tarafindan imalfithal edilmektedir

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No.: 51 Umraniye 34771 -istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00

Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis éncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagr Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri béliimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagdida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya ézen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik kart, 18 yasindan kiiclik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DIKKAT

Garanti stiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  :BSHEv Aletleri Sanayi ve TicaretA.S. Unvami @

Adresi  :ESMMh. Balkan Cd. No.51,....__. Adresi o

Umraniye.34771 Istanbul ... TelefONU & oo

Telefonu :02165289000Pbx Faks e

Faks 102165289188 ... E-POSta &

E-posta :siemenscagrimerkezi@bshg.com  Fatura Tarih ve sayisi: ...

Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihi ve yeri .
X Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERI SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KOCUKEVALETLER
Markasi D SIEMENS
Modeli oo

Garanti Suresi

Azami tamir suresi

Bandrol ve Seri No. :
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Ilna Baluei 6esonacHocTu

Mepea “cnonb3oBaHUEM BHUMATENLHO NPOYTUTE STY UHCTPYKLMUIO
ANA NONyYEeHUA BaXKHbIX YKa3aHui Mo TexHUKe 6e30nacHOCTH

W SKCNnyarauun faHHoro npubopa.

lNpoussoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MNOBPEXAEHMS,
BO3HMKLLME B pesynbTate HeCoONtoAeHMA yKasaHui No NpaBuibHOMY
npumeHeHuto npubopa.

HaHHbI npubop npeaHasHaveH aAnA nepepaboTkM NPOAYKTOB

B 0ObIYHOM AnA AOMALLHEro X03ANCTBa KONMYeCTBE B AOMAaLLHUX
MnM BbITOBBIX YCNOBUAX U HE paccyuTaH ANA UCNONb30BaHMA

B KOMMepYeckux uenax. NMpumeHeHve B BbITOBbLIX YCNOBUAX
BKJIHOYAET, Harp.: UCNOJIb30BaHUE B KYXHAX ANA COTPYAHUKOB
MarasuHoB, OPUCOB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYrUX NPOMBbILL-
NEHHbIX NPeAnpPUATUI, a TaKXXe UCMNONb30BaHWE rOCTAMMU MaHCUOHOB,
HebonbLUMX oTENen U NoAobHbIX 3aBeaeHHi. MNprUBop MOXKHO UCMONb-
30BaTh TONbKO AN1A NepepaboTKM TaKoro KonMyecTBa NPoAyKToB

W B TEYEHUE TaKOro BpeMeHU, KOTOPbIE XapaKTepHbl AnA AOMaLLHEero
XO3ANCTBA.

HaHHbI npubop NpuroAeH AnA 3MeNbYeHUA U NepeMeLlnBaHuA
CbIPOro M BapeHoro MAca, cana, Ntuubl U pbibbl. U3 nepepabatbl-
BaeMbIX NPOAYKTOB A0MKHbI OblTb MOMAHOCTbLIO yAaNeHbl TBepAble
KOMMOHEHTHI (Hanp., KocTtH). [pu ncnonb3oBaHnK paspeLleHHbIX
npousBoanTENEM NPUHAANEXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrue BapuaHThl
MPUMEHEHMUA.

He ncnonb3oBatb AnA nepepadoTku Apyrux NpeaAMeToB Wiv BELLECTB.
Mprbop MOXKHO MCMNONBL30BATb TOSILKO C OPUrMHANBbHLIMU NPUHAA-
NEXHOCTAMM.

Moxkanyncra, CoOXpaHUTe MHCTPYKUMIO MO IKCMnyaTauuu.

MNpu nepeaaye npubopa TpeTbeMy MLy HEOOXOAMMO TaKKe
nepeAaTb eMy UHCTPYKLMIO NO SKCnyarauuu.
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A ObLumne yKasaH1A No TEXHWKe 6e30nacHOCTH

OnacHOCTb NOPaXKEHWUA DNEKTPUHECKUM TOKOM

JaHHbIM NpMbop Henb3A UCnonb3oBaTb AETAM.

Mpunbop 1 ero ceTeBow LLHYP Aep)KaTb BAaNM OT AeTEN.

JTMua ¢ orpaHnyeHHbIMU GUINYECKMMU, CEHCOPHBLIMU MU
YMCTBEHHbLIMW CMIOCOBHOCTAMM MIIM C HEAOCTATKOM OMbiTa U 3HAHWH
MOryT nNofb3oBaTbCcA NpMbopamMm TONbKO NOA MPUCMOTPOM MU eChu
OHM MOJTYYMNM yKasaHuA no 6esonacHoOMy UCMoNb3oBaHWIo npubopa
M OCO3HaNMU ONACHOCTU, CBA3AHHbIE C HEMPaBUSIbHLIM UCMNONb30-
BaHWEM.

JeTtAamM Henb3A urpatb ¢ Npubéopom.

Moakntouatb U UCNONb30BaTb NPMOOP MOXKHO TOSIbKO B COOTBETCTBUM
C TEXHUYECKUMM AaHHbIMK Ha TUNOBOM Tabnnyke. TonbKO ANA UCMOSb-
30BaHM1A B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX. Micnonb3oBaTh TONBKO B TOM
cnyJae, ecnu y npubopa u ero CETEBOrO LUHYPa HET HUKaKMX
NOBPEXAEHUN.

Mpubop cneayeT Bceraa oTCOEAUHATL OT CETU, KOrZa OH ocTaeTcA 6es
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepea ero cOOpKom, pasbopPKoN UM YNCTKOMN.
He npotArnBath ceTeBOW LLUHYpP Yepes OCTpbIE Kpas Unu ropaune
NOBEPXHOCTH.

Ecnu ceteBoit WHyp AaHHOro npubopa 6yaeT NOBpPeXKAeH, To,

BO “36eXkaHue onacHbIX CUTyauui, ero AomKeH ByaeT 3aMeHNTb
NPOWU3BOAMTESb, UM Er0 CEPBUCHAA CNy)>6a, MIn NULO C aHanormy-
HOW KBanMpuKaumen.

PeMoHT npnbopa nopyyatb TONbKO HaLLEeW CEPBUCHON cny»obe.

A\ YKaszaHuA no TexHuke 6e3onacHoOCTV ANnA JaHHOro npnéopa

OnacHocCTb TpaBMUpPOBaHHA

OnacHOCTb NOPaXKEHUA SNEKTPUHECKUM TOKOM

Hukoraa He norpy»atb OCHOBHOW B610K B YXMAKOCTH U HE MbITb

B NOCYZAOMOEYHOW MalunHe. He ncnonb3oBatb NapoOOYUCTUTENb.
Bunky MOXXHO BCTanATb B PO3ETKY TOIbKO MOC/E NOTHOrO OKOHYaHUA
NOArOTOBKM K paboTe ¢ nprMbopom.

Mocne nepepbiBa B Nojaye 3NeKTPOSHEPrMKU BKITKOUYEHHBIN Nprbop
CHOBa NpoAomKaeT paborty.

MNepea HauyanoOM YUCTKM U3BMIEYD LUTEMNCENBHYIO BUIIKY U3 PO3ETKMU.
MNepea 3ameHOW NPUHAANEXKHOCTEN MW AOMONHUTENBHBIX AeTanen,
KOTopble BO BpeMA paboTbl NPUBOAATCA B ABWMXKEHUE, NpUbop
ZIOMKEH OblTb OTKIIHOYEH M OTCOEAMHEH OT ceTh. Hacaakn MOXKHO
yCTaHaB/MBaTb/CHUMATb TOJIbKO NOCNEe OCTaHOBKM NPMBOAA

¥ U3BNEYEHUA BUIIKM U3 PO3ETKU. H B KOeM cnyyae He cobupaTtb/
pas3bupatb Hacaaku Ha OCHOBHOM OroKe.
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OnacHoCTb TpaBMMpPOBaHUA 00 OCTpble HOXW/BpaLLAOLLMCA NPUBOA
He npukacartbcA K Bpallarowmnmca AeTanam.
He onyckatb pyku B 3arpy3o4Hblit cTBON. [nA npoTankuBaHvA Bceraa

MCNoJIb30BaTb TOJIKATE/b.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA 00 OCTPbIN HOXK

He kacaTtbcA pyKamu oCTPbIX HOXKEW U KpaeB BCTABOK-PE30K

M BCTaBOK-LUMHKOBOK. Bo BpemsA aKcnnyatauun He KacatbCcA pyKamu
BCTaBOK-PE30K Y BCTABOK-LLUMHKOBOK.

BHumaHue!

Hu B KoeM cnyyae He “cnonb3oBaTb OAHOBPEMEHHO KHOMKY
BKIFOYEHMWA/BBIKJTIOYEHWA U KHOMKY 06paTHOro xoaa.

MNepea HaXkatneM Ha APYryto KHOMKY CneayeT A0XKAAaTbCA NOJHOW
ocTaHoBKM npuBoaa. OnacHocTb NoBpexaeHua npubopa.

CucteMbl 6e30nacHOCTH

3awmra oT neperpysku (TennoBoi 3awwUTHbIN
BbIK/IOUaTENb)

Ecnu Asuratesib BO BpeMA UCNOoJIb30BaHUA
CaMOCTOATESNIbHO BLIKOYAETCA, TO 3TO
3HAUMT, UTO aKTUBMPOBAJIOCH YCTPOWCTBO
3alUMTLI OT Neperpysku. BoamMoHbIMK
MPUYMHAMM STOFO MOTyT BbITb OAHOBPEMEH-
HaA nepepaboTka CIULLKOM 6ObLLOMo
KONMyecTBa NPOAYKTOB WK 3acTpeBaHue
KOCTH.

O npaBuLHOM NOBEAEHUH NPU
cpabarbiBaHUM OAHOM U3 CUCTEM
6esonacHocTh, cM. «[oMoLLb MpK
YCTPaHEeHUN HeMCNPaBHOCTEW».

KomnnekTHbI 0630p
Morkanyiicra, OTKpOMTe CTPaHMULIbI

C pUCyHKaMH.

PucyHok I

Msacopy6ka

Mpusoa

Hacaaka-mAcopy6ka

3arpy30u4Hblii NOTOK (MnacTMmacca)
Tonkaresnb

Kpbliwka Tonkarena

ABapuitHaa KHoMKa

Pyuka anA nepeHocKu

OrneneHune AnA XpaHeHWA CO BCTaBKOM
10 KpbliwKka otaeneHna AnA XxpaHeHua
11 KoHTponbHaa namnouyka

12 KHonka o6partHoro xoza

13 KHornka BKIHOUEHHUA/BLIKIIOUYEHHA
14 TennoBoW 3alUMTHLIM BLIKIOYATENb
15 Orcek AnA xpaHeHua kabens

O©CoONOOTPRWN =

Hacazaka-mAacopy6ka
16 Kopnyc
17 LLHeK c 3axBaTom
18 Hox
19 ®OpMOBOYHLIN AUCK
a) KpynHo, AMameTp OoTBepCTUiA 8 MM
b) menko, AimameTp oTBEPCTUI 3 MM
C) cpedHe, AnameTp 0TBEPCTUi 4,8 MM
20 Korblo ¢ pe3b6oit

Hacazaka kon6acHbli Wwnpuu
21 lonoska
22 OnopHoe KonbLo

Hacaaka ke66e
23 dopmoBOoYHOE NpUCNOCobseHHne
24 KoHycHoe KonbLo

Hacaaka-LumMHKoBKa
25 Kopryc
26 Tonkarenb
27 CMeHHaA BCTaBKa
a) BcraBka-peska
b) BcTaBKa-LLIMHKOBKA, KPYMHO

3awuTa oT neperpysKku

Yto6bl NpenoTBpaTUTL 3HAUUTESNbHBIE
noBpexxaeHua Bawero npubopa Bo Bpem#A
neperpysk1 MACOpyOKM, 3axBaT cHabeH
HaceuKoMn (3agaHHoe MmecTo cnoma). B cnyuae
neperpysku 3axsar JloMaeTcA B 3TOM MecTe.
OfnHaKo 3axBaT MOXHO NIErko 3aMeHUTb.
3ameHa apyrvx 3anacHbix YacTen ¢ 3aaaH-
HbIM MECTOM ClloMa HE BXOAMUT B PaMKK
HaLLUMX rapaHTUiHbIX 06A3aTensCTB. Takve
3anacHble 4acTi MOXXHO NpuobpecTu

B CepBUCHOM cny»x0Be (HoMep AnA 3aKasa:
753348)
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Okennyarauuva

A OriacHocTb TpaBMHMpOoBaHHA!

BUiiKy MO)XHO BCTaJIATb B PO3ETKY TO/IbKO
110C/1€ NOJIHOrO OKOHYaHWA I0ArOTOBKH
K pabore ¢ rnprbopom.

e [lepea nepBbIM UCMONL3OBAHUEM
TLlaTeNbHO NOYUCTUTL NPUOOP M NPU-
HaZANEXHOCTH, CM. «YHuCTKa 1 yxoa».

PucyHok [

o (DOpPMOBOYHLIE ANCKMU CIOXKUTb
B OTAENIEHWE ANA XpaHeHusA.

e OrtaenbHble AeTany KonbacHoro wnpuua
W Hacaku Kebbe CnoXKuTb B TONKaTesb
U 3aKpbITb €ro KPbILLKOW.

Cbopka HacaaK1-MACOPYOKM

PucyHok

® l3Bneub GOPMOBOYHLIN AUCK
C oTBepcTUAMM Tpebyemoro avameTpa
U3 OTAENEHWUA ANA XPaHEHWA.

® BcraBuTb LUHEK B KOpNyC.

® HazeTb HOX Ha WHeK. J1e3Bna A0MKHbI
yKasbiBaTb K GOPMOBOYHOMY AUCKY.

® Hapaetb $OPMOBOUHBIN AUCK
C oTBepcTUAMM Tpebyemoro avametpa
Ha LWHekK. Bolemka Ha ¢pOpMOBOYHOM
JA1CKe A0MKHa pacnonaraTteCA Ha HoCUKe
Kopnyca.

® 3aKpyTuTb KOMbLO C pe3bBoi Mo YacoBo
cTpenke. He 3atAruBath 3akumHoe
KOMbLO CIIMLLKOM TYrO.

e Pasbopka BbINosnHAeTcA B 00paTHOM
nopAAKe.

MpumeHeHue:

— MepepaboTka cbIporo M BapeHoro MAca,
cana, NTuubl U pbIBbI.

— He nepepabartbiBats KocTu!

— TapTap nponyckatb Yepes MACOPYOKy
ABaXKabl.

C6opka Hacazku konbacHbii LWnpuL

MpumeuaHue:

Mcnonb3ytotea aetanu Hacaaku-MACopyOKu

(6e3 pOPMOBOYHOTO AMCKA U HOXKA).

PucyHok [

® l3Bneub ronosky (A) M ONOPHOE KOMbLO
(D) us Tonkartena.

® BcTaBuTb WHEK B KOpMyC.

® BcTaBWTb ronoBKY B KOMbLO C pe3bBOoi.
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® HapeTtb onopHoe KonbLO Ha LUHEK
W yaepxusatb. BeleMKa Ha onopHom
KOMNbLIe AOMKHA pacnonaratbCA Ha
HOCHKe Kopryca.

® 3aKpyTuTb KonbLo ¢ pe3bBoit BMecTe
C rOJIOBKOW MO 4acoBOW CTpeJSiKe.
He 3artArvBath 3aXKMMHOE KOJbLO
C/IULLIKOM TYrO.

e PasbopkKa BbINoHAETCA B 00paTHOM
nopaake.

MpumeHeHue:

InAa sanonHeHua konbacHoi maccoit

UCKYCCTBEHHOM M HaTypasnbHOM KonbacHow

060m04KH.

C6opka Hacanku kebbe
Mpumevanue:

McnonbaytotcA AeTanu HacaaKu-MACOPYOKH
(6e3 pOPMOBOYHOrO AUCKA U HOMXKA).

PucyHok 3

e U3Bneub hpopMoOBOUYHOE NpUCNOCOB-
nexue (B) n koHycHoe konbuo (C) u3
TONKatens.

® BcTaBuThb LUHEK B KOpMyC.

® Bcrasutb popmoBOUHOE
npucnocobneHune B KoNbLO ¢ pe3bbon.

® HapneTb KOHYCHOE KOJMbLO Ha LUHEK
W yaepxuBaTb. BelemMka Ha KOHYCHOM
KOrbLe OMKHA pacnonararbca Ha
HOCHKe Kopnyca.

® 3aKpyTuTb KonbLo ¢ pe3bBoit BMecTe
€ POPMOBOYHBLIM MPUCMOCOBIEHNEM
no yacoBon cTpenke. He satarnesatb
32)KMMHOE KOJIbLIO C/IMLLKOM TYroO.

e PasbopkKa BbINoHAETCA B 00paTHOM
nopAake.

MpumeHeHue:

JnAa popmoBaHuA Tpybouek U3 Mmacchl.

Pa6ota ¢ npubopom

A OnacHocTb TbaBMHpoBaHHA

Hacazary Mo)xHo ycraHaB/imBaTs/CHUMAaTE
TOJIbKO 10C/1€ OCTAHOBKM MPHBOAA

U U3BJIEHEHNA BUIIKU M3 PO3ETHH.

He orycrare pyru B 3arpy304HbIH CTBOJI.
Llna nporankuBarma Bcerga ncrosis-
30Barb TOJIKATESIb.



PucyHok [{

® [locTaBuTb NPUBOP Ha POBHYIO, YACTYHO
pabouyto NOBEPXHOCTb.

® 3Breub ceTeBoOM kabenb U3 oTCeKa anAa
XpaHeHuA Kabens v BbITAHYTbL ero Ha
Tpebyemyto AnuHy.

® YCTaHOBWTb NOSIHOCTLIO COBpPaHHyLo
HacazKy-MAcopyOKy Ha NpuBoA
C NIErKMM HaKNOHOM BNPaBo.

® [loBepHyTb HacaaKy-MAcopybKy BBEPX
A0 PUKcaumu.

® 3atAHyTb KOMbLO C pe3bBoi Ha HacanKe-
MAcopy6ke.

® YCTaHOBUTb 3arpy304HbIv JIOTOK.

® BcraBuTb TONKaTenb B 3arpy3o4yHoe
oTBEPCTHE.

® [loAcTaBuTb MWUCKY WU TapenKy noa
BbINyCKHOE OTBEPCTHE.

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

® BktounTb NPUGOP C MOMOLLbIO KHOMKK
BK/HOYEHWA/BBIKNIOYEHHA.

® [1onoXK1Tb NPOAYKTHI AnA nepepaboTku
B 3arpy304Hbli JIOTOK.

e [lnA noATankuMBaHWA UCMONb30BaTh
UCKITIOUMTENBHO TONKaTEeNb.

PekomeHAauuA No NPUMEHEHHUIO:

B cnyuae 3acTpeBaHuA U3MeNbYEHHbIX

NPOAYKTOB B LWHeKe: [InA ycTpaHeHua

GNOKMPOBKM UCMOSB30BaTh KHOMKY 00paTHOro

xofa.

1. BbIKnOUUTL NPMOBOP C MOMOLLbIO KHOMKK
BK/OYEHWA/BBIKNOYEHNA.

2. [JoxaartbcA 0CTaHOBKM NpuBoAa.

3. KopoTko HaxkaTb KHOMKY oBpartHoro
xoAa.

4. JoxaaTtbcA OCTAHOBKM NpuBoAa.

5. BKOUNTE NPUMOOP C MOMOLLBHO KHOMKK
BK/OYEHWA/BBIKNIOYEHNA.

Mocne pabortbl:

® BbIKntounTh NPUMOOP C MOMOLLBIO KHOMKK

BK/OYEHWA/BBIKNIOYEHNA.

M3Bneub BUIIKY M3 PO3ETKMU.

M3Bneub Tonkarenb.

CHATb 3arpy304HbIN NTOTOK.

CHATb HacaaKy-MACOPYOKYy.

[nA aToro, Npu Ha)KaTon KHOmMKe

pas3BnoKMpoBKK, HAcCaAKy cneayet

NOBEPHYTb BNPaBO W CHATb.

Pasobpatb HacaaKy-MAcopyOKy.

® [IpoBecTn YACTKY BCeX AeTanew,
CM. «YucTka un yxoa».
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Hacaaka-luMHKoBKa

JNA WMHKOBKK 1 HapesKku cbipa, GPYKTOB,
OBOLLIEW, OPEXOB, MUHAANA, CyxuX Bynouek
M KycouKoB x/e6a, LoKonaza v Apyrux
TBEPAbIX NPOAYKTOB.

A OnacHocTb TbaBMHpoBaHHA

Hacaary MO)XHO ycTaHaB/IMBaTE/CHUMATE
TOJIbKO [10CJ1e OCTaHOBKH pnBo4ga

U U3BJIEHEHNA BUITKU M3 POSETHA.

He kacartbca pykamm oCTpbIX HOXKEH

U KpaeB BCTABOK-PE30K 1 BCTABOK-
LUIMHKOBOK.

He onycKkare pyku B 3arpy304HbIH CTBOJI.
Lna nporankusarna BCeraa ncrosb30-
Barb TOJIKaTeb.

PucyHok [€

® BcTaBuTth )Xenaemyto BCTaBKy B KOpnyc
HacaaKu-LUMHKOBKH.
PuKkcupoBaHUe BCTaBKU NPOUCXOAUT
aABTOMATUYECKU B MOMEHT BKIIHOUYEHUA
npubopa.

® YCTaHOBWTb HACAAKY-LUMHKOBKY Ha
NPUBOA C NIErKMM HaKNOHOM BMpaBso.

® [loBepHyTb HAaCcaAKy-LLMHKOBKY BBEPX
[0 ynopa.

e T[loAcTaBUTb MWUCKY WUNU TapesKy noa
BbINYCKHOE OTBEpCTHE.

® BcTtaBuTb BUNIKY B PO3ETKY.

® 3arpysuTb NpoAyKThl ANA nepepadoTku
B 3arpy3ouyHoe oTBepcTHe.

® BcTaBuTth TONKaTENb U YAEPIKMBATL.

MpumeyuaHue:

Tonkarenb MOXHO BCTaBJATb TO/IbKO B OAHOM

HanpaeneHuu. ObpaTnTb BHUMaHUe Ha popMy

OoKpyrnocTu!

® B0UYMTE NPUBOP C MOMOLLIbIO KHOMKK
BKOYEHUA/BBIKNHOYEHNA.

® [IpoAyKTbl NpOTaNKMBaTb BHU3
Tonkarenem. He HaXkumatb CIULLKOM
CUnbHO!

Mocne pa6ortbl:

® BbIKNt0UMTE NPUOOP C MOMOLLIbIO KHOMKK
BK/OYEHUA/BBIKNHOYEHNA.

® /i3Breub BUIKY U3 PO3ETKM.

M3Bneub Tonkatesnsb.

® CHATb HacaAKy-LUMHKOBKY.
[na atoro, npu Ha)KaTon KHOMKe
pas3BnoKMpoBKK, HACAAKY cneayeT
NOBEPHYTb BNPaBO M CHATb.
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e Pasobparb HacaaKy-LLUMHKOBKY.
® [poBecTn UNCTKY BCex AeTanen,
CM. «YucTKa n yxoa».

UucTtka n yxoa

Ld
1 | BaxHoe npumeuanue

JaHHbl nprbop He HyXAaeTcA B TEXHU-
yeckoMm oBcny>knBaHuu. TilatensHan
unCcTKa 3aLumnLLaeT NpMBop OT NMOBPEX-
ZleHui 1 coxpaHaeT ero pabotocnocob-
HOCTb.

OriacHoCTb MOPaKeHNs
SJIEKTPUHECKHUM TOKOM

Huroraa He norpy)xarb OCHOBHOM /10K

B XHAKOCTU U HE MbITb B [10CYOMOEYHOH
MaLunHe.

llepes Ha4a/ioM YUCTKH U3BJIeYL BUIIKY
u3 posetrm!

Brumanne!

He ncrionb3oBare abpasmsHbIe YACTALYHE
cpesersa.

[ToBepxHoCTH rPpHOOPa MOryT ObiTb
[T0BPEIXAEHEI.

Lleranu us antomMurHna (Kopryc, LWHEK

U KOJIBLIO C pe3b00# HacanKn-MACOPYOKH)
HE MbITb B 10CY.A0MOEYHOH MAaLLIMHE.

Co BpemeHeM MOryT MoABUTLCA
bes3BpesHsie NATHA.

UncTka npubopa

® MU3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

e [IpoTepeTb NprBOpP BNAXKHOW TPANKOM.
Mpv Heo6x0AMMOCTH UCMONb30BaTb
HEMHOro CcpeAcTBa ANA MbITbA NOCYAb.

YucTtka Hacagok

e Kopnyc, LWHEK U KonbLOo ¢ pe3bboi

HacaAK1-MACOPYOKM NPOMbITb BPYUYHYHO.

® MeTannMyeckue feTanu cpasy BblITEPETb
Hacyxo U HEMHOro cMasatb MULLEeBbIM
MacnoMm ANA 3aLUKUTbl OT PIKABUUHBI.

e Ha pucyHke Il Bbl HaiaeTe 0630p, Kak
cnenyeT YUCTUTb OTAENbHbIE AeTanu.
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MomolLLb Npu ycTpaHeHUH
HencnpaBHOCTEN

HeucnpaBHOCTb

Mpu6op ocTaHaBnMBaeTcA, HO He
BbIK/HOYaEeTCH.

MpuunHa

Mp1Bop neperpyskeH, Hanp., MAcopyOKa

3a6noKMpoBaHa npoayKToM.

YctpaHeHue

® BLiK/0YNTb MPMBOP M A0XKAATHCA
OCTaHOBKM.

e [1nA pasbnokMpOBKM HaykaTb Ha KHOTKY
obpartHoro xoaa.

e JloxaaTbCA OCTAHOBKM NpUBOAA.

e CHoBa BK/IHOYMTL NPUGOP.

HeucnpaBHOCTb

Mpu6op BbIKNOYaeTcA BO Bpemsa
UCMONb30BaHMA.

MpuunHa

Mpubop neperpy«eH. Cpabotana 3aluuTa
OT NeperpysKu.

YctpaHeHue

® BuikntounTb npubop.

® MU3Bneub BUSIKY U3 PO3ETKM.

e [latb npubopy OCTbITb B TeYeHHe
npumMepHo 60 MUHYT.

e [lpunoaHATb NpuBop M HaXKaTb Ha
TEMNNOBOK 3aLUMTHbIV BbIKOYATENb HA
HUYKHeH cTopoHe npubopa (pUcyHok I,
14).

® BcraBuTb BUIIKY B PO3ETKY.

e CHoBa BKOUUTbL Nprbop.

L4
1 | BaxHoe npumeuanme

Ecnu Bl He cmoxkeTe ycTpaHuTb
Henonaaky, obpaTuTecb B CEPBUCHYHO
cnyxoy.




Peuentbl 1 pexomeHAauunu

Hacaaka-mAacopy6ka

®opMOBOUHRLIN AUCK, MENKO, 3 MM:
BapeHoe KypUHOE, CBMHOE, FOBAXXbE MACO,
BapeHan nevyeHb, BapeHan pbiba AnA cynos;
Cbipoe CBUHOE U roBfAXXbe MACO ANnA pyneta
u3 pybneHoro MAca; colpan neyeHb, MACO

¥ casio AnA nMBepHoM konbackl; CBUHOE MACO

[NA CbIpOKONYeHoM konbachl
®dopMOBOUHELIN AUCK, cpeaHe, 4,8 MM:
CBUHOE U roBAXXbe MACO ANA nawuteta

“ cepBenara;

®DOpPMOBOUHbIN AUCK, KPYMHO, 8 MM:
XXapeHoe CBUHOe MACO ANA rynAalleBoro
cyna; ocTaTku (Xapkoro, konbacel, ...) AnA
3aneKaHKu U3 0CTaTKoB

XnebHble KNeLKu

Msacopy6ka, Tun CNFW5

Mcnonb3osaTtb GOPMOBOYHBLIN AUCK 8 MM
300 r cBexkero 6enoro xneba

40 r cnMBOYHOrO Macna WM MaprapvHa
200 mn MonoKa

2 Aavua

1 CT. N. MenKoHape3aHHoro Nyka
neTpyLlKa, Colb

HEMHOTO MYKH

Mncopy6ka, Tun CNFW6, 7, 8
MUcnonb3oBaTb GOPMOBOUHBIN AUCK 4,8 MM
300 r cBexkero 6enoro xneba

40 r cnMBOYHOIO Macna win MaprapuHa
200 mn Mmonoka

2 Aaiua

1 CT. NI. MefnIKoHapes3aHHOoro nyKa
neTpyLUKa, Cofb

HEMHOTO MYKH

MepepaboTka MHrPeaANEHTOoB

Pasmonotb 6enbiit xned B MAcopyObke
(tTvn CNFWS5, 6, 7) npumepHo 3a

1 MuHYTY 1 (Tvn CNFW8) 3a 2 MUHYTbI.
JobaBuTb MenKoHape3aHHbIN NyK,
NeTPyLUKY, CIMBOYHOE Macno

U nepemeLLartb.

B36uTb AlLA C MOIOKOM U COMbLO

¥ BMeLLaTb B XNebHyto mMaccy.

Jatb TecTy NoAOHTM HECKONBKO MUHYT.
3artem BbIMecHTb eLLle pas.

[na popmoBaHuA Kneuok Bceraa
XOpOLLO CMaynBaTb PyKu BOJOW.
Kneuku o6BanATb B MyKe.
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OnycTuTb KNELKM B KMNALLYLO BoAY
¥ OCTaBWUTb UX TOMUTLCA NPUMEPHO
20 MuHyT. He noBOAUTL A0 KMNeHwuA!

Hacaaka konbacHblit LwnpuL

HatypanbHyto konbacHyto 060nouKy
nepea nepepaboTKOW 3aMOUYUTb B TEMSION
BoZie MpumMepHo Ha 10 MUHYT.
O60ono4Ky cneayeT HanoNHATL He
CIMLLIKOM MJIOTHO, B NPOTMBHOM Clly4yae
BO BPEMA BaPKK1 UIK XapKK Kkonbackw
MOTFYT NIONHYTb.

0M0BKM MOXHO TaK)Ke UCMoNb30BaTh
6e3 o6onouku! KonbacHyto maccy
NaHWpoBaTh W 3aTEM 00XKapUTb.

Hacanka ke66e

Peuent anA ke66e ¢ Ha4YMHKOM

®apLu ans Tpybouyek:

500 r 6apaHuHbl, Hape3aHHOM NofocCKaMu
500 r Kpynbl U3 MNLEHULBI BYNryp, NPOMBITOM
W CTeKLLEN

1 ManeHbKan nykosuua, pybneHHanA

® [ponyctute 6apaHuHy v NLieHuuy,
3arpy»xan ux nornepemMeHHo, yepes
MeSIKMA GOPMOBOYHbBINA ANCK HACaAKK-
MACOPYOKH.

® Maccy xopoLlo nepemellars, BMeLLaTb
nyK.

® Maccy nponycTuTb eLle fBa pasa yepes
HacazKy-MACOPYOKy.

Hauuhka:

400 r 6apaHuHbl, Hape3aHHOM NoNoCKamu

2 NyKOBMLbI CPEAHE BENMUMHBI, PYONEHHbIE
1 cTonoBanA NoXKa pacTuTeNibHOro Macna

1 cTonoBanA NoXKa MyKku

2 yalHbIX NOXKKK JyLUIKCTOro nepua

Conb 1 nepeu

MponycTutb BapaHuHy Yepes MenKui
(OPMOBOYHBIV AUCK HacaaKu-
MACOpPYOKH.

O6)xapuTb NIyK A0 30/10TUCTO-
KOPWUYHEBOro LBeTa.

Hobasutb BapaHnHy 1 NPoXapuThb.
JobaBuTb ocTanbHble UHIPEeANEHTDI.
Bce npoTywnTh B TeUEHUE NPUMEPHO
1-2 MUHyT.

CnuTb NIMLLHWIA XKKUP.

JaTb HauMHKe OCThITb.
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MpurotoBneHue kebbe:

o ®dapw ana Tpyboyek NponycTuTb Yepes
HacazKy Kebbe.

e Ot nonow konbackun U3 dapLua otTpesatb
KYCOYKM ANMHOM no 7,5 cm.

® 3allenunTb OAMH KOHEeL TaKoi TpyOOUKHM.

® Bno)XuTb HEMHOIo HaYUHKK B oTBepcTue
U 3aLlenunTb TaKKe APYroi KoHew
TPyOBOuUKH.

® Harpetb macno (npumepHo 180 °C)
¥ xapuTb Kebbe Bo GpUTIOpE B TeUeHHe
NPUMEPHO 6 MUHYT A0 30/I0TUCTO-
KOpHUYHEBOrO LBeTa.

Hacaaka-LumMHKOBKa

BcTtaBka-peska

LA JIyKa, KanycTbl, AGMOK, MOPKOBH
BcraBKa-LUMHKOBKA, KpYMNHO

ZINA OPexoB, LLoKoNaaa, chipa, cyxoro xneba/
6ynouek

YKasaHudA no ytunusauuu

HanHaa maluvHa nmeeT o6o3HauveHne
B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHUAMM

mmm [pexTuBbl EBponeiickoro Coob-
wecrsa 2012/19/EU otHocuTenbHO
BNEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX
npubopoe (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B naHHoi [upextnse npuseaeHsl npasuna

np1MemMa 1 yTuansaumum oTCay>KMBLUMX CBOM

CPOK Np1BOpPOB, AEUCTBYIOLLME B PaMKax

Esponeiickoro CoobLuecTsa.

MHdopmaumio No npasuibHOM yTunusauum Bl

MOXKeTe nonyunTb y Ballero Toprosoro areHta

Un1 B opraHax KOMMYHanbHOro ynpasneHua

no Bawemy mecTy »utenbcTea.

"apaHTUiHbIE ycnoBuA

AnAa nanHoro npubopa AeNCTBYHOT rapaHTUit-
Hble YC/OBMA, onpefeneHHble HallMm npea-
CTaBMTENLCTBOM B CTPaHe, B KOTOPOM npubop
6bin KynneH. MHopmauuto o rapaHTURHbIX
ycnoBuaAx Bel MoxkeTe nonyuntsb B nto6oe
BPEMA B CBOEM CeuvanM3MpoBaHHOM
MarasuHe, rae Bel npuobpenu ceoit npubop,
UM 06paTUBLLMCH HEMOCPEACTBEHHO B Hallle
NpeacTaBUTENbCTBO B COOTBETCTBYIOLLEN
cTpaHe. NapaHTuiHbIE ycnosuA AndA fepmanum
u aapeca Bbl HaieTe Ha nocneaHen
CTpaHuLe pyKoBOACTBaA.
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Kpowme Toro, rapaHTiHbIE YCIOBUA U3NOXEHDI
TaKkxe B MHTepHeTe Nno ykasaHHOMY Beb-
aapecy. [ina nonyyeHnA rapaHTUHOIO
o6cny>kuBaHuA B N1toBom cryyae HeoOXoAMMO
NPeAbABUTL AOKYMEHT, NOATBEPIKAAIOLLNIA
baKT NoKynKu.

[MpaBo Ha BHeCeHWe U3MEHEHNH
octaBnfAemM 3a coboil.
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©3 KayincisairiHi3 yLwiH

Byn OyibiM yLWiH MaHbI3AbLI Kayinciaaik XXeHe KonaaHy HycKaynapbiH
any ywwiH ocbl KonaaHy Typanbl HYCKay biFblH TOSbIFbIMEH MYKUATMEH
OKbIM LUbIFbIHbI3.

ByibiMAabl NanbIKTbl TypAe KonaaHy Typasbl HyCKaynapra can opeket
eTinMereHae oCbl 9peKeTTepAeH LWblFaTbIH LWhIFbIHAAP YLLIH
LWblFAPYLUbl TapanbiHaH Keningeme 6epinmenai.

Byn 6ynbiM TYPMbICTbIK, XXaFaannapaa asblK-TyJiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTbIK Keniemaepae HeMece TYPMbICTbIK XKarFaannapra ykcac
6erMKOMMepUMANbIK MakcaTTapaa eHaey YLiH apHanFaH. TYpPMbICTbIK,
YXaFaannapra yKkcac KonzaHy KarapbliHa, Mbicasbl, OyibiMabl
LAYKEeHAEep, KeHcenep, aybinlapyallblibiK, aHe 6acka
KOMMeEpPLUMUANbIK eHAipiCTepAeri KbI3aMeTKepnep acxaHanapbliHaa
KonaaHy, Hemece naHcuoHAapAa, WarblH KOHaK yinepae Hemece
ocbliapra yKcac xeprnepae KonaaHy »karaasl. bynbiMabl Tek KaHa
asblK-TYNiIK eHIMAEPIH KanbiNTbl TYPMbICTbIK, KOfIeMAE MEH yaKbITTa
eHAey YLWiH KONAaHbIHbI3.

Byn OynbiM eHAeNnMereH »oeHe eHAeNreH eTTi, eT MannapbliH, TayblK,
eTiH )KoHe BanbIKTbl ycaKTan Typay XXeHe apanacTtblpy YLUiH apHanFaH.
OHAeneTiH asblK-TyNiK eHiMAepiHAe KaTTbl BenLwekTepi 6onmaybl
KepekK (Mbicanbl cynekTepi). LUblFapyLubl TapanbiHaH KonaaHy yLliH
pyKcaT eTinreH Kocankbl 6enwweKkTepiH konaaHFaHaa 6acka KonaaHy
Typnepi Ae MyMmKiH 6onaabl.

Byhbimabl 6acka Hopcenepai Hemece 3atTapabl 6HAEY YLUiH
KonaaHyra 6onmanab.

ByibiMAbl TEK KaHa TYNHYCKasbIK TONbIMAAYbILL XaHEe KOCasKpl
GenLeKTepiMeH KonAaHbIHbI3.

KonaaHy Typanbl HyCKaynbiFbIH cakTan XypiHi3. Byribimabl 6acka
apamaapra 6epreHiHisae oHbiMeH Bipre KonaaHy Typansl
HyCKaynbIFbiH Aa Bipre 6epiHis.

93



kk

A\ Xannbl Kayincizaik Hyckaynapbl

ONEKTP TOK COKKbICHI Kayibi

Byn 6yibim 6ananap TapabbliHaH KonaaHbaybl Kepek.

By/ibiMAbl )XeHe OHbIH KabeniH GananapaaH y3ak Xepae cakray
Kepek.

Byn 6yibimaap ¢pusnKanblk, Ce3iMAaiK XXoHe NCUXMKanbIK,
MYMKIHAIKTEpI LWeKTeyni, COHbIMeH Bipre Ta)kipubeci xaHe

Binimi »keTKinikcis agamaap TapanbiHaH Tek 6akbinay acTbliHAa
6onFaHaapbiHAa, Hemece ByrMbiMAbI Kayincis Typae KonaaHy
6oMblHLWA ManiMeTTEPIH e34epiHe ayanTbl TyfiFanapaaH anbim,
ocbl ByrbIMAbl KoNAaHy apKbinbl nainaa 6ona anatbliH KayinTepi
TyCiHreHAepiHAe FaHa KonaaHblna anaasl.

BanapabiH 6yn 6yibiIMMEH OHaMaybl KaXKeT.

BynbiMabl TEK KaHa ByibiM TaKTallacbiHAA KePCETINreH ManiMeTTepi
BoMblHLLIA icKe KOCbIN KonaaHbiHbI3. TeK KaHa »abbik 6envenepae
KonaaHy ywiH. Tok 6epy »yreci MeH ByMbIMHbIH e3iHae eLbip
3aKplMAaHFaH He By3blnFaH xepnepi 6onmaraHaa FaHa KonAaHbIHbI3.
BynbiMabl, OHbI 6aKbinaychl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3Aa, BenLIeKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbi3aa
SpKALLaH 9NEKTP TOK, XKYWECIHEH arKblpaTbIHbI3.

ByibiM KabeniH eTKip HEMeCE bICTbIK YXepniep apKbiibl TAPTNaHbI3.
Ocbl ByHbIMHBIH Kabeni 6y3binbin 3akpiMAaHFaH Kynae éonca,
KayinTepaiH nanaa 6onybiH 6onabipmMay YLUiH, OHbIH LbIFAPYLLUbI
Hemece TEXHUKaIbIK KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKbInbl, HEMece ocbinapra yKcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXKET.

By1bIMAbI )XeHAEY XYMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKabIK KbI3MeT
KepceTy opTasibifblHbIH MaMaHbl apKbifibl OTKI3iNyi Kaxer.

A\ Byn 6yiibiM YLWLIH Kayincisaik Hyckaynapsl

XapanaHy kayi6i

ONEKTp TOK COKKbICHI Kayibi

ByibiM TYPKbICBIH eLLKALLaH CYWbIK 3aTTapra MasnyfFa XoHe biabIC
XKYYy MallMHacbliHAa Tazanayra 6onmanasl. BymeH Tazanay KypasbiH
KonaaH6aHbI3.

OneKTp TOKKa KOCY anblpblH TEK BYMbIMMEH XYMBbIC icTey YLUiH
KEePEKTi apeKeTTep OTKIi3INiMN XXoHe eHiMAep MeH 3aTtTap AaubiHAanbin
KOMWbINFaHAa FaHa ANIEKTPPO3eTKaCbiHA KOCbIHbIS3.

OneKTp TOKTbIH Bepinyi TOKTaTbIIFAHHAH KeWiH TOK KaiTta 6epinreHae
KOCbINFaH ByMbIM KaiTa icke Kocbinabl.

Tasanay »XyMbICTapblH 6TKi3y anabiHaH kabeniH aneKTppo3eTkaaaH
aXbIpaTbiHbI3.
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OneKTpOYMbIM XYMbIC iCTEFrEHAE XbUKbIN TYpaThbiH KOCaNKbl HEMece
KocbiMLLa BernLeKTepai aybiCTbIpy anabliHaa dneKTpOynbiMAbl eLuipin,
OHbIH allacblH TOK 6epy KYWEeCIHEH aXKblpaTy Kepek.
KoHAbIpFbINapbIH TEK KaHa OyrbIM »KeTeri ToKTan TypraHbliHAA KoHe
Kabeni aneKTppo3eTKacbiHaH LWblFApbINFaHbIHAA eHri3iHi3/
WblFapbIHbI3. KoHAbIpFeIapabl elKatlaH dneKTpOynbIMHbIH HETiari

KypasiblHa Tikesei opHaTNaHbI3/6enLeKTen WhiFapMaHbis.

OTKip Nblak/anHanbIn TypaTbiH XeTeri apKbibl XapanaHny Kayibi!
AiHanbin TypatbiH 6enLIeKTepiH ycTamaHbi3. TonTbipy GeniMuieci
iliHe KONbIHBI3AbLI caMaHbI3. OHIMAepPAi UTepy YLLUiH dpKallaH

UTEepriwTi KONAaHbIHbI3.

OTKip MblLLaK apKbinbl XKapanaHy Kayibi!

YcaTKplL XoHe Kecy KOHAbIPFbINapAblH 6TKip NblliakTapbl MeH
yLiTapblH yctamanbl3. XXyMbic 6apbicbiHAa OYMbIMHBIH YCaTKbILL
YKOHE KeCy KOHAbIPFbINApbIH YyCTaMaHbI3.

Cakranablipy!

Kocy/Ouwipy TyuMeLLiriH XKeHe Kepi Xypic TyUMELLIrH eLuKatlaH
Oip yakpiTTa Bipre KonaaH6aHbI3. backa TynmelwikTi 6acy anabiHaH
YKETEKTIH TOMbIFbIMEH TOKTanyblHa AeWiH KYTiHi3. ByWbIMHbIH

3aKplMAaHbIn By3sbiny Kayioi.

K,aYII'ICISLI,IK Xyueci

LLlamanaH ThiC XXyKTenyAeH cakTaHablpy
KyWeci (TepMO-KOpFay KOCKbILLIbI)

HyMbIC yaKbITbIHAG MOTOP ©3-63iMeH
eLuipince, 6yn WamagaH TbIC KYKTenyaeH
CaKTaHAbIpY *KYMECiHIH KOChINbIM TYPFaHbIH
Ginaipeai. MymkiH 6onartblH cebenTepiHe
as3bIK-TYNIK OHIMAEPIHIH KOFapbl Kenemi
6ip yakbiTTa Bipre eHaey Hemece cyiiekTep

APKbINbI navaa éonrFaH OoKLlaynanap »>araabl.

Kayincisaix >kyieciHiH KocbinFaHbiHAa Kanan
apekKer ety 6oMblHLA “AKaynblKTap naiga
GonraHaarbl keMek” TapayblH OKbIHbI3.

XXannbl ManimetTep
EKi »kaFblHaH >Kaibin allbiHbI3.
A cypet

1 ETTapTKbiw

2 JKetek

3 ETTapTKbiLL KOHALIPFLICHI
4 TonTblpy Tabarbl (MIACTHK)
5 MHrepriw

6 Wrepriw yLiH Kaknak,
7 Kayincisaenaipy TyimeLuiri

8 Tymkacel

9 KoHAbIpFbickl 6ap cakTay YALUBIFLI
10 Cakray yALIbIFbI YLUIH KaKnak,

11 Tekcepy Wwamsl
12 Kepi xypic TyimMeLiri
13 Kocy/Owwipy Tyrimeruiri
14 TepMo-KopFay KOCKBILLIbI
15 Ka6enbai cakray
ETTapTKbIL KOHABIPFLICHI
16 TypKbI
17 KapmayLbicbl 6ap WHeK
18 MMbiwak
19 CaHplnaynap wwinrepi
a) ipi, caHbinaynap 8 Mm
b) ycak, caHbinaynap 3 Mmm
c) oprawia, caHbinaynap 4,8 Mm
20 CoMblH
LLIYXbIK, TONTLIPFbILL KOHALIPFLICH
21 BypiKki
22 LMcTaHUMANbIK CbiHa
Ke66e yLliH KOHABIPFbI
23 XKacakrayLubl
24 KOHYCTbIK, LUbIFBIPLUbIK,
Y.CcaTKbILL KOHABIPFbICHI
25 TypKbl
26 Hrepriw
27 AybICTbIpY KOHABIPFBICHI
a) Kecy KOHALIPFLICHI
b) YcaTtKbll KOHABIPFLICHI, ipi
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LLlamaaaH apTbIK, XXYKTeNnyIHEeH
Kopfay

ETTapTKbILTHIH LaMaaaH apTblk XXyKTenyiHae
6yibIMbIHbI3AA iPIPEK 3aKbIMAAHbIMN
Oy3binyblH 6Gonabipmay YLUiH KapmayLubiaa
apHavbl KybiC OpHanacTbipbiiFaH (apHanbl
y3inim »xepi).

LLlamanaH apTbIK XYKTeNreHiHae KapmayLubl
ocbl XepAe BeniHeai. KapmayLubiHbl op
yaKbITTa oHal ayblCTbIpybIHbI3Fa Gonaabl.
ApHaiibl Kybicbl 6ap 6acka KocanKpbl
Geniexrep GisaiH Keninaeme
MiHAeTTeMenepimisaiH KypamblHa Kipmenai.
OcblHaan Kocaskbl BeneKTepiH
navaanaHyLbinapra KbiIsMeT KepceTy
opTasbIKTapbiHAA caTbin anyblHbI3Fa Gonaabl
(Tancelpbic 6epy Hemipi 753348).

KonaaHy

A )Kapanariy xayior!

OJIeKTP TOKKa KOCY akbipbiH TEK
OYHBIMMEH YMBbIC ICTEY YLLIH KEPEKTI
SPEKETTED OTKI3IIIIIT INOHE BHIMAEP MEH
3arTap AanbiHAas b KOAbIIFaHAa FaHa
SNIEKTPPOIETKACHIHA KOCbIHBI3.

® bByiibiMAabl )KaHe OHbIH KoCasKel
BernLueKTepiH anFallKpl KonaaHy
anAblHaH Xakcbinan Tasanan anblHbi3,
“Tasanay »aHe KyTy” TapayblH OKbIHbI3.

E] cyper
CaHbinay WintepnepiH caxkray yALblKTa
OpHanacTbIpbIHbI3.

o LLIyKbIK TONTBIPYLLI MeH kebbe
KOHABIPFbICBIHLIH BerikTenreH
GenLUeKTepiH UTeprilLTe opHanacTbipbI,
OHbl KaknarbiMeH »KabblHbI3.

ETTapTKbilL KOHABIPFBICLIH OpHATY

I cypet
CaHblnaynapablH TaHAasFaH AnameTpiHe
Kapaw caHblnay LinTepnepid cakray
VALWbIFbIHAH LUbIFAPbIN anblHbI3.

® LlIHeKTi TYypKbIFa eHrisiHis.

® [bllaKTbl LUHEKKE OpHATLIHbLI3. OTKIp
yLiTapbl caHblnay LwintepiHe kapan
Kapan Typybl Kepex.

o CaHblnaynapAblH TaHAaNnFaH AnameTpiHe
Kapan caHblnay LUiNTepiH LWHEeKKe
opHaTbiHbI3. CaHbinaynap LUinTepiHiy
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YKaHbIHAAFLI 60C OpPbIH TYPKbI iiHAe
JeHeciHAe oTLIpYbl KepeK.

o CoMmblHAbI caFaT Tifi BaFbITbIMEH
6ypbin BekiTiHi3. COMbIHALI aca KatTbl
TapTnaHbI3.

® benwiekTen LWbIFApy Kepi peTTikneH
eTKizineai.

K,on,uaHy
OHOenmereH xaHe eHAENreH eTTi, eT
Ma#napbiH, TayblK, €TiH }XaHe BanbiKTH
eHAey YLUiH.

— CyWektepai eHaeyre 6onmanabi!

— Lwuki eTTiH aca ycakTtanybl yLWiH eTTi
€Ki peT TapTbiHbI3.

L|J¥)KbIK TONTbIPFbILL KOHAbIPFbICHIH

opHarty

HasapbliHbisFa:

ETTapTKbILLTLIH (CaHbinay LWiNTepicia xaHe

NbILIAKCHI3) KOHABIPFLI BenLeKTepi

KongaHbinaasl.

E] cypet
BypikkiHi (A) >kaHe AUCTaHUMANBIK,
CblHaHbl (D) uteprilTeH LWbiFapbin
anblHbI3.

® LlIHeKTi TYpKbIFa EHri3iHi3.

BYpIKKiHi COMbIHFa EHri3iHi3.

® JlMcTaHUMANBIK CbiHaHbI LUHEKKE
OpHaThIN asbiHbI3 Aa yCTan TYPbIHbI3.
JvcTaHUMANLIK ChiHaHbIH, XXaHbIHAaFbI
60C OpbIH TYPKHI iLliHAE ABHECIHAE
OThIPYbI KEPEK.

o ComblHAbl BypikkimMeH Bipre carar Tini
GaFbITbIMEH Oypbin GekiTiHi3. COMbIHAbI
aca KatTbl TapTnaHbI3.

® benwekTen LWbIFapy Kepi peTTikneH
oTKisineai.

Konnany:

YKacaHabl »kaHe TabuFu iLeKTepai LYKbIK,

KOCMacbIMeH TONTbIPY.

Ke66e yLuiH KOHALIPFbIHBI OpPHATY

HasapbiHbI3Fa:

EtTapTKbIWTLIH (CaHblnay LWinTepicis XaHe

NbILLIAKCHI3) KOHALIPFLI BenLuexTepi

KondaHbinaabl.

3 cyper

® )KacakxraywblHbl (B) )eHe KOHYCTbIK,
WIFBIPLWBIKTBI (C) MTepriluTeH LWbiFaphbin
anbiHbI3.

® LlIHeKTi TypKbIFa eHrisiHi3.
o )KacaKxTayLblHbl COMbIHFa EHTi3iHi3.



® KOHYCTbIK LULIFLIPLUBIKTBI LLUIHEKKE
opHaTbIn anblHbI3 Aa ycTan TyPbIHbI3.
KOHYCTBIK, LLbIFBIPLUBLIKTbIH YXaHbIHAAFbI
60c OpbIH TYPKbI iLiHAeri AeHeciHAe
OTbIpYbI KEpeK.

e CoMblHAbI XKacaKTayLubiMeH Bipre carat
Tini 6arbiTbiMeH BypbIn BeKiTiHi3.
CoMblHAbI aca KaTTbl TapTnaHbI3.

® benwekTen LWbIFapy Kepi peTTikneH
eTKizineai.

KonpaHy:

KamblpaaH opama Kecre TypnepiH xacay

YLUiH.

ByWbIMMEH »KyMbIC icTey

A JKapanary Kayior

KoHablprbiHbl TEK KaHa OyHbiM )KeTerf
TOKTal TYpraHbIHAA OHE Kabesl
SJIEKTPPOIETKACKIHAH LLbIFAPBLITFAHLIHAA
EHI3IHI3/LLIbIFaPbIHBIS.

Tontbipy 66/IMLLIECH ILLIIHE KOJIbIHbIZAbI
canmanbls. OHIMAEPAI UTEDY YLLIH
SpKaLLaH UTEPITLLTI KO/IAaHbIHbI3.

[d cyper

® byinbimAabl Teric, Tasa XKyMbIC TaKTacbiHa
KOMbIHbI3.

® ToK »yHheciHe Kocy KabeniH kabenb
CaKTaWTbIH YXePiHEeH LUbIFapbIn anbim,
OHbl ©3iHi3 KanaraH y3blHAbIKKA TapTbin
anbiHbI3.

® TonbifbIMEH OpHaTbIIFaH eTTapTKbILL
KOHAbIPFbICHIH Bipa3 OH Xakka kapaw
EHKEeWTIN ycTan Typbin KeTek ycTiHe
OpHaTbIHbI3.

® ETTapTKbIL KOHABIPFBICHIH COHbIHA
264eH KipreHLue AeitiH XorFapbiFa kapan
OYpPbIHbI3.

® CoMbIHAbI €TTapTKbILL KOHALIPFLIChIHA
TapTbIN BeKiTiHI3.

e TonTbipy TabarblH KOHAbLIPbIHbI3.

® UTepriwTi TONTBIPY CaHbINYbIHA KOMbIHbIS.

e LllbiFapy caHbinaybl acTbiHa Tabak,
HemMece TocTaFaH KOMbIHbI3.

® DyiibiM avbipbiH 9NEKTP Kyar )yheciHe
KOCbIHbI3.

® OnekTpbyibimabl Kocy/Owipy apKeinbl
KOCbIHbI3.

® OHAaeneTiH asblK-TyNiK eHiMAepiH
TONTBIPY TaBarblHa CanblHbI3.
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® OHimAepai UTepy YLUIH TEK KaHa
UTepriLLTi KONAAHbIHbI3.

KonaaHy 6oibiHILa HycKay:

YcarbinatbiH asblK-TySiK eHiMAEpi LUHEeKTe

KbICTBIPbINbLIN Kanca: OKwaynayabl anbin

Tacray yLiH Kepi Xypic TyMeLLiriH

KONAaHbIHbI3.

1. OnekTpbyibimabl Kocy/Owipy apkbibl
OLUIpiHi3.

2. XKeTek TOKTaFaHLla AEWiH KYTiHi3.

3. Kepi xypic TyimeLuirit Bipa3 FaHa
6acblHbI3.

4. )KeTek TOKTaraHLla AeMiH KYTiHi3.

5. 3nektpbyibimabl Kocy/OLwipy apKeibl
KOCbIHbI3.

YKyMbICcTaH KeliH:

® OnekTpbyibimabl Kocy/Ouwipy apKkbinbl
OLLIpIHIi3.

® DbyibiM anbIpblH 9NEKTP KyHWeciHeH
aKbIpaTblHbI3.

® UrepriwTi WeiFapbIn anbiHbI3.

TonTblpy TabarblH LWbIFAPbIN asblHbI3.

® ETTapTKbI KOHALIPFBICHIH LUbIFAPbIN
anbiHbI3.
On yLwiH oKWwaynayAel anbin Tacray
TyMMeLLiriH 6ackin oTbIpbIM, KOHABIPFbIHDI
OH KaKKa Bypbin OTbIPbIN WbIFAPbLIHbI3.

® ETTapTKbIW KOHALIPFLICHIH BenLueKTen
anbiHbI3.

e bBapnbik GenweKkTepai TasanaHois,
"Tasanay »aHe KyTy" TapayblH OKbIHbI3.

YcatKpill KOHAbIPFbICHI

IpiMLLIK, yKeMmic, KeKeHiC, kaHFak, 6aaam,
KypFaTbifIFaH TOKALUTap MeH HaH TiniMAepiH,
LUOKONa YaHe TaFbl 6acKa KarTbl asblK-TySliK
BHIMAEPIH ycaTy XeHe Kecy YLUiH.

A Xapanary Kayioi

KOHABIPFBIHBI TEK KaHa OYibIM IKeTeri
TOKTar TypraHbIHAA KOHe Kabesi
SNIEKTPPO3ETKACHIHAH LUBLIFAPbLIIFAHBIHAA
CHIT3IHI3/LLIbIFAPbLIHBIS.

YcarKpiL K oHe Kecy KOHAbIPFbIIEPAbIH
OTKIP MbILLIAKTAPbI MEH YLUTAPbLIH
yeramanpl3.

TonTbipy GeMIMLIEC] ILLIHE KOJTbIHBISALI
canmaHbl3. OHIMAEPLI UTEPY YLLIH
SpKaLLaH UTEPIILLITI KOJIAAHbBIHbIS.
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[€ cyper

® O3iHi3 KanaraH KOHALIPFbIHbLI YCaTKbILL
KOHAbIPFLICHIHLIH TYPKEICH iLLiHe
eHri3iHi3.
KOHABIPFBIHBIH OKLLaynaybl asToMatThl
TypAae aneKTpOyrbiM KocbinFaHaa
eTKisineai.

® YcaTKbll KOHALIPFLICHIH 6ipa3s OH »KaKkKa
Kapaw eHKemnTin ycTan Typbin XeTek
YCTiHE OpHAaTbIHbI3.

® YcaTKbll KOHABIPFLICHIH COHbIHA 864eH
KipreHiue AeHiH XKoFapblFa Kapawn
6YpPbIHbI3.

e LllbiFapy caHbinaybl acTbiHa Tabak,
HemMece ToCTaFaH KOMbIHbI3.

® bByibiM avbIpbiH 9NEKTP Kyar yWheciHe
KOCbIHbI3.

® OHAeneTiH asbIK-TYNiK eHIMAEpPiH
TONThIPY TabarbiHa CasblHbI3.

® VitepriwrTi eHrisin, oHbl 6ocaTnai ycran
TYPbIHBI3.

HasapbiHbI3Fa:

WrepriwwTi Tek KaHa 6ip GaFbITTa eHrisyre

6onaabl. byrinic opHbIHa Hasap ayAapbiHbI3!

® OnekTpbyibimabl Kocy/Owipy apkeinbl
KOCbIHbI3.

® ASBIK-TYJIIK 6HiMAEpiH utepriwneH
TeMeHre Kapaw 6acbiHbl3. Aca Ken
KyLUMEH apeKeTTeHOeHi3!

XymbicTaH KeitiH:

e OnekTpbyiibiMmabl Kocy/Ouipy apKbinbi
OLLIPIHi3.

® bByibiM anbipbiH 9NEKTP KYHWECIHEH
aKbIpaTbIHbI3.

® UrTepriwTi WhiFapbin anbiHbI3.

® YcaTKbIlW KOHABIPFLICHIH LUbIFAPbIN
anbiHbI3.
On ywiH oKwaynayAapl anbin Tacray
TyMMeLLiriH 6ackin oTbIpbIn, KOHALIPFbIHbI
OH »KaKKa Oyphbin OTbIPbIN LUbIFAPbLIHbI3.

® YcaTKbll KOHABIPFLICHIH BenweKTen
albiHbI3.

e bapnblk GenweKkTepai TasanaHbls,
“Tasanay »xeHe KyTy” TapayblH OKbIHbI3.
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Tasanay MeH KyTty

m MaHebI3ab1 Hyckay

Byibim Katenep He BysbiiFaHaap xKepnepi
YKOK B0onFaH Kanbinta cartbinaasl. J1anbiKTbl
TYpAe OTKi3iNeTiH Tasanay »KymblcTtaphbl
OyibimAabl By3binyAaH cakrarn, OHbIH
YKYMbIC KannbiHaa 605ybiH KamMTamachI3

eTeai.

A SNIeKTP TOK COKKBICHI KaYIOI

ByiibiM TYPKBICHIH ELUKALLIAH CYHbIK
3arrapra MasyFra OHe blAbIC XyY
MaLUMHACHIHAA Ta3a1ayFa O0SIMansbl.
Tasanay XyMbICTapbIH 6TKI3Y anablHaH
KabesiiH NIeKTPPO3ETKAAAH aXKbIPATLIHbI3.

Caxrarabipy!

ELLbIp Kbipa anatsiH Tasanay GyibiMAapsIH
KO/IAGHOAHbI3.

Yerinepain 6y3biiibin KETyiHe anapybi
MYMKIH.

ANOMUHUIAAEH JKacasFaH Oe/ILLEKTEPIH
(TYPKbI, LLIHEK JKOHE eTTapTKbILL
KOHABIPFBICHIHLIH COMBbI) bIABIC XYY
MAaLLMHACHIHAA Ta3aNar JyyFra 60/IMansbi.
bipa3s yaKbIT 6TKeHAE SUAHCHI3 TYC e3repinyi
naviaa 6osysl MyMKiH.

Byrbimabl Tasanay

® DByiibiM anbIpbIH TOK, XYHeCiHEH
aXKblpaTbiHbI3.

e bByibiMAabl binFanabl Bip wybepekneH
cypTiHi3. Kepek 6onca, 6ipas biabiC xyy
ByHbIMbIH KONAAHbIHbI3.

KoHnablpfFeinapasl Tazanay

® ETTapTKpllL KOHALIPFbICHIHLIH TYPKbICHIH,
LUHETiH X&HE COMBbIHbIH KONMEH
LIaRbIHbI3.

e MeTannzaH xacanraH 6enLueKkTepiH
YYMBICTaH KeWiH Kyprak, LybepeKneH
cypTin, onapael 6ipas eciMaik MaibiMeH
Mainan, ToT 6acysaH KOpFaHbI3.

e [ cypetiHae 6yibIMHbIH BenleKTepiH
Tasanay Tocinaepi KepceTinrex.



Karte meH beret 6onfaH
yXaraavMnapaarbl KOMeK

Kartenep meH GereTrep
ByiibiM TypbIn Kanabl, Gipak, eLipinmenai.

Cebebi

ByiMbiM WamMaaaH apTbIK, XXyMbIC icTen,
MbICaJibl ETTAPTKbILL OKLLIAyNnaHFaH.

Lewwim

® byibiMAabl eLWipiHi3 Ae ToKTanFaHbIHWa
KYTIHI3.

o Okluaynayabl X0 YLUIH Kepi XypicCiH
6acblHbI3.

® )KeTeK TOKTaraHLa AeMiH KYTiHi3.

® bByibiMAbl KanTa KOCbIHbI3.

Kartenep meH 69re1'rep
OneKTpGyiibiM KonaaHy 6apbickiHaa
eLipineai.

Cebebi

OneKTpBy/ibiM LamMaaaH TbIC XKYKTENreH.
LLlamaziaH TbiC YXyKTEeNyZeH Kopray »yHhec
KOCbINbIM KEeTTi.

LLlewwim

® DByibiMAbl eLwUipiHis.

® DByiibiM avbipbiH SNEKTP KYWECIHEH
aKblpaTbIHbI3.

® OnekTpbyibiMabl lWamameH 60 MUHYT
60Mbl CybIThIN aNbIHbI3.

® OnekTpbyiibimabl 6ipas keTepe OTbIpbIM,
OHbIH aCTbIHFbl XXaFblHAAFbl TEPMO-
CaKTaHAbIPFbILL KOCKbILLILIH 6aChIHbI3
(K, 14 cyperi).

® bByiibiM avbipbiH SNEKTP Kyar )yheciHe
KOCbIHbI3.

® DByibiMAbl KanTa KOCbIHbIS.

o
1 | Manbizas Hyckay

Katenep meH Geretrepai 3iHi3 oA
anmaraH yxarganaa nainadylusinapra
KbI3MET KepceTy opTasblFbIMEH
xabapnachbiHb3.

kk

Taram peuentrepi MeH
KeHecTep

ETTapTKbiLL KOHABIPFLICHI

CaHpinaynap Lintepi, ycak, 3 Mm:
copnanap YLLUiH nicipinreH TayblK, AOHbIS,
cubIp eTi, nicipinreH 6ayblp, nicipinreH 6anbIK;
eT pyneTi yLUiH MicipiiMereH A0HbI3 XoHe
CUbIP eTi; 0ayblp LLYXbIFbI YLUIH NicipinMereH
Bayblp, T >xaHe Mas Mannapbl; canAamMm
LUYXKbIFbI YLLIH JOHbI3 €Ti;

CaHpinaynap wintepi, opraiua, 4,8 Mm:
MawTeT >koHe cepsenar LWyY>KbIFbl YLUIH A0HbI3
YKOHE CUbIp €eTi;

CaHpinaynap wintepi, ipi 8 Mm:

[ynAL KexKeci YLUiH KyblpbliiFaH JOHbI3 eTi;
KaJIFaH TaramAapAaH yacanarblH KemeLutep
YLLiH TaFaM KasnFaHaapsl (neLute nicipinreH er,
LUYXKBIK, ...)

HaHHaH »acanraH y36e Kecneci

CNFWS5 eTtapTKpiLL ynrici

CaHplinaynapbl 8 Mm 6onFaH caHbinay

LUINTEPIH KONAaHbIHbI3

300 r ax HaH

40 r mavi Hemece MaprapuH

200 mn cyt

2 )KyMbIpTKA

1 AK ycakran TypanfaH nuas

aKXKESKeH, Ty3

Gipas yH

CNFWB8, 7, 8 eTtapTKbIL yAriCi

CaHblinaynapbl 4,8 MM BonFaH caHbinay

LUINTEPIH KonAaHbIHbI3

300 r ax HaH

40 r mar Hemece MaprapvH

200 mn cyt

2 )KyMbIpTKA

1 AK ycakran TypanfaH nuas

aKXKESKeH, Ty3

Gipas yH

KocblHabl GenwieKTepiH eHaey

® Ak HaHAabl etTapTKbiwneH (CNFWS5, 6, 7
ynrici) wamameH 1 MuHyT »xoHe (CNFW8
ynricimeH) wamameH 2 MUHyYT 60MbI
yCaTbiHbI3.

® YcakTan TypanfaH nuAsabl, akKenkeHai
YXOHe Manabl OCbIFaH KOoChIn,
apanacTbipblHbI3.

e KymblpTKanapZbl CyTreH »kaHe Ty30eH
apanacTbipbin, y36e KocbiHAblINapbiHa
KOCbIHbI3.
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e Kambipabl GipHelue MUHYT Goiibl
AeMAeneHyi YLWiH KOA TYpbIHbI3.
OunaH KeWiH TaFbl 6ip peT UneHis.

® Y306e KecneciH )acay yLUiH
KONnAapblHbI3Abl 9PKALLAH XKaKcblnan
CyMeH cynaHbi3. Y36e kecnenepi
YHFa ayHatbin anbiHbI3.

® Y3be KecnenepiH KaiHan TypraH cyra
canbin, wamameH 20 MUHYT GoWibl
GYKTbIpbIN anbiHbI3. KaiHatnaHws!

LLIY>KbIK, TONTHIPFbILL KOHALIPFbICH

® Taburu iLueK KabbIKTapbIH eHaey
anaeiHAa onapasl wamameH 10 MuHyT
Boiibl XXbinbinay cyaa Xibitin anbiHbI3.

® LllyKbIKTapabl TeiM TONTEIPMaHbI3 —
nicipinireHae Hemece KyblpbinFaHaa
>Kapblbin KeTyi MyMKIH.

® bypikkinepai iLuekTepcis ae KongaHyra
6onaabl! LLIy)kbIK TypamachlH yHFa
ayHaTbin anbin, oAaH KeniH KyblpbIHbI3.

Ke66e yLuiH KOHABIPFbI

TonThipbinFaH ke66e peuenTi

Tywnapanap:

500 r koW eTi, Tacnazan Kecinrex

500 r 8ynryp 6uaaribl, >ybinFaH XaHe

CopFanbin asnblHFaH

1 KiWi NuAs, ycakran TypanraH

® Kot eTiH »xaHe Bynryp 6uaaiibiH BGipiHeH
KeWiH BipiH eTTapTKbILL KOHABIPFLICHIHbIH
LIaFbIH caHbinaynap LwintepiHeH
TapTbiHbI3.

e Kamblpabl XaKcbinan apanacTbipblHbi3,
OFaH NUA3abl KOCbIHbI3.

® ApanacnaHbl Tafbl €Ki peT eTTapTKbILL
KOHABIPFbICHIHAH TaPThIHbI3.

XKenrTeri:

400 r KoM eTi, Tacnazaun KecinreH

2 opralua nvA3, ycakran TypasiFaH

1 ac KacblK eciMaiK Maiibl

1 ac KacbIK yH

2 Law KacblK, XOLL UICTi TMMEHT ByphbiLLbl

Ty3 GeH OypbiLL

o Ko eTiH eTTapTKbIL KOHALIPFbLICHIHbIH
LUaFbiH caHblnaynap LWintepiHeH
TapTbIHbI3.

® [uA3abl anTbiH-KOHBIP TyciHe AertiH Bipa3s
KYbIPbIHbI3.

e OFaH Koii eTiH Kocbln, 6apiH »kakcbinan
KYbIpbIN aNblHbI3.

100

e KanfaH UHrpeaAneHTTepiH KOCbIHbI3.
BapnblfbiH WamameH 1—-2 MUHYT 60kl
BYKTbIPbIN MiCipiHi3.

® ApTbiK Manabl KOTapbin Ky#bin anbliHbI3.

® KeHTeKTi CybITbiN aNbiHbI3.

Ke66eHi naibiHaay:

e Tywnapanap yLwwiH apanacnaHbl ke6be
KOHABIPFbICHI aPKbIfbl BTKI3iHi3.

® boc KambIp wuparbiHaH 7,5 cM y3biH
BernLueKTepiH Kecin anbiHbI3.

o OcblHAaW TywnapanapAblH LIEeTTEPIH
YKaKcblinan Kbicbin KabblHbI3.

® AubIK >epnepiHe 6ipas XeHTeK canbir,
TylnapaHbiH 6acka LWeTiH Ae aKkcbinan
KbICbIM XabbIHbI3.

® Mawabl Kei3ablipbin (wamameHd 180 °C),
Tylunapanapasl LamameH 6 MUHyT 6oiibl
aNTbIH-KOHbIP TYCiHE AeWiH LUbDKbIN
TYpFaH Maiaa KyblpbIHbI3.

¥CaTKbILIJ KOHAbIPFbIChI

Kecy KOHAbIPFbICHI

MUA3, *KaCbINKeK, anma, cabis yLUiH
YcarkplLl KOHABIPFLICHI, ipi

YKaHFaKTap, LWoKonaga, ipiMLUiK, KaTTbl HaH/
TOKALU HaH YLUiH

Keaere »xapary 6o#blHLIA
HycKaynap

Byn 6yiibiM eyponasblk, “OneKTp XaHe
SNEKTPOHUKANBIK, KONAaHFaH
Gyibimaapsl Typansl” 2012/19/EG
AMpeKTnBackiHa cai (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
GenrineHreH. Byn avpekTvBa KonaaxraH
Oyibimaapasl Eypona Oaarbi GoiibiHLLa
Kabbingay »keHe KaiTa eHAey YLUiH
WweHOBepnepiH Genrinenai.

Kasipri yakpbiTrarbl MyMKiH GonFaH kaaere
>xapary »onaapbl Typasnbl MoniMeTTepAi
aneKkTpOyMbIM AYKEHIHI3Ae HeMece o3iHi3aiH
YKEPriniKTi aKiMLUINIK opbliHAapbIHAA cypan
6ine anacoil3.



kk

Keningeme waptrapsbl

Byn 6yibiM yLUiH ocbl ByibiM caTbifbIn
anbiHFaH enaeri pupMamMbI3ablH eKinaikTepi
LUbIFApFaH Keningeme Lwaptrapbl
KonaaHbinaael. Keninaeme waptrapbiH 3
KarnaraHblHbI3LWa ap yaKbITTa e3iHi3 OyibiMabl
carbin anFaH aneKTpOybIMAapbIH
JYKeHiHi3Ae Hemece PpUpMaMbI3aibiH CON
engeri ekingirinae cypan GinyiHiare 6onaabl.
lepmaHmA yLLiH Keninaeme wapTrapbl MeH
MeKeH-Xaunnap TisiMiH KiTanwaHblH apTKbl
GeTiHAe Taba anachis.

CoHbIMEH Karap, Keninaeme LwapTrapbiH
Fanamropga Aa, OCblHAa KepceTinreH
dvpMambI3abiH BEO MEeKeH-Kaibl acTblHAa
Taba anacbl3. Keninaeme KplaMeTTepiH any
YLLiH 8p aFaahaa catbin any Typanbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

O3repTynepaiH 6ap 6onybl MyMKiH.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Basiall Ay ) < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréte

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif
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AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ; ~l il
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Ill Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicl

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.:0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArjvio TnNAépwvo: 181 82
(AaTik xpéwaon)
www.slemens-home.gr

HK Hong Kong, &F#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk
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HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, ®xaw»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, 33

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax:0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢hd

Tehaco s.a.r.|

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.|t
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax:26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio*
yn. Wycesa 98

2012 KvwmHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80



MK Macedonia, MakenoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NpousBoauTEss
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, #iNiK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Gcretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.:866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verké&ufers aus oo . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. s|emens-|nfo-llne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustéandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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