%

SIEMENS

MQ67...FQ.1

siemens-home.com/welcome

Gebrauchsanleitung
Operating instructions
Notice d'utilisation
Istruzioni per 'uso
Gebruiksaanwijzing
Brugsanvisning
Bruksanvisning

sV
fi
el
tr

SIEMENS

Bruksanvisning
Kéyttdohje
Obdnyieg xprnong
Kullanma talimati

kk ManpanaHy Typansl HyCKaynblfbl

ru
ar

MHCTPYKUMA MO SKCnyaTaumm
e\.\;w"‘ N C)La..lx* 3

%

Register
your

product
online




Sz,
> MQ67115_de-ar.book Seite 2 Mittwoch, 14. Januar 2015 7:13 07

-

de DeUISCN . .o 3
en ENglish ..o 7
fr Frangais . ...t e 11
it Raliano .. ... e 16
nl Nederlands ... ... .. i e 21
da DaNSK ... e 26
no NOPSK . .ot e 30
sv OVENSKA . . . o e 34
fi SUOMI ..ot e 38
el Y Yo 52
tr 110 o= 58
kk L T 1 56
ru PYCCKMA . o et 79
ar 7 e e e 89

A\

y
<

2

1
+



4‘9 MQ67115_de-ar.book Seite 3 Mittwoch, 14. Januar 2015 7:13 07

a

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres Inhalt ) )
neuen Gerétes aus dem Hause SIEMENS. Zu Inrer Sicherheit . ... 3
Damit haben Sie sich fiir ein modemes, éugelnen Blick ..o g'
hochwertiges Haushaltsgerit entschieden. R:inlizr;?wn """"""""""""" 5
Weitere Informationen zu unseren ) Capa AN T
Produkten finden Sie auf unserer ngebe' Storungen (MQ67...). ... 6
. pteund TippS ... .o 6
Internetseite. Hinweise zur Entsorgung . ............ 6
Garantiebedingungen .. .............. 6

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Geréat zu erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Geréat ist fur die Verarbeitung haushaltsublicher Mengen im Haushalt
oder in haushaltsahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen. Gerat nur fur
haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden
bzw. Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerét darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.

Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Geréat keine Beschadigungen
aufweisen.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

- -

.
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Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornenmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Stabmixer nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht im Leerlauf
betreiben.

Das Gerat nicht Uber die Verbindungsstelle Mixfu3-Grundgerat in
FlUssigkeit eintauchen. Das Grundgerat nie in FlUssigkeiten tauchen und
nicht in der Spulmaschine reinigen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer FlUssigkeiten. FlUssigkeiten kdnnen bei
der Verarbeitung spritzen.

MixfuB3 niemals auf heiBe Oberflachen stellen oder in sehr heiBem Mixgut
benutzen. HeiBes Mixgut vor der Verarbeitung mit dem Mixer auf 80 °C
oder weniger abkuhlen lassen! Bei Verwendung des Stabmixers im
Kochtopf den Topf vorher von der Kochstelle nehmen.

Stabmixer nur mit Originalzubehdr betreiben.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu lassen, wie
fOr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fr die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Mixfu3 greifen. Messer nie mit bloBen Handen
reinigen. Burste benutzen.

In dieser Gebrauchsanleitung werden 3 Drehzahlregelung

verschiedene Modelle beschrieben. Auf den Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos einstellbar
Bildseiten befindet sich eine Ubersicht der zwischen niedrigster (®) und héchster (12)
verschiedenen Modelle (Bild [®). Drehzahl (nur in Verbindung mit Taste 4a).

4 Einschalttaste

Auf einen Blick a Regelbare Geschwindigkeit

Bitte Bildseiten ausklappen. (mit Drehzahlregelung 3)

Bild A b Turbo-Geschwindigkeit

1 Grundgerat Stabmixer ist eingeschaltet, solange eine
2 Netzkabel Einschalttaste (a oder b) gedrtickt ist.

Die Turbo-Geschwindigkeit wird flr den
Universalzerkleinerer verwendet (wenn im
Lieferumfang enthalten).

.
- 4|
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5 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen des MixfuBBes beide
Entriegelungstasten gleichzeitig driicken.
6 MixfuB
Kunststoff oder Metall (e nach Modell)
Mixfu3 aufsetzen und einrasten lassen.
7 MixfuBmesser
8 Mixbecher
Das Arbeiten im Mixbecher verhindert
das Spritzen von Mixgut.
Je nach Modell:
9 Deckel fir Mixbecher
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Mixbecher setzen.
10 Schneebesen mit Getriebe
11 Stampferaufsatz mit Getriebe
12 Universalzerkleinerer
13 Deckel fiir Universalzerkleinerer
Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.
Wenn der Universalzerkleinerer nicht im Liefer-
umfang enthalten ist, kann dieser Uber den Kun-
dendienst bestellt werden (Bestell-Nr. 657248).
Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept in der
Gebrauchsanleitung des Universalzerkleinerers.

Bedienen

Das Gerét ist geeignet zum Mixen von
Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,
Babynahrung, gekochtem Obst und GemUse.
Zum Pdrieren von Suppen.

Zum Zerkleinemn/Hacken von rohen Lebens-
mitteln (Zwiebeln, Knoblauch, Krauter, ..) den
Universalzerkleinerer benutzen!

Zum Arbeiten wird die Verwendung des mit-
geliefertem Mixbechers empfohlen. Es k&nnen
aber auch andere geignete GefaBe verwendet
werden.

Achtung!

Der Boden des verwendeten Gefales darf
keine Erhebungen oder Absétze aufweisen.

® \or dem ersten Gebrauch alle Teile reinigen.

Bild [

® Netzkabel vollstandig abwickeln.

® MixfuB3 auf das Grundgeréat setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

® [ ebensmittel in den Mixbecher oder ein
anderes hohes GefaB einflllen.

ﬁ%

ﬁ%
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[1] Der Stabmixer funktioniert besser, wenn
sich bei den zu verarbeitenden Lebens-
mitteln eine FlUssigkeit befindet.

® Gewlnschte Drehzahl mit der
Drehzahlregelung einstellen (Bild [E-5).
Bei Fllssigkeiten, heiBem Mixgut und zum
Untermischen (z. B. MUssli in Joghurt) wird
empfohlen, eine niedrige Drehzahlstufe zu
verwenden.

Die hohen Drehzahlstufen sind fur die
Verarbeitung von festeren Lebensmitteln zu
empfehlen.

® Stabmixer und Becher fest halten.

® Stabmixer durch Druck auf die gewdnschte
Einschalttaste einschalten.

|i] Beim Einschalten den Stabmixer leicht
schrag halten, um ein ,Festsaugen am
Boden des Mixbechers zu vermeiden.

Der Stabmixer ist so lange eingeschaltet,
wie die Einschalttaste gedrickt wird.

[1] Um das Spritzen von Mixgut zu vermeiden,
Einschalttaste erst drlicken, wenn der
MixfuB3 in das Mixgut eingetaucht ist.
Stabmixer immer abschalten, bevor er aus
dem Mixgut herausgenommen wird.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit:

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Mixfu3
vom Grundgerat nehmen.

Reinigen

Achtung!

Das Grundgerét nie in Fltissigkeiten tauchen

und nicht in der Spdimaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Oberflidchen kénnen beschadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

[1] Bei der Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

® Netzstecker ziehen!

® (Grundgerét feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

® Der Mixbecher kann in der Spilmaschine
gereinigt werden.

® MixfuB3 in der SpUlmaschine oder mit einer
Burste unter flieBendem Wasser reinigen.

® MixfuB3 in aufrechter Position (MixfuBmesser
nach oben) trocknen lassen, so dass
eingedrungenes Wasser herauslaufen kann.

5

—+®
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Hinweis:
Bei Geréten mit Spiralkabel:
Kabel niemals um das Gerét wickeln!

Hilfe bei Stérungen (MQ67...)

Stérung Abhilfe

Gerat schaltet  Die Uberlastsicherung ist

wahrend der aktiviert.

Benutzung ab. e Gerat abschalten und
Netzstecker ziehen.

® Gerat ca. 1 Stunde abkuhlen
lassen, um die Uberlast-
sicherung zu deaktivieren.

® Gerét wieder einschalten.

Sollte sich die Stérung nicht beseitigen lassen,
wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Rezepte und Tipps

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und Eiweif)

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 ml Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Stabmixer auf dem Boden des Bechers
aufsetzen und einschalten (Turbo-
Geschwindigkeit), bis die Mischung
emulgiert.

® Den eingeschalteten Mixer langsam bis zum
oberen Rand der Mischung anheben und
wieder senken, bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kbnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelo herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Gemiisesuppe

300 g Kartoffeln

200 g Mdhren

1 kleines Stiick Sellerie

2 Tomaten

1 Zwiebel

50 g Butter

2 | Wasser

Salz, Pfeffer nach Geschmack

e Tomaten hauten und entkernen.

® Geputztes und gewaschenes Gemuise
in Stlicke schneiden und in der heiBen
Butter dunsten.

® \Wasser zugeben und salzen.

® Alles 20-25 Min. kochen lassen.

ﬁ%
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® Topfvom Herd nehmen.
® Mit dem Mixer die Suppe im Topf plrieren.
® Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Crépes-Teig

250 ml Milch

1Ei

100 g Mehl

25 g zerlassene abgekuhlte Butter
® Alle Zutaten in der angegebenen

Reihenfolge in den Becher geben und
zu einem glatten Teig mixen.

Milchmixgetranke

1 Glas Milch

6 groBe Erdbeeren

oder

10 Himbeeren oder

1 Banane (in Scheiben schneiden)

® Zutaten in den Becher geben und mixen.
® Nach Belieben zuckern.
Tipp:
Flr einen Milch-Shake geben Sie eine Kugel Eis
dazu oder nehmen Sie sehr kalte Milch.
Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
ﬁ europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate
W= (waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine
EU-weit gultige Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise informieren
Sie sich bitte bei Inrem Fachhandler oder bei
lhrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem
das Gerat gekauft wurde. Sie kbnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber lhren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landesver-
tretung anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden Sie auf
der Heftrlckseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fr die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

ﬁ%
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar
with important safety and operating instructions for this appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed, the
manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.

This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.

Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings. Use the
appliance for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. It must not be used
for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the Operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.

- -

.
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Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury
Electric shock risk

Do not use the hand blender with damp hands and do not operate it at no

load.

Do not immerse the appliance in liquid above the blender foot-base unit

connection point.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the dishwasher.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during

processing.

Never place blender foot on hot surfaces or use in very hot food. Leave hot
food to cool down to at least 80 °C before processing with the blender!
Operate the hand blender with original accessories only.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill.
Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you need

to processing the ingredients.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!
Never grip the blade in the blender foot.
Never clean the blades with bare hands. Use a brush.

These operating instructions refer to various
models. An overview of the different models can
be found on the illustrated pages (Fig. [@).

Overview

Please fold out the illustrated pages.

Fig. A

1 Base unit

2 Power cord

3 Speed control
Operating speed can be adjusted steplessly
between the lowest (®) and highest (12)
speed (only in conjunction with button 4a).

4 ON button
a Controllable speed

(with speed control 3)

b Turbo speed
The hand blender remains switched on as
long as the On button (a or b) is pressed.
The turbo speed is used for the universal
cutter (if included in delivery).

5 Release buttons
To remove the blender foot, simultaneously
press both release buttons.

ﬁ%

6 Blender foot
Plastic or metal (depending on model).

Attach the blender foot and lock into position.

7 Blender blade
8 Blender jug
Using the blender jug will prevent the
ingredients from splashing.
For some models:
9 Lid for blender jug
Place the lid on the blender jug to keep in the
processed ingredients.
10 Whisk with gear
11 Masher attachment with gear
12 Universal cutter
13 Lid for universal cutter
Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.
If the universal cutter is not included with the
hand blender, it can be ordered from customer
service (order no. 657248).
With the universal cutter use the appliance at full
power to prepare honey spread (according to
the recipe). You can find the recipe in the
instructions for use of the universal cutter.

ﬁ%
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Operation

The appliance is suitable for blending
mayonnaise, sauces, mixed drinks, baby food,
cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Use the universal cutter for cutting/chopping
raw food (onions, garlic, herbs)!

It is recommended to use the supplied blender
jug. However, other suitable receptacles can
also be used.

Attention!

The bottom of the receptacle which you use
must not have any bumps or recesses.

® Before using the appliance for the first time,
clean all parts of it.

Fig. &

o Completely unwind the power cord.

® Place the blender foot on the base unit and
lock into position.

® |Insert the mains plug.

® Place food in the blender jug or another tall
receptacle.

[1] The appliance works better if there is some
liquid in the ingredients.

® Set the required speed with the speed
control (Fig. [-5).

It is recommended to use a low speed setting
for liquids, hot food and for mixing (€.g. muesli
in yoghurt). The high speed settings are
recommended for the processing of more
solid foods.

e Firmly hold the hand blender and jug.

® Switch on the hand blender by pressing
the required On button.

[i] When switching on the hand blender, hold
it at a slight angle to prevent it from “sticking”
to the bottom of the blender jug.

The hand blender remains switched on as
long as the On button is pressed.

[1] To prevent the ingredients from splashing,
do not press the On button until the blender
foot has been immersed in the ingredients.
Always switch off the hand blender before
taking it out of the processed food.

® Release the On button after processing.

After using the appliance:

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove the
blender foot from the base unit.

ﬁ%

ﬁ%

en

Cleaning

Attention!

Never immerse the base unit in liquids and do

not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!

Surfaces may be damaged. Do NOT use

abrasive cleaning agents.

[i] If processing e.g. red cabbage and carrots,
the plastic parts will become discoloured by
a red fim which can be removed with a few
drops of cooking oil.

® Pull out the mains plug!

o Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.

® The blender jug can be cleaned in the
dishwasher.

® Clean the blender foot in the dishwasher or
with a brush under running water.

® Dry the blender foot in an upright position
(blender blade face up) so that any trapped
water can run out.

Note:

Appliances with spiral cable:

Never wind the cable around the appliance!

Troubleshooting (MQ67...)

Fault Remedial action

The appliance
switches off while
it is being used

The overload protection
feature has been activated.

® Switch off the appliance

or the speed and pull out the mains
indicator (if fitted) plug.
starts flashing.

® | eavetheapplianceto cool
down for approx. 1 hour
in order to deactivate
the overload protection
device.

® Switch on the appliance
again.

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.
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Recipes and tips

Mayonnaise

1 egg (egg yolk and egg white)

1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar

200-250 ml oil

Salt, pepper to taste

Ingredients must be at the same temperature!

® Put the ingredients in the jug.

® Place hand blender at the bottom of the jug
and switch on (turbo speed) until the mixture
emulsifies.

® Slowly raise the switched on blender as far
as the upper edge of the mixture and lower
again until the mayonnaise is ready.

Tip: According to this recipe you can also make

mayonnaise with egg yolk only.

However, use only half the amount of ail.

Vegetable soup

300 g potatoes

200 g carrots

1 small stick of celery

2 tomatoes

1 onion

50 g butter

2 | water

Salt, pepper to taste

® Skin and seed the tomatoes.

® Chop up cleaned and washed vegetables
and sauté in the hot butter.

® Add water and salt.

® | eave to cook for a good 20-25 min.

® Take the pan off the cooker.

® Purée the soup in the pan with the blender.
® Season with salt and pepper.

Crépes dough

250 ml milk

1egg

100 g flour

25 g melted cooled butter
e Put all ingredients in the jug in the indicated
sequence and blend to a smooth dough.

10

Blended milk drinks

1 glass of milk

6 large strawberries

or

10 raspberries or

1 banana (sliced)

e Put the ingredients in the jug and blend.
® Add sugar to taste.

Tip:

For a milk shake add a scoop of ice cream or
use very cold milk.

Disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom

the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

—+®
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires
a celles d’un foyer comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-cuisine
du personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les
clients de pensions, petits hdtels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

L’utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu'elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec |'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique.

11
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N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution

N’utilisez pas le mixeur plongeant avec les mains mouillées et ne le faites
pas tourner a vide.

Lorsque vous plongez le mixeur dans un liquide, veillez a ce que le niveau
de liquide ne monte pas au-dessus de la jonction entre le pied mixeur
et 'appareil de base.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle.

Prudence lors du traitement de liquides tres chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Ne posez jamais le pied mixeur sur des surfaces tres chaudes,

ne I'utilisez jamais dans des produits a mélanger trés chauds.

Avant de plonger le pied mixeur dans des produits tres chauds, attendez
gu’ils soient revenus a moins de 80 °C ! Avant d’utiliser le mixeur
plongeant dans une casserole, retirez préalablement cette derniere

du foyer de cuisson.

N’utilisez le mixeur plongeant qu’équipé de ses accessoires d’origine.
Ne montez et démontez les accessoires qu’une fois I'appareil immobile.
Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au mixage des produits alimentaires a traiter.

e bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement
en rotation !

N’approchez jamais les doigts de la lame située dans le pied mixeur.
Ne nettoyez jamais les lames avec les mains nues. Utilisez une brosse.

12
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La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modeles se trouve sur les volets illustrés
(Figure [@).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure IN

1 Appareil de base

2 Le cordon d’alimentation électrique

3 Molette de régulation
Vitesse de travail réglable en continu entre
la vitesse la plus basse (®) et la plus haute
(12), seulement en association avec
la touche 4a).

4 Touche d’enclenchement
a Vitesse réglable (par la molette 3)
b Haute vitesse
Le mixeur plongeant fonctionne tant que
VOUS appuyez sur une touche (a ou b).
La vitesse turbo s’utilise avec le broyeur
universel (si livré d’origine).

5 Touches de déverrouillage
Pour retirer le pied mixeur appuyez simul-
tanément sur les touches de déverrouil-
lage.

6 Pied mixeur
Matiere plastique ou métal (selon
le modeéle). Posez le pied mixeur
puis clipsez-les.

7 Lame du pied mixeur

8 Bol mixeur
Utilisez I'appareil dans le bol mixeur pour
empécher les projections d’aliments.

Selon le modeéle :

9 Couvercle pour le bol mixeur
Posez le couvercle sur le bol mixeur pour
conserver les aliments que vous venez de
traiter.

10 Fouet avec transmission

11 Accessoire pour réduire en purée,
avec transmission

12 Broyeur universel

13 Couvercle pour le broyeur universel
Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous venez
de traiter.

Si le broyeur universel n’a pas été livré

d’origine, vous pouvez le commander aupres

du service apres-vente (n° de réf. 657248).

fr

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors de

la préparation d’une pate a tartiner au miel
(a condition de respecter les instructions

de la recette). Vous trouverez la recette dans
la notice d'utilisation du broyeur universel.

Utilisation

L’appareil convient pour monter la mayon-
naise, mélanger des sauces, cocktails, les
aliments pour bébé, les fruits et Iégumes cuits.
Pour réduire les soupes en purée.

Pour broyer / hacher les produits alimentaires
crus (oignons, ail, herbe culinaires, ..), utilisez
le broyeur universel !

Pour travailler, nous recommandons d’utiliser
le bol mixeur livré d’origine.

Toutefois, il est également possible d’utiliser
d’autres récipients appropriés.

Attention !

Le fond du récipient utilisé ne doit comporter
ni protubérance ni creux.

® Nettoyez toutes les pieces avant
la premiere utilisation.

Figure &

® Déroulez completement le cordon
d’alimentation électrique.

® Posez le pied mixeur sur I'appareil de base
puis clipsez-les.

® Introduire la fiche dans la prise de courant.

® \Versez les aliments dans le bol mixeur
ou dans un autre récipient a bords hauts.

[i] Le mixeur plongeant fonctionne mieux
si les produits alimentaires a traiter
se trouvent dans du liquide.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse (Figure [E-5).

Avec les liquides, les produits mélangés tres
chauds et pour incorporer p. ex. du muesli
dans du yaourt, il est recommandé d’utiliser
un niveau de vitesse inférieur. Les hauts
niveaux de vitesse sont recommandés pour
préparer les aliments plutdt fermes.

® Tenez fermement le mixeur plongeant
et le bol mixeur.

® Pour allumer le mixeur plongeant, appuyez
sur la touche d’allumage souhaitée.

m Au moment d’allumer le mixeur plongeant,
maintenez-le légerement en biais pour
empécher un « effet ventouse » au fond
du bol mixeur. Le mixeur plongeant
fonctionne tant que vous appuyez sur
la touche.

13




4‘9 MQ67115_de-ar.book Seite 14 Mittwoch, 14. Januar 2015 7:13 07

fr

[1] Pour éviter les projections d’aliments ainsi
traités, n’appuyez sur la touche d’enclen-
chement qu’une fois le pied mixeur plongé
dans le bol.

Eteignez toujours le mixeur plongeant
avant de le sortir des aliments mixés.

® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Apres le travail :

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez le pied mixeur de I'appareil
de base.

Nettoyer

Attention !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des

liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

N utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !

Vous risquez d’endommager les surfaces.

N'utilisez pas de détergent abrasif.

m Le traitement par exemple de choux
rouges et de carottes teinte les pieces
en matiere plastique ; quelques gouttes
d’huile alimentaire permettent de suppri-
mer cette coloration.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant !

® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.

® | e bol mixeur va au lave-vaisselle.

® Nettoyez le pied mixeur au lave-vaisselle
ou a I'aide d’une brosse sous I'eau
du robinet.

® |aissez le pied mixeur sécher a la verticale
(lame tournée vers le haut), ceci afin que
I'eau qui a pénétré puisse s’écouler.

Remarque :

Sur les appareils a cordon en spirale :

n’enroulez jamais le cordon autour

de I'appareil !

14

ﬁ%

e

Dérangements et remédes
(MQ67...)

Dérangement = Remeéde

L appareil Laprotection anti-surcharge
s'éteint pendant  est activee.

I'utilisation ® Eteignez l'appareil et

ou l'indicateur de
vitesse

(si présent) se
met a clignoter.

débranchez la fiche méale
de la prise de courant.

® |aissez I'appareil refroidir
pendant env. 1 heures,
temps nécessaire au
disjoncteur anti-surcharge
pour se désactiver.

® Rallumez ensuite I'appareil.

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Recettes et astuces

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 ¢. a soupe de moutarde

1 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos godts

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température !

® \Versez les ingrédients dans le bol.

® Posez le mixeur plongeant sur le fond
du bol et allumez I'appareil (survitesse)
jusgu’a que le mélange s’émulsionne.

® Ensuite, soulevez et abaissez lentement
le mixeur jusqu’a ce que la mayonnaise
soit terminée.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n'utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.

Soupe de légumes

300 g de pommes de terre

200 g de carottes

1 petit morceau de céleri

2 tomates

1 oignon

50 g de beurre

2| d’eau

Salez et poivrez selon vos godts
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® Pelez les tomates et retirez les pépins.
Découpez en morceaux les légumes
préalablement brosseés et lavés, puis

faites-les revenir dans le beurre trés chaud.

Ajoutez I'eau et salez.

Faites cuire le tout 20 a 25 minutes.
Retirez la casserole de la cuisiniére.
A I'aide du mixeur plongé dans la

casserole, réduisez les légumes en purée.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(it.

Pate a crépes

250 ml de lait

1 ceuf

100 g de farine

25 g de beurre fondu que vous aurez laissé

refroidir

® Versez tous ces ingrédients dans le bol
dans I'ordre indiqué, puis mélangez
jusqu’a obtention d’une pate lisse.

Boissons lactées

1 verre de lait

6 grosses fraises

ou

10 framboises ou

1 banane (découpée en rondelles)

® \ersez les ingrédients dans le bol puis
passez-les au mixeur.

® Sucrez selon vos godits.

Un conseil :

Pour un milk-shake, ajoutez une boule

de glace ou prenez du lait tres froid.

e
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usages (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de I'UE, d’une reprise et d’un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I"appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

15
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio esclude
una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.

Questo apparecchio € destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gliimpieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di
produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali nell’ attivita
domestica.

L’apparecchio & idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti. Il suo uso
e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo
libretto d’istruzioni.

A Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’'uso di questo apparecchio e vietato ai bambini. Tenere I'apparecchio
ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali o da persone prive di esperienza e competenza
se sono sorvegliate o sono state istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio ed
hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Vietare ai bambini di giocare con I'apparecchio.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione.

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non presentano
danni.

Prima di sostituire accessori 0 pezzi di ricambio, che durante |l
funzionamento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e
staccato dalla rete.

” .
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Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non e sorvegliato e prima
del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto con
superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio
subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
assistenza clienti 0 da persona in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Non usare il frullatore ad immersione con le mani umide, né farlo funzionare
a vuoto.

Non immergere I'apparecchio nel liquido lavorato oltre il punto di unione fra
piede frullatore ed apparecchio base.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie.

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi. Durante la lavorazione

i liquidi possono emettere spruzzi.

Non deporre mai il piede frullatore su superfici molto calde, né utilizzarlo in
alimenti da frullare bollenti. Prima di lavorare alimenti da frullare molto caldi
con il frullatore, farli raffreddare ad almeno 80 °Cl!

Se si usa il frullatore ad immersione in una pentola, togliere prima la pentola
dal fuoco.

Usare il frullatore solo con gli accessori originali.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo.

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto
& necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non & idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le dita nel piede frullatore. Non lavare mai le lame a mani
nude. Usare una spazzola.

17
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In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si

riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura [€).

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Figura I

1 Apparecchio base

2 Cavo d’alimentazione

3 Regolazione del numero di giri
Velocita di lavoro a regolazione continua
framinimo (@) e massimo (12) (solo nell’'uso
con il pulsante 4a).

4 Pulsante di accensione
a Velocita regolabile (con 3 velocita

di regolazione della rotazione)
b Velocita turbo
Il frullatore ad immersione & acceso finché
si tiene premuto un pulsante di accensione
(@ oppure b).
La velocita turbo si utilizza per il mini
tritatutto (se compreso nella fornitura).

5 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere il piede frullatore premere
contemporaneamente i due pulsanti
di sblocco.

6 Piede frullatore
Plastica oppure metallo (a seconda del
modello). Applicare ed arrestare il piede
frullatore.

7 Lama del piede frullatore

8 Bicchiere frullatore
Impedisce gli spruzzi durante il lavoro
nel bicchiere frullatore.

A seconda del modello:

9 Coperchio per bicchiere frullatore
Applicare il coperchio sul bicchiere frullatore
per conservare dli alimenti lavorati.

10 Frusta per montare con ingranaggio

11 Accessorio per purea con ingranaggio

12 Mini tritatutto

13 Coperchio per mini tritatutto
Applicare il coperchio sul mini tritatutto per la
conservazione di alimenti lavorati.

Se il mini tritatutto non € compreso nella

fornitura, puo essere ordinato tramite il servizio

assistenza clienti (codice di ord. N° 657248).

18
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Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando

le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova
nelle istruzioni per I'uso del mini tritatutto.

Uso

L’apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta
cotta e verdura.

Per frullare a puré le minestre.

Per sminuzzare/tritare alimenti crudi (cipolle,
aglio, erbe aromatiche) usare il mini tritatutto!
Per la lavorazione si consiglia I'uso del
bicchiere frullatore fornito a corredo.

Ma possono essere usati anche altri idonei
contenitori.

Attenzione!

Il fondo del contenitore usato non deve
presentare sporgenze o gradini.

® Al primo uso pulire tutte le parti.

Figura [

® Svolgere completamente il cavo
di alimentazione.

® Inserire il piede del frullatore nel blocco
motore ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® \Versare I'alimento nel bicchiere frullatore
0 in un altro contenitore alto.

[i] Il frullatore ad immersione funziona meglio
se fra gli alimenti da lavorare vi € un liquido.

® Regolare la velocita desiderata con il rego-

latore del numero di giri (figura [-5).
Per liquidi, frullati molto caldi e per incorporare
(ad es. musliin yogurt) si consiglia, di utilizzare
una velocita inferiore. Le velocita elevate sono
consigliabili per lavorare alimenti piu solidi.

® Mantenere ben fermi frullatore ad immer-
sione e bicchiere.

® Accendere il frullatore ad immersione
premendo il pulsante di accensione
desiderato.

[i] All'accensione del frullatore ad immersione
tenerlo leggermente obliquo, per evitare
I’«attaccarsi per risucchio» sul fondo
del bicchiere frullatore.

Il frullatore ad immersione & acceso finché
si mantiene premuto il pulsante
d’accensione.

ﬁ%
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[1] Per evitare spruzzi di prodotto frullato,
premere il pulsante d’accensione solo
dopo avere immerso il piede frullatore
nell’alimento da frullare.

Spegnere il frullatore ad immersione
sempre prima di estrarlo dall’alimento
frullato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro:

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
il piede frullatore dall’apparecchio
principale.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai 'apparecchio base

in liquidi né lavario nella lavastoviglie.

Non pulire con apparecchi a vapore.

Possibili danni alle superfici.

Non utilizzare detergenti abrasivi.

|i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti in plastica si formano
macchie colorate, che possono essere
rimosse con qualche goccia di olio
alimentare.

® FEstrarre la spina di alimentazione!

® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

e |l bicchiere frullatore pud essere lavato
in lavastoviglie.

® Pulire il piede frullatore in lavastoviglie
0 Ccon una spugna sotto acqua corrente.

® Fare asciugare il piede frullatore in posi-
zione verticale (lama del piede frullatore
rivolta in alto), in modo che I'acqua
penetrata possa uscire.

Avvertenza:

per apparecchi con cavo a spirale:

non awvolgere mai il cavo intorno

all’apparecchio!

Rimedio in caso di guasti
(MQ67...)

Guasto Rimedio

Durante I'uso La sicurezza di sovraccarico

I'apparecchio si ¢ attivata.

sispegne o IUQI- ® Spegnere 'apparecchio

catore divelocita  ed estrarre la spina

(se disponibile) d'alimentazione.

golg;l]nc(;a o, ® Perdisattivare la sicurezza

peggare. di sovraccarico, lasciare
raffreddare 'apparecchio
per ca. 1 ora.
® Accendere di nuovo

I'apparecchio.

ﬁ%

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Ricette e consigli

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto

200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere.

® Poggiare il frullatore ad immersione sul
fondo del bicchiere ed accenderlo (velocita
turbo) finché la miscela non si emulsiona.

® Sollevare lentamente il frullatore fino alla
superficie della miscela ed abbassarlo
di nuovo piu volte, finché la maionese non
& pronta.

Consiglio: Secondo questa ricetta si pud

produrre anche maionese solo con rosso

d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia

la quantita di olio.

Minestrone

300 g patate

200 g carote gialle

1 gambo di sedano

2 pomodori

1 cipolla

50 g burro

2 l acqua

sale, pepe secondo i gusti
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Togliere la pelle dei pomodori
Spezzettare la verdura pulita e lavata

e cuocerla con burro ben caldo.
Aggiungere 'acqua e salare.

Fare cucinare il tutto 20-25 min.

Togliere la pentola dal fornello.
Conilfrullatore, frullare il minestrone a puré
nella pentola.

® [nsaporire con sale e pepe.

Pastella per crespelle

250 ml latte

1 uovo

100 g farina

25 g burro sciolto raffreddato

® Introdurre tutti gli ingredienti nell’ordine
indicato nel bicchiere e frullarli fino
ad ottenere una pastella omogenea.

Frullati misti al latte

1 bicchiere latte

6 fragole grandi

oppure

10 lamponi oppure

1 banana (affettata)

® Introdurre gli ingredienti nel bicchiere
e frullarli.

® Zuccherare secondo i gusti.

Consiglio:

Per un frappé al latte aggiungere un cubetto

di ghiaccio oppure prendere latte molto

freddo.

20
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Smaltimento

h5¢

Questo apparecchio & contrassegnato
conformemente alla Direttiva europea
2012/19/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per un
recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I’apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunque necessario presentare

il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.

ﬁ%
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.
Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en -
tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen
of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. De gebruiksaanwijzing bewaren
a.u.b. Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het apparaat
doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje.

21
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Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn
beschadigd.

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

De staafmixer niet gebruiken met vochtige handen en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat niet met het contactvlak mixervoet-basisapparaat in
vloeistof dompelen.

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen en niet reinigen in

de afwasautomaat.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

De mixervoet niet op hete opperviakken plaatsen en niet in zeer heet
mixgoed gebruiken. Hete levensmiddelen voor verwerking met de mixer
tot minimaal 80 °C laten afkoelen! Bij gebruik van de staafmixer in een
pan, de pan eerst van het fornuis nemen.

De staafmixer alleen gebruiken met het originele toebehoren.
Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig
is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.
Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Nooit in het mes van de mixervoet grijpen. Messen nooit met blote handen
reinigen. Een borstel gebruiken.

.
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschillen-
de modellen. Op de pagina's met afbeel-
dingen vindt u een overzicht van de ver-
schillende modellen (afb. [®).

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. Y
1 Basisapparaat
2 Aansluitsnoer
3 Toerentalregeling
De werksnelheid kan traploos worden
ingesteld tussen het laagste (®) en het
hoogste (12) toerental (alleen in combinatie
met knop 4a).
4 Inschakeltoets
a Regelbare snelheid (met toerental-
regeling 3)
b Turbosnelheid
De staafmixer is ingeschakeld zolang een
inschakelknop (a of b) is ingedrukt.
De turbosnelheid wordt gebruikt voor de
universele fijnsnijder (indien meegeleverd).
5 Ontgrendeltoetsen
Om de mixervoet eraf te halen: de twee
ontgrendelingstoetsen tegelijkertijd
indrukken.
6 Mixervoet
Kunststof of metaal (afhankelijk van
het model). Mixervoet aanbrengen
en vastklikken.
7 Mixervoetmes
8 Mengbeker
Gebruik van de mixkom voorkomt spatten.
Afhankelijk van het model:
9 Deksel voor mixkom
Deksel op de mixkom doen als u de
verwerkte levensmiddelen wilt bewaren.
10 Eiwitklopper met aandrijving
11 Pureeropzetstuk met aandrijving
12 Allessnijder
13 Deksel voor universele fijnsnijder
Het deksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.
Als de universele fijnsnijder niet standaard
bij het apparaat geleverd wordt, kunt
u deze bestellen bij de klantenservice
(bestelnr. 657248).

ﬁ%

ﬁ%

nl

Met de universele fiinsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt

u in de gebruiksaanwijzing van de universele
fiinsnijder.

Bedienen

Het apparaat is geschikt voor het mixen van
mayonaises, sauzen, mixdranken, babyvoe-
ding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Voor het fiinsnijden/hakken van rauwe levens-
middelen (uien, knoflook, kruiden; ..) de uni-
versele hakmolen gebruiken!

Voor de verwerking wordt gebruik van

de bijgevoegde mixkom aangeraden.

Er kunnen echter ook andere geschikte
kommen worden gebruikt.

Attentie!

De bodem van de gebruikte kom mag geen
oneffenheden hebben.

® Alle onderdelen reinigen voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

Afb.

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® Mixervoet op het basisapparaat plaatsen
en vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® | evensmiddelen in de mixkom of in een
andere hoge kom doen.

|i] De staafmixer werkt beter wanneer
er vloeistof bij de te verwerken levens-
middelen zit.

® Het gewenste toerental instellen met
de toerentalregelaar (afb. [-5).
Bij vioeistoffen, heet mixgoed en bij het
doormengen (bijv. muesli door yoghurt) wordt
een laag toerental geadviseerd. De hogere
toerentallen worden aanbevolen voor de
verwerking van vastere levensmiddelen.

® Staafmixer en kom vasthouden.

® De staafmixer inschakelen door op
de gewenste inschakelknop te drukken.

[i] Bij het inschakelen de staafmixer iets
schuin houden om ,vastzuigen” aan
de bodem van de mixkom te voorkomen.
De staafmixer is ingeschakeld zolang
de inschakeltoets is ingedrukt.

23
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[i] Om spatten te voorkomen, de inschakel-
toets pas indrukken wanneer de mixervoet
in de kom is gestoken.

De staafmixer altijd uitschakelen voordat
u hem uit de kom haalt.

® Na het mixen de inschakelknop loslaten.

Na gebruik:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknoppen indrukken en de
mixervoet van het basisapparaat nemen.

Reinigen

Attentie!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

m Bij de verwerking van bijv. rodekool
en wortels ontstaat er verkleuring op
de kunststof onderdelen; dit kan met een
paar druppels slaolie worden verwijderd.

® Stekker uit het stopcontact trekken!

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.

® De mixkom kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Mixervoet reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De mixervoet rechtop (mixervoet naar
boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.

Opmerking:

Bij apparaten met een spiraalkabel:

De kabel nooit om het apparaat wikkelen!

Hulp bij storingen (MQ67...)

Storing Oplossing

Het apparaat De overbelastings-beveiliging
schakelt tijdens is geactiveerd.

het gebruik Uit of e Apparaat uitschakelen

de snelheidsindi-  en de stekker uit het

catie (indien

stopcontact trekken.

® Apparaat ca. 1 uur laten
afkoelen om de over-
belastingsbeveiliging
te deactiveren.

® Apparaat weer inschakelen.

aanwezig) begint
te knipperen.

Neem contact op met de klantenservice
als de storing niet kan worden verholpen.

24
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Recepten en tips

Mayonaise

1 ei (eigeel en eiwit)

1 eetlepel mosterd

1 eetlepel citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben!

® Ingrediénten in de kom doen.

® De staafmixer op de bodem van de kom
houden en inschakelen (turbosnelheid)
tot het mengsel emulgeert.

® De ingeschakelde mixer langzaam
omhoog bewegen tot bovenaan het
mengsel en dan weer omlaag bewegen
tot de mayonaise klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Groentesoep

300 g aardappels

200 g wortels

1 klein stuk selderie

2 tomaten

1 ui

50 g boter

2 | water

Zout en peper naar smaak

® Tomaten pellen en ontpitten.

® De gewassen groente in stukken snijden
en smoren in de hete boter.

Water en zout toevoegen.

Alles 20-25 min. laten koken.

Pan van het fornuis nemen.

Met de mixer de soep in de pan pureren.
Op smaak brengen met peper en zout.

Crépedeeg

250 ml melk

1ei

100 g meel

25 g gesmolten en afgekoelde boter

® Alle ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de kom doen en tot een glad
deeg mixen.

—+®
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Melkmixdranken Garantie
1 glas melk Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
6 grote aardbeien waarden die worden uitgegeven door de
of vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
10 frambozen of van aankoop. De leverancier bij wie u het
1 banaan (in plakjes gesneden) apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag

meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

® Ingrediénten in de kom doen en mixen.

® Suiker naar smaak toevoegen.

Tip:

Voor een milkshake voegt u een bolletje ijs toe
of gebruikt u zeer koude melk.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
Europese richtlin 2012/19/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Wijzigingen voorbehouden.

25
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen

eller husholdningslignende indretninger.

Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug. Ved husholdningslignende
indretninger forstés f.eks. brug i medarbejderkekkener i forretninger, pa
kontorer, i landbrugsmaessig og anden erhvervsmaessig drift samt brug
péa pensioner, sma hoteller og andre former for boliger, hvor apparatet
betjenes af geesterne selv.

Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning. Apparatet er kun egnet til at
smahakke og blande fadevarer.

Det méa ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat méa ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for berns
reekkevidde.

Produkter kan bruges af personer med begreensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af produktet og har forstaet de
farer, der er forbundet hermed. Produktet er ikke legetej for bermn.

Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.

For tilbeheor eller ekstradele skiftes, der bevaeges under brugen, skal
apparatet slukkes og afbrydes fra elnettet.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,

for det samles, for det skilles ad eller for det rengores.

Ledningen méa ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.

- -
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Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens serviceveerksted eller lignende,

kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af fabrikantens servicepersonale.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kveestelsesfare
Risiko for elektrisk stod

Haenderne ma ikke vaere fugtige, nér der arbejdes med stavblenderen.

Benyt ikke stavblenderen i tomgang.

Dyp ikke apparatet sd langt ned i veesken, at forbindelsesstedet mellem
blenderfod og motorenhed er daekket af vesske.

Dyp aldrig motorenheden i veeske og saet den aldrig i opvaskemaskinen.
Rer varme fadevarer med forsigtighed.

Veesken kan sprojte under arbejdet med apparatet.

Stil aldrig blenderfoden pé varme overflader eller ned i meget varme
fodevarer. Lad varme fedevarer afkele til mindst 80 °C, fer de blandes
med blenderen! Skal blenderen bruges i en varm gryde, skal gryden
fiernes fra kogepladen, fer blenderen tages i brug.

Stavblenderen mé kun benyttes med originalt tilbeher.

Redskaber ma kun tages af og sasttes pa, nar apparatet star stille.

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sé laenge blenderen er i brug.
Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i m|krob@Ige ovnen.
Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i kniven i blenderfoden. Renger aldrig knivene med
de bare fingre. Benyt altid en berste, nér de skal rengeres.

Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. Pa siderne med illustrationerne
ses en oversigt over forskellige modeller.
Der kan evt. forekomme billeder med
tilbehorsdele, der ikke findes i alle lande
og modeller (Billede [®).

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Billede I}
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 Hastighedsregulering
Arbejdshastighed kan indstilles trinlost
mellem laveste (®) og hejeste (12) omdrej-
ningstal (kun i forbindelse med taste 4a).
4 Teend-tast
a Regulerbar hastighed
(med hastighedsregulering 3)
b Turbo-hastighed

o - -

Stavblenderen er taendt, sa laenge teend-
tasten (a eller b) holdes inde.
Turbo-hastigheden bruges til minihakkeren
(hvis den felger med leveringen).

5 Sikkerhedstaster
Tryk samtidigt p& begge frigeringsknapper
for at tage blenderfoden af.

6 Blenderfod
Af plast eller metal (afheenger af den
enkelte model). Saet blenderfoden
pé og lad den falde i hak.

7 Blenderfodkniv

8 Blenderbaeger
Blanding i blenderbeegeret forhindrer
steenk.

Ikke alle modeller:

9 Lag til blenderbaeger
Seet laget pd blenderbaegeret, hvis de
blendede fodevarer skal opbevares i
baegeret.
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10 Piskeris med gear
11 Moser-pasats med gear
12 Minihakker
13 Lag til minihakker
Saet laget p& minihakkeren, hvis de hakkede
fadevarer skal opbevares i minihakkeren.
Hvis minihakkeren ikke medfelger, kan den
bestilles hos kundeservice (best. nr. 657248).
Med minihakkeren bruger du apparatets fulde
ydelse, nér smarepélaag med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes i brugsanvisningen til
minihakkeren.

Betjening

Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad,
kogt frugt og grent.

Til purering af supper.

Til finhakning/hakning af r& fedevarer

(leg, hvidlag, krydderurter) i minihakkeren!
Det anbefales at bruge det medleverede
blenderbasger. Det er dog ogsé muligt

at bruge andre egnede beholdere.

Pas pa!

Bunden i den anvendte beholder ma hverken
have forhajninger eller trin.

® Rengor alle dele, for de tages i brug forste
gang.

Billede &

® Treek hele ledningen ud.

e Kilik blenderfoden sammen med
motorenheden og tryk den rigtigt fast.

® Netstikket saettes i stikkontakten.

o Kom fegdevarer i blenderbaegeret eller
en anden hgj beholder.

[1] Stavblenderen fungerer bedre, hvis det,
der skal blendes, er flydende.

® Indstil den gnskede hastighed med
hastighedsreguleringen (Billede [E-5).
Det anbefales at bruge et lavt hastighedstrin
i forbindelse med blanding af vaesker, varme
fadevarer og iblanding (f.eks. mUsli i jogurt).
Det anbefales at anvende de heje
hastighedstrin til at tiberede faste fedevarer.

e Hold fast i stavblender og beeger.

® Taend for stavblenderen ved at trykke
péa den gnskede teendetaste.

[i] Hold stavblenderen en smule pé skrd, nér
den teendes for at undga, at den ,suger
sig fast“ p& bunden af blenderbasgeret.
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Stavblenderen er teendt, sé leenge teend-
tasten holdes inde.

m For at undga steenk og sprejt: Tryk forst
pé starttasten, nér blenderfoden er dykket
ned i fodevarerne.
Stavblenderen skal altid veere slukket, for
den tages op af de blendede fodevarer.

® Slip teendetasten, nér blendningen er
feerdig.

Efter arbejdet:

® Treek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
blenderfoden af grundmodellen.

Rengering

Pas pa!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og seet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

[i] Ved tilberedelse af f.eks. redkal og
gulergdder opstar der en farvet beleegning
pé plastdelene, som fiernes med et par
dréber spiseolie.

® Treek stikket ud!

® Tor motorenheden af forst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Baegeret kan téle opvaskemaskine.

® Szt blenderfoden i opvaskemaskinen eller
rengor den under rindende vand.

® Blenderfoden skal sta ret op (med
blenderfodkniven opad) under tarringen,
sé evt. vand i foden kan lgbe ud.

Bemeerk:

P& modeller med spiralledning:

Vikle aldrig ledningen rundt omkring maskinen!

Hjaelp i tilfeelde af fejl (MQ67...)

Fejl Afhjaelpning

Blenderen Overbelastningssikringen
slukker under er aktiveret.

brug eller hastig- e Sjuk for apparatet og traek
hedsvisningen stikket ud.

](ch\gs enbsadaré ® Lad blenderen afkole
indes) begynder " 'time, s& overbelast-

at blinke. ningssikringen kan
deaktiveres.

® Teend for apparatet igen.

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes Siemens’
serviceafdeling pa telefon 44 89 88 05.
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Opskrifter og tips
Mayonnaise

1 aeg (eeggeblomme og aeggehvide)

1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

® Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil stavblenderen pé bunden af baegeret
og teend for den (turbo-hastighed), til
blandingen begynder at samle sig.

® | oft den teendte stavblender langsomt op
til den gverste kant af blandingen og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at

fremstille majonnaise med aeggeblommer.

Brug her kun den halve maengde olie.

Grontsagssuppe

300 g kartofler

200 g guleradder

1 lille stykke selleri

2 tomater

1leg

50 g smer

2 lvand

Salt og peber efter smag

® Fjern skrael og kerne fra tomaterne.
® Skeer de rengjorte og vaskede grentsager
i stykker og brun dem i varmt smer.
Tilseet vand og salt.

Lad det hale koge i 20-25 min.

Tag gryden af komfuret/kogepladen.

Tilseet salt og peber efter behag.
Pandekagedej

250 ml maelk

1 a9

100 g mel

25 g smeltet, aftkalet smer

o Kom alle ingredienserne i baegeret i den
angivne reekkefelge og bland det hele
til en glat dej.

ﬁ%

Purér suppen i gryden med stavblenderen.

da

Maelkedrik med smag

1 glas meelk

6 store jordbaer

eller

10 hindbeer eller

1 banan (skéret i skiver)

® Kom ingredienserne i baegeret og bland
det hele med stavblenderen.

® Tilsaet sukker efter behag.

Tip:

For at lave en milkshake tilsaettes en kugle

is eller bruge meget koldt meelk.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
melseme i det europaeiske direktiv
2012/19/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur og
brug af gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der gaslder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aldre apparater og veer med til at skéne
miliget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Garanti

P& dette apparat yder SIEMENS 1 &rs garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne @nskes udfaert pa
garanti. Medfoelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat g i stykker, kan
indsendes til vort servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 méaneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.
29
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvis-ninger for dette apparatet.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk

av apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar
pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veaere f.eks. bruk i medarbeiderkjokken i butikker,

péa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk
av gjester i pensjonater, smé hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g 0gsé innen vanlige bearbeidelsestider.

Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer.

Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv.
substanser.

Bruksanvisningen méa oppbevares. Dersom du gir maskinen videre

til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Det méa kun benyttes nar den elektriske ledningen

0g apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.

Faor skift av tilbeher eller ekstra deler som kommer i bevegelse under
driften, méa apparatet veere slatt av og stepselet mé trekkes ut.
Apparatet ma skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes og nér
det settes sammen eller tas fra hverandre.

- -
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Ogsa for rengjering ma stepselet trekkes ut.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom stremkabelen pa denne maskinen er skadet, ma den skiftes
ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person

for & unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade
Fare for stramstzt

Stavmlkseren ma ikke brukes med fuktige hender og ikke i tomgang.
Apparatet mé ikke dyppes ned i vaeske til ut over forbindelsen mellom

miksefoten og motorkassen.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke rengjeres

i oppvaskmaskin.

Forsiktig med bearbeidelse av varme vaesker. Vaesken kan sprute

ut under arbeidet.

Miksefoten ma aldri settes pa varme overflater eller brukes for miksing

av meget varme ting.

Varme ingrediensen ma kjoles ned til minst for de bearbeides med

mikseren 80 °Cl!

Nar stavmikseren skal brukes i en gryte, ma gryten alltid tas bort fra

kokeplaten pa forhand.

Stavmikseren ma kun brukes med originalt tilbeher.

Verktoy ma kun tas av eller settes pa nar apparatet star stille.

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobelge.

Fare for skade pa grunn av skarpe knlver/roterende drev!

Ta aldri i kniven pa miksefoten. Knivene ma aldri holdes med handen

under vaskingen. Bruk barste.

| denne bruksanvisningen bilir forskjellige
modeller beskrevet. Pa bildene finnes

en oversikt over de forskjellige modellene
(Bilde [@).

En oversikt

Klaff ut siden med billedtekster.

Bilde IN

1 Basismaskin

2 Stromkabelen

3 Turtallsregulering
Arbeidshastigheten kan stilles inn trinnlost
mellom laveste (®) og hayeste (12) turtall
(kun i forbindelse med tasten 4a).

ﬁ%

ﬁ%

Innkoplingstast
a Regulerbar hastighet

(med turtallsregulering 3)
b Turbohastighet
Stavmikseren er slatt pa sa lenge
innkoplingstasten (a eller b) er trykket.
Turbo hastigheten blir brukt for universal-
kutteren (dersom den finnes pé apparatet
som leveres).
Frigjoringstaster
For avtaking av mikserfoten ma begge
frigjoringsknappene trykkes samtidig.

.
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6 Miksefoten
Kunststoff eller metall (alt etter modell).
Miksefoten settes pa og la den smekke i.
7 Kniv pa miksefoten
8 Miksebeger
Arbeid med miksebegeret forhindrer
at det spruter.
Alt etter modell:
9 Lokk for miksebeger
Lokket for oppbevaring av ting som er
bearbeidet settes p& miksebegeret.
10 Visp med drev
11 Pasats for stapping med drev
12 Universalkutter
13 Lokk for universalkutter
Sett lokket for oppbevaring av bearbeitete
ting péa universalkutteren.
Dersom universalkutteren ikke er med
ved leveringen, kan denne bestilles via
kundeservice (Best. nr. 657248).
Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning
av honning palegg pa bredet (nar anvis-
ningene i oppskriften blir overholdt).
Du finner oppskriften i bruksveiledningen
for universalkutteren.
Betjening
Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
0g grennsaker.
For mosing av supper.
For kutting/hakking av ra varer (lgk, hvitlok,
urter) brukes universalkutteren!
Det anbefales & bruke det medleverte mikse-
begeret under arbeidet. Det kan imidlertid
0gsa brukes andre beger som er egnet.
Obs!
Bunnen pa begeret ma ikke ha buer eller
avsatser.

® For forste gangs bruk mé alle delene
rengjores.

Bilde &

o Vikle ut kabelen helt.

® Sett miksefoten pa basismaskinen
og la den smekke pa.

e Stikk inn stopselet.

® Fyll varene oppi miksebegeret eller i et
annet hoyt beger.

[1] Stavmikseren fungerer bedre dersom
det er litt vaeske i de ingrediensene som
skal bearbeides.

32
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® nsket turtall ma innstilles med

turtallsreguleringen (Bilde [-5).
Varme veesker, varme ingredienser og for
a blande (f.eks. musliijogurt) anbefales det
a bruke et lavt turtall. Hoye turtall anbefales
for fastere matvarer.

e Hold fast stavmikseren og begeret.

e Stavmikser slas péa ved & trykke pa den
onskede innkoplingstasten.

[i] Hold stavmikseren litt p& skrétt nér den
slas pa, for & unnga at den “suger seg fast”
pé bunnen av miksebegeret.
Stavmikseren er slétt pa sé lenge
innkoplingstasten er trykket.

m For & forhindre at det spruter, trykkes
innkoplingstasten ferst nar mikserfoten
er dyppet ned i tingene som skal mikses.
Stavmikseren ma alltid slas av for den blir
tatt ut av blandingen.

e FEtter arbeidet ma innkoplingstasten
slippes igjen.

Etter arbeidet:

® Trekk ut stopselet.

o Utlesningstasten trykkes og miksefoten
tas av basismaskinen.

Rengjaring

Obs!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og ma heller ikke rengjeres i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Overflatene kan bli skadet. Ikke bruk skurende

rengjaringsmidler.

[i] Nér det bearbeides f.eks. redkal eller
gulrot, kan det oppsta en misfarging
av plastdelene. Dette kan fiernes igjen
med hjelp av noen draper matolje.

® Trekk i stopselet!

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
0g terk den deretter.

® Miksebegeret kan rengjores i oppvask-
maskinen.

® Miksefoten kan rengjores i oppvask-
maskinen eller med en berste under
rennende vann.

® | a miksefoten terke i loddrett posisjon
(kniven pa miksefoten oppover), slik
at vann som er trengt inn kan renne ut.

Henvisning:

Ved apparater med spiralkabel:

Kabelen méa aldri vikles rundt apparatet!

—+®
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Hjelp ved feil (MQ67...)

Feil Utbedring:

Apparatet slas Sikringen for overbelastning

av under_bruken er utlost.
eller hastighets- @ SI& av maskinen og trekk ut
viseren (dersom stopselet.

denne finnes)

begyrner & blinke. ® Apparatet ma avkjeles

i ca. 1 time for & deaktivere
overbelastnings sikringen.

® SIa maskinen pa igjen.

Dersom feilen ikke lar seg utbedre, méa du
henvende deg til var kundeservice.

Oppskrifter og tips
Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 spiseskje sennep

1 spiseskje sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene baer ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

e Stavmikseren settes p& bunnen av begeret
0g slas pa (turbo hastighet) inntil
blandingen emulgerer.

® | oft mikseren opp til randen mens den gér
og senk den inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsé lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av olje-

mengden.

Gronnsaksuppe

300 g poteter

200 g gulrot

1 lite stykke selleri

2 tomater

1 lok

50 g smer

2 lvann

Salt, pepper etter smak

® Fl& tomatene og ta ut kjernene.

® Vask og stell grannsakene og skjeer dem
i stykker. Brun dem litt i smer.

Hell p& vann og salt.

La alt koke i 20-25 min.

Ta gryten av komfyren.

Mos sa suppen med mikseren bilir.
Smak til med salt og pepper.

no

Deig for Crépes (tynne pannekaker)
250 ml melk
1 egg
100 g mel
25 g smeltet, avkjoelt smor
e Hell alle ingrediensene i nevnt rekkefolge
i miksebegeret og miks dem sammen
til en glatt deig.

Melkedrink

1 glass melk

6 store jordbaer

eller

10 bringebeer eller

1 banan (skjeer den i skiver)

® Hell ingrediensene i begeret og miks dem
sammen.

® Smak til med litt sukker.

Tips:

For & lage Milk-Shake ut av det, blander du

en kule med is i. Bruk ogsé helt kald melk.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
—WEEE).

Dette direktivet angir rammen for retumering

0g gjenvinning av de gamle apparatene som

er gyldig for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kigpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
33
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar nar produkten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast sddana mangder som

ar normala for ett hushall och darmed alltsd inte avsedd for kontinuerlig
anvandning.

Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for anstallda i en affér,
ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga foretag samt nér gaster
pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander produkten.
Anvand produkten for att bearbeta endast sddana mangder som ar
normala for ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.

Produkten &r bara lamplig for att finférdela och blanda livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen folja med produkten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Produkten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de stér
under uppsikt eller undervisats i hur produkten anvands pa sékert séatt och
dérmed forstatt de faror som kan uppsté i samband med anvandandet av
produkten. Barn far inte leka med produkten.

Kontrollera att ndtspanningen hemma hos dig ar densamma som anges pa
produktens typskyit.

Produkten far inte anvandas om den eller sladden &r skadad.

Fore byte av tillbehor eller delar av tillbehdr som ror pé sig nér apparaten
arbetar maste apparaten stangas av och sladden dras ut ur vagguttaget.
Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over produkten, nar den ska monteras samman resp tas isar eller rengdras.

34
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Lat inte sladden ligga over vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner.

Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut av tillverkaren, service

eller annan fackkunnig person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas av service.

A Sakerhetsanvisningar just for denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska stétar

Ta inte i stavmixern med vata hander och lat inte stavmixern ga pa
tomgang.

Doppa aldrig det stalle dar mixerfoten sétts in i motordelen i vatska.
Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengdr den inte i diskmaskinen.
Var forsiktig nér heta vétskor bearbetas sa att det inte stanker.
Vétskor kan stanka nar de bearbetas.

Placera aldrig mixerfoten pa heta ytor och anvand den heller inte i mycket

het mixerblandning.

Lat heta blandningar svalna till minst 80 °C fore bearbetning med mixern!
N&r stavmixern ska anvandas i en kastrull ska kastrullen forst lyftas bort fran

spisplattan/hallen.

Anvand endast originaltilloenor.

Verktyg/redskap far endas sattas fast resp. lossas nar produkten ar
avstangd.

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar paslagen langre tid an som
behovs for att bearbeta livsmediet.

Mixerb&garen ar inte lamplig att anvandas i mikrovagsugn.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Stoppa aldrig in fingrarna i kniven i mixerfoten. Ta aldrig i kniven med
handerna. Anvand en borste.

Denna bruksanvisning géller for flera varianter 4  Strémbrytare
av produkten. P4 bildsidorna finns en Gversikt a Reglerbar hastighet (med hjalp
6ver de olika modellerna (bild [&). av varvtalsreglaget 3)

Oversiktsbilderna b Turbolage e
| |
Vik forst ut uppslaget med bilder. Stavrixern dr pslagen s4 lange nagon

Bild IX Turbo-hastigheten anvands med

1 Motordel minihackaren (om den medféljer

2 Natkabeln leveransen).

3 Varvtalsreglage 5 Knappar med vilka tillbehéret lossas
Varvtalet stélls in steglést mellan lagsta () Tryck samtidigt pa bada knapparna
och hogsta hastighet (12) (endast for att lossa mixerfoten.

i kombination med knapp 4a).

ﬁ%

av strombrytarna (a eller b) halls intryckt.
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6 Mixerfoten
Av plast eller metall (beroende pa modell).
Satt mixerfoten p& motordelen och tryck
tills den fastnar.
7 Mixerfot med kniv
8 Mixerbagare
Anvand bégaren for att férhindra stank.
Beroende pa modell:
9 Lock till mixerbagare
Bearbetade livsmedel kan forvaras i bégaren
med locket pa.
10 Ballongvisp med drivaxel
11 Puré-/mostillsats med drivaxel
12 Minihackare
13 Lock till minihackar
Bearbetade livsmedel kan forvaras
i minihackaren med locket pa.
Om minihackaren inte folier med leve-
ransen kan den bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 657248).
Minihackarens fulla prestanda visas nér
honungspalagg finfordelas (under forutsatt-
ning att i receptet angiven méangd och tid inte
Overskrids). Receptet hittar du i bruksanvis-
ningen till minihackaren.

Montering och start

Produkten ar lamplig for att blanda majonnés,
saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta gronsaker.

Lamplig for att purea soppor.

Anvand minihackaren for att finférdela/hacka
raa livsmedel (I0k, vitlok, kryddor)!

Vi rekommmenderar att den mixerbagare som
foljer med produkten anvands vid bearbetning.
Det gér aven bra att anvénda andra lampliga
karl.

Obs!

Botten i det kérl som anvands far inte ha nagon
upphdjning eller nagra avsatser.

® Rengdr alla delar fore férsta anvandningen.

Bild &

® Bodrja med att rulla ut natsladden helt och
héllet.

e Satt mixerfoten pa motordelen och tryck
tills den fastnar.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Fyll pa livsmedlet i mixerbagaren eller
annat hogt karl.

m Stavmixern fungerar béttre, om det livs-
medel som ska bearbetas finns i vatska.
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o Stallin dbnskat varvtal med varvtalsreglaget
(bild E&-5).

Néar du blandar vatskor, heta blandningar och
Ovriga blandningar (t.ex. masli i joghurt)
rekommenderas 1&g hastighet. De htga
hastigheterna rekommenderas nér fastare
livsmedel ska bearbetas.

e Hall ordentligt i stavmixer och mixer-
bagare.

e Starta stavmixern genom att trycka
péa onskad strombrytare.

[i] Nér du startar stavmixern, hall d4 stav-
mixern en aningen snett for att undvika
att den "suger fast sig” i mixerb&garens
botten. Stavmixern &r paslagen sa lange
nagon av strombrytarna halls intryckt.

[i] Satt ned mixerfoten i det som ska bear-
betas. Tryck forst darefter pa strombry-
taren. Detta for att undvika stank.

Stang alltid av stavmixern innan den tas
upp ur det som bearbetats.

® Slapp stréombrytaren nér du bearbetat
fardigt livsmedlet.

Efter arbetet:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa knapparna for att lossa tilloehtret
och ta bort mixerfoten fran motordelen.

Rengdring

Obs!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och rengdr

den inte i diskmaskinen.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare

som rengdér med angtryck!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmeadel.

[1] Plastdetaljer pa produkten kan missfargas
nar t.ex. rodkal eller morétter bearbetas
men denna missfargning gar bort om du
gnuggar den med nagra droppar matolja.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget!

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka darefter ordentligt torrt.

® Mixerbagaren kan rengdras i diskmaskin.

® Mixerfoten kan rengdras i diskmaskin eller
under rinnande vatten med diskborste.

e | at mixerfoten torka i lodratt lage (kniven
uppét) sa att vatten som trangt in kan
rinna ut.

Viktigt:

Pa produkter med spiralsladd:

Linda aldrig sladden runt produkten!
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Rad vid fel (MQ67...)

Fel GoOr sa har

Stavmixernstangs  Overbelastningsskyddet har
av under aktiverats.

anvandning eller @ Stangavkdksmaskinenoch
de lysdioder som dra ut stickkontakten ur

visar hastigheten vagguttaget.

(om sédan finns) e L&t stavmixemn svalna

borjar blinka. ca. 1 timme for att
avaktivera Overbelast-
ningsskyddet.

e Starta motorn.

Vand dig till service om felet inte gér att atgarda.
Recept och tips
Majonnés

1 8gg (&ggula och aggvita)

1 msk fransk senap

1 msk citronsaft eller vinager

200-250 ml matolja

salt, peppar efter smak

Alla ingredienser méaste ha samma temperatur!

e Hall ingredienserna i bagaren.

e Stall stavmixern péd bagarens botten och
blanda ingredienserna (Turbo-hastighet)
tills blandningen emulgerar.

® | yft sakta mixern medan den fortfarande
ar paslagen upp och ned i blandningen
tills majonnasen ar fardig.

Tips: Det gér aven bra att bereda majonnas

med endast &ggula eligt detta recept.

Ta i s& fall bara halva méngden matolja.

Gronsakssoppa

300 g potatis

200 g moroétter

1 liten bit selleri

2 tomater

1 gul 16k

50 g smor

2 | vatten

salt, peppar efter smak

® Skala tomaterna och k&rna ur dem.
® Putsa och skdlj gronsakerna, skar dem
i bitar och &t dem koka lite i det heta
smoret.

Tillsatt vatten och salt.

Lat allt koka 20-25 min.

Ta bort grytan frén hallen.

Mixa soppan i grytan till puré.
Smaka av med salt och peppar.

ﬁ%
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Crépessmet

250 ml mjolk

1agg

100 g vetemjol

25 g smalt avsvalnat smor

o Hallingrediensernaibagaren i den angivna
ordningsfdliden och mixa till slat smet.

Mjélkdryck

1 glas mjdlk

6 stora jordgubbar

eller

10 hallon eller

1 banan (i skivor)

o Hall ingredienserna i bagaren och blanda.
® Sockra efter behag.

Tips:

Drycken kallas milkshake om du tillsétter
en glasskula eller anvander kall mjolk.

Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2012/19/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du kdpt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on SIEMENS.
Uusi hankintasi on nykyaikainen

ja laadukas kodinkone.

Lisétietoja tuotteistamme I6ydét internet-
sivuiltamme.
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Turvallisuusasiaa

Lue kéyttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttda. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsté aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaale- ja
kotitalouskaytossa tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttoon rinnastettava kayttd
kasittaa esim. laitteen kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkildkunnan keittiétiloissa, seka laitteen
kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien viipalointiin ja
keskeytyksettad ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen ja sekoittamiseen.
Sita ei saa kayttda muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen

mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara
Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkilot, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytosta voi
aiheutua. Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat

moitteettomassa kunnossa.

Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkovirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka likkuvat laitteen ollessa toiminnassa.

Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

ﬁ%

ﬁ%
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Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litant&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyistéa vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava

séhkbasentaja.

Jata sen vuokasi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen

tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara
Sahkoiskun vaara

Ala kayta sauvasekoitinta marilla kasilla tai tyhjakaynnilla.
Varo kaytdon aikana, ettei sekoitusjalan ja peruslaitteen litoskohta uppoa

nesteeseen.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita

astianpesukoneessa.

Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua tydskentelyn
ailkana — ne voivat roiskua tydskentelyn aikana.

Ala aseta sekoitusjalkaa kuumille pinnoille tai kayta sitd hyvin kuumien
ainesten sekoittamiseen. Anna kuumien ainesten jaahtya ennen
sekoittamista vahintadan 80 °C:seen! Nosta kattila liedelta, ennen kuin

kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Kayta sauvasekoitinta vain yhdessa alkuperaisvarusteiden kanssa.
Irrota ja kiinnita varuste vain laitteen ollessa pysahdyksissa.
Ala jata laitetta kayntiin pidemmaéaksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten

sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttdoon.

Varo terévaa teraa/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaara!
Ala koske sauvasekoittimen teraan. Ala pese teria kasin, vaan kayta

harjaa.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille.
Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [®).

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut

Kuva &}

1 Peruslaite

2 Liitantgjohto

3 Kierrosnopeuden valitsin
Voit sdatéad kayttdnopeuden portaatto-
masti pienimméan (@) ja suurimman (12)
tehon Vvélilla (vain kaytettédessé paini-
ketta 4a).

4 Kaynnistyskytkin
a Nopeus séadettavissa

(kierrosnopeuden valitsimella 3)

ﬁ%

ﬁ%

b Turbo-nopeus

Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin (a tai b) on
painettuna.

Valitse turbonopeus kayttaesséasi
minileikkuria (jos se on vakiovarusteena).
Avaamispainikkeet

Irrota sekoitusjalka painamalla yhta aikaa
avaamispainikkeita.

Sekoitusjalka

Muovia tai metallia (tyyppimallin mukaan).
Aseta sekoitusjalka paikoilleen ja lukitse.
Sekoitusjalan tera

Kulho

Kayttamalla kulhoa valtyt roiskumiselta.

39
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Mallista riippuen:
9 Kulhon kansi
Aseta kansi kulhon paalle, kun kaytat
kulhoa valmiiksi k&siteltyjen elintarvi-
kkeiden séilyttamiseen.
10 Pallovispila ja vaihteisto-osa
11 Soseutin ja vaihteisto-osa
12 Minileikkuri
13 Minileikkurin kansi
Aseta kansi minileikkurin paalle, kun kaytat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttamiseen.
Jos minileikkuri ei kuulu vakiovarusteisiin, voit
tilata sen huoltopalvelusta (til.-nro 657248).
Minileikkurilla voit kayttada hyoddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria).
LOydat ruokaohjeen minileikkurin
kayttdohjeista.

Kaytto

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vinannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu my&s keittojen soseuttamiseen.
Kayta raakojen elintarvikkeiden (sipulin,
valkosipulin, yrttien, ...) pilkkomiseen ja
hienontamiseen minileikkurial
Ty6skenneltdessa on suositeltavaa kayttaa
laitteen mukana tulevaa kulhoa.

Mutta voit kayttéd myds muita tarkoitukseen
sopivia astioita.

Huom.!

Astian pohjan tulee olla tasainen.

® Pese kaikki osat ennen laitteen
ensimmaista kayttdkertaa.

Kuva &

o Kelaa litantajohto kokonaan auki.

® Aseta sekoitusjalka peruslaitteeseen
ja lukitse.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.

® |aita elintarvikkeet kulhoon tai muuhun
korkeareunaiseen astiaan.

[i] Sauvasekoitin toimii paremmin, kun
kasittelet sekoitettavat ainekset yhdessa
nesteen kanssa.

® Saada kierrosnopeuden valitsimella
haluamasi teho (kuva [E1-5).

Kun sekoitat nesteitd, kuumia aineksia ja liséat
joukkoon aineksia (esim. myslin jogurttiin),
valitse pieni tehoalue. Suuremmat nopeudet
on tarkoitettu kiintedmmille elintarvikkeille.
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® Pida kiinni sauvasekoittimesta ja kulhosta.

® Kaynnistd sauvasekoitin painamalla
haluamaasi kéynnistyskytkinta.

m Kun kaynnistat sauvasekoittimen, pitele
sitd vahan kallellaan. Nain sauvasekoitin
ei »imeydy kiinni« kulhon pohjaan.
Sauvasekoitin on toiminnassa, niin kauan
kuin kaynnistyskytkin on painettuna.

m Jotta valtyt roiskeilta, paina sekoitusjalka
ensin sekoitettaviin aineksiin ja k&ynnista
vasta sitten laite kaynnistyskytkimella.
Kytke sauvasekoitin aina pois paalta,
ennen kuin nostat sen pois sekoitettavista
aineksista.

® \apauta kdynnistyskytkin késittelyn jalkeen.

Kéayton jalkeen:

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina laitteen sivulla olevia avaamispainik-
keita yht& aikaa, jolloin sekoitusjalka irtoaa
moottoriosasta.

Puhdistus

Huom.!

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdytd hoyrypuhdistintal

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

m Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista lahtee varid muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi pienella maaralla ruokadliya.

® |[rrota pistotulppa pistorasiastal

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.

® Kulhon voit pesté astianpesukoneessa.

® Pese sekoitusjalka astianpesukoneessa
tai harjalla juoksevan veden alla.

® Anna sekoitusjalan kuivua pystyasennossa
(tera ylospain), jotta sisdanpadssyt vesi
valuu ulos.

Ohje:

Laitteet, joissa on kierrejohto:

Ald kelaa johtoa laitteen ympdirille!
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Toimenpiteita kayttohairididen
varalle (MQ67..)

Hairio Toimenpide

Laite kytkeytyy
kayton aikana
pois paalta tai

Ylikuormitussuoja on
aktivoitunut.
o Katkaise virta koneesta

led-valopalkki ja irrota pistotulppa
(mik&li laitteessa) pistorasiasta.
alkaa vilkkua. ® Anna laitteen ja&htyé noin

tunnin ajan, jotta
ylikuormitussuoja palautuu
normaali tilaan.

® Kaynnisté taas kone.

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
k&anny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Ruokaohjeita ja vinkkeja

Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml dliya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pita& olla huoneenldmpoisial

® | aita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnista laite (turbo-nopeus), kunnes
$eos emulgoituu.

o Nosta paallekytketty sekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myds

majoneesin, jossa kaytetdan vain keltuaista.

Mittaa talldin 6ljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta maarasta.

Kasviskeitto

300 g perunoita

200 g porkkanoita

pieni pala selleria

2 tomaattia

1 sipuli

50 g voita

2 | vetta

Suolaa ja pippuria maun mukaan

o Kalttaa tomaatit ja poista siemenet.

® Paloittele puhdistetut ja pestyt kasvikset
ja hauduta pehmedksi voissa.

® |isda vesija suola.

ﬁ%
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Keité aineksia 20-25 minuuttia.

Nosta kattila liedelta.

Soseuta keitto kattilassa sekoittimella.
Mausta suolalla ja pippurilla.
Crépes-taikina

250 ml maitoa

1 muna

100 g jauhoja

25 g sulatettua jaahtynytta voita

® |aita kaikki ainekset kulhoon annetussa
jarjestyksessa ja sekoita sileéksi taikinaksi.

Maitojuomat

Lasi maitoa

6 isoa mansikkaa

tai

10 vadelmaa tai

1 banaani (viipaloituna)

® [ aita ainekset kulhoon ja sekoita.

® [isda sokeria maun mukaan.
Vinkki:

Jos haluat valmistaa maitopirteldn, liséa
joukkoon jaatelda tai kayta hyvin kylmaa
maitoa.

Kierratysohjeita
Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
kalaiteromusta annetun EU-direktiivin
2012/19/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkildilta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelt,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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MNa Tnv aopdieid oag

Mpiv T Xprion 31aBACTE MPOTEKTIKA TIG TAPOUCEG 03NYiEG, WOTE
va YVwpIi{eTe ONMAVTIKEG UTTOJEIEEIG aOPaAEiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV Tapoloa OUOKEUH.

H un mrpnon Twv 0dnylwv yla I owoTr) Xeron g CUCKEUNG
QrOKAELEL TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTT] YA {NULEG TIOU
TPOKUTTTOUV amnd auTH.

H napouoa ouokeun mpoopiletal yia v enegep-yaoia moootjtwy,
OuUVIBwV YLa TO VOIKOKUPLO 1] OE N EMAYYEAUATIKEG EQAPHOYEG,
TIAPOUOLEG WE VOIKOKUPLO. EQaployEg MapOUoLES UE VOIKOKUPLO
MiepIAapBAvVOUV TL. X. TI) XPNION 0 KOUCIVEG Yla TOUG UNTAANAOUG
KATAOTNUATWY, YPAPEIWY, AYPOTIKWV KAl AAAWY EMAYYEAIATIKWVY
ETIUXELPNOEWV KABWG KAl TN XPriomn arnd EVOIKIAOTEG TIAVOLOV, UIKPWV
Eevodoxeiwv Kal TTapOUOLWV KATAAUPATWY.

XpPNOOTIOLE(TE TN OUOKEUT UOVO YA TTIOOOTNTEG KAl XPOVOUG
enegepyaoiag, ouvriBeLg yla TO VOLKOKUPLO.

H ouokeun eivat KATAAANAN povo yia To KOYIO 1] avTioTolKa Tnv
QvapEN TPOPIuWY. Agv ETUTPEMETAL VA XPNOIUOTIOmMBEl yia tnv
eneEepyacia AWV QVTIKEUEVWV 1] QVTIOTOLXA OUGCLWV.
MapakaAeioBe va puAldEete TIg odnyieg xpriong. Katd v
TIApAXWEN O TNG CUOKEUNG OE TPITOUG 0WAOTE Hadi TiG 0onyieg
xenone.

A\ Tevikég uTTodei&eIq aopaleiag

Kivduvog nAektpornAn&iag

H rmapouoa cuokeur] dev EMITPEMETAL va Xpnolonoletal and
nawdld. Kpatdre tn ouokeun Kat To TPOPOSOTIKGO KAAWDLO TNG
Makpld and radid.

O1 cuOKeUEG umopoUv va XpenaiuorolouvTal and mpoowna e
MELWUEVEG PUTLOAOYIKEG, ALOBNTNPLEG 1) VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat EMeYn euneLpiag kal yvwong, 6tayv erpAENovTaL 1j Xouv
KATAPTLOTEL OXETIKA E TNV A0PAAY] XP1|OM TNG CUCKEUNG KAl £XOUV
KATAVONO€L TOUG KIvoUVOUG TIoU aroppEouv and auth.

Ta nadid dev erutpénetal va naiouv e TN GUOKEUN.
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ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN GUOKEUT HOVO GUMPWVA HE TA
gtoixeia gty mvakida TUMou. XpnolUOTOIETE TN OUCKEUT] Hvov,
oTav auTr Kat To KaAwdio Tng dev Mapouaotddouv BAABES.

Mpwv v aAAayr eEapmudaTwy 1) MPocapTUATWY, Ta oroia
KivouvTal Katd ) AeIToupyia, N OUOKEUT) TIPETIEL va
arievepyoronBeil kat va arnopovwdel ano to Siktuo.

‘Otav &ev v eMPAEMETE — TPV TN OUVAPHOAGYNON, KATA TNV
QroouUVAPHOAGYNOoN N Tov KABAPIOUO — N CUOKEUN) TIPETEL Va
QrOMOVVE-TAL TIAVTOTE aro TO O(KTuO.

Mn pEpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO O€ EMAPT PE ALXMNPES AKPEG
1) M€ KQUTEG erupaveles. H alayr) Tou TpogpodoTIKOU KaAwdiou,
otav auto napouctadel Karola BAARN, EMITPEMETAL VA YivETal HOVOV
arno TOV KATAOKEUAOTN 1) TNV QVTIOTOLXN UTINPEOIA TEXVIKNG
gEUMMPETNONG TEAATWY 1) A0 KATAMIAA KATAPTIOUEVO TPOTWTIO,
WOTE va anopeuyovtal ol Kivduvol.

Ol eMIOKEUEG OTN OUOKeUN TIPETEL Va avatiBevtal otny urnnpeoia
TEXVIKNG €EUMMPETNONG TWV MEAATWV UAG.

A\ Yrodeieig aopalsiag yia Tnv mapoUoa CUOKEUN

Kivduvog Tpaupariopou
Kivduvog nAektpomAngiag
Mr) XOPNOLUOTIOLELTE TO UMAEVTEQ/UIEEP XEIPOG LE BPEYUEVA XEPLA KAL
kl/lnv TO AEITOUPYEITE XWPIG popTiO.

1 BubiCete TN ouoKeuN PECA OE UYPO MAVW aro TO gNueio
oUVOeQNG ToU TOdI0U avaENG HE TN BACIKI) CUOKEUN.
Mn BuBioete TN BACIK CUCKEUN TTOTE YECA O€ UYPA OUTE va TNV
TAUVETE OTO TIAUVTIQLO TUATWV.
Mpoooxr katd Ty ene&gpyacia Kautwv uypwv. Kata my
gne&epyagia uypwv uropouv va dnuioupyndouv rutaiNiouarta.
Mnv ToroBeTeite MOTE TN BAOM MIEEP EMAVW OE KAUTEG ETUPAVELEG
OUTE va TN XPNOLUOTTOLE(TE 08 TIOAU KQUTO piypa avadeuong.
Mpwv TNV ene€epyaoia KaUTWV TPOPIUWY UE TO HIMAEVTEP XELPOG
AQPIVETE TA KAUTA TPOPLUA VA KPUWVOUV Alyo, WOTe 1 Beppokpacia
va unv genepva toug 80 °C! Ze mepimrwan xpriong tg papdou
MIMAEVTEQ UECA OE KATOAPOAQ UE PaynTo Tou Bpddel, mapTe
TIPONYOUMEVWG TNV KATOAPOAa anod tn ewTLd.
/\swoupysws TO un)\swsp MiEep xapoq MOVO pE Ta auesvnKa
eEaptnuara. ToroBeteite Kal apalpeite epyaleia Povo e TANPWG
AKLVNTOTIONMEVN TN GUOKEUN).
2QG OUVIOTOUWE VA PNV APrivVETE TIOTE TN OUOKeEUN va OOUAEUEL
TEPLO0OTEPO art’ OTL XpelaleTal yla v eneEepyacia Twv TpoPpipwy
Tiou BEAETE va aQvapiEeTe.
To ot pi&ep dev eival KATAAANAO yla TN XPriom oTov GoUpvo
MIKQOKUUATWV.
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Kivduvog TpaupaTtiopou amo 1o KoPTEPO Jaxaipl Tou pigep/Tnv

TIEPIOTPEPOHEVN Kivnon!

Mnv BddleTe TIOTE TO XEPL OTO paxaipt ot Bdon ui&ep. Mnv kaBapilete
TO Haxalpt TIOTE pe Yupvad xépta. Xpnoudorolette fouptoa.

2’ autéq TIG 0dnyieg xpriong meptypdgo-
vtal dldpopa PoVTEAQ. 2TIG OEAIBEG HE TIG
elkéveq BplokeTal pia ouvorTiki drtoyn
Twv dlapopwv HovtéAwv (Eikéva [@).

Me pia patia

Napakaleiode v’ avoi&eTe TIg OEAideq

HE TIG EIKOVEG.

Eikéva [N

1 Baoikr cuokeun

2 Tpo@odoTIKO KaAWSIo

3 Pu6pion apibpou oTpopwv
H taximrta epyaociag pubuiletal xwpiq
SlapBabuioelg peTa&U Tou XaunAdTtepou
(®) kat Tou uPnAdétepou (12) apiBol
oTPoPWV (Lévo oe cuvduaoud e To
TIAKTPO 4a).

4 NARkTpo B€0ng oc AeiToupyia
a PuBuléuevn taxiumra (Ue pubuion

Tou aplOpou oTpoPwy 3).
b Taxumra Turbo
To plE,ep xsnpoq BplUKE:TGl oe Aeltou-
pyia, 600 gival MATNHEVO TO TANKTPO
B€ong oe Aertoupyia (anj b).
H taxuitnta tolpumno xpnotornoleital
yla TOV KOPTN YEVIKNG XPriong (av mepl-
€XETAL OTN ouokeuaaia mapddoong).

5 MARkTpa anmac@diliong
lMNa v agaipeon tou nmodlou uiep
namjote Tautdxpova kat ta dUo
TMAAKTPA anacPAAong.

6 MMod1 avapigng
MAaoTIKS 1 HETAAIKS (avAloya e TO
HovTéNO). ToroBetrioTe TO MAdL PiEep
Kal a@prOTE TO VA KOUUTWOEL.

7 Mayaipi modiou avapiEng

8 ToThp! pigep
H epyaoia péoa oto notpt UEep
eunodifel Ta mro\iopata and ta
avapyvuéueva Tpd®Lua.

AvdAoya e TO HOVTENO:

9 Kandki yia motrpi pigep
TomoBeToTE TO KATIAKL YLA TN GUAAEN
eneEepyaopuEvwy TPoPiUwy OTo TToTNPL
Tou Mi&ep.

10 Epyaleio avadeuong pe peradoon
Kivnon
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11 MpoodpTnpa moAronoinong ye
HeTddoon kKivnong
12 Ko@pTng yevikng Xpriong
13 Kamdki yia k6pTn yevikig Xpiong
Ma ™ pUAa&N eneepyaouévav
TPOP(UWV OTOV KOPTN YEVIKAG XPrIONG
Tonoﬁsrr']OT&: TO KATAKL.
Av 0 KOPTNG YEVIKNG XPriong Bev Exel
napadobet padi, unopsns va Tov napayyei-
AETE HECW TNG UMMPETIQ TEXVIKNG EUTIN-
pétnong neAatwv (kwd. mapayyeAiag:
657248).
Me Tov KOPTN YEVIKAG XPHONG EKMETAA-
Aeleate TNV AR PN Aod00T TNG CUCKEUNG
006 KATA TNV IAPACKEUT) AAE{UUATOG YA TO
Yopi and Boutupo Kat HENL (TNPEWVTAG TG
odnyieg ™g ouvtayrg). Tn cuvmyn 6a v
Bpette otig 0dnyieg XPrjong Tou KOPTN
YEVIKIIG XPNIONG.

Xeipiopog

H ouokeun eival KATAANAN yla TV avapign

paylovélag, CANTOWV, KOKTEIN Kal

POPNUATWY BPEPIKWV TPOPWV, BPACTHEVWV

PPOUTWV Kal AQXQAVIKWV.

Na v noATomnoinon counag.

0 TO KOYO/TPIPIO VOOV TPOPIH®WY

(Kpeppudia, okopda, apwHATIKA X6PTA, ..)

XPNOWOTIOLE(TE TOV KOPTN YEVIKIG XPTIONG!

Ma mv epyacia ouvioTdrat n Xprion Tou

notnpLou pi&ep mou napadidetat padi.

MrtopoUv duwg va xpnaotuoroinooulyv Kat

AM\a katdMnAa doxeia.

Mpoooxr!

O nuBuévag Tou XPnNOoIUOTTIOIOULIEVOU

doxelou degv ermTPENETAL va gUPavilel

e&oykwuara rj Baboulwuara.

e [lpwv TNV PWTN XPrion kabapilete 6Aa
Ta pépn.

Eikéva [E

® =cTUAlyete TeAelwg TO KAAWDLO.

e TomoBetriote TO TIOdL UiEep 0N Baockn
OUOKEUN Kal aprioTe TO VA KOUUTIWOEL.

e Bddete 10 QLG oTNV MPICa.

e BdAte Ta TpOPIUA PéOA OTO TIOTHPL
MEep 1 og Kkdrolo dA\o YnAé doxeio.
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[i] To umAévtep Xelpdg Asttoupyel
KaAUtepa, otav ota eneEepyaldueva
TPOPIA UTTAPXEL KATTOLo UYPO.

e PubBuiote Tov erbuunTtd apldoud
OTPOPWV LIE TN pﬂ%llon apBuou
otpopwv (Eikova [1-5).

Ze uypd, Kautd ayadd avduelgng kat
yla avakdtepa (. X. HoUoAL og
YLa0UPTL) OUVIOTOUE VA XPNOLUOTIOLETE
XAuNAY Babuida aplbpol oTpopwv.

Ot uynA€q Babuideq aplduou oTPOPWY
OUVIOTWVTAL Yla TNV enegepyaoia
OKANPSTEPWV TPOP{HWV.

e Kpartrote To UMAEvTeP/UiEep XeLPdg Kat
TO TOTNPL YEPA.

® OETeTE TO UMAEVTEP XELPOG OE
Aettoupyia, matwvtag To erbuunTd
TIANKTPO B€ong o€ Aettoupyia.

[i] Kard v evepyoroinon kpatdre
PARdO UrMAévTep e EAappd KA(oN, woTe
va anopeuxBel n "npoopdpnon” atov
TuBpéva Tou oTnpLou pigep. To uiEep
Xelpoq Bpioketal oe Aeitoupyia, 600
elval matnuévo 1o MARKTPo B€ong oe
Aettoupyia.

[i] Ma va epnodioete Ta mroniopata ané
Ta avapyvudpeva TedPLua, TatroTte
T0 TMAAKTPO B€ong o Aettoupyia, apoul
BuBioete 1O IO Mikep pE€OQ OTA
avapryvudéueva Tpo®Lua.

Mpotou BydAete To TIOdL pikep and
Ta avauyvuoueva TpogpLua, To BETeTe
nAvToTe €KTOG AstToupyiag.

® Metd v eneEepyaania agprvete
€\elBepO TO MANKTPO BEoNng oe
Aettoupyia.

Metd Vv gpyaoia:

® TpaBdte o Pig and v npida.

e [latote Ta MAAKTPA anac@Along Kat
népte To EdL AvARLENG ano TN BACIKY
OUOKEUN.

Ka@apiopog

Mpoooxr!

Mn Bubioete Tn Baoikr) OUOKeUr] MOTE UEoa

0¢€ Uypd oUTe va Tnv MAUVETE OTO MAUVTHPLO

rmdrwv.

Mn xpnowuorowrioete atuokabapiotn!

Ol erpdveleg Uopouv va unooTouv

pBopeg. Mn xpnoiuoroleite uéoa

kaBapiouou rou xapdfouv.

[i] Kard v enegepyaoia . X. KOKKIVOU
Adxavou Kat kapoTtwv dnpoupyouvtal
XPWHATIKEG AANOLWOELG OTA TIAACTIKA

.
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HEpn, ol oroieg propouv va
ATOUAKPUVOOUV [E HEPIKEG OTAYOVEG
Bpwaotuou Aadiou.

e TpaRdre to PIg and tnv npida!

® JKourioTe T BACIK] CUOKEUT MPWTA
pe Bpeyuévo Tavi kat otn cuveéxela
e oTeyvo va OTEYVWOEL.

e To motpl avdagng mAévetal oTto
TIAUVTIPLO TUATWV.

® To 1édL avauEng TAEveTal OTO TIAUVTH-
plo TudTwv N propel va kabaploTel e
Bouptoa kKAtw and TPEXOUEVO VePOD.

® Apnvete To édL avAuiEng oe 6pbla
B€omn va oteyvwoel (Jaxaipt todlou
avduEng mpog Ta mavw), WoTe va
propel va eEENBeL TO vepd TTou TUXOV
éxel dlelodUoEL.

Yrodei&n:

€ OUOKEUEG g OTTPdA KaAWdlo:

Mnv tuAiyete moT€ To KaAwdlo yupw amnd

ouokeurj!
AvTipeTmon BAapwv
(MQ67...)
BAGBn AvTigeT@mon
H ouokeun ‘Exel evepyornomBei n
Tietatkatdm  aopdiela uneppop-
Xpnon ektog TWoNG.
AeToupYiaG ) e @fteTe TN OUOKEUN EKTOG
n €vdeilEn Aetroupyiag kat BydAte To
Taxdmrag 5 {
(av uridpyxel) PG anomy rpia. .
apxiZeLva ° A(pngTs M OuoKeun va
avaBoopriveL. KpuwaeL eni Tep. 1 wpaq,
WOTE Va arevepyo-
roinBel n acpdiela
UnepPoPTWOoNG.
® O£1eTe TN OUOKeUN) Eavd
og Aettoupyia.

2e mepimwon mou dev unopeite va
avtieTwioste eoelg ™ BAGRN,
napakaleioBe va KaAEoeTe TV unnpeaia

TEXVIKNG EEUTINEETNONG MEAATWV.
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ZuvTtay€qg Kal CUPPBOUAEG

Mayiovéla

1 aByd (kpdkog Kat acTipddt)

1 K.0. pouotdpda

1 K.0. goumag Xupog Aepoviou 1j EUdL

200-250 ml AGdt

ANGTL, TUMEPL KATA TIPOTIUNON

Ta UAIKA TIPETEL va €XOUV TNV (Bla

Beppokpaaial

® Bd\te ta uANikd péoa oto doxeio.

® AkouurioTe TN PARd0 UMAEVTEP OTOV
MuBuEva Tou oTtnpPloU PiEep kal
€VEPYOTIOOTE TNV (Taxytnta Tou-
PMTTO), HEXPL va opoyevortomBe( To
Miypa. ] ]

® AvVaONKWOTE TO QVAUMEVO UMAEVTEP
apyd wg v ndvw AKpn Tou Uiypatog
Kat EavakarteBdaote To, UéxPL va eival
€Tolun n paytovela.

ZUupBOUAR: ZUUPwva [E QUTH TN ouvtayr

MIope(Te va mapaokeudoeTe eniong

paylovéla pévo e KPOKoUG aBywv.

2NV nepImTwon autn XpnNOoYonoLeiTe OpwG

pévo ™ Jon rnoodtnta Aadiou.

Zouma Aaxavikwv

300 g natdreq

200 g kapdta

1 KPS KOUUATL OEAEQL

2 vToudreq

1 KPEUMUDL

50 g Boutupo

2 | vepd

ANGTL, TUMEPL KATA MPOTINON

® =eploudioTe TIq VTOUdTEG Kal
apalpé€oTe TOUg OTIOPOUG.

e Koute Ta kaBaplopéva kat mupéva
AOXQVIKA 0 KOPMATLA KAl COTAPETE Ta
01O KaUTO BoUTupo.

e [lpooBéaote vepd kal alatiote.

e Apnote ta va Bpdoouv OAa pall
yla 20-25 Aerrad.

e [1dpte ™V katoapdAa and m ewtid.

e [loATormol|oTe TN ooUTaA LE TO UIMAEVTEP
XelPOG Héoa atnv KatoapoAa.

o KapukeuoTte pe aldTL Kal Turépt.

Zipn yia KpEmeg

250 ml ydha

1 afyd

100 g aAelpt

25 g Aelwpévo Kpuo BouTtupo

® Bd\te OAa ta UNKA pe TN Oglpd TToU 0ag
divoupe péoa oto doxelo Kal avakatéYte
Ta e To UNMAEVTEP XELPOG o CUN.

46

ﬁ%

ﬁ%

e

Pogrjpara pe yaha (MIAKOEIK)

1 motpt YAAQ

6 peydAeq @PAOUAEQ

n

10 ppaunoudd

1 pyravdava (Koppévn oe PETEQ)

® BdAte Ta UNKA péoa oto doxelo Kat
avapi&re Ta.

e T[lpooBgote Katd mpoTiunon Alyn
gaxapn.

ZuppouAn:

Ma K4Be AKTEIK TIPOOBEDTE €va TIAYAKL 1)

Xpnoyororjote ToAU KpUo YAAa.

Anooupon
H ouokeun éxel onuaveel ouupwva e
v Eupwraiki odnyia 2012/19 E. K.
Tiep( NAEKTPLIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIAALWV CUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yia Tnv oe 6An
v enkpdrela g E. E. .oxuouoa
napaiapn kat aglornoinon Twv AV
OUOKEUWV amd Tov MwANTN.
MNa mMAnpopoplieq OXeTIKA e TOUG
enikalpoug TPdmoug andoupong
areuBuvBeite 0To 1BIKO KATAOTNA,
arr’ érou ayopdaodarte T CUCKeUN 1] 0N
AnpoTikn 1) KowvoTikr) Apxr) Tou Térou
katolkiag oag.

OPOI EFTYHZHZ

1. H Eyyunon kaAng Aettoupyiag twv
TIPOLOVTWYV aG TIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldompa kool TEooApwV (24) UNvav
and v nuepounvia Tng mpwIng
ayopdg TouU avaypdagpeTal oTn
Bewpnpévn anddeiEn ayopdag, Mna mv
TapOoXT| TNG £yyUnong anarteitat n
emnidelEn g Bewpnuévng anddelEng
ayopdg oy oroid avaypapeTaL o
TUMOG KAl TO HOVTEAO TOU TIPOIGVTOG.

2. Hetapeia p€oa ota avwtEPw XPovikd
6pla, o mep{mrwon MANUUeAoUq
AelToupyiag ™G CUOKeUNG,
avaAapBAvel TNy UToXPEWON TG
£Mavagopag Mg o€ opar) Aettoupyia
KAl TNG avTikatAaoTaong kAbe Tuxov
EAQTTWUATIKOU PEPOUG (TTANV TWV
AVOAWOLUWY KAl TwV eUTtadwyv, Onwg Ta
YUGALVA, AQUITTH)PEG KATT).

.
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Anapattntn npoundédeon yia va loxUein
€yyunoam) eivat n pn Aerroupyia g
OUOKEUNG va MPOogPXETaL ard my
TIOAUPEAT) KOTAOKEUT NG Kat OXL el
napadelypart and Kakn xenon,
AavBaopevn eyKataotaaor), pn menon

TWV 0BNYLWOV XPrIONG TNG OUOKEUN|G,
AKATAMNAN ouvTrPNON ano MEGoWNa

Un e€oualodotn péva and v BSH EMaq
ABE 1] a6 e&wyeveig mapdyovteg onwg
6laKoneq NAeKTPIKOU peupatoq
n Blacpoponomonq mg Taonq KATL.

. 2Tnv nepimtwon rou To Tpoidv dev

Aettoupyel owotd Adyw NG
KOATAOKEUNG TOU Kal EQOTOV N
TIANUUENG AstToupyia ekdnAwBnke
Katd v nepiodo gyyunong,

10 E€ouaiodotpuévo Z€pBLg (n T
eEoualodotnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EN\Ag ABE 6a To emiokeudoel [ie Koo
TN XPron yla tnv onoia Kataokeud-
oTtnKe, Xwpig va undp&el xp€won ya
QVTAAQKTIKA A TNV epyacta.

. Aev kaAUrttovTal and tnv eyyunaon ot

XPEWOELG KAl Ol KivOUVOoL TToU
oxetiCovral pe T HETAPopPd Tou
TPOIGVTOG TPOG ETILOKEUY] OTOV
peTarnwAnT 1y mpog to EEouaoio-
dotnuévo Z€pRIg ™ BSH EAGG ABE.
‘OAeg oL eMOKEUEG TNG £YYUNONG
npénel va yivovrar ano to EEouato-
dotnpévo 2€pPRIg (N To eEoualodoTn-
pévo ouvepyelo) Tng BSH EN\GG ABE.

. H eyyunon dev kalurttel kavéva Tipoidv

TIOU Xpnolloroleital mépav Twv
POJAYPAPWV YA TIG OTtoleq
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OWKLAKN XPrjon).

. Heyyunon kaAng Aertoupyiag rou

ap€xeTal arnd Tov KATAOKEUAOTH
mnavel av anokoAAnBouv, aAolwbouv
1 TpornormnonOouyv e onolodrnoTe
TPOMO oL Tawvieg acpaleiag 1) ol EIBIKEG
OLAKPITIKEG AQUTOKOANNTEQ ETIKETEG el
TWV omnolwv avaypdpetal 0 apduog
oelpdg 1} N nuepounvia ayopdg.

. Heyyunon dev kaAurtel:

— Emokeugg, petatporéq ) kabapt-
OoMoUG Ttou €AaBav Xwpa o€ KEVIPO
service un eEouaiodompuévo and v
BSH EA\Gg ABE.

- NaBog xprion, uriepBoAkr) xprion,
XEPLOWS 1) AetTtoupyia Tou mpoidvtog
KATA TPOTO U CUUPWVO LE TIQ
odnyieg Tou meplExovTal ota
eyxewpidla xpriong Kayr} ota oxeTIKA

ﬁ%
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yypaga xpriong, cuprnepaupavo-
MEVV TNG MANUUEAOUG GUAQENG TNG
OUOKEUNG, TNG TTTWONG TNG CUCKEUNG
KATT.

— Mpoidvta pe duocavayvwoTto aploud
oelpdg.

— Znég mou pokalouvTal EVOEIKTIKA
and aotpanég, vepd 1| uypaoia,
PwTLd, éAe0, dnudoleg avata-
paxég, AdBog tdoelg Tou dIKTUOU
apoxng PeUATOG, 1] OTIOLOdNIOTE
Adyo mou eivat mépav and tov EAeyxo
TOU KATAOKEUAOTA 1] TOU €€oualodo-
Tnuévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon nou npoo@épetal navel va
loxUel epAOooV N KUPLOTNTA TG
ouokeung petaBiBaotel oe Tpito
MPAoWTTo arnd Tov apXIKO ayopaaTr) TO
dévopa Tou oroiou avaypdgeTal oTo
TapAcTaTikd ayopdq TNG OUOKEUNG.

10. AVTIKATAOTAOT TNG OUOKEUNG Yivetal
Moévo epdoov dev elval duvatnin
emdLopOBwaon TG Katdrv TigTonoinong
g aduvauiag emokeunq and To
E&oualodotnuévo ZEpRLG (n TO
eEoualodotnuévo auvepyeio) Tng
BSH EM\4g ABE.

11. H kd&Be eruokeur| 1) n avtikatdotaon
e\attwuatikoU pépoug dev taparteivel
Tov XpOvo £yyUnong Tou PoiodvToq.

12. EEapmjuata Kat UAIKA TToU avTikadi-
oTWvVTaL KaTd TN Sldpkela g eyyunong
ETIOTPEPOVTAL OTO CUVEPYE(O.

BSH A.B.E. — 170 xAl. EBvikrig 0dou

ABnvwv — Aapiag & Motapou 20, Kneowd

SERVICE

ABRva: 170 xAu. EBvikiig 0dou

ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,

Kneuold — tA.: 210-42.77.700

Oeo/vikn: 8,30 xA\U. EBvikrq 0dou

Oeo/vikng — Moudaviwy,

Meploxn ©€pun — TA.: 2310-497.200

Ndarpa: Xapahdurn & Epevotpwie —

TNA.: 2610-330.478

Kpntn: EBvikiig AvtioTdoewg 23 & Kahaud,

HpdkAelo — TA.: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I 39, ‘EyKwun —

Neukwaoia - MNaykurmplo TnA.: 77778007

TnpouUue To diKaiwua arAaywv.

47

ﬁ%



4‘9 MQ67115_de-ar.book Seite 48 Mittwoch, 14. Januar 2015 7:13 07

a

tr EEE yonetmeligine uygundur

Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz Igmdekl ler

icin sizi candan kutluyoruz. CK;“eerrllgll %g\li?sn“gmlz IGIN eee gg
Boylelikle kararinizi modern ve Kullanlmas! . . ... oo 50
yiiksek kaliteli bir ev aleti yoniinde Cihazin temizlenmesi . . .......... 51
vermis oldunuz. Ariza durumda yardim (MQ67...) . ... 51
Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi  Tarifler ve yararl bilgiler . ........ 51
icin, liitfen internet sitemize bakiniz. Giderilmesi . . ......... . ... ... 52

Garanti ..................... 52

e

Kendi guivenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan Uretici sorumlu
degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmigtir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletme-lerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigr mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pan-siyonlarin, kugtuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da karnstirmak icin uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinall bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
intimalinden dolayi saklayiniz. Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diisik kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guivenli kullanim ve buna bagl tehlikeler hususunda
egitilmis ve anlamis olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi izerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistinniz.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz.
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Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek parcalar
degistiriimeden once, cihaz kapatiimall ve elektrik fisi prizden
cikarniimalhdir.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokillip
parcalarina ayriimadan once veya temizlenmeden Once daima elektrik
sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak ytzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar oldugu
zaman, sadece uretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi tarafindan
veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini onlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilan

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

El blenderini i1slak eller ile kullanmayiniz ve bos calistirmayiniz.
Cihazi, karistirma ayagi ile ana cihazin birlestigi yeri asacak sekilde sivi
maddelerin icine sokmayiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamalidir.

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir. Sivilar islenirken etrafa
sicrayabilir.

Karistirma ucunu kesinlikle sicak yuzeyler tzerine koymayiniz veya
cok sicak karistirma malzemesi icinde kullanmayiniz. Karistirilacak
sicak malzemeleri mikser ile islemeden once, asg. 80 °C sicaklga
kadar sogumasini saglayiniz veya bekleyiniz! Blenderi tencere icinde
kullandiginiz zaman, kullanmaya baslamadan 6nce tencereyi ocaktan
indiriniz.

El blenderini sadece orijinal aksesuarlar ile calistiriniz.

Aletleri cihaza sadece cihaz duruyorken takiniz ve cikariniz.

Cihazin, karistirilacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan daha
uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karnistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverisli degildir.
Keskin bicaklarindan/donen tahrik sistemin-den (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Karistirma ucundaki bicagi kesinlikle tutmayiniz. Bicaklar kesinlikle
ciplak el ile temizlemeyiniz. Temizleme islemi icin firca kullaniniz.

.
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Bu kullanma kilavuzunda farkh cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farkli modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim [@).

Genel bakis

Liitfen resimli sayfalan aciniz.

Resim I

1 Ana cihaz

2 Elektrik kablosu

3 Devir sayisi ayarlamasi
Calisma hizi en diisiik (®) ve en yiiksek
(12) devir sayisi arasinda kademesiz

ayarlanabilir (sadece 4a tusu ile birlikte).

4 Calistirma (acma) tusu
a Ayarlanabilir hiz (devir sayisi
ayarlamasi 3 vardir)
b Turbo hiz
Ana salter (a veya b) basili oldugu
suirece, cubuk mikser (el blenderi)
aciktir.
Turbo hizi genel dograyici (eger tesli-
mat kapsamina dabhilse) icin kullanilr.
5 Cozme tuslan
Karnistirma ucunu cikarmak icin, her iki

kilit agcma tusuna ayni anda basiimahdir.

6 Kanistirma ayagi
Plastikten veya metaldendir (cihaz
modeline bagl). Karistirici ucu cihaza
takilmali ve yerine oturmasi saglan-
mahdir.

7 Karnistirma ucu bicagi

8 Mikser kabi
Karistirma kabi icinde calisiimasi, karis-

tinlan maddenin etrafa sigramasini nler.

Modele bagh olarak:

9 Kanstirma kabi kapag:
Kapak islenmis besinleri muhafaza
etmek igin, karistirma kabinin tzerine
kapatiimalidir.

10 Disli diizenekli cirpma teli

11 Disli diizenekli ezme unitesi

12 Genel dograyici

13 Genel dograyici kapagi
Kapak, islenmis besinleri muhafaza
etmek icin, genel dograyicinin.

Eger genel dograyici cihazin teslimat kap-

samina dahil degilse, yetkili servis lizerin-

den ismarlanabilir (siparis no. 657248).
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Genel dograyici ile, ekmek Ustiine siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam glictini ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde). Bu tarifi genel dograyi-
cinin kullanma kilavuzunda bulabilirsiniz.

Cihazin kullaniimasi

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karnistirmaya elverislidir.

Corba piirelemek icin kullanilir.

Cig besinleri (sogan, sarmisak, otsu
baharatlar) dogramak/kiymak icin umumi
dograyiciyr kullaniniz!

Cihaz ile calismak icin, teslimat kapsa-
mindaki karistirma kabinin kullaniimasi
tavsiye edilir. Fakat baska uygun kaplar
da kullanilabilir.

Dikkat!

Kullanilan kabin tabani ¢ikintili veya
kademeli olmamalidir.

® Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, tiim
parcalari temizleyiniz.

Resim [E

® Elektrik kablosu tamamen agiimalidir.

e Karistirma ucunu ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri kanistirma kabina veya baska
bir yiiksek kaba doldurunuz.

[i] Islenecek besinlerde bir sivi mevcut
oldugu zaman, blender daha iyi galisir.

® |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi
ayar dizeni ile ayarlayiniz
(Resim [1-5).

Sivilarda ve karnistirilacak sicak malze-
melerde ve ek maddelerin mevcut
malzemelere karistirimasinda (orn.
kahvaltilik tahil gevreg@inin yogurda
karistirilmasi), disiik bir devir sayisi
kademesi kullaniimasi tavsiye edilir.
Yiiksek devir sayisi kademelerinin kati
besinlerin islenmesi icin kullaniimasi
tavsiye edilir.

® El blenderini ve kabi sabit tutunuz.

® Blenderi, istediginiz devreye sokma
tusuna basarak devreye sokunuz.

[i] Blenderi devreye sokarken hafif egik
tutarak, karistirma kabinin tabanina
emme sonucu tutulma” olmasini
Onleyiniz. Ana salter (a veya b) basili
oldugu siirece, cubuk mikser agiktir.

ﬁg
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[i] Kanistirilan besinin sigramasini nlemek
icin, ana saltere (agcma/kapatma salteri)
ancak karnistirma ucu karistirilacak

besinin icine sokulduktan sonra basiniz.

Cubuk mikseri (el blenderini) daima,

karistirma ucunu karistirilan besinin

icinden cikarmadan 6nce kapatiniz.
® Besinleri isleme sliresinden sonra,

devreye sokma tusunu serbest birakiniz.

isiniz sona erdikten sonra:

® FElektrik figini gekip cikariniz.

o Kilittemeyi ¢6zme tuslarina basiniz
ve karistirma ucunu ana cihazdan
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamaldir

ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik

malzemesi kullanmayiniz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri
olusur ve bu renk degisimleri birkac

damla sivi yemek yagi ile temizlenebilir.

® FElektrik figini ¢ekip cikariniz!

® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.

o Karistirma kabi bulasik makinesinde
temizlenebilir.

e Karistirma ayagini bulasik makinesinde
veya bir firca ile musluktan akan su
altinda temizleyiniz.

e Karistirma ucunu dik konumda (karis-
tirma ucu bigagi yukarn dogru)
kurumaya birakarak, i¢ine girmis olan
suyun disari akmasini saglayiniz.

Bilgi:

® Spiral kablolu cihazlarda:

Kabloyu kesinlikle cihazin etrafina
dolamayiniz!

ﬁ%
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Ariza durumda yardim
(MQ67...)

Ariza Giderilmesi

Cihaz kullanim
esnasinda
kapaniyor veya
hiz gostergesi
(eger varsa)
yanip sonmeye
basliyor.

Asir yiiklenme emniyeti

aktiflesmis.

e Cihazi kapatiniz
ve elektrik fisini gekip
prizden cikariniz.

® Asin yiiklenme giivenligini
devreden ¢ikarmak igin,
cihazin yakl. 1 saat
sogumasini bekleyiniz.

e Cihaz tekrar devreye
sokunuz.

EQer ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Tarifler ve yararh bilgiler

Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-

biber

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir!

® Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

e Blenderi kabin dibine temas ettiriniz
ve karisim bir emulsiyona donisiinceye
kadar calistiriniz (turbo hiz).

® Calismakta olan el blenderini, mayonez
hazir oluncaya kadar, yavas bir sekilde
karisimin Ust yizeyine kadar kaldiriniz
ve tekrar kabin dibine kadar indiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gore, sadece

yumurta sarisi ile mayonez de yapabilir-

siniz. Fakat bu durumda, bildirilen yag
miktarinin sadece yarisini kullaniniz.

Sebze corbasi

300 g patates

200 g havug

1 kiiclik kereviz

2 domates

1 sogan

50 g tereyagi

21su

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz ve kara-
biber

51
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e Domateslerin kabugunu soyunuz
ve cgekirdeklerini gikariniz.

® Temizlenmis ve yilkanmis sebzeleri tane
tane kesiniz ve sicak tereyagi icinde,
hafif ateste buguda pisiriniz.

® Su ilave ediniz ve tuz atiniz.

® Hepsini 20—25 dakika kaynamaya
birakiniz.

® Tencereyi ocaktan indiriniz.

e El blenderi ile gorbay! tencere iginde
pure seklinde eziniz.

® AQiz tadiniza gore tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Krep (crépes) hamuru

250 ml siit

1 yumurta

100 g un

25 g eritilmis ve sogumus tereyagi

® Tim malzemeleri yukaridaki siraya gore
kabin igine doldurunuz ve muntazam
bir hamur olacak sekilde karistiriniz.

Siitlii icecekler

1 bardak sut

6 tane blyiik cilek

veya

10 ahududu veya

1 muz (dilimlenmis)

® Malzemeleri kabin icine doldurunuz
ve karnistiriniz.

® AQiz tadiniza gore seker ilave ediniz.

Yararh bilgi:

Siitli icecek (milk shake) yaptiginizda,

bir top dondurma da ilave ediniz veya

cok soguk siit kullaniniz.

52
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Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
E cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2012/19/AT numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek igin, cihaz
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gOstermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.

ﬁg
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Degerli Miisterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 gin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis 6ncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki MUsteri Hizmetleri bolimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Gagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILi SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiigiik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DIKKAT

Garanti stiresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani : BSH.Ev.Aletleri.Sanayi.ve Ticaret A.S. UNVant & o

Adresi  :ESMMh. BalkanCd. No.51,....... Adresi

Umraniye. 34771 Istanbul............... TelefONU & e

Telefonu : 0216528 9000Pbx Faks e

Faks 102165289188 .. E-posta &

E-posta  :siemenscagrimerkezi@bshg.com. Fatura Tarih ve sayisi @ .

Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihive yeri :
X Yetkilinin imzasi

Firmanin Kasesi
BSH EV ALETLERi SANAYi ve TICARETA.S.  Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi :  KUCUKEVALETLERI
Markasi i SEMENS
Modeli e
Garanti Suresi Do 2 Y e
Azamitamirsiiresi @ _ 200SGUNU

Bandrol ve Seri No.
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

e Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

e Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlirkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir.

e Arizalarn giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

¢ Malin tesliminden sonraki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

* Voltaj diistikltigli veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, Girtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

. Eogal afe&c er gDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir

Be?ge ng‘rihe tahrifat yapildig, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti

gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti sliresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin butiin parcalari dahil olmak {izere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan dicretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli

ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yiktimltd(ir.

Tiiketici ticretsiz onarim hakkini Gretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satici, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgr miiteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir slresi 20 is gliniinl gecemez. Bu siire, garanti sresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin
Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar.

Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde,

Uretici veya ithalatgl; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer

Marka  Uriin ismi

Siemens Kahve Makinasi
Siemens Utl

Siemens Ekmek Kizartma Mak.

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gegen siire garanti stiresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Siemens Sag Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacagi
8. Tiiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek Siemens Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens Sarjli El Stptrgesi
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine g;zmzzz Eﬁ;‘fe‘?eg"me”'
basvurabilir. . . . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Shemems Gae Seldleneime Set
tlketici GUmriik ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel MidirlGglne basvurabilir. Siemens El Blender
Siemens Et Kiyma Makinasi
Bu iirlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Kati Meyve Presi

tarafindan imal/ithal edilmektedir

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No.:51 Umraniye 34771 - istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00

Faks: (0216) 528 91 88
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©3 KayincisairiHi3 yLwiH

Byn GyibiM yLiH MaHbI3AbI Kayinci3aik )xeHe KonaaHy HycKaynapbiH
any yLiH ocbl KonaaHy Typasbl HYCKaybIFblH TOMNbIFLIMEH MYKUATNEH
OKbIM LUbIFbIHbIS.

BynbIMAbl NanbIKThl TYpAE KONAaHy Typasbl HyCKaynapra can spexket
eTinMereHae oCbl 9peKeTTepAeH LWbIFaTbIH WbIFbIHAAP YLUiH
LWblFApyLbl TapanbiHaH Keninaeme 6epinmenai.

Byn 6ynbiM TYPMBbICTbIK, XKaFaannapaa asblK-TyNiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTbIK Keniemaepae HeMece TYPMbICTbIK XKarFaannapra ykcac
B6erKoMMepUMANBbIK, MaKcaTTapZa eHaey YLiH apHasnFaH.
TypMBICTBIK XaFgannapra ykcac KonaaHy KarapblHa, Mbicasbl,
ByrbiMabl AYKEHAEP, KEHCENep, aybinwapyallblnblk XaHe 6acka
KOMMepPLUMANbIK eHAipicTepAeri KbI3aMeTKepnep acxaHanapbiHaa
KonaaHy, Hemece naHcuoHAapAa, WarblH KOHaK yinepae Hemece
ocbllapra yKcac xepnepae KonaaHy »karaasl. bynbimabl Tek KaHa
asblK-TYNIK eHIMAEPIH KanbiNTbl TYPMbLICTbIK KeNieMAe MeH yaKbITTa
eHaey YLiH KonAaHbiHbI3. DNeKTpOyrbiM TEK KaHa asblK-TyIiK
eHIMAepAi ycaKTay Hemece apanacTblpy YLUiH MaKkcartTasnfFaH.
Byihbimabl 6acka Hopcenepai Hemece 3atTapAbl eHAey YLUiH Konaa-
HyFa 6onmanabl. KonaaHy Typanbl HYCKaynblFbIH caKTan XypiHis.
Bynbimabl 6acka agamaapra 6epreHiHisae oHbiMeH Bipre KonaaHy
Typanbl HyCKaynbiFblH Aa Bipre 6epiHis.

A\ YXannbl Kayincisgik Hyckaynapsol

ONeKTp TOK COKKbICHI KayiOi

Byn 6yibim 6ananap TapabbiHaH KonaaHbaybl kepek. byibiMAbl yKeHe
OHbIH KabeniH 6ananapaaH y3ak )epae cakray kepek. byn 6yinbimaap
dU3MKaNbIK, Ce3IMAIK XaHe NCUXUKaSbIK MYMKIHAIKTEPI LWeKTeyni,
COHbIMeH Bipre Toxxipubeci »aHe binimi )eTKinikcis agamaap Taparnbl-
HaH Tek BaKbinay acTeiHaa 6onFaHaapbiHAA, HeMece ByrbiMAbI
Kayincis Typae KongaHy 6oiblHLLA ManiMeTTepiH e3aepiHe XayanTbl
TynFanapaaH aneirn, ocbl OyrMbiMAbl KOnAaHy apKbinbl naiaa éona
anartblH KayinTepiH TyCiHreHAepiHAe FaHa KonJaHbina anaasl.
BanapablH 6yn GyribIMMEH oiHaMaybl KaXKeT.
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ByibiMabl TEK KaHa ByibiM TaKTallacbiHAa KePCETINreH ManiMeTTepi
BoMblHLLIA iCKe KOCbIM KonaaHbiHbI3. TeK KaHa abblk 6envenepae
KonZaHy ywwiH. Tok 6epy »yheci MeH ByMbIMHbIH e3iHae eLBip
3aKkblMZaHFaH He By3binFaH >kepnepi 6onmMaraHaa FaHa KonaaHblHbI3.
OneKTpOYMbIM XYMbIC iCTErEHAE XbUKbIN TypaThliH KOCaNKbl HEMece
KOCbIMLLIA BernLeKTepAi aybICThIpy anabiHAa aNeKTpOyrnbiMAbI eLipir,
OHbIH allacblH TOK 6epy KYMECIHEH aXKbipaTy KepeEK.

ByibiMabl, OHbI 6akbinaychl3 KanablipFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3aa, BenLweKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbi3aa
SpKaLLaH dNeKTP TOK XYMECIHEH aXKblpaTblHbI3.

ByibiM KabeniH eTKip HEMeCe bICTbIK, XXepep apKblibl TapTnaHbI3.
Ocbl BybIMHBIH kKabeni Gy3binbin 3akpiMAaHFaH Kyiae éonca,
KayintepaiH nanaa 6onybiH 6onabipMay YLiH, OHbIH LUbIFapyLUbl
HemMece TEXHUKaIbIK, KbI3MET KepceTy OpTablfbiHbIH MaMaHbl
apKbinbl, HEMece ocblinapra yKcac apHarbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXKET.

ByibiMAbl XeHAey KyMblCTapbl TEK KaHa TEXHUKabIK, KbI3MeT
KepceTy opTasblfbiHbIH MaMaHbl apKblSibl ©TKI3iNyi KaXkeT.

A Byn GyibiM YLLIH Kayincisaik Hyckaynapbl

XKapanaHy Kayi6i

ONeKTp TOK COKKbICHI Kayibi

Batbipmansl 6neHaepai cynbl KonMeH Hemece 6oc GonFaH TypiHae
KonzaHyra 6onmManabi.

OneKTpOyMbIMAbI, OHbIH HETI3M KypanbiHbIH apanacTbipy aAFbiHbIH
BipiKTipin KOCY »Kepi apKblbl CYMbIKTbIKTapFa 6aTblpMaHbI3.

ByibiM TYPKBICHIH eLLKaLLaH CyMbIK 3aTTaprFa MasyFa »KeHe blablC
XYYy MallnHacbiHAa Tasanayra 6onmanabl. blctelk 6onbin TypraH
CYMbIKTBIKTapAbl eHAeYy 6apbicbiHAa abainan apekeT eTiHi3.
CyMbIKTbIKTap eHAey bapbicbiHAA LWallblpan KeTyi MyMKIH.
ApanacTbipy afAfFblH eLUKALLaH bICTbIK, YCTiNep YCTiHE KOMMaHbI3
HemMece eTe bICTbIK 60NbIN TYpFaH apanacTbipbinatblH eHiMAep iliHAe
KonzaaH6aHbI3. blcTbik 6onbin TypFaH apanacTbipbinatblH eHiMAepai
6neHaepmeH apanactbipy anasiHaH 80 °C Hemece oaaH Aa TOMEHi-
PEK KblNbiN CybITbIN anblHbI3. BaTbipmansl 6GneHaepai Tamak, nicipy
KacTtpen iwinAae KonaaHy anabiHAaa Kactpendi anabiMeH Tamak, nicipy
neLliHeH anbin KOoMbIHbI3. BaTbipmansl 6neHaepai TeK KaHa TyrnHyCcKa-
NbIK, TONbIMAAYbILLITapPMEH KonAaHbiHbI3. AcnantapAbl Kypas ToKTaThl-
NbIN KOMbIFAHAA FaHa eHrisyre Hemece LbIFapbin anyFa 6onaabi.
OnekTpbyrbiM eLlKallaH apanacTbipbinatelH eHiMAepai eHAey YLUiH
KEPEKTi yaKbITbIHaH y3aFblpak, yakblT 60Mbl KOCbINbIMN KOMbIIMAaybl
nasbiM. ApanacTblpy LUblHAAFbI WAFbIH TONKbIHALI NELTE KONAaHy
YLLIH XapamAbl eMec.
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OTKip Mbllak/akHanbIn TypaTblH XeTeri apKblbl XKapanaHy Kayioi!
ApanacTblpy afafFbiHAAFbI NbILLAKTEl eLUKaLlaH ycTaMaHbI3.
MblwaKTbl eLWKallaH xanaHaw KoMeH TasanamMaHbi3.

On ywiH Tazanay KbinwarbiH KONAaHbIHbI3.

Ocbl KonaaHy HycKaynblfbl iLLiHAE Typh
ynrinep cunattanfaH. Cypet 6etTepiHae
OyibIMAapablH TYpAi yrinepain Tisimi
6epineai (M cypeTiH KapaHbI3).

XXannel manimeTTep
EKki »kaFblHaH »a#bin aLlbiHbi3.

A cypet
1

2
3

Heriari kypan

Xeni kabeni

AiiHanbIM caHbIH peTTeyil

YKyMbIC »KbinAamabiFbl €H TOMEHTI (®)

KOHE eH XoFapfbl (12) adHanbiM caHbl

apacblHAa cartbiCbl3 peTTenin Kovblna

anbiHaabl (Tek KaHa 4a TyimeLlirimeH

Gipre).

Kocy Tyiimetuiri

a Pertrenin otblpa anbiHaThIH XXbinaam-
AbIK (3 aiHanbIM caHbl peTTeyilliMeH)

b Typ6o »binoamabirel

Kocy TyimeLiri (a Hemece b) Gacbinbin

TypFaH yakpIT 60kl 6aTbipmantl 6neHaep

KOCbINbIN Typasl. Typ6o »KblnaamMabiFb

ambBeban ycaTKblILL YLUiH KonAaHbinaasl

(caTy »ubIHTbIFBI KypamblHaa 6ap 6onca).

OkLuaynaynaH Libifapy TyiMeLLiKTepi

ApanacTblpy afAfblH LUbIFAPbIN any YLUiH

OKLUaynayAaaH LbiFapy TYHMeELLIKTepiHiH

ekeyiH zie 6ip yakpiTTa Gipre 6acbiHbI3.

ApanacTbipy anrbl

MnacTukTeH Hemece meTannaaH

(ynriciHe kapain) »kacanfFaH apanacrblpy

aAFbIH YCTIHEH eHri3in, TONbIFbIMEH

KOHZAbIPbIN asbiHbI3.

ApanacTbipy affFbiHbIH NbiLLarbl

ApanacTbipy LbIHAAFI

ApanacTblpy LUbIHAAFLIHAA XYMbIC iCTeY

apKplNbl apanacTtelpbinaTtbiH eHiMAepaiH

LUALLbINYbIHA KON Bepinmenai.

mMoZesnbre Kapan:

9

10
11
12

ﬁ%

ApanacTbipy YLiH Kaknak,
©HaeniHreH eHimaepAi cakran any
YLUiH apanacTbipy LUbIHAAFbIH YCTIHEH
KaKnaKmneH »aybin KOMbIHbI3.

YKeteri 6ap GynraybiLu

Xereri 6ap e3rill KOHAbIPFLICHI
Ombeban ycaTKbiLL

ﬁ%

13 ©MbGeban ycaTKbiLlbl YLLiH Kaknak,
©HaeniHreH eHimaepai caxkran any
YLLiH eambeban ycaTKbILLbIH YCTIHEH
KaKMnaKneH »aybin KOMbIHbI3.
BMBeban ycaTKbILL caTbily HEMECE XETKI3inin
Bepiny KypambiHa KipMece, OHbl KbI3MeT
KepceTy opTasibifbl apKblbl Tanchipbic Gepin
cartbin anyra 6onaabl (Tancelpbic 6epy yLiH
HeMipi: 657248).
OMBeban ycaTKblLL apKblibl HAHFa XKaFbl-
natblH 6an KoChINFaH NacTacbiH AanbiHAAY
GapbicbiHAa 3neKTp OyMbIMHBIH KabineTrepiH
TOMbIFEIMEH KOnAaHa anyblHbi3Fa Gonaasbl
(6epinreH peLenT peTTepiH yCTaHFaHbIHbLI3AA).
PeuenTti amBeban ycaTKpILLTbIH KonaaHy
HyCKaynblFbIHAA Taba anachi3.

KonaaHy

Byn Kypan maioHes, coycTtap, apanactbipbin-
FaH cycblHAap, 6ananap Taramaapsl, nicipin-
rEH YXeMIC NeH KeKeHicTepai apanacreipy
YLUiIH Xapamaebl.

Kexxenep MeH copnanapzsl eséenen
apanacTbipy YLUiH.

OHAenMereH LUMKi asblK-TyniK eHIMAEpiH
(nnA3, capbiMcak, ASMAEYILL KOKTEPIH, ...)
ycarty/Typay yLiH ambeban ycaTKblLbIH
KOSIAaHbIHbIS!

XKyMbIC icTey yLUiH >KeTKisy Kopan KypambiH-
Jarbl apanactblpy LWbIHAAFBIH KONAAHYbIHbI3
nasbim. backa naiblKTbl biabicTapabl

Aa KonaaHyblHbI3Fa Gonagbi.

Caxranavipy!

KosngaHbinarbiH KypbiiFbiiap actbiiapbiHaa
eLLbip ABHEC )Keprepl 60IMAaybl KAXKET.

® AnFaluKkbl KOnaaHy anabiHaH 6aprbik,
6GJ'ILLIeKTepiH Ta3anan anblHbl3.

[E cyper

e Xeni kabeniH TonbIFbIMEH opayaaH
YKasbin anbiHbI3.

® Apanactblpy anfblH HEriari Kypan yCcTiHeH
KOWbIM, TONbIFbIMEH KOHABIPbLIHbI3.

® byiibiM arbIpbiH 9NEKTP Kyar )yWheciHe
KOCbIHbI3.

® ABLIK-TYNiK 8HIMAEPIH apanacTeipy
LWbIHaAFbIHA HeMece Backa Bip Ouik
bIALICKA CalbIHbI3.
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[1] ©HaeneriH asbiK-TyniK eHiMAepiHae
Gipas cyhbIKTbIK Gap 6onFaHaa 6neHaep
YKYMBbIChI KaKcblpak 6onaabl.

® O3iHi3 KanaraH anHaablM CaHblH
avHanbIM caHaap peTTeyilli apKelibl
GenrineHis (-5 cyperi).
CyMbIKTbIKTapAbl, bICTLIK apanacTbipbl-
natblH eHIMAEpAi eHAereHae KoHe
6acka eHimaepai KockaHaa (Mbicanbl
MorypTka MIoCsin KOCKaHAaa) ToMeHipek
aviHanbIM CaHHbIH KOWbIYbl Na3biM.
XKoFapblpak, aitHanelM caHAapbiH KaTTbl-
pak asblKk-TyNiK eHiMAepiH eHAaey YLiH
TaHaay nasbiMm.

® bBatbipmanbl 6neHaep MeH TocTaraHAbl
Bepik ycTan TypblHbI3.

® bartbipmansl 6neHaepai e3iHi3 kanaraH
KoCy Ty#MeLLiriH 6acy apKblbl icke
KOCbIHbI3.

[i] ApanacTbipy LbHAAFLI acTbiHAA “Kagdana
copbinbIn KanybiH” Gonapipmay yLuiH
GneHaepai icke Kocy yakeiTTa 6neHaepai
Gipas KurFaLuTan yctaybiHbi3 NasbiM.
Kocy TyimelLuiri 6acbinbin TypFaH yakbIT
6oibl BneHaep Kocbinbin Typa 6epeai.

[1] ApanacTbipbinarbiH eHIMAEPAIH LiaLLbl-
TbIN KETYiH 6onapipmay YLUiH, Kocy
TYMMELLIriH TEK apanacTblpy anfbl
apanacTbipbinaTbiH eHIMAEP iLliHe
GaTblpbiFaHbIHAA FaHa 6aCybIHbI3 KEPEK.
ApanacTbipblnatbiH 6HIMAEPAEH LbIFapy
anabiHaH 6neHAepAi binFu anabiMeH
OLLIPIN KOObIHbI3 KEPEK.

® OHAeyAi aAKTaraHHaH KeuiH Kocy
TyMMeLLiriH 6ocaTblHbI3.

HKyMbICTaH KeMiH:

® DyiibiM anbIpbiH 9NEKTP KYMWECIHEH
aKblpaTbiHbI3.

e OkLwaynaynaH LbiFapy TYMMeLLiriH
Hackin, apanacTblpy aAFblH HETiari
KypanaaH LWbiFapblHbI3.

Tasanay

CaKrarabipy!

BydbiM TYPKbICEIH eLUKALLIAH CYHbIK 3aTTapra

MaJIyFa MOHE bIABIC IKYY MAaLLIMHACLIHAA

Tazanayra 60/IMangel.

bymeH 1azanay KypalibiH KonaaHOaHbl3!

Ycrinepain Oy3binibin KeTyiHe anapysi

MYMKIH. ELLO[p Kblpa anarwiH razanay

OVibIMAAPbIH KOIAaHOAaHbI3.

[1] Kbl3bin opamrkanbipak, xaHe cobis CAKTbI
eHiMAepAi eHaereHe nnactMaccaaaH
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ykacanraH 6eneKTepiHiH 60ANbIN KeTYi
MYMKIH — onapabl eciMaik Taram ManbiH
BipHeLLie TaMLLbICLI apKblibl KETIpYre
Bonaasl.

® DByiibiM arbipbiH 9NEKTP XKYHWECIHEH
aKblpaTbiHbI3!

e Herisri Kypanabl binFanasl LWybepekneH
CYpTiN, 04aH KeriH KypFaTbIn CYPTiHi3.

® ApanacTblpy TOCTaraHblH biAbIC XYY
MalluHacblHAa XyyFa Gonaabl.

® ApanacTbipy affblH bIAbIC XYY
MallMHacblHAa HeMece afbin TypFaH
CYy acTblHAA KblNLIaKneH TasanaHbl3.

® ApanacTbipy aAFbliH, iLLiHEe Kipin KanFaH
CYAbIH arbif LWbIFYbIH KAMTaMachI3 eTy
YLUiH, TiK TYpFaH KannbiHAa (apanacrbipy
aAFbIHbIH MbILUAFbIH XOFapblFa Kapan
KOMbIM) KypFaTbIHbI3.

Hasapbibisra:

LLlnbipLbiK kKabesi 6ap OywibIMAED YLUIH:

KabesibAi eLLKALLIaH 37IeKTPOYbIMAbLI

anHanabipa opamarbl3!

Karte meH GereT OonfFaH »Karaam-
napaarbl kemek (MQ67...)

Karenep MeH

BeretTep LLlewy »xongapsl
Onektpbyibl  LLlamaaaH apTblk, XyMbiC-
M KonaaHy TaH KOpFay »yM1eci icke
GapbiCblHAa  KOCYnbl.

eulipinel. ® OrnekTpOByibiMAbl eLuipin,

e anblpbiH ANEKTP TOK,
Bepy XKyheciHeH axblpa-
TbIHbI3.

® lllamanaH apTblK, XXyMbiC-
TaH KOpFay XYHECiH eLwipy
YLUIH 3neKTpOyrbIMAbI
WwamameH 1 carar 6oibl
CybITbIN anblHbI3.

® ByibiMabl KarTa KOChIHBI3.

Katenep meH Geretrep ocblaaH KewiH
e YKoWblnmaca TEXHUKabIK KbI3MeT
KepceTy opTanbiFbiMeH xabapnacbiHbi3.

Taram peuentrepi MeH
KeHecTep

MaioHes

1 >KYMbIPTKA (Capblybl3bl MEH afbl)

1 AK (ac Kacblk) Kplwa
1 AK SIMMOH LUbIPbIHBI HEMECE CipKe Cybl

ﬁ%
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200-250 mn ecimMaik Mavbl

©3iHi3 KanaraHLa Ty3, 6ypbiLL

©HimMaep GipKenKi XKbIbIbIK AeHreiae Gonybi

Karker!

® OHiMAepAai LWblIHAaAKKA CasbiHbI3.

e Bartbipmarbl 6neHaepai LWblHaAK eaeHiHe
YCTiHeH eHrisin, apanacna GipKeski
3MyfbCUAFa anHanFaHLa AeviH Kochin
TYPbIHBI3 (Typ60 Xbinaamabinbifbl).

e Kochbinbin TypraH 6neHaepai maioHes
ZanblH GonFaHLa AewiH aKkplpblH FaHa
apanacnaHblH XOFapFbl LUETIHE AeHiH
KeTepe »KoHe KaiTa 6aTbipbin OTbIPbLIHbI3.

KeHec: MaitoHe3ai ocbl peLenT 6oMbIHLLA

YKYMbIPTK@HbIH TEK Capblybl3bIMEH Ae

JanbiHaayblHbi3Fa 6onaasl. byn xaraanaa

eciMAiK MaiablH GepinreH KenemiHiH

YapTbICbIH FaHa KOCbIHbI3.

KekeHic Kexkeci

300 r kapTon

200 r cabi3

1 KiluKeHTal GanablipKeK

2 Kbl3aHaK,

1 nuAs

50 r capbl mav

2ncy

©3iHi3 KanaraHLua Ty3, OypbiLL

e KebizaHaKTapAblH KabbiKwanapbl
MEH ASHAEPIH anbin TacTaHbI3.

® TaszanaHraH )XaHe XyblnFaH

KeKeHiCTepAi KeceKTepre Kecin,

BICTbIK Capbl ManAa GYKTbIPbIHbI3.

Cy Kocbin, Ty34aHbI3.

BapnbifblH 20-25 MUH. B0bI MICipiHi3.

Kactpenai newTteH anbiHbI3.

KexkeHi 6neHaepmMeH KacTpen

iWiHae esBenen apanacTbipbIHbI3.

® Ty3 6eH BypbILUTLIH ASMIH Kepir,
Kepek 6onca, onapabl TaFbl KOCbIHbI3.

KyKa KyiMaK Kambipbl

250 mn cyT

1 XyMbIpTKA

100 r yH

25 r epiTinin, CybITbINbLIN anblHFaH capbl Man

® OHimaepaiH 6apnbiFbiH KBPCETINreH perTi
GoiblHLA WbIHAAKKA canbim, GipKesnKi
Kamblp naaa GonFaHwa AewiH
apanacTbipblHbI3.

ﬁ%

ﬁ%
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CyTneH apanacTblpbliiFaH cycblHAap
1 cTaKkaH cyT
6 [aHa ipi KynnbiHaKM Xxuaeri
Hemece

10 naHa TaHKypan xuaeri

1 6aHaH (BenekTen KecinreH)

® OHiMAepai WhIHaAKKa canbin
apanacTbipbiHbi3.

® O3iHi3 KanaraHLa KaHT KOCbIHbI3.

KeHec:

CyT WwapbatbiH AarblHAAY YLUIH OFaH AoManak,

ac Kacblk 6anmMysfak KoCbiHbI3 HEMece eTe

CYbIK CYTTi KONAaHbIHbI3.

Kanere »apary 6oviblHLLA
HycKaynap
Byn anekTpByibiM 3neKTp »kaHe
3MIEKTPOHMKA ByiibIMaaphb! Typasbl
mm 2012/19/EU Eyponanbik,
IupektvBacbiHa cav 6enrineHreH
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Ocbl [vpekTvBa WeHbepiHae KongaHblnFaH
ecki 6yibimaap Eypona Oaarbl engepiHae
Kabblnaay MeH Kaaere »xaparyra THicTi.
Kasipri yakbiTrarsl MyMKiH GonFaH kegere
xapary >kongapel Typasnel ManiMeTTepai
aneKTpOyibiM AYKEHIHizAe Hemece e3iHI3AIH
YKeprinikTi SKiMLUINIK opbiHAapbLIHAA cypan
6ine anachbl3.

Keninaeme waptrapsl

Byn ByibiM yLUiH ocbl ByiibiM caTbibIn
anblHFaH engeri prupMambi3ablH OKiNAIKTepi
LUbIFAPFaH Keninaeme LwapTrapbl KonAaHbl-
nagel. Keninaeme waptrapblH €3 KanaraHbl-
HbI3La 8P yaKbITTa e3iHi3 ByibiMabl caTbin
anFaH anekTpbyMbIMAapbIH AYKEHiHi3ae
Hemece pUpMambI3abIH Con enaeri
eKingirinae cypan 6inyiHisre 6onagpl.
lepmMaHua yLWiH Keninaeme LwapTrapbl MeH
MEKeH-)Kainap Ti3iMiH KiTanwaHbiH apTKbl
6eTiHae Taba anacbs.

CoHblMeH Karap, keninaeme LuapTrapbiH
Fanamropga Aa, ocblHAa KepCeTireH
PrpMamMbI3abiH Be® MeKeH-)Kalibl acTbiHAA
Taba anacel3. Keninaeme KbiamettepiH any
YLLiH 8p »aFaanfa catbin any Typasnbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

B3repTynepain 6ap 6onybl MyMKiH.
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Ona Bawen 6e3onacHoCTH

Mepea nepBbiM Ucnosib3oBaHNEM aneKTponpubopa
BHMUMaTEJSIbHO NPOYTUTE NpaBusia NoJsib30BaHNA, 4HTOObI
NoNy4nUTb BaXKHY10 MHcpopmaumio ana Bawen 6esonacHocTu

1 ynpasJsieHun anekTponpubopom.

MponsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a YObITKM, BO3HMKLWME
B pe3ynbTaTe HecobnoaeHA peKoMeHAaL M rno npaBnibHOMY
npumMmeHeHnto 6bIToBOro Npmnbopa.

OT10T npnbop NpeaHasHaqeH anA nepepaboTKy NPoAYKTOB B 06bIHHOM
ANA AOMalHEro Xo3AmncTea Kon4ecTse B AOMalHNX 1n GbITOBbIX
YCNOBUAX N HE paccyUTaH ANA NCMONb30BaHUA B NMPOMBbILWIEHHbIX
uenax.

MprimeHeHWe B BbITOBLIX YCNOBMAX BKIKOHAET, Hanp., UCMoJib30BaHME
B KYXHAX ANA COTPYAHMKOB Mara3nHoB, OP1COB, CENbCKOXO3ANCT-
BEHHbIX W APYrnX NPOMBIWIEHHBIX NPEeANPUATUI, a TakXKe NoMb30-
BaHWe roCcTAMM NaHCMOHOB, HebonbwKX oTeNen 1 NoA06HbIX
3aBefleHui.

C nomolubio anekTpornpubopa MOXXKHO rnepepabaTbiBaTb TONBKO Takoe
KONN4eCTBO NPOAYKTOB U B TEHEHNE TAKOIrO BPEMEHN, KOTOpbIE
XapakTepHbl AN1A AOMalHEero Xo3ANCcTaa.

OnekTponpubop npeaHasHa4eH AnA U3MeSIb4eHA Nn
nepemMewwnBaHnA NPOAYKTOB.

OnekTponpubop He NpeaHa3HaqeH AnA nepepaboTkn Kakmx-nnbo
Apyrux NpeaMeToB Ui BEWeCTB.

CoxpaHuTe, noXanymncra, MHCTPYKLMIO MO SKcrayaTauumn B Haaex-
HOM MecCTe.

Mpv nepena4ye aToro 66ITOBOro anekTponpubopa Apyromy BnasenbLy
He 3abyabTe 0TAAaTb EMY U 3TY NHCTPYKLMIO.
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A O6wue ykazaHua no TexHuke 6e3onacHocTu

OnacHOCTb NOpaXXeHUA 3JIEKTPUHECKUM TOKOM

JaHHbIn Npnbop He NpeaHa3HavYeH ANIA UCNONb30BaHNA AETbMMU.
Mpnbop 1 ero ceTeBou WHYp AepXKaTb BAANM OT AETEN.

JInua ¢ orpaHn4eHHbIMM OU3NHECKMMWN, CEHCOPHBIMUN NN
YMCTBEHHbLIMM CMOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OnMbITa N 3HAHWUI
MOryT Nonb30BaTbCA ObITOBLIMM NPMBOpaMmn TOSILKO NOA MPUCMOTPOM
OTBETCTBEHHbIX 3a X 6€30MacHOCTb WL, UKW Nocne NoNy4eHNA OT HUX
yKasaHuii no TexHuke 6e3onacHoCT ANA UCNonb30oBaHMA BbITOBOrO
npnbopa nocne Toro, Kak OHNM 0CO3HaNM CBA3aHHbIE C 3TUM
onacHocTu. JletAM 3anpeleHo nrpaTtbcA 6bITOBbIM NPNOOPOM.
Moaknto4anTe 1 ncnonb3ynTte Npubop TONILKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHECKMMWN AaHHbIMU Ha oUpMEHHON Tabnnyke.
OnekTponprubopoM MOXXHO NONb30BaTLCA TOMBKO B Cly4vae, ecnu

y camoro npubopa 1 ero CeETEBOro WHypa HET HUKaKMX NOBPEXXAEHNIA.
Mepen 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN NN KOMMIEKTYIOWNX SNIEMEH-
TOB, KOTOpbIe NpebbiBaloT B ABUXXEHMM BO BpeMA paboThl, nsaenve
cneayeT BbIKNOYUTb U OTCOEANHNTL OT CETW.

Bunky 13 poseTku cneayeT nssnekatb ecnun anektponpunbop 6e3
npucMoTpa, Nepes ero 4Y1cTkom, cbopkom 1 pazbopKoi.

Cnepute 3a TeM, 4TOObI HE MNOBPEAUTL CETEBOW WHYP INEKTPO-
npunbopa 06 ocTpble KpaA 1 ropAYMe NOBEPXHOCTM.

Ecnu ceTeBon WwWHyp aToro anekTponpunbopa noBpexxaeH, To, BO
n36e>xaHre onacHoOn cUTyauunn, 3aMeHATb ero AOMMKHbI CNeLnanmcThbl
OUPMbI-U3rOTOBUTENA NAN E€ro CEPBMCHON CNY>X6bl, Nn AnLLO,
NMetolLee TaKyHo XKe KBanudmnkaumio.

Bo n3bexxaHne onacHbIX ANA NoAb30BaTeNA CUTYaL M, PEMOHT
nprbopa A0MKEH BbINONHATLCA TONILKO CreLannMcTamMmm Hawen
CEpBUCHOW CnyX6bl.

A\ YkazaHua no TexHuke 6e3onacHoCcTU ANA AaHHOro npubopa

He ucknioyeHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.

CyuwecTByeT ONMacHOCTb NMOPaXKeHUA 3JIEKTPUHECKUM TOKOM.
Morpy>xHoi 6neHaep HeNb3A BKI4YaTh MOKPbIMM pyKamMu 1 faBaTb
emy paboTaTb BXOJIOCTY!HO.

OnekTponprbop Henb3A Norpy»kaTh B XKMAKOCTb Bbille MecTa
coeAMHEHVA HacaaKM ANA CMeWVBaHMA C OCHOBHbLIM GJIOKOM.
Hukoraa He norpy><aiTe B Kakyto-nmbo >XMAKOCTb OCHOBHOM 610K
1 He MOITE ero B MOCYAOMOEYHON MalHe.

ByabTe 0CTOPOXXHbI MpY NepeMeLNBaHNN FOPAYNX XKUAKOCTEN.

Tak Kak >XMAKOCTU MOFYT Mpu 3TOM pa3bpbI3raTbeA.
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Hacaaky AnAa cMelwvBaHA HUKOrAa Henb3A CTaBUTb Ha ropAYve
NMOBEPXHOCTUN MM NEPEMEINBATL C HEN O4EHb rOpA4ME NPOAYKTbI.
MNepen nepepaboTKoON ropAYMX NPOAYKTOB C MOMOLLLIO MOrPY>KHOMO
6neHaepa nx cneayetT ocTyauTb A0 MUH. 80 °C!

Morpy>xHow 6neHAep MOXXHO UCMONL30BaTh TOJILKO BMECTE

C OMPMEHHBLIMU MPUHAANEXKHOCTAMM.

Hacankn MOXXHO NpUCOeANHATL NIIU CHUMATb C MOrpy>KHOro
6neHaepa nuwb Nocne NoAHOM OCTaHOBKWU ero ApuraTenA.
PekomeHayeTcA He ocTaBnATb Norpy>xHoun 6neHaep

BKJIO4YEHHbIM A0fblle, YeM Toro TpebyeT nepepaboTka NPOAYyKTOB.
OnacHocTb TpaBMMPOBaHUA O JIe3BUA HOXXa/Bpallalowmnca

npueoA!

Hukoraa He 6epuTech 3a HOX, PacronoXXeHHbIN Ha HoXKKe 6reHaepa.
Hu B Koem cny4ae Henb3A YUCTUTb HOXK oMo PYKOIA.

Vcnonb3yinTe AnA aTOro WeTKy.

B naHHOM MHCTPYKUMM MO 3KcnnyaTaumm
OnycbIBaIOTCA pa3nnyHble Moaenn 6nex-
JAepoB.. Ha cTpaHuuax ¢ pycyHkamu Bel
HanpeTe 0630p NOrpy>kHbIX 6neHAepoB
pasnu4HbIX MoAenel (cM. pucyHok [d).

KomMmnneKTHbIn 0630p

OTKpoWiTe, NoXKanyincTa, CTpaHNLbI

C pUCyHKamMMm.

PucyHok [}

1 OcHoBHol 610k

2 CeTeBol WHYp

3 Perynartop cKkopocTu BpalleHua
Pabo4an ckopocTb perynnpyeTcA nnaBHoO
OT CamMol HU3KOM (@) A0 CaMoi BbICOKOWN
(12) ckopocTH (TONBKO B coHeTaHnn
C KHomnkow 4a).

4 KHonka BKJIlO4eHUa
a KHOMKa BKNIOHEHWA C PerynaTopomM

Yucna obopoTos 3 ANA perynnupoBKu
CKOpOCTH

b KHonka BKnto4YeHUA TypbO-CKOPOCTH
Morpy>xHolh 6neHaep ocTaeTcA
BKJIIOHEHHBIM A0 TeX Nop, Noka HaxkaTa
KHoMKa BKNo4YeHvA (a nnn b).
Typ60o-cKopocTb Ucnonb3yeTcA ANA
YHUBEPCANBHOI O U3MENbYNTENA (ECnN
€CTb B HaIM4MM B KOMIMJIEKTE MOCTaBKM).

5 KHonkun pa3s6nokuposku
3T KHOMKWN UCMONb3YIOTCA ANA CHATUA
HOXKM BrneHpepa.
Ha Hux cneayeT HaXkKMumaTb OAHOBpeE-
MEHHO.

ﬁ%

6 Hoxka 6neHpepa
B 3aBrcMMOCTUN OT MOAENN NOrPYXKHOro
6neHaepa HoOXXKa nyiacTMaccoBanA 1nm
MeTannuyeckas.
MpucoeanHnTe HOXKY GneHaepa 1
3adonKeupymnTe ee.
7 Hox Ha HOXXKe 6neHaepa
8 CrakaH 6neHaepa
MepepaboTka NPOAYKTOB B CTakaHe rnpe-
NATCTBYET pa3bpbi3rmBaHuio obpasy-
IolLEeNCA XKMAKOCTW.
B 3aBucumocTy OT Moaenu:
9 Kpebiwka ana ctakaHa 6neHaepa
Jna xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NpOAYKTOB B cTakaHe 6neHaepa
3aKpoKTe ero KpbIWKOA.
10 BeHu4uk pna B3busaHuAa
C peAyKTOpOM
11 Hacapka-Toskywka ¢ peAyKTOpOM
12 YHuBepcanbHbI U3MeNbYUTENb
13 KpsiwKa AnA yHuBepcasbLHOro
usmenbuuTena
Jna xpaHeHnA nepepaboTaHHbIX
NPOAYKTOB B YHMBEPCAJILHOM
M3MenbynTeNe HaKponTe ero KpbIWKOW.
14 BeH4uk ana s3busaHuA
Ecnu B KomnnekTe noctasku 6neHaepa HeT
YHMBEpCAanbHOro U3MeNbYnTENA, TO ero
MO>XHO 3aKa3aTb 4epe3 Cnyxby cepsuca
(N° pna 3aka3a: 657248).

ﬁ%
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YHMBepcanbHbIn M3Mens4nTens obecne4yn-
BaeT Bam vcnonb3oBaHne MakcumansHom
MolLHocTH npubopa Npu NPUroToBAEHNN
MeznoBow 6yTepbposHon macchl (npv cobnto-
LLeHUM yKa3aHuii, NpUBEAEHHbIX B peLenTe).
Bkl HanpoeTe peuenT B MHCTPYKLMW MO 3KC-
nuyaTauum yHUBepcasbHOro U3MenbHnTens.

YnpasneHue

Morpy>xHolt 6neHaep NnpefHa3Ha4YeH onA
NPUroTOBNEHMA MalioHe3a, pas3nn4yHbIX
COYCOB, KOKTEWNEN, MMTaHWA ANA AeTeln
rpyZHOro Bo3pacTa, AnA nepepaboTku
BapeHbIX OBOLLEN 1 (OPYKTOB.

JlnA npurotoBneHnA cyna-niope.

JnA namenbyeHnA/pybKn CBEXXNX NPOAYK-
TOB NUTaHVA (Pen4aToro Nyka, YHecHOKa,
NPAHbIX TPaB, ..) CNeAyeT BOCMONb30BaTbCA
YHVBEpcanbHbIM U3Menb4mTenem!

JnA paboTbl pekOMeHAyeTCA UCMoNb30BaTb
cTakaH bneHaepa, KOTopblii BXOAUT

B KOMIMMEKT MOCTaBKMW. 0XKHO NMONb30BaTbCA
TakXXe APYrMn NPUroaHbIMMU eMKOCTAMM.
BHumaHwne!

ZIHO ncronib3yemoi eMKOCTH AOJIXHO ObiTb
6e3 BbiryKJI0CTEN U BbICTYNAKOWNX HEPOB-
HOCTE.

® [lepen nepBbIM NCNONbL30BaHMEM HEOO-
XOAMMO MPOBECTM HUCTKY BCEX AeTanemn
norpy><Horo 6neHaepa.

PucyHok [E

® [ToNHOCTLIO pa3MoTaiiTe CETEBO WHYP.

® [lpucoeanHUTE HOXXKY K OCHOBHOMY
6noKy 6neHaepa n 3adukcrpyiiTte ee.

e BcTaBbTe BUNKY B PO3€eTKY.

® 3arpy3uTe NpoAyKTbl B CTakaH AnA
CMelViBaHVA UAn B APYryiO BbICOKYHO
€MKOCTb.

[i] Morpy»Hoi 6neHaep hyHKLMOHMpYeT
ny4uwe, ecnu nepepabartbiBaemMble
NPOAYKTbl HAXOAATCA B XKUAKOCTU.

e C nomolLbto perynaropa ckopocTu
BpaleHnA yCTaHOBUTE HEODXOANMYIO
Bam ckopocTb BpallleHWA HoXKa
(cm. pucyHok [E1-5).

JnA nepemMewnBaHnA XNAKOCTEN,
ropAYMX NPOAYKTOB U NOAMELNBaHMNA
(Hanp., MIocnewn B MOrypT) Mbl PEKOMEH-
Zlyem nonb30BaTbCA HU3KON CKOPOCTLIO
BpaleHuA. BbICOKME CKOPOCTU BpalleHWsA
pekomeHAaytoTcA AnA nepepaboTku
6onee TBepAbIX MPOAYKTOB.

ru

e [lorpy>xHon 6neHaep v cTakaH cneayer
Kpenko Aep»kaTtb B pyKax.

® BkniounTe norpy>kHon 6neHaep, Haxas
Ha HeobxoavMyto Bam KHoOMKy
BKHOHEHVA.

[1] Bkntodan norpy>xaembiit GaeHAep,
LlepXXuTe ero cnerka HaknoHeHHbIM,
4TObbI N36€eXKaTh €ro «nprcacbIBaHNA»
KO OHy cTakaHa bneHaepa.

Morpy>xHolt 6neHaep octaeTcA
BKJIIOHEHHbIM A0 TeX Mop, Noka HaxkaTa
KHOMKa BKJIIOHEHNA.

[i] Bo usbexxaHvie pasbpbiarvsaHua obpa-
3YIOWENCA XXUOKOCTU, HAXXKMMaTe
KHOMKY BKJIIOHEHWA TONBKO nocne Toro,
Kak HoXkka bneHaepa 6yAeT norpyxeHa
B nepepabaTtbiBaeMble MPOAYKTHI.
Mpexxae 4em 13Bne4b NOrpy>KHOM
6neHaep 13 cTakaHa ¢ nepepabathbl-
BaeMbIMW NPOAYKTaMK, ero cneayet
BbIKIIOHUTb.

® [lo okoH4aHuM NepepaboTKM NPOAYKTOB
OTNYCTUTE KHOMKY BKJIIOHEHWA.
Mo okoH4aHuM paboThbI:

® ll3Bnekute BUJIKY N3 PO3ETKN.

® HaxmuTe Ha KHOMKM pa3bnoknpoBKu
N OTCOEAVHUTE CMECUTENBHYIO HacaaKy
OT OCHOBHOIO 6J10Ka MOrPYy>KHOMO
6neHpepa.

Yucrka

Buumanue!

Hukoraa He norpyxxavite B Kakyto-1mbo

XKUAKOCTb OCHOBHOW OJIOK U HE MOVITE

ero B [10CyA0MOE4YHOV MallnHe.

Henb3a nonb3oBatscA napooynctutenem!

[MoBePXHOCTBL aneKTporpubopa MoXxeT

ObiTb nospexaeHa. He nons3yvitecs

abpasnBHbIMU HUCTALUNMYN CPEACTBaAMU.

[i] Mpu nepepaboTke, Hanpumep, KpacHo-
KO4YaHHOM KanycTbl 1 MOPKOBW Ha NnacT-
MacCOBbIX 3IeMeHTax KOHCTPYKLLMK
6neHaepa noABNAETCA LIBETHON HaneT,
KOTOpPbIN MOXHO YAaNuTb C NOMOLLbIO
HEeCKOMNbKKMX Kanesb pacTUTENbHOro
mMacna.

® U3Bnekute BUNKY U3 po3eTKu!

e [IpoTpuTe ocHoBHOWM 650K BneHaepa
BJIXKHOWN TPAMKON 1 3aTeM BbITpUTE
€ro Hacyxo.

o (CrakaH AnA cCMeWwviBaHNA MOXXHO MbITb
B I'IOCY.CI.OMOGHHOﬂ MalnHe.
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® Haca.u.Ky AnA cMeWnBaHNA MO>XHO
NOJIOXKNTb B MOCYAOMOEHHYI0 MalnHy
nnn NoMbITb €e B I'IpOTO‘-IHOVI BoAe
C NOMOLUbIO WEeTKN.

e JlanTe Hacadke AnA CMeWviBaHWA
MPOCOXHYTb, YCTAHOBVB €€ B BepTHKalb-
HOE NONOXKeHNe (HOXKOM BBEpPX), HTOObI
BOJa, NMornaswaA BHYTPb HAacaaku npu
MbITbe, CMOrfia BbITE4b HapyxXy.

VkazaHuve:

Ana npubopos co crimpanesuniHbiM

ceTeBbIM WHYPOM:

Hu B koem cny+ae He HamaTbiBauiTe

ceTeBovi WHYp BOKpyr rpubopa!

NMomouwk Npu ycTpaHeHUH
HeucnpasHocTen (MQ67...)

HeucnpaBHocTb YcTpaHeHue

Bo BpemA ncrnonb- CpaboTano ycTponcTeo
30BaHWA GneHaep 3awmTbl OT NeperpysKku.
BBIKMIO4HAETCA NN @ BpIknto4nTe 3NEKTPO-
VHANKATOP CKO- npnbop 1 n3BneknTe
pocTu (ecnu BUIKY 13 PO3ETKM.
TakOBONMMEETCH) ® YT006bI BEIKNOYNTD
Ha4vHaeT MUraTb. 9

YCTPOMCTBO 3alnThbl OT

neperpysku, aanTe

GneHaepy OCTbITb

B TEHeHUe NpMMepHo

1 yaca.

o CHoBa BKNto4NTe
anekTponpubop.

Ecnu HencnpaBHOCTb YCTPaHUTL He
yaacTcA, To obpaTuTech, noXxanymncra,
B CEPBUCHYIO CNyX0y.

PeuenTbl n PpeKomMmeHaaunuu

MaiioHe3

1 ANLO (XkenTok n 6enok),

1 CT. NOXKM rop4uLLbl,

1 CT. NOXXKM NIMMOHHOIO COKa MMM CTONIOBOrO
yKcyca,

200—250 mn pacTuTenbHOro macna,

conb, nepeL, Mo BKyCY.

Bce nHrpeaneHTbl AOMKHbI UMETb
OAVHaKOoBYO TemnepaTypy!

L] 3arpy3|/1Te MHrpeaAneHTbl B CTakKaH.

64

® [lorpy>xHon 6neHpep onycTuTe Ha AHO
Yawwn 1 BKNo4mTe (Typbo-CcKOpoCTh),
B36KMBaA Maccy 40 3MyNbrMpoBaHuA.

® MenaneHHo NofHVMaNTe BKNIOHEHHBIN
6neHaep A0 NOBEPXHOCTM CMECU U CHOBA
orycKawTe ero A0 Tex rnop, noka MamoHe3
He ByZeT roTos.

PekomeHpauma: no aToMy peuenty Bel

MOXKeTe Tak)Ke NpUroToBUTb ManoHe3

NVWb Ha OAHWUX XENTKax.

Ho B aTOM cny4ae ucnonb3yeTcA Nnlb noso-

BMHA YKa3aHHOr 0 KOnM4ecTBa pacTUTENb-

HOro macna.

OBouwHoM cyn
300 r kapTodoena,
200 r MopKoBW,
1 HebonbLWONM KyCOK cenbaepen,
2 noMmnaopa,
1 ronoBKa pen4artoro Nyka,
50 r cnmBo4HOrO Macna,
2 n BoAbl,
COJlb, MepeL, Mo BKYCY.
® O4ucTUTE NOMUAOPLI OT KOXYPbI
1N U3MENbYNTE UX.
® PaspeXXbTe OHUILEHHBIE U BbIMbIThIE
OBOLUW Ha KYCOYKM 1 NOTyWwnTe
B pacToneHHOM CANBOYHOM Macne.
e Jlob6aBbLTe BOAY U COfb.

e JlaiTe cyny noBapuTbCA B TEHEHNE
20-25 MUHYT.

® CHuMUTe KacTploNio C NAUTLI.

e C nomoubio 6neHaepa aoseaunTe cyn
D0 nilopeobpas3HOro COCTOAHMA.

e Jlo6aBbTe Mo BKyCY Cofb U neped,
TecTo Ha chpaHLy3CcKue
6NMNHYMKN

250 Mn Monoka,

1 Aluo,

100 r mMyKu,

25 r pacTOmnIeHHOro 1 OXNaXKAEHHOIO
CNMBOYHOIr0 Macna.

® 3arpys3uTe BCe UHIPEeANEHTHI
B YKa3aHHOW NocNnenoBaTeNbHOCTH
B CTakaH v B36MBanTe 1x C MOMOLLbIO
6neHaepa o obpa3oBaHNA 04HOPOAHOIrO
TecTa.
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Monou4Hble KOKTennun

1 cTakaH MOnoKa,

6 6onblwKnx AroA KnyGHNKK

nnm

10 Aroa, ManuHbl Unn

1 6aHaH (Hape3aHHbI NOMTUKaMM).

® 3arpysnTe UHrpelAneHTbl B CTakaH
n B36einTe nx ¢ nomoukbo 6neHaepa.

® [lo »xenaHno MOXHO f06aBUTL caxap.
PekomeHpauma:

JlnA npuroToBneHMA MONOYHOMO KOKTennA
no6aBbTe B MOMNOKO WaprK MOPOXKEHOIrO
UV BO3bMUTE O4€Hb XONOLHOE MOJIOKO.

YKazaHua no yTunansaummn

OTO0T 6bITOBOM aneKTponprbop MeeT
o6o3Ha4eHne cornacHo Tpebosa-
HuAM AunpekTtmbl EC 2012/19/EC

06 OTCNY>XMBILMX CBOW CPOK INEKTPY-
YeCcKMX 1 dNeKTPOHHbIX Npnbopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

B aTon JupekTviBe NpviBeseHbl NpaBuna,
JencTeyowme Ha Bcen Tepputopumn EC,

Mo npuemy 1 yTunusauum oTCRy>XMBLINX
CBOW CpOK nprbopoB.

NHdpopmaLumio 06 akTyanbHbIx MeToAAX
yTunmaaunm Bel cmoxeTe nonyqnTb y
Bawero Toprosoro areHTa unu B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpasieHusa o MecTy
Bawero xuTenbcTaa.

ru

FapaHTUiiHbIE yCNIOBUA

JnA naHHoro 6eiToBOro npmbopa AenCTBYOT
rapaHTuiiHble YCNoBuWA, onpeaeneHHble
HaWyM NpPeacTaBUTENLCTBOM B CTpaHe,

B KOTOpoW 6bIToBOM Nprbop Bbin KynneH.
NHdopmaLumio o rapaHTUiHbIX yCnoBrAX Bel
MO>XeTe Nony4nTb B Ntoboe BpeMA B CBOEM
cneuvann3vpoBaHHOM MarasviHe, rae Bbl
npuobpenu ceon 6eIToBOM NpNGOP, NN
obpaTnBWMCL HEMOCPEACTBEHHO B Hale
NpeAcTaBUTENLCTBO B COOTBETCTBYIOWEN
cTpaHe. [apaHTuiHbIE yCnoBuA ANA
"epmanunm 1 appeca Bbl HanpeTe Ha
nocnefHel cTpaHuLLe pyKOBOACTBaA.

Kpome Toro, rapaHTuiiHble ycnoBuA
N3N0XKeHbl TakXKe B MIHTepHeTe no
yKa3saHHoMy Beb-anpecy.

JnA nony4eHnA rapaHTUHoro obcnyxu-
BaHuA B mtobom cnyvae HeobxoanMo rpe-
ABABUTb LOKYMEHT, MOATBEPXKAAIOWNIA
hakT NoKynku.

MpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI
ocTaBnAemM 3a cobon.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@

bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
3asiall Ay jall il jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel..04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréte

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Geréte
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

1114

( %;-NormalSiemens1 1_2014.indd 1

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ¢y adl 4Sles
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

%

—

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax:022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CcZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicl

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es

26.11.14 %%;




FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700
Fax:0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TnAépwvo: 181 82
(AoTiKA Xxpéwaon)
www.siemens-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House
3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

11/14
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:+361 489 5461

Fax:+361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.:+361 489 5463

Fax:+361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, B

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #iRd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WWWw.Sminor.is

%

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTaH

IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15
Shimkent 160018
Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢ud
Tehaco s.a.r.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth

P.O. Box 90449
Jdeideh 1202 2040
Tel.:01 255 211

mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

LukSio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax: 05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.
www.balticcontinent.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues
1259 Senningerberg
Tel.:26349 300
Fax:26349 315

mailto:

It

lux-service.electromenager@

bshg.com
www.siemens-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36

mailto:domoservice@elkor.lv

www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio®
yn. Wycesa 98

2012 KuwnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80

26.11.14 %%;



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4020

Fax: 088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax:09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NponsBoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mockea

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, Finik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hi$ni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

%

—

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi ticretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik gostermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free
Fax:949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com

26.11.14 %%;
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberihrt. s|emens-|nfo-lme@bshg.com
Fur dieses Gerat leisten wir Garantie gemal nachstehenden Nur firr Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

o

Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

o

Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Gerate ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese konnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Strae 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14
AU A A
8001007753/01.2015
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