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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem Gebrauch, um wichtige
Sicherheits- und Bedienhinweise fir dieses Gerat zu erhalten.

Dieses Gerat ist flr die Verarbeitung haushaltstiblicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltséhnlichen, nicht-gewerblichen
Anwendungen bestimmt. Haushaltsdhnliche Anwendungen umfassen
z. B. die Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géste von Pensionen, kleinen Hotels und &hnlichen
Wohneinrichtungen.

Gerét nur fir haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Gerét ist nur geeignet zum Zerkleinern bzw. Vermischen von
Lebensmitteln. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen
Gegenstanden bzw. Substanzen benutzt werden.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr
Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefédhrdungen zu vermeiden.
Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom
Netz zu trennen.
Geréte kénnen von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Dieses Geréat darf von Kindern nicht benutzt werden.
Das Gerét und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.
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Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewdegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern sowie beim
Leeren der Schiissel sowie beim Reinigen.

Geréat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Zuleitung nicht Gber scharfe Kanten oder
heiBe Flachen ziehen.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

—&| @

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Gerat nur mit Originalzubehér betreiben.

Becher nicht auf heiBen Untergrund stellen.

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer FlUssigkeiten. Fllssigkeiten
kénnen bei der Verarbeitung spritzen. Das Gerat nicht mit feuchten
Handen bedienen, unter flieBendes Wasser halten oder in
Flussigkeiten eintauchen.

Motor-Einheit nur bei Stillstand vom Becher abnehmen. Gerat niemals
leer laufen lassen.

Netzstecker herausziehen, bevor Sie das Gerat anheben oder die
Abdeckung abnehmen wollen. Das Gerét niemals auf dem Kopf
stehend benutzen oder es in der Position auseinander nehmen.
Verletzungsgefahr durch scharfe Messer.

Die Messer immer nur am Kunststoffgriff anfassen. Nach dem
Ausschalten lauft das Gerat kurze Zeit nach.

Verbriihungsgefahr

Bei schaumender oder heiBer Flussigkeit maximal 0,5 Liter bei
Kunststoff- oder 1,0 Liter bei Glasbecher einflllen und verarbeiten.

.
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In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf einen Blick

Bitte Bildseite ausklappen.
Bild 1
a Motor-Einheit

zum Ein- und Ausschalten des Gerétes

und Andern der Betriebsart
S— e+ Dauer-Betrieb
= Motor Einheit nach unten drlicken

g 200 t—>= = |ntervall-Betrieb (1)

= Motor Einheit nach unten driicken,
festhalten — loslassen — nach unten
drlicken, festhalten — loslassen

b Schutzdeckel
zum VerschlieBen des Bechers und
Festriegeln des Werkzeugs — auf
richtigen Sitz achten! Nicht verkanten!
Das Gerét kann nur bei richtig aufge-

setztem Schutzdeckel in Betrieb gesetzt

werden.
Werkzeuge (je nach Modell)
Messer zum Zerkleinern von z. B.

Krautern, Zwiebeln, Obst, Gemiise, Kése

und Fleisch

d Schlagscheibe zum Schlagen von
Sahne, Eischnee, Mayonnaise und
Milchschaum (kalte Milch, max. 8 °C)

e lIce-Crush-Messer zum Zerkleinern von
Eiswrfeln

Becher (Mikrowellen geeignet)

f aus Kunststoff

(Fassungsvermdgen: max. 800 ml) oder

g aus Glas
(Fassungsvermdgen: max. 1500 ml)

Bedienen
Bilder 26

Achtung!

Der Zerkleinerer ist nicht geeignet zum
Zerkleinern von Kaffeebohnen, Rettichen
oder Zucker. Vor der Verarbeitung alle
Hartteile entfernen (beim Fleisch z. B.
Sehnen, Knorpel oder Knochen).
Tiefgefrorenes nur mit Ice-Crush-Messer
zerkleinern.

Vor dem ersten Gebrauch Gerat und
Werkzeuge reinigen.
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® Netzkabel vollstdndig abwickeln.

® Becher auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

o Werkzeug in den Becher einsetzen.

® |ebensmittel in Becher einflllen.
MaBskala (A) beachten.

e Schutzdeckel aufsetzen — nicht
verkanten!

® Motor-Einheit aufsetzen, einrasten
lassen.
Gerat startet nicht, wenn nicht richtig
eingerastet.

® Netzstecker einstecken.

® Becher mit einer Hand festhalten, mit der
anderen Hand auf die Motor-Einheit
driicken:
Dauer-Betrieb zum feinen Zerkleinern
und Schlagen von Eischnee oder Sahne
oder Intervall-Betrieb zum Stlickeln von
z. B. Zwiebeln oder Obst sowie zum
Zerkleinern von Eiswdrfeln.

A Verletzungsgefahr!

Bild 8

Netzstecker herausziehen, bevor Sie das
Gerdt anheben oder die Abdeckung
abnehmen wollen. Das Gerat niemals auf
dem Kopf stehend benutzen oder es in der
Position auseinander nehimen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.
Motor-Einheit und Schutzdeckel
abnehmen.

o Werkzeug herausnehmen, danach
Lebensmittel entnehmen.

Reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Die Motor-Einheit nie in Wasser tauchen
und nicht in der Spilmaschine reinigen.

A Verletzungsgefahr!

Messer nie mit bloBen Hénden reinigen.
Biirste benutzen. Messer nur am
Kunststoffgriff anfassen.

® Netzstecker ziehen.
® Motor-Einheit feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.

e .
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® Werkzeuge, Becher und Schutzdeckel in
der Spulmaschine oder mit einer Biirste
unter flieBendem Wasser reinigen.

Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B.

Rotkohl entstehen Verfarbungen an den

Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen

Speisedl entfernt werden kdnnen.

Nach dem Zerkleinern von Zwiebeln oder

Knoblauch Becher sofort reinigen.

Zum Aufbewahren Bild 7

® Netzkabel um die Motor-Einheit wickeln.

Praktische Tipps und Rezepte
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— Krauter waschen, Stengel entfernen und
kurz abtrocknen.

— Kése im Kihlschrank kiihlen.

— Trockenes Brot in Stlicke schneiden

— Vom Fleisch Knorpel, Knochen und
Sehnen entfernen.

— Becher muss fettfrei und trocken sein,
bevor Eiweil3 geschlagen wird.

Hinweis:

Die in der nachfolgenden Tabelle
angegebenen Zeiten sind Richtwerte, je
nach Fillmenge und Feinheitsgrad.

Damit das Arbeiten mit dem Gerét leichter kirzere ~ ~ Kleinere Menge, und/oder
und die Ergebnisse besser werden, kdnnen Einschaltzeit niedrigerer Zerkleinerungs-
Ihnen folgende Tipps helfen. grad

Vor dem Einsatz des Gerates: langere gréBere Menge und/oder

— Fleisch, Kase, rohes Obst oder Gemise  Einschaltzeit hdherer Zerkleinerungsgrad
vor der Verarbeitung in etwa 1 cm grofBe

Wiirfeln schneiden.

Lebensmittel Werkzeug Hoéchstmenge Anzahl der |Zeit/

Glas-Becher|Kunststoff- | Intervalle (1) |Sekunden

Becher S g 1N T e
Petersilie Messer 4049 3049 5-15(I)
Knoblauch, Messer 200g 150 g 5-10 (1)
Zwiebeln
Obst/Gemise Messer 2009 200 g 10-15 (1)
Mandeln, Walnlsse|Messer 250 ¢ 200g 20-30s
Kase Messer 200g 150 g 20-30s
Fleisch Messer 200g 200 g 15-25s
Babynahrung Messer 200g 200 g 10-20 s
Pfannkuchenteig Messer 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Messer 1,51 0,81 -30s
GestoBenes Eis Ice-Crush- 200 g oder 4-6 (1)
Messer ca. 8 Eis-
wirfel

Schlagen von Schlagscheibe 4 EiweiB 60-90 s
Eiweil 4 Eiwei 40-60 s
Schlagen von Schlagscheibe | 400 ml 15-20's
Sahne 200 ml 15-20 s

—4- 4@
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Gemisesuppe

Zutaten

1 Karotte und jeweils ein kleines Stiick

Sellerie, Lauch, Zucchini, Blumenkohl oder

eine andere Gemisesorte, 1 mittelgroBe

gekochte Kartoffel, % | Fleischbriihe,

Petersilie, Basilikum (auf Wunsch), Salz,

schwarzer Pfeffer, 100 g siBe Sahne, 1

Eigelb

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Gemdlse putzen, waschen und grob
schneiden.

® Fleischbriihe mit Gemiise aufkochen.

® Gekochte Suppe und das Gemuse in den
Becher geben und prieren.

® Pdlrierte Suppe zurick in den Topf geben
und mit Krautern, Salz und Pfeffer
abschmecken.

e Eigelb und siBe Sahne vermengen und
in die Suppe einriihren. Nicht mehr
kochen lassen.

Milch-Shake

Zutaten

300 ml kalte Milch, 100 g Erdbeeren oder

anderes Obst, 1 Pack. Vanille-Zucker,

2-3 EL Vanille-Eis

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 30 Sek. mixen. Sofort servieren.

Salatdressing

Zutaten

200 g saure Sahne, 200 g Joghurt,

3 Knoblauchzehen, 2-3 EL Ketchup, Prise

Salz, Zucker, 3-6 EL Essig

Werkzeug: Messer

Zubereitung

® Alle Zutaten in den Becher geben und
etwa 20 Sek. mixen.

Mayonnaise

Zutaten

1 Ei, 1 EL Senf, 1 EL Essig, Salz, Pfeffer,,

100 ml Ol und zusétzlich weitere 150 ml Ol

Werkzeug: Schlagscheibe

Zubereitung

Alle Zutaten mussen die gleiche Temperatur

haben. B

e Zutaten mit 100 ml Ol in den Becher
geben und etwa 20 Sek. mixen.

e 150 ml Ol dazugeben und weitere 30 bis
45 Sek. mixen.

%

%
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Honig-Butter

Zutaten far kleinen Becher (MR008..)

30 g Butter (aus dem Kuhlschrank)

100 g Honig (aus dem Kihlschrank)

Zutaten fiir groBen Becher (MR015..

50 g Butter (aus dem Kihlschrank)

150 g Honig (aus dem Kuhlschrank)

Werkzeug: Messer

Zubereitung

e Butter in kleine Stiicke zerteilen.

e Butter und Honig in den Becher geben
und etwa 10 Sek. mixen.

Hinweise zur Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit guiltige Ricknahme und Verwertung
der Altgeréte vor.
Uber aktuelle Entsorgungshinweise
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei |hrer
Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

Flr dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen, in
dem das Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen
die Garantiebedingungen jederzeit liber
Ihren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dariiber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt. Fir die
Inanspruch-nahme von Garantieleistungen
istin jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges
erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

.
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become familiar with
important safety and operating instructions for this appliance.

This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in
shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar
dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for
domestic use.

The appliance is only suitable for cutting or mixing food. It must not be
used for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place.

If passing on the appliance to a third party, always include the
Operating instructions.

A\ General safety instructions

Electric shock risk

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

The appliance must not be used by children. The appliance and its
power cord must be kept away from children.

Children shall not play with the appliance.

Before replacing accessories or additional parts, which move during
operation, switch off the appliance and disconnect from the power

supply.

.
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Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

Connect and operate the appliance only in accordance with the speci-
fications on the rating plate. Do not use the appliance if the power cord
and/or appliance are damaged.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

—&| @

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

Operate the appliance with original accessories only.

Do not place the jug on a hot base.

Caution when processing hot liquids. Liquids may splash during
processing. Do not operate the appliance with wet hands, do not place
under running water and do not immerse in liquid. Do not remove the
motor unit until the jug has come to a standstill. Never run the appliance
at no-load.

Risk of injury from sharp blades!

Take hold of the blades by the plastic handle only. When switched off
the appliance continues running briefly.

Risk of scalding!

Add and process max. 0.5 litre of frothing or hot liquid in a plastic jug or
1.0 litre in a glass jug.

These operating instructions refer to various b Cover

models. Used for sealing the jug and locking the
; tool — ensure that the cover is attached

Overview . correctly! Do not fit the cover askew!

Please fold out the illustrated page. The appliance cannot be operated until

Fig. 1 _ the cover has been attached correctly.

a Motor unit

Tools (for some models)

Used for switching the appliance onand ¢ Blade for cutting e.g. herbs, onions, fruit,

off and changing the operating mode

$— .« Continuous operation
= Press motor unit down

2sec
sz=AT Tgze  |ntermittent operation (1)
= Press motor unit down, hold in place
—release — press down, hold in place
—release

%

d

e

vegetables, cheese and meat

Whisking disc for whipping cream,
beating egg whites, making mayonnaise
and milk shakes (cold milk, max. 8 °C)
Ice crushing blade for crushing ice
cubes

Jug (microwave-proof)

f
9

Made of plastic (capacity: max. 800 ml)
Made of glass (capacity: max. 1500 ml)

.
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Operating the appliance
Figs. 2-6

Warning!

The cutter is not suitable for grinding coffee
beans, cutting radishes or grinding sugar.
Before processing food, remove all hard
parts (e.g. remove sinews, gristle and bones
from meat). Cut deep-frozen food with the
Ice crushing blade only.

Before using the appliance for the first time,

clean the appliance and tools.

e Completely unwind the power cord.

® Place the jug on a smooth, clean work
surface.

® |Insert the tool into the jug.

® Place food in the jug. Note measuring
scale (A).

® Attach the cover — do not fit askew!

e Attach the motor unit, lock into position.
The appliance will not start if the motor
unit is not locked into position correctly.

® |Insert the mains plug.

® Hold the jug with one hand and press
onto the motor unit with the other hand.
Continuous operation for cutting food
finely, for beating egg whites and for
whipping cream or intermittent operation
for dicing e.g. onions or fruit as well as for
crushing ice cubes.

A Risk of injury!

Fig. 8

Pull out the mains plug before lifting up the
appliance or removing the cover.

Never use the appliance on its head or
disassemble it in this position.

After using the appliance

e Pull out the mains plug.

® Remove the motor unit and cover.

® Take out the tool, then remove the food.

10
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Cleaning

A e

Never immerse the motor unit in water and
do not clean in the dishwasher.

A Risk of injury!

Never clean the blades with bare hands.
Use a brush. Take hold of the blades by the
plastic handle only.

® Pull out the mains plug.

® Wipe the motor unit with a damp cloth and
then wipe dry.

e C(Clean the tools, jug and cover in the dish-
washer or with a brush under running
water.

Note: If processing e.g. red cabbage, the

plastic parts will become discoloured by a red

film which can be removed with a few drops
of cooking oil.

After cutting onions or garlic, clean the jug

immediately.

Storing the appliance Fig. 7

® Wind the mains cable around the motor
unit.

Practical tips and recipes

The following tips may help you operate the

appliance more easily and obtain better

results.

Before using the appliance:

— Before processing, cut meat, cheese,
raw fruit or vegetables into approx. 1 cm/
Y2 in cubes.

— Wash herbs, remove stalks and dry
briefly.

— Chill cheese in the refrigerator.

— Cut dry bread into pieces.

— Remove gristle, bones and sinews from
meat.

— Before beating egg whites, ensure that
the jug is grease-free and dry.

Note:

The times indicated in the following table are

approximate values depending on the

quantity and degree of fineness required.

Shorter Smaller quantity and/or

ON time lower degree of cutting
Longer Larger quantity and/or higher
ON time degree of cutting

4@
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Food Tool Max. quantity Number of | Time/
. o intervals (I) | seconds
Glass jug Plastic jug PN e
SEe AT g,
Parsley Blade 40 g 30¢9 5-15 (l)
Garlic, onions Blade 200 g 150 g 5-10 (1)
Fruit/vegetables Blade 200 g 200 g 10-15 (1)
Almonds/walnuts | Blade 2509 200 g 20-30s
Cheese Blade 200g 150 g 20-30s
Meat Blade 200 g 200 g 15-25s
Baby food Blade 200 g 2009 10-20 s
Pancake mixture Blade 1.01 0.71 30-45s
Cocktails Blade 1.51 0.81 -30s
. Ice crushing |200 g or approx. B
Crushed ice blade 8 ice cubes 4-6 ()
Whipping 4 egg whites 60-90 s
E hit beati
99 whites éis(? ing) 4 egg whites 40-60 s
Whipping 400 ml 15-20 s
C beati
ream (beating) 200 ml 15-20's
Vegetable soup Preparation

Ingredients

1 carrot and one small piece of celery, leek,

courgettes, cauliflower or another type of

vegetable, 1 medium-sized boiled potato,

%4 | meat stock, parsley, basil (if required),

salt, black pepper, 100 g sweet cream, 1 egg

yolk

Tool: Blade

Preparation

® Prepare, wash and cut the vegetables
into large pieces.

® Bring the meat stock and vegetables to
the boil.

® Pour the boiled soup and vegetables into
the jug and purée.

® Pour the puréed soup back into the pan
and season with herbs, salt and pepper.

® Mix egg yolk and sweet cream and stir
into the soup. Do not allow to boil any
longer.

Milk shake

Ingredients

300 ml cold milk, 100 g strawberries or other
fruit, a few drops of vanilla essence +1 tbs of
sugar, 2-3 tbs. vanilla ice cream

Tool: Blade

%

e Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 30 sec. Serve immediately.

Salad dressing

Ingredients

200 g soured cream, 200 g yoghurt, 3 garlic

cloves, 2-3 tbs. tomato sauce, pinch of salt,

sugar, 3-6 tbs. vinegar

Tool: Blade

Preparation

e Put all ingredients in the jug and blend
for approx. 20 sec.

Mayonnaise

Ingredients

1 egg, 1 tbs. mustard, 1 tbs. vinegar, salt,

pepper, 100 ml oil and another 150 ml oil

Tool: Whipping disc

Preparation

All ingredients must be at the same

temperature.

® Put ingredients and 100 ml oil in the jug
and blend for approx. 20 sec.

® Add 150 ml oil and blend for a further
30-45 sec.

11
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Honey butter Warranty conditions

Ingredients for small jug (MR00S..) The guarantee conditions for this appliance

30 g butter (from refriggrator) are as defined by our representative in the
100 g honey (from refrigerator) country in which it is sold.

Ingredients for large jug (MR015..) Details regarding these conditions can

50 g butter (from refrigerator) .
150 g honey (from refrigerator) be obtained from the dealer from whom

Tool: Blade the appliance was purchased.
Preparation The bill of sale or receipt must be produced
e Cut butter into small pieces. when making any claim under the terms of

e Put butter and honey in the jug and blend  this guarantee.
for approx. 10 sec.

Instructions on disposal
This appliance has been identified
in accordance with the European
=mm directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment -
WEEE.
The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.
Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

Subject to alterations.

R .
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nos produits.

Pour votre sécurité

Veulillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour connaitre
les consignes de sécurité et d'utilisation importantes visant cet appareil.
Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’'un foyer comprennent p. ex.
l'utilisation dans les coins-cuisine du personnel de magasins, de
bureaux, d’entreprises agricoles et autres entreprises commerciales et
industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.

Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.
L’appareil ne convient que pour broyer et / ou mélanger des produits
alimentaires. Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou
substances.

Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez
'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
Afin d’écarter tout danger, seul le fabricant ou son service aprés-vente
ou une personne détenant une qualification équivalente est habilité a
remplacer un cordon de branchement endommagé.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Les personnes souffrant d’'un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et/ ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sare leur ait été enseignée et qu’elles aient
compris les dangers qui en émanent.

L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.

Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec I'appareil.

.
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Avant de remplacer des accessoires ou des pieces supplémentaires
déplacées en service, il faut éteindre I'appareil et le débrancher du
secteur.

Prudence pendant le maniement de lames tranchantes, au moment de
vider le bol ainsi que lors du nettoyage.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique.

N'utilisez I'appareil que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-
méme ne présentent aucun dommage.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant une
qualifi-cation équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé. Les réparations sur I'appareil sont
réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d'électrocution

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine.

Ne déposez pas le gobelet sur des surfaces trés chaudes.

Prudence lors du traitement de liquides trés chauds. L’appareil risque
de provoquer des projection de liquide.

Ne saisissez pas I'appareil avec les mains humides, ne le nettoyez
pas sous I'eau courante et ne le plongez pas dans I'eau. Ne retirez le
bloc moteur du gobelet qu’aprés que le moteur s’est arrété. Ne faites
jamais marcher I'appareil a vide.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

Ne saisissez le couteau broyeur que par sa poignée en plastique.
L’appareil continue de tourner brievement une fois éteint.

Risque de vous ébouillanter !

Lorsque le liquide mousse ou est trés chaud, ne versez et ne préparez
jamais plus de 0,5 litre dans un gobelet en plastique et plus d’un litre
dans un gobelet en verre.

.
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La notice d'utilisation vaut pour différents
modéles.

Vue d’ensemble
Veuillez déplier la page illustrée.
Figure 1
a Bloc moteur
Pour allumer et éteindre I'appareil et pour
changer de mode
$— .« Marche permanente
= Poussez le bloc moteur vers le bas

2sec
sz "z Marche intermittente (1)
= Poussez le bloc moteur vers le bas,
maintenez-le dans cette position puis
relachez, poussez-le a nouveau,
maintenez-le, puis relachez.

b Couvercle de protection
Le couvercle sert a obturer le gobelet et
verrouiller 'accessoire ! Veillez a ce que
le couvercle soit bien en assise. Ne le
coincez pas ! L’appareil ne peut se
mettre en marche qu’une fois le
couvercle en place.

Accessoires (selon le modéle)

¢ Lame servant a broyer par ex. les herbes
culinaires, les oignons, les fruits et
légumes, le fromage et la viande.

d Disque fouet pour battre la créeme, faire
monter les ceufs en neige, préparer de
la mayonnaise et faire mousser le lait
(lait froid, a 8 °C maxi.)

e Lame a broyer les glagons

Gobelet (adapté aux micro-ondes)

f en plastique (contenance : 800 ml maxi.)
ou

g enverre (contenance : 1500 ml maxi.)

Utilisation
Figures 26

Attention !

Ce broyeur ne convient pas pour broyer le
café en grains, les radiis et le sucre en
morceaux. Avant de traiter des aliments,
enlevez toutes leurs parties dures (dans la
viande : les tendons, cartilages ou les 0s) ;
broyez les aliments surgelés avec la lame a
broyer les glacons.

Avant la premiére utilisation, nettoyez

I'appareil et les accessoires.

® Déroulez complétement le cordon
d'alimentation électrique.

%
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® Posez le gobelet sur un plan de travail
lisse et propre.

® |Installez 'accessoire dans le gobelet.

® \Versez les aliments dans le gobelet.
Tenez compte de I'échelle graduée (A).

® Posez le couvercle en veillant a ne pas
le coincer !

® Posez le bloc moteur puis faites-le
encranter.
L’appareil ne démarre pas tant que le
bloc moteur n’a pas encranté.

® Branchez la fiche méle dans la prise
de courant.

® Tenezle gobelet d’'une main et, de l'autre,
appuyez sur le bloc moteur :
Faites marcher le bloc moteur en
permanence pour broyer finement et pour
battre des blancs d’ceufs ou de la creme.

A Risque de blessure !

Figure 8

Débranchez la fiche méle de /a prise de
courant avant de soulever [appareil ou de
retirer le couvercle! N utilisez jamais
l'appareil téte en bas et ne le démontez
Jjamais dans cette position /

Aprés le travail

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Retirez le bloc moteur et le couvercle
de protection.

® Retirez I'accessoire puis les aliments.

Nettoyer

A Risque d‘électrocution !

Ne plongez jamais le bloc moteur dans
l'eau, ne le lavez jamais au lave-vaisselle.

A Risque de blessure !

Ne netfoyez jamais les lames avec les
mains nues. Ulilisez une brosse. Ne
saississez les lames que par leur poignée
en plastique.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez le bloc moteur avec un essuie-
tout humide puis séchez-le avec un
essuie-tout sec.

15
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® \ous pouvez laver les accessoires,
le gobelet et le couvercle de protection
au lave-vaisselle, ou sous I'eau du
robinet avec une brosse.
Remarque : si vous traitez par exemple du
chou rouge, les piéces en plastique vont
prendre d’autres teintes. Quelques gouttes
d’huile de cuisine permettent de les enlever.
Apres avoir broyé des oignons ou de Iail,
nettoyez immédiatement le gobelet.
Rangement de I'appareil Figure 7
® Enroulez le cordon de secteur autour

—

— Coupez le pain sec en morceaux.

- Retirez les cartilages, les os et les tendons
de la viande.

— Avant de battre des blancs d’ceufs, veillez
a ce que le gobelet soit sec et a ce qu'il
ne contienne pas de matiére grasse.

Remarque :

Les durées indiquées dans le tableau ci-

dessous sont indicatives, elles dépendent de

la quantité et de la finesse de broyage
voulue.

du bloc moteur. Durée faible quantité et /
Conseils pratiques et recettes denclenchement  ou broyage grossier
Voici quelques conseils qui vous faciliteront ] .
les travaux avec I'appareil et vous donneront Durée grande quantité et/
de meilleurs résultats : d’enclenchement ou broyage assez
Avant d’utiliser I'appareil : longue : fin

— Découpez la viande, le fromage, les fruits
crus ou les légumes en dés d’env. 1 cm
de coté.

— Lavez les herbes, enlevez leurs tiges
et faites sécher brievement.

- Gardez le fromage au frais, au

réfrigérateur.

Aliments Accessoire Quantité max. Nombre Durée/
Gobelet | Gobelet en | d’intervalles () | Secondes
en verre plastique gﬂtﬂ’;ﬁg& Fp 0ne

Persil Lame 40 g 30¢g 5-15 (l)

Ail, oignons Lame 200 g 150 g 5-10 (1)

Fruits/Légumes Lame 200 g 200 g 10-15 (1)

Amandes, noix Lame 250 g 200 g 20-30s

Fromage Lame 200g 150 g 20-30s

Viande Lame 200 g 200 ¢ 15-25s

Aliments pour bébé | Lame 200 g 200 g 10-20 s

Pate a crépes Lame 1,01 0,71 30-45s

Cocktail Lame 1,51 0,81 -30s

Lame a 200gou
Glace pilée broyer env. 8 4-6 (1)
la glace glagons
4 blancs
, . deeufs 60-90 s
Blancs d'ceufs Disque-fouet
4 blancs 40-60 s
d’ceufs
400 ml 15-20 s
Créme batt Di -fouet
reme battue isque-foue 200 I 520s

16
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Soupe de légumes

Ingrédients

Prenez 1 carotte et un petit morceau, pour

chaque, de céleri, de poireau, de courgette,

de chou-fleur ou d’autres variétés de

légumes, 1 pomme de terre cuite de taille

moyenne, % de litre de bouillon de viande,

du persil, du basilic (facultatif), sel, poivre

noir,

100 g de créme fleurette, 1 jaune d’'ceuf.

Accessoire : Lame

Préparation

® Nettoyez les légumes et découpez-les
en gros morceaux.

e Faites chauffer le bouillon de viande dans
lequel vous aurez versé les légumes.

® Versez la soupe cuite et les légumes
dans le gobelet puis réduisez en purée.

® Reversez dans la casserole la soupe
ainsi réduite puis assaisonnez-la avec les
herbes culinaire, le sel et le poivre.

® Meélangez le jaune d’ceuf et la creme
fleurette, puis incorporez-les dans la
soupe. Veillez a ce que la soupe n'entre
plus en ébullition.

Milk-shake

Ingrédients

300 ml de lait froid, 100 g de fraises ou

d’autres fruits, 1 sachet de sucre vanillé, 2 a

3 c. a soupe de glace a la vanille.

Accessoire : Lame

Préparation

® \Versez tous les ingrédients dans le
gobelet et fouettez le mélange pendant
env. 30 secondes. Servez
immédiatement.

Sauce pour la salade

Ingrédients

200 g de creme aigre, 200 g de yaourt,

3 gousses d’ail, 2-3 c. a soupe de ketchup,

une pincée de sel et de sucre, 3a6c. a

soupe de vinaigre

Accessoire : Lame

Préparation

® Versez tous les ingrédients dans le
gobelet puis mélangez pendant env. 20
secondes.

Mayonnaise

Ingrédients

1 ceuf, 1 c. a soupe de moutarde, 1 c. a
soupe de vinaigre, sel, poivre, 100 ml d’huile
et 150 ml d’huile supplémentaires.
Accessoire : Disque fouet

%
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Préparation

Tous les ingrédients doivent se trouver

a la méme température.

® \Versez les ingrédients dans le gobelet
avec les 100 premiers ml d’huile, puis
fouettez-les pendant 20 secondes.

® Versez les 150 ml d’huile restants puis
continuez de fouetter pendant 30 a 45
secondes supplémentaires.

Beurre au miel
Ingrédients pour le petit gobelet (MR008..)
30 g de beurre (sorti du réfrigérateur)
100 g de miel (sorti du réfrigérateur)
Ingrédients pour le grand gobelet (MR015..)
50 g de beurre (sorti du réfrigérateur)
150 g de miel (sorti du réfrigérateur)
Accessoire : Lame
Préparation
® Coupez le beurre en petits morceaux.
® Versez le beurre et le miel dans
le gobelet puis mélangez pendant env.
10 sec.

Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en
conformité avec la directive
communautaire européenne 2012/19/
CE visant les appareils électriques et
électroniques usagés (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur
tout le territoire de 'UE, d’une reprise et d’un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes
procuré I'appareil fournira les modalités de
garantie sur simple demande de votre part.
En cas de recours en garantie, veuillez
toujours vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

17
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
Questo apparecchio é destinato alla lavorazione di quantita usuali per
la famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.
Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego
cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni,
piccoli hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

L’apparecchio € idoneo solo per sminuzzare o miscelare alimenti.

Il suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente
questo libretto d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal produttore, dal
suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso di simile
qualificazione.

Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non € sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali o mentali o da persone prive di esperienza e com-
petenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.
L’uso di questo apparecchio € vietato ai bambini.

Tenere 'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini. Ai bambini é vietato giocare con I'apparecchio!

18 .
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Prima di sostituire accessori o pezzi di ricambio, che durante il funzio-
namento si muovono, I'apparecchio deve essere spento e staccato
dalla rete.
Attenzione nel maneggiare lame di taglio affilate, nello svuotamento
della ciotola e nella pulizia.
Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione.
Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e I'apparecchio non
presentano danni. Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se
il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualificazione. Fare eseguire le
riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio assistenza clienti.

—&| @

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scariche elettriche

Usare I'apparecchio solo con gli accessori originali.

Non deporre i bicchieri su superfici calde.

Attenzione durante la lavorazione di liquidi bollenti. Durante la
lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi. Non afferrare
I'apparecchio con le mani bagnate, non metterlo sotto I'acqua
corrente, né immergerlo in liquidi. Staccare il gruppo motore dal
bicchiere solo quando é fermo. L’apparecchio non deve mai
funzionare a vuoto.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti!

Afferrare le lame sempre dall’impugnatura di plastica. Dopo lo spegni-
mento I'apparecchio continua brevemente a girare.

Pericolo scottature

In caso di liquidi bollenti che producono schiuma, introdurre e lavorare
massimo 0,5 litri nel bicchiere di plastica o 1,0 litri nel bicchiere di vetro.

- T
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In queste istruzioni per 'uso si descrivono
diversi modelli.

Guida rapida

Aprire la pagina con figure.

Figura 1

a Gruppo motore
per accendere e spegnere I'apparecchio
e cambiare il modo di funzionamento

$— e« servizio continuo
= premere il gruppo motore verso il
basso

2sec

szt Ts=x  servizio intervallato (1)
= premere il gruppo motore verso il
basso, mantenere - rilasciare — premere
verso il basso, mantenere - rilasciare

b Coperchio di sicurezza
Per chiudere il bicchiere e bloccare
I'utensile — attenzione alla corretta
posizione!
Non inclinare il coperchio nell’applica-
zione! Il funzionamento dell’apparecchio
e possibile solo se il coperchio di
sicurezza e applicato correttamente.

Utensili (a seconda del modello)

¢ Lama per sminuzzare per es. erbe
aromatiche, cipolle, frutta, verdura,
formaggio e carne

d Disco sbattitore per battere panna,
albume d’'uovo, maionese e schiuma
di latte (latte freddo max. 8 °C)

e Lama tritaghiaccio per frantumare
cubetti di ghiaccio

Bicchiere (idoneo per forno a microonde)

f diplastica (capacita max. 800 ml) oppure

g divetro (capacita max. 1500 ml)

Uso
Figure 2-6

Alttenzione!!

Lo sminuzzatore non e idoneo per macinare
caffé in grani, sminuzzare rafani o zucchero.
Prima della lavorazione asportare tutte le
parti dure (per la carne per es. tendini,
cartilagini oppure ossj). Sminuzzare
surgelati solo con la lama tritaghiaccio.

Al primo uso pulire I'apparecchio e gli

utensili.

® Svolgere completamente il cavo di
alimenta-zione.

20
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® Mettere il bicchiere su una superficie
di lavoro piana e pulita.

® |Inserire l'utensile nel bicchiere.

® Introdurre I'alimento nel bicchiere.
Attenzione alla scala graduata (A).

® Applicare il coperchio di sicurezza —
senza inclinarlo!

® Applicare il gruppo motore ed innestarlo.
L’apparecchio non si avvia se non
€ correttamente innestato.

® Inserire la spina di alimentazione.

® Tenere fermo il bicchiere con una mano,
con l'altra mano premere il gruppo
motore.
Servizio continuo per sminuzzare fine-
mente, montare albumi d’'uovo o panna
oppure servizio intervallato per
spezzettare per es. cipolle o frutta e per
sminuzzare cubetti di ghiaccio.

A Pericolo ferite!

Figura 8

Estrarre la spina di alimentazione prima di
sollevare 'apparecchio o di togliere il
coperchio. Non usare mai | apparecchio
capovolfo né smontarlo in questa posizione.

Dopo il lavoro

e Estrarre la spina di alimentazione.

® Rimuovere gruppo motore e coperchio
di sicurezza.

e Estrarre 'utensile, poi vuotare I'alimento.

Pulizia
A Pericolo dj scariche elettriche!

Non immergere mai il gruppo motore
nell'acqua, né lavario in lavastoviglie.

A Pericolo ferite!

Non lavare mai le lame a mani nude.
Usare una spazzola. Afferrare le lame solo
aallimpugnatura di plastica.

e Estrarre la spina di alimentazione.

e Strofinare il gruppo motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.

® Lavare gli utensili, il bicchiere ed il
coperchio di sicurezza in lavastoviglie
oppure con uno spazzolino sotto acqua
corrente.

ﬁ
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Avvertenza: nella lavorazione per es. di

cavolo rosso, sulle parti in plastica si formano

macchie, che possono essere rimosse con

qualche goccia di olio alimentare.

Dopo avere sminuzzato cipolle oppure aglio,

lavare subito il bicchiere.

Per conservare I'apparecchio Figura 7

® Avvolgere il cavo di alimentazione intorno
al gruppo motore.

Consigli pratici e ricette

Per rendere piu facile il lavoro con
I'apparecchio e migliorare i risultati, possono
essere utili i consigli seguenti.
Prima d’impiegare I'apparecchio:
— Prima della lavorazione, spezzettare
la carne, il formaggio, la frutta e verdura
crude in pezzetti dica. 1 cm.
— Lavare le erbe aromatiche, rimuovere
i gambi ed asciugarle brevemente.
— Raffreddare il formaggio in frigorifero.
— Spezzettare il pane secco.
— Togliere dalla carne cartilagini, ossi
e tendini.

— Prima di montare I'albume d’'uovo,
il bicchiere deve essere asciutto e privo
di grasso.
Avvertenza:
| tempi indicati nella tabella seguente sono
valori indicativi, secondo la quantita ed il
grado di finezza di lavorazione del prodotto.

Tempo di accen- minore quantita e/o
sione breve sminuzzatura piu grossa
Tempo di accen- maggiore quantita e/o
sione lungo sminuzzatura piu fine

Quantita massima Numero Tempo/
Bicchiere di Bicchiere d |nt$alll () se::ondl
Alimento Utensile vetro di plastica |s==¥  s=% T
Prezzemolo Lama 40 ¢ 30¢g 5-15 (I)
Aglio, cipolle Lama 200 g 150 g 5-10 (l)
Frutta/verdura Lama 200 g 200 g 10-15 (1)
Mandorle, noci Lama 250 ¢g 200 g 20-30 s
Formaggio Lama 200 ¢ 1509 20-30s
Carne Lama 200 g 200 g 15-25s
Alimenti per Lama 200g 200 g 10-20s
neonati
Pastella per Lama 1,01 0,71 30-45s
omelette
Cocktalil Lama 1,51 0,81 -30s
Ghiaccio tritato Lama 200 g oppure 4-6 (1)
tritaghiaccio | ca. 8 cubetti
di ghiaccio
Albume d’'uovo Disco 4 albumi 60-90 s
montato sbattitore d’uovo
4 albumi 40-60 s
d’uovo
Panna montata Disco 400 ml 15-20s
sbattitore 200 ml 1520s
21

%

4@



%

é 0499G14_MRO-EU.book Seite 22 Donnerstag, 5. Februar 2015 9:34 09

it

Minestrone

Ingredienti

1 carota ed un pezzetto ciascuno di sedano,

porro, zucchina, cavolfiore o di altro tipo di

verdura 1 patata di media grandezza gia

cotta, ¥ | di brodo di carne, prezzemolo,

basilico (a volonta), sale, pepe nero, 100 g

panna dolce, 1 tuorlo d’uovo.

Utensile: Lama

Preparazione

e Pulire la verdura, lavarla e tagliarla in
pezzi grossolani.

® Sobbollire il brodo di carne con la
verdura.

® Versare la minestra cotta e la verdura nel
bicchiere e frullare a purea.

e \Versare di nuovo nella pentola la
minestra a purea ed insaporire con erbe
aromatiche, sale e pepe.

® Aggiungere il tuorlo d’'uovo e la panna
dolce e mescolare nella minestra. Non
cuocere piu.

Shake di latte

Ingredienti

300 ml latte freddo, 100 g fragole o altra

frutta, 1 bustina di zucchero vanigliato, 2-

3 cucchiai di gelato alla vaniglia

Utensile: Lama

Preparazione

® Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere

e frullare per circa 30 sec. Servire subito.

Dressing per insalata

Ingredienti

200 g panna acida, 200 g iogurt, 3 spicchi di

aglio, 2-3 cucchiai di ketchup, 1 pizzico di

sale, zucchero, 3—4 cucchiai di aceto

Utensile: Lama

Preparazione

® Mettere tutti gli ingredienti nel bicchiere
e frullare per circa 20 sec.

Maionese

Ingredienti

1 uovo, 1 cucchiaio di senape, 1 cucchiaio

di aceto, sale, pepe, 100 ml olio e inoltre altri

150 ml olio

Utensile: Disco sbattitore

Preparazione

Tutti gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mettere gli ingredienti con 100 ml di olio
nel bicchiere e frullare per circa 20 sec.

® Aggiungere poi 150 ml di olio e frullare
per altri 30-45 sec.

22
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Burro-miele

Ingredienti per il bicchiere piccolo (MR008..)

30 g burro (dal frigorifero)

100 g miele (dal frigorifero)

Ingredienti per il bicchiere grande (MR015..)

50 g burro (dal frigorifero)

150 g miele (dal frigorifero)

Utensile: Lama

Preparazione

® Tagliare il burro a pezzetti.

® |Introdurre il burro ed il miele nel bicchiere
e frullare per circa 10 sec.

Avvertenze sulla rottamazione

E/ Questo apparecchio

€ contrassegnato conformemente
=mm alla Direttiva europea 2012/19/CE
Rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (waste electrical and
electronic equipement - WEEE).
La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni a
proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presentare
il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing, die

Belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
evat.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het

huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.

Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in

personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en

andere zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van

pensions, kleine hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en

-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat is alleen geschikt voor het fijnmaken en mengen van

levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen

of substanties te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de

gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.
Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet
wanneer er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet,
uit elkaar wordt genomen of wordt gereinigd.
Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.
Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.
Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

23
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Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen tijdens het
gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en worden
losgemaakt van het stroomnet.

Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, bij het
leegmaken van de kom en bij het reinigen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd. Leid het aansluitsnoer niet langs
scherpe randen of hete oppervlakken. Wanneer het aansluitsnoer van
het apparaat bescha-digd raakt, moet om gevaren te vermijden het
snoer worden ver-vangen door de fabrikant, de klantenservice of een
andere gekwali-ficeerde persoon. Reparaties aan het apparaat mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Het apparaat uitsluitend gebruiken met het originele toebehoren.

De kom niet op een hete ondergrond plaatsen.

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking. Het apparaat
niet met natte handen vastpakken, niet onder stromend water houden
en niet in vloeistof dompelen. De motoreenheid uitsluitend bij stilstand
van de kom nemen. Het apparaat nooit onbelast laten draaien.
Verwondingsgevaar door scherpe messen!

De messen alleen vastpakken aan de kunststof handgreep. Na het
uitschakelen blijft het apparaat nog korte tijd lopen.

Risico van brandwonden

In kunststof kommen maximaal 0,5 liter schuimende of hete vloeistof
verwerken, in glazen kommen maximaal 1,0 liter.
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Deze gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen.

In één oogopslag

De pagina met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. 1

a Motoreenheid
Voor het in- en uitschakelen van het
apparaat en het veranderen van de
gebruikswijze.

S e continugebruik
= motoreenheid naar onderen drukken

sz A"z intervalgebruik (1)

= motoreenheid naar onderen drukken,
vasthouden - loslaten — naar onderen
drukken, naar onderen drukken,
vasthouden - loslaten

b Beschermdeksel
Controleer of deze goed is aangebracht
bij het sluiten van de kom en vastzetten
van de hulpstukken! Niet kantelen!

Het apparaat kan alleen worden gebruikt
als het beschermdeksel goed is
aangebracht.

Hulpstukken (afhankelijk van het model)
Mes voor het fijnsnijden van bijv.
kruiden, uien, fruit, groente, kaas en
vlees

d Klopschijf voor het kloppen van
slagroom, eiwit, mayonaise en
melkschuim (koude melk, max. 8 °C)

e IJscrushmes voor het fijnmalen van
ijsblokjes

Kom (geschikt voor de magnetron)

f van kunststof (inhoud max. 800 ml) of

g van glas (inhoud max. 1500 ml)

Bedienen
Afb. 2-6

Attentie!

e fijnsnijder is niet geschikt voor het
fiinmaken van koffiebonen, rammenas of
suiker. Alle harde delen verwijderen voor de
verwerking (bif viees bijv. zeen, kraakbeen
en beenderen). Diepvriesgerechten
uitsluitend met het jjscrushmes fijnmaken.

Het apparaat en de hulpstukken reinigen

voordat u ze voor het eerst gebruikt.

® Aansluitsnoer volledig afwikkelen.

® De kom op een gladde en schone
ondergrond plaatsen.

%
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® Hulpstuk in de kom plaatsen.

® |evensmiddel in de kom doen.
Schaalaanduiding (A) in acht nemen.

® Beschermdeksel aanbrengen — niet
kantelen!

® Motoreenheid aanbrengen en
vastklikken.

Het apparaat start niet als het niet goed is
vastgeklikt.

® De stekker in het stopcontact steken.

o Kom met één hand vasthouden, met de
andere hand op de motoreenheid
drukken:
continugebruik voor het fijnsnijden of voor
het kloppen van eiwit, room of interval-
gebruik voor het in stukken snijden van
uien of fruit en voor het malen van
ijsblokjes.

A Verwondingsgevaar!

Afb. 8

Stekker uit het stopcontact trekken voordat u
het apparaat optilt of de afdekking
verwijdert! Het apparaat nooit op de kop
staand gebruiken of het in die positie uit
elkaar nemen!

Na gebruik

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Motoreenheid en beschermdeksel
verwijderen.

® Hulpstuk verwijderen en daarna het
levensmiddel eruit halen.

Reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

De motoreenheid niet in water dompelen en
niet reinigen in de afwasautomaat.

A Verwondingsgevaar!

Messen nooit met blofe handen reinigen.
Een borstel gebruiken. Messen alfjjd bij de
kunststof handgreep vasipakken.

e Stekker uit het stopcontact trekken.

® Motoreenheid afvegen met een vochtige
doek en droogwrijven.

® Hulpstukken, kom en beschermdeksel
reinigen in de afwasautomaat of met een
borstel onder stromend water.
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N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool

komt er een gekleurd laagje op de kunststof

onderdelen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

Na het fijnsnijden van uien en knoflook de

kom onmiddellijk reinigen.

Opbergen Afb. 7

® Het aansluitsnoer om de motoreenheid
wikkelen.

Praktische tips en recepten

Om het werken met het apparaat makkelijker

te maken en betere resultaten te bereiken,

kunnen de volgende tips u helpen.

Voordat u het apparaat gebruikt:

— Vlees, kaas, ongekookt fruit of groente in
blokjes van ca. 1 cm snijden voordat u ze
verwerkt.
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— Kruiden wassen, stengels verwijderen en
lichtjes droogmaken.

— Kaas koelen in de koelkast.

— Droog brood in stukken snijden.

— Kraakbeen, zeen en beenderen
verwijderen uit vlees.

— De kom moet vetvrij en droog zijn voordat

N.B

u eiwit klopt.

De in de onderstaande tabel vermelde tijlden
zijn richttijden die afhangen van de
vulhoeveelheid en de fijnheid.

Kortere
inschakelduur:

Langere
inschakelduur:

kleine hoeveelheid
en/of minder fijn

grote hoeveelheid
en/of fijner

Max. hoeveelheid Aantal Tijd/
intervallen (I) | seconden
. glazen kunststof N -

Levensmiddel Hulpstuk kom kom SN Aamnad
Peterselie Mes 4049 30¢g 5-15 (I)
Knoflook, uien Mes 200 g 150 g 5-10 (1)
Fruit/groente Mes 200 g 200 g 10-15 (1)
Amandelen, Mes 250 ¢g 200 g 20-30 s
walnoten
Kaas Mes 200g 150 g 20-30s
Viees Mes 200 g 200 g 15-25s
Babyvoeding Mes 200 ¢ 200 g 10-20 s
Pannenkoekenbe | Mes 1,01 0,71 30-45s
slag
Cocktail Mes 1,51 0,81 -30s
Gemalen ijs liscrushmes 200 g of 4-6 (1)

ca.

8 ljsblokje

s
Eiwit kloppen Slagschijf 4 eiwit 60-90 s

4 eiwit 40-60 s
Room kloppen Slagschijf 400 ml 15-20 s
200 ml 15-20's
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Groentesoep

Ingrediénten

1 wortel en een klein stuk selderie, prei, cour-

gette, bloemkool of een andere soort

groente, 1 middelgrote gekookte aardappel,

%4 | vlees-bouillon, peterselie, basilicum (naar

wens), zout, zwarte peper, 100 g zoete room,

1 eigeel

Hulpstuk: Mes

Bereiding

e Groente wassen en in grove stukken
shijden.

® Vleesbouillon met groente aan de kook
brengen.

® Gekookte soep en groente in de kom
doen en pureren.

® Gepureerde soep weer in de pan doen
en op smaak brengen met kruiden, zout
en peper.

® FEigeel en zoete room door de soep
roeren. Niet meer laten koken. Niet meer
laten koken.

Milkshake

Ingrediénten

300 ml koude melk, 100 g aardbeien of ander

fruit, 1 pakje vanillesuiker, 2-3 EL vanille-ijs

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Alle ingrediénten in de kom doen en ca.
30 sec. mixen. Direct serveren.

Saladedressing

Ingrediénten

200 g zure room, 200 g yoghurt, 3 teentjes

knoflook, 2-3 EL ketchup, snufje zout, suiker

naar smaak, 3-6 EL azijn

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Alle ingrediénten in de kom doen en ca.
20 sec. mixen.

Mayonaise

Ingrediénten

1 ei, 1 EL mosterd, 1 EL azijn, zout, peper,

100 ml olie en later nogmaals 150 ml olie.

Hulpstuk: Klopschijf

Bereiding

Alle ingrediénten moeten dezelfde

temperatuur hebben.

® Ingrediénten met 100 ml olie in de kom
doen en ca. 20 sec. mixen.

® 150 ml olie toevoegen en nogmaals
30-45 sec. mixen.

%
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Honingboter

Ingrediénten voor de kleine kom (MR008..)

30 g boter (uit de koelkast)

100 g honing (uit de koelkast)

Ingrediénten voor de grote kom (MR015..)

50 g boter (uit de koelkast)

150 g honing (uit de koelkast)

Hulpstuk: Mes

Bereiding

® Boter in kleine stukken verdelen.

® Boter en honing in de kom doen en
ca. 10 sec. mixen.

Opmerking betreffende recycling

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
de Europese richtlijn 2012/19/EG over
oude elekirische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een
kader voor de terugname en recycling van oude
apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van
het oude apparaat kunt u terecht bij de
vakhandel of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier bij wie u
het apparaat hebt gekocht geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie hebt u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning naje igennem far brug for at fa vigtige sikkerheds- og
betjeningshenvisninger til dette apparat

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller husholdnings-
lignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller og
andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv.
Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning.

Apparatet er kun egnet til at smahakke og blande fadevarer. Det ma
ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre il
en senere ejer.

A\ Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Huvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet skal altid afbrydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn og
far det samles, skilles ad eller rengores.

Apparater kan bruges af personer med begreensede fysiske,
sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis
de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og
har forstaet de farer, der er forbundet med forkert brug.

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns
reekkevidde. Barn ma ikke fa lege med apparatet.

Far udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under driften,
skal apparatet slukkes og afbrydes fra nettet.

Veer forsigtig, nar skarpe skaereknive handteres, skalen teammes samt
under renggringen.

.
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.
Ledningen ma ikke trackkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Hvis tilslutningsledningen til dette apparat beskadiges, skal den
udskiftes af producenten, eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undga fare.

Reparationer pa apparatet ma kun foretages af vores kundeservice.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

Apparatet ma kun benyttes med originalt tilbehgor.

Stil ikke baegeret pa et varmt underlag.

Raer varme fgdevarer med forsigtighed. Vaesken kan sprgjte under
arbejdet med apparatet. Handtér ikke apparatet med fugtige haender,
hold det ikke ind under rindende vand og dyp det ikke i vaesker.
Motorenheden ma kun tages af, nar beegeret star stille. Lad aldrig
apparatet kare, nar det er tomt.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa knivene. Apparatet karer kort
efter, at det er slukket.

Fare for forbreending!

Maksimal bearbejdningsmaengde, skummende eller varme veesker:
0,5 liter med plastbaeger eller 1,0 liter med glasbaeger.

Brugsanvisningen beskriver forskellige Redskab (ikke alle modeller)

modeller. ¢ Kniv til hakning af f. eks. krydderurter,
: leg, frugt, gront, ost og ked

Overblik . d Skive til at piske flodeskum,

Fold siden med illustrationerne ud. aeggehvider, mayonnaise og lave

Billede 1 ’

milkshake (kold meelk, max. 8 °C)

. e Ice-Crush-kniv til knusning af
benyttes til at taeende og slukke for isterninger

apparatet og eendre driftsformen. Beeger (egnet til mikrobalge)

$—> . konstant drift .
_ f Af plast (volumen: max. 800 ml) eller
= motorenhed trykkes ned g Afglas (volumen: max. 1.500 ml)

2sec

sz Tz intervaldrift (|)
= motorenned trykkes ned, holdes nede —
slippes - trykkes ned, holdes nede -
slippes

b Beskyttelseslag
til lukning af beholderen og fastlase
veerkigjet — sgrg for at det sidder rigtigt!
Det ma ikke sidde skaevt! Apparatet kan
kun benyttes, hvis beskyttelseslaget
sidder rigtigt.

a Motorenhed

e
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Betjening
Billede 2-6

Pas pd!

Hakkeren ma ikke benyites til at hakke kaffe-
bonner, peberrod eller sukker. For hakkear-
bejdet startes. Fjern alle hdrde dele (ved kod
f. eks. sener, brusk elle knogler), dybfrosne
madvarer ma kun hakkes med Ice-Crush-
kniven.

Apparat og redskaber skal renggres grundigt

far ibrugtagning forste gang.

® Traek hele ledningen ud.

e Stil baegeret pa en glat og ren
arbejdsflade.

® Anbring veerkigjet i baegeret.

e Kom de gnskede fgdevarer i baegeret,
overhold maleskalaen (A).

® Seet laget pa — det ma ikke sidde skeevt!

® Szt motorenheden péa og tryk den pa
plads.
Apparatet kan kun starte, hvis de enkelte
del sidder rigtigt.

® Scet stikket i.

® Hold fast i baegeret med den ene hand og
tryk pa motorenheden med den anden
hand:
Konstant drift til finhakning og piskning
af eeggehvider eller flade eller interval-
drift til grovhakning af f. eks. lag eller frugt
og til smahakning af isterninger.

A Kveestelsesfare!

Billede 8

Traek netstikket ua, for du lofter apparatet
eller tager Idget af! Anvend aldrig apparatet,
hvis det stdr pa hovedet, og skil det aldrig ad
/ den position.

Efter arbejdet

® Treek stikket ud.
® Tag motorenheden og laget af.
® Fjern redskabet og tag fadevarerne ud.

%

Renggaring

A Risiko for elektrisk stod!

Dyp aldrig motorenheden i vand og seet den
aldrig i opvaskemaskinen.

A Kveestlelsesfare!

Rengor aldrig knivene med de bare fingre.
Benyt altid en borste, ndr de skal rengores.
Tag altid kun fast i kunststofgrebet pa
knivene.

® Treek stikket ud.

® Tor motorenheden af farst med en fugtig
klud og herefter med en tor klud.

® Szt redskab, baeger og 1ag i opvaske-
maskinen eller rengar det med en bgrste
under rindende vand.

Bemaeerk: Ved rivning af f. eks. redkal opstar

der en ragd beleegning, som fjernes med et

par draber spiseolie.

Renggr beegeret straks efter hakning af lag

eller hvidlag.

Opbevaring Billede 7

e Vikle kablet rundt om motorenheden.

Praktiske tips og opskrifter

Falgende tips kan vaere en hjeelp til at gore

det nemmere at arbejde med apparatet og

forbedre resultatet.

For apparatet tages i brug:

— Skeer kad, ost, ra frugt eller grentsager
i ca. 1 cm store terninger.

— Vask krydderurter, fiern stilken og ter
dem tarre.

— Kol ost i keleskabet.

— Skeer tort brod i stykker.

— Fjern brusk, knogler og sener fra kadet.

— Baegeret skal veere fri for fedt og tort,
for seggehvider slas i baegeret.

Bemeerk:

Tiderne i den efterfglgende tabel skal

betragtes som vejledende, afhaengigt af

pafyldnings-maengde og finhedsgrad.

Kortere Lille maengde, og/eller lille
teendingstid  hakningsgrad

Laengere Stor maengde, og/eller stor
teendingstid  hakningsgrad

—
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Maks. maengde Antal Tid/
Fadevarer Redskab Glas-Bager | Plastbesger intervaller (0] seEkunder
SEe AT ez, T oo
Persille Kniv 409 309 5-15 (l)
Hvidleg, lag Kniv 200 g 150 g 5-10 (1)
Frugt/gront Kniv 200 g 200 g 10-15 (1)
Mandler, Kniv 2509 200 g 20-30s
valngdder
Ost Kniv 200 g 150 g 20-30's
Kad Kniv 200 g 200 g 15-25s
Babymad Kniv 200 g 200 g 10-20 s
Pandekagedej Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Kniv 1,51 0,81 -30s
Stedt is Ice-Crush- 200 g eller 4-6 ()
kniv ca.
8 isterninger

Piskning af Piskeskive 4 aeggehvide 60-90 s
aeggehvider r

4 aeggehvid 40-60 s

er
Piskning af flade | Piskeskive 400 ml 15-20 s

200 ml 15-20 s

Grgntsagssuppe Meelk-Shake
Ingredienser Ingredienser

1 gulergd og 1 stk. selleri, 1 stk. porre,
1 stk. courgette, 1 stk. blomkal eller en

anden grentsag, 1 mellemstor kogt kartoffel,

%4 | kedbouillon, persille, basilikum (efter
anske), salt, sort peber, 100 g flode, 1

a&ggeblomme
Redskab: Kniv
Tilberedelse

® Vask grantsagerne og skeer dem i store

stykker.

® Bring kedbouillon med grentsager i kog.

e Kom den kogte suppe og grentsagerne
i baegeret og purér det hele.

® Heeld den purerede suppe tilbage i
gryden og tilseet krydderurter, salt og

peber.

® Bland aggeblomme og flode og ror det
i suppen. Herefter ma suppen ikke koge

mere.

%

300 ml kold maelk, 100 g jordbeer eller anden

frugt, 1 pakke vanillesukker, 2-3 spsk.

vanilleis

Redskab: Kniv

Tilberedelse

o Kom alle ingredienserne i baegeret og
bland det i ca 30 sek. Skal serveres med
det samme.

Salatdressing

Ingredienser

200 g creme fraiche, 200 g yoghurt, 3 fed —

hvidlag, 2-3 spsk ketchup, 1 knivspids salt,

sukker, 3-6 spsk eddike

Redskab: Kniv

Tilberedelse

o Kom alle ingredienserne i baegeret og
bland det hele i ca 20 sek.

Y
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Mayonnaise

Ingredienser

1 eeg, 1 spsk sennep, 1 spsk eddike, salt,

peber, 100 ml olie og desuden ekstra

150 ml olie

Redskab: Piskeskive

Tilberedelse

Det er vigtigt, at alle ingredienserne har

samme temperatur.

o Kom alle ingredienserne samt 100 ml olie
i baegeret og bland det hele i ca 20 sek.

® Tilseet 150 ml olie og bland det hele
i yderligere 30-45 sek.

Honning-smer

Ingredienser til det lille basger (MR008..)

30 g smor (fra keleskabet)

100 g honning (fra keleskabet)

Ingredienser til det store beeger (MR015..)

50 g smar (fra kaleskabet)

150 g honning (fra keleskabet)

Redskab: Kniv

Tilberedelse

® Skaer smarret i sma stykker.

e Kom smar og honning i beegeret og bland
det hele i ca. 10 sek.

32
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Henvisninger til bortskaffelse
Dette apparat er meerket iht. bestem-

E melserne i det europaeiske direktiv

mmm  2012/19/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur

og brug af gammelt elektrisk og elektronisk

udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og &ldre apparater og veer med til at skane

miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor

genbrugspladserne er placeret, kan kommunen

kontaktes.

Garantibetingelser

Pa dette apparat yder SIEMENS 1 ars garanti.

Kabsnota skal altid vedlzegges ved

indsendelse til reparation, hvis denne gnskes

udfert pa garanti. Medfalger kebsnota ikke, vil

reparationen altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation.

Skulle Deres SIEMENS apparat ga i stykker,

kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tlf. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogséa indsende apparatet

gennem Deres lokale forhandler.

AEndringer forbeholdes.

.
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For din egen sikkerhet

Les noye igjennom denne anvisningen far bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeiderkjgkken i butikker, pa
kontorer, landbruks- eller andre produksjonsbedrifter, sasom bruk av
gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogséa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er kun egnet for kutting hhv. blanding av matvarer. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.
Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til
andre, bar bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stramstot

Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Apparatet ma alltid skilles fra stramnettet nar det ikke kan overvakes
og far det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjares.
Apparatene kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de
er under oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av
apparatet og har forstatt farene som resulterer av feil bruk.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og dets tilkoblingsledning ma holdes borte fra barn.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Far skift av tilbehar eller tilleggsdeler som kommer i bevegelse under
driften, ma apparatet slas av og skilles fra stramnettet.

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du temmer bollen og ved

rengjering.
- 4
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Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen

og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.

Ikke trekk stramkabelen over skarpe ting eller varme flater.
Dersom tilkoblingsledningen pa dette apparatet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten eller dens kundeservice eller en lignende
kvalifisert person for & unnga fare.

Reparasjoner pa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar.

Ikke sett begeret pa en varm flate.

Forsiktig med bearbeidelse av varme veesker. Veesken kan sprute ut
under arbeidet. Ikke hold i maskinen med vate hender. Den ma ikke
holdes under rennende vann eller dyppes ned i vann. Motorenheten
ma kun tas av begeret nar den star stille. Maskinen ma aldri ga pa
tomgang.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Hold alltid i kniven i kunststoffdelen. Etter at maskinen er slatt av, gar
den videre i kort tid.

Fare for skolding!

Nar du skal bearbeide skummende eller varm vaeske ma det kun fylles
pa 0,5 liter ved kunststoffbeger eller 1,0 liter ved et glassbeger.

| denne bruksanvisningen blir forskjellige Verkttay (alt etter modell)

modeller beskrevet. Kniv for hakking av f.eks. urter, lok,
En oversikt g Uykt gra_nnsaker' o;t og kjatt

- - ispeskive for visping av kremflate,
Brett billedsiden ut eggehvite, majones og melkeskum
Bilde 1 (kald melk, max. 8 °C).

a Motqrblokken . . e “Ice crush” Kniv for knusing av isbiter
For inn- og utkopling av maskinen og for Beger (egnet for mikrobalge)

azskn‘te drlftst.ype.. f av kunststoff (kapasitet: maks 800 ml)
$—> .« Varig drift eller
- Trykzlfecmotorenheten ned g av glass (kapasitet: maks 1500 ml)

sz= A gz Intervalldrift (1)
= Motorenheten trykkes ned, holdes fast
- slippes — trykkes ned, holdes fast -
slippes

b Beskyttelseslokk
For lukking av begeret og for & Iase fast
verktgyet — pass pa at det sitter skikkelig
pa! Det ma ikke skrues skjevt pa!
Maskinen kan kun startes dersom lokket
er satt riktig pa!

e .
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Betjening
Bildene 26

ove

Kutteren er ikke egnet for knusing av kaffe-
bonner, nepe eller sukker. For du begynner
med arbeidet, ma alle harde ting fjernes som
eksempelvis ved sener i kjott, brusk eller
knoker). Dypfrosne ting ma kun bearbeides
med “ice crush” kniven.

For forste gangs bruk ma apparatet

og verktayet rengjores.

e Vikle ut kabelen helt.

® Sett begeret pa en glatt og ren
arbeidsflate.

e Sett verktayet inn i begeret.

e Fyll matvarer i begeret. Ta hensyn fil
maleskalaen (A).

e Sett pa beskyttelseslokket — ma ikke
pamonteres skjevt.

e Sett pa motorenheten, la den smekke p3,
motoren starter ikke dersom den ikke er
satt skikkelig pa.

e Stikk inn stapselet.

® Hold begeret fast med en hand, med den
andre handen trykker du pa
motorenheten:

Varig drift for finhakking og visping av
eggehvite eller flate, eller Intervalldrift for
a skjeere opp f.eks. lgk eller frukt og for
knusing av isbiter.

A Fare for skade/

Bildene 8

Trekk ut stopselet for du lofter apparatet
eller vil ta av dekselet! Apparatet ma aldri
brukes nér det star pa hodet eller skrues fra
hverandre i denne stillingen!

Etter arbeidet

® Trekk i stapselet.

® Ta av motorenheten og
beskyttelseslokket.

® Ta ut verkigyet, ta deretter ut matvarene.

Rengjering

A Fare for stromstot!

Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann
eller vaskes i oppvaskmaskin.

%
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A Fare for skade!

Knivene ma aldri holdes med hdnden under
vaskingen. Bruk borste. Bruk borste og ta
kun i kniven ved plasthdndtaket.

/\ Fare for stromstot

Motorenheten ma aldri dyppes ned i vann

eller vaskes i oppvaskmaskin.

® Trekki stopselet.

® Tgark av motorenheten med en fuktig klut
og tark godt av den etterpa.

e \Verktgy, beger og lokk kan vaskes i opp-
vaskmaskin eller vaskes med en bgrste
under rennende vann.

Obs!

Knivene ma aldri holdes med handen under

vaskingen. Bruk borste. Bruk borste og ta

kun i kniven ved plasthandtaket.

Henvisning: Ved arbeid med f.eks. redkal kan

det oppsta misfarging av kunststoffdelene.

Dette kan fjernes med noen draper matolje.

Etter hakking av lgk eller hvitlek, ma begeret

straks rengjares.

For lagring Bilde 7

e Vikle kabelen opp rundt motorenheten.

Praktiske tips og oppskrifter

For at arbeidet med maskinen skal ga lett og

resultatene skal bli bedre, kan fglgende tips

kanskje hjelpe deg.

Far du setter igang maskinen:

— Skjeer kjatt, ost, ra frukt eller grannsaker
i ca. 1 cm terninger for du begynner med
arbeidet,

— urter ma vaskes, stilken fiernes og tarkes
godt av,

— ost ma farst avkjoles i kjgleskapet,

— skaer tart brad i stykker,

— fjern brusk, knoker og sener fra kjottet,

— begeret ma veere fettfri og torr for du
visper eggehvite.

Henvisning:

Tidene som er angitt i tabell nedenfor er

veiledende alt etter mengde og finhetsgrad.

Kortere
driftstid

Lengre driftstid  starre mengder og/eller
stgrre finhetsgrad

mindre mengder og/eller
mindre finhetsgrad

35
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Hoyeste mengde Antall Inter- | Tid/
Type mat Verktoy Glass- Kunststoff- Va”ezsrec(l) se=k under
beger beger st o, Mg
Persille Kniv 4049 30¢ 5-15(I)
Hvitlok/lgk Kniv 200 g 150 g 5-10 (1)
Frukt/grennsaker | Kniv 200 g 200 g 10-15 (1)
Mandler, valngtter | Kniv 2509 200 g 20-30s
Ost Kniv 200g 150 g 20-30s
Kjott Kniv 2009 200 g 15-25s
Babykost Kniv 200 g 200 ¢ 10-20 s
Pannekakedeig Kniv 1,01 0,71 30-45s
Coctalil Kniv 1,51 0,81 -30s
Knust is Ice-crush kniv 200 g eller 4-6 (1)
ca. 8 isbiter

Visping av Vispeskive 4 eggehvite 60-90 s
eggehvite 4 eggehvite 40-60 s
Visping av Vispeskive 400 ml 15-20 s
kremflgte 200 ml 15-20 s

Gronnsaksuppe Milk-Shake

Ingredienser Ingredienser

1 gulrot og et lite stykke selleri, purrelgk,

zucchini, blomkal eller andre typer

grennsaker. 1 middels stor kort potet, %4 |

buljong, persille, basilikum (dersom du liker

det), salt, svart pepper, 100 g flote, 1

eggeplomme

Verktay: Kniv

Tilberedning

® Vask og stell grannsakene og skjaer dem
i grove stykker.

® Kok opp buljongen sammen med
grennsakene.

e Fyll suppen og grennsakene i begeret
og mos alt sammen.

® Hell den mosete suppen tilbake i pannen
og smak til med urter, salt og pepper.

e Bland inn flaten og eggeplommen.
Ikke la suppen koke lenger.

%

300 ml kald melk, 100 g jordbeer eller annen

frukt, 1 pk. Vaniljesukker, 2-3 SS vaniljeis.

Verktoy: Kniv

Tilberedning

e Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 30 sek. Serveres deretter
straks.

Salatdressing

Ingredienser

200 g sur flate, 200 g yoghurt, 3 bater hvitlak,

2-3 SS ketchup, litt salt, sukker, 3-6 SS

eddik.

Verktay: Kniv

Tilberedning

e Alle ingrediensene fylles i begeret og
mikses i ca. 20 sek.

.
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Majones

Ingredienser

1 egg, 1 TS sennep, 1 SS eddik, salt pepper,

100 ml olje og i tillegg 150 ml olje.

Verktay: Vispeskive

Tilberedning

Ingrediensene mé ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene med
100 ml olje i begeret og miks i 20 sek.

® Bland deretter de 150 ml oljen sammen
med massen og mikse videre i 30—
45 sek.

Honningsmer

Ingredienser for det lille begeret (MR008..)

30 g smer (fra kjoleskapet)

100 g honning (fra kjgleskapet)

Ingredienser for det store begeret (MR015..)

50 g smar (fra kjgleskapet)

150 g honning (fra kjoleskapet)

Verktoy: Kniv

Tilberedning

® Smaret skjeeres i sma stykker.

e Fylldet smaret og honningen i begeret og
miks det sammen i ca. 10 sek.

%
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Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EF som kjennetegner
=mm Jamle elekiro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gjenvinning av de gamle apparatene som er
gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle mater & skrote apparatet
pa faes ved henvendelse til faghandelen
eller hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var
representant i de respektive land. Detaljer
om disse garantibetingelsene far du ved

a henvende deg til elektrohandelen der du
har kjopt apparatet. Ved krav i forbindelse
med garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig
a legge fram kvittering for kjopet av
apparatet.

Endringer forbeholdes.

37
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For din sékerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning fér att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvands.

Denna produkt ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som
ar normala for ett hushall och darmed alltsa inte avsedd for
kontinuerlig anvandning.

Med icke yrkesméssiga hushall avses t.ex. fikarum fér anstéllda i en
affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesméssiga féretag samt nar
gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast sddana méngder som ar
normala for ett hushall. Produkten ar bara Iamplig for att finférdela och
blanda livsmedel. Den far inte anvéndas fér att bearbeta andra féremal
resp. substanser.

Detsamma géller bearbetningstiderna. Spara bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen félja med produkten vid ett eventuellt agarbyte.

A Allm3nna sékerhetsanvisningar

Risk for elekiriska stotar

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, fér att undvika risker.

Apparaten maste alltid skiljas fran natet nar den lamnas utan uppsikt
och innan den ska monteras, tas isér eller rengéras.

Apparater kan anvéndas av personer med férminskad fysisk,
sensorisk eller mental férmaga eller avsaknad av erfarenhet och
kunskap, om de star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten
anvands pa sakert satt och darmed férstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Denna apparat far inte anvéndas av barn.

Hall apparaten och anslutningsledningen borta fran barn.

Barn far ej leka med apparaten.

Fore byte av tillbehér eller tillaggsdelar som rér pa sig nar apparaten
anvands maste apparaten stédngas av och skiljas fran nétet.

ss .
o e 4|




Q éﬁ %
0499G14_MRO-EU.book Seite 39 Donnerstag, 5. Februar 2015 9:34 09

*

sV

Var férsiktig nar du handskas med vassa knivblad/skarklingor, nar du
tdbmmer skalen samt i samband med rengdring.

Kontrollera att ndtspédnningen hemma hos dig & densamma som
anges pa produktens typskylt.

Produkten far inte anvandas om den eller sladden ar skadad.

Lat inte sladden ligga dver vassa kanter eller komma i kontakt med
heta kokplattor/kokzoner.

Om anslutningskabeln av denna apparat skulle skadas far den endast
bytas ut av tillverkaren, eller dennes kundtjanst eller en liknande
kvalificerad person, for att undvika risker.

Reparationer pa apparaten far endast utféras av var kundtjanst.

A\ Sékerhetsanvisningar just fér denna produkt

Var férsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elekiriska stétar

Anvand endast originaltilloehor.

Stall aldrig bagaren pa hett underlag. Var forsiktig nar heta vatskor
bearbetas sa att det inte sténker. Ta inte i minihackaren med vata
hander, hall den inte under rinnande vatten och doppa den inte

i vatten. Dra ut stickkontakten ur vagguttaget innan motordelen lossas
fran bagaren.

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de vassa knivarna.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget. Kniven fortsatter
rotera en liten stund sedan du stangt av minihackaren.

Risk for skallskador

Nar du bearbetar skummande eller heta vatskor plastbdgaren — hall
aldrig i mera an 0,5 liter, glasbégaren — hall aldrig i mera an 1,0 liter.

Denna bruksanvisning géller for flera b Skyddslock
varianter av produkten. anvénds som lock &ver bagaren och for

2 . . att lasa fast redskapen — kontrollera att
Oversiktsbilderna resp. redskap sitter fast ordentligt och att

Vik ut uppslaget med bilder. locket sitter rétt. Minihackaren gér inte att
Bild 1 starta férrdn skyddslocket sitter fast pa
a Motordel ratt sétt.
anvénds for att starta/stoppa Tilloehdr (beroende pa modell)
minihackaren och olika arbetssétt ¢ Kniv for att finfordela t.ex. kryddor, 16k,
S—« kontinuerlig drift frukt, gronsaker, ost och kott; for att
= Tryck motordelen nedat finférdela och blanda samman &rtséser
e, i . som t.ex. pesto, gravlaxsas, tapenade,
szt sz, intervallage (1) guacamole och olika dipsaser; for att
= Tryck motordelen nedéat och hall fast finférdela och puréa grénsakssoppor; for
den i det laget; slapp sedan motordelen. att mixa frukt- och barséaser.
Upprepa.

- s
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d Vispskiva for att vispa gréadde, aggvitor,
mjélkskum (anvand kall mjélk, max. 8 °C
varm) och bereda majonnés

e Ice Crush-kniv for att krossla isbitar

Bagare (kan anvéndas i mikrovagsugn)

f plastbdgare (rymmer max. 8 dl) eller

g glasbagare (rymmer max. 1,5 liter)

Montering och start
Bild 2-6

Obs!

Anvénd inte minihackaren for att finfordela
kaffebonor, réttika och socker. Ta forst bort
alla hdraa delar (t.ex. senor, brosk och ben
frdn kdtt och fisk). Anvénd alltid Ice Crush-
kniven for alt bearbela djupfryst.

Torka ren motordelen med fuktig duk och
diska tillbehéren grundligt fére férsta
anvandningen.

® Bodrja med att rulla ut nétsladden helt och
hallet.

e Stéll bagaren pa plan, ren yta.

® Sitt redskapet i bagaren.

® | &gg livsmedlet i bagaren.

Observera méttangivelserna (A).

® Satt pa skyddslocket och kontrollera att
det sitter fast pa ratt satt.

° gétt motordelen pa bagaren och vrid fast

en.
Minihackaren startar inte forréan
motordelen sitter fast pa ratt satt.

e Satt stickkontakten i ett vagguttag.

e Hall ordentlig i bAgaren med ena handen.
Tryck med den andra handen pa motor-
delen. Valj kontinuerlig drift nar du vill
finférdela eller vispa &ggvita och gradde.
alj intervallage for att skara t.ex. 10k och
frukt i mindre bitar eller krossa isbitar.

A Var forsiktig s4 att olu inte skadar dig!

Bild 8

Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget innan
au lyfter produkten eller vill lossa dverdelen!
Vénd aldrig upp och ned pa produkten nar
den &r [gang eller ndr du ska ta isér den!

40
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Efter arbetet

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® | ossa motordelen fran bagaren och ta av
skyddslocket.

® Ta ut redskapet och dérefter livsmedlet.

Rengdring

A Risk for elektriska stotar!

Doppa aldrig motordelen i vatten.
Rengdr den aldrig i diskmaskin.

A Var forsiktig sa att au inte skadar dig!

Ta aldrig i kniven med handerna.
Anvénd en borste.
Ta alltid kniven i plasthand-taget.

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

e Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka déarefter ordentligt torrt.

® Redskapen, bagaren och skyddslocket
kan rengdras i diskmaskin eller under
rinnande vatten med en borste.

Obs! Plastdetaljer kan missférgas nér t.ex.

rodkal bearbetas men denna missfargning

férsvinner om du gnuggar den med lite

matolja.

Rengdr bagaren genast efter det att 16k resp.

vitlék bearbetats.

Férvaring Bild 7

® Linda sladden runt motordelen.

Praktiska tips och recept

Arbetet med minihackaren gar lattare och

resulta-tet blir battre om du féljer

nedanstaende tips.

Innan resp. livsmedel bearbetas:

— kétt, ost, farsk frukt och farska grénsaker
skédres i ca 1 cm stora tdrningar

— skolj farska 6rtkryddor, ta bort stjalkar och
torka darefter értkryddorna

— lat ost forst svalna i kylskapet

— skar torkat brod i bitar

- }.a lk()ort ben, brosk och senor fran kott och
is

— kontrollera att bagaren &r ren fran fett och
helt torr om du ska vispa &ggvita.
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Obs:

De tider som anges i tabellen nedan ar
riktvdrden och beror pa mangd samt hur fint
resp. livsmedel ska bearbetas.

Kort bearbet-
ningstid:

sma mangder och/eller
inte alltfér finférdelat

Lang bearbet-  stora mangder och/eller

ningstid: mycket finférdelat
Max. méngd Antal inter- | Tid i
Livsmedel Redskap glasbégaren |plastbédgaren Va”iic(l) seEkunder
sy, | Teee
Persilja Kniv 409 309 5-15 (1)
Vitlok, gul 16k Kniv 200 ¢ 150 g 5-10 (1)
Frukt/ Kniv 200 g 200 g 10-15 (1)
grénsaker
Mandel, Kniv 2509 2009 20-30 s
valnétter
Ost Kniv 200g 150 g 20-30s
Kott Kniv 200 g 200 g 15-25s
Babymat Kniv 2009 2009 10-20s
Pannkakssmet | Kniv 1,01 0,71 30-45s
Cocktail Kniv 1,51 0,81 -30s
Isbitar Ice Crush- 200 g eller 4-6 (1)
kniven ca. 8 isbitar
Vispa &ggvita | Vispskivan 4 &ggvitor 60-90 s
4 &ggvitor 40-60 s
Vispa gradde Vispskivan 400 ml 15-20 s
200 ml 15-20's
Grénsakssoppa S& gor man
Ingredienser ® Rensa gronsakerna, skélj dem och skér

1 morot och 1 liten bit av var och en av dem grovt. ) _

féljande — selleri, purjolék, zucchini, blomkal ~ @ Koka upp kéttbuljongen med

eller annan grénsak, 1 medelstor kokt gr9nsakerna. i

potatis, ¥ liter kéttouljong, persilja, nagra e Hall den kokta soppan och grénsakerna

%

blad farsk basilika (om sa énskas), salt,
svartpeppar, 100 g s6t gradde, 1 dggula
Redskap: Kniven

%

i bagaren och puréa.

Hall tillbaka den puréade soppan i
kastrullen och smaka av med kryddor, salt
och peppar.

Blanda &ggulan med den séta gradden
och rér ned i soppan. Lyft bor fran
véarmen.

41
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Mjolkshake

Ingredienser

300 ml kall mjélk, 100 g jordgubbar eller

annan frukt, V2 tsk vaniljsocker, 2—

3 msk vaniljglass

Redskap: Kniven

Sa gbr man

L&gg alla ingredienser i bdgaren och mixa

ca. 30 sekunder. Servera genast.

Salladsdressing

Ingredienser

200 g sur gradde, 200 g yoghurt,

3 vitléksklyftor, 2-3 msk ketchup, 1 krm salt,

socker, 3-6 msk vinager

Redskap: Kniven

S4a gbr man

® | Agg allaingredienser i bagaren och
mixa ca. 20 sekunder.

Majonnas

Ingredienser

1 8gg, 1 msk senap, /2-1 tsk vinager, salt,

peppar, 1 dl matolja + ytterligare 1,5 dl

matolja

Redskap: Vispskivan

S4 gbr man

Alla ingredienser maste ha samma

temperatur.

e Hall alla ingredienser och 1 dl matolja
i bagaren. Blanda ca. 20 sekunder.

e Tillsatt ytterligare 1,5 dl matolja och
blanda 30-45 sekunder.

Honungssmor

Ingredienser om du anvander den lilla bédgaren

(MRO008..)

30 g smor (kylskapskallt)

100 g honung (kylskapskall)

Ingredienser om du anvénder den stora

béagaren (MR015..)

50 g smor (kylskapskallt)

150 g honung (kylskapskall)

Redskap: Kniven

Sa gbr man

® Dela smoéret i bitar.

e Hall det smoret och honungen i bagaren.
Blanda ca. 10 sekunder.

%

Avisninger for avfallshantering

Denna produkt uppfyller kraven for
E det europeiska direktivet 2012/19/EG
=mm OM elekiriska och elektroniska

hushalls-produkter (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
H6r med din kommun eller det stélle dér du
képt produkten var du lamnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till &ndringar forbehélles.

—
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttoohje huolellisesti ennen laitteen kayttdad. Siind on tarkeita laitetta
koskevia turvallisuus- ja kayttbohjeita.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat normaale-ja
kotitalouskéytdssa tai siihen rinnastettavassa kaytéssa. Se ei sovellu
ammattimaiseen kayttoon. Kotitalouskayttdéon rinnastettava kayttd
késittdd esim. laitteen kaytdn liikkkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkildkunnan keittio-tiloissa, seka
laitteen kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maarien viipalointiin ja
keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu vain elintarvikkeiden hienontamiseen

ja sekoittamiseen. Sita ei saa kayttdd muiden tarvikkei-den tai
aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Séhkoiskun vaara

Jos laitteen liitdntajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkdbasentaja.

Irrota laite aina sdhkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen
sen kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kayt6sta,
saavat kayttaa sité vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu,
miten laitetta kaytetdan turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita
vaaroja laitteen kaytosta voi aiheutua.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantajohto poissa lasten ulottuvilta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

- 4
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Katkaise laitteesta virta ja irrota se sahkdvirrasta, ennen kuin vaihdat
varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa toiminnassa.
Muista olla varovainen, kun kéasittelet teravia leikkuuteria, tyhjennat
kulhoa ja puhdistat laitetta.

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttéjannitemerkinnan
mukaiseen pistorasiaan.

Kéyta laitetta vain, kun liitdntdjohto ja laite ovat moitteettomassa
kunnossa.

Varo, etté teravét reunat tai kuumat pinnat eivat vau-rioita
litAnt4johtoa.

Jos laitteen liitdntdjohto vioittuu, sen saa turvallisuussyisté vaihtaa
vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkdasentaja. Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun
huoltoliikkeen tehtdvéaksi.

—&| @

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkéiskun vaara

Al& kayta koskaan laitetta tyhjana.

Al& aseta kulhoa kuumalle alustalle.

Varo kun késittelet kuumia nesteitd, ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana. Varo kun kasittelet kuumia nesteita, ne voivat roiskua
tydskentelyn aikana. Ala kayta laitetta marilla kasilla, pida sita
juoksevan veden alla tai upota nesteisiin. Irrota moottoriosa kulhosta
vain laitteen ollessa pysahdyksissa. Ala kayta laitetta tyhjana.
Varo teravié teria — voit loukata itsesi!

Tartu terdéan vain muovikahvasta. Kun laite kytketdan pois
toiminnasta, se kay vield jonkin aikaa.

Palovamman vaara!

Kun késittelet kuohuvia tai kuumia nesteitd, annostele nestetta
muovikulhoon enintdan 0,5 litraa ja lasikulhoon enintaan litra.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille. b Suojakansi
Laj kannella suljetaan kulho ja lukitaan
aitteen osat tyovaline — varmista etté kansi on oikein
K&aanna esiin kuvasivut. paikoillaan! Kansi ei saa menna vinoon!
Kuva 1 Laitteen voi kdynnistaa vain, kun
a Moottoriosa suojakansi on oikein paikoillaan.
Tést4 laite kytketdén toimintaan ja pois ~ Varusteet (mallista riippuen) .
toiminnasta ja valitaan toimintatapa. ¢ Tera hienontaa esim. yrtit, sipulit, marjat/
$—« yhtajaksoinen toiminta hedelmat, vihannekset, juuston ja lihan
= paina moottoriosa alas d Vatkainkiekko vatkaa kermavaahdon,
A o valkuaisvaahdon, majoneesin ja
s=r" ol intervallitoiminta (1) vaahdottaa maidon (kylma maito,
= paina moottoriosa alas, pida kiinni max. 8 °C)
_ gggzig :m ~ paina alas, pida kiinni e Jaanmurskainterid murskaa jaapalat
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Kulho (mikrokéytté6n soveltuva)
f  Muovikulho (vetoisuus max. 800 ml) tai
g Lasikulho (vetoisuus max. 1500 ml)

Kaytté
Kuvat 2-6

Huom.!

Minileikkuri e sovellu kahvinpapujen,
retikoiden tai sokerin hienontamiseen.
Poista ennen hienontamista kaikki kovat
ainesosat (poista esim. lihasta jénteet, rusto
tai luut).

Hienonna jéisia elintarvikkeita vain
jaanmurskainteralla.

Puhdista laite ja tyévélineet ennen

ensimmaistd kayttokertaa.

o Kelaa liitdntajohto kokonaan auki.

® Aseta kulho tasaiselle ja puhtaalle
tydtasolle.

® Pane ty6valine paikoilleen kulhoon.

o TAayta elintarvikkeet kulhoon.

Tarkkaile mitta-asteikkoa (A).

® Aseta suojakansi paikoilleen — varo ettei
se mene vinoon!

® Aseta moottoriosa paikoilleen niin,
ettd se napsahtaa kiinni.

Laite ei kdynnisty, jos moottoriosa
ei lukkiudu kunnolla.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

e Pida toisella kadelld kiinni kulhosta ja
paina toisella k&ddelld moottoriosasta:
kayta yhtdjaksoista toimintaa hienontami-
seen ja valkuaisvaahdon tai kerman
vatkaamiseen ja intervallitoimintaa esim.
sipulien tai marjojen/hedelmien
paloitteluun seké jéapalojen
murskaamiseen

A Loukkaantumisvaara!

Kuva 8

Irrota pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin
nostat laitetta tai irrotat kannen! Alé kaytd
laitetta sen ollessa ylésalaisin tai pura sitéd
oslin tdssd asennossa/

Kéyton jélkeen

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® [rrota moottoriosa ja suojakansi.

e Poista ty6véline ja ota sitten
elintarvikkeet pois kulhosta.

%
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Puhdistus

A Séahkdiskun vaara!

Al4 upota moottoriosaa veteen tai pese sitd
astianpesukoneessa.

A Loukkaantumisvaara!

Al pese terid kdsin, vaan kdytd harjaa.
Kaytd pesemiseen harjaa. Tartu terdén vain
muovikahvasta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi moottoriosa puhtaaksi kostealla
liinalla ja kuivaa lopuksi.

® Pese tydvaéline, kulho ja suojakansi
astianpesukoneessa tai harjalla
juoksevan veden alla.

Ohije: Jos esimerkiksi punakaalista l&htee

varid muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi

muutamalla tipalla ruokadljya.

Puhdista kulho heti sipulien tai valkosipulien

hienontamisen jalkeen.

Sailytysohje

e Kierrd liitdntdjohto moottoriosan
ympérille.

Kéytanndllisia vinkkejé ja

ruokaohijeita

Seuraavista vinkeista saattaa olla apua, jotta

tydskentely laitteella onnistuu helpommin ja

lopputulokset olisivat parhaita mahdollisia.

Ennen laitteen kaytt6a:

— Paloittele liha, juusto, raa'at hedelmat tai
kasvikset ennen hienontamista noin
sentin kokoisiksi paloiksi.

— Pese yrtit, poista varret ja kuivaa hieman
yriteja.

— Annajuuston jaahtya jddkaapissa.

— Paloittele kuiva leipa.

— Poista lihasta rusto, luut ja jénteet.

— Tarkista ennen valkuaisvaahdon
vatkaamista, ettd kulho on kuiva ja ettei
siind ole yhtaan rasvaa.

Ohje:

Seuraavassa taulukossa ilmoitetut kayttdajat

ovat ohjearvoja, joihin vaikuttavat

tayttémaara ja hienonnusaste.

Kuva 7

lyhyempi pienet maarat, ja/tai
kayttéaika karkeampi lopputulos
pitempi isot méaarat ja/tai
kayttéaika hienompi lopputulos

45
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Maksimiméaara Kaynnistys- | Kayttdaika/
Elintarvike Tyovaline Lasikulho | Muovikain | kertoia U] SeE untia
o samT T
Persilja Tera 40 ¢ 30g 5-15 (1)
Valkosipuli, sipulit | Tera 200 g 150 g 5-10 (1)
Hedelmat/marjat/ | Terd 2009 2009 10-15 (1)
vihannekset
Mantelit, Tera 250 ¢ 200g 20-30s
saksanpah-kinat
Juusto Tera 200g 150 g 20-30s
Liha Tera 200 g 200 g 15-25s
Vauvanruoka Tera 200g 200g 10-20 s
Lettutaikina Tera 1,01 0,71 3045 s
Juomat Tera 1,51 0,81 -30s
Jaamurska Jaanmurskain | 200 g tai n. 4-6 (1)
-terd 8 jadpalaa
Valkuaisvaahdon | Vatkainkiekko |4 valkuaista 60-90 s
vatkaaminen 4 40-60 s
valkuaista
Kermavaahdon Vatkainkiekko | 400 ml 15-20 s
vatkaaminen 200 ml 15-20 s
Kasviskeitto Maitopirteld
Ainekset Ainekset

1 porkkana ja pieni pala sellerid, purjoa,

kesékurpitsaa, kukkakaalia tai muita

kasviksia, 1 keskikokoinen peruna, % |

lihalientd, persiljaa, basilikaa (haluttaessa),

suolaa, mustapippuria, 100 g kermaa,

munankeltuainen

Tyévéline: Terd

Valmistus

e Puhdista, pese ja paloittele kasvikset.

® Kiehauta lihaliemi yhdessé kasvisten
kanssa.

® | aita valmiiksi keitetty keitto ja kasvikset
kulhoon ja soseuta.

® Kaada soseutettu keitto takaisin kattilaan
ja mausta yrteilla, suolalla ja pippurilla.

® |isaa keiftoon keltuainen ja kerma ja
sekoita. Ald anna keiton endé kiehua.

%

3 dl kylm&a maitoa, 100 g mansikoita tai

muita marjoja, 1 tl vaniljasokeria, 2-3 rkl

vaniljajaatel6a

Tyévaline: Terd

Valmistus

e Laita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 30 sekuntia. Tarjoile heti.

Salaattikastike

Ainekset

200 g kermawviilia, 200 g luonnonjogurttia,

3 valkosipulin kyntta, 2-3 rkl ketsuppia,

ripaus suolaa, sokeria, 3-6 rkl etikkaa

Tyévaline: Tera

Valmistus

e |aita kaikki ainekset kulhoon ja sekoita
noin 20 sekuntia.

*
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Majoneesi

Ainekset

1 kananmuna, 1 rkl sinappia, 1 rkl etikkaa,

suolaa, pippuria, 1 dl éljya ja lisaksi vield

1,5 dl dljya

Tyévéline: Vatkainkiekko

Valmistus

Kaikkien ainesten pitéa olla

huoneenlampbisia.

e | aita ainekset kulhoon ja kaada joukkoon
1 dl dljya ja sekoita noin 20 sekuntia.

® Lisa4 sitten noin 1,5 dl 6ljyéa ja sekoita
vield noin 30-45 sekuntia.

Hunaja-voi

Ainekset pieneen kulhoon (MR008..)

30 g voita (jaakaapista)

100 g hunajaa (jaékaapista)

Ainekset isoon kulhoon (MR015..)

50 g voita (jadkaapista)

150 g hunajaa (ja&kaapista)

Tydvaline: Terd

Valmistus

e® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita
voipalat tehosekoittimeen.

® | isdd hunaja ja sekoita 10 sekuntia.

%
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Kierratysohjeita
Tassé laitteessa on séhké- ja
elektroniik-kalaiteromusta annetun
EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
merkinté (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytdsté poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyédynta-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélté seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdo

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydéntdmét takuuehdot.

Téaydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on néytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.
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2ag euxapioTouue yia Tnv ayopd TngG

véag oag ouokeuri¢ amo Tov Oiko
SIEMENS.
M’ autrj diaA€&ate pia povrépva,

uYnArig moIéTNTAG OIKIAKI] CUOKEUIH.

MepaiTépw mAnpopopicg oxeTikd
ME Ta npoidvra uag Oa Bpeite oTnv
1oT00€AIda pag.

Mepiexopeva

Mnatmv aocpa)\sla O0G .« vvviienenn 48
Me papoatid .. ..ooooe e 50
XEPWOUOG oot v 50
Metdvepyaoia................. 50
KaBaplopog ..o 51
MpakTtikeg CUPPOUAEG Kal cuvtayeg .. 51
AMOOUPON . .o v 53
OPOIEIMYHZHZ ................. 53

MNa v ac@aieid oag

Mpiv Tn xprion 310BAOTE TPOTEKTIKA TIG TAPOUCEG 0BNYiEG, WOTE
va YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIC aoPaAeiag Kal XEIPIOHOU yia

TNV MTapouca CUOKEUN.

H napouoa ouokeur| mpoopietat yia v enegepyacia noootirwy,
OUVIBWV YLa TO VOIKOKUPLO 1) O€ [ EMAYYEAUATIKEG EPAPHOYEG,
TIAPOUOLEG LE VOIKOKUPLO. EQAPHOYEG MAPOUOLEG UE VOLKOKUPLO
nep\apBAvouy T X. TN XPNOM 0€ KOUCiVeQg Yla TOUG UTTAAAIAOUG
KATAoTNUATWY, YPAPEIWVY, AYPOTIKWY KAl AAAWV EMAYYEALATIKWV
ETIXELPNOEWV KABWG KaL TN XPrion and EVOIKIAOTEG TIAVOLOV, UIKPWV
Eevodoxeiwv Kal MapOUOoLWV KATAAUPATWY.

Xpnoworolelte TN guoKeUr] HOVO YA TIOCATNTEG KAl XPOVOUG
EMegepyaoiag, OUVNBELG YLA TO VOIKOKUPLO.

H guokeun eival KaTGANAN HOVO Yia TO KOYIUO 1) avTigToXa Ty
avApEn TPoRipwy. Agv ETUTPEMETAL VA XONOIUOTIOMOE( yia TV
eneEepyacia AWV QVTIKEUEVWV 1] QVTIOTOLXA OUGCLWV.
MapakaleioBe va UAGEETE TIg 0dnyieg xpriong. Katd v
TIAPAXWENOT TNG CUCKEUNG O€ TPITOUG SwaTe Hadi TIG 0dnYieg

XPriong.

A\ Tevikéc utrodeiteic aopaleiag

Kivduvog nAekTpormAngiag

H aAAayr) Tou TpopoBOTIKOU KOAWBIOU, OTAV AUTO TTAPOUCIAEE!
K&mTolor BAGRI, TIPETTEI VO YIVETOI OO TOV KATOOKEUGOTN 1 TNV
QVTIOTOIXN UTINPEGIO TEXVIKIG EEUTINPETNONG TIEAATAV 1) OTTO
KOTGHANAG KATOPTIOPEVO TIPOOWTTO, WOTE VO GIMOPEUYOVTON O
Kivouvol. OTtav dev v eMPBAETIETE — TIPIV TN ouvappo)\oynon TNV
QIMOCUVOPHOAOYNON 1] TOV KXOGPIOHO — 1 CUCKEUT TIPETTEI VXX
QMOUOVMVETAI TIAVTOTE IO TO OIKTUO.

O OUOKEUEG PITOPOUV VOt XPNOILOTTOIOUVTAI GITO TIPOCWTTGK piE
psmusveq cpu0|voy|qu, ouoer]mplsq N vonﬂqu IKO(VOTF'TSQ KXOWG
KOl s)\)\supr] spne:lplaq KOl yvwong, OTO(V ETPBAETTOVTON r €xouv,
KOTOPTIOTE OXETIKKX HE TNV XOQPOAN) XPr)ON TNG OUOKEUNG KOI EXOUV
KOXTQVONOEl TOUG KIVOUVOUG TTOU XTTOPPEOUV OTTO GUTT).
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H mopouoa ouokeun Sev EMITPETETAI VA XPNOIPOTIOIEITON OTTO TIAIDI.

Kpogg’xTe TN OUOKEUN KOl TO TPOPOJOTIKO KOXAWDIO TNC HOKPIX GTTO
TaIdI.

Ta moudix dev emMTPEMETAI VO TIACOUV e T CUOKEUN).

Mpiv TNV aAAayn eEXPTNUATWY N TIPOCKPTNUATWY, TA OTTOIX
KIVOUVTOI KOTX TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUI TIPETTEI VO OTTEVEPYOTTOINOEI
KOl VO OTTOPOVWOEI GO TO BIKTUO.

MpogoxH KAT& TN XPrION KOPTEPWV HOXIPIWV KOTING KAXOWG KA KATX
TO &XOEIXOPC TOU PTTOA KO KOTOH TOV KOOXPIOHO.

2UVOEETE KAl AEITOUPYELTE TN OUOKEUN HOVO CUUPWVA UE TA
otolxeia otnv mvakida tumou.

Xpnoluoroleite Tn cuokeur] povov, dtav autr Kat To KaAwdid g
dev napouatdlouv PAGBeG.

Mn @€pveTte TO TPOPODOTIKO KAAWDLIO OE EMAPT) UE AXUNPES AKPEG
N HE KAUTEQ ETILPAVELEG.

H oMoy} Tou Tpo@odoTikoU KaAwdiou, OTaV XuTO TTXPOUCIALE!
K&Tolox BAGPN, TIPETTEI VA YIVETQI OTTO TOV KATAOKEUGOTN 1) TNV
QVTIOTOIXN UTINPEECIO TEXVIKNG EEUTTNPETNONG TTEAATWV 1) OTTO
KOATOAANAQ KATXPTIOPEVO TTIPOCWTTO, WOTE V& AITOPEUYOVTAI

ol Kivduvol.

O1 eTOKEUEG OTr) OUCKEUN TIPETTEI VO OVOTIOEVTOI HOVO OTNV
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWOV HOG.

&

A Ynodeiteig aopaleiag yia Tnv mapoUlod CUOKEUN

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpomnAniiag

Aertoupyelte TN CUOKeUT JOVO [E YV ola eEQpTruaTa.

Mnv aroB€tete Ta MOTAPLA ENAVW O€ BePN) ETUPAVELQ.

Mpoooxn Katd Tnv enegepyacia kautwv uypwv. Katd tnv
eneEepyaoia uypwv urnopouyv va dnuioupyndouyv rtalliouara.
Mnv TLAVETE TN CUOKEUN E BPeEYHEVA XEPLA, LNV TNV KPATATE KATW
and Tpexouuevo vepd oute va tn Bubioete og uypo. Apalpeite Tnv
MovAda KivnTripa POVO JE AKIVNTOTIOEVO TO TIoTrPL. Mnv B€oeTe
TN OUOKEUN TIOTE e ABELO TIOTNPL O AelToupyia.

Kivéuvog TpaupaTiopou amd 1o KOPTEPO paxaipl Tou Higep!
Midvete Ta paxaipla ndavrote pévo otnv MAQoTIKN AaBr}. Metd n
B€aomn ekTOQ Aettoupyiag n ouokeur) ouvexiCel va douAeuel yla Aiyo.
Kivéuvog Ceparioparog!

‘Otav mpokertat yla agpwdn 1) MOAU {e0TO UYPO, YEUICETE MAACTIKA

TIOTNPLA TO TOAU e 0,5 Aitpo Kat yudAwva rotrpta To oAU pe 1,0 Aitpo.
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2’ autéq TIg 0dnyieq xpriong neptypdpov-
Tal dldpopa PovTéAQ.

Me pia pamid

NapakaleioBe v’ avoi&ere T oehida pe TG

€IKOVEG.

Eikéva 1

a Movdada Kivntiipa
Ma TN B€0m TN CUCKEUNG OE Kal EKTAG
Aettoupyiag kat v aA\ayr] Tou Tpdrou
Aettoupyiag
S oo AlOPKNG AelTOUPYIO
= Mi€leTe TN povAada KvnTipa rpog td
KATW.
= oo 4520 _ 4., AlOKOTTTOHEVT
h F=e Aerroupyia (I)
= MiéeTe TN HovAdA KIVNTHPA P0G TA
KATW, TNV KPATATE — TNV APrjveTe, TNV
TUECETE TIPOG TA KATW, TNV KPatdte — TNV
QQTjVETE.

b MpooTaTeuTiKG KATIAKI
lMa to KAelowo Tou otTPLoU KAt TV
QaoPAALoT ToU epyaleiou — PooEETe
owotA epappoyr)! Na pnv otpaporidoet!
H ouokeun prnopei va tebel oe Aettoupyia,
pévov étav €xel ToroBeBel cwotd To
TIPOOTATEUTIKO KATTAKL.

Epyaleia (avaloya pe To HOVTEAO)

¢ Mayaipi, yia 1o kéyipo/Tpiiuo . X.
APWHATIKWY XOPTWV, KPEUUUDIOU,
@POUTWV, AaxaviKwVv, TUPLOU Kat
Kpéatog

d Aigkog XTUmjpaTog, yla To XTumnua
oavtiy(, Jap€yKkag, paylovélag Kal
agpoU ydhaktog (kpuo Ydaha, To
TIOAU 8 °C)

e Mayaip! 6puppaTiopoul mdyou, yia Tn
Bpauon nayokupwv

NoTtripia (katdAANAQ yla T OUOKeun

UKPOKUUATWV)

f and amé mAaoTiké UNIkS
(XwpnTtikéTNTa: TO IOAU 800 M) Ay

g and yuahi (xwpntikétmta: To oAy
1500 ml)

%

XeIpIopog
Eikéveg 2-6

Mpoooxr!

O KOp1NG dev eival katdAAnAog yia
KOWo/Toliuo/AAE0T) KOKKWV KAPE,
YouAlwv rj {dxapng. lMptv tnv encéepyaoia
apalpeite oAa Ta okAnpd UEpPn (oTo Kpeag
IT. X. TOUG TEVOVTEG, TOUG XOVOPOUG I Ta
KOkaAa). KOBeTe Ta KateWuyueVa ToOPIIQ
UG6vo e To uaxaipt Bpouuuatiouou ndyou.

Mptv ™V IpwTn Xerion kabapiote ™

OUOKEUN Kal Ta pYaAeia.

® =cTUAyeTE TEAE(WG TO KAAWSIO.

e TormnoBemioTe TO MOTPL ENMAvw o€ Aela
kal kaBapn emupdvela epyaciag.

® Bd\Te 10 gpyaleio péoa oto noTrEL.

® Bd\te Ta TPOPUA OTO MOTHPL.
MpoogEte TNV KAipaka (A).

e TornoBemiote and navw To
TIPOOTATEUTIKS KATAKL — TIPOCEETE Unv
otpaporudoet!

® BdAte and ndvw ™ povdda Kivntripa Kat
QPrioTE TNV VA KOUUTWOEL.

H ouokeur] dev Eekivd, av dev €xel
Kouunwaoel cwoTd.

® Bddete 10 Ig oMV TIPICA.

e Kpatdre TO MOTAPL e TO €va XEPL KAl [le
TO AN\o TIECETE TN PovAda Kivntripa:
Alapknig Aettoupyia yia To PAoKOPIUo
Kal yla To XtUrmua papéykag 1 oavtyi.

Kivéuvog tpauuariouou!

Eikdva 8

TpaBdre To @Ig and v npida, mpotou
QVAONKWOETE T1) OUOKEUN 1] APAIPEOETE TO
kdAupua!l Mn xpnoiuonoljoete moTe
OUOKeun avamnoda oute va thv
arroouvappoAoyrioete o 6gon autrj!

MeTtd Tnv epyacia

® TpaRdrte To Pi1g and v npida.

® Apalpgote T HovAda KIvtr)pa Kal TO
TPOCTATEUTIKO KATAKL.

® Bydhte 10 gpyaleio kal apalpgoTe
KATOTIV TA TEOPLA.

.
4|



%

é 0499G14_MRO-EU.book Seite 51 Donnerstag, 5. Februar 2015 9:34 09

Ka@apiopog

A Kivduvog nAektpomAnéiag!

Mn BuBioete noté ™ uovdda Kivntripa o€
VEQPOD Kat Unv tnv MAUVETE OTO MAUVTTPIO
mdrwv.

Kivduvog Tpauuariouou!

Mnv kaBapilete TO pUaxaipl moTE LE yuuvd
Xepta. Xpnouuonoleite Bouptoa. Mdvete
TO paxaipt Uévo ornv nAaotikr Aapr).

® TpaBdre To Pi1g and v npida.

® Jkouriote Tn povdada Kivnmpa Ue
Bpeyuévo ravi kal ot ouvéxela Tpiyte
TNV Ue oteyvo ravi va oTeyvVwoel.

e [M\UvTe Ta epyaleia, Ta MOTHPLA KAL TO
TIPOCTATEUTIKO KATAKL OTO TIAUVINPLO 1)
Ue BoUpToa katw and TPEXOUUEVO VePD.

Ynédeign: Katd my eneEepyaoia m. X.

KOKKLVOU Adxavou BAgpouv Ta TAQOTIKA

U€pn, Ta orola propouv va

AMOXPWHATIOTOUV EQVA UE LEPIKEG OTAYOVEG

Bpwaotuou Aadlou.

MeTtd 0 KOWIO KPEUUUBLWY 1} oképdou

kaBapilete apéowg To MOTPL

Ma T eUAagn Eikéva 7

® TuAi&te TO TPOPOBOTIKG KAAWDLO YUPW
and Tn povada Kivnripea.

—

el

MpakTIKEG CUMBOUAEG Kal

ouvTayEég

Ma eUKOASTEPN KAL ATMIOTEAEOUATIKOTEEN

gpyaoia pe ™ ouokeur] 6a oag Bonbricouv

ol napaKdTu) OUMBOUAEG.

npr M XPNOM TG OUOKEUNG:

KoBaTs To Kpéag, To Tupi, Ta wud
@poUTa 1) Aaxavikd o v
eneEepyaoia oe KUBoug Tep. 1 cm.

—  [MAévete Ta apwuaTikd xépta, KORETE
TA KOTOAvLA KAl Ta OKOUTHZETE eAappd.

— To tupi mpénel va eivat kpuo and to
Yuyeio.

— KoBete 10 EgPO Ywul 0 KOPUATIAL.

— Agaipeite and to kp€ag Toug XOvTpoug,
Ta KOKAAQ Kal TOUG TEVOVTEG.

- To motript PETeL va elval aTeyvo Kal
Xwplg katdAoura Airoug, potou
XTUTToETE aoTmpddia apywv.

Ynédei&n:

Ot didpkeleg Tou divovtal otov akdAoubo

niivaka eivat evOEIKTIKEG TYUES, avAloya pe

TNV MoodTNTA MANPWONG KAl To Babud

enekepyaoiag.

Mikpdtepn MIKpOTEEN TIOCATNTA KA
Sldpkela TIO XOVTPOKOUMEVA TPOPIUA
enefepyaoiag:

MeyahUtepn  peyaAUtepn noodmra Kaym
dldpkela TEPLOTOTEPO WINOKOMUEVA

enefepyaoiag: TPOPUA

%

Tpo@iya EpyaAeio Mé£yioTn moodéTnTa ApI16pOGg Aildpkeia/
FudAwvo MAaoTikd 6|0Kond)y SdeutepoAenTa
alequgfe]l motrpL Aeiroupyiag (1) F
= 2sec tzsi’ = 2sec
Sae AT ok,
Maivtavog Mayaipt 409 30¢g 5-15 (1)
E;gﬁﬁg&a Mayaipt 200 g 150 g 5-10 (1)
}‘\’g)‘(’g\f&g Mayaipt 200 g 200 g 10-15 (1)
Qgggg@“' Mayaipt 250 g 200 g 20-30's
Tupl Mayaipt 200 g 150 g 20-30's
Kpéag Mayaipt 200 g 200 g 15-25s
Madikég TpoPEg |Maxaipt 200 g 200 g 10-20 s
ZUun yla kpéneg | Maxaipt 1,01 0,71 30-45s
KOKTEIN Mayxaipt 1,51 0,81 -30s
51
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Tpopipa EpyaAeio Méyiotn moodtnTa | ApIOUOg Aidpkeia/
rud\vo M\aoTiké | SIOKOTTWV deutepoAenTa
notpL notpL Aeiroupyiag (1) e
e )
Maxaipt i
O©puppartt- ) 200 gn mep. B
OMEVOG TIAYOQ gﬁgt‘jﬂag\l{ou 8 maydka 460
4 qompddia
; 60-90
Xtormua Aiokog apywv s
Hapeykag XTunmuatog 4 gompddia
BV 40-60's
Y ¢ | Alokog 400 mi 15-20 s
Xturinua cavttyl XTUTTAAATOS 500 i 5505

%

Zourma Aaxavikwv

YAikd

1 kapdTto Kat and &va PIKPO KOPUATL

oeAvéplla, Mpdoo, KOAOKUBAKL, KouvouTtidt

1 d\\o €idog Aaxavikou,1 HEtpla Bpacpévn

nardra, % | {wudg kpéatog, paivtavog,

Baow\kég (katd mpoTiunomn), aAdrtl, pavpo

runépt, 100 g YAUKLA KPEUA YAAAKTOG,

1 Kpdkog apyou

EpyaAeio: Maxaipt

Napaokeun

e Kabapiote Ta Aaxavikd kal KOYTe Ta o€
XOVTPA KOUUATLAL.

® Bd\te 10 {wud KpéaTog Ue Ta Aaxavikd
va KoxAAoouv.

e PiEte ™ Bpaopévn courna kat Ta Aaxavi-
KA OTO TTOTrPL KAL TIOATOTIOW|OTE TA.

e Xlvete TV oATononpévn oouna Eavd
OTnV KatoapoAd Kat TNV KApUKEUETE e
Ta apwuatikd xépta, aAdrtt Kat Turépt.

® Avakatéyte Tov KpOko ayou kal
YAUKLA KpEUa YAAOKTOG Kal ipoaBéaTe
TO piypa otn ooura, avakateloviag.
Mnv agrioete T coura va Bpdoel TIAEoV.

MIAKOEIK

YAIkd

300 ml kpuo ydha, 100 g ppdouleg 1} AA\O

ppouTo, 1 pak. Bavikia, 2-3 K.0. TAywTo

Bavihia

EpyalAeio: Maxaipt

MNapaokeun

® Bd\te 6Aa Ta UNKA OTO TOTAPL KAt
avapi€re ta eni nep. 30 deutepdiertTa.
2epBipete apéowg.

52
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ZdAtoa caldrag

YAika

200 g &vn kp€ua ydhaktog, 200 g yiaoupT,

3 okelideg okoOpdo, 2-3 K.o. Kétoar, npela

aAdrL kat ¢axapn, 3-6 K.o. &L

EpyaAeio: Maxaipt

Mapaokeun

® Bd\te 6\a Ta UAIKG OTO TIOTHPL KAl
avapi€te ta emni mep. 20 deutepiAerTa.

MayiovéZa

YAika

1 apyd, 1 k.o. pouotdpda, 1 k.o. EBL, aAdTy,

rurtépt, 100 ml A&t kat erurAéov AAa

150 ml A&dL

Epyaleio: AloKog XTUMUATOq

Mapaokeun

‘'ONa ta UNKA Tp€met va €xouv Ty dla

Beppokpaoia.

® BdAte Ta UAIKA e 100 miAGdL oTo oTrpL
kal avapi€re Ta ermi nep.
20 deutepdAertra.

® [lpooB€ote 150 ml AddL kat XTUnroTe
AM\a 30-45 deutepdAertta.

BouUTtupo pe péMI

YAIKA yia To pikp6 motripi (MR008..)

30 g Boutupo (amé to Yuyeio)

100 g péNL (amd To Yuyeio)

YAIKd yia 1o peyaho motripi (MRO15..)

50 g BouUtupo (amé to Yuyeio)

150 g péNL (ard To Yuyeio)

Epyaleio: Maxaipt

Napaokeun

e Koyte To BoUtupo og HIKPA KopudTia.

® BdAte To BoUTUPO KAL TO HENL OTO TIOTHPL
kat avapi€re Ta eni nep. 10 deutepdAertTa.

.
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Amndoupon

H ouokeun éxel onuaveel ouupwva e
Vv Eupwraiki odnyia 2012/19 E. K.
TieP( NAEKTPLIKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIaALWV OUOKeUWV (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaiolo yia Tnv o OAn
v enkpdrela g E. E. .oxuouoa
napaAapr] kat aglomnoinon Twv MaAlwv
OUCKEUWV amnod Tov TWANTH.
Ma mAnpopopieq OXETIKA e TOUG
enikalpoug TPdMoug andéoupong
aneubuvbeite oto e1dikd Katdomua,
art’ érou ayopdoate Tn CUOKEUN 1] 0N
AnpoTikn 1) KowvoTikr) Apxr] Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyunon kaAnig Aettoupyiag twv
TIPOIOVTWV LaG TIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldoTnua elKOOL TEOTAPWY (24) UNvav
and TNV nuepounvia g MPEWMGg
ayopdgq Tou avaypd@peTal oTn
Bewpnuévn anddelEn ayopdg. MNa mv
napoxn TG eyyunong anarteitai n
emnidel&n NG Bewpnuévng anddeleng
ayopdg otny oroia avaypapeTaL o
TUTOG KAl TO MOVTEAO TOU TPOIdVTOG.

2. Hetapeia peoa ota QVWTEPW XPOVIKA
6pla, oe meplrwon NANUPeAOUg
Aettoupyiag TNG CUCKEUNG,
avaAauBdvel TV UToXpEwaon NG
Enavapopag g o€ OpaAr) Aertoupyia
Kal TNG avTikatdoTaong KABe Tuxov
ENATTWHATIKOU HEPOUG (TTANV TwV
AVOAWOIUWY KAl TwV eurtabwy, onwg Ta
YUQALVa, Aaurttrpeg kATT). Antapaitntn
npounéBeon yla va L.oxvel n eyyunon
elval n hn Aettoupyia Tng cuokeunq va
TIPOEPXETAL ATO TNV TIOAUMENN
KOTAOKEUN Tr)G KaL OX1 emi tapadetypatt
and Kakn xpenon, Aaveaouévn
€YKATAOoTAOoM, U THENOCTN TWV OdNYLWV
XPN0MNG TNG CUCKEUNG, AKATAAANAN
ouvtrpnon anod npedécwna un
eEoualodotnuéva and Tnv BSH EANGG
ABE 1} and eEwyeveig napdyovteg
6nwg dLaKomEG NAEKTPIKOU PEUATOG
11 31apoPOToiNoNG TG TAOTG KATL

3. XTnv nepirmtwon 1ou To Tpolov dev
Aettoupyel owoTd AOYyw NG
KOTAOKEUNG TOU Kal EpACOV N
TIANUMENNG AetToupyia ekdNAwONKe
Kata tnv nepiodo gyyunong,

10 EEouaiodotnuévo ZEpPLg (n T
eEoualodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
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EAAGG ABE 6a 10 emiokeudoet e okomo
TN XPNon yla Tnv onoia kataokeud-
OTNKe, XwpIg va undpéel xpéwon yla
QVTAAAOKTIKA 1] TNV gpyacia.

. Aev kaAUrttovtal and v eyyunon ot

XPEWOELG Kal ol Kivduvol Tou
OxeTiCovtal pe m peTagpopd Tou
TPOIGVTOG TIPOG ETILOKEUY OTOV
METAMWANTA 1| P0G 1o E¢ouato-
dotnuévo 2€pRig g BSH EAGG ABE.

. OMeq ol emiokeuEq TNG eyyunong

npénel va yivovtal anod To EEoualo-
dotnuevo 2€pPIg (n To eEouatodotrn-
uévo ouvepyelo) g BSH EAGG ABE.

. Heyyunon dev kalurttel kavéva poidv

TIOU XPNOIUOTIOLETaL IEPAV. TWV
TPOJIaYPAPWY YId TIG omoleg
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OLKIOKNA XP1\0m).

. H eyyunon kaAng Aettoupyiag mou

iapéxetal arnd Tov KATAOKEUAOoTH
rtavel av anokoAAnBouv, arAolwbouv
1] Tporomnoindouv e OTolodNToTE
TPOTIO oL Tawvieq acpaleiag 1) oL EIIKEG
JLAKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETES eTti
Twv omoiwv avaypd@eTat 0 aplopog
oelpdg 1 N Nuepounvia ayopdg.

. Heyyunon dev kaAumtel:

— Emokeugg, YeTaTpomEg 1 kabapl-
onoUg Tou ENafav Xwpa o€ KEVIPO
service un e€oualodotnuévo and v
BSH EAAg ABE.

— N&Bog xprion, unepBoNkr xprion,
XELPLOUO N} AEITOUPYLa TOU TIPOIGVTOG
KaTd TPOTOo N CUUPWVO E TIG
odnyieq mou mepLExovTalL ota
EYXEPdLa Xxpriong Kawv} ota OXeTIKA
€YYPapa Xpriong, ouprepiappavo-
MEVWV TNG TANMUEAOUG PUAQENG TNG
U)l\JOKSUﬁq, NG TTwoNg TNG CUOKEUNG
KATL.

- Mpoidvta pe duoavayvwato apBuo
oelpdg.

— Znuéq mou pokalouvTal eVOEIKTIKA
ané aoTparnég, vepd 1) uypaaoia,
PwTLd, TIOAEN0, dnudoleg avata-
pax€g, Aabog Tdoelg Tou dIKTUoU
TapoxNg PEUMATOG, Y] OTIOLOJNIIOTE
Aéyo mou eival mépav and Tov EAeyX0
TOU KATAOKEUAOTN 1) TOU £E0UCL050-
nuévou ouvepyeiou.

. H eyyunon rou npoogepetat navel va

LloXUeL EACOV 1 KUPLOTNTA TNG
ouokeunq petapiBactel oe Tpito
npdowro and Tov apxikd ayopaotr} To
évopa Tou ornolou avaypd@peTal 0To
TaPACTATIKG ayopdg TNG CUCKEUNG.

e
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el
10. AvtikatdoTaon tng ouokeung yivetat SERVICE
Hoévo epdoov dev eival duvatr N ABrva: 170 xAu. EBvikrig odou
emdLOpBwon Tng katdmv roTonoinong  ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,
NG aduvauiag emokeung and 1o Knolotd — A.: 210-42.77.700
E&ouaiodotnuévo Z€pPig (n To O¢eo/vikn: 8,30 xA\U. EBvikng 0dou
eEoualodoTnuévo ouvepyelo) TNg Oeo/vikng — Moudaviwy,
BSH EA\Gg ABE. Meploxr) O€purn — A.: 2310-497.200
11. H kB¢ erokeun) 1 n avtikatdotaon Narpa: Xapahaunn & Epevotpwie —
ENATTWHATIKOU PHEPOUG SEV APATEIVEL A.: 2610-330.478
TOV XPOVO £yyUnong Tou MPoiovTog. Kprtn: EBVikG AvtioTtdoewg 23 & Kahaud,
12. EEaptipata Kat UNKA TTou avTikalt- HpakAelo — A.: 2810-321.573
otwvtal katd Tn didpkela g eyyunong  Kumpog: Apx. Makapiou I 39, ‘Eykwun —
EMOTPEPOVTAL OTO OUVEPYEIOD. Neukwaoia - MNaykurmplo TA.: 77778007

BSH A.B.E. — 170 xAl. EBvikig 030U
ABnvav — Aauiag & MNMotapou 20, Knelowd
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EEE yo6netmeligine uygundur
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Yeni bir SIEMENS cihazi satin aldiginiz Igm,d?k"%,r L
icin sizi candan kutluyoruz. gendll %U\éenllglnlz icin .......... gg
Boylelikle kararinizi modern ve KSIrI]aemIn?ag """"""""" 57
yiiksek kaliteli bir ev aleti yoniinde isiniz sona erdikten sonra . . ...... 57
vermis oldunuz. Cihazin temizlenmesi . .......... 57
Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi  Pratik bilgiler ve tarifler . ... ...... 57
icin, liitfen internet sitemize bakiniz. Giderme bilgileri . ... .......... 59
Garanti kosullarnn . . .. ...... .. .. 59

Kendi guivenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan once isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.

Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. dukkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigr mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kugcuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde iglenilen miktar ve sireler icin kullaniniz.

Cihaz sadece besin dogramak ya da karistirmak icin uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
intimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

Elektrik carpma tehlikesi

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglant
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden énce, sokillp
parcalarina ayrilmadan énce veya temizlenmeden énce daima elektrik
sebekesinden ayriimalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diistk kisiler veya
yeterli tecrlbesi ya da bilgisi olmayan kigiler tarafindan ancak denetim
altinda veya glvenli kullanim ve buna bagli tehlikeler hususunda
egitiimis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihaz ¢ocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmalidir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

e
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Isletme aninda hareket eden aksesuar veya ek pargalar degistiriimeden
dnce, cihaz kapatiimali ve elekirik figi prizden ¢ikariimaldir.

Keskin kesme bicaklarinin kullanilmasinda, kaplarin bosaltilmasinda
ve temizlenmesinde dikkatli olunuz.

Cihazi sadece tipe etiketi Uzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz.

Cihaz sadece baglanti kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza
yoksa kullanmayiniz. Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler uzerinden gececek sekilde cekmeyiniz.

Herhangi bir tehlikeli duruma yer vermemek igin, cihazin baglant
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman, sadece Uretici
tarafindan, Ureticinin yetkili servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip bagka bir uzman eleman tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini énlemek
icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapilmalidir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Cihazin kabi sicak bir yiizey tzerine konulmamalidir.

Artik kullanilmayacak olan eski cihazlarn tamamen kullanilamaz hale
getiriniz. Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile kullaniniz. Sicak sivi
islenmesinde dikkatli olunmaldir. Sivilar islenirken etrafa sicrayabilir.
Cihaz slak elle tutulmamal, akan su altina tutulmamal veya suya
sokulmamalidir. Motor unitesi sadece durur konumda kabdan
cikanimalidir. Cihaz kesinlikle bos calistinimamalidir.

Keskin bicakdan dolay: yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Bicaklar sadece plastik sapindan tutulmalidir. Cihaz kapatildiktan
sonra, motor belli bir siire donmeye devam eder.

Haslanma tehlikesi!

Kopuren veya sicak sivilar isleneceg@i zaman, plastik kabin icine
azami 0,5 litre, cam kabin icine ise azami 1,0 litre doldurulmal
ve islenmelidir.

—&| @

Bu kullanma kilavuzunda farkl cihaz ;ﬁaﬂ’;ﬁ; Aralikh kullanim ()

modelleri tarif edilmektedir. = Motor Unitesi asagiya bastiriimal,
basili tutulmall — serbest birakiimali —

Genel bakis asagiya bastinimali, basili tutulmali —

Liitfen resimli sayfayi aciniz. serbest birakiimali

Resim1 b Koruyucu kapak

a Motor iinitesi ) o Kabin kapatimasi ve takilan aletin
Cihazi agip kapatmak ve isletme seklini kilitlenmesi icin kullanilir; yerine dogru
degistirmek icin kullanilir. oturmasina dikkat edilmelidir! Egik
S oo Siirekli kullanim ye_rlestirilmemesine dikkat edilme_lidir!
= Motor Uinitesi asagiya bastirimaldir Cihaz ancak koruyucu kapak yerine

dogru takildigi zaman calistirilabilir.

ss .
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Aletler (modele bagh olarak)

¢ Bicak 6rn. otsu baharat, sogan,
meyve, sebze, peynir ve et dogramak
icin kullanilir

d Cirpma diski krema, kremsanti,
mayonez ve siit kopiigii (soguk siit,
azm. 8 °C) cirpmak icin kullanilir

e Buz dograma bicagi kiip buzlarin
dogranmasi icin kullanihir

Kap (mikrodalga firinda kullaniimaya

elverislidir)

f Plastikten (Dolum hacmi: azm.
800 ml)

g Camdan (Dolum hacmi: azm. 1500 ml)

Kullaniimasi
Resim 2—-6

Dikkat!

Dograyici bicak, ¢ekirdek halinde kuru
kahve, turp ve seker 6glitmek icin uygun
degildir. Cihazi ¢alistirmadan énce,
islenecek malzemenin icindeki tim sert
parcalar (6rnegin et icindeki lifler, sinirler,
kitirdaklar veya kemikler) ¢ikariimalidir.
Derin dondurulmus besinler sadece buz
dograma bicagdi ile dogranmalidir.

ilk kez kullanmadan 6nce, cihazi ve aletleri

temizleyiniz.

® FElekirik kablosu tamamen agiimaldir.

® Malzeme kabi, calisilacak olan diiz
ve temiz bir alana yerlestiriimelidir.

e Dograyici bicak kabin icine
yerlestirilmelidir.

® Islenecek malzeme kaba doldurulmaldir.
Doldurulacak miktar icin, 6lgii cetveline
(A) dikkat edilmelidir.

e Koruyucu kapak kapatiimalidir; egik
takiimamasina dikkat edilmelidir!

® Motor unitesi takilmali ve yerine oturmasi
saglanmalidir. Motor Uinitesi yerine tam
oturmazsa, cihaz galismaya baslamaz.

® Elektrik figini prize takiniz.

® Kap bir elle sabit tutulmal ve diger
elle motor Unitesine basiimalidir:
Kremsanti veya krema cirpmak ve
malzemeyi ince 6gutmek icin strekli
kullanim fonksiyonu, 6rn. sogan veya
meyve parcalamak ya da kip buz
dogramak icin aralikh kullanim
fonksiyonunun kullaniimasi onerilir.

%
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A Yaralanma tehlikesi!

Resim 8

Cihazi kaldirmadan veya kapagdi cikar-
madan once, elektrik fisini ¢cekip prizden
cikariniz! Cihazi kesinlikle ters konumda,
yani bas asagi kullanmayiniz veya ters
konumdayken demonte etmeyiniz!

Isiniz sona erdikten sonra

® FElekirik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Motor Unitesi ve koruyucu kapak
cikariimali,

e Dograyici bicak kabin icinden cikarilip,
ardindan islenmis besin kabdan
bosaltiimalidir.

Cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi

Motor iinitesini kesinlikle suya sokmayiniz
ve bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Yaralanma tehlikesi!

Bigaklari kesinlikle ¢iplak el ile
temizlemeyiniz. Temizleme islemi igin
firga kullaniniz. Bigaklari sadece plastik
sapindan tutunuz.

® Elekirik fisini ¢cekip cikariniz.

® Motor Unitesi nemli bir bez ile silinmeli ve
ardindan kurulanmalidir.

® Aksesuarlar, kap ve koruyucu kapak,
bulasik makinesinde veya bir firca ile,
musluktan akan su altinda
temizlenmelidir.

Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi

zaman cihazda renkli lekeler kalabilir ve bu

lekeler birkag damla sivi yemeklik yag ile

temizlenebilir.

Cihaz ile sogan veya sarmisak dograndiktan

sonra, malzeme kabi hemen

temizlenmelidir.

Cihazin muhafaza edilmesi Resim 7

® Elektrik kablosu motor unitesinin etrafina
sariimahdir.
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Pratik bilgiler ve tarifler - Etin kikirdagi, kemikleri ve lifleri (sinir)
Cihaz ile daha rahat galisabilmeniz ve elde alinmalidir.
edeceginiz sonugclarin daha iyi olmasi igin, — Malzeme kabinda yumurta aki girpilma-
asagidaki bilgiler yararl olacaktir. dan dnce, kabin temiz, yagsiz ve kuru

olmasi gerekir.
Bilgi:
Tabloda bildirilen siireler kilavuz degerdir
ve bu sireler, doldurulan miktara ve isleme

Cihazi kullanmaya baslamadan 6nce:

- Et, peynir, cig meyve veya sebze
islenmeden once, 1 cm buyuklikte kiip
seklinde pargalar halinde

dogranmalidir. derecesine gore degisebilir.
- Otsy. baharatlar yikanmali, saplari Cihazin kisa Az malzeme ve/veya
kesilip alinmali ve kisaca kurutulmahdir. siire dograma derecesi diisiik
- Peynir, sogumasi icin buzdolabina calistinimast: )
konmalidir. ’
—  Kuru ekmek parca parca Cihazin uzun gOk malzeme ve/veya
dogranmalidir. siire dograma derecesi yiiksek
calistinimasi:
Besin Aksesuar Azami miktar Aralik Siire
Cam kap Plastik kap adedi (1) [saniye]
szt ey | S
Maydanoz Bicak 40 ¢ 30¢g 5-15 (1)
Sarmisak, sogan Bicak 200 g 150 g 5-10 (1)
Meyve/Sebze Bicak 200 g 200 g 10-15 (1)
Badem, ceviz Bigak 250 g 200 g 20-30 s
Peynir Bigak 200 g 150 g 20-30s
Et Bicak 200 g 200 g 15-25 s
Bebek mamasi Bicak 200 g 200 g 10-20 s
Kaygana (krep) _
hamuru Bigak 1,01 0,71 30-45s
Kokteyl Bicak 151 0,81 -30s
o 200 g veya
Dogranmis buz Ellééglograma yakl. 8 kiip 4-6 (I)
cag seklinde buz
Q|rp||m|§ yumurta C diski 4 yumurta aki 60-90 s
aki ¥!fbma disl 4 yumurta aki 40-60 s
400 ml 15-20 s
| ki iski
Cirpilmis krema Cirpma diski 500 mi 520s
58
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Sebze corbasi

Malzemeler

1 havug ve birer kiiglk kereviz, pirasa,

kabak, karnabahar veya baska bir sebze

turd, 1 orta biyiklikte pismis patates,

%4 litre et suyu, maydonoz, feslegen

(arzu edilirse), tuz, karabiber, 100 g krema,

1 yumurta sarisi

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Sebze ayiklanmali, yikanip temizlenmeli
ve kabaca dogranmalidir.

® FEt suyu ve sebze birlikte kaynatiimahdir.

e Kaynatilmis gorba, sebze ile birlikte
malzeme kabina doldurulup
purelenmelidir.

® Pirelenmis corba tekrar tencereye
doldurulmal ve ardindan otsu
baharatlar, tuz ve karabiber ile
baharatlanmalidir.

® Yumurta aki ve taze krema karistiriimali
ve corbaya katilip tekrar karistinimaldir.
Corba artik kaynatiimamalidir.
Corbayi artik kaynatmayiniz.

Sutlii icecek

Malzemeler

300 ml soguk siit, 100 g cilek veya baska bir

meyve, 1 paket sekerli vanilin,

2-3 yemek kasigi vanilyali dondurma

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Tim malzemeler, malzeme kabina
doldurulmall ve cihaz yaklasik 30 saniye
calistinimaldir. Hemen servis
yapilmalidir.

Salata sosu

Malzemeler
200 ml eksi krema, 200 g yogurt,
3 dis sarmisak, 2—-3 yemek kasigi ketcap, bir
tutam tuz, seker, 3—-6 yemek kasigi sirke
Aksesuar: Bicak
Kahve hazirlanmasi
® Tim malzemeler, malzeme kabina
doldurulmal ve cihaz ile yaklasik
20 saniye kanstinimahdir.

Mayonez

Malzemeler

1 yumurta, 1 yemek kasigi hardal, 1 yemek
kasigi sirke, tuz, karabiber (veya beyaz toz
biber), 100 ml sivi yag ve ayrica 150 ml sivi
yag

%
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Aksesuar: Cirpma diski

Kahve hazirlanmasi

Islenecek tim malzemeler ayni sicaklikta

olmaldir.

® Malzemeler 100 ml sivi yag ile malzeme
kabina doldurulmal ve cihaz ile yaklasik
20 saniye kanstinimahdir.

® Diger 150 ml sivi yag ilave edilmeli
ve 30-45 saniye daha karistinimalidir.

Balli tereyagi

Kiciik kap icin gerekli malzemeler

(MRO008..)

30 g tereyagi (buzdolabindan)

100 g bal (buzdolabindan)

Buyik kap icin gerekli malzemeler

(MR015..)

50 g tereyagi (buzdolabindan)

150 g bal (buzdolabindan)

Aksesuar: Bicak

Kahve hazirlanmasi

® Tereyagini kiiclik parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

® Ball da ilave ediniz ve 10 saniye
karistiriniz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
E cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihaz
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Degerli Misterimiz

Siemens Cagri Merkezi 444 66 88 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Siemens Cagri Merkezimize ayrica www.siemens-home.com/tr adresindeki Miisteri Hizmetleri boliimiinde bulunan
Misteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asadida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.siemens-home.com/tr

www.siemens-yetkiliservisi.com

%

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gdsteriniz.

2. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldujunda yukarida yazili telefonlardan Ca§ri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “SIEMENS YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu

servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.
DiKKAT

Garanti sliresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge ile birlikte
faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA iTHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani  :BSHEv Aletleri Sanayi ve TicaretAS. Unvani @
Adresi  : FSMMh. Balkan Cd.No.51,......... Adresi

Umraniye 34771 Istanbul ... TelefOnU & e
Telefonu :02165289000Pbx Faks e
Faks 102165289188 . E-pOSta &
E-posta :siemenscagrimerkezi@bshg.com  Fatura Tarih ve sayisi: ...
Yetkilinin imzasi : Teslim Tarihiveyeri @
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KUCUK EV ALETLERI

BELGESI

e Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla biitiin parcalari dahil
olmak lizere tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

* Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan trilnler igin gegerlidir.

* Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi
tamamen firmamiza aittir.

e Malin tesliminden sonraki ylikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana ?el,ecek arizalar garanti kapsami disindadir.

* Kullanma hatalarindan me){dana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

* Voltaj disikltgl veya fazlaligi, hatali elektrik tesisati, tirtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir. . .

. Eogal afedt er EjDe rem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildinm diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti

apsami disindadir.

. Be?ge i‘]zglrfne tahrifat yapildigi, cihazin tizerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti siresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. Malin bitin parcalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir.

3. Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda tiiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci
maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onarilmasini isteme,

d- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

4. Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli
ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir ticret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yikiimltdr.

Tiketici ticretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatc tiketicinin bu
hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

5. Tiuketicinin, lcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asilmasi,

- Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla belirlenmesi
durumlarinda; tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticidan talep edilir. Satic, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatg miiteselsilen sorumludur. .

6. Malin tamir siiresi 20 is giinlinii gecemez. Bu siire, garanti siiresi icerisinde mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna
veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin Lo

Yetkili Servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Marka  Urlin Ismi |

Malin arizasinin 10 is giinii icerisinde giderilememesi halinde, Shermams - [Elve W mEs

e : 7 e Siemens Utl
Uretici veya ithalatci; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer Semens Bk [ Mk

ozelliklere sahip baska bir mali tiiketicinin kullanimina tahsis etmek Siemens Su Isitici (Kettle)
zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi durumunda, Siemens Mutfak Robotu
tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir. Siemens Tost Makinasi
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Siemens Sag¢ Kurutma Mak.
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. Siemens Meyve Sebze Sikacag
8. Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek Siemens Sac Sekillendirici
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin Siemens  sarjll El Stipiirgesi
yapildigi yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine g;:mg:: gfehnvdee?eg'rmem
basvurabilir. . .. . . Siemens Ekmek Kesme Makinasi
9. Saticl tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, Siemens Sac Sekillendirme Seti
tlketici GUmriik ve Ticaret Bakanligi Tuiketicinin Korunmasi ve Piyasa Siemens Karistirici
Gozetimi Genel Mudurligline basvurabilir. Siemens El Blender
Siemens Et Kiyma Makinasi
Bu irlin Siemens icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Siemens Kati Meyve Presi

tarafindan imall/ithal edilmektedir

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC. A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No.: 51 Umraniye 34771 - istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00

Faks: (0216) 528 91 88
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Fanamropaars! 6eTimizge 1aba anachis.

©3 KayincisAiriHis yLwiH

Byn GyWbIM YLLIH MaHbI3AbI KayinCisaik »KeHe KonaaHy HycKaynapblH asy
YLLiH OCbl KOnAaHy Typasibl HYCKAYSIbIFLIH TOMbIFLIMEH MYKUATTIEH OKbIM
LUIbIFBIHBI3.

Byn 6yibiM TYPMbICTbIK, XKaFaannapaa asblK-TyNiK eHiMAepiHiH
TYPMBICTbIK, Keniemaepae HemMece TYPMbICTbIK XKarFaannapra ykcac
6enMKOMMepPUMANbIK MakcaTTapAa eHAey YLiH apHanFaH. TypMbICTbIK,
YKaFaamnapra yKcac KonaaHy KarapbiHa, Mbicasbl, OyibiMAabl
AYKEHAEP, KeHcenep, aybinapyallblibiK aHe 6acka
KOMMEePUMWANbIK, eHAIpiCTEpAEri KbI3METKepiep acxaHanapbiHaa
KonAaHy, Hemece naHcMoHAapAa, LWarFblH KOHaK, yinepae Hemece
oCblnapra yKcac Xxepriepae KonaaHy xartaasl.

ByibiMAbl TEK KaHa asblK-TYNIK OHIMAEPIH KanbiNTbl TYPMbICTBIK,
Kenemae MeH yakplTra eHAey YLWiH KOnAaHbIHbI3.

OnekTpbyinbiM TEK KaHa asblK-TyNiK eHiMAepai ycaktay Hemece
apanacTbipy YLiH MakcaTTanFaH. byibimabl 6acka Hepcenepai
Hemece 3aTTapAbl eHAeY YLWiH KonaaHyra 6onManabi.

KonaaHy Typanbl HyCKaynbifFbiH cakTan XypiHi3. Byibimabl 6acka
afamzapra bepreHiHizae oHbiMeH bipre KonaaHy Typansl
HycKaynblFblH Aa Bipre 6epiHis.

A\ XXannbl Kayincisgik Hyckaynapsl

ONeKTP TOK COKKbICHI KayiOi

Ocbl OyMbIMHBIH Kaberi Oy3blibin 3aksiMAaHFaH Kyinae bonca,
KayintepaiH nanaa 6onybliH 6onabipMmay YLUiH, OHbIH LUbIFAPYLLbI
HemMece TEXHUKANbIK KbI3MET KepCeTy OpTasibIFbiHbIH MaMaHbl
apKbinbl, HEMece ocblnapra yKcac apHarbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KaXKET.

ByibiMabl, OHbI Bakbinaychl3 KanablpFaHbiHbI3Aa, KypacTbipbin
OpHaTKaHbIHbI3aa, BenweKTereHiHisae Hemece TasanaraHblHbI34a
SpPKALLaH JMNEKTP TOK KYWECIHEH aXXbIpaTbIHbI3.

Byn GyibiMaap GpusnKanbik, Ce3iMAIK XKaHe NCUXMUKaTbIK
MYMKIHZIKTepI LWeKTeyni, COHbIMeH Bipre Ta)ipnbeci »aHe

ez -
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é 0499G14_MRO-EU.book Seite 63 Donnerstag, 5. Februar 2015 9:34 09 é
kk

—&| @

Binimi XeTkKinikcis agamaap TapanbiHaH Tek 6akbinay acTbiHAa
6onFaHaapbiHAa, Hemece ByrbiMAbI Kayincia Typae KonaaHy
6oMblHLLA MaNIMETTEPIH e3AepiHe KayanTbl TyFanapaaH ansim,
ocbl ByMbiMAbl KonAaHy apKbinbl nanga 6ona anatblH KayinTepiH
TyCciHreHaepiHAe FaHa KonaaHbina anaasl. byn 6yibim 6ananap
TapabblHaH KonaaHbaybl KepeK. byibiMAbl XaHe OHbIH KabeniH
H6ananapiaH y3ak epae cakray kepek. banapabiH 6yn GyribiMMeH
oiHamMaybl KayKeT. DNeKTpOYMbIM XKYMbIC iCTEreHAE MKbIKbIM
TypaTbiH KOCaNKbl HEMece KOoCbIMLLA BenLeKTepai ayblCTbIpy
anapiHAa aneKTpOyMbiMAbl eLUipin, OHbIH allacklH TOK 6epy
YXYNECIHEH a)KblpaTy Kepek. OTKip Kecy nbllaKTapbiMeH apeKeT
eTKeHAe, COHbIMEH KaTtap TocTaraHAbl bocaTyaa, Taszanay 6apbicbiHAA
abannan apekKerT eTyiHi3 nasbiM. byrbiMabl TEK KaHa BynbiM
TaKTawacblHa KepceTinreH MmanimeTTepi 6oMbIHLLIA iCKe KOochiImn
KonAaHbliHbI3. ToK 6epy »yieci MeH ByrbIMHbIH e3iHae ewwbip
3aKblMAaHFaH He By3bliFaH »kepnepi 6onmvaraHia FaHa KonAaHbIHbI3.
ByiibiM KabeniH eTKip HemMece bICTbIK YXepnep apKblfibl TapTnaHbl3.
Ocbl 6yMbIMHbIH Kabeni 6y3blibin 3akbiMAaHFaH Kyiae 6onca,
KayinTepAiH nanaa 6onybiH 60nAbIPMay YLUiH, OHbIH LUbIFapPYLLb
HemMece TEeXHUKasbIK KbI3MET KepCeTy opTablFblHbIH MaMaHbl
apKblnbl, HEMece ocblnapra ykcac apHavbl 6inimi 6ap agam
TapabblHaH aybICTbIPbINYbl KAXKET.

ByibiMabl )eHAeY XKyMbICTapbl TEK KaHa TEXHUKASIbIK, KbI3MeT
KepceTy opTanblfbiHbIH MamMaHbl apKbliibl ©TKI3iNyi KaXerT.

A\ Byn 6yibiM yLUiH Kayincisaik HycKaynapsl

Xapanany kayi6i

ONEKTP TOK, COKKbICHI KayiBi

OnekTp ByMbiMAbl TEK KaHa LblFapyLUbIHbIH TYNMHYCKASbIK,
TonbIMAayblLw 6enweKTepiMeH KonaaHbiHbI3. TocTaraHabl bICTbIK,
YCTinep yCTiHeH KorMaHbI3. blcTbik 60nbIin TYpFaH CyMbIKTbIKTApAbI
eHAey 6apbicbiHAa abannan apekeT eTiHi3. CyMbIKTbIKTap eHAey
BapbiCbiHAA LaLLbIpan KeTyi MyMKiH. OnekTp 6yrbiMAbl binFanabl
KonaapMeH KonaaHbin 6ackapMaHbl3, arbin TypaTtbiH Cy acTbiHAa
yCTaMaHbl3 HeMece CyMbIKTbIKTapFa ManMaHbl3. Kosrantkbiw BipniriH
TEK KaHa OHbIH 80/1eH TOKTaNFaHblHAH KEWiH TOCTaFaHHaH LUbIFapbin
anbiHbI3. neKTp ByMbiMAbl eLlKallaH iwi 60c Typae icke KocnaHbl3.
OneKTp ByrbiMAbl KETEPY HEMECE XKaMKbILWbIH LUbIFApbIN any
anablHaH allanblK, anblpblH LWbIFAPbIN anbiHbl3. DNeKTp ByrnbiMAb
eLUKallaH TeHKepinin TypFaH TypiHAe KonaaHbaHbI3 Hemece ocChl
TypiHAe GeneKTeMeHis.

e
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OTKip NblLLaKTap apKbibl XapasaHy Kayioi.
MblwakTapabl TEK KaHa onapAbiH nnacTtmaccanaH »kacasnraH
TyTKaCbIHaH ycTayra 6onaabl. ©OLWipinreHHeH KeriH anekTp byrbim

6ipas yakplT 60oWbl icTen Typaabl.
blcTbIK, Cy apKbinbl KyiiK Kayioi

KenipeTiH HeMece bICTbIK CYMbIKTbIKTapAbl KonAaHFaHaa
nnactmaccazaH XkacanfaH TocTaraHbiHa eH kebiHae 0,5 nuTp, Hemece
SVIHEKTEH )KacanFaH TocTaraHblHa eH KebiHae 1,0 nUTp Kyhbin eHAEHIS.

Ochbl KonAaHy HycKaynbiFbl iLliHAe TypAi
yArinep cunatrasnafaH.

JXannol MmonimeTTep

CypeTrep 6eTiH )Kaibin allblHbI3.
1 cypet
a Kosrantipi Gipniri
3nekTp ByMbIMAbLI KOCY MEH 6LUipY YLLUiH,
YKOHE XKYMbIC MOZIYCbIH ©3repTy YLLiH.
$— e TypaKTbl }XYMbIC MOAYCbI
= KO3FanTKbILW GipniriH ToMeHre Kapa
6acbiHpi3
e A gz MHTEepBanablK XKYMbIC
moaycel (1)
= KO3FanTKbILW GipniriH TeMeHre Kapa
6acblHbl3, 6epik ycTaHbl3 — 6ocatkin
XiBepiHi3 — TeMeHre Kapai 6acbiHbi3,
6epik ycTaHbl3 — 6ocatbin ibepiHis
b Kopray kaknarbl
TocTaraHabl Xaby YLUiH YkaHe acnanTbl
HbIKTan GeKiTin KO YLUiH —
opHanacThbIpbinybiHbIH Aypbic 60nybiHa
Hasap ayAapblHbi3! KuFawtamaHbia!
OnekTp ByMbiM TEK KOpFay Kaknarbl
YCTIHEH [ypbIC OpHaTbIIFaHbIHAA FaHa
ICKe KOCblNna anbiHaAbl.
AcnanTap (ynriciHe kapau)
¢ Mbicabl achifnkekK LenTepi, NUA3,
YKEMIC, KOKEHIC, iPIMLLIK YdHe eT CUAKTHI
eHimaepai ycarty yLiiH apHasiFaH Nbiwak,
d Kaimak, )XyMblpTKa aKybl3bl, MaoHes
BeH cyT KeOBiriH (CyblK, Cy, eH kebiHae
8 °C) 6ynranay YLLiH apHanFaH MUKcep.
e Mys KeceKTepiH ycaTy YLiH apHasiFaH
Ice-Crush (my3 TankaHaaTKbILL) NbilLaFsl
MnactmaccagaH XacasnFaH (LuarbiH
TONKbIHABI NELUTE KONAaHy YLUiH kapamabl)
f TocTaraH (cbiibIMAbINbIFLI: Makc. 800 mn)
g Hemece alHeKTeH XacarFaH TocTaFaHbl
(cbibiMABINbIFLE: 1500 mn)

64
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KonaaHy
2-6 cypetTep

Caxrarabipy!

Ycarkbil Kope ASHAEPIH, LLOMBIPAAPD
HEeMeCce KaHTTbl YCaKTay yLUIH Xapamas!
emec. BHaey anabiHaH angbiMeH 6ap/biK
KarTbl O6JILLIEKTEDIH aJibiil TACTAHbI3

(eT eHIMAepIHAe MbICasibl CIHIPED,
LUEMIPLLEKTED HEMECE CYHEKTEPIH).
MysAaarbiiiFaH 6HIMAEPAI TeK KaHa Ice-
Crush (my3 TanKaHAAaTKbILL) [6ILLAFBIMEH
yearbiHbI3.

AnFalukbl peT KongaHy anabliHaH SNeKTp

OyiMbiMAbI XXaHe acnanTtapbl Tasanan

asbiHbI3.

e Keni kabeniH TonbIFLIMEH OpayaaH
»Kasbin anblHbI3.

® TocTaraHAbl TEriC XaHe Tasa XyMbIC
YCTiHE KOMBIHbI3.

® AcnanTbl TOCTaFaH iLliHe eHri3iHi3.

® AS3LIK-TYNiK 8HIMAEpAi ToCTaFaH ilwiHe
casbliHbI3. ©nwey wkana éenriciHe (A)
Hasap ayJapblHbI3.

® Kopray KaknarblH YCTIHEH KOHAbIPbIHbLI3
— KMFawwTamaHbl3!

® Kosrantkpllw BipniriH yCTiHEH
OPHATbIHbI3, TONbIFBIMEH KOHALIPTbIHBIS.
On TonbIFbIMEH KOHAbIpbINIMaraHaa
aneKTp OyibiM icKe KocbliMai Kanaasi.

® DbyiibiM anbipbiH 9NEKTP Kyar KyheciHe
KOCbIHbI3.

® ToctaraHabl 6ip KonmeH Bepik yctan
TYpbIN, eKiHLWi KOIMEH KO3FanTKplILL
BipniriH 6acbiHbI3: TypaKTbl }XYMbIC
MOJlyCbl 8HIMAEP/i eTe ycaK, Kbinbin
ycarty YLUiH YkaHe BynFaTbiiFaH
YKYMBIPTKA aFbIH KaHe KauMaKTbl BynFay
YLiH apHanfaH, Hemece UHTepBanabiK,
YKYMbIC MOAYCBbI, MblCanbl MUA3 Hemece
emicTep CUAKTbI eHiMAaepai Typay He
yCaKTay YLUiH XoHe My3 KeCeKTepiH
yCaKTay YLUiH apHasnFaH.

4@
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A Mapanary Kayior!

8 cyper

BnieKTP OYHibIMAbLI KOTEPY HEMECE
JKAIMKBILLIBIH LLIBIFAPLIT aJTy aNnAbIHaH
aLasbIK anblpbIH LUBIFAPBIT a/TbIHbI3.
SNeKTp OYibIMAbI eLUKaLLIaH TOHKEPITir
TYpFraH TypiHAe KonaaHOaHbI3 HEMECE OChl
TYPIHAE OBJILLIEKTEMEHI3.

XXyMbICTaH KeuiH

® DByiibiM arbipblH NEKTP XKYMECIHEH
aXKblpaTbiHbI3.

e KosranTkbil GipniriH »xeHe KopFay
KaKnarblH LbIFAPbIN anblHbi3.

® AnAbiMeH acnanTbl LWbIFApbIn anbin, 0AaH
KeWiH asblK-TYNiK eHIMAEPIH LWbIFapbIn
alblHbI3.

Taszanay

A OJIEKTD TOK COKKbICHI KayiOf!

KosrantKbiLu GipsiiriH eLuKalLaH cyra Masyra
JHOHE bIABIC XYY MALLUMHACKIHAA Ta3anayra
bonmanael.

A XKapanaHy Kayioi!

ﬂblluaf( Thbl eLlKalllaH KasiaHalll KoJiMeH
1azanamanbis. OJ yLUiH Ta3anay KblILLaFbIH
KOJI4aHbIHbI3. ﬂblluaf( Tbl TEK KAHa OHbIH
MIACTMACCEAAH IKACAJIFaH TYTKAChIHAH
ycrayra 6onagei.

® DByiibiM anbipblH 9NEKTP XKYMECIHEH
aKbIpaTbIHbI3.

® Kosrantkbil GipniriH binFanabl
LybepeKneH cypTin, oJaH KewiH
KYpFaTbIn CYpPTiHi3.

® Acnantap, TocTaFaH MeH Kopfay
KaknarblH bIAbIC XYYy MalluHacbliHAA
Hemece aFbln TypFaH Cy acTbiHAa
KbIJILUAKNEH TasanaHsbl3.

HasapbiHbisFa: Kbi3bin opam»xanbsipak,

CUAKTbI eHIMAepAi eHaereHae

nnactMaccajaH »kacanraH GenweKTepiHii

6oAnbIN KETYi MYMKIH — onapAsl eciMaik

Taram MaiablH GipHeLle TaMLLUbIChI apKbiibl

KeTipyre 6onagsl.

%
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MnAs Hemece capbiMCaKTbl yCaKTaraHHaH

KeHiH TocTaraHAbl Aepey TasanaHbl3.

Cakray GoiiblHIwa 7-wi cypeTTi KapaHbI3

® Keni kabeniH KosFanTKeIW GipniriHe
alHangblpa opan KonblHbI3.

Mannansl KeHecTep MeH peuenTrep

OneKTp BybIMMEH XXYMBIC icTeyAi
MKEHiNpeK eTy YLUiH }XoHe HaTWXKenepAaiH
yKaKcblpak 60nybIH KaMTamMachi3 eTy yLUiH
Keneci nanaanel KeHecTep e3iHisre Kemek
6epe anagepl.

3neKTp OYAbIMABI iCKe KOCy aniblHaH:
€T, ipiMLLIK, nicipiIMereH »kemic »koHe
KeKeHicTepai eHAey anablHaH anablMeH
Menwepi 1 cM KeceKTepre Kecin anbiHbI3.

— Kacbin KeK wwenTepai *ybin anbin,
cabakTapebln anein Tactan, Bipas
KYpFaTbin anblHbI3.

—  |piMLWIKTI TOHA3bLITKBILLTA CYbITbIM
anbiHbI3.

— Kyprak HaHAbl KeceKTepre KeciHis.

— ETTeH wemipLuekrep, cyiexkrep MeH
CiHipnepiH anbin TacTaHbI3.

— JKyMbIpTKa aFblH BynFay anfbiHaH
TOCTaFaHHbIH iLLi Manchl3 XaHe Kyprak,
6onyblHa KO3 KEeTKI3iHi3.

HasapbiHbisFa:

Keneci kectenie GepinreH yakbiTrap wama

MaHAepiH KepceTeai, TONTbIPY Kenemi MeH

ycaxray TypiHe KapaW oTbipbin.

OHIMAEpPAiIH TOMeHipeK
Kenemi, >xeHe/Hemece
ycaKray TypiHiH TOMeHipeK
6onybl

KblCKapak,
KOCY yaKbITbl

y3afblipaK,
KOCY yaKbITbl

OHIMAEPAIH YIIKEeHipeK
Kenemi xeHe/Hemece
ycaKTay TYpPiHiH XoFapblpak,
6onybl

65
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ABBIK-TYNIK Acnan EH »xoFapbl kenemi UntepBan-  |Yakbi1/
eHimAaepl OiiHeKTeH Mnactmac- |Aap cakbl (I) | cexyHaTap
yxacarnraH casaH ST T, T e
ToCcTaraH »acanraH
TOCTaraH
Aroxenek Meblwak, 40r 30r 5-15 (1)
Capbimcak, nuas | Mblwak, 200r 150 r 5-10 (I)
Hewmic/kekeHic Meblwak, 200r 200r 10-15 (1)
Banam, rpek Mblwak, 250r 200r 20-30 ¢
YKaHFaFrbl
IpimMLLiK Melwak, 200r 150 r 20-30c
Er Melwak, 200r 200r 15-25¢
Cabunep Melwak, 200r 200r 10-20 ¢
Taramzapbl
Kyimak kamblipbl  |[blwak, 1,0 n 0,7n 30-45c¢c
KokTtennb Mblwak, 1,5n 0,8 n -30c
TankaHaanraH my3s |Mysabl ycaty | 200 r Hemece 4-6 (1)
nblluarbl LamameH
8 my3 Keceri
XymblpTka afeiH - |Mukcep 4 XXymbipTKa 60-90 c
Oynray aKybl3bl
4 XXyMblpTKA 40-60 c
aKybi3bl
KaimakTel Oynray | Mukcep 400 mn 15-20 ¢
200 mn 15-20c
KekeHic kexxeci ® KyMbIpTKa capbl ybi3bl MEH TOTTI
WHrpua1eHTTep KavWMaKTbl apanacTblpbin anbimn, KeXkere
1 cobi3 xoHe Bip-GipaeH KilLKeHTail apanacrblipa OTbIPbIN KOCbIHbI3. OcblaaH
GanablpKek, Xannak KUAKTbI MUA3, KadiLl, KEMIH KanHatnaHbl3.
rynai KelpblkkabatraH HeMece KeKeHic CyT KokTewni
TYpiHeH, 1 opTalua menwiepni nicipinrex WUHrpuaneHTTep
KapTon, % 11 eT copnackl, aKxenek, 300 mn cyblk cyT, 100 r KynnbiHai Hemece

Hacbl6anryn (kanacaHbis), Ty3, Kapa OypbIl,  gacka Xupekrtep Typi, 1 Kanta BaHunb
100 r ToTTi KallMaK, 1 )KYMBIPTKA Capbl YbI3bl  kauTw, 2-3 AC KaCblK BaHWNb GanMyaaars

Acnan: lNbilak Acnan: MNbiwak

HavbiHpanybl JavbliHaanysbl

® Kekenictepai Tasanan, ybin anbin, ® bBapnbik MHrpeaneHTTepAi TocTaraH illiHe
Y/IKEH KeCeKTepre KeciHI3. _ canbin, wamameH 30 cekyHa Boiibl

® ET copnackiH kekeHicTepmeH 6ip MMKCEPMEH apanacThipbiHbI3.
KanHaTbIM asnbiHbI3. ) ) HaibliHaanFaHHaH KeiiH ysaptnan

e [licipinreH Ke)xe MeH KekeHicTepai ycTenre 6epiHis.

TOCTaraH iliHe cankin, eséenen anbiHbI3.

® EsbeneHreH Ke)keHi KaiiTta KacTper iliHe
canbin, KanaraHblHbI3LLAa aCbUTKeK
LuenTep, Ty3 kaHe OypbilLneH AoMAaen
anblHbI3.
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Canar ywiH coyc

UHrpnanentrep

200 r kineren, 200 r norypT, 3 capbiMcak,

6eniri, 2-3 ac Kacblk KeT4yn, Bip canbim Ty3,

wekep, 3-6 ac KacolK, Cipke

Acnan: lNMbiwak,

JavisiHaanybl

® bapiblK MHrpeaneHTTepAi TocTaraH ilwiHe
canbin, wamameH 20 cekyHAa Boiibi
MUWKCEPMEH apanacTbipbiHbI3.

MaiioHes

UHrpnanentrep

1 XXYMbIPTKA, 1 ac Kacblk Kbilwa, 1 ac Kachblk,

cipke, Ty3, Oypbiw, 100 Mn eciMaik Maibl

MeH KocbiMLia 150 mn ecimaik mawbl

Acnan: Mukcep

JavisiHaanybl

Bapnbik eHiMaep GipKesKi XbIbInbiK,

AeHrenze 60nybl KaXKeT.

® Uurpnaventrepai 100 mn ecimaik
MaMnbIMeH TocTaraH illiHe canbin,
wamameH 20 cekyHa 6oibl MUKCEPMEH
apanacTbipblHbI3.

e 150 mn eciMaiKk Manbl Kocblim,
Tarbl 30-45 cekyHA B60Mbl MUKCEPMEH
apanacTbipblHbI3.

Banabl mait

KiwkenTtai Toctarad (MR008..) ywiH
MHrpeaueHTTep

30 r mavi (TOHa3bITKbILITaH)
100 r 6an (TOHa3bITKbILLTaH)
YnkeH toctaraH (MR015..) ywiH
MHrpeaueHTTep

50 r mav (TOHa3bITKbILLTaH)
150 r 6an (TOHa3bITKbILLTaH)
Acnan: lMNMbiwak,

JaibiHaanyb

® Maiiabl WarbiH kecekTepre 6enin KeciHis.

o Ma# MeH HGanabl TocTaraH iliHe canbimn,
wamameH 10 cekyHA 60ibl MUKCEPMEH
apanacTbipbiHbI3.

—

kk

Kazere xaparty 60ibIHLLA HYyCKaynap

Byn anekTpByibiM 3neKTp »kaHe
E: 3MIEKTPOHMKA ByiibIMaapbl Typasbl
mm  2012/19/EU Eyponansik

I1pekTuBackiHa caii GenrineHreH

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE).

Ocbl OupekTunBa LeHOepiHae
KonzaHblnFaH ecki 6yibimaap Eypona Oparbl
enfepiHae kabbinaay MeH Kaaere xaparyra
THiCTi.

Kasipri yakbiTrarsl MyMKiH GonFaH kegere
apary »xonaapbl Typansl MasiMeTTepAi
3neKTpOyibIM AYKEHIHI3Ae Hemece e3iHi3aiH
YKePrinikTi sKiMLLINiK opbiHAapbIHAA cypan
Gine anachbl3.

Keninaeme waptrapbl

Byn ByibiM yLUiH ocbl ByiibIM caTbibIn
anblHFaH engeri pvpMambl3ablH OKINAiKTepi
LIbIFAPFaH Keninaeme WwapTrapbl KonAaHbl-
nagpl. Keningeme waptrapblH 63 KanaraHbl-
HbI3La 8P yaKbITTa e3iHi3 ByibiMabl caTbin
anFaH anekTpOyibiMaapbIH AYKEHiHI3Ae
Hemece GUPMaMbI3AbIH CON enAaeri
eKingirinae cypan 6inyiHisre Gonagei.
epmaHuA yLWwiH Keninaeme Wwaptrapbl MeH
MEKEH-)Kainap Ti3iMiH KiTanLaHbiH apTKbl
BeTiHae Taba anacbl3.

CoHbIMeH KaTap, Keninaeme LuapTrapbiH
FanamTopza Aa, oCblHAa KepceTinreH
drpMamMbI3abiH BEO MEKeH-XKaiibl acTbiHAa
Taba anacel3. Keninaeme KblameTrepiH any
YLLUIH 9p >Karaaiaa catbin any Typasbl Yek-
KarasblHbIH KepceTinyi Tanan etineai.

O3repTynepain 6ap 60nybl MyMKiH.
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Ona Bawen 6e3onacHoCcTH

Mepea nepBbIM UCNONIb30BaHNEM 3JieKTpornpubopa BHUMaTE Nb-
HO NMPOYTUTE NpaBuJia NoJib30BaHUA, YTOObI MOJTY4YUTb BaXKHYIO
uHcpopmaumio ana Bawen 6e3onacHocTu U ynpassieHUn
anekTponpubopom.

OTOT Npmnbop NpeaHa3Ha4veH AndA nepepaboTKm NPOAYKTOB B O6bIMHOM
ANA LOMaLHEro Xo3AncTea KoIM4ecTse B AOMalWHNX UK BbITOBbIX
YCNOBUAX N HE paccyUTaH ANA UCNONb30BaHUA B NMPOMBbILWIEHHbIX
Lenax.

MNMpumMeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUAX BKIOHAET, Hanp., NCNOfib30BaHWe
B KyXHAX ANA COTPYAHMKOB MarasvHoB, 01COB,
CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX N APYIUX MPOMbIWAEHHBLIX NPEANPUATUN,

a Tak)xe Nofb30BaHNe rocTAMU NAaHCUOHOB, HEGONbWNX OTenemn

1 NoAobHbIX 3aBeaeHNN.

C nomolwbto anekTponpubopa MoXXHO nepepabaTbiBaTb TONILKO Takoe
KONN4ECTBO NPOAYKTOB M B TEHEHNE TAaKOrO BPEMEHU, KOTOpbIE
XapakTepHbl ANA AOMalHEro Xo3AncTaa.

AnekTponpnbop NpeaHa3Ha4eH anA N3mesib4eHnA Nnm
nepemMewnBaHnA NPOAYKTOB.

QnekTponpubop He npeAHa3Ha4eH AnA nepepaboTkn Kakmx-nnbo
Apyrux NpeaMeToB Un BELWECTB.

CoxpaHuTe, NoXanyncra, UHCTPYKLLWIO MO aKcnayaTaumm

B HAALE)XHOM MecCTe.

MNpu nepepa4ye aToro 66ITOBOro aneKkTponpmubopa ApyromMmy BnagenbLy
He 3abyabTe 0TAaTb EMY U 3TY NHCTPYKLMIO.

A O6wue ykazaHna no TexHuke 6e3onacHoCTU

OnacHoCTb Nopa)xeHUA 3NeKTPUYECKNM TOKOM

Ecnu ceteBoi WHyp AaHHoro npubopa 6yaeT NoBpPeXaeH, To,

BO u3be-)KaHue onacHbIX CUTyaUuni, ero JOmKeH byaeT 3aMeHUTb
NPOU3BOAUTEND, UM Er0 CepBUCHaA cny»«ba, unm nuuo ¢
aHanorMyHom KBanudukaumen.

Mpubop cneayeT BCeraa oTCOEAMHATL OT CETU, KorAa oH ocTaeTcA 6es
NPUCMOTPa, a TaKXKe nepes ero cOopKon, pasbopPKoON UM YNCTKON.
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Jlua ¢ orpaHnyeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OMbITa U 3HAHWA MOTYT
Nnonb3oBaTbcA Nprbopamu TONbKO NOA NPUCMOTPOM UM ECNU OHK
MONyYnSInM yKasaHua no 6e3onacHoMy MCrosib3oBaHuto npubopa
0OCO3HaJIM OMACHOCTU, CBA3AHHbIE C HEMPaBWUbHBLIM UCMOSIb30BaAHUEM.
HaHHbI npubop Henb3A ncnonb3oBatb AeTAM. [Mprbop 1 ero cetTeBom
LUHYp Aep)KaTb BAanu ot AeTen. [leTAmM Henb3A urpatb ¢ npubopom.
[Mepea 3ameHON NPUHAANEXHOCTEN UK AOMNONHUTENbHBIX AeTaneun,
KOTopble BO BpeMA paboTbl NPMBOAATCA B ABWXXEHUE, Npubop
NOJMKEH ObITb OTK/THOUYEH U OTCOEAUHEH OT CETH.

CobntoaaTb OCTOPOXKHOCTb NpY 0OpaLLEHUN C OCTPLIMU PEXYLLMMMU

HOXXaMW, a TaKXXe BO BPEMA ONMOPOXXHEHMA Yalln U NpU YACTKE.
Moakno4anTe u ncnonb3ynTte an60p TOJIbKO B COOTBETCTBUU

C TEXHNHECKMMW AaHHbIMW Ha chpMeHHON Tabnunyke.
OneKTponprMbopoM MOXXHO MONb30BaTLCA TOMBbKO B Cnyyae, ecnu

y camoro npubopa 1 ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX NOBPEXAEHNIA.
Cnepunte 3a TeMm, 4TOObI HE NOBPEAUTbL CETEBOW LWHYP INEKTPO-
npubopa 06 ocTpble Kpaa 1 ropA4me NoBEPXHOCTU. Ecnu ceTeBon LWHYP
ZaHHoro npubopa 6yaeT noBpexkaeH, To, BO n3bexaHne onacHbIX
CUTyauui, ero Ao/mKeH ByaeT 3aMeHUTb NPOM3BOAUTESb, UK Er0
cepBuCHaA cny)<ba, Un NIMLO C aHaNIOrMUYHOW KBaMPpUKaLMEN.
PeMoHT npubopa nopyyatb TONbKO HaLleh CEPBUCHOM Cny»xobe.

A\ YkasaHua no TexHuke 6e3onacHOCTU ANA AaHHOIro npubopa

He ncknioyeHa onacHOCTb TPaBMUPOBaHUA.
CyuwecTByeT ONacHOCTb NOPaXKeHUA INeKTPUYECKUM TOKOM.
Monb3oBaTbcA NPMOGOPOM MOXKHO TONIbKO B KOMMJEKTE
C ChMPMEHHBIMWN NMPUHAANEXKHOCTAMMU.
Henb3A cTaBuTb pabo4yto eMKOCTb Ha FopA4YHo MOBEPXHOCTb.
ByabTe 0CTOPOXXHbI NPV NepeMeWnBaHn FopAYNX XKUAKOCTel. Tak
KaK »XMAKOCTU MOryT Npun 3ToM pa3bpbi3raTbcA. 3a M3MenbynTeNb
Henb3A 6paTbcA MOKPbIMM PyKaMu, MbITb €ro B MPOTOYHOW BOAE MM
norpy»<aTb B XKMAKOCTb. BNok aBuratena MoXxHo cHUMaThb ¢ paboyer
€MKOCTW TONIbKO Moche NMosHOM OCTaHOoBKM ABuratena. CneanTe 3a
TeM, 4TOObl U3MENbYUTEND HUKOrAa He paboTan BXONOCTYHO.
OnacHocTb TPaBMMPOBaHUA O JIe3BUA HoXKa!
BepuTeck TonbKO 3a NnacTMaccoBble Aep)xaTenm Hoxel. MNocne Bbi-
KNHOYEHNA U3MENbYMTEND ellLe HEKOTOpoe BpeMA paboTaeT no
NHEpLWN.
He ucknioyeHa onacHOCTb ownapuBaHuA!
B uenax 6e3onacHocTy B NnacTMaccoByto pabo4yto eMKOCTb
N3MeNbYMTENA MOXKHO 3anMBaTbh MakcuMym 0,5 N, B CTEKNAHHYHO —
1,0 N cunbHOMNEHALWENCcA UK ropAYen XXNAKOCTU.
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B faHHOM MHCTPYKLMM MO aKcnyaTawmm
OMMCBIBAIOTCA pasnnyHble Moaenm 6neH-
LepoB.

KomMnnekTHbI 0630p

OTKpoiTe, NoXKanyncTa, CTpaHULLy

C pyUCyHKamum.

PucyHok 1

a bnok asuratensa
ANA BKNIOHEHVA U BbIKOYEHWA N3Meb-
4YUTENA U NU3MEHEHVA pexxrma paboThl

S 000 HenpepbiBHaA aKcnnyaTauuna
= HapasuTe Ha 6noK asuraTensa
No HanpaBJieHNO BHN3

2sec
2 AT T e MepuoanHeckan
akcnnyatauua (1)
= HajaBuTe Ha 6noK aBuraTenA
Nno HamnpaeieHUo BHW3, 3adoUKcHpynTe
€ro — oTNycTuUTE — ONATb BHU3,
domKcaumA — oTnycKaHve
b 3awuTHaAa KpbiwKa
AnA 3akpbiBaHUA pabo4elt eMKoCcTH
1 doMKcaLmn Hacaaku: cneanTe 3a TeMm,
4TO6bI KpblWwKa 6bina npaBUNILHO YCTaHO-
BheHa! He nepekawwuBaiite ee!
N3menbymMTenem MoXKHO Ha4MHaTb
nonb30BaTbCA TOMBKO MOCe TOro, kak
KpbllwKa 6yaeT npaBuibHO YCTaHOBIEHa.
Hacaaku (B 3aBMCMMOCTHM OT MoAenn)
¢ Hox anAa namenb4eHvA, HaNnpumep,
NpAHbIX TpaB, penyaToro nyka,
OpyKTOB, OBOLWEN, Cbipa U MACa
d [Owuck-s36usanka AnA nonyyeHuA
B36MTbIX CIIMBOK U AN4HbIX 6ENKOB,
MarioHe3a 1 MOIO4HON NeHbl
(TemMnepaTypa X0NoAHOro Monoka
LomkHa 6bITb Makc. 8 °C)
e Hox «lce-Crush» ana namens4eHnA
Ky6UKOB NuLLeBoro nbaa
Pabo4aa emkocTb (NMpuroaHa anA
MCMONb30BaHNA B MUKPOBOJTHOBOW Ne4u)
f nnacTmaccoBaA (BMECTUMOCTb:
Makc. 800 mn) nnu
g CTeKnAHHaA (BMECTVMOCTb!
makc. 1500 mn)

70

AKcnnyatauuAa
PucyHku 2-6

BHumaHue!

JaHHbivi KyXOHHBIV Mprbop He rpeaHa3Ha-
YeH AJIA U3MEJIb4EeHNA KOQEVHbIX 3EPEH,
peabku nav caxapa. lNepea nepepaboTkos
MPOAYKTOB U3 HUX CAeAYEeT YAaINTb BCE
TBEPAbIE HacTH (HarpuMep, n3 MAca
J0JKHBI ObITb Y AANEHbI CYXOXUITNA, XDALUN
U KOCTH). 3aMOPOXEHHBIE MPOAYKTbI
MOXKHO U3MeJIb4aThb TOJIbKO C MOMOLbIO
Hoxa «lce-Crush».

MNepea NepBbIM NCNOAL30BaHNEM

nposeauTe YUCTKY npnbopa n HacamoK.

® [lonHOCTLIO pa3moTaniTe CeTEBON WHYP.

® [locTaBbTe pabo4yto eMKOCTb Ha HUCTYIO
W rnaaKyro NoBepXHOCTb.

® BcraebTe Hacanky B pabo4yro eMKOCTb.

® 3arpy3uTte B pabo4yto EMKOCTb
npoaykThl. AnA KOHTPONA NoNb3ynTech
wkanon (A).

® HakponTe pabo4yio EMKOCTb KPbIWLKOMN,
He Aonyckas nepekocos!

® YCTaHOBUTE Ha KpbIWKy 6nok asuraTensa
1 3adpmKcupyinTe ero.
N3amenb4nTens He Ha4HeT paboTarts,
noka 650k asurartens He 6yaeT
npaBunbHO 3athUKCMpPOBaH.

® BcraBbTe BUNIKY B PO3ETKY.

® Jlep)xa pabo4yto eMKOCTb OLHOW PYKOW,
LpYyrovi pykol HaXxumanTe Ha 610k
ABurartena, Bblbpas:
HerpepbIBHbIN peXXMM paboTsl,
npeAHa3Ha4YeHHbIN ANA TOHKOro
n3MenbyeHnA NPoayKToB 1 B36VBaHWA
ANYHBIX 6ENKOB 1 CIMBOK, UK
nepvoanHecKnin pexxmm paboTsl,
npeAHa3Ha4eHHbIN ANA pa3pe3aHnA Ha
KYCKM, HanpvMmMep, pen4aToro ayka uim
OPYKTOB, a Takxxe ANA U3MenbYeHnA
KyOUKOB NMLLEBOro NbAa.

He vicksro4eHa onacHocTb
TpaBMupoBaHUA!
PucyHok 8
lNpexcae Hem rpunoAHATL NpuMOop muan
CHATb C HEro KPbIlWKY, U3BJIEKUTE BUIIKY U3
posetku! Hukoraa He u3nonb3yiite
rpubop, rnocTasuB ero Ha rojosy, u He
pa3bupaiite ero B 3TOM r10J10)KeHum!
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Mo okoH4aHUM paboThI

® I3BnekuTe BUNKY U3 PO3ETKM.

® CHumuTe 610K ABMraTena u 3amTHY0
KPbIWKY.

e CHayana U3BnekuTe HacaaKy, 3aTem
nepepaboTaHHble NPOAYKTbI MUTaHUA.

Yucrtka

CyuecTByeT ornacHoOCTb rnopa-
XEeHUA IJIeKTPUYECKUM TOKOM!

B0k ABUraTena Hesb3A norpyxarth B BOAY
WUV MbITb B [10CY0MOEYHOM MallmHe.

TpasMUpoBaHnA!

Hu B KoeMm ciy+Hae Henb3A YUCTUTL HOX
roJsiovi pykou. Micrionb3yvite A4 3TOro
werTky. beputech TosbKO 3a
r1acTMacCoBbIN AepXKaTeslb HoXa.

é He uvcknroyeHa onacHocTe

® l13BnekuTe BUNKY U3 PO3ETKMU.

e [lpoTpuTte 610K ABMraTeNa cHa4ana
BNaXKHOM candeTKon, a 3aTeM CyXOW.

® Hacaaku, pabo4yto eMKOCTb 1 3alUTHYO
KPbIWKY MOXHO MbITb B MOCYA0MOE4HOMN
MalrHe 1nan B NPOTO4HON BoAe
C MOMOLLBIO WETKN.

K Bawemy cseaeHuio: npu nepepaboTtke

Takux NPOAYKTOB, Kak, Hanpumep,

KpacHoka4aHHaA KamycTa, Ha

NIacTMaccoBbIX AeTanfAx Norpy»Horo

ru

XpaHeHue PucyHok 7
o (O6moTalTe ceTeBON WHYpP BOKpyr 6noka
asurartena.

MpakTu4eckKkue coBeTbl
n peuenTobl

YT106bI 06ner4nTe Bam paboTy 1 ynyHwmTs
ee pe3ynbTaThbl, Mbl MOXXEM MOCOBETOBATb
cneaytouee:

Mepen Ha4anom paboTbl:

— Msco, cbip, cbipble OPYKThI UK OBOLWM
nepen nepepaboTkon cneayet
Hape3aTb Kyco4Kamu pasmepom 1 cMm.

— [pAHble TpaBbl cneayeT NOMbITh,
oTpe3aTb cTebnn 1 cnerka NpocywnTb.

— Cblp cneayeT oxnaanTb B XONOANUNb-
HUKe.

— Cyxolt xneb ny4iwe Hape3aTb KycKamu.

— MsAco cneayeT O4MUCTUTL OT XPALLEN,
KOCTEN N CYXOXUNNA.

— Ecnu Bbl cobupaeTeck B361BaTh
An4Hble 6enkn, To pabo4an eMKOCTb
LomkHa 6bITb abCONOTHO YMCTOMN
N CyXOMW.

Yka3aHue:

MprBeaeHHble B TabnuLe 3Ha4YeHWA

NPOAOMKUTENBHOCTUN NepepaboTku

NPOAYKTOB NMpeAcTaBnAlT cobor

OPVEHTUPOBOHHbIE 3HAYEHWA, KOTOPbIE

MOrYT U3MEHATLCA B 3aBMCYMOCTH

OT Konn4ecTBa NPOAYKTOB U CTENEHN

NX N3MeNbYeHA.

6ﬂeH£I.eE)a oBpazyeTcA LBETHOW HarneT, Ykopo4eHHoe MeHbllee KONn4ecTBo
KOTOPbIN MO>KHO YAannTb C MOMOLLbIO BpemA nepe- NPOAYKTOB W/nnu
HECKOJIbKNX Kanejib paCTUTeNlbHOro Mmacna. pa60TKl/I rpyﬁoe n3mMmenb4yeHne

Mocne n3menbHeHVsa penyaToro nyka unm
yecHoka pabo4yto eMKOCTb ClieflyeT cpasy
)Ke BbIMbITh.

MponomxuTtensHo 6onblee KONM4ECTBO
€ BpeMA nepe- npoAyKToB nunu Gonee

paboTkn TOHKOE M3MeNbYeHne
MpoAayKTbI Hacapku MakcumaneHoe KonuyiecTteo | Koneo uHTep-| Bpema B
nuTaHuAa CTeknAHHaA MnacT- Basi0B (I) CeKyHAaax
eMKOCTb MaccoBan = 2000 A _ 200 Sy 000
€eMKOCTb Mand T
MeTpywka Hox 40r 30r 5-15 (1)
YecHoK,
penyaThiil iyk Hox 200r 150 r 5-10 (1)
DpyKThI/OBOWM Hox 200r 200r 10-15 (1)
MwuHaans, .
FpeLKye opexy Hox 250r 200r 20-30 cek
Cobip Hox 200r 150 r 20-30 cek
71
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MpoAayKThI Hacankn MakcumansHoe konu4vectso | Koneo uHtep-| Bpema B

nuTaHuA CTeknAaHnaA | Mnact- Basios (I) CeKyHaax
eMKOCTb mMaccoBaf — 200 4 _ 200 ES

eMKOCTb T =

Msco Hox 200r 200r 15-25 cek

JleTckoe nuTaHne | Hox 200 r 200r 10-20 cek

TecTo ana 6anHos | Hox 1,0n 0,7 n 30-45 cek

KokTtelinb Hox 1,5n 0,8n -30 cek

MN3menbyeHne Hox 200 r nnm oK. 4-6 (1)

nbaa «lce-Crush» | 8 Kyb6UKoB nbaa

B36uBaHue JOuick- 4 AnYHbIX Benka 60-90 cek

AN4YHbIX 6enkos cbuBanka 4 AVYHBIX Oenka 40—60 ceK

B36uBaHue ,D,MCK' 400 mn 15-20 cek

CNMBOK cbuanka 200 mMn 15—20 cek

OsBouwHowm cyn

MpoAyKThI
1 MOPKOBb 1 MO OAHOMY MaNeHbKOMY
KYCO4KY cenbaepen, nyka-nopes, kabaqka,
LLBETHON KanyCTbl NN OBOLWEN APYroro
copTa, 1 BapeHas KapTolKa CpeaHNX
pa3mepoB, % N MACHoOro 6ynLoHa,
neTpywka, 6a3unuk (Mo >xenaHuto), conb,
YyepHbI nepeLs, 100 r cnaakux CIMBOK,
1 XXenTok.
Hacaaka: Hox
MpurotosneHue
e Osowu cnegpyet NO4UCTUTb, MOMbITb
N KpYMNHO Hape3aTb.
® BckunATute MAcHoi 6ynboH BMecTe
C oBoWwamm.
® [OTOBbI Cyn NepenenTe BMecTe
C oBowamm B paboHyto eMKOCTb
n3MenbYnTens 1 NPUroToBLTE U3 HEro
niope.
® [lepenewiTe cyn-nope obpaTHO
B KacTptonto, AobaBbTe NPAHOCTH,
COoJb U NepeLl.
® KenTtok u cnmBky cMmewanTte n gobasbTe
B cyn. [Mocne aToro cyn Henb3A 6onblue
kMnATUTL. MNocne aTtoro cyn 6onblue
BapuTb HeNb3A.

72

MoNOYHbLIN KOKTEnNb

MpoAyKTbI

300 mn xonoaHoro Mmonoka, 100 r kny6HVKK

unu apyrux dpykToB, 1 nakeTmk

BaHWJILHOIO caxapa, 2—3 CT. JIOXKKU

BaHUNbHOrO MOPOXXEHOIro

Hacaaka: HoX

MpurotosneHune

® Bce npoaykTbl 3arpy3uTe B pabo4yto
€eMKOCTb 1 B36MBaiTe Ux B TeHeHne
npubnnsnTtensHo 30 cekyHA. KokTelnb
cpasy »Ke noaaeTcA Ha cTon.

Coyc ana canata

MNpoAyKTbl

200 r Kkncnbix cnvBok, 200 r riorypTa,

3 3y64mKa HecHoKa, 2—3 CT. NOXKN KeT4yna,

enoTka conun, caxap, 3—6 CT. NoXKeK yKcyca

Hacapka: HOX

MpurotosneHune

® Bce npoaykTbl 3arpy3uTte B pabo4yio
€MKOCTb 1 B36MBaiiTe B TeHEHNE
npubnnanTensHo 20 CekyHA.
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MaitoHe3

MNpoAyKTbI

1 AL, 1 CT. NoXKa rop4umubl, 1 CT. NoXKa

yKcyca, conb, nepeu, cHa4ana 100 mn,

3aTem elwe 150 Mn pacTUTenbHOro macna

Hacaaka: anck-s36vsanka

MpurotosneHue

Bce cocTaBnAlowme 40mKHbI UMETb

OAMHaKOBYIO TeMrnepaTypy.

® 3arpy3ute B pabo4yto eMKOCTb Bce
npoaykThbl, Bnevite 100 Mn pacTutenb-
HOro macna v B361BanTe BCE B TeHEHME
NpnbananTensHo 20 CeKyHA.

e Jlo6aBbTe ewe 150 mn Macna v npoaon-
)XanTe B36MBaTb CMECh B TEHEHME €elle
30-45 cekyHa.

MepoBoe macno

MpoAaykTbl ANA MmaneHbkon paboyen

emkocTu (MR008..)

30 r cnuBo4HOro Macna (M3 XoNoAUNbHNKA)

100 r mena (M3 XonoAnNbHMKA)

MpoaykTbl AnAa 6onbwor pabo4en

emkocTu (MR015..)

50 r cnuBo4HOro Macna (M3 XonoAUNbHNKA)

150 r mena (M3 XonoAuNbHVKA)

Hacapka: HOX

MpurotoeneHne

® Pa3spexbTe CIMBOYHOE Maco Ha Menkue
KYCOHKM.

® 3arpy3uTe B pabo4yto eMKOCTb Macno
1 Mep 1 B36UBarnTe Ux B TeHeHne
npnbnuanTtensHo 10 cekyHA.

ru

YKa3zaHuAa no yTunansauum

JaHHbin npubop nmeeT obo3Ha4qe-
HWe cornacHo TpeboBaHVAM
AnpekTrebl EC 2012/19/EC 06
OTCNY>XMBLUKX CBOV CPOK
ANEKTPUHECKNX N BNEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aToli AnpekTnBE NpUBELEHLI MpaBuna,
JencTeylowme Ha Bcei Tepputopumn EC,
o Npuemy 1 yTunmnsaumnm oTCciy>XmBLKX
CBOW CpOK Npnbopos.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunm3aunm Bel cmoxeTe nony4unTb y
Bawero Toproeoro areHTa unu B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpaBfieHUA Mo MecTy
Bawero xxuTenbcTBea.

FapaHTUitHbIE yCNnoBUA

JAna paHHoro 6biToBOro npnbopa AemncT-
BYIOT rapaHTuiHbIe YCROBWA, onpeaeneH-
Hble HaWnM NPeaCTaBUTENbCTBOM

B CTpaHe, B KOTOpoW 6biToBOM Nprbop 6bin
KynneH. iHcbopmaLumio o rapaHTUNHbIX
ycnosusx Bel MoXXeTe nony4nTs B noboe
BpeMA B CBOEM CneLunanns3vpoBaHHOM
MarasuHe, rae Bl npnobpenu ceoi
npubop, unm obpaTUBWNCL HEMNOCPEACTBEH-
HO B Halle NpeACcTaBNTeNbCTBO B COOT-
BETCTBYIOLLEN CTPaHe.

"apaHTuiHbIE ycnosuA anA MepmaHum

1 aapeca Bbl HallpeTe Ha nocneaHen
CTpaHuLe pyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTuiiHble ycnosus
N3n0XeHbl Takke B MHTepHeTe no
ykasaHHomy Beb-aapecy.

JnAa nony4yeHnA rapaHTUNHOro obcnyXum-
BaH¥A B NtoboM cnyyae Heobxoanmo
npeABbABUTL LOKYMEHT, NOATBEP K AW N
dakT MoKynku.

MpaBo Ha BHeceHWe N3MeHeHWi
ocTaBnAemM 3a cobol.
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fur kleine
Hausgeréte

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:
www.siemens-home.de

Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.:0911 70 440 044
mailto:cp-servicecenter@

bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar..

AE United Arab Emirates,
Sasdall 4y ol < slay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.:04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.siemens-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rruga Qemal Stafa

Pallati i ri perball Prokuroris se

Pergjithshme

Hyrja C Kati 10

Tirana

Tel.:066 206 47 94

mailto:g.volina@aertech.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgeréte

Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.:0810 550 522*

Fax:01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fur Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Tel.:0810 700 400*
www.siemens-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

1114

(%;-NormalSiemensﬂ2014.indd 1

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.siemens-home.com.au

BA Bosnia-Herzegovina,
Bosna i Hercegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Info-Line: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel
Tel.:070 222 142

Fax: 024 757 292
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.siemens-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 7972
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com
www.siemens-home.bg

BH Bahrain, ¢ s 4Sles
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX bbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com

%
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CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.siemens-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 65 81 28
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

155 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.siemens-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax:44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@BSHG.com
www.siemens-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

RAUA 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomeésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 714

Fax:976 578 425
mailto:CAU-Siemens@bshg.com
www.siemens-home.es
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FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A

PL 123

00201 Helsinki

Tel.:0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Siemens-Service-FI@
bshg.com
www.siemens-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 24%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 Saint-Ouen cedex
Service interventions a domicile:
0140101200

Service Consommateurs:
0892 698 110 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-siemens-conso@
bshg.com
www.siemens-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit:
www.siemens-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8999*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TnAépwvo: 181 82
(AoTIKA xpEwon)
www.slemens-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:siemens.hk.service@
bshg.com
www.siemens-home.com.hk

1114
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:.01 640 36 09

Fax:01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.siemens-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.siemens-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.:01450 2655*

Fax: 01450 2520
www.siemens-home.com/ie
*0.03 € per minute at peak.

Off peak 0.0088 € per minute

IL Israel, D8"w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.siemens-home.co.il

IN India, Bharat, #Rd

BSH Household Appliances

Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg,
Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Tel.: 022 6751 8080
www.siemens-home.com/in

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik
Tel.:0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWW.sminor.is

%

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 018346
mailto:info@
siemens-elettrodomestici.it
www.siemens-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.:0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ¢bd

Tehaco s.a.r.l

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.:01 255 211
mailto:Inffo@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.:05 274 1788

Fax:05 274 1765
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.
13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg
Tel.:26349 300

Fax: 26349 315

mailto:
lux-service.electromenager@
bshg.com
www.siemens-home.com/Iu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.:07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.:067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv
MD Moldova

S.R.L. ,Rialto-Studio”
yn. Lycesa 98

2012 KnwunHes
Ten./cakc: 022 23 81 80

26.1
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MK Macedonia, MakegoHusi
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3
1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Aplan Limited

The Atrium

Mriehel by Pass

BKR3000 Birkirkara

Tel.: 025 495 122

Fax: 021 480 598
mailto:lapap@aplan.com.mt

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.:088 424 4020

Fax:088 424 4845
mailto:siemens-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:
Tel.:088 424 4020

Fax: 088 424 4801
mailto:siemens-onderdelen@
bshg.com
www.siemens-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 46

Fax: 22 66 05 55
mailto:Siemens-Service-NO@
bshg.com
www.siemens-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.:09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu:

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@
bshg.com
www.siemens-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 21 4250 720

Fax: 214 250 701

mailto:
siemens.electrodomesticos.pt@
bshg.com
www.siemens-home.com/pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.:021 203 9748

Fax:021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.siemens-home.com/ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NPON3BOAUTENS
Manas Kanyxckasn 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2962
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.siemens-home.com

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Siemens-Service-SE@
bshg.com
www.siemens-home.se

SG Singapore, FTN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
TECHPLACE | and

Mo Kio Avenue 10

Block 4012 #01-01

569628 Singapore

Tel.:6751 5000

Fax:6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH His$ni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.siemens-home.si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotiebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 4445 2041
mailto:opravy@bshg.com
www.siemens-home.com/sk

%
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TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul
Tel.:0 216 444 6688*

Fax:0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.siemens-home.com/tr
*Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir igi Uicretlendirme,

Cep telefonlarindan ise kullanilan tarifeye
gore degiskenlik géstermektedir

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNo6yToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.siemens-home.com.ua

US United States of America
BSH Home Appliances Corporation
1901 Main Street, Suite 600
Irvine, CA, 92614

Tel.: 866 447 4363 toll-free

Fax: 949 437 7000
mailto:siemens-usa-questions@
bshg.com
www.siemens-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.siemens-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:086 002 6724

Fax:086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.siemens-home.com
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Garantiebedingungen Siemens Info Line
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)
Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 044 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus o . .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberlhrt. s|emens-|nfo-l|ne@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie gemaf nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Méngel am Gerét,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glihlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfiigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie ibernommen werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zurlckzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergédnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kdnnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu (ibergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur flr stationar betriebene (feststehende) Geréate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz aulRerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) flir das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zusténdigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kdnnen Sie lber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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