
Siemens Hvidevarer

Design dit 
         nye køkken med 
    Siemens studioLine
Siemens studioLine sortiment 
1. oktober 2023–31. marts 2024



Prøv studioLine i 150 dage.

Du får pengene tilbage, hvis

Siemens studioLine produktet ikke

lever op til dine forventninger.

Induktionskogeplade
med indbygget
emhætte

Siemens inductionAir Plus forener det bedste fra to verdener. 

En overlegen flexInduction kogeplade og en kraftig emhætte.

Oplev dampovnen  
Hvis du ikke tidligere har prøvet en dampovn, så har du en lille
revolution foran dig. Dampovnen tilbereder maden skånsomt. Kød
forbliver saftigt og grøntsagerne bevarer sprødheden, helt enkelt
et bedre og sundere måltid. Nu også nye hurtigere fullSteam Plus som 
tilbereder din mad ved op til 120 °C – op til 20 % hurtigere.

Har du prøvet sous vide, kokkens enkle tilberedningsmetode,
hvilket garanterer et perfekt resultat hver gang?

Enhver der venter på noget godt, 
behøver ikke at vente længe  
Kylling med rodfrugter på 25 minutter. 
Hemmeligheden med den innovative 
teknologi varioSpeed er, at ovnens valgte 
funktion, f.eks. varmluft, boostes med 
lav mikrofrekvens for at opnå en kortere 
tilberedningstid.

Oplev studioLine, 
Siemens mest innovative 
køkkenløsninger

Siemens studioLine serie er premium 
produkter designet til dem, der ønsker 
en perfekt balance mellem innovation 
og design. studioLine serien har et 
designmatch i alle produktkategorier 
og sælges kun gennem certificerede 
køkkenbutikker. Lad enestående teknologi 
øge din madlavningsoplevelse.

Læs mere og bliv inspireret af alle

Siemens produkter på hjemmesiden.

Skan QR-koden med telefonens kamera.

Vinkøleskab 
til optimal
opbevaring

Design og teknik i perfekt harmoni
Bag alt, hvad Siemens skaber, hver linje 
og hvert produkt der lanceres, ligger der 
rigtig meget arbejde. Et uendeligt antal 
timer med forskning, undersøgelser 
og test. Resultatet: Slutprodukter, der 
tilfører design til dit hjem. Perfekt, både i 
form og funktion.

Siemens studioLine

Har du brug for vejledning i valg af 

din hvidevarepakke – så tag hjælp af 

vores studioLine produktguide.
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Fremragende 
   design, der altid 
matcher din smag

iQ700 Usynligt håndtag | Siemens studioLine

Smart forbundet. 
Smukt designet

En smart ovn, fremstillet af smarte 
materialer. Det er den nye iQ700 ovn. 
Ovnens låge er i glas af høj kvalitet. Den er 
designet til at holde varmen inde og give 
din smarte ovn et smukt design. Håndtaget 
er usynligt, når du ser på det forfra. Det er 
designet til at give dig et solidt greb, når du 
skal sætte din ret ind eller tage den færdige 
ret ud af ovnen.

"Et håndtag, der ser ud 
      til at forsvinde."

Scan QR-koden med kameraet på din smartphone og 

opret forbindelse til det fantastiske design på den nye 

iQ700-ovn og dens smarte funktioner.

Inspireret af ovnens intelligente teknologi 
har vores designere suppleret de fantastiske 
funktioner i den nye iQ700-ovn med et lige 
så fantastisk design.

Skønhed, indbygget i din hverdag 
Den nye iQ700 ovn er ikke kun smart. Den 
har også et ekstraordinært design. Alle 
kanter, kurver og mål er i perfekt harmoni 
for at gøre hverdagen både lettere og 

smukkere på én gang. Den nye iQ700 ovn 
er udviklet af mange årsager: for at forkæle 
din smag, for at behage øjnene og for at 
bevæge alle dine sanser.
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Passionen for detaljer bliver 

synlig på ydersiden.

iQ700 Designdetaljer  | Siemens studioLine

Opret forbindelse til de uendelige muligheder for 

at taget et nærmere kig på alle de smukt designede 

produkter i iQ700-ovnserien på s. 27–29.

Designet til at se lige 
så smart ud som det er

Hold kontakten indtil middagen
Den berøringsfølsomme skærm giver dig mulighed 
for at ændre indstillingerne for det valgte program. 
Din ovn informerer dig om forvarmningsprocessen, 
som også kan styres og fremskyndes med et 
fingertryk. Ovnen slukker automatisk, så snart 
programmet er afsluttet, og din ret er klar til at blive 
serveret. Hvis den skal forblive slukket, er det meget 
nemt at indstille børnesikringen.

Du laver mad i høj opløsning
Skærmens flotte kontraster og farver forbinder 
designstandarderne med ovnens høje funktionalitet. 
Med de tydelige billeder af alle forudindstillede 
retter bliver stegeniveauer og instruktioner til 
madlavningen endnu mere intuitive og en større 
fornøjelse.

En ny brugeroplevelse: 
Perfekt balance mellem 
innovation og stilrent design.

Kom i kontakt med det unikke intuitive
     betjeningspanel på den nye iQ700-ovn, 
                        og find nemt rundt i den store menu

Intuitivt af design: TFT-touchdisplay
Menuen på den nye iQ700-ovn har et TFT-touchdisplay med høj opløsning. 
Farveskærmen med høj kontrast gør det nemt at navigere. Få adgang til alt det, 
du ønsker og har brug for, med et enkelt tryk. Selvom du laver mad uden opskrift, 
foreslår menuen en lang række programmerede retter. Det hele på et øjeblik. 
Automatisk efter din smag. Ovnserien har 3 forskellige displays, se mere på side 26.

For nemmere valg 

af tid og temperatur

Oplev de smarte funktioner i den nye iQ700-
ovn. Og bring dine madlavningsfærdigheder 
til det næste niveau. Brun din mad efter 
din smag. Tjek status på din ret på din 
smartphone. Alt imens du nyder din aften 
med vennerne. Din smarte ovn kontrollerer 
din mad for dit perfekte resultat.

Godt forberedt. Godt forbundet. Godt gået. 
Vi peger et kamera mod din mad
Det integrerede kamera i din nye iQ700-ovn og Home 
Connect-appen giver dig mulighed for at tjekke din 
mad, uanset hvor du er, og giver dig friheden til at 
styre ovnindstillingerne uden at være i nærheden. Så 
mens din ovn tilbereder din mad, kan du nemt holde 
øje med den.

Den nye iQ700-ovn leveres med individuel stegning 
og tilbyder fem forskellige stegeniveauer, du kan 
vælge imellem: Mens din mad tilberedes, kontrollerer 
det integrerede kamera fortsat dit valgte niveau. Når 
din ret er færdig, slukker ovnen automatisk og sender 
dig en meddelelse om, at dit foretrukne stegeniveau 
er nået. Få altid dine livretter, som du elsker dem.
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Den nye iQ700 lader dig 
 socialisere med dine gæster

Bemærk, at de forskellige funktioner og funktioner afhænger af den valgte ovnmodel. For at udforske det 
fulde potentiale i de smarte funktioner skal Home Connect-appen downloades og parres med dit produkt.

Bemærk, at funktionerne afhænger af den valgte ovnmodel.

For en oversigt om de helt nye intelligente 

iQ700 ovnmodeller, se s. 27–29.

varioSpeed – dobbelt så hurtigt
Ved at kombinere den innovative
mikrofunktion varioSpeed med de 
almindelige ovnfunktioner reducerer du 
tilberedningstiden med op til 50 % – og 
får stadig de samme gode resultater. 
Kombiner med roastingSensor Plus for 
endnu bedre resultater.

varioSpeed

4D-varmluft – jævn varme, der giver 
perfekte resultater på op til fire 
niveauer 
Engang var det vanskeligt at få jævne 
bageresultater, men det er det ikke mere. 
Med 4D hotAir fordeler ventilatorens 
motorteknologi varmen i ovnen optimalt 
i begge retninger og sikrer hurtigt en 
jævn varmefordeling i ovnen. Dine retter 
bliver tilberedt på bedst mulige måde, 
uanset hvor i ovnen, du placerer din ret, 
eller antal plader du sætter ind. Eller bag 
kager på fire niveauer på samme tid og 
glæd dig over perfekte resultater.

Fleksible varioClip-teleskopskinner, 
eller teleskopskinner, er inkluderet i alle 
studioLine ovne (undtagen CM924G1B1S)

Smarte skinner med fuldt udtræk 
varioClip Plus-teleskopskinnerne giver dig en fleksibel 
madlavningsoplevelse. Uanset om din ovn har en 
dampfunktion, mikroovnfunktion eller pyrolytisk 
selvrensende funktion, er der de rigtige skinner 
til alle de nye iQ700-ovnmodeller. Det nemme 
monteringssystem giver dig mulighed for at anvende 
teleskopskinnerne i enhver højde – og netop det 
der er perfekt til din valgte ret – selv på grillniveau. 
Skinnesystemet med fuldt udtræk gør det lettere for 
dig at sætte din mad ind og tage den ud.

activeClean: Opret forbindelse til helt nyt. 
Igen og igen
Efter bagning og madlavning sørger activeClean for, 
at ovnen bliver helt ren og skinnende ved hjælp af 
pyrolytisk selvrens, der forvandler snavs til aske, som 
derefter nemt kan tørres af med en klud. Alt hvad der 
kræves af dig, er et tryk med din finger og en klud til 
at tørre af med. Takket være activeClean behøver du 
aldrig at skrubbe din ovn igen.

Fantastiske resultater hver gang med 
sous vide
Sous vide er en madlavningsmetode 
i to skridt. Først vakuumpakker man 
råvarerne i en vakuumskuffe, herefter 
tilbereder man dem på lav jævn 
temperatur i dampovnen. 

At maden vakuumpakkes gør, at saft 
og smag bevares. Når man herefter 
dampkoger vakuum-pakningen 
indebærer det, at man opnår den samme 
temperatur hele vejen igennem maden 
fra ydersiden helt ind til midten. Dette 
intensiverer smag, gør kødet mørt, og 
fisken perfekt.

pulseSteam – dampskud
Ved hjælp af pulseSteam-funktionen 
bliver stegen crispy og saftig, og brødet 
bliver sprødt og luftigt. Mad fra dagen 
i forvejen kan med fordel opvarmes – 
endda fisk, ris og kartofler smager som 
nylavet. 

pulseSteam funktionen kan kombineres 
med de fleste ovnfunktioner, og har 
3 niveauer, minimum, middel og 
maksimum.

Alt bliver ultramørt. Takket være 
fullSteam Plus
Dampfunktionen i den nye iQ700-ovn 
er ikke kun en sundere måde at lave 
mad på, den er også hurtigere: Den 
perfekt afbalancerede kombination 
af damp og varme ved 120 °C gør, at 
din ret bliver færdig ca. 20 % hurtigere 
end standardtemperaturen på 100  °C. 
Samtidig bevares grøntsagernes friske 
farver og vitaminer, mineraler, smags-
stoffer og konsistens bedre. Selv faste 
grøntsager som kartofler og gulerødder 
bliver helt møre, hvilket gør fullSteam 
Plus til en af de mest bekvemme måder at 
tilberede et lækkert og sundt måltid på.

roastingSensor Plus – innovativt 
stegetermometer med 3 målepunkter
roastingSensor Plus giver perfekt 
resultat, uanset hvilken mad, brød eller 
kage, du laver. Home Connect holder 
dig også opdateret om den anslåede 
tilberedningstid for en perfekt saftig, 
sprød steg hver gang.

Altid perfekte bage- og stegeresultater 
med bakingSensor
Den innovative sensorteknologi 
bakingSensor måler fugtigheden i 
ovnen og finder helt automatisk ud af, 
hvornår brødet eller kagen er færdig. Til 
bageresultater, der altid er spot on. Og 
Home Connect holder dig opdateret om 
den estimerede tilberedningstid. 

Fast vandtilslutning. 
Genopfyld aldrig vandtanken igen
Uanset hvor meget eller hvilken slags mad du 
damper, behøver du ikke længere bekymre dig 
om at genopfylde vandtanken. Med den faste 
vandtilslutning er der altid frisk vand til rådighed til 
damptilberedning i din ovn. 

cookControl Pro – automatisk perfekt 
tilberedte måltider 
Forinstallerede, automatiserede bage- og 
stegeprogrammer i din ovn garanterer 
ideel tilberedning. Du skal blot vælge din 
ret via det overskuelige TFT-Touchdisplay, 
og ovnens sensorer styrer processen. 
Vælg et resultat fra forskellige forslag, 
der passer til dine præferencer eller tid. 
Ovnen anvender automatisk de korrekte 
indstillinger og funktioner og slukker, når 
din ret er klar, så du kan slappe af, mens 
din mad tilberedes.

cookControl 
Pro
cookControl 
Pro
cookControl 
Pro
cookControl 
Pro

Sous-vide

For at beskytte mod vandskader i hele apparatets 
levetid er vandtilslutningen udstyret med aquaStop-
sikkerhedssystemet. 

Fast vandtilslutning fås også på vores indbyggede 
kaffemaskine.

roasting
Sensor Plus bakingSensor
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Det der hører 
sammen, passer 
sammen

Ned i mindste detalje
Førsteklasses materialer, som 
kvalitetsglas og stål, bevæger 
sanserne med deres farve 
og struktur. Desuden er TFT-
touchdisplayet smukt og diskret, 
når det er slukket. Når det er 
i brug, står designet lige så 
knivskarpt som linjerne i vores 
produkter – og det tydelige 
og intuitive design guider 
dig igennem ovnens mange 
indstillinger med lethed.

Uanset hvad. 
Slip kreativiteten løs 
Der er ingen grænser for din 
kreativitet, når det kommer til at 
skabe præcis det look, du ønsker. 
Vi opfylder dit behov. Takket være 
de mange tekniske løsninger, 
som Siemens har at tilbyde, er 
mulighederne for at placere dine 
produkter meget fleksible. 

Kombiner det, du har brug for
Siemens ovnserien omdefinerer både din opfattelse af 
køkkenet og din madlavningsoplevelse. Oplev hvordan 
enestående teknologi, banebrydende, indbyggede løsninger 
og elegant design er skræddersyet til dit køkken. Det starter 
med de nye iQ700 ovnmodeller i forskellige mål og med 
forskellige funktioner fra kompaktovn til dobbelt ovn og går 
videre til kaffebrygning med den indbyggede fuldautomatiske 
kaffemaskine – smuk og funktionel på én gang. Endelig finder 
du de innovative løsninger i varmeskuffen og vakuumskuffen i 
bunden af din indbyggede kombination.  

Det gør ingen forskel, om de står alene eller kombineret, side 
om side eller oven på hinanden – det store billede undlader 
aldrig at imponere. Ikke engang ned i mindste detalje.

iQ700 Skuffer og espressomaskine | Siemens studioLine

Diskret designet. 	
Og meget 
nyttige skuffer

Et enestående 
samspil for 

smagens skyld

Siemens varmeskuffer holder temperaturer 
fra 30 °C til 80 °C og er perfekte til 
forvarmning, hold tilberedte retter varme, 
tø frosne madvarer op, få dej til at hæve 
eller tilbered med langtidsstegning. 

Med en vakuumskuffe kan du vakuumpakke 
din mad, dette er afgørende hvis du vil 
tilberede maden med sous vide. 

Alle vore vakuum- og varmeskuffer kan 
monteres separat eller sammen med din 
Siemens ovn, da de passer i både størrelse 
og design.

Der findes ingen genvej til den perfekte 
espresso eller cappuccino. Et faktum der har 
styret udviklingen på vores mesterværker af 
kaffemaskiner til indbygning. 

Vil du have innovation og enkelhed i én 
maskine? Så har du fundet det rigtige 
produkt i Siemens kaffemaskine til 
indbygning.

Alle Siemens espressomaskiner kommer 
med fuldautomatisk rengøringsprogram, 
der renser maskinen med et pust damp 
efter hver brug, så ingen mælkerester skal 
sætte sig i systemet.

Langtidsstegning med lave temperaturer
Siemens varmeskuffer er perfekte til 
langtidsstegning af stege som filet, 
lammekølle, roastbeef eller steaks. For 
møre og saftige resultater steges kødet 
på en pande for at holde på saften. 
Derefter placeres kødet i skuffen ved 80 °C, 
indtil det er tilberedt til den foretrukne 
kernetemperatur eller vælg programmet 
”langsom madlavning”.

Flere indstillinger via Home Connect App.
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Serie iQ500 er som en lillesøster til serie iQ700. Serien 
har de fleste funktioner, men ikke så sofistikerede. 
Her finder du gode basisovne, blandt andet en ovn 
med dampskud eller pyrolytisk selvrens.

Stilrent 
  og enkelt

Indbygningsovne 60 cm

Indbygningsovne 45 cm 
Varmeskuffe 14 cm

Mikroovn 38 cm

Udnytte tiden til det maksimale
iQ500-seriens ovne kan forvarme 
ovnen eller opvarme frossen 
mad hurtigt. På kun 5 minutter 
opvarmes ovnen til 175 °C med
lynopvarmningsprogrammet fast 
preheat. Det betyder, at du kan 
begynde at lave mad på ingen tid.

hotAir Steam – dampskud
Automatiske dampskud gør
at stege, brød og andre retter
bliver tilberedt helt rigtig. Når 
vandet fordamper fra overfladen 
bliver maden sprød udenpå 
imens den holder sig fin, saftig 
og fugtig på indersiden. hotAir 
Steam er din vej til madlavning 
med damp.

activeClean® – automatisk
pyrolyseprogram til rengøring af ovnen 
Med activeClean® pyrolyseprogrammet
renser ovnen sig selv.

iQ500 Ugnar | Siemens studioLine

Hjertet i den 
intelligente 
Siemens familie

Opret forbindelse til det 
fulde potentiale i
dit intelligente køkken

Den smarte  
tablet

Mange af Siemens produkter er 
Wi-Fi-aktiverede, men kun en ting udgør 
hjertet i dit intelligente køkken: din 
tablet. Den bygger bro mellem din Home 
Connect-app og de øvrige Siemens 
produkter. Det gør det endnu mere 
praktisk at organisere dit køkken: Søg 
efter forudindstillede retter og opskrifter, 
og send dem til din ovn. 

• Brugsanvisningen er altid tilgængelig i Home 
Connect-appen.

• Smarte kogeplader og emhætter der kommunikerer 
med hinanden.

• Via Home Connect kan din vaskemaskine tale med 
din tørretumbler – kommunikere belastningen, 
tekstilerne og den resterende fugt.

• Du kan få hjælp af en servicetekniker via 
fjerndiagnose, hvis der skulle opstå fejl på 
maskinen.

• Programmerne opdateres automatisk, og du kan 
få adgang til nye programmer, som maskinen ikke 
tidligere har haft.

Home Connect | Siemens studioLine

iQ700 ovn

Smart tablet

glassdraftAir

Køle-/
fryseskabe

Intelligent
opvaskemaskine

Du behøver ikke være mesterkok for at
tilberede den bedste hjemmelavede 
mad. Men det er tæt på, når du først har 
lært, hvordan du bedst udnytter alle de 
smarte funktioner, som dine intelligente 
Siemens produkter har at tilbyde. For 
eksempel:

Gør dit hjem smartere og hverdagen 

lettere med Wi-Fi-tilsluttede hvidevarer.
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Kogeplader | Siemens studioLine

Lige så fleksible
         som livet er    
  omskiftelig

Hvert produkt i studioLine-serien formidler 
en luksuriøs følelse i dit hjem. Hvor sort stål 
og sort glas kombineres i perfekt harmoni. 
Glasoverfladen har en mørkere farve, og 
kogezonerne er markeret med et kryds.

Inden for kogeplader har vi flere 
designserier, med forskellige funktioner. 
Inden for studioLine har vi primært 
produkter i serie iQ700 og iQ500.

flexInduction 
Plus

 
cookConnect
system

fryingSensor 
Pro
fryingSensor 
Pro
fryingSensor 
Pro
fryingSensor 
Pro

flexInduction Plus skrædersyr 
kogepladens overflade til dine 
behov
Med flexInduction Plus 
induktionskogeplade registrerer 
zonerne automatisk størrelsen 
og formen på gryder og pander. 
Hvis du kommer uden for en zone 
tilsluttes automatisk en ny zone, så 
gryder og pander opvarmes jævnt.

Perfekt samarbejde med 
cookConnect systemet
Lad kogepladen interagere 
med din emhætte for endnu 
mere komfort. cookConnect-
systemet aktiverer emhætten 
helt automatisk, når du begynder 
at lave mad, og effektniveauet 
og lyset kan justeres enten 
på kogepladen eller via Home 
Connect-appen, med matchende 
emhætte.

flexMotion
flexMotion husker varme-
indstillingen for kogegrejet, så du 
kan flytte det frit på kogepladen 
– temperaturen tilpasses 
automatisk.

powerMove Plus
powerMove Plus adskiller din 
kogeplade i tre forskellige 
varmezoner, som aktiveres ved 
at placere dine gryder på dem. 
Du kan justere effektniveauerne 
ved at flytte køkkengrejet. Gå fra 
højtemperaturstegning foran til at 
holde måltiderne varme bag.

fryingSensor Pro med 11 
temperaturer
Sensorerne registrerer og 
måler temperaturen under  
hele tilberedningen, så maden 
ikke brænder på. Du kan 
trygt overlade stegningen til 
SiemensfryingSensor Plus. Det er 
faste temperaturindstillinger til 
alle typer retter.

Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones

powerMove 
Plus

Læs mere om Siemens kogeplader og se komplet 

produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Se modeloversigter på s. 33–35.
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climateControl 
sensor

Den intelligente emhætte der
ved hvad der kræves
climateControl Sensoren justerer 
automatisk effekten efter behov. 
Emhætten behøver aldrig at arbejde 
med mere effekt, end der faktisk kræves, 
det sparer både energi og minimerer 
lydniveauet.

inductionAir Plus | Siemens studioLine

flexInduction 

Combi-Induction

iQ700 inductionAir med flexInduction
Kogezonerne tilpasser sig automatisk størrelsen 
på dine gryder og pander, størrelse 8–30 x 40 cm.  
Kogepladen finder selv ud af, hvor stort dit kogegrej 
er. Hvis du kommer uden for en kogezone, tilføjes nye 
zoner automatisk, så gryder og pander bliver jævnt 
opvarmet. Du kan også slå to separate kogezoner 
sammen til en stor. Det giver større fleksibilitet, når 
du laver mad i en teppanyaki eller på en grillpande.

combiInduction, iQ500
Med iQ500 combiInduction kogepladen med 
combiZone kan du slå to kogezoner sammen og 
bruge gryder og pander med størrelsen 10–21 x 
38 cm.

combiInduction er en lillesøster til flexInduction –
den har de fleste af funktionerne, men ikke så 
avancerede som flexInduction.

To produkter i ét, kogeplade 
	 med indbygget emfang

vær åben over for flere  
muligheder i dit køkken

Det nye inductionAir-system forener en innovativ, meget funktionel 
kogeplade med banebrydende, indbygget ventilation. 

Det giver større fleksibilitet i køkkendesignet og er ideelt til mindre rum, 
hvor en traditionel emhætte ikke passer, og er samtidig med til at give større 
køkkener en følelse af en åben planløsning med plads og lys.

fryingSensor 
Plus

flexMotion
flexMotion husker varme-indstillingen 
for kogegrejet, så du kan flytte det frit 
på kogepladen – temperaturen tilpasses 
automatisk.

powerMove Plus
powerMove Plus adskiller din kogeplade 
i tre forskellige varmezoner, som 
aktiveres ved at placere dine gryder på 
dem. Du kan justere effektniveauerne 
ved at flytte køkkengrejet. Gå fra 
højtemperaturstegning foran til at holde 
måltiderne varme bag.

fryingSensor Plus – som bilens 
fartpilot
Sensorerne registrerer og måler 
temperaturen under  hele 
tilberedningen, så maden ikke brænder 
på. Du kan trygt overlade stegningen til 
SiemensfryingSensor Plus. Det er faste 
temperaturindstillinger til alle typer 
retter.

Startsæt til kulfilterdrift (cleanAir) er 
inkluderet ved køb af InductionAir Plus
cleanAir Plus lugtfilter filtrerer lugte, 
luftbåren pollen og allergener. Plug’n play-
installation. 

Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones
Intelligent 
flexZones

powerMove 
Plus

Se produktfilmen

Scan QR-koden med din smartphones 

kamera.Se modeloversigter på s 33.
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climateControl 
sensor Guided AirGuided Air

cleanAir Plus 
odour filter

 
cookConnect
system

glassdraftAir | Siemens studioLine

glassdraftAir 
emfanget 
er kun synligt, 
når det er i brug

glassdraftAir leverer en imponerende ydelse takket 
være den nye Guided Air-teknologi. Den perfekte 
løsning til et skarpt køkkendesign med frit udsyn. Det 
integrerede emfang suger damp og mados ud der, hvor 
den opstår. Det syger damp og mados ud der, hvor den 
opstår.

Du undgår en væghængt eller lofthængt emhætte, og 
bevarer dermed klart udsyn i dit køkkendesign.

Den intelligente emhætte der
ved hvad der kræves
climateControl Sensoren justerer 
automatisk effekten efter behov. 
Emhætten behøver aldrig at 
arbejde med mere effekt, end der 
faktisk kræves, det sparer både 
energi og minimerer lydniveauet.

Perfekt samarbejde med 
cookConnect systemet
Lad kogepladen interagere med din 
emhætte for endnu mere komfort. 
cookConnect-systemet aktiverer 
emhætten helt automatisk, 
når du begynder at lave mad, 
og effektniveauet og lyset kan 
justeres enten på kogepladen eller 
via Home Connect-appen, med 
matchende emhætte.

Guided Air
Fremragende udsugningseffekt fra 
alle kogezoner – drevet af iQdrive 
og Guided Air-teknologi. Med 
Guided Air-teknologien skabes 
en luftbarriere bag glasset, som 
forbedrer luftstrømmen – og 
garanterer derved optimal og stille 
udsugning fra alle kogezoner og 
ren luft i køkkenet.

cleanAir Plus
Glem komplicerede 
rørgennemføringer til 
udluftningen. Placer emhætten 
efter ønske, monter cleanAir Plus 
og få frisk luft inden døre med den 
kostbare varme i behold.

Læs mere om Siemens glassdraftAir og se komplet 

produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Se modeloversigter på s. 33.
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Emhætter | Siemens studioLine

Den intelligente emhætte der
ved hvad der kræves
climateControl Sensoren justerer 
automatisk effekten efter behov. 
Emhætten behøver aldrig at 
arbejde med mere effekt, end der 
faktisk kræves, det sparer både 
energi og minimerer lydniveauet.

Justerbar lystemperatur
Justerbar lystemperatur – fra 
varmt til koldt lys, giver dig 
mulighed for at justere lyset 
i emhætten, så det matcher 
køkkenets øvrige belysning.

cookConnect system og 
climateControl sensor
Med det smarte cookConnect-
system kan mange af emhættens 
funktioner betjenes direkte fra 
kogepladen. Du kan f.eks. vælge 
effekt og justere belysningen. 
Oplev en helt ny måde at arbejde 
på i køkkenet sammen med 
Siemens cookConnect. Eller lad 
climateControl Sensoren overvåge 
mados og damp, sensoren 
måler intensiteten og registrerer 
selv effektniveauet efter dette 
automatisk.

Aftræk 
Ved aftræk suges damp og os 
direkte op fra kogepladen og 
ud gennem et rør, ud i det fri, 
dette kræver en mere avanceret 
installation. 

Kulfilter 
Ved drift med kulfilter renses os 
og damp i et kulfilter og luften 
genanvendes og forbliver i 
rummet.

Emhætter til recirkulation med et
kulfilter er lettere at installere 
og giver en større fleksibilitet 
med hensyn til placering. 

Betingelserne for dit hjem, er 
blot at beslutte, hvad der passer 
bedst.

Siemens cleanAir kulfilterløsning 
har en filtreringsgrad på hele 
93 % og kan effektivt konkurrere 
med aftrækssystemerne. cleanAir 
Plus filtrerer endda luften for op 
til 99 % af pollen og allergener.

Find den bedste 
løsning – din
Performance, design og funktionalitet, 
med alle disse aspekter bestræber 
Siemens sig på at opfylde de højeste 
krav. Samtidig sikrer det store udvalg 
af forskellige løsninger, at du kan finde 
den emhætte, der er ideel for dig.

climateControl 
sensor

 
cookConnect
system

light
Temperature

Læs mere om Siemens emhætter og 

se komplet produktinformation på 

siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones 

kamera. Se modeloversigter på s. 37.
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glassZoneglassZone

openAssist

Zeolith®-
Drying

SZ36RB04

Mere fleksibel 3. kurv til småt service og 

køkkenredskaber

SZ36DB04

Topkurv til bestik og småt service

Vælg din topkurv
Nu har du muligheden for at 
tilpasse din opvaskemaskine, så 
den passer til dine behov
og udvid med en kuverter.

Glaszonen vasker dine fine glas 
forsigtigt og sikkert
Seks integrerede dyser gør 
opvasken perfekt. Derudover 
beskyttes dine glas af de 
silikonebelagte holderne, der 
støtter glassene optimalt.

varioHinge – fleksibel 
installation
Under tiden kræver skabslågens 
og soklens dimension, at man har 
en fleksibel låge, for at den ikke 
rammer soklen, når den åbnes. 
Med varioHinge glider lågen op 
over kanten af opvaskemaskinen, 
når den åbnes, takket være de 
variable lågehængsler. 

Grebsløs åbning med 
openAssist 
Med et let tryk på lågen åbnes 
lågen automatisk, så du nemt kan 
sætte i og tage ud. 

Topkarakter i tørreevne
Zeolith®-tørring absorberer 
fugt og omdanner den til 
varmeenergi. Resultatet bliver 
hurtigere og mere effektiv tørring 
med et lavere energiforbrug. 
Zeolith®-tørring gør også, at plast 
tørrer bedre.

Opvaskemaskiner | Siemens studioLine

Nu kan du 
tilpasse din 

opvaskemaskine 
efter dine behov

Alle studioLine-opvaskemaskiner er 
fuldt integrerbare, og takket være deres 
justerbare sokkel og glidende lukning 
skaber et strømlinet udtryk. 

Den vasker op med lavt energiforbrug, 
og selvfølgelig med lavt lydniveau. 
Perfekt i køkkenet med spise- eller 
dagligstuen i nærheden. 

Få et 
smartere 
køkken

Læs mere om Siemens opvaskemaskiner 

og se komplet produktinformation på 

siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones 

kamera. Se modeloversigter på s. 39.

varioHinge
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softClosing
Door

Køleskab og fryser | Siemens studioLine

Friske råvarer er en forudsætning for god mad.
Siemens køleskabe har forskellige freshness-
systemer, som gør det enkelt og fleksibelt at holde 
maden frisk. Derfor kan du altid nyde din mad, 
uanset hvornår du har haft tid til at handle.

Nyd din mad 
længere

Med noFrost teknik kommer der ingen is på 
indervæggene, eller is på din mad
Et luftcirkuleringssystem fjerner overskydende 
fugt og holder fugtigheden på det optimale 
niveau. Is og rim har ikke en chance. Og hvad 
skal du så gøre? Ingenting.

Smæk med døren – hvis du kan
Med det smarte softClose lukker 
køleskabsdøren automatisk og 
dæmpet, selvom du kommer til at 
smække med den. Faste hængsler 
giver en stabil låge.

hyperFresh Premium – holder fødevarerne 
friske op til tre gange så lang tid
Fødevarerne får tre gange så lang levetid i en 
zone i køleskabet, som konstant holder 0,5 °C. 
Nulzonen er fordelt på tre separate skuffer. En 
mindre skuffe til nødder, ost og æg. En større til 
fisk og kød. Og en fugtighedsregulerende skuffe 
til frugt og grøntsager.

Ideel fugtighed med hyperFresh Plus 
Indstil selv fugtigheden i hyperFresh plus 
skuffen, alt efter hvad der skal opbevares. Det 
garanterer en ideel fugtighed, der bevarer smag, 
næringsstoffer og vitaminer længere.

Vinkøleskab med 
glasdør
Med en vinkøler 
opbevarer du ikke bare 
din vin på en stilig, 
praktisk og gunstig 
måde – den giver 
dig også en perfekt 
vinoplevelse hver gang 
du tager en flaske frem. 
Vi har vinkølere, som 
passer perfekt under 
bordpladen.

hyperFresh
Premium 0 ºC
hyperFresh
Premium 0 ºC
hyperFresh
Premium 0 ºC
hyperFresh
Premium 0 ºC

hyperFresh
Plus

Læs mere om Siemens køling og se komplet 

produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Se modeloversigter på s. 40–41.

openAssist

En simpel stemmekommando, hvis du 
har stemmestyring, eller et blidt tryk, 
hvis ikke, er alt, der skal til for at åbne
Læg friske forretter eller salatskåle ind i dit 
køleskab uden at stoppe for at åbne døren. 
Efter et lille tryk lukkes din køleskabsdør 
stille og roligt og automatisk. Berøringsfri 
funktionalitet sørger for, at dine stilfulde 
køkkenfronter ser pletfrie ud, mens du 
laver mad og bager – og understøtter et 
sømløst køkkendesign.
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Indbygningsovne | Siemens studioLine

Læs mere om Siemens ovne og se 

komplet produktinformation på 

siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones 

kamera.

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Mikroovn iQ700 til indbygning, højde 38 cm

TFT-touchdisplay

BF922L1B1 10.399,– 21 – 90–900 7 Ve

BF922R1B1 10.399,– 21 – 90–900 7 Hø

Kompakte indbygningsovne iQ700, højde 45 cm

TFT-touchdisplay Pro

CM978GNB1 27.499,– – – – 90–900 – – * 45 4D 21 30–300

CS958GCB1 26.899,– – – – * – * – 47  
clip

4D 23 30–250

TFT-touchdisplay Plus

CS936GCB1 24.499,– – – – – * – 47  
clip

4D 22 30–250

CM936GCB1S 22.299,– – – – 90–900 – – * – 45  4D 19 30–300

TFT-touchdisplay

CM924G1B1S 18.799,– – – – – 90–900 – – – – 45 – 2D 15 30–230

Indbygningsovne iQ700, højde 60 cm

TFT-touchdisplay Pro

HN978GQB1 42.899,– – – 90–800 – * 67 4D 27 30–300

HN978GMB1S 34.799,– – – – 90–800 – * – 67 4D 27 30–300

HS958GDD1S 30.599,– – – * – * 71  
clip

4D 24 30–250

TFT-touchdisplay Plus

HM976GMB1S 26.199,– – – – 90–800 – – * – 67 4D 19 30–300

HS936GCB1S 25.899,– – – – – * – 71  
clip

4D 22 30–250

HR976GMB1S 22.599,– – – – – – * – 71  
clip

4D 19 30–300

HB976GMB1S 17.699,– – – – – – – * – 71  
clip

4D 13 30–300

TFT-touchdisplay

HB974GLB1S 15.699,– – – – – – – – 71  
clip

3D 13 30–300

En brugervenlig menustruktur, nem 
betjening og et farvedisplay med høj 
kontrast gør TFT-touchdisplays til det 
enkle og suveræne kontrolcenter i din 
ovn. Den intuitive vejledning gennem 
den omfattende menu hjælper dig med 
at få mest muligt ud af din ovn.

activeClean®

Fantastiske resultater hver gang med 
sous vide
Sous vide er en madlavningsmetode i to 
skridt, først vakuumpakker man råvarerne 
i en vakuumskuffe, herefter tilbereder 
man dem på lav jævn temperatur i 
dampovnen. At maden vakuumpakkes 
gør, at saft og smag bevares. 

pulseSteam – dampskud
Ved hjælp af pulseSteam-funktionen 
bliver stegen crispy og saftig, og brødet 
bliver sprødt og luftigt. Mad fra dagen 
i forvejen kan med fordel opvarmes – 
endda fisk, ris og kartofler smager som 
nylavet. 

Alt bliver ultramørt. Takket være 
fullSteam Plus
Dampfunktionen i den nye iQ700-ovn 
er ikke kun en sundere måde at lave 
mad på, den er også hurtigere: Den 
perfekt afbalancerede kombination af 
damp og varme ved 120 °C gør, at din 
ret bliver færdig ca. 20 % hurtigere end 
standardtemperaturen på 100 °C. 

pulseSteam

Sous-vide

fullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam Plus

varioSpeed – dobbelt så hurtigt
Ved at kombinere den innovative
mikrofunktion varioSpeed med de 
almindelige ovnfunktioner reducerer du 
tilberedningstiden med op til 50 % – og 
får stadig de samme gode resultater. 
Kombiner med roastingSensor Plus for 
endnu bedre resultater.

varioSpeed

4D-varmluft – jævn varme, der giver 
perfekte resultater på op til fire 
niveauer 
Med 4D hotAir fordeler ventilatorens 
motorteknologi varmen i ovnen optimalt i 
begge retninger og sikrer hurtigt en jævn 
varmefordeling i ovnen.

Smarte skinner med fuldt udtræk 
varioClip Plus-teleskopskinnerne giver dig 
en fleksibel madlavningsoplevelse. 

activeClean
Ovnen bliver helt ren og skinnende 
ved hjælp af pyrolytisk selvrens, der 
forvandler snavs til aske, som derefter 
nemt kan tørres af med en klud. 

roastingSensor Plus – innovativt 
stegetermometer med 3 målepunkter
roastingSensor Plus giver perfekt 
resultat, uanset hvilken mad, brød eller 
kage, du laver. Altid perfekte bage- og stegeresultater 

med bakingSensor
Den innovative sensorteknologi 
bakingSensor måler fugtigheden i 
ovnen og finder helt automatisk ud af, 
hvornår brødet eller kagen er færdig. Til 
bageresultater, der altid er spot on. Og 
Home Connect holder dig opdateret om 
den estimerede tilberedningstid. 

roasting
Sensor Plus

bakingSensor

TFT-Touchdisplay Pro
160 x 70 mm

TFT-Touchdisplay Plus
96 x 42 mm

TFT-Touchdisplay
90 x 30 mm

Ovne

iQ700

2726



iQ700

HZ638000

HZ327000

HZ635000

HZ66D52

HZ629070

HZ530000

HZ638070 HZ638D00
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En kompakt ovn og en vakuumskuffe/varmeskuffe bliver 
samme højde som en 60 cm ovn, og er en perfekt kombination. 
Siemens yndlingskombination er en 60 cm kombidampovn og 
en mikrokombiovn – hvilken er din?

Espressomaskine og skuffer | Siemens studioLine

Læs mere om Siemens espressomaskiner  

og se komplet produktinformation på 

siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024.

*Ikke studioLine
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Tilbehør* Vejl. pris

HZ66D52 Gastronombeholder, 2 stk 755,–

HZ530000 2-delt dyb pande, 39 x 455 x 188 mm 694,–

HZ635000 Barbecuesæt 1.126,–

HZ629070 Air Fry rist perfekt stegning med næsten ingen 
olie, 38 x 455 x 375 mm

574,–

HZ638000 Clip skinne fuldt udtræk 1.207,–

HZ638070 Clip skinne fuldt udtræk, pyrolyseovn 1.810,–

HZ638D00 Clip skinne fuldt udtræk, damp 1.358,–

HZ327000 Bage- og pizzasten 1.227,–

Skuffer iQ700 til indbygning, højde 14 cm      Nyhed

Touchdisplay

BV910E1B1 Vakuumskuffe 31.199,– Sort – – – – –

BI910C1B1 Varmeskuffe 9.199,– Sort 5 –

BI710E1B1* Opbevaringsskuffe 5.199,– Sort – – – – – –

Espressomaskine iQ700 til indbygning, højde 45 cm

TFT-touchdisplay Pro

CT918L1D0 33.399,–

CT918L1B0 30.999,– –

Espressomaskine
Skuffer

2928



iQ500

3D hotAir Plus

roasting
Sensor
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Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Indbygningsovne | Siemens studioLine

Intuitiv betjening med
lightControl drejeknap

Mikroovne til indbygning i et 
over- eller højskab.

3D hotAir Plus – jævn 
varmefordeling på op til tre
niveauer, der giver fremragende 
resultater.
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Indbygningsovne iQ500, højde 60 cm

LCD-display, 60 cm

HR478G0B0S 11.099,– – – – – – 71 3D 9 30–275

HB478G5B6S
HB478G5W6S Hvid

13.199,– – – – – 71 3D 8 50–275

HB437G0B0S 9.699,– – – – – – – 71 3D 7 50–275

Indbygningsovne, iQ300, højde 60 cm      Nyhed

LED-touchControl, 60 cm

HB272ABB0 10.199,– – – – – – – 71 – 3D 7 50–275

Indbygningsovne iQ500, højde 45 cm

LCD-display, 45 cm

CM485AGB0B 11.299,– 90–900 –
15

– – – – 44 – 3D 13 40–230

Mikroovne iQ500
Til indbygning i et 60 cm bredt over- eller højskab (min. 30 cm dybt)

Digital touchcontrol

BF425LMB0 5.399,– sort/blackSteel 20 90–800 7 venstre 38

BF425LMW0 5.399,– hvid/blackSteel 20 90–800 7 venstre 38

varioClip teleskopskinner er 
fleksible og kan let flyttes til 
ønsket niveau.

activeClean® – automatisk
pyrolyseprogram til 
rengøring af ovnen 
Med activeClean® 
pyrolyseprogrammet
renser ovnen sig selv.

roastingSensor – det præcise 
og pålidelige stegetermometer, 
der giver dig ultramøre og 
velsmagende stege.

Læs mere om Siemens ovne og se komplet produkt-information på 

siemens-home.bsh-group.com/dk. Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Varmeskuffe, 14 cm
til indbygning under ovn 

BI510CNR0 5.299,–

Ovne

hotAir Steam 
hotAir Steam er ideel til 
bagning og stegning: Maden 
forbliver sprød og saftig, og 
dampen forhindrer den i at 
tørre ud.
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inductionAir

glassdraftAir

Guided AirGuided Air

climateControl 
sensor

inductionAir og glassdraftAir | Siemens studioLine

Dual lightSlider, blå
Let at bruge. Med Dual lightSlider betjenes 
kogesektionen enkelt og intuitivt. touchSlider

Vælg først zonen, derefter temperaturen – 
touchSlider.

Den intelligente emhætte der
ved hvad der kræves
climateControl Sensoren justerer 
automatisk effekten efter behov. 
Emhætten behøver aldrig at 
arbejde med mere effekt, end der 
faktisk kræves, det sparer både 
energi og minimerer lydniveauet.

Guided Air
Fremragende udsugningseffekt fra 
alle kogezoner – drevet af iQdrive 
og Guided Air-teknologi. Med 
Guided Air-teknologien skabes 
en luftbarriere bag glasset, som 
forbedrer luftstrømmen – og 
garanterer derved optimal og stille 
udsugning fra alle kogezoner og 
ren luft i køkkenet.

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Læs mere om Siemens inductionAir og 

glassdraftAir og se komplet produktinformation 

på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

touchControl
Elektronisk via 
Betjeningselement: 
fingertouch betjening. 
Emhætten kan betjenes 
fra kogepladen.
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inductionAir

flexInduction, iQ700

EX877NX68E
blackSteel 
studioLine Design

34.999,– 80 Dual 
lightSlider, 
blå

4 
(2 flex)

40 x 24
40 x 24

* * 500/622 42/69

EX807NX68E
planoDesign

34.999,– 80 Dual 
lightSlider, 
blå

4 
(2 flex)

40 x 24
40 x 24

* * 500/622 42/69

combiInduction, iQ500

ED877FQ25E
blackSteel 
comfortDesign

32.099,– 80 touchSlider 4 
(2 combi)

38 x 21
38 x 21

– – – – 500/622 42/72

ED777FQ25E
blackSteel 
comfortDesign

29.699,– 70 touchSlider 4 
(2 combi)

38 x 21
38 x 21

– – – – 500/622 42/72
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glassdraftAir iQ700, emhætte til montering i bordpladen

glassdraftAir, iQ700

LD98WMM66
studioLine Design

29.999,– 90 touchControl 775 39/69 A EX977NXV6E
EX977NVV6E

LD98WMM65
planoDesign

29.999,– 90 touchControl 775 39/69 A EX907NXV6E

LD88WMM66
studioLine Design

28.799,– 80 touchControl 775 39/69 A EX878LYV5E 
EX877NYV6E 
EX877NVV6E

LD88WMM65
planoDesign

28.799,– 80 touchControl 775 39/69 A EX807NYV6E
EX807NVV6E
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60/70/80/90 cm

planoDesign

blackSteel
studioLine sideTrims

d
es

ig
n

d
is

p
la

y

flexInduction fryingSensor

HZ390522
HZ9TY010

HZ9FF010

HZ9FF030

HZ9FF040

Induktionskogeplade | Siemens studioLine

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

combiInduction, iQ500
Med iQ500 combiInduction kogepladen 
med combiZone kan du slå to kogezoner 
sammen og bruge gryder og pander med 
størrelsen 10–21 x 38 cm.

iQ700 induktionskogeplader med 
flexInduction
Kogezonerne tilpasser sig automatisk 
størrelsen på dine gryder og pander, 
størrelse 8–30 x 40 cm. Kogepladen 
finder selv ud af, hvor stort dit kogegrej 
er. Hvis du kommer uden for en 
kogezone, tilføjes nye zoner automatisk, 
så gryder og pander bliver jævnt 
opvarmet. Du kan også slå to separate 
kogezoner sammen til en stor. 

Læs mere om Siemens hælde og se komplet 

produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Kogeplader Ve
jl.
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freeInduction, iQ700

EZ977KZY1E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

55.099,– 90 TFT-Touchdisplay 
Plus

81,8 x 44,8
6 potter

timer –

flexInduction, iQ700

EX977NXV6E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

EX907NXV6E
planoDesign

24.399,– 90 Dual lightSlider, 
blå

40 x 24
30 x 24
40 x 24

*
5 temp.

– * – – –

EX977NVV6E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

23.299,– 90 Dual lightSlider, 
blå

40 x 23
Ø 32

40 x 23

*
5 temp.

– * – – –

EX878LYV5E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

26.299,– 80 Dual lightSlider, 
blå

40 x 23
40 x 23

*
5 temp.

– * –

EX877KYX5E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

24.499,– 80 TFT display 40 x 23
40 x 23

– – – –

EX877NYV6E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

EX807NYV6E
planoDesign

22.799,– 80 Dual lightSlider, 
blå

40 x 23
40 x 23

*
5 temp.

– * –

EX877NVV6E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

EX807NVV6E 
planoDesign

19.199,– 80 Dual lightSlider, 
blå

Ø 14,5
Ø 18
Ø 24

40 x 21

– – * – – –

18.299,–

EX877HVC1E 
blackSteel 
studioLine sideTrims

19.999,– 80 touchSlider Ø 14,5
Ø 18
Ø 24

40 x 21

**
11 

temp.

– * – –

EX677NYV6E
blackSteel 
studioLine sideTrims 

EX607NYV6E
planoDesign

17.799,– 60 Dual lightSlider, 
blå

38 x 23
38 x 23 4 temp.

– * – –

combiInduction, iQ500

ED877HSC1E 
blackSteel 
comfort Design

16.999,– 80 touchSlider 38 x 21
Ø 28 

Ø 14,5

– – – – – –

ED777HQC1E 
blackSteel 
comfort Design

14.499,– 70 touchSlider 38 x 21
38 x 21

–
4 temp.

– – – –

ED677HSC1E 
blackSteel 
comfort Design

12.199,– 60 touchSlider 38 x 21
Ø 14,5
Ø 18

– – – – – –

Dual lightSlider, blå
Let at bruge. Med Dual 
lightSlider betjenes 
kogesektionen enkelt og 
intuitivt.

touchSlider
Vælg først zonen, 
derefter temperaturen – 
touchSlider.

TFT
Brugervenlighed og 
god læsbarhed fra alle 
perspektiver.

fryingSensor
Sensorerne registrerer og måler 
temperaturen under  hele tilberedningen, 
så maden ikke brænder på. Du 
kan trygt overlade stegningen til 
SiemensfryingSensor Plus. Det er faste 
temperaturindstillinger til alle typer 
retter.

cookingSensor Plus
cookingSensor Plus er et intelligent 
system som forhindre overkogning takket 
være præcis temperaturkontrol.

cookingSensor 
Plus

Combi-Induction Tilbehør      Nyhed

HZ390522		  Grillpande 1.489,–

HZ9TY010	  	 Teppanyaki 925,–

HZ9FF040	  	 Flex Pan, 1 x stor, 1 x medium, 2 x lille 3.761,–

HZ9FF030	  	 Flex Pan, 1 x medium, 2 x lille 2.907,–

HZ9FF010	  	 Flex Pan, 1 x stor 1.489,–

Induktionskogeplade      Nyhed
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Emhætter | Siemens studioLine

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Emhætter

Frithængende emhætte

Emhætte til vægmontering, skråEmhætte til loftmontering

Skabsintegreret emhætte Integrerede emhætter til 
overskabe

Emhætte til vægmontering, 
box-design

Udtræksemhætter

Læs mere om Siemens fans og se komplet 

produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Emhætter      Nyhed   •  Nyhed dec. 2023

Emhætte til loftmontering

LR29CQS25 
iQ700 Hvid

28.199,– 120 Fjernbetjening 933 41/56 – – A –

LR99CQS25 
iQ700 Hvid

25.699,– 90 Fjernbetjening 933 41/56 – – A –

LR96CBS25 
iQ500 Hvid

22.699,– 90 Fjernbetjening 743 47/61 – – B –

Frithængende emhætte

LF98BIR55 
iQ500 Rustfrit stål

18.999,– 90 touchControl 867 44/54 – – – – A Rustfri

Emhætte til vægmontering, skrå

LC91KLT65 •
iQ700 Sort glas

14.499,– 90 touchControl 1007 35/51 – A+ Sort

LC81KAN65 •  
iQ300 Sort glas

11.499,– 80 touchControl 914 35/51 – – – – A+ Sort

LC87KFN65 •  
iQ300 Sort glas

9.799,– 80 touchControl 768 39/56 – – – – – A+ Sort

LC67KFN65  
iQ300 Sort glas

9.499,– 60 touchControl 768 39/56 – – – – – A+ Sort

Emhætte til vægmontering, box-design

LC91BUV55 
iQ700 Rustfrit stål

15.299,– 90 touchSlider 964 45/64 – – – A+ Rustfri

LC97BIR55 
iQ500 Rustfrit stål

12.899,– 90 touchControl 718 45/55 – – – – A Rustfri

LC97BHP55 
iQ500 Rustfrit stål

9.799,– 90 touchControl 718 45/55 – – – – – – A Rustfri

LC67BHP55 
iQ500 Rustfrit stål

8.599,– 60 touchControl 674 47/60 – – – – – – A Rustfri

Udtræksemhætter

LI97SA561S 
iQ500 Rustfrit stål

9.099,– 90 touchControl 700 41/53 – – – – – – B –

LI67SA561S 
iQ500 Rustfrit stål

7.999,– 60 touchControl 717 41/53 – – – – – – A –

LI67SB531S 
iQ500 Sølv metallic

6.799,– 60 touchControl 728 41/53 – – – – – – A –

Skabsintegreret emhætte

LJ97BAM60 
iQ500 Sort glaspanel

9.299,– 90 touchControl 749 50/63 – – – – – – B Sort

LJ67BAM60 
iQ500 Sort glaspanel

8.699,– 60 touchControl 749 50/63 – – – – – – B Sort

Integrerede emhætter til overskabe

LB78574 
iQ500 Rustfrit stål

6.299,– 70 Trykknapper med 
LED-indikator

730 53/66 – – – – – C –

LB57574 
iQ500 Rustfrit stål

5.699,– 52 Trykknapper med 
LED-indikator

615 50/67 – – – – – C –
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Opvaskemaskiner | Siemens studioLine

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Opvaskemaskiner

Læs mere om Siemens opvaskemaskiner og se komplet 

produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Intelligent Program – et 
opvaskeprogram, der reagerer på din 
feedback. For endnu bedre resultater.

Download program
Tilpas din opvaskemaskine og download 
yderligere opvaskeprogrammer, så de 
passer til dine individuelle behov.

Med Home Connect kan du forkort 
vasketiden, når du vil, når programmet 
er i gang.

Intelligent
Programme 
Intelligent
Programme 
Intelligent
Programme 
Intelligent
Program 

Programme
Download

timeLight giver en tydelig projicering 
af resttid, programstatus og eventuelle 
fejlmeddelelser på dit køkkengulv.

sideLight – altid det vigtigste i syne 
med den elegante blå lysbjælke som 
driftsstatusindikator.

infoLight lyser med et blåt lys på gulvet, 
når programmet er igang, og slukker når 
opvasken er færdig.

sideLightsideLight

infoLight

glassZoneglassZone

openAssist

Zeolith®-
Drying

Glaszonen vasker dine fine glas 
forsigtigt og sikkert
Seks integrerede dyser gør opvasken 
perfekt.

varioHing
Under tiden kræver skabslågens og 
soklens dimension, at man har en 
fleksibel låge, for at den ikke rammer 
soklen, når den åbnes. 

Grebsløs åbning med openAssist 
Med et let tryk på lågen åbnes lågen 
automatisk. 

Topkarakter i tørreevne
Zeolith®-tørring absorberer fugt 
og omdanner den til varmeenergi. 
Resultatet bliver hurtigere og 
mere effektiv tørring med et lavere 
energiforbrug.

varioHinge

Sidelister i stål til fuldt integrerbare opvaskemaskiner inkluderet
Ved sidelister i stål får du en flot og stabil montering. Og det bliver meget lettere at tørre af i siderne.

SZ36RB04

Mere fleksibel topkurv til småt service 

og køkkenredskaber

SZ36DB04

Topkurv til bestik og småt service

Vælg 3:e kurv eller topkurv
Nu har du muligheden for at 
tilpasse din opvaskemaskine, så 
den passer til dine behov
og udvid med en kuverter.

Vores forskellige 
kurvesystemer

1  flexComfort Pro

2  flexComfort 

3  flex

varioSpeed
Plus

Opvaskemaskiner      Nyhed

Fuldt integrerbare 60 cm

SX97T800CE
SN97T800CE
iQ700

–
17.099,– 43 A – sideLight * 14 8 flexComfort 

Pro
Topkurv Pro  
inkluderet

SX75Z802BE	   
SN75Z802BE	  
iQ500

–
15.899,– 40 B – sideLight 13 7 flexComfort Vælg selv 

3:e kurv 
eller topkurv

SX65Z802BE	   
SN65Z802BE	  
iQ500

–
15.899,– – 40 B – timeLight 13 7 flexComfort Vælg selv 

3:e kurv 
eller topkurv

SX95E802BE	   
SN95E802BE	  
iQ500

–
13.599,– 42 B – – – sideLight 13 6 flexComfort Vælg selv 

3:e kurv 
eller topkurv

SX85E801BE	   
SN85E801BE	  
iQ500

–
13.599,– – 42 B – – – timeLight 13 6 flexComfort Vælg selv 

3:e kurv 
eller topkurv

SX73H801BE	   
SN63H801BE	  
iQ300

–
12.099,– SX:

SN: 

–

42 D – – – – SX:
sideLight
SN:
infoLight

13 6 flex Vælg selv 
3:e kurv 
eller topkurv

SX63H800UE 
SN63H800UE
iQ300

–
10.099,– – 44 E – – – – – infoLight – 12 6 flex Købe til 

(SZ73603)

Fuldt integrerbare 45 cm

SR85E800LE 
iQ500

12.099,– – 44 D – – – – timeLight 9 6 Pro Købe til 
(SZ34DX03)

Ve
jl.

 p
ris

H
øj

 m
od

el

va
rio

H
in

ge

En
er

gi
kl

as
se

 
	 (

sk
al

a 
A

–G
)

Ze
ol

ith
®

gl
as

sZ
on

e
au

to
O

pe
n 

dr
y

em
ot

io
nL

ig
ht

, *
Pr

o
A

nt
al

 k
uv

er
te

r

H
om

e 
Co

nn
ec

t

To
pk

ur
v

va
rio

Sp
ee

d 
Pl

us

A
nt

al
 p

ro
gr

am

Ku
rv

sy
st

em

D
rif

ts
st

at
us

-
	 i

nd
ik

at
or

op
en

A
ss

is
t

Ly
dn

iv
ea

u 
dB

(A
)

	 /
si

le
nc

eP
ro

gr
am

In
te

lli
ge

nt
 P

ro
gr

am
Pr

og
. D

ow
nl

oa
d

1 2 3

3938



 
Køleskab og fryser | Siemens studioLine

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Køleskab 
       og fryser

Læs mere om Siemens køling og 

se komplet produktinformation på 

siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones 

kamera.
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Integrerbare køle-/fryseskabe      Nyhed   •  Nyhed dec. 2023   •  Nyhed nov. 2023

Integrerbare køle-/fryseskabe 177,2 cm

KI87FSDB0 
iQ700

23.099,– 70/30 – B 118 – – 175/62 34 2 Premium  0°C Køl –

KI87SSDE0 
iQ500

17.099,– 70/30 – E 225 – – 209/63 36 1 Plus Køl –

KI87SADE0 
iQ500

15.799,– 70/30 – E 225 – – 209/63 36 1 Plus Køl –

KI87VVSE0 
iQ300

12.999,– 70/30 – E 227 – – – 200/70 35 1 Køl –

Integrerbare køle-/fryseskabe 193,5 cm

KI96NSFD0  
iQ500

16.599,– 60/40 * – D 184 – – 215/75 35  2, heraf 1 st 0°C Køl –

KB96NSDD0  
iQ500, 71 cm 

19.099,– 60/40 – D 204 – – 284/98 33  2, heraf 1 st 0°C Køl
Frys

Integrerbart køleskab 177,2 cm

KI81FHOD0 
iQ700

23.399,– – D 120 – – 289 36 3 Premium  0°C

KI81FSDE0 
iQ700

19.599,– – E 150 – – – 289 37 3 Premium  0°C –

KI81RSOE0 
iQ500

16.399,– – E 115 – – 319 37 1 Plus, 1 freshBox –

KI82LSDD0 •  
iQ500

15.199,– – D 142 – – – 246/34 35  3, heraf 1 st 0°C, 
1 fryseboks

–

KI81RSDD0  
iQ500

13.999,– – D 91 – – – 310 35  3, heraf 1 st 0°C –

KI81RADE0 
iQ500

12.899,– – E 115 – – – 319 37 1 Plus, 1 skuffe –

KI81RVFE0  
iQ300

12.199,– – E 114 – – – – 310 39 2 freshBox –

Integrerbart fryseskab 177,2 cm

GI81NHNE0 
iQ700

19.499,– – E 235 – 212 35 – –

GI81NSCE0  
iQ500

15.899,– – E 235 – – 212 35 – – –

Integrerbart køleskab 122,5 cm – modular fit

KI41RSDD1 
iQ500

11.099,– – D 81 – – – 204 29 1 –

Integrerbart fryseskab 71,2 cm – modular fit

GI11VADE0 
iQ500

9.799,– – E 167 – – 72 36 – – –

Integrerbare køleskab og fryseskab til underbygning

KU22LADD0	 •  
iQ500

10.599,– – D 119 – – – 93/17 35 1 st 0°C, 
1 fryseboks

KU21RADE0	 •  
iQ500

9.699,– – E 93 – – – 134 35 –

GU21NADE0	 •  
iQ500

10.499,– – E 189 – – 85 35 3 skuffer –

* BEMÆRK: Kræver min. 72 cm høj frysedør.
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Vinkøleskab med glasdør

KU21WAHG0 iQ500 18.299,– G 130 44 2 5 38 60 82

KU20WVHF0 iQ500 11.899,– H 100 21 1 4 38 30 82

Vinkøleskab
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Køleskabe 186 cm

KS36FPXCP iQ700 14.799,– blackSteel C 97 309 38 3 Premium 0°C –

KS36VAXEP iQ500 13.199,– blackSteel E 116 – 346 39 1 plus, 1 skuffe –

KS36VAIEP iQ500 12.899,– Inox-easyclean E 116 – 346 39 1 plus, 1 skuffe –

KS36VAWEP iQ500 12.199,– Hvid E 116 – 346 39 1 plus, 1 skuffe –

Fryseskabe 186 cm

GS36NAXEP iQ500 14.299,– blackSteel E 234 242 39 – –

GS36NAIEP iQ500 13.499,– Inox-easyclean E 234 242 39 – –

GS36NAWEP iQ500 13.299,– Hvid E 234 242 39 – –

Køle-/fryseskabe 203 cm

KG39NAICT iQ500 20.599,– Inox-easyclean C 162 260 35 2, heraf 1 st 0°C Kjøl
Frys

KG49NAICT iQ500
70 cm

21.199,– Inox-easyclean C 178 311 35 2, heraf 1 st 0°C Kjøl
Frys

Køleskabe og fryseskab
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Vaskemaskiner og tørretumblere | Siemens studioLine

Vejl. pris 1. oktober–31. marts 2024. 

Vaskemaskiner   
og tørretumblere

i-Dos automatisk dosering
•	Den korrekte mængde vaskemiddel 

med automatisk dosering betyder, at du 
sparer op til 7000 l vand/år.

• Påfyld kun vaskemiddel 12 gange/år, og 
spar op til 12 l vaskemiddel/år.

• Perfekte vaskeresultater hver gang.
• Let at bruge, sparer energi og beskytter 

miljøet

Tørretumblere med varmepumpe
For en optimal tørreproces kræves der
to ting: Varme til at trække fugten ud af
tekstilerne, og kulde for at kondensere 
vandet fra luften. Varmepumpen 
producerer både varme og kulde gennem 
et innovativt system. Hele processen 
overvåges af sensorer for optimale 
resultater og stor ydeevne. Den energi, 
der anvendes til at tørre vasketøjet 
genbruges, hvilket gør systemet yderst 
energibesparende.

Selvrensende kondensator
Kondensatoren rengøres automatisk under 
tørringen. Tørretumbleren bevarer på 
denne måde sit lave energiforbrug tørring 
efter tørring, i hele maskinens levetid.

Outdoor/Imprægnering
Med funktionen Outdoor/
Imprægnering kan sportstøj så 
som GORE-TEX® vaskes rent og 
imprægneres i en vask.

iQdrive-motor – 10 års garanti
En effektiv holdbar og stille 
motor uden kul. Motoren drives 
af en permanentmagnet, der 
minimerer slitage, og gør den 
bedre end konventionelle 
vaskemaskinemotorer, når det 
kommer til ydelse og holdbarhed.

Vaskemaskiner

WM6HXKO1DN
iQ700

16.199,– 10 1600 B – –

WG56G2MCDN 
iQ500

13.399,– 10 1600 B – – – – – – –

WG44G2ACDN 
iQ500

11.399,– 9 1400 A – – – – – – –

WM14N2O6DN 
iQ500

8.199,– 8 1400 C – – – – – – – – – – –

Tørretumblere

WT4HXKO9DN 
iQ700

13.599,– 9 A++

WQ33G2CCDN 
iQ500

11.699,– 8 A+++ – – –

WQ45G2ACDN
iQ500

11.599,– 9 A++ – –

Kombineret vaske-/tørremaskine

WN44A1C0DN
iQ500

14.399,– 10/6 E – – –

Læs mere om Siemens vaskemaskiner og tørretumblere og se 

komplet produktinformation på siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.
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