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Made in Germany —
Made for you

Als deutsches Unternehmen setzt Siemens
Hausgerate aus Tradition auf Produktion ,Made
in Germany”. Wir fertigen auch weiterhin Teile
unseres Produktsortiments in Deutschland und
haben hier Forschungs- und Entwicklungszen-
tren eingerichtet. Siemens Hausgerate steht fir
deutsche Ingenieurskunst auf hochstem Niveau.

Made in Germany
Weil es nahe liegt

Auch in Zeiten der Globalisierung setzen wir auf ,Made in Germany”. Fiir uns ist das
eine ganz bewusste Entscheidung. Und hat viele Vorteile: die hochwertige Verarbei-
tung, modernste technische Standards sowie die kurzen Transportwege. So kdnnen
wir dir zum Beispiel eine ressourcenschonende Produktion garantieren. Mehr als
10.000 Mitarbeitende an sechs deutschen Standorten von Traunreut bis Nauen produ-
zieren taglich mit viel Hingabe Hausgerate, die dein Leben viele Jahre lang bereichern.

Sechs Standorte. Millionenfach
bewahrte Qualitat.

1928 brachten wir mit der Protos Turbo
die erste elektrisch betriebene Waschma-
schine auf einen damals tGberschaubaren
Markt. Heute produzieren an unseren
sechs deutschen Standorten mehr als
10.000 Mitarbeiter jahrlich rund zehn
Millionen Hausgerate aus allen Produkt-
bereichen. Unsere hohen Qualitatsstan-
dards sichern dir ein langes Gerateleben.
Und sollte doch einmal etwas passieren
— unser Werkskundendienst ist schnell
bei dir.
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Immer einen Schritt voraus.

1976 wurde in unserem Werk in Dillingen
der erste Siemens Geschirrspliler produ-
ziert. 2012 waren es schon 50 Millionen.
Das so entstandene technische Know-how
nutzen wir heute fiirInnovationen, die MaB-
stabe setzen — zum Beispiel den leisesten
und energieeffizientesten Geschirrspiler
der Welt. Wir haben mit iSensoric Back-
ofen intelligenter gemacht — und mit
hyperFresh halten unsere Kiihlschranke
Lebensmittel bis zu dreimal langer frisch.
Dank unserer integrierten Dunstabzlige
sind offene Kiichen wirklich offen und
dank Home Connect alle Siemens Haus-
gerdte smart vernetzbar. So wird aus
traditionsreicher deutscher Ingenieurs-
kunst Komfort auf der Hohe der Zeit.
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Design trifft Intelligenz — finde die
perfekte Einheit flr deine Kiiche
Mach den Alltag zu etwas Besonderem: Ein studioLine

Einbaugerat ist mehr als nur ein Hausgerat. Es ist ein
Ausdruck von Individualitat.

studioLine

Exklusivitat

iInklusive

Mehr Ausstattung

studioLine zeichnet sich durch besondere Ausstattungsmerkmale aus,
die es so nur in dieser exklusiven Einbaugerdte-Reihe gibt. Mit innovati-
ver Technik und unverwechselbarem Design begeistert sie durch ein
HochstmaB an Leistung und Komfort.

Mehr Service

Bei studioLine ist exklusiver Service selbstverstandlich: Die studioLine
Hotline (089/21 751 752) ist an 365 Tagen im Jahr fir dich erreichbar und
jeder Schadenfall wird innerhalb von 48 Stunden behoben — damit auch

nach dem Kauf alles gelingt.

Mehr Erlebnis

Als studioLine Kaufer kannst du dich auf besondere Angebote auf der
Siemens studioLine Webseite freuen. Zusatzlich erhdltst du nach der
Registrierung deiner Produkte zum Beispiel exklusive Rezeptideen.



Das Leben neu verbunden

~Home Connect erleichtert dein Leben:
Dank neuester Technologie verbringst du
mehr Zeit mit dem, was du moéchtest und
weniger mit dem, was du musst.”

Mmit Home Connect

Steuere deine Siemens Hausgerdte auf die clevere Art e Individuelle Gerateeinstellungen

— mit Home Connect Bequem am Smartphone vornehmen
Mit der Home Connect App lassen sich die WLAN-fahigen e Favoriten-Funktion

Hausgerdte von Siemens ganz einfach auf dem Smart- Speichern und Steuern von personlichen Gerate-
phone steuern. Das stets wachsende Netzwerk an Part- einstellungen lber die App

nerlésungen eréffnet dabei vollig neue Perspektiven und e Pflegetipps fir die Hausgerdte

Maoglichkeiten der Vernetzung. Fiir einen Alltag, der ¢ Gerateinformationen und Bedienungsanleitungen
effizient und spannend ist wie nie zuvor. immer griffbereit

¢ Ferndiagnose*
Technische Hilfe, nur einen Anruf entfernt

* In ausgewdhlten Gerdten


https://www.siemens-home.bsh-group.com/de/inspiration/innovation/home-connect

Entdecke die einzigartigen
Features deines Backofens

g || e

. Backofen-
Tirbffnung per assistent mit Bréiunungs- Backsensor
sensor Plus

o gt

Braten-
thermometer
Plus

Fernstart

Bedienung von Uberall aus méglich,
zum Beispiel von unterwegs aus den
Backofen vorheizen

rezepteWelt

Saisonal aktualisierte Rezepte, Rezepte
nach Kategorien filtern und Inspiratio-
nen flir neue Rezepte finden

Sprachsteuerung
Einschalten, Einstellungen vornehmen
und Offnen der Backofentiir*

e Backofenassistent
Mit dem Backofenassistenten schnell die
idealen Einstellungen finden

* Braunungssensor mit Kamera**
Braunungssensor mit Kamera und Kl —
flr perfekte Ergbenisse mit deinem
gewunschten Braunungsgrad

¢ Backsensor und Bratenthermometer
Plus*
Mit Restzeitprognose und der Home
Connect App hast du die aktuell verblei-
bende Brat- oder Backzeit stets im Blick

— mit Home Connect

* In ausgewdhlten Geraten. ** Exklusiv fur studioLine erhaltlich

Beim neuen iQ700 Backofen
mit Brdunungssensor und

integrierter Kamera kannst du

aus fuinf Brdunungsgraden
wahlen. Dank kiinstlicher

Intelligenz und der integrierten
Kamera erkennt der Backofen

den gewahlten Braunungsgrad
deines Gerichts und gibt dir via
Push-Benachrichtung Bescheid,

dass dein Essen fertig ist.

Erlebe Vernetzung


https://www.siemens-home.bsh-group.com/de/inspiration/innovation/home-connect

Ausstattungs-

Highlights

Ganz ehrlich: MaBstabe setzt man nur mit

hochstem Anspruch. Das hat bei uns eine lange
Tradition. Aber nicht zum Selbstzweck. Sondern
um dich mit neuen Technologien zu begeistern

und deine Kiiche zum schonsten Platz in deinem
Zuhause zu machen.

cookControl
Pro

Automatisch perfekt zubereitete
Mahlzeiten

Mit unseren vorinstallierten automatischen
Back- und Bratprogrammen musst du dir nie
wieder Sorgen machen, dass dein Gericht

nicht perfekt gelingt. Wahle tiber das Touch-

display die Gerichtefunktion aus, und die
Sensoren kimmern sich um die perfekte
Zubereitung.

+

aten-
thermometer
Plus

Backsensor
Plus

Volle Kontrolle iiber den gesamten
Bratprozess

So gelingt perfekt gebratenes Fleisch, Gefli-
gel und Fisch: Das Bratenthermometer Plus
misst an drei Punkten die Kerntemperatur
deines Bratens und garantiert dadurch saftige
und knusprige Ergebnisse. Die verbleibende
Bratzeit hast du tiber die Home Connect App
stets im Blick.

Backsensor Plus

Intelligente Sensoren messen den Feuchte-
grad im Backofen, um sicherzustellen, dass
dein Ciabatta perfekt knusprig gelingt und
dein Bananenbrot so saftig bleibt, wie es
sein sollte.

0]

Backofen-
assistent mit
Sprachsteuerung

softMove

Backofenassistent mit Sprachsteuerung
Sage deinem Backofen, was du kochen méch-
test. Der Backofenassistent schlagt passende
Einstellungen oder Programme vor und stellt
deinen Backofen ein.

softMove

Entspannte Bedienung des Backofens ohne

Driicken und Ziehen. Der intelligente Damp-
fungsmechanismus gewahrleistet, dass sich
die Backofentiir sanft 6ffnet und schlieBt.



Einfach schon,
schon einfach

Ein einzigartiges, neues Touchdisplay-Erlebnis: von Automatik- ST TFT-Full-Touchdisplay | 90x30 mm
programmen Uber Zusatzoptionen bis hin zur Dauer — die
intuitive Fihrung durch das umfassende Menu hilft dir dabei,
das volle Potenzial deines Backofens zu entfalten.

TFT-
Touchdisplay

Eine benutzerfreundliche Menistruktur, geschmeidige Touchbedienung und
das groBe, kontraststarke Farbdisplay, das aus jedem Winkel leicht zu lesen ist,
ermaoglichen dir eine einfache und komfortable Bedienung deines Backofens.

FIFFL TFT-Full-Touchdisplay Plus | 96x42 mm

TFT-Touch-
display Plus

EEIR TFT-Full-Touchdisplay Pro | 160x70 mm

TFT-Touch-
display Pro




Auf den Punkt gegart Geschmack braucht genau
die Zeit, die du hast

varioSpeed schaltet die in den Backofen integrierte
Mikrowelle dazu, sie kann mit allen anderen Heizarten
e kombiniert werden. So werden je nach Nutzung bis zu

80 % Zeit und 50% Energie eingespart. Natlrlich ist die
Mikrowelle auch separat nutzbar.

coolStart

Bei Tiefkiihl-Gerichten ist kein Vorheizen mehr nétig.

Die Zubereitung von gefrorenen Lebensmitteln geht jetzt
noch schneller — dank der innovativen coolStart-Funktion.
So kannst du viele Gerichte schnell und ohne Vorheizen
zubereiten — was besonders angenehm zeitsparend ist.

Beste Brat-Ergebnisse — so einfach wie nie zuvor: das Bratenthermo-
meter Plus. Dank drei verschiedener Messpunkte ist die innovative
Bratenthermometer-Technologie in der Lage, die Kerntemperatur
deines Gerichtes zuverlassig und prazise zu erkennen und genau

zu bestimmen, wann es auf den Punkt fertig ist.

Rinderfilet oder Roastbeef, englisch 45 -52 Pute 80 -85
Rinderfilet oder Roastbeef, rosa 55 -62 Putenbrust 80 - 85
Rinderfilet oder Roastbeef, durch 65-75 Lammbkeule, rosa 60 - 65
Hahnchen 80 -85 Lammbkeule, durch 70-80
Hahnchenbrust 75-80 Lammrticken, rosa 55 -60
Ente 80 -85 Schweinefilet, rosa 62-70
Entenbrust, rosa 55-60

* Kerntemperatur
Verwende kein tiefgekiihltes Gargut. Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Sie sind von Qualitat und Beschaffenheit der Lebensmittel abhangig.




Dampfsysteme

Durch das Garen mit Dampf behalten deine Speisen mehr Geschmack,
Vitamine und Mineralstoffe. Und mit der zuschaltbaren Dampfzugabe
sind knusprige Krusten bei Braten oder Brot ein Kinderspiel.

Dampfgaren
Temperaturbereich
30°C-100 °C

PRR

Dampfgaren

Anwendungsbeispiele:

Dampfgaren: Schonendes Dampfen
und Blanchieren von Gemise, Fisch,
Fleisch und Beilagen.

Regenerieren: Gegartes wird
schonend erwarmt (z.B. Teller-
gerichte)

Teig gehen lassen: Hefeteig geht
deutlich schneller als bei Raum-
temperatur.

Auftauen: Gefrorene Speisen
schonend auftauen.

Wassertank im
Backofen integriert

1 Liter-Wassertank
in der Blende

Dampfgaren Plus
Temperaturbereich
30°C-120°C

&

Dampfgaren Plus

Anwendungsbeispiele:

Dampfgaren: Schonendes Dampfen
und Blanchieren von Gemdse, Fisch,
Fleisch und Beilagen.

Dampfgaren Plus: Um die Garzeit
zu reduzieren, kdnnen Lebensmittel
wie z.B. Reis, Kartoffeln, Karotten
bei liber 100 Grad gegart werden.

Regenerieren: Gegartes wird
schonend erwarmt (z.B. Teller-
gerichte)

Teig gehen lassen: Hefeteig geht
deutlich schneller als bei
Raumtemperatur.

Auftauen: Gefrorene Speisen
schonend auftauen.

Wassertank im

Dampfgarer

Sous-vide-Garen
Temperaturbereich
50°C-95°C

Sous-vide

Anwendungsbeispiele:

Fleisch, Fisch, Gemuse und Desserts
bei niedrigen Temperaturen unter
Vakuum garen.

Die Bedienung ist dabei einfach
und intuitiv — flir einzigartige Koch-
erlebnisse mit wenig Aufwand.

seitlicher Wassertank
fasst 1,3 Liter

Entdecke frisches Geback

7N Automatische
= Dampfzugabe
oamefugabe | 3 Intensitatsstufen

Anwendungsbeispiele:

Besonders geeignet fiir Brot oder
einen leckeren Braten. Die Feuchtig-
keit auf der Oberflache verdunstet,
sodass es auBen knusprig wird und
innen schon saftig bleibt.

Es sind drei Intensitatsstufen wahlbar:

gering, mittel und stark.

Backofen mit Festwasser-
anschluss

Ganz egal, wie viel Essen du dampfst,

dank des Festwasseranschlusses ist
immer frisches Wasser im Gerat.

Welche URL? Bitte neu Verkniipfen

Manueller DampfstoB
Intensiven Dampf mehrere
Male gezielt zugeben

Anwendungsbeispiele:
Brot und Brotchen gehen besonders

schon auf, werden knusprig und
bekommen eine schone Farbe.

Der DampfstoB kann manuell aus-
geldst werden. Das Gerat gibt dann
ca. 3 bis 5 Minuten Dampfschwaden
in den Garraum.



https://www.siemens-home.bsh-group.com/de/inspiration/kenne-dein-geraet/so-bereitet-man-einen-brunch-vor

Den Backofen
muhelos reinigen

humidClean

Perfekt flir eine schnelle Reinigung zwischendurch: Mit humidClean Plus wird das
Reinigen deines Backofens besonders einfach. Gebe dazu einfach einen Tropfen
Spulmittel in 400 ml Wasser, stelle diese Losung anschlieBend in die Mitte des
Bodens deines vollstandig abgekiihlten Backofens. Wahle humidClean Plus auf
deinem TFT-Touchdisplay aus und dein Backofen kiimmert sich um den Rest.
Sobald das Programm durchgelaufen ist, kannst du die Riickstande einfach mit
einem Tuch aufwischen.

ecoClean Plus

ist eine Spezialbeschichtung, die Verschmutzungen durch Ol und Fett Idst. Sie
wird aktiviert, sobald du mit dem Braten, Grillen oder Backen beginnst. Und das
ecoClean-Material regeneriert sich bei jedem Erwarmen automatisch — ein Gerate-
leben lang. Jetzt ist es noch einfacher, den Backofen sauber zu halten.

activeClean®

Dank activeClean® musst du dir keine Gedanken mehr um die Reinigung des
Backofens machen. Ein Knopfdruck gentigt, und schon reinigt sich dein Backofen
von selbst. In einem Prozess, der sich Pyrolyse nennt, wird der Backofen auf eine
Temperatur erhitzt, die dafir sorgt, dass sich Speisereste im Inneren in Asche
umwandeln. AnschlieBend kannst du den Backofen einfach mit einem Tuch
auswischen.

Sichere Hand-
habung mit dem
Teleskopauszug

R Mit dem Schnellbefestigungssystem
.ZH kannst du die Teleskopausziige in jeder
iia” Ebene anbringen — fiir ein absolut
flexibles Kocherlebnis. Die Auszlige des
iQ700 lassen sich zudem auf volle Lange
ausfahren, sodass du Gerichte sicher
einschieben und entnehmen kannst.




Mehr intelligente
Technologie

JAlles, was du von einem
Backofen erwartest
und noch so viel mehr.”

Finde deinen perfekten Backofen,
der alles kann, was dir wichtig ist.
Bei so vielen verschiedenen Arten,
GréBen und Ausstattungsmerkma-
len kann die Frage ,Welcher Back-
ofen passt zu mir?” eine Herausfor-
derung darstellen. Um herauszu-
finden, welcher Backofen fiir deine
Anforderungen geeignet ist, solltest
du berticksichtigen, wie viel Platz zur
Verfligung steht, welche Kochge-
wohnheiten du hast und natrlich
auch, was du in Zukunft ausprobie-
ren mochtest. Auf den nachsten
Seiten erhiltst du einen Uberblick
Uber die studioLine Backofen.

fur mehr kostliche
Ergebnisse

12



Q700 Backofen 60 cm

— Sortiment 2023

Alle Gerate auf dieser Seite sind mit dem
TFT-Full-Touchdisplay Pro ausgestattet

studioLine

Display TFT-Full-Touchdisplay Pro

Geratehohe 60 cm

Produktklasse iQ700 iQ700 iQ700 iQ700 iQ700 iQ700

HN978GQB1
mit Wassertank

HN978GMB1
mit Wassertank

HB978GMB1

HS958GED1
mit Festwasseranschluss

HS958KDB1
mit Wassertank

HS958GCB1
mit Wassertank

Ausstattung

Mikrowellen-Kombination
Mikrowelle
Manueller Dampfsto
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)

Mikrowellen-Kombination
Mikrowelle
Manueller Dampfsto
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)

Manueller Dampfsto3
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)
Dampfgaren Plus
Sous-vide

Manueller Dampfsto
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)
Dampfgaren Plus
Sous-vide

Manueller DampfstoB
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)
Dampfgaren Plus
Sous-vide

Komfort

Kamera mit Braunungssensor
Backsensor Plus
Gerichtefunktion

Bratenthermometer Plus

Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Kamera mit Braunungssensor
Backsensor Plus
Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Backsensor Plus
Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Reinigung

activeClean®

activeClean®

activeClean®

ecoClean Plus

ecoClean Plus

ecoClean Plus

Auszug

1fach-Teleskop-Auszug

1fach-Teleskop-Auszug

varioClip-Auszug

varioClip-Auszug

varioClip-Auszug

varioClip-Auszug

Innenbeleuchtung

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

Energie-Effizienzklasse'

A+

A+

A+

Anzahl Heizarten?

271515

271515

13/0/0

24/5]/0

24/5]0

23/510

Exklusive studioLine-Ausstattung: TFT-Full-Touchdisplay Pro, Brdunungssensor mit Kamera,

Glasgriff, blackSteel Design, Festwasseranschluss, automatische Tuir6ffnung, Sous-vide,
Mikrowellenbetrieb mit DampfstoBfunktion, varioClip-Auszug mit Stopp-Funktion

Alle Gerédte sind mit Home Connect und Sprachsteuerung ausgestattet.

T Auf einer Energie-Effizienzklassen-Skala von A bis G.

2 Heizarten Backofen | Heizarten Dampf / Leistungsstufen Mikrowelle
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— Sortiment 2023

Q700 Backofen 60 cm

TFT-Full-Touchdisplay Plus

Display TFT-Full-Touchdisplay Plus

Geratehohe 60 cm

Produktklasse iQ700 iQ700 iQ700 iQ700 iQ700 iQ700

studioLine

TFT-Full-Touchdisplay

TFT-Full-Touchdisplay

iQ700 iQ700

HM976GMB1 HR976GMB1 HM936GCB1 HB976GMB1 HB936GCB1 HS936GCB1 HB974GLB1 HB934GBB1
mit Wassertank mit Wassertank
Ausstattun i - i -
9 Mlkroyvellgn Manueller Dampfsto M|kroyvellgn Manueller Dampfsto
Kombination Kombination
Mikrowelle 3-stufige Dampfzugabe Mikrowelle 3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB) (autom. DampfstoB)
Dampfgaren Plus
Sous-vide
Komfort Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion
BratenthPeIGr;\ometer BratenthP?LrJTometer BratenthPeIGr;\ometer BratenthP?LrJTometer BratenthPeIGr;\ometer BratenthP?LrJTometer Bratenthermometer  Bratenthermometer
Reinigung activeClean® activeClean® ecoClean Riickwand activeClean® ecoClean Riickwand  ecoClean Riickwand activeClean® activeClean®
Auszug 1fach-Teleskop-Auszug  varioClip-Auszug  1fach-Teleskop-Auszug  varioClip-Auszug varioClip-Auszug varioClip-Auszug varioClip-Auszug varioClip-Auszug

Innenbeleuchtung LED, abschaltbar LED, abschaltbar LED, abschaltbar LED, abschaltbar

LED, abschaltbar LED, abschaltbar

Halogen, abschaltbar Halogen, abschaltbar

Energie-Effizienzklasse' - A+ - A+

A+ A+

A+ A+

Anzahl Heizarten? 191015 191510 19/0/5 13/0/0

13/0/0 221510

13/0/0 13/0/0

Exklusive studioLine-Ausstattung: TFT-Full-Touchdisplay Pro, Brdunungssensor mit Kamera,
Glasgriff, blackSteel Design, Festwasseranschluss, automatische Tuir6ffnung, Sous-vide,
Mikrowellenbetrieb mit DampfstoBfunktion, varioClip-Auszug mit Stopp-Funktion

Alle Gerédte sind mit Home Connect und Sprachsteuerung ausgestattet.

T Auf einer Energie-Effizienzklassen-Skala von A bis G.
2 Heizarten Backofen | Heizarten Dampf / Leistungsstufen Mikrowelle
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Q700 Backofen 45 cm - sortiment 2023

Alle Gerate auf dieser
Seite sind mit dem
TFT-Full-Touchdisplay Pro
ausgestattet

Display TFT-Full-Touchdisplay Plus

Gerdtehohe 45 cm

CM978GQB1

CS958GDD1
mit Festwasseranschluss

CS958GCB1
mit Wassertank

Ausstattung

Mikrowellen-Kombination
Mikrowelle

Manueller Dampfsto
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)
Dampfgaren Plus
Sous-vide

Manueller Dampfsto
3-stufige Dampfzugabe
(autom. DampfstoB)
Dampfgaren Plus
Sous-vide

Komfort

Kamera mit Braunungssensor
Backsensor Plus
Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Backsensor Plus
Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus

Reinigung

activeClean®

ecoClean Plus

ecoClean Plus

Auszug

1fach-Teleskop-Auszug

varioClip-Auszug

varioClip-Auszug

Innenbeleuchtung

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

LED, abschaltbar

Energie-Effizienzklasse'

A+

Anzahl Heizarten?

21/0/5

24/5/0

231015

Exklusive studioLine-Ausstattung: TFT-Full-Touchdisplay Pro, Brdunungssensor mit Kamera,

Glasgriff, blackSteel Design, Festwasseranschluss, automatische Tuir6ffnung, Sous-vide,
Mikrowellenbetrieb mit DampfstoBfunktion, varioClip-Auszug mit Stopp-Funktion

Alle Gerédte sind mit Home Connect und Sprachsteuerung ausgestattet.



IQ700 Backofen 45 cm - sortiment 2023 studioLine

TFT-Full-Touchdisplay Plus TFT-Full-Touchdisplay

DINIEY TFT-Full-Touchdisplay Plus TFT-Full-Touchdisplay

Geratehohe 45 cm

CM976GMB1 CM936GCB1 CS936GCB1 CD914GXB1 CB974GKB1
mit Wassertank mit Wassertank
Ausstattung Manueller Dampfsto3
Mikrowellen-Kombination Mikrowellen-Kombination 3-stufige Dampfzugabe Dampfgaren
. . (autom. DampfstoB) .
Mikrowelle Mikrowelle Sous-vide
Dampfgaren Plus
Sous-vide
Komfort Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion Gerichtefunktion
Bratenthermometer Plus Bratenthermometer Bratenthermometer Plus
Reinigung activeClean® ecoClean Riickwand ecoClean Riickwand - activeClean®
Auszug 1fach-Teleskop-Auszug 1fach-Teleskop-Auszug varioClip-Auszug - varioClip-Auszug
Innenbeleuchtung LED, abschaltbar LED, abschaltbar LED, abschaltbar LED, abschaltbar LED, abschaltbar
Energie-Effizienzklasse' - - A+ - A+
Anzahl Heizarten? 19/0/5 191015 221510 0/5/0 11/0/0

Exklusive studioLine-Ausstattung: TFT-Full-Touchdisplay Pro, Brdunungssensor mit Kamera,
Glasgriff, blackSteel Design, Festwasseranschluss, automatische Tuir6ffnung, Sous-vide,
Mikrowellenbetrieb mit DampfstoBfunktion, varioClip-Auszug mit Stopp-Funktion 1 Auf einer Energie-Effizienzklassen-Skala von A bis G.

Alle Gerédte sind mit Home Connect und Sprachsteuerung ausgestattet. 2 Heizarten Backofen / Heizarten Dampf / Leistungsstufen Mikrowelle 16



Die BSH Gruppe ist eine Markenlizenznehmerin der Siemens AG

Die neue
1Q/00

Entdecke alle Produkte

Zum Service

Kontaktiere das Siemens Service Team

Wir geben dir gerne Auskunft — sowohl vor als
auch nach dem Kauf.

eneration

Zu den Veranstaltungen

Gerate live erleben

Lerne unsere Siemens Hausgerdte kennen — per Livestream von
zu Hause aus oder bei den Beratungstagen in deiner Nahe.

Mehr Informationen zu Home Connect
Entdecke die Mdglichkeiten.

Anderungen und Lieferméglichkeiten sowie geringe Farbschwankungen bei Kunststoffteilen vorbehalten.
© 2023 by SEG Hausgerdte GmbH. Die SEG Hausgerate GmbH ist ein Unternehmen der BSH Gruppe.

SIEMENS

Siemens Hausgerdte


https://www.siemens-home.bsh-group.com/de/kundendienst/kontakt/kundendienst?cid=si_de_br__23~oth~~noc~~~~~~
https://www.siemens-home.bsh-group.com/de/inspiration/innovation/home-connect?cid=si_de_br__23~oth~~noc~~~~~~
https://www.siemens-home.bsh-group.com/de?cid=si_de_br__23~oth~~noc~~~~~~
https://www.siemens-home.bsh-group.com/de/inspiration/erlebniswelt?cid=si_de_br__23~oth~~noc~~~~~~



