oble til fremtidens
matlaging

en nye Siemens iIQ/00-ovnen

Siemens Hvitevarer S I E M E N S



Disappearing handle design

Intelligent tilkoblet.
Vakkert designet

En smart ovn laget av smarte materialer. Det
er den nye iQ700-ovnen. Ovnsder i glass

av hay kvalitet. Den er designet for & holde
pa varmen og som den vakre overflaten pa
den intelligente ovnen din. Handtaket er
designet for a vaere usynlig nar du ser pa det

forfra. Og slik at du skal ha et godt grep nar » Et handtak som

du trenger det for a sette inn eller ta ut mat

av ovnen. ser ut til a forsvinne.

Enestaende
design som
alltid matcher
smaken din

Skann QR-koden med smarttelefonens kamera. Og
koble til den fantastisk designen til nye iQ700-ovnen
og dens smarte funksjoner.




Designdetaljer
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Ny brukeropplevelse:
Vakker og utrolig enkel.
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Kom i gang med det unike grensesnittet til den nye

D eSI g n et fo r a Se I_| ke | iQ700-ovnen og den omfattende menyen

v Intuitiv design: TFT-Touchdisplay
S I I | a r t u t S O I I I e n e r Menyen til den nye iQ700-ovnen kommer med en heyoppleselig TFT-
; beraringsskjerm. Fargeskjerm med hay kontrast gir deg brukervennlig navigasjon.
Fa tilgang til alt du @nsker og trenger med én enkelt bergring. Menyen foreslar et

stort utvalg av programmerte retter, ogsa nar du lager mat uten oppskrift. Rask
oversikt over alt. Ovnserien har 3 forskjellige skjermer, se mer pa side 20.

Hold kontakten til middag

Pa bergringsskjermen kan du endre innstillingene

for det valgte programmet. Ovnen informerer deg
om forvarmingsprosessen som ogsa kan styres og
fremskyndes med et knappetrykk. Og ovnen slas
automatisk av nar programmet er ferdig og maten er
klar til servering. Og hvis den skal vaere avslatt, er det
lett a aktivere barnesikringen.

IEMEN

studioLine

Lidens.kapen for detaljer vises Det er matlaging med hay opplosning

IS De vakre kontrastene og fargene pa displayet kobler
designstandardene til ovnens hgye funksjonalitet.
Med tydelige bilder av alle forhandsinstallerte

% matretter, stekenivaer og instruksjoner blir matlaging

enda mer intuitivt og hyggelig.

Skjennhet, integrert i hverdagen din
Den nye iQ700-ovnen er ikke bare smart. A EE

Vare designere har latt seg

inspirere av iQ7OO_OvnenS Den er et makelgst designelement. Alle ‘: 28 MERI 001 304 00: O
. . hjgrner, buer og mal er perfekt justert for ; - 9 =
|nte|||gen5 0og su pplert de 3 gjaore hverdagen enklere, og samtidig

. . vakrere. Det er mange grunner til at vi har
fantastiske fun kSJOnene med laget den nye iQ700-ovnen: For & smigre For enklere valg av

smaken, fryde gynene og bergre alle tid og temperatur , . A .
Koble til uendelig mange muligheter for kombinasjon av alle de

| I ke fa nta Stls k d eS I g n ) sansene dine. vakkert designede apparatene i iQ700 ovnserien fra side 18 og

utover.




Kombin du trenger

_Sieriens serie av ovner redefinerer
" bade din oppfatning av kjekkenet
og selve matlagingsopplevelsen.
Velg fra et stort utvalg av
apparater: Start med de nye
iQ700 ovnsmodellene med
forskjellige dimensjoner og med
ulike funksjoner fra kompakt

til dobbelovn. Og ga over til a
lage kaffe med den innebygde
kaffemaskinen — bade vakker

og funksjonell. Til slutt finner

de innovative lgsningene til
varmeskuff og vakuumskuff sin
plass pa bunnen av den innbygde
kombinasjonen din. Opplev
hvordan eksepsjonell teknologi,

banebrytende integrerte lgsninger
og elegant design er skreddersydd
til kjokkenet|ditt. Uansett om de er
alene eller kombinert, ved siden
av hverandre eller oppa hverandre
— det samlede inntrykket slutter
aldri imponere. Helt ned til minste
detalj.

Uansett. Din vei

Kreativiteten har ingen begrensinger

nar du skal skape ngyaktig den stilen du
gnsker. Og dekke alle dine behov. Med de
mange tekniske lgsningene som Siemens
kan tilby, finnes det mange muligheter for
organisering av apparatene dine. Hva med
en kaffe fra den innebygde kaffemaskinen
mens du venter pa et perfekt tilberedt
maltid fra ovnen?

iQ700 Innbyggingsovner

» Det som harer sammen,
passer sammen.

Intelligent tilkoblet. Og vakkert
kombinert

Det er design og funksjon. Du bestemmer
hvilken funksjon kombinasjonen din skal
dekke. Siemens kjokkenapparater dekker
alle krav. Tilbered maten med perfeksjon i
den smarte ovnen — og hold dem varme i
varmesskuffen. Eller server den umiddelbart
pa forvarmede tallerkener.

Ned til minste detalj

Premium materialer som glass og stal
forbleffer sansene med farger og struktur.
| tillegg er TFT Touchdisplay rent og tidlast
nar det slas pa. Nar displayet er i bruk,

er designen like tydelig som linjene til
apparatene — og funksjonene er bade
tydelige og enkle & forsta.

SIEMENS




DEN NYE OVNSSERIEN iQ700

KJ@kkenet

Koble til det fulle potensialet til ditt
intelligente kjokken

Du ma ikke vaere kokk for a kunne tilberede
enestdende matretter. Men nar du lzert
deg hvordan du kan bruke alle de smarte

funksjonene de intelligente Siemens-
apparatene dine har a tilby pa best mulig
mate, er du ikke langt unna. Akkurat som
dette:

Home Connect

Alltid perfekt timet til middag

Ovnen sender ogsa et varsel til Home
Connect-appen pa smarttelefonen din og
informerer deg nar maten er ferdig. Ovnen
slas av automatisk, men hvis du vil prate
mer og spise senere, blir du bare sittende
sammen med gjestene dine og ber ovnen
om a holde maten varm til alt er klart.

' o ’ P Godt forberedt takket vaere Home
Connect

Helt siden vi mennesker satt samlet rundt et bal, har
matlaging handlet om sammenkobling. | dag er dette
mer sant enn noensinne. Kjgkkenet har apnet seg
opp: arkitektonisk, kulturelt og teknologisk. Det har
blitt det sosiale knutepunktet i livet.

har allt Id ¢

Tenk deg at du har invitert venner pa
middag og er pa jakt etter en ny og smakfull
oppskrift pa en ovnsrett. Ingenting er
enklere enn det. Du finner massevis av
oppskrifter i Home Connect-appen. Nar du
har valgt din favoritt, sjekker kjoleskapet
ingredienslisten og oppdaterer handlelisten
automatisk.

Nar matlaging feles som a knipse
fingrene

Mens du forbereder maten, kan du be

din tilkoblede smarttelefon eller nettbrett
om a overfgre de riktige innstillingene for
oppskriften din til den nye iQ700-ovnen,
sa starter den forvarmingen automatisk.

Hjertet til den
intelligente Siemens-
familien: nettbrettet

iQ700 Utvalget av
nye ovner

N

Ovnen tar over slik at du kan fokusere pa RN

resten. Og hvis gjestene kommer for tiden, T

kan du kan du be bade iQ700-ovnen og

oppvaskmaskinen om a gke hastigheten — I:I

og fremdeles fa de beste resultatene. S / :

Leering
Oppvaskmaskin

Kjeleapparater \\__?

Kjokkenet tar hdnd om

~_

glassdraft Air

A
i i . . Alle Siemens-apparatene dine er Wi-Fi-
Derfor handler Siemens-kjokkenet om - middaaen. slik at du kan ta : PP / .
sammenkobling. Her blir sammenkobling til tilkobling % = . gen, . aktiverte, men bare et av (.jem er hjertet til det
av ovnen, slik at du ikke trenger & vaere der for & se oy ——— hand om vennene dlne. intelligente kjokkenet ditt: nettbrettet ditt. Den

hva som skjer i den. Og til tilkobling av et kjgleskap
slik at du kan sjekke hva som mangler nar du er i
butikken. Samt til tilkobling av endelagse muligheter
til smarthjemmet slik at du kan koble deg sammen
med de viktige tingene i livet.

, ma du

kobler sammen Home Connect-appen og de
andre Siemens husholdningsapparatene dine.
Det gjer organiseringen av kjokkenet ditt enda
mer praktisk: Sek etter forhandsinstallerte
matretter og oppskrifter, og send dem til
ovnen din.
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La den nye iQ/00-ovnen
gjere det mulig for deg a
vaere med vennene din

Oppdag de smarte egenskapene til den nye

iQ700-ovnen. Og hev matlagingsferdighetene dine til
neste niva. Stek maten sa mye som du liker det. Sjekk

statusen til maten med telefonen. Alt mens du nyter
kvelden med venner. Den intelligente ovnen overva-
ker maten din slik at du oppnar perfekte resultater.

Godt forberedt. Godt tilkoblet.

Godt jobbet

Med det integrerte kameraet i den nye
iQ700-ovnen og Home Connect-appen kan
du sjekke maten din uansett hvor du er, det
gir deg friheten til & styre ovninnstillingene
uten a vaere i naerheten. Sa mens ovnen
tilbereder maten din, kan du enkelt holde
gye med den.

Merk at de ulike egenskapene og funksjonene
avhenger av valgt ovnsmodell.

HN978GQB1

Vi sgrger for at et kamera passer pa
maten din

Na trenger du ikke lenger & sta foran ovnen
for & se pa maten. Na kan du fortsette a se
pa jevnt stekte retter via smarttelefonen
din. Eller til og med lage appetittvekkende
tidsforkortelsesvideoer og sende dem

til vennene dine. Home Connect-appen
informerer deg ndr maten er ferdig og
ovnen slds av automatisk. Slik at du kan ta

ut maltidet i ro og mak, nar du er klar, ogsa.

For & utforske det fulle potensialet til de intelligente funksjonene, ma du laste ned
Home Connect-appen og koble den til apparatet ditt.

Individual Browning og kamera

Pa en skala fra en til fem: Velg ditt
favorittniva av sprghet

Den nye iQ700-ovnen leveres med
Individual Browning og har fem forskjellige
stekenivaer du kan velge mellom: Nar
maten tilberedes, fortsetter det integrerte
kameraet a overvake det valgte nivaet. Nar
maten er ferdig, slds ovnen av automatisk
og sender deg et varsel om at ditt
foretrukne stekeniva er oppnadd. Fa alltid
favorittmaten din slik du liker den.

Lag det du
liker best

«
<

Pizza 1<

Lag det du liker best.

Fra mykt til sprott:

Det som passer perfekt for deg, blir perfekt
for den nye iQ700-ovnen. Med Individual
Browning-system og integrert kamera

blir du Chef de cuisine pa ditt intelligente
kjgkken. Server og nyt favorittmaten din
akkurat slik du liker den.

For mere information og en oversigt over de nye intelligente iQ700
ovnmodeller, se side 19 og 21.

11



lkke engang de
grunnleggende funksjonene

er grunnleggende

Smarte skinner som kan dras helt ut

| tillegg de alle de smarte egenskapene og
funksjonene, utmerker den nye iQ700-ovnen seg
0gsa pa alle andre mater. Til og med nar det gjelder
oppgavene som alle ovner skal kunne utfare. Vi
starter med skinnene: varioClip Rails Plus gir deg
en fleksibel matlagingsopplevelse. Uansett om
ovnen har damp-, mikrobglgeovn- eller pyrolytisk
selvrensfunksjon, er det de riktige skinnene for
hver enkelt versjon av den nye iQ700-ovnen.

Med det enkle monteringssystemet kan du bruke
teleskopskinnene pa alle nivder — uansett hva som

passer for det du har valgt a lage — ogsa pa grillniva.

Med et skinnesystem som kan dras helt ut, blir det

enklere a sette inn og ta ut maten pa en trygg mate.

» Alt du forventer av en ovn

i
1
Fleksible VarioClip Rails-skinner, eller teleskoputtrekk,
er inkludert i alle studioLine-ovner (unntatt
CM924G1B1S)

og alt det du ikke har tenkt pd.

activeClean®

4ﬁ activeClean: Koble til helt nytt.

Igjen og igjen
Nar du er ferdig med all baking

og matlaging, serger activeClean
for & bringe ovnen tilbake til
nypolerte tilstand ved a bruke
pyrolyseteknologi: Hey varme
som forvandler smuss og flekker
til aske. Alt som trengs er et
knappetrykk og en svamp for a

WL

| — e —— !
4 e il LINES

torke av. Takket vaere activeClean ! - [
trenger du aldri a skrubbe ovnen ; ; _ = — .‘:l";
igjen.

Merk at de ulike egenskapene funksjonene avhenger av valgt ovnsmodellen.

HN978GQB1

Klassiske funksjoner

Velg modellen som passer for deg og dine behov
Den nye iQ700-ovnen kommer i forskjellige varianter, og hver enkelt er utstyrt med ulike smarte

egenskaper funksjoner eller elementaere funksjoner. Alle ovnsmodeller er like vakre i design, selv om ikke
alle funksjonene kan kombineres med hverandre eller med ovnsterrelsen du er interessert i. Forst velger
du mellom standardmalet for den nye iQ700-ovnen (60 x 60 cm) som er representert i denne brosjyren,
eller den kompakte ovnen med mikrobglgefunksjon (60 x 45 cm). Sa kommer det an pa hva du faktisk
forventer av ovnen: Det integrerte kameraet med Individual Browning-funksjon, dampfunksjonen eller
selvrensfunksjonen? Finn ut hva som er mulig og hvilke egenskaper som fungerer med din foretrukne

ovnsmodell pa side 19 og 21.

Alt blir lysere. Takket vaere DualLED
Uansett hva som skjer inne i ovnen er
den perfekt opplyst av to moderne og
energieffektive LED-lys, som vi kaller
DualLED.

» Koble til resultater du vil
veere forngyd med, uansett
hva som stdr pd menyen.

4D hotAir

varioSpeed

4D HotAir — jevn oppvarming gir
deg ideelle resultater pa opptil
fire nivaer

For var det vanskelig a fa jevne
bakeresultater, men ikke nd
lenger. Med 4D HotAir beveger

en innovativ vifte av hgy kvalitet
varmen raskt og kraftig gjennom
ovnens interigr, ogsa ved a endre
retning. Du kan plassere brettene
dine pa hvilket som helst niva, fra
ett til fire, og maten du tar ovnen
kommer til & vaere perfekt og jevnt
stekt. Eller stek bakverk pa fire
nivaer samtidig med utmerkede
resultater.

3D hotAir Plus

varioSpeed - dobbelt sa raskt
Ved & kombinere den innovative
mikrofunksjonen varioSpeed
med de vanlige ovnsfunksjonene
reduseres matlagingstiden med
opptil 50 %. Resultatet blir likevel
utmerket. Kombiner med
roastingSensor Plus for et enda
mer presist resultat.

3D HotAir Plus - jevn varme for
bedre steking

Fa bakeresultatene du gnsker hver
gang med 3D HotAir Plus. Uansett
om du steker pa ett, to eller tre
nivaer, fordeles varmen jevnt slik
at det blir enda morsommere 3
bake. Stek kaker eller kjeks pa
opptil tre nivaer samtidig — og fa
utmerkede resultater hver gang.
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Et helt nytt niva av matlagingsopplevelse:
med ovnene fra studioLine

roasting
Sensor Plus

cookControl
Pro

roastingSensor Plus -
innovativt steketermometer
med 3 malepunkter
roastingSensor Plus gir perfekt
resultat uansett mat, bred eller
kake.

Home Connect holder deg
0gsd oppdatert pa estimert
tilberedningstid for a fa en stek
som bade er saftig og spra.

For & bruke tidsprognosen til
RoastingSensor Plus, kobler du
bare ovnen til din registrerte
Home Connect-konto.

cookControl Pro — automatisk
perfekt tilberedte maltider
Forhandsinstallerte, automatiserte
bake- og stekeprogrammer i ovnen
din garanterer ideell tilberedning.
Bare velg din rett via den
oversiktlige TFT-touchdisplayet, og
ovnens sensorer styrer prosessen.
Velg et resultat fra ulike forslag

for & passe dine preferanser eller
tid. Ovnen bruker automatisk

de riktige innstillingene og
funksjonene og slar seg av nar
retten er klar, slik at du kan slappe
av mens maten tilberedes.

bakingSensor

cookControl
Plus

Perfekte bake- og
stekeresultater til enhver tid
med BakingSensor
BakingSensor maler kontinuerlig
fuktigheten og temperaturen i
ovnen og estimerer sluttiden.

For bakeresultater som alltid

er perfekte. Og Home Connect
holder deg oppdatert pa estimert
tilberedningstid.

For a bruke tidsprognosen

for BakingSensor Plus og
RoastingSensor Plus, kobler du
bare ovnen til din registrerte Home
Connect-konto.

cookControl Plus - la ovnen

din ta seg av matlagingen
Forhandsinstallerte, automatiserte
bake- og stekeprogrammer i
ovnen din garanterer den ideelle
tilberedningen. Bare velg rett og

la ovnens sensorer automatisk
styre prosessen. Du kan til og

med angi @nsket resultat fra en
rekke forhdndsinnstilte forslag.
Ovnen bruker automatisk de
riktige innstillingene og slar seg
av nar retten er klar. Sa du kan
slappe av og kose deg mens maten
tilberedes.

™ pulseSteam - dampstot
< Ved hjelp av pulseSteam-
funksjonen blir bade steker og
bred deilig spre pa utsiden og
saftig pa innsiden.

pulseSteam

pulseSteam finnes i 3 intensiteter
og kan kombineres med de fleste
stekefunksjonene.

Du kan ogsa varme opp
garsdagens middag - til og med
fisk, ris og poteter og det smaker
som nylagd.

Enestaende resultater hver gang
med sous-vide

Sous vide er en tilberednings-
metode i to steg; forst vakuumerer
man ravarene i en vakuumskuff.
Deretter tilbereder man de pa lav
0g jevn temperatur i dampovnen.

Sous-vide

At maten vakuumpakkes, gjor at
bade saftighet og smak bevares
optimalt. Den pafelgende
dampingen gir en presis og jevn
temperatur, fra yttersiden og
inn til kjernen av ravaren. Dette
intensiverer smaken, gjer kjottet
mert og fisken saftig.

Fast vanntilkobling. Slutt pa a fylle pa
vanntanken

Uansett hvor mye eller hva slags mat du
damper, trenger du ikke lenger a bekymre
deg for a fylle pa vanntanken. Med fast
vanntilkobling, har du alltid ferskvann
tilgjengelig for dampkoking i ovnen.

For & beskytte mot vannskader i hele
apparatets levetid, er vanntilkoblingen
utstyrt med sikkerhetssystemet AquaStop.

Fast vanntilkobling finnes ogsa pa var
integrerte kaffemaskin.

~
-

fullsteam Plus

Oversikt over fordeler

Alt blir mort.

Takket veere FullSteam Plus
Dampfunksjonen til den

nye iQ700-ovnen er bade

en sunnere og raskere mate

a lage mat pa: Den perfekt
balanserte kombinasjonen av
damp og varme ved 120 °C
tilbereder maten omtrent 20 %
raskere enn standardgraden

pa 100 °C. Samtidig bevares
grennsakenes friske farger og
gunstige naringsinnhold. Selv
faste grennsaker som poteter og
gulratter blir helt mare, det gjor
fullSteam Plus til en av de mest
praktiske matene a tilberede et
deilig og sunt maltid pa.
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Diskret designet. oo

Utrolig
nyttige

Langtidstilberedning pa lave
temperaturer

Siemens multifunksjonelle varmeskuffer

er perfekt for langtidstilberedning av
matretter, som filet, lammelar, roastbeef
eller biff. Det frigjer ovnen til annet bruk,
men gir deg 0gsa tid til & forberede tilbeher
og sauser. For mgre og saftige resultater,
brun kjottet i en stekepanne for a forsegle
kjottsaften og gi aromaene tid til & utvikles.
Deretter legger du kjettet i skuffen pa 80 °C
til det er stekt slik du foretrekker det, eller
velg “slow cooking”-programmet.

restauranter, eller trenger du a holde maten
varm, sa er en varmeskuff en god lgsning.
Du legger bare det du vil varme ned i den
opplyste varmeskuffen — et voila. Du kan

til og med bruke varmeskuffen til skansom
tilberedning av mat.

Med en vakuumskuff kan du vakuumpakke
maten din, noe som er avgjgrende hvis

du vil lage mat med sous vide. Alle vare
vakuum- og varmeskuffer kan monteres
separat eller sammen med din Siemens ovn,
da de passer i bade starrelse og design.

-
I

Multifunksjonell varmeskuff
Forvarme servise, holde mat varm,
tine frosne varer, heve deig, eller
langtidstilberedning av mat.

Skuffer og espresso

Et mesterlig samspill
for smakens skyld

Det handler om bgnnene. Det handler om
forberedelser. Og det handler om maskinen
som gjer om vannet og bgnnene til den
gudsbenddede drikken vi kaller kaffe.

Med en jevn og optimal temperatur pa
vannet blir forvandlingen til i en fullendt
prosess.

Det finnes som kjent ingen snarveier til en
perfekt espresso eller cappuccino. Et faktum
som har styrt utviklingen frem til vart
mesterverk av integrerte kaffemaskiner.

@nsker du innovasjon og enkelhet i én og
samme maskin? Da har du en venn i de nye
integrerte kaffemaskinene fra Siemens.

Fordi sma detaljer kan pavirke smaken pa

espressoen din, har alle Siemens-maskiner
et helautomatisk rengjaringsprogram som
renser seg selv med en dampsky hver gang

den brukes, slik at ingen melkerester blir
sittende fast i systemet, uansett hvilken
melk du bruker.

Visste du forresten at kroppen var opptar
kaffe saktere nar den inneholder melk, noe
som reduserer koffeineffekten?




Innbyggingsovner | Siemens studioLine

Innbyggingsovner, hgyde 60 cm
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TFT-touchdisplay Pro
HN978GQB1 59299~ e - e 90-800 e - e* e e 67 e 4D 27 30-300
HN978GMB1S 48099~ - - e 90-800 e - e* - e 67 e 4D 27 30-300
HS958GDD1S 42399~ - °* - - ° o o e e 71 e 4D 24 30-250
clip
TFT-touchdisplay Plus
HM976GMB1S 36199~ - - e 90-800 - - et - e 67 e 4D 19  30-300
HS936GCB1S 35799~ - - - - ° o o - e 71 e 4D 22 30-250
o o o o o clip
Brukervennlig menystruktur, jevn navigasjon og fargeskjerm med hgy kontrast HRO76GMB1S ——— e e N I T
gjor TFT-bergringsskjermene til det enkle og tilfredsstillende kontrollsenteret i ctp
.- . . . . o HB976GMB1S 24499,~- - - e - - - e* - e 71 e 4D 13  30-300
ovnen. Intuitiv veiledning gjennom den omfattende menyen hjelper deg med a clp
. . . ) .
fa mest mulig ut av ovnen din. TFT-touchdisplay
HB974GLB1S 21799~ - - e - - - e - e 71 e 3D 13 30-300
clip
Kompakte innbyggingsovner, hgyde 45 cm
TFT-Touchdisplay Pro TFT-Touchdisplay Plus TFT-Touchdisplay o = . 82 . g 5 % & @
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160 x 70 mm 96 x 42 mm 90 x 30 mm . 85 o g £, g@ Eg EEY %% 5 & = g g £ 22
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™ pulseSteam - dampstot = Alt blir mart. Takket vaere fullSteam Plus TFT-touchdisplay Pro
<< Ved hjelp av pulseSteam- Dampfunksjonen til den nye iQ700-ovnen er bade CM978GNB1 38099,- - - e 90-900 - - e* e e 45 e 4D 21  30-300
S — funksjonen blir bade steker og aiseampus | €N SUNNEre og raskere mate a lage mat pa: Den CS958GCB1 37199, - _ _ _ ° e o — e 47 e 4D 23  30-250
bred deilig spre pa utsiden og perfekt balanserte kombinasjonen av damp og clip
saftig pa innsiden. Du kan ogsa varme ved 120 °C tilbereder maten omtrent 20 % TFT-touchdisplay Plus
varme opp garsdagens middag raskere enn standardgraden pa 100 °C. Samtidig CS936GCB1 33899~ - _ _ e 47 e 4D 22 30-250
— til og med fisk, ris og poteter bevares grennsakenes friske farger og gunstige clip
og det smaker som nylagd. naringsinnhold. Selv faste grennsaker som poteter CM936GCB1S 30799,- - - - 90-900 e 45 e 4D 19 30-300
og gulratter blir helt mare, det gjor fullSteam Plus TFT-touchdisplay
pglseStelam finnes i til enav de mestopr.aktlfke madtene 4 tilberede et EMo2aciBle 25090, - _ I 50-900 - N EED
3 intensiteter og kan deilig og sunt maltid pa.
kombineres med de fleste
stekefunksjonene.
Enestaende resultater hver gang med sous-vide Mikrobglgeovn til innbygging, hayde 38 cm
Sous vide er en tilberednings-metode i to
" steg; forst vakuumerer man rdvarene i en 5 <.
vakuumskuff. Deretter tilbereder man de pa . " H - B °F 3%
i i 2 g2 o BE =0 £¢
lav og jevn temperatur i dampovnen. At maten s - s ES 52 B _
. o . T e = 59 § 5L
vakuumpakkes, gjer at bade saftighet og smak 2 g 2 S 25 g2 225
bevares optimalt. Den pafelgende dampingen gir TFT-touchdisplay Les mer om Siemens ovner og se E E
q o o o komplett produktinformasjon pa .
e.n PrGSIS 0g jevn temperatur" fra yFterSIden 0g Inn BF922L1B1 14399,- 21 - 90-900 7 ° V. siemens-home.bsh-group.com/no.
til kjernen av ravaren. Dette intensiverer smaken, Scan QR-koden med din telefon. =
L : ) BF922R1B1 14399,- 21 - 90-900 7 e H. E
gjer kjettet mart og fisken saftig.
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Espressomaskiner og skuffer | Siemens studioLine

Espressomaskin til innbygging, hgyde 45 cm
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TFT-touchdisplay Pro
CT918L1DO 46099,- e ° ° ° ° ° °

CT918L1BO 42899,- e - ° ° ° ° °

Skuffer til innbygging, hayde 14 cm

Veil. pris.

Farge

Home Connect
Ovnsfunksjoner
Sous vide

Slow cooking
program
Varmholding
Forvarming

Touchdisplay
BV910E1B1 Vakuumskuff 43 099,- Svart - - ° - - -

BI910C1B1 Varmeskuff 12 699,- Svart ° 5 - ° ° °

SIEMENS

SIEMENS

Tilbehor

Veil. pris.
. A 7%/
HZ66D52 Gastronorm beholder, 2 stk, rustfritt stal 1099,- %/\/.
s

HZ530000 2 deler dyp panne, 39 x 455 x 188 mm 960,- :
. HZ66D52
HZ635000  Grillsett 2 406,-
HZ629070  Air Fry-rist perfekt for steking nesten uten olje, 792,
38 x 455 x 375 mm

HZ638000  Fullt uttrekkbare cliprails 1669,-
HZ635000 HZ629070

HZ638070 Fullt uttrekkbare cliprails, pyrolysebestandig 2628,

\ ¢ ‘ # HZ638D00 Fullt uttrekkbare teleskopskinner, til dampovner 1878,- ﬁ"-ﬁ* —’-—ﬂ“” -ﬁ;ﬁ:'

HZ638000 HZ638070 HZ638D00

En kompaktovn og en vakuumskuff/varmeskuff blir eksakt
like hay som en 60 cm ovn og er en perfekt kombinasjon.
Var favorittkombinasjon er en 60 cm dampovn og en
mikrokombiovn med en varmeskuff under — hva er din?

Les mer om Siemens espressomaskiner
og se komplett produktinformasjon pa
siemens-home.bsh-group.com/no.
Scan QR-koden med din telefon.

Veil. pris 1. april-30. september 2023.




Opplev studiolineg,
Siemens mest innovative

kjgkkenlasninger

Siemens studiolLine-serien er
premiumprodukter til deg som gnsker
en perfekt balanse mellom innovasjon
og design. studiolLine-serien har en
designmatch i alle produktkategorier og

selges kun via sertifiserte kjskkenbutikker.

La eksepsjonell teknologi forbedre
matopplevelsen din.

studioLine

Design og teknikk i perfekt harmoni
Bak alt Siemens lager, hver produktlinje
og hvert produkt som lanseres, ligger
enormt mye arbeid. Et uendelig antall
timer med forskning, undersgkelser

og tester helt til sluttproduktet for

ditt hjem er perfekt — bade i form og
funksjon.

var studioLine produktguide.

Trenger du veiledning for a velge ut
hvitevarepakken din — ta hjelp fra |

Prov studioLine i 150 dager.
Pengene tilbake dersom Siemens

a e 'r"_dsitudioLine produktet ikke lever
opp til dine forventninger.

Siemens studioLine

Induksjonstopp med
integrert ventilator '

Siemens inductionAir Plus forener det beste av to verdener:
en overlegen flexInduksjons platetopp og en effektiv ventilator.

Oppdag dampovnen

Har du enna ikke prevd en dampovn, har du en liten matrevolusjon
i vente. Dampovnen tilbereder nemlig maten mer skansomt.
Saftigere kjott og fisk, og grannsaker med mer spenst — helt enkelt
et bedre og sunnere maltid. Na enda raskere fullSteam Plus som
tilbereder maten din ved opp til 120 °C — opp til 20 % raskere.

Har du prevd Sous-vide, kokkens enkle tilberednings-metode som
garanterer et perfekt resultat hver gang?

Den som venter pa noe godt, trenger
ikke a vente lenge

Kylling med rotfrukter pa 25 minutter.
Hemmeligheten bak den innovative
teknologien varioSpeed er at den
valgte funksjonen pa ovnen, for
eksempel varmluft, forsterkes med

lav mikrobglgeeffekt for en kortere
tilberedningstid.

Les mer og la deg inspirere av alle Siemens
produktkategorier pa hjemmesiden. Sikt

mobilkameraet mot QR-koden.

Vinskap
for optimal
oppbevaring
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Home Connect er en tjeneste tilbudt av Home Connect
GmbH. Du ma opprette en brukerkonto og registrere deg hos
Home Connect GmbH for 4 bruke Home Connect.
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Siemens Hvitevarer

BSH-konsernet er en varemerkebeskyttet Siemens AG-lisensinnehaver.





