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Fremragende
design, der
altid matcher
din smag

Smart forbundet.
Smukt designet

En smart ovn, fremstillet af smarte
materialer. Det er den nye iQ700 ovn.
Ovnens lage er i glas af hgj kvalitet. Den er
designet til at holde varmen inde og give
din smarte ovn et smukt design. Handtaget
er usynligt, nar du ser pa det forfra. Det er
designet til at give dig et solidt greb, nar du
skal seette din ret ind eller tage den faerdige
ret ud af ovnen.

Usynligt handtag

"Et handtag, der ser
ud til at forsvinde.”

Scan QR-koden med kameraet pa din smartphone og
opret forbindelse til det fantastiske design pa den nye
iQ700-ovn og dens smarte funktioner.
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H . . Skenhed, indbygget i din hverdag
InSpIreret af ovnens Intelllgente Den nye iQ700 ovn er ikke kun smart. Den

teknO|Ogi har vores designere har ogsa et ekstraordinaert design. Alle

kanter, kurver og mal er i perfekt harmoni

Su ppleret de fa ntaStiSke for at gere hverdagen bade lettere og

smukkere pa én gang. Den nye iQ700 ovn

funktioner i den nye |Q700' er udviklet af mange &rsager: for at forkaele

din smag, for at behage gjnene og for at

ovn med et lige sa fantastisk bevage alle dine sanser.
design.

Designdetaljer

En ny brugeroplevelse:
Perfekt balance mellem
innovation og stilrent design.

Kom i kontakt med det unikke intuitive
betjeningspanel pa den nye iQ700-ovn,

og find nemt rundt i den store menu

Intuitivt af design: TFT-touchdisplay

Menuen pa den nye iQ700-ovn har et TFT-touchdisplay med hgj oplgsning.
Farveskaermen med hgj kontrast ger det nemt at navigere. Fa adgang til alt det,

du egnsker og har brug for, med et enkelt tryk. Selvom du laver mad uden opskrift,
foreslar menuen en lang raekke programmerede retter. Det hele pa et gjeblik.
Automatisk efter din smag. Ovnserien har 3 forskellige displays, se mere pa side 20.

Passionen for detaljer bliver
synlig pa ydersiden.

For nemmere valg
af tid og temperatur

Hold kontakten indtil middagen

Den bergringsfalsomme skaerm giver dig mulighed
for at @&ndre indstillingerne for det valgte program.
Din ovn informerer dig om forvarmningsprocessen,
som ogsa kan styres og fremskyndes med et
fingertryk. Ovnen slukker automatisk, sa snart
programmet er afsluttet, og din ret er klar til at blive
serveret. Hvis den skal forblive slukket, er det meget
nemt at indstille bagrnesikringen.

Du laver mad i hgj oplgsning

Skarmens flotte kontraster og farver forbinder
designstandarderne med ovnens hgje funktionalitet.
Med de tydelige billeder af alle forudindstillede
retter bliver stegeniveauer og instruktioner til
madlavningen endnu mere intuitive og en stgrre
forngjelse.

fra side 18 og frem.

Opret forbindelse til de uendelige muligheder for at taget et
narmere kig pa alle de smukt designede produkter i iQ700-ovnserien \



Kombin , du har brug for
_Siemiens ovnserien omdefinerer
" béde din opfattelse af kakkenet
og din madlavningsoplevelse.
Valg mellem en bred vifte af
produkter: Det starter med de nye
iQ700 ovnmodeller i forskellige
mal og med forskellige funktioner
fra kompaktovn til dobbelt ovn
og gar videre til kaffebrygning

med den indbyggede
fuldautomatiske kaffemaskine —
smuk og funktionel pa én gang.
Endelig finder du de innovative
lasninger i varmeskuffen og
vakuumskuffen i bunden af din
indbyggede kombination. Oplev
hvordan enestdende teknologi,
banebrydende, indbyggede
lesninger og elegant design er

skraeddersyet til dit kekken. Det
ger ingen forskel, om de star
alene eller kombineret, side om
side eller oven pa hinanden —
det store billede undlader aldrig
at imponere. Ikke engang ned i
mindste detalje.

Uanset hvad. Slip kreativiteten lgs

Der er ingen graenser for din kreativitet, nar
det kommer til at skabe pracis det look,

du ensker. Vi opfylder dit behov. Takket
vaere de mange tekniske lgsninger, som
Siemens har at tilbyde, er mulighederne for
at placere dine produkter meget fleksible.
Hvad med en kop kaffe fra din indbyggede
kaffemaskine, mens du venter pa et perfekt
maltid fra din ovn?

iQ700-serien til indbygning

» Det der harer sammen,
passer sammen.

Smart tilsluttet. Smukt kombineret

Det er design og funktion. Du bestemmer
selv, hvilken funktion din indretning bedst
skal opfylde. Siemens kakkenmaskiner
opfylder alle kravene. Tilbered dine retter
til perfektion i din smarte eller kompakte
ovn — og hold dem varme i varmeskuffen.
Eller server dem direkte pa forvarmede
tallerkener.

Ned i mindste detalje

Farsteklasses materialer, som kvalitetsglas
og stal, bevager sanserne med deres farve
og struktur. Desuden er TFT-touchdisplayet
smukt og diskret, nar det er slukket. Nar det
er i brug, star designet lige sa knivskarpt
som linjerne i vores produkter — og det
tydelige og intuitive design guider dig
igennem ovnens mange indstillinger med
lethed.

SIEMENS




Home Connect

DET NYE 1Q700 OVNSORTIMENT
- ‘ Opret forbindelse til det fulde potentiale i

Afpasser altid tiden perfekt til middagen

Kagkkenet

dit intelligente kokken

Du behgver ikke vaere mesterkok for at
tilberede den bedste hjemmelavede mad.
Men det er tet pa, nar du ferst har lzert,

hvordan du bedst udnytter alle de smarte
funktioner, som dine intelligente Siemens
produkter har at tilbyde. Ligesom det her:

Endelig sender din ovn en meddelelse til
din Home Connect-app pa din smartphone
og fortaeller dig, at dit ret er faerdig.

Ovnen slukker automatisk, men hvis du vil
fortsaette snakken og spise senere, kan du
bare blive hos dine venner og bede din ovn
om at holde retten varm, indtil alle er klar.

[ ’ . Forestil dig, at dine venner kommer

til middag, og du leder efter en ny og
velsmagende opskrift pa en ovnret. Det er
sa let som ingenting. Du finder masser af
opskrifter i din Home Connect-app. Sa snart
du har valgt din favorit, vil dit keleskab
kontrollere indholdet og automatisk
opdatere din indkabsliste.

har a'ltml g -,
WT R 0 \'\ Velforberedt takket veere Home Connect
g Y o |

Hjertet i den
intelligente Siemens
Nar madlavning fales som at knipse med

finorone familie: Den smarte

Mens du har handerne fulde med tab[et

at forberede din ret, kan du bede din

forbundne smartphone eller tablet om at —
overfare de rigtige indstillinger i din opskrift

til den nye iQ700-ovn, sa begynder den -
automatisk at forvarme. Mens ovnen tager o et

“ over herfra, kan du fokusere pa resten. Hvis R

dine gaester dukker tidligere op end aftalt, RS
kan du bede bade din iQ700-ovn og din -
opvaskemaskine om at sztte farten op — og I
stadig glaede dig over de bedste resultater. |:| ;
Smart tablet
-
Kole-/ \_/

fryseskabe \—/

glassdraft Air

Lige siden vi samledes omkring et bal, har
madlavning handlet om at skabe forbindelse. Dette
gzelder endnu mere i dag. Kekkenet er lukket op:
arkitektonisk, kulturelt og teknologisk. Det er blevet

livets sociale knudepunkt. = .
P - » Dit kekken klarer
; ; 1 . Alle dine Siemens produkter er Wi-Fi-
Derfor handler Siemens kokkenet om at tilslutte. F mldda en Sd dU kan - P _ _ o
Tilslutning af en ovn, s3 du ikke behover at std - gen, aktiverede, men kun en ting udger hjertet i dit

intelligente kekken: din tablet. Den bygger bro
mellem din Home Connect-app og de gvrige
Siemens produkter. Det gor det endnu mere
praktisk at organisere dit kekken: Sag efter
forudindstillede retter og opskrifter, og send
dem til din ovn.

ved siden af for at se, hvad der foregar i den.
Tilslutning af et keleskab, sa du kan kontrollere,
hvad du mangler, mens du handler. Tilslutning til de
uendelige muligheder i det smarte hjem, sa du kan
bruge tiden pa vigtigere ting i livet.

¥ tage dig af dine venner.




i | . ke Individuel stegning og kamera

Pa en skala fra et til fem: Veelg dit
favoritniveau af spredhed

Den nye iQ700-ovn leveres med individuel
stegning og tilbyder fem forskellige
stegeniveauer, du kan valge imellem:
Mens din mad tilberedes, kontrollerer

det integrerede kamera fortsat dit valgte
niveau. Nar din ret er faerdig, slukker ovnen
automatisk og sender dig en meddelelse
om, at dit foretrukne stegeniveau er naet.
Fa altid dine livretter, som du elsker dem.

Den nye iQ700 lader dig
socialisere med dine gaester

Oplev de smarte funktioner i den nye iQ700-ovn.

Og bring dine madlavningsfaerdigheder til det naeste
niveau. Brun din mad efter din smag. Tjek status pa
din ret pa din smartphone. Alt imens du nyder din
aften med vennerne. Din smarte ovn kontrollerer din
mad for dit perfekte resultat.

10

Godt forberedt. Godt forbundet.

Godt gdet

Det integrerede kamera i din nye iQ700-
ovn og Home Connect-appen giver dig
mulighed for at tjekke din mad, uanset
hvor du er, og giver dig friheden til at
styre ovnindstillingerne uden at veere i
naerheden. S& mens din ovn tilbereder din
mad, kan du nemt holde gje med den.

Bemaerk, at de forskellige funktioner og funktioner afhaenger af den
valgte ovnmodel.

HN978GQB1

Vi peger et kamera mod din mad

Du behgver ikke lzengere at sta foran ovnen
for at se pa din mad. Fremover kan du
nemlig fortsaette med at taget et kig pa din
jeevnt stegte ret pa din smartphone. Eller
endda oprette lekre tidsforlgbsvideoer og
sende dem til dine venner. Home Connect-
appen giver dig besked, nar din ret er
feerdig, og ovnen slukker automatisk. Sa du
stille og roligt tage dit maltid ud, nar du er
klar til det.

For at udforske det fulde potentiale i de smarte funktioner skal Home Connect-appen
downloades og parres med dit produkt.

Forbered det,
du foretraskker

«
<

Pizza 1<

Forbered det, du foretraekker.

Fra blgdt til spredt:

Uanset hvad der er perfekt til dig, vil det
vaere perfekt til den nye iQ700-ovn. Med sit
individuelle stegesystem og det integrerede
kamera bliver du chef de cuisine i dit smarte
kakken. Server og nyd dine livretter lige
efter din smag.

For mere information og en oversigt om de helt nye intelligente
iQ700 ovnmodeller, se side 19 og 21.
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Klassiske funktioner

lkke engang det
grundlaeggende
er grundlaeggende

Vaelg den model, der passer til dig og dine behov
Den nye iQ700 ovn kommer i forskellige varianter, og alle modeller er udstyret med forskellige smarte

funktioner eller elementaere funktioner. Alle ovnmodeller har et smukt design, selvom ikke alle funktionerne
kan kombineres med hinanden eller med den ovnstarrelse, du er interesseret i. Sa forst og fremmest kan du
vaelge mellem standardmalet for den nye iQ700 ovn (60 x 60 cm), som er vist i denne brochure, eller den
kompakte ovn med mikrobglgefunktion (60 x 45 cm). Sa afhaenger det af, hvad du egentlig forventer af din
ovn: Integreret kamera, individuel stegefunktion, dampfunktion eller den selvrensende funktion? Find ud af,
hvad der er muligt, og hvilke funktioner der fungerer sammen med din foretrukne ovhmodel pé side 19 og 21.

Smarte skinner med fuldt udtraek |
Udover alle disse smarte funktioner udmaerker i Y }

den nye iQ700-ovn sig ogsa pa alle andre mader. I -

Ogsa ved at lgse de opgaver, som enhver ovn E—
skal kunne. Vi starter med skinnerne: varioClip I

Plus-teleskopskinnerne giver dig en fleksibel

=1 2 3
madlavningsoplevelse. Uanset om din ovn har en | —‘r“
= —— Py

Alt bliver lysere. Takket vaere dualLED
Uanset hvad der sker inde i din ovn, vil

. . . . det blive perfekt oplyst af to moderne og
dampfunktion, mikroovnfunktion eller pyrolytisk d

) A ) == -y energieffektive LED-belysninger, som vi
selvrensende funktion, er der de rigtige skinner I = kalder dualLED.
til alle de nye iQ700-ovnmodeller. Det nemme o~
. . . . & \\‘\4

monteringssystem giver dig mulighed for at anvende ;
teleskopskinnerne i enhver hgjde — og netop det |
der er perfekt til din valgte ret — selv pa grillniveau. :
Skinnesvstemet med fuldt udtraek aar det lettere for Fleksible varioClip-teleskopskinner, eller teleskopskinner, HN978GQB1

. y . X 9 er inkluderet i alle studioLine ovne (undtagen
dig at saette din mad ind og tage den ud. CM924G1B1S)

» Opret forbindelse til
resultater, du vil veere
tilfreds med, uanset hvad
der er pd menuen.

varioSpeed - dobbelt sa hurtigt
Ved at kombinere den innovative
mikrofunktion varioSpeed med
de almindelige ovnfunktioner
reducerer du tilberedningstiden
med op til 50 % — og far stadig
de samme gode resultater.
Kombiner med roastingSensor
Plus for endnu bedre resultater.

» Alt det du forventer af en ovn,
og alt det du ikke engang tcenkte pa.

varioSpeed

— 4D-varmluft - jeevn varme, der
& giver perfekte resultater pa op
til fire niveauer

Engang var det vanskeligt at

fa jeevne bageresultater, men
det er det ikke mere. Med 4D
hotAir fordeler ventilatorens
motorteknologi varmen i ovnen
optimalt i begge retninger
og sikrer hurtigt en jeevn

0 activeClean: Opret forbindelse til
4“ helt nyt. Igen og igen

Efter bagning og madlavning
serger activeClean for, at ovnen
bliver helt ren og skinnende ved
hjeelp af pyrolytisk selvrens, der
forvandler snavs til aske, som
derefter nemt kan tarres af med
en klud. Alt hvad der kraeves af

4D hotAir

activeClean®

3D hotAir Plus - jeevn varme for
bedre bagning
Fa de bageresultater, du gnsker

3D hotAir Plus

dig, er et tryk med din finger og
en klud til at terre af med. Takket
vare activeClean behgver du
aldrig at skrubbe din ovn igen.

Bemaerk, at funktionerne afhaenger af den valgte ovnmodel.

varmefordeling i ovnen. Dine
retter bliver tilberedt pa bedst
mulige made, uanset hvor i ovnen,
du placerer din ret, eller antal
plader du szetter ind. Eller bag
kager pa fire niveauer pa samme
tid og glaed dig over perfekte
resultater.

hver gang med 3D hotAir Plus.
Ved hjaelp af et, to eller tre
niveauer fordeles varmen jaevnt
for at gare bagningen til en endnu
starre forngjelse. Bag kager eller
smakager pa op til tre niveauer
samtidigt — og nyd perfekte
resultater hver gang.




roastingSensor Plus -
innovativt stegetermometer
med 3 malepunkter
roastingSensor Plus giver perfekt
resultat, uanset hvilken mad,
brad eller kage, du laver.

Home Connect holder dig ogsa
opdateret om den ansldede
tilberedningstid for en perfekt
saftig, spred steg hver gang. For
at fa glaede af stegetermometeret
roastingSensor Plus' pracise
temperaturmaling skal du

blot forbinde din ovn med din
registrerede Home Connect-
konto.

cookControl Pro — automatisk
perfekt tilberedte maltider
Forinstallerede, automatiserede
bage- og stegeprogrammer i din
ovn garanterer ideel tilberedning.
Du skal blot vaelge din ret via det
overskuelige TFT-Touchdisplay,
0g ovnens sensorer styrer
processen. Velg et resultat fra
forskellige forslag, der passer til
dine praeferencer eller tid. Ovnen
anvender automatisk de korrekte
indstillinger og funktioner og
slukker, nar din ret er klar, sa du
kan slappe af, mens din mad
tilberedes.

Et helt nyt niveau af madlavningsoplevelser:
med ovnene fra studiolLine

Altid perfekte bage- og
stegeresultater med
bakingSensor

Den innovative sensorteknologi
bakingSensor maler fugtigheden
i ovnen og finder helt automatisk
ud af, hvornar bradet eller kagen
er ferdig. Til bageresultater, der
altid er spot on. Og Home Connect
holder dig opdateret om den
estimerede tilberedningstid.

For at nyde den estimerede
tilberedningstid til bakingSensor
Plus og roastingSensor Plus skal
du blot forbinde din ovn med din
registrerede Home Connect-konto.

cookControl Plus - lad din

ovn sta for madlavningen
Forinstallerede, automatiserede
stege- og bageprogrammer i din
ovn sikrer ideel tilberedning. Vaelg
blot din ret og lad ovnens sensorer
styre processen automatisk.

Du kan endda indstille det
gnskede resultat ud fra en raekke
forudindstillede forslag. Ovnen
indstiller sig automatisk til de
korrekte indstillinger og slukker,
nar retten er klar. Sa du kan slappe
af og hygge dig, mens maden
laves.

™ pulseSteam - dampskud
< Ved hjzlp af pulseSteam-
funktionen bliver stegen crispy
og saftig, og bradet bliver
spredt og luftigt.

pulseSteam

pulseSteam funktionen kan
kombineres med de fleste
ovnfunktioner, og har 3 niveauer,
minimum, middel og maksimum.

Mad fra dagen i forvejen kan
med fordel opvarmes — endda
fisk, ris og kartofler smager som
nylavet.

— Fantastiske resultater hver gang
- med sous vide

ot Sous vide er en madlavningsmetode

i to skridt, ferst vakuumpakker
man ravarerne i en vakuumskuffe,
herefter tilbereder man dem pa lav
jeevn temperatur i dampovnen.

At maden vakuumpakkes ger, at
saft og smag bevares. Nar man
herefter dampkoger vakuum-
pakningen indebaerer det, at man
opnar den samme temperatur
hele vejen igennem maden fra
ydersiden helt ind til midten. Dette
intensiverer smag, gor kadet mert,
og fisken perfekt.

Fast vandtilslutning. Genopfyld aldrig
vandtanken igen

Uanset hvor meget eller hvilken slags

mad du damper, behaver du ikke lzengere
bekymre dig om at genopfylde vandtanken.
Med den faste vandtilslutning er der altid
frisk vand til radighed til damptilberedning
i din ovn.

For at beskytte mod vandskader i hele
apparatets levetid er vandtilslutningen
udstyret med aquaStop-sikkerhedssystemet.

Fast vandetilslutning fas ogsa pa vores
indbyggede kaffemaskine.

Klassiske funktioner

Alt bliver ultrameort.

Takket veere fullSteam Plus
Dampfunktionen i den nye
iQ700-ovn er ikke kun en
sundere mdde at lave mad

pa, den er ogsa hurtigere:

Den perfekt afbalancerede
kombination af damp og varme
ved 120 °C ger, at din ret bliver
feerdig ca. 20 % hurtigere end
standardtemperaturen pa 100 °C.
Samtidig bevares grgntsagernes
friske farver og vitaminer,
mineraler, smagsstoffer og
konsistens bedre. Selv faste
grentsager som kartofler og
gulergdder bliver helt mgare,
hvilket ger fullSteam Plus til en
af de mest bekvemme mader
at tilberede et lekkert og sundt
maltid pa.
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Og meget
nyttige

Langtidsstegning med lave temperaturer
Siemens varmeskuffer er perfekte til
langtidsstegning af stege som filet,
lammekelle, roastbeef eller steaks. Det
giver ikke kun plads i ovnen til andet, men
giver dig ogsa tid til at tilberede andre retter
og saucer. For mare og saftige resultater
steges kadet pd en pande for at holde

pa saften, sa smagen kan udvikle sig.
Derefter placeres kadet i skuffen ved 80 °C,
indtil det er tilberedt til den foretrukne
kernetemperatur eller vaelg programmet
“langsom madlavning”.

restauranter, eller skal du holde maden
varm, sa er en varmeskuffe en god lgsning.
Du stiller bare det, du gnsker at opvarme,
ned i den teende varmeskuffen — et voila. Du
kan endda bruge varmeskuffen til skansom
tilberedning af mad.

Med en vakuumskuffe kan du vakuumpakke
din mad, hvilket er afggrende, hvis du
gnsker at lave mad med sous vide. Alle
vores vakuum- og varmeskuffer kan
monteres separat eller sammen med din
Siemens ovn, som de passer til i bade
stgrrelse og design.

N —

Multifunktionel varmeskuffe
Forvarm service, hold tilberedte
retter varme, ta frosne madvarer
op, fa dej til at haeve eller tilbered
med langtidsstegning.

Skuffer og espresso

Et enestaende samspil
for smagens skyld

Det handler om bgnner. Det handler om
forberedelser. Og det handler om maskinen,
der forvandler vand og benner til den
fantastiske drik, som vi kalder kaffe. Med

en jaevn og optimal vandtemperatur bliver
forvandlingen til en fuldendt proces.

Der findes ingen genve;j til den perfekte
espresso eller cappuccino. Et faktum der har
styret udviklingen pa vores mestervaerker af
kaffemaskiner til indbygning.

Vil du have innovation og enkelhed i én
maskine? Sa har du fundet det rigtige
produkt i Siemens kaffemaskine til
indbygning.

Da selv de mindste detaljer kan pavirke
smagen af din espresso, kommer

alle Siemens espressomaskiner med
fuldautomatisk rengeringsprogram, der
renser maskinen med et pust damp efter

hver brug, sa ingen maelkerester skal satte
sig i systemet, uanset hvilken type maelk du
bruger.

Vidste du forresten, at kroppen optager
koffein langsommere, nar kaffen er blandet
med maelk, hvilket mindsker effekten?




Indbygningsovne | Siemens studioLine

Indbygningsovne, hgjde 60 cm
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TFT-touchdisplay Pro
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TFT-touchdisplay Plus
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kontrast ger TFT-touchdisplays til det enkle og suverane kontrolcenter i din il
. ... . . . . HB976GMB1S 17.699,- - - ° - - - e* - e 71 e 4D 13  30-300
ovn. Den intuitive vejledning gennem den omfattende menu hjalper dig med clp
o . . » .
at fa mest muligt ud af din ovn. TFT-touchdisplay
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Kompakte indbygningsovne, hgjde 45 cm
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= pulseSteam - dampskud < Alt bliver ultramgrt. Takket vaere fullSteam Plus TFT-touchdisplay Pro
<< Ved hjalp af pulseSteam- Dampfunktionen i den nye iQ700-ovn er ikke CM978GNB1 27.499,- - - e 90-900 - - e* e e 45 e 4D 21  30-300
S — funktionen bliver stegen crispy | wscamews | KUN €n sundere made at lave mad pa, den er CS958GCB1 26.899,- - _ _ _ ° e o — e 47 e 4D 23  30-250
og saftig, og bradet bliver ogsa hurtigere: Den perfekt afbalancerede clip
spradt og luftigt. Mad fra kombination af damp og varme ved 120 °C ger, TFT-touchdisplay Plus
dagen i forvejen kan med at din ret bliver faerdig ca. 20 % hurtigere end CS936GCB1 24.499,- - _ _ e 47 e 4D 22 30-250
fordel opvarmes — endda fisk, standardtemperaturen pa 100 °C. Samtidig clip
ris og kartofler smager som bevares grgntsagernes friske farver og vitaminer, CM936GCB1S 22.299,- - - - 90-900 e 45 e 4D 19 30-300
nylavet. mineraler, smagsstoffer og konsistens bedre. Selv TFT-touchdisplay
. faste gr@ntsager som kartofler og gulgrgdder bliver EMo2aciBle 18799~ - _ I 50-900 - EED
pulseSteam funktionen kan helt mare, hvilket ger fullSteam Plus til en af de
kombineres med de fleste mest bekvemme mader at tilberede et lekkert og
ovnfunktioner, og har 3 sundt maltid pa.
niveauer, minimum, middel . . ) o ) )
og maksimum. Fantastiske resultater hver gang med sous vide Mikroovn til indbygning, hgjde 38 cm
Sous vide er en madlavningsmetode i to
" skridt, ferst vakuumpakker man ravarerne i en 5 §
vakuumskuffe, herefter tilbereder man dem pa : PR = - -éé of 28
) ) 2 2z o © =) =S
lav jaevn temperatur i dampovnen. At maden s . s 55 &2 g2
o @ &l = 59 & B2
vakuumpakkes gear, at saft og smag bevares. Nar 2 g = s <5 22 Iz | Lees mere om Siemens ovne og se
man herefter dampkoger vakuum-pakningen TFT-touchdisplay komplet produktinformation pa E E
. ° siemens-home.bsh-group.com/dk.
indebaerer det, at man opndr den samme BF922L1B1 10399, 21 - 90-900 7 e Ve Scan QR koden med din smartphones
temperatur hele vejen igennem maden fra BFO22R1B1 10399 I o IE y Kamera.
. . . 0 o o " - = [ ] (%]
ydersiden helt ind til midten. Dette intensiverer E_T

smag, gor kedet mert, og fisken perfekt.
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En kompakt ovn og en vakuumskuffe/varmeskuffe bliver
samme hgjde som en 60 cm ovn, og er en perfekt kombination.
Siemens yndlingskombination eren 60 cm kombidampovn og
en mikrokombiovn — hvilken er din?

Espressomaskine til indbygning, hgjde 45 cm

Espressomaskine og skuffer | Siemens studioLine

g 2 _ e g
£ E 8 5§ C ¢ .=
£ S z 8 8 £ 5 89
o 9} = ficd © - = S OFs
TFT-touchdisplay Pro
CT918L1DO 33.399- e ° ° ° ° ° °
CT918L1BO 30.999,- e - ° ° ° ° °
Skuffer til indbygning, hejde 14 cm
- 2 _ g
© &~ £ g
8 § £ & % & ¢
S @ ) 2 ; © g 5] o
m . s b bPiiaio
> e T o wn wn a T [
Touchdisplay
BV910E1B1 Vakuumskuffe 31.199,- Sort - - ° - - -
BI910C1B1 Varmeskuffe 9.199,- Sort ° 5 - ° ° °
Tilbehar Veil. or
ejl. pris. \
S
HZ66D52  Gastronombeholder, 2 stk 795,- ”\\\7‘/
HZ530000 2-delt dyb pande, 39 x 455 x 188 mm 694,- \/,/
HZ66D52
HZ635000 Barbecuesat 1.740,-
HZ629070  Air Fry rist perfekt stegning med naesten ingen 574,-
olie, 38 x 455 x 375 mm
HZ638000 Clip skinne fuldt udtraek 1.207,-
HZ635000 HZ629070
HZ638070 Clip skinne fuldt udtraek, pyrolyseovn 1.901,-
HZ638D00 Clip skinne fuldt udtraek, damp 1.358,- ﬁ"-ﬁ* —’-—ﬂ“” -ﬁ;ﬁ:'

Vejl. pris 1. april-30. september 2023.

HZ638000 HZ638070

Laes mere om Siemens espressomaskiner
og se komplet produktinformation pa
siemens-home.bsh-group.com/dk.

Scan QR-koden med din smartphones kamera.

Hz638D00
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Oplev studiolLine,
Siemens mest innovative

kakkenlgsninger

Siemens studioLine serie er premium
produkter designet til dem, der gnsker

en perfekt balance mellem innovation

og design. studioLine serien har et
designmatch i alle produktkategorier

og szlges kun gennem certificerede
kekkenbutikker. Lad enestaende teknologi
gge din madlavningsoplevelse.

studioLine

Design og teknik i perfekt harmoni
Bag alt, hvad Siemens skaber, hver linje
og hvert produkt der lanceres, ligger der
rigtig meget arbejde. Et uendeligt antal
timer med forskning, undersggelser

og test. Resultatet: Slutprodukter, der
tilfgrer design til dit hjem. Perfekt, bade i
form og funktion.

vores studioLine produktguide.

Har du brug for vejledning i valg af
din hvidevarepakke — sa tag hjeelp af |

Prov studioLine i 150 dage.
Du fér pengene tilbage, hvis

a re""""_siiemens studioLine produktet ikke
lever op til dine forventninger.

Siemens studioLine

Induktionskogeplade
med indbygget !
emheette

Siemens inductionAir Plus forener det bedste fra to verdener.
En overlegen flexInduction kogeplade og en kraftig emhaette.

Oplev dampovnen

Hvis du ikke tidligere har prevet en dampovn, sa har du en lille
revolution foran dig. Dampovnen tilbereder maden skdnsomt. Ked
forbliver saftigt og grantsagerne bevarer spradheden, helt enkelt

et bedre og sundere maltid. Nu ogsa nye hurtigere fullSteam Plus som
tilbereder din mad ved op til 120 °C — op til 20 % hurtigere.

Har du provet sous vide, kokkens enkle tilberedningsmetode,
hvilket garanterer et perfekt resultat hver gang?

Enhver der venter pa noget godt,
behgver ikke at vente laenge

Kylling med rodfrugter pa 25 minutter.
Hemmeligheden med den innovative
teknologi varioSpeed er, at ovnens valgte
funktion, f.eks. varmluft, boostes med
lav mikrofrekvens for at opna en kortere
tilberedningstid.

Laes mere og bliv inspireret af alle
Siemens produkter pd hjemmesiden.
Skan QR-koden med telefonens kamera.

Vinkgoleskab
til optimal
opbevaring
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Home Connect er en service, der tilbydes af Home Connect
GmbH. For at bruge Home Connect, skal du oprette en
brugerkonto og registrere dig hos Home Connect GmbH.
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