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Osynlig handtagsdesign

— Intelligent uppkopplad.
Vacker design

En smart ugn tillverkad av smarta material.

Det dr nya iQ700. Ugnsluckan ar gjord i glas

av hog kvalitet. Den ar konstruerad for att

stdnga in all varme och ger din smarta ugn

ett vackert utseende. Handtagets design gor

att det inte ens syns nar du betraktar ugnen

framifran. Anda ger den ett fast grepp nar » Ett handtag

du ska sdtta in mat i ugnen eller ta ut ett

fardigt masterverk. som ser ut
att vara osynligt.

Enastaende
design som
alltid matchar
din smak

Skanna QR-koden med kameran pa din smartphone.
Koppla sedan upp dig till den otroliga designen hos
nya iQ700 och alla dess smarta funktioner.
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Designdetaljer

En ny anvandarupplevelse:
Den skonaste enkelhet, den
enklaste skdnhet.

Upplev det unika granssnittet

DeS | g n l| ka S m a rt = , ' ;", pa nya iQ700 och dess utforliga meny

Intuitiv design: TFT-Touchdisplay

S O I I l S a lva l I I l e I I ) R 4 Nya iQ700 har en ugnsmeny med hogupplost TFT-Touchdisplay. Skarmens héga
i fargkontrast gor det |att att hitta ratt pa menyn. Enkel tillgang till allt du behover
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Inspirerade av dess intelligens
har vara designers kompletterat
de fantastiska funktionerna i
den nya iQ700-ugnen med en

lika fantastisk design.

med bara ett finger pa skarmen. Menyn innehaller en lang rad férprogrammerade
ratter, aven nar du lagar utan recept. Allt du behdéver i ett 6gonkast. Automatiskt,
efter smak. Ugnsserien har 3 olika displayer, se mer pa sidan 20.

Narkontakt tills middagen ar klar

Med pekskarmen andrar du enkelt instdllningarna
for det program du har valt. Ugnen visar information
om varmningen, som aven kan styras och snabbas
pa med ett enkelt fingerkommando. Ugnens stangs
aven av automatiskt sa snart programmet ar klart och
maten kan serveras. Och vill du att den ska fortsatta
vara avstangd, ar det rena barnleken att barnsdkra
ugnen.

Karleken till varje detalj blir
synlig pa utsidan.

Matlagning med hég uppl6sning
Displayens vackra kontraster och farger lyfter

Skénhet, inbyggd i din vardag designen till samma hdga nivd som ugnens funktion.

Den nya ugnen iQ700 &r inte bara smart = S B % Tydliga bilder pd alla forinstallerade ratter, stekgrader
Den &r &ven obvertriffad som designobjekt. A EIEe oo, - och instruktioner gér matlagningen annu mer intuitiv
7 BRI och lustfylld.

Samtliga kanter, kurvor och matt ar perfekt
utformade for att din vardag ska bli bade
enklare och vackrare. Den nya ugnen iQ700
ar konstruerad med en mangd hansyn i For enklare tids- och
atanke: att behaga din smak, imponera dina temperaturval

ogon och Inspirera dina sinnen. Koppla upp dig till odndliga méjligheter med de vackert designade
maskinerna i ugnsserien iQ700 frdn och med sidan 18.



iQ700 Inbyggnadsserien

» Det som hor ihop,
passar ocksa ihop.
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Intelligent uppkoppling. Vackra
kombinationer

Det ar design och funktion. Det ar du som
bestammer vilken styrande funktion som
ditt kdksarrangemang ska tjana. Siemens
koksmaskiner uppfyller alla dina krav.
Laga maten till perfektion i en smart ugn
eller kompaktugn — och hall dem varma

i varmeladan. Eller servera direkt pa
forvarmda tallrikar.

In i minsta detalj

Forstklassiga material, som glas och stal av
hogsta kvalitet, inspirerar sinnena med sin
farg och struktur. TFT-Touchdisplay ar bade
stilren och diskret nar den stangs av. Nar
den anvands &r designen lika ren som vara
maskiners utseende — och funktionerna ar

t som du behdver
. ens inbyggnadsserie

" omdefinierar upplevelsen av koket
och matlagningen. Valj mellan

en lang rad maskiner: Borja med
de nya ugnsmodellerna iQ700 i
olika storlekar och funktioner, fran
kompakt till dubbla ugnar. Fortsatt

med en inbyggd kaffebryggare —

lika vacker som den ar funktionell.

Inbyggnadskombinationens
nedersta steg blir innovativa
|0sningar for varmelada och
vakuumlada. Upplev hur
exceptionell teknik, banbrytande
inbyggnadsldsningar och

elegant design fors samman i ett
skraddarsytt kok till dig. Det spelar
ingen roll om det ar fristaende
eller kombinerade maskiner, sida
vid sida eller ovanpa varandra —
helheten imponerar ofelbart. In i
minsta lilla detalj.

Pa valfritt satt. Pa ditt satt

Kreativiteten har inga granser nar det
handlar om att skapa just det intryck du

vill ha. Och att uppfylla alla dina behov.
Siemens manga tekniska I6sningar

ger enorm flexibilitet nar du valjer hur
produkterna ska arrangeras. Vill du ta en
kaffe fran din inbyggda kaffebryggare
medan den perfekta ratten tillagas i ugnen?

lika tydliga att forsta.

SIEMENS




NYA UGNSSERIEN iQ700

Koket

Anda sedan vi forst satte oss runt en ldgereld har
matlagning handlat om kontakt. Sa ar det annu
mer idag. Koket har blivit ppnare: arkitektoniskt,
kulturellt och tekniskt. Det har blivit en social
mittpunkt i livet.

Darfor handlar Siemens kok fortfarande om kontakt.
Kontakt med en uppkopplad ugn, sa att du inte
behover sta dar for att se vad som pagar. Kontakt
med ett uppkopplat kylskap, sa att du kan kolla vad
som fattas nar du ar ute i affaren. Uppkopplad mot
det smarta hemmets mojligheter, sa att du kan
fokusera pa det som ar viktigt for dig.

Koppla upp dig till det intelligenta kékets
fulla potential

Du behdver inte vara kock for att laga
perfekt mat hemma. Men férmodligen blir
du snart en, ndr du har fatt lara dig alla

smarta funktioner som dina intelligenta
Siemens-produkter innehaller. Sa har:

Vallagat tack vare Home Connect

Tank dig att dina vanner ska komma pa
middag och du letar efter ett gott nytt
recept till ugnen. Ingenting kunde vara
enklare. Pa Home Connect-appen finner
du en uppsjo av recept. Valj det recept du
gillar bast, sa kontrollerar kylen vad som
finns hemma och uppdaterar inkdpslistan
automatiskt.

Matlagning lika enkel som att kndppa
med fingrarna

Om du har hdanderna fulla med ratten som
du haller pa att laga, kan du sdga at din
uppkopplade telefon eller surfplatta att
skicka receptets installningar till din nya
iQ700, sa borjar ugnen vdarmas automatiskt.
Sedan tar ugnen 6ver och du kan fokusera
pa allt annat. Och om gasterna &r tidiga kan
du sdga at iQ700 att skynda p3, liksom dven
diskmaskinen — naturligtvis med samma
perfekta resultat.

» Koket tar hand om
middagen, sa tar du hand
om dina vdnner.

nktionerna
odukten

Home Connect

Alltid lagom till middagen

Slutligen skickar ugnen en avisering till
Home Connect-appen pa din telefon och
meddelar att maten ar klar. Ugnen stangs av
automatiskt, och om du vill prata en stund
till och dta senare, kan du sitta kvar hos
gasterna och sdga at ugnen att halla maten
varm tills alla ar klara.

Hjartat i den smarta
Siemens-familjen:
Den smarta
surfplattan

Nya ugnsserien
iQ700

T
R

Smart surfplatta :

Intelligent
\/ diskmaskin
Kyllfrys \—/

L

glassdraft Air

Samtliga Siemens-produkter ar wi-fi-
uppkopplade, men endast en sak utgor

hjartat i ditt intelligenta kok: den smarta
surfplattan. Paddan/telefonen ar bron mellan
Home Connect-appen och alla Siemens
hushallsprodukter i hemmet. Den gor det annu
|attare att orkestrera kdksarbetet: S6k efter
férprogrammerade ratter och recept och skicka
dem till ugnen.
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Nya iQ700 later dig
umgas med gasterna

Upptack de smarta funktionerna hos den nya ugnen
iQ700. Och ta din matlagning till ndsta niva. Bryn
maten enligt just din smak. Kontrollera hur det gar
med maten pa telefonen. Samtidigt som du har en
trevlig kvall med dina vanner. Din intelligenta ugn
haller koll pa maten och garanterar perfekt resultat.

Val forberett. Val uppkopplat. Val stekt
Den inbyggda kameran pa den nya ugnen
iQ700, tillsammans med Home Connect-
appen, later dig kolla hur det gar med
maten var du an ar, och ger dig frihet att
styra ugnen utan att behova befinna dig

i koket. Du haller enkelt ett 6ga pa maten
som lagas i ugnen.

Observera att funktionerna skiljer sig
mellan olika ugnsmodeller.

HN978GQB1

En kamera haller koll pa maten

Aldrig mer behdver du sta framfor

ugnen och titta pa maten. Fran och

med nu kan du halla koll pa att ratten
steks jamnt via telefonen. Eller spela in
snabbspolningsfilmer som far munnarna
att vattnas pa dina vanner. Home Connect-
appen sager till nar maten ar klar och
stanger av ugnen automatiskt. Sa att du kan
ta det lugnt och ta ut maten nar du sjalv
kdnner dig klar.

For att kunna utnyttja hela potentialen hos de intelligenta funktionerna maste Home
Connect-appen laddas ner och parkopplas till produkten.

Individuell graddningsgrad och kamera

Pa en skala fran ett till fem: Valj din
knaprighetspreferens

Nya iQ700 har funktionen Individuell
graddningsgrad med fem olika stekgrader
att vdlja mellan: Medan maten tillagas
kontrollerar den inbyggda kameran den
stekgrad du har valt. Nar maten ar klar
stangs ugnen av automatiskt och skickar en
avisering om att 6nskad stekgrad har natts.
Fa din favoritmat exakt sd som du vill ha den.

Laga efter

«
<

Pizza 1<

preferens

Laga efter preferens.

Fran helt mjukt till knaprigt:

Det som ar perfekt for dig ar aven perfekt
for nya iQ700. Med systemet Individuell
graddningsgrad och den inbyggda kameran
blir du kbksmastare i ditt eget intelligenta
kok. Servera och avnjut dina favoritratter
efter egen smak.

For mer information och en dversikt 6ver de nya intelligenta iQ700-
ugnsmodellerna, se sidan 19 och 21.
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Inte ens det enklaste

ar sa enkelt

Smarta skenor som kan dras ut hela vdgen

Nya iQ700 har inte bara en mangd smarta funktioner,
utan utmarker sig dven pa alla andra satt du kan
tinka dig. Aven sddant som varje ugn ska klara av.
Vi kan bdrja med skenorna: varioClip Rails Plus gor
matlagningen till en flexibel upplevelse. Vi har ratt
skenor for varje version av iQ700, oavsett om det
ar en version med angfunktion, mikrovagsfunktion
eller pyrolytisk sjalvrengdring. Ett enkelt
monteringssystem gor att teleskopskenorna kan
placeras i valfri hojd — beroende pa exakt vad ratten
behdver — dven pa grillniva. Skenorna kan dras ut
hela vdgen och gor det ldttare att satta in och ta ut
mat pa ett sakert satt.

» Allt du férvantar dig av en ugn

Flexibla varioClip-skenor, eller teleskopskenor, ingar i
alla studioLine-ugnar (utom CM924G1B1S)

och allt du inte ens tdnkt pa.

0 activeClean: Koppla upp dig till
/M splitter nytt. Om och om igen
Efter 1dng tids matlagning och
bak aterstaller activeClean ugnen
till blankpolerat skick med hjalp
av pyrolytisk teknik: hdg varme
som branner smuts och flackar
till aska. Allt du behover gora ar
att trycka pa knappen och torka
bort askan med en svamp. Tack

activeClean®

vare activeClean behdver du aldrig

skura ugnen igen.

Observera att funktionerna skiljer sig mellan olika ugnsmodeller.

HN978GQB1

» Koppla upp dig till ett resultat
som du kommer bli n6jd med,
vad som dn star pd menyn.

4D hotAir

Klassiska funktioner

Valj den modell som passar dig och dina behov
Nya iQ700 finns i flera varianter som var och en &r utrustad med olika smarta och grundldggande funktioner.

Alla ugnsmodeller har lika vacker design, men det ar inte alla funktioner som gar att kombinera med varandra
eller med valfri ugnsstorlek. Forst av allt maste du alltsa valja mellan den nya iQ700-ugnens standardmatt
(60 x 60 cm), vilket &r den som avbildas i den har broschyren, eller kompaktugnen med mikrovagsfunktion
(60 x 45 cm). Sedan beror det pa vad du faktiskt vill att ugnen ska gora: Behover du inbyggd kamera med
individuell graddningsgrad, angfunktion eller sjdlvrengéring? Se samtliga alternativ och vilka funktioner som

finns pa din 6nskade modell pa sidan 19 och 21.

4D hotAir - jdmn uppvarmning
med perfekt resultat pa upp till
fyra nivaer

Att fa ett jamnt resultat i ugnen
var en gang ett svart problem,
men inte langre. Med 4D hotAir
gor en innovativ och hégkvalitativ
flakt att varmen forflyttar sig
snabbt och kraftfullt genom
ugnsutrymmet, bland annat
genom att byta riktning. Stall upp
till fyra platar pa valfritt galler

och beundra den perfekta, jamna
stekningen pa de fardiga ratterna.
Eller baka pa fyra nivader samtidigt,
med enastdende resultat.

varioSpeed

Allt blir ljusare. Tack vare dualLED
Perfekt belysning pa allt som pagar i
ugnen garanteras genom tva moderna och
energisparande LED-lampor, som vi kallar
dualLED.

varioSpeed - dubbelt sa snabbt
Genom att kombinera den
innovativa mikrofunktionen
varioSpeed med de vanliga
ugnsfunktionerna kortar du

ner tillagningstiden med upp

till 50 % — och far anda samma
utmarkta resultat. Kombinera
med roastingSensor Plus fér dnnu
mer exakt resultat.

3D hotAir Plus — jamn varme for
battre bakning

3D hotAir Plus

F& onskat resultat i bakningen
varje gang med 3D hotAir Plus.
Varmen sprids ut jamnt pa upp

till tre nivder och gor bakningen
annu mer trivsam an vanligt. Baka
brod eller kakor pa upp till tre
nivdaer samtidigt — och fa utmarkta
resultat varje gang.




roastingSensor Plus -
innovativ stektermometer med
3 matpunkter

roastingSensor Plus ger perfekt
resultat oavsett matratt, brod
eller kaka.

Home Connect ger dven
information om beraknad
tillagningstid for den perfekt
saftiga och brynta steken,

varje gang. For att anvanda
tidsberakningen roastingSensor
Plus behodver du bara ansluta
ugnen till ditt registrerade Home
Connect-konto.

cookControl Pro — automatiskt
perfekt tillagade maltider
Forinstallerade, automatiserade
bak- och stekprogram i din ugn
garanterar perfekt tillredning.
Valj helt enkelt din ratt via den
overskadliga TFT-Touchdisplayen
sa styr ugnens sensorer
processen. Valj ett resultat enligt
dina personliga preferenser, sa
tillampar ugnen automatiskt
korrekta installningar och
funktioner och stangs av nar

din matrétt ar klar, sa att du kan
koppla av medan maten tillagas.

En helt ny niva pa matlagningsupplevelsen:
med ugnar fran studioLine

Perfekt resultat i stekning

och bak nar som helst med
bakingSensor

Ugnens bakingSensor mater hela
tiden luftfuktighet och temperatur
och berdknar tillagningstiden
utifran det. For pricksakert
bakresultat varje gang. Home
Connect haller dig uppdaterad om
berdknad tillagningstid.

For att anvanda tidsberdakningen
med bakingSensor Plus och
roastingSensor Plus behover

du bara ansluta ugnen till ditt
registrerade Home Connect-konto.

cookControl Plus

Lat din ugn laga maten
Forinstallerade, automatiserade
bak- och stekprogram i din

ugn garanterar den perfekta
tillagningen. Valj helt enkelt

din ratt och lat ugnens sensorer
automatiskt styra processen. Du
kan till och med stdlla in 6nskat
resultat fran manga forinstallda
forslag. Ugnen tillampar
automatiskt ratt installningar och
stangs av ndr din matratt ar klar.
Sa du kan koppla av och njuta
medan maten lagas.

m pulseSteam - angpuffar
< Med hjilp av pulseSteam-
funktionen blir bade din stek
och ditt brod lackert krispiga pa
utsidan och saftiga pa insidan.

pulseSteam

pulseSteam finns i tre
intensiteter, min-, medel- och
maxniva och kan kombineras
med de flesta ugnsfunktionerna.

Du kan aven varma upp
gardagens mat - till och med
fisk, ris och potatis smakar som
nygjort.

Perfekt resultat varje gang med
sous-vide

ot Sous-vide dr en tillagningsmetod i
tva steg, forst vakuumpackar man
ravarorna i en vakuumlada och
sedan tillagar man dem pa lag,

jdmn temperatur i angugn.

Att maten vakuumfdrpackas gor
att safter och smaker bevaras.

Nar man sedan angkokar
vakuumforpackningarna innebar
det att samma temperatur uppnas
rakt igenom, fran utsida till insida.
Detta intensifierar smakerna, gor
kottet mort och fisken perfekt.

Fast vattenanslutning. Fyll aldrig pa
vattentanken igen

Nu behover du aldrig mer tdnka pa att

fylla pa vatten, oavsett hur mycket eller
vilken mat som du angkokar. Med den fasta
vattenanslutningen kan du vara saker pa att
alltid ha tillrackligt med rent vatten for att
angkoka i ugnen.

Kranvattenanslutningen ar utrustad med
skyddssystemet aquaStop, som skyddar
mot vattenskador under hela produktens
livslangd.

Fast vattenanslutning finns dven for var
inbyggda kaffemaskin.

Produktfordelar

Allt blir mort.

Tack vare fullSteam Plus
Angfunktionen pé nya iQ700
ar bade ett halsosammare och
snabbare satt att laga mat

pa: Den perfekta balansen

av anga och 120 °C vdarme

gor att det gar ungefar 20 %
fortare att bli klar jamfort med
standardtemperaturen 100 °C.
Samtidigt bevarar gronsakerna
sin friska farg, tillsammans med
vitaminer och andra nyttiga
dmnen. Aven potatis, mordtter
och andra fastare gronsaker far
perfekt konsistent, vilket gor
fullSteam Plus till ett av de mest
praktiska satten att laga en god
och hdlsosam maltid.
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Diskret design.
Ovantat
anvandbar

Slowcooking pa lag temperatur
Siemens multifunktionella varmelddor ar
perfekta for slowcooking av t.ex. grytor,
lammestek, rostbiff eller dylikt. Du haller
ugnen fri for annat och far gott om tid att
laga tillbehor och sas. For riktigt mort och
saftigt resultat pa kottet, bryn i stekpanna
forst for att stanga in safterna och ge
smakerna tid att utvecklas. Ldgg sedan
kottet i varmeladan pa 80 °C tills det nar
onskad tillagningsgrad eller valj “slow
cooking” programmet.

[ ctdiatine

Siemens multifunktionella varmelddor och
vakuumlador ar ett masterligt komplement
for dig som star vard. Temperaturomradet
30 °C till 80 °C ar perfekt for allt fran att
forvarma tallrikar till att hdlla maten varm
medan du vantar pa gasterna — eller for att
jasa deg, slowcooking och mycket annat.

Detta ar funktionella, eleganta lador som
kan installeras separat eller direkt under en

inbyggd ugn fran Siemens.
-
|
| ’

Multifunktionell varmelada
Varm tallrikar, hall ratter varma,
tina frysta varor, jas deg, tillaga
med slowcooking och mer.

Lador och espresso

Ett masterligt samspel
for smakens skull

Det handlar om bdnorna. Det handlar

om férberedelser. Och det handlar om
maskinen som forvandlar vatten och
bonor till den gudabenddade dryck som

vi kallar kaffe. Med en jamn och optimal
vattentemperatur blir forvandlingen till en
fullandad process.

Det finns som kant inga genvagar till den
perfekta espresson eller cappuccinon.
Ett faktum som har styrt utvecklingen
fram till vara masterverk av integrerade
kaffemaskiner.

Vill du ha innovation och enkelhet i en
maskin? D& har du funnit din van i Siemens
integrerade kaffemaskin.

Eftersom sma detaljer kan paverka
smaken pa din espresso har alla Siemens
espressomaskiner ett helautomatiskt
rengdringsprogram som rengdr sig sjalv

med en angpuff varje gang den anvands, sa
att inga mjolkrester ska fastna i systemet,
oavsett vilken mjélk du anvander.

Visste du forresten att vara kroppar tar upp
kaffe [angsammare nar det innehaller mjolk,
vilket minskar koffeineffekten?




Q700

Anvandarvanlig menystruktur, smidig navigering och en display med hog
fargkontrast gor TFT-Touchdisplay till ugnens enkla och behagliga kontrollpanel.
Intuitiv vagledning genom den omfattande menyn hjalper dig att fa ut sa
mycket som mgjligt av ugnen.

TFT-Touchdisplay Pro
160 x 70 mm

=

pulseSteam

EBroccoli florets.

96 x 42 mm

pulseSteam - angpuffar

Med hjalp av pulseSteam-
funktionen blir bade din stek
och ditt brdéd lackert krispiga

pa utsidan och saftiga pa
insidan. Du kan dven varma
upp gardagens mat — till och
med fisk, ris och potatis smakar
som nygjort.

pulseSteam finns i tre
intensiteter, min-, medel-
och maxniva och kan
kombineras med de flesta
ugnsfunktionerna.

Sous-vide

TFT-Touchdisplay Plus

fullSteam Plus

TFT-Touchdisplay
90 x 30 mm

Allt blir mort. Tack vare fullSteam Plus
Angfunktionen pé nya iQ700 &r bade ett
halsosammare och snabbare satt att laga mat
pa: Den perfekta balansen av anga och 120 °C
varme gor att det gar ungefar 20 % fortare att bli
klar jamfort med standardtemperaturen 100 °C.
Samtidigt bevarar gronsakerna sin friska farg,
tillsammans med vitaminer och andra nyttiga
dmnen. Aven potatis, mordtter och andra fastare
gronsaker far perfekt konsistent, vilket gor
fullSteam Plus till ett av de mest praktiska satten
att laga en god och hadlsosam maltid pa.

Perfekt resultat varje gang med sous-vide
Sous-vide ar en tillagningsmetod i tva steg, forst
vakuumpackar man ravarorna i en vakuumlada och
sedan tillagar man dem pa lag, jdmn temperatur i
angugn. Att maten vakuumforpackas gor att safter
och smaker bevaras. Nar man sedan angkokar
vakuumfdrpackningarna innebdr det att samma
temperatur uppnas rakt igenom, fran utsida till
insida. Detta intensifierar smakerna, gor kottet
mort och fisken perfekt.

Inbyggnadsugnar, héjd 60 cm

Inbyggnadsugnar | Siemens studioLine
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CM978GNB1 40 699:- - - e 90-900 - - o* e o 45 e 4D 21 30-300
CS958GCB1 39 699:- = - = - ° ° o - e 47 e 4D 23 30-250
clip
TFT-touchdisplay Plus
CS936GCB1 36 199:- - - - - ° ° o* - e 47 e 4D 22 30-250
clip
CM936GCB1S 32 899:- - - - 90-900 - - o* - e 45 e 4D 19 30-300
TFT-touchdisplay
CM924G1B1S 27 799:- - - - 90-900 - - - - e 45 - 2D 15 30-230
Mikrovagsugn for inbyggnad, hojd 38 cm
g 2 ¢ g .5 22
£ 8 S =  Te £5 E%
g s 2 5 28 g2 £58
. Lds mer om Siemens ugnar och se 1
TFT-touchdispla
" splay komplett produktinformation pa E. E
BF922L1B1 15399:- 21 - 90-900 7 ° Va siemens-home.bsh-group.com/se.
N Rikta telefonens kamera mot QR-koden.
BF922R1B1 15399:- 21 - 90-900 7 e Hb E

Rekommenderat cirkapris 1 april-30 september 2023.



Espressomaskiner och lador | Siemens studioLine

Espressomaskin for inbyggnad, hojd 45 cm

Rek. cirkapris
Home Connect
vattenanslutning
aromaSelect
aromaDouble
Shot

autoMilk Clean
ceramDrive
oneTouch
DoubleCup

Fast

TFT-touchdisplay Pro
CT918L1DO 49299:- o ° ° ° ° ° °

CT918L1B0O 45799:- e - ° ° ° ° °

Lador for inbyggnad, hojd 14 cm

Touchdisplay

Rek. cirkapris
Home Connect
Ugnsfunktioner
Sous vide

Slow cooking
program
Varmhalining
Férvarmning
tallrikar/koppar

Farg

BV910E1B1 Vakuumlada 46 099:- Svart - - ° - - -

BI910C1B1 Varmelada 13 599:- Svart ° 5 - ° ° °

SIEMENS

SIEMENS

Tillbehor
Rek. cirkapris 57%
T —
b
HZ66D52 Gastronorm-bleck, 2 st, rostfritt stal 1173:- %/\/
./

HZ530000 2-delad djup plat, 39 x 455 x 188 mm 1025:-
HZ66D52

HZ635000 Barbecue set med plat och grillspett 2569:-

HZ629070  Air Fry plat for perfekt stekning med knappt 846:-

nagon olja, 38 x 455 x 375 mm
HZ638000 Teleskopsskenor med fullutdrag (Cliprail) 1782:- 7635000 7629070
HZ638070 Teleskopsskenor med fullutdrag (Cliprail), Pyrolys 2807:-
‘ B i = = ==
‘ £ HZ638D00 Teleskopsskenor med fullutdrag (Cliprail), Anga 2 005:- = E——  a

HZ638000 HZ638070 HZ638D00

En kompaktugn och en vakuumladal/varmelada blir exakt
lika hdga som en 60 cm ugn och ar en perfekt kombination.
Var favoritkombination ar en 60 cm angugn och en
mikrokombiugn med en varmelada under — vilken ar din?

Lds mer om Siemens espressomaskiner I .I E

och se komplett produktinformation
pa siemens-home.bsh-group.com/se.
Rikta telefonens kamera mot QR-koden.

Rekommenderat cirkapris 1 april-30 september 2023.




Upplev studiolLineg,
Siemens mest innovativa

kokslosningar

Siemens studioLine

Induktionshall
med inbyggd flakt

Siemens inductionAir Plus forenar det basta av tva varldar:
en overldgsen flexInduction hall och en kraftfull flakt.

Upptdck angugnen

Om du inte har provat en angugn tidigare, har du en liten revolution
framfor dig. Angugnen tillagar maten skonsammare. Saftigare fisk och
kott, och gréonsaker med en harligt bevarad spanst — helt enkelt en bade
godare och nyttigare maltid. Nu dven nya snabbare fullSteam Plus som
tillagar din mat i upp till 120 °C — upp till 20 % snabbare.

Har du testat Sous-vide, kockens enkla tillagningsmetod som garanterar
ett perfekt resultat varje gang?

Utmana studioLine i 150 dagar.
Pengarna tillbaka om Siemens

Siemens studioLine-serien ar
premiumprodukter framtagna for dig som
vill ha en perfekt balans mellan innovation
och design. studiolLine-serien har en
designmatch inom alla produktkategorier
och saljs endast via certifierade
koksbutiker. Lat exceptionell teknik forhoja
din matlagningsupplevelse.

studioLine

Design och teknik i perfekt harmoni
Bakom allt Siemens skapar, varje linje
och varje produkt som lanseras, ligger
enormt mycket arbete. Ett odndligt antal
timmar av forskning, undersdkningar och
tester tills slutprodukten for ditt hem ar
fulldindad — bade till form och funktion.

produktguide.

Behover du guidning att vélja ut ditt
vitvarupaket — anvand var studioLine |

a’ d a-r"'"'7§tudioLine—produkten inte lever
N upp till dina férvantningar.

Den som vantar pa nagot gott, behdver
inte vanta lange

Kyckling med rotfrukter pa 25 minuter.
Hemligheten med den innovativa
teknologin varioSpeed ar att ugnens valda
funktion, till exempel varmluft, boostas
med svaga mikrovagor for en kortare
tillagningstid.

Vinkyl for optimal |— N | =
fé’) rva ri n g Las mer och inspireras av alla Siemens E
[=]

produktkategorier pa hemsidan. Rikta
telefonens kamera mot QR-koden.
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Imagination

BSH Home Appliances AB
Box 503

169 29 Solna

Telefon: 08-734 12 00

© 2023 BSH Home Appliances AB. Ratten till andringar
forbehalles. Forbehall om tryckfel. 04/2023

Home Connect ar en tjanst som erbjuds av Home Connect
GmbH. For att anvanda Home Connect maste du skapa ett
anvandarkonto och registrera dig hos Home Connect
GmbH.

MIX
Paper | Supporting

responsible forestry
FVSCrg FSC® C084698

Siemens Hushallsapparater

BSH-gruppen ar varumarkeslicenstagare till Siemens AG.





