
Koppla upp dig 
         till framtidens 
    matlagning
Siemens nya ugn iQ700

Siemens Hushållsapparater



Enastående 
design som 

alltid matchar 
din smak

Osynlig handtagsdesign

Intelligent uppkopplad. 
Vacker design

En smart ugn tillverkad av smarta material. 
Det är nya iQ700. Ugnsluckan är gjord i glas 
av hög kvalitet. Den är konstruerad för att 
stänga in all värme och ger din smarta ugn 
ett vackert utseende. Handtagets design gör 
att det inte ens syns när du betraktar ugnen 
framifrån. Ändå ger den ett fast grepp när 
du ska sätta in mat i ugnen eller ta ut ett 
färdigt mästerverk.

›› Ett handtag 
      som ser ut 
    att vara osynligt.

Skanna QR-koden med kameran på din smartphone. 
Koppla sedan upp dig till den otroliga designen hos 
nya iQ700 och alla dess smarta funktioner.
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Designdetaljer

Inspirerade av dess intelligens 
har våra designers kompletterat 
de fantastiska funktionerna i 
den nya iQ700-ugnen med en 
lika fantastisk design.

Design lika smart 
som själva ugnen

Skönhet, inbyggd i din vardag 
Den nya ugnen iQ700 är inte bara smart. 
Den är även oöverträffad som designobjekt. 
Samtliga kanter, kurvor och mått är perfekt 
utformade för att din vardag ska bli både 
enklare och vackrare. Den nya ugnen iQ700 
är konstruerad med en mängd hänsyn i 
åtanke: att behaga din smak, imponera dina 
ögon och inspirera dina sinnen.

Kärleken till varje detalj blir 

synlig på utsidan.

Koppla upp dig till oändliga möjligheter med de vackert designade 

maskinerna i ugnsserien iQ700 från och med sidan 18.

Närkontakt tills middagen är klar
Med pekskärmen ändrar du enkelt inställningarna 
för det program du har valt. Ugnen visar information 
om värmningen, som även kan styras och snabbas 
på med ett enkelt fingerkommando. Ugnens stängs 
även av automatiskt så snart programmet är klart och 
maten kan serveras. Och vill du att den ska fortsätta 
vara avstängd, är det rena barnleken att barnsäkra 
ugnen.

Matlagning med hög upplösning
Displayens vackra kontraster och färger lyfter 
designen till samma höga nivå som ugnens funktion. 
Tydliga bilder på alla förinstallerade rätter, stekgrader 
och instruktioner gör matlagningen ännu mer intuitiv 
och lustfylld.

För enklare tids- och 

temperaturval

En ny användarupplevelse: 
Den skönaste enkelhet, den 
enklaste skönhet.

Upplev det unika gränssnittet 
på nya iQ700 och dess utförliga meny

Intuitiv design: TFT-Touchdisplay
Nya iQ700 har en ugnsmeny med högupplöst TFT-Touchdisplay. Skärmens höga 
färgkontrast gör det lätt att hitta rätt på menyn. Enkel tillgång till allt du behöver 
med bara ett finger på skärmen. Menyn innehåller en lång rad förprogrammerade 
rätter, även när du lagar utan recept. Allt du behöver i ett ögonkast. Automatiskt, 
efter smak. Ugnsserien har 3 olika displayer, se mer på sidan 20.
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Multipel 
kompetens. 
Förenat i en 
unik design

Kombinera allt som du behöver
Siemens inbyggnadsserie 
omdefinierar upplevelsen av köket 
och matlagningen. Välj mellan 
en lång rad maskiner: Börja med 
de nya ugnsmodellerna iQ700 i 
olika storlekar och funktioner, från 
kompakt till dubbla ugnar. Fortsätt 

med en inbyggd kaffebryggare – 
lika vacker som den är funktionell. 
Inbyggnadskombinationens 
nedersta steg blir innovativa 
lösningar för värmelåda och 
vakuumlåda. Upplev hur 
exceptionell teknik, banbrytande 
inbyggnadslösningar och 

elegant design förs samman i ett 
skräddarsytt kök till dig. Det spelar 
ingen roll om det är fristående 
eller kombinerade maskiner, sida 
vid sida eller ovanpå varandra – 
helheten imponerar ofelbart. In i 
minsta lilla detalj.

   ›› Det som hör ihop, 
            passar också ihop. 

iQ700 Inbyggnadsserien 

Intelligent uppkoppling. Vackra 
kombinationer
Det är design och funktion. Det är du som 
bestämmer vilken styrande funktion som 
ditt köksarrangemang ska tjäna. Siemens 
köksmaskiner uppfyller alla dina krav. 
Laga maten till perfektion i en smart ugn 
eller kompaktugn – och håll dem varma 
i värmelådan. Eller servera direkt på 
förvärmda tallrikar.

In i minsta detalj
Förstklassiga material, som glas och stål av 
högsta kvalitet, inspirerar sinnena med sin 
färg och struktur. TFT-Touchdisplay är både 
stilren och diskret när den stängs av. När 
den används är designen lika ren som våra 
maskiners utseende – och funktionerna är 
lika tydliga att förstå.

På valfritt sätt. På ditt sätt 
Kreativiteten har inga gränser när det 
handlar om att skapa just det intryck du 
vill ha. Och att uppfylla alla dina behov. 
Siemens många tekniska lösningar 
ger enorm flexibilitet när du väljer hur 
produkterna ska arrangeras. Vill du ta en 
kaffe från din inbyggda kaffebryggare 
medan den perfekta rätten tillagas i ugnen?
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N Y A  U G N S S E R I E N  i Q 7 0 0

Home Connect

glassdraft Air

Köket 
har alltid 
handlat 
om kontakt

Ända sedan vi först satte oss runt en lägereld har 
matlagning handlat om kontakt. Så är det ännu 
mer idag. Köket har blivit öppnare: arkitektoniskt, 
kulturellt och tekniskt. Det har blivit en social 
mittpunkt i livet. 

Därför handlar Siemens kök fortfarande om kontakt. 
Kontakt med en uppkopplad ugn, så att du inte 
behöver stå där för att se vad som pågår. Kontakt 
med ett uppkopplat kylskåp, så att du kan kolla vad 
som fattas när du är ute i affären. Uppkopplad mot 
det smarta hemmets möjligheter, så att du kan 
fokusera på det som är viktigt för dig.

För att kunna utnyttja hela potentialen hos de intelligenta funktionerna 
måste Home Connect-appen laddas ner och parkopplas till produkten.

Koppla upp dig till det intelligenta kökets 
fulla potential
Du behöver inte vara kock för att laga 
perfekt mat hemma. Men förmodligen blir 
du snart en, när du har fått lära dig alla 
smarta funktioner som dina intelligenta 
Siemens-produkter innehåller. Så här:

Vällagat tack vare Home Connect
Tänk dig att dina vänner ska komma på 
middag och du letar efter ett gott nytt 
recept till ugnen. Ingenting kunde vara 
enklare. På Home Connect-appen finner 
du en uppsjö av recept. Välj det recept du 
gillar bäst, så kontrollerar kylen vad som 
finns hemma och uppdaterar inköpslistan 
automatiskt. 

Matlagning lika enkel som att knäppa 
med fingrarna
Om du har händerna fulla med rätten som 
du håller på att laga, kan du säga åt din 
uppkopplade telefon eller surfplatta att 
skicka receptets inställningar till din nya 
iQ700, så börjar ugnen värmas automatiskt. 
Sedan tar ugnen över och du kan fokusera 
på allt annat. Och om gästerna är tidiga kan 
du säga åt iQ700 att skynda på, liksom även 
diskmaskinen – naturligtvis med samma 
perfekta resultat.

›› �Köket tar hand om 
middagen, så tar du hand 
om dina vänner.  

Samtliga Siemens-produkter är wi-fi-
uppkopplade, men endast en sak utgör 
hjärtat i ditt intelligenta kök: den smarta 
surfplattan. Paddan/telefonen är bron mellan 
Home Connect-appen och alla Siemens 
hushållsprodukter i hemmet. Den gör det ännu 
lättare att orkestrera köksarbetet: Sök efter 
förprogrammerade rätter och recept och skicka 
dem till ugnen. 

Alltid lagom till middagen
Slutligen skickar ugnen en avisering till 
Home Connect-appen på din telefon och 
meddelar att maten är klar. Ugnen stängs av 
automatiskt, och om du vill prata en stund 
till och äta senare, kan du sitta kvar hos 
gästerna och säga åt ugnen att hålla maten 
varm tills alla är klara.

Hjärtat i den smarta 
Siemens-familjen: 
Den smarta 
surfplattan

Nya ugnsserien 
iQ700

Smart surfplatta

Intelligent
diskmaskin

Kyl/frys
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Observera att funktionerna skiljer sig  
mellan olika ugnsmodeller.

Nya iQ700 låter dig
           umgås med gästerna

För att kunna utnyttja hela potentialen hos de intelligenta funktionerna måste Home 
Connect-appen laddas ner och parkopplas till produkten.

Upptäck de smarta funktionerna hos den nya ugnen 
iQ700. Och ta din matlagning till nästa nivå. Bryn 
maten enligt just din smak. Kontrollera hur det går 
med maten på telefonen. Samtidigt som du har en 
trevlig kväll med dina vänner. Din intelligenta ugn 
håller koll på maten och garanterar perfekt resultat.

Väl förberett. Väl uppkopplat. Väl stekt
Den inbyggda kameran på den nya ugnen 
iQ700, tillsammans med Home Connect-
appen, låter dig kolla hur det går med 
maten var du än är, och ger dig frihet att 
styra ugnen utan att behöva befinna dig 
i köket. Du håller enkelt ett öga på maten 
som lagas i ugnen.

En kamera håller koll på maten 
Aldrig mer behöver du stå framför 
ugnen och titta på maten. Från och 
med nu kan du hålla koll på att rätten 
steks jämnt via telefonen. Eller spela in 
snabbspolningsfilmer som får munnarna 
att vattnas på dina vänner. Home Connect-
appen säger till när maten är klar och 
stänger av ugnen automatiskt. Så att du kan 
ta det lugnt och ta ut maten när du själv 
känner dig klar.

Individuell gräddningsgrad och kamera

Laga efter 
     preferens

För mer information och en översikt över de nya intelligenta iQ700-

ugnsmodellerna, se sidan 19 och 21. 

På en skala från ett till fem: Välj din
knaprighetspreferens
Nya iQ700 har funktionen Individuell 
gräddningsgrad med fem olika stekgrader 
att välja mellan: Medan maten tillagas 
kontrollerar den inbyggda kameran den 
stekgrad du har valt. När maten är klar 
stängs ugnen av automatiskt och skickar en 
avisering om att önskad stekgrad har nåtts. 
Få din favoritmat exakt så som du vill ha den.

Laga efter preferens.
Från helt mjukt till knaprigt: 
Det som är perfekt för dig är även perfekt 
för nya iQ700. Med systemet Individuell 
gräddningsgrad och den inbyggda kameran 
blir du köksmästare i ditt eget intelligenta 
kök. Servera och avnjut dina favoriträtter 
efter egen smak.
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activeClean®

Klassiska funktioner

varioSpeed – dubbelt så snabbt
Genom att kombinera den 
innovativa mikrofunktionen 
varioSpeed med de vanliga 
ugnsfunktionerna kortar du 
ner tillagningstiden med upp 
till 50 % – och får ändå samma 
utmärkta resultat. Kombinera 
med roastingSensor Plus för ännu 
mer exakt resultat.

varioSpeed

3D hotAir Plus

Flexibla varioClip-skenor, eller teleskopskenor, ingår i 
alla studioLine-ugnar (utom CM924G1B1S)

Inte ens det enklaste
     är så enkelt

›› Allt du förväntar dig av en ugn 
och allt du inte ens tänkt på.

Smarta skenor som kan dras ut hela vägen 
Nya iQ700 har inte bara en mängd smarta funktioner, 
utan utmärker sig även på alla andra sätt du kan 
tänka dig. Även sådant som varje ugn ska klara av. 
Vi kan börja med skenorna: varioClip Rails Plus gör 
matlagningen till en flexibel upplevelse. Vi har rätt 
skenor för varje version av iQ700, oavsett om det 
är en version med ångfunktion, mikrovågsfunktion 
eller pyrolytisk självrengöring. Ett enkelt 
monteringssystem gör att teleskopskenorna kan 
placeras i valfri höjd – beroende på exakt vad rätten 
behöver – även på grillnivå. Skenorna kan dras ut 
hela vägen och gör det lättare att sätta in och ta ut 
mat på ett säkert sätt.

activeClean: Koppla upp dig till 
splitter nytt. Om och om igen
Efter lång tids matlagning och 
bak återställer activeClean ugnen 
till blankpolerat skick med hjälp 
av pyrolytisk teknik: hög värme 
som bränner smuts och fläckar 
till aska. Allt du behöver göra är 
att trycka på knappen och torka 
bort askan med en svamp. Tack 
vare activeClean behöver du aldrig 
skura ugnen igen.

Observera att funktionerna skiljer sig mellan olika ugnsmodeller.

›› �Koppla upp dig till ett resultat 
   som du kommer bli nöjd med, 
        vad som än står på menyn. 

Välj den modell som passar dig och dina behov

Nya iQ700 finns i flera varianter som var och en är utrustad med olika smarta och grundläggande funktioner. 

Alla ugnsmodeller har lika vacker design, men det är inte alla funktioner som går att kombinera med varandra 

eller med valfri ugnsstorlek. Först av allt måste du alltså välja mellan den nya iQ700-ugnens standardmått 

(60 x 60 cm), vilket är den som avbildas i den här broschyren, eller kompaktugnen med mikrovågsfunktion 

(60 x 45 cm). Sedan beror det på vad du faktiskt vill att ugnen ska göra: Behöver du inbyggd kamera med 

individuell gräddningsgrad, ångfunktion eller självrengöring? Se samtliga alternativ och vilka funktioner som 

finns på din önskade modell på sidan 19 och 21.

3D hotAir Plus – jämn värme för 
bättre bakning 
Få önskat resultat i bakningen 
varje gång med 3D hotAir Plus. 
Värmen sprids ut jämnt på upp 
till tre nivåer och gör bakningen 
ännu mer trivsam än vanligt. Baka 
bröd eller kakor på upp till tre 
nivåer samtidigt – och få utmärkta 
resultat varje gång.

4D hotAir – jämn uppvärmning 
med perfekt resultat på upp till 
fyra nivåer 
Att få ett jämnt resultat i ugnen 
var en gång ett svårt problem, 
men inte längre. Med 4D hotAir 
gör en innovativ och högkvalitativ 
fläkt att värmen förflyttar sig 
snabbt och kraftfullt genom 
ugnsutrymmet, bland annat 
genom att byta riktning. Ställ upp 
till fyra plåtar på valfritt galler 
och beundra den perfekta, jämna 
stekningen på de färdiga rätterna. 
Eller baka på fyra nivåer samtidigt, 
med enastående resultat.

Allt blir ljusare. Tack vare dualLED
Perfekt belysning på allt som pågår i 
ugnen garanteras genom två moderna och 
energisparande LED-lampor, som vi kallar 
dualLED. 

HN978GQB1

13



pulseSteam

Sous-vide fullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam Plus

cookControl 
Pro
cookControl 
Pro
cookControl 
Pro
cookControl 
Pro

cookControl 
Plus
cookControl 
Plus
cookControl 
Plus
cookControl 
Plus

roasting
Sensor Plus bakingSensor

roastingSensor Plus – 
innovativ stektermometer med 
3 mätpunkter
roastingSensor Plus ger perfekt 
resultat oavsett maträtt, bröd 
eller kaka. 

Home Connect ger även 
information om beräknad 
tillagningstid för den perfekt 
saftiga och brynta steken, 
varje gång. För att använda 
tidsberäkningen roastingSensor 
Plus behöver du bara ansluta 
ugnen till ditt registrerade Home 
Connect-konto.

cookControl Pro – automatiskt 
perfekt tillagade måltider 
Förinstallerade, automatiserade 
bak- och stekprogram i din ugn 
garanterar perfekt tillredning. 
Välj helt enkelt din rätt via den 
överskådliga TFT-Touchdisplayen 
så styr ugnens sensorer 
processen. Välj ett resultat enligt 
dina personliga preferenser, så 
tillämpar ugnen automatiskt 
korrekta inställningar och 
funktioner och stängs av när 
din maträtt är klar, så att du kan 
koppla av medan maten tillagas.

cookControl Plus
Låt din ugn laga maten
Förinstallerade, automatiserade 
bak- och stekprogram i din 
ugn garanterar den perfekta 
tillagningen. Välj helt enkelt 
din rätt och låt ugnens sensorer 
automatiskt styra processen. Du 
kan till och med ställa in önskat 
resultat från många förinställda 
förslag. Ugnen tillämpar 
automatiskt rätt inställningar och 
stängs av när din maträtt är klar. 
Så du kan koppla av och njuta 
medan maten lagas.

Perfekt resultat varje gång med 
sous-vide 
Sous-vide är en tillagningsmetod i 
två steg, först vakuumpackar man 
råvarorna i en vakuumlåda och 
sedan tillagar man dem på låg, 
jämn temperatur i ångugn.

Att maten vakuumförpackas gör 
att safter och smaker bevaras. 
När man sedan ångkokar 
vakuumförpackningarna innebär 
det att samma temperatur uppnås 
rakt igenom, från utsida till insida. 
Detta intensifierar smakerna, gör 
köttet mört och fisken perfekt.

pulseSteam – ångpuffar
Med hjälp av pulseSteam-
funktionen blir både din stek 
och ditt bröd läckert krispiga på 
utsidan och saftiga på insidan. 

pulseSteam finns i tre 
intensiteter, min-, medel- och 
maxnivå och kan kombineras 
med de flesta ugnsfunktionerna. 

Du kan även värma upp 
gårdagens mat – till och med 
fisk, ris och potatis smakar som 
nygjort.

En helt ny nivå på matlagningsupplevelsen: 
med ugnar från studioLine

Perfekt resultat i stekning 
och bak när som helst med 
bakingSensor 
Ugnens bakingSensor mäter hela 
tiden luftfuktighet och temperatur 
och beräknar tillagningstiden 
utifrån det. För pricksäkert 
bakresultat varje gång. Home 
Connect håller dig uppdaterad om 
beräknad tillagningstid. 

För att använda tidsberäkningen 
med bakingSensor Plus och 
roastingSensor Plus behöver 
du bara ansluta ugnen till ditt 
registrerade Home Connect-konto.

Allt blir mört. 
Tack vare fullSteam Plus
Ångfunktionen på nya iQ700 
är både ett hälsosammare och 
snabbare sätt att laga mat 
på: Den perfekta balansen 
av ånga och 120 °C värme 
gör att det går ungefär 20 % 
fortare att bli klar jämfört med 
standardtemperaturen 100 °C. 
Samtidigt bevarar grönsakerna 
sin friska färg, tillsammans med 
vitaminer och andra nyttiga 
ämnen. Även potatis, morötter 
och andra fastare grönsaker får 
perfekt konsistent, vilket gör 
fullSteam Plus till ett av de mest 
praktiska sätten att laga en god 
och hälsosam måltid.

Fast vattenanslutning. Fyll aldrig på 
vattentanken igen
Nu behöver du aldrig mer tänka på att 
fylla på vatten, oavsett hur mycket eller 
vilken mat som du ångkokar. Med den fasta 
vattenanslutningen kan du vara säker på att 
alltid ha tillräckligt med rent vatten för att 
ångkoka i ugnen. 

Kranvattenanslutningen är utrustad med 
skyddssystemet aquaStop, som skyddar 
mot vattenskador under hela produktens 
livslängd. 

Fast vattenanslutning finns även för vår 
inbyggda kaffemaskin.

Produktfördelar
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Diskret design.  
	 Oväntat

    användbar

Ett mästerligt samspel 
för smakens skull

Siemens multifunktionella värmelådor och 
vakuumlådor är ett mästerligt komplement 
för dig som står värd. Temperaturområdet 
30 °C till 80 °C är perfekt för allt från att 
förvärma tallrikar till att hålla maten varm 
medan du väntar på gästerna – eller för att 
jäsa deg, slowcooking och mycket annat. 

Detta är funktionella, eleganta lådor som 
kan installeras separat eller direkt under en 
inbyggd ugn från Siemens.

Multifunktionell värmelåda
Värm tallrikar, håll rätter varma, 
tina frysta varor, jäs deg, tillaga 
med slowcooking och mer.

Det handlar om bönorna. Det handlar 
om förberedelser. Och det handlar om 
maskinen som förvandlar vatten och 
bönor till den gudabenådade dryck som 
vi kallar kaffe. Med en jämn och optimal 
vattentemperatur blir förvandlingen till en 
fulländad process. 

Det finns som känt inga genvägar till den 
perfekta espresson eller cappuccinon. 
Ett faktum som har styrt utvecklingen 
fram till våra mästerverk av integrerade 
kaffemaskiner. 

Vill du ha innovation och enkelhet i en 
maskin? Då har du funnit din vän i Siemens 
integrerade kaffemaskin.

Eftersom små detaljer kan påverka 
smaken på din espresso har alla Siemens 
espressomaskiner ett helautomatiskt 
rengöringsprogram som rengör sig själv 

med en ångpuff varje gång den används, så 
att inga mjölkrester ska fastna i systemet, 
oavsett vilken mjölk du använder.

Visste du förresten att våra kroppar tar upp 
kaffe långsammare när det innehåller mjölk, 
vilket minskar koffeineffekten?

Lådor och espresso

Slowcooking på låg temperatur
Siemens multifunktionella värmelådor är 
perfekta för slowcooking av t.ex. grytor, 
lammstek, rostbiff eller dylikt. Du håller 
ugnen fri för annat och får gott om tid att 
laga tillbehör och sås. För riktigt mört och 
saftigt resultat på köttet, bryn i stekpanna 
först för att stänga in safterna och ge 
smakerna tid att utvecklas. Lägg sedan 
köttet i värmelådan på 80 °C tills det når 
önskad tillagningsgrad eller välj ”slow 
cooking” programmet.



iQ700
TFT-Touchdisplay Pro
160 x 70 mm

TFT-Touchdisplay Plus
96 x 42 mm

TFT-Touchdisplay
90 x 30 mm

Användarvänlig menystruktur, smidig navigering och en display med hög 
färgkontrast gör TFT-Touchdisplay till ugnens enkla och behagliga kontrollpanel. 
Intuitiv vägledning genom den omfattande menyn hjälper dig att få ut så 
mycket som möjligt av ugnen.

Mikrovågsugn för inbyggnad, höjd 38 cm
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TFT-touchdisplay

BF922L1B1 15 399:– 21 – 90–900 7 Vä

BF922R1B1 15 399:– 21 – 90–900 7 Hö

Inbyggnadsugnar, höjd 60 cm
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TFT-touchdisplay Pro

HN978GQB1 63 299:– – 90–800 – * 67 4D 27 30–300

HN978GMB1S 51 399:– – – 90–800 – * – 67 4D 27 30–300

HS958GDD1S 45 199:– – – – * 71
clip

4D 24 30–250

TFT-touchdisplay Plus

HM976GMB1S 38 699:– – – 90–800 – – * – 67 4D 19 30–300

HS936GCB1S 38 299:– – – – – * – 71
clip

4D 22 30–250

HR976GMB1S 33 299:– – – – – * – 71
clip

4D 19 30–300

HB976GMB1S 26 099:– – – – – – * – 71
clip

4D 13 30–300

TFT-touchdisplay

HB974GLB1S 23 199:– – – – – – – 71
clip

3D 13 30–300

Kompakta inbyggnadsugnar, höjd 45 cm
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TFT-touchdisplay Pro

CM978GNB1 40 699:– – – 90–900 – – * 45 4D 21 30–300

CS958GCB1 39 699:– – – – – * – 47
clip

4D 23 30–250

TFT-touchdisplay Plus

CS936GCB1 36 199:– – – – – * – 47
clip

4D 22 30–250

CM936GCB1S 32 899:– – – – 90–900 – – * – 45 4D 19 30–300

TFT-touchdisplay

CM924G1B1S 27 799:– – – – 90–900 – – – – 45 – 2D 15 30–230

Läs mer om Siemens ugnar och se 

komplett produktinformation på 

siemens-home.bsh-group.com/se. 

Rikta telefonens kamera mot QR-koden.

Inbyggnadsugnar | Siemens studioLine

Perfekt resultat varje gång med sous-vide 
Sous-vide är en tillagningsmetod i två steg, först 
vakuumpackar man råvarorna i en vakuumlåda och 
sedan tillagar man dem på låg, jämn temperatur i 
ångugn. Att maten vakuumförpackas gör att safter 
och smaker bevaras. När man sedan ångkokar 
vakuumförpackningarna innebär det att samma 
temperatur uppnås rakt igenom, från utsida till 
insida. Detta intensifierar smakerna, gör köttet 
mört och fisken perfekt.

pulseSteam – ångpuffar
Med hjälp av pulseSteam-
funktionen blir både din stek 
och ditt bröd läckert krispiga 
på utsidan och saftiga på 
insidan. Du kan även värma 
upp gårdagens mat – till och 
med fisk, ris och potatis smakar 
som nygjort. 

pulseSteam finns i tre 
intensiteter, min-, medel- 
och maxnivå och kan 
kombineras med de flesta 
ugnsfunktionerna.

Allt blir mört. Tack vare fullSteam Plus
Ångfunktionen på nya iQ700 är både ett 
hälsosammare och snabbare sätt att laga mat 
på: Den perfekta balansen av ånga och 120 °C 
värme gör att det går ungefär 20 % fortare att bli 
klar jämfört med standardtemperaturen 100 °C. 
Samtidigt bevarar grönsakerna sin friska färg, 
tillsammans med vitaminer och andra nyttiga 
ämnen. Även potatis, morötter och andra fastare 
grönsaker får perfekt konsistent, vilket gör 
fullSteam Plus till ett av de mest praktiska sätten 
att laga en god och hälsosam måltid på.

pulseSteam

Sous-vide

fullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam Plus

Rekommenderat cirkapris 1 april–30 september 2023. 1918



iQ700

En kompaktugn och en vakuumlåda/värmelåda blir exakt 
lika höga som en 60 cm ugn och är en perfekt kombination. 
Vår favoritkombination är en 60 cm ångugn och en 
mikrokombiugn med en värmelåda under – vilken är din?

Espressomaskin för inbyggnad, höjd 45 cm
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TFT-touchdisplay Pro

CT918L1D0 49 299:–

CT918L1B0 45 799:– –

Lådor för inbyggnad, höjd 14 cm 
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Touchdisplay

BV910E1B1 Vakuumlåda 46 099:– Svart – – – – –

BI910C1B1 Värmelåda 13 599:– Svart 5 –

Tillbehör 

HZ66D52 Gastronorm-bleck, 2 st, rostfritt stål 1 173:–

HZ530000 2-delad djup plåt, 39 x 455 x 188 mm 1 025:–

HZ635000 Barbecue set med plåt och grillspett 2 569:–

HZ629070 Air Fry plåt för perfekt stekning med knappt 
någon olja, 38 x 455 x 375 mm

846:–

HZ638000 Teleskopsskenor med fullutdrag (Cliprail) 1 782:–

HZ638070 Teleskopsskenor med fullutdrag (Cliprail), Pyrolys 2 807:–

HZ638D00 Teleskopsskenor med fullutdrag (Cliprail), Ånga 2 005:–

Rek. cirkapris

Läs mer om Siemens espressomaskiner 

och se komplett produktinformation 

på siemens-home.bsh-group.com/se. 

Rikta telefonens kamera mot QR-koden.

Espressomaskiner och lådor | Siemens studioLine

Rekommenderat cirkapris 1 april–30 september 2023. 

HZ638000

HZ635000

HZ66D52

HZ629070

HZ530000

HZ638070 HZ638D00

2120



Induktionshäll 
med inbyggd fläkt

Siemens inductionAir Plus förenar det bästa av två världar: 

en överlägsen flexInduction häll och en kraftfull fläkt.

Upptäck ångugnen  
Om du inte har provat en ångugn tidigare, har du en liten revolution 
framför dig. Ångugnen tillagar maten skonsammare. Saftigare fisk och 
kött, och grönsaker med en härligt bevarad spänst – helt enkelt en både 
godare och nyttigare måltid. Nu även nya snabbare fullSteam Plus som 
tillagar din mat i upp till 120 °C – upp till 20 % snabbare.

Har du testat Sous-vide, kockens enkla tillagningsmetod som garanterar 
ett perfekt resultat varje gång?

Den som väntar på något gott, behöver 
inte vänta länge  
Kyckling med rotfrukter på 25 minuter. 
Hemligheten med den innovativa 
teknologin varioSpeed är att ugnens valda 
funktion, till exempel varmluft, boostas 
med svaga mikrovågor för en kortare 
tillagningstid.

Upplev studioLine,
Siemens mest innovativa 
kökslösningar

Siemens studioLine-serien är 
premiumprodukter framtagna för dig som 
vill ha en perfekt balans mellan innovation 
och design. studioLine-serien har en 
designmatch inom alla produktkategorier 
och säljs endast via certifierade 
köksbutiker. Låt exceptionell teknik förhöja 
din matlagningsupplevelse.

Läs mer och inspireras av alla Siemens 

produktkategorier på hemsidan. Rikta 

telefonens kamera mot QR-koden.

Utmana studioLine i 150 dagar.

Pengarna tillbaka om Siemens 

studioLine-produkten inte lever 

upp till dina förväntningar.

Vinkyl för optimal 
förvaring

Design och teknik i perfekt harmoni  
Bakom allt Siemens skapar, varje linje 
och varje produkt som lanseras, ligger 
enormt mycket arbete. Ett oändligt antal 
timmar av forskning, undersökningar och 
tester tills slutprodukten för ditt hem är 
fulländad – både till form och funktion.

Siemens studioLine

Behöver du guidning att välja ut ditt 

vitvarupaket – använd vår studioLine 

produktguide.
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Siemens Hushållsapparater

Keep  
in touch

with your 
imagination
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BSH Home Appliances AB
Box 503 
169 29 Solna 
Telefon: 08-734 12 00

© 2023 BSH Home Appliances AB. Rätten till ändringar 
förbehålles. Förbehåll om tryckfel. 04/2023
 

Home Connect är en tjänst som erbjuds av Home Connect 
GmbH. För att använda Home Connect måste du skapa ett 
användarkonto och registrera dig hos Home Connect 
GmbH.




