
Koe tulevaisuuden 
          ruoanvalmistus
Uusi Siemens iQ700-sarja

Siemens Kodinkoneet



Tyylikäs 
muotoilu 

vastaa kaikkiin 
odotuksiisi

Älykkäästi yhdistetty.
Kauniisti suunniteltu

Älykäs uuni on valmistettu älykkäistä
materiaaleista. Uunin luukku on valmistettu 
korkealaatuisesta lasista. Se on suunniteltu 
pitämään lämpö sisällä ja antamaan 
uunille kaunis pinta. Kahva on muotoiltu 
näkymättömäksi, kun sitä katsotaan edestä. 
Ja tarjoamaan tukevan otteen, kun sinun 
on laitettava paistettava ruoka uuniin tai 
otettava valmis ruoka uunista.

›› Kahva, joka 
        näyttää katoavan.

Skannaa QR-koodi älypuhelimen kameralla 
ja tutustu uuden iQ700-uunin upeaan 
muotoiluun ja älykkäisiin ominaisuuksiin.

Katoava kahva
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Yksityiskohdat

Tutustu iQ700-uunisarjan kauniisti suunniteltujen laitteiden 

rajattomiin yhdistämismahdollisuuksiin sivulta 18 alkaen.

Laitteen älykkyyden 
innoittamina suunnittelijamme 
ovat täydentäneet uuden iQ700-
uunin upeita ominaisuuksia yhtä 
upealla muotoilulla.

Suunniteltu myös
     näyttämään  
                   älykkäältä

Kauneutta päivittäiseen elämään 
Uusi iQ700-uuni ei ole vain älykäs. Se
on ainutlaatuinen design-tuote. Kaikki
sen reunat, muodot ja mitat on sovitettu
toisiinsa täydellisesti, jotta päivittäisestä
elämästäsi tulisi kerralla helpompaa ja
kauniimpaa. Uusi iQ700-uuni on tehty sekä
imartelemaan makuasi, miellyttämään
silmiäsi että herättämään kaikki aistisi.

Pysy ajantasalla illalliseen asti
Voit muuttaa valitsemasi ohjelman asetuksia 
kosketusnäytössä. Uuni ilmoittaa sinulle
esilämmitysprosessista, jota voit ohjata ja nopeuttaa 
tarvittaessa. Uuni sammuu automaattisesti, kun 
ohjelma päättyy ja ruokasi on valmista tarjoiltavaksi. 
Ja jos haluat uuniin pysyvän pois päältä, lapsilukon 
kytkeminen käy helposti.

Ruoanvalmistusta korkealla resoluutiolla
Näytön kauniit kontrastit ja värit yhdistävät uunin
muotoilun erinomaiseen käytettävyyteen. 
Esiasetettujen ruokalajien, näyttävien kuvien, 
ruskistustasojen ja valmistusvinkkien ansiosta
ruoanvalmistuksesta tulee entistä intuitiivisempaa
ja hauskempaa.

Uusi käyttökokemus:
Yksinkertaisen kaunis,
kauniin yksinkertainen.

Kokeile uuden iQ700-uunin ainutlaatuista
                      käyttöliittymää ja sen laajaa valikkoa

Intuitiivinen ohjaus: TFT-kosketusnäyttö
Uuden iQ700-uunin valikko on korkearesoluutioisessa TFT-kosketusnäytössä. 
Suurikontrastisessa värinäytössä on helppo liikkua. Kosketuksellasi pääset käsiksi 
kaikkiin tarvitsemiisi valintoihin. Jos valmistat ruokaa ilman reseptiä, halutessasi 
uuni neuvoo ja ehdottaa sinulle ohjelma-asetukset. Kaikki sujuu automaattisesti 
ja yhdellä silmäyksellä. Uunisarjassa on kolme erilaista näyttöä, katso lisätietoja 
sivulta 20.

Intohimo yksityiskohtiin näkyy

ulkopuolella.

Helpottaa ajan ja lämpötilan 

valitsemista.
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   ›› Mikä kuuluu yhteen, 
                         sopii yhteen. 

Kalusteisiin sijoitettava iQ700-sarja

Lukuisia taitoja. Kaikki 
nivoutuvat yhteen 
ainutlaatuisella 
muotoilulla 

Valitse mitä tarvitset
Siemensin uunisarja määrittelee 
uudelleen käsityksesi keittiöstä 
ja ruoanvalmistuksesta. 
Saatavilla on laaja valikoima 
laitteita alkaen uusista iQ700-
uunimalleista eri mitoilla ja 
toiminnoilla. Kahvinvalmistus 

kalusteisiin sijoitetulla 
kahvikoneella on kaunista ja 
toimivaa. Ja lämpölaatikon 
sekä vakumointilaatikon 
innovatiivisille ratkaisuille on 
paikkansa kalusteisiin sijoitettavan 
yhdistelmän alaosassa. Koe, 
kuinka poikkeuksellinen tekniikka, 

uraauurtavat integroidut ratkaisut
ja tyylikäs muotoilu räätälöidään
keittiöösi. Sillä ei ole merkitystä,
ovatko ne yksin vai yhdistettyinä,
vierekkäin vai päällekkäin – 
kokonaisuus tekee aina 
vaikutuksen. Pienintä 
yksityiskohtaa myöten.

Älykkäästi yhdistetty. Kauniisti yhdistetty
Tätä on design ja toimivuus. Sinä päätät, mikä 
toiminto laitteesi tulisi suorittaa parhaiten. 
Siemensin keittiölaitteet täyttävät kaikki 
vaatimukset. Valmista ruoat täydellisesti 
älyuunissa tai kompaktissa uunissa – ja pidä 
ne lämpimänä lämpölaatikossa. Tai tarjoile ne 
suoraan esilämmitetyiltä lautasilta.

Pienintä yksityiskohtaa myöten
Laadukkaan lasin ja teräksen kaltaiset 
ensiluokkaiset materiaalit hemmottelevat 
aisteja värillään ja rakenteellaan. Lisäksi TFT-
kosketusnäyttö on selkeä ja huomaamaton, 
kun se on kytketty pois päältä. Käytössä 
ollessa sen muotoilu on yhtä selkeä kuin 
laitteidemme linjat – ja sen toiminnot ovat 
yhtä helppoja ymmärtää.

Miten vain. Sinun tavallasi 
Voit antaa luovuutesi virrata, kun luot juuri
sellaista keittiötä kuin haluat. Keittiötä, joka
täyttää kaikki tarpeesi. Siemensin tarjoamien 
monien teknisten ratkaisujen ansiosta kodinkoneet 
voidaan sijoittaa erittäin joustavasti. Miten olisi 
kahvi kalusteisiin sijoitettavasta kahvikoneesta sillä 
aikaa, kun odotat täydellisen aterian valmistumista 
uunistasi?
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Home Connect

Home Connect -sovellus on ladattava ja yhdistettävä laitteeseesi, jotta voit
tutustua älykkäiden toimintojen kaikkiin mahdollisuuksiin

Keittiössä 
on aina 
ollut kyse
yhdistämisestä

Ruoanvalmistuksessa on ollut kyse yhteyden 
muodostamisesta aina siitä lähtien, kun ihmiset 
kokoontuivat nuotioiden ympärille. Nykyään tämä 
on vieläkin tärkeämpää. Keittiö on avautunut: 
arkkitehtonisesti, kulttuurisesti ja teknologisesti. Siitä 
on tullut elämän sosiaalinen keskus.

Siksi Siemens-keittiössä yhteyden muodostaminen 
on keskipisteessä. Uunin yhdistäminen, jotta sinun ei 
tarvitse seistä vieressä katsomassa, mitä sen sisällä 
tapahtuu. Jääkaapin yhdistäminen, jotta voit tarkistaa 
ostoksilla ollessasi, mitä jääkaapista puuttuu. 
Yhdistäminen älykodin loputtomiin mahdollisuuksiin, 
jotta voit muodostaa yhteyden elämän tärkeisiin 
asioihin.

Muodosta yhteys älykkään keittiön
täyteen potentiaaliin
Sinun ei tarvitse olla kokki valmistaaksesi
täydellistä kotiruokaa. Mutta sinusta 
tulee lähes sellainen, kun olet oppinut 
hyödyntämään parhaalla mahdollisella 
tavalla kaikkia Siemensin älykodinkoneiden
tarjoamia älykkäitä ominaisuuksia. Kuten
tämä:

Hyvin valmistautunut Home Connectin
ansiosta
Kuvittele, että ystäväsi ovat tulossa 
illalliselle ja etsit uutta, maukasta uuniruoan 
ohjetta. Mikään ei ole helpompaa. 
Löydät Home Connect -sovelluksestasi 
paljon ruokaohjeita. Heti kun olet 
valinnut suosikkisi, jääkaappi tarkistaa 
varastoluettelon ja päivittää ostoslistasi
automaattisesti.

Kun ruoanlaitto tuntuu sujuvan kuin
sormia napsauttamalla
Jos kätesi ovat täynnä työtä ateriaa
valmisteltaessa, voit pyytää yhdistettyä
älypuhelintasi tai tablettiasi siirtämään
ruokaohjeesi oikeat asetukset uuteen
iQ700-uuniin, jolloin se aloittaa
esilämmityksen automaattisesti. Kun 
uuni hoitaa työt tästä eteenpäin, voit itse 
keskittyä muuhun. Ja jos vieraasi sattuvatkin 
tulemaan odotettua aiemmin, voit sekä 
pyytää iQ700-uuniasi nopeuttamaan 
kypsennystä että astianpesukonettasi 
nopeuttamaan pesua – ja nauttia edelleen 
parhaista tuloksista.

›› Keittiösi huolehtii
	 illallisestasi, joten sinä voit
	 huolehtia ystävistäsi.  

Kaikissa Siemensin laitteissa on wi-fi-toiminto,
mutta vain yksi niistä muodostaa älykeittiösi
sydämen: älytabletti. Se rakentaa sillan Home
Connect -sovelluksen ja Siemens-
kodinkoneiden välille. Se tekee keittiön 
johtamisesta entistäkin kätevämpää: etsi 
valmiiksi säädettyjä ruokia ja ruokaohjeita ja 
lähetä ne uuniin.

Älykkään Siemens-
perheen sydän: 
älytabletti

Uusi iQ700-
uunisarja

Smart tablet

Oppiminen
Astianpesukone

Pakastin
alaosassa

glassdraft Air

Aina täydellisesti ajoissa päivälliselle
Lopuksi uuni lähettää ilmoituksen 
älypuhelimesi Home Connect -sovellukseen
ja kertoo, että ruoka on valmista. Uuni 
kytkeytyy automaattisesti pois päältä, mutta 
jos haluat vielä jatkaa keskustelua ja syödä 
myöhemmin, voit seurustella ystäviesi 
kanssa ja pyytää uunia pitämään ruoan 
lämpimänä niin kauan, että kaikki ovat
valmiita.



HN978GQB1

Individual Browning ja kamera

Huomaa, että eri ominaisuudet ja toiminnot
riippuvat valitusta uunin mallista.

Anna uuden iQ700-uunin 
       pitää sinut lähellä ystäviäsi

Valmista 
    mitä haluat

Katso lisätietoa uusista iQ700-uunimalleista sivuilta 19 ja 21. Saat 

yleiskuvan iQ700-sarjasta ja laitteiden yhdistämismahdollisuuksista.

Home Connect -sovellus on ladattava ja yhdistettävä laitteeseesi, jotta voit tutustua
älykkäiden toimintojen kaikkiin mahdollisuuksiin.

Tutustu uuden iQ700-uunin älykkäisiin ominaisuuksiin.
Ja vie ruoanlaittotaitosi seuraavalle tasolle. Ruskista 
ruoka makusi mukaan. Tarkista ruoan tila puhelimella. 
Nauttien samaan aikaan illasta ystävien kanssa. 
Älyuuni tarkistaa ruokasi täydellisen tuloksen 
saavuttamiseksi.

Hyvin valmistettu. Hyvin yhdistetty.
Hyvin tehty
Uuden iQ700-uunin integroidun kameran
ja Home Connect -sovelluksen avulla voit
tarkistaa ruokasi olitpa missä tahansa tai
muuttaa uunin asetuksia vapaasti, vaikket
olisi sen lähettyvillä. Kun uuni paistaa
ruokaa, voit siis pitää sitä helposti silmällä.

Kamera tarkkailee ruokaasi
Sinun ei tarvitse enää seisoa uunin edessä
tuijottamassa ruokaasi. Tästä lähtien voit
tarkkailla ruokasi tasaista ruskistumista
älypuhelimellasi. Tai jopa luoda suussa
sulavia aikavälivideoita ja lähettää niitä
ystävillesi. Home Connect -sovellus kertoo,
milloin ruoka on valmis, ja uuni sammuu
automaattisesti. Voit siis huoletta ottaa
ruoan uunista, kun olet valmis syömään.

Asteikolla yhdestä viiteen: valitse
haluamasi rapeustaso
Uuden iQ700-uunin mukana tulee 
Individual Browning -toiminto, joka tarjoaa
valittavaksi viisi eri ruskistustasoa: ruoan
paistuessa integroitu kamera tarkistaa, 
milloin valitsemasi taso saavutetaan.
Kun ruoka on valmista, uuni sammuu 
automaattisesti ja lähettää sinulle 
ilmoituksen, että haluamasi ruskeustaso on
saavutettu. Saa lempiruokasi aina sellaisina
kuin haluat.

Valmista mitä haluat.
Pehmeästä rapeaan:
Mikä tahansa sopii sinulle, se sopii
täydellisesti uudelle iQ700-uunille.
Individual Browning -järjestelmän ja
integroidun kameran avulla sinusta tulee
keittiömestari älykeittiössäsi. Tarjoile ja
nauti lempiruokasi oman makusi mukaan.
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activeClean®

Edes perusasiat
       eivät ole perusasioita

››	Muodosta yhteys tyydyttäviin
tuloksiin, olipa ruokalistalla
mitä tahansa. 

›› Kaikki mitä odotat uunilta 
ja kaikki mitä et edes voinut kuvitella.

Klassiset toiminnot

Valitse malli, joka sopii sinulle ja tarpeisiisi

Uusi iQ700-uuni on saatavana eri versioina, ja jokainen niistä on varustettu erilaisilla älykkäillä

ominaisuuksilla tai perustoiminnoilla. Kaikki uunimallit ovat muotoilultaan yhtä kauniita, vaikka kaikkia

ominaisuuksia ei voida yhdistää toisiinsa tai sinua kiinnostavaan uunikokoon. Ensinnäkin sinun on valittava

joko uuden iQ700-uunin vakiokoko (60 x 60 cm), joka esitellään tässä esitteessä, tai kompakti uuni, jossa 

on mikroaaltouunitoiminto (60 x 45 cm). Seuraavaksi valinta riippuu siitä, mitä odotat uuniltasi: integroitu 

kamera ja Individual Browning -toiminto, höyrytoiminto tai itsepuhdistustoiminto? Katso sivulta 19 ja 21, 

mikä on mahdollista ja mitkä toiminnot toimivat haluamasi uunimallin kanssa.

Kokonaan ulos tulevat kannattimet 
Älykkäiden ominaisuuksien ja toimintojen lisäksi 
uusi iQ700-uuni on erinomainen myös kaikin muin 
tavoin. Kiskoista alkaen: varioClip Rails Plus -kiskot 
tarjoavat sinulle joustavan ruoanlaittokokemuksen. 
Riippumatta siitä, onko uunissasi höyry- tai 
mikroaaltouunitoiminto tai pyrolyyttinen 
itsepuhdistustoiminto, uuden iQ700-uunin 
jokaiselle versiolle on saatavilla oikeat kiskot. Helppo 
asennusjärjestelmä mahdollistaa teleskooppikiskojen 
käyttämisen millä tahansa paistotasolla – mikä ikinä 
onkaan paras valitsemallesi ruoalle – jopa grillin 
tasolla. Kokonaan ulosvedettävä kannatinjärjestelmä 
helpottaa ruoan laittamista uuniin ja ottamista sieltä 
turvallisesti.

activeClean: säilytä uunisi 
uudenveroisena. Puhdistus aina 
tarvittaessa
Kaiken paistamisen ja ruoanlaiton
jälkeen activeClean huolehtii
pyrolyysitekniikan avulla siitä,
että uunista tulee taas kirkkaan
kiillotettu: korkea lämpö muuttaa
lian ja tahrat tuhkaksi. Sinun
tarvitsee vain koskettaa sormella
ja pyyhkiä tuhka sienellä.
activeClean-puhdistuksen ansiosta
sinun ei tarvitse enää koskaan
pestä uunia.

3D hotAir Plus – parannetut
paistotulokset tasaisella
lämmöllä 
Nauti haluamistasi paistotuloksista
joka kerta 3D hotAir Plus
-toiminnon ansiosta. Lämpö
jakautuu tasaisesti käytettäessä
yhtä, kahta tai kolmea tasoa,
jolloin leivonta on vieläkin
nautinnollisempaa. Paista kakkuja
tai pikkuleipiä jopa kolmella
tasolla samanaikaisesti – ja nauti
erinomaisista tuloksista joka kerta.

4D hotAir – tasainen lämpö
takaa ihanteelliset tulokset jopa
neljällä tasolla 
Tasaisten leivontatulosten
saaminen oli aiemmin hankalaa,
mutta ei enää. 4D hotAir
-toiminnolla varustetussa uunissa
korkealaatuinen puhallin liikuttaa
lämpöä uunin sisällä nopeasti
ja tehokkaasti myös vaihtamalla
suuntaa. Aseta uunipellit mille
tahansa kiskolle tasolle 1–4, ja
ruokasi paistuvat täydellisesti ja
ruskistuvat tasaisesti. Voit myös
paistaa leivonnaisia neljällä
tasolla samaan aikaan ja nauttia
erinomaisista tuloksista.

Kaikki muuttuu kirkkaammaksi.
dualLED-valojen ansiosta
Mitä tahansa uunin sisällä tapahtuukin,
uuni valaistaan täydellisesti kahdella
modernilla ja energiatehokkaalla LEDvalolla,
joista käytämme nimitystä dualLED.

varioSpeed – puolet 
nopeampaa
Kun käytät uutta innovatiivista 
varioSpeedtoimintoa, joka 
yhdistää mikroaaltotoiminnon
perinteiseen uunitoimintoon, 
ruoan valmistumisaika lyhenee 
jopa puoleen – ja lopputulos 
on erinomainen.Kun yhdistät 
mukaan roastingSensor Plus 
-paistolämpömittarin, saat vielä
tarkemman lopputuloksen.

Huomaa, että ominaisuudet ja toiminnot riippuvat valitusta uunimallista.

Joustavat varioClip-kiskot, tai teleskooppikannattimet, 
sisältyvät kaikkiin studioLine-uuneihin (mallia 
CM924G1B1S lukuun ottamatta)

varioSpeed

3D hotAir Plus

HN978GQB1
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pulseSteam

Sous-vide fullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam Plus

cookControl 
Pro
cookControl 
Pro
cookControl 
Pro
cookControl 
Pro

cookControl 
Plus
cookControl 
Plus
cookControl 
Plus
cookControl 
Plus

roasting
Sensor Plus bakingSensor

Kaikesta tulee mureaa. fullSteam 
Plus -toiminnon ansiosta
Uuden iQ700-uunin höyrytoiminto
ei ole vain tavanomaista 
terveellisempi tapa paistaa, vaan 
myös nopeampi: höyryn ja lämmön 
täydellisen tasapainoisessa 
yhdistelmässä lämpötilassa 
120 °C ruokasi valmistuu noin 
20 prosenttia nopeammin kuin 
tavallisessa lämpötilassa 100 °C. 
Samalla vihannesten tuoreet 
värit ja hyödylliset elementit, 
kuten vitamiinit, säilyvät. Jopa 
perunoiden ja porkkanoiden 
kaltaisista kovista vihanneksista 
tulee täydellisen mureita, mikä 
tekee fullSteam Plus -toiminnosta 
yhden kätevimmistä tavoista 
valmistaa herkullinen ja 
terveellinen ateria.

Täysin uusi ruoanvalmistuskokemuksen taso:
studioLine-uunien kanssa

roastingSensor Plus 
– innovatiivinen
paistolämpömittari
3 mittauspisteellä
Täydellisen tarkka tulos
ruokalajista tai leivonnaisesta
riippumatta.

Home Connect pitää sinut 
ajan tasalla myös arvioidusta 
kypsennysajasta, jotta paistista 
tulisi täydellisen mehukas 
ja rapea joka kerta. Voit 
nauttia roastingSensor Plus 
-aikaennustuksesta yhdistämällä
uunisi rekisteröityyn Home
Connect -tiliisi.

cookControl Pro – täydellisesti 
ja automaattisesti valmistetut 
ateriat 
Uunin esiasennetut automaattiset 
leivonta- ja paisto-ohjelmat 
takaavat ihanteellisen 
valmistuksen. Valitse vain ruokalaji 
ja haluamasi lopputulos – kuten 
kypsyysaste – mieltymystesi 
mukaan TFT-kosketusnäytön 
kautta, ja uunin sensorit ohjaavat 
prosessia. Uuni käynnistää 
automaattisesti oikeat asetukset ja 
toiminnot ja sammuu, kun ruoka 
on valmis.

cookControl Plus – anna uunin 
valmistaa ruokasi 
Esiasennetut, automatisoidut 
paisto- ja paistoohjelmat 
uunissasi takaavat ihanteellisen 
valmistuksen. Valitse vain 
ruokalajisi ja anna uunin 
sensoreiden ohjata prosessia 
automaattisesti. Voit jopa asettaa 
haluamasi lopputuloksen lukuisista 
esiasetetuista ehdotuksista. 
Uuni säätää automaattisesti 
oikeat asetukset ja sammuu, 
kun ruokalaji on valmis. Voit siis 
rentoutua ja nauttia olostasi ruoan 
kypsyessä.

Aina täydelliset leivonta- ja
paistotulokset bakingSensor-
leivonasensorin avulla 
bakingSensor-leivontasensori 
mittaa jatkuvasti uunisi kosteutta 
ja lämpötilaa ja arvioi paistamisen 
päättymisajan. Aina onnistunut 
lopputulos. Ja Home Connect 
pitää sinut ajan tasalla arvioidusta 
kypsennysajasta.

Voidaksesi nauttia bakingSensor
Plus- ja roastingSensor Plus 
-sensoreiden aikaennusteista
sinun tarvitsee vain yhdistää uuni
Home Connect -tiliisi.

Sous vide on yhtä kuin 
erinomainen lopputulos  
Sous vide on kaksivaiheinen 
valmistusmenetelmä, ensin 
raaka-aineet vakumoidaan, jonka 
jälkeen ne valmistetaan tasaisessa 
lämpötilassa höyryuunissa. 

Ruoan vakuumipakkaaminen 
auttaa säilyttämään raaka-
aineiden maun ja mehukkuuden. 
Kun ne sitten höyrykypsennetään 
vakuumipakkauksissa, saavutetaan 
läpikotaisin sama lämpötila, mikä 
vahvistaa makuja ja säilyttää lihan 
mureuden. 

pulseSteam – lisähöyry
pulseSteam-toiminnon ansiosta 
sekä pihvit että leipä saavat 
rapean ulkopinnan mutta pysyvät 
mehukkaina sisältä. 

Höyryuunit ovat tilavia, joten voit 
loihtia juuri sellaisia ruokia kuin 
haluat. 

Voit myös lämmittää edellisen 
päivän ruokia – kala, riisi ja 
perunat maistuvat lähes vasta 
valmistetuilta.

Kiinteä vesiliitäntä. Vesisäiliötä ei tarvitse
täyttää enää koskaan
Höyrykypsensitpä kuinka paljon ja millaista 
ruokaa tahansa, sinun ei enää tarvitse 
huolehtia vesisäilön täyttämisestä. Kiinteän 
vesiliitännän ansiosta uunissa on aina 
tarjolla raikasta vettä höyrykypsennystä 
varten.

Hanavesiliitäntä on varustettu aquaStop-
turvajärjestelmällä vesivahinkojen
estämiseksi laitteen koko käyttöiän ajan.

Nyt myös kalusteisiin sijoitettava 
kahvikoneemme on saatavana kiinteällä 
vesiliitännällä. 

Ominaisuuksien edut
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Mestarillista yhteistyötä 
maun vuoksi

Monikäyttöinen lämpölaatikko
Lämmitä astiat, pidä valmiit ruoat 
lämpiminä, sulata pakasteita, kohota 
taikinaa, kypsennä hitaasti ja paljon muuta.

Hidas kypsennys alhaisissa lämpötiloissa
Siemensin monikäyttöiset lämpölaatikot 
ovat täydellisiä hitaasti kypsennettäville 
ruoille, kuten kylkipaisti, lampaanviulu, 
paahtopaisti tai pihvi. Tämä paitsi vapauttaa 
uunisi muuhun käyttöön, antaa myös aikaa 
valmistaa lisukkeet ja kastikkeet. Saadaksesi 
mureita ja mehukkaita tuloksia ruskista 
lihan pinta pannulla, jolloin se säilyttää 
nesteet sisällään ja aromeille jää aikaa 
kehittyä. Aseta sitten liha lämpölaatikkoon 
ja valitse lämpötilaksi  80 °C. Kypsennä 
kunnes halutttu kypsyysaste on saavuetttu 
tai käytä ”slow cooking”-ohjelmaa. 

Kysymys on pavuista ja valmistus-
menetelmästä. Ja kahvinvalmistuslaitteesta, 
joka tekee kahvipavuista ja vedestä 
erinomaista juomaa, jota kutsumme 
kahviksi. Tarkka ja optimaalinen 
vedenlämpötila viimeistelee täydellisen 
kahvinvalmistusprosessin. 

Täydelliseen espressoon tai cappuccinoon 
ei ole oikotietä. Tämän perusteella olemme 
kehittäneet mestariteoksemme; integroidun 
kahvikoneen. 

Jos haluat innovaatioita ja yksinkertaisuutta 
samassa laitteessa, valintasi on Siemens 
-kahviautomaatti.

Koska pienimmätkin asiat saattavat 
vaikuttaa espresson makuun, on jokainen 
Siemens espressokone varustettu 
automaattisella puhdistusohjelmalla. Laite 

puhdistaa itsensä jokaisen käyttökerran 
jälkeen poistaen kahvirasvan ja maidon 
jämät, taaten aina tasalaatuisen juoman. 
Myös seuraavalla kerralla.   

Tiesitkö muuten, että maitoa sisältävä 
kahvi imeytyy kehoosi hitaammin, ja 
vähentää sitä kautta kofeiinin vaikutusta?

Laatikot ja espresso

HIllitty ja  
    hyödyllinen 

Monikäyttöiset lämpö- ja vakumointilaatikot 
ovat taidokas lisä kenen tahansa keittiöön. 
Lämpötila-alue 30–80 °C tekee niistä 
täydellisiä niin lautasten lämmittämiseen ja 
ruoan pitämiseen lämpimänä odottaessasi 
vieraita, kuin taikinan kohottamiseen, 
hitaaseen kypsennykseen tai moneen 
muuhun käyttötarkoitukseen. 

Siemens-vakumointilaatikko sopii 
täydellisesti sous vide -ruoanvalmistukseen. 
Ruoka vakumoidaan 99 % ilmatiiviiseen 
pakkaukseen, mikä mahdollistaa 
optimaalisen lämmönsiirron – ja 
mehukkaan lopputuloksen. Laatikko sopii 
myös ruoan säilöntään.

Nämä erittäin käytännölliset, tyylikkäät ja 
kompaktit laitteet voidaan asentaa erikseen 
tai suoraan integroidun Siemens-uunisi alle.



iQ700
TFT-Touchdisplay Pro
160 x 70 mm

TFT-Touchdisplay Plus
96 x 42 mm

TFT-Touchdisplay
90 x 30 mm

Helppokäyttöinen valikkorakenne, sujuva kosketusnavigointi ja 
korkeakontrastinen värinäyttö tekevät TFT-kosketusnäytöistä uunisi 
yksinkertaisen ja miellyttävän ohjauskeskuksen. Kattavan valikon 
intuitiivinen opastus auttaa sinua saamaan kaiken irti uunistasi.

Kalusteisiin sijoitettavat uunit | Siemens studioLine

Sous vide on yhtä kuin erinomainen lopputulos 
Sous vide on kaksivaiheinen valmistusmenetelmä, 
ensin raaka-aineet vakumoidaan, jonka jälkeen ne 
valmistetaan tasaisessa lämpötilassa höyryuunissa. 
Ruoan vakuumipakkaaminen auttaa säilyttämään 
raaka-aineiden maun ja mehukkuuden. Kun ne 
sitten höyrykypsennetään vakuumipakkauksissa, 
saavutetaan läpikotaisin sama lämpötila, mikä 
vahvistaa makuja ja säilyttää lihan mureuden. 

pulseSteam – lisähöyry
pulseSteam-toiminnon 
ansiosta sekä pihvit että leipä 
saavat rapean ulkopinnan 
mutta pysyvät mehukkaina 
sisältä. Voit myös lämmittää 
edellisen päivän ruokia – kala, 
riisi ja perunat maistuvat lähes 
vasta valmistetuilta. 

Höyryuunit ovat tilavia, joten 
voit loihtia juuri sellaisia ruokia 
kuin haluat.

Kaikesta tulee mureaa. fullSteam Plus 
-toiminnon ansiosta
Uuden iQ700-uunin höyrytoiminto ei ole vain
tavanomaista terveellisempi tapa paistaa, vaan
myös nopeampi: höyryn ja lämmön täydellisen
tasapainoisessa yhdistelmässä lämpötilassa 120 °C
ruokasi valmistuu noin 20 prosenttia nopeammin
kuin tavallisessa lämpötilassa 100 °C. Samalla
vihannesten tuoreet värit ja hyödylliset elementit,
kuten vitamiinit, säilyvät. Jopa perunoiden ja
porkkanoiden kaltaisista kovista vihanneksista
tulee täydellisen mureita, mikä tekee fullSteam
Plus -toiminnosta yhden kätevimmistä tavoista
valmistaa herkullinen ja terveellinen ateria.

pulseSteam

Sous-vide

fullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam PlusfullSteam Plus

Kalusteisiin sijoitettavat mikroaaltouunit, korkeus 38 cm
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TFT-touchdisplay

BF922L1B1 1 339 € 21 – 90–900 7 Vasen

BF922R1B1 1 339 € 21 – 90–900 7 Oikea

Kalusteisiin sijoitettavat uunit, korkeus 60 cm
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TFT-touchdisplay Pro

HN978GQB1 5 759 € – 90–800 – * 67 4D 27 30–300

HN978GMB1S 4 669 € – – 90–800 – * – 67 4D 27 30–300

HS958GDD1S 4 109 € – – – * 71
clip

4D 24 30–250

TFT-touchdisplay Plus

HM976GMB1S 3 509 € – – 90–800 – – * – 67 4D 19 30–300

HS936GCB1S 3 479 € – – – – * – 71
clip

4D 22 30–250

HR976GMB1S 3 029 € – – – – * – 71
clip

4D 19 30–300

HB976GMB1S 2 369 € – – – – – * – 71
clip

4D 13 30–300

TFT-touchdisplay

HB974GLB1S 2 109 € – – – – – – 71
clip

3D 13 30–300

Kalusteisiin sijoitettavat kompaktiuunit, korkeus 45 cm
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TFT-touchdisplay Pro

CM978GNB1 3 699 € – – 90–900 – – * 45 4D 21 30–300

CS958GCB1 3 609 € – – – – * – 47
clip

4D 23 30–250

TFT-touchdisplay Plus

CS936GCB1 3 289 € – – – – * – 47
clip

4D 22 30–250

CM936GCB1S 2 989 € – – – 90–900 – – * – 45 4D 19 30–300

TFT-touchdisplay

CM924G1B1S 2 519 € – – – 90–900 – – – – 45 – 2D 15 30–230

Lue lisää Siemens uuneista ja tarkista 

täydelliset tuotetiedot osoitteesta 

siemens-home.bsh-group.com/fi. 

Suuntaa puhelimen kamera QR-koodia 

kohti.

Suositushinta 1.4–30.9.2023. 19



iQ700

Kompaktiuuni tai espressolaite ja vakuumi- tai 
lämpölaatikko ovat yhdessä täsmälleen yhtä korkeita 
kuin tavallinen 60 cm korkea uuni.

Kalusteisiin sijoitettava kahviautomaatti, korkeus 45 cm
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TFT-touchdisplay Pro

CT918L1D0 4 479 €

CT918L1B0 4 169 € –

Kalusteisiin sijoitettavat laatikot, korkeus 14 cm 
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Touchdisplay

BV910E1B1 Vakuumilaatikko 4 189 € Musta – – – – –

BI910C1B1 Lämpölaatikko 1 229 € Musta 5 –

Suositushinta
Lisävarusteet 

HZ66D52 Gastronorm-astia, 2 kpl 107 €

HZ530000 Kaksiosainen syvä pelti, 39 x 455 x 188 mm 93 €

HZ635000 Barbecue-setti 234 €

HZ629070 Air Fry -pelti, 38 x 455 x 375 mm 77 €

HZ638000 Clip-kannattimet 162 €

HZ638070 Clip-kannattimet pyrolyysiuuniin 255 €

HZ638D00 Clip-kannattimet höyryuuniin 182 €

Kahviautomaatti ja laatikot | Siemens studioLine

Lue lisää Siemens espressokoneista ja 

tarkista täydelliset tuotetiedot osoitteesta 

siemens-home.bsh-group.com/fi. 

Suuntaa puhelimen kamera QR-koodia kohti.

Suositushinta 1.4–30.9.2023. 

HZ638000

HZ635000

HZ66D52

HZ629070

HZ530000

HZ638070 HZ638D00

21



Haasta studioLine-kodinkoneesi 

150 päivää.

Jos kodinkone ei täytä 

odotuksiasi, saat rahasi takaisin.

Jos tarvitset opastusta 

kodinkonepakettisi valinnassa – 

käytä studioLine-tuoteopasta.

Induktiokeittotaso ja
liesituuletin yhdessä

Siemens inductionAir Plus yhdistää molempien parhaat puolet: 

ylivoimainen flexInduction-keittotaso ja tehokas liesituuletin.

Tutustu höyryuuniin  
Jos et ole vielä kokeillut höyryuunia, tulet kokemaan yllätyksen.
Höyryuunissa valmistat ruokaa lempeämmin. Mehukas kala tai liha
sekä vihannekset, joiden rakenne on säilynyt napakkana – samalla
sekä maukkaampi että terveellisempi ateria. Nyt entistä tehokkaampi 
fullSteam Plus kypsentää ruoan 120 °C lämpötilassa – ja jopa 20 % 
nopeammin.

Oletko kokeillut valmistaa ruokaa sous vide -kypsennysmenetelmällä?
Sen avulla saat aina täydellisen lopputuloksen.

varioSpeed – hyvää ei tarvitse 
odottaa pitkään  
Kana ja uunijuurekset 25 minuutissa. 
Innovatiivisen varioSpeed-tekniikan 
salaisuus on, että valittua uunitoimintoa, 
kuten kiertoilmaa, tehostetaan 
mikroaaltotoiminolla. Tämä lyhentää 
merkittävästi ruoan kypsennysaikaa.

Koe Siemens studioLine – 
innovatiivisia keittiöratkaisuja

Siemens studioLine on valikoima 
kodinkoneita sinulle, joka arvostat
innovatiivisia ominaisuuksia ja tyylikästä 
muotoilua. Kun valitset studioLine
-kodinkoneet, myös eri tuoteryhmien
kodinkoneet sopivat muotoilultaan
täydellisesti yhteen muodostaen
harmonisen kokonaisuuden. Jo
ruoanvalmistus innovatiivisilla
Siemens-kodinkoneilla on nautinto.
studioLinekodinkoneita myymät vain
valikoidut keittiökalustemyymälät.

Tutustu Siemens-kodinkoneiden

valikoimaan ja löydä inspiraatiota

keittiöösi. Lue QR-koodi älypuhelimesi 

kameralla.

Viinikaappi 
ihanteelliseen 
säilytykseen

Muotoilun ja tekniikan täydellinen 
harmonia  
Jokaisen markkinoille tuodun 
kodinkoneen ja jokaisen sen 
yksityiskohdan taustalla on valtava 
määrä työtä. Tuntikausia selvitystä, 
tutkimusta ja kokeilua, kunnes palaset 
loksahtavat kohdalleen. Lopputuloksena 
kodinkone, joka on sekä muodoiltaan 
että toiminnoiltaan viimeistelty 
täydentäen kotisi sisustusta.

Siemens studioLine
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Siemens Kodinkoneet

Keep  
in touch

with your 
imagination
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BSH Kodinkoneet Oy
PL 133
00210 Helsinki
Puh. 0207 510 700*

© 2023 BSH Kodinkoneet Oy. Oikeus muutoksiin pidätetään. 
Emme vastaa painovirheistä. 04/2023
 

Home Connect -palvelun tarjoaa Home Connect GmbH. Home 
Connectin käyttämistä varten sinun on luotava käyttäjätili ja 
annettava tietosi yrityksen Home Connect GmbH ylläpitämään 
rekisteriin.

*	Puhelun hinta matkapuhelimesta ja kiinteästä verkosta
8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.




