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Avec des Si…
le magazine des espaces de vie

  O F F E R T  P A R  



E
space l ibre et  par fois  audacieux,  la  cuis ine se 
réinvente depuis plusieurs décennies. Au fi l  des 
ans, cette pièce est devenue l ’espace central de 
nos l ieux de vie.

	 L e s  Fr a n ç a i s  s e  s o n t  ré a p p ro p r i é s  c et te  p i è c e 
init ia lement dédiée à la  seule préparat ion des repas. 
Tantôt espace de loisirs pour bouquiner tranquillement 
assis  à une table ou un tabouret de bar,  tantôt espace 
de  t rava i l  où  i l  fa i t  bon  s ' i so ler  ou  b ien  encore  l ieu 
c o n v i v i a l  p o u r  d i s c u t e r  a v e c  s e s  p r o c h e s  t o u t  e n 
c u i s i n a n t …  H y b r i d e ,  l a  c u i s i n e  a f f i r m e  e n c o r e  e t 
encore son rôle essentiel .

	 B ru t a l i sme  des  mat iè res  ou  nuances  douces  et 
feutrées,  cuis ine laboratoire avec des vitr ines où tout 
s ’expose,  modèles  monol i th iques où tout  est  caché ; 
e l le  mult ipl ie  les  paradoxes et  ose les mélanges.

	 Et  l ’é lectroménager dans tout ça ?
I l  fa it  son show dans la  cuis ine !  Apparei ls  2 en 1 qui 
révolutionnent les agencements et libèrent la créativité, 
hottes au design s ingul ier,  machines à café futuristes 
et  lave-vaissel le  intel l igents… L’é lectroménager nous 
f a c i l i te  l e  qu ot i d i e n  et  ré p o n d  à  to u te s  n o s  e nv i e s 
d ’es thét isme.  Ce  qui  éta i t  perçu  comme s implement 
ut i l i t a i re  es t  devenu incontournable  :  une  vér i tab le 
s ignature de nos personnal i tés et  nos modes de vie.

	 Dans "Avec des s i…",  le  magazine des espaces de 
vie, vous découvrirez quelques réalisations de cuisines 
q u i  m o n t re n t  l e u r  d i v e r s i té  e t  a f f i r m e n t  a u ss i  l e s 
contours rassurants de cette pièce de vie.
S iemens,  marque d ’é lectroménager  emblématique et 
novatrice, partenaire exclusif de ce magazine témoigne 
a ins i  de  son goût  immodéré  pour  le  l i fes ty le  ch ic  et 
esthétique.

Sophie Monet
Fondatr ice de l ’agence Monet+Associés
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archi
Aurélie des Robert

Rédactrice-styliste, Aurélie des Robert 
est passionnée par son métier, qu’elle 
exerce depuis une trentaine d’années. 
Ayant collaboré avec de nombreux 
magazines d’art de vivre, sa mission 
consiste en l’accompagnement  
et la recherche d’identité visuelle,  
la scénographie et la mise en scène 
d’événements ou de lieux. Infatigable, 
elle peut dénicher pour vous le  
ou les objets rares de vos rêves. 
> Page 10

Jean-Marc Palisse

Jean-Marc Palisse, devenu photographe 
après des études à la Chambre de 
commerce et d’industrie des Gobelins 
section Photo, a travaillé de longues 
années au sein de la rédaction  
de Madame Figaro et pendant plus  
de 25 ans pour le groupe Côté Maison.  
Il nous explique sa passion pour son 
métier qui l’a amené à réaliser les 
photos présentes dans ce magazine. 
> Page 10

Florian Bochard

Diplômé d’Architecture, Florian Bochard 
a créé son agence, l'Atelier FB, en 2005. 
Après 16 ans et 580 projets menés  
à leur terme, il partage son temps  
entre une agence créative et heureuse 
et une école d’architecture d’intérieur 
où il a à cœur de transmettre son savoir 
et ses connaissances. 

Romain Jouette

Après avoir fait ses armes chez des 
artisans et cuisinistes traditionnels, 
Romain Jouette a développé à partir  
de 2010 les cuisines Hugo-Martin.  
Il propose ses services en tant que 
concepteur haut de gamme et a réalisé 
plusieurs projets de ce magazine.

Hélène Roux

Architecte d’intérieur, Hélène Roux 
navigue dans le milieu de l’art de vivre 
depuis 25 ans. L’imagination, le rêve  
et la persévérance lui ont permis de 
créer les Montagnardes, son agence  
de conception et d'aménagement  
pour l'hôtellerie, la restauration  
et les particuliers. La cuisine joue  
un rôle prépondérant dans  
la conception globale d'un intérieur  
et dans ce pôle dédié, Hélène intègre 
étroitement l’électroménager. 

N O S  C O N T R I B U T E U R S

Projet  à retrouver p.50 à 54

Perrine Genot

Après 15 ans en agence d’architecture, 
Perrine Génot a décidé de créer  
la sienne : HAPPY. Persuadée que 
l’architecture permet de faire resurgir 
nos souvenirs, de réveiller nos sens et 
nos émotions, elle axe son travail sur 
une démarche sensible et poétique.  
Elle cherche à dégager son architecture 
de tout ce qui ne nous rend pas 
heureux, du superflu, des effets de 
mode, pour se centrer sur l’essentiel, 
l’espace, la lumière, la nature.
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Si j’étais…

… UN MOMENT  
DE L A JOURNÉE 

L e  m a t i n  !  P a r c e  q u e 
j e  s u i s  c o n v a i n c u e  d u 
célèbre adage qui dit que « 
l ’avenir appartient à ceux 
qui se lèvent tôt », j ’aime 
démarrer la journée avec 
un bon café pour faire le plein d ’énergie. 
Intensi té,  quant i té,  température,  dosage 
du lait…en tant qu ’experte, j ’aime pouvoir 
p e r s o n n a l i s e r  m a  b o i ss o n  e t  d é c o u v r i r 
chaque jour de nouvelles recettes. 

… UN PAYS

L’A l lemagne évidemment, 
p o u r  d e s  q u e s t i o n s 
d ’ o r i g i n e s ,  m a i s  a u s s i 
p o u r  s o n  o r g a n i s a t i o n , 
s a  r i g u e u r,  s o n  s a v o i r -
fa i re  et  sa  mai t r i se  de  la 
technologie. Ce n’est pas un 
hasard si une grande partie 
de mes produits sont « Made 
in Germany », synonyme de 
fiabilité et de qualité.

… UN ALIMENT

La crème brûlée.  Dél ic ieusement fondante 
en son coeur et  craquante à l ’extérieur,  la 
c rème brû lée  es t  un  desser t  d ’except ion 
dont la  réussite nécessite de la  précis ion. 
Avec Home Connect, rien de plus simple. Je 
maîtrise toutes mes préparations au four à la 
perfection grâce au transfert de recettes via 
l ’application.

P O R T R A I T  C H I N O I S

… UNE MATIÈRE  

L e  v e r r e .  C h a r g é  d ’ h i s t o i r e ,  c e 
matériau est une fabuleuse invention 
de l'humanité.Transparent, envoûtant, 
il permet de magnifier instantanément 
les  objets .  Teinté de noir,  i l  révèle 
t o u t e  s a  b e a u t é  e t  c o n f è r e  a u x 
objets un look premium instantané. 
En plus d ’être élégant,  ce matériau 
100% recyclable et versatile peut se 
ré inventer  à  l ’ inf in i .  Hottes,  fours, 
tab les  de  cu isson,  lave-va isse l le…  
Il a su conquérir toutes mes familles 
de produits.

Siemens 
Electroménager : 

la rencontre de  
la technologie 

et du design
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Pourquoi avez-vous choisi de faire ce métier ? 
J’ai été bercée dès l’enfance dans le milieu de la décoration ;  
mon père était antiquaire et j’aimais passer mes dimanches  

aux Puces avec lui. Ma mère était étalagiste, nous allions  
voir des expositions ensemble le soir, mais mes parents me 

poussaient davantage vers des études d’économie. 
Après trois années de commerce international  

et d’expériences dans la publicité, j’ai décroché  
un stage au Figaro. J’ai par la suite découvert 

 ce métier que j’exerce depuis une trentaine  
d’années et qui me pousse à faire  

de belles rencontres !

Quelles qualités faut-il avoir pour exercer ce métier ? 
Je me définis comme une tête chercheuse.  

J’aime me balader, aller dans les brocantes, dénicher  
de nouvelles adresses via internet. J’aime mixer les styles,  

les genres. Je pense qu’il est important de s’écarter  
des sentiers battus pour construire sa propre 

 identité et ne pas se contenter de suivre  
les tendances. Il faut savoir composer.

Si vous étiez un objet ? 
Vase, luminaire… le choix est difficile. Mon choix  

se porterait sûrement sur un fauteuil.  
J’en ai plein à la maison !  

Plus que l’aspect pratique, ce qui m’importe  
c’est l’histoire qu’il y a derrière un objet  

et ce qu’il a à raconter. J’adore également travailler  
les arts de la table et les textiles.

Comment avez-vous eu envie de devenir photographe? 
Si j’étais d’abord tourné vers le dessin, c’est lors de ma visite  
aux journées portes ouvertes de la chambre de commerce  
pour la photo que j’ai véritablement trouvé ma voie. 
Je recommande et encourage les jeunes à participer à ce genre 
d’événements qui permettent de découvrir d’autres univers.  
Cela a été pour moi une révélation.

Avec quel équipement travaillez-vous  
pour vos shootings ? 
Je travaille avec un simple appareil Canon ads dont je n’utilise  
que quelques fonctionnalités clés. Aujourd’hui, et tout 
particulièrement lorsque vous travaillez sur des shootings 
cuisine avec de l’électroménager, la phase de traitement  
est très importante. La retouche fait partie intégrante 
du métier. Lorsque vous photographiez des fours ou des tables  
de cuisson, vous devez pouvoir masquer les reflets dans le verre  
et l’inox pour mettre en valeur ces appareils aux matériaux nobles.

Quel aspect du métier vous plait le plus ?  
La diversité des lieux et des personnes que je suis amené  
à rencontrer. J’ai eu la chance de pouvoir photographier  
le travail de nombreux artisans, ce qui m’a permis  
de comprendre la fabrication d’objets tels que des pianos,  
des montres. Un travail enrichissant et extraordinaire qui a 
fait l’objet d’un ouvrage intitulé “Les artisans du luxe français” 
(Éditions de La Martinière). Pour des shootings dédiés  
à de la décoration ou de l’électroménager, j’aime me laisser 
surprendre par la découverte et l’ambiance du lieu lorsque  
je franchis le seuil de la porte. Ressentir l’atmosphère, m’en 
imprégner, pour comprendre l’univers de ceux qui y vivent.  
Chaque projet est unique.

Avez-vous une anecdote commune à nous raconter ?

Nous avons beaucoup voyagé ensemble. Toujours en déplacement, dans notre camion avec nos trouvailles ! Pour la rédaction de Madame 
Figaro, Maisons Côté Ouest ou Maisons Côté Sud, nos reportages s’effectuaient en régions et nous avons été les précurseurs de ce qu’on 
appelle les “shoppings”. Nous emmenions des meubles aux 4 coins du pays, jusque sur des glaciers ou même des pistes de bobsleigh !  
Des endroits insolites qui parfois avaient leur lot de contraintes mais qui nous ont aussi permis de rencontrer beaucoup de monde.  
C’est un métier fabuleux.

Pour la coordination et la réalisation de ses reportages cuisines, Siemens a fait appel au talent d’Aurélie des Robert, styliste 
scénographe et Jean-Marc Palisse, photographe. Un duo de choc, qui s'est rencontré à la rédaction de Madame Figaro.

“Je me définis
comme une tête 
chercheuse” 

“J’aime me laisser 
surprendre par la 
découverte et l’ambiance  
du lieu lorsque je franchis 
le seuil de la porte.” 

3 questions à…
I N T E R V I E W

Jean-Marc
Palisse

Aurélie
des Robert

Styliste
Scénographe

Dans l’œil 
du photographe

Combinant une table à induction ultra-moderne et une puissante hotte intégrée, 
inductionAir Plus garantit un air frais dans votre cuisine et une flexibilité maximale 
pour faire de vous le meilleur des hôtes. siemens-home.bsh-group.fr

Le futur s’installe chez vous.

Siemens Electroménager

Créez l’atmosphère 
parfaite.
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P R O J E T  P A R I S

Architecture d’intérieur :  
Romain Jouette / Cuisines Hugo-Martin 

Réalisation :  
Aurélie des Robert

Photos :  
Jean-Marc Palisse

Indémodable 
bleu nuit

Mystérieuse et séduisante, la couleur bleu nuit confère à cette  
cuisine parisienne une ambiance feutrée mais contemporaine.  
Le bleu profond crée une bulle réconfortante et chaleureuse. Il fait 
élégamment ressortir la crédence et la table en marbre blanc, dont  
la splendeur est immédiatement révélée.
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Voyage au pays du café, la machine à expresso 
connectée tout automatique Siemens permet 
de choisir parmi une trentaine de boissons  
du monde grâce à l’application coffeeWorld.

Four varioSpeed  
blackSteel 

Home Connect  
iQ700 

Four micro-ondes  
blackSteel  

iQ700 

Table de cuisson  
flexInduction 60 cm  

iQ700 

Lave-vaisselle  
tout intégrable  

iQ500 

Machine expresso  
broyeur à grain  
Home Connect 

EQ.700 integral

Ouverte sur le salon-salle  
à manger, cette cuisine 
contemporaine joue sur  
les perspectives et avec les 
formes de son environnement. 

P R O J E T  P A R I S

La crédence en marbre blanc fait le 
lien avec la table ovale de l’espace 

salle à manger tandis que le bleu foncé 
des caissons et les plinthes et contours 
en inox rappellent la vaisselle et les 
canapés du salon. 

Encadrant la cuisine et venant délimiter 
l’espace, la verrière noire crée un jeu de 
géométrie cubique avec les colonnes de 
l a  c u i s i n e .  L e s  t ro i s  s u s p e n s i o n s 
viennent rappeler l’arrondi des assiettes 
et de la table pour un mix & match 
emprunt de modernité.

Pages 12-13
Carafes en verre soufflé, verre assorti et chaises en rotin, 
CFOC. 
Verre à martini et pichet en métal argenté, Ercuis. 
Suspensions, design Louis Weisdorf, Gubi. 
Assiette bicolore, Maison Sarah Lavoine. 
Lampe Atollo, design Vico Magistretti,  
Oluce chez The Conran Shop. 
Assiettes, Yotam Ottolenghi pour Serax. 
Table en marbre Florence Knoll, Knoll chez Silvera. 

Pages 14-15
Assiettes à motif solaire et bicolore, et tapis Damier, 
Maison Sarah Lavoine. 
Verre à martini et pichet, Ercuis.
Carafe en verre soufflé, verre bas et chaises en rotin, 
CFOC.

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR
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P R O J E T  H A U T S - D E - F R A N C E

Architecture d’intérieur :  
@coconuts_deco

Réalisation :  
Aurélie des Robert

Photos :  
Jean-Marc Palisse

On dirait le Sud

Projet d’envergure, cette maison bourgeoise située en Picardie,  
a été entièrement rénovée pour accueillir des chambres d’hôtes.  
Sa cuisine, composée de matériaux bruts et naturels à l’esprit 
provençal, apporte chaleur et luminosité pour un effet soleil 
instantané.
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Idéal pour recevoir de nombreux convives  
ou dans ce cas pour des chambres d'hôtes,  
le lave-vaisselle grande hauteur permet de laver 
de grandes assiettes et des verres à pied en même 
temps. Les paniers sont réglables sur trois niveaux 
pour une flexibilité maximale.
 
Nichées dans un coin de la pièce, une table  
ronde et des chaises en bois offrent  
un espace repas plus intime pour les deux 
propriétaires.

Pages 16-17
Coupe en grès et vase en faïence émaillée, AMPM. 

Pages 18-19 
Coupe en grès et vase en faïence émaillée, AMPM. 
Bouteille, design Tapio Wirkkala pour Iittala Finland. 
Coupe en bois brûlé, Maisons du Monde.
Assiettes à dessert en faïence, Alinea. 

Four varioSpeed  
iQ700 

Four micro-ondes  
iQ700 

Table aspirante 
inductionAir Plus 

Home Connect  
iQ700 

Lave-vaisselle grande hauteur 
Home Connect  

iQ300 

Outre l’aspect esthétique, cette table 
aspirante intégrée à l ’ îlot central 

d’1m60 a l’avantage d’être compacte, 
permettant de conserver un bel espace 
de rangement.   

Les matériaux naturels ainsi que les 
murs en badigeon de chaux, le sol en 
béton ciré couleur noisette, les façades 
en  bambou et  lumina i res  en  rot in 
donnent  à  cet te  cu i s ine  un  espr i t 
m é d i t e r r a n é e n .  L a  c r é d e n c e  e n 
carrelage vert relève ces tons chauds 
d’une touche de couleur.

P R O J E T  P A R I S

Est-ce vraiment une cuisine ? 
On est séduit par l'esprit 
méditerranéen de cet espace, 
ouvert sur l'entrée et la 
pièce de vie ; où la table  
de cuisson aspirante se fond 
habilement dans l’îlot.

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR
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Nicolas
Paciello

Des gâteaux d’émotions  
pour les becs sucrés !

L ’ I N T E R V I E W

“La précision  
est absolument 

indispensable en 
pâtisserie. L’intuitivité 

de l'électroménager 
apporte ainsi  

un côté ludique  
à la cuisine ! ”

Après avoir fait ses classes dans des 
maisons prestigieuses (Fauchon, 

l’Hôtel de Crillon, La Réserve Paris, L’Hôtel 
Prince de Galles, Cyril Lignac), et avoir 
été finaliste du concours du Meilleur 
Ouvrier de France en pâtisserie en 2018, 
Nicolas Paciello officie en tant que 
maître pâtissier au Fouquet’s Paris, l’une 
des plus illustres brasseries de la capitale. 

En mars 2020, le chef pâtissier le plus 
prometteur de sa génération, lance avec 
William Assouline, sa propre pâtisserie 
dénommée CinqSens : une boutique dans 
le XVème arrondissement de Paris ainsi que 
la Manufacture en plein cœur de Pantin. 
Ici, le passage en boutique est une 
véritable promenade sensorielle révélant 
ainsi les 5 ingrédients phares de ses 
créations (le chocolat, la vanille, les fruits 
à coque, les fruits & agrumes et le café). 

Entre pâtisseries classiques revisitées et 
créations remarquées, ce maître du 
sucré propose des gâteaux qui allient 
tradition, simplicité et modernité. Dans 
ses jolies bibliothèques gourmandes, le 
chef propose une tarte tatin à la fève 
tonka, un cake marbré pistache  
onctueux et croquant, un finger breton, 
un éclair au chocolat pour les mordus du 
cacao ou encore des choux au citron 
yuzu. Une belle offre de gâteaux aux 
saveurs franches, aussi beaux que 
délicieux. 

Quelles sont vos sources d'inspira-
tion ?

Pour créer de véritables œuvres 
d’art, des pâtisseries que le monde 
entier souhaiterait croquer, je suis 
sans cesse à l'affût des dernières 
tendances ! Les créations haute 
couture, les voyages, les expositions 
d'œuvres d’art, les dernières sorties 
musique sont autant de sources 
d’inspiration pour créer. On se 
renouvelle en restant curieux et 
ouvert sur le monde qui nous 
entoure, en restant attentif à ce que 
nos clients aiment ! Les créations les 
plus originales sont aussi souvent le 
résultat de moments de partage avec 
mes proches à la maison. J’aime créer 
en belle compagnie, avec comme but 
ultime d’obtenir des pièces uniques 
comme ces moments d'exception 
partagés.

Comment avez-vous pensé à 
l'aménagement et la décoration de 
votre cuisine ? 

Entre la pâtisserie et le design, la 
frontière est mince ! Comme pour la 
pâtisserie où l’ingrédient est l’essence 
même du succès, j’aime avant tout 
que ma cuisine soit fonctionnelle et 
pratique ! En m’associant à Siemens à 
la Manufacture CinqSens, je peux 
animer mes Ateliers qui déchirent en 
c o m p t a n t  s u r  d e s  a p p a r e i l s 
électroménagers simples à utiliser et 
extrêmement précis. Et la précision 

Quel est l’ustensile de cuisine dont 
vous ne pouvez pas vous passer au 
quotidien ?

Ma balance ! Pas plus tard que cette 
semaine, je me suis rendu compte 
que j’avais toujours ma balance 
avec moi. Autant je suis le premier 
à demander un couteau, mais en 
pâtisserie, une pesée ne se fait pas 
à la louche. C’est un métier qui 
demande de la précision. Précision 
dans la technique, dans l’exécution 
et évidemment dans le poids des 
matières premières. 

3  Q U E S T I O N S  A U  C H E F

1/ Dans une casserole sur la table 
induction Siemens puissance 8, 

réa l i ser  un  beurre  no iset te  en 
chauffant le beurre à ébull it ion 
pendant environ 5 minutes, jusqu'à 
l'obtention d'une couleur roussie.

2/ Mixer les 100 g de pistaches 
entières jusqu'à l'obtention d'une 

pâte de pistache.

3/ Mélanger au fouet les oeufs et le 
sucre jusqu'à ce qu'ils blanchissent.

4/ Mélanger la farine, la levure, 
le sel et les 15 g de poudre de 

pistache.

5/ Incorporer ensuite le mélange 
oeufs et sucre. Enfin, ajouter la 

crème, la pâte de pistache réalisée 
au début de la recette et le beurre 
noisette froid. 

6/ Garnir le mini-moule à cake préa-
lablement graissé aux deux tiers. 

7/  A l l u m e r  l e  f o u r  S i e m e n s 
varioSpeed en utilisant la fonction 

micro-ondes combinées à 180W et 
155°C. La fonction varioSpeed permet 
de cuire le cake pendant 20 minutes 
au lieu de 40 minutes avec un four 
standard. 

8/ À la sortie du four, démouler le 
cake et le filmer afin de garder son 

moelleux. 

9/ À froid, découper le chapeau du 
cake puis verser le glaçage blanc 

pour le recouvrir.

10/  Réa l i ser  des  t ra i ts  dans 
la largeur avec le glaçage 

pistache. Enfin, à l'aide d'un couteau, 
t i rer  un trait  au mil ieu dans la 

longueur pour lui donner un effet 
zébré.  Saupoudrer les bords de 
pistaches concassées.

1/ Dans une casserole, porter à 
ébullition la crème avec le nappage 

neutre en utilisant la puissance 7 de la 
table induction Siemens, puis verser 
sur le chocolat blanc et les feuilles de 
gélatine préalablement hydratées. 

2/ Faire la même chose pour le 
glaçage pistache puis mixer avec 

le praliné pistache afin qu'il soit à 
la couleur souhaitée, bien lisse et 
brillant.

3/ Laisser refroidir les deux glaçages 
au moins 24 heures.

Le cake

Les glaçages

cinqsensparis.com

2 oeufs entiers
110 g de sucre
1 cuillère à café de levure chimique
100 g de pistaches entières
55 g de beurre  
(pour 40 g de beurre noisette)
90 g de farine T55
5 cl de crème fluide

5 cl de poudre de pistache
1 pincée de fleur de sel
20 g de pistaches concassées  
pour le dressage

Glaçage blanc :
86 g de crème fluide 30%
110 g de chocolat blanc
86 g de nappage neutre
3 feuilles de gélatine

Glaçage pistache :
43 g de crème fluide 30%
55 g de chocolat blanc
43 g de nappage neutre
1.5 feuille de gélatine
25 g de praliné pistache

Cake  
marbré pistache
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Ingrédients
Pour 6 personnes

est absolument indispensable en 
pâtisserie. L’intuitivité de l'électro-
ménager  appor te a ins i  un côté 
ludique à la cuisine ! 
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P R O J E T  R E N N E S

Architecture d’intérieur :  
Erre Studio

Réalisation :  
Aurélie des Robert avec la Maison Générale, Saint-Malo 

Participation :  
@reno_grange_bretonne

Réalisation : 
Aurélie des Robert

Photos : 
Jean-Marc Palisse

 Hors Normes

Située à Rennes, cette grange bretonne entièrement rénovée abrite 
un chef d’œuvre architectural. Majestueux et imposant, un cube noir  
all-in-one avec cuisine, dressing et WC domine la pièce. Face à lui,  
une cheminée et un escalier en béton lui répondent superbement.
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On aime : l'esthétique de la hotte intégrée  
la table à induction, qui devient totalement 
invisible lorsqu'elle n’est pas en marche.

Four blackSteel 
avec sonde de cuisson 

Home Connect - iQ500 

Four micro-ondes  
blackSteel - iQ500

Tiroir chauffant  
iQ700

Table aspirante 
inductionAir Plus 

Home Connect 
 iQ700

Réfrigérateur  
1 porte intégrable  

iQ500 

Lave-vaisselle tout intégrable 
porte à glissières  

iQ500

Machine expresso  
broyeur à grain 
Home Connect 

EQ.700 integral

Monumental !  
Le Cube.

Pour les adeptes du minimalisme, du 
slow design et des belles matières, 

cette structure d’un noir mat profond au 
rendu velours de 2m80 de haut et de 
presque 4m de large peut être qualifiée 
d'œuvre d’art tant elle est étonnante. Le 
Cube a été pensé comme un espace 
ludique, autour duquel on circule, dans 
lequel on vit, on range… Il abrite une 
cuisine (de face), un dressing (sur la 
d ro i t e ) ,  u n e  a r r i è r e - c u i s i n e  av e c 
congélateur ainsi qu'un WC avec lave-
mains à l’intérieur. 

Intégrés dans le Cube, les nombreux 
rangements permettent d 'al léger le 
mobilier et de laisser entrer la lumière 
dans la  grange.  Sol  en plâtre  c i ré, 
poutres en bois apparentes au plafond 
et escalier façon béton ciré subliment 
cet espace hors norme par leur beauté 
naturelle.

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR

P R O J E T  R E N N E S

Pages 22-23
Table ancienne en pin, Inde, chaises anciennes dites 
« de lettrés », Chine et chaises Gray, design Paola Navone 
pour Gervasoni, La Maison Générale. 
Plats en pierre, grands couverts en bois, vase de 101 
Copenhagen, tabouret en orme ancien et theière,  
design Giel Dedeurwaerder et Brent Neve pour Serax,  
La Maison Générale. 
Bouteille en verre, design Tapio Wirkkala pour Iittala Finland.

Pages 22-23
Fauteuils Utrecht, design Gerrit Rietveldt et table basse Rio, 
design Charlotte Perriand, en rotin, Cassina  
à la Maison Générale. 
Tapis boujad marocain, table d’appoint en bois noir, 
lampadaire G1, design Pierre Guariche, Sammode  
et fauteuil Bird, design Harry Bertoia pour Knoll, le tout,  
La Maison Générale. 
Vaisselle colorée peinte à la main de Nicola Fasano,  
vaisselle et theière, Serax et tabouret en orme ancien,  
La Maison Générale. 
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P R O J E T  H A U T E  S 	A V O I E

Back to black

Située en Haute Savoie, cette cuisine contemporaine relève  
haut la main le défi du contraste tout en conservant à la maison  
toute son âme montagnarde. 

Architecture d’intérieur :  
Les Montagnardes, Hélène Roux

Réalisation :  
Aurélie des Robert

Photos :  
Jean-Marc Palisse
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Pages 26-27 et 28-29
Vaisselle Arborescence, Revol.
Verrerie Ripple, Ferm Living, bols en chêne foncé  
et vase haut en céramique, 101.
Copenhagen, Fleux. Coupelles en fonte, Staub,  
Les Montagnardes.
Saladier Krenit, design Herbert Krenchel.  
Planche en marbre et pichet Geo,  
design Nicholai Wiig Hansen, Normann Copenhagen.

P R O J E T  H A U T E  S A V O I E

Pour un rendu on ne peut plus épuré,  
tout l’électroménager est intégré.  
Seul le four connecté varioSpeed iQ700  
est visible, éclatant dans cette cuisine 
contemporaine et élégante.

Réfrigérateur intégrable 1 porte  
iQ500

Groupe filtrant iQ500  
avec filtre à graisses métallique  

lavable au lave-vaisselle

Table de cuisson flexInduction  
60 cm iQ700

Lave-vaisselle tout intégrable  
porte à glissières iQ300

Four varioSpeed  
Home Connect  

iQ700

Installée dans une niche, lumineuse et 
ouverte, la cuisine est conçue dans un 

matériau noir mat et doux au toucher. 
I l  o f f re  u n  a s p e c t  t rè s  m o d e r n e , 
accentué par son design rectiligne et 
ses meubles sans poignées. Le chêne 
naturel  des meubles hauts et  de la 
table,  réal isée sur mesure,  appor te 
qu a n t  à  l u i  u n e  a gré a b l e  ch a l e u r 
naturelle à l'espace.

Ouverte et accueillante, elle est un lieu 
de vie où l’on peut travailler, cuisiner et 
se retrouver en famille ou entre amis.

Les poutres au plafond  
et les pierres brutes
de cette ferme rustique 
s’accordent avec les lignes 
épurées et modernes  
de la cuisine.

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR
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P R O J E T  P A R I S

L’élégance 
fonctionnelle

Dans cet appartement parisien, la cuisine dans les tons gris  
et blanc se marie en douceur avec la pièce de vie, où les matières 
chaudes des coussins et du tapis, contrastent avec le verre et l'inox 
des appareils et de la vaisselle.

Architecture d’intérieur 
Florian Bochard / Atelier FB

Réalisation 
Aurélie des Robert

Photos 
Jean-Marc Palisse
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P R O J E T  P A R I S

Pages 30-31
Tableaux de Michael Kaul, Aili Schmeltz. 
et Martine Trouïs, Amelie, Maison d’Art.
Coussins en velours, Maison de Vacances.
Bol en porcelaine platine, Tsé & Tsé associées. 
Pichet et gobelet en acier, Stelton chez Fleux.

Pages 32-33
Verres sur pied Empileo, Degrenne.
Assiettes Ombrelles, CFOC.
Pichets en acier, Stelton chez Fleux.

Tantôt  mat pour les  meubles,  tantôt 
brillant pour l ’électroménager et l ' î lot 

central, cette cuisine joue sur les oppositions 
subtiles. Un effet renforcé par le noir de ses 
fours versus le gris de ses meubles.

Intelligente, sa machine à café connectée 
peut être contrôlée via les enceintes et 
a s s i s t a n t s  v o c a u x  A l e x a  e t  G o o g l e . 
L’appl icat ion Home Connect permet de 
découvrir les spécialités du monde ou de 
créer la playlist de ses cafés favoris. Un 
moyen fac i le  et  rapide de déguster  sa 
boisson préférée à  tout  moment de la 
journée.

Ouverte sur la pièce de vie, 
cette cuisine à l'allure 
contemporaine et 
intemporelle peut être 
refermée à l'envie grâce  
à la verrière toute hauteur.

Four combiné vapeur  
iQ700

Four micro-ondes  
encastrable  

iQ700

Groupe filtrant  
iQ500

Lave-vaisselle  
tout intégrable  

iQ300

Machine expresso 
broyeur à grain  

EQ.9 plus connect  
s500

Intégrés ou visibles, les appareils électroménagers 
apportent à cette cuisine un look premium et élégant 
ainsi que toutes les meilleures fonctionnalités pour  
la cuisson, le lavage et le café ainsi que les avantages 
de la connectivité.

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR
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Plongez dans l’univers fascinant du café avec 
Siemens ! Deuxième boisson la plus consommée 
au monde, le café se déguste de manière très 
différente selon les cultures et les individus. 
Corsé, crémeux, lacté, sucré, doux, fruité ou 
même épicé …. à chacun sa recette! 
Tour d’horizon des boissons les plus populaires 
à travers le monde.

Z O O M

INTENSITÉ, DESIGN ET PRÉCISION
Le café est plus qu’une histoire de goût. C’est un moment à part, où tous les sens sont en éveil. Avec sa gamme de machines 
tout automatiques avec broyeur à grains, Siemens offre le meilleur de la technologie pour un confort d’utilisation inégalé. 

La Manufacture Alain Ducasse
Comptoir de dégustation à l’esthétique 
industrielle des années 30, fondé 
par Alain Ducasse. Huit cafés «haute 
cuisine» torréfiés dans l’arrière-
boutique et moulus par le cafelier 
Vega Viraswami, également double 
champion de France. Une expérience 
à ne pas rater !
 

 12 Rue Sabin, Paris XI

L’Arbre à Café 
La boutique référente de café engagée 
dans une agriculture durable. Son 
fondateur Hippolyte Courty source, 
importe et torréfie des cafés grands-
crus pour le plus grand bonheur des 
aficionados et des novices avides de 
découvertes. Une bonne adresse, à mi-
chemin entre un bar et une échoppe, 
pour des palais exigeants !

 10 Rue du Nil, Paris II

La Caféothèque de Paris
Lieu pluriel et polyvalent, la 
Caféothèque est le temple du café de 
terroir à Paris. Torréfacteur, école de 
barista, galerie d’art, boutique… ce 
lieu donne RDV aux puristes du café 
et à ceux qui veulent le devenir. 

 52 Rue de l’Hôtel de Ville, Paris IV

LES ADRESSES

Voici 3 bonnes adresses d’artisans torréfacteurs passionnés, nichées au cœur de Paris.

Espagne 
Cortado

Autriche 
Wiener Melange

Australie 
Flat White

Italie 
Latte Macchiato

Inde 
Kaapi

Italie 
Ristretto

Etats-Unis 
Dead Eye

Etats-Unis 
American Coffee

Le tour du monde
en 10 cafés

E Q . 7 0 0  I N T E G R A L

Ceux qui aiment voyager  
en dégustant leur café.  
Les esthètes du café et les 
passionnés de boissons lactées, 
pour qui  la dégustation  
est  un ar t.

La machine à café broyeur à grain EQ.700 integral  s 'est  f ixé un objectif  :  

of fr i r  un café par fait  et  varié digne des mei l leurs baristas.

Le coup de
Cœur

de la rédac’

Pour 
Qui ?

5 raisons

Elle prend le lait  au sérieux 
Pour les adeptes du café au lait  et autres boissons 
lactées, Siemens a développé le nettoyage automatique 
de la pompe à lait  grâce à la technologie autoMilk 
Clean. Automatiquement mis en marche après chaque 
uti l isation, ce système de nettoyage permet une 
hygiène par faite et un nettoyage quotidien de sa 
machine pour une plus grande durée de vie. Une 
fonctionnalité offrant des arômes précis grâce au 
rinçage vapeur automatique des conduits. 

Elle est  à l ’écoute de vos envies  
Intensité du café, taille de la tasse, arôme…  
cette machine offre la possibilité de créer des 
boissons adaptées à ses préférences. Pour une ultra-
personnalisation, il  est possible d’enregistrer  
ses recettes favorites pour une préparation simple  
et rapide. Et pour une dégustation en toute sérénité, 
son broyeur en céramique confère à cette machine 
silence et durabilité.

Elle est  sublime  
Au design moderne et  minimal iste et  avec son grand 

écran tact i le  5 pouces la  nouvel le machine à café 
tout automatique EQ.700 s ’ intègre par faitement aux 

intérieurs contemporains.  Esthétisme et  élégance 
assurés avec son look noir  et  inox !

Elle est  intell igente 
Avec l ’appl icat ion Home Connect et  la  commande 

vocale,  on peut s implement chois ir  son café préféré 
parmi une sélect ion et  act iver  le  démarrage à 

distance,  même depuis  son l i t .  A adopter d ’urgence 
pour les lève-tard !  La nouvel le technologie intel l igent 

strength adjustment permet  
de personnal iser  à l ’envie son café,  

parmi 21 recettes et  30 cr i tères de réglages. 

Elle est  un génie des boissons 
Avec Siemens,  chaque pause-café est  un voyage grâce 
à cof feeWorld.  F latWhite austral ien,  Garoto por tugais, 

Cor tado espagnol… l ’appl icat ion disponible via Home 
Connect permet d ’enrichir  sa culture café en par tant 
à la  découver te des spécial i tés du monde. Avec près 

de 32 boissons à découvrir,  préparer  un café avec 
Siemens devient une expérience unique.

EN BREF

EQ.700 integral Machine expresso 
broyeur à grains

Ref.  TQ707R03
1599,99 € *

de l’adorer

*�Les pr ix  indiqués ic i  sont les  pr ix  de vente T TC maximum recommandés par le  fabricant,  hors éco par t ic ipat ion.  Les distr ibuteurs restant l ibres  
de f ixer  leurs pr ix  de revente aux consommateurs.

Portugal 
Garoto

France 
Le café au Lait
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P R O J E T  H A U T E - S A V O I E

Architecture d’intérieur 
Romain Jouette / Cuisines Hugo-Martin

Réalisation 
Aurélie des Robert

Photos 
Jean-Marc Palisse

Le pouvoir
du XXL

Située en Haute-Savoie, cette maison aux beaux volumes étonne  
par sa grande cuisine ouverte aux nombreux équipements, qui se 
fond à la perfection avec le salon. Pour sa réalisation, le concepteur 
de cuisines Hugo-Martin a choisi de travailler sur la notion d’équilibre 
et de géométrie pour un style épuré.
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P R O J E T  A N N E C Y

Avec trois fours accolés aux modes de cuisson 
classiques, vapeur ou varioSpeed, deux hottes 
modulAir intégrées au plan de cuisson, associées  
à quatre dominos au design moderne avec plaque 
à induction, gaz et Teppan yaki, cette cuisine 
permet de réaliser avec succès tout type de 
préparation.

Four varioSpeed 45 cm  
iQ700

Four compact 45 cm  
iQ700

Four vapeur 45 cm  
iQ700

Domino gaz 2 brûleurs  
iQ700

Domino gaz wok double couronne iQ700

Domino flexInduction  
iQ700 

Domino Teppan yaki  
iQ500

Hotte de plan de travail  
modulAir system  

iQ700

Couverture et page 4 
Assiettes, Bloomingville chez Fleux. 
Verrerie, Merci. 
Couverts, Cutipol.
Bols, Ferm Living.£
Assiettes de présentation, Mario Luca Giusti.

Pages 36-37 et 38-39
Plat, Revol.
Carreaux de ciment, Handusi.

Superbement mise en valeur avec son 
impressionnant mur d’armoires faisant 

face à un îlot central prolongé par un sol 
aux carreaux de ciment géométriques, cette 
cuisine ne laisse rien dépasser ou presque ! 

Sans poignées apparentes,  équipée de 
d i sc rètes  hot tes  intégrées  au  p lan  de 
cuisson, elle séduit par sa sobriété et son 
élégance. Grâce à  ses grandes baies vitrées, 
elle profite d’une grande luminosité qui 
contraste avec les  meubles noirs  et  se 
reflète dans la crédence pour un effet miroir 
éblouissant.

Trois fours et quatre dominos  
de cuisson ! Tout est possible 
avec cette cuisine ultra-
équipée et personnalisée.
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Ode
au béton

P R O J E T  L I L L E

Architecture d’intérieur 
Perrine Genot / Happy Architecture

Cuisiniste 
Bulthaup Lille 

Réalisation 
Aurélie des Robert

Photos 
Jean-Marc Palisse

Située à Lille, cette cuisine ouverte sur le salon et l’extérieur,  
au style ultra-contemporain et minimaliste, complète cet espace 
épuré et élégant.
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Pages 40-41
Œuvre au RDC, Tania Mouraud. 
Présentoir, Asa au BHV Marais.

Pages 42-43
Pichet en grès, Bloomingville chez Fleux.
Verres sur pied, Mario Luca Giusti .
Planches en céramique, Absolument Maison. 
Couteaux, Opinel.
Chaise longue Le Corbusier LC4, Cassina.

Des matériaux bruts et naturels ont été 
sélectionnés pour mettre en valeur la 

vue sur l ’extérieur et le jardin : peuplier 
rétif ié pour la façade, bois brut pour la 
table, béton brut pour les plafonds et béton 
quartz pour le sol contrastent avec le blanc 
des  mur s .  I l s  appor tent  à  cet  espace 
authenticité et cachet.

Le sentiment de sérénité qui semble émaner 
est renforcé par la pièce maîtresse du salon 
qui ajoute une touche chaleureuse à l’espace :  
un majestueux poêle noir.

Bénéficiant d’incroyables 
volumes grâce à la double 
hauteur de la salle à manger, 
la pièce à vivre baignée  
de lumière, se veut sobre 
mais chaleureuse.

P R O J E T  L I L L E

Lorsque la cuisine est située au cœur de la pièce de 
vie, il est essentiel que l’électroménager s’intègre de 
façon harmonieuse au reste de son environnement. 
Ici, les seuls éléments visibles depuis la pièce sont le 
four et le micro-ondes encastrés dans la colonne 
centrale, avec leur double barre inox et leur mono-
bouton. L’îlot central concentre quant à lui les points 
d’eau et de cuisson. Le lave-vaisselle tout-intégrable 
est dissimulé derrière la façade blanche et la hotte de 
plafond inox surplombe discrètement la table de 
cuisson.

Four varioSpeed  
iQ700

Four micro-ondes  
encastrable  

iQ700

Table de cuisson  
flexInduction 60 cm  

iQ700

Hotte de plafond 90 cm  
iQ500

Lave-vaisselle 
 tout intégrable  

iQ500
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L'innovation 
pour l'aspiration : 
tables aspirantes  
et hottes de plan de travail
Confidentielles encore il y a quelques années, les 
tables de cuisson avec hotte intégrée, également 
appelées tables aspirantes, se font remarquer et 
gagnent des parts de marché, tout comme les hottes 
de plan de travail. Estelle Blampain, cheffe de produit 
tables et hottes chez BSH a accepté de répondre à 
nos questions sur ce segment en forte progression.

L ’ I N T E R V I E W

Comment expliquez-vous le succès 
grandissant de la table 2 en 1 
auprès des consommateurs ?

À la fois hotte et table de cuisson, 
elle a la particularité de remplir deux 
fonctions en une ! Ce modèle est 
particulièrement adapté aux cuisines 
ouvertes. Le bénéfice produit réside 
dans son installation : sous une 
fenêtre, sous une pente de toit, sur 
un îlot central, une table aspirante 
peut être placée à peu près n’importe 
où. Le bloc moteur de la hotte, très 
compact, est installé sous la plaque ;  
cet appareil offre ainsi une plus 
grande liberté d’agencement.

Chez Siemens, quels modèles 
offrez-vous pour répondre à cette 
demande ?

inductionAir Plus est la combinaison 
de deux savoir-faire, un mélange 
parfait de nos expertises sur le 
marché des hottes et des tables 
induction. 

Côté design, elle est discrète 
et épurée avec son système de 
ventilation entièrement intégré, 
et s ’accorde parfaitement avec tout 
style de cuisine. 

Avec nos équipes R&D nous avons 
développé 3 tailles : 80 cm, 70 cm, 
60 cm. Il convient à un large éventail 
de cuisines. 

Le modèle premium en 80 cm de large,  
dispose de deux zones de cuisson 
flexInduction qui offrent la 
possibilité de cuisiner sans contrainte 
d’espace. Elle est également dotée  

entre autres de la fonctionnalité 
climateControl, qui ajuste la puissance  
d’aspiration automatiquement, dès 
l’apparition des vapeurs et odeurs.

qui concerne les hottes, nous avons 
observé de nombreuses craintes 
liées à :

- L’installation
On imagine souvent l’installation 
des hottes comme compliquée. Avec 
inductionAir Plus la seule chose à 
prévoir est la découpe de la table de 
cuisson ! 

- Le rangement
Nous avons équipé inductionAir 
Plus d’un bloc moteur très compact 
pour conserver de l’espace pour 
de grands tiroirs type casseroliers. 
L’espace mural libre permet 
également de créer des rangements 
supplémentaires.

- L’entretien
Les filtres doivent être nettoyés et 
changés régulièrement pour garantir  
un fonctionnement efficace de la  
hotte. Le bloc de filtrage 
d'inductionAir Plus s'extrait d'un seul 
geste et les filtres à graisses passent 
au lave-vaisselle. 

Comment le design peut-il influen-
cer les modes de vie ?

Identité de marque et design sont 
indissociables. Le design intègre 
deux notions : l ’esthétisme et l ’usage. 
Un produit ne doit pas se contenter 
d’être beau, il doit aussi être pensé 
pour répondre aux besoins des 
consommateurs. 
Nouveaux matériaux, appareils durables  
et réparables… si l ’écoconception 
est au cœur de nos innovations, 
les produits Siemens s’appuient  

également sur les nouvelles techno-
logies pour réinventer le quotidien.  
Notre application Home Connect 
permet de contrôler ses appareils à 
distance. À une époque où l’on parle 
beaucoup de charge mentale, il est 
primordial de faciliter les tâches du 
quotidien.

Avec la démocratisation des cuisines 
ouvertes, le design occupe une 
place centrale dans le choix des 
consommateurs. 
Quelle est pour vous l’innovation 
la plus marquante ?

La cuisine est plus que jamais au cœur 
de la maison, et les consommateurs 
recherchent des appareils intégrés 
qui mettent en valeur le design de cet 
espace particulièrement important 
pour eux.  Très bel le nouveauté 
cette année,  la  glassdraf tAir,  une 
hotte de plan de travai l  au design 
époustouflant.  Pour vue d ’une vitre  
rétro-éclairée, qui élimine la barrière 
visuelle entre la cuisine et la pièce de 
vie, elle est dotée de la technologie 
exclusive Air Guidé. Créant ainsi 
un rideau d’air en V, les odeurs et 
vapeurs sont guidées vers la zone 
d'extraction, limitant ainsi leur 
propagation dans la pièce.

Une fois l ’utilisation de la hotte 
terminée, elle disparaît totalement 
dans le plan de travail, offrant ainsi 
une vue dégagée sur la pièce de vie. 
C’est un appareil à la fois invisible et 
remarquable !

“Le bénéfice  
produit réside  

dans son installation : 
sous une fenêtre,  

sous une pente de toit, 
sur un îlot central,  

une table aspirante  
peut être placée  

à peu près  
n’importe où”

“Elle disparaît totalement dans le plan de travail, 
offrant ainsi une vue dégagée sur la pièce de vie.”

La R&D est une fonction essentielle  
pour innover face aux nouveaux 
besoins des consommateurs.Quels 
sont les liens entre les équipes 
R&D et du segment cuisson dans ce 
processus de recherche ? Comment 
collaborent-elles en interne pour 
aboutir à de  nouveaux produits ?

Nous partons toujours du besoin 
de l’utilisateur pour créer des 
solutions adaptées. En plus de 
l'aspect technique, nous étudions les 
habitudes des consommateurs. En ce 
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P R O J E T  L Y O N

Cuisiniste : 
Bulthaup Lyon

Réalisation :  
Aurélie des Robert

Photos :  
Jean-Marc Palisse

Le chic  
à la française 

Coup de cœur absolu pour cet appartement chargé d’histoire ! 
C’est au cœur de Lyon que cette pépite a été dénichée. Habillée 
d’anciennes fresques murales et de moulures, gages de l’exception  
du lieu, la cuisine contemporaine crée un effet saisissant, offrant  
une identité forte pour la pièce maîtresse de la maison.
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P R O J E T  L Y O N

Pages 46-47 et  48-49
Verres et  carafe,  Verrerie des Lumières.
Vases,  Vanessa Mitrani.
Vaissel le  unie Bahia,  Degrenne.
Lampadaire, design Michael Anastassiades, Flos.
Vaissel le  peinte par Gaël  Davrinche,  Jars  pour 
Démodé.

D'une tai l le généreuse, cette cuisine 
att i re  l ’œi l  immédiatement par  ses 

fresques aux motifs de fleurs et de fruits, 
inspirés du classicisme. En continuité avec 
le beau parquet en bois, le plan de travail en 
inox vient casser les codes et contraster 
avec le style contemporain, apportant du 
caractère et de la singularité à la pièce.

Transformer le l ieu en un appar tement 
moderne,  tout  en  conser vant  le  s ty le 
d’époque, tel a été le défi de l’architecte ! 
Chaque détail a été étudié soigneusement 
en offrant une atmosphère chic et intimiste. 
Discret et esthétique, l’électroménager tout-
intégrable s’est tout de suite imposé pour 
cette cuisine. Même la hotte est invisible 
lorsqu’elle n’est pas en fonctionnement.

Mélange des genres  
et technologies discrètes.

Four varioSpeed  
iQ700

Four vapeur 45 cm  
iQ700

Table de cuisson  
flexInduction 90 cm  

iQ700

Hotte de plan de travail  
downdraftAir  

iQ700

Pour laisser la vue en hauteur sur le plafond  
et les murs dégagée, la hotte intégrée au plan  
de travail ne se dévoile que lorsqu’on en a besoin. 
Le moteur peut être installé à l’avant, à l’arrière  
ou déporté, permettant ainsi d’augmenter l’espace 
de rangement sous le plan de cuisson. Quant aux 
réfrigérateur et lave-vaisselle, comme dans les 
plus belles cuisines intégrées, ils disparaissent 
entièrement.
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P R O J E T  M O N T M A G N Y

Architecture d’intérieur :  
GplusK

Réalisation : 
Aurélie des Robert

Photos :  
Jean-Marc Palisse

Esthétique 
cubiste

Les formes géométriques ont le vent en poupe. Dans cette maison 
où l’ancien garage a laissé place à la salle à manger, un étonnant 
encadrement permet de faire le lien avec la cuisine. Mise en valeur 
telle une œuvre d’art qui sortirait de son cadre, la cuisine étonne  
par son jeu de perspectives.
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P R O J E T  M O N T M A G N Y

Pages 50-51 et 52-53
Vaisselle Mondo, Degrenne.
Carafes, Ferm Living. 

Avec son ouverture encadrée de bois, elle 
se dote d’une personnalité unique, au 

style étonnant pour une maison typique des 
années 1900.

Résolument moderne, elle offre un espace 
structuré et entièrement optimisé grâce aux 
nombreux rangements disponibles dans les 
caissons superposés du sol au plafond. 

Le mariage des matériaux bruts du marbre 
e t  l ' e n c a d r e m e n t  e n  b o i s  a p p o r t e n t 
profondeur et luminosité. La crédence en 
verre et la suspension en cuir apportent une 
touche de marron chic. 

La cuisine comme  
une œuvre d'art.

Four varioSpeed 
Home Connect 

iQ700 

Machine expresso  
broyeur à grain intégrable 

Home Connect

Table induction metalLook  
60 cm iQ700 

Avant-gardiste, la cuisine intègre 
des appareils électroménagers 
connectés, offrant gain de temps, 
nombreux conseils d’entretien et 
recettes. Avec Home Connect, il est 
par exemple possible de préchauffer 
le four ou lancer un café à distance !

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR
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Miniature  
et bluffante

P R O J E T  P A R I S

 

Réalisation :  
Aurélie des Robert 

Photos :  
Jean-Marc Palisse

Située aux portes de Paris, la cuisine de ce studio avec mezzanine  
exploite l’espace très intelligemment. Entièrement équipée malgré  
le peu d’espace, elle cache même un lave-linge séchant !
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Pages 54-55 et 56-57
Vases, ENOstudio et Hay chez Fleux.
Coupes, Sin chez Fleux.
Vaisselle Caractère, Revol.
Eames House Bird, Vitra.

P R O J E T  B O U L O G N E

Ultra fonctionnelle, elle ne manque de rien 
et  est  équipée d ’apparei ls  tout  à  fa it 

adaptés aux petites cuisines.

Des meubles blancs et de nombreux espaces 
de rangement éclairent la pièce et se marient 
harmonieusement avec le sol en béton, le bois 
clair et les briques du mur.

La descente d’escalier abrite un four au design 
sobre et élégant mais également quelques 
niches pour de beaux livres de cuisine, et plus 
important encore, un réfrigérateur intégré et 
un lave-linge séchant.

Nichée sous la mezzanine  
qui abrite la chambre
et ouverte sur la pièce  
de vie, cette mini-cuisine  
est un bel exemple 
d’optimisation d’une petite 
surface.

Réfrigérateur-
congélateur  

combiné intégrable  
iQ500

Lave-linge séchant  
intégrable  

iQ500

Four varioSpeed 
iQ700

Hotte télescopique 
60cm iQ500

Table à induction 
60cm iQ700

Dans une cuisine ouverte sur l’espace de vie, la hotte  
est indispensable pour éviter les odeurs et les vapeurs 
de cuisson. Discrète et peu encombrante, la hotte 
télescopique s’intègre parfaitement dans un meuble 
haut, au-dessus de la table de cuisson.
Le bandeau télescopique peut être caché dans 
l’armoire de cuisine lorsque la hotte est à l’arrêt.  
Appareils 2 en 1, le lave-linge séchant et le four 
facilitent le quotidien. Équipés de l’option  
varioSpeed, le lave-linge séchant et le four  
permettent respectivement de de laver  
jusqu’à deux fois plus rapidement et de réduire  
les temps de cuisson jusqu'à 50%. 
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Intemporelle 

P R O J E T  S A I N T - É T I E N N E

Cuisiniste :  
Lauren Création

Réalisation :  
Aurélie des Robert

Photos : 
Jean-Marc Palisse

A l’esprit convivial, cette cuisine qui fait office de trait d’union  
entre les pièces de vie, est une invitation à s’attabler autour  
de son îlot central. Star de la cuisine, le réfrigérateur XXL promet  
de bons repas pour de grandes tablées et permet de se rafraîchir 
grâce à son distributeur de glaçons.
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P R O J E T  S A I N T - É T I E N N E

Pages 58-59 et 60-61
Vaisselle, carafes, coupes  
et planches, Ferm Living.
Verres de couleurs  
et assiettes en terre mêlée, Casa Lopez. 

Spacieuse et lumineuse, elle offre un 
espace de vie agréable pour cuisiner. 

Rel iant  à la  fois  le  salon et  la  sal le  à 
manger et ouverte sur le patio, elle est au 
coeur de l ’espace de vie et de tous les 
moments de partage : de l ’apéro entre 
amis, au plat du dimanche à préparer en 
famille, jusqu’au goûter avec les enfants ! 
C’est également un espace de passage 
harmonieux entre les différentes pièces, 
grâce à l’utilisation des mêmes matériaux 
au sol et au coffrage en bois au plafond.

Dans cette maison familiale,
la cuisine est baignée  
de lumière grâce  
aux nombreuses et larges 
ouvertures.

Table à induction 
80 cm iQ700

Groupe filtrant  
86 cm iQ500 

Réfrigérateur américain  
grand volume (522 l)  

avec portes en inox 
 anti-traces

Le réfrigérateur américain de cette cuisine dispose 
d’un beau volume pour conserver et stocker 
 les ingrédients nécessaires à la préparation  
des repas de la semaine (522 l). Avec ses portes  
en inox anti-traces, il rappelle subtilement le gris  
des canapés du salon. 
La hotte est un groupe filtrant, intégré dans le meuble 
au-dessus de la table de cuisson totalement invisible, 
garantissant un excellent renouvellement de l’air.
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Shopping
liste

5

3

6

7

*�Les pr ix  indiqués ic i  sont les  pr ix  de vente T TC maximum recommandés par le  fabricant,  hors éco par t ic ipat ion.  Les distr ibuteurs restant l ibres  
de f ixer  leurs pr ix  de revente aux consommateurs.

1 -  Hotte de plafond 120 cm -  LR26CBS20 -  iQ500 -  Home Connect -  1919,99€* / 2 - Hotte de plan de travail  modulAir  -  LF16VA570 
-  iQ700  -  2029,99€*/ 3 - Hotte de plan de travail  glassdraftAir  -  LD88WMM66 -  iQ700 -  Home Connect -  80 cm  2429,99€*/ 4- Table 
aspirante inductionAir  Plus -  EX875LX67E -  iQ700- Home Connect  -  2699,99€*/ 5 - Domino Teppan yaki  40 cm -  ET475FYB1E 
-  iQ700 -  1649,99€* / 6 - Réfrigérateur américain  -  KF96NVPEA -  1879,99€* / 7 - Réfrigérateur intégrable  -  KI86NHFE0 -  iQ300 
-  1129,99€* /  8 - Lave-vaisselle tout intégrable -  SX85TX00CE -  iQ500 -  grande hauteur -  Home Connect  -  1299,99€*/ 9 - Four 
varioSpeed  -  HM676G0S6 -  iQ700 -  Home Connect -  1699,99€* / 10 -  Four -  HB578A0S6 -  iQ500 -  Home Connect -  859,99€*

2

1

4

109

8
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Un air frais, 
sans odeur de cuisson.
Grâce au système cookConnect qui permet de 
synchroniser sa hotte et sa table de cuisson, 
plus besoin de penser à allumer sa hotte ! Elle 
s'éteint automatiquement dès que l’air a été 
suffisamment assaini. Un système d’alerte 
prévient également lorsqu’il est nécessaire de 
changer les filtres. 

C O N N E C T I V I T É

La connectivité s’installe durablement dans la maison après avoir commencé par la sécurité ou le chauffage. 
Mais la maison est un véritable écosystème et les appareils connectés peuvent également apporter un réel 
confort dans la cuisine et les tâches du quotidien. Ainsi, Siemens qui propose des appareils connectés dans 
toutes les familles de produits, ne cesse d’enrichir son application Home Connect.  

Disponible gratuitement, elle permet de contrôler, surveiller et paramétrer tous ses appareils intelligents 
importés dans l’application directement depuis son smartphone ou sa tablette. Et même de les utiliser avec 
les assistants vocaux !

La cuisine 
intelligente

et connectée

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electroménager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR

Personnalisez votre maison
avec Siemens Electromenager

Assistants vocaux

CONNECTÉ PAR

Des recettes inratables.
En sélectionnant sa recette parmi un vaste choix, les fours 
connectés Siemens se chargent de régler automatiquement 
la température idéale et le temps de cuisson pour des recettes 
100% réussies. Et pour encore plus de confort, il est possible 
de démarrer, surveiller et arrêter la cuisson de son four, grâce 
à sa voix en le connectant à une enceinte intelligente comme 
Amazon Alexa ou l’Assistant Google. Et ce, même à distance. 
Idéal pour préchauffer son four à l’avance et passer plus 
rapidement à table !

Une vaisselle  
impeccablement propre.
Grâce au programme easyStart, l’utilisation du lave-vaisselle 
est plus facile que jamais. On peut définir ses préférences de 
lavage et le type de vaisselle via l’application Home Connect. 
Ensuite, le programme idéal est recommandé et peut être 
démarré à distance via l’application. Et avec le programme 
varioSpeed Plus à la demande, le cycle est jusqu'à 3 fois plus 
rapide. Il peut être activé à distance via Home Connect et 
même après le départ du programme.
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Exprimez votre passion pour le design et profitez d’un air pur en toute occasion 
avec la nouvelle hotte de plan de travail glassdraftAir, son verre rétro-éclairé 
rétractable et sa technologie exclusive Air guidé. siemens-home.bsh-group.fr

Le futur s’installe chez vous.

Siemens Electroménager

Invisible et remarquable
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